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fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mer»m)

(@) We wish you satisfaction from us-
ing the product and invite you to check
a wide range of other mam»nm/ appli-
ances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)
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mu. MM,
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vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky M)
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BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZITI

D Pred pouzitim si peclivé pfectéte ndvod k obsluze.

D V blizkosti spotfebice dbejte zvysené opatrnosti, pokud se
v ném pohybuji déti.

D Nenechdvejte pracovni zafizeni bez dozorul!

D Nepouzivejte zafizeni k jinému Ucelu, nez ke kterému je
urceno.

D Zafizeni, kabel ani zastrcku neponofujte do vody ani jinych
tekutin.

D Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo pred cistenim vzdy
vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

D Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni piistroje nebo nehodu.

D V pfipadé neobvyklych zvuka, zapachu nebo koufe vycha-
zejicich ze spotfebice jej okamzité vypnéte a poté se obratte
na autorizované servisni stfedisko, které spottebic opravi.

D Zafizeni nepouzivejte ve venkovnim prostied.

D Nezavésujte napdjeci kabel na ostré hrany a nedovolte, aby
prisel do styku s horkymi povrchy.

D Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pfes okraj podlahy,
na které spotfebic stoji. Tim se zabrani ndhodnému stazeni
zafizeni z tohoto povrchu.

D Nedotykejte se horkych povrchl! Pouzivejte rukojeti.

D Pristroj skladujte na chladném, stinném a suchém misté.

D Zabrante deformaci plastovych ¢asti, nemyjte pfistroj horkou
vodou ani v mycce nadob.

D Nevkladejte ruce ani pfedméty do nadrze, pokud je pfistroj
V provozu.

D Pred cisténim odpojte pfistroj od napajent!



D Cisténi spotiebice, zejména Casti, které prichazeji do piimého
styku s potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim
pouzitim, inned po pouziti nebo pokud spotfebic nebyl
del3f dobu pouzivan - postup je popsan v kapitole ,CISTENT
A UDRZBA',

D Spotfebic neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spo-
tebicl, hofakd, sporakd, trub apod.

D Pred zahdjenim prace se vzdy uijistéte, ze jsou viechny sou-
Casti spotiebice spravné namontovany.

D Po skonceni smazeni nechte spotfebic zcela vychladnout,
nez zaCnete opravovat nebo vyjimat jeho soucasti a nez
zacnete spotrebic Cistit.

D Pii horkovzdusném fritovani unika horka para skrz vyvody
vzduchu.

D UdrZujte ruce a oblicej mimo dosah unikajici pary a vystup(
vzduchu. Pozor také na paru a vzduch pfi vyjimani kose ze
stroje.

D Privody a vystupy vzduchu by nemély byt béhem provozu
ucpane.

D Neumistujte spotfebic do blizkosti hoflavych material(, jako
jsou zaclony, ubrusy a jiné - maze dojit k pozaru.

D Viyrobky urcené ke smazeni by mély byt vzdy umistény v kosi.

D Nenaplfujte olejovou vanu, protoze by mohlo dojit k pozaru.

D Zafizeni je vhodné pouze pro domaci pouziti. Nikdy by se
nemeél pouzivat nepretrzité po delsi dobu, aby nedoslo k
deformaci krytu a vika.

D Pokud je zastrcka nebo napdjeci kabel poskozeny, musi byt
vymeneén vyrobcem nebo servisnim stiediskem, pfipadné



jinou vhodné kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo jaké-
mukoli riziku.

D Povrchova teplota se mize béhem pouzivani zvysit.

D Piistroj by mél byt pfipojen k zasuvce s uzemrovacim ko-
likem! Pfed zapnutim spotrebice zkontrolujte, zda sitové
napéeti odpovida parametrim uvedenym na typovém Stitku
spotiebice.

D Pii pouzivani je vhodné pouzivat ochranné rukavice urcené
pro manipulaci s timto typem zafizen!.

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve veku nejméné 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi a
s nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi zafizeni, pokud
je zajistén dohled nebo instruktaz o bezpecném pouzivani
zafizeni, aby byla pochopena souvisejici rizika. Cisténi a
Udrzbu nesmi provadét déti, pokud jim nenf alespon 8 let
a nejsou pod dohledem. Uklid/idrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.

D Dévejte pozor na déti, aby si se zafizenim nehraly.

D Zafizeni neni urceno k provozu pomoci externiho Casovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

D Piistroj a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

D Zastrcku nepfipojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Nevytahuijte zastrcku ze zasuvky tahem za kabel.

D Pristroj pouzivejte na hladkém a stabilnim povrchu.

D Piistroj neumistujte pfimo ke sténé nebo vedle jinych zafizen!.
Ponechte alespon 10 cm volného prostoru vzadu a po obou
stranach jednotky a také nad ni. Na pfistroj nepokladejte
zadné predméty.




D 7 ddvodu bezpecnosti déti nenechavejte volné piistupné
Casti oballl (plastové sacky, kartonové krabice, polystyren
apod.).

D POZOR! Nedovolte détem, aby si s filmem hraly.
Nebezpeci uduseni!

D POZOR! Prehraty tuk se miize vznitit. Davejte si
zvlastni pozor!

D &POZOR! Horky povrch!

POPIS ZARIZENI

POPIS PRVKU

1. Rukojet E. START/STOP
2. Fritovaci kos F.  Kontrolka pripojeni k siti WiFi
3. Ovladaci panel s LED displejem: G. +/ - tlacitka pro ovladani ¢asu/
A. tlacitka pro vybér automatickych teploty
programu 4. Grilovaci rost
B. Zapnuti/vypnuti/konfigurace sité 5. Veétraci otvor
WiFi 6. Napdjeci kabel
C. Prepina¢ TEMP/CAS 7. Pecici forma s rukojeti, objem 2,3 |
D. LIGHT

Pripojeni k siti a zapnuti zafizeni je signalizovdno zvukem.

Multifunkcni pristroj, ktery diky své jedinecné konstrukci umozniuje smazeni, grilovdni, duseni a dokonce
i peceni bez priddni oleje. Fritéza pripravuje pokrmy pomoci cirkulace horkého vzduchu, takze jsou na
povrchu kfupavé a uvnitr kiehké. Do vétsiny ingredienci neni tfeba priddvat Zddny olej.



OVLADACI PANEL S DISPLEJEM

2000
v
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KONFIGURACE S WIFI SITi A PRIPOJENI K APLIKACI , TUYA"

Modul sité WiFi se aktivuje stisknutim a podrzenim tlacitka ON/OFF/konfigurace sité WiFi (B) po
dobu 3 sekund. Aktivace je signalizovana rychlym blikanim kontrolky sité WiFi (F). Po navézani sito-
vého pripojeni se rozsviti kontrolka sité WiFi (F). Sit WiFi umoznuje komunikaci a ovladani zarizeni
prostrednictvim chytrého telefonu. K tomu je treba stdhnout aplikaci ,, TUYA". Naskenujte nize uve-
deny QR kdd nebo najdéte aplikaci v obchodé Google Play (Android) nebo
App Store (i0S). Po staZeni aplikace vas privodce TUYA connect provede
procesem pripojeni smartphonu k fritéze. Je to velmi jednoduché, nejprve
si musite vytvofit novy Ucet nebo se prihlasit pomoci stavajiciho Uctu, pfi-
pojit fritézu k domaci siti WiFi (ujistéte se, Ze jste pfipojeni k zabezpecené
siti WiFi 2,4 GHz) a poté vyhledat zafizeni v aplikaci v telefonu a pfipojit
sv(j smartphone k fritéze.

POZOR! Kromé informaci zobrazovanych na ovladacim panelu komuni-
kuje zarizeni také pomoci zvukové signalizace.




TABULKA FUNKCIi ZARIZENi

ROZSAH TEPLOTY A CASU PRO AUTOMATICKE PROGRAMY -
prizpisobitelné 35 °G-200 °C, ¢as 1 min.-1 hod.
Program Teplota (as
STEK 200°C 12 min.
. . i FRYTKI 200°C 20 min.
Regulace teploty: 35 °C-200 °Cv krocich po 5 °C Casovd regulace: .
1min. - Thod. kazdou Tmin. UDKO 180°C 20 min.
(as se odpocitava od zacatku operace "START". BOCZEK 180°C 25 min.
Po 5 minutéch necinnosti se fritéza vypne. Kdyz je piistroj . -
zapnuty, displej po vysunuti nadoby zhasne. RYBA 180°C 15 min.
KREWETKI 160°C 10 min.
CIASTO 150°C 30 min.
ZEBERKA 180°C 12min.
KURCZAK 200°C 25 min.
TOST 160°C 25 min.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vybalte zarizeni z obalu. Odstrante vsechny sacky, prepravni bloky, vyplné a Stitky.

2. Zkontrolujte, zda nedoslo k poskozeni jednotky béhem prepravy. V pfipadé podezreni na poskozeni
pristroj nepouZivejte a obratte se na svého prodejce.

3. Ujistéte se, Ze parametry vasi elektrické sité odpovidaji Udajim na typovém Stitku spotrebice.

4. Spotrebi¢ ¢istéte podle pokynti uvedenych v kapitole ,CISTENI A UDRZBA".

5. Umistéte jednotku na pevny, suchy, stabilni, rovny a vodorovny povrch.

POUZITI

POZOR! P¥i prvnim pouZziti mizZe ze spotFebice unikat malé mnoZstvi koufe. To je normalni jev.
POZOR! Po ukonceni provozu bude ventilator jesté chvili pracovat, aby odvadél horké vypary z
pristroje.

POZOR! Zafizeni se po 5 minutach necinnosti pfepne do reZzimu spanku. Pro opétovné spusténi
stisknéte tla¢itko START/STOP (E).

1. Pripojte zafizeni k uzemnénému zdroji napjen.

2. Zasunte fritovaci kos s nasazenym rostem. Mlzete do néj predem vloZit potraviny.

3. Pristroj zapnéte stisknutim tlacitka ON/OFF (B).

] START
LIGHT < ) S0P

[e)



4. Zvolte jeden z automatickych programd, na displeji se zobrazi vychozi teplota a doba trvani auto-
matického programu.

2 200C 0015 =

5. Volitelné mlzete nastavit ¢as/teplotu stisknutim tlacitka TEMP/TIME (C) a poté pomoci tlacitek +
a -(H) nastavit poZzadované provozni parametry.

6. Vlozte potraviny do kose a stisknéte tlacitko START/STOP (E).

POZOR! Pfi vyjimani/vkladani fritovaciho kose (2) budte opatrni, protoZe pracov-
ni prvky dosahly vysoké teploty a neméli byste se jich dotykat - pouZijte rukojet (1).
Pozor! Spotrebic je vybaven bezpecnostni pojistkou, ktera vypne spotrebic pfi vyjmuti fritovaci-
ho kose (2) - provoz se obnovi po opétovném vloZeni kose (2) do spotFebice.

7. Ukonceni zafizent:

A. Po uplynuti nastaveného casu se pristroj automaticky vypne, coz je signalizovano zvukovym
signalem a zobrazenim zpravy ,END",

B. Stisknutim tlacitka START/STOP (E) ukoncete vareni. Poté stisknéte tlacitko START/STOP (E),
pokud chcete pokracovat ve zvoleném programu. Dvojim stisknutim tlacitka ON/OFF (B) zrusi-
te pokracovani nastaveného programu.

POZOR! Budte opatrni, spotiebic a potraviny z(stavaji horké jesté dlouhou dobu po ukonceni
provozu spotfebice.

POZOR! NepouZivejte ostré kovové pfedméty (napf. vidlicky), protoZe by mohly poskodit povrch
fritovaciho kose.

POZOR! Po vyjmuti kose ze spotiebice mize dojit k Gniku horké pary.

POZOR! P¥i vyjimani vyrobki neotacejte kos dnem vzhuru.

8. Po ukonceni prace vypnéte pristroj stisknutim tlacitka ON/OFF (B) a odpojte jej od zdroje napéjent.

PRIPRAVA JIDLA - TIPY

D Fritézy funguji podobné jako trouby - miZete pouZit recepty urcené pro pfipravu v troubé. Pfi
pouzivani spotfebice zvolite optimalIni velikost pfipravovaného vyrobku. Prekroceni optimainiho
mnozstvi potravin mdze zabranit spravné cirkulaci vzduchu ve spotrebici a vyrazné ovlivnit konecny
vysledek - horni vrstva bude prilis propecena a stred zlstane syrovy.

D Mensi porce obvykle vyzaduiji o néco kratsi dobu pfipravy nez jejich vétsi protéjsky.

D Rovnomérné smazeni zajisti promichani/prohozeni pfipravovaného pokrmu v poloviné vareni.




PRIPRAVA DOMACICH HRANOLKU

Chcete-li usmazit domaci hranolky, postupujte podle nésledujicich pokynd.

1. Oloupejte brambory a nakrajejte je na Spalicky.

2. Livance namocte do misy alespon na 30 minut, vyjméte je a nechte okapat na papirové utérce.

3. Do misy nalijte 1/2 IZice olivového oleje, pak do ni vloZte hranolky a michejte, dokud se nepotah-
nou olejem.

Hranolky vyjméte prsty nebo vhodnym kuchynskym nacinim tak, aby v mise zlistal prebytecny
olej. Vlozte je do kosiku.

POZOR! Nesypejte vsechny hranolky z misy do kose najednou, aby olej neodkapaval na dno
panve.

5. Smazte podle pokynu.

1. Pred cisténim odpojte spotrebic od elektrické sité a pockejte, az zcela vychladne.
2. Vysunte koSovou misu, aby se spotrebic rychleji ochladil. Pred vyjmutim kose nechte misu vychlad-
nout.

POZOR! Misa, kos a vnitini prostor spotriebice jsou potazeny antiadheznim povlakem. Necistéte

je kovovym kuchyiiskym nacinim ani brusnymi prostiedky, protoze by mohlo dojit k poskozeni

povlaku.

3. Otrete kryt jednotky vihkym hadfikem. Nikdy neponofuijte kryt do vody nebo jiné tekutiny ani jej
nemyjte v mycce nadobi.

. Grilovaci rost a kos umyjte teplouvodou s jemnym mycim prostredkem. Dikladné je opladchnéte a
osuste. K ¢isténipouzdra nepouZivejte draténky ani brusné prostredky. Ko$ Izemyt v mycce nadobi.

5. Vnitrek jednotky vycistéte horkou vodou a mékkou houbou, ktera neskrabe.

6. VycCistéte topné téleso Cisticim kartacem, abyste odstranili veskeré necistoty.

7. Po vycisténi a vysuseni by méla byt jednotka sloZena a uloZzena na bezpecném misté.

Pokud na kosi nebo dné misy ulpély necistoty, napliite misu horkou vodou s malym mnoZstvim

prostfedku na myti nadobi. Kosik vloZte do misy a nechte ho asi 10 minut namoceny.

o
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RESENi PROBLEMU

Nasleduijici tabulka popisuje nejcastéjsi problémy, se kterymi se mlzete pfi pouzivani zafizeni setkat.

Slozky se ve fritéze Fitfryer
smazi nerovnomérné.

Smazené obcerstveni neni
po vyjmutiz fritézy Fitfryer
kfupavé.

Nemohu misku do pfistroje
spravné zasunout.

Ze zafizeni vychazi bily kouf.

Cerstvé hranolky se ve
fritéze Fitfryer smazi
nerovnomeérné.

Cerstvé hranolky nejsou pfi
piipravé ve fritéze Fitfryer
kiupavé.

Nékteré prisady je tfeba
v poloviné doby pfipravy
protiepat.

Pouzité obcerstveni bylo urceno
k pripravé v tradicnim fritovacim
zafizeni.

V kosiku je pfilis mnoho
ingredienci.

Ko neni v mise sprdvné umistén.

Drzdk peciciho plechu uzamykd
misu.

Pripravuji se mastné slozky.

V mise je tuk z pfedchoziho
vareni.

Kousky brambor nebyly pred
smazenim fadné namocené.

Byl poutit nespravny druh
brambor.

Kiupavost hranolek zavisi na
mnoZstvi oleje a vody v nich.

V poloviné pfipravy protiepejte ingredience polozené na sobé
nebo pres sebe (napf. hranolky).

Svacinky pripravujte ve fritéze Fitfryer nebo je potete tenkou
vrstvou oleje, aby byly kfupavé.

Nenaplriujte ko$ nad drovert MAX.

Zasuiite ko$ do misy, dokud neuslysite "cvaknuti”.

Rukojet nastavte vodorovné tak, aby nevycnivala z kose.

Pfi smazeni tucnych surovin ve fritéze Fitfryer unika do misy
velké mnozstvi tuku. Tento tuk vydava bily kouf a miska mize
byt teplejsi nez obvykle. To nemd vliv na spotfebic ani na
konecny vysledek vareni.

Pfi smazeni tucnych surovin ve fritéze Fitfryer uniké do misy
velké mnozstvi tuku. Tento tuk vydava bily kouf a miska mize
byt teplejsi nez obvykle. To nemd vliv na spotfebic ani na
konecny vysledek vafeni.

Namocte je do misy alespoi na 30 minut, vyndejte je a osuste
na papirové utérce.

Pouijte cerstvé brambory a zkontrolujte, zda se pfi smazeni
nerozpadaji.

Pred pfidanim oleje pfipravené kousky brambor dikladné
osuste.

Pfipravte si mensi kousky brambor, aby byly kiupavéjsi.

Pridejte o néco vétsi mnozstvi olivového oleje, aby byly
hranolky kfupavéjsi.
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TECHNICKE UDAJE

Technické udaje jsou uvedeny na vyrobnim stitku vyrobku.
Délka sitového kabelu: 0,85m

Spole¢nost MPM agd S.A. timto prohlasuje, Ze fritéza, model MFR-10M/WiFi, spliuje
pozadavky a normy obsaZené ve smérnicich Evropské unie a vnitrostatnich pfedpisech. Jako radiové
zafizenf je v souladu se smérnici 2014/53/EU ze dne 16. dubna 2014 o harmonizaci pravnich pfed-
pisti ¢lenskych statd tykajicich se dodavani radiovych zarizeni na trh a o zruseni smérnice 1999/5/
ES.

Uplné znéni prohlageni je k dispozici na adrese: https://mpm.pl/pl/kuchnia/
3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwifi-5903151040121.
html.

POZOR! Spolecnost MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na
technické zmény.

Tato prirucka byla preloZena strojove.
V pripade pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliiovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN
GEBRAUCH

D Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Benutzung
sorgfaltig durch.

D Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder in der Nahe
des Gerats sind.

D Lassen Sie das Arbeitsgerat nicht unbeaufsichtigt!

D Verwenden Sie das Gerdt nicht fr andere Zwecke als die,
fir die es bestimmt ist.

D Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

D Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
Sie das Gerat nicht benutzen oder bevor Sie es reinigen.

D Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem
Zubehdr kann zu Schaden am Gerat oder zu Unfallen fihren.

D Wenn Sie ungewohnliche Gerdusche, Geriiche oder Rauch
aus dem Gerat wahrnehmen, schalten Sie es sofort aus und
wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle, um
das Geradt reparieren zu lassen.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Hangen Sie das Netzkabel nicht an scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heilsen Oberflachen in Berihrung kommen.

D Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber die Kante
des Bodens, auf dem das Gerat steht, hinaushangt. Dadurch
wird verhindert, dass das Gerat versehentlich von dieser
Oberflache abgezogen wird.

D Beriihren Sie keine heilSen Oberflachen! Griffe verwenden.
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D Lagern Sie das Gerdt an einem kiihlen, schattigen und tro-
ckenen Ort.

D Vermeiden Sie eine Verformung der Kunststoffteile, wa-
schen Sie das Gerat nicht mit heilSem Wasser oder in der
Spudlmaschine,

D Stecken Sie nicht Ihre Hande oder Gegenstande in den Tank,
wahrend das Gerat lauft.

D Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz!

D Die Reinigung des Gerats, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, sollte vor dem
ersten Gebrauch, unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, durchgefihrt
werden - die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG
UND WARTUNG" beschrieben.

D Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von anderen Elekt-
rogeraten, Brennem, Herden, Ofen usw. auf.

D Vergewissern Sie sich vor Beginn der Arbeiten, dass alle
Komponenten des Gerats korrekt montiert sind.

D Lassen Sie das Gerdt nach dem Frittieren vollstandig abkdhlen,
bevor Sie seine Teile befestigen oder entfernen und bevor
Sie das Geradt reinigen.

D Beim Frittieren mit HeiSluft entweicht heilSer Dampf durch
die Luftauslasse.

D Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht von austretendem
Dampf und Luftauslassen fern. Achten Sie auch auf Dampf
und Luft, wenn Sie die Korbschale aus der Maschine nehmen.

D Die Luftein- und -auslasse dirfen wahrend des Betriebs
nicht verstopft werden.
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D Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Ma-
terialien wie Vorhangen, Tischtlichern usw. auf - dies kann
einen Brand verursachen.

D Die zu frittierenden Produkte sollten immer in den Korb
gelegt werden.

D Die Olwanne darf nicht mit Ol gefullt werden, da dies zu
einem Brand fihren kann.

D Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch geeignet. Es sollte
niemals Gber einen langeren Zeitraum hinweg ununterbro-
chen verwendet werden, um eine Verformung des Gehauses
und der Abdeckung zu vermeiden.

D Wenn der Stecker oder das Netzkabel beschadigt ist, muss
es vom Hersteller oder einer Kundendienststelle oder einer
anderen entsprechend qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jedes Risiko zu vermeiden.

D Die Oberflachentemperatur kann wahrend des Gebrauchs
ansteigen.

D Das Gerdt muss an eine Netzsteckdose mit Erdungsstift an-
geschlossen werden! Uberpriifen Sie vor dem Einschalten des
Gerats, ob die Netzspannung mit den auf dem Typenschild
des Gerats angegebenen Parametern Ubereinstimmit.

D Wahrend der Benutzung ist es ratsam, Schutzhandschuhe
zu tragen, die fUr die Handhabung dieser Art von Gerdten
vorgesehen sind.

D Dieses Gerdt kann von Kindern im Alter von mindestens 8
Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen
und geistigen Fahigkeiten und mangelnder Erfahrung und
Vertrautheit mit dem Gerat verwendet werden, wenn eine
Beaufsichtigung oder eine Einweisung in die sichere Ver-
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wendung des Gerdts erfolgt, damit die damit verbundenen
Risiken verstanden werden. Reinigung und Wartung dirfen
nicht von Kindern durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind
mindestens 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt. Unbeauf-
sichtigte Kinder durfen keine Reinigungs-/Wartungsarbeiten
durchfihren.

D Behalten Sie Kinder im Auge, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

D Das Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
ausgelegt.

D Bewahren Sie das Gerdt und sein Kabel aufSerhalb der Reich-
weite von Kindern unter 8 Jahren auf.

D Schliel3en Sie den Stecker nicht mit nassen Handen an die
Steckdose an.

D Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus
der Steckdose.

D Verwenden Sie das Gerdt auf einer glatten und stabilen
Oberflache.

D Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder neben
ein anderes Gerdt. Lassen Sie an der Riickseite und an beiden
Seiten des Gerats sowie Uber dem Gerat mindestens 10 cm
Freiraum. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

D Zur Sicherheit von Kindern lassen Sie bitte keine frei zugang-
lichen Teile der Verpackung (Plastikttiten, Kartons, Styropor
usw.) zurck.

D WARNUNG! Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem
Film zu spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!
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D WARNUNG! Uberhitztes Fett kann sich entziinden.
Seien Sie besonders vorsichtig!

) &HlNWElS! HeiBe Oberfliche!

BESCHREIBUNG DES GERATS

BESCHREIBUNG DER ELEMENTE

1. Handgriff E. START/STOP
2. Frittierkorb F.  Anzeigelampe fur die WiFi-Netz-
3. Bedienfeld mit LED-Anzeige: werkverbindung
A. Auswahltasten fur Automatikpro- G. Tasten flr Zeit-/Temperaturrege-
gramme lung +/ -
B. ON/OFF/ WiFi-Netzwerkkonfi- 4. Grillrost
guration 5.  Ldftungsoffnung
C. TEMP/TIME-Schalter 6.  Stromkabel
D. LICHT 7. Backform mit Griff, Inhalt 2,3 |

Verbindung mit dem Netz und Einschalten des Geridts, das durch einen Ton signalisiert wird.

Ein multifunktionales Gerit, das dank seines einzigartigen Designs Braten, Grillen, Schmoren und sogar
Résten ohne Zugabe von Ol erméglicht. Der fitfryer bereitet die Speisen mit Hilfe von Heifluftzirkulation
zu. Das Ergebnis sind Gerichte, die aufsen knusprig und innen zart sind. Den meisten Zutaten muss kein
Ol zugesetzt werden.

BEDIENFELD MIT DISPLAY

C
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KONFIGURATION MIT WIFI-NETZWERK UND VERBINDUNG ZUR ,TUYA*-“ANWENDUNG

Das WiFi-Netzwerkmodul wird aktiviert, indem Sie die Taste ON/OFF/ WiFi-Netzwerkkonfigura-
tion (B) 3 Sekunden lang gedrickt halten. Die Aktivierung wird durch ein schnelles Blinken der Wi-
Fi-Netzwerk-Kontrollleuchte (F) signalisiert. Sobald die Netzwerkverbindung hergestellt ist, leuch-
tet die WiFi-Netzwerkanzeige (F) dauerhaft. Ein WiFi-Netzwerk ermoglicht die Kommunikation und
Steuerung des Gerats Uber Ihr Smartphone. Zu diesem Zweck missen Sie
die Anwendung ,, TUYA" herunterladen. Scannen Sie den QR-Code unten
oder suchen Sie die App im Google Play Store (Android) oder App Store
(i0S). Nach dem Herunterladen der App fihrt Sie der TUYA Connect-As-
sistent durch den Verbindungsprozess zwischen Ihrem Smartphone und
der Fritteuse. Es ist ganz einfach: Sie mlssen zundchst ein neues Konto
erstellen oder sich mit Ihrem bestehenden Konto anmelden, Ihre Fritteuse
mit Ihrem WiFi-Netzwerk zu Hause verbinden (stellen Sie sicher, dass Sie
mit einem sicheren 2,4-GHz-WiFi-Netzwerk verbunden sind) und dann
in der App auf lhrem Telefon nach lhrem Gerét suchen, um lhr Smartphone mit der Fritteuse zu
verbinden.

HINWEIS! Zusétzlich zu den Informationen, die auf dem Bedienfeld angezeigt werden, kommu-
niziert das Gerat auch durch akustische Signale.

TABELLE DER GERATEFUNKTIONEN

TEMPERATUR- UND ZEITBEREICH FUR AUTOMATISCHE
PROGRAMME - individuell einstellbar 35°C¢-200°C, Zeit 1 Min.-1
Std.
Programm Temperatur Zeit
. . ) STEK 200°C 12 min.
Temperaturkontrolle: 35°G-200°Cin 5°CG-Schritten Zeitsteuerung:
1min. - 15td. alle 1 Min. FRITZENS 200°C 20 min.
Die Zeit wird ab dem Start des Vorgangs "START" UDKO 180°C 20min.
heruntergezahlt. - -
Nach 5 Minuten Inaktivitat schaltet sich die Fritteuse aus. Beim SEITE 180°C 25 min.
Einschalten des Gerdts wird die Anzeige ausgeblendet, wennder | sy 180°C 15 min.
Behélter ausgeworfen wird.
CROWDS 160°C 10 min.
CIASTO 150°C 30 min.
RIBS 180°C 12 min.
KIRCHE 200°C 25min.
T0ST 160°C 25 min.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Packen Sie das Gerat aus der Verpackung aus. Entfernen Sie alle Beutel, Versandbldcke, Flllstoffe
und Etiketten.

2. Uberpriifen Sie das Gerit auf eventuelle Schaden, die beim Transport entstanden sind. Bei Ver-
dacht auf eine Beschadigung nehmen Sie das Geréat nicht in Betrieb und wenden Sie sich an lhren
Handler.

3. Vergewissern Sie sich, dass die Parameter lhres Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerats Ubereinstimmen.

4. Reinigen Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG".
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5. Stellen Sie das Gerét auf eine harte, trockene, stabile, ebene und horizontale Flache.

VERWENDUNG VON

HINWEIS! Bei der ersten Inbetriebnahme kann eine geringe Menge Rauch aus dem Gerit austre-

ten. Dies ist ein normales Phanomen.

HINWEIS! Nach dem Betrieb lauft das Gebldse noch eine kurze Zeit weiter, um die heiBen Damp-

fe aus dem Gerit zu entfernen.

HINWEIS! Das Gerat geht nach 5 Minuten Inaktivitét in den Ruhezustand. Zum Neustart drii-

cken Sie die Taste START/STOP (E).

1. Schliel3en Sie das Geréat an eine geerdete Stromquelle an.

2. Schieben Sie den Frittierkorb mit dem darin installierten Grillrost ein. Sie kdnnen die Lebensmittel
schon vorher hineinlegen.

3. Schalten Sie das Gerat durch Dricken der Taste ON/OFF (B) ein.

SE

4. Wahlen Sie eines der Automatikprogramme. Auf dem Display werden die Standardtemperatur und
die Dauer des Automatikprogramms angezeigt.

2 200C 0015 =

& @

5. Optional: Stellen Sie die Zeit/Temperatur ein, indem Sie die Taste TEMP/TIME (C) drlicken und
dann die Tasten + und - (H) verwenden, um die gew(nschten Betriebsparameter einzustellen.

6. Legen Sie die Lebensmittel in den Korb und dricken Sie die Taste START/STOP (E).
ACHTUNG! Seien Sie beim Herausnehmen/Einlegen des Frittierkorbs (2) vorsichtig, da die Ar-
beitselemente eine hohe Temperatur erreicht haben und nicht beriihrt werden diirfen - benut-
zen Sie den Griff (1).
ACHTUNG! Das Gerit verfiigt iiber eine Sicherheitsfunktion, die das Gerat ausschaltet, wenn
der Frittierkorb (2) entfernt wird - der Betrieb wird wieder aufgenommen, wenn der Korb (2)
wieder in das Gerat eingesetzt wird.
7. Terminierung des Geréts:
A. Das Gerit schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus, was durch einen
Piepton und die Anzeige ,END" signalisiert wird.
B. Drlicken Sie die Taste START/STOP (E), um den Garvorgang zu beenden. Driicken Sie dann die
Taste START/STOP (E), wenn Sie mit dem gewahlten Programm fortfahren mochten. Durch
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zweimaliges Driicken der Taste ON/OFF (B) wird die Fortsetzung des eingestellten Programms
abgebrochen.
ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig, das Gerat und die Lebensmittel bleiben noch lange heiB, nach-
dem das Gerét den Betrieb beendet hat.
ACHTUNG! Verwenden Sie keine scharfen Metallgegenstinde (z. B. Gabeln), da diese die Be-
schichtung des Frittierkorbs beschadigen kénnen.
ACHTUNG! Wenn der Korb aus dem Gerat genommen wird, kann heier Dampf austreten.
ACHTUNG! Drehen Sie den Korb beim Herausnehmen der Produkte nicht auf den Kopf.
8. Schalten Sie das Gerat nach Beendigung der Arbeit durch Driicken der Taste ON/OFF (B) aus und
trennen Sie es von der Stromquelle.

LEBENSMITTELZUBEREITUNG - TIPPS

Luftfriteusen funktionieren ahnlich wie Backéfen - Sie kénnen Rezepte verwenden, die fir die
Zubereitung im Backofen vorgesehen sind. Sie wéhlen die optimale GréRe des zuzubereitenden
Produkts, wenn Sie das Gerat verwenden. Eine Uberschreitung der optimalen Filllmenge kann die
richtige Luftzirkulation im Gerat verhindern und das Endergebnis erheblich beeintrachtigen - die
obere Schicht wird Gberbacken und der Kern bleibt roh.

Kleinere Portionen erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als ihre gréeren
Gegensticke.

Wenn Sie das Gargut nach der Hélfte der Garzeit umrihren, wird es gleichméaRig gebraten.

ZUBEREITUNG VON POMMES FRITES

Um selbstgemachte Pommes frites zu frittieren, gehen Sie wie folgt vor.

1. Die Kartoffeln schilen und in Stifte schneiden.

2. Die Krapfen mindestens 30 Minuten lang in einer Schissel einweichen, herausnehmen und auf
Kiichenpapier abtropfen lassen.

1/2 Essloffel Olivendl in eine Schiissel geben, die Pommes frites hineinlegen und umriihren, bis sie
mit Ol bedeckt sind.

Die Pommes frites mit den Fingern oder einem geeigneten Kiichenutensil herausnehmen, so dass
tiberschiissiges Ol in der Schiissel zuriickbleibt. Legen Sie sie in den Korb.

ACHTUNG! GieRen Sie nicht alle Spane aus der Schiissel auf einmal in den Korb, damit das Ol
nicht auf den Boden der Pfanne tropft.

5. Nach den Anweisungen braten.

w

o

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekhlt ist,
bevor Sie es reinigen.

2. Schieben Sie die Korbschale heraus, damit das Gerét schneller abkihlt. Lassen Sie die Schiissel
abkihlen, bevor Sie den Korb herausnehmen.

HINWEIS! Die Schiissel, der Korb und das Innere des Geréts sind mit einer Antihaftbeschichtung

versehen. Reinigen Sie sie nicht mit Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuermitteln, da dies die

Beschichtung beschadigen kann.

3. Wischen Sie das Gehéduse des Gerats mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie das Gehaduse nie-
mals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und waschen Sie es nicht in der Spllmaschine.



4. Waschen Sie den Grillrost und den Korb mit warmemWasser und einem milden Reinigungsmittel.
Grindlich ausspulen und abtrocknen. Verwenden Sie zur Reinigungdes Gehauses keine Drahtti-
cher oder Scheuermittel. Der Korb istspllmaschinenfest.

5. Reinigen Sie das Innere des Gerdts mit heiBem Wasser und einem weichen, nicht kratzenden

Schwamm.

6. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsblrste, um jeglichen Schmutz zu entfernen.
7. Nach der Reinigung und Trocknung sollte das Gerat zusammengefaltet und an einem sicheren Ort

aufbewahrt werden.

Wenn sich Schmutz am Korb oder am Boden der Schiissel festgesetzt hat, fiillen Sie die Schiissel
mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel. Legen Sie den Korb in die Schiissel und lassen Sie ihn
etwa 10 Minuten lang einweichen.

LOSUNG VON PROBLEMEN

In der folgenden Tabelle werden die haufigsten Probleme beschrieben, die bei der Verwendung des

Gerats auftreten kdnnen.

Die Zutaten werden im
Fitfryer ungleichmaBig
gebraten.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus dem

Fitfryer genommen werden.

Ich bekomme die Schiissel
nicht richtig in das Gerat.

Aus dem Gerdt tritt weiler
Rauch aus.

Frische Pommes frites
werden im Fitfryer
ungleichmaBig gebraten.

Einige Zutaten sollten nach der
Halfte der Zubereitungszeit
geschiittelt werden.

Die verwendeten Snacks wurden
fiir die Zubereitung in einer
herkommlichen Frittiermaschine
konzipiert.

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Korb.

Der Korb ist nicht richtig in der
Schiissel positioniert.

Der Backblechhalter verriegelt
die Schiissel.

Olhaltige Zutaten werden
zubereitet.

In der Schiissel befindet sich das
Fett vom vorherigen Kochen.

Die Kartoffelstiicke wurden
vor dem Frittieren nicht richtig
eingeweicht.

Es wurde die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Schiitteln Sie die iibereinander oder quer liegenden Zutaten
(z. B. Chips) nach der Hélfte der Zubereitung.

Verwenden Sie Snacks, die Sie im Fitfryer zubereiten, oder
bestreichen Sie die Snacks mit einer diinnen Schicht 01, damit
sie knusprig werden.

Fiillen Sie den Korb nicht iiber den MAX-Fiillstand hinaus.

Schieben Sie den Korb in die Schiissel, bis ein "Klick" zu horen
ist.

Stellen Sie den Griff waagerecht ein, so dass er nicht aus dem
Korb herausragt.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten im Fitfryer tritt eine
groBe Menge Fett in die Schiissel aus. Dieses Fett gibt weilen
Rauch ab, und die Pfeife kann heiBer als gewdhnlich werden.
Dies hat keinen Einfluss auf das Gerat oder das Endergebnis
des Garvorgangs.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten im Fitfryer tritt eine
groBe Menge Fett in die Schiissel aus. Dieses Fett gibt weilen
Rauch ab, und die Pfeife kann heiBer als gewdhnlich werden.
Dies hat keinen Einfluss auf das Gerdt oder das Endergebnis
des Garvorgangs.

Weichen Sie sie mindestens 30 Minuten lang in einer Schiissel
ein, nehmen Sie sie heraus und trocknen Sie sie auf einem
Papiertuch.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie darauf, dass
sie beim Braten nicht "auseinanderfallen".
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Frische Pommes frites Wie knusprig die Pommes frites Trocknen Sie die vorbereiteten Kartoffelstiicke griindlich ab,

werden bei der Zubereitung  werden, hangt von der Menge bevor Sie das Ol hinzufiigen.
im Fitfryer nicht knusprig. an Ol und Wasser ab, die sie
enthalten.

Bereiten Sie kleinere Kartoffelstiicke zu, damit sie knuspriger
werden.

Geben Sie etwas mehr Olivendl hinzu, damit die Pommes
knuspriger werden.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts angegeben.

Lange des Netzkabels: 0,85 m

MPM agd S.A. erklart hiermit, dass die Friteuse, Modell MFR-10M/WiFi, den in den Richt-

linien der Europédischen Union und den nationalen Vorschriften enthaltenen Anforderungen und
Normen entspricht. Als funktechnisches Gerat entspricht es der Richtlinie 2014/53/EU vom 16.
April 2014 zur Harmonisierung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten Uber die Bereitstellung
von Funkanlagen auf dem Markt und zur Aufhebung der Richtlinie 1999/5/F

Der vollstindige Text der Erklarung ist abrufbar unter: https://mpm.
pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121.html

ACHTUNG! MPM agd S.A. behilt sich das Recht vor, technische
Anderungen vorzunehmen.

Dieses Handbuch wurde maschinell libersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfdllen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromdill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

ﬁ Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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OHUTUSALANE TEAVE

D Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

D Olge ddrmiselt ettevaatlik, kui lapsed on seadme laheduses.

D Arge jatke seadet toGtamise ajal jarelevalvetal

D Arge kasutage seadet muuks kui ettenahtud otstarbeks.

D Arge kastke seadet, juhet ja Uhendage see vette ega muu-
desse vedelikesse.

D Eemaldage pistik alati vooluvorgust, kui te seadet ei kasuta
vOi enne selle puhastamise alustamist.

D Lisaseadmete kasutamine, mida tootja ei soovita, voib seadet
kahjustada voi pohjustada 6nnetuse.

D Kui seadmest kostub ebatavalisi helisid, [dhnu voi suitsu,
|Ulitage seade kohe valja ja votke seadme parandamiseks
Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

D Arge kasutage seadet dues.

D Arge riputage toitejuhet teravatele servadele ja drge laske
sellel kuumade pindadega kokku puutuda.

D Veenduge, et toitejuhe ei riputaks le maapinna serva, mil-
lel seade seisab. See hoiab dra seadme kogemata pinnalt
eemaldamise.

D Arge puudutage kuumi pindu! Kasutage kaepidemeid.

D Hoidke seadet jahedas, varjutatud ja kuivas kohas.

D Viltige plastosade deformeerumist, drge peske seadet kuuma
veega ega ndudepesumasinas.

D Arge pange oma kési ega esemeid paaki, kui seade totab.

D Enne puhastamist tuleb seade vooluvorgust lahti ihendadal

D Seadme, eriti toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine peaks toimuma enne esimest kasutamist, vahetult
pdrast to0 [6ppu voi kui seadet pole pikka aega kasutatud
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— protseduuri on kirjeldatud jaotises “PUHASTAMINE JA
HOOLDUS",

D Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pdletite, pliitide,
ahjude jms lahedusse.

D Enne 160 alustamist veenduge alati, et koik seadme kom-
ponendid on Gigesti paigaldatud.

D Parast praadimist laske seadmel enne komponentide kinni-
tamist vOi eemaldamist, samuti enne seadme puhastamist
taielikult jahtuda.

D Kuuma 6hu praadimise ajal padseb kuum aur labi 6hu val-
jalaskeavade,

D Arge viige oma kasi ega nagu véljuva auru ega 6hu valja-
laskeavade lahedale. Samuti jalgige kausi ja korvi seadmest
eemaldamisel auru ja 6hku.

D Arge takistage Ohu sisse- ja valjalaskeavasid seadme toGta-
mise ajal.

D Arge asetage seadet tuleohtlike materjalide, naiteks kardinate,
laudlinade ja muu lahedusse — see voib pdhjustada tulekahju.

D Pange praetavad tooted alati korvi.

D Arge taitke kaussi 6liga, kuna see voib pdhjustada tulekahju.

D Seade sobib ainult koduseks kasutamiseks. Seda ei tohiks
kunagi kasutada pidevalt pikka aega, et valtida korpuse ja
katte deformeerumist.

D Kui pistik voi toitejuhe saab kahjustada, peab ohu valtimiseks
selle asendama tootja voi teeninduskeskus voi moni muu
sobiva kvalifikatsiooniga isik.

D Pinnatemperatuur voib kasutamise ajal tousta.
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D Seade tuleb Uihendada maandustihvtiga pistikupessal Enne
seadme sisselllitamist kontrollige, kas vorgupinge vastab
seadme andmesildil mdaratud parameetritele.

D Kasutamise ajal on soovitatav kasutada seda tlilpi seadmete
kasutamiseks moeldud kaitsekindaid.

D Neid seadmeid voivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed
ning isikud, kellel on piiratud flusilised ja vaimsed voimed
ning kellel puuduvad kogemused ja teadmised seadmete
kohta, kui on olemas jarelevalve voi juhised selle kohta, kui-
das seadmeid ohutult kasutada, et mdista kaasnevaid ohte.
Lapsed tohivad puhastada ja hooldada ainult juhul, kui nad
on vahemalt 8-aastased ja neid jalgitakse. Lapsed ei tohi
koristada/hooldada ilma jarelevalveta.

D Tahelepanu tuleks pddrata lastele, et nad ei mangiks sead-
me/seadmeqa.

D Seade ei ole ette nahtud toGtamiseks valise taimerillliti vOi
eraldi kaugjuhtimisstisteemi abil.

D Hoidke seadet ja selle juhet alla 8-aastastele lastele katte-
saamatus kohas.

D Arge tihendage pistikut margade kétega vooluvorku.

D Arge tdmmake pistikut vooluvorgust vélja, tommates juhet.

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Arge asetage seadet otse seina ega teiste seadmete vastu.
Jatke vahemalt 10 cm vaba ruumi seadme tagakdljele ja
molemale killjele, samuti selle kohale. Arge asetage esemeid
seadme peale.

D Laste ohutuse huvides arge jatke pakendile vabalt juurde-
paasetavaid osi (kilekotid, karbid, polUstireen jne).
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D HOIATUS! Arge laske lastel fooliumiga méngida.
Lambumisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv véib siittida. Ole
vaga ettevaatlik!

) &M/’S\RKUS! Kuum pind!
SEADME KIRJELDUS

ELEMENTIDE KIRJELDUS

1. Kaepide D. VALGUS
2. Praekorv E. START/STOP
3. LED-ekraaniga juhtpaneel: F.  WiFi-GUhenduse margutuli
A. automaatsed programmi valimise G. +/ - aja/temperatuuri juhtnupud
nupud 4. Riivi grill
B. ON / OFF / WiFi vérgu konfigu- 5. Vent
ratsioon 6. Toitejuhe
C. TEMP/TIME lalit 7. Kipsetusvorm 2,3 | kdepidemega

Uhendus vérguga ja heli poolt ndidatud seadme sisseliilitamine.

Multifunktsionaalne seade, mis tdnu oma ainulaadsele disainile véimaldab teil praadida, grillida, hauta-
da jaisegi kiipsetada ilma 6li lisamata. Fitfryer valmistab roogasid kuuma 6huringluse abil, muutes toidu
vdljast kroébedaks ja seest pehmeks. Enamikule koostisosadele pole vaja éli lisada.

EKRAANIGA JUHTPANEEL

0
9 200C
&
e N
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KONFIGURATSIOON WIFI-VORGUGA JA UHENDUS RAKENDUSEGA “TUYA”

WiFi moodul aktiveeritakse, vajutades ja hoides 3 sekundit all ON/OFF/WiFi vorgu konfiguratsioo-
ninuppu (B). Aktiveerimist naitab WiFi-vorgu margutule (F) kiire pulsatsioon. Kui vorgutihendus on
loodud, on WiFi-vorgu méargutuli (F) kindel. WiFi-vork voimaldab teil nutitelefoni kaudu suhelda ja
seadet juhtida. Selleks peate alla laadima rakenduse “TUYA”". Skannige allolev QR-kood véi leidke
rakendus Google Play poest (Android) véi App Store'ist (iOS). Kui olete
rakenduse alla laadinud, juhendab TUYA Gihenduse viisard teid nutitelefoni
Uhendamisel fritliliriga. See on véga lihtne, peate kdigepealt looma uue
konto voi logima sisse oma olemasoleva kontoga, Ghendama frittiiri kodus
WiFi-vorguga (veenduge, et olete ihendatud turvalise 2,4 GHz WiFi-vor-
guga) ja seejarel otsima seadet oma telefoni rakendusest, et ihendada nu-
titelefon ohufrittdriga.

MARKUS! Lisaks juhtpaneelil kuvatavale teabele suhtleb seade ka he-
lisignaalide kaudu.

TABEL SEADME FUNKTSIOONIDE ULEVAATEGA

AUTOMAATSETE PROGRAMMIDE TEMPERATUUR JA

AJAVAHEMIKUD - saah seadistada oma drandgemise jérgi
35°G:200°C, aeg 1 min.-Th.

Programm Temperatuur Aeg
PRAAD 200°C 12 minutit.
Temperatuuri requleerimine: 35°C-200°C 5°C sammuga Aja FRIIKARTULID 200°C 20 minutit.
reguleerimine: 1min. — 1tund. iga T minuti jarel. ALG 180°C 20 minutit.

Aega arvestatakse "START" t0 alustamise hetkest. . —

5 minuti pérast. tiihiksigu! lilitub dhufritiiiir vilja. Kui seade on | PEEKON 180°C 25 minutit.
sisse liilitatud, ldheb ekraan priigikasti valjutamisel tiihjaks. KALA 180°C 15 minutit.
KREVETT 160 °C 10 minutit.
KOOK 150°C 30 minutit.
RIBI 180°C 12 minutit.
KANA 200°C 25 minutit.
ROSTSAI 160 °C 25 minutit.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Pakkige seade pakendist valja. Eemaldage koik kotid, saatmisummistused, taiteained ja sildid.
Kontrollige seadet transpordi ajal tekkida voivate kahjustuste suhtes. Kui kahtlustatakse kahjustusi,
arge kasutage seadet ja pidage néu oma edasimiidjaga.

Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastavad seadme andmeplaadil olevatele andmetele.
Peske seadet, jargides jaotises “PUHASTAMINE JA HOOLDUS” TOODUD JUHISEID

Asetage seade kdvale, kuivale, stabiilsele, tasasele ja tasasele pinnale.

KASUTAMA

MARKUS! Seadme esmakordsel kasutamisel véib eralduda viike kogus suitsu. See on normaalne.
MARKUS! Kui t66 on l6ppenud, jatkab ventilaator kuumade aurude eemaldamiseks seadmest
liihikest aega.
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MARKUS! Seade 5 minuti parast. tiihikaigul liheb magama. Taaskaivitamiseks vajutage nuppu
START/STOP (E).

1. Uhendage seade maandatud toiteallikaga.

2. Libistage praadimiskorvi koos sellesse paigaldatud restgrilliga. Voite toiduaineid eelnevalt panna.
3. Lilitage seade sisse, vajutades ON / OFF nuppu (B).

4. Valige Uks automaatsetest programmidest, ekraanil kuvatakse automaatse programmi vaiketem-
peratuur ja kestus.

9 200C 0015 =

5. Vabatahtlik; reguleerige aega/temperatuuri, vajutades nuppu TEMP/TIME (C), seejérel kasutage
soovitud todparameetrite madramiseks nuppe + ja —(H).

6. Asetage toiduained ostukorvi ja vajutage nuppu START/STOP (E).

MARKUS! Olge praadimiskorvi (2) eemaldamisel/sisestamisel ettevaatlik, kuna tootii-
kid on saavutanud kérge temperatuuri ja neid ei tohiks puudutada - kasutage kiepidet (1).
Markus! Seade on varustatud ohutusseadmega, mis praekorvi (2) eemaldamisel liilitab seadme
vilja - toimingut jatkatakse, kui praadimiskorv (2) on seadmesse uuesti sisestatud.

7. Seadme I6petamine:

A. Seade lUlitub automaatselt valja parast eelseadistatud aja moddumist, mida naitab piiks ja teade
‘END”

b. Kipsetamise |0petamiseks vajutage nuppu START / STOP (E). Seejérel vajutage nuppu
START/STOP (E), kui soovite valitud programmi jatkata. Kaks korda ON/OFF nupu (B) vajuta-
mine tiihistab eelseadistatud programmi jatkamise.

MARKUS! Tuleb olla ettevaatlik, seade ja toiduained jaivad parast seadme valmimist pikemaks

ajaks kuumaks.

MARKUS! Arge kasutage teravaid metallesemeid (nt kahvleid), kuna need véivad kahjustada

praadimiskorvi katet.

MARKUS! Kui korv on seadmest eemaldatud, véib kuum aur vilja paiskuda.

MARKUS! Toodete eemaldamisel drge poorake korvi tagurpidi.

8. Kui toiming on I6petatud, IUlitage seade vélja, vajutades ON/OFF nuppu (B), ja Ghendage seade
toiteallikast lahti.
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TOIDUVALMISTAMISE NAPUNAITED

Ohufritiitirid téétavad sarnaselt ahjudega - véite kasutada ahjus valmistamiseks méeldud retsepte.
Seadme kasutamise kéigus valite ettevalmistatud toote optimaalse suuruse. Toiduainete optimaalse
koguse Uletamine voib takistada seadme nduetekohast dhuringlust ja mojutada oluliselt I6pptulemust
- pealmine kiht on liiga kiipsetatud ja keskosa jaab tooreks.

Véiksemad portsjonid néuavad tavaliselt veidi lihemat ettevalmistusaega kui suuremad kolleegid.
Valmistatava toidu segamine/viskamine poole toiduvalmistamise ajal tagab thtlase valmiduse.

OMATEHTUD FRIIKARTULITE VALMISTAMINE

Omatehtud friikartulite praadimiseks toimige jargmiselt.

1. Koorige kartulid ja I6igake need sddgipulgadeks.

2. Leotage laastud kausis vahemalt 30 minutit, eemaldage ja kuivatage paberratikule.

3. Valage kaussi 1/2 supilusikatait oliivioli, seejarel asetage friikartulid ja segage, kuni need on é&liga
kaetud.

4. Eemaldage friikartulid sérmedega voi sobiva kddgiriistaga, nii et liigne 6li jaaks kaussi. Pange need
korvi.

MARKUS! Arge valage kausist kéiki friikartuleid korraga korvi, nii et 6li ei jookseks panni péhja.

5. Kupseta vastavalt juhistele.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Enne puhastamist eemaldage pistik vooluvorgust ja laske seadmel téielikult jahtuda.

2. Libistage kauss koos korviga vélja, et seade saaks kiiremini jahtuda. Enne korvi eemaldamist laske
kausil jahtuda.

MARKUS! Seadme kauss, korv ja sisemus on kaetud mittenakkuva kattega. Arge puhastage neid

metallist koogiriistade voi abrasiividega, kuna see v6ib katet kahjustada.

Plihkige seadme valispinda niiske lapiga. Arge kunagi kastke (imbrist vette ega muusse vedelikku,

arge peske seda ndudepesumasinas.

Puhastage restigrill ja korv sooja vee ja pehme pesuvahendiga. Loputage ja kuivatage hoolikalt. Arge

kasutage korpuse puhastamiseks traatlappe ega abrasiive. Korvi saabpesta néudepesumasinas.

Puhastage seadme sisemus kuuma veega ja 6rna, kriimustamata kdsnaga.

Prahi eemaldamiseks puhastage kittekeha puhastusharjaga.

Parast puhastamist ja kuivatamist tuleb seade kokku voltida ja hoida ohutus kohas.

Ku| korvi voi kausi pohja on kinni jadnud mustus, taitke kauss kuuma veega ja véikese koguse

pesuvedelikuga. Pange korv kaussi ja jaitke need umbes 10 minutiks leotama.

v > w
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ORKEOTSING

Jargmises tabelis kirjeldatakse kéige levinumaid probleeme, mis voivad seadme kasutamisel ilmneda.

Koostisained praadivad
Fitfryeris ebaiihtlaselt.

Praetud suupisted ei ole
Fitfryerist eemaldamisel
murenevad.

Ma ei saa kaussi korralikult
masinasse.

Seadmest valjub valge suits.

Vérsked friikartulid
kiipsevad Fitfryeris
ebaiihtlaselt.

Vérsked friikartulid ei ole
Fitfryeris valmistatuna
krobedad.

30

Manda koostisosa tuleb
loksutada poole valmistamisaja
jooksul.

Kasutati suupisteid, mis olid
moeldud valmistamiseks
traditsioonilises fritiiiiris.

Teie ostukorvis on liiga palju
koostisosi.

Korv ei ole kausis digesti
paigutatud.

Kiipsetusplaadi kdepide lukustab
kausi.

Valmistatakse rasvaseid
koostisosi.

Kauss sisaldab eelmise
toiduvalmistamise rasva.

Kartulitiikke ei leotatud enne
praadimist korralikult.

Kasutati vale tiiiipi kartuleid.

Friikartulite krobedus sdltub neis
sisalduva oli ja vee kogusest.

Koostisained, mis on asetatud iiksteise peale vdi iiksteise
peale (nt laastud), loksutatakse poole valmistamisaja jooksul.

Kasutage suupisteid Fitfryeris valmistamiseks vdi katke
suupisted dhukese dlikihiga, et need oleksid krabedad.

Arge taitke korvi iile MAX taseme.
Libistage korv kaussi, kuni kuuleb "klopsu".

Asetage kdepide horisontaalselt nii, et see ei ulatuks korvist
vdlja.

Rasvaste koostisosade praadimisel Fitfryeris lekib kaussi
suur hulk rasva. See rasv eraldab valget suitsu ja kauss vdib
muutuda tavalisest kuumemaks. See ei mdjuta seadet ega
toiduvalmistamise lopptulemust.

Rasvaste koostisosade praadimisel Fitfryeris lekib kaussi
suur hulk rasva. See rasv eraldab valget suitsu ja kauss vdib
muutuda tavalisest kuumemaks. See ei mdjuta seadet ega
toiduvalmistamise lopptulemust.

Leotage neid kausis vahemalt 30 minutit, eemaldage ja
kuivatage paberratikule.

Kasutage varskeid kartuleid ja kontrollige, et need praadimise
ajal ei laguneks.

Enne oliivioli lisamist kuivatage ettevalmistatud kartulitiikid
pohjalikult.

Valmistage ette vaiksemad kartulitiikid, et need oleksid
krobedamad.

Lisa veel veidi oliivioli, et friikartulid oleksid krobedamad.



TEHNILISED ANDMED

Tehnilised parameetrid on margitud toote andmesildile.
Toitekaablipikkus: 0,85 m

MPM agd S.A. kinnitab kdesolevaga, et praelaev, mudel MFR-10M/WiFi, vastab Euroopa

Liidu direktiivides ja siseriiklikes maarustes sisalduvatele nduetele ja standarditele. Raadiotllpi
seadmena vastab see 16. aprilli 2014. aasta direktiivile 2014/53/EL raadioseadmete turul kattesaa-
davaks tegemist kasitlevate liikmesriikide digusaktide Uhtlustamise kohta ja millega tunnistatakse
kehtetuks direktiiv 1999/5/EU.

Deklaratsiooni taistekst on kattesaadav aadressil: https:/mpm.pl/
pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121.html

MARKUS! MPM agd S.A. jatab endale iguse teha tehnilisi
muudatusi.

See kdsiraamat on masintélgitud.
Kui teil on kahtlusi, lugege palun ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EEE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the instructions carefully before use.

D Take special care when children are near the device.

D Do not leave the device unattended during operation!

D Do not use the device for purposes other than those for
which it was intended.

D Do not immerse the device, cable or charger in water or
other liquids.

D Always remove the plug from the mains socket when the
device is not in use or before cleaning.

D Use of accessories not recommended by the manufacturer
may cause damage to the device or personal injury.

D If the device starts producing abnormal sounds or odour,
or if smoke comes out of it, switch it off immediately and
contact an authorized service to have it repaired.

D Do not use the device outdoors.

D Do not hang the mains cable on sharp edges or allow it to
come into contact with hot surfaces.

D Make sure the mains cable is not extending over the edge
of the device's support surface. This will prevent the device
from being accidentally pulled down.

D Do not touch any hot surfaces. Use holders when moving
this product.

D Store the device in cool, dark and dry place.

D Avoid deformation of plastic parts, do not wash the device
and accessories with hot water or in a washing machine.

D Do not put hands or any items inside the container during
operation.
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D Before cleaning, disconnect the unit from the power supply
first.

D Clean the device, in particular parts being in direct contact
with food, before first use, immediately after finishing work
and if the device has not been used for a long time. The
procedure is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" section.

D Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

D Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

D Wait for the device to cool down completely after frying be-
fore attaching or removing its elements, as well as cleaning
the device.

D During hot air frying, hot steam escapes through the air vents.

D Keep your hands and face away from the escaping steam or
air outlets. Pay attention to the steam and air when removing
the bowl with the basket from the device.

D Do not cover the air inlets and outlets when the device is
operating.

D Do not place the device near flammable materials such as
curtains, tablecloths etc, because this may lead to a fire.

D Food intended for frying should always be placed into the
basket.

D Do not fill the bow! with oil as this may cause a fire.

D Device is suitable for home use solely. To prevent deformation
of the housing and lid, never use the device continuously
for a long period of time.
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D Damaged plug or power cord must be replaced by the
manufacturer, its service centre or another suitably qualified
person in order to avoid any risk.

D The surface temperature may increase during use.

D The device should be connected to a mains socket outlet
with a grounding pin! Before switching the device on, make
sure the mains parameters match the values on the device's
identification plate.

D Itis recommended to use protective gloves intended for
handling this type of equipment.

D This equipment may be used by children of at least 8 years of
age and by persons of diminished physical, mental capacity
and lack of experience and knowledge of the equipment if
supervision or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved are under-
stood. Cleaning and maintenance must not be performed
by children, unless they are over 8 years old and supervised
by an adult. Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Children should be supervised to ensure that they do not
play with the equipment/device.

D The device has not been designed to operate with an external
timer switch or a separate remote control system.

D Keep the device and its cord out of reach of children under
8 years of age.

D Do not connect the plug to the power socket with wet hands.

D Do not pull the plug out of the power socket by pulling the
cord.

D Use the device on a smooth and stable surface.
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D Do not place the device directly against a wall or other
devices. Leave at least 10 cm of free space at the back and
upper parts of the device, as well as on its both sides. Do
not place any objects on the device.

D For the safety of children, please do not leave freely acces-
sible parts of the packaging (plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene, etc).

D WARNING! Do not allow children to play with the
film. Danger of suffocation!

D WARNING! Overheated fat may ignite. Be especially
careful!

D &CAUTION! Hot surface!

DEVICE DESCRIPTION

1. Holder E. START/STOP
2. Frying basket F.  WiFi connection indicator light
3. Control panel with LED display: G. +/ -temperature/times control
A. automatic program selection range buttons
buttons 4. Grate grill
B. ON/OFF/WiFi network configu- 5. Vent
ration 6. Power cable
C. TEMP/TIME switch 7. Baking tin with handle, capacity of
D. LIGHT 2.3 litres

Established connection with the network and launch of the device is signalled with a sound.

A multifunctional device for oil-less frying, grilling, stewing and baking thanks to its unique design. Fit-
fryer can prepare dishes using hot air circulation, thanks to which the dishes are crispy on the outside
and delicate on the inside. No need to add oil to most ingredients.
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CONTROL PANEL WITH DISPLAY
? TEMPERATURE

START
STOP

WIFI CONFIGURATION AND THE “TUYA” APPLICATION CONNECTION

The WiFi Router can be activated by pressing and holding the ON/OFF/WiFi network configuration
button (B) for 3 seconds. Activation is always signalled by a quick pulsation of the WiFi indicator
light (F). Once the network connection is established, the WiFi indicator light (F) glows steadily.
The WiFi network allows to communicate and control the device via smartphone. To do this, the
“TUYA" application needs to be downloaded and installed. To obtain the
app, simply scan the QR code below or find it in the Google Play Store (An-
droid) or App Store (i0S). After the app is downloaded, the TUYA connect .« pgd
wizard will guide the user through the process of connecting their smart-
phone to the fryer. Handling this operation is very simple; firstly, create
a new account or log in with an existing one, connect the fryer to home
WiFi network (ensure the connection to a secure 2.4 GHz WiFi network
is established). Then, search for the device in the app on the phone and
connect your smartphone to the fryer.

CAUTION! In addition to the information displayed on the control panel, the device also commu-
nicates via acoustic signals.
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TABLE CONTAINING THE DEVICE FEATURES OVERVIEW

TEMPERATURE AND TIME RANGE FOR AUTOMATIC PROGRAMS —
can be set at one’s own discretion in the range of 35-200°C,
time: 1 min. to 1 hour.
Program: Temperature Time
o STEAK 200°C 12min,
Temperature control: 35-200°C every 5°C Time adjustment: 1 :
minute — 1 hour every 1 minute FRIES 200 20min.
The time is counted from the moment of starting work, i.e. CHICKEN LEG 180°C 20min.
"START".
After S minutes of idle state, the fryer turns off itself. The display | BACON 180°C 25 min.
turns off itself after the container is removed with the device FISH 180°C 15 min.
turned on.
PRAWNS 160°C 10 min.
DOUGH 150°C 30 min.
RIBS 180°C 12 min.
CHICKEN 200°C 25 min.
TOAST 160°C 25 min.

BEFORE FIRST USE

Unpack the device from the packaging. Remove any bags, shipping locks, fillers and labels.

Make sure the device has not been damaged during its transportation. In case of suspected dam-
age, do not start the device and consult the seller

Make sure the electrical mains parameters match the data on the device’s name plate.

Wash the device following the instructions in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section
Place the device on a hard, dry, stable, flat and horizontal surface.

N =

AR

USE

CAUTION! A small amount of smoke may come out of the device during the first use. This is

normal.

CAUTION! After the work is finished, the fan will continue to work for a short time in order to

remove hot fumes from the device.

CAUTION! This device turns into the sleep mode after 5 min. of inactivity. To restart it, press the

START/STOP button (E).

1. Connect the device to the grounded mains.

2. Insert the frying basket with the grate grill mounted inside. Food can be placed onto the grill in
advance.

3. Turn on the device by pressing the ON/OFF button (B).
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4. Select one of the automatic programs, the default temperature and duration of the automatic
program appears on the display.

9 200C 0015 =

5. Optionally, adjust the time/temperature by pressing the TEMP/TIME button (C), then use the +
and - (H) buttons in order to set the desired operating parameters.

6. Place the groceries insinde the basket and press the START/STOP button (E).
CAUTION!Maintaincautionwhenremoving/insertingthefryingbasket(2) because theworkingel-
ementshavereachedhightemperaturesandshouldnotbetouched;usethehandleinordertodoso(1).
Caution! The device is equipped with a special protection responsible for turning off the device
after removing the frying basket (2) - operation is resumed after re-inserting the basket (2) into
the device.
7. Termination of device operation:
A. The device turns off automatically after the set time; such an action is always signalled by emis-
sion of a sound signal and displaying the “END” message
B. Press the START/STOP button (E) to stop baking. Then press the START/STOP button (E)
if the selected program should continue. Pressing the ON/OFF button (B) twice cancels the
continuation of the set program.
CAUTION! Maintain caution, as both the device and food items remain hot for a longer period of
time after the appliance has stopped operating.
CAUTION! Restrain from using sharp metal objects (e.g. forks) as they may damage the coating
of the frying basket.
CAUTION! Hot steam may be released after the basket is removed from the device.
CAUTION! Do not turn the basket upside down when removing products.
8. After the work is finished, turn off the device by pressing the ON/OFF button (B) and disconnect
it from the power source.

FOOD PREPARATION - TIPS

D Air fryers work similarly to ovens - thus, recipes dedicated to preparation in the oven can be also
used. Optimal size of the prepared product is determined while using the device. Exceeding the
optimal amount of food products may prevent proper air circulation in the device and significantly
affect the final result - the top layer will be too baked, while the centre will remain raw.

D Smaller portions usually require slightly less preparation time than their larger counterparts.

D Stirring/tossing prepared foods halfway through cooking ensures even cooking.
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HOMEMADE FRIES PREPARATION

To fry homemade fries, follow the steps below.

1. Peel the potatoes and cut them into sticks.

2. Soak the fries in a bowl for at least 30 minutes, remove and dry on a paper towel.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil into a bowl, then put the fries in it and mix until they are coated
with it.

Remove the fries with your fingers or a suitable kitchen utensil so that the excess oil remains in the
bowl. Put potatoes into the basket.

CAUTION! Do not pour all the fries from the bowl into the basket at once, so that the oil does
not flow to the bottom of the vessel.

5. Fry according to the instructions.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning, remove the plug from the power socket and wait until the device cools down
completely.

2. Pull out the bowl with the basket so that the device cools down faster. Allow the bowl to cool
before removing the basket.

CAUTION! The bowl, the basket and the inside of the device are coated with a non-stick coat-

ing. Do not clean them with metal kitchen utensils or abrasive cleaners as this may damage the

coating.

3. Wipe the housing of the device with a damp cloth. The housing should never neither be immersed

in water or any other liquid nor washed in the dishwasher.

Wash the grate grill and basket with warm water with addition of mild detergent. Rinse and dry

thoroughly. Do not use wire cloths or abrasive cleaners to clean the case. The basket can be

washed in a dishwasher.

5. Clean the inside of the device with hot water and a delicate, non-abrasive sponge.

6. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any dirt.

7. After cleaning and drying, the device should be folded and stored in a safe place.

If dirt is stuck to the basket or the bottom of the bowl, fill the bowl with hot water with a small

amount of washing-up liquid. Put the basket in the bowl and leave it soaked for about 10 minutes.

PROBLEM SOLVING

The table below describes the most common problems that may be encountered when using the
device.

o

oo

The ingredients fry unevenly  Some ingredients should be Ingredients placed on top of each other or across each other
in the Fitfryer. shaken halfway through the (e.g. French fries) should be shaken halfway through the
preparation time. preparation time.
Fried snacks are not fragile Snacks intended for preparation Use snacks to be prepared in Fitfryer or cover snacks with a
when removed from Fitfryer.  ina traditional deep fat frying thin layer of oil to ensure their tenderness.
device were used.

The bowl cannotbeinserted  There are too many ingredientsin Do not fill the basket above the MAX level.
into the device correctly. the basket.

The basket is not correctly Slide the basket into the bowl until a “click” can be heard.
positioned in the bowl.




The handle of the baking tray Set the handle horizontally so that it does not protrude from

locks the bowl. the basket.
White smoke comes out of Fatty ingredients are being Large amount of fat leaks into the bowl during frying fatty
the device. prepared. ingredients in Fitfryer. This fat emits white smoke and the

bowl may heat up more than usual. This neither affect the
appliance nor the final cooking result.

The bowl contains fat from Large amount of fat leaks into the bowl during frying fatty

previous cooking. ingredients in Fitfryer. This fat emits white smoke and the
bowl may heat up more than usual. This neither affect the
appliance nor the final cooking result.

Fresh fries fry unevenly The potato pieces were not Soak them ina bow! for at least 30 minutes, take them out and
in Fitfryer. properly soaked before frying. dry them on a paper towel.
Wrong type of potatoes used. Use fresh potatoes and check that they do not “fall apart”
during frying.
Fresh fries are not crispy The tenderness of the fries Dry the prepared potato pieces thoroughly before adding
after being prepared depends on the amount of oiland  the oil.
in Fitfryer. water in them.

Prepare smaller pieces of potatoes to make them crispier.

Add a little more olive oil to make the fries crispier.

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate.
Length of mains cable: 0.85 m

MPM AGD S.A. company hereby declares that the fryer, model MFR-10M/WiFi, meets

the requirements and standards contained in European Union directives and national regulations.
As a radio device, it conforms to the Directive 2014/53/EU of 16 April, 2014 on the harmonisation
of the laws of the Member States relating to the making available on the market of radio equipment
and repealing Directive 1999/5/EC.

The full text of the Declaration is available at:
https://mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-
fitfryer-mfr-10mwifi-5903151040121.htm!

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical
changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
EE  ouse s release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS DE SEGURIDAD PARA SU USO

D Lea atentamente las instrucciones de funcionamiento antes
de usarlo.

D Tenga especial cuidado cuando haya nifios cerca del aparato.

D iNo deje un dispositivo en funcionamiento desatendido!

D No utilice el aparato para ningun otro propdsito que no sea
el previsto.

D No sumerja el aparato, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos.

D Retire siempre el enchufe de la toma de corriente cuando
no esté utilizando el aparato o antes de empezar a limpiarlo.

D El uso de accesorios no recomendados por el fabricante
puede danar el dispositivo o provocar un accidente.

D En caso de que el aparato emita ruidos, olores 0 humo in-
usuales, debe apagarlo inmediatamente y, a continuacion,
ponerse en contacto con un centro de servicio autorizado
para reparar el aparato.

D No utilice el aparato al aire libre.

D No cuelgue el cable de alimentacion en bordes afilados y
No permita que entre en contacto con superficies calientes.

D Asegurese de que el cable de alimentacién no cuelgue
mas alld del borde del suelo sobre el que se encuentra el
dispositivo. Esto evitara que el dispositivo se desprenda
accidentalmente de esta superficie.

D No toque las superficies calientes! Usa las asas.

D El dispositivo debe guardarse en un lugar fresco, sombreado
y seco.

D Esnecesario evitar la deformacién de los elementos plasticos,
no lavar el dispositivo con agua caliente y en el lavavajillas.
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D No introduzca las manos ni objetos en el depdsito durante
el funcionamiento del aparato.

D ;Antes de comenzar a limpiar, el dispositivo debe estar des-
conectado de la fuente de alimentacion!

D Lalimpieza del aparato, en particular de las partes que estén
en contacto directo con los alimentos, debe realizarse antes
del primer uso, inmediatamente después del final del trabajo
0 si el aparato no se ha utilizado durante mucho tiempo;
el procedimiento se describe en la seccion «LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTOp.

D No coloque el dispositivo cerca de otros aparatos eléctricos,
quemadores, estufas, hormnos, etc.

D Siempre antes de comenzar a trabajar, asegurese de que
todos los componentes del dispositivo estén instalados
correctamente.

D Una vez finalizada la fritura, es necesario esperar a que el
dispositivo se enfrie por completo antes de fijar o retirar sus
componentes, asi como antes de limpiarlo.

D Alfreir con aire caliente, el vapor caliente se escapa por los
orificios de salida de aire,

D No acerque las manos o la cara al vapor que se escapa ni
a las salidas de aire. Tenga cuidado también con el vapory
el aire cuando saque el recipiente de la cesta del aparato.

D Durante el funcionamiento del dispositivo, las entradas y
salidas de aire no deben ocultarse.

D No coloque el aparato cerca de materiales inflamables, como
cortinas, manteles y otros, ya que esto podria provocar un
incendio.
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D Los productos destinados a freir siempre deben colocarse
en la cesta.

D No llene la sartén con aceite, ya que esto puede provocar
un incendio.

D El dispositivo solo es adecuado para uso doméstico. Nunca
lo use de forma continua durante un periodo prolongado
para evitar que la carcasa y la cubierta se deformen.

D Si el enchufe o el cable de alimentacion estan dafados,
sustituyalos con el fabricante o el servicio técnico, 0 con otra
persona debidamente cualificada para evitar cualquier riesgo.

D La temperatura de la superficie puede aumentar durante
el uso.

D iEl dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente
con un pin de conexion a tierral Antes de encender el dis-
positivo, compruebe que la tension de la red coincide con
los parametros indicados en la placa de caracteristicas del
dispositivo.

D Durante el uso, se recomienda utilizar los guantes de pro-
teccion proporcionados para el funcionamiento de este tipo
de equipo.

D Este equipo puede ser utilizado por nifios de al menos 8
afnos de edad y por personas con pocos conocimientos
experiencia fisica y mental sobre el equipo, siempre que
se supervise o instruya sobre el uso del equipo de manera
segura para que se comprendan los peligros involucrados.
Los nifos no pueden realizar la limpieza y el mantenimiento
a menos que tengan 8 anos y estén supervisados. Los ninos
sin supervision no pueden realizar limpieza/mantenimiento.
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D Se debe prestar atencion a los nifos para que no jueguen
con el equipo/dispositivo.

D El equipo no esta disefiado para funcionar con un temporiza-
dor externo o un sistema de control remoto independiente.

D Mantenga el dispositivo y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

D No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

D No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando
del cable.

D Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa y estable,

D No cologue el aparato directamente contra la pared ni contra
otros aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio libre en Ia
parte posterior y en ambos lados del dispositivo, asi como por
encima de él. No cologque ninguin objeto sobre el dispositivo.

D Por la sequridad de los nifios, no deje partes del embalaje
a libre acceso (bolsas de plastico, cartones, espuma de po-
liestireno, etc)).

D ;ADVERTENCIA! No permita que los niios jueguen
con papel de aluminio. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada puede
inflamarse. ;Ten mucho cuidado!

D &ATENCI()N! iSuperficie caliente!
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

DESCRIPCION DE LOS ELEMENTOS

1.

2.

3.
A.
B.
C.
D.

monte
Cesta para freir
Panel de control con pantalla LED:

botones de seleccién automatica
de programas

Configuracién de red WiFi/En-
cendido/Apagado

Interruptor TEMP/TIME

LUZ

4.
5.
6

7.

E. INICIAR/DETENER

F. Luz indicadora de conexién de
red WiFi

G. +/ — Botones de control de tiem-
po/temperatura

Plancha vy parrilla

Orificio de ventilacion

Cable de alimentacion

Molde para hornear de 2.3 L con asa

Conectarse a la red y encender el dispositivo sefializado por sonido.

Un dispositivo multifuncional que, gracias a su disefio tnico, permite freir, asar, guisar e incluso hornear
sin necesidad de aiadir aceite. La freidora prepara los platos con circulacion de aire caliente, lo que los
hace crujientes por fuera y tiernos por dentro. No es necesario aiadir aceite a la mayoria de los ingre-

dientes.

PANEL DE CONTROL CON PANTALLA

TEMPERATURA

START
STOP

°
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CONFIGURACION CON RED WIFI Y CONEXION A LA APLICACION «TUYA»

Para activar el médulo WiFi, mantenga pulsado el boton de encendido/apagado/configuracion WiFi
(B) durante 3 segundos. La activacion se indicard mediante un pulso rapido de la luz indicadora de
WiFi (F). Cuando esté conectado a la red, la luz indicadora de WiFi (F) brillara con una luz fija. La red
WiFi te permite comunicarte y controlar el dispositivo a través de tu smartphone. Para ello, es ne-
cesario descargar la aplicacion «TUYA». Escanea el codigo QR que aparece .
a continuacion o busca la aplicacion en Google Play Store (Android) o App E
Store (i0S). Tras descargar la aplicacion, el asistente de conexion de TUYA . p :
lo guiard a través del proceso de conexion de su smartphone a la freidora.
Es muy sencillo, primero debes crear una nueva cuenta o iniciar sesién
con una existente, conectar la freidora a la red WiFi de tu casa (asegurate
de estar conectado a una red WiFi segura de 2,4 GHz) vy, a continuacion,
buscar el dispositivo en la aplicacion de tu teléfono para conectar tu smar-
tphone a la freidora.

ATENCION! Ademas de la informacién que se muestra en el panel de control, el dispositivo se
comunica adicionalmente mediante una sefal acustica.

TABLA CON UNA DESCRIPCION GENERAL DE LAS CARACTERISTICAS DEL DISPOSITIVO

RANGOS DE TEMPERATURA Y TIEMPO PARA PROGRAMAS
AUTOMATICOS —
posibilidad de configurar a su discrecién entre 35 °Cy 200 °C,
tiempo de 1 minutoa 1 hora.
programa Temperatura tiempo
Control de temperatura: 35°C-200°C a 5°C Ajuste de tiempo: BISTEC 200°C 12min.
Tmin. — h. cada 1 min. 3 ‘ PATATAS FRITAS 200°C 20min.
El tiempo se cuenta desde el momento del inicio del trabajo _
«START». FEMUR 180°C 20 min.
Tras 5 minutos de inactividad, la freidora se apaga. Cuando el T0CINO 180°C 25 min.
dispositivo se enciende cuando el contenedor estd extendido, la . -
pantalla se apaga. PESCADO 180°C 15 min.
CAMARONES 160 °C 10 min.
TORTA 150°C 30 min.
COSTILLAS 180°C 12 min.
POLLO 200°C 25 min.
BRINDIS 160 °C 25 min.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembale el dispositivo del paquete. Retire las bolsas, los candados de transporte, los rellenos y
las etiquetas.

2. Inspeccione el aparato para ver si hay dafios que puedan producirse durante su transporte. En caso
de sospecha de dafos, no enciendas el dispositivo y consulta con el vendedor.

3. Aseglrese de que los parametros de su red eléctrica se correspondan con los datos de la placa de
identificacion del dispositivo.

4. Lave el aparato siguiendo las instrucciones de la seccion «LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO»

5. Coloque el dispositivo sobre una superficie dura, seca, estable y nivelada.
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Uso

ATENCION! Durante el primer uso, puede salir una pequefia cantidad de humo del dispositivo.

Se trata de un fenémeno normal.

ATENCION! Una vez finalizado el trabajo, para eliminar los vapores calientes del dispositivo, el

ventilador seguira funcionando durante un breve periodo de tiempo.

ATENCION! El dispositivo pasara al modo de reposo después de 5 minutos de inactividad. Para

reiniciar, pulse el boton START/STOP (E).

1. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacion con conexion a tierra.

2. Introduzca la cesta para freir con la parrilla montada en ella. Puede poner alimentos previamente
enél.

3. Encienda el dispositivo pulsando el botén ON/OFF (B).

] START
LIGHT < > S0P

4. Seleccione uno de los programas automaticos, la temperatura predeterminada y la duracion del
programa automatico apareceran en la pantalla.

e 200C 0015 =

5. Opcional: ajuste el tiempo v la temperatura pulsando el botén TEMP/TIME (C) y, a continuacion, los
botones+y — (H) para configurar los pardmetros operativos gubernamentales.

6. Cologue los alimentos en la cesta y pulse el boton START/STOP (E).

JATENCION! Tenga cuidado al retirar o insertar la cesta para freir (2), ya que las pie-
zas han alcanzado una temperatura alta y no deben tocarse; utilice el mango (1).
iAtencion! El aparato tiene una proteccion que, cuando se retira la cesta para freir (2), apaga el
aparato; el funcionamiento se reanuda cuando la cesta (2) se vuelve a introducir en el aparato.

7. Finalizacién del funcionamiento del dispositivo:

A. El dispositivo se apagara automaticamente una vez transcurrido el tiempo establecido, lo que
se indicard mediante un pitido y el mensaje «<END»

B. Pulse el boton START/STOP (E) para detener la coccion. A continuacion, pulse el botén
START/STOP (E) si desea continuar con el programa seleccionado. Al pulsar dos veces el boton
ON/OFF (B), se cancela la continuacién del programa especificado.

ATENCION! Debe tenerse cuidado, ya que el aparato y los alimentos permanecen calientes du-
rante mucho tiempo después de que el aparato haya terminado de funcionar.
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iATENCION! No utilice objetos metalicos afilados (por ejemplo, tenedores), ya que pueden dafiar

el revestimiento de la cesta para freir.

iATENCION! Cuando se retira la cesta del aparato, puede expulsarse vapor caliente.

iATENCION! Al retirar productos, no ponga la cesta boca abajo.

8. Al final del trabajo, apague el dispositivo presionando el botén ON/OFF (B) y desconéctelo de la
fuente de alimentacion.

CONSEJOS DE COCINA

Las freidoras funcionan de manera muy similar a los hornos: puedes usar recetas dedicadas a
cocinar en el horno. Usted elegird el tamafio optimo del producto preparado durante el uso del
dispositivo. Superar la cantidad 6ptima de alimentos puede impedir la circulacion adecuada del aire
en el aparato vy afectar significativamente el efecto final: la capa superior se horneard demasiado y
la mitad permanecera cruda.

Las porciones mas pequefias suelen requerir un tiempo de preparacion un poco mas corto que las
mas grandes.

D Mezclar/mezclar los platos preparados a la mitad de la coccidon garantizard una coccién uniforme.

PREPARACION DE PATATAS FRITAS CASERAS

Para freir papas fritas caseras, sigue estos pasos.

1. Pela las patatas y cortalas en palillos.

2. Remoja las patatas fritas en un bol durante al menos 30 minutos, retiralas y sécalas con una toalla
de papel.

3. Vierte 1/2 cucharada de aceite de oliva en un bol, luego coloca las patatas fritas y revuelve hasta
que estén cubiertas de aceite.
4. Reftire las patatas fritas con los dedos o con un aparato de cocina adecuado para que quede el

exceso de aceite en el bol. Ponlas en la cesta.
iATENCION! No vierta todas las papas fritas del tazén en la canasta a la vez, para que el aceite
no se escurra al fondo del plato.
5. Freir segln las instrucciones.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Antes de comenzar a limpiar, debe quitar el enchufe de la toma de corriente y esperar a que el
dispositivo se enfrie por completo.

2. Extraiga el recipiente con la cesta para que el aparato se enfrie mas rapido. Espera a que el bol se
enfrie antes de retirar la cesta.

ATENCION! El recipiente, la cesta y el interior del dispositivo estan cubiertos con una capa an-

tiadherente. No los limpie con utensilios de cocina metalicos o abrasivos, ya que esto puede

danar el revestimiento.

3. Limpia la carcasa del dispositivo con un pafio humedo. Nunca sumerja la funda en agua u otro
liquido, no la lave en el lavavajillas.

4. Lave larejillay la cesta de la parrilla con agua y un detergente suave. Enjuague y seque bien. No
utilice pafios metalicos ni abrasivos para limpiar las instalaciones. La cesta se puede lavar en el
lavavajillas.

5. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja suave que no raye.

6. Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier residuo.

7. Después de limpiarlo y secarlo, el dispositivo debe doblarse y guardarse en un lugar seguro.
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Si la tierra se ha adherido a la cesta o al fondo del recipiente, llénelo con agua caliente y agregue
una pequeiia cantidad de liquido para lavar platos. Pon la cesta en un bol y déjala en remojo
durante unos 10 minutos.

RESOLVER PROBLEMAS

En la tabla siguiente se describen los problemas mas comunes que pueden surgir al usar el dispo-

sitivo.

Los ingredientes se frien de

forma desigual en la Fitfryer.

Los aperitivos fritos no se
desmoronan cuando se
sacan de la Fitfryer.

No puedo meter el bol en la
maquina correctamente.

Sale humo blanco del
dispositivo.

Las patatas fritas frescas se
frien de forma desigual en
la Fitfryer.

Las patatas fritas frescas no
quedan crujientes cuando se
preparan en la Fitfryer.

Algunos ingredientes deben
agitarse a la mitad del tiempo de
preparacion.

Se utilizaron aperitivos
destinados a la preparacion en
una freidora tradicional.

Hay demasiados ingredientes en
la cesta.

La cesta no estd colocada
correctamente en el osito de
peluche.

El asa de la bandeja para hornear
bloquea el bol.

Se preparan ingredientes grasos.

En el bol hay grasa de la coccion
anterior.

Los trozos de papa no se
remojaron adecuadamente antes
de freirlos.

Se usé un tipo de patata
inadecuado.

La friabilidad de las patatas fritas
depende de la cantidad de aceite
y agua que contengan.

Agite los ingredientes colocados uno encima del otro o uno
sobre el otro (por ejemplo, papas fritas) a la mitad del tiempo
de preparacion.

Debes utilizar los aperitivos para prepararlos en la Fitfryer o
cubrirlos con una fina capa de aceite para garantizar que estén
Crujientes.

No llenes la cesta por encima del nivel MAXIMO.

Desliza la cesta en el recipiente hasta que se oiga un «clic».

Coloque la manija horizontalmente para que no sobresalga
dela cesta.

Al freiringredientes grasos en la Fitfryer, se filtra una gran
cantidad de grasa en el bol. Esta grasa emite humo blanco y
el bol puede calentarse mas de lo habitual. Esto no afecta al
dispositivo ni al resultado final de la coccién.

Al freiringredientes grasos en la Fitfryer, se filtra una gran
cantidad de grasa en el bol. Esta grasa emite humo blanco y
el bol puede calentarse mas de lo habitual. Esto no afecta al
dispositivo ni al resultado final de la coccion.

Déjalos en remojo en un bol durante al menos 30 minutos,
retiralos y sécalos sobre una toalla de papel.

Es necesario utilizar patatas frescas y comprobar que no se
«deshagan» al freir.

Antes de agregar aceite, debe secar bien los trozos de papa
preparados.

Prepara trozos mds pequefios de patatas para que queden més
Crujientes.

Agregue una cantidad ligeramente mayor de aceite de oliva
para que las papas fritas estén mds crujientes.
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S TECNICOS

Los parametros técnicos se indican en la placa de identificacién del producto.
Longitud del cable de red: 0,85 m

MPM agd S.A. declara por la presente que la freidora, modelo MFR-10M/WiFi, cumple

con los requisitos y estandares contenidos en las directivas de la Union Europea y las normativas
nacionales. Como dispositivo de tipo radioeléctrico, cumple con la Directiva 2014/53/UE, de 16 de
abril de 2014, sobre la armonizacién de las legislaciones de los Estados miembros en materia de
comercializacion de equipos radioeléctricos y por la que se deroga la Dirertiva 1000/5/CF

El texto completo de la declaracién estd disponible en: https://mpm.
pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121.html

iATENCION! MPM agd S.A. se reserva el derecho de realizar
cambios técnicos.

Este manual se ha traducido automdticamente.
En caso de duda, consulte su versién en inglés.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
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INFORMATIONS DE SECURITE

D Veuillez lire attentivement le manuel d'instructions avant
utilisation.

D Soyez extrémement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de |'appareil.

D Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne !

D Nutilisez pas l'appareil a dautres fins que celles pour les-
quelles il a été concu.

D Ne plongez pas lappareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou
d‘autres liquides.

D Débranchez toujours la fiche de la prise secteur lorsque vous
n'utilisez pas I'appareil ou avant de commencer a le nettoyer.

D Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant
peut endommager I'appareil ou provoquer un accident.

D Sil'y a des sons, des odeurs ou de la fumée inhabituels
provenant de l'appareil, éteignez-le immédiatement, puis
contactez un centre de service agréé pour faire réparer
l'appareil.

D N'utilisez pas 'appareil a I'extérieur.

D Naccrochez pas le cordon dalimentation sur des arétes
vives et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

D Assurez-vous que le cordon dalimentation ne dépasse pas
du bord du sol sur lequel repose lappareil. Cela empéchera
l'appareil détre accidentellement retiré de la surface.

D Ne touchez pas les surfaces chaudes ! Utilisez des poignées.

D Rangez lappareil dans un endroit frais, ombragé et sec.

D Fvitez la déformation des pieces en plastique, ne lavez pas
l'appareil a I'eau chaude ou au lave-vaisselle.
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D Ne mettez pas vos mains ou des objets dans le réservoir
pendant que lappareil fonctionne.

D Avant le nettoyage, l'appareil doit étre débranché de la
source d'alimentation !

D Le nettoyage de l'appareil, en particulier des parties qui
entrent en contact direct avec les aliments, doit étre effec-
tué avant la premiére utilisation, immédiatement apres la
fin du travail ou si l'appareil n'a pas été utilisé pendant une
longue période - la procédure est décrite dans la section
« NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

D Ne placez pas lappareil a proximité d'autres appareils élec
triques, braleurs, cuisinieres, fours, etc.

D Assurez-vous toujours que tous les composants de I'appareil
sont correctement installés avant de commencer les travaux.

D Apres la friture, laissez I'appareil refroidir completement
avant de fixer ou de retirer ses composants, ainsi qu‘avant
de nettoyer lappareil.

D Pendant la friture a I'air chaud, de la vapeur chaude séchappe
par les trous de sortie dair.

D Napprochez pas vos mains ou votre visage de la vapeur qui
séchappe ou des ouvertures de sortie dair. Faites également
attention a la vapeur et a l'air lorsque vous retirez le bol et
le panier de lappareil.

D Nobstruez pas les entrées et sorties dair pendant le fonc
tionnement de l'appareil.

D Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflam-
mables tels que des rideaux, des nappes et autres - cela
pourrait provoquer un incendie.

D Mettez toujours les produits a frire dans le panier.
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D Ne remplissez pas le bol d’huile car cela pourrait provoquer
un incendie.

D Lappareil ne convient qu'a un usage domestique. Il ne doit
jamais étre utilisé en continu pendant de longues périodes
pour éviter la déformation du boitier et du couvercle.

D Sila fiche ou le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant ou le centre de service,
OU par une autre personne ddment qualifiée afin déviter
tout risque.

D La température de surface peut augmenter pendant |'uti-
lisation.

D Lappareil doit étre branché sur une prise de courant avec
une broche de mise a la terre I Avant d'allumer l'appareil,
vérifiez que la tension secteur correspond aux parametres
spécifiés sur la plaque signalétique de l'appareil.

D Lors de l'utilisation, il est recommandé d'utiliser des gants
de protection concus pour faire fonctionner ce type d'équi-
pement.

D Cet équipement peut étre utilisé par des enfants agés de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités phy-
siques et mentales réduites et un manque d'expérience et
de connaissance de I'équipement si une supervision ou des
instructions sont fournies sur la facon d'utiliser 'équipement
de maniére sdre afin que les dangers encourus soient compris.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants a moins qu'ils naient au moins 8 ans et qu'ils
soient surveillés. Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer
le nettoyage/I'entretien sans surveillance.
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D Une attention particuliére doit étre portée aux enfants afin
qu'ils ne jouent pas avec I'équipement/l'appareil.

D Léquipement n'est pas destiné a fonctionner a laide d'une
minuterie externe ou d'un systéme de télécommande séparé.

D Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

D Ne branchez pas la fiche dans la prise secteur avec les mains
mouillées.

D Ne débranchez pas la fiche de la prise secteur en tirant sur
le cordon.

D Utilisez I'appareil sur une surface lisse et stable.

D Ne placez pas lappareil directement contre un mur ou contre
d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm d'espace libre a
[arriere et sur les deux cotés de l'appareil, ainsi qu'au-dessus.
Ne placez pas d'objets sur le dessus de l'appareil.

D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser de parties
de l'emballage librement accessibles (sacs plastiques, cartons,
polystyrene, etc)).

D AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer
avec le papier d’aluminium. Risque d’étouffement!

D AVERTISSEMENT! La graisse surchauffée peut s'en-
flammer. Soyez trés prudent !

D &REMARQUE! Surface chaude !
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

DESCRIPTION DES ELEMENTS

1. Manche E. DEMARRAGE/ARRET
2. Panier a frites F.  Voyant de connexion au réseau
3. Panneau de commande avec affi- Wi-Fi
chage LED : G. +/ - Boutons de contrdle du
A. Boutons de sélection automa- temps et de la température
tique des programmes 4. Grille de grille
B. Configuration du réseau ON/ 5. Event
OFF/WiFi 6. Cordon d'alimentation
C. Commutateur TEMP/TIME 7. Moule a patisserie avec poignée de
D. LUMIERE 2,31

Connexion au réseau et mise sous tension de l'appareil indiquée par un son.

Un appareil multifonctionnel qui, grdce a son design unique, vous permet de frire, griller, mijoter et méme
cuire au four sans avoir besoin d’ajouter de I'huile. La friteuse prépare les plats en utilisant la circulation
de l'air chaud, ce qui rend les aliments croustillants a l'extérieur et tendres a l'intérieur. Vous n'‘avez pas
besoin d'ajouter de I'huile a la plupart des ingrédients.

PANNEAU DE COMMANDE AVEC ECRAN

200C

START
STOP

© 000 0 O
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CONFIGURATION AVEC RESEAU WIFI ET CONNEXION A LAPPLICATION « TUYA »

Le module WiFi est activé en appuyant sur le bouton de configuration du réseau ON/OFF/WiFi (B)
et en le maintenant enfoncé pendant 3 secondes. Lactivation sera indiquée par une pulsation rapide
du voyant du réseau WiFi (F). Une fois la connexion réseau établie, le voyant du réseau WiFi (F) sera
fixe. Le réseau WiFi vous permet de communiquer et de controler I'appareil via votre smartphone.
Pour ce faire, vous devez télécharger I'application « TUYA ». Scannez le
code QR ci-dessous ou trouvez l'application sur Google Play Store (An-
droid) ou App Store (i0S). Une fois que vous avez téléchargé 'application,
I'assistant de connexion TUYA vous guidera tout au long du processus de
connexion de votre smartphone a la friteuse a air. C'est trés simple, vous
devez d'abord créer un nouveau compte ou vous connecter avec votre
compte existant, connecter la friteuse a air au réseau WiFi de la maison
(assurez-vous d'étre connecté a un réseau WiFi sécurisé de 2,4 GHz), puis
rechercher 'appareil dans I'application sur votre téléphone pour connecter

votre smartphone a la friteuse a air.

REMARQUE! En plus des informations affichées sur le panneau de commande, I'appareil commu-
nique également au moyen de signaux sonores.

TABLEAU AVEC UNE VUE D'ENSEMBLE DES FONCTIONS DE L'APPAREIL

Contrdle de la température : 35°G-200°C par incréments de 5°C
1min. — Th. toutes les 1 min.

Le temps est compté a partir du moment oli I'on commence le
travail « START ».

Apreés 5 min. Au ralenti, la friteuse a air s'éteint. Lorsque
I'appareil est allumé, I'écran s'éteint lorsque la poubelle est
éjectée.

PLAGES DE TEMPERATURE ET DE TEMPS POUR LES PROGRAMMES
AUTOMATIQUES — peut étre réglé a votre discrétion 35°G-200°C,

durée 1 min.-1h.

Programme Température Heure
BIFTECK 200°C Durée: 12 min.
FRITES 200°C Durée : 20 min.
JAMBE 180°C Durée : 20 min.
LARD 180°C Durée : 25 min.
POISSON 180°C Durée : 15 min.
CREVETTE 160°C Durée: 10 min.
GATEAU 150°C Durée : 30 min.
COTES 180°C Durée : 12 min.
POULET 200°C Durée : 25 min.
TOAST 160°C Durée : 25 min.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Déballez l'appareil de son emballage. Retirez les sachets, les blocages d'expédition, les remplissages

et les étiquettes.

2. Inspectez l'appareil pour tout dommage qui pourrait survenir pendant le transport. Si vous soup-

connez des dommages, n'utilisez pas l'appareil et consultez votre revendeur.

3. Assurez-vous que les parametres de votre réseau électrique correspondent aux données figurant

sur la plague signalétique de l'appareil.

4. Lavez l'appareil en suivant les instructions de la section « NETTOYAGE et ENTRETIEN »

5. Placez I'appareil sur une surface dure, séche, stable, plane et plane.
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UTILISER

REMARQUE! Lors de la premiére utilisation de I'appareil, une petite quantité de fumée peut étre

émise. C'est normal.

REMARQUE! Une fois le travail terminé, afin d'éliminer les fumées chaudes de I'appareil, le ven-

tilateur continuera a fonctionner pendant un court moment.

REMARQUE! Appareil aprés 5 min. Idle va s’endormir. Pour redémarrer, appuyez sur le bouton

START/STOP (E).

1. Connectez 'appareil a une source d'alimentation mise a la terre.

2. Glissez-y le panier a friture avec la grille qui y est installée. Vous pouvez y mettre des aliments a
I'avance.

3. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton ON/OFF (B).

] START
LIGHT < > S0P

4. Sélectionnez I'un des programmes automatiques, I'écran affichera la température par défaut et la
durée du programme automatique.

e 200C 0015 =

5. Optionnel; réglez 'neure/la température en appuyant sur le bouton TEMP/TIME (C), puis utilisez
les boutons + et -(H) pour régler les parametres de fonctionnement souhaités.

6. Placez les aliments dans le panier et appuyez sur le bouton START/STOP (E).

REMARQUE! Soyez prudent lorsque vous retirez/insérez le panier a friture (2) car les piéces a
usiner ont atteint une température élevée et ne doivent pas étre touchées - utilisez la poignée (1).
Remarque! L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui, lorsque le panier a friture (2)
est retiré, éteint I'appareil - I'opération reprend lorsque le panier a friture (2) est réinséré dans
l'appareil.

7. Arrét de l'appareil :

A. Lappareil séteindra automatiquement apres 'écoulement du temps préréglé, qui sera indiqué
par un bip et l'affichage du message « END »

B. Appuyez sur le bouton START/STOP (E) pour arréter la cuisson. Appuyez ensuite sur le bouton
START/STOP (E) si vous souhaitez continuer le programme sélectionné. Appuyez deux fois sur
le bouton ON/OFF (B) pour annuler la poursuite du programme préréglé.

REMARQUE! Des précautions doivent étre prises, I'appareil et les aliments restent chauds pen-
dant une période prolongée apres la fin de I'appareil.
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REMARQUE! N'utilisez pas d'objets métalliques pointus (par exemple des fourchettes) car ils

pourraient endommager le revétement du panier a friture.

REMARQUE! Lorsque le panier est retiré de I'appareil, de la vapeur chaude peut étre éjectée.

REMARQUE! Lorsque vous retirez des produits, ne retournez pas le panier.

8. Une fois l'opération terminée, éteignez l'appareil en appuyant sur le BOUTON ON/OFF (B) et
débranchez-le de la source d’alimentation.

CONSEILS DE CUISSON

D Lesfriteuses a air fonctionnent de la méme maniére que les fours - vous pouvez utiliser des recettes
dédiées a étre préparées au four. Vous choisirez la taille optimale du produit préparé au cours de
[utilisation de I'appareil. Le dépassement de la quantité optimale de produits alimentaires peut em-
pécher une bonne circulation de 'air dans 'appareil et affecter considérablement le résultat final - la
couche supérieure sera trop cuite et le centre restera cru.

Les portions plus petites nécessitent généralement un temps de préparation légérement plus court
que leurs homologues plus grandes.

Remuer/mélanger les aliments que vous préparez a mi-cuisson assurera une cuisson uniforme.

PREPARATION DE FRITES MAISON

Pour faire frire des frites maison, suivez les étapes ci-dessous.

1. Epluchez les pommes de terre et coupez-les en baguettes.

2. Faites tremper les croustilles dans un bol pendant au moins 30 minutes, retirez-les et séchez-les
sur une serviette en papier.

3. Versez 1/2 cuillere a soupe d'huile d'olive dans un bol, puis placez-y les frites et remuez jusqu’a ce
qu'elles soient enrobées d'huile.
4. Retirez les frites avec vos doigts ou un ustensile de cuisine approprié, afin que I'exces d'huile reste

dans le bol. Mettez-les dans le panier.
REMARQUE! Ne versez pas toutes les frites du bol dans le panier en méme temps afin que I'huile
ne coule pas au fond de la poéle.
5. Faites frire selon les instructions.

NETTOYAGE & ENTRETIEN

1. Avantle nettoyage, débranchez lafiche de la prise secteur et laissez l'appareilrefroidir completement.

2. Faites glisser le bol avec le panier pour permettre a I'appareil de refroidir plus rapidement. Laissez

le bol refroidir avant de retirer le panier.

REMARQUE! Le bol, le panier et I'intérieur de I'appareil sont recouverts d’'un revétement an-

tiadhésif. Ne les nettoyez pas avec des ustensiles de cuisine en métal ou des abrasifs, car cela

pourrait endommager le revétement.

3. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide. Ne plongez jamais le boitier dans 'eau ou
tout autre liquide, ne le lavez pas au lave-vaisselle.

. Nettoyez la grille et le panier avec de I'eau tiede et un détergent doux. Rincez et séchez soigneuse-
ment. N'utilisez pas de toiles métalliques ou d'abrasifs pour nettoyer le boitier. Le panier peut étre-
lavé au lave-vaisselle.

. Nettoyez I'intérieur de l'appareil avec de I'eau chaude et une éponge douce qui ne gratte pas.

. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer tous les débris.

Apres le nettoyage et le séchage, l'appareil doit étre plié et rangé dans un endroit sdr.
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Si de la saleté est collée au panier ou au fond du bol, remplissez le bol d'eau chaude et d’'une
petite quantité de liquide vaisselle. Mettez le panier dans un bol et laissez-les tremper pendant

environ 10 minutes.

DEPANNAGE

Le tableau suivant décrit les problemes les plus courants que vous pouvez rencontrer lors de ['uti-

lisation de votre appareil.

Les ingrédients font frire
de maniére inégale dans la
friteuse Fitfryer.

Les collations frites ne sont
pas friables lorsqu’elles sont
retirées de la Fitfryer.

Jen‘arrive pas a mettre
le bol dans la machine
correctement.

De la fumée blanche
s'échappe de |'appareil.

Les frites fraiches cuisent
de maniére inégale dans la
friteuse Fitfryer.

Les frites fraiches ne

sont pas croustillantes
lorsqu'elles sont préparées
dans la friteuse Fitfryer.

Certains ingrédients doivent étre
secoués a mi-chemin du temps
de préparation.

Des collations destinées a étre
préparées dans une friteuse
traditionnelle ont été utilisées.

Ily a trop d'ingrédients dans
votre panier.

Le panier n’est pas positionné
correctement dans le bol.

La poignée de la plaque de
cuisson verrouille le bol.

Des ingrédients gras sont
préparés.

Lebol contient la graisse de la
cuisson précédente.

Les morceaux de pommes de
terre n'ont pas été correctement
trempés avant la friture.

Le mauvais type de pommes de
terre a été utilisé.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d’huile et d'eau
qu'elles contiennent.

Les ingrédients placés les uns sur les autres ou les uns en face
des autres (par exemple, les croustilles) doivent étre secoués a
mi-chemin du temps de préparation.

Utilisez des collations a préparer dans la friteuse Fitfryer ou
enduisez-les d'une fine couche d’huile pour vous assurer
qu'elles sont croustillantes.

Ne remplissez pas le panier au-dessus du niveau MAX.

Faites glisser le panier dans le bol jusqu’a ce qu'un « clic» se
fasse entendre.

Positionnez la poignée horizontalement de maniére a ce
qu'elle ne dépasse pas du panier.

Lors de la friture d'ingrédients gras dans la friteuse Fitfryer,
une grande quantité de graisse sécoule dans le bol. Cette
graisse émet de la fumée blanche et le bol peut devenir plus
chaud que d’habitude. Cela n'affecte pas I'appareil ou le
résultat final de la cuisson.

Lors de la friture d'ingrédients gras dans la friteuse Fitfryer,
une grande quantité de graisse s'écoule dans le bol. Cette
graisse émet de la fumée blanche et le bol peut devenir plus
chaud que d’habitude. Cela n'affecte pas I'appareil ou le
résultat final de la cuisson.

Faites-les tremper dans un bol pendant au moins 30 minutes,
retirez-les et séchez-les sur une serviette en papier.

Utilisez des pommes de terre fraiches et vérifiez qu'elles ne se
désagrégent pas pendant la friture.

Avant d'ajouter I'huile d'olive, séchez soigneusement les
morceaux de pommes de terre préparés.

Préparez de plus petits morceaux de pommes de terre pour les
rendre plus croustillants.

Ajoutez un peu plus d'huile d'olive pour rendre les frites plus
croustillantes.

59



DONNEES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique du produi
Longueur du cable d’alimentation: 0,85 metre

MPM agd S.A. déclare que la friteuse, modele MFR-10M/WiFi, répond aux exigences et

aux normes contenues dans les directives de I'Union européenne et les réglementations nationales.
En tant qu'appareil de type radio, il est conforme a la directive 2014/53/UE du 16 avril 2014 relative
4 'harmonisation des législations des Etats membres concernant la mise a disposition sur le marché
des équipements radioélectriques et abrogeant la directive 1999/5/CE.
Le texte intégral de la déclaration est disponible a l'adresse suivante :
https://mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fit-
fryer-mfr-10mwifi-5903151040121.html

REMARQUE! MPM agd S.A. se réserve le droit d'apporter des
modifications techniques.

Ce manuel a été traduit automatiquement.
Sivous avez des doutes, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

D Haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.

D Legyen kilonosen dvatos, ha gyermekek tartézkodnak a
készuilék kozelében.

D Ne hagyja felligyelet nélkil a miikods késziléket!

D Ne haszndlja a késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

D Ne meritse a készliléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe
vagy mas folyadékba.

D Mindig hiizza ki a dugét a haldzati aljizatbdl, ha nem hasznalja
a késziiléket, vagy tisztitas eldtt.

D Aqgyarto dltal nem ajanlott tartozékok hasznalata a kész(lék
karosodasat vagy balesetet okozhat.

D Ha a késziilékbdl szokatlan hangok, szagok vagy flst jonnek,
azonnal kapcsolja ki a késziléket, majd forduljon hivatalos
szervizkdzponthoz a készllék megjavitasa érdekében.

D Ne haszndlja a késziléket kiltéren.

D Ne akassza a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyja, hogy forré
fellletekkel érintkezzen.

D Ugyelien arra, hogy a héaldzati kabel ne légjon ki annak a
padlonak a pereme f6lé, amelyen a késziilék dll. Ez meg-
akadalyozza, hogy a készuiléket véletlentl lehuzzak errdl a
fellletrdl.

D Ne érintse meg a forrd fellleteket! Haszndlja a fogantyukat.

D Tarolja a késziiléket hiivos, arnyékos és szaraz helyen.

D Keriilje a mdanyag alkatrészek deformalodasat, ne mossa a
készuiléket forrd vizzel vagy mosogatdgépben.

D Ne tegye a kezét vagy targyakat a tartalyba, amig a készUlék
mUkodik.

D Tisztitas el6tt valassza le a késziléket a tapegységrol!
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D Akésziiléket, kilonosen az élelmiszerekkel kdzvetlendil érint-
kezd részeket, az els6 hasznalat el6tt, kdzvetlendl haszndlat
utan, vagy ha a készuléket hosszabb ideig nem hasznaltak,
tisztitani kell - az eljarast a ,TISZTITAS ES Karbantartas” feje-
zetben ismertetjuk.

D Ne helyezze a késziiléket mas elektromos készilékek, égok,
tlzhelyek, tlzhelyek, sttok stb. kozelébe.

D A munka megkezdése elétt mindig gy6z4djon meg arrdl,
hogy a készilék minden alkatrésze megfeleléen van-e fel-
szerelve,

D Ha a slités befejez6dott, hagyja a készliléket teljesen kihdlni,
mieldtt rogzitené vagy eltavolitana az alkatrészeket, és miel6tt
megtisztitana a készuléket.

D A forrélevegds sités soran forrd géz tavozik a légkivezetd
nyilasokon keresztdl.

D Tartsa tavol kezét és arcat a kidaramlo goz és a légkivezetd
nyilasoktol. Figyeljen a gézre és a levegdre is, amikor kiveszi
a kosar taljat a gépbdl.

D Alevegd be- és kimeneti nyilasok nem lehetnek elzarva
mukodés kozben.

D Ne helyezze a készlléket gyulékony anyagok, példaul fiig-
gonyok, teriték és egyéb éghetd anyagok kdzelébe - ez
tUzet okozhat.

D A megsitendd termékeket mindig a kosarba kell helyezni.

D Ne toltse tele az olajtekndbe az olajat, mert ez tlizveszéElyes
lehet.

D Akészilék kizarélag haztartasi haszndlatra alkalmas. A kész(-
léket soha nem szabad hosszu ideig folyamatosan hasznalni,
hogy elkerllhetd legyen a haz és a fedél deformalodasa.
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D Haadugd vagy a tapkabel megsérilt, azt a gyartonak vagy
eqy szervizkdzpontnak, vagy mas, megfelel6en képzett sze-
mélynek kell kicserélnie, hogy elkerilje a kockdzatot.

D Afellleti hdmérséklet a hasznalat soran emelkedhet.

D A késziiléket foldeldtiiskével elldtott haldzati aljzatba kell
csatlakoztatnil A készilék bekapcsolasa elétt ellendrizze,
hogy a halézati fesziiltség megfelel-e a készdlék cimtablajan
feltUntetett paramétereknek.

D Hasznalat kdzben ajanlatos az ilyen tipusu berendezések
kezeléséhez eldirt véddkesztydit viselni.

D Ezt a berendezést legaldbb 8 éves gyermekek, valamint
csokkent fizikai és szellemi képesséqu, illetve a berendezéssel
kapcsolatos tapasztalat és ismeret hidnya miatt korlatozott
fizikai és szellemi képességekkel rendelkezé személyek is
hasznalhatjdk, ha fellgyeletet vagy oktatast biztositanak a
berendezés biztonsagos hasznalatardl, hogy a kapcsolddd
kockazatokat megérthessék. A takaritast és karbantartast
gyermekek csak 8 éves korukban és felligyelet mellett vé-
gezhetik. Felugyelet nélkuli gyermekek nem végezhetnek
takarftast/karbantartast.

D Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a beren-
dezéssel/készilékkel.

D A berendezést nem Ugy tervezték, hogy kilsé idézit6vel
vagy kilon tavirdnyftéval maikadjon.

D Tartsa a készliléket és annak kabelét 8 éven aluli gyermekek
elél elzarva.

D Ne csatlakoztassa a dugét a haldzati aljizathoz nedves kézzel.

D Ne hizza kia dugot a haldzati aljzatbol a zsindr meghuzasaval.

D Akésziléket sima és stabil fellleten hasznalja.
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D Ne helyezze a késziléket kozvetlenll a falhoz vagy mas
berendezés mellé. Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet
a készilék hatuljan és mindkét oldalan, valamint a készulék
felett. Ne helyezzen semmilyen targyat a készulékre.

D A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyja sza-
badon hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mdanyag
zacskok, kartondobozok, polisztirol stb.).

D FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel
jatsszanak. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulheviilt zsir meggyulladhat. Kiilono-
sen vigyazzanak!

) &MEGJEGYZES! Forré feliilet!

A KESZULEK LEIRASA

1. Fogantyu E. START/STOP
2. Sutékosar F.  WiFi halozati kapcsolat jelzéfénye
3. LED kijelzével ellatott kezel6panel: G. +/-id6/hémérséklet szabalyozd
A. automatikus programok kivélasz- gombok
to gombjai 4. Grillracs
B. ON/OFF/ WiFi halozati konfigu- 5. Szellézényilas
racio 6. Tapkabel
C. TEMP/TIME kapcsold 7. Sutéforma fogantyuval, 2,3 | drtarta-
D. LIGHT lommal

A hdlézathoz valé csatlakozds és a késziilék bekapcsoldsa hangjelzéssel.

Multifunkcionadlis késziilék, amely egyediildllo kialakitdsdnak kdszonhetGen lehetévé teszi a stitést, gril-
lezést, pdroldst és még a siitést is olaj hozzdaddsa nélkiil. A fitfryer az ételeket forré levegé keringetésé-
vel késziti el, igy az ételek kiviil ropogdsak, beliil pedig puhdk lesznek. A legtbb ésszetevéhdz nem kell
olajat hozzdadni.
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VEZERLOPANEL KIJELZOVEL

2000

KONFIGURACIO WIFI HALOZATTAL ES CSATLAKOZAS A ,TUYA” ALKALMAZASHOZ

A WiFi halozati modul aktivaldsa az ON/OFF/ WiFi haldzati konfiguracié gomb (B) 3 masodpercig
torténd lenyomasaval torténik. Az aktivalast a WiFi haldzat jelzéfényének (F) gyors villogésa jelzi. Ha
a hélozati kapcsolat létrejott, a WiFi haldzat jelzéfénye (F) folyamatosan vilagitani fog. A WiFi halo-
zat lehetdvé teszi a kommunikaciot és a késziilék vezérlését az okostelefonon keresztll. Ehhez le kell
toltenie az alkalmazast ,,TUYA’. Szkennelje be az aldbbi QR-kodot, vagy ke-
resse meg az alkalmazast a Google Play Store (Android) vagy az App Store
(i0S) druhazban. Az alkalmazas letéltése utan a TUYA connect varazsld
végigvezeti Ont az okostelefon és a fritéz csatlakoztatasanak folyamatan.
Ez nagyon egyszer(, elészor is |étre kell hoznia egy Uj fidkot, vagy be kell
jelentkeznie a meglévd fidkjaval, csatlakoztatnia kell a fritézt az otthoni
WiFi hélozatahoz (gyéz6djon meg réla, hogy biztonsagos 2,4 GHz-es WiFi
haldzathoz csatlakozik), majd a telefonjan 1évé alkalmazasban meg kell ke-
resnie a készlléket, hogy az okostelefonjat a fritézhdz csatlakoztassa.
MEGJEGYZES! A kezel6panelen megjelend informaciokon kiviil a késziilék hangjelzéssel is kom-
munikal.
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A KESZULEK FUNKCIOINAK TABLAZATA

AUTOMATIKUS PROGRAMOK HOMERSEGE ES IDOTAVJA -
testreszabhat6 35°C-200°C, id6 1 perc -1 dra.
Program Homérséklet 1d6
STEK 200°C 12 perc.
Homérséklet-szabalyozas: 35°C-200°C 5°C-0s |épésekben FRITZENS 200°C 20 perc.
Id8szabalyozés: 1 perc. - 1 6réanként 1 percenként. UDKO 180°C 20 perc.
Azidd a "START" miivelet kezdetétdl visszaszamol. .
5 percinaktivitds utan a siitg kikapcsol. A késziilék OLDAL 180 25 perc.
bekapcsoldsakor a kijelz6 elhalvényul, amikor a taroldedényt HAL 180°C 15 perc.
kidobjak.
CREVES 160°C 10 perc.
CIASTO 150°C 30 perc.
RIBS 180°C 12 perc.
TAMOGATAS 200°C 25 perc.
TOST 160°C 25 perc.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

—

Csomagolja ki a késziiléket a csomagolashol. Tavolitson el minden zsékot, szallitasi blokkot, tol-
téanyagot és cimkét.

Ellendrizze a késziiléket a szallitas soran esetlegesen keletkezett sérilések szempontjabdl. Sériilés
gyanUja esetén ne mikddtesse a késziiléket, és forduljon a kereskedéhoz.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a haldzati aram paraméterei megfelelnek a készulék cimtablajan sze-
repld adatoknak.

Tisztitsa meg a készliléket a TISZTITAS ES Karbantartés” fejezetben leirtak szerint.

5. Helyezze a készliléket kemény, széraz, stabil, vizszintes és vizszintes fellletre.

N
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HASZNALAT

MEGJEGYZES! Els6 hasznalatbavételkor a késziilékbél kis mennyiségii fiist tavozhat. Ez egy nor-
malis jelenség.

MEGJEGYZES! Miikodés utan a ventilator egy rovid ideig tovabb miikédik, hogy a forré fiistst
eltavolitsa a késziilékbdl.

MEGJEGYZES! A késziilék 5 perc inaktivitas utan alvé iizemmédba kapcsol. Az ujrainditashoz
nyomja meg a START/STOP gombot (E).

1. Csatlakoztassa a késziiléket foldelt dramforrashoz.

2. Csusztassa be a stt6kosarat a racsraccsal egyitt. El6zetesen elhelyezheti benne az élelmiszereket.
3. Kapcsolja be a késziiléket az ON/OFF gomb (B) megnyoméasaval.

' START
LIGHT < ) STOP



4. Valassza ki az automatikus programok egyikét, a kijelz6n megjelenik az automatikus program alap-
értelmezett hémérséklete és idétartama.

2 200C 0015 =

5. Opcionélisan; éllitsa be az id6t/hémérsékletet a TEMP/TIME (C) gomb megnyomaséval, majd a +
és -(H) gombokkal allitsa be a kivant miikodési paramétereket.

6. Tegye az élelmiszereket a kosarba, és nyomja meg a START/STOP gombot (E).

FIGYELEM! Legyen évatos a siit6kosar (2) kivétele/betétele soran, mivel a munkaelemek
magas hémérsékletet értek el, és nem szabad megérinteni ket - hasznélja a fogantyuat (1).
Figyelem! A késziilék biztonsagi funkcidval rendelkezik, amely kikapcsolja a késziiléket, ha a sii-
tékosarat (2) kiveszik - a miikédés folytatodik, ha a kosarat (2) visszahelyezik a késziilékbe.

7. Akészllék lezarasa:

A. Akészilék a bedllitott idé letelte utan automatikusan kikapcsol, amit egy hangjelzés és a ,END”
Uzenet megjelenése jelez.

B. Afézésledllitdsdhoz nyomja mega START/STOP gombot (E). Ezutan nyomjamega START/STOP
gombot (E), ha folytatni kivanja a kivalasztott programot. Az ON/OFF gomb (B) kétszeri meg-
nyomasaval a bedllitott program folytatasa megszakad.

FIGYELEM! Legyen 6vatos, a késziilék és az élelmiszerek még sokaig forréak maradnak a készii-

lék miikédése utan.

FIGYELEM! Ne hasznéljon éles fémtargyakat (pl. villat), mert azok karosithatjak a siit6kosar be-

vonatat.

FIGYELEM! Amikor a kosarat kiveszik a késziilékbdl, forré g6z keriilhet ki.

FIGYELEM! A termékek eltavolitasakor ne forditsa a kosarat fejjel lefelé.

8. Ha befejezte a munkat, kapcsolja ki a késziiléket az ON/OFF gomb (B) megnyomésaval, és vélassza
le az dramforrasrol.

ETELKESZITES - TIPPEK

D Alégsitok a sttdékhoz hasonldan mikddnek - a stitében valo elkészitésre szant recepteket hasznal-
hatja. A készllék hasznalatakor kivalasztja az el6készitendd termék optimalis méretét. Az optimalis
ételmennyiség tullépése megakadalyozhatja a megfeleld légkeringést a készllékben, és jelentésen
befolyasolja a végeredményt - a felsé réteg tulsil, a kdzepe pedig nyers marad.

D Akisebb adagok éltalaban valamivel rovidebb el6készitési idét igényelnek, mint nagyobb tarsaik.

D Azelkészitendd étel megkeverése/megdobaélasa a sités kdzepén biztositja az egyenletes slitést.
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SULT KRUMPLI ELKESZITESE

A hazi készitésU chips sltéséhez kdvesse az aldbbi lépéseket.

1. Hamozza meg a burgonvyét, és vagja palcikakra.

. Afankokat legaldbb 30 percig dztassuk egy talban, majd vegyUk ki, és papirtorlén csopdgtessik le.

. Ontson 1/2 evékandl olivaolajat egy talba, majd tegye bele a siilt krumplit, és keverje addig, amig
az olaj be nem vonja.

. Vegye ki a stlt krumplit az ujjaival vagy egy megfelelé konyhai eszkézzel Ugy, hogy a felesleges olaj
a talban maradjon. Tegye 6ket a kosarba.

FIGYELEM! Ne dntse egyszerre az 6sszes chipset a talbdl a kosarba, hogy az olaj ne cs6pogjon

a serpeny6 aljara.

5. Sisse az utasitasoknak megfeleléen.

wW N
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Atisztitas el6tt hiizza ki a késziiléket a halozati csatlakozobdl, és vérja meg, amig teljesen kihdil.

2. Csusztassa ki a koséartélat, hogy a készllék gyorsabban lehdljén. A kosar eltavolitasa elétt hagyja

kihdIni a talat.

MEGJEGYZES! A tal, a kosar és a késziilék belseje tapadasgatlé bevonattal van ellatva. Ne tisztit-

sa 6ket fém konyhai eszk6zokkel vagy stroldszerekkel, mivel ez karosithatja a bevonatot.

. Torolje at a készlilék hazat nedves ruhéval. Soha ne meritse a késziilékhazat vizbe vagy mas folya-
dékba, és ne mossa mosogatogépben.

. Mossa ki a grillracsot és a grillkosarat melegvizzel és enyhe mosdszerrel. Oblitse ki és szaritsa meg
alaposan. Atok tisztitdsdhoz ne hasznéljon drétrongyot vagy csiszoldanyagokat. A kosar mosoga-
tégépben moshato.

5. Tisztitsa meg a készUlék belsejét forrd vizzel és puha, nem karcold szivaccsal.

. Tisztitsa meg a flt6elemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa a szennyezédéseket.

7. Atisztitas és szaritas utdn a készliléket 6ssze kell hajtani és biztonsagos helyen kell tarolni.

Ha a kosarra vagy a tal aljara szennyezédés tapadt, téltse fel a talat forrd vizzel és egy kis moso-

gatoszerrel. Helyezze a kosarat a talba, és hagyja aztatni ket kortilbeliil 10 percig.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Az alabbi tablazat a készllék hasznélata soran felmeriilé leggyakoribb problémakat ismerteti.

Lehetséges ok Megoldas

Az bsszetevk egyenetleniil Egyes dsszetevoket az elkészitési Az egymdsra vagy egymdson kereszthe helyezett dsszeteviket

siilnek a Fitfryerben. idd felénél fel kell razni. (p. chips) az elkészités felénél razza ossze.
Asiilt falatkék nem A felhaszndlt rdgcsalnivalokat Haszndlja a Fitfryerben elkészitendd rdgcsalnivaldkat, vagy
ropogdsak, amikor kiveszik lgy tervezték, hogy aropogosra siités érdekében vékony réteg olajjal kenje be a
6ket a Fitfryerbdl. hagyomdnyos mélyh(itott ragcsalnivaldkat.
siitégépben lehessen elkésziteni.
Nem tudom a télat Tul sok hozzévald van a kosarban. ~ Ne toltse a kosarat a MAX szint folé.
megfeleléen beilleszteni a
késziilékbe.
Akosér nincs megfeleléen (stisztassa a kosarat a talba, amig egy "kattands" nem
elhelyezve a tdlban. hallatszik.

Asiit6talca tartéja lezarjaa talat.  Allitsa be a fogantyuit vizszintesen tigy, hogy ne dlljon ki a
kosdrbol.



Fehérfiist jon kia Olajos 0sszeteviket készitenek. Amikor zsiros hozzévalokat siit a Fitfryerben, nagy

késziilékbdl. mennyiség zsir szivarog a talba. Ez a zsir fehér fiistot bocsat
ki, és a tal a szokdsosnal forrobb lehet. Ez nem befolydsolja a
késziiléket vagy a f6zés végeredményét.

Az el6z6 fozésbol szarmazo zsir Amikor zsiros hozzévalokat siit a Fitfryerben, nagy

van a tdlban. mennyiség zsir szivrog a talba. Ez a zsir fehér fiistot bocsat
ki, és a tal a szokdsosnal forrobb lehet. Ez nem befolydsolja a
késziiléket vagy a f6zés végeredményét.

Afriss siilt krumpli Aburgonyadarabokat siités elgtt  Aztassa dket egy talban legalabb 30 percig, majd vegye ki
egyenetleniil sil meg a nem dztattak be megfelelden. 6ket, és papirtorl6n szdritsa meg.
Fitfryerben.
Rossz tipust burgonydt Hasznaljon friss burgonyat, és ellendrizze, hogy siités kozben
hasznltak. nem esik-e szét.
A friss siilt krumpli nem Asiilt krumpli ropogdssaga Az el6készitett burgonyadarabokat alaposan széritsa meg,
ropogos, ha a Fitfryerben abenne [évé olaj és viz mieltt hozzéadnd az olajat.
készitik. mennyiségétdl fiigg.

Készitsen kisebb burgonyadarabokat, hogy ropogésabhak
legyenek.

Adjon hozzd egy kicsit tobb olivaolajat, hogy a siilt krumpli
ropogdsabb legyen.

TECHNIKAI ADATOK

A miiszaki adatokat a termék cimtablaja tartalmazza.
A halézati kabel hossza: 0,85 m

Az MPM agd S.A. kijelenti, hogy az MFR-10M/WiFi tipusu stté megfelel az Eurdpai Uniod
iranyelveiben és a nemzeti szabalyozasokban foglalt kdvetelményeknek és szabvanyoknak. Radioti-
pusu készllékként megfelel a radidberendezések forgalmazasara vonatkozd tagallami jogszabalyok
harmonizaciojarél és az 1999/5/EK irdnyelv hatalyon kivll helyezésérdl szold, 2014. aprilis 16-i
2014/53/EU iranyelvnek.

A nyilatkozat teljes szdvege a kovetkezd cimen érhet6 el:
https://mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-
fitfryer-mfr-10mwifi-5903151040121.html.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai
valtoztatasok jogat.

Ez a kézikényv gépi forditdsban készlilt.
Ha kétségei vannak, kérjlik, olvassa el az angol nyelvii vdltozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal vald keverése vagy szakszerltlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatédsahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozé Gizemével.

ﬁ A terméken taldlhat¢ jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
| |
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

D Siprega di leggere attentamente il manuale di istruzioni
prima dell'uso.

D Prestare la massima attenzione quando i bambini si trovano
nelle vicinanze dell'apparecchio.

D Non lasciare lapparecchio incustodito mentre & in funzionel

D Non utilizzare lapparecchio per scopi diversi dalluso previsto.

D Non immergere l'apparecchio, il cavo e la spina in acqua o
altri liquidi.

D Staccare sempre la spina dalla presa di corrente quando non
si utilizza I'apparecchio o prima di iniziare a pulirlo.

D Luso di accessori non consigliati dal produttore pud causare
danni al dispositivo o incidenti.

D In caso di suoni, odori o fumo insoliti provenienti dallappa-
recchio, spegnerlo immediatamente e quindi contattare un
centro di assistenza autorizzato per far riparare l'apparecchio.

D Non utilizzare I'apparecchio allaperto.

D Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non
lasciare che entri in contatto con superfici calde.

D Assicurarsi cheil cavo di alimentazione non penda dal bordo
del terreno su cui si trova il dispositivo. In questo modo si
evitera che il dispositivo venga accidentalmente staccato
dalla superficie.

D Non toccare le superfici calde! Usa le maniglie.

D Conservare Iapparecchio in un luogo fresco, ombreggiato
e asciutto.

D Evitare la deformazione delle parti in plastica, non lavare
'apparecchio con acqua calda o in lavastoviglie.
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D Non mettere le mani 0 oggetti nel serbatoio mentre Iap-
parecchio & in funzione.

D Prima della pulizia, 'apparecchio deve essere scollegato dalla
presa di corrente!

D La pulizia dell'apparecchio, in particolare delle parti che
vengono a diretto contatto con gli alimenti, deve essere
eseqguita prima del primo utilizzo, subito dopo la fine del
lavoro o se I'apparecchio non é stato utilizzato per molto
tempo — la procedura e descritta nella sezione “PULIZIA E
MANUTENZIONE”.

D Non posizionare lapparecchio vicino ad altri apparecchi
elettrici, fornelli, stufe, forni, ecc.

D Assicurarsi sempre che tutti i componenti dell'apparecchio
siano installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

D Dopo la frittura, lasciare raffreddare completamente lappa-
recchio prima di collegare o rimuovere i suoi componenti,
nonché prima di pulire l'apparecchio.

D Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo fuoriesce
attraverso i fori di uscita dell'aria.

D Non avvicinare le mani o il viso al vapore che fuoriesce o
alle aperture di uscita dell'aria. Inoltre, fare attenzione al
vapore e allaria quando si rimuovono la ciotola e il cestello
dallapparecchio.

D Non ostruire le prese e le uscite dell'aria mentre lapparecchio
e in funzione.

D Non posizionare Iapparecchio vicino a materiali inflammabili
come tende, tovaglie e altri: cio potrebbe causare un incendio.

D Mettere sempre i prodotti da friggere nel cestello.
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D Non riempire la ciotola con olio in quanto cid potrebbe
provocare un incendio.

D Lapparecchio e adatto solo per uso domestico. Non deve
mai essere utilizzato ininterrottamente per lunghi periodi
di tempo per evitare la deformazione dellalloggiamento e
del coperchio.

D Selaspina oil cavo dialimentazione vengono danneggiati,
devono essere sostituiti dal produttore o dal centro di assi-
stenza o da unaltra persona adeguatamente qualificata per
evitare qualsiasi rischio.

D La temperatura superficiale pud aumentare durante I'uso.

D Lapparecchio deve essere collegato a una presa di corrente
con un perno di messa a terral Prima di accendere lapparec
chio, verificare che la tensione di rete corrisponda ai parametri
specificati sulla targhetta matricola dellapparecchio.

D Durante l'uso, si consiglia di utilizzare guanti protettivi pro-
gettati per utilizzare questo tipo di apparecchiatura.

D Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini di
eta pari 0 superiore a 8 anni e da persone con ridotte ca-
pacita fisiche e mentali e prive di esperienza e conoscenza
dellapparecchiatura se viene fornita supervisione o istruzioni
su come utilizzare l'apparecchiatura in modo sicuro in modo
da comprendere i rischi coinvolti. La pulizia e la manutenzione
non devono essere esequite da bambini a meno che non
abbiano almeno 8 anni e siano sorvegliati. | bambini non
sONo autorizzati a eseguire la pulizia/manutenzione senza
supervisione.

D Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino
con I'apparecchiatura/apparecchio.
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D Lapparecchiatura non e progettata per funzionare utilizzando
un timer esterno o un sistema di controllo remoto separato.

D Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

D Non inserire la spina nella presa di corrente con le mani
bagnate.

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

D Utilizzare I'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

D Non posizionare Iapparecchio direttamente contro una parete
0 contro altri apparecchi. Lasciare almeno 10 cm di spazio
libero sul retro e su entrambi i lati dellapparecchio, nonché
sopra di esso. Non appoggiare oggetti sopra l'apparecchio.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti
liberamente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica,
cartoni, polistirolo, ecc.).

D AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di
giocare con la pellicola. Pericolo di soffocamento!

D AVVERTIMENTO! Il grasso surriscaldato puo incen-
diarsi. Stai molto attento!

) &OSSERVAZIONE! Superficie calda!
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DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO
DESCRIZIONE DEGLI ELEMENTI

1. Maneggiare D. LEGGERO
2. Cestello per friggere E. AVVIO/ARRESTO
3. Pannello di controllo con display a F.  Spia di connessione di rete WiFi
LED: G. Pulsanti di controllo +/ - tempo/
A. Pulsanti di selezione automatica temperatura
del programma Griglia a griglia
B. Configurazione rete ON/OFF/ Sfogo

Cavo di alimentazione
Teglia con manico da 2,3 |

WiFi
C. Interruttore TEMP/TIME
La connessione alla rete e l'accensione del dispositivo sono indicate da un suono.
Un elettrodomestico multifunzionale che, grazie al suo design unico, permette di friggere, grigliare, stu-
fare e persino cuocere al forno senza la necessita di aggiungere olio. La Fitfryer prepara le pietanze
utilizzando la circolazione dell'aria calda, rendendo il cibo croccante all’'esterno e tenero all'interno. Non
€ necessario aggiungere olio alla maggior parte degli ingredienti.

PANNELLO DI CONTROLLO CON DISPLAY

No vk

TEMPERATURA

START
STOP

°
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CONFIGURAZIONE CON RETE WIFI E CONNESSIONE ALLAPP “TUYA”

modulo WiFi si attiva tenendo premuto il pulsante di configurazione della rete ON/OFF/WiFi (B)

per 3 secondi. Lattivazione sara indicata da una rapida pulsazione della spia della rete WiFi (F). Una
volta stabilita la connessione di rete, la spia della rete WiFi (F) sara fissa. La rete WiFi consente di co-
municare e controllare il dispositivo tramite lo smartphone. Per fare cio, & necessario scaricare 'app
“TUYA’. Scansiona il codice QR qui sotto o trova 'app su Google Play Store

(Android) o App Store (iOS). Una volta scaricata I'app, la procedura guidata
di connessione TUYA ti guidera attraverso il processo di connessione del
tuo smartphone alla friggitrice ad aria. E molto semplice, devi prima creare
un nuovo account o accedere con quello esistente, collegare la friggitrice
ad aria alla rete WiFi di casa (assicurati di essere connesso a una rete WiFi
sicura a 2.4 GHz), quindi cercare il dispositivo nell'app sul tuo telefono per
collegare il tuo smartphone alla friggitrice ad aria.

OSSERVAZIONE! Oltre alle informazioni visualizzate sul pannello di

controllo, il dispositivo comunica anche tramite segnali sonori.

TABELLA CON UNA PANORAMICA DELLE FUNZIONI DEL DISPOSITIVO

INTERVALLI DI TEMPERATURA E TEMPO PER PROGRAMMI
AUTOMATICI — impostabile a propria discrezione 35°¢-200°C,
tempo 1 min.-1h.

Programma Temperatura Ore
. o BISTECCA 200°C 12 minuti
Controllo della temperatura: 35°G-200°C con incrementi di 5°C -
Regolazione dell'ora: Tmin. — 1 ora. ogni 1 min. PATATINE FRITTE 200 20 minuti
Il tempo viene conteggiato alla rovescia dal momento dell'inizio | campa 180°C 20 minuti
del lavoro "START". —
Dopo 5 min. inattivo, la friggitrice ad aria si spegne. Quando PANCETTA 180 25 minuti
I'apparecchio & acceso, il display si spegne quando il cestino PESCE 180°C 15 minuti

viene espulso.

GAMBERETTO 160°C 10 minuti
TORTA 150°C 30 minuti
COSTOLE 180°C 12 minuti
POLLO 200°C 25 minuti
BRINDARE 160°C 25 minuti

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.

Disimballare I'apparecchio dalla confezione. Rimuovere eventuali buste, ostruzioni di spedizione,
riempitivi ed etichette.

Ispezionare I'apparecchio per eventuali danni che potrebbero verificarsi durante il trasporto. Se si
sospettano danni, non utilizzare 'apparecchio e consultare il rivenditore.

Assicurarsi che i parametri della rete elettrica corrispondano ai dati riportati sulla targhetta matri-
cola dell'apparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE"
Posizionare I'apparecchio su una superficie dura, asciutta, stabile, piana e livellata.
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USARE

OSSERVAZIONE! Quando si utilizza I'apparecchio per la prima volta, potrebbe essere emessa
una piccola quantita di fumo. E ‘normale.

OSSERVAZIONE! Al termine del lavoro, per rimuovere i fumi caldi dall'unita, la ventola conti-
nuera a funzionare per un breve periodo.

OSSERVAZIONE! Dispositivo dopo 5 min. inattivo andra a dormire. Per riavviare, premere il pul-
sante START/STOP (E).

1. Collegare l'apparecchio a una fonte di alimentazione con messa a terra.

2. Farscorrereil cestello per friggere con la griglia inserita. Puoi metterci dentro gli alimenti in anticipo.
3. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante ON/OFF (B).

4. Selezionare uno dei programmi automatici, il display visualizzera la temperatura predefinita e la
durata del programma automatico.

9 200C 0015 =

5. Opzionale; regolare il tempo/temperatura premendo il pulsante TEMP/TIME (C), quindi utilizzare i
pulsanti + e —(H) per impostare i parametri di funzionamento desiderati.

6. Mettere gli alimenti nel cestello e premere il pulsante START/STOP (E).

OSSERVAZIONE! Prestare attenzione quando si rimuove/inserisce il cestello per friggere (2) poi-
ché i pezzi da lavorare hanno raggiunto una temperatura elevata e non devono essere toccati
- utilizzare la maniglia (1).

OSSERVAZIONE! Lapparecchio € dotato di un dispositivo di sicurezza che, quando si rimuove il
cestello per friggere (2), spegne I'apparecchio - il funzionamento riprende quando il cestello per
friggere (2) viene reinserito nell’apparecchio.

7. Terminazione del dispositivo:

A. Il dispositivo si spegnera automaticamente allo scadere del tempo preimpostato, che sara indi-
cato da un segnale acustico e dalla visualizzazione del messaggio ‘END”

B. Premere il pulsante START/STOP (E) per interrompere la cottura. Quindi premere il pulsante
START/STOP (E) se si desidera continuare il programma selezionato. Premendo due volte il
pulsante ON/OFF (B) si annulla la prosecuzione del programma preimpostato.

OSSERVAZIONE! Prestare attenzione, I'apparecchio e gli alimenti rimangono caldi per un lungo
periodo di tempo dopo che I'apparecchio & stato terminato.
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OSSERVAZIONE! Non utilizzare oggetti metallici appuntiti (es. forchette) in quanto potrebbero

danneggiare il rivestimento del cestello per friggere.

OSSERVAZIONE! Quando il cestello viene rimosso dall’apparecchio, il vapore caldo potrebbe

essere espulso.

OSSERVAZIONE! Quando si rimuovono i prodotti, non capovolgere il cestello.

8. Al termine dell'operazione, spegnere I'apparecchio premendo il PULSANTE ON/OFF (B) e scolle-
garlo dalla fonte di alimentazione.

CONSIGLI DI CUCINA

D Le friggitrici ad aria funzionano in modo simile ai forni: puoi utilizzare ricette dedicate da preparare
in forno. Sceglierai la dimensione ottimale del prodotto preparato durante I'utilizzo del dispositivo.
Il superamento della quantita ottimale di prodotti alimentari pud impedire la corretta circolazione
dellaria nell'apparecchio e influire in modo significativo sul risultato finale: lo strato superiore sara
troppo cotto e il centro rimarra crudo.

Le porzioni piu piccole di solito richiedono un tempo di preparazione leggermente piti breve rispetto
alle loro controparti pit grandi.

Mescolare/mescolare il cibo che stai preparando a meta cottura garantira una cottura uniforme.

PREPARAZIONE DI PATATINE FRITTE FATTE IN CASA

Per friggere le patatine fritte fatte in casa, procedi nel seguente modo.

Shucciate le patate e tagliatele a bacchette.

Mettere in ammollo le patatine in una ciotola per almeno 30 minuti, toglierle e asciugarle tampo-
nandole su un tovagliolo di carta.

Versare 1/2 cucchiaio di olio d'oliva in una ciotola, quindi adagiare le patatine fritte e mescolare
fino a ricoprirle di olio.

Rimuovere le patatine fritte con le dita o con un utensile da cucina adatto, in modo che l'olio in
eccesso rimanga nella ciotola. Mettili nel cestino.

OSSERVAZIONE! Non versare tutte le patatine fritte dalla ciotola nel cestello in una volta sola in
modo che I'olio non scenda sul fondo della padella.

5. Friggere secondo le istruzioni.

.

w

B

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima della pulizia, staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffredda-
recompletamente 'apparecchio.

2. Estrarre la ciotola con il cestello per consentire allapparecchio di raffreddarsi pit velocemente.
Lasciare raffreddare la ciotola prima di rimuovere il cestello.

OSSERVAZIONE! La ciotola, il cestello e l'interno dell’apparecchio sono ricoperti da un rivesti-

mento antiaderente. Non pulirli con utensili da cucina in metallo o abrasivi, poiché cio potrebbe

danneggiare il rivestimento.

3. Pulire l'esterno dell'apparecchio con adamp stoffa. Non immergere mai l'involucro in acqua o altri

liquidi, non lavarlo in lavastoviglie.

Pulire la griglia, la griglia e il cestello con acqua tiepida e un detergente delicato. Risciacquare e

asciugare accuratamente. Non utilizzare tele metalliche o abrasivi per pulire 'alloggiamento. I

cestello puo esserelavato in lavastoviglie.

Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna delicata e antigraffio.

. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per la pulizia per rimuovere eventuali detriti.

o
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7. Dopo la pulizia e I'asciugatura, 'apparecchio deve essere piegato e conservato in un luogo sicuro.
Se lo sporco & attaccato al cestello o al fondo della ciotola, riempire la ciotola con acqua calda e
una piccola quantita di detersivo per piatti. Mettete il cestello in una ciotola e lasciateli in ammol-
lo per circa 10 minuti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

La tabella seguente descrive i problemi piti comuni che possono verificarsi durante l'utilizzo del
dispositivo.

Gliingredienti friggono in
modo non uniforme nella
Fitfryer.

Gli snack fritti non sono
friabili quando vengono
rimossi dalla Fitfryer.

Non riesco a inserire
correttamente la ciotola
nella macchina.

Dall'unita esce fumo bianco.

Le patatine fritte fresche
cuociono in modo non
uniforme nella Fitfryer.

Le patatine fresche non sono
croccanti quando vengono
preparate nella Fitfryer.
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Alcuni ingredienti devono essere
agitati a meta del tempo di
preparazione.

Sono stati utilizzati snack
destinati ad essere preparatiin
una friggitrice tradizionale.

(i sono troppi ingredienti nel tuo
carrello.

I cestello non & posizionato
correttamente nella ciotola.

La maniglia della teglia blocca
la ciotola.

Vengono preparati ingredienti
grassi.

La ciotola contiene il grasso della
cottura precedente.

| pezzi di patate non sono stati
adeguatamente ammollati prima
difriggere.

Sono state utilizzate patate del
tipo shagliato.

La croccantezza delle patatine
fritte dipende dalla quantita di
olio e acqua che contengono.

Gliingredienti posti uno sopra I'altro o uno di fronte all'altro
(ad es. patatine) agitano a meta del tempo di preparazione.

Usa gli snack da preparare nella Fitfryer o ricopri gli snack con
un sottile strato di olio per assicurarti che siano croccanti.

Non riempire il cestello oltre il livello MAX.

Far scorrere il cestello nella ciotola finché non si sente un "clic".

Posizionare la maniglia orizzontalmente in modo che non
sporga dal cestello.

Quando si friggono ingredienti grassi nella Fitfryer, una
grande quantita di grasso fuoriesce nella ciotola. Questo
grasso emette fumo bianco e la ciotola potrebbe diventare
piti calda del solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale della cottura.

Quando si friggono ingredienti grassi nella Fitfryer, una
grande quantita di grasso fuoriesce nella ciotola. Questo
grasso emette fumo hianco e la ciotola potrebbe diventare
pit calda del solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale della cottura.

Mettetele in ammollo in una ciotola per almeno 30 minuti,
toglietele e asciugatele tamponandole su un tovagliolo di
carta.

Usa patate fresche e controlla che non si "sfaldino” durante
lafrittura.

Prima di aggiungere I'olio d'liva, asciugare accuratamente i
pezzi di patate preparati.

Prepara dei pezzi piu piccoli di patate per renderli pit
croccanti.

Aggiungi ancora un po' di olio d'oliva per rendere le patatine
pill croccanti.



DATI TECNICI

| parametri tecnici sono indicati sulla targhetta matricola del prodotto.

Lunghezza del cavo di alimentazione: 0,85 m

MPM agd S.A. dichiara che la friggitrice, modello MFR-10M/WiFi, soddisfa i requisiti e gli

standard contenuti nelle direttive dell’Unione Europea e nelle normative nazionali. In quanto dispo-
sitivo di tipo radio, & conforme alla direttiva 2014/53/UE, del 16 aprile 2014, concernente I'armoniz-
zazione delle legislazioni degli Stati membri relative alla messa a disposizione sul mercato di appa-
recchiature radio e che abroga la direttiva 1999/5/CE.

Il testo integrale della dichiarazione ¢ disponibile all'indirizzo: https://mpm.
pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121.html

OSSERVAZIONE! MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare
modifiche tecniche.

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sulambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
gli altri rifiuti domestici.

E I'marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

D PrieS naudojimg atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.

D Bukite ypac atsargus, kai $alia prietaiso yra vaiky.

D Nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitros!

D Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus numatyta
paskirtj.

D Negalima panardinti prietaiso, laido ir kiStuko j vanden; ar
kitus skyscius.

D Visada iSimkite kistukg i$ maitinimo lizdo, kai nenaudojate
prietaiso arba pries pradédami jj valyti.

D Gamintojo nerekomenduojamy priedy naudojimas gali sukelti
prietaiso sugadinimg arba nelaimingg atsitikima.

D Jeiis prietaiso sklinda nejprasti garsai, kvapai ar dimai, jj reikia
nedelsiant iSjungti ir kreiptis | jgaliotg techninés priezitros
centrg, kad Sis sutaisyty prietaisa.

D Nenaudokite prietaiso lauke.

D Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite
jam liestis su karstais pavirsiais.

D Jsitikinkite, kad maitinimo laidas nekabo uz Zemés krasto,
ant kurio stovi prietaisas. Tai neleis prietaisui netycia nuimti
Sio pavirsiaus.

D Nelieskite karsty pavirsiy! Naudokite rankenas.

D Prietaisas turi bati laikomas vésioje, tamsesnéje ir sausoje
vietoje.

D Batina iSvengti plastikiniy elementy deformacijos, neplaukite
prietaiso karstu vandeniu ir indaplovéje.

D Eksploatuojant prietais, j baka nejkiskite ranky ar daikty.

D Prie$ pradedant valyti, prietaisas turi bati atjungtas nuo
maitinimo Saltinio!

80



D Prietaiso, ypac daliy, kurios tiesiogiai lieciasi su maistu, valymas
turi bati atliekamas pries pirmg naudojima, iskart po darby
pabaigos arba jei prietaisas ilgg laikg nebuvo naudojamas
— procedura apradyta skyriuje “VALYMAS IR PRIEZIURA'.

D Nestatykite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy,
virykliy, orkaiciy ir kt.

D Visada pries pradédami darbg jsitikinkite, kad visi prietaiso
komponentai yra tinkamai jdiegti.

D Pasibaigus kepimui, pries tvirtinant ar pasalinant jo kompo-
nentus, taip pat pries valant prietaisg, butina palaukti, kol
prietaisas visiskai atves.

D Kepant karstu oru, per oro iSleidimo angas iseina karsti garai.

D NeiSmeskite ranky ar veido arti iSbégancio garo ar oro islei-
dimo angu. Taip pat saugokités gary ir oro iSimdami krepsio
duben; is prietaiso.

D Prietaiso veikimo metu oro jleidimo angos ir isleidimo angos
neturéty buti uztemdytos.

D Nedékite prietaiso Salia degiy medziagy, tokiy kaip uzuolai-
dos, staltieseés ir kitos — tai gali sukelti gaisra.

D Kepimui skirti produktai visada turéty bati dedami j krepsel;.

D Neuzpildykite keptuves aliejumi, nes tai gali sukelti gaisra.

D Prietaisas tinka naudoti tik namuose. Niekada nenaudokite
jo nuolat ilgg laikg, kad iSvengtumeéte korpuso ir dangtelio
deformacijos.

D JeikiStukas arba maitinimo laidas yra sugadintas, pakeiskite

ji gamintojui ar servisui arba kitam tinkamai kvalifikuotam
asmeniui, kad iSvengtuméte bet kokios rizikos.

D Naudojimo metu pavirSiaus temperattra gali pakilti.
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D Prietaisas turi bdti prijungtas prie maitinimo lizdo su jzemi-
nimo kaisciu! Pries jjungdami jrenginj, patikrinkite, ar tinklo
jtampa atitinka parametrus, nurodytus prietaiso jvertinimo
ploksteléje.

D Naudojimo metu rekomenduojama naudoti apsaugines
pirstines, numatytas tokio tipo jrangai eksploatuoti.

D Sig jrangg gali naudoti ne jaunesni kaip 8 mety vaikai ir
asmenys, kuriy fiziné, psichiné ir nepatyrimo ir ziniy apie
jrangg yra ribota, jei prizidrima ar nurodoma, kaip jranga
naudojama saugiai, kad baty suprantami susije pavojai. Va-
lymo ir priezitros negali atlikti vaikai, nebent jie yra 8 mety
amziaus ir prizidrimi. Neprizirimiems vaikams neleidziama
atlikti valymo/priezidros.

D Reikety atkreipti démes; j vaikus, kad jie nezaisty su jranga/
prietaisu.

D Jranga néra skirta veikti naudojant iSorinj laikmatj ar atskirg
nuotolinio valdymo sistema.

D Prietaisq ir jo laidg laikykite vaikams iki 8 mety nepasiekia-
moje vietoje.

D Nejunkite kiStuko prie maitinimo lizdo Slapiomis rankomis.

D Neistraukite kiStuko iS maitinimo lizdo traukdami laida.

D Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

D Nedékite prietaiso tiesiai prie sienos ar kity prietaisy. Palikite
bent 10 cm laisvos vietos gale ir abiejose prietaiso pusese,
taip pat virs jo. Nedékite jokiy daikty ant prietaiso.

D Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pa-
kuotés daliy (plastikiniy maiseliy, kartoniniy dézuciy, puty
polistirolio ir kt.).
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D ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su folija. Uz-
dusimo pavojus!

D |SPEJIMAS! Perkaitinti riebalai gali uzsidegti. Bukite
labai atsargus!

D &DEMESIO! Karstas pavirsius!

PRIETAISO APRASYMAS

ELEMENTY APRASYMAS

1. Kalnas E. PRADETI/SUSTABDYTI
2. Kepimo krepselis F. “WIiFi" tinklo rysio indikatoriaus
3. Valdymo skydelis su LED ekranu: lemputé
A. automatiniai programos pasirinki- G. +/ — Laiko/temperattros valdy-
mo mygtukai mo mygtukai
B. Jjungimo/isjungimo/“ WiFi" tinklo 4. Grilis ant groteliy
konfigUracija 5. Ventiliacijos anga
C. TEMP/TIME jungiklis 6. Maitinimo laidas
D. LEMPUTE 7. 2.3 L kepimo skarda su rankena

Prisijungimas prie tinklo ir garso signalizuojamo prietaiso jjungimas.

Daugiafunkcinis jrenginys, kuris dél savo unikalaus dizaino leidZia kepti, kepti ant groteliy, troskinti ir
net kepti nereikia pridéti aliejaus. “Fitfryer” ruosia patiekalus naudodamas karsto oro cirkuliacijq, todél
patiekalai is iSorés tampa trask(s, o viduje - Svelnls. Daugeliui ingredienty nereikia pridéti aliejaus.

VALDYMO SKYDELIS SU EKRANU

200C
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KONFIGURACIJA SU “WIFI” TINKLU IR PRISIJUNGIMAS PRIE PROGRAMOS “TUYA”

Norédami suaktyvinti WiFi modulj, paspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka Jjungimo/isjun-
gimo/WiFi sarankos (B). Aktyvinima signalizuos greitas “WiFi” indikatoriaus lemputés impulsas (F).
Prijungus prie tinklo, WiFi indikatoriaus lemputé (F) Svyti pastovia Sviesa. “WiFi” tinklas leidZia ben-
drauti ir valdyti jrenginj per savo iSmanuyjj telefong. Norédami tai padaryti, turite atsisiysti progra-
ma “TUYA’. Nuskaitykite Zemiau esantj QR koda arba raskite programa
“Google Play” parduotuvéje (“Android”) arba “App Store” (“i0S”). Atsisiun-
tus programa, TUYA connect vedlys padés jums per iSmaniojo telefono
prijungimo prie oro gruzdintuvés procesa. Tai labai paprasta, pirmiausia
turite susikurti nauja paskyra arba prisijungti naudodami esama, prijungti
gruzdintuva prie WiFi tinklo namuose (sitikinkite, kad esate prisijunge prie
saugaus 2.4GHz WiFi tinklo) ir tada ieskoti jrenginio programéléje telefo-
ne, kad galétumete prijungti iSmanujj telefong prie gruzdintuves.
DEMESIO! Be informacijos, rodomos valdymo skydelyje, prietaisas pa-
pildomai bendrauja garsiniu signalu.

LENTELE SU PRIETAISO FUNKCIJY APZVALGA

AUTOMATINIY PROGRAMY TEMPERATUROS IR LAIKO INTERVALAI

galimybé nustatyti savo nuoZidra 35°¢-200°C, laikas 1 min-1 val.
programa Temperatira laikas

KEPSNYS 200°C 12 min.

) ) o ) GRUZDINTOS ) )
Temperatiros kontrolé: 35° (-200° C temperatiiroje 5° C Laiko BULVYTES 200°C 20 min.
reguliavimas: Tmin. — 1val. kas 1 min. _ . -

Laikas skaiciuojamas nuo darbo pradzios momento “START”. SLAUNIKAULIS 180°C 20 min.

Po 5 min. tusciaja eiga gruzdintuvé issijungia. Kai prietaisas BEKONAS 180°C 25 min.

ijungiamas, kai konteineris yra pratestas, ekranas uzgesta. .
LUVIS 180°C 15 min.
KREVETES 160°C 10 min.
TORTAS 150°C 30 min.
SONKAULIAI 180°C 12 min.
VISTIENA 200°C 25min.
SKRUDINTA DUONA 160°C 25 min.

PRIES PIRMA KARTA

1. ISpakuokite jrenginj iS pakuotés. Pasalinkite visus maisus, transportavimo uzraktus, uzpildus ir eti-
ketes.

2. Patikrinkite, ar prietaisg néra pazeidimy, kurie gali atsirasti transportuojant prietaisa. Jtarus Zalg,
nepaleiskite prietaiso ir pasitarkite su pardaveju.

3. [sitikinkite, kad jusy elektros tinklo parametrai atitinka duomenis jrenginio vardinéje lenteléje.

4. Nuplaukite prietaisg vadovaudamiesi skyriuje “VALYMAS IR PRIEZIURA’ pateiktomis instrukcijomis

5. Nustatykite prietaisg ant kieto, sauso, stabilaus, lygaus ir lygaus pavirsiaus.
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NAUDOIJIMAS

DEMESIO! Pirmo naudojimo metu i$ prietaiso gali iseiti nedidelis diimy kiekis. Tai normalus reis-

kinys.

DEMESIO! Baigus darba, norint pasalinti karstus diimus i$ prietaiso, ventiliatorius ir toliau veiks

trumpa laika.

DEMESIO! Prietaisas pereis j miego rezima po 5 minuéiy neveiklumo. Norédami i$ naujo paleisti,

paspauskite mygtuka START/STOP (E).

1. Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio su jzeminimu.

2. |stumkite | kepimo krepsj su jame sumontuota groteliy grotelémis. | jj galite i$ anksto jdéti maisto
produktus.

3. Jjunkite prietaisg paspausdami mygtukg ON/OFF (B).

] START
LIGHT < > S0P

4. Pasirinkite vieng i$ automatiniy programy, ekrane pasirodys numatytoji automatinés programos
temperatdra ir trukme.

e 200C 0015 =

5. Pasirenkama; sureguliuokite laika/temperattrg paspausdami mygtukg TEMP/TIME (C), tada myg-
tukais+ir — (H) nustatykite vyriausybés veikimo parametrus.

6. |dékite maisto prekes | krepselj ir paspauskite mygtukg START/STOP (E).

DEMESIO! Biikite atsargiis nuimant/jkisdami kepimo krepsj (2), nes ruosiniai pasieké auksta
temperatiira ir jy negalima liesti — naudokite rankeng (1).

DEMESIO! Prietaisas turi apsauga, kuri, is$émus kepimo krepsj (2), prietaisa iSjungia — veikimas
atnaujinamas, kai krepselis (2) vél jkisamas j prietaisa.

7. Prietaiso veikimo nutraukimas:

A. Prietaisas issijungs automatiskai pasibaigus nustatytam laikui, kuris bus signalizuojamas pypte-
[éjimu ir pranesimu “END”

B. Norédami sustabdyti kepima, paspauskite mygtuka START/ST OP (E). Tada paspauskite
START/STOP mygtuka (E), jei norite testi pasirinkta programa. Du kartus paspaudus ON/OFF
mygtuka (B), panaikinamas nurodytos programos te simas.

DEMESIO! Reikia biiti atsargiems, kad prietaisas ir maisto gaminiai ilga laika i$likty karsti po
prietaiso veikimo pabaigos.
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DEMESIO! Nenaudokite astriy metaliniy daikty (pvz., $akuéiu), nes jie gali pazeisti kepimo krep-

Sio danga.

DEMESIO! I15émus krepsj i$ prietaiso, karstas garas gali buti ismestas.

DEMESIO! Isimdami produktus, neapverskite krepselio aukstyn kojomis.

8. Pasibaigus darbui, isjunkite prietaisg paspausdami ON/OFF mygtuka (B) ir atjunkite jj nuo maitinimo
Saltinio.

MAISTO RUOSIMO PATARIMAI

Oro gruzdintuveés veikia panasiai kaip orkaités — galite naudoti receptus, skirtus maisto ruosimui
orkaitéje. Prietaiso naudojimo metu pasirinksite optimaly paruosto produkto dydj. Virsijus optimaly
maisto produkty kiekj, galima uzkirsti kelia tinkamai oro cirkuliacijai prietaise ir reikSmingai paveikti
galutinj efekta - virsutinis sluoksnis bus iSkeptas per daug, o vidurys isliks zalias.

Mazesnéms porcijoms paprastai reikia Siek tiek trumpesnio paruosimo laiko nei didesniems kolegoms.
Paruosty patiekaly maiSymas/supimas jpusejus virimui uztikrins tolygy virima.

NAMINIY BULVYCIY PARUOSIMAS

Norédami kepti namines bulvytes, atlikite Siuos veiksmus.

1. Bulves nulupkite ir supjaustykite lazdelémis.

2. Pamirkykite droZles dubenyje maziausiai 30 minuciy, iSimkite ir nusausinkite ant popierinio
ranksluoscio.

Supilkite 1/2 Sauksto alyvuogiy aliejaus | dubenj, tada sudeékite | jj traskucius ir maisykite, kol jie bus
padengti aliejumi.

Nuimkite droZles pirstais arba tinkamu virtuves prietaisu, kad dubenyje likty aliejaus perteklius.
|dékite juos j krepsel].

DEMESIO! Nepilkite visy drozliy i§ dubenélio j krepsj vienu metu, kad aliejus neistekéty j indo
dugna.

5. Kepkite pagal instrukcijas.

w

o

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Pries pradédami valyti, turite isimti kiStuka iS maitinimo lizdo ir palaukti, kol prietaisas visiskai atvés.

2. Isstumkite duben;j su krepsiu, kad prietaisas greiciau atvéstu. Pries iSimdami krepselj, palaukite, kol

dubuo atves.

DEMESIO! Dubuo, krepsys ir prietaiso vidus yra padengti nelipnia danga. Nevalykite jy metali-

niais virtuvés reikmenimis ar abrazyvais, nes tai gali sugadinti danga.

3. Nuvalykite prietaiso korpusa drégnu skuduréliu. Niekada nepanardinkite déklo | vandenj ar kita
skystj, neplaukite jo indaplovéje.

. Nuplaukite groteliy groteles ir krepselj vandeniu ir Svelniu plovikliu. Kruopsciai nuplaukite ir isdzio-
vinkite. Patalpoms valyti nenaudokite vieliniy sluostés ar abrazyvuy. Kreps el galima plauti indaplo-
véje.

5. Prietaiso vidy nuvalykite karstu vandeniu ir Svelnia nesubraizancia kempine.

6. Sildymo elementa valykite valymo $epetéliu, kad pasalintumeéte siuksles.

7. Po valymo ir dZiovinimo prietaisas turi bati sulankstytas ir laikomas saugioje vietoje.

Jei neSvarumai jstrigo j krepsj ar dubenélio dugna, uZpildykite dubenj kar$tu vandeniu su nedi-

deliu kiekiu indy plovimo skyscio. |dékite krepsj j dubenj ir leiskite mirkti maZdaug 10 minuciy.
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PROBLEMU SPRENDIMAS

Toliau pateiktoje lenteléje aprasomos dazniausiai pasitaikancios problemos, su kuriomis galite susi-

durti naudojant jrengin;.

Ingredientai netolygiai
kepami “Fitfryer”.

Kepti uzkandziai néra trapds,
kai iSimami i$ “Fitfryer”.

Negaliu teisingai jstumti
dubenélio j masina.

IS prietaiso iSeina balti
dimai.

Sviezios bulvytés nevienodai
kepamos “Fitfryer”.

Sviezios bulvytés néra
traskios, kai ruosiamos
“Fitfryer”.

Kai kuriuos ingredientus reikia
suplakti jpuséjus paruosimo
laikui.

Buvo naudojami uzkandziai,
skirti paruosti tradicinéje giliyjy
riebaly gruzdintuvéje.
Krep3elyje yra per daug
ingredienty.

Krep3elis meskiuke néra tinkamai
iSdéstytas.

Kepimo skardos rankena uzrakina
duben;.

Paruosiami riebaliniai
ingredientai.

Dubenyje yra riebaly i$
ankstesnio virimo.

Bulviy gabaliukai nebuvo
tinkamai mirkomi prie$ kepant.

Buvo naudojama netinkama
bulviy rasis.

Gruzdinty bulvyciy purumas
priklauso nuo jose esancio
aliejaus ir vandens kiekio.

|puséjus paruosimo laikui suplakite ingredientus, sudétus
vienas ant kito arba vienas per kita (pvz., bulvytes).

Uzkandzius turétuméte naudoti ruoSdami “Fitfryer”
arba uzdenkite uzkandzius plonu aliejaus sluoksniu, kad
uztikrintumeéte jy traskuma.

Nepildykite krep3elio virs MAX lygio.
|stumkite krep3j j dubenj, kol pasigirsta “spragteléjimas”.

Nustatykite rankena horizontaliai, kad ji neissikisty iS
krep3elio.

Kepant riebalinius ingredientus “Fitfryer”, j dubenj nutekéja
didelis riebaly kiekis. Sie riebalai skleidZia baltus dimus

ir dubuo gali jkaisti daugiau nei jprastai. Tai neturi jtakos
prietaisui ar galutiniam virimo rezultatui.

Kepant riebalinius ingredientus “Fitfryer”, j dubenj nutekéja
didelis riebaly kiekis. Sie riebalai skleidZia baltus damus

ir dubuo gali jkaisti daugiau nei jprastai. Tai neturi jtakos
prietaisui ar galutiniam virimo rezultatui.

Pamirkykite juos dubenyje maziausiai 30 minuciy, iSimkite ir
nusausinkite ant popierinio ranksluoscio.

Batina naudoti SvieZias bulves ir patikrinti, ar kepant jos
“nesubyréty”.

Pries pridedant aliejaus, turite kruopsciai iSdZiovinti paruostus
bulviy gabalélius.

Paruoskite mazesnius bulviy gabalélius, kad jie baty tradkesni.

Ipilkite Siek tiek didesnj kiekj alyvuogiy aliejaus, kad bulvytés
bty traskesnés.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti gaminio vardinéje lenteléje.

Tinklo kabelio ilgis: 0,85 m

MPM agd S.A. pareiskia, kad gruzdintuve, modelis MFR-10M/WiFi, atitinka Europos Sa-

jungos direktyvose ir nacionaliniuose reglamentuose pateiktus reikalavimus ir standartus. Kaip radi-
jo tipo jrenginys, jis atitinka 2014 m. balandzio 16 d. Direktyva 2014/53/ES dél valstybiy nariy
jstatymuy, susijusiy su radijo rysio jrenginiy tiekimu rinkai, suderinimo ir panaikinancios Direktyva
1999/5/EB.

Visas deklaracijos tekstas pateikiamas adresu: https://mpm.pl/pl/
kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121.html

DEMESIO! MPM agd S.A. pasilieka teise atlikti techninius pakei-
timus.

Sis vadovas buvo isver stas masininiu badu.
Kilus abejonems, skaitykite jo angliskq versijq.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky prieémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
EEE  c|cktroninés jrangos atlieky 3alinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdZios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima salinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

K Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima salinti su kitomis namu tkyje
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LIETOSANAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS

D Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietosanas instrukdiju.

D Esietipasi uzmanigi, ja ierices tuvuma atrodas berni.

D Neatstajiet darba ierici bez uzraudzibas!

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka paredzéts.

D Neiegremdegjiet ierici, kabeli vai kontaktdaksu tdeni vai citos
skidrumos.

D Ja ierici neizmantojat vai pirms tirisanas vienmer izvelciet
kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

D RaZotaja neieteikto piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus vai negadijumu.

D Ja no ierices nak neparastas skanas, smakas vai dimi, ne-
kavéjoties to izsledziet un péc tam sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru, lai ierici salabotu.

D Nelietojiet ierici arpus telpam.

D Neuzkariniet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam
saskarties ar karstam virsmam.

D Parliecinieties, ka stravas kabelis nav novietots virs gridas
malas, uz kuras atrodas ierice. Tas noversis ierices nejausu
novilkSanu no Sis virsmas.

D Nepieskarieties karstam virsmam! Izmantojiet rokturus.

D lerici uzglabajiet vésa, énaina un sausa vieta.

D Izvairieties no plastmasas detalu deformacijas, nemazgajiet
ierici ar karstu Udeni vai trauku mazgajamaja masina.

D Neielieciet tvertné rokas vai priekSmetus, kamér ierice dar-
bojas.

D Pirms tirsanas atvienojiet ierici no stravas padeves!

D lerices tiriSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tiesa saskaré ar partiku,
javeic pirms pirmas lietoSanas reizes, uzreiz pec lietosanas vai
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ja ierice ilgu laiku nav lietota - proceddra ir aprakstita nodala
“TIRISANA UN UZTURESANA'.

D Nenovietojiet ierici blakus citam elektroiericém, degliem,
plitim, plitim, cepeskrasnim utt.

D Pirms darba uzsaksanas vienmeér parliecinieties, ka visas
ierices sastavdalas ir pareizi uzstaditas.

D Kad cepsana ir pabeigta, laujiet iericei pilniba atdzist, pirms
tas sastavdalu nostiprinasanas vai nonemsanas un pirms
ierices tirisanas.

D Karsta gaisa cepSanas laika karsti tvaiki izplUst caur gaisa
atverem.

D Sargajiet rokas un seju no izplustosa tvaika un gaisa izplides
atverém. Uzmanieties ar no tvaika un gaisa, kad no masinas
iznemat grozu trauku.

D Darbibas laika gaisa iepludes un izpludes atveres nedrikst
bt aizsprostotas.

D Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu, pieméram,
aizkaru, galdautu u. ¢, tuvuma - tas var izraisit ugunsgréeku.

D Cepamie produkti vienmeér jaieliek groza.

D Neaizpildiet karteri ar ellu, jo tas var izraisit ugunsgreku.

D lerice ir piemérota tikai lietoSanai majas. Lai noverstu korpusa
un vacina deformaciju, to nekad nedrikst lietot ilgstosi un
nepartraukti.

D Ja kontaktdaksa vai stravas vads ir bojats, tas janomaina
razotajam vai servisa centram, vai citai atbilstosi kvalificétai
personai, lai noverstu jebkadu risku.

D LietoSanas laika virsmas temperatlra var paaugstinaties.

D lerice japievieno tikla kontaktligzdai ar iezemétu kontakt-
ligzdu! Pirms ierices ieslégsanas parbaudiet, vai elektrotikla
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spriegums atbilst parametriem, kas noraditi uz ierices datu
plaksnites.

D Lietosanas laika ieteicams valkat aizsargcimdus, kas paredzéti
darbam ar $ada veida iekartam.

D So aprikojumu drikst lietot bérni, kas sasniequsi vismaz 8
gadu vecumu, un personas ar ierobezotam fiziskajam un
garigajam spé&jam, ka ari personas, kuram nav pieredzes
un kuras nav iepazinusas ar aprikojumu, ja tiek nodroSinata
uzraudziba vai instruktaza par to, ka drosi lietot aprikojumu,
lai izprastu ar to saistitos riskus. Tinsanu un apkopi drikst veikt
tikai bérni, kas ir vismaz 8 gadus veci un tiek uzraudziti. Berni
bez uzraudzibas nedrikst veikt tirisanas/uzturéSanas darbus.

D Pieskatiet bernus, lai vini nespélétos ar iekartu/ierici.

D lekarta nav paredzéta darbinasanai, izmantojot aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas pults sistemu.

D lerici un tas kabeli glabajiet bérniem lidz 8 gadu vecumam
nepieejama vieta.

D Nepievienojiet kontaktdaksu elektrotikla rozetei ar slapjam
rokam.

D Neizvelciet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot vadu.

D Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D Nenovietojiet ierici tiesi pie sienas vai blakus citam iekartam.
Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ierices aizmuguré un
abas puses, ka art virs tas. Nenovietojiet uz ierices nekadus
priekSmetus.

D Bernu drosibas labad neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma
dalas (plastmasas maisinus, kartona kastes, polistirolu utt.).

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar filmu.
Dusinasanas briesmas!
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D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdegties. Esiet
ipasi uzmanigi!

) &PlEziME! Karsta virsma!

IERICES APRAKSTS

ELEMENTU APRAKSTS

1. Rokturis
2. CepSanas grozs
3. Vadibas panelis ar LED displeju:
A. automatisko programmu izvéles
pogas
B. leslégSanas/izsléegSanas/ WiFi
tikla konfiguracija
C. TEMP/TIME sledzis
D. LIGHT
E. START/STOP

NOo s

F. WiFi tikla savienojuma indikatora

indikators

G. +/ -laika/temperatlras vadibas
pogas

Grila rezgis

Ventilacijas atvérums

Barosanas kabelis

Cepsanas forma ar rokturi, tilpums
2,31

Savienojums ar tiklu un ierices ieslégSana, ko signalizé skana.

Daudzfunkcionala ierice, kas, pateicoties unikalajam dizainam, lauj cept, grilét, sautét un pat cept bez
ellas pievienosanas. Fitfryer gatavo édienus, izmantojot karsta gaisa cirkulaciju, un ta rezultata édieni
ir kraukskigi no arpuses un miksti no iekSpuses. Lieldkajai dalai sastavdalu nav nepieciesams pievienot

ellu.

VADIBAS PANELIS AR DISPLEJU
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KONFIGURACIJA AR WIFI TIKLU UN SAVIENOJUMS AR “TUYA” LIETOJUMPROGRAMMU.

WiFi tikla moduli aktivizé, nospiezot un 3 sekundes turot ieslégsanas/izslégsanas/ WiFi tikla kon-
figuracijas pogu (B). Par aktivizésanu signalizé WiFi tikla indikatora (F) atra mirgosana. Kad tikla
savienojums ir izveidots, WiFi tikla indikators (F) iedegas nepartraukti. WiFi tikls nodrosina sazinu
un ierices vadibu, izmantojot viedtalruni. Lai to izdaritu, ir nepieciesams lejupieladét programmu
L TUYA". Skengjiet zemak redzamo QR kodu vai atrodiet lietotni Google
Play veikala (Android) vai App Store (i0S). Péc lietotnes lejupladésanas
TUYA savienojuma vednis palidzés jums veikt viedtalruna savienoSanas
procesu ar fritétaju. Tas ir Joti vienkarsi - vispirms ir jaizveido jauns konts
vai japiesakas esosaja konta, japievieno fritéze majas Wi-Fi tiklam (parlie-
cinieties, ka esat pieslégts drosam 2,4 GHz WiFi tiklam) un péc tam talruni
esosaja lietotne jameklé sava ierice, lai savienotu viedtalruni ar fritétaju.
PIEZIME! Papildus vadibas paneli redzamajai informacijai ierice sazinas
ari ar skanas signalu.

TABULA AR PARSKATU PAR IERICES FUNKCIJAM

TEMPERATURAS UN LAIKA DARBA DARBIBAS GRAFIKS
AUTOMATISKAJAM PROGRAMMAM - pielagojams 35°G-200°C,
laiks T min.-Th.
Programma Temperatira Laiks
STEK 200°C 12 min.
Temperatiiras kontrole: 35°C-200°C ar 5°C soli Laika kontrole: FRIES 200°C 20min.
Tmin. - 1h. ik pé( Tmin. UDKO 180°C 20 min.
Laiks tiek skaitits no "START" darbibas sakuma. . .
P&c 5 mindSu dikstaves fritéze izslédzas. Kad ierice ir ieslégta, SIDE 180°C 25min.
kad konteiners tiek izstumts, displejs izdziest. FISH 180°C 15 min.
CREVES 160°C 10 min.
CIASTO 150°C 30 min.
RIBS 180°C 12 min.
DRAUDZES 200°C 25 min.
TOST 160°C 25 min.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

. Izpako ierici no iepakojuma. Nonemiet visus maisinus, transportésanas blokus, pildvielas un etike-
tes.

. Parbaudiet ierici, vai nav radusies bojajumi, kas varétu bt radusies ierices transportésanas laika. Ja
ir aizdomas par bojajumiem, nelietojiet ierici un konsultéjieties ar izplatitaju.

. Parliecinieties, ka jusu elektrotikla parametri atbilst datiem uz ierices datu plaksnites.

. lerici iztiriet, ievérojot noradijumus, kas sniegti nodala “TIRISANA UN UZTURESANA'.

. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, stabilas, [idzenas un horizontalas virsmas.

IZMANTOSANA

PIEZIME! Pirmo reizi lietojot ierici, no tas var izdalities neliels daudzums diimu. Ta ir normala
parét_iiba.
PIEZIME! Péc darbibas ventilators vél isu bridi darbosies, lai no iekartas izvaditu karstos dimus.

[N

N
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PIEZIME! lerice pariet miega rezZima péc 5 min. bezdarbibas. Lai atsaktu darbu, nospiediet

START/STOP pogu (E).

1. Savienojiet ierici ar iezemétu barosanas avotu.

2. levietojiet cepSanas grozu ar taja ievietoto rezga rezgi. Pirms tam taja var ievietot partikas produk-
tus.

3. leslédziet ierici, nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu (B).

- () TSTART

4. |zvelieties vienu no automatiskajam programmam, displeja tiks paradita automatiskas programmas
nokluséjuma temperattra un ilgums.

s 200C 0015 =

5. Péc izvéles varat regulét laiku/temperattru, nospiezot TEMP/TIME (C) pogu, péc tam ar + un -(H)
pogam iestatiet vélamos darbibas parametrus.

6. levietojiet partikas produktus groza un nospiediet START/STOP pogu (E).

UZMANIBU! Esiet uzmanigi, kad iznemat/ievietojat cep3anas grozu (2), jo darba elemen-
ti ir sasniegusi augstu temperatiiru un tiem nedrikst pieskarties - izmantojiet rokturi (1).
Uzmanibu! lericei ir drosibas funkcija, kas izslédz ierici, kad no tas tiek iznemts cepsanas grozs
(2) - darbiba tiek atsakta, kad grozs (2) tiek atkal ievietots iericé.

7. lerices izbeigsana:

A. lerice automatiski izslédzas péc iestatita laika beigam, par ko signalize skanas signals un uzraksts
‘END”".

B. Nospiediet START/STOP pogu (E), lai partrauktu gatavosanu. Péc tam nospiediet START/STOP
pogu (E), ja vélaties turpinat izvéletas programmas darbibu. Divreiz nospiezot ieslégsanas/iz-
slégsanas pogu (B), iestatitas programmas turpinasana tiek atcelta.

UZMANIBU! Esiet uzmanigi, jo ierice un partikas produkti vél ilgi péc ierices darbibas beigam

paliek karsti.

UZMANIBU! Nelietojiet asus metala priek3metus (pieméram, daksinas), jo tie var sabojat cepsa-

nas groza parklajumu.

UZMANIBU! Kad grozs tiek iznemts no ierices, var izplaist karsti tvaiki.

UZMANIBU! Iznemot produktus, neapgrieziet grozu otradi.

8. Péc darba pabeigsanas izslédziet ierici, nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu (B), un atvienojiet
to no stravas avota.
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EDIENA PAGATAVOSANA - PADOMI

Gaisa fritieri darbojas lidzigi ka cepeskrasnis - varat izmantot receptes, kas paredzétas pagatavosanai
cepeskrasni. Izmantojot ierici, jUs izvélaties optimalo sagatavojama produkta izméru. Parsniedzot
optimalo édiena daudzumu, var tikt traucéta pareiza gaisa cirkulacija iericé un batiski ietekmét
galarezultatu - augséjais slanis bls parspiléts, bet vidus paliks jéls.

Mazakam porcijam parasti nepieciesams nedaudz isaks sagatavosanas laiks neka lielakam porcijam.
Gatavojamo édienu maisisana/maisisana gatavosanas vidt nodrosinas vienmérigu cepsanu.

MAJAS FRI KARTUPELU PAGATAVOSANA

Lai apceptu majas gatavotus Cipsus, izpildiet talak aprakstitas darbibas.

1. Nomizojiet kartupelus un sagrieziet tos kocinos.

2. Vismaz 30 minGtes mércéjiet frittes bloda, iznemiet un nosusiniet uz papira dviela.

3. lelieciet 1/2 édamkarotes olivellas bloda, tad ielieciet taja fri kartupelus un samaisiet, Iidz tie par-
klajas ar ellu.

4. |znemiet fri kartupelus ar pirkstiem vai piemérotu virtuves riku, lai ellas parpalikums paliktu bloda.

lelieciet tos groza.
UZMANIBU! Nelejiet visas skaidinas no blodas groza uzreiz, lai ella nenokristu uz pannas dibena.
5. Cepiet saskana ar noradijumiem.

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tirisanas atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta ir pilniba atdzisusi.

2. lzvelciet groza trauku, lai ierice atrak atdzistu. Pirms grozu iznemsanas laujiet blodai atdzist.
PIEZIME! Tvertne, grozs un ierices iek3puse ir parklata ar parklajumu, kas aizsarga pret pielipsa-
nu. Neattiriet tos ar metala virtuves piederumiem vai abraziviem materialiem, jo tas var sabojat
parklajumu.

Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu. Nekad nemérciet korpusu tdent vai cita skidruma un
nemazgajiet to trauku mazgajamaja masina.

Mazgajiet grila rezgi un grozu ar siltutideni un maigu mazgasanas lidzekli. Rpigi noskalojiet un
nosusiniet. Korpusa tiriSanai neizmantojiet stieplu dranas vai abrazivus lidzeklus. Grozu varmazgat
trauku mazgajama masina.

Notiriet ierices iekspusi ar karstu Gdeni un mikstu neskrapéjosu stkli.

Notiriet sildelementu ar tiriSanas birsti, lai nonemtu visus netirumus.

Péc tiriSanas un Zavesanas ierice ir jasaliek un jaglaba drosa vieta.

Ja netirumi ir pielipusi pie groza vai trauka dibena, piepildiet trauku ar karstu Gdeni un nelielu
daudzumu trauku mazgasanas lidzekla. levietojiet grozu bloda un atstajiet to mércét apméram

10 mindtes.
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PROBLEMU RISINASANA

Saja tabula ir aprakstitas visbiezak sastopamas problémas, ar kuram varat saskarties, lietojot ierici.

Sastavdalas Fitfryer
cepeskrasni cepas
nevienmerigi.

Ceptas uzkodas nav
kraukskigas, kad tas
iznemtas no Fitfryer.

Es nevaru pareizi ievietot
blodu iericé.

No ierices izplist balti dami.

Svaigi kartupeli Fitfryer
cepeskrasni cepas
nevienmerigi.

Svaigi fri kartupeli nav
kraukskigi, ja tos gatavo
Fitfryer.
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Dazas sastavdalas jasakrata
pusgatavosanas laika.

Izmantotas uzkodas bija
paredzétas pagatavosanai
tradicionalaja fritétaja.

Groza ir parak daudz sastavdalu.

Grozs nav pareizi novietots
tvertné.

Cep3anas paplates turétajs bloke
trauku.

Tiek sagatavotas ellainas
sastavdalas.

Bloda ir tauki no ieprieksgjas
gatavosanas.

Kartupelu gabalini pirms
cep$anas nebija pienacigi
iemérkti.

Tika izmantoti nepareiza veida
kartupeli.

Fri kartupelu kraukskigums
ir atkarigs no ellas un idens
daudzuma.

Sagatavo3anas laika sastavdalas, kas novietotas viena virs
otras vai viena otrai pari (pieméram, Cipsi), pusgatavosanas
laika sakratiet.

Izmantojiet uzkodas, lai tas pagatavotu Fitfryer, vai parklajiet
uzkodas ar planu ellas kartinu, lai nodrosinatu kraukSkigumu.

Neaizpildiet grozu virs MAX limena.
levietojiet grozu bloda, lidz atskan "klik3kis".

Noregulgjiet rokturi horizontali ta, lai tas neizvirzitos no
groza.

Cepot treknas sastavdalas Fitfryer, liels daudzums tauku
noplist bloda. Sie tauki izdala baltus dimus, un trauks var
klat karstaks neka parasti. Tas neietekmé ierices darbibu vai
gatavosanas galarezultatu.

Cepot treknas sastavdalas Fitfryer, liels daudzums tauku
noplist bloda. Sie tauki izdala baltus dimus, un trauks var
klat karstaks neka parasti. Tas neietekmé ierices darbibu vai
gatavosanas galarezultatu.

Vismaz 30 minites mércgjiet tos bloda, iznemiet un nosusiniet
uz papira dviela.

Izmantojiet svaiqus kartupelus un parbaudiet, vai cepsanas
laika tie "nesadalas".

Sagatavotos kartupelu gabalinus pirms pievieno3anas ellai
kartigi nosusiniet.

Sagatavojiet mazakus kartupelu gabalinus, lai tie batu
kraukskigaki.

Pievienojiet nedaudz lielaku daudzumu olivellas, lai kartupeli
batu kraukskigaki.



TEHNISKIE DATI

Tehniskas specifikacijas ir noraditas uz produkta datu plaksnites.

Tikla kabela garums: 0,85 m

Ar §o MPM agd S.A. apliecina, ka fritéze, modelis MFR-10M/WiFi, atbilst Eiropas Savieni-

bas direktivas un nacionalajos noteikumos ietvertajam prasibam un standartiem. Ta ir radio tipa ie-
rice, un ta atbilst 2014. gada 16. aprila Direktivai 2014/53/ES par dalibvalstu tiesibu aktu saskano-
sanu attieciba uz radioiekartu pieejamibu tirgt un par Direktivas 1999/5/FK atral&ani

Deklaracijas pilns teksts ir pieejams timekla vietné: https://mpm.pl/
pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121.html.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas
izmainas.

Si rokasgramata ir masintulkota.
Ja rodas saubas, ltudzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai

un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péec ta lietoSanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
| |
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VEILIGHEIDSTIPS

D Lees voor gebruik de gebruikershandleiding aandachtig door.

D Wees vooral voorzichtig als er kinderen in de buurt van het
apparaat zijn.

D Laat het apparaat niet onbeheerd achter!

D Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is.

D Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet onder in
water of andere vloeistoffen.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
niet gebruikt of voordat u het schoonmaakt.

D Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant wor-
den aanbevolen, kan leiden tot schade aan het apparaat of
een ongeval.

D Als er ongebruikelijke geluiden, geuren of rook uit het ap-
paraat komen, schakel het dan onmiddellijk uit en neem
contact op met een erkend servicecentrum om het apparaat
te laten repareren.

D Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en zorg ervoor
dat het niet in contact komt met hete oppervlakken.

D Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de rand van het
oppervlak hangt waarop het apparaat is geplaatst. Dit voor-
komt dat het apparaat per ongeluk van dit oppervlak wordt
verwijderd.

D Raak hete oppervlakken niet aan! Gebruik de handvatten.

D Het apparaat moet op een koele, schaduwrijke en droge
plaats worden bewaard.
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D Voorkom vervorming van kunststofelementen en was het
apparaat niet met heet water of in de vaatwasser.

D Steek uw handen of voorwerpen niet in de tank terwijl het
apparaat in werking is.

D Koppel het apparaat los van de stroombron voordat u het
reinigt!

D Het reinigen van het apparaat, vooral de onderdelen die in
direct contact komen met voedsel, moet worden uitgevoerd
vOOr het eerste gebruik, onmiddellijk na beéindiging van de
werkzaamheden of wanneer het apparaat lange tijd niet is
gebruikt - de procedure wordt beschreven in de paragraaf
“REINIGING EN ONDERHOUD" hoofdstuk.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische
apparaten, branders, fornuizen, ovens, enz.

D Voordat u met de werkzaamheden begint, moet u er altijd
voor zorgen dat alle componenten van het apparaat correct
zijn geinstalleerd.

D Wacht na het frituren tot het apparaat volledig is afgekoeld
voordat u de onderdelen bevestigt of verwijdert en voordat
u het apparaat reinigt.

D Tijdens het heteluchtfrituren ontsnapt hete stoom door de
luchtuitlaatgaten.

D Houd uw handen en gezicht uit de buurt van ontsnappende
stoom of de luchtuitlaten. Wees ook voorzichtig met stoom
en lucht wanneer u de kom en het mandje uit het apparaat
haalt.

D Wanneer het apparaat in werking is, mogen de luchtinlaten
en -uitlaten niet worden afgedek.
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D Plaats het apparaat niet in de buurt van brandbare materi-
alen zoals gordijnen, tafelkleden en andere - dit kan brand
veroorzaken.

D Producten die bedoeld zijn om te frituren moeten altijd in
de mand worden geplaatst.

D Vul de kom niet met olie, omdat dit brand kan veroorzaken.

D Het apparaat is uitsluitend geschikt voor thuisgebruik. Het
mag nooit gedurende langere tijd continu worden gebruikt
om vervorming van de behuizing en het deksel te voorko-
men.

D Als de stekker of het netsnoer beschadigd is, moet deze
worden vervangen door de fabrikant, zijn serviceagent of
een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om elk risico te
voorkomen.

D De opperviaktetemperatuur kan tijdens gebruik stijgen.

D Het apparaat moet worden aangesloten op een stopcontact
met een geaarde pin! Controleer voordat u het apparaat in-
schakelt of de netspanning overeenkomt met de parameters
die op het typeplaatje van het apparaat staan vermeld.

D Tijdens gebruik wordt aanbevolen om beschermende hand-
schoenen te gebruiken die zijn ontworpen voor het bedienen
van dit soort apparaten.

D Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met verminderde lichamelijke of geestelijke
vermogens en personen met een gebrek aan ervaring en
kennis van het apparaat, als er toezicht of instructie wordt
gegeven over het gebruik van het apparaat op een veilige
manier, zodat dat de daaraan verbonden risico’s begrijpelijk
waren. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen
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worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan. Kinderen mogen niet zonder toezicht schoon-
maak-/onderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

D Let op kinderen, zodat ze niet met het apparaat/apparaat
spelen.

D De apparatuur is niet bedoeld om te worden bediend met
behulp van een externe timer of een afzonderlijk afstands-
bedieningssysteem.

D Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kin-
deren jonger dan 8 jaar.

D Steek de stekker niet met natte handen in het stopcontact.

D Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer
te trekken.

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.

D Plaats het apparaat niet direct tegen een muur of andere
apparaten. Laat achter en aan beide zijden van het apparaat,
maar ook erboven, minimaal 10 cm vrije ruimte. Plaats geen
voorwerpen op het apparaat.

D Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke
delen van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen
dozen, piepschuim, enz,).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met folie spe-
len. Gevaar voor verstikking!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan vlam vatten.
Wees vooral voorzichtig!

) &AANDACHT! Heet oppervlakte!
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APPARAAT BESCHRIVING

BESCHRIJVING VAN ELEMENTEN

1.

2.

3.
A.
B.
C.
D.

Hendel
Frituurmand
Bedieningspaneel met LED-display:

automatische programmaselec-
tieknoppen
AAN/UIT/WiFi-netwerkconfigu-
ratie

TEMP/TIME-schakelaar

LICHT

4.
5.
6

7.

E. START STOP

F. Indicatielampje voor WiFi-ver-
binding

G. +/ - knoppen voor tijd-/tempera-
tuuraanpassing

Roostergrill

De ventilatieopening

Stroomdraad

Bakvorm met handvat, inhoud 2,3 |

Verbinding met het netwerk en het inschakelen van het apparaat worden gesignaleerd door middel van

geluid.

Een multifunctioneel apparaat dat dankzij het unieke ontwerp frituren, grillen, stomen en zelfs bakken
mogelijk maakt zonder dat er olie hoeft te worden toegevoegd. Fitfryer bereidt gerechten met behulp
van hete luchtcirculatie, waardoor de gerechten knapperig zijn aan de buitenkant en mals aan de bin-
nenkant. Aan de meeste ingrediénten is het niet nodig om olie toe te voegen.

BEDIENINGSPANEEL MET DISPLAY
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CONFIGURATIE MET WIFI EN VERBINDING MET DE “TUYA” APPLICATIE

De WiFi-netwerkmodule wordt geactiveerd na 3 seconden ingedrukt te houden. AAN/UIT/Wi-
Fi-netwerkconfiguratieknop (B). De activering wordt gesignaleerd door een snelle pulsatie van het
WiFi-indicatielampje (F). Eenmaal verbonden met het netwerk, zal het WiFi-indicatielampje (F) con-
tinu branden. Dankzij het wifi-netwerk kun je communiceren en het apparaat bedienen via je smart-
phone. Om dit te doen, moet u de “TUYA" -applicatie downloaden. Scan .

onderstaande QR-code of zoek de app in de Google Play Store (Android) E

of App Store (i0S). Na het downloaden van de app begeleidt de TUYA . g ; -
connect-wizard u door het proces van het verbinden van uw smartphone
met de friteuse. Het is heel eenvoudig: u moet eerst een nieuw account
aanmaken of inloggen met een bestaand account, de friteuse verbinden
met uw WiFi-thuisnetwerk (zorg ervoor dat u verbonden bent met een .
beveiligd 2,4 GHz WiFi-netwerk) en vervolgens het apparaat zoeken in

de app op uw telefoon, om uw smartphone met de friteuse te verbinden.
AANDACHT! Naast de informatie die op het bedieningspaneel wordt weergegeven, communi-
ceert het apparaat ook via akoestische signalen.

TABEL MET EEN OVERZICHT VAN DE APPARAATFUNCTIES

TEMPERATUUR EN TIJDBEREIK VOOR AUTOMATISCHE
PROGRAMMA'S - naar eigen inzicht in te stellen 35°G-200°C, tijd
1min.-1uur.
Programma Temperatuur Tijd
. . . BIEFSTUK 200°C 12 minuten.
Temperatuurregeling: 35°G-200°C elke 5°C Tijdsaanpassing: 1
minuut. - 1 uur elke 1 min. PATAT 200°C 20 minuten.
De tijd wordt geteld vanaf het moment van aanvang van het ol 180°C 20 minuten.
werk "START". .
Na 5 minuten wanneer de friteuse niet wordt gebruikt, wordt SPEK 180°C 25 minuten.
deze uitgeschakeld. Wanneer het apparaat wordt ingeschakeld VIS 180°C 15 minuten.
en de container wordt verwijderd, wordt het display
uitgeschakeld. GARNAAL 160°C 10 minuten.
TAART 150°C 30 minuten.
RIBBEN 180°C 12 minuten.
KIP 200°C 25 minuten.
GEROOSTERD o .
BROOD 160°C 25 minuten.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de verpakking. Verwijder alle zakken, verzendsloten, opvulmateriaal en labels.

2. Inspecteer het apparaat op schade die tijdens transport kan optreden. Als u schade vermoedt,
gebruik het apparaat dan niet en raadpleeg uw dealer.

3. Zorg ervoor dat de parameters van uw elektrische netwerk overeenkomen met de gegevens op
het typeplaatje van het apparaat.

4. Was het apparaat volgens de instructies in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”.

5. Plaats het apparaat op een harde, droge, stabiele, vlakke en horizontale ondergrond.
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GEBRUIK

AANDACHT! Wanneer u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, kan er een kleine hoeveel-

heid rook vrijkomen. Dit is normaal.

AANDACHT! Wanneer u klaar bent met werken, blijft de ventilator nog even draaien om de hete

dampen uit het apparaat te verwijderen.

AANDACHT! Apparaat na 5 min. inactiviteit zal in slaap vallen. Om opnieuw te starten, drukt u

op de START/STOP-knop (E).

1. Sluit het apparaat aan op een geaarde stroombron.

2. Plaats de frituurmand met het rooster erin geinstalleerd. U kunt er vooraf een artikel in plaatsen.
voedsel.

3. Schakel het apparaat in door op de AAN/UIT-knop (B) te drukken.

] START
LIGHT ( > STor

4. Selecteer een van de automatische programma’s, het display toont de standaardtemperatuur en
duur van het automatische programma.

e 200C 0015 =

5. Optioneel; pas de tijd/temperatuur aan door op de knop TEMP/TIME (C) te drukken en gebruik
vervolgens de knoppen + en - (H) om de gewenste bedrijfsparameters in te stellen.

6. Plaats de etenswaren in de mand en druk op de START/STOP-knop (E).

AANDACHT! Wees voorzichtig bij het verwijderen/plaatsen van de frituurmand (2), omdat de
werkelementen hoge temperaturen hebben bereikt en niet aangeraakt mogen worden - gebruik
het handvat (1).

AANDACHT! Het apparaat is uitgerust met een beveiliging die het apparaat uitschakelt na het
verwijderen van de frituurmand (2). De werking wordt hervat nadat de mand (2) opnieuw in het
apparaat is geplaatst.

7. Einde werking apparaat:

A. Het apparaat wordt na de ingestelde tijd automatisch uitgeschakeld, wat wordt gesignaleerd
door het uitzenden van een geluidssignaal en het weergeven van het bericht “EINDE”

B. Druk op de START/STOP -knop (E) om het bakken te stoppen. Druk vervolgens op de
START/STOP- knop (E) als u het geselecteerde programma wilt voortzetten. Als u tweemaal
op de AAN/UIT -knop (B) drukt, wordt de voortzetting van het ingestelde programma gean-
nuleerd.
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AANDACHT! Wees voorzichtig, apparaat en kunst. Voedselproducten blijven langer warm nadat

het apparaat is gestopt.

AANDACHT! Gebruik geen scherpe metalen voorwerpen (bijvoorbeeld vorken), aangezien deze

de coating van de frituurmand kunnen beschadigen.

AANDACHT! Wanneer u de mand uit het apparaat verwijdert, kan er hete stoom vrijkomen.

AANDACHT! Wanneer u producten verwijdert, mag u de mand niet ondersteboven draaien.

8. Schakel na beéindiging van de werkzaamheden het apparaat uit door op de AAN/UIT-knop (B) te
drukken en koppel het los van de stroombron.

VOEDSEL BEREIDEN - TIPS

D Airfryers werken op dezelfde manier als ovens: u kunt recepten gebruiken die speciaal zijn bedoeld
voor bereiding in de oven. Terwijl u het apparaat gebruikt, selecteert u de optimale maat van het te
bereiden product. Als u de optimale hoeveelheid voedsel overschrijdt, kan dit een goede luchtcir-
culatie in het apparaat belemmeren en het eindresultaat aanzienlijk beinvioeden: de bovenste laag
zal te gaar zijn en de binnenkant zal rauw blijven.

D Kleinere porties vereisen doorgaans iets minder bereidingstijd dan hun grotere tegenhangers.

D Als u bereid voedsel halverwege de bereiding roert/gooit, zorgt u voor een gelijkmatige bereiding.

HUISGEMAAKTE FRIETJES BEREIDEN

Om huisgemaakte friet te bakken, volgt u de onderstaande stappen.

Schil de aardappelen en snijd ze in staafjes.

Week de frietjes minimaal 30 minuten in een kom, verwijder ze en droog ze op keukenpapier.
Giet 1/2 eetlepel olijffolie in een kom, doe de frietjes in de kom en roer tot ze bedekt zijn met
olijffolie.

Haal de frietjes er met je vingers of geschikt keukengereedschap uit, zodat de overtollige olie in de
kom blijft. Plaats ze in uw winkelwagen.

AANDACHT! Giet niet alle friet uit de kom in één keer in het mandje om te voorkomen dat de olie
naar de bodem van de bak stroomt.

5. Bak volgens instructies.

WM =

B

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haal vodr het reinigen de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat volledig is afge-
koeld.

2. Trek de kom met mandje naar buiten zodat het apparaat sneller afkoelt. Wacht tot de kom is afge-
koeld voordat u de mand verwijdert.

AANDACHT! De kom, het mandje en de binnenkant van het apparaat zijn bedekt met een an-

tiaanbaklaag. Maak ze niet schoon met metalen keukengerei of schuurmiddelen, omdat dit de

coating kan beschadigen.

Veeg de behuizing van het apparaat af met een vochtige doek. Dompel de behuizing nooit onder

in water of een andere vloeistof en was deze niet in de vaatwasser.

Was het rooster en de mand metwarm water en een mild schoonmaakmiddel. Spoel en droog

grondig. Gebruik geen draaddoekjes of schuurmiddelen om de behuizing schoon te maken. De

mand kanin de vaatwasser worden gewassen.

Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een zachte, niet-krassende spons.

. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om eventueel vuil te verwijderen.

w

o

o v
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7. Na het reinigen en drogen moet het apparaat worden opgevouwen en op een veilige plaats worden
bewaard.

Als er vuil aan de mand of de bodem van de kom zit, vul de kom dan met heet water en een kleine

hoeveelheid afwasmiddel. Plaats het mandje in de kom en laat ze ongeveer 10 minuten weken.

PROBLEEMOPLOSSEN

In de onderstaande tabel worden de meest voorkomende problemen beschreven die u kunt tegen-
komen bij het gebruik van uw apparaat.

Mogelijke oorzaak Oplossing

Ingrediénten bakken
ongelijkmatig in de Fitfryer.

Gefrituurde snacks zijn niet
knapperig nadat ze uit de
Fitfryer zijn gehaald.

Ik kan de kom niet goed in
het apparaat plaatsen.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

Verse frieten worden
ongelijkmatig gaar in de
Fitfryer.

Verse frieten zijn niet
knapperig wanneer ze in de
Fitfryer worden bereid.
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Sommige ingrediénten moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Er werd gebruik gemaakt van
snacks bedoeld voor bereiding in
een traditioneel frituurapparaat.

Erzitten te veel ingrediénten in
de mand.

Het mandje is niet correctin de
kom geplaatst.

Het handvat van de bakplaat
blokkeert de kom.

Er worden vette ingrediénten
bereid.

Erzit vetin de kom van een
eerdere bereiding.

De aardappelstukjes waren voor
het frituren niet goed geweekt.

Erwerd een verkeerd type
aardappel gebruikt.

De knapperigheid van de friet is
afhankelijk van de hoeveelheid
olie en water die erin zit.

Schud de op of over elkaar geplaatste ingrediénten
(bijvoorbeeld frites) halverwege de bereidingstijd.

Gebruik de snacks om te bereiden in de Fitfryer of bestrijk de
snacks met een dun laagje olie om ze knapperig te houden.

Vul de mand niet boven het MAX-niveau.

Duw het mandje in de kom totdat u een "klik" hoort.

Plaats de handgreep horizontaal, zodat deze niet uit de mand
steekt.

Bij het frituren van vette ingrediénten in de Fitfryer lekt er een
grote hoeveelheid vet in de kom. Dit vet geeft witte rook af en
de kom kan heter worden dan normaal. Dit heeft geen invioed
op het apparaat en het uiteindelijke kookresultaat.

Bij het frituren van vette ingrediénten in de Fitfryer lekt er een
grote hoeveelheid vet in de kom. Dit vet geeft witte rook af en
de kom kan heter worden dan normaal. Dit heeft geen invioed
op het apparaat en het uiteindelijke kookresultaat.

Week ze minimaal 30 minuten in een kom, verwijder ze en
droog ze op keukenpapier.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat ze tijdens het
frituren niet "uit elkaar vallen".

Droog de voorbereide aardappelstukjes grondig voordat u
olijfolie toevoegt.

Maak kleinere stukjes aardappelen klaar om ze knapperiger
te maken.

Voeg iets meer olijfolie toe om de friet knapperiger te maken.



TECHNISCHE DATA

Technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.

Lengte netwerkkabel: 0,85 meter

MPM agd SA verklaart hierbij dat de friteuse, model MFR-10M/WiFi, voldoet aan de ei-

sen en normen die zijn vastgelegd in de richtlijnen van de Europese Unie en nationale regelgeving.
Als radiotype voldoet het aan Richtlijn 2014/53/EU van 16 april 2014 betreffende de harmonisatie
van de wetten van de lidstaten met betrekking tot het op de markt aanbieden van radioapparatuur
en tot intrekking van Richtlijn 1999/5/EG.

De volledige tekst van de verklaring is beschikbaar op: https://mpm.
pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121 html

AANDACHT! MPM AGD SA behoudst zich het recht voor om
technische wijzigingen aan te brengen.

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als u twijfelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel

demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
||
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dziedi.

D Nie zostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzy-
wasz urzadzenia lub przed rozpoczeciem jego czyszczenia.

D Uzycie akcesoridw nie zalecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

D W razie nietypowych dzwiekdw, zapachdw lub dymu wydo-
bywajacych sie z urzadzenia, nalezy je natychmiast wytgczyc,
a nastepnie skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym w celu naprawy urzadzenia.

D Nie korzystaj z urzagdzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu sieciowego na ostrych krawedziach
i nie pozwal, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D /wracaj uwage by przewdd sieciowy nie zwisat poza kra-
wedz podtoza, na ktérym stoi urzadzenie. Zapobiegnie to
przypadkowemu $ciggnieciu urzadzenia z tej powierzchni.

D Nie dotykaj goragcych powierzchnil Korzystaj z uchwytow.

D Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym, zacienionym
i suchym miejscu.
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D Nalezy unika¢ odksztatcenia elementéw plastikowych, nie
nalezy my¢ urzadzenia goracg wodg oraz w zmywarce.

D Nie nalezy wktadac rak lub przedmiotéw do zbiornika w trak-
Cie pracy urzadzenia.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzadzenie nalezy odigczyc
od zrédta pradul

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegolnosci czesci majacych
bezposredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzic
przed pierwszym uzyciem, bezpoérednio po zakonczeniu
pracy lub w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposéb postepowania jest opisany
w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

D Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen
elektrycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikdw itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy
wszystkie elementy urzadzenia sq prawidtowo zamontowane.

D Po zakoriczeniu smazenia nalezy odczekac do catkowitego
ostygniecia urzadzenia przed zamocowaniem lub zdjeciem
jego elementow, a takze przed czyszczeniem urzadzenia.

D Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wy-
lotowe powietrza uchodzi gorgca para.

D Nie zblizaj rak ani twarzy do uchodzacej pary ani do otwo-
row wylotowych powietrza. Uwazaj takze na pare oraz na
powietrze w trakcie wyjmowania misy z koszem z urzadzenia.

D Podczas dziatania urzadzenia nie nalezy zastania¢ wlotow
I wylotow powietrza.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy i inne — moze to spowodowac
pozar.
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D Produkty przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wkiadac
do kosza.

D Nie napetniaj misy olejem, gdyz moze to doprowadzi¢ do
pozaru.

D Urzadzenie nadaje sie jedynie do uzytku domowego. Nigdy
nie nalezy go uzywac ciagle przez dtuzszy okres czasu, aby
zapobiec odksztatceniu obudowy oraz pokrywy.

D Jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony,
nalezy go wymienic u producenta lub w serwisie, lub u in-
nej, odpowiednio wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢
wszelkiego ryzyka.

D Temperatura powierzchni moze wzrosng¢ w trakcie uzyt-
kowania.

D Urzadzenie powinno by¢ podfaczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym! Zanim wigczysz urzadzenie
sprawdz czy napiecie sieciowe zgadza sie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

D Podczas uzytkowania zaleca sie stosowanie rekawic ochron-
nych przewidzianych do obstugi tego typu urzadzen.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Czyszczenie i konserwadja nie mogg by¢ wykonywane przez
dziedi, chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 nadzorowane. Dzieci bez
nadzoru nie mogg wykonywac czyszczenia / konserwadji.
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D Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy przy uzyciu zewnetrz-
nego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy $cianie ani przy
innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu i po obu bokach urzadzenia, a takze nad
nim. Na urzadzeniu nie umieszczaj zadnych przedmiotow.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczegolna ostroznos¢!

D &UWAGA! Goraca powierzchnial
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OPIS URZADZENIA
OPIS ELEMENTOW

1. Uchwyt F. lampka kontrolna potaczenia sieci
2. Koszyk do smazenia WiFi
3. Panel sterujacy z wyswietlaczem G. +/ - przyciski regulacji czasu/

LED: temperatury

A. przyciski wyboru programéw 4. Grill rusztowy

automatycznych 5.  Otwdr wentylacyjny

B. ON/OFF/konfiguracja sieci WiFi 6.  Przewdd zasilajacy

C. przetacznik TEMP/TIME 7. Forma do pieczenia z uchwytem

D. LIGHT 0 pojemnosci 2,3

E. START/STOP

Podtqczenie do sieci i wigczenie urzqdzenia sygnalizowane dZwiekiem.

Wielofunkcyjne urzqdzenie, ktére dzieki wyjgtkowej konstrukcji umozliwia smazenie, grillowanie, dusze-
nie, a nawet pieczenie bez koniecznosci dodawania oleju. Fitfryer przygotowuje dania z wykorzystaniem
cyrkulacji gorgcego powietrza, dzieki czemu potrawy sq chrupigce na zewngtrz i delikatne w srodku. Do
wiekszosci sktadnikéw nie trzeba dodawac oleju.

PANEL STERUJACY Z WYSWIETLACZEM

TEMPERATURA

START
STOP

°
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KONFIGURACJA Z SIECIA WIFI | POLACZENIE Z APLIKACJA ,TUYA"

Uaktywnienie modutu sieci WiFi nastepuje po nacisnieciu i przytrzymaniu przez 3 sek. przycisku
ON/OFF/konfiguracja sieci WiFi (B). Uaktywnienie zostanie zasygnalizowane szybka pulsacja lampki
kontrolnej sieci WiFi (F). Po nawiazaniu potaczenia z siecia, lampka kontrolna sieci WiFi (F) bedzie
Swieci¢ sie statym Swiattem. Sie¢ WiFi umozliwia komunikacje i sterowanie urzadzeniem poprzez
Twojego smartfona. Aby to zrobi¢, musisz pobrac aplikacje ,,TUYA". Zeska-

nuj ponizszy kod QR lub znajdz aplikacje w Google Play Store (Android) lub
App Store (iOS). Po pobraniu aplikacji kreator TUYA connect poprowadzi
Cie przez proces taczenia smartfona z frytkownica. Jest to bardzo proste,
musisz najpierw utworzy¢ nowe konto lub zalogowac sie za pomocg ist-
niejacego, potaczy¢ frytkownice z siecia WiFi w domu (upewnij sie, ze je-
ste$ podtaczony do bezpiecznej sieci WiFi 2,4 GHz), a nastepnie wyszukac
urzadzenie w aplikacji na telefonie, aby potaczy¢ smartfon z frytkownica.
UWAGA! Poza informacjami wys$wietlanymi na panelu kontrolnym,

urzadzanie komunikuje sie dodatkowo za pomoca sygnalizacji dzwiekowe;j.

TABELA Z OMOWIENIEM FUNKCJI URZADZENIA

—1godz. co 1 min.

(zas odlicza sie od momentu rozpoczecia pracy ,START”.

Po 5 min. bezczynnosci frytkownica wytacza sie. Gdy urzadzenie
jest wiaczone po wysunieciu pojemnika wygasza sie
wyswietlacz.

ZAKRESY TEMPERATUR | CZASU DLA PROGRAMOW

mozliwos¢ ustawienia wedtug wiasnego uznania 35°-200°C,

AUTOMATYCZNYCH -

czas 1 min.-1godz.

Regulacja temperatury: 35°G-200°C co 5°C Regulacja czasu: Tmin.

Program Temperatura (zas
STEK 200°C 12 min.
FRYTKI 200°C 20 min.
UDKO 180°C 20 min.
BOCZEK 180°C 25min.
RYBA 180°C 15 min.
KREWETKI 160°C 10 min.
CIASTO 150°C 30 min.
EBERKA 180°C 12 min.
KURCZAK 200°C 25min.
T0ST 160°C 25min.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usuii wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetniacze

i etykiety.

2. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzen mogacych powstac podczas transportu urzadze-
nia. W przypadku podejrzef uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsultuj sie ze sprzedawca.
3. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja danym na tabliczce znamionowe;j

urzadzenia.

~

CIA’

5. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.

. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWA-
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UZYCIE

UWAGA! Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydostawac sie niewielka ilos¢ dymu.

Jest to zjawisko normalne.

UWAGA! Po zakorniczeniu pracy, w celu usuniecia goracych oparéw z urzadzenia, wentylator

przez krétka chwile bedzie kontynuowat prace.

UWAGA! Urzadzenie po 5 min. bezczynnosci przejdzie w stan uspienia. Aby uruchomi¢ ponow-

nie nacisnij przycisk START/STOP (E).

1. Podtacz urzadzenie do zrodta zasilania z uziemieniem.

2. Wsuh koszyk do smazenia z zamontowanym w nim grillem rusztowym. Mozesz uprzednio umiescic
w nim art. spozywcze.

3. Wiacz urzadzenie naciskajac przycisk ON/OFF (B).

] START
LIGHT ( > S0P

4. Wybierz jeden z automatycznych programow, na wyswietlaczu pojawi sie domysina temperatura
i czas trwania automatycznego programu.

e 200C 0015 =

5. Opcjonalnie; dostosuj czas / temperature naciskajac przycisk TEMP/TIME (C), nastepnie przyciska-
mi + i —(H) ustaw rzadne parametry pracy.

6. Umiesc artykuty spozywcze w koszu i nacisnij przycisk START/STOP (E).

UWAGA! Zachowaj ostrozno$¢ przy wyjmowaniu/wsuwaniu koszyka do smazenia (2) poniewaz
elementyrobocze osiagnety wysoka temperatureinie nalezyich dotykac - korzystajzuchwytu(1).
Uwaga! Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére po wyjeciu koszyka do smazenia (2) wytacza
urzadzanie - praca jest wznawiana po ponownym wtoZeniu koszyka (2) do urzadzenia.

7. Zakonczenie pracy urzadzenia:

A. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po uptywie zadanego czasu, co zostanie zasygnalizowa-
ne wyemitowaniem sygnatu dzwiekowego i wyswietleniem komunikatu ,END”

B. Nacisnij przycisk START/STOP (E), aby zatrzymac pieczenie. Nastepnie wcisnij przycisk
START/STOP (E), jezeli chcesz kontynuowac wybrany program. Dwukrotne naci$niecie przyci-
sku ON/OFF (B) anuluje kontynuowanie zadanego programu.

UWAGA! Nalezy zachowac ostroznos¢, urzadzenie i art. spozywcze pozostaja gorace przez dtuz-
szy czas od zakonczenia pracy urzadzenia.
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UWAGA! Nie uzywaj ostrych metalowych przedmiotéw (np. widelce) poniewaz moga uszkodzic

powtoke koszyka do smazenia.

UWAGA! Po wyijeciu koszyka z urzadzenia moze doj$¢ do wyrzutu goracej pary.

UWAGA! Przy wyjmowaniu produktéw nie odwracaj koszyka do gory dnem.

8. Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczy¢ urzadzenie przez nacisniecie przycisku ON/OFF (B) i odta-
czy¢ je od Zrodta zasilania.

PRZYRZADZANIE POTRAW - WSKAZOWKI

D Frytownice powietrzne dziataja podobnie jak piekarniki - mozesz wykorzystac przepisy dedykowane
do przygotowania w piekarniku. Optymalng wielko$¢ przygotowywanego produktu dobierzesz w toku
uzytkowania urzadzenia. Przekroczenie optymalnej ilosci artykutéw spozywczych moze uniemozliwic
prawidtowa cyrkulacje powietrza w urzadzeniu i znaczaco wptynac¢ na efekt finalny - wierzchnia
warstwa bedzie zbyt mocno wypieczona, a srodek pozostanie surowy.

D Mniejsze porcje zwykle wymagaja nieco krotszego czasu przygotowania niz jej wieksze odpowiedniki.

D Mieszanie/ podrzucanie przygotowywanych potraw w potowie gotowania zapewni réwnomierne
wysmazenie.

PRZYGOTOWANIE DOMOWYCH FRYTEK

Aby usmazy¢ domowe frytki, nalezy wykonac¢ ponizsze czynnosci.

Obra¢ ziemniaki i pokroic¢ je w pateczki.

Namoczy¢ frytki w misce przez przynajmniej 30 minut, wyjac i osuszy¢ na reczniku papierowym.
Wila¢ 1/2 tyzki stotowej oliwy z oliwek do miski, a nastepnie wtozy¢ do nigj frytki i miesza¢, az
pokryja sie oliwa.

Frytki wyjac¢ palcami lub odpowiednim przyrzadem kuchennym tak, aby nadmiar oliwy pozostat
w misce. Wtozy¢ je do koszyka.

UWAGA! Nie wsypywac na raz wszystkich frytek z miski do koszyka, aby olej nie sptynat na dno
naczynia.

5. Smazyc¢ zgodnie z instrukcjami.

W=

>

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczeka¢, az urza-
dzenie catkowicie wystygnie.

2. Wysunh mise z koszem, aby urzadzenie szybciej ostygto. Poczekaj, az misa ostygnie, zanim wyjmiesz
kosz.

UWAGA! Misa, kosz oraz wnetrze urzadzenia sg pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Nie czys¢ ich za pomoca metalowych sprzetéw kuchennych ani srodkéw Sciernych, poniewaz

moze to spowodowac uszkodzenie powtoki.

3. Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka. Nigdy nie zanurzaj obudowy w wodzie lub innej
cieczy, nie myj jej w zmywarce.

4. Umyj grill rusztowy i kosz ciepta woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Sptucz i doktadnie
wysusz. Nie uzywaj Sciereczek drucianych lub $rodkéw $ciernych do czyszczenia obudowy. Kosz
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

5. Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i delikatng gabka niepowodujaca zarysowan.

6. Wyczysé element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu usuniecia wszelkich za-
nieczyszczen.

7. Powyczyszczeniu i wysuszeniu urzadzenie nalezy ztozy¢ i przechowywac w bezpiecznym miejscu.
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Jesli do kosza lub dna misy przywart brud, napetnij mise goraca woda z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn. Wtéz kosz do misy i pozostaw je namoczone na ok. 10 minut.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W ponizszej tabeli zostaty opisane najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetknac, korzystajac
Z urzadzenia.

Sktadniki smaza sie
nieréwno w Fitfryer.

Smazone przekaski nie sa
kruche po wyjeciu z Fitfryer.

Nie moge poprawnie wsuna¢
misy w urzadzenie.

7 urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Swieze frytki smazg sie
nierdwno w Fitfryer.

Swieze frytki nie s3
chrupiace po przygotowaniu
w Fitfryer.

Niektore sktadniki nalezy
wstrzasna¢ w potowie czasu
przygotowania.

Uzyto przekasek przeznaczonych
do przygotowania w tradycyjnym
urzadzeniu do smazenia

na gtebokim ttuszczu.

W koszyku jest za duzo
sktadnikow.

Koszyk nie jest poprawnie
ustawiony w misie.

Uchwyt tacy na wypieki blokuje
mise.

Przygotowywane sq ttuste
sktadniki.

W misie znajduje sie ttuszcz
z poprzedniego gotowania.

Kawatki ziemniakow nie zostaty
odpowiednio namoczone przed
smazeniem.

Uzyto nieodpowiedniego typu
ziemniakow.

Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci
znajdujacej sie w nich oliwy
iwody.

Sktadniki umieszczone na sobie lub w poprzek siebie
(np. frytki) wstrzasna¢ w potowie czasu przygotowania.

Nalezy uzy¢ przekasek do przygotowania w Fitfryer lub pokry¢
przekaski cienka warstwa oleju, aby zapewnic ich kruchosc.

Nie napetniac koszyka powyzej poziomu MAX.

Wsunac koszyk w mise, az styszalne bedzie ,klikniecie”.

Ustawi¢ uchwyt w poziomie, aby nie wystawat z koszyka.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow w Fitfryer duza ilos¢
ttuszczu wycieka do misy. Ttuszcz ten emituje biaty dym,
amisa moze rozgrzac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to
wptywu na urzadzenie lub wynik koricowy gotowania.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow w Fitfryer duza ilos¢
ttuszczu wycieka do misy. Thuszcz ten emituje biaty dym,
amisa moze rozgrzac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to
wptywu na urzadzenie lub wynik koricowy gotowania.

Namoczyc¢ je w misce przez przynajmniej 30 minut, wyjac
i osuszy¢ na reczniku papierowym.

Nalezy uzywac $wiezych ziemniakéw i sprawdzac,
czy nie ,rozpadaja sie” podczas smazenia.

Przed dodaniem oliwy nalezy doktadnie wysuszy¢
przygotowane kawatki ziemniakéw.

Przygotowac mniejsze kawatki ziemniakdw, aby byty one
bardziej chrupiace.

Dodac nieznacznie wieksza ilos¢ oliwy, aby frytki byty bardziej
chrupigce.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,85m
Firma MPM agd S.A. niniejszym o$wiadcza, Ze frytkownica, model MFR-10M/WiFi, spet-
nia wymagania i normy zawarte w dyrektywach Unii Europejskiej i przepisach krajowych. Jako urza-
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dzenie typu radiowego jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE z dnia 16 kwietnia 2014 r. w sprawie
harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych udostepniania na rynku urzadzen
radiowych i uchylajaca dyrektywe 1999/5/WE.

Petny tekst deklaracji jest dostepny pod adresem internetowym: https://
mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-
10mwifi-5903151040121.html

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian
technicznych.

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI ( SE%HJ'B
SZUKAJNA S

mpmstrefa.pl

PYSZNIEGOTUIJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU
UTILIZARE

D Cititi cu atentie instructiunile de functionare inainte de
utilizare.

D Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea
aparatului,

D Nu lasati dispozitivul de lucru nesupravegheat!

D Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a
fost conceput.

D Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apd sau in alte
lichide.

D Scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent atunci
cand nu utilizati aparatul sau inainte de curdtare.

D Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producdtor poate
provoca deteriorarea aparatului sau un accident.

D In cazul in care apar sunete neobisnuite, mirosuri sau fum
neobisnuit, opriti imediat aparatul si apoi contactati un centru
de service autorizat pentru repararea acestuia.

D Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

D Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu-|
|asati sd intre in contact cu suprafete fierbinti.

D Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atarnd peste marginea
podelei pe care se afld aparatul. Acest lucru va impiedica
scoaterea accidentala a dispozitivului de pe aceasta suprafatd.

D Nu atingeti suprafetele fierbintil Folositi manere.

D Depozitati dispozitivul intr-un loc racoros, umbrit si uscat.

D Evitati deformarea pieselor din plastic, nu spdlati aparatul cu
apd fierbinte sau in masina de spdlat vase.
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D Nu introduceti mainile sau obiectele in rezervor in timp ce
aparatul este in functiune.

D Deconectati unitatea de la sursa de alimentare inainte de
curdtarel

D Curdtarea aparatului, in special a padrtilor care intrd in con-
tact direct cu alimentele, trebuie efectuatd inainte de prima
utilizare, imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost
utilizat pentru o perioadd lungd de timp - procedura este
descrisa in capitolul ,CURATARE SIINTRETINERE”,

D Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice,
arzatoare, aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

D Asigurati-va intotdeauna cd toate componentele aparatului
sunt montate corect inainte de a incepe lucrul.

D Cand prajirea este complets, 1asati aparatul sa se raceascd
complet inainte de a fixa sau de a indepdrta componentele
sale siinainte de a curata aparatul.

D Intimpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile
de iesire a aerului.

D Tineti-va mainile si fata departe de aburul care se scurge
si de iesirile de aer. De asemenea, aveti grijd la aburi si aer
atunci cand scoateti bolul cosului din masind.

D Intrdrile siiesirile de aer nu trebuie sd fie obstructionate in
timpul functiondrii.

D Nu asezati aparatul langa materiale inflamabile, cum ar fi
perdele, fete de masa i altele - acest lucru poate provoca
un incendiu.

D Produsele care urmeaza sa fie prdjite trebuie sd fie intot-
deauna asezate in cos.
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D Nu umpleti carterul cu ulei, deoarece acest lucru poate duce
la un incendiu.

D Aparatul este adecvat numai pentru uz casnic. Acesta nu
trebuie utilizat niciodata continuu pentru perioade lungi de
timp pentru a preveni deformarea carcasei si a capacului.

D Daca stecherul sau cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de cdtre producdtor sau de cdtre un
centru de service sau de cdtre o alta persoana calificata in
mod corespunzator, pentru a evita orice risc.

D Temperatura suprafetei poate creste in timpul utilizdri.

D Aparatul trebuie conectat la o priza de retea cu un pin de
impamantare! Inainte de a porni aparatul, verificati daca ten-
siunea de retea corespunde parametrilor indicati pe placuta
de identificare a aparatului.

D In timpul utilizarii, se recomanda sd se poarte manusi de
protectie prevazute pentru manipularea acestui tip de echi-
pament.

D Acest echipament poate fi utilizat de copii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitdti fizice si mentale
reduse si care nu au experientd Si nu sunt familiarizate cu
echipamentul, in cazul in care exista supraveghere sau
instructiuni privind modul de utilizare a echipamentului
in conditii de sigurantd, astfel incat riscurile asociate sa fie
intelese. Curdtarea si intretinerea nu trebuie sd fie efectuate
de copii decat dacd acestia au cel putin 8 ani si sunt supra-
vegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie sd se ocupe de
curdatare/intretinere.

D Supravegheati copiii pentru ca acestia sd nu se joace cu
echipamentul/dispozitivul.
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D Echipamentul nu este conceput pentru a functiona cu
ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

D Tineti dispozitivul si cablul acestuia departe de copiii cu
varsta sub 8 ani.

D Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

D Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.

D Utilizati aparatul pe o suprafata netedd si stabila.

D Nu asezati aparatul direct pe un perete sau langd alte echipa-
mente. Lasati un spatiu liber de cel putin 10 cm in partea din
spate si pe ambele parti ale aparatului, precum si deasupra
acestuia. Nu asezati niciun obiect pe unitate.

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti
ale ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren
etc,).

D AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu
filmul. Pericol de sufocare!

D AVERTISMENT! Grasimea supraincalzita se poate
aprinde. Aveti grija deosebita!

D &NOTI\! Suprafata fierbinte!
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

DESCRIEREA ELEMENTELOR

1.

2.

3.
A.
B.
C.
D.
E.

Maner
Cos de prajire
Panou de control cu afisaj cu LED-uri:

butoane de selectie pentru pro-
grame automate

ON/OFF/ Configurarea retelei
WiFi

Comutator TEMP/TIME
LUMINOS

START/STOP

No vk

F.Indicator luminos de conectare la
reteaua WiFi

G. Butoane de control al timpului/

temperaturii +/ -
Gratar de gratar
Deschidere de ventilatie
Cablu de alimentare
Forma de copt cu maner, capacitate
2,31

Conectarea la retea si pornirea aparatului, semnalizate printr-un sunet.

Un aparat multifunctional care, gratie designului sdu unic, permite prdjirea, grdtarul, fierberea si chiar
prdijirea fdrd a adduga ulei. Fitfryer pregdteste mancdrurile folosind circulatia aerului cald, rezultdnd
mdncdruri crocante la exterior si fragede in interior. Nu este necesar sd se adauge ulei la majoritatea
ingredientelor.

PANOU DE CONTROL CU AFISAJ
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CONFIGURAREA CU RETEAUA WIFI SI CONECTAREA LA APLICATIA ,TUYA"

Modulul de retea WiFi este activat prin mentinerea apasat timp de 3 secunde butonul de pornire/
oprire/configurare retea WiFi (B). Activarea va fi semnalata prin clipirea rapida a indicatorului lumi-
nos al retelei WiFi (F). Odata ce conexiunea de retea a fost stabilitd, indicatorul luminos al retelei
WiFi (F) va fi aprins continuu. O retea WiFi permite comunicarea si controlul dispozitivului prin
intermediul smartphone-ului dumneavoastra. Pentru a face acest lucru,
trebuie sa descarcati aplicatia ,,TUYA". Scanati codul QR de mai jos sau
gasiti aplicatia in Google Play Store (Android) sau App Store (iOS). Dupa
ce descarcati aplicatia, asistentul TUYA connect va va ghida prin procesul
de conectare a smartphone-ului dvs. la friteuza. Este foarte simplu, mai
intai va trebui s3 creati un cont nou sau sa va conectati cu cel existent,
sa conectati friteuza la reteaua WiFi de acasa (asigurati-va ca sunteti co-
nectat la o retea WiFi securizatd de 2,4 GHz) si apoi sa cautati dispozitivul
in aplicatia de pe telefon pentru a va conecta smartphone-ul la friteuza.
NOTA! Pe langi informatiile afisate pe panoul de comand3, dispozitivul comunic3 si prin inter-
mediul semnalizarii sonore.

TABEL CU FUNCTIILE DISPOZITIVULUI

TEMPERATURA SI RANGA DE TIMP PENTRU PROGRAMELE
AUTOMATICE - personalizabile 35°C-200°C, timp 1 min.-1 ora.
Program Temperatura Timp
STEK 200°C 12 min.
Controlul temperaturii: 35°C-200°C in trepte de 5°C Controlul FRIES 200°C 20min.
timpului: Tmin. - 1 ord la fiecare 1 minut. UDKO 180°C 20 min.
Timpul scade de lainceputul operatiunii "START". - -
Dupé 5 minute de inactivitate, friteuza se opreste. Atunci SIDE 180°C 25 min.
cand aparatul este pornit, afisajul se estompeazd atunci cand PESTE 180°C 15 min.
recipientul este ejectat.
CROWDS 160°C 10 min.
CIASTO 150°C 30 min.
RIBS 180°C 12 min.
BISERICA 200°C 25 min.
TOST 160°C 25 min.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati dispozitivul din ambalaj. Indepartati orice pungi, blocuri de transport, materiale de
umpluturd si etichete.

2. Inspectati aparatul pentru a vedea daca nu a fost deteriorat in timpul transportului acestuia. In ca-
zul in care se suspecteazd o deteriorare, nu utilizati aparatul si consultati dealerul dumneavoastra.

3. Asigurati-va cd parametrii retelei electrice corespund cu datele de pe placuta de identificare a
aparatului.

4. Curatati aparatul conform instructiunilor din capitolul ,CURATARE SI INTRETINERE.

5. Asezati aparatul pe o suprafatd tare, uscatd, stabild, pland si orizontala.
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UTILIZAREA DE

NOTA! La prima utilizare, este posibil s iasi o cantitate mica de fum din aparat. Acesta este un
fenomen normal.

NOTA! Dup3 functionare, ventilatorul va continua si functioneze pentru o scurti perioads de
timp pentru a indeparta vaporii fierbinti din unitate.

NOTA! Dispozitivul va intra in stare de repaus dupa 5 minute de inactivitate. Pentru a reporni,
apasati butonul START/STOP (E).

1. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare cu impdmantare.

2. Glisati cosul de prajire cu gratarul instalat in el. Puteti s puneti alimentele in el in prealabil.

3. Porniti aparatul prin apasarea butonului ON/OFF (B).

4. Selectati unul dintre programele automate, iar pe afisaj vor fi afisate temperatura si durata implicita
a programului automat.

9 200C 0015 =

5. Optional; reglati timpul/temperatura apasand butonul TEMP/TIME (C), apoi utilizati butoanele + si
-(H) pentru a seta parametrii de functionare doriti.

6. Asezati alimentele in cos si apasati butonul START/STOP (E).

ATENTIE! Aveti grija cand scoateti/introduceti cosul de prajire (2), deoarece elementele de lucru
au atins o temperatura ridicata si nu trebuie atinse - folositi manerul (1).

ATENTIE! Aparatul are o functie de siguranta care opreste aparatul atunci cand cosul de prijire
(2) este scos - functionarea este reluata atunci cand cosul (2) este reintrodus in aparat.

7. Terminarea dispozitivului:

A. Aparatul se va opri automat dupd expirarea timpului setat, care va fi semnalat printr-un semnal
sonor si prin afisarea mesajului ,END”

B. Apasati butonul START/STOP (E) pentru a opri gatitul. Apdsati apoi butonul START/STOP (E)
daca doriti sa continuati cu programul selectat. Apasarea de doua ori a butonului ON/OFF (B)
anuleaza continuarea programului setat.

ATENTIE! Aveti grija, aparatul si alimentele raman fierbinti pentru o perioada lunga de timp dupa
ce aparatul a terminat de functionat.

ATENTIE! Nu folositi obiecte metalice ascutite (de exemplu, furculite), deoarece acestea pot de-
teriora invelisul cosului de prajire.
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ATENTIE! Cand cosul este scos din aparat, este posibil sa iasa abur fierbinte.

ATENTIE! Atunci cand scoateti produsele, nu intoarceti cosul cu susul in jos.

8. Cand ati terminat lucrul, opriti aparatul apasand butonul ON/OFF (B) si deconectati-I de la sursa
de alimentare.

PREGATIREA ALIMENTELOR - SFATURI

Préjitoarele cu aer functioneaza intr-un mod similar cu cuptoarele - puteti folosi retete dedicate
prepardrii in cuptor. Veti selecta dimensiunea optimad a produsului care urmeaza sa fie pregatit atunci
cand utilizati aparatul. Depdsirea cantitatii optime de alimente poate impiedica circulatia corectd
a aerului in aparat si poate afecta semnificativ rezultatul final - stratul superior va fi prea copt, iar
centrul va ramane crud.

Portiile mai mici necesitd, de obicei, un timp de pregatire putin mai scurt decat cele mai mari.
Daca amestecati/invartiti alimentele pe care le pregatiti la jumatatea timpului de gatire, veti asigura

o prajire uniforma.

PREPARAREA CARTOFILOR PRAJITI ACASA

Pentru a praji chipsuri de casa, urmati pasii de mai jos.

1. Se curdta cartofii de coaja si se taie in bastonase.

2. Se inmoaie frigaruile intr-un castron timp de cel putin 30 de minute, se scot si se scurg pe un
prosop de hartie.

3. Setoarna 1/2 lingurd de ulei de masline intr-un bol, apoi se pun cartofii prajiti si se amesteca pana
cand sunt acoperiti de ulei.

4. Tndepértati cartofii cu degetele sau cu o ustensild de bucitirie potrivits, astfel incat excesul de ulei

sa ramana in castron. Puneti-le in cos.
ATENTIE! Nu turnati toate chipsurile din castron in cos deodata, pentru ca uleiul sa nu se scurga
pe fundul tigaii.
5. Se prdjeste conform instructiunilor.

CURATARE SI INTRETINERE

1. Deconectati aparatul de la priza de curent si asteptati pand cand acesta se raceste complet inainte
de a-l curdta.

2. Scoateti bolul cosului pentru ca aparatul sd se rdceasca mai repede. Lasati bolul sa se rdceasca
nainte de a scoate cosul.

NOTA! Bolul, cosul si interiorul aparatului sunt acoperite cu un strat antiaderent. Nu le curitati

cu ustensile metalice de bucatarie sau cu materiale abrazive, deoarece acestea pot deteriora

stratul de acoperire.

3. Stergeti carcasa unitatii cu o carpa umeda. Nu scufundati niciodatd carcasa in apa sau in orice alt
lichid si nu o spalati in masina de spalat vase.

4. Spdlati gratarul si cosul gratarului cuapa caldasi detergent usor. CIatiti si uscati bine. Nu folositi
carpe de sarma sau materiale abrazive pentru a curdtacarcasa. Cosul poate fispalat in masina de
spalat vase.

5. Curatati interiorul unitatii cu apa calda si un burete moale care nu zgarie.

6. Curatati elementul de incalzire cu o perie de curdtare pentru a indeparta orice murdarie.

7. Dupad curatare si uscare, unitatea trebuie pliatad si depozitatd intr-un loc sigur.
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Daca murdaria s-a lipit de cos sau de fundul bolului, umpleti bolul cu apa fierbinte si o cantitate
mica de detergent de vase. Puneti cosuletele in castron si lasati-le la inmuiat timp de aproximativ
10 minute.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Tabelul urmator descrie cele mai frecvente probleme pe care le puteti intdmpina la utilizarea dispo-
zitivului.

Ingredientele se prajesc
neuniform in Fitfryer.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand sunt
scoase din Fitfryer.

Nu reusesc sd introduc corect
bolul in unitate.

Din dispozitiv iese fum alb.

Cartofii proaspeti se prajesc
neuniform in Fitfryer.

Cartofii proaspeti nu sunt
crocanti atunci cand sunt
preparatiin Fitfryer.
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Unele ingrediente trebuie
agitate la jumatatea timpului de
preparare.

Gustarile folosite au fost
concepute pentru a fi preparate
intr-un aparat traditional de
prajit.

Sunt prea multe ingrediente

in cos.

Cosul nu este pozitionat corect
inbol.

Suportul pentru tava de copt
blocheaza bolul.

Se prepard ingrediente uleioase.

Tn castron se afl3 grasime de la
gatitul anterior.

Buctile de cartofi nu au fost
fnmuiate corespunzator inainte
de préjire.

S-a folosit un tip gresit de cartofi.
Crocabilitatea cartofilor prdjiti

depinde de cantitatea de ulei si
apa dinei.

Agitati ingredientele asezate unul peste altul sau unul peste
altul (de exemplu, chipsuri) la jumatatea prepararii.

Folositi snacks-uri pentru a le pregati in Fitfryer sau acoperiti
snacks-urile cu un strat subtire de ulei pentru a asigura
crocanta.

Nu umpleti cosul peste nivelul MAX.

Glisati cosul in bol pand cand se aude un "clic".

Reglati manerul in pozitie orizontald astfel incat sé nu iasd in
afara cosului.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in Fitfryer, o cantitate
mare de grasime se scurge in bol. Aceastd grasime emite fum
alb, iar bolul se poate incinge mai tare decat de obicei. Acest
lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul final al gatitului.

Atunci cand prdjiti ingrediente grase in Fitfryer, o cantitate
mare de grasime se scurge in bol. Aceastd grasime emite fum
alb, iar bolul se poate incinge mai tare decat de obicei. Acest
lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul final al gatitului.

Se pun lainmuiat intr-un castron timp de cel putin 30 de
minute, se scot si se usucd pe un prosop de hartie.

Folositi cartofi proaspeti si verificati ca acestia sa nu se
"destrame” la prdjire.

Se usucd bine bucdtile de cartofi pregatite inainte de a adauga
uleiul.

Pregétiti bucdti mai mici de cartofi pentru a le face mai
crocante.

Addugati o cantitate ceva mai mare de ulei de masline pentru
a face cartofii mai crocanti.



DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului.

Lungimea cablului de retea: 0,85 m

MPM agd S.A. declard prin prezenta cd friteuza, model MFR-10M/WiFi, este conforma cu

cerintele si standardele continute in directivele Uniunii Europene siin reglementarile nationale. Fiind
un dispozitiv de tip radio, acesta este conform cu Directiva 2014/53/UE din 16 aprilie 2014 privind
armonizarea legislatiilor statelor membre referitoare la punerea la dispozitie pe piata a echipamen-
telor radio si de abrogare a Directivei 1999/5/CE.

Textul integral al declaratiei este disponibil la adresa: https://
mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-m-
fr-10mwifi-5903151040121.html

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua
modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.
Tn cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE  Substante diunatoare sdnatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

E Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la
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COBETbI MO BE3OINACHOCTU INMPU
NCIOJIb3OBAHUU

D BHumaTENbHO NPOUMTANTE MHCTPYKLMIIO MO SKCMTyaTaLmum
nepes 1Crnob3oBaHNeM.

D Dynbre 0COBEHHO OCTOPOXKHBI, KOrga PAAOM C MprOopom
ecTb JeTw.

D He ocTanavTe paboTaroLLiee yCTPOMCTBO 6e3 npucmoTpal

D He ncnonb3yiTe nprbop HY ANA Kakix Lienei, Kpome npes-
Ha3HaYeHNA MO Ha3HAUYEHWIHO.

D He norpysaite nprbop, LWHYP 1 LUTeKep B BOAY WK Apyriie
XKNOKOCTW.

D Bcerga BbiHMMalTE WTEKEP W3 PO3ETKK, KOrAa Bbl HE UG-
nonb3yeTe NPYMOOP UK Nepes ero UNCTKON.

D //Icnonb30BaHyie akcecCyapos, He PeKOMEHJOBAHHbIX NPOw3-
BOAWTENEM, MOXET NMPUBECTY K MOBPEXAEHMIO YCTPOWCTBA
I HECYACTHOMY CITyyato.

D B cnyuae HeoObIYHbIX 3BYKOB, 3aMaX0B VAW AbIMa, UICXOAALLMX
OT NPK1OOPa, ero HeEOOXOANMO HEMEASIEHHO BbIK/OYMT, 3
3aTem 00PaTUTLCA B aBTOPU30BAHHbIA CEPBUCHDIN LIEHTP
ON1A PEMOHTa YCTPOMUCTBA.

D He ncnonbayiite Nprbop Ha OTKPLITOM BO3/YXE.

D He BelaiiTe CeTEBON LLUHYP Ha OCTPbIE KPas 1 He AoMyCKanTe
ero KOHTaKTa C ropAYNMI NMOBEPXHOCTAMM.

D YbeauTecs, UTo LUHYP MUTAHKA He CBIMCAET 3a KPali 3eMn, Ha
KOTOPOM CTOUT YCTPOWCTBO. ITO NPEAOTBPATUT CITyYanHoe
OTPbIBaHWE YCTPOWCTBA OT 3TOW NMOBEPXHOCTH.

D He npukacaitech K ropadnm noepxHocTam! Micnonb3ayite

PYUKM.
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D YCTpOWCTBO CRedyeT XPaHWTb B MPOXNaAHOM, 3aTEHEHHOM
1 CyXOM MecTe,

D Heobxoammo v3beratb gedpopmaLim NNACTUKOBbIX dne-
MEHTOB, HE MbITb YCTPOUCTBO ropAYelt BOAOW 1 B NOCYO0-
MOEYHOW MaLLINHE.

D He BCTaBnAwTe pyKm MM NpeameTsl B 6ak BO Bpems paboTb
npuobopa.

D [epes HaYanoM OUMCTKI YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO OTKIHO-
YWTb OT UCTOYHMKA NMIATAHKA!

D OuncTky Nprbopa, B YaCTHOCTM YaCTel, HenoCPeaCTBEHHO
KOHTaKTVPYIOLMX C MMLIEBBIMI MPOYKTamMM, HEOOXOAMO
MPOBOAUTb Nepes NepBbIM UCMOMb30BaAHVEM, CPa3y noce
OKOHYaHMA PaboTbl AW B TOM Cllyyae, eciiv nprbop He
CNOMb30BANCA B TeUEHME JJINTENIbHOMO BPEMEHN — MPO-
Leaypa onuncara B pasgene «4ACTKA 1 TEXHNYECKOE
OBCJTY KVIBAHWE.

D He pa3melljaiite yCTPOICTBO PAAOM C APYTMM INEKTPONPU-
bopamu, ropenkamu, MANTaMK, JyXOBbIMM LKaGamm 1 T. .

D Bcerna nepen Hauanom paboTbl ybeanTec, YTo BCe KOMMO-
HeHTbI YCTPOWCTBA YCTaHOB/EHbI MPABWIIbHO.

D TTocne OKOHYaHMS apKi HEOOXOAMMO JOXAATHCA MOAHOMO
OCTbIBaHWA YCTPOWCTBA, NMPEX/E YEM 3aKPENUTL UIN Yia-
JINTb €70 KOMMOHEHTbI, a TaKkXe nepep YMCTKOM YCTPOUCTBA.

D [pui apke ropAadMM BO3[YXOM FOPAUMIA Nap BbIXOAWT Uepe3
OTBEPCTNA /1A BbINyCKa BO3AYXa.

D He nprbnuxaiite pyki Unm AINLO K BbIXOAALLEMY Mapy UK
K BO3yXOBbIMYCKHbIM OTBEPCTUAM. Takxe crefuTe 3a no-
MafaHnem napa 1 Bo3ayxa npwv N3BeYeHnn Yatlim Kop3unHbl
13 Npubopa.
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D Bo Bpema paboTbl yCTPOMCTBA BO3AYX03a00PHWKM 1 Bbl-
MYCKHble OTBEPCTUA He AOMKHbI ObiTb 3aTeMHEHbI.

D He pa3velaiiTe Nprbop pAaoM C NerkoBoCMIameHALLM-
MICS MaTePUaNamu, TakKMI KaKk LUTOPbI, CKaTepTy 1 apyrie
— 3TO MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMUIO.

D [ponyKTbl, NPeAHA3HAYEHHbIE AN1A XKapKW, BCeraa cnenyet
KNacTb B KOP3MHY.

D He 3anvBaiiTe CKOBOPOY MACNOM, TaK Kak 3TO MOXET Npu-
BECTU K NOXKAPY.

D YCTPOMCTBO NOAXOAUT TONBKO ANA AOMALLHErO 1CNOMb30Ba-
HUA. Hkoraa He ncnosb3yiTe ero HenpepbIBHO B TeyeHe
OAVTENbHOrO Neproaa BpemeHu, 4tobbl NpeaoTBPaTUTL
0ePOPMALIMII0 KOPMYCa U KPbILLKW.

D Ecnvi wtekep Wam WHYp NUTaHWA NOBPEXK/IEHDI, 3amMeHTe
VX Y NPOU3BOAWTENS, CEPBVCHONO LIEHTPA WAV Y APYroro
KBAMQMLIPOBAHHOO CNELMANICTA, UTOObI M30exaTb PUCKA.

D Bo Bpema 1cnonb3oBaHWs TemMnepaTtypa NOBEPXHOCTY
MOET MOBBICUTBLCA.

D YCTPOICTBO AOMKHO ObiTb MOAKMNOYEHO K INEKTPUUECKON
pO3eTKe C MOMOLLbHO 3a3emnaAtoLLero Wrbipa! [epes Bko-
YeHneM YCTPOWCTBA YoeamnTech, YTO HanpsxXeHue B CeTH
COOTBETCTBYET MapameTPaMm, yka3aHHbIM Ha NacroOPTHON
TabnMyKe YCTPOMCTBA.

D Bo BpemaA 1cnonb3oBaHna pekomeHayeTcsa MCnoib30BaTh
3aLLMTHbIE NepYaTKK, NpeayCMOTPEHHbIe AN PaboTbl 3TOro
TNa 0O0PYNOBAHNIA.

D 510 060PYAOBAHE MOXKET MCMONb30BATLCA ETbMU B BO3-
pacTe He MeHee 8 NeT v INLAMI C OrPaHNYeHHbIMA Qr3i-
YECKVMM, YMCTBEHHBIMY 11 YMCTBEHHbIMI HEJOCTATKaMI I
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3HaHVAMI 0DOPYAOBaHMA NPY YCNIOBUM HA30Pa U UH-
CTPYKTaa No 6e30MacHOMY VCMoNb30BaHMIO 060PYA0BaHNA
C LIeNbIO MOHMMAHWA CBA3AHHbIX C HUM OmMacHoCTen. [leTn
He MOTYT 3aHMMAaTbCA YOOPKOW 1 0OCITYKMBAHKEM TONBKO
B BO3pacTe 8 NeT 1 noa NpucMoTpom. [letr 6e3 nprcmoTpa
He 0MYCKaAOTCA K YOOpKe/TeXHNYeCKOMY 00CTYKMBAHNIO.

D CnenyeT yaenaTb BHAMaHWe AETAM, UTOObI OHW He Urpanu
C 060pyAOBAHNEM/YCTPONCTBOM.

D ObopynoBaHmMe He NpeaHa3HaueHo 41A PaboTbl C UCMONb-
30BaHVEM BHELLUHEro Tanmepa am OTAeNbHOW CUCTEMDI
OVCTAHLVIOHHOTO YNpaBieHns.

D XpaHuTe yCTPOWCTBO 1 €50 LUHYP B HEAOCTYNHOM ANA AeTel
MafLe 8 neT mecre.

D He nopknioyaiiTe WTEKEP K CETEBOV PO3ETKE MOKPbIMM
PYKaMM.

D He BbiTacKvBaiiTe WTEKEP V13 PO3ETKM, AEPrad 3a LLUHYP.

D Vicnonb3yiiTe YCTPOMCTBO Ha MaaKow W YCTOMUMBOW Mo-
BEPXHOCTMW.

D He cTaBbTe Nprbop NPAMO K CTEHE WAV APYTVM NPUOOPAM.
OcTaBbTe He MeHee 10 ¢M CBOOOAHOTO NPOCTPAHCTBA Ha
33HEN NaHenm 1 ¢ 0benx CTOPOH YCTPOWCTBA, @ TaKKe Hafl
HUM. He nomeLLaiTe Ha YCTPOWCTBO Kakve-nMbo NpeameTbl.

D B Lenax 6e3onacHOCTY AeTel, NOXaNycTa, He OCTaBAAiTe
YACTW YNAKOBKM B CBOOOAHOM AOCTYNe (MOA3TUNEHOBbIE
MaKeTbl, KAPTOHHbIE KOPOOKM, MEHONOAUCTVPON U T. 1.).

D NPEQYNPEXAEHUE! He pa3peluaiiTe geTam urpatb
¢ ponbron. OnacHOCTb yAYyLIbLA!

D NPEAYNPEXXAEHUE! NeperpeTbiii xKup moxeT BOC-
nnameHUTbcA. byabTe npepenbHO 0CTOPOXKHbDI!
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D &BHI/IMAHME! Fopsavas noBepxHOCTDH!

OMUCAHWE YCTPOMCTBA

1. B36upaTtbea D. LIGHT
2. KopsuHa g skapku E. CTAPT/CTOI
3. [llaHenb ynpaBaeHus co cBeToaMoa- F. VIHAMKaTOp NOAKOYEHMS K
HbIM ANCNIEEM: cetn Wi-Fi
A. KHOMKM aBTOMaTM4YECKOro BbI60- G. +/ — KHOMKM ynpasaenus spems/
pa nporpamMm TEMMNEepaTypown

[punb ong rpyng

BeHTMAALMOHHOE OTBEPCTHE

LLIHyp nnTanHms

dopmMa 41 BbINEYKM 2,3 11 C pyyKomn

B. BknoyeHue/BbiktoYeHWE/Ha-
cTporka cetn WiFi
C. [lepekntoyaTens TemnepaTypbl/
BpEMEHU
[MoOktoueHuUe K cemu U eK/YeHUe ycmpolicmed, CUzHAAu3upyemoe 38YKOM.
MHozoyHKUUOHAAHOE ycmpolicmeo, komopoe 61d200apsi YHUKAAbHOU KOHCMpPYKUUU no3eossiem
HApUMb, HApUMb HA 2pusie, mywums U 0axce 3anekamb 6e3 006asneHus macaa. PpumiopHuya
20mosum 611004, UCN0/b3ys UUPKYASUUI 20psiuezo 8030yxd, 6:1az00aps yemy 61100a cmaHoesmcs
XPYCMAWUMU CHAPYXCU U HEXCHLIMU 8HYmMpU. B 60bUuHCME0 UHzpedueHmos Mac0 006aensimb He
HYCHO.

MAHEJIb YIMPABJIEHUA C ANCTJIEEM

No vk

TEMIMEPATYPA
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HACTPOWKA C CETbIO WIFI Y TOAKJIIOYEHME K NPUJIOMKEHUIO «TUYA»

YT0bbI akTVBMPOBaTb MOy b WiFi, HAXXMUTE U YAEPXKMBANTE KHOMKY BK/IKOUYEHNS/BbIKIOHEHMS/
HacTporku WiFi (B) B Teuerne 3 cekyHa,. O6 akTusaumm 6yaeT CMrHaM3MPOBaTh ObICTPbIN UM-
nynbc uHamkatopa WiFi (F). Mpu noakntoueHnn k cetu niavkatop WiFi (F) 6yaeT ropeTs nocto-
aHHbIM cBeToM. CeTb WIiFi no3BonseT Bam 06WATLCA M yNpaBAsTb YCTPOWUCTBOM Yepes cMapT-
GoH. [1ns 3TOro Hy>HO ckadaTb npunoxerne «TUYA». OTcKaHupynTe
npuBeneHHbIN Hke QR-ko4 MaK HanamTe npunoxenne B Google Play
Store (Android) van App Store (i0S). Mocae 3arpy3ku NPUIOKEHNUA Ma-
cTep noakoderHns TUYA npoBedeT Bac Yepes Npouecc NoaKa4eHns
cMapTdOHa K GPUTIOPHULIE. DTO OYEHb NPOCTO: CHavaa HeobXoaMMo
CO3/aTb HOBYHO YUYETHYHO 3aMMCh UM BOWTU B CYLLIECTBYHOLLLYHO, MOAK/IHO-
YNTb QPUTIOPHMLY K AoMatuHen cetn Wi-Fi (ybeamTech, 4To Bbl Nof4-
KH0ueHbI K 6e3onacHon cetv Wi-Fi 2,4 TTw), a 3aTeM HallTu yCTPOMCTBO
B NPUNOXKEHNN Ha TenedoHe, YToObl NOAKMOUNTL CMapTHOH K GpuTIOp-
HULLE.

BHUMAHUE! B pononHeHue K uHPopmaLmum, 0oTo6paXkaeMoii Ha NaHe M ynpaBaeHuUs, yCTPO-
CTBO AOMNOJIHUTEJIbHO 06MEHNBAETCs JaHHbIMY C MOMOLLbIO 3BYKOBOIO CUTHAa.

TABJIULIA C O630POM BO3MOYXHOCTEW YCTPOWCTBA

TEMIEPATYPHBIE 11 BPEMEHHbIE AVANA30HbI AN
ABTOMATUYECKWX NPOTPAMM —
BO3MOXHOCTb HAaCTPOIAKM NO BalLemy ycMoTperuto 35°C-200°C,
Bpems 1 MiH-1 vac.
nporpammy Temnepatypa BpemA
CTENK 200°C 12 MiH.
Kontponb Temnepatypbl: 35°G-200°C npu 5°C Perynuposka
BPEMEHI: T MUH. — 14ac Kaable T MUH. KAPTOOENH OPU 200°C 20 MuH.
Bpems oTcunTbiBaeTcA c MoMeHTa Hauana paboTbl «START». BEAPEHHAA KOCTb 180°C 20 s
Mocne 5 MuH. xonocToro xoAa GpuTIOpHULA BbikNioyaeTca. Mpu
BKIIOYEHIM i i it BEKOH 180°C 25 MUH.
YCTPOIACTBA NPU BbIABIXHOM KOHTeiiHepe Ancnneii
racHer. PbIBA 180°C 15 MuH.
KPEBETKA 160°C 10 MUH.
TOPT 150°C 30 MuH.
PEBPA 180°C 12 MUH.
KYPULA 200°C 25 MUH.
TOCT 160°C 25 MUH.

MEPE/A, NEPBbIM UCIOJIb3OBAHUNEM

1. PacnakyinTe yCTPOMCTBO M3 yNaKoBKN. YaanuTe BCe NakeTbl, TPAHCMOPTHbIE 3aMKK, HAaNOHKTE-
VW 3TUKETKM.

2. OcMoTpuTe NpMbop Ha NPeAMET MOBPEXAEHNI, KOTOPbIE MOTYT BO3HMKHYTb BO BDEMS TPaHC-
nopTMPOBKM Nprbopa. B ciyvae npeanonaraeMoro NnoBpexaeHns He 3anycKkanTe yCTPOMCTBO 1
MPOKOHCYBTUPYMTECH C MPOAABLIOM.

3. YbeamTech, 4TO NapamMeTpbl BalLien 31eKTPUYECKON CETN COOTBETCTBYIOT AaHHbIM Ha MacnopT-
HOM TabIM4Ke yCTPOMCTBa.

4. BbIMoliTe npunbop, cneaysa nHCTpykumam B pasaene «<HNCTKA 1 OBCTY >KVBAHWE»
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5. YCTaHOBMTE YCTPOWCTBO Ha TBEPAYIO, CYXYH0, YCTOMUMBYIO, POBHYIO 11 POBHYHO MOBEPXHOCTb.

OJ1b3OBAHUE

BHUMAHMWE! Mpu nepBoM MCnosib30BaHWUM U3 YCTPOICTBA MOXKET BbITU HEGOIbLLIOE KONINYe-

CTBO AbiMa. 9TO HOpMaJIbHOE fIBJIEHUE.

BHMUMAHMWE! Mocne 3aBepLueHns paboTbl, 4TO6bI yAaAUTb FOpsAYME Napbl U3 YCTPOMCTBA, BEH-

TUNATOP €eLLLe HEKOTOPOE BPpeMS NPOAOJIKUT paboTaTb.

BHMUMAHMWE! YcTpoiicTBo nepeiaeT B CNALWMIA peXXum nocae 5 MUHYT 6e3aeincTeuns. ns ne-

pe3anycka Ha)kxmuTe KHonky START/STOP (E).

1. MoaxntoumTe YCTPOUCTBO K MCTOYHMKY MUTaHNS C 3a3EMIEHMEM.

2. BcTaBbTe KOp3uHY A8 KapKW C YCTaHOBIEHHbIM B HEM peLleTyaTbiM rpuneM. B Hero MoxHo
npeABapuTENbHO NOMOXKNTL NPOAYKTbI MATaHMS.

3. Bk/ounTe yCTPOMCTBO, HaKaB KHOMKY BKIHOUEHNS/BbIK0UeHNs (B).

4. BbibeprTe 0AHY M3 aBTOMATUYECKMX NPOrpaMMm, Ha AMCTIee NOSBATCA TemMnepaTypa no yMon-
YaHMIo U NPOAO/KUTENBHOCTb ABTOMATUUECKOI MPOrPaMMbl.

5. OnupoHanbHO; OTperynnpyiTe Bpems/TemMnepatypy, Haxas kHonky TEMP/TIME (C), a 3aTem ¢
NOMOLLbIO KHOMOK + 1 — (H), 4TO6bI yCTaHOBWUTb rOCYAapCTBEHHbIE PaboUMe MapameTpbl.

6. TlomecTuTe NPoAYyKTbI B KOP3UHY U HaxkmuTe KHonky START/STOP (E).
BHUMAHWE! Mpu cHATUM M yCTaHOBKE KOP3UHbI A5 )KapKK (2) 6yabTe 0CTOPOXKHbI, TAK KaK 3aro-
TOBKMHArpe/McbA0BbICOKOWTEMMNEPATYPbIMKHUMHEb3ANPUKACcaTbCA—UCNONb3YIMTEPYUKY(1).
BHumanue! Mpubop ocHalleH 3aLWMUTON, KOTOPas MPU CHATUU KOP3UHbI AAS XKapKi (2) oTKA0-
yaeT npubop — paboTa BO30GHOBAAETCS, KOrAa KOp3nHa (2) cHoBa BCTaBaSeTCA B Npu6op.
7. MpekpatlleHre paboTbl YyCTPONCTBA:
A. YCTPOMCTBO aBTOMATMYECKM BbIK/IOUMTCA NO UCTEUYEHUM YCTAHOBIEHHOrO BPEMEHM, O YEM
OyAeT CUrHaM3MPOBaTb 3BYKOBOM CUIHAN U coobLeHne «END»
B. Hasxxmute kHonky START/STOP (E), 4To6bl OCTAHOBMTL BbINEUKY. 3aTeM HaXKMUTE KHOMKY
START/STOP (E), 4To6bl NPOAC/HKUTL BbIOpaHHYO NporpaMmy. J1BoiHOEe HaxkaTve KHOMKU
ON/OFF (B) 0TMeHSIeT NPoA0/KEHUE YKA3aHHOM NPOrpamMMb.
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BHUMAHUE! Heo6xoamuMo cobatoaaTbh 0CTOPOXKHOCTb, NPMGOP M NULLLEBLIE NMPOAYKTbI OCTa-

10TCA FOpS4YMMU B TEYEHUE ANIUTENIbHOrO BPEMEHM NMOC/Ie OKOHYaHUA paboTbl npubopa.

BHUMAHMUE! He ncnonb3yiiTe ocTpble MeTaaauyeckue npeaMmeTsbl (Hanpumep, BUAKK), TaK

KaK OHM MOTYT NOBPEAMTb NOKPbITUE KOP3UHbI A 151 XKapKH.

BHUMAHWE! Korpa kop3vHa BblHMMaeTcs U3 npubopa, MOXXeT BbIGpacbIBaTLCA ropsumii nap.

BHUMAHWE! Mpwu n3BnevyeHnn NnpoayKToOB He MepeBOpauMBaiTe KOP3UHY BBEPX AHOM.

8. o oKoHYaHWM PaBOTbI BbIK/KOUMTE YCTPOMCTBO HaxkaTueM kHomku ON/OFF (B) n oTcoeanHuTe
€ro OT MCTOYHMKA MUTAHMS.

COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

DpuTIOpHNLEI PABOTAIOT TaK XKE, Kak [yXOBKM — Bbl MOXETE UCMO/Ib30BaTh PELLENTbI, NpeaHa3Ha-
YeHHble 415 NPUroTOBEHNA B AyxoBKe. ONTMMabHbIN pa3Mep roToBOro NpodyKTa Bbl BbibepeTe
B MPOLECCe MCM0/b30BaHNA YCTPOMCTBRA. [peBbIlleHMe onTMaIbHOrO KOIMYECTBA NPOAYKTOB
NUTaHUS MOXKET NOMELLIATb MPaBUILHON LPKYAALMM BO3MyXa B TPMOOPE M CYLLIECTBEHHO MOB/MSTh
Ha KOHEYHbI 3QGEKT — BEPXHMIA CNOM NPOMEYeTCs CANLLKOM CUbHO, @ CEPeaMHa OCTaHETCS CbIPOW.
MeHbLUWe NopLyM 00bIHO TPEOYIOT HEMHOIO MEHbLLE BPEMEHN NPUIrOTOBIEHMS, YeM BobLLNE
aHasorn.

CMeluvBaHne/nepeMelLInBaHne roToBbIX 6110/ B cepeanHe NPUroToBaAeHNS 00eCneyYnT paBHO-
MepHOE MPUroTOB/IEHNE.

MPUTOTOBJIEHNE JOMALLUHEFO KAPTO®EIA ®PU

YT06bI NOXKAPUTL KapTodeab Gpu NO-A0MaLLHEMY, BbINOAHUTE CAeaytoLme AeNCTBNS.
OumncTnTe KapTodeb 1 HapeXKLTE ero NaaouKamu.

3aMounTe YnMnchbl B MUCKe He MeHee 30 MUHYT, BbIHBTE M BbICYLIMTE Ha BYMayKHOM MONOTEHLIE.
HanelTe 1/2 cTONOBOM NOXKKM OIMBKOBOrO Macsia B MUCKY, 3aTEM MOJIOXKNUTE Ty4a YNMChbl U
nepemeLlanTe, NoKa OHW He MOKPOKTCS MaC/IOM.

Ynanute CTPY)KKY NafbLamMn Man NOAXOAALLMM KYXOHHBIM NPUOOPOM, YTOObI AMLLHEE MACI0
0CTaN0Ch B MUCKE. [0N0XKMTE UX B KOP3WHY.

BHUMAHMWE! He BblanBaiiTe BCe YANCbI U3 MUCKU B KOP3UHY CPa3y, YTOObI Mac/io He CTEKao
Ha AHO nocyabl.

5. YKapbTe cornacHo MHCTPYKLMM.

W N =

>

OYNCTKA N TEXHUYECKOE OBCJTY >XBAHUE

1. lepen Ha4aIOM OUMCTKM HYXKHO BbIHYTb LUTEKED M3 CETEBOM PO3ETKM 1 A0XKAATHCS MOJAHOIO
0CTbIBaHWs YCTPOMCTBA.

2. BblaBWHbBTE Yallly BMECTE C KOP3MHOW, 4TOObI NpMbOop ObicTpee ocTblA. [10A0XKANTE, NOKA MUCKa
OCTbIHET, NMPEX /e YEM CHMMATb KOP3WHY.

BHMMAHMWE! Yawa, Kop3uHa U BHYTPEHHSS 4acTb YCTPOMCTBA NOKPbLITbI aHTUNPUrapHbIM NO-

KpbiTUeM. He MoiiTe nx MeTanIn4yeckom KyXoHHOI yTBapbio Mau abpasnBaMu, TaK Kak 3TO MO-

YKeT NOBPeAUTb NOKPbITHE.

MpoTprTE KOPMYC YCTPOWCTBA BAXKHOM TKaHbO. HUKOrAa He norpyskaiTe Y4exon B BOAY WM

LIPYTYH KMIKOCTb, HE MOMTE €ro B MNOCYA0MOEYHOI MaLLMHE.

BbiMoWTE pelleTKy 1 KOp3uHy AN rpUas BOAOW C MATKMM MOIOLLMM CPeACcTBOM. TliaTenbHO

NPOMONTE U BbICYLUMTE. He MCnoab3yTe NpoBO0YHbIE CandeTKM Mav abpasmBbl 409 YOOPKM

nometeHnit. KopanHy MOXHO MbITb B MOCYA0MOEUYHON MallVHE.

OumncTrTe NPUOOP U3HYTPU FOPAYEN BOAOW M HEXKHOW FYOKOW, HEe OCTaBASAOLLIEN LIapanuH.

w

B

o
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6. OunCTWTE HarpeBaTe IbHbIM 3/1IEMEHT LLETKOM A1 OYUCTKM, YTOObI YAaMTb MyCOP.

7. Tlocne o4NCTKM U CYLLIKM YCTPOMCTBO HEOBXOMMO CA0XKNTb M XPaHWTb B 6€30MacHOM MeCTe.
Ecnv rpa3b npuannaa K KopsuHe UM AHY Yallu, HaNoJIHUTE MUCKY FropsYeii Bogoii ¢ obasne-
HUEM HebOJIbLIOIo KOJIMYECTBA XXUAKOCTU A1 MbITbA Nocyabl. [1010XkuTe KOpP3UHY B MUCKY U
[aiiTe eil BNIMTaTbCA NpMMEPHO Ha 10 MUHYT.

PELLIEHUE MPOBJIEM

B cneaytollen Tabanue onncaHbl Hanboaee pacnpocTpaHeHHble NPO61eMbI, C KOTOPbIMM Bbl MO-
YKETE CTONKHYTHCA NMPU MCNO/b30BaHMM YCTPOICTBA.

npo6bnema B03MOXXHasa NpUUYMHA PelueHune

WHrpenmenTbl HeKoTopble MHrpeAneHTbI B cepeavHe npuroToBeHNA BCTPAXHUTE MHTPEANEHTI,
obxapuBalotca Heo6X0A1IMO BCTPAXHYTH B PacnonoXeHHble ApYr Ha pyre Unn Apyr Ha Apyra

BO GpuTIOpHULE cepeauHe NPUroTOBNEHNA. (Hanpumep, kapTodens Gpu).

HepaBHOMEpHo.

MapeHble 3aKycKu He
CTaHOBATCA pacchinyaTbiMu,
QM MX BbIHYTb U3
OpUTIOPHULDI.

fl He mory npaBunbHO
BCTABWTb Yallly B MaLLWHY.

113 ycTpoticTBa BbiXoguUT
6enblii AbIM.

(Bexwuit kapTodenb
XKapuTCA BO QPUTIOPHULIE
HepaBHOMEpHo.

(Bexwuil kapTodenb
He XpyCTALLWA, ecnmn
€ro NPUroToBUTH BO
GpuTIopHULLE.
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Wcnonb3oBanuch 3akyckn,
npeaHasHayeHHble Ans
NPUroTOBNEHUA B TPAZNULIMOHHOI
dpuTOpHULE.

B Kop3uHe cnuiwKom MHoro
WHTPeAUEHTOB.

Kop3uHa HenpasubHo
pacnonoxeHa B nLeBom
MULLKE.

Pyuka npoTMBHA 3aKpblBaeT
yauy.

loToBATCA XKUpHbIE
WHrPEANEHTDI.

B MucKe ecTb Xup, nonyyeHHbli
npy NpeblayLeil Bapke.

Kycouku kapTodens He 6binu
JAOMKHbIM 06pa3om 3amoyeHbl
nepe XapKoil.

/cnonb3oBanca HenoaXoAALNNA
CopT KapTodena.

Paccbinuatoctb kapTodena dpu
3aBUCUT OT KONMYECTBA Macna U
BO/Ibl, COREPXKALLNXCA B HUIX.

Bbl oMXHbI MCMONb30BaTh 3aKYCKI ANA NPUTOTOBNEHNA BO
$PUTIOPHILIE UK MOKPBITD 3aKYCKY TOHKUM CNIOEM Macna,
4T06bI 06ECNeYNTD MX XPYCTALLYI0 KOPOUKY.

He 3anonHaiite Kop3uHy Bbiwe ypoBHa MAX.

BcTaBbTe Kop3uHy B aluy A0 TeX Nop, MoKa He pa3aactea
«LUENYOK».

YCTaHoBYTE pyuKy FOPU30HTaNbHO, YTOGbI OHA He BbiCTyNana
113 KOP3#Hbl.

Mpv XapKe XXUPHbIX UHTPEAVEHTOB BO (PUTIOPHULIE B aLLly
BbITeKaeT 60/1bLLI0e KONMYECTBO XUpa. ITOT XUp BblAenseT
6enblil bIM, ¥ Yalla MOXET HarpeBaTbCA CUIbHEe, Yem
00bI4HO. 3TO He BUAET Ha YCTPOICTBO NN KOHEYHbIi
pe3yrnbTaT NpUroToBNEHNA.

My XapKe XKUPHbIX MHTPEAUEHTOB BO GPUTIOPHULIE B yaLLly
BbITEKAET 60/IbLLIOE KONMYECTBO KMPa. ITOT XUp BblAenseT
6enblil AbIM, ¥ Yalla MOXET HarpeBaTbCsA CUNbHeEE, Yem
06bIYHO. 3TO He BIMSET Ha YCTPOACTBO UK KOHEYHbI
pe3ynbTaT NpUroToBAEHUS.

3amounTe Ux B MUCKe He MeHee 30 MUHYT, CHUMUTE 1
BbICYLUNTE Ha ByMaxHOM NooTeHLe.

Heobxoaumo ncnonb3osatb cBexuil kaptodenb i cneuTh 3a
TeMm, uT06bl OH He «pa3BanMBaNCA» NpU XapKe.

MNepen fo6aBneHMemM Macna HyHO TLLATENbHO BbICYLUMTb
TNOAT0TOBNEHHbIE KYCOUKH KapTodens.

MpuroToBbTe HebobLUME KYCOUKI KapTodens, 4Tobbl OHM
cTanu 6onee XpycrALMMA.



[lo6aBbTe HeMHOro 60bLLIe 0NNBKOBOTO MACNa, YTO6bI
KapTodenb ctan bonee XpycTALMM.

TEXHUYECKUE OAHHbIE

TexHuuyeckne napaMeTpbl YKasaHbl Ha NAaCNOPTHOM TabInuKe usgenms.

A.nuHa ceTeBoro Kabens: 0,85 m

MPM agd S.A. HacToAwmM 3aaBag€eT, 4To GpuTIopHMLA Modenn MFR-10M/WiFi cooT-
BETCTBYeT TpebOBaHMAM M CTaHZapTaMm, cofepyKalummcs B avpekTuBax EBponeiickoro Cotosa u
HaUMOHaNbHBIX HOPMaTMBHbLIX akTax. Kak paavoycTpoWcTBO, OHO cooTBeTcTByeT [lMpekTuse
2014/53/EU ot 16 anpens 2014 rofa o rapMoHM3aLIMK 3aKOHOB FOCYAapCTB-4/1eHOB, KaCatoLLIMX-
CS BbIMYCKa Ha PbIHOK paanoobopyaoBaHms U oTMeHe [mpekTunsbl 1999/5/FC

MoNHbIN TEKCT AeKnapaumm 4OCTYNeH No agpecy:
https://mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-
mfr-10mwifi-5903151040121.html

BHUMAHME! MPM agd S.A. ocTaBnsieT 3a co60i1 npaBo
BHOCUTb TEXHUYECKNE U3MEHEHMUS.

3mo pykoeodcmeo bbia10 nepesedeHo Ha MAWUHHLIU Nepesoo.
B cayuae comHeruti obpamumece K aHeaulickol eepcuul.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NMPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUE)

MapKkupoBKa Ha NpoayKTe yKasblBaeT Ha TO, 4TO MPOAYKT HE CAealyeT BblbpackiBaTb BMECTE C ApY-

TMMW ObITOBBIMM OTXOZAMMN MO OKOHYaHMW CPOKa CAY»K6bI. VI3HOLIEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3blBaTh BPeJHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KatoLLyo Cpedy M 300pOBbe YenoBeKa 13-3a NoTeHLMaIbHOro

COMEPYKaHMs OMACHbIX BELLLECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMelLnBaHNe OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOO
EEEE /e TPOHHOMO W 31EKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM X HENPOhecCuoHabHaa
pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKPY>KatoLLel cpefibl. V3HolweHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAaTh Ha NMYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 3N1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYya0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM INEKTPUHECKUX U SNEKTPOHHbBIX OTXOZ0B,
nonb3oBaTe b 0/IXKEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIM NMYHKT c60pa 060pyA0BaHMS A1 YyTUAM3ALMN WAN HA 38BOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pyA0BaHMS.
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BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZIVANIE

D Pred pouZitim si pozorne precitajte ndvod na obsluhu.

D Ked sa v blizkosti spotrebi¢a nachadzaju deti, dbajte na
zvysenu opatrmost.

D Nenechdvajte pracovné zariadenie bez dozoru!

D Zariadenie nepouzivajte na iny Ucel, nez na aky bolo urcené.

D Zariadenie, kabel ani zastrcku neponarajte do vody aniinych
kvapalin.

D Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo pred cistenim vzdy vytiahnite
zastrcku zo sietovej zasuvky.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je odporticané vyrobcom,
mobze sposobit poskodenie zariadenia alebo nehodu.

D V pripade neobvyklych zvukov, zapachu alebo dymu vy-
chadzajucich zo spotrebica ho okamzite vypnite a potom
sa obratte na autorizované servisné stredisko, aby spotrebic
opravili.

D Zariadenie nepouZivajte vonku.

D Napdjaci kabel nezavesujte na ostré hrany a nedovolte, aby
sa dostal do kontaktu s hordcimi povrchmi.

D Uistite sa, ze sietovy kabel nevisf cez okraj podlahy, na kto-
rej spotrebic stoji. Zabrani sa tak ndhodnému vytiahnutiu
zariadenia z tohto povrchu.

D Nedotykajte sa hortcich povrchov! Pouzivajte rukovate.

D Zariadenie skladujte na chladnom, tienistom a suchom mieste.

D Zabrante deformdcii plastovych Casti, neumyvajte zariadenie
horticou vodou ani v umyvacke riadu.

D Pocas chodu pristroja nevkladajte do nadrze ruky ani pred-
mety.

D Pred cistenim odpojte zariadenie od napdjanial
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D Cistenie spotrebica, najma Casti, ktoré prichédzaju do pria-
meho kontaktu s potravinami, by sa malo vykonavat pred
prvym pouzitim, bezprostredne po pouziti alebo ak sa
spotrebic dIhsi cas nepouzival - postup je opisany v kapitole
,CISTENIE A UDRZBA".

D Spotrebi¢ neumiestiiujte do blizkosti inych elektrickych
spotrebiCov, horakov, spordkov, rdr na pecenie atd.

D Pred zacatim prace sa vzdy uistite, ze sU vsetky sucasti spot-
rebica spravne namontované.

D Po skonceni vyprazania nechajte spotrebic Uplne vychladnut
pred upevnenim alebo odstranenim jeho sucasti a pred
Cistenim spotrebica.

D Pri vyprazani hordcim vzduchom unikd horuca para cez
vystupy vzduchu.

D Ruky a tvar drzte mimo dosahu unikajlcej pary a vystupov
vzduchu. Pozor na paru a vzduch aj pri vyberani misy kosa
70 zariadenia.

D Privody a vystupy vzduchu by pocas prevadzky nemali byt
zablokované,

D Neumiestrujte spotrebi¢ do blizkosti horlavych materidloy,
ako su zaclony, obrusy a iné - moze to sposobit poZiar.

D Vyrobky urlené na vyprazanie by sa mali vzdy vkladat do
kosa.

D Nenaplnajte vanu olejom, pretoze to méze viest k poziaru.

D Zariadenie je vhodné len na domdce pouzitie. Nikdy by sa
nemal pouzivat nepretrzite dihsf ¢as, aby sa zabranilo de-
formacii krytu a krytu.

139




D Ak je zastrcka alebo napdjaci kabel poskodeny, musi ho vy-
menit vyrobca alebo servisné stredisko, pripadne ind vhodne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo akémukolvek riziku.

D Teplota povrchu sa moze pocas pouzivania zvysit.

D Pristroj by mal byt pripojeny k sietovej zasuvke s uzemnovacim
kolikom! Pred zapnutim spotrebica skontrolujte, ¢i sietové
napdtie zodpoveda parametrom uvedenym na typovom
Stitku spotrebica.

D Pocas pouzivania sa odportca nosit ochranné rukavice
urené na manipuldciu s tymto typom zariadenia.

D Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku najmenej 8 rokov
a 0soby so znizenymi fyzickymi a dusevnymi schopnostami
a nedostatocnymi skusenostami a znalostami zariadenia,
ak je zabezpeceny dohlad alebo instruktaz o bezpecnom
pouzivani zariadenia, aby boli pochopené suvisiace rizika.
Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej & rokov a nie st pod dohladom. Cistenie/tdrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

D Davajte pozor na deti, aby sa so zariadenim/pristrojom nehrali.

D Zariadenie nie je ur¢ené na prevadzku pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkového oviddania.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

D Zastrcku nepripdjajte do sietovej zasuvky mokrymi rukami,

D Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky tahanim za kabel.

D Zariadenie pouZzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

D Zariadenie neumiestriujte priamo k stene alebo vedla inych
zariadeni. Vzadu a po oboch stranach jednotky, ako aj nad

140



nou nechajte aspon 10 cm volného priestoru. Na jednotku
neumiestnujte ziadne predmety.

D V zdujme bezpecnosti deti nenechdvajte volne pristupné ¢asti
obalov (plastové vrecka, kartdnové krabice, polystyrén atd.).

D VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s filmom.
Nebezpecenstvo udusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa méze vznietit. Davajte
si osobitny pozor!

) &Pozom Hortici povrch!

OPIS ZARIADENIA

1. Rukovat E. START/STOP
2. Fritovaci kés F.  Kontrolka pripojenia k sieti WiFi
3. Ovladaci panel s LED displejom: G. +/ -tlacidla na ovladanie casu/
A. tlacidlad na vyber automatickych teploty
programov 4.  Grilovaci rost
B. Zapnutie/vypnutie/konfiguracia 5. Vetraci otvor
siete WiFi 6. Napéjaci kabel
C. Prepina¢ TEMP/CAS 7. Forma na pecenie s rukovatou, objem
D. LIGHT 2,31

Pripojenie k sieti a zapnutie zariadenia signalizované zvukom.

Multifunkcny pristroj, ktory vdaka svojej jedinecnej konstrukcii umozriuje smazit, grilovat, dusit a do-
konca aj opekat bez pridania oleja. Fitfritéza pripravuje pokrmy pomocou cirkuldcie horticeho vzduchu,
vdaka ¢omu su pokrmy zvonka chrumkavé a zvnutra jemné. Do vdcsiny zloZiek nie je potrebné priddvat
olej.
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OVLADACI PANEL S DISPLEJOM

START
STOP

KONFIGURACIA S WIFI SIETOU A PRIPOJENIE K APLIKACII ,TUYA"

Modul siete WiFi sa aktivuje stlacenim a podrzanim tlacidla ON/OFF/konfiguracia siete WiFi (B) na
3 sekundy. Aktivacia bude signalizovana rychlym blikanim kontrolky siete WiFi (F). Po nadviazani
sietového pripojenia bude indikator siete WiFi (F) svietit trvale. Siet WiFi umoznuje komunikaciu a
ovladanie zariadenia prostrednictvom smartfonu. Aby ste to mohli urobit, musite si stiahnut aplika-
ciu ,,TUYA". Naskenujte QR kdd nizsie alebo najdite aplikaciu v obchode
Google Play (Android) alebo App Store (i0S). Po stiahnuti aplikacie vas
sprievodca TUYA connect prevedie procesom pripojenia smartfénu k fri-
téze. Je to velmijednoduché, najprv si musite vytvorit nové konto alebo sa
prihlasit pomocou existujiceho konta, pripojit fritézu k domacej sieti WiFi
(uistite sa, Ze ste pripojeni k zabezpecenej 2,4GHz sieti WiFi) a potom vy-
hladajte zariadenie v aplikacii v teleféne a pripojte svoj smartfon k fritéze.
POZOR! Okrem informacii zobrazenych na ovladacom paneli zariadenie
komunikuje aj prostrednictvom zvukovej signalizacie.
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TABULKA S PREHLADOM FUNKCIi ZARIADENIA

TEPLOTNY A CASOVY ROZSAH PRE AUTOMATICKE PROGRAMY -
prispdsobitelné 35 °C-200 °C, ¢as 1 min.-1 hod.
Program Teplota (as
STEK 200°C 12 min.
B . FRITZENS 200°C 20 min.
Reguldcia teploty: 35 °C- 200 °Cv krokoch po 5 °C Casova .
requlacia: Tmin. - 1 hod. kazdd 1 min. UDKO 180°C 20 min.
(as sa odpocitava od zaciatku operécie "START". STRANA 180°C 25 min.
Po 5 mindtach necinnosti sa fritéza vypne. Ked'je spotrebic . .
zapnuty, displej po vysunuti nadoby zhasne. RYBY 180°C 15 min.
CROWDS 160°C 10 min.
CIASTO 150°C 30 min.
RIBS 180°C 12 min.
CHURCH 200°C 25 min.
TOST 160°C 25 min.

PRED PRVYM POUZITIM
1. Vybalte zariadenie z obalu. Odstrarte vsetky vreckd, prepravné bloky, vypine a etikety.
2. Skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu jednotky pocas jej prepravy. V pripade podozrenia na posko-
denie zariadenie nepouZivajte a poradte sa s predajcom.
3. Uistite sa, Ze parametre vasej elektrickej siete zodpovedaju Udajom na typovom Stitku spotrebica.
4. Spotrebi¢ ¢istite podla pokynov uvedenych v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".
5. Jednotku umiestnite na tvrdy, suchy, stabilny, rovny a vodorovny povrch.

POUZITIE

POZOR! Pri prvom pouZziti m6Ze zo spotrebica vychadzat malé mnozstvo dymu. Je to normalny
jav.

POZOR! Po skonceni prevadzky bude ventilator este chvilu pracovat, aby odvadzal hortce vy-
pary z jednotky.

POZOR! Zariadenie prejde do reZzimu spanku po 5 minttach necinnosti. Ak chcete restartovat,
stlaéte tla¢idlo START/STOP (E).

1. Pripojte zariadenie k uzemnenému zdroju napéajania.

2. VloZte fritovaci ké$ s vlioZzenym rostom. MéZete do nej vopred uloZit potraviny.

3. Pristroj zapnite stlacenim tlacidla ON/OFF (B).

] START
ED(0)
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4. Vlyberte jeden z automatickych programov, na displeji sa zobrazi predvolena teplota a trvanie au-
tomatického programu.

9 200C 0015 =

5. Volitelne mézete nastavit ¢as/teplotu stlacenim tlacidla TEMP/TIME (C) a potom pomocou tlacidiel
+a -(H) nastavit poZadované prevadzkové parametre.

6. Vlozte potraviny do kosa a stlacte tlacidlo START/STOP (E).

POZOR! Pri vyberani/vkladani fritovacieho kosa (2) budte opatrni, pretoZe pracovné prvky do-
siahli vysoku teplotu a nemali by ste sa ich dotykat - pouzite rukovit (1).

POZOR! Spotrebic je vybaveny bezpecnostnou funkciou, ktora vypne spotrebic pri vybrati frito-
vacieho ko3a (2) - prevadzka sa obnovi po opatovnom vloZeni ko3a (2) do spotrebica.

7. Ukoncenie zariadenia:

A. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa jednotka automaticky vypne, ¢o bude signalizované pipnutim
a zobrazenim spravy ,END",

B. Stlacenim tlacidla START/STOP (E) ukoncite varenie. Potom stlacte tlacidlo START/STOP (E),
ak chcete pokracovat vo zvolenom programe. Dvojitym stlacenim tlacidla ON/OFF (B) zrusite
pokracovanie nastaveného programu.

POZOR! Budte opatrni, spotrebic a potraviny zostavaju hortice este dlho po skonéeni prevadzky

spotrebica.

POZOR! Nepouzivajte ostré kovové predmety (napr. vidlicky), pretoze mézu poskodit povrch

fritovacieho kosa.

POZOR! Po vybrati kosa zo spotrebica moze dojst k Gniku hortcej pary.

POZOR! Pri vyberani vyrobkov neotacajte kos hore dnom.

8. Po skonceni prace vypnite zariadenie stlacenim tlacidla ON/OFF (B) a odpojte ho od zdroja napa-
jania.

PRIPRAVA JEDLA - TIPY

D Fritézy funguju podobne ako riry - méZete poufZit recepty urc¢ené na pripravu v rure. Pri pouzivani
spotrebica vyberiete optimalnu velkost pripravovaného vyrobku. Prekrocenie optimalneho mnoz-
stva potravin moze zabranit spravnej cirkulacii vzduchu v spotrebici a vyrazne ovplyvnit konecny
vysledok - vrchna vrstva bude prepecend a stred zostane surovy.

D Mensie porcie si zvycajne vyZaduju o nieco kratsi ¢as pripravy ako ich vacsie naprotivky.

D Rovnomerné vyprazanie zabezpeci mieSanie/hadzanie pripravovaného pokrmu v polovici varenia.
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PRIPRAVA DOMACICH HRANOLCEKOV

Ak chcete vypréazat domace hranolky, postupujte podla nasledujucich krokov.

1. Zemiaky osupte a nakréjajte na tycinky.

2. Listky namocte do misky aspor na 30 minut, vyberte ich a osuste na papierovej utierke.

3. Do misky nalejte 1/2 polievkovej lyZice olivového oleja, potom do nej vlozte hranolky a mieSajte,
kym nie sU obalené olejom.

Hranolky vyberajte prstami alebo vhodnym kuchynskym nacinim tak, aby v miske zostal prebytoc-
ny olej. Vlozte ich do kosika.

POZOR! Nesypte vsetky lupienky z misy do kosa naraz, aby olej nekvapkal na dno panvice.

5. Smazte podla pokynov.

CISTENIE A UDRZBA

1. Pred cistenim odpojte spotrebic od elektrickej siete a pockajte, kym Uplne vychladne.

2. Vysunte misu kosa, aby sa spotrebic rychlejsie ochladil. Pred vybratim ko$a nechajte misu vychlad-
nut.

POZOR! Misa, kos a vntitro spotrebica st potiahnuté antiadhéznym povlakom. Necistite ich ko-

vovym kuchynskym naradim ani brisnymi prostriedkami, pretoZe by mohlo déjst k poskodeniu

povlaku.

3. Kryt jednotky utrite vihkou handrickou. Nikdy nepondrajte kryt do vody alebo inej tekutiny, ani ho

neumyvajte v umyvacke riadu.

Umyte grilovaci rost a k6s teplouvodou a jemnym Cistiacim prostriedkom. Dokladne ich oplachnite

a osuste. Na Cisteniepuzdra nepouZzivajte drétené handry ani abrazivne prostriedky. K6s jevhodny

na umyvanie v umyvacke riadu.

5. Vnutro jednotky vycistite horticou vodou a makkou hubkou, ktord neskriabe.

6. Vykurovacie teleso vycistite Cistiacou kefkou, aby ste odstranili vSetky necistoty.

7. Po vycisteni a vysuseni by sa mala jednotka zloZit a uloZit na bezpec¢né miesto.

Ak sa necistoty prilepili na ks alebo dno misky, napliite misku horticou vodou s malym mnoz-

stvom prostriedku na umyvanie riadu. VloZte kosik do misky a nechajte ho namoceny asi 10

minut.

o

B
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RIESENIE PROBLEMOV

V nasledujlcej tabulke su opisané najcastejsie problémy, s ktorymi sa mozete stretnut pri pouzivani

zariadenia.

Problém Moina pricina RieSenie

Prisady sa vo fritéze Fitfryer
smazia nerovnomerne.

Vyprézané obcerstvenie nie
je po vybratiz fritézy Fitfryer
chrumkavé.

Nemdzem misku do
zariadenia spravne zasundt.

Zo zariadenia vychédza
biely dym.

Cerstvé hranolky sa vo
fritéze Fitfryer smazia
nerovnomerne.

Cerstvé hranolky nie st pri
priprave vo fritéze Fitfryer
chrumkavé.
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Niektoré zlozky by sa maliv
polovici pripravy pretrepat.

Poufzité obcerstvenie bolo
urcené na pripravu v tradicnom
fritovacom zariadeni.

V kosiku je prilis vela ingrediencii.
K63 nie je v miske spravne
umiestneny.

Drziak plechu na pecenie
uzamkne misu.

Pripravujui sa mastné zlozky.

V miske je tuk z
predchadzajiceho varenia.

Kasky zemiakov neboli pred
vyprazanim riadne namocené.

Pouzil sa nespravny typ
zemiakov.

Chrumkavost hranolcekov zavisi
od mnoZstva oleja a vody v nich.

V polovici pripravy pretrepte prisady umiestnené na sebe
alebo cez seba (napr. Cipsy).

Na pripravu obcerstvenia vo fritéze Fitfryer alebo ho potrite
tenkou vrstvou oleja, aby bolo chrumkavé.

Ko nenaplfajte nad droveri MAX.
Kos zasurite do misky, kym sa neozve "cvaknutie".
Rukovat nastavte vodorovne tak, aby nevycnievala z kosa.

Pri vyprézani mastnych surovin vo fritéze Fitfryer unika do
misky velké mnozstvo tuku. Tento tuk vylucuje biely dym a
miska moze byt horticejsia ako zvycajne. Nemd to vplyv na
spotrebic ani na konecny vysledok varenia.

Pri vyprdzani mastnych surovin vo fritéze Fitfryer unikd do
misky velké mnozstvo tuku. Tento tuk vylucuje biely dym a
miska moze byt hortcejsia ako zvycajne. Nema to vplyv na
spotrebic ani na konecny vysledok varenia.

Namocte ich do misky aspori na 30 minit, vyberte ich a osuste
na papierovej utierke.

Pouzite Cerstvé zemiaky a skontrolujte, i sa pri vyprazani
nerozpaddvaju.

Pred pridanim oleja pripravené kisky zemiakov dokladne
osuste.

Pripravte mensie kisky zemiakov, aby boli chrumkavejsie.

Pridajte o nieco vdcSie mnozstvo olivového oleja, aby boli
hranolky chrumkavejsie.



TECHNICKE UDAJE

Technické udaje st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dizka sietového kabla: 0,85 m

Spolo¢nost MPM agd S.A. tymto vyhlasuje, Ze fritéza, model MFR-10M/WiFi, splfia po-

Ziadavky a normy obsiahnuté v smerniciach Eurépskej Unie a vnutrostatnych predpisoch. Ako radio-
vé zariadenie je v stlade so smernicou 2014/53/EU zo 16. aprila 2014 o harmonizacii pravnych
predpisov Clenskych Statov tykajucich sa spristupnenia radiovych zariadeni na trhu a o zruseni
smernice 1999/5/ES.

Uplné znenie vyhlasenia je k dispozicii na adrese: https://mpm.pl/
pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-mfr-10mwi-
fi-5903151040121 html

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo na
technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti sa obrdtte na jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vdm poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
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IHOOPMALUIA MPO BE3IMNEKY

D Dyab nacka, yBaxkHO NpoumTanTe IHCTPYKLO 3 eKcnnyatavii
nepep BUKOPUCTaHHAM.

D DyabTe rpaHmnuHO 06epeXxHi, Konv Nobnmsy Npunamy 3Ha-
XOAATHCA AITW.

D He 3anuwarite npunag 6€3 HarnAay, Ko BiH NpaLoe!

D He BMKOPWCTOBYITE MPUAAA Hi 1A YOro iHLIOrO, HiX 33
MPV3HAYEHHAM.

D He 3aHyproiTe npunag, LWHYP i BUIKY Y BOAY UM iHLLI PIAUHMA.

D 3aBXaV BUIMANITE BUIKY 3 PO3ETKM, KOMW B HE KOPUCTYE-
TeCa NpynaaomM abo nepea NOYaTKOM MO0 UMLLEHHS.

D BurkopucTaHHA akcecyapis, He peKOMEHA0BAHMX BUPOOHK-
KOM, MOXe MPY3BECTW A0 NOLLKOAXKEHHA NPUCTPOI abo
HeLWlacHOro BMMNaKy.

D kLo 3 Nprnaay BUXoAATL Oyab-AKi HE3BMYHI 3BYKM, 3aMaxm
ab0 AuM, HeramHo BUMKHITb 0ro, @ MOTIM 3BEPHITLCA A0
aBTOPW30BAHOIO CEPBICHOMO LIHTPY A4 PEMOHTY Npuiagy.

D He BMKOPUCTOBY/TE NPUNAA Ha BiKPUTOMY MOBITPI.

D He BiliaiiTe LWHYP XVBNEHHA Ha FOCTPI Kpai Ta He JomnyCcKaiTe
100 KOHTAKTY 3 rapAYVMM NMOBEPXHAMM,

D CrigkyviTe 33 TUM, OO LLIHYP KMBNEHHA He 3BMCaB 3 KPato
3eMJTi, Ha AKil CTOITb NPUCTPIN. Lie 3anobixuTb BUNaaKoBOMY
BiAPVIBY MPUCTPOIO Bif MOBEPXHI.

D He TopKaiiTeca rapaumx NoBepxoHb! BYkoprcToByiiTe pyyki.

D 3bepiraiiTe nprnaa y NPOXoNOAHOMY, 3aTIHEHOMY Ta CyXOMy
MICLI.

D YHukaiTe pedopmallii NNacTUKOBYX AETaNeN, He MuiiTe
NPWUNaj rapAYoro BOAOK abo B MOCYAOMUIAHIA MALLNHI.
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D He knaaitb pykn abo npegmeTyt B pe3epByap Mif Yac poboTy
npwnaay.

D Nepen YnLeHHAM Npunag HeOOXiAHO BIAKIOUNTY Bif Axe-
pena XmBneHHs!

D OuniieHHa npunagdy, 0CobnmMBO YaCTVH, Ak be3nocepeaHbo
KOHTAKTYIOTb 3 XapUOBUMW NMPOAYKTaMW, Cif MPOBOANTY
nepes NepLLM BUKOPUCTaHHAM, Bidpasy nica 3aKiHUeHHH
PoOOTY 200 AKLLO NPWNAL HE BUKOPUCTOBYBABCA MPOTAMOM
TPMBAIOro Yacy — npoueaypa onvcana 8 posaini «HALLEHHA
TA ObCJTYTOBYBAHHAY.

D He poamilLyite npunag nobnwv3y iHWYX eNeKTPONPUNaAIB,
NanbHKKIB, MAXT, AYXOBOK TOLLO.

D [lepes noyaTkom pobOTU 3aBX AW NEPEKOHANTECS, LLO BCi
KOMTMOHEHTV Npuiady BCTAHOBEHI HANEXHM Y/HOM.

D [licna cmakeHHA AaiTe Npynady NOBHICTIO OXONOHYTY, NepLL
HIXK MPWEAHYBATV a00 BUMMATV 1Or0 KOMMOHEHTH, @ TaKOX
nepeq YMLLEHHAM npunagy.

D [lig yac cMaKeHHA rapsaYMM NOBITPAM rapaya napa BUXOAWTL
yepes 0TBOPK 1A BNXOAY MOBITPA.

D He nigHockTe pykm abo obnmyya 6n13bko 40 Napw, Wo
BMXOAWTb, ab0 10 OTBOPIB AJ1A BUMYCKY NOBITPA. Kpim TOro,
CTeXTe 3a Mapoto Ta NMOBITPAM, BUMMAOUM Yallly Ta KOLLWK
i3 Npunagy.

D He nepekpuBaliTe BXOAM Ta BUXOAM NOBITPA Nif Yac poboTy
npwnagy.

D He po3wmilyiiTe npunan nobnv3y NerkoanmmncTyix Matepianis,
TAKMX AK LITOPW, CKAaTERTUHM Ta IHLLI — Lie MOXe NP13BeCTy
110 MOXEXI.

D 3aBXaM KNaaiTb NPOAYKTU AN1A CMAXKEHHS B KOLLMK.
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D He HanoBHoNTe YaLLly OMi€to, OCKINbKY Lie MOXe NPU3BECTM
110 MOXEXI.

D Mpwnaa nigxoamTb nnLle Ana NobyTOBOrO BUKOPUCTAHHS.
Vloro HiKon He Clif BUKOPUCTOBYBATY GE3MEPEPBHO NPO-
TAFOM TPWBAJNOrO Nepiofy Yacy, LWob 3anobirtv gedpopmadlii
KOPMYCY Ta KPULLIKW.

D AKLLO BMIKa a0O0 LUHYP KMBNEHHA NOLIKOAKEH, BOHW NMOBUHHI
OyTI 3amMiHeHi BUPOOHMKOM ab0 CepPBICHMM LIEHTPOM, ab0
IHLLIOKO 0CODOI0 3 BIANOBIAHOK KBaNIDIKALLED, LLIOO YHUKHYTM
Oyab-AKOrO PU3MKY.

D Temneparypa NOBEPXHi MOxe MiABMLLYBATMCA Mif Yac BU-
KOPWCTaHHA.

D [Npunaa cnig nigknoyaTh 4O PO3ETKM i3 333eMAI00UNM
WTndToM! [epLu HiX YBIMKHYTV NpWag, NepekoHanTecs,
LLIO Hanpyra B MepeXi BiANoBiAaE napameTpam, 3a3HayeHrm
Ha TabMYLLi 3 TEXHIYHMI XapPaKTEPUCTKAMM NPUNagy.

D [lig yac BUKOPUCTAHHA PEKOMEHAYETCA BUKOPVCTOBYBATM
3aXMCHI PyKaBWYKI, NPW3HAYEHI And poboTy 3 aHNM BIIOM
obnafHaHHs.

D L{m 06nagHaHHAM MOXKYTb KOPUCTYBATWCA AiTW BIKOM
Bl 8 POKIB, @ TaKOX 0COOM 3 OOMEXEHUMI Qi3UYHUMI T3
PO3YMOBMMY 30iOHOCTAMM Ta BifICY THICTIO JOCBiAY Ta 3HaHb
NPO 06naAHaHHA, AKLLO 3abe3neyeHo HarmAd abo IHCTPYKLT
LIoA0 6e3MneYHOro BUKOPUCTaHHA 00NaAHaHHS, LWob by Tu
3PO3YMINMMI NOBA3aHI 3 LM Hebe3neku. YnLLeHHs Ta Tex-
HiYHEe 06CTYroBYBaHHA He MOBVIHHI BUKOHYBATUCA [iTbMU,
AKLLO M He BUNOBHMNOCA 8 POKIB i BOHM He nepelyBatoTh
niA Harnaaom. Jitam 3a00pOHEHO BUKOHYBATV MPUOVPaHHSA/
TeXHiuHe 0OC/yroByBaHHA 6e3 HarnAay.
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D Cnig 3BepHyTV yBary Ha Aitei, Wwob BOHW He rpannca 3
00NagHaHHAM/MPUNAAOM.

D ObnagHaHHA He Npu3HadeHe Ana poboTK 3a AOMOMOTOH
30BHILLHBbOrO NePeMIIKaYa Tamepa abo OKpeMOI CUCTEMY
OVICTAHLIMHOTO KepyBaHHA.

D 36epiraiTe Npunaa Ta Moro WHyp y HegoCTynHOMY A
fiTen BIKOM [10 8 POKiB.

D He BCTaBnAwTe BIUNKY B PO3ETKY MOKPUMI PYKaMMU.

D He BuTAryite BIUNKY 3 PO3ETKM, NOTAMHYBLLV 3a LIHYP.

D BukopucToByITE NPWNAA Ha MAAKI | CTiKIN NOBEPXHI.

D He cTaBTe npunag be3nocepeaHbo 6ins CTiHW a00 A0 HLLIMX
npwnagis. 3anuwre He MeHLle 10 Cm BiSIbHOTO MPOCTOpY
Ha 3aHi/ | 000X CTOPOHaX Npunagy, a TakoX Haf HM. He
KNagitb NPeaMeT Ha Npunag.

D 3 MipKyBaHb Oe3neKm fiTelt He 3auLainTe Y BiflbHOMY [0-
CTYNi YaCTVHM YNaKOBKY (MONIETUNEHOBI MAKeTW, KAPTOHHI
KOPOOKW, NONICTUPON TOLLO).

D NOMNEPEAMKEHHA! He po3BonsiiTe gitam rparucs
3 ¢ponbroto. He6esneka sapyxm!

D NONEPEQXEHHA! MNeperpitni xxnp moxe cnanax-
HyTI. byabTe Ayxe yBaxHi!

) ABAVBA)KEHHH! FapAua nosepxHs!
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OrMnC NPUCTPOIO
OMNUC EJIEMEHTIB

1. O6pobnstu E. CTAPT/3YTIMHKA
2. Kolwuk ans cMarkeHHs F. CeiTnoBui iHAMKaTOP NigKt0-
3. [TlaHenb ynpaeniHHa 3 LED-ancnne- 4yeHHs go Mepexki WiFi
EM: G. +/ - KHOMKW pery/toBaHHs vacy/
A. KHOMKW aBTOMaTUYHOIO BUOOPY TEeMnepaTypu
nporpam 4. PeuwiTka rpuns
B. Konoirypauis mepexxi ON/OFF/ 5. BeHTunauinHmx
WiFi 6. LLHYp »KMBAEHHS
C. Tllepemukad TEMP/TIME 7. ®opMa A4 BUMiKaHHA 3 py4yKoto 2,3
D. CBITAMMA n

[iokntoueHHs 00 Mepexci | 8KAUEHHS NPUAAady NO3HAYAEMbCS 38YKOBUM CUZHA/IOM.
BazamodgpyHkuioHaneHUli npunad, skuli 3a805KU ¢80ill yHiKanbHill KOHCMPYKUiT 00380/5€ CMaycumu,
20mysamu Ha zpui, mywkyeamu i Haéimo 3anikamu 6e3 HeobxioHocmi 000asaHHs oii. Gimgpumiop-
HUYs 20mye cmpasu 3 BUKOPUCMAHHAM YUPKYASAYiT 2apsu020 nogimps, pobasuu ixcy XpycmKoro 306Hi
ma HixcHoto ecepeduHi. [lo binbwocmi iHzpedieHmie He nompibHo dodasamu oito.

MAHEJIb YIMPABJIIHHA 3 AINCIJIEEM

TEMNEPATYPA

START
STOP

°
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KOHO®IT'YPALLIA 3 MEPEXKEIO WIFI TA NIAKIOYEHHA OO NPOrPAMU «TUYA»

Mogaynb WiFi akTUBYETHCA HATMCKAHHAM | YTPUMaHHAM KHOMKK KoHoIrypaLii mepexxi ON/OFF/
WiFi (B) npoTsrom 3 cekyHz,. Mpo akT1BaL,i0 CBIAYMTUME LIBMAKA MyAbCaLid IHAMKATOPA MEPEXKI
Wi-Fi (F). Micns BCTaHOBAEHHS MEPeXKeBoro 3eaHaHHs iHankaTop mepexki Wi-Fi (F) ceitutumeTs-
cs nocTiHo. Mepexka WiFi g03B0SIE CRiNKYBAaTUCA Ta KepyBaTM NMPUCTPOEM Yepe3 CMapTOOH.

[N uboro NOTPIGHO 3aBaHTaXkMTH foaaTok «TUYAx. BiackaHynte QR-
Kof HWk4e abo 3HalaiTh nporpamy 8 Google Play Store (Android) a6o
App Store (iOS). Micas Toro, K BM 3aBaHTaKUTE NpOrpamy, MancTep nif-
katoveHHs TUYA npoBese Bac Yepes nNpouec niakatodYeHHs cMapTdoHa
10 GpuTiopHULI. Lle ay»ke NpocTo, BM MNOBMHHI CNOYaTKY CTBOPUTM HO-
BMI 06NIKOBUIA 3aM1C ab0 YBINTM 33 OMOMOTOHO ICHYIOHOTO, MiAKOHNTI
bpuTropHMLIo 40 Mepexi WiFi BaoMa (nepekoHaiTecs, Lo BU NigKAo-
yeHi go 6e3neyHoi Mepexi Wi-Fi 2.4 Tu), a noTiM 3HalAiTh NpUCTpPIN
y nporpami Ha TenedoHi, Wwob nigkaounT cMapTOOH A0 GPUTHOPHULL.

3AYBAXKEHHA! Kpim iHpopMaLii, Lo BMBOAUTLCA HAa NaHeNb YNPaBAiHHA, NPUCTPIA TaKOX

CNiNIKYETbCA 33 J0MOMOroH 3BYKOBUX CUTHaJIB.

TABINLA 3 OMNALOM ®YHKLIN NPUCTPOIO

KonTponb Temnepatypu: 35°G-200°C 3 kpokom 5°C PerynioBaHHA
yacy: 1xB. —110A. KOXHi 1 XB.

Bianik yacy BegeTbcA 3 MOMeHTY noyatky po6otin «CTAPT»,
Yepes3 5 xB. Ha xonoctomy xogy GpuTIopHULA BUMUKAETbCA.
Konu npunaz yBimMKHeHo, ACnAeit racHe, Konu CMITTEBMI 6ak
BUIAMAETbCA.

TEMMEPATYPHWIA | YACOBMI JIANA30HM NS ABTOMATUYHUX
TTPOTPAM — moxHa BCTaHOBUTY Ha CBill po3cyA 35°G-200°C, yac

1xB.-Trop.
lTporpama Temnepatypa Yac
CTENK 200°C 12x8.
KAPTONNA OPI 200°C 20 8.
HOTA 180°C 20x8.
BEKOH 180°C 25x8.
PUBA 180°C 15 X8.
KPEBETKA 160°C 10x8.
TOPT 150°C 30xB.
PEBPA 180°C 12x8.
KYPKA 200°C 25x8.
T0CT 160°C 25x8.

[0 MNEPLLUOIo BUKOPUCTAHHA

1. Po3nakyiTe npunaj 3 ynakoBku. Buaanits yci NakeTw, TPaHCMOPTHI 3aCMiYeHHS, HanoBHIOBaYi

Ta €TUKETKN.

2. OrnsHbTe Npunas Ha HasiBHICTb MOLLIKOAKEHD, SIKi MOXKY Tb BUHWUKHYTU Mif, 4aC TPAHCMOPTYBaHHS.
SKLLO € Nigo3pa Ha NOLLKOAYKEHHS, HE BUKOPUCTOBYITE NPUAAJ, i 3BEPHITLCS 10 CBOTO AMNepa.
3. [NepekoHanTecs, Wo napamMeTpu BaLloi eNeKTPUYHOI MEPEXK BIAMOBIAA0TbL AaHMUM, 3a3Ha4eHNM
Ha Tab/nMyLj 3 TEXHIYHUMM XapaKTePUCTMKaMU NpUnagy.
4. Bumninte npunag, A0TPUMYYMCH IHCTPYKUN Yy po3aini «HLLEHHA Ta OBC/TYTOBYBAHHA»
5. TocTaBTe npunag Ha TBePAY, CYXY, CTIVKY, PiBHY Ta PiBHY NOBEPXHIO.
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BNKOPUCTAHHA

3AYBAXXEHHA! Mig yac nepluoro BUKOPUCTAHHA NPUAAAY MOXKE BUAINATUCA HEBEIUKA KiJlb-

KicTb guMy. Lle HopmanbHo.

3AYBAXKEHHA! Konu po6oTa 6yae 3akiH4eHa, W06 BUAANNTU rapadi napu 3 arperaTty, BeHTU-

NATOP NPOAOBXXUTb NPaLIOBaTH LUE AesaKUM Yac.

3AYBAXXEHHA! MpucTpiit yepes 5 xe. XonocTwii xig, nige cnatu. LLlo6 nepesanycTuTu, HaTuc-

HiTb KHonKy START/STOP (E).

1. Migkno4iTe Npraaa A0 3a3eMIEHOT0 AXKepea XUBAEHHS.

2. BcTaBTe KOLWWK AJ/151 CMayKeHHS 3 BCTAHOBJIEHMM Y HbOrO PELLITKOK. Y HbOro MOXKHa 3a3aaseriib
MOKNACTV NPOAYKTM Xap4yBaHHS.

3. YBIMKHITb npuag, HaTucHyswm kHonky ON/OFF (B).

] START
LIGHT ( > S0P

4. BnbepiTb 0HY 3 aBTOMATUYHNX NPOrpam, Ha Aucnaei BigobpasnTscd TemnepaTypa 3a 3aMoBYY-
BaHHAM | TPMBANICTb aBTOMATMYHOI MpOrpamu.

e 200C 0015 =

5. Heob0B'93K0BO; BigperyaonTe yac/Temnepatypy, HaTUCHyBLIK kHornky TEMP/TIME (C), a noTim
3a J0NOMOrOH KHOMOK + i —(H) BCTaHOBITH NOTPiIGHI poboui napameTpu.

6. TloMICTiTb NPOAYKTH B KOLLIMK i HATUCHITH KHOMKY START/STOP (E).

3AYBAXXEHHS! ByasTe 06epeskHi, BUitMaroun/BCTaBASAIOUM KOLLMK AJ1S1 CMaXKeHHS (2), OCKiNIbKK
3aroTOBKM A,0CAT/IV BUCOKOi TEMMNEPATYPU i IX HE MOXKHA TOPKATUCS - BUKOPUCTOBYTE pyyKy (1).
3ayBaxkeHHs! Mpunag ocHaleHUi 3an06iXKHUM NPUCTPOEM, AKUIA, KOJIM KOLIMK A5 CMAaXKEHHS
(2) 3HaTO, BUMMKAE NpUNag - poboTa BifHOBIOETLCA, KOM KOLWMK 411 CMAXKEHHS (2) 3HOBY
BCTaB/ISIETbCA B NPUNAL,.

7. TpunuHeHHs poboTr NPUCTPOIO:

A. TlpUCTpiit aBTOMAaTMYHO BUMKHETbLCS MICAS 3aKiHYEHHS 3a[aHOro Yacy, Npo Wo NoBigoMUTb
3BYKOBMIA CMrHas i Bi0OpaykeHHs noBigoMaeHHs «kEND»

B. HaTucHiTs kHonky START/STOP (E), 106 3ynuHUTY BUMiKaHHs. [1OTIM HATUCHITL KHOMKY
START/STOP (E), sKLLO BK Xxo4eTE NPOAOBKMTM BUBPaHY nporpamy. MoagiliHe HaTUCKaHHs
kronku ON/OFF (B) ckacosye nNpodoBskeHHs nonepesHb0 BCTAHOBEHOT MPOrpamMm.

3AYBAXXEHHA! Cnipg, 6yT1 06epexkH1M, Npuag i XapyoBi NPOAYKTH 3a/IMLLAITLCA raps4ynMMm
npoTAroM TPUBAJIOro nepioAy 4acy nicsis 3akiHueHHs po60oTH Npunagy.
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3AYBAXXEHHSA! He BuKopucToByiiTe rocTpi MeTanesi npegMeTu (Hanpuknag, BUAENKM),

OCKiJIbKM BOHU MOXXYTb MOLUKOAUTM NOKPUTTSA KOLLUMKA A5 CMaXKEHHS.

3AYBAXKEHHA! Konu KowmK BUAMaETLCA 3 NpUAagy, MoXKe BUTIKaTU rapsaya napa.

3AYBAXKEHHA! BuitMatoum npogyKTH, He nepeBepTaiTe KOLIKUK J0ropu AHOM.

8. Micna 3aBeplieHHs onepalji BUMKHITL npunaa, HatucHyswmn KHOMKY BBIMKHEHHA/
BVIMKHEHHS (B), i Bin'eaHalTe 1100 Bif, AyKEPENA XKUBIEHHS.

NOPAN 3 NMPUTOTYBAHHA

®pUTIOPHMLUI NPALIIOOTL Tak CaMo, SK i AYXOBKM — B MOXETE BMKOPWUCTOBYBATM PELENTH,
npW3HadeHi A8 NPUroTYBaHHS B AyxoBuUi. ONTUMaAbHWIA PO3MIP MPUrOTOBAHONO NMPOAYKTY BU
ninbepeTe B NPOLECi BUKOPUCTaHHSA Npuaagy. [lepeBuniieHHs ONTUManbHOT KiZIbKOCTi XapyoBMX
NPOAYKTIB MOXKe NEPELUKOANTI NPaBUAbHIN LIMPKYAALLT NOBITPA B NpUAaAj Ta CYTTEBO BMMHYTK
Ha KIHLEBMIA PE3Y/ILTAT — BEPXHIl Lap Oy/e 3aHaATO NPONeYeHM, a LEHTP 3a/IMWNTLCS CUPUM.
MeHLLi NopLji 3a3B1Yalt BMUMaratoTb TPOXM MEHLLIOMO Yacy NPUroTYBaHHS, HiX iX OibLUI aHa 0T L.
[NepeMilllyBaHHA/KUAAHHS DXKi, SKY BM FOTYETE Ha NiBAOPO3i NPUrOTYBaHHS, 3a06e3neunTb PiBHO-
MipHY FOTOBHICTb.

MPUTOTYBAHHA JOMALLHBLOI KAPTOMJII ®PI

LLlo6 nocMaxmnTu AoMaLlHK0 KapTonto ¢pi, BUKOHaNTE HaBeAeH] HuxKye aii.

KapTonto O4nCTITb | HapiXKTe naandkamu.

3aMOouiTh Yincy B MucL He MeHLe 30 XBUAMH, BUIMITb | 0OCYLWITb Ha ManepoBOMY PYLLHMKY.
Hanuite B8 Mucky 1/2 cTONOBOT NOXKKM OAMBKOBOI OJif, NOTIM NOKA3AiTh B Hel KapTomnto dpi i
nepemillyiiTe, MOKM BOHa He MOKPUETHCS OJTIEH0.

BuimiTb KapTonato ¢pi NansbugMmn abo BignoBiAHUM KYXOHHUM NpuAaaaaMm, Wob 3aiee Macio
3aMLLIMN0CA B MUCLL TToKNaAiTh iX Y KOLKK.

3AYBAXKEHHA! He BucunaiiTe B KOWMK Bigpasy BClo KapTonao ¢pi 3 MUCKK, LLo6 Macsio He
CTiKaJ10 Ha AHO CKOBOPOAMX.

5. CMaXkm1MO 3rifHO 3 IHCTPYKLLEO.

W=

o

OYUNCTKA TA OBCJ1YTOBYBAHHA

1. Mepen YALLEHHAM BUAMITb BUAKY 3 PO3ETKM Ta JalTe NpuaaaynoBHICTIO OXO0HY TU.

2. BucyHbTe vally 3 KOLMKOM, Wob npuaaz WekaLlle oXonoHyB. [JaiTe MUCLi OXON0HYTH, nepL
Hi>K BUIAMATU KOLLIKK.

3AYBAXXEHHA! Yawa, KoWwMK i BHYTPILUHA YacTMHA MpWUaagy MOKPUTI aHTUNPUrapHUM no-

KpUTTAM. He uncTiTh iX MeTaneBuM KYXOHHMM HauMHHAM a60 abpasnBaMm, OCKi/IbKM Lie MoXKe

MOLUKOAUTU NOKPUTTA.

[poTpITb 30BHILLHIO YacTUHY NpWAaLy BOMOIOK raHYipkoto. HiKoau He 3aHypronTe Kopnyc y

BO/Y UM OyAb-AKY IHLLY PiAMHY, HE MUIATE MOro B NOCYA0MUIHIN MaLLWHI.

OUNCTITb peLwiTKy, Fpb i KOLLMK TEMI0K BOAOK 3 M'SKMM MUIOYMM 3ac060M. PeTesibHo npo-

MUITE | BUCYLWITh. He BUKOPUCTOBYMTE APOTAHI raHyipku abo abpasveHi 3ac0bM A1 HULLIEHHS

Kopnycy. KoK MoXXHaMUTK B NOCYA0MUIAHIIA MaLUWHI.

OuUMCTITb BHYTPILLHIO YaCTWHY NMpKaaay rapsyoro BOAOK Ta M'SKO0 yOKOI0, IKa He ApSnaeTbCs.

OuMCTITb HarpiBabHUN €N1EMEHT LLITKOK 415 YMLLEHHS, 06 BUAAANTY Oyab-aKe CMITTA.

[Micng oumLLEHHS Ta CYLUIHHSG Npyaag, Cif CKNacTu Ta 3bepiratv B 6e3ne4HoMy MicL.

w

B

w

~ o
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AKwo 6pya NpuaMn Ao KoLMKa abo AHa Yalli, HaNOBHITb Yally raps4olo BO/i0l0 3 HEBEJIMKOIO
KinbKicTio MUutovoro 3aco6y. MoknagiTe KOWKK y MUCKY i 3anuwTe iX 3aMoYvyBaTUCA NpUGaU3HO
Ha 10 XBU/INH.

BUTMPABJIEHHA HEMOJIAOK

Y HaBeAeHil HKYe TabInLL ONMCaHO HaMOLLMPEHILLi NPOBAEMNU, 3 AKMMM BU MOYKETE 3iTKHY THCS
Mif] 4ac BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO.

[HrpegienT 0bCMmaxylTbCA
HepiBHOMIpHO y
GpUTIOPHIL.

(maxeHi 3aKycKu He
PO3cUnYacTi, AKLLO iX
BuitHATK 3 Fitfrier.

1l He MOXyY HaneXHUM
UNHOM 33CyHYTH YaLLy B
MaLLUHY.

3 6noky itae Ginuii gum.

(CBixa kapTonna dpi
TOTYETbCA Y GITOPUTIOPHML
HepiBHOMIpHO.

(Bixa kapTonna ¢pi
He XpycTKa, AKILO ii

MPUTOTYBaTH Y PUTIOPHML.
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[lesiki iHrpegienTn noTpi6Ho
CTPYCUTY B CepeAytHi yacy
NpUroTyBaHHA.

BukopuctoByBanuca 3akycku,
NpU3HAYeHi ANA NPUTOTYBaHHA Y
TPAAWLiliHIA GpuTIOpHILI.

Y BalOMY KOLLWKY 3aHaATO
6arato iHrpegieHTiB.

Kowuk HenpaBuibHo
PO3TaLLOBaHNIA Y Yalli.

Pyuka geka ana BunikaHHA
6nokye yawy.

[oTYHTbCA XIUPHI IHTpedieHTu.

Y MuCLi MiCTUTBCA XMp Bid
nonepeAHbOr0 NPUrOTYBaHHA.

LlImatouku KapTonni He bynu
HaNeXXHUM YNHOM 3aMOYeHi
nepes CMaxeHHAM.

BukopucroByBaBca
HenpaBWbHWIA COPT KapTonAi.

XpycTkicTb KapTonni ¢pi
3aNeXuTb Bifj KiNbKOCT onii Ta
BO/M, LU0 MiCTATHCA B Hil.

IHrpesieHT, NOKNaAeHi 0MH Ha 0AHO0 a60 0ANH Ha
OfHOrO (HaNpUKNaA, Yincy), CTpyLLYIOTb B CEpeAnHi vacy
NpUroTyBaHHA.

BukopucToByiiTe 3aKycki ANA NPUroTyBaHHA Y PUTIOPHUL
260 3MaCTiTb 3aKYCKM TOHKVM LIapOM oA, L1406 BOHY Bynn
XPYCTKUMY.

He HanoBHtoliTe KowuK BuLe pisHs MAX.

BcTaBTe Kownk Yy Yaluy, [OKW He NOYYeETe «KNnaLaHHA».

Po3TaLuyiiTe pyuky ropu3oHTanbHo, Wob BoHa He BUCTYnana
3KOLMKa.

Tpu CMaXKeHHi XKUPHIX iHTpeRienTiB y GpUTIOPHNUL B YaLy
NPOCOYYETHCA BeNKa KinbKicTb xupy. Lieit xup Buginae
6inuit auMm, i yala Moxe CTaTU rapAYiLLIOK, HiX 3a3BUYal.
Lle He BnMBae Ha npunag abo KiHueBwil pe3ynbrar
NpUroTyBaHHA.

[pu CMaxkeHHi XUPHUX iHrpepienTiB y GpUTIOPHUL B YaLy
NPOCOYYETHCA BENMKA KiNbKICTb Xupy. Lieit xup suainae
6inuii Aum, i Yawwa Moxe CTaTi rapAuiLLOoIo, HiX 3a3BUYali.
Lle He BnAMBaE Ha npunag abo KiHeBwil pe3ynbtar
NpUrOTYBaHHS.

3amMouiTh iX y MUCLi NpUHAMHI Ha 30 XBUIWH, BUAMITD i
00CyWWiTb Ha NaNepoBOMY PYLUIHUKY.

BukopucToByiiTe ¢BiXy kapTonato i nepesipaiite, 1406 BoHa
He «po3BaNMNAcA» Mifi Yac CMaxkeHH.

llepen AoAaBaHHAM 0MBKOBOT 0N1ii peTenbHO NpoCywWiTh
NiAroTOBNEH LIMATOYKM KapTonsi.

NiaroTyiiTe MeHLi WMaTOUKN KapToNA, 06 BOHM CTanu
6inbLu XpyCTKUMM.

[logaiite we Tpoxv 0MBKOBOT OAil, 106 KapTonnA Gpi crana
6inbLu XpycTKoK.



TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

TexHi4yHi napaMeTpu BKasaHi Ha TabanuL,i 3 TEXHIYHUMMU
XapaKTepUCTUKaMU NPOOYKTY.

JoBXunHa MepexxeBorokabesto: 0,85 m €
MPM agd S.A. umm 3aa8ns€, Wo dpuTiopHmua mogeni MFR-10M/WiFi Bignosigae su-

MoraM i CTaHAapTaM, Lo MICTSTbCs B AMpeKkTnBax €sponeicbkoro Coto3y Ta HalioHaIbHUX HOP-
MaTMBHMX aKTax. K padionpucTpin, BiH Bignosinae dupexktunsi 2014/53/€C Big 16 kiTHa 2014
POKY MPO rapMOoHi3allito 3aKOHOABCTBA [IEPXKAB-YEHIB LLOA0 HaflaHHs pafioo0aagHaHHA Ha py-
HOK Ta Npo ckacyBaHHs dupekTuen 1999/5/€C.

3 NMOBHUM TEKCTOM Aek1apallii MOXKHa 03HaNOMWUTMUCS 38 NOCUIAHHSM:
https://mpm.pl/pl/kuchnia/3342-frytkownica-beztluszczowa-fitfryer-
mfr-10mwifi-5903151040121.html

3AYBAXXEHHA! MPM agd S.A. 3sanuwace 3a co60to npaBo
BHOCUTU TEXHIYHI 3MiHK.

Lleti nocibHuUK 6y/10 nepeknadeHo Ha MALUHY.
Skwo 'y 8ac € cymHisu, by0b s1acka, npouumatime aHz/0Mo8Hy 8epcito.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKunpoBKa Ha NPOAYKTE YKa3bIBAET Ha TO, YTO MPOAYKT He C/elyeT BbIOpachiBaTh BMECTE C APYTrMMM

ObITOBLIMU OTXOAAMM MO OKOHYaHWKM CPOKa Cy»KObl. VI3HOLWEHHOE 000PYA0BaHNE MOXKET OKasbiBaTb

BpeAHOe BO3/ENCTBME HA OKPYXKatoLLyo Cpeay W 300POBbe YenoBeKa 13-3a NOTEHLMAIbHOro coaep-

YKaHWS OMacHbIX BELLECTB, CMecell M KOMMOHeHTOB. CMeLUMBaHWE OTXO/I0B B BW/E W3HOLLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM X HENpPOheccuoHanbHas
pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKpY>KatoLLel cpefibl. V3HoleHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAAaTh Ha NYyHKT cbopa O0TpaboTaHHOro 3/1eKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYyA0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTb NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM INEKTPUHECKUX U SNEKTPOHHbBIX OTXOZ0B,
nonb3oBaTeslb 10/IXKEH 06PaTUTLCS B MECTHBbIM NMYHKT c6opa 060pyA0BaHMS A1 YyTUAM3ALMM AN HA 3aBOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pYA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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