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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oso6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowaé, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposadb.

+ OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

+ Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

 Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

* Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

* Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

» Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

* OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewni¢ sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

* OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

* Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggna¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnaé tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowaé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nie instalowac ani nie uzywac

2.1 Instalacja uszkodzonego urzadzenia.
« Postepowac zgodnie z instrukcjg instalac;ji
/\ OSTRZEZENIE! na naszej witrynie internetowe;.

» Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono cigzkie. Nalezy zawsze stosowaé
rekawice ochronne i mie¢ na stopach

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

petne obuwie.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania. - oo , )
Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sig bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajacego mozna
dokonaé wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napigciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
prgdem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odigczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta fatwo
dostepna.
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Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtaczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnacé
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikdw.

W instalaciji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tagcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W)

Przekréj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dluzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposo6b uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pradem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.




Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wyltaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowacé ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajacych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczyn szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszcza¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriéw nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi

drzwiami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

» Natychmiast wymienic¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac¢ sig
z autoryzowanym centrum serwisowym.

» Drzwi urzadzenia sg ciezkie, dlatego
nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas ich
wyjmowania.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzegac¢ wskazoéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

*  Wydostajgca sie para moze wywotaé
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzadzenia
podczas pieczenia parowego.
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— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogodlne informacje
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Panel sterowania
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» Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/N\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania.

» Odciag¢ przewdd zasilajacy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

Ekran

Zbiornik na wode
Gniazdo termosondy
Grzatka

@A Lampa

Wentylator

Bl Wneka komory — zbiornik systemu
czyszczenia wodg

El Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Wylot pary



4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania
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x\ga}(ilzvc;-_ Nacisngc¢ i przytrzymac , aby wia-
laczone czy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Menu Wysvs(letla opcje }Jrzadzenla i

funkcje ustawiania.

Ulubio-  Wyswietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

YVy_- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
) urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik  Wigczanie i wytgczanie o$wietle-
oswiet-  nia.
lenia

ﬂ f;y?zlg? Wigczanie i wylgczanie funkgji:

ar Szybkie nagrzewanie.
wanie
4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

"
12:30
#usc 150°C
) 15min @ | START
| | | | !
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

Powr6t do poprzedniego poziomu menu.

Anulowanie ostatniej czynnosci.

Wiaczanie i wylaczanie opcji.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i
zatrzymania pieczenia.

DID| I |~

4
o
<

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

CIEN

Anulowanie ustawienia.

(%]

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzgdzenia po raz pierwszy
do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie
wiadomos¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Aktualna godzina.
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5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywno$cig nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje E] Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzgdzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawi¢ funkcje i) Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4. Ustawi¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az

ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscic

tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiescié akcesoria i wyjmowane

wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

[:| Goérnaldolna grzatka / Czyszczenie wo-
da
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnoéci. W rozdziale
,Konserwacja i czyszczenie” mozna zna-
lez¢ wiecej informacji na temat funkciji:
Czyszczenie wodg.

m Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

I;l Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybraé po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

é' Wyrastanie ciasta
Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawié tempe-
raturg nizszg niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rwnomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone
— Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).

®

Podczas dziatania niektérych funkciji
pieczenia oswietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.
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SPECJALNE

PAROWE

H Pasteryzowanie
Aby pasteryzowa¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikéw z zakretkg bagneto-
wa lub zakretkami $rubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

0 Suszenie
Do suszenia krojonych owocow, warzyw i
grzybéw. Aby umozliwi¢ wydostanie sig
wilgotnego powietrza i lepsze wyschniecie
owocow, zaleca sie podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

= Podgrzewanie talerzy
o Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywno$ci (warzyw i owo-
céw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

§55 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

1°oc] Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

@ Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac¢ sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

IEI Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedzac energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rozni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

[ Regeneracja

= Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
fo rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzigki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednocze$nie odgrzewac potrawy
na wiecej niz jednym talerzu, na réznych
poziomach piekarnika.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskajg chrupigcg
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

) Mata wilgotnosé

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzigki potgczeniu dziatania pary
i goracego powietrza migso zyskuje deli-
katng i soczystg konsystencje, a jedno-
czesnie chrupigca skorke.

Funkcja Pizza

= Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagajg wiecej ciepta od do-
.

6.2 Uwagi dotyczace funkciji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetyczne;j i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktdcane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
~Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazoéwki
oszczedzania energii.
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6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wiaczyé urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK,
4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ OK,

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz
rozdziat ,Korzystanie z akcesoriow,
Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytaczy¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.

6.4 Ustawienie: funkcja pieczenia
parowego

1. Wiaczy¢ urzadzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisngc¢ go, aby
przejs¢ do podmenu.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia parowego.

3. NacisnaéOK. Na wyswietlaczu pojawig
sie ustawienia temperatury.

4. Ustawi¢ temperature

5. Nacisna¢ przycisk OK,

6. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzy¢.

7. Napetni¢ zbiornik na wode zimng wodg

do maksymalnego poziomu (ok. 900 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat. Nie
przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
zbiornika na wode. Grozi to wyciekiem
wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem
mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewac¢ do
zbiornika na wode cieczy
tatwopalnych ani zawierajgcych
alkohol.
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8. Wsung¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisng¢ przycisk START .

Gdy urzadzenie osiagnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napei¢ zbiornik na wode.

11. Wytaczy¢ urzadzenie.

12. Oprozni¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skraplac sie resztki
wody. Odczekaj co najmniej 60 min po
kazdym uzyciu funkcji parowej, aby nie
dopusci¢ do wyptywania gorgcej wody
przez zawor spustowy wody.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac¢
ostrozno$¢ podczas oprdzniania
zbiornika na wode.

6.5 Oproéznianie zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|“‘“‘| Zbiornik jest petny.

|w| Zbiornik jest napetniony w pofowie.

| l Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzo wody,
nadmiar wody przelewa sie przez otwor
bezpieczenstwa na dno komory.

1. Wytacz urzadzenie. Pozostaw drzwiczki
piekarnika otwarte i odczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.

2. Podtaczyc¢ rure odptywowa C do zaworu

wylotowego A przez ztacze B.



Podmenu Opis

Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta

grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
funkcji pieczenia.

Styl cyfrowy  Zmiana formatu wy$wietlanego wska-

zegara zania czasu.

Podmenu: Ustawienia

Konfiguracja

3. Utrzymywac koniec rury pod poziomem A Podmenu Opis
i nacisnag kilkakrotnie przycisk B, aby Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.
zebrac pozostatg wode.
. . . Jasnos¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.
4. Odigczy¢ C oraz B i wytrzyj wnetrze éwieﬂaczay ! Y
piekarnika do sucha miekkg gabka.
Dzwigki Wiacza i wylacza dzwiek pol dotyko-
@ przyciskéw  wych. Nie jest mozliwe wytgczenie
Nie napetniaj zbiornika na wode sygnalizacji dzwigkowej dla @.
ponownie spuszczong woda. Gtosnosc Ustawia gto$no$¢ dzwigku przyciskow
sygnatu i sygnatow.
6.6 Menu
Aktualna go- Ustawia aktualng godzing i date.
. L= o dzina
Nacisngé —, aby przejs¢ do menu.
Serwis
Pozycja menu Opis
Podmenu Opis
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
graméw automatycz- Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
nych. - - =
Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
Ulubione Wyswietlenie listy ulu- gramowania mowania.
bionych ustawien. - o
Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
Opcje Stuzy do konfiguracji wszystkie
urzadzenia. ustawienia
Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguraciji .. .
urzadzenia. 6.7 Ustawienie: Gotowanie
- - - wspomagane
Serwis Pokazuje wersje opro-

gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Opcje

Podmenu Opis

Oswietlenie  Wigczanie i wytaczanie o$wietlenia.
piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
chomienia mieniu urzgdzenia.

Gotowanie wspomagane podmenu skfada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programow
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
rowniez uzyc¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone
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Do przygotowania niektérych potraw mozna
rowniez uzyc¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ =

3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione 3¢

Mozna zapisaé do 3 ulubionych ustawien, jak

funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby doda¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK
9_ nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisng¢, aby anulowac¢ ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

1. Wigcz urzadzenie.
2. Ustawic funkcje pieczenia.
3. * § — nacisng¢ jednoczes$nie, aby
wiaczy¢ funkcje.
, ® -nacisngc¢ jednoczesnie, aby
wytgczy¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

Nacisngé¢ —.

Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.
Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;.

pON
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4. Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzic¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

Blokada uruchomienia jest wt.
Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep
do: Timer i lampki.

Aby korzysta¢ z urzadzenie, nalezy nacisna¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

°C) ® (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.



8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis

Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.

Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,

dziatanie rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
- réowniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wytgczone.

Alarm dzwigkowy i wytgczenie - gdy
uptynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie¢ komuni-
kat. Funkcje t¢ mozna wigczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytaczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zopo-  nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzyé czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dlugo dziata urzgdzenie.
Wartos¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje t¢ mozna wiaczaé i wyla-
czac. Funkcja ta nie ma wpltywu na
dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.
2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisng¢ przycisk OK.

8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisng¢ (\D

3. Ustawi¢ czas.

Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybrac naciskajac © ® @ .

4. Naci$nij oK. Powtarzaj te czynnos¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli

potrawa nie wyglgda jeszcze na gotowa,

mozna wydiuzy¢ czas pieczenia. Mozna

rowniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby

wydtuzy¢ czas pieczenia, naci$nij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opodznieniem

1. Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisnaé @

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® ® @,

Nacisnaé: Uruchomienie z op6znieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.
Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Noak b

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisnaé @

Nacisng¢ © ® ®

Nacisna¢: Stoper.

Przesunac lub nacisna¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtébwnym.

5. Nacisna¢ OK. Powtarzaé te czynnosé az
na wyswietlaczu pokaze sie ekran
gtowny.

hwbh =

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisna¢ @
2. Ustawi¢ warto$¢ dla timera.

3. Nacisna¢ OK,
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9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/N\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zaleznosci
od modelu. Zeskanuj kod QR,
aby sprawdzi¢, jak uzywac akce-
soriéw dostarczonych z urzadze-
niem. Akcesoria opcjonalne moz-
na zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac u lo-
kalnego dostawcy.

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

W16z akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a nézki sg
skierowane w dot .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umie$¢ pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapiace ptyny.
9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkgciji
pieczenia.
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Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

/‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

» Nie uzywac do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzadzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkgji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiesci¢ cata iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

)

—-

/l/'/.Il\l\\\\\\\\\\

Zapiekanki
Umiescic¢ koncoéwke termosondy
doktadnie w srodkowej czesci zapiekanki.



Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. W16z wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzgdzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. M — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ® ® ® __ nacisngc, aby wybraé
preferowang opcje:

+ Alarm dzwigkowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiggnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

» Alarm dzwiekowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytaczy sie.

7. Wybrac te opcje i nacisngc¢ kilkakrotnie

OK | aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisng¢ START .

9. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

9.3 Garnek parowy do gotowania na
parze

@

Garnek parowy nie jest dostarczany wraz
z urzgdzeniem. Wiecej informacji mozna
uzyskac u lokalnego dostawcy.

Zestaw do gotowania na parze sktada sie z:
A. Rurki sondy — do gotowania na parze,
B. Pokrywy

C. Rusztu stalowego

D. Szklanej miski.

Nie nalezy:

» stawia¢ goracego garnka parowego na
zimnej/mokrej powierzchni.

» wlewac zimnej cieczy do gorgcego garnka
parowego

« uzywac garnka parowego na gorgcej
powierzchni grzewcze;j.

» czys$ci¢ garnka parowego srodkami
sciernymi, myjkami i proszkami.

9.4 Gotowanie na parze w garnku
parowym

1. Umiesci¢ potrawe na stalowym ruszcie w
garnku parowym i przykry¢ go pokrywka.

2. Umiesci¢ rurke dyszy w otworze w
pokrywie.

3. Umiesci¢ garnek parowy na drugim
poziomie od dotu.

4. Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu
wlotowego pary. Patrz rozdziat ,Opis
urzadzenia”.
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5. W urzadzeniu ustawi¢ funkcje gotowania
na parze.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wylgcznie charakter
orientacyjny. Zaleza one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych skfadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy pétek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

p =24
Funkcja pieczenia
O,

Temperatura

Akcesoria

E Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac foremek do ciasta i
pojemnikdéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

» Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysokosé 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

§55 —

°C = 8

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35  ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30
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P— o,
L = C Q)
Biszkoptowy spéd tar- forma do tarty na ruszcie 180 15-25
ty
Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 40-50
Wiktorii ruszcie
Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25
kg gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski ~ blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie

Warzywa érédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
vy = = C O
Mate ciastka, 20 sztuk na  Gdrna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
blasze pieczenia
ciasta

POLSKI
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= - o,
L = = C Q)
Mate ciastka, 20 sztuk na  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
blasze pieczenia
ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
blasze pieczenia
ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20 Gornaldolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Beztluszczowy biszkopt, Gornal/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Gornal/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1)

1) Nagrzewa¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

* Przod urzadzenia nalezy czyscié tylko

Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem. Wyczyscic¢
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i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.
» Uzy¢ roztworu czyszczgcego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
* Usuna¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.
Codzienne uzytkowanie

« Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac

pozarem.



*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wyfgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

» Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriéw z
powtokg zapobiegajgcg przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przednig czesé prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciggna¢ tylng cze$¢ prowadnic blach
od bocznej $cianki i wyja¢ je w catosci.
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4. Zamontowaé prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg byc¢
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

1. WIlaé wode do wneki komory: 300 ml.
2. Ustaw funkcje E

3. Ustaw temperature na 90°C.

Czas trwania: 30 min

4. Wylgcz urzadzenie.

5. Odczekac, az urzadzenie ostygnie.
Wytrzyj do sucha wnetrze piekarnika
miekka szmatka.

11.4 Wyczysci¢ zbiornik na wode.

1. Wylgczy¢ urzadzenie.

2. Umiesci¢ gteboka blache ponizej wlotu
pary.

3. Wila¢ wode do zbiornika na wode: 850 ml.
Dodac¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek.
Odczekac 60 min.

4. Wigczy¢ urzadzenie i ustawic funkcje:
Mata wilgotnos¢. Ustawic temperature na
230°C.

5. Wylgczy¢ urzadzenie po 25 sekundach
min i odczekac, az ostygnie.

6. Wigczyc urzadzenie i ustawi¢ funkcje:
Mata wilgotnos¢. Ustawic temperature
w przedziale od 130 do 230°C.

7. Wylgczyé urzadzenie po 10 min
i odczekac, az ostygnie.

8. Oprdézni¢ zbiornik na wodg. Patrz rozdziat
Codzienne uzytkowanie, ,Oproznianie
zbiornika na wode”.

9. Optukac zbiornik na wode i usung¢
resztki kamienia miekkg $ciereczka.

10. Umyc¢ rurke odptywowa cieptg woda
z dodatkiem tagodnego detergentu.

Skontaktowac sie z dostawcag wody, aby

sprawdzi¢ poziom twardosci wody.

Twardos¢ wody: Czestotliwos¢ czy-
szczenia zbiornika

na wode:

migkka 75 cykli - 2,5 miesigca

Srednio twarda 50 cykli - 2 miesigca

twarda 40 cykli - 1,5 miesiaca

bardzo twarda 30 cykli - 1 miesigc

11.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowa¢ w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
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zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywaé urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagngc¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

3. Przymkng¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

M—

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkaninag.

5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisna¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.
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6. Pociagnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowacé kolejno. Rozpoczaé
od szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umyc¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A i B) z powrotem we
wihasciwych miejscach w odpowiedniej
kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).



Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest

prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
L~
] ;\—’_“ B

11.6 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarowka moze by¢ gorgca.

1. Wyiaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowa $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci ttuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

2. Woyczyscié szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac Urzgdzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.

urzadzenia.
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Opis problemu Przyczyna i rozwigzanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapozna¢ sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wi.

Nie dziata o$wietlenie. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

W komorze urzadzenia znajduje Zbiornik na wode napetniono zbyt duzg iloscig wody.
sig¢ woda.

Pieczenie parowe nie dziata. W otworze wlotowym pary jest osad z kamienia.

W zbiorniku wody nie ma wody.

Oproéznienie zbiornika wody lub W otworze wlotowym pary jest osad z kamienia. Wyczysci¢ zbiornik na wo-
wyciek wody z otworu wlotowego  de.
pary zajmuje wigcej niz 3 min.

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtdrzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-
ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody btedéw

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz
probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis Srodek zaradczy

F102 - drzwi nie s catkowicie zamknigte lub blokada ~ Zamkna¢ drzwi.

drzwi jest uszkodzona. 1) Wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do Podtaczy¢ Termosonda doktadnie do gniazda.
gniazdka.

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia- WyczysSci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
fajg prawidtowo. na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawig- Wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.
zac potaczenia z panelem sterowania.

1) Jesii jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, mogto nastgpi¢ wytaczenie jakiego$
uszkodzonego podzespotu. Wtedy nalezy skontaktowac si¢ ze sprzedawcg urzadzenia lub autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

12.3 Dane serwisowe znamionowa umieszczona jest na przedniej
Jezeli . . bl " ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
ez€ll rozwigzanie problemu we wiasnym drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowe;j
zakresie nie jest mozliwe, nalezy .
e z urzadzenia.
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z o N
autoryzowanym punktem serwisowym. Zalecamy zapisanie w tym miejscu
. . e danych:
Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
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Model (MOD.) : Numer seryjny (S.N.)

Numer produktu (PNC)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu Eggg&;’g)% gggggﬁg;
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obciazeniu, tryb wymuszonej 0.69 kWh/cykI

wentylacji

Liczba komér 1

Zrodta ciepta Elektrycznosé

Pojemnos¢ 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
COCB8E39Z 31.4 kg

Masa
LOC8H39X 29.3 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy

13.3 Wskazowki dotyczace Upewnic¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
oszczedzania energii zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢

. L N zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
Ponizsze wskazowki pokazuja, jak aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
oszczedzac energie podczas korzystania umieszczona.

z urzgdzenia.
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Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikoéw poprawia oszczednos$c
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzadzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/:) nalezy
podda¢ utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
$rodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Jesli wigczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzgdzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Whytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$c
energii.

Nie wolno wyrzucaé urzagdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdéci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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