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nstrukcle Cjotyczace

pezpeczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI
UZYCIA W PRZYSZt OSCI.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywaé kuchenki, jesli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: \Wykonywanie czynnosci serwisowych i naprawa
urzadzenia wymagajgca zdjecia pokrywy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane moze
by¢ bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Piyny i pozostata zywno$é nie moga byé podgrzewane

w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz grozi to wybuchem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z kuchenki mikrofalowej

bez nadzoru dorostych wytgcznie po wyjasnieniu im, jak bezpiecznie

obstugiwac to urzgdzenie, oraz jakie ryzyko wigze sie z jego

niewtasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie

jest przeznaczone do uzywania:

* W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

* w budynkach rolniczych;

e Przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach oferujgcych
zakwaterowanie;

* W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.
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Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych pojemnikach
powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem uzytkownika ze wzgledu
na ryzyko zapfonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia i
napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych gabek,
obuwia, wilgotnych Sciereczek i podobnych rzeczy grozi obrazeniami,
zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytgczy¢ i odtgczy¢
od zrodta zasilania; pozostawi¢ drzwiczki kuchenki zamkniete w celu
zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w piekarniku kompaktowym z funkcja
mikrofali moze w niektorych przypadkach dojs¢ do opdznionego
gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodziC sie z
naczyniem.

Przed podaniem zawarto$¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem dla dzieci
nalezy wymieszac lub wstrzgsng¢ oraz sprawdzi¢ temperature, aby
unikng¢ poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac w
piekarnikach kompaktowych, poniewaz moga one eksplodowac nawet
po zakornczeniu podgrzewania.

Piekarnik nalezy regularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie pozostatosci
jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenie jej
powierzchni i skroci¢ czas eksploatacji urzadzenia lub doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zabudowy. Urzadzenia nie
nalezy umieszczaC w szafce.

Nie mozna uzywa¢ metalowych pojemnikéw na zywnosc¢ i napoje w
kuchence mikrofalowej.

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzgdzenia nalezy uwazac, aby nie
przesung¢ tacy obrotowej. (Dotyczy wytgcznie modeli z tacg obrotowg)

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac myjki parowe;.
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Urzadzenia nie nalezy czysci¢ strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach drogowych,
przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, bgdz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy (np. dzieci)
nie powinny korzystac¢ z urzgdzenia bez nadzoru lub przeszkolenia

w zakresie obstugi przez inng osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzagdzeniem.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0S0by 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzgdzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacije urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem osoby dorostej.

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtgczenia zamontowanego urzgdzenia od
zasilania. Mozliwos¢ odtgczenia mozna zapewni¢ poprzez umieszczenie
wtyczki w dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetgcznika w
okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Jezeli w urzgdzeniu zainstalowany jest przewdd zasilajgcy bez wtyczki,
narzedzie do roztgczania nalezy zamontowac w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub
przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,
poniewaz nie sg one uwazane za niezawodny sposéb mocowania.
Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wiasciwej pozycji i na odpowiedniej
wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory kuchenki i przyciskow
sterowania.
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Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wigczy¢ jg na 10 minut
Z Uumieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegajg dziwne hatasy, czu¢ dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.
OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z trybu taczonego wytacznie
pod nadzorem 0sob dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac odpowiednie
srodki ostroznosci w celu uniknigcia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz kuchenki.

Jedli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
procesu czyszczenia powierzchnie rozgrzewajg sie bardziej niz zwykle
i dlatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od
piekarnika. W niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.
OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zblizac sie
do urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac
Srodkow zawierajgcych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac za
dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenia dochodzi do nagrzania
tatwo dostepnych czesci.
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Nalezy zachowa¢ odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia
kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia wytgcznie
pod statg kontrola.

PRZESTROGA: nalezy nadzorowac proces gotowania. Krotkotrwate
gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga
sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy urzadzenia.
Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspdtpracy z
zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym systemem zdalnego
sterowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, bgdz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzgdzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Ruszt nalezy umieszczac w piekarniku
tak, aby wygieta czes¢ ramy zwrdcona
byta do tytu urzadzenia. W ten sposéb
podczas pieczenia wiekszych porcji ruszt
bedzie stabilniejszy.

(W zaleznosci od modelu)
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OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkeji mikrofaldwki, nie podgrzewac potraw lub cieczy zamknigtych w
pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywaé benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki
parowej ani myjki wysokocisnieniowe;.

Nie nalezy instalowac piekarnika; blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatéw; w miejscach,
ktdre sg wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych lub wody; lub gdzie moze ulatnia¢ sie gaz; lub na nierdwnej powierzchni.
Urzadzenie nalezy wiasciwie uziemic, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac¢ substancje obce z bolcdw i stykdw wtyczki zasilania za pomoga
suchej szmatki.

Przewodu zasilajgcego nie wolno nacigga¢, nadmiernie zgina¢ ani stawia¢ na nim cigzkich
przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itd.), nalezy natychmiast wywietrzy¢é
pomieszczenie. Nie dotykaé przewodu zasilajgcego.

Nie dotykac przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wiaczony, nie nalezy go wytacza¢ przez odtaczenie przewodu zasilajgcego.
Nie wktadaé palcdw lub substanciji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje
niewiadomego pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy i
skontaktowaé sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawia¢ piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwosc i natezenie odpowiada specyfikacii
produktu.

Nalezy mocno wecisngé wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystaé z rozgateziaczy,
przediuzaczy ani transformatoréw pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajagcego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzic,
czy przewdd znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywaé uszkodzonych wtyczek, przewoddw zasilajgcych lub poluzowanych
gniazdek $ciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy
skontaktowad sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac¢ ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczaé zadnych przedmiotéw wewnatrz urzgdzenia, na nim ani na jego
drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancii lotnych, takich jak $rodek
owadobdjczy.

Nie nalezy przechowywa¢ materiatow tatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu
moga zetknac sie z gorgcymi czesciami piekarnika, nalezy zachowaé ostroznos¢ podczas
podgrzewania potraw lub napojéw zawierajgcych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzy¢ sie w drzwiczki lub przytrzasnaé sobie palce. Dzieci nie powinny
znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.
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Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych przypadkach
dojs¢ do opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzi¢ sie
z naczyniem. Nalezy zawsze odczekaé minimum 20 sekund przed wyciagnieciem napoju z
kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, miesza¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze
miesza¢ po zakoriczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej
pomocy:

1. Zanurz oparzone migjsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zaldz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby unikng¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wkiadac ich bezposrednio po
gotowaniu do wody.

Nie nalezy wykorzystywac¢ urzgdzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie
mozna kontrolowaé jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia gorgcego
tluszczu.

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywaé wytacznie naczyn, ktére mozna bezpiecznie stosowaé w kuchence
mikrofalowej. Nie uzywa¢ metalowych pojemnikdw, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi
zdobieniami, szpikulcdw itd.

Nalezy usunaé druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dia mniejszych ilosci
pozywienia nalezy stosowaé krétszy czas gotowania.

Nalezy trzymac kabel zasilania i wtyczke z dala od wody i zrédet ciepfa.

Aby unikna¢ ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach lub na twardo. Nie
podgrzewa¢ szczelnie zamknigtych lub zamknietych prézniowo pojemnikéw, orzechdw,
pomidoréw itd.

Nie wolno zakrywaé otwordw wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze
spowodowac zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jgj
automatyczne wytgczenie. Kuchenka pozostanie wytgczona do czasu wystarczajacego jej
ostygniecia.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas wyciggania talerza.

Pyny nalezy zamiesza¢ w czasie lub po zakonczeniu podgrzewania. Po zakonczeniu
podgrzewania nalezy odczekaé co najmniej 20 sekund, aby unikngé gwattownego wrzenia
ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowaé od niej odlegtos¢ wyciagnietej reki
w celu unikniecia poparzenia goracym powietrzem lub para.
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Nie wolno wigcza¢ pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie
wylaczona na 30 minut ze wzgledow bezpieczeristwa. Zalecane jest pozostawianie w niej
szklanki z woda. Woda pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wigczenia piekarnika.
Kuchenke nalezy zainstalowac¢ z zachowaniem odstepdw okreslonych w niniejszej instrukcji
obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej.)

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas podigczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu
piekarnika.

SRODKI OSTROZNOSCI - DZIALANIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na

szkodliwe dziatanie promieniowania mikrofalowego.

¢ Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwi). Nie nalezy niczego wktada¢ do otwordw
blokad zabezpieczajgcych.

¢ Nie wolno umieszczaé zadnych przedmiotdw miedzy drzwiczkami kuchenki a ptytg
czotowa, ani dopuszczac¢ do gromadzenia sie jedzenia lub resztek Srodkow czyszczacych
na powierzchniach uszczelniajgcych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki
i ich powierzchnie uszczelniajgce najpierw wilgotna, a potem sucha miekka szmatka.

¢ Nie wolno wigcza¢ kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki
wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.
Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwi nie moga by¢
zgiete; zawiasy drzwi nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwi i
powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢ uszkodzone.

e Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu.
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OGRANICZONA GWARANCJA

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementdw akcesoryjnych lub

naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek

dotyczy nastepujacych uszkodzen.

e Drzwi, uchwytéw, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktére sg zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

¢ Uszkodzenie lub zgubienie takich elementéw jak: taca, pierscien obrotowy, facznik lub
druciana podstawka.

Nalezy uzywaé urzgdzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym

w niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

umieszczone w tej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkdw i sytuacii, z ktorymi moze

zetkngd sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzgdzenia nalezy zachowaé

szczegolng ostroznose i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy réznych modeli, funkcje Twojej

kuchenki mikrofalowej moga sie nieznacznie rézni¢ od tych opisanych w ninigjszej instrukgii.

Dodatkowo, nie wszystkie znaki ostrzegawcze moga mie¢ zastosowanie. W przypadku

jakichkolwiek pytan lub uwag nalezy sie skontaktowac z najblizszym centrum serwisowym

Samsung lub uzyska¢ pomoc i informacje online na stronie www.samsung.com.

Uzywaj kuchenki wytgcznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone

wylgcznie do uzytku domowego. Nie podgrzewaé zadnego rodzaj tkaniny lub poduszek

wypetionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane

niewtasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacii, piekarnik

powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.
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DEFINICJA GRUPY PRODUKTU

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia
ISM, w ktdrych przypadku energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie

lub wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrébki materiatu,
obrobki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wiasciwe do uzytku w gospodarstwach domowych i lokali
podigczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktdra dostarcza prad do budynkéw
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU
(ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktdrych stosuje sie systemy segregacii
odpaddw)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentaciji oznacza, ze po zakoriczeniu eksploatacji nie nalezy
tego produktu ani jego akcesoridw (np. tadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucaé wraz ze zwyklymi
odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
_ niekontrolowanego usuwania odpadéw, prosimy o oddzielenie
tych przedmiotéw od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmiotéw,
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac
sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym dokonali zakupu
produktu, lub z organem wiadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowaé sie ze swoim
dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani
jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
komercyjnymi.
Wiecej informagji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegdinych
obowigzkdw regulacyjnych dotyczacych produktéw, np. rozporzadzenie REACH, znajduje
sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html
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nstalacia

INSTRUKCJE MONTAZU

Ogodlne

Dane techniczne

Zasilanie elektryczne: 230 V ~ 50 Hz

Wymiary (szer. x wys. x gteb.)

Rozmiar zestawu : 595 x 454,2 x 570 mm
Rozmiar wersji do zabudowy : 555 x 445 x 548,8 mm
To urzgdzenie jest zgodne z regulacjami UE.
Usuwanie opakowania i Ziomowanie urzadzenia
Opakowanie moze zosta¢ poddane recyklingowi.
Opakowanie moze zawieraC nastepujace materiaty:
- karton;

- tasma polietylenowa (PE);

- pianka polistyrenowa nie zawierajgca CFC.

Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzgdzen AGD
mozna uzyskac u przedstawicieli lokalnych wtadz.

Polski - 14
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Bezpieczenstwo

Urzadzenie powinno zosta¢ podigczone przez wykwalifikowanego
technika. Ten piekarnik kompaktowy NIE jest przeznaczony do
zastosowan w gastronomii. Jest przeznaczony wytgcznie do
przygotowywania positkow w warunkach domowych. Urzgdzenie
jest gorgce podczas i bezposrednio po zakonczeniu uzytkowania.
W obecnosci dzieci nalezy zachowac ostroznosg.

Podtaczenie do pradu

Gniazdo elektryczne, do ktorego podtgczane jest urzadzenie,
powinno odpowiadac wszystkim przepisom. Urzgdzenie powinno
umozliwia¢ odtgczenie od zasilania po montazu. Odtgczenie
mozna 0siggnac poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym
miejscu lub zainstalowanie przefgcznika w okablowaniu, zgodnie
z odpowiednimi zasadami.

Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowany ma by¢ piekarnik, musi
by¢ odporna na wysokie temperatury (maks. 100 °C.)

Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
szafek spowodowane wysokag temperatura.
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Rys.1 Wsung¢ czesciowo piekarnik w otwor szafki.
Kabel poprowadzi¢ do zrédta zasilania.

Rys.2 Wsung¢ catkowicie piekarnik w otwor szafki.

Rys.3 Przytwierdzi¢ piekarnik za pomocg dwodch dostarczonych
wkretow (4 x 25 mm).

Rys.4 Podtgczy¢ do pradu.
Sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata.

Rys.1 Rys.3
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Wymiary przy montazu w zabudowie

f 200 cm?

Min. 550 |

——

> &

Min. 50

Y

~a
A

T | | Min. 446
W] Maks. 450

-~
Sl

— Miejsce na
gniazdko
zasilajgce
(30 ¢, otwor)

200 cm?

Wymiary przy montazu

. , pod blatem
Produkt nalezy trzymac za 2 uchwyty
boczne i uchwyt drzwiczek w trakcie
jego odpakowywania. , ,
Min. —~[+Min. 564 R
Uchwyt Uchwyt <550 |Maks. 568
boczny boczny T
j\ T
ﬁ \ Min. 446
N Y l\/lallrgs. 450 —
\! ~
(@) I—— )
AN

Uchwyt drzwiczek /7200 cm?
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kKonserwacka

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA KOMPAKTOWEGO

Wymienione ponizej czesci piekarnika nalezy czyscic regularnie w celu
usuniecia ttuszczu i pozostatosci jedzenia:
* powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne,
* drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek,
* Taca obrotowa i pierscienie obrotowe
(Tylko model z tacg obrotowa)

Uszczelki powinny by¢ ZAWSZE czyste, by mozna byto poprawnie
zamykac drzwiczki.

(= Nadmierne zabrudzenie piekarnika moze spowodowac uszkodzenia
jego powierzchni i wptyngC negatywnie na okres eksploatadcii
urzgdzenia lub doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuadcii.

1. Zewnetrzne powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca miekkiej
szmatki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem detergentu. Po umyciu
sptukac i wysuszyc.

2. Zachlapania i plamy na wewnetrznych powierzchniach lub na
pierscieniu obrotowym kuchenki nalezy usuwac za pomoca
szmatki namoczonej w wodzie z detergentem. Po umyciu sptukac i
wysuszyc.

3. Aby utatwi¢ zmycie zaschnigtych pozostatosci jedzenia i usungé
nieprzyjemne zapachy, nalezy umiescic na tacy obrotowej kuchenki
szklanke rozcienczonego soku cytrynowego i podgrzewac jg przez
dziesie¢ minut przy uzyciu maksymalnej mocy.

4. N razie potrzeby tace mozna normalnie my¢ (takze w zmywarce).

NIE WOLNO wlewac wody do otwordw wentylacyjnych.
NIE WOLNO uzywac produktow zawierajgcych sktadniki cierne i
rozpuszczalnikow. Nalezy szczegolnie uwazac podczas czyszczenia
uszczelnienia drzwiczek, by nie dopusci¢ do:
e gromadzenia sie pozostatosci jedzenia,
* uniemozliwienia przez pozostatosci jedzenia prawidtowego
zamykania drzwiczek.
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Whetrze piekarnika nalezy po kazdym uzyciu wyczySci¢ za pomoca
roztworu tagodnego detergentu. Aby unikng¢ poparzenia, przed
czyszczeniem nalezy zaczekac, az piekarnik ostygnie.

Podczas czyszczenia gomej czesci wnetrza komory element Y
grzejny mozna obraci¢ 0 45° ku dofowi | wyczysci¢ go.
(Dotyczy wylgcznie modeli z obrotowym elementem grzejnym), -——

PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA PIEKARNIKA KOMPAKTOWEGO

Podczas przechowywania piekarnika lub oddawania go do naprawy
nalezy przestrzegac kilku prostych zasad. Piekarnika nie wolno
uzywac, jesli drzwiczki lub ich uszczelnienie ulegly uszkodzeniu; w tym
m.in.:

* zawias jest ztamany,
* uszczelnienie jest zuzyte,
¢ obudowa jest uszkodzona lub pogieta.

Naprawy powinny by¢ dokonywane wytgcznie przez

wykwalifikowanego pracownika serwisu.

@ NIGDY nie nalezy zdejmowac obudowy piekarnika. Jesli piekarnik
jest uszkodzony i wymaga naprawy lub pojawity sie watpliwosci
dotyczace jego dziatania:

* odfgcz kuchenke od sieci,
* skontaktuj sie z najblizszym serwisem.

Jesli nie zamierzasz korzystac z piekarnika przez pewien czas,
umies¢ go w miejscu suchym i niezakurzonym.

Powadd: Kurz i wilgo¢ moga mieC negatywny wptyw na dziatanie
piekarnika.

Ten piekarnik kompaktowy nie jest przeznaczony do zastosowan
komercyjnych.

Ze wzgledow bezpieczenstwa zarowki nie nalezy wymieniac
samodzielnie. Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym centrum
obstugi klienta firmy Samsung, aby zleci¢ wymiane zarowki.
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PANEL STEROWANIA
- L XN
o ™ o
& o 30 [ bl [ - In
[ [
1 2 3

1. POKRETEO WYBORU TRYBOW
2. WYSWIETLACZ
3. POKRETEO WIELOFUNKCYJINE

Przefacznik trybow
1. W 6. TRYB CZYSZCZENIA PAROWEGO
2. TRYB MIKROFALE + GRILL 7. TRYBGRILLA
3. TRYB MIKROFALE + GOTOWANIE 8. TRYB GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO
KONWEKCYJNE 9. TRYB MIKROFAL

>

TRYB MENU AUTOMATYCZNEGO
5. TRYB WARZYW

Wyswietlacz

o T O o T Y o T

A P
1. LAMPA (WL./WYL.) 5. CZAS ZAKONCZENIA
2. ZEGAR 6. WYBOR
3. +30S 7. ZATRZYMANIE/ANULOWANIE
4. CZAS GOTOWANIA 8. START
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KUCHENKA

Panel sterowania

Gdrne elementy grzejne
Polka 5 —

Pdtka 4

Poziomy
piekarnika Pélka 3 - rrryee
— Potka2 — lg / \
i - AR\
Poziom 1 kuchenki
mikrofalowej ——

Zamek | |
zabezpieczajacy
drzwiczki
X< D

| wwiozki
T . I

Uchwyt drzwiczek
w o Potki sg numerowane od dofu do gory.
o Potki 415 sg wykorzystywane gtéwnie do grillowania.
e Poziom 1 jest uzywany gtéwnie w przypadku funkcji kuchenki mikrofalowej z ptyta ceramiczna.

e W celu okreslenia wiasciwej pdtki do przygotowywania okreslonych potraw prosimy zapozna¢ sie z
zasadami przygotowywania potraw znajdujgcymi sie w niniejszej broszurze.
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AKCESORIA

Piekarnik kompaktowy wyposazony jest w nastepujace akcesoria:

1. Plyta ceramiczna. e
(przydatna do pracy w trybie mikrofal)

.
2. Blachy do pieczenia. (
(NIE WOLNO uzywac ich w trybie kuchenki
mikrofalowej).
.
3. Wkiadka grillowania na plyte ceramiczna. e
(Przydatna w w trybie przyspieszonej pracy i trybie
grillowania).
.

4. Naczynie do gotowania na parze, patrz str. 54 e
do 56.
Przeznaczenie: podczas korzystania z funkcii
gotowania na parze nalezy uzywac plastikowego
naczynia do gotowania na parze.

',g W celu okreslenia wiasciwych akcesoridw do przygotowywania okreslonych potraw prosimy zapoznac

sie z zasadami przygotowywania potraw znajdujgcymi sie w niniejszej instrukcii.
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Kiedy po raz pierwszy wiaczone zostanie zasilanie urzadzenia, wys$wietlacz zacznie $wieci¢ Po trzech

sekundach symbol zegara i czas ,12:00” beda migac na wyswietlaczu.

USTAWIANIE ZEGARA

1. Nacisnij przycisk ZEGAR. Czas ,12:00” miga. ( h
°§“\® F e
- J
2. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ e N
godzine. @
. J
3. Nacisnij przycisk ZEGAR. Wartos¢ ,00” (min.) miga. s N
e Srn
om i THA
. J
4. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ ( h
minuty. N\
. J
5. Nacisnij przycisk ZEGAR. s N
°¥§‘\o 2188
- J

',g Aby zmieni¢ ustawienia zegara, powtdrz krok 1 powyzszej procedury, aby wyswietlacz zaczat

migac. Nastepnie powtdrz kroki od 2 do 5, aby zmieni¢ ustawienia zegara.
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USTAWIANIE TRYBU OSZCZEDZANIA ENERGII

Tryb oszczedzania energii zmniejsza zuzycie pradu, gdy piekarnik nie jest uzywana.

Tryb gotowosci

Domyslnie piekarnik przechodzi w tryb gotowosci po 2 minutach bezczynnosci.

Tryb oszczedzania energii

1. Naciénij i przytrzymaj przycisk CZAS ZAKONCZENIA
przez 3 sekundy. W trybie oszczedzania energii wyswietlacz
jest wytaczony i nie mozna korzysta¢ z piekarnika.
-

0

2. Aby wylaczyc tryb oszczedzania energii, otworz drzwiczki lub nacisnij dowolny przycisk.

WELACZANIE/WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

1. Aby wytaczy¢ sygnat dZzwiekowy, nacisnij jednoczesnie i ( R
przytrzymaj przez sekunde przyciski CZAS GOTOWANIA i
CZAS ZAKONCZENIA.
Sygnat dZwigkowy oznaczajacy wytaczenie funkcji nie 0 =
bedzie nadawany. L m m
2. Aby ponownie wiaczy¢ sygnat dzwigkowy, nacisnij g
jednoczesnie i przytrzymaj przez sekunde przyciski CZAS a
GOTOWANIA i CZAS ZAKONCZENIA.
H -
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RODZAJE PODGRZEWANIA

Ponizsza tabela przedstawia skrocone informacje o réznych trybach podgrzewania i ustawieniach dostepnych
w piekarniku. Na dalszych stronach znajduja sie zasady przygotowywania potraw, ktdre pozwolg okreslic
odpowiedni tryb i ustawienia dla wszystkich przepisow.

Tryb mikrofal
Do gotowania i rozmrazania potraw stuzy energia mikrofalowa. Pozwala ona na
[ szybkie gotowanie bez zmiany koloru lub ksztaftu jedzenia. Poziom mocy i czas pracy
[ nalezy ustawi¢ recznie odpowiednio do przygotowywanej potrawy.
Tryb piekarnika
— Konwekcja
~ Zywnos¢ jest podgrzewana gorgcym powietrzem z tylnej czesci piekamika.
@ Ustawienie to zapewnia rownomierne ogrzewanie i jest idealne do pieczenia.
Sugerowana temperatura: 180 °C
Grill
AAAAAN - e z
Zywnos¢ jest podgrzewana przez gorng grzatke.
Sugerowana temperatura: 220 °C

Funkcje gotowania kombinowanego

Mikrofale + Grill

Ta funkcja jest odpowiednia do wszystkich rodzajow ugotowanego jedzenia,

ktdre wymagaja podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze tych
wymagajacych krotkiego czasu gotowania w celu przypieczenia tylko gorej czesci.
Tryb ten moze by¢ réwniez uzywany do gotowania wigkszych kawatkéw potraw, ktore
powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace (np. kawatki kurczaka).

Mikrofale + Konwekcja

Ta funkcja jest odpowiednia do wszystkich rodzajéw mies i drobiu, a takze potraw
zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, ciast i ciasteczek,
pieczeni wotowej i kurczaka.

Funkcje automatyczne

Tryb menu automatycznego

Mozliwe jest wybranie jednego z 15 zaprogramowanych ustawien automatycznego
przygotowywania. Czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.
Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage dania, a nastepnie
rozpocza¢ proces gotowania automatycznego. (W trybie menu automatycznego na
wyswietlaczu widoczny jest symbol ,A”).

Tryb warzyw

Mozliwe jest wybranie jednego z 10 zaprogramowanych ustawien automatycznego
przygotowywania. Czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.

Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage dania, a nastepnie rozpoczaé
proces szybkiego gotowania. (W trybie warzyw na wyswietlaczu widoczny jest
symbol ,U").

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-02_PL.indd 25
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JAK DZIALA KUCHENKA MIKROFALOWA

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktérych energia umozliwia gotowanie lub
podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:
o Tryb mikrofal
¢ Funkcje gotowania kombinowanego

Zasada gotowania

1. Dzieki zastosowaniu systemu dystrybucii obrotowej
mikrofale generowane przez kuchenke mikrofalowg
rozprzestrzeniaja sie réwnomiernie. Dzigki temu
pozywienie jest przygotowywane réwnomiernie.

2. Mikrofale sg pochtaniane przez pozywienie do
gtebokosci okoto 2,5 cm. Proces jest kontynuowany,
gdyz temperatura rozprasza si¢ wewnatrz pozywienia.

3. Czas przygotowania zalezy od uzytego pojemnika i
wiasciwosci pozywienia:
e losci i gestosci,
e Zawartosci wody,

e Temperatura poczatkowa (zamrozone czy niezamrozone)

Poniewaz wnetrze pozywienia jest gotowane/podgrzewane dzieki zjawisku rozproszenia temperatury,
proces jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia z kuchenki.

Nalezy zatem przestrzegac czasow przygotowania okreslonych w przepisach oraz w niniejszej instrukcji,
aby zapewnic:

e Réwnomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej pozywienia

e Rdéwna temperature we wszystkich czesciach pozywienia.
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UZYWANIE TRYBU MIKROFALI

Podczas gotowania za pomocg mikrofal jedzenie jest gotowane przy uzyciu fal o wysokiej czestotliwosci. Fale
powodujg szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia, wywotujac tarcie, a uzyskane w jego wyniku ciepto

umozliwia gotowanie jedzenia.

W trybie mikrofali nalezy uzywac ptyty ceramicznej na pierwszej pétce.

Ustawianie trybu mikrofal

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ h
MIKROFAL.
Czas i poziom mocy (domysinie: 800 W) pojawig sie na
wyswietlaczu.
. J
2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ( h
ustawi¢ zadany czas gotowania. Maksymalny czas /—\«
przygotowywania wynosi 90 minut.
- J
3. Aby zmienié¢ poziom mocy, naciénij przycisk WYBOR i - h
obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE do zgdanego /\
poziomu.
.
. J
4. Nacisnij przycisk START, aby rozpoczaé gotowanie. ( N h
N J
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Przewodnik po poziomach mocy kuchenki mikrofalowej

POZIOM MOCY PROV(\:IQSI(C))\?V% %) | W. Jégllgal A W) KOMENTARZ:
WYSOKI 100 800 Do podgrzewania ptynéw.
NIZSZY WYSOKI 83 700 Do podgrzewania i gotowania jedzenia.
PODWYZSZONY 67 600 Do podgrzewania i gotowania jedzenia.
SREDNI 50 450 Do gotowania positkéw | podgrzewania
OBNIZONY 33 300 delikatnych dan.
ROZMRAZANIE 20 180 Do rozmrazania i diuzszego gotowania.
NISKI 1 100 Do rozmrazania delikatnej zywnosci.

Przewodnik po przyborach kuchennych dla kuchenek mikrofalowych

Przybory kuchenne wykorzystywane w trybie mikrofal musza pozwala¢ mikrofalom na przeptyw i
przenikanie pozywienia. Metale takie, jak stal nierdzewna, aluminium, czy miedz odbijaja mikrofale.
Dlatego tez nie nalezy stosowac przyboréw wykonanych z metalicznych materiatow. Przybory

z oznaczeniem kuchenki mikrofalowej sg zawsze bezpieczne w uzytku. Dodatkowe informacije

0 stosownych przyborach znajduja sie w ponizszym przewodniku. Na ptycie ceramicznej nalezy
umiescic¢ szklanke wody lub jedzenie.
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Mozliwosé
Przybory kuchenne I:’:g;:“‘:; Komentarz
mikrofalowej
Folia aluminiowa V% Moze by¢ uzywana w niewielkich ilosciach w celu
zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli
folia znajduje sie zbyt blisko Scianki kuchenki lub
jest jej zbyt duzo, moze wystapic zjawisko fuku
elektrycznego Iub iskrzenia.
Naczynia porcelanowe i v Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby
gliniane gliniane i porcelana migkka (kostna) moga by¢
uzywane pod warunkiem, ze nie maja metalowych
elementdw ozdobnych.
Plastikowe lub tekturowe v Niektore produkty mrozone sg pakowane przy
naczynia jednorazowe uzyciu takich materiatow.
Opakowania zywnosci typu
fast food
o Kubki i pojemniki z v Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.
polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sie
materiatow wykonanych z polistyrenu.
o Papierowe torby lub gazety x Moga ulec zaptonowi.
o Papier makulaturowy x Moga powodowac iskrzenie.
i metalowe elementy
ozdobne
Polski - 28
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ttuszczoodporny

Mozliwosé
uzycia w
Przybory kuchenne kuchence Komentarz
mikrofalowej

Wyroby szklane

¢ Naczynia zaroodporne v Moga by¢ uzywane, jesli nie maja metalowych
elementow.

¢ Delikatne wyroby szklane v Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia
lub ptynéw. Delikatne szkto moze pekaé w wyniku
gwattownego podgrzania.

o Stoiki v Nalezy zdja¢ wieczka. Odpowiednie tylko do
podgrzewania.

Wyroby metalowe

¢ Dania x Moga spowodowac iskrzenie lub pozar.

e Zamkniecia toreb do x

zamrazania

Wyroby papierowe

e Talerze, kubki, serwetki i v Odpowiednie do krotkiego gotowania lub

papier kuchenny podgrzewania. Pochtaniaja réwniez nadmiar
wilgoci.

e Papier makulaturowy x Moga powodowac iskrzenie.

Wyroby plastikowe

e Pojemniki v Zwhaszcza, jesli sa wykonane z plastiku
odpornego na wysokie temperatury. Inne rodzaje
plastiku moga w wysokich temperaturach ulega¢
odksztatceniom lub odbarwieniu. Nie uzywac
naczyn z melaminy.

e Folia kuchenna v Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie
powinny dotyka¢ jedzenia. Podczas zdejmowania
folii nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz z
potrawy bedzie wydobywata sie gorgca para.

e Torby do zamrazania V% Tylko wéwczas, gdy sa odpowiednie do
gotowania lub uzycia w kuchence. Nie powinny
by¢ szczelnie zamkniete. W razie potrzeby nalezy
je przedziurawi¢ widelcem.

Papier woskowany lub v Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i

zapobiegania rozpryskiwaniu sie ttuszczu.

Iskrzenie to termin oznaczajacy pojawianie sie w kuchence iskier.

v : Zalecane
vx : Uzywac ostroznie
x : Niebezpieczne
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Przewodnik po gotowaniu w kuchence mikrofalowej

Ogdlne wskazdwki

Jedzenie, ktdre mozna przygotowywaé w kuchence mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajéw zywnosci, w tym Swieze i mrozone
warzywa, owoce, makaron, ryz, zboza, fasola, ryby i mieso. W kuchence mikrofalowej mozna réwniez
przygotowac sosy, kremy, zupy, konserwy i konfitury.

Przykrywanie w czasie gotowania

Nalezy pamietaé o przykrywaniu jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca sie para ufatwia
gotowanie. Jedzenie mozna przykrywaé na rézne sposoby, np. za pomoca ceramicznego talerza, plastikowej
pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu

Wazne jest, aby po zakoriczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyrdwnania sie temperatury potrawy.

Zasady przygotowywania mrozonych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Gotuj warzywa pod przykryciem co
najmniej przez czas okreslony w tabeli.

Aby uzyska¢ odpowiednig miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Warzywa nalezy
zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego zakoriczeniu. Po zakoriczeniu
gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Po ugotowaniu warzywa powinny pozostac przykryte w podanym

czasie oczekiwania.
Porcja Czas | Czas oczekiwania .
Potrawa Moc . . Instrukcje
(@) W) (min) (min.) 1
Szpinak 150 600 5-6 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Brokuty 300 600 8-9 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Groszek 300 600 7-8 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Zielona fasolka 300 600 7Y2-8" 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej wody.
Mieszanka warzyw 300 600 7-8 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
(marchewka/groszek/ stotowa) zimnej wody.
kukurydza)
Mieszanka warzyw 300 600 7Y2-8Y2 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
(danie chinskie) stotowa) zimnej wody.
Polski - 30
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Zasady gotowania $wiezych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Jesli w tabeli ponizej nie zostata
zalecona inna ilo$¢ wody, dodaj 30-45 ml zimnej wody (2-3 tyzki stotowe) na kazde 250 g warzyw. Gotuj
warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli. Aby uzyska¢ odpowiednia migkko$é
warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego
zakonczeniu. Po zakonczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Przykryj na 3 minuty.

Wskazowka: Pokroj Swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci. Im mniejsze kawalki, tym krotszy czas
ich gotowania.

Podczas gotowania $wiezych warzyw kuchenka powinna by¢ ustawiona na maksymalna moc (800 W).

Porcja Czas | Czas oczekiwania .
Potrawa ) R Instrukcje
(9) (min.) (min.)
Brokuty 250 4-5 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci.
500 5-6 Ut6z je todygami do srodka.
Brukselki 250 5-6 3 Dodaj 60-75 ml (5-6 tyzek stotowych)
wody.
Marchew 250 5-6 3 Potnij marchewki na plasterki o
podobnej wielkosci.
Kalafior 250 5-6 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci.
500 7-8 Przetnij wigksze kwiaty na pét. Utdz je
todygami do srodka.
Cukinie 250 3-4 3 Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml
(2 tyzki stotowe) wody lub troche masta.
Gotuj do pierwszej migkkosci.
Baktazany 250 3-4 3 Potnij baktazany na mate plasterki i polej
je 11yzka stotowa soku z cytryny.
Por 250 3-4 3 Potnij pory na grube plastry.
Pieczarki 125 1-2 3 Przygotuj mate grzyby lub potnij wigksze
250 2-3 na plasterki. Nie dodawaj wody.
Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i
pieprzem. Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 4-5 3 Potnij cebule na plasterki lub potowki.
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wodly.
Papryka 250 4-5 3 Potnij papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3 Zwaz obrane ziemniaki i potnij je w
500 7-8 kostke o réwnej wielkosci.
Rzepa 250 5-6 3 Potnij rzepe w matg kostke.
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Zasady gotowania ryzu i makaronu

Ryz: Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. (Uwaga: w czasie
gotowania ryz podwaja swoja objetosc). Gotuj pod przykryciem. Po zakonczeniu
gotowania pomieszaj go i odstaw na chwile. Dodaj sél lub ziofa albo masfo. Uwaga: po
zakorczeniu gotowania moze okazac sig, ze ryz nie wchitonat catej wodly.

Makaron:  Uzyj duzej szklanej miski. Dodaj wrzaca wode, szczypte soli i dobrze wymieszaj.
Gotuj bez przykrycia. W czasie gotowania i po jego zakonczeniu od czasu do czasu
zamieszaj. Po ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, a nastepnie starannie odcedz.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-02_PL.indd 32
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Potrawa Porcja | Moc Czas | Czas oczekiwania Instrukcje
(9) W) | (min) (min.)
Biaty ryz 250 800 17-18 5 Dodaj 500 ml zimnej wodly.
(parboiled) 375 18-20 Dodaj 750 ml zimnej wody
Brazowy ryz 250 800 20-22 5 Dodaj 500 ml zimnej wodly.
(parboiled) 375 22-24 Dodaj 750 ml zimnej wody
Ryz mieszany 250 800 17-19 5 Dodaj 500 ml zimnej wodly.
(ryz + dziki ry2)
Mieszanka zb6z | 250 800 18-20 5 Dodaj 400 ml zimnej wodly.
(Ryz i zboza)
Makaron 250 800 10-11 5 Dodaj 1000 ml goracej wodly.
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Odgrzewanie:

Kuchenka mikrofalowa umozliwia podgrzanie jedzenia w czasie o wiele krétszym niz na tradycyjnej
kuchni.

Uktadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkéw jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa — moga sie one
przypalaé lub wysychaé na wierzchu, pozostajac zimne wewnatrz. Lepszy efekt mozna osiagnaé
dzieki podgrzewaniu mniejszych kawatkéw. Przykrycie podgrzewanego jedzenia zapobiegnie takze
jego wysuszeniu.

Poziomy mocy

Jedzenie moze by¢ podgrzewane z zastosowaniem réznych poziomdw maocy.
Ogdlnie rzecz biorac w przypadku wiekszych ilosci delikatnego jedzenia (lub potraw, ktdre sie szybko
rozgrzewaja, takich jak pasztet) nalezy uzy¢ nizszego poziomu mocy.

Mieszanie

Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamieta¢ o zamieszaniu lub obrdceniu jedzenia na druga
strone. Jesli to mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy zamiesza¢ ponownie. Mieszanie jest
szczegdlnie wazne podczas podgrzewania ptynow.

Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na przysztosc. Nalezy
unika¢ przegrzewania. Gdy doktadny czas podgrzewania nie jest znany, lepiej ustawic krotszy czas.
Gdy okaze sie to konieczne, zawsze mozna zwigkszy¢ czas podgrzewania. Upewnij si¢ zawsze, ze
jedzenie zostato rownomiernie podgrzane. Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na krotki czas, aby jego
temperatura mogta sie wyréwnac. Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to od 2 do 4 minut.

Podgrzewanie ptynéw

W trakcie podgrzewania ptyndw zachowajg szczegdlng ostroznos¢. Aby uniknaé gwattownego
wrzenia i ewentualnego poparzenia, do napojow nalezy wiozy¢ tyzeczke lub szklang pateczke. Plyn
mieszac w trakcie podgrzewania, zawsze zamieszaé po zakonczeniu. W przypadku podgrzewania
ptynu nalezy odczekaé co najmniej 20 sekund, aby jego temperatura mogta sie wyréwnag.
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Podgrzewanie odzywek dla dzieci

Odzywki dla dzieci

Podczas podgrzewania positkow dla dzieci nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc¢. Jedzenie
widz do glebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Wymieszaj ponownie i sprawdz temperature.
Zalecana temperatura: w zakresie 30-40 °C.

Mieko dla dzieci

Wilej mleko do wysterylizowanej szklanej butelki. Podgrzewaj bez przykrycia. Nie wolno podgrzewaé
butelki z zatozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania moze to spowodowac jej
eksplozje. Wstrzasnij przed odstawieniem, a nastepnie jeszcze raz przed podaniem dziecku. Przed
podaniem mieka lub pozywienia dla dzieci nalezy zawsze doktadnie sprawdzi¢ jego temperature.
Zalecana temperatura: 37 °C.

Odgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Czas oczekiwania

Potrawa | Porcja | Zasilanie Czas . Instrukcje
(min.)
Odzywki 1909 600 W 30-40 s. 2-3 Wytéz jedzenie na gteboki
dla dzieci talerz ceramiczny. Gotuj
(warzywa + pod przykryciem. Po
mieso) zakorczeniu gotowania

zamieszaj. Odstaw na
2-3 minut. Przed podaniem
zamieszaj i sprawdz

temperature.
Kaszka dla 190 g 600 W 20-30 s. 2-3 Wytdz jedzenie na gteboki
dzieci (zboza talerz ceramiczny. Gotuj
+ mleko + pod przykryciem. Po
owoce) zakonczeniu gotowania

zamieszaj. Odstaw na
2-3 minut. Przed podaniem
zamieszaj i sprawdz

temperature.
Mieko dla 100ml | 300W 30-40 s. 2-3 Zamieszaj lub wstrzasnij i
dzieci 200 ml 50s. do 1 min. przelej do wysterylizowanej

szklanej butelki. Postaw na
Srodku ptyty ceramicznej.
Gotuj bez przykrycia.
Wstrzasnij i odstaw na co
najmniej 3 minuty. Przed
podaniem wstrzasnij

i ostroznie sprawdz
temperature.
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Odgrzewanie ptynéw i jedzenia
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Czas
Potrawa Porcja | Zasilanie | Czas | oczekiwania Instrukcje
(min.)
Napdj 250 ml 800 W 115-2 1-2 Wlej do ceramicznej filizanki
(1 kubek) i podgrzewaj bez przykrycia.
500 ml 2-3 Postaw filizanke na $rodku ptyty
(2 kubki) ceramicznej. Doktadnie wymieszaj
przed rozpoczeciem i po uptynieciu
€zasu oczekiwania.
Zupa 2509 800 W 3-4 2-3 Wlej do glebokiego talerza
(schtodzona) ceramicznego. Przykryj plastikowa
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.
Potrawy 3509 600 W 5-6 2-3 Wiej do gtebokiego talerza
duszone ceramicznego. Przykryj plastikowa
(schtodzone) pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.
Makaron 3509 600 W 5-6 2-3 Wiej do gtebokiego talerza
Z 50sem ceramicznego. Przykryj plastikowa
(schtodzony) pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie
przed podaniem.
Danie na 3509 600 W 5-6 3 Umies¢ danie skiadajace sie z
talerzu 4509 6-7 2-3 schtodzonych sktadnikdw
(schtodzone) na talerzu ceramicznym. Przykryj
kuchenna folig do kuchenek
mikrofalowych.

Rozmrazanie

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci. UmoZliwiaja one skuteczne
rozmrozenie w krotkim czasie. Jest to niezwykle wygodne, np. w przypadku niespodziewanych gosci.

Mrozony dréb musi by¢ catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usur metalowe elementy i
opakowanie, aby ptyn powstaty podczas rozmrazania mogt swobodnie $ciekac.

Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W potowie czasu rozmrazania obro¢ na druga strone
i odlej ptyn. Usun podroby jak tylko bedzie to mozliwe. Od czasu do czasu sprawdzaj jedzenie, aby upewni¢
sie, czy nie jest ciepte. Jesl mate lub cienkie czesci rozmrazanego jedzenia zaczynaja sie nagrzewacé, mozna
je ostoni¢ podczas rozmrazania, owijajac bardzo matymi kawatkami folii aluminiowe;.

Jesli zewnetrzna czes¢ drobiu zacznie sie rozgrzewac, nacisnij przycisk ZATRZYMANIE/ANULOWANIE

i odczekaj 20 minut przed kontynuowaniem. Pozostaw ryby, migso i drob jeszcze na jakis czas w celu
dokoriczenia rozmrazania. Czas oczekiwania przy pefnym rozmrozeniu moze roznic sie w zaleznosci od
iloci jedzenia. Wiecej informaciji mozna znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie.

Wskazéwka: Cienkie kawatki jedzenia rozmrazaja sie lepiej niz grube, a mnigjsza iloS¢ moze zostac¢
rozmrozona w krétszym czasie. Pamietaj o tym podczas zamrazania i rozmrazania jedzenia.

W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze okoto -18 do -20 °C nalezy kierowa¢ sie
wskazéwkami zawartymi w tabeli na sasiedniej stronie.
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Wszystkie rodzaje jedzenia nalezy rozmrazac przy uzyciu poziomu mocy do rozmrazania (180 W).
Umiesc jedzenie na plycie ceramicznej, potdz plyte ceramiczng na potce 1.

Potrawa Porcja (g) Cz_as g ocz.eklwanla Instrukcje
(min.) (min.)
MIESO
Mielona 250 6-7 15-30 Umiesé mieso na talerzu
wotowina 500 8-12 ceramicznym. Oston cierisze brzegi
. za pomoca folii aluminiowej. Obrd¢ na
Steki 250 -8 druga strong po uptywie potowy czasu
wieprzowe rozmrazanial
DROB
Kawatki 500 12-14 15-60 Umiesé na talerzu ceramicznym
kurczaka (2 szt)) kawatki kurczaka skorka do dotu, a
catego kurczaka piersiami do dofu.
Caly kurczak 1200 28-32 Oston cierisze kawalki, takie jak
skrzydetka i korice udek, za pomoca
folii aluminiowej. Obré¢ na druga
strone po uptywie pofowy czasu
rozmrazanial
RYBY
Filety rybne 200 6-7 10-25 Umiesé mrozone ryby na srodku
talerza ceramicznego. Ciensze konce
Cale ryby 400 11-13 podidz pod grubsze czesci. Natdz folie
aluminiowa na wezsze korce filetow.
Owin folig ogon cafej ryby. Obréé na
druga strone po uptywie potowy czasu
rozmrazanial
OWOCE
Jagody 300 6-7 5-10 Roztéz owoce na ptaskim, okragtym,
szklanym naczyniu (o duzej $rednicy).
PIECZYWO
Butki (kazda 2 szt 1-1% 5-20 Utéz butki w okregu, a chleb poziomo
ok. 50 g). 4 sz7t. 21-3 na papierze kuchennym na talerzu
. ceramicznym. Obrd¢ na druga strone
Tosty/kanapki 250 4-4% PO Uptywie polowy czasu rozmrazanial
500 7-9
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KORZYSTANIE Z TRYBU PIEKARNIKA

Aby ustawi¢ tryb piekarnika

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ h
GRILLA lub TRYB GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO.
Zostana wyswietlone tryb piekarnika oraz zalecana
temperatura. O
P
— 5
& J
””“" Gril
Konwekcja gn*

2. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO d N h

WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdana temperature. @
.

3. Nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA i obro¢ POKRETLO (7 N h
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdany czas gotowania. PN
Maksymalny czas gotowania: 10 godzin Q

=
N\ &‘\ L J
4. Nacisnij przycisk START. e o h
N J
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Grill

Zywno$¢ jest podgrzewana przez gérna grzatke.

Podczas grillowania nalezy umiescic¢ wkiadke grilla z ptyta T

ceramiczna na pétce 6
* Ustawianie temperatury: 150-230 °C

*  Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie temperatur
150-230 °C.
Zasady przygotowywania potraw

W ninigjszej instrukgji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzej go wstepnie przez 5 minut.

iyv':;zgz::wy Poziom | 1bok (godz.) | 2 bok (godz.) Akcesoria
Skrawki kebaba 5 0:08 - 0:10 0:06 - 0:08 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Steki wieprzowe 5 0:07 - 0:09 0:05 - 0:07 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Kietbaski 5 0:06 - 0:08 0:06 - 0:08 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Kawatki kurczaka 5 0:20 - 0:25 0:15-0:20 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Steki z fososia 5 0:08-0:12 0:06 - 0:10 Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Krojone warzywa 5 0:15 - 0:20 - Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Tosty 5 0:02 - 0:03 0:01-0:02 Whkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Tosty z serem 5 0:03 - 0:05 - Whkiadka grilla + ptyta ceramiczna

@ Zalecamy wstepne rozgrzanie piekarnika.
W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca piekarnika zostanie zatrzymana.
Aby ponownie uruchomi¢ piekarnik, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START.
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Ustawienie gotowania konwekcyjnego

Zywnosé jest podgrzewana gorgcym powietrzem z wentylatora i elementu grzejnego,
znajdujacych sie z tylu piekarnika. Ustawienie to zapewnia rownomierne ogrzewanie i jest

idealne do pieczenia.

Umies¢ tace na poziomie 9 lub 9
* Ustawianie temperatury: 40-230 °C

* Nalezy sprawdzic, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie temperatur

40-230 °C.

Zasady przygotowywania potraw
W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.

W trybie konwekcyjnym zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Produkt zywnosciowy | Poziom Tem;()fé;:\tura Czas (g.) Akcesoria

Ciasto orzechowe w ) ) . .
formie kwadlatowej 2 160-170 1:00 - 1:10 | Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Ciasto cytrynowe w

formie o ksztatcie 2 150-160 0:50 - 1:00 | Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
pierscienia lub naczynia

Biszkopt 2 150-160 0:25 - 0:35 | Wkiadka grilla + ptyta ceramiczna
Podstaa do diasta 2 150-170 | 0:25 - 0:35 | Wkiacka grila + piyta ceramiczna
OWOCOWEgo

Plaska strucla owocowa | 4 150-170 | 0:30 - 0:40 Blacha do pieczenia
(ciasto drozdzowe)

Rogale 2 170-180 0:10- 0:15 Blacha do pieczenia

Butki 2 180-190 0:10-0:15 Blacha do pieczenia
Ciastka 3 160-180 0:10 - 0:20 Blacha do pieczenia

Frytki z piekarnika 3 200-220 0:15-0:20 Blacha do pieczenia

w Zalecamy wstepne rozgrzanie piekarnika.
W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca piekarnika zostanie zatrzymana.
Aby ponownie uruchomic piekarnik, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START.
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Ustawianie czasu przygotowywania

Czas przygotowywania mozna ustawi¢ na maksymalnie 10 godzin. Po zakonczeniu gotowania
elementy grzejne zostang automatycznie wylgczone.

1. Wybierz zadany tryb i funkcje.

Ustaw temperature wedtug preferencji.
AUTO ™
hZs o
J
2. Nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA. ( i
=
A
3. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ 4 1,
zadany czas gotowania, a nastepnie nacisnij przycisk '/_\\
CZAS GOTOWANIA.
H
4. Nacisnij przycisk START. Gdy czas upfynie, zostanie (

wyemitowany sygnat dzwigkowy, a piekarnik wytaczy sie.

< JIs

@ étzjy zgesetowac’ zaprogramowany czas przygotowywania, powtorz opisane powyzej kroki od
o0 4.
Aby anulowa¢ zaprogramowany czas gotowania, nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA i
ustaw czas na zero.
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Ustawianie czasu zakonczenia

Mozna ustawic¢ konkretng godzine, o ktérej piekarnik ma zakonczy¢ gotowanie. Tryb czasu
zakonczenia jest dostepny tylko w TRYBIE GRILLA i TRYBIE GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO.

1. Wybierz zadany tryb i funkgje. 4 B
Ustaw temperature wedtug preferenciji. 5
[
. J
2. Naciénij i przytrzymaj przycisk CZAS ZAKONCZENIA. Ve 2

Aktualna godzina miga na wyswietlaczu.

Przykiad:  Jest godzina 13:00.
Czas ,13:00” miga na wyswietlaczu.

3. Obré¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ e D
zadany czas zakonczenia gotowania, a nastepnie nacisnij NN
przycisk CZAS ZAKONCZENIA.

Przyktad:  Zadany czas to 14:00. -

J
4. Nacisnij przycisk START. s D
Zostanie wyswietlony czas gotowania ,,1:00". >
Piekarnik zostanie uruchomiony. m
Gdy czas uptynie, zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy, czas ,0:00” bedzie migat na wyswietlaczu, a
piekarnik wytgczy sie. ~ J

w 1) W razie potrzeby mozna dostosowac czas zakoriczenia. Nacisnij przycisk CZAS
ZAKONCZENIA, zmien czas za pomocg POKRETEO WIELOFUNKCYJNE, a nastepnie
ponownie nacisnij przycisk CZAS ZAKONCZENIA.

2) Aby anulowag czas zakoriczenia, naciénij przycisk CZAS ZAKONCZENIA, ustaw czas na
,0:00” a nastepnie ponownie nacisnij przycisk CZAS ZAKONCZENIA.

Polski - 41

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-02_PL.indd 41 @ 2019-03-20 BN 3:34:53

WYYINHVYY3Id Z JINVLSAZHOM 90



Ustawianie op6znionego startu

Funkcja op6znionego startu umozliwia opdznienie rozpoczecia pracy przez piekamik.
Przyktad: Biezace godzina: 12:00
Czas przygotowywania: 2 godziny
Czas zakoriczenia: Chcesz zakonczy¢ gotowanie o godzinie 18:00

e (zas przygotowywania zostanie dodany do aktualnej
godziny.
W tym przypadku wyswietlany jest czas ,14:00". =i
4, Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ N &“\ \
zgdany czas zakoriczenia.

o Wtym przypadku ,18:00”. Poczekaj 5 sekund. Zadany czas zakoriczenia zostanie ustawiony.

5. Nacisnij przycisk START.
Na wyswietlaczu zostanie wyswietlona ikona sygnalizujaca
wigczenie funkcji Opézniony start. Piekarnik zostanie
automatycznie wigczony o ustawionej godzinie (16:00), a
na wyswietlaczu pojawi sie czas gotowania.

| v i i e N\
1. \é\ggf‘; Czjie;dany tryb i funkcje. Ustaw temperature wedtug 0
'
AUTO ™M
Nz o
2. Nacisnij przycisk CZAS GOTOWANIA i obro¢ POKRETLO (7 N A
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zadany czas gotowania. /—\
(W tym przypadku 2 godziny). O
=
A &“\ A
3. Nacisnij przycisk CZAS ZAKONCZENIA. 4 N [ ’/_\ N

‘/94*@

@ 1) Czas gotowania i czas rozpoczecia mozna zmieni¢ przed uprzednio ustalong godzing.
2) Po zakonczeniu gotowania zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, czas ,0:00” bedzie
migat na wyswietlaczu, a piekarnik wytaczy sie.

oo Nie nalezy zbyt dtugo pozostawia¢ jedzenia w piekarniku, poniewaz moze sie zepsuc.
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TRYB £tACZONY
Mikrofale + Girill

Ten tryb wykorzystuje ciepto promieniujace z grilla i umozliwia gotowanie z szybkoscia mikrofal.
Czas przygotowywania skroci sig, a potrawa bedzie tadnie zarumieniona. Rodzaje potraw do
gotowania w trybie taczonym obejmuja wszystkie rodzaje gotowego jedzenia, ktdre wymaga
podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze jedzenie, ktére wymaga krotkiego czasu

przygotowywania w celu przypieczenia tylko gérnej czesci. Tryb ten moze by¢ réwniez uzywany do
gotowania wigkszych kawatkdw potraw, ktdre powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace.
Mikrofale + Grill
1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycii e A
TRYB MIKROFALE + GRILL. Zostang wyswietlone: tryb
piekarnika, czas i poziom mocy.
N J
N
el B | (=70,
A O e [ ]
N J
2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic¢ e h
zadany czas gotowania. @
. J
3. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO - N [ A
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawié zadany poziom mocy. @\
L)
G &“X A J
4. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO - N A
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zadana temperature. @
.
. m . J
5. Nacisnij przycisk START. s © D
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W przypadku mikrofal z grillem ptyta ceramiczna jest z reguty
umieszczana na poziomie G

* Ustawianie mocy mikrofal: 100-600 W

* Ustawianie temperatury: 40-200 °C

*  Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sg przeznaczone do pracy w zakresie temperatur
40-200 °C.
Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukeji zostaly podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

Produkt . A Temperatura | 1 bok | 2 bok .
. P Poziom | mocy o . . Akcesoria
zywnosciowy w) (°C) (min.) | (min.)
E@czqng 4 600 180-200 1015 . Wkiadka gnlla + plyta
ziemniaki ceramiczna
Pomidoryzgrila | 4 300 160-180 | 05-10 | - Wiiadka grila + plyta
ceramiczna
Zapiekanka 4 450 180-200 10-20 ) Wkiadka grl\la + piyta
warzywna ceramiczna
Pieczona ryba 4 300 180-200 | 04-08 | 04-0p |  Vadkagrila + piyta
ceramiczna
Kawalki kurczaka | 4 300 180-200 | 10-15 | 10-15 |  Wadkagrila+ piyta
ceramiczna
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Mikrofale + Konwekcja

Tryb ten umozliwia pofgczenie goracego powietrza i mikrofal, dzieki czemu czas gotowania ulega
skroceniu, a danie zyskuje przypieczona i chrupiaca powierzchnie. Rodzaje jedzenia odpowiednie do
gotowania w tym trybie obejmuja wszystkie rodzaje mies i drobiu, a takze potrawy zapiekane i dania
z rusztu, biszkopty, lekkie ciasta z owocami, ciasta z kruszonka i inne, pieczone warzywa, babeczki i
pieczywo.

Mikrofale + Konwekcja

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ h
MIKROFALE + GOTOWANIE KONWEKCYJNE.
Zostana wyswietlone: tryb piekarnika, czas i poziom mocy. =
. J
~
| 2070 (=107
IOV | T (R
& J
2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic¢ 4 A
zadany czas gotowania. /—\
- J
3. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO d N h
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdany poziom mocy. @
L)
N &‘\ N J
4. Naciénij przycisk WYBOR i obré¢ POKRETLO | N ( B
WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ zgdang temperature. @
)
- “ - J
5. Nacisnij przycisk START. ( N h
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W przypadku mikrofal i konwekciji ptyta ceramiczna jest z
reguty umieszczana na poziomie 9
* Ustawianie mocy mikrofal: 100-600 W
* Ustawianie temperatury: 40-200 °C

* Nalezy sprawdzi¢, czy szklane naczynia sa przeznaczone do pracy w zakresie temperatur 40-

200 °C.

Zasady przygotowywania potraw

W niniejszej instrukeji zostaly podane przyktadowe: poziomy mocy, temperatury i czasy gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-02_PL.indd 46
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Produkt . Poziom | Temperatura | 1 bok | 2 bok .

. . Poziom o . . Akcesoria

zywnosciowy mocy (W) (°C) (min.) | (min.)
Caty kurczak 3 450 180-200 05.30 | 15-25 Whkiadka grlllla + piyta
(1,2kg) ceramiczna
Pieczen wotowa/ .
pleczona jagnigcina | 3 300 180200 | 15-20 | 15-20 | ‘Vacka grila + piyta

o ceramiczna
($rednia)
Mrozona lasagne/ 3 450 180200 | 2025 | - Whiiadka grilla + piyta
danie z makaronu ceramiczna
Zap\ekanka 3 450 180-200 10-15 ) Wktadka grl|IIa + plyta
ziemniaczana ceramiczna
Swieze oiasto 3 100 160-180 | 4050 | - Piyta ceramiczna
owocowe
Polski - 46
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KORZYSTANIE Z TRYBU GOTOWANIA WARZYW

Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g jedzenia, chyba ze zalecana jest inna ilo$¢ wody (patrz tabela).
Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli. Aby uzyska¢ odpowiednia
miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego
zakonczeniu. Po zakoriczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. Przykryj i odstaw na 3 minuty.

Pokrdj swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci. Im mniejsze kawatki, tym krotszy czas ich
gotowania.

Ustawianie trybu gotowania warzyw

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB [ h
WARZYW.
Zostanie wyswietlony tryb warzyw.

fsa
. J
2. Obr6¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic ~ (* h
Zadany tryb warzyw, a nastepnie naciénij przycisk WYBOR. N\
.
. Y
3. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawic¢ e 2\
wage. /‘\‘
Jesli nie ustawisz wagi, po uptywie 5 sekund waga zostanie
ustawiona automatycznie.
. J
4. Nacisnij przycisk START. e ® A
& J
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Przewodnik po ustawieniach menu gotowania warzyw

Ponizsza tabela zawiera 10 warzyw. Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie
zalecenia. W tych programach dostepne sa specjalne tryby gotowania, ktére zostaty opracowane z
mysla o wygodzie uzytkownika.

Produkt Waga
Zywnosciowy (kg)
U:01 | Rézyczki 0,2-0,3 Piyta 1 Optucz i oczys¢ swieze brokuly i przygotu
brokutow 0,3-0,4 | ceramiczna rozyczki. Roztoz je réwnomiemie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku porciji
0,2-0,3 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe)
wody, a w przypadku porcji 0,3-0,4 kg
dodaj 45-60 ml (3—4 tyzki stotowe) wodly.
Umies¢ miske na srodku tacy obrotowej.
Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu
zamieszaj.

Nr Akcesoria | Poziom Zalecenia

U:02 | Rézyczki 0,2-0,3 Plyta 1 Optucz i oczys¢ Swiezy kalafior i przygotuj
kalafiora 0,3-0,4 | ceramiczna rozyczki. Roztéz je réwnomiemie w szklanej
misie z przykrywka. W przypadku porciji
0,2-0,3 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe)
wody, a w przypadku porcji 0,3-0,4 kg
dodaj 45-60 ml (3-4 tyzki stotowe) wodly.
Umies¢ miske na srodku tacy obrotowe;.
Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu
zamieszaj.

U:03 | Plastry marchwi | 0,2-0,3 Plyta 1 Optucz i oczy$¢ marchew, a nastepnie
0,4-0,5 | ceramiczna pokrdj ja na plasterki. Roztoz je
réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
dodaj 30 ml (2 tyzki stofowe) wody, a

w przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj
45-60 ml (3-4 tyzki stotowe) wody. Umies¢
miske na srodku tacy obrotowej. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

U:04 | Ziemniaki w 0,3-0,4 Piyta 1 Optucz i oczys¢ ziemniaki. Posmaruj oliwg z
mundurkach 0,7-0,8 | ceramiczna oliwek i ponaktuwaj skdrke nozem. Umiesé
na plycie ceramicznej. Po zakoficzeniu
gotowania odstaw na 3-5 minut.

U:05 | Obrane ziemniaki | 0,4-0,5 Plyta 1 Optucz i obierz ziemniaki, pokroj je na
0,7-0,8 | ceramiczna potéwki | wiéz je do szklanej misy z
pokrywka, ktéra moze by¢ uzywana w
kuchence. Dodaj 15-30 ml (1-2 tyzki
stotowe) wody. Po ugotowaniu zamieszaj.
Jesli gotowana jest wigksza ilosci warzyw,
zamieszaj je raz podczas gotowania.
Odstaw na 3-5 minut.

U:06 | Cukinie 0,2-0,3 Piyta 1 Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml
0,3-0,4 | ceramiczna (2 tyzki stofowe) wodly lub troche masta.
Rozt6z jg réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Gotuj
do pierwszej migkkosci.
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Nr

Produkt
zywnosciowy

Waga
(kg)

Akcesoria

Poziom

Zalecenia

U:07

Plastry baklazana

0,1-0,2
0,3-0,4

Piyta

ceramiczna

1

Potnij baktazany na mate plasterki i polej
je 15 ml (1 fyzka stotowa) soku z cytryny.
Rozl6z je réwnomiernie w szklanej misie
z przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po
ugotowaniu zamiesza.

U:08

Plastry cebuli

0,2-0,3
0,4-0,5

Piyta

ceramiczna

Potnij cebule na plasterki lub potéwki.
Dodaj tylko 15 ml (1 tyzka stotowa) wodly.
Rozl6z je réwnomiernie w szklanej misie
z przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po
ugotowaniu zamiesza.

u:09

Mieszanka
warzyw

0,2-0,3
0,4-0,6

Piyta

ceramiczna

Optucz i oczys$é swieze warzywa. Roztéz

je réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wody, a w
przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj 30 ml

(2 tyzki stotowe) wody. Umie$¢ miske

na $rodku tacy obrotowej. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

u:10

Ryz biaty

0,2-0,3

Piyta

ceramiczna

Uzyj duzego szklanego naczynia
zaroodpornego z pokrywka. (Uwaga:

W czasie gotowania ryz podwaja swoja
objetosd). Gotuj pod przykryciem. Po
zakonczeniu gotowania pomieszaj go i
odstaw na chwile. Dodaj sdl lub ziota albo
masto. Uwaga: po zakoriczeniu gotowania
moze okazac sie, ze ryz nie wchionat cafej
wody.

Tryb szybkiego gotowania wykorzystuje energie mikrofalowg do ogrzewania jedzenia.
Dlatego tez wskazania dotyczace przyboréw kuchennych i inne srodki ostroznosci zwiazane z
korzystaniem z kuchenki mikrofalowej musza by¢ $cisle przestrzegane podczas korzystania z

tego trybu.
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UZYWANIE TRYBU MENU AUTOMATYCZNEGO

Tryb menu automatycznego pozwala wybra¢ jedno z 15 zaprogramowanych wczesniej ustawien (10 ustawien
automatycznego gotowania i 5 ustawien automatycznego rozmrazania), aby wygodnie ugotowac, grillowac lub
upiec ulubione potrawy. Czas pracy i poziom mocy sa ustawiane automatycznie. Wystarczy wybrac jedno z

15 ustawien, ustawi¢ wage i rozpocza¢ gotowanie.

Ustawianie trybu menu automatycznego

1. Obré6¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozycji TRYB
MENU AUTOMATYCZNEGO.
Zostanie wyswietlony tryb menu automatycznego.

AUTO

2. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢ A
zgdane menu automatyczne, a nastepnie nacisnij przycisk
WYBOR.

)

3. Obro¢ POKRETLO WIELOFUNKCYJNE, aby ustawi¢
wage. Jesli nie ustawisz wagi, w po uptywie 5 sekund waga
zostanie ustawiona automatycznie.

O

4. Nacisnij przycisk START. e o A

A J

w ¢ Niektore menu automatyczne wymagaja obracania jedzenia. Piekarnik powiadomi o tym,
nadajac sygnat dzwiekowy.
e Zostanie wyswietlona temperatura piekarnika.
e W trybie menu automatycznego nie mozna zmienia¢ temperatury i czasu.
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Przewodnik po ustawieniach menu gotowania automatycznego

Ponizsza tabela przedstawia 10 programdéw gotowania, podgrzewania, pieczenia i opiekania.
Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie zalecenia. W tych programach dostepne sa
specjalne tryby gotowania, ktdére zostaty opracowane z mysla o wygodzie uzytkownika.

Nr | . Proc!u!(t Waga (kg) | Akcesoria Poziom Zalecenia
zywnosciowy

A:01 | Danie na 0,3-0,35 Ptyta 1 Utéz danie na talerzu ceramicznym
talerzu 0,4-0,45 ceramiczna i owin folig do kuchenek

mikrofalowych. Ten program jest
odpowiedni do przygotowywania
positkow zawierajgcych 3 skiadniki
(Np. migso z sosem, warzywa i
ziemniaki, ryz lub makaron). Po
upieczeniu odstaw na 3 minuty.

A:02 | Mrozona pizza 0,3-0,35 Whkiadka 2 Umies¢ mrozong pizze w

0,4-0,45 grila + ptyta kuchence.
ceramiczna

A:03 | Mrozona 0,4-0,45 Whktadka 2 Umies$é mrozona lasagne w
lasagne 0,6-0,65 grilla + ptyta ceramicznym lub wykonanym z

ceramiczna zaroodpornego szkta naczyniu
0 odpowiednim rozmiarze. Po
zakoriczeniu podgrzewania
odstaw potrawe na 2-3 minuty.

A:04 | Caly kurczak 1,1-1,15 Wkiadka 2 Posmaruj zimnego kurczaka

1,2-1,25 grila + ptyta olejem i posyp przyprawami. Wiéz

ceramiczna go piersig do dofu na srodek

whkiadki grilla z ptyta ceramiczna.
Po ustyszeniu sygnatu obréé na
druga strone. Nacisnij przycisk
Start, aby kontynuowaé. Po
zakoriczeniu pieczenia odstaw na
5 minut.

A:05 | Kawalki 0,6-0,7 Wkiadka 4 Posmaruj zimne kawatki kurczaka

kurczaka 0,9-1,0 grila + ptyta olejem i posyp przyprawami. Potéz
ceramiczna na ruszcie z plyta ceramiczng
skdra do dotu. Po uslyszeniu
sygnaftu obré¢ na druga strone. Po
zakoriczeniu pieczenia odstaw na
2-3 minut.
A:06 | Pieczona 0,8-0,9 Whktadka 3 Umies¢ marynowana pieczen
jagniecina 1,1-1,2 grila + ptyta jagnieca na ruszcie z plyta
ceramiczna ceramiczng. Po ustyszeniu sygnatu
obrd¢ na druga strone i zacznij
ponownie.

A:07 | Mrozone frytki 0,3-0,4 Blacha do 3 Rozléz mrozone frytki do pieczenia
z piekarnika 0,45-0,5 pieczenia na blasze metalowej.

A:08 | Pieczone 0,4-0,5 Whktadka 4 Przetnij ziemniaki na potowki. Utdz
potéwki 0,6-0,7 grila + piyta je w okrag na blasze, uktadajac
ziemniakow ceramiczna na Scietej stronie. Po zakoriczeniu

pieczenia odstaw na 2-3 minut.
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Nr | . Pro:;!u!(t Waga (kg) | Akcesoria Poziom Zalecenia
Zywnosciowy
A:09 | Szarlotka 1,2-14 Blacha do 2 Umies¢ szarlotke w okraglym
pieczenia metalowym naczyniu. Potéz na
blasze do pieczenia. Zakres wagi
zalezg od ilosci jabtek itd.
A:10 | Holenderski 0,7-0,8 Blacha do 3 Widz surowe ciasto do
biaty chleb pieczenia odpowiedniej wielkosci
prostokatnego metalowego
naczynia do pieczenia (dtugos¢
25 cm). Utéz potrawe bokiem do
drzwiczek na blasze do pieczenia.
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Przewodnik po trybach automatycznego szybkiego rozmrazania

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne programy automatycznego rozmrazania, ilosci, czas
rozmrazania i odpowiednie zalecenia. W tych programach jest uzywana wytacznie energia mikrofal.
Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyja¢ produkt z opakowania. Migso, dréb lub rybe nalezy
umiescic¢ na plycie ceramicznej.

Produkt Waga

Nr | . " Akcesoria | Pétka Zalecenia
zywnosciowy (kg)
d:01 | Migso 0,2-1,5 Piyta 1 Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu
ceramiczna sygnatu obro¢ mieso na druga strone. Ten

program jest odpowiedni do rozmrazania
wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekdw,
migsa krojonego i mielonego.

d:02 | Drob 0,2-1,5 Piyta 1 Oston konce udek i skrzydetek folig
ceramiczna aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obrd¢ drob
na druga strone. Ten program jest odpowiedni
do rozmrazania catych kurczakoéw, a takze
kawatkow kurczaka.

d:03 | Ryby 0,2-1,5 Piyta 1 Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po
ceramiczna usltyszeniu sygnatu obréc¢ rybe na druga
strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych ryb oraz filetéw rybnych.

Chleb/ciasto 0,1-0,8 Piyta 1 Umies¢ chleb na kawatku recznika
ceramiczna papierowego i po ustyszeniu sygnatu obré¢
na druga strong. Potdz ciasto na talerzu
ceramicznym i - jesli to mozliwe - po
ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone.
(Kuchenka dziata przez caty czas i wylacza
sie po otwarciu drzwiczek.) Ten program

jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich
rodzajéw chleba krojonego lub catego, a takze
butek i bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrag.
Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
wszystkich rodzajow ciast drozdzowych,
francuskich, biszkoptow i sernikow. Nie

jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast

z kremem lub z owocami, a takze ciast z
dekoracjg czekoladowa.

d:0

S

d:05 | Owoce 0,1-0,6 Ptyta 1 Roztéz zamrozone owoce réwno na plycie
ceramiczna ceramicznej. Program ten jest odpowiedni do
takich owocdw, jak porzeczki, jagody i owoce
tropikalne.

Tryb szybkiego rozmrazania wykorzystuje energie mikrofalowa do ogrzewania jedzenia.
Dlatego tez wskazania dotyczace przyboréw kuchennych i inne srodki ostroznosci zwiazane z
korzystaniem z kuchenki mikrofalowej musza by¢ $cisle przestrzegane podczas korzystania z
tego trybu.

Polski - 53

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-02_PL.indd 53 @ 2019-03-20 KN 3:34:55

WYYINHVYY3Id Z JINVLSAZHOM 90



PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA NA PARZE

Naczynie do gotowania na parze pozwala szybko przyrzadzi¢ smaczne i zdrowe potrawy w piekarniku
kompaktowym Samsung.

Stanowi idealne rozwigzanie do gotowania ryzu, makaronu, warzyw itp., poniewaz znacznie skraca czas
przygotowania, a jednoczesnie pozwala zachowa¢ wartosci odzywcze potrawy.

Naczynie do gotowania na parze skiada si¢ z trzech elementéw:

=

Misa Wewnetrzna taca Pokrywka

Wszystkie elementy wytrzymujg temperatury od -20 °C do 140 °C.
Moga z powodzeniem stuzy¢ do przechowywania zywnosci w zamrazarce. Misy i pokrywki mozna uzywaé
razem lub osobno.

WARUNKI EKSPLOATACJI:
Nie uzywac do:

e gotowania zywnosci z duzg zawartoscig cukru lub ttuszczu;
® przyrzadzania potraw z uzyciem funkgji grilla, termoobiegu lub na tradycyjnej kuchence.

Przed uzyciem naczynia po raz pierwszy nalezy je doktadnie umy¢ w wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn.

Czas gotowania potraw podano w tabeli na kolejnej stronie.

KONSERWACJA:

Naczynie do gotowania na parze mozna my¢ w zmywarce.

W przypadku mycia recznego my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nie
uzywac szorstkich gabek.

Niektdre rodzaje warzyw (np. pomidory) moga powodowac przebarwienia plastiku. Jest to
nieuchronne i nie stanowi wady produkcyjnej wyrobu.

ROZMRAZANIE:

Umiesci¢ zamrozone pozywienie w naczyniu do gotowania na parze, nie przykrywajac go pokrywka.
Dzieki temu woda pozostanie na dnie naczynia i nie zniszczy potrawy.
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GOTOWANIE:

Potrawa | WokoSC | oo | C2as gotowania Obstuga
porcji (min.)
Karczochy 3009 800 W 56 Misa z wewnetrzng tacg i
(1-2 szt.) pokrywka
Instrukcje
Karczochy optukag i oczyscié. Wiozy¢ tace do naczynia. Potozy¢ karczochy na
tacy. Dodaj 1 tyzke stotowa soku z cytryny. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na
1-2 minut.
Swieze 300 g 800 W 4-5 Misa z wewnetrzng tacg i
warzywa pokrywka
Instrukcje
Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci zwazyé warzywa
(np. brokuty, kalafior, marchew, pieprz). Wiozy¢ tace do naczynia. Réwnomiernie
rozmiesci¢ warzywa na tacy. Dodaj 2 tyZke stotowa wody. Przykryj naczynie pokrywka.
Odstaw na 1-2 minut.
Mrozone 3009 600 W 8-9 Misa z wewnetrzng taca i
warzywa pokrywka
Instrukcje
Mrozone warzywa umiesci¢ w naczyniu. Wiozy¢ tace do naczynia. Dodaj 1 tyzke
stotowa wody. Przykryj naczynie pokrywka. Po ugotowaniu i zakoriczeniu czasu
oczekiwania doktadnie zamiesza¢. Odstaw na 2-3 minut.
Ryz 2509 800 W 15-18 Misa z pokrywka
Instrukcje
Wiozy¢ ryz do naczynia. Dodaj 500 ml zimnej wody. Przykryj naczynie pokrywka.
Po ugotowaniu powinno sig odczekac 5 minut (ryz biaty) lub 10 minut (ryz brgzowy).
Odstaw na 5-10 minut.
Ziemniaki w 5009 ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ Misa z pokrywka
mundurkach Instrukcje
Zwazy¢ i optukac ziemniaki, a nastepnie umiesci¢ je w naczyniu. Dodaj 3 tyzke stotowa
wody. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minut.
Potrawy 400g | e00W | sk | Misa z pokrywka
dushzioge Instrukcje
(schtodzone) Wiozy¢ potrawe do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
zamieszac. Odstaw na 1-2 minut.
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Potrawa | Wielkose | yac iy | C2asgotowania Obstuga
porcji (min.)
Zupa 400 g 800 W 3-4 Misa z pokrywka
(schtodzona) Instrukcje
Zupe przela¢ do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
zamiesza¢. Odstaw na 1-2 minut.
Zupa mrozona 400 g ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ Misa z pokrywka
Instrukcje
Mrozong zupe przefozy¢ do naczynia. Przykryj naczynie pokrywka. Po podgrzaniu
doktadnie zamieszaé. Odstaw na 2-3 minut.
Mrozone pyzy 150 g ‘ 600 W ‘ 112-2Y2 ‘ Misa z pokrywka
drozdzowe z Instrukcje
nadzieniem AR . o . .
Pyzy zwilzy¢ z wierzchu zimng woda. Umiescic 1-2 mrozone pyzy razem w naczyniu.
owocowym Przykryj naczynie pokrywka.
Odstaw na 2-3 minut.
Kompot 2509 800 W 3-4 Misa z pokrywka
owocowy Instrukcie
Swieze owoce (np. jabtka, gruszki, Sliwki, morele) zwazyc, a nastepnie umyc, obrac ze
skorki i pocia¢ na rowne kawatki. Przetozy¢ do naczynia. Dodaj 1-2 tyzki stotowe wody
oraz 1-2 tyzki stotowe cukru.
Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minut.

Obstuga naczynia do gotowania na parze

77 N ! 7 7 N
¥ v ( )

(Y &y " wWd

Misé z bcr)rkrywka | Misa z wewnetrzng taca i pokrkaa
SRODKI OSTROZNOSCI:

Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywki, poniewaz para,
ktora wytworzyta sie w naczyniu moze by¢ bardzo goraca.

Nagrzane naczynie chwytac¢ po zatozeniu rekawic kuchennych.

LAMPA WEACZONA/WYLACZONA

Nacisnij przycisk LAMPA (WE./WYL.), aby jg wigczy¢ lub wytaczy¢.
Oswietlenie piekarnika jest wytaczane po kilku minutach od rozpoczecia Qm

programu gotowania, aby oszczedzi¢ energie.
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DOSTOSOWYWANIE CZASU PRACY

Czas gotowania mozna ustawi¢ za pomoca przycisku +30. h
e W dowolnej chwili mozna sprawdzi¢ postep przygotowania
potrawy, otwierajgc drzwiczki.
e Wydtuz pozostaly czas przygotowywania. *30&“\
J
Funkcja moze zosta¢ uzywa w TRYBIE MIKROFAL, TRYBIE B
MIKROFALE + GRILL i TRYB MIKROFALE + GOTOWANIE
KONWEKCYJNE. —
J
Aby wydtuzyé czas pracy kuchenki, nacisnij przycisk +30; kazde R
nacisniecie wydtuza czas o kolejne 30 sekund.
e Przyktad: Aby doda¢ 3 minuty, nacisnij przycisk +30 6 razy.
+30
Y )
ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI
Funkcja zabezpieczenia przed dzieémi umozliwia zablokowanie panelu sterowania w celu uniemozliwienia
niezamierzonego uzycia urzadzenia.
Blokowanie piekarnika
1. Nacisnij jednoczesnie i przytrzymaj przez 1 sekunde B
przycisk +30 i przycisk CZAS GOTOWANIA.
+ 2]
N0 )
2. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol blokady sygnalizujacy, 0
7e wszystkie funkcje sg zablokowane. :E : DE" 8
J
Odblokowywanie piekarnika
1. Nacisnij jednoczesnie i przytrzymaj przez 1 sekunde h
przycisk +30 i przycisk CZAS GOTOWANIA.
+ i
RN )
2. lkona blokady zniknie z wys$wietlacza, sygnalizujac h
odblokowanie wszystkich funkgji. :E : BE"
J
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KORZYSTANIE Z TRYBU CZYSZCZENIA PARA

Czyszczenie parowe umozliwia dezynfekcje piekarnika w ciagu tylko 15 minut.

1. Obré¢ POKRETLO WYBORU TRYBOW do pozyGji
TRYB CZYSZCZENIA PAROWEGO.
Zostanie wyswietlony czas (15:00).

2. Nacisnij przycisk START. e
Piekarnik zostanie uruchomiony automatycznie.

J
D
<
e Po 15 minutach piekarnik samodzielnie zakonczy prace. m
Przetrzyj go sucha szmatka.

OE10 OE—10 oE—10

oE—10 OE—10

w e Tej funkcji nalezy uzywac¢ dopiero po catkowitym schtodzeniu piekarnika do temperatury
pokojowej.
e NIE WOLNO uzywac wody destylowanej.

e NIE WOLNO stosowaé do czyszczenia piekarnika myjek wysokocisnieniowych lub urzadzen
do czyszczenia ze strumieniem pary.
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rozwigzywanie problemow |

PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA PIEKARNIKA KOMPAKTOWEGO

Naprawy mogg by¢ wykonywane jedynie przez wykwalifikowanych pracownikow
Serwisu,

Jezeli kuchenka wymaga naprawy, nalezy ja odigczy¢ od sieci i skontaktowac sie z
najblizszym centrum obstugi Klienta firmy SAMSUNG.

Przed zatelefonowaniem, nalezy przygotowac nastepujace informacje:

e Numer modelu i numer seryjny (Znajduje sie na wewnetrznej stronie drzwiczek kuchenki)
e Szczegotowe informacije dotyczace gwarangji

e Doktadny opis problemu

Jesli piekarnik wymaga tymczasowego przechowywania, nalezy wybraé suche miejsce, poniewaz kurz i wilgo¢
moga spowodowac uszkodzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku wystapienia problemow z piekarnikiem, nalezy skorzystac z zaproponowanych nizej rozwigzan.
By¢ moze pozwoli to zaoszczedzi¢ czas i uniknac ktopotéw zwigzanych z niepotrzebnym wzywaniem serwisu.

Piekarnik ani wyswietlacz nie dziataja.

e Upewnij sig, ze urzadzenie zostato odpowiednio podtgczone do gniazdka z uziemieniem.

e Jesli gniazdko sieciowe jest obstugiwane za pomoca wigcznika, upewnij sie, ze jest on wtgczony.

e Wyjmij wtyczke z gniazdka, odczekaj dziesie¢ sekund i ponownie widz ja do gniazdka.

e Zresetuj wylacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

e Podigcz piekarnik do innego gniazdka.

e Podtacz inne urzadzenie do gniazdka. Jesli urzadzenie nie dziata, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem w celu naprawy gniazdka sieciowego.

WysSwietlacz dziata, ale urzadzenie nie witgcza sie.

e Sprawdz, czy drzwiczki sa dobrze zamknigte.

e Sprawdz, czy w uszczelce drzwiczek nie utkneto opakowanie ani nic innego.

e Sprawdz, czy drzwiczki nie sg uszkodzone.

e Nacisnij dwukrotnie przycisk Anuluj i wprowadz wszystkie instrukcje dotyczace gotowania.

Piekarnik nie uruchamia sie po nacisnieciu przycisku START.

e Sprawd?, czy drzwiczki sa catkowicie zamkniete.
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Dym i nieprzyjemny zapach po rozpoczeciu pracy.

e Jest to tymczasowy stan spowodowany nagrzewaniem sie nowych elementéw. Dym i zapach
znikng catkowicie po 10 minutach dziatania.
Aby szybciej pozby¢ sie nieprzyjemnego zapachu, umies¢ w piekarniku cytryne lub sok z cytryny.

Urzadzenie wytacza sie przed uptywem ustawionego czasu.

*  Przyczyna moze by¢ przerwa w zasilaniu. Jezeli wystapi przerwa w zasilaniu, na wy$wietlaczu
pojawi sie czas: 88:88.

e Zresetuj zegar i instrukcje dotyczace gotowania.

*  Zresetuj wytgcznik automatyczny lub wymieri bezpiecznik.

o Upewnij sie, ze piekarnik zostat ustawiony prawidtowo i zgodnie z podrecznikiem instalacii.

Jedzenie jest za mato lub zbyt mocno ugotowane.

o Upewnij sie, ze ustawiony czas gotowania zostat dostosowany do rodzaju jedzenia.
e Upewnij sig, ze ustawiono prawidtowy poziom mocy.

Jedzenie nie jest wcale gotowe.

e Sprawdz, czy drzwiczki sg dobrze zamkniete.
e Upewnij sig, ze prawidtowo ustawiono wytacznik i/lub nacisnieto przycisk Start.
e Zresetuj wytacznik automatyczny lub wymien bezpiecznik.

Wewnatrz kuchenki wystepuje iskrzenie i trzaski (powstaje tuk
elektryczny).

o \Wyjmij metalowe sztucce, przybory kuchenne i inne elementy.

e W przypadku uzywania folii, nalezy uzywac¢ wytacznie cienkich paskéw i pozostawic odstep co
najmniej 2,5 cm miedzy folig a wewnegtrznymi $ciankami piekarnika.

Urzadzenie dziata zbyt gtosno.

e Podczas pracy z piekarnika dobiegaja odgfosy. Jest to normalne zjawisko.
Jezeli bez przerwy stychac¢ nienaturalny dzwigk, skontaktuj sie z biurem obstugi firmy Samsung.

Dziatanie piekarnika zaktdca prace radia i telewizora.

e Podczas pracy piekarnika moga wystepowac niewielkie zakidcenia pracy radia i telewizora. Jest to
zjawisko normalne. Aby rozwiazaé ten problem, piekarnik nalezy zainstalowac w duzej odlegtosci
od telewizora, radia i anteny.

o Jesli zaktdcenia zostang wykryte przez mikroprocesor piekarnika, ustawienia wyswietlacza moga
zosta¢ wyzerowane. Aby rozwigzac ten problem, odtgcz kabel zasilania i podtacz go ponownie.
Ustaw ponownie godzing.

Zaréwka nie dziata.

e Ze wzgledow bezpieczenstwa zardwki nie nalezy wymienia¢ samodzielnie.
Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym centrum obstugi klienta, aby zleci¢ wymiane zardwki.

Polski - 60

NQ50H5533KS_EO_DE68-04306C-02_PL.indd 60 @ 2019-03-20 KN 3:34:57



Wentylator pracuje po wytgczeniu piekarnika.

e Zjawisko to jest normalne. Wentylator moze pracowac po wytaczeniu piekarnika w celu
jego ochfodzenia.

Skraplanie sie wilgoci wewnatrz piekarnika.

e Zjawisko to jest normalne. Wystarczy wytrze¢ wilgo¢ po zakonczeniu gotowania.
Podmuchy powietrza w okolicach drzwiczek i obudowy

e Zjawisko to jest normalne.

Odbijanie $wiatta wokot drzwiczek i obudowy

e Zjawisko to jest normalne.

Wydobywanie si¢ pary z otwordéw wentylacyjnych lub w okolicach
drzwiczek

e Zjawisko to jest normalne.
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KODY INFORMACYJNE

Symbol kodu

Problem

Rozwigzanie

BLAD PRZYCISKU
Ten btad wystepu w przypadku nacisnieciu
przycisku i przytrzymania go przez 60 sekund.

Nacisnij przycisk
ZATRZYMANIE/

ANULOWANIE, aby zatrzyma¢
prace piekarnika. Po schtodzeniu,
ponownie uruchom piekarnik.
Jezeli po wykonaniu powyzsze;
czynnosci nadal wystepuje ten
problem, nalezy skontaktowaé
sie z autoryzowanym centrum
obstugi klienta firmy Samsung.

BLAD OTWARCIA CZUJNIKA TEMPERATURY
Wystepuje on w przypadku nieprawidtowego
dziatania czujnika/ptytki drukowanej lub
nieprawidfowego umieszczenia przewoddw.

BLAD ZWARCIA CZUJNIKA TEMPERATURY
Wystepuje on w przypadku nieprawidtowego
dziatania czujnika/ptytki drukowanej lub
nieprawidfowego umieszczenia przewoddw.

BLAD WYKRYCIA NIEPRAWIDLOWEGO TEMP.
KUCHENKI

Wystepuije on, gdy temperatura wewnatrz piekarnika
przekracza 210 °C w trybie mikrofal.

BLAD WYKRYCIA NIEPRAWIDLOWEJ TEMP.
Wystepuije on, gdy temperatura wewnatrz piekarnika
przekracza 250 °C przez 10 minut.

BLAD KOMUNIKACJI

Skontaktuj sie z lokalnym

Centrum obstugi klienta firmy

SAMSUNG.
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dane techniczne
Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktdw. Zaréwno dane techniczne, jak i
instrukcja uzytkownika moga w zwiazku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (lll.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, Ze piekarnik kompaktowy z
funkcja mikrofali NQ50H5533KS firmy Samsung spetnia podane ponizej parametry techniczne.

PARAMETRY TECHNICZNE
Model NQ50H5533KS
Zrédto zasilania 230V ~ 50 Hz
Zuzycie energii Moc maksymalna 3000 W
Tryb mikrofal 1650 W
Tryb grilla 2500 W
Tryb gotowania 2500 W
konwekcyjnego
Moc wyjsciowa 100/800 W (IEC-705)
Czestotliwosc robocza 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Sposob chiodzenia Wentylator elektryczny
Wymiary Rozmiar zestawu S595 x W 454,2 x G570 mm
Rozmiar zabudowy S 555 x W 445 x G 548,8 mm
Objetosé 50 litry
Waga Netto 38,3 kg
W opakowaniu 45,5 kg
transportowym
Poziom hatasu 44,0 dBA
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

SAMSUNG

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
ALBANIA 045 620 202 Wwww.samsung.com/al/support

BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B MpexxaTta
BULEHRA 0800 111 31, besnnatHa TeneoHHa NMHKS Www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych )
POLAND telefondw komaérkowych: http.//wvv\t\;.jamos#/ng.corn/p\/
801-672-678* PP
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT
ROMANIA Atentie: Daca efectuati apelul din reteaua Digi (RCS/RDS), | www.samsung.com/ro/support
va rugam sa ne contactati formand numarul Telverde fara
ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.
SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800 - SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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