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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI UZYCIA
W PRZYSZLOSCI.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac piekarnika jesli drzwiczki lub ich
uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zosta¢ naprawione
przez wykwalifikowana osobe.

OSTRZEZENIE: \Wykonywanie czynnos$ci serwisowych i naprawa urzadzenia
wymagajaca zdjecia pokrywy chronigcej przed promieniowaniem
mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane moze by¢ bardzo
niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnos$¢ nie moga by¢ podgrzewane w
szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz grozi to wybuchem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac¢ z piekarnika kompaktowego

bez nadzoru dorostych wytacznie po wyjasnieniu im, jak bezpiecznie
obstugiwac to urzadzenie, oraz jakie ryzyko wigze sie z jego niewtasciwym
uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i nie jest

przeznaczone do uzywania:

« W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;

« W budynkach rolniczych:;

« Przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach oferujacych
zakwaterowanie;

« W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych pojemnikach
powinno odbywac sie pod scistym nadzorem uzytkownika ze wzgledu na
ryzyko zaptonu.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia |
napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych gabek,
obuwia, wilgotnych Sciereczek i podobnych rzeczy grozi obrazeniami,
zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczyc i odtaczyc
od zrodta zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki zamkniete w celu
zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w
niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego gwattownego wrzenia,
dlatego nalezy ostroznie obchodzic sie z naczyniem.

Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem dla dzieci nalezy
wymieszac lub wstrzasnac oraz sprawdzi¢ temperature, aby uniknac poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w piekarniku kompaktowym z funkcjg mikrofali poniewaz moga one
eksplodowac nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Piekarnik nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niego wszelkie pozostatosci
jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie piekarnika moze spowodowac uszkodzenie
powierzchni i skroci¢ czas eksploatacji urzadzenia lub doprowadzic¢ do

niebezpiecznych sytuacji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zabudowy. Urzadzenia nie
nalezy umieszczac w szafce.

Nie mozna uzywac metalowych pojemnikdw na zywnosc¢ | napoje w
kuchence mikrofalowe;.

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy uwazac, aby nie
przesungc tacy obrotowej. (Dotyczy wytacznie modeli z tacg obrotowa)

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowej.
Urzadzenia nie nalezy czysci¢ strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach drogowych,
przyczepach itp.
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Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy (np. dzieci) nie powinny
korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi
przez inng osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu

I wiedzy mogg korzystac z urzadzenia jedynie pod nadzorem Iub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie |
konserwacje urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby dorostej.

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtgczenia zamontowanego urzadzenia od
zasilania. Mozliwos¢ odtaczenia mozna zapewnic poprzez umieszczenie
wtyczki w dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetacznika w
okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Jezeli w urzadzeniu zainstalowany jest przewdd zasilajacy bez wtyczki,
narzedzie do roztaczania nalezy zamontowac¢ w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy musi zostac
wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez
wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze byc oparta na wykorzystaniu klejow, poniewaz
nie sg one uwazane za niezawodny sposob mocowania.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wtasciwej pozycji i na odpowiedniej
wysokosci, aby zapewnic dostep do komory piekarnika i przyciskow
sterowania.

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy wtaczy¢ go na 10 minut z
umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z piekarnika dobiegaja dziwne hatasy, czu¢ dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtaczyc zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z trybu taczonego wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka temperature
gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac odpowiednie
Srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas procesu
czyszczenia powierzchnie rozgrzewajq sie bardziej niz zwykle i dlatego
dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od piekarnika. W
niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.

OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci moga sie
nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac srodkow
zawierajacych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek metalowych, poniewaz
MOoga one zarysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.
Nie nalezy uzywac myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem elektrycznym,
przed wymiang zarowki nalezy odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac za
dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenia dochodzi do nagrzania tatwo
dostepnych czesci.

Nalezy zachowac odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu
Z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia wytacznie pod
statg kontrola.
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PRZESTROGA: nalezy nadzorowac proces gotowania. Krotkotrwate
gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga sie
nagrzewac.

Powierzchnie piekarnika nagrzewaja sie podczas pracy urzadzenia.
Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspotpracy z
zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0Soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu

I wiedzy mogga korzystac z urzadzenia jedynie pod nadzorem Iub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci mogg przeprowadzac czyszczenie

I konserwacje urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby dorostej i pod
warunkiem ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8. roku zycia.
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h Ruszt nalezy umieszczac w
piekarniku tak, aby wygieta czesc¢
ramy zwrocona byta do tytu
urzadzenia. W ten sposob podczas
pieczenia wiekszych porcji ruszt
Y bedzie stabilniejszy. (W zaleznosci

od modelu)

Polski 7




Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

0golne zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkcji mikrofalowki, nie podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w pojemnikach.
Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej ani
myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach, ktére
sg wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub
wody; lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nieréwnej powierzchni.

Urzadzenie nalezy wtasciwie uziemic¢, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykow wtyczki zasilania za pomogg suchej
szmatki.
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Przewodu zasilajacego nie wolno naciggac, nadmiernie zginac ani stawiac na nim ciezkich
przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itd.), nalezy natychmiast wywietrzy¢
pomieszczenie. Nie dotykac¢ przewodu zasilajgcego.

Nie dotykac¢ przewodu mokrymi rekoma.
Gdy piekarnik jest wtgczony, nie nalezy go wytgczac przez odtgczenie przewodu zasilajgcego.

Nie wktadac¢ palcow lub substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawiac¢ piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji produktu.
Nalezy mocno wcisna¢ wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateziaczy,
przedfuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawieszac przewodu zasilajgcego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzic¢, czy
przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajgcych lub poluzowanych gniazdek
sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

8 Polski
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Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.
Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotdw wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni piekarnika substancji lotnych, takich jak srodek owadobojczy.

Nie nalezy przechowywac materiatow tatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu moga
zetknac sie z gorgcymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania
potraw lub napojow zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzyc sie w drzwiczki lub przytrzasna¢ sobie palce. Dzieci nie powinny znajdowac
sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych przypadkach dojs¢ do
opoznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie z naczyniem.
Nalezy zawsze odczekac minimum 20 sekund przed wyciggnieciem napoju z kuchenki mikrofalowej.
Jesli to konieczne, mieszac podczas podgrzewania. Nalezy zawsze mieszac po zakonczeniu
podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej pomocy:
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1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatdz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby unikngc¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po gotowaniu do
wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna
kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia gorgcego ttuszczu.

Polski 9
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn, ktére mozna bezpiecznie stosowa¢ w kuchence mikrofalowej. Nie
uzywac metalowych pojemnikdw, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow itd.

Nalezy usuna¢ druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne.
Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci pozywienia
nalezy stosowac krotszy czas gotowania.

Nalezy trzymac kabel zasilania i wtyczke z dala od wody i zrodet ciepta.
Aby unikngac ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach lub na twardo. Nie

podgrzewac szczelnie zamknietych lub zamknietych prozniowo pojemnikow, orzechow, pomidorow
itd.

Nie wolno zakrywac otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze spowodowac
zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej automatyczne
wytgczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajacego jej ostygniecia.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas wyciggania talerza.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie lub po zakonczeniu podgrzewania. Po zakonczeniu podgrzewania
nalezy odczeka¢ co najmniej 20 sekund, aby unikna¢ gwattownego wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek piekarnika nalezy zachowac od niego odlegtos¢ wyciggnietej reki w
celu unikniecia poparzenia gorgcym powietrzem lub para.

Nie wolno wtaczac pustego piekarnika. Piekarnik zostanie automatycznie wytaczony na 30 minut
ze wzgledow bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z woda. Woda pochtonie
mikrofale w razie przypadkowego wtgczenia piekarnika.

Piekarnik nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepow okreslonych w niniejszej instrukcji obstugi.
(Patrz Instalowanie piekarnika kompaktowego.)

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu
piekarnika.
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Srodki ostroznosci - dziatanie kuchenki mikrofalowej

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe
dziatanie promieniowania mikrofalowego.

« Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
blokadach zabezpieczajgcych (zamki drzwi). Nie nalezy niczego wktada¢ do otwordw blokad
zabezpieczajgcych.

10 Polski
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« Nie wolno umieszcza¢ zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptytg czotowa, ani
dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek Srodkdw czyszczacych na powierzchniach
uszczelniajacych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrzec drzwiczki i ich powierzchnie
uszczelniajace najpierw wilgotng, a potem suchg miekka szmatka.

« Nie wolno wigczac kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzysta¢ z kuchenki wytacznie po
naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwi nie moga byc¢ zgiete; zawiasy
drzwi nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajace
nie moga by¢ uszkodzone.

« Wszystkie regulacje i naprawy muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Ograniczona gwarancja
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Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub naprawe
uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek dotyczy
nastepujacych uszkodzen.

« Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktére sg zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

« Uszkodzenie lub zgubienie takich elementdw jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub druciana
podstawka.

Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym w
niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone
w tej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkow i sytuacji, z ktorymi moze zetkngc sie

uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac szczegodlna
0stroznosc i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje Twojego piekarnika
kompaktowego sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukgcji. Dodatkowo, nie
wszystkie znaki ostrzegawcze moga mie¢ zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan lub
uwag nalezy sie skontaktowac z najblizszym centrum serwisowym Samsung lub uzyskac pomoc i
informacje online na stronie www.samsung.com.

Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Nie podgrzewac zadnego rodzaj tkaniny lub poduszek wypetnionych ziarnem.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym lub niepoprawnym
uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji, piekarnik powinien
by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Polski 11
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia

ISM, w ktorych przypadku energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmyslinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu, obrobki
typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wtasciwe do uzytku w gospodarstwach domowych i lokali
podtaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktdra dostarcza prad do budynkow
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji
odpadow)
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To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentaci
0zNnacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu USB)
wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
unikna¢ szkodliwego wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
_ wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o oddzielenie
tych przedmiotow od odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu tych przedmiotow, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w
ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegolnych obowigzkdw
regulacyjnych dotyczacych produktow, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.
com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

12 Polski
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Instalacja

Elementy

Nalezy sprawdzic¢, czy w opakowaniu produktu znajduja sie wszystkie
czesci i akcesoria. W razie problemu z piekarnikiem [ub akcesoriami
nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi klienta firmy
Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o piekarniku

01 ® O z
@
02
D
03 04
\
05 — o — =
01 Panel sterowania 02 Prowadnice 03 Zamek
boczne zabezpieczajacy
drzwiczki
04 Drzwiczki 05 Uchwyt drzwiczek

Polski 13
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Instalacja

Akcesoria
Piekarnik jest dostarczany z roznymi akcesoriami, ktore pomagajg w
przygotowywaniu roznych typow zywnosci.

Ptyta ceramiczna Blacha do pieczenia
(Przydatna do pracy w trybie (Nie wolno uzywac ich w trybie
kuchenki mikrofalowej). kuchenki mikrofalowe}).
Wktadka grilla Naczynie do gotowania na parze
(Przydatna do pracy w (Plastikowe naczynie do
trybie przyspieszonej pracy i gotowania na parze).
grillowania).
UWAGA

W celu okreslenia wtasciwych akcesoriow do przygotowywania
okreslonych potraw nalezy zapoznac sie z czescig Inteligentne
pieczenie na stronie 44.

14 Polski



Naczynie do gotowania na parze
Naczynie do gotowania na parze /N PRZESTROGA

to zestaw sktadajacy sie z miski, « Naczynie do gotowania na parze

tacy oraz specjalnej przykrywki. jest przeznaczone do uzytku

Mozna w nim przygotowywac z tym modelem. Nie nalezy

np. ryz, makaron i warzywa, uzywac naczynia z innymi

zachowujac ich wartosci modelami lub produktami z

odzywcze. powodu zagrozenia pozarem lub _

« Czesci naczynia s odporne na uszkodzeniem mienia. 2
temperatury od -20 °C do « Nie nalezy uzywac naczynia w g
140°C. trybach gotowania innych niz ®

« Aby rozmrozi¢ potrawe, umiesc tryb kuchenki mikrofalowe;.
ja w naczyniu do gotowania « Naczynia nie nalezy uzywac
na parze, nie przykrywajac go do gotowania zywnosci z duza
przykrywka. Woda pozostanie zawartoscia cukru lub ttuszczu.
na dnie naczynia i nie zniszczy « Podczas wyjmowania naczynia
potrawy. do gotowania na parze pamietaj

* Zapoznaj sig z €zgscia Zasady o rekawicach ochronnych, gdyz
uzywania trybu gotowania na naczynie bedzie bardzo gorace
parze na stronie 59. po zakonczeniu gotowania.

« Ostroznie otwieraj przykrywke,
poniewaz para, ktora
wytworzyta sie w naczyniu,
moze byc¢ bardzo goraca.

» Przed rozpoczeciem gotowania
pamietaj, aby odpowiednio
ztozyC naczynie do gotowania
na parze i zatozyc przykrywke.

Polski 15




Instalacja

Instrukcje montazu

0golne dane techniczne

Zasilanie elektryczne | 230V ™ 50 Hz

Rozmiar zestawu | 595 x 4542 x 570 mm

Wymiary -

(szer. x wys. x gteb.) Rozmiar wersji

do zabudowy 555 x 445 x 548,8 mm

To urzadzenie jest zgodne z regulacjami UE.
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Usuwanie opakowania i ztomowanie urzadzenia

Opakowanie nadaje sie do recyklingu.

Opakowanie moze zawierac nastepujgce materiaty:

e karton:;

 tasma polietylenowa (PE):

« pianka polistyrenowa niezawierajgca CFC.

Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny,
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzadzen AGD mozna
uzyskac u przedstawicieli lokalnych wtadz.

16 Polski




Bezpieczenstwo

« Urzadzenie powinno
zostac podtaczone przez
wykwalifikowanego technika.

» Ten piekarnik kompaktowy
NIE jest przeznaczony do
zastosowan w gastronomii.

« Jest przeznaczony wytacznie do
przygotowywania positkow w
warunkach domowych.

« Urzadzenie nagrzewa sie
podczas uzytkowania i moze
pozostac gorgce przez pewien
Czas.

« W obecnosci dzieci nalezy
zachowac ostroznosc.

Podtaczenie do pradu

SieC elektryczna, do ktorej
podtgczane jest urzadzenie,
powinna odpowiadac wszystkim
przepisom.

Urzadzenie powinno umozliwiac
odtgczenie od zasilania po
montazu. Odtaczenie mozna
0siggnac poprzez umieszczenie
wtyczki w dostepnym miejscu
lub zainstalowanie przetacznika
w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Polski 17
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Instalacja

Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowany ma byc¢ piekarnik, musi by¢
odporna na wysokie temperatury (maks. 100 °C). Firma Samsung nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia szafek spowodowane wysoka

temperatura.
Wymiary wymagane do instalacji
4 ) Piekarnik (mm)
_ A 555 F 595
§ B 445 G 358
i c| 549 | H 85
D 21 I 4542
E 341
. J
4 h Szafka do zabudowy (mm)
A 600
B Min. 564-568
C Min. 550
D Min. 445 / Maks. 450
E Min. 50
F 200 cm?
G 200 cm?
H Miejsce na gniazdko
zasilajgce
(otwor 30 )

18 Polski




4 h Szafka pod zlewozmywak (mm)

/A/FB\‘ A Min. 550

C; Min. 564 / Maks. 568
0 — _

o B
T C Min. 446 / Maks. 450
I
J| == D 50
E 200 cm?

~

Montaz piekarnika
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1. Wsunac czesciowo piekarnik
W otwor szafki. Kabel
poprowadzi¢ do zrodta

g zasilania.

2. Wsunac catkowicie piekarnik
w otwor szafki.

te

Polski 19




Instalacja

3. Przytwierdzic piekarnik za
pomoca dwoch dostarczonych
wkretow (4 x 25 mm).

4. Podtaczyc do pradu.
Sprawdzi¢, czy urzadzenie
dziata.
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Produkt nalezy trzymac za
2 uchwyty boczne i uchwyt
027 )/ \ 02- drzwiczek w trakcie jego
odpakowywania.

01 Uchwyt drzwiczek
02 Uchwyt boczny
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Konserwacja

Czyszczenie

Regularne czyszczenie piekarnika zapobiega gromadzeniu sie
zanieczyszczen wewnatrz urzadzenia i na nim. Nalezy zwrocic
szczegolng uwage na drzwiczki, ich powierzchnie uszczelniajace, tace
obrotowa i pierscien obrotowy (w zaleznosci od modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwieraja lub zamykajga, najpierw nalezy

sprawdzic, czy na uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen.
Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych powierzchni piekarnika
nalezy uzywac miekkiej szmatki nasgczonej woda z mydtem. Dobrze

wyptucz | 0SUSZ.

Usuwanie z wnetrza piekarnika ucigzliwych zabrudzen o

nieprzyjemnym zapachu

1. W pustym piekarniku na
tacy obrotowej umiescic
szklanke rozcienczonego soku
cytrynowego.

2. Podgrzewac przez 10 minut
na petnej mocy.

/A PRZESTROGA

« Drzwiczki i uszczelnienia
drzwiczek powinny byc¢
zawsze czyste, aby zapewnic
ich poprawne otwieranie i
zamykanie. W przeciwnym razie
moze to spowodowac skrocenie
okresu uzywania piekarnika.

« Nie wolno wlewac¢ wody do
otworow wentylacyjnych
piekarnika.

3. Po zakonczeniu cyklu
zaczekac¢ do ostygniecia
piekarnika. Nastepnie
otworzy¢ drzwiczki i
wyczysci¢ komore.

« DO czyszczenie nie wolno
uzywac srodkow sciernych ani
substancji chemicznych.

« Wneke piekarnika nalezy
WYyCzysci¢ za pomocg roztworu
tagodnego detergentu po
kazdym uzyciu. Aby unikngc
poparzenia, przed czyszczeniem
nalezy zaczekac, az piekarnik
ostygnie.

Polski
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Konserwacja

Wymiana (naprawa)
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A OSTRZEZENIE

Piekarnik nie zawiera elementdéw do samodzielnego demontazu przez
uzytkownika. Nie wolno samodzielnie probowac naprawiac urzadzenia

lub wymieniac jego elementow.

« Jesli zawiasy, uszczelki « Aby wymieni¢ zarowke,
drzwiczek lub drzwiczki nalezy skontaktowac sie z
ulegna uszkodzeniu, lokalnym centrum serwisowym
nalezy skontaktowac sie firmy Samsung. Nie wolno
z wykwalifikowanym technikiem przeprowadzac wymiany
lub lokalnym centrum samodzielnie.
serwisowym firmy Samsung w « Jesli obudowa zewnetrzna
celu uzyskania pomocy. piekarnika ulegnie uszkodzeniu,

najpierw nalezy odtaczyc
przewoOd zasilajacy od zrodta
zasilania i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

22 Polski

« Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy
odtaczyc przewod zasilajacy i umiescic je w suchym, niezakurzonym
miejscu. Kurz i wilgo¢ moga miec negatywny wptyw na dziatanie
piekarnika.




Przed rozpoczeciem

Zanim przystapisz do przygotowania potrawy z przepisu, zapoznaj sie z Kilkoma elementami.
Przed wtgczeniem lub podczas trybu gotowania mozesz ustawi¢ zegar albo minutnik
kuchenny lub zmieni¢ jego ustawienia zgodnie ze swoimi potrzebami.

Zegar

Ustawienie poprawnego €zasu Na zegarze zapewni poprawne funkcje automatyczne.

1. Witacz piekarnik i poczekaj kilka sekund,
az przejdzie w tryb gotowosci. Wskaznik
godzin miga.

2. Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic
P godzine, a nastepnie nacisnij przycisk

oK O OK. Wskaznik minut miga.

3. Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic
P minuty, a nastepnie nacisnij przycisk OK.
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UWAGA

« Aby pdzniej zmienic biezacy czas,
nacisnij i przytrzymaj przycisk @) przez 3
sekundy, a nastepnie wykonaj powyzsze
Cczynnosci.

« Zegara nie mozna zmieni¢ podczas pracy
urzadzenia.

Polski 23
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Przed rozpoczeciem

Minutnik

Minutnik pomaga monitorowac godzine lub czas trwania podczas pieczenia.

1. Nacisénij przycisk X .

2. Przekrec pokretto wartosci, aby ustawic
Py Czas, a nastepnie nacisnij przycisk OK.

- +
OK

UWAGA

« Gdy czas uptynie, zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
piekarnika pojawi sie migajacy komunikat
,00:00".

« W dowolnej chwili mozna zmienic
ustawienia timera.

« Po wtaczeniu trybu pieczenia podwojnego
mozna oddzielnie ustawic timer dla gornej
i dolnej komory.
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Wtaczanie/wytgczanie dzwieku

Mozesz wtgczyc lub wytaczy¢ dzwiek przyciskow, sygnat dzwiekowy lub alarm. To
ustawienie jest dostepne tylko w trybie gotowosci (gdy wyswietla sie biezacy czas).

Aby wyciszy¢ dzwiek, przytrzymaj przycisk
-O- przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu pojawi
O sie komunikat ,WY<L.".

Aby wytaczy¢ wyciszenie dzwieku,
ponownie przytrzymaj przycisk -O- przez
O 3 sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie
symbol ,Wt.".

Oszczedzanie energii

Tryb 0szczedzania energii zmniejsza zuzycie pradu, gdy piekarnik nie jest uzywany.

Aby zmniejszy¢ zuzycie energii, przytrzymaj
przycisk @ przez 3 sekundy. Wyswietlacz i
wszystkie lampki wytgcza sie. To ustawienie
O) jest dostepne tylko w trybie gotowosci (gdy
wyswietla sie biezacy czas).

Aby wytaczyc¢ tryb oszczedzania energii,
otworz drzwiczki lub nacisnij dowolny
przycisk.

UWAGA

« Po 10 minutach braku aktywnosci ze
strony uzytkownika piekarnik anuluje
aktualng prace i przechodzi w stan
gotowosci.

« Jesli piekarnik zostaje wstrzymany na
ponad 25 minut podczas gotowania,
przechodzi w stan gotowosci.
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Przed rozpoczeciem

Prowadnice boczne

e 05 ﬂ N « Akcesoria nalezy umieszczac we
1 R~ wtasciwych miejscach wewnatrz
04 g piekarnika.

» Przy wyjmowaniu przyborow kuchennych
i/lub akcesoriow z piekarnika nalezy
zachowac ostroznosc. Gorace positki lub

] akcesoria mogg spowodowac poparzenia.

\_ ) 01 Poziom 1 ankqa kuchenk|
mikrofalowej
02 Poziom 2
03 Poziom 3 o ,
: Funkcja piekarnika
04 Poziom 4
05 Poziom 5

Informacje o energii mikrofalowej

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Piekarnik wykorzystuje
fabrycznie wbudowany magnetron, ktory generuje mikrofale wykorzystywane do pieczenia
lub podgrzewania jedzenia, nie odksztatcajac ani nie odbarwiajac go.

1. Mikrofale generowane przez magnetron
rozprzestrzeniaja sie rownomiernie
dzieki zastosowaniu systemu dystrybucji
wirowej. Dlatego pozywienie jest
przygotowywane rownomiernie.

2. Mikrofale sg pochtaniane przez
pozywienie do gtebokosci okoto 2,5 cm.
Nastepnie mikrofale sg rozpraszane
wewnatrz pozywienia podczas dalszego

gotowania.
3. (Czas gotowania zalezy od nastepujacych wtasciwosci pozywienia:

« il0SC i gestose,
« zawartos¢ wilgoci;
« temperatura poczatkowa (dotyczy zwtaszcza zywnosci mrozonej).

UWAGA

Przygotowane jedzenie zatrzymuje ciepto w srodku po zakonczeniu gotowania. Dlatego
konieczne jest przestrzeganie czasu oczekiwania okreslonego w niniejszej instrukgji, ktory
gwarantuje rownomierne przygotowanie jedzenia w srodku.
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Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

Przybory kuchenne wykorzystywane w trybie mikrofal muszg pozwala¢ mikrofalom na
przeptyw i przenikanie pozywienia. Metale takie, jak stal nierdzewna, aluminium, czy miedz
odbijaja mikrofale. Dlatego tez nie nalezy stosowac przyborow wykonanych z metalicznych

materiatow. Przybory z oznaczeniem kuchenki mikrofalowej sg zawsze bezpieczne w uzytku.

Dodatkowe informacje o stosownych przyborach znajdujg sie w ponizszym przewodniku.

Wymagania

« Ptaskie dno i proste scianki boczne

« Dopasowana przykrywka
« Dobrze wywazona patelnia, ktorej uchwyty waza mniej niz sama patelnia

Materiat

Mozliwos¢ uzycia
w kuchence
mikrofalowej

Opis

Do ochrony matych porcji przed
przypaleniem. Jesli folia znajduje sie

ozdobne

Felle)Elle A zbyt blisko scianki kuchenki lub uzyto
jej zbyt duzo, moze wystapic iskrzenie.
Tl G en ey o) S(l)en ;ngéw;?n%? podgrzewania przez
Porcelana, ceramika, emaliowane
wyroby gliniane i porcelana kostna
Porcelana kostna i naczynia gliniane O ??kgrif?l/gv\tjéypmé?jnsv;/vrukrlelfir;?fe
nie majg metalowych elementow
ozdobnych.
Plastikowe lub tekturowe naczynia o) L,;‘alil;tv(\)/;eng?rii%iy?i?@?ii; 4
[l materiatow
Kubki i pojemniki z O Przegrzanie moze spowodowac
polistyrenu stopienie sie materiatow.
Opakowania | Papierowe torby lub )
e gazety X Moga ulec zaptonowi.
typu fast food | papier makulaturowy
i metalowe elementy X Mogga powodowac iskrzenie.

Polski
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Przed rozpoczeciem

Mozliwos¢ uzycia
Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej
Moga by¢ uzywane w kuchence
Naczynia 0O mikrofalowej pod warunkiem, ze
zaroodporne nie majg metalowych elementow
ozdobnych.
Wyroby - : -
Delikatne wyroby Delikatne wyroby szklane mogg pekac
szklane @) . . .
szklane w wyniku szybkiego podgrzania.
Odpowiednie tylko do podgrzewania.
Stoiki @) Przed gotowaniem nalezy zdja¢
pokrywke.
Naczynia X
Wyroby — . , .
metalowe Torby do zamrazania X Moga powodowac iskrzenie lub pozar.
z zamknieciami
O R
E zgﬁvréfkikiw;l'ier 0O Do gotowania przez krotki czas.
- Wyroby Pap Pochtaniaja nadmiar wilgoci.
S papierowe kuchenny
S Papier makulaturowy X Powoduje iskrzenie.
N : 3 ——
] Uzywane moga by¢ tylko pojemniki
o z plastiku odpornego na wysokie
3 Poiemniki 0O temperatury. Niektére rodzaje
) plastiku moga ulegac¢ odksztatceniu
Wyroby lub odbarwieniu w wysokich
plastikowe temperaturach.
Folia kuchenna o) Do zqtrzymyvvama WI.|gOC| po
zakonczeniu gotowania.
Torby do zamrazania A Tylko tqrby odporne na gotowanie lub
pieczenie.
Papier woskowany lub Do zaprzymyvvama v\/|lgou '. .
zapobiegania rozpryskiwaniu sie
ttuszczoodporny
ttuszczu.
QO : Bezpieczne /\ : Uzywac ostroznie X : Niebezpieczne
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Obstuga

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu roznych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

02 04 07 09 11

| |

l l _//"\\+
O X ox § O

&8 % S 0O @

01 03 05 06 08 10 12 13
01 Pokretto trybu Obroc pokretto wyboru, aby wybrac tryb gotowania lub funkcje.
02 OSwietlenie Nacisniecie powoduje wtgczenie lub wytaczenie oswietlenia
piekarnika wewnetrznego.

03 Blokada rodzicielska | Aby aktywowac lub dezaktywowac, nacisnij i przytrzymaj przez 3
sekundy.
Blokada rodzicielska jest dostepna tylko w stanie gotowosci.

04 Minutnik Minutnik pomaga monitorowac godzine lub czas trwania podczas
pieczenia.
05 Poziom mocy/waga Stuzy do zmiany poziomu mocy lub wagi. 8
06 Wyswietlacz Pokazuje przydatne informacje o wybranych funkcjach lub é’*
ustawieniach. S
07 OK Nacisniecie powoduje zatwierdzenie ustawien.
08 Wstecz Nacisniecie powoduje przywrécenie do ustawien domysinych.
09 Temperatura Stuzy do ustawiania temperatury.
10 Czas pieczenia Nacisniecie powoduje ustawienie czasu pieczenia.
11 Start Nacisniecie powoduje rozpoczecie gotowania.
12 Stop Nacisniecie powoduje zatrzymanie pracy. Ten przycisk stuzy tez do

anulowania biezacego trybu.

13 Pokretto wartosci Stuzy do ustawienia wartosci wybranego ustawienia. Aby
zwiekszy¢, przekre¢ w kierunku znaku +, aby zmniejszy¢ - w
kierunku znaku -.
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Obstuga

Omowienie funkcji

Funkcja Zakres temperatur DomysIna temperatura
40-230°C 180 °C
Elementy grzejne wytwarzajg ciepto, ktore
o)) Termoobieg jest rownomiernie rozprowadzane wewnatrz

piekarnika przez wentylator termoobiegu. Ten
tryb jest przydatny przy przygotowywaniu
mrozonego jedzenia i podczas pieczenia.

— ) _ 150-230°C 220°C
Duzy grill : : : :
Stuzy do grillowania np. migsa.
150-200 °C 180 °C
— . Grill o matej powierzchni emituje ciepto. Ten
Maty grill tryb stuzy do przygotowywania dan, ktdre
wymagajg mniejszej ilosci ciepta, np. ryb i
bagietek z nadzieniem.
Tryb reczny 100-800 W 800 W

Energia mikrofalowa umozliwia pieczenie lub
podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego
postaci lub koloru.

= Mikrofale

ebnjsqo

40-200 °C 180 °C
100-600 W 300 W
% Tryb faczony Z | Elementy grzejne generuja ciepto, wentylator
3 termoobiegiem | termoobiegu rozprowadza je wewnatrz
piekarnika, a efekt wzmacnia energia
mikrofalowa.
40-200 °C 200 °C
r:: Tryb faczony Z 100-600 W 300 W
—~ grillem Elementy grzejne generuja ciepfo, a efekt

wzmacnia energia mikrofalowa.
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Funkcja Zakres temperatur DomysIna temperatura
@ Niedoswiadczeni kucharze mogg skorzystac z 10
@ Warzywa - .
przepisow programow automatycznych.
Tryb — NiedoSwiadczeni kucharze mogg skorzystac z 10
AUTO
automatyczny pUTG | Automatyczny przepisow programow automatycznych.
%j Rozmrazanie Piekarnik oferuje 5 programow rozmrazania.
60-100 °C 70 °C
:"'s“‘: Utrzymywanie | Ten tryb stuzy wytacznie do utrzymywania
_ —— | temperatury temperatury potraw, ktore wtasnie zostaty
Funkcje upieczone.
specjalne
AL Czyszczenie : : : :
’73‘¢ para Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich
zabrudzen za pomoca pary.
Tryb reczny
Krok 1. Wybierz tryb
o
Obroc pokretto wyboru trybow, aby wybrac g
q tryb reczny, na przyktad Termoobieg. g
Q = Domysina temperatura (lub poziom mocy) o
miga.

Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic
P domysing temperature (lub poziom mocy).
oK ) " Po zakonczeniu nacisnij przycisk OK, aby
przejsc dalej.
UWAGA

Jesli poziom mocy lub temperatura nie
zostanie okreslona w ciggu 5 sekund,
piekarnik przechodzi do nastepnego kroku
(czas gotowania lub tryb gotowosci).
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Obstuga

32 Polski

Krok 3. Ustaw czas gotowania

N,
@ Q
_/‘\+
@ Q

Nacisnij przycisk Czas gotowania, aby
przejs¢ do ustawienia czasu (tylko
Termoobieq i Grill).

Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic¢ czas
gotowania.

Mozesz takze opodzni¢ czas zakonczenia
pieczenia do dowolnego momentu.
Ustaw czas gotowania i nacisnij przycisk
@.

Nastepnie uzyj pokretta wartosci, aby
ustawic czas zakonczenia. Wiecej
informacji dostepnych jest w czesci
Opo6znione zakonczenie na stronie 33.

Po zakonczeniu nacisnij przycisk <.

Krok 4. Podgrzewanie (tylko Termoobieg i Grill)

)
N
g

>

dxd!

Piekarnik rozgrzewa sie do czasu, az
osiggnie wartos¢ ustawionej temperatury.
Nastepnie piekarnik emituje sygnat
dzwiekowy, a wskaznik [} znika.

UWAGA

Aby zmieni¢ temperature lub czas podczas
gotowania, nacisnij przycisk temperatury
lub przycisk czasu gotowania, a nastepnie
przekre¢ pokretto wartosci, aby dostosowac
wartosc.
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Opoznione zakonczenie

Funkcja opdznionego zakonczenia zostata opracowana, by uczyni¢ gotowanie wygodniejszym.
Przyktad z zycia: Zatozmy, ze wybierasz jednogodzinny przepis o godzinie 14:00 i chcesz,
aby piekarnik zakonczyt pieczenie 0 17:00. Aby ustawi¢ czas zakonczenia, zmien czas
opoznionego zakonczenia na 17:00. Piekarnik rozpocznie pieczenie o 16:00 i skonczy o 17:00,
zgodnie z wprowadzonym ustawieniem.

Przypadek 1

Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
1 godzina zakonczenia: 18:00

Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie o 17:00 i skonczy o 18:00.

o —

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00
Przypadek 2
Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
2 godziny zakonczenia: 17:00

Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie 0 15:00 i skonczy o 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

ebnjsqo

/\ PRZESTROGA

Nie nalezy zostawiac przygotowanego jedzenia w piekarniku na zbyt dtugo. Jedzenie moze
sie zepsuc.

Aby zmieni¢ czas gotowania podczas pracy urzadzenia

1. Nacis$nij przycisk @). Wskaznik czasu
N miga.

] 2. Uzyj pokretta wartosci, aby dostosowac
O czas gotowania.

Polski 33

NQ50J5530_EO_DE68-04355H-03_PL.indd 33 @ 2019-03-20 B 3:59:19



Obstuga

OK

3. Nacisnij przycisk OK, aby potwierdzic¢
Zzmiany.

Aby zmieni¢ temperature lub poziom mocy podczas gotowania

OK

ebnjsqo

Aby zatrzymac prace

34 Polski

1. Nacisnij przycisk § (lub %g). Wskaznik
temperatury (lub poziomu mocy) miga.

2. Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic
temperature (lub poziom mocy).

3. Nacisnij przycisk OK, aby potwierdzic¢
zmiany.

Nacisnij raz przycisk @), aby zatrzymac
gotowanie, dwa razy, aby anulowac biezacy
tryb.

Mozesz tez obrocic¢ pokretto wyboru trybu
do pozycji , Q"
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Termoobieg
Elementy grzejne wytwarzajg ciepto, ktore jest rownomiernie rozprowadzane wewnatrz
piekarnika przez wentylator termoobiegu. Ten tryb stuzy do pieczenia biszkoptow, ciastek,
butek i ciast z owocami, ciast ptysiowych i sufletow.
Krok 1 S Krok 2 S Krok 3 S Krok 4
Termoobieg Temperatura Czas pieczenia Podgrzewanie

J

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim
naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-4 podane w czesci
Tryb reczny na stronie 31.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

Tryb taczony z termoobiegiem

Ten tryb taczony wykorzystuje jednoczesnie energie mikrofal i gorgce powietrze, co skraca
Czas pieczenia, a danie uzyskuje przypieczong i chrupigcg powierzchnie. Jest odpowiedni
do kazdego rodzaju mies i drobiu, a takze potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow,
lekkich ciast z owocami, ciast z kruszonka, pieczonych warzyw, babeczek i pieczywa.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 o
Tryb ’rac.zon.y £ Tem.peratura ! Czas pieczenia - Podgrzewanie z
termoobiegiem poziom mocy =

e 1. Umiesc jedzenie w odpowiednim @

naczyniu, nastepnie na podstawie |
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-4 podane w czesci
Tryb reczny na stronie 31.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

/\ PRZESTROGA

Korzystaj wytacznie z naczyn
zaroodpornych, takich jak szkto, ceramika
lub porcelana kostna bez metalowych
elementow ozdobnych.
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Mikrofale

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Energia mikrofalowa

umozliwia pieczenie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

« Nalezy uzywac wytacznie przyborow kuchennych, ktore moga by¢ bezpiecznie stosowane
w kuchenkach mikrofalowych.

Krok 1 Krok 2
Mikrofale Poziomy mocy
4 N
\_ J

Poziomy mocy

Krok 3 S Krok 4
Czas pieczenia -

1. Wtoz potrawe do pojemnika, ktérego

mozna bezpiecznie uzywac w kuchence
mikrofalowej, nastepnie na zalecane
akcesorium i zamknij drzwiczki.

. Wykonaj kroki 1-3 z czesci Tryb reczny

na stronie 31.

Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

tatwy poczatek

Aby szybko podgrzac potrawe przy
maksymalnej mocy (800 W), wybierz tryb
Mikrofale i nacisnij .

Wartos¢

Moc wyjsciowa

Ferday procentowa (%) (W) gl
WYSOKI 100 800 Do podgrzewania ptynow.
NIZSZY WYSOKI 83 700 o ,
PODWYZSZONY - 00 Do podgrzewania i gotowania.
SREDNI 50 450 Do pieczenia miesa i podgrzewania
OBNIZONY 33 300 Wwarzyw.
ROZMRAZANIE 20 180 Do rozmrazania przed gotowaniem.
NISKI 11 100 DO rozmrazania warzyw.
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Duzy grill
Elementy grzejne wytwarzajg ciepto. Sprawdz, czy znajdujg sie w pozycji poziome;.
Krok 1 s Krok 2 S Krok 3 S Krok 4
Grill Temperatura Czas pieczenia -
e 1. Umiesc¢ jedzenie w odpowiednim

naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1 i 3 opisane w czesci
Tryb reczny na stronie 31.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic

N kuchennych.
Maty grill
Elementy grzejne wytwarzajg ciepto. Sprawdz, czy znajduja sie w pozycji poziomej.
Krok 1 S Krok 2 S Krok 3 S Krok 4
Grill Temperatura Czas pieczenia -
4 1. Umiesc jedzenie w odpowiednim

naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1 i 3 opisane w czesci
Tryb reczny na stronie 31.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

ebnjsqo
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Tryb tgczony z grillem

Elementy grzejne generujg ciepto, a efekt wzmacnia energia mikrofalowa. Nalezy uzywac
wytacznie przyborow kuchennych, np. szklanych lub ceramicznych, ktére mogg by¢
bezpiecznie stosowane w kuchenkach mikrofalowych.

Krok 1

Tryb taczony z

grillem

Poziomy mocy

ebnjsqo

38 Polski

Krok 3 Krok 4

Czas pieczenia -

1. Umies¢ jedzenie w odpowiednim
naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 z czesci Tryb reczny
na stronie 31.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.
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Tryb automatyczny

Piekarnik oferuje 3 rozne tryby automatyczne: Warzywa, Automatyczne gotowanie i
Rozmrazanie. Wybierz ten, ktory najbardziej pasuje do Twoich potrzeb.

Krok 1. Wybierz tryb

D

of

Krok 2. Wybierz program

OK

Krok 3. Ustaw wage

Obro¢ pokretto wyboru trybu, aby
wybrac tryb automatyczny (Warzywa,
Automatyczne gotowanie i Rozmrazanie).
Numer domyslnego programu miga.

Uzyj pokretta wartosci, aby wybrac
preferowany program, a nastepnie nacisnij
OK. Domysina waga dla programu miga.

Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic¢ wage.
Po zakonczeniu nacisnij przycisk <.

/N\ PRZESTROGA

Do wyjmowania jedzenia zawsze Uzywaj
rekawic ochronnych.

UWAGA

Czas gotowania jest zaprogramowany
zgodnie z trybem automatycznym, ktorego
nie mozna zmienic.
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Obstuga

o Warzywa

Niedoswiadczeni kucharze moga skorzystac z 10 przepiséw programow automatycznych.
Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g jedzenia, chyba ze zalecana jest inna ilos¢
wody. Gotuj pod przykryciem przez minimalny czas. Aby uzyskac odpowiednig miekkos¢
warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzyC. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po
jego zakonczeniu. Po zakonczeniu gotowania dodaj sol, ziota lub masto. Przykryj i odstaw na

3 minuty.
Krok 1 S Krok 2 S Krok 3
Warzywa Od 1do 10 Waga
e N 1. Umiesc jedzenie w odpowiednim

naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 z czesci Tryb
automatyczny na stronie 39.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

UWAGA

Pokroj Swieze warzywa na kawatki o rownej
wielkosci. Im mniejsze kawatki, tym krotszy
czas ich gotowania.

are Automatyczne gotowanie
Niedoswiadczeni kucharze moga skorzystac z 10 przepisow programow automatycznych. To
rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura pieczenia
beda regulowane zgodnie z wybranym przepisem.
Krok 1 N Krok 2 N Krok 3
Automatyczny Od 1do 10 Waga

ebnjsqo

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim
naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 z czesci Tryb
automatyczny na stronie 39.

3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.
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® Rozmrazanie

Piekarnik oferuje 5 programow rozmrazania. Czas i poziom mocy sg ustawiane
automatycznie zgodnie z wybranym programem.

Krok 1 N Krok 2 N Krok 3
Rozmrazanie Od1do5 Waga
e N 1. Umiesc jedzenie w odpowiednim
naczyniu, nastepnie na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.
2. Wykonaj kroki 1-3 z czesci Tryb
automatyczny na stronie 39.
3. Po zakonczeniu pieczenia miga zegar
\ < ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

Funkcje specjalne

{50y Utrzymywanie temperatury
W tej funkcji dziata tylko konwekcyjny element grzejny, ktory wtacza sie i wytgcza tak, aby
podtrzymac temperature potrawy.

Po zakonczeniu gotowania

1. Przekrec pokretto wyboru trybow,
aby wybrac pozycje Utrzymanie
temperatury.

ebnjsqo

2. Przekrec pokretto wartosci, aby
Py dopasowac temperature.

5
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3. Nacisnij przycisk @), aby ustawic czas
0N gotowania, a nastepnie uzyj pokretta

wartosci, aby ustawic czas, jesli jest to
) konieczne.

4. Nacisnij przycisk <. Piekarnik zaczyna
Sie rozgrzewac.

10
/N\ PRZESTROGA
« Do wyjmowania jedzenia zawsze Uzywaj « Nie uzywaj tej funkcji dtuzej niz przez
rekawic ochronnych. godzine, gdyz moze to wptynac na jakosc¢
« Nie uzywaj tej funkcji do podgrzewania pokarmu.
zimnej potrawy. Ten tryb stuzy wytacznie « Aby potrawa byta chrupigca, w
do utrzymywania temperatury potraw, trakcie dziatania trybu utrzymywania
ktore wtasnie zostaty upieczone. temperatury nie przykrywaj potrawy.

Zasady uzywania trybu utrzymywania temperatury

8 Potrawa Tem;zfct‘)::ltura Czas o(czgklwanla TR
Q min)
§ Dania 80 30 Do utrzymywania temperatury
miesa, kurczaka, zapiekanek, pizzy,
ziemniakow i dan na talerzu.
Napoje 80 30 Do utrzymywania temperatury wody,
mleka i kawy.
Chleb/ciasto 60 30 Do utrzymywania temperatury chleba,
francuskie tostow, butek, babeczek i ciast.
Naczynia/ 70 30 Do podgrzewania naczyn i sztuccow
sztucce Utoz naczynia na tacy obrotowe].
Nie przecigzaj jej. Maksymalna waga
naczyn: 7 kg.
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o, Czyszczenie parg

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary.

f B

- J
&

P

L\

A\ OSTRZEZENIE

« Nie otwieraj drzwiczek przed
zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz
piekarnika jest bardzo gorgca i moze
spowodowac poparzenia.

UWAGA

 Tej funkcji nalezy uzywac dopiero po
catkowitym schtodzeniu piekarnika do
temperatury pokojowe;.

« NIE WOLNO uzywac¢ wody destylowane;.

1. Wlej okoto 100 ml wody na dno pustego
piekarnika i zamknij drzwiczki.

2. Przekrec pokretto wyboru trybow, aby
wybrac Czyszczenie para.

3. Nacisnij przycisk <>. Kuchenka zacznie
czyszczenie.

4. Uzyj suchej Sciereczki, aby wyczyscic¢
wnetrze piekarnika.

« NIE WOLNO stosowac do czyszczenia
kuchenki myjek wysokocisnieniowych lub
urzadzen do czyszczenia ze strumieniem
pary.

« Jesli wnetrze piekarnika jest gorace, funkcja
automatycznego czyszczenia nie zostanie
uruchomiona. Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

« Nie wolno nalewa¢ wody na dno
piekarnika gwattownie. Nalezy to zrobic
delikatnie. W przeciwnym razie woda
wyleje sie do przodu.
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Inteligentne pieczenie

Automatyczne gotowanie

Zasady przygotowywania potraw warzywnych

Potrawa Wielkos¢ porcji (kq) Akcesoria Poziom
U1l | Rozyczki 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
brokutéw 03-04

Pokrdj brokuty na rdzyczki. Dodaj tylko 15 ml (1 tyzka
stotowa) wody. Roztoz je rownomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

U2 | Rozyczki 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
kalafiora 0,3-0,4

Optucz i oczysce Swiezy kalafior i przygotuj rézyczki. Roztoz je
rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Dodaj 30 ml (2 tyzki
stotowe) wody w przypadku porcji 0,2-0,3 kg lub 45-60 ml (3-4 tyzki

stotowe) w przypadku porcji 0,3-0,4 kg. Umies¢ miske na srodku tacy
obrotowej. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

U3 | Plastry marchwi 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
0,4-0,5

Optucz i oczyS¢ marchew, a nastepnie pokrdj jg na plasterki. Roztoz
ja rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Dodaj 30 ml (2 tyzki
stotowe) wody w przypadku porcji 0,2-0,3 kg lub 45-60 ml (3-4 tyzki

% stotowe) w przypadku porcji 0,4-0,5 kg. Umies¢ miske na srodku tacy
§' obrotowej. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.
gr U4 | Ziemniaki w 0,3-0,4 Ptyta ceramiczna 1
g mundurkach 0,7-0,8
5 Optucz i oczys¢ ziemniaki. Posmaruj oliwg z oliwek i ponaktuwaj
L) skorke nozem. Umiesc¢ na ptycie ceramicznej. Po zakonczeniu
o gotowania odstaw na 3-5 minut.
U5 | Obrane 0,4-0,5 Ptyta ceramiczna 1
ziemniaki 0,7-0,8

Optucz i obierz ziemniaki, pokroj je na potowki i wtoz je do szklanej
misy z pokrywka, ktora moze by¢ uzywana w piekarniku. Dodaj
15-30 ml (1-2 tyzki stotowe) wody. Po ugotowaniu zamieszaj. Jesli
gotowana jest wieksza ilosci warzyw, zamieszaj je raz podczas
gotowania. Odstaw na 3-5 minut.
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Potrawa

Wielko$¢ porcji (ka)

Akcesoria

Poziom

U6

Cukinie

0,2-0,3
0,3-0,4

Ptyta ceramiczna

1

Pokroj cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody
lub troche masta. Rozt6z je rownomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Gotuj do pierwszej miekkosci.

u7

Plastry
baktazana

0,1-0,2
0,3-04

Ptyta ceramiczna

1

Pokroj baktazany na mate plasterki i polej je 15 ml (1 tyzka
stotowa) soku z cytryny. Rozt6z je rownomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

us

Plastry cebuli

0,2-0,3
0,4-0,5

Ptyta ceramiczna

1

Pokroj cebule na plasterki lub potowki. Dodaj tylko 15 ml (1
tyzka stotowa) wody. Rozt6z je réwnomiernie w szklanej misie z
przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

us

Mieszanka
warzyw

0,2-0,3
0,4-0,5

Ptyta ceramiczna

1

Optucz i oczys¢ Swieze warzywa. Roztoz je rownomiernie w

szklanej misie z przykrywka. Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) wody w
przypadku porcji 0,2-0,3 kg lub 30 ml (2 tyzki stotowe) w przypadku

porcji 0,4-0,5 kg. Umies¢ miske na Srodku tacy obrotowej. Gotuj pod
przyKryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.

0,2-0,3

Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka.
(Uwaga: w czasie gotowania ryz podwaja swojg objetosc). Gotuj
pod przykryciem. Po zakonczeniu gotowania pomieszaj go i odstaw
na chwile. Dodaj sol lub ziota albo masto. Uwaga: po zakonczeniu
gotowania moze okazac sie, ze ryz nie wchtonat catej wody.

U10 | Ryz biaty Ptyta ceramiczna 1
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Inteligentne pieczenie

Zasady uzywania trybu automatycznego gotowania

Potrawa Wielko$¢ porcji (kq) Akcesoria Poziom
A1 | Danie na talerzu 0,3-0,35 Ptyta ceramiczna 1
0,4-0,45

Utdz danie na talerzu ceramicznym i owin folig do kuchenek
mikrofalowych. Ten program jest odpowiedni do przygotowywania
positkow zawierajgcych 3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i
ziemniaki, ryz lub makaron). Po upieczeniu odstaw na 3 minuty.

A2 | Mrozona pizza 0,3-0,35 Wktadka grilla + 2
0,4-0,45 ptyta ceramiczna
Umies$¢ mrozong pizze w piekarniku.
A3 | Mrozona 0,4-0,45 Wktadka grilla + 2
lasagna 0,6-0,65 ptyta ceramiczna

Umies¢ mrozong lasagne w ceramicznym lub wykonanym z
zaroodpornego szkta naczyniu o odpowiednim rozmiarze. Po
zakonczeniu podgrzewania odstaw potrawe na 2-3 minuty.

A4 | Caty kurczak 1,1-1,15 Wktadka grilla + 2
1,2-1,25 ptyta ceramiczna

Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp przyprawami. Wtdz
go piersig do dotu na srodek wktadki grilla z ptytg ceramiczng. Po
ustyszeniu sygnatu obro¢ na drugg strone. Nacisnij przycisk Start,

5
Ei_ aby kontynuowac. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 5 minut.
Q
= A5 | Kawatki 0,6-0,7 Wktadka grilla + 4
:_':D' kurczaka 0,9-1,0 ptyta ceramiczna
'r'ib- Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami.
g Potdz na ruszcie z ptyta ceramiczng skorg do dotu. Po ustyszeniu
3, sygnatu obroc¢ na drugg strone. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na
® 2-3 minuty.

A6 | Pieczona 0,8-0,9 Wktadka grilla + 3

jagniecina 11-1,2 ptyta ceramiczna

Umies¢ marynowang pieczen jagniecg na ruszcie z ptytg ceramiczna.
Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na druga strone i zacznij ponownie.
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Potrawa Wielko$¢ porcji (ka) Akcesoria Poziom
A7 | Mrozone frytki z 0,3-0,4 Blacha do pieczenia 3
piekarnika 0,45-0,5
Roztdz mrozone frytki do pieczenia na blasze metalowe;.
A8 | Pieczone 0,4-0,5 Wktadka grilla + 4
potowki 0,6-0,7 ptyta ceramiczna
ziemniakow

Przetnij ziemniaki na potowki Utdz je w okrag na blasze, uktadajac
na Scietej stronie. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 2-3 minuty.

A9 | Szarlotka 1,2-1,4 Blacha do pieczenia 2

Umies¢ szarlotke w okragtym metalowym naczyniu. Potéz na blasze
do pieczenia. Zakres wagi zalezg od ilosci jabtek itd.

A10 | Holenderski 0,7-0,8 Blacha do pieczenia 3
biaty chleb

Wtz surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnego
metalowego naczynia do pieczenia (dtugosc 25 ¢cm). Utdz potrawe
bokiem do drzwiczek na blasze do pieczenia.
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Inteligentne pieczenie

Zasady uzywania trybu rozmrazania

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Akcesoria Poziom

d1l | Mieso 0,2-15 Ptyta ceramiczna 1

Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ mieso
na drugg strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekow, miesa krojonego i
mielonego.

d2 | Drob 0,2-15 Ptyta ceramiczna 1

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu obrd¢ drob na druga strone. Ten program jest odpowiedni
do rozmrazania catych kurczakow, a takze kawatkow kurczaka.

d3 | Ryby 0,2-15 Ptyta ceramiczna 1

Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obroc
rybe na drugg strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
catych ryb oraz filetow rybnych.

d4 | Chleb/ciasto 0,1-0,8 Ptyta ceramiczna 1

Umies¢ chleb na kawatku recznika papierowego i po ustyszeniu
sygnatu obrdc na drugg strone. Potdz ciasto na talerzu ceramicznym
i - jesli to mozliwe - po ustyszeniu sygnatu obro¢ na druga

strone. (Piekarnik dziata przez caty czas i wytgcza sie po otwarciu
drzwiczek). Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
wszystkich rodzajow chleba krojonego lub catego, a takze butek i
bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrag. Ten program jest odpowiedni
do wszystkich rodzajow ciast drozdzowych, francuskich, kruchych
ciastek i sernikow. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z
kremem lub z owocami ani ciast z czekoladowg dekoracja.

d5 | Owoce 0,1-0,6 Ptyta ceramiczna 1
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Rozt6z zamrozone owoce rowno na ptycie ceramicznej. Program ten
jest odpowiedni do takich owocow, jak porzeczki, jagody i owoce
tropikalne.
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Pieczenie reczne

Przewodnik po gotowaniu w kuchence mikrofalowej

« W trybie kuchenki mikrofalowej nie mozna uzywac metalowych pojemnikdw. Zawsze
nalezy umieszczac pojemniki z zywnoscig na tacy obrotowe;.

« W celu uzyskania najlepszych rezultatow zaleca sie przykrycie jedzenia.

« Po zakonczeniu pieczenia zaczekaj, az pozywienie ostygnie we wtasnej parze.

Mrozone warzywa

« Uzyj pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

« Warzywa nalezy zamieszac¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego
zakonczeniu.

« Po przygotowaniu dodaj przyprawy.

. .. . Czas Czas
Wielkos¢ porcji Moc . . .
Potrawa Q w) gotowania oczekiwania
g (min) (min)
150 600 5-6 2-3
Szpinak
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
300 600 8-9 2-3
Brokuty
Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) zimnej wody.
300 600 7-8 2-3
Groszek
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
300 600 7%-8% 2-3
Zielona fasolka
Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) zimnej wody.
Mieszanka warzyw 300 600 7-8 2-3
(marchew/groszek/
kukurydza) Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
300 600 7Y-8% 2-3

Mieszanka warzyw
(dania chinskie)

Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
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Inteligentne pieczenie

Swieze warzywa

« Uzyj pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

« Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g.

« Zamieszaj raz podczas gotowania i po jego zakonczeniu.

Po przygotowaniu dodaj przyprawy.

W celu przyspieszenia przygotowania zaleca sie krojenie na mniejsze, rowne kawatki.
Wszystkie swieze warzywa nalezy gotowac przy uzyciu maksymalnej mocy kuchenki
mikrofalowej (900 W).

Potrawa Wielkos¢ porcji (9) Czas gotowania (min) Czas oczekiwania (min)
Brokuty 250 4-5 3
500 5-6
Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Utdz je todygami do Srodka.
Brukselki 250 5-6 3
500 7-8
Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzek stotowych) wody.
Marchew 250 5-6 3
Pokroj marchewki na plasterki o podobnej wielkosci.
Kalafior 250 5-6 3
500 7-8

Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Przekroj wieksze rozyczki na pot.
Utdz je todygami do srodka.

g Cukinie 250 3-4 3
% Pokroj cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody lub troche
= masta. Gotuj do pierwszej miekkosci.
7 Baktazany 250 3-4 3
§ Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowg soku z cytryny.
g Por 250 3-4 3
Pokroj pory na grube plastry.
Pieczarki 125 1-2 3
250 2-3

Przygotuj mate grzyby lub pokréj wieksze na plasterki. Nie dodawaj wody.
Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i pieprzem. Przed podaniem odcedz.
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Potrawa Wielko$¢ porcji (g) Czas gotowania (min) | Czas oczekiwania (min)

Cebula 250 4-5 3

Pokroj cebule na plasterki lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) wody.
Papryka 250 4-5 3

Pokrdj papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3

500 7-8

Zwaz obrane ziemniaki i pokrdj je w kostke o rownej wielkosci.
Rzepa 250 5-6 3

Pokrdj rzepe w matg kostke.

Ryz i makaron

Mieszaj od czasu do czasu w trakcie i po zakonczeniu gotowania.

Gotuj bez przykrycia i zamknij pokrywke podczas stygniecia. Nastepnie doktadnie odcedz.

« Ryz: Uzyj duzego pojemnika ze szkta zaroodpornego z pokrywka — ryz zwieksza
dwukrotnie swojg objetos¢ w czasie gotowania.

« Makaron: Uzyj duzego pojemnika ze szkta zaroodpornego.

Wielko$¢ | Moc | Czas gotowania | Czas oczekiwania .
Potrawa . . . Instrukcje
porcji (@) | (W) (min) (min)
o 250 17-18 Dodaj 500 ml zimnej
Ryz biaty wody.
(parboiled) 800 5 Dodai i .
375 18-20 odaj 750 ml zimne]
wody.
. 250 20-22 Dodaj 500 ml zimnej
Ryz brazowy wody.
(parboiled) 800 5 . ) .
375 29-94 Dodaj 750 ml zimnej
wody.
Ry; mles'za‘my' 250 300 17-19 5 Dodaj 500 ml zimnej
(ryz + dziki ryz) wody.
Mle_szanka.zboz 250 300 18-20 5 Dodaj 400 ml zimnej
(ryz + zboza) wody.
Makaron 250 | 800 10-11 5 Dodaj 1000 m|
goracej wody.
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Inteligentne pieczenie

Podgrzewanie

» Nie podgrzewaj duzych kawatkow jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa — moga sie one
przypalac.

« Bezpieczniej jest podgrzewac jedzenie przy nizszych poziomach mocy.

« Podczas i po zakonczeniu podgrzewania nalezy doktadnie mieszac lub obracac jedzenie.

« W przypadku ptynow lub odzywek dla dzieci nalezy zachowac ostroznos¢. Doktadnie
mieszac plastikowa tyzeczka lub szklang pateczka przed rozpoczeciem, podczas i po
zakonczeniu gotowania, aby unikng¢ gwattownego wrzenia i poparzenia. Pozostawic
wewnatrz piekarnika na czas oczekiwania. Zastosuj dtuzszy czas podgrzewania niz dla
innych rodzajow zywnosci.

« Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to 2-4 minuty. Wiecej informacji znajduje sie w
tabeli ponizej.

Ptyny i jedzenie

Potrawa Wielko&é porcii Moc Czas gotowania | Czas oczekiwania
pord (W) (min) (min)
Napoj 250 ml (1 kubek) 800 W 1%-2 1-2
500 ml (2 kubki) 2-3
Wlej do ceramicznej filizanki i podgrzewaj bez przykrycia. Postaw filizanke
na Srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po
uptynieciu czasu oczekiwania.
Zupa 250 ¢ 800 W 3-4 2-3
(schtodzona) Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Potrawy duszone 350¢ 600 W 5-6 2-3
(schtodzone)

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.

3504 600 W 5-6 2-3

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowg pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.

Makaron z sosem
(schtodzony)
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Danie na talerzu 350 g 600 W 5-6 3
(schtodzone) 450 g 6-7
Umiesc¢ danie sktadajgce sie z 2-3 schtodzonych sktadnikow na talerzu
ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych.
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Odzywki dla dzieci i mleko

Wielkos¢ Moc Czas gotowania | Czas oczekiwania
Potrawa " .
porcji (W) (sek.) (min)
Odzywki dla dzieci 190 g 600 W 30-40 2-3

(warzywa + migso) Wyt6z jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod

przykryciem. Po podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 minuty.
Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz temperature.

Kaszka dla dzieci 190 g 600 W 20-30 2-3
(zboza + mleko +

Wy1t0z jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod

owoce) przykryciem. Po podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 minuty.
Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz temperature.
Mleko dla dzieci 100 ml 300 W 30-40 2-3

200 ml 50-60

Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej
butelki. Postaw na srodku ptyty ceramicznej. Podgrzewaj bez
przykrycia. Wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. Przed

podaniem wstrzasnij i ostroznie sprawdz temperature.
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Inteligentne pieczenie

Rozmrazanie

Umies¢ zamrozone jedzenie w pojemniku do kuchenek mikrofalowych bez pokrywki. Obrocic¢
na druga strone podczas rozmrazania, aby odlac¢ ptyn i usungc podroby po rozmrozeniu.

Aby szybciej rozmrozic, pokroj jedzenie na mate kawatki i owin je folig aluminiowg przed
rozmrozeniem. Gdy zewnetrzna powierzchnia zamrozonego jedzenia zacznie sie topic,
zatrzymaj rozmrazanie i odstaw zgodnie z instrukcjg w ponizszej tabeli.
Nie zmieniaj domys$inego poziomu mocy (180 W) do rozmrazania.

Wielko$¢ porcji | Czas rozmrazania | Czas oczekiwania
Potrawa . .
(o)) (min) (min)
Mieso Mieso mielone 250 6-7 15-30
500 8-12
Steki wieprzowe 250 7-8
Umies¢ mieso na talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi za pomocy folii
aluminiowej. Obrd¢ na drugg strone po uptywie potowy €zasu rozmrazania!
Dréb Kawatki kurczaka 500 (2 szt) 12-14 15-60
Caty kurczak 1200 28-32
Umiesc na talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skorka do dotu, a catego
kurczaka piersiami do dotu. Oston ciensze kawatki, takie jak skrzydetka i konce
udek, za pomoca folii aluminiowej. Obroc na drugg strone po uptywie potowy
Czasu rozmrazania!
=S Ryby Filety rybne 200 6-7 10-25
of Cate ryby 400 11-13
Q
= Umies¢ mrozone ryby na srodku talerza ceramicznego. Ciensze konce podtoz
% pod grubsze czesci. Natoz folie aluminiowg na wezsze konce filetow. Owin folig
=} ogon catej ryby. Obroc na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
D
ﬁ Owoce Jagody 300 6-7 5-10
% Roztoz owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (0 duzej srednicy).
Pieczywo | Butki 2 szt. 1-1% 5-20
(kazda ok. 50 q) 4 szt. 2%-3
Tosty/kanapki 250 4-4%
500 7-9
Utoz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym na talerzu
ceramicznym. Obroc¢ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
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Zasady przygotowywania potraw z grilla

Elementy grzejne grilla znajdujg sie pod gorng scianka piekarnika. Dziatajg tylko wtedy, gdy
drzwiczki piekarnika sa zamkniete, a taca sie obraca.
Podczas grillowania umies¢ potrawe na wysokiej podstawie, chyba ze instrukcja wskazuje inaczej.
Rozgrzewaj grill przez 2-3 minuty w trybie grilla i opiekaj potrawe na wysokiej podstawie,
chyba ze instrukcje ponizej wskazuja inaczej. Po zakonczeniu grillowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac¢ potrawe.

Przybory kuchenne

Grill: Nalezy uzywac pojemnikow z niepalnego materiatu (mogg zawierac czesci metalowe). Nie
nalezy uzywac plastikowych naczyn.
Mikrofale + Grill: Nie nalezy uzywac naczyn, ktore sg wykonane z plastiku lub metalu.

Typ jedzenia

Kotlety, kietbaski, steki, hamburgery, plastry bekonu i baleronu, cienkie kawatki ryb, wszelkiego
rodzaju kanapki i tosty z przybraniem.

Grillowanie
. . Czas pieczenia Czas pieczenia
Potrawa AIGEETE Poziom (1. strona) (min) | (2. strona) (min)
Skrawki kebaba Whktadka grilla + 5 8-10 6-8
ptyta ceramiczna
Steki wieprzowe Wktadka grilla + 5 7-9 5-7
ptyta ceramiczna
Kietbaski Wktadka grilla + 5 6-8 6-8
ptyta ceramiczna
Kawatki kurczaka Wktadka grilla + 5 20-25 15-20
ptyta ceramiczna
Steki z tososia Whktadka grilla + 5 8-12 6-10
ptyta ceramiczna
Krojone warzywa Wktadka grilla + 5 15-20 -
ptyta ceramiczna
Tosty Wktadka grilla + 5 2-3 1-2
ptyta ceramiczna
Tosty z serem Wktadka grilla + 5 3-5 -

ptyta ceramiczna
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Inteligentne pieczenie

mikrofale + grill

Poziom Temperatura Czas pieczenia | Czas pieczenia
Potrawa mocy po Akcesoria Poziom | (1. strona) (2. strona)
(0 . .
(W) (min) (min)
Pieczone 600 180-200 | Wktadka grilla + 4 10-15 -
ziemniaki ptyta ceramiczna
Pomidory z 300 160-180 | Wktadka grilla + 4 05-10 -
grilla ptyta ceramiczna
Zapiekanka 450 180-200 | Wktadka grilla + 4 10-20 -
warzywna ptyta ceramiczna
Pieczonaryba| 300 180-200 | Wktadka grilla + 4 04-08 04-06
ptyta ceramiczna
Kawatki 300 180-200 | Wktadka grilla + 4 10-15 10-15
kurczaka ptyta ceramiczna
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Przewodnik po trybie termoobiegu

Termoobieg

W trybie termoobiegu wtaczony jest zarowno element grzejny, jak i wentylator na bocznej
§ciance, co zapewnia obieg gorgcego powietrza w komorze gotowania. Ten tryb stuzy do
pieczenia biszkoptow, ciastek, butek i ciast z owocami, ciast ptysiowych i sufletow. Mozna
uzywac wszystkich przyboréw uzywanych do pieczenia w piekarnikach, takze blach i form
do pieczenia.

Mikrofale + Termoobieg

Ten tryb taczony wykorzystuje jednoczesnie energie mikrofal i gorgce powietrze, co skraca
Czas pieczenia, a danie uzyskuje przypieczong i chrupigcg powierzchnie. Piekarnik oferuje
5 roznych trybow taczonych. Jest odpowiedni do kazdego rodzaju mies i drobiu, a takze
potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, ciast z kruszonka,
pieczonych warzyw, babeczek i pieczywa. Korzystaj wytacznie z naczyn zaroodpornych,
takich jak szkto, ceramika lub porcelana kostna bez metalowych elementow ozdobnych.

Termoobieg
Potrawa Temps_ratura Akcesoria Poziom ELE plgczenla
(0 (min)
Ciasto orzechowe w 160-170 Wktadka grilla + 2 60-70
formie kwadratowej ptyta ceramiczna
Ciasto cytrynowe w 150-160 Wktadka grilla + 2 50-60
formie o ksztatcie ptyta ceramiczna 3
pierscienia lub naczynia u%
Biszkopt 150-160 Wktadka grilla + 2 25-35 f_:'i
ptyta ceramiczna =
©
Podstawa do ciasta 150-170 Wktadka grilla + 2 25-35 §'
owocowego ptyta ceramiczna o
2
Ptaska strucla owocowa 150-170 Blacha do pieczenia 3 30-40 o
(ciasto drozdzowe)
Rogaliki 170-180 Blacha do pieczenia 2 10-15
Butki 180-190 Blacha do pieczenia 2 10-15
Ciastka 160-180 Blacha do pieczenia 3 10-20
Frytki z piekarnika 200-220 Blacha do pieczenia 3 15-20
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Inteligentne pieczenie

Mikrofale + Termoobieg

. Czas Czas
AL Temperatura pieczenia | pieczenia
Potrawa mocy . Akcesoria Poziom
(0 (1.strona) | (2. strona)
(W) ) .
(min) (min)
Caty kurczak 1,2 kg 450 180-200 | Wktadka grilla + 3 25-30 15-25
ptyta ceramiczna
Pieczen wotowa/ 300 180-200 | Wktadka grilla + 3 15-20 15-20
pieczona jagniecina ptyta ceramiczna
(Srednia)
Mrozona lasagne/ 450 180-200 | Wktadka grilla + 3 20-25 -
danie z makaronu ptyta ceramiczna
zapiekanka 450 180-200 | Wktadka grilla + 3 10-15 -
ziemniaczana ptyta ceramiczna
Swieze ciasto 100 160-180 | Ptyta ceramiczna 3 40-50 -
owocowe
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Zasady uzywania trybu gotowania na parze

Potrawa W|el'k‘osc Poziom mocy | Czas go’Fowanla Akcesoria
porcji (g) (W) (min)
Karczochy 300 (1-2 szt) 800 5-6 Misa + wewnetrzna
taca + przykrywka

Karczochy optukac i oczyscic. Wtozy¢ tace do naczynia. Potozy¢ karczochy
na tacy. Dodaj 1 tyzke stotowg soku z cytryny. Przykry¢ naczynie
pokrywka. Odstaw na 1-2 minut.

Swieze warzywa

300 800 4-5 Misa + wewnetrzna

taca + przykrywka

PO umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci
zwazyC¢ warzywa (np. brokuty, kalafior, marchew, pieprz). Wtozyc tace
do naczynia. Rownomiernie rozmiesci¢ warzywa na tacy. Dodaj 2 tyzki
stotowe wody. Przykry¢ naczynie pokrywka. Odstaw na 1-2 minut.

Mrozone 300 600 8-9 Misa + wewnetrzna

warzywa taca + przykrywka
Mrozone warzywa umiesci¢ w naczyniu. Wtozyc tace do naczynia. Dodaj
1 tyzke stotowa wody. Przykry¢ naczynie pokrywka. Po ugotowaniu
i zakonczeniu czasu oczekiwania doktadnie zamieszac¢. Odstaw na
2-3 minuty.

Ryz 250 800 15-18 Misa z pokrywka
Wtozy¢ ryz do naczynia. Dodaj 500 ml zimnej wody. Przykry¢ naczynie
pokrywka. Po ugotowaniu ryzu odczekac 5 minut (ryz biaty) lub 10 minut
(ryz brazowy). Odstaw na 5-10 minut.

Ziemniaki w 500 800 7-8 Misa z pokrywka

mundurkach Zwazy¢ i optukac¢ ziemniaki, a nastepnie umiesci¢ je w naczyniu. Dodaj 3
tyzki stotowe wody. Przykryc¢ naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minuty.

Potrawy duszone 400 600 5%-6% Misa z pokrywka

(schtodzone) Wtozy¢ potrawe do naczynia. Przykry¢ naczynie pokrywka. Po podgrzaniu
doktadnie zamiesza¢. Odstaw na 1-2 minut.

Zupa 400 800 3-4 Misa z pokrywka

(schtodzona)

Zupe przelac¢ do naczynia. Przykry¢ naczynie pokrywka. Po podgrzaniu
doktadnie zamiesza¢. Odstaw na 1-2 minut.
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Inteligentne pieczenie

Wielkos¢ Poziom mocy | Czas gotowania .
Potrawa .. . Akcesoria
porcji (g) (W) (min)

Zupa mrozona 400 800 8-10 Misa z pokrywka
Mrozong zupe przetozyc¢ do naczynia. Przykry¢ naczynie pokrywka. Po
podgrzaniu doktadnie zamieszac. Odstaw na 2-3 minuty.

Mrozone pyzy 150 600 15-25 Misa z pokrywka

droz;lzoyve g Pyzy zwilzy¢ z wierzchu zimng woda. Umiesci¢ 1-2 mrozone pyzy razem

nadzieniem w naczyniu. Przykry¢ naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minuty.
owocowym

Kompot owocowy 250 800 3-4 Misa z pokrywka
Swieze owoce (np. jabtka, gruszki, sliwki, morele, mango lub ananasy)
zwazy¢, a nastepnie umyc, obrac ze skorki i pocig¢ na rowne kawatki.
Przetozy¢ do naczynia. Dodaj 1-2 tyzki stotowe wody oraz 1-2 tyzki
stotowe cukru. Przykry¢ naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minuty.
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Szybkie i tatwe

Topienie masta

W16z 50 g masta do niewielkiego,
gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj
plastikowg pokrywka. Podgrzewaj przez
30-40 sekund przy uzyciu mocy 900 W, az
do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

W16z 100 g czekolady do niewielkiego,
gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj
przez 3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W,
az do roztopienia. Podczas roztapiania
zamieszaj raz lub dwa razy. Wyjmujac,
uzywaj rekawic ochronnych!

Roztapianie zestalonego miodu

W16z 20 g zestalonego miodu do
niewielkiego, gtebokiego szklanego
naczynia. Podgrzewaj przez 20-30 sekund
przy uzyciu mocy 300 W, az do roztopienia.

Roztapianie zelatyny

W16z zelatyne (10 g) na 5 minut do zimnej
wody. Nasigknietg zelatyne przetdz do matej
szklanej miseczki zaroodpornej. Podgrzewaj
1 minute przy uzyciu mocy

300 W. Zamieszaj po roztopieniu.

Przygotowywanie polewy i lukru na ciasta
Wymieszaj lukier btyskawiczny (ok. 14 qg),
40 g cukru i 250 ml zimnej wody.

Gotuj bez przykrycia w szklanym naczyniu
zaroodpornym przez 3,5 do 4,5 min przy
uzyciu mocy 900 W, az polewa lub lukier
stang sie przezroczyste. Podczas gotowania
zamieszaj dwukrotnie.

Gotowanie dzemu

W16z 600 g owocow (np. zmiksowanych
jagod) do odpowiedniej wielkosci szklanej
misy zaroodpornej z przykrywka. Dodaj
300 g cukru zelujacego i doktadnie
wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez
10-12 min przy uzyciu mocy 900 W.
Zamieszaj kilkakrotnie podczas gotowania.
Przetdz zawartos¢ bezposrednio do
niewielkich, zakrecanych stoikow na dzem.
Postaw stoiki na wieczkach i pozostaw na 5
minut.

Gotowanie budyniu

Potacz proszek budyniowy z mlekiem
(500 ml), przestrzegajac instrukcji
producenta i doktadnie wymieszaj. Uzyj
odpowiedniej wielkosci szklanej misy
zaroodpornej z przykrywka. Gotuj pod
przyKryciem przez 6,5-7,5 min przy uzyciu
mocy 900 W. Wielokrotnie mieszaj podczas
gotowania.

Przypiekanie plasterkéw migdatéw

Rozsyp rowno 30 g plasterkow migdatow
na sredniej wielkosci ceramicznym

talerzu. Kilkakrotnie wymieszaj podczas
przypiekania przez 3,5-4,5 min przy uzyciu
mocy 600 W. Odstaw na 2-3 minuty w
piekarniku. Wyjmujac, uzywaj rekawic
ochronnych!
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Rozwigzywanie problemow

Podczas korzystania z piekarnika moze wystapi¢ problem. W takim przypadku nalezy
najpierw zapoznac sie z ponizsza tabelg i sprawdzi¢ proponowane rozwigzania. Jesli problem
nie ustapi lub kod informacyjny ciagle pojawia sie na wyswietlaczu, skontaktuj sie z lokalnym
centrum serwisowym firmy Samsung.

Punkty kontrolne

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizszg tabele i wyprobuj

propozycje rozwigzan.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Informacje ogdélne

Przyciskow nie mozna
prawidtowo nacisngac.

Miedzy przyciskami moze sie
znajdowac obcy przedmiot.

Usun obcy przedmiot i sprobuj
ponownie.

W modelach dotykowych:
Obudowa zewnetrzna jest
wilgotna.

Wytrzyj obudowe zewnetrzng do
sucha.

Blokada rodzicielska jest
wtaczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Czas nie jest
wyswietlany.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze piekarnik jest
podtaczony do gniazda zasilania.

Funkcja Eco (oszczedzania energii)
jest wtaczona.

Wytacz funkcje oszczedzania
energii.

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze piekarnik jest
podtaczony do gniazda zasilania.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj

A .
9 ponownie.
Iy Na mechanizmie blokowania Usun obcy przedmiot i sprobuj
g drzwiczek znajdujg sie obce ponownie.
9 substancje.
‘g Piekarnik przestat Piekarnik zostat otwarty w celu Po obroceniu jedzenia, nacisnij
S dziata¢ w czasie obrocenia jedzenia na drugg ponownie przycisk Start, aby
% uzywania. strone. uruchomic piekarnik.
-
=
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Brak zasilania podczas
pracy piekarnika.

Piekarnik pracowat przez zbyt
dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu nalezy
pozostawic piekarnik do
ostygniecia.

Wentylator chtodzacy nie dziata.

Postuchaj, czy wentylator
chtodzacy pracuje.

Proba uruchomienia urzadzenia
bez jedzenia w komorze
wewnetrznej.

Wtozy¢ zywnosc do piekarnika.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytu i z przodu piekarnika
znajduja sie dysze wentylacyjne.
Pozostaw wolne przestrzenie
zgodnie z zaleceniami podanymi
w instrukcji obstugi.

Kilka wtyczek jest podtaczonych
do tego samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytacznie dla piekarnika.

Piekarnik nie ma
zasilania.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze piekarnik jest
podtgczony do gniazda zasilania.

Podczas pracy
urzadzenia stychac
trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie pojemnika
Z przykrywka moze powodowac
trzaski.

Nie nalezy uzywac zamknietych
pojemnikow, poniewaz moga
wybuchnac¢ pod cisnieniem ich
zawartosci.

Obudowa zewnetrzna
piekarnika zbytnio sie
nagrzewa.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytu i z przodu piekarnika
znajduja sie dysze wentylacyjne
Pozostaw wolne przestrzenie
zgodnie z zaleceniami podanymi
w instrukcji obstugi.

Na piekarniku znajduja sie jakies
przedmioty.

Usun przedmioty znajdujace sie
na piekarniku.

Nie mozna
prawidtowo otworzy¢
drzwiczek.

Resztki jedzenia znajdujg sie
miedzy drzwiczkami a obudowg
piekarnika.

Wyczyse piekarnik i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwiczki.

Polski

NQ50J5530_EO_DE68-04355H-03_PL.indd 63

2019-03-20 B 3:59:23

63

o
o
N
=)
)
N
<
=
o
=)
1)
o
=)
o
=2
)
3
(@)
S




Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik nie grzeje.

Piekarnik moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtgcz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzic,
czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc ilos¢ jedzenie i
ponownie uruchomic piekarnik.
Uzy¢ naczynia do gotowania z

ptaskim dnem.

Piekarnik stabo
podgrzewa i trwa to
zbyt dtugo.

Piekarnik moze nie dziata,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzic,
czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc¢ ilos¢ jedzenie i
ponownie uruchomic¢ piekarnik.
Uzy¢ naczynia do gotowania z
ptaskim dnem.

Funkcja podgrzewania
nie dziata.

Piekarnik moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzi,
czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc ilos¢ jedzenie i
ponownie uruchomic piekarnik.
Uzy¢ naczynia do gotowania z

ptaskim dnem.

Funkcja rozmrazania
nie dziata.
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Piekarnik moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzic,
czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc ilos¢ jedzenie |
ponownie uruchomic piekarnik.
Uzy¢ naczynia do gotowania z

ptaskim dnem.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Swiatto wewnetrznej
lampy jest
przyciemnione lub nie
dziata.

Drzwiczki byty otwarte przez zbyt
dtugi czas.

Jesli wtaczona jest funkcja
0szczedzania energii,

Swiatto moze sie wytgczyc
automatycznie.

Zamknij drzwiczki i ponownie
je otworz, a nastepnie nacisnij
przycisk ,Anuluj”.

Wewnetrzna lampa jest pokryta
obcg substancja.

Wyczys¢ wnetrze piekarnika i
Sprobuj ponownie.

Podczas pracy
urzadzenia wtacza sie
sygnat dzwiekowy.

Jesli funkcja automatycznego
gotowania jest wtaczona, sygnat
dzwiekowy moze oznaczac, ze
nalezy obrocic¢ jedzenie podczas
rozmrazania.

Po obroceniu jedzenia nacisnij
ponownie przycisk Start, aby
ponownie uruchomic piekarnik.

Piekarnik nie jest
wypoziomowany.

Piekarnik jest zamontowany na
nieréwnej powierzchni.

Upewnij sie, ze piekarnik
jest umieszczony na rownej i
stabilnej powierzchni.

Urzadzenie iskrzy.

Uzyto metalowych pojemnikow
do podgrzewania/rozmrazania
jedzenia.

Nie wolno uzywac¢ metalowych
pojemnikow.

Po podtaczeniu
zasilania piekarnik
natychmiast
rozpocznie prace.

Piekarnik nie jest prawidtowo
zamkniety.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na piekarniku mozna
wyczuc przebicie
elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie i gniazdo
zasilania sg prawidtowo
uziemione.

Z urzadzenia kapie
woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia moze
pojawic sie woda lub para wodna.
Nie jest to oznakg wadliwego
dziatania urzadzenia.

Po ostygnieciu piekarnika
wytrzyj go suchg szmatka.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Para przecieka przez

W zaleznosci od

Po ostygnieciu piekarnika

pozostata woda.

przygotowywanego jedzenia moze
pojawic sie woda lub para wodna.
Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia.

drzwiczki. przygotowywanego jedzenia moze | wytrzyj go suchg szmatka.
pojawic sie woda lub para wodna.
Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia.

W piekarniku W zaleznosci od Po ostygnieciu piekarnika

wytrzyj go suchg szmatka.

Swiatto wewnatrz
piekarnika zmienia
natezenie.

Natezenie Swiatta zmienia sie
Wraz ze zmiang mocy wyjsciowej
dla danej funkgji.

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany mocy
wyjsciowej piekarnika. Nie jest
to oznaka wadliwego dziatania
urzadzenia.

Gotowanie zostato
zakonczone, ale
wentylator chtodzacy
wcigz dziata.

Aby zapewni¢ chtodzenie
urzadzenia, wentylator moze
dziata¢ do okoto 5 minut po
zakonczeniu gotowania.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia.

Nacisniecie przycisku
+30sec powoduje
wtgczenie kuchenki.

Dzieje sie tak, gdy urzadzenie nie
pracuje.

Przycisk +30sec (+30 sek.)
umozliwia uruchomienie
urzadzenia, jesli nie zostato
uruchomione.

Taca obrotowa

Podczas obracania
taca obrotowa
Zmienita potozenie.

W urzadzeniu nie ma pierscienia
obrotowego Iub nie jest on
wtasciwie zamocowany.

Zamocuj pierscien obrotowy |
sprobuj ponownie.

Taca obrotowa
nie obraca sie
prawidtowo.
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Pierscien obrotowy nie jest
prawidtowo zamocowany, jest zbyt
duzo jedzenia lub pojemnik jest
zbyt duzy i dotyka wewnetrznych
powierzchni kuchenki.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia i nie
uzywaj zbyt duzych pojemnikow.

Taca obrotowa
grzechocze podczas

obracania i jest gtosna.

Resztki jedzenia utknety na
spodzie kuchenki.

Usun resztki jedzenia z dolnej
powierzchni kuchenki.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Grill

Podczas pracy
piekarnika wydobywa
sie dym.

Podczas pierwszego uzycia dym
moze wydobywac sie z elementow
grzejnych.

Nie jest to oznakg wadliwego
dziatania urzadzenia i
pierwszych 2-3 uzyciach
powinno ustgpic.

Do elementdw grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu piekarnika usun
jedzenie z elementdw grzejnych.

Jedzenie jest zbyt blisko grilla.

Zachowaj wtasciwg odlegtosce
miedzy grillem a jedzeniem
podczas gotowania.

Jedzenie jest niewtasciwie
przygotowane lub umieszczone w
urzadzeniu.

Sprawdz, czy jedzenie jest
prawidtowo przygotowane i
umieszczone w Urzadzeniu.

Piekarnik

Piekarnik nie grzeje.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczKi i sprobuj
ponownie.

Podczas nagrzewania
piekarnika wydobywa
sie dym.

Podczas pierwszego uzycia dym
moze wydobywac sie z elementow
grzejnych.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia i
pierwszych 2-3 uzyciach
powinno ustgpic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu piekarnika usun
jedzenie z elementow grzejnych.

Podczas uzywania
piekarnika czu¢
zapach spalonego
plastiku.

Do gotowania uzyto plastikowych
lub niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania w
wysokiej temperaturze.

Z wnetrza piekarnika
wydobywa sie
nieprzyjemny zapach.

Resztki jedzenia lub plastiku
stopity sie wewnatrz urzadzenia.

Uzyj funkcji gotowania na parze,
a nastepnie wyczys¢ piekarnik
sucha szmatka.

Mozna umiescic¢ plaster cytryny
wewnatrz piekarnika i wtgczyc
go, aby szybciej usunac
nieprzyjemny zapach.
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Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Dziatanie
Piekarnik nie gotuje Drzwiczki piekarnika sg czesto Nie nalezy czesto otwierac
prawidtowo. otwierane podczas gotowania. drzwiczek, chyba ze gotowane
sg produkty wymagajace
przekrecania. Jesli drzwiczki sg
czesto otwierane, temperatura
wewnatrz zostaje obnizona i
moze to negatywnie wptynac na
gotowanie.
Kontrolki piekarnika nie sg Wprowadz prawidtowe
prawidtowo ustawione. ustawienia kontrolek i sprobuj
ponownie.
Grill lub akcesoria nie sg Zainstaluj akcesoria prawidtowo.
prawidtowo zainstalowane.
Uzyto niewtasciwego rodzaju lub Wyzeruj kontrolki urzadzenia
rozmiaru naczyn. lub zastosuj wtasciwe naczynia z
ptaskim dnem.
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Kody informacyjne

Jesli piekarnik nie dziata, na wysSwietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej

tabeli i wyprobuj propozycje rozwigzan.

Kod Opis Dziatanie
W obwodzie czujnika temperatury
nastapita przerwa.

Cc-20 : —

W obwodzie czujnika temperatury Odfacz przewdd zasilajacy
nastapito zwarcie. piekarnika i skontaktuj

- Fo Jesli nie ma komunikacji pomiedzy MICOM | i€ z lokalnym centrum

g{ov\/nym a podrzednym. serwisowym firmy Samsung.

C-F1 Wystepuje tylko podczas zapisu/odczytu

EEPROM.

Tgn kod. p0J.avv|a sie, gdy temperatura Odtacz przewed zasilajacy

piekarnika jest zbyt wysoka. o

na czas studzenia i uruchom

C-21 W przypadku, gdy temperatura przekroczy o .

o ponownie piekarnik

limit temperatury podczas pracy danym

: i . kompaktowy.

trybie (wykrycie pozaru).

C-F2 Nacisnij przycisk Stop (),
aby sprobowac ponownie.
Odtacz przewod zasilajacy

, , _ _ na czas studzenia i wyczysc
Przycisk dotykowy nie dziata prawidtowo. orzycisk (kurz, woda).

C-do Po wystgpieniu tego samego
problemu skontaktuj sie z
centrum serwisowym firmy
Samsung.
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Parametry techniczne

Firma SAMSUNG dgazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno

dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez
powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze piekarnik
kompaktowy z funkcjg mikrofali NQ50J5530™ firmy Samsung spetnia podane ponizej
parametry techniczne.

Zrodto zasilania 230V ~ 50 Hz
Moc maksymalna | 3000 W
o . Mikrofale 1650 W
Zuzycie energii -
Grill 2500 W
Termoobieg 2500 W
Moc wyjsciowa 100 W /800 W (IEC - 705)
Czestotliwosc robocza 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Sposob chtodzenia Wentylator elektryczny
Jednostka
Wymiary g{owna 595 x 454,2 x 570 mm
(Szer. x Wys. x Gteb.)
Do zabudowy 555 x 445 x 548 .8 mm
Objetosc 50 litrow
Netto 38,6 kg
Waga i
W opakowaniu 458 kq
transportowym
Poziom hatasu 44,0 dBA
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SAMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowym dotyczacych

obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
ALBANIA 045 620 202 WWww.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexarta
ELE 0800 111 31, beannatHa TenedoHHa N1HUS WWW.Samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi
zapytan dotyczacych telefondw )
POLAND komorkowych: http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678"
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNGQ)
Apel GRATUIT
ROMANIA Atentie: Daca efectuati apelul din reteaua WWW.Samsung.com/ro/support
Digi (RCS/RDS), va rugam sa ne contactati
formand numarul Telverde fard ultimele
doua cifre, astfel: 0800872678.
SERBIA 011 321 6899 WWWw.samsung.com/rs/support
0800 - SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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