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Pot for asparaqus * Garnek do szparagéw
Kactpyna pna cnapxi
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNA]J SIE Z INSTRUKCJA OBStUGI




Bardzo dziekujemy za zaufanie, ktére poktadacie Paristwo w firmie MPM nabywajqc jeden
znaszych kompletéw naczyn kuchennych.

Poprzez ten zakup pokazujecie nam Paristwo, Ze nasze wysitki, aby uprosci¢ proces przygotowania
i gotowania potraw zostaty docenione.

Paristwa garnki zostaty dostosowane do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, halogenowych,
gazowych i indukcyjnych co zostato uwidocznione na stopkach garnkéw.

Prosimy zatem o gruntowne przeczytanie niniejszej instrukcji.

W instrukcji tej znajdziecie Paristwo wskazdéwki dotyczqce gotowania i konserwacji, jak réwniez
dane techniczne i informacje o gwarangji.

Korzystanie z instrukcji spowoduje, ze docenicie Paristwo Wasze nowo nabyte naczynia do
gotowania, co przez dtugie lata przyniesie Paristwu duzo zadowolenia.

Przed pierwszym uzytkowaniem naczynia kuchenne nalezy dokfadnie umy¢ cieptq wodq z ze
Srodkiem do zmywania naczyn. Do produktéw wykonanych ze stali nierdzewnej prosimy nie
uzywac srodkéw myjqcych na bazie cytruséw, gdyz moze to spowodowac uszkodzenia, czego
skutkiem mogq by¢ plamy podobne do korozji. Plamy te mozna w prosty sposéb usungc stosujqc
Srodek czyszczqcy do stali nierdzewnej .

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

D Przygotowane produkty do gotowania nalezy zawsze optukac¢ w zimnej wodzie;

D Nalezy dopasowac zrédto ciepta do wielkosci garnka. Garnki, rondle i patelnie nalezy ustawic¢
centralnie na zrédle ciepfa. Uwaga: w przypadku kuchni gazowych, nalezy zwréci¢ uwage, by
ptomienie nie przekraczaty $rednicy dna garnka;

D Zabrania sie dodawania soli do zimnej wody lub sypania soli do pustych naczyn;

D Po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy zmniejszy¢ doptyw ciepta, tak
aby podtrzymac proces gotowania;

D Potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury powoli,
czesto mieszajac;

D Garnki wypetnione zywnoscia zdejmowac, przestawiac lub przesuwac zawsze chwytajac za
dwa uchwyty jednoczesnie;

D Nie wolno dokonywac samowolnych napraw, przerdbek lub zmian konstrukcyjnych;

D Garnki, rondle i patelnie zzauwazonymi uszkodzeniami uchwytéw natychmiast wycofac z uzycia

D My¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogdlnie dostepne srodki do mycia;

D Garnki mozna my¢ w zmywarce;

D Przypalone resztki jedzenia, ktére przywarty do dna garnka nalezy usuna¢ za pomoca drew-
nianej tyzki;

D W przypadku pozostatosci jedzenia, ktore przywarty do dna, nalezy napemic garnek niewielka
iloscig wody dodajac srodek myjacy i pozostawié na pare minut celem odmoczenia;

D Zabrania sie uzywania gabek z warstwa $cierajacq oraz metalowych myjek mogacych dopro-
wadzi¢ do zarysowan.



MATERIAL, Z KTOREGO WYKONANE SA GARNKI

Komplety naczyn kuchennych wykonane sa z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Dzieki niewidocznej powtoce z tlenku, ktéra pokrywa powierzchnie metalu, materiat ten staje
sie odporny na korozje i dziata jak warstwa ochronna. Wypolerowana warstwa przedtuza
okres uzytkowania i utatwia czyszczenie.

IRODLA CIEPLA

Zestaw garnkow przystosowany jest do wszystkich rodzajéw kuchni, w tym indukcyjnych.

KUCHNIA KUCHNIA HALOGEN KUCHNIA PLYTA
ELEKTRYCZNA  INDUKCYJNA GAZOWA CERAMICZNA
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ERGONOMICZNOSC

Panstwa garnki posiadaja ergonomiczne uchwyty pozwalajace na dogodne ustawianie ich na
ptytach grzejnych.

Komplety posiadaja otwér w pokrywce do uwalniania nadmiaru pary wodnej, co upraszcza
proces gotowania bez jej przesuwania.

UWAGA

Goracy garnek zawsze nalezy przestawia¢ w ochronnych rekawicach kuchennych chroniacych dtonie przed
poparzeniem.

Podczas zdejmowania pokrywki w czasie gotowania potraw nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc,
aby goraca para nie doprowadzita do poparzen.

GWARANCJA

Gwarancja nie obejmuje stosowania detergentéw na bazie owocéw cytrusowych, ktére
oddziatywuja na powtoke i moga przyczynic sie do powstania plam.

Niniejsza gwarancja wyklucza uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie,
uszkodzenia powstate na skutek ciepta, przegrzania i uszkodzerh mechanicznych.
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Thank you for the confidence you have placed in MPM by purchasing our cookware.

By choosing our products you show us that our efforts to make the cooking process easier for you
have been recognised.

Your cookware is suitable for use with electric, ceramic, halogen, gas and induction cooktops, as
indicated on the underside of each pot.

Please read all of this user manual carefully. It contains useful cooking tips as well as technical data
and maintenance and warranty information.

This user manual will help you fully appreciate your new cookware and enjoy many years of
satisfactory use.

Before first use, wash your cookware thoroughly with warm soapy water. Never use any detergents
based on citric acid for cleaning stainless steel products. They may adversely affect the outer layer
and cause corrosion-like stains.

These stains can be easily removed with a stainless steel cleaner.

PRACTICAL TIPS

D Always rinse the food with cold water before cooking

D Choose a cooking zone appropriate for the size of the pot. Always place your cookware centrally
on the cooking zone. Note: if using a gas stove, adjust the size of the flame so that it does not
extend up the sides of the pot.

D Never add salt when a vessel is filled with cold water or empty.

D After bringing your food to a boiling point, turn the heat down just enough to keep the pot
boiling.

D When cooking dense foods and when reheating, bring the temperature up slowly, stirring

frequently.

When handling pots filled with food, always hold both handles at the same time.

Never perform any repairs, modifications or alterations on your own.

Stop using your cookware immediately if you detect any damage to the handles.

Wash after each use with standard dishwashing liquids

Cookware is suitable for dishwasher care.

Scrape off burnt-on food from the bottom of the pans using a wooden spoon.

To remove food remains sticking to the bottom surface, fill the pot with a small amount of soapy

water and allow to stand for a few minutes.

D Never use any abrasive scouring pads or metal scourers, as they can leave scratches on the surface.



MATERIAL

MPM cookware sets are made of high-quality stainless steel. The metal surface is covered with
an invisible, corrosion-resistant oxide film which works as protective shield. This well-polished
layer extends service life of the products and simplifies cleaning.

HEAT SOURCES

Cookware are suitable for all types of cookers, including inductive cookers.

ELECTRIC INDUCTIVE HALOGEN GAS CERAMIC
COOKER COOKER COOKER HOB
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ERGONOMICS

Your cookware comes with ergonomic handles for convenient use with hotplates.
Cookware sets feature perforated lids allowing release of excess steam for simpler cooking
without the need for adjustments during the process.

NOTE

Always use oven gloves when handling hot cookware to avoid burns

Take care when removing the lid from the pan during cooking to avoid steam burns.

WARRANTY

This warranty does not cover the use of detergents based on citric acid which may affect
the outer protective film and cause staining. This warranty excludes mechanical damage and
damage due to misuse, heat and overheating.
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Xouyemo supazumu 2nuboky 80a4YHicme 3a 0osipy, suseneHy Bamu ¢ipmi MPM, npu nokynui
00HO020 i3 HAWUX KOMNJIeKMig KyXOHH020 NOCYOy.

3aeosaku uiti nokynuyi Bu OemoHcmpyeme, wo Hawi 3ycuniia wo0o0 CNpOUeHHA npouecy
npuzomysaHHa ma 20mys8aHHs cmpas 6y1u 00yiHeHI.

Bawi kacmpioni adanmogaHi 00 enekpudHuUX, KepamidHUX, 2a7102eH08UX, 2a308UX MAd iHOYKYiUHUX
naum, wo 6ys10 NO3HAYeHO HA PYYKAx Kacmpiosb.

Tomy NpocuMOo y8aKHO NpoYUMamu yto iHCmpykuito.

Y yiti iHcmpykuii Bu 3moxeme 3Halmu 5K 8KA3i8KU, WO CMOCYIOMbCA NpU20My8aHHA ma
36epiz2aHHsA, mak i mexHiyHi napamempu U iHhopmauito ujo0o eapasmii.

BukopucmatrHsa iHcmpykyii eede 00 mozo, wjo Bu oyiHume Baw Hosul KyxoHHUU nocyo 0715
nNpu2omyeaHHs, AKUl 8Npo008X Mpusasa02o Yacy npuHece Bam 6a2amo 3a00801eHHs.

lMeped nepwium B8UKOPUCMAHHAM KyXOHHUU nocyd cid pemensHo nomumu y menili 800§
i3 3acobom 08 mummsa nocydy. [Jna npodykmis, 8UKOHAHUX i3 HepXdsiliku, NpOCUMO He
suKopucmosygamu Mutoyi 3acobu Ha 6asi yumpycis, momy wo uye Moxe npugecmu 00
NOWKOOXeHb, HACTIOKOM 4020 MOXymb 6ymu niamu, nodibHi 0o koposii. Lli nnamu moxHa
npocmo s8udaaumMu, BUKOPUCMOBYIOYU 3acobU 018 YUCMKU HepXXasiliKu.

MPAKTU4YHI BKA3IBKU

D TigroToBaHi 4O MPUrOTyBaHHA NPOAYKTU CAifl 3aBX AN CMONTOCHYTY XONOAHOI BOZOH;

D Cnig nigi6paTy oxxepeno Tenna fo po3mipy Kactptoni. Kactpioni i ckoBopigku cnig noctaButy
LieHTpi Ha AxKepeni Tenna. Yeara: y BUNagKy ra3oBux nauT, HeobxigHo cnigkysaty, wob nonym’s
He BMXOAMIIO 3a MeXi ilameTpa AHa ropLnKa;

D 3abopoHAETbCA fOAABAHHA CONMi A0 XONOAHOT BOoAM abo HacunaHHA coni B NyCTWA nocys;

D MicnAa foBefeHHA CTpaBM A0 TeMMNepPaTypy KUMiHHA Cif 3MEHLIMTY NPUAVB TENNa, TaK Wob
NiATPMMATK NPOLLECC KUMIHHSA;

D TycTicTpasm abo Ti, Wo nigirpiBaoTbCs, Clig LOBOAUTY A0 OYiKYBAHOI TemMnepaTypu NOBINbHO,
YacTo nepemiluyouu;

D KacTpioni, HanoBHeHi XKelo, 3HIMaTK, NepecTaBnATM abo NepecyBaTu 3aBXAN TPMMatoun 3a
[iBa TpUMadi O4HOYACHO;

D He MOXHa BUKOHYBaTN CaMOCTiliHi PEMOHTH, NepepobKy abo KOHCTPYKLHI 3MiHY;

D KacTptoni, ckoBOpigKu 3 BUAVMUMUW MOLIKOAXKEHHAMN TPUMaYiB HEralHO NMPUMNUHATY
BMKOPUCTOBYBATK;

D  MwuTu nicna KOXKHOIO BUKOPUCTaHHS, BUKOPUCTOBYIOUY 3arasibHOLOCTY HI 3aco0U Ana MATTS;

D TopwuKy MUTK B NOCYAOMUIAHIN MaLLVHI;

D TMpwuropini 3anuwkm i, AKi NpUAMNAN 0O AHA KacTptoni, CNig BUAANUTA 33 JONOMOroto
LepeB'AHOI TIOXKKM;

D Y Bunagky 3anvwkKis i, AKa NpUAMNIA O AHa, CJ1iA HAMOBHUTU KaCTPIONIO HEBEJMKOIO KibKIiCTIO
BOAM, AOAAI0YUM 3aCi6 ANA MUTTA Nocyay | 3anvLNTU Ha AeKinbKa XBUIUH ANA BiAMOKaHHS;

D 3a60pOHAETHCA BUKOPUCTAHHA FYOOK i3 )KOPCTKMM LLIAPOM | MeTaneBuX CKPeOKiB, AKi MOXYTb
[OBECTU [0 NOAPAMNUH.



MATEPIAN, 3 9KOI0 BUKOHAHO KACTPHO/1I

KomMnnekTn KyxoHHOro nocyay BMpobneHi i3 Hep»kaBitouoi cTani BUCOKOI AKOCTI.

3aBAAKM HEBUAVMOMY LLAPOBI i3 BYrneulo, AKAN NMOKPMBAE BCIO MOBEPXHIO MeTanny, Len
mMaTepian CTa€ HeBpa3NMBUM ANA KOPO3ii Ta Ai€ B AKOCTi 3axMcHOro wapy. HanoniposaHuin
Lap NPOAOBXYE Nepiof ekcrulyatauii Ta Nonerwye YACTKY

DXEPENA TEMNA

fopLWMKN NPUCTOCOBaHN [0 BCiX BUAIB MWT, BKIOYHO 3 iIHAYKLUIMHUMMN.

ENEKTPO- IHOYKUINHA TAJIOTEH TA30BA KEPAMIYHA
MANTA MANTA MANTA MANTA
>
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EPTOHOMIYHICTb

Bawi kacTptoni MaloTb €eproHoMmiyHi 3axBaTu, AKi [03BONAOTb BCTAaHOB/OBATW iX Ha
HarpiBanbHUX NAUTaXx.

KomnneKkTn matoTb OTBOPU B KPULLL AN1A BUBIIbHEHHA HAAVLLIKY BOAHOI Mapw, WO noneriye
npoLecc NPUroTyBaHHsA 6e3 i nepemilleHHs.

YBATA

Tapayvy KacTplonio 3aBXKAY CNif BUKOPUCTOBYBATH, 3aXULLAI0uN PYKN Y 3aXUCHUX PYKaBULAX, L0 3aTPUMYIOTb
Tenno

Mip vac 3HIMaHHA KPULLIKUT NPU NPUrOTYBaHHi cTpaB npocumo 6yTn 0co6n1Bo 06epexxHuMH, 1006 rapaumil nap
He J10BiB 10 OMiKiB.

FTAPAHTIA

lapaHTin He nepef6ayae BUKOPUCTAHHA 3aCO6iB ANA YUNTCKM Ha OCHOBI LUTPYCOBUX GPYKTIB,
AKi MalOTb BMIMB HA NOKPUTTSA | MOXKYTb NMPUBECTU JO NOABY MAAM.

Lis rapaHTis BMK/OUYAE MOLIKOAMKEHHS BHACNIAOK HEMPABUIbHOIO BUKOPUCTAHHS, MOLWKO-
[KEHHSA, AKi 3'ABUNUCH BHACNILOK TEMNa, NeperpiBy, MEXaHIUHKX NOLWKOAKEHD.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy mar»mnm)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other MM/ appliances

baxxaemo 3a0080/1eHHA 8i0 KOPUCMYBAHHA HAWUM MOB8APOM i 3aNPOWYEMO
CKOpUCMAamuca 3 WUpoKoi mop20o8oi npono3uyii KomnaHii >y

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272,BD0O: 000027599
info@mpm.pl

WWW.SMILEAGD.PL



