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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerét nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flissigen oder halbfesten Lebensmitteln.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» MixfuB maximal bis zur Markierung ,max” in das Mixgut eintau-
chen.

» Nie das Gerat weiter verwenden, wenn es in Wasser oder eine
andere Flussigkeit gefallen ist.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.



Sachschaden vermeiden de

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.
» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-

gen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs
abwarten.

Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berihren.
» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim

Leeren des Behalters und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.
» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-

niger abkthlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

v

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor
jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden Ubersicht
» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben. —Abb. il
» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle Schneebesen '

oder im Backofen verwenden.
Nie die Getriebeaufsatze in Flissigkeiten
tauchen und nie in der Spllmaschine rei- Zerkleinerer/Mixer '

IE1 Universalzerkleinerer'

nigen. -
Nie den Behalter des Zerkleinerers in Elnslchaltsperre

der Mikrowelle oder im Backofen ver- Bedienhebel
wenden. Entriegelungstasten
Nie den MixfuB oder den Schneebesen MixfuB '

im Behalter des Zerkleinerers verwen-
den.

Das Grundgerat hérbar und vollstandig
am MixfuBB oder am Zubehor einrasten.
Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen, Sehnen oder Kerne von
Steinobst.

Kunststoff Mixbecher

Getriebeaufsatz flir den Schneebesen

Getriebeaufsatz

Universalmesser

olfeli~ (ol I~ feliS [

Eis-Crush-Messer
Behalter

Je nach Modell
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de Bedienelemente

Hinweise

= Die maximale Verarbeitungsmenge im
Kunststoff Mixbecher betragt 500 ml. Die
Gesamtskala auf dem Mixbecher dient
nur zum Abmessen.

= \Wenn ein Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kdnnen Sie es lber den
Kundendienst bestellen.

= Ein zusatzlicher Universalzerkleinerer
kann dber den Kundendienst bestellt
werden. Bestellnummern:
- CNHR37: 0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Geréts, wenn Sie
die Honig-Apfel-Mischung zubereiten
und die Rezeptvorgaben in der Ge-
brauchsanleitung des Universalzerklei-
nerers einhalten.

Bedienelemente

Bedienhebel mit Einschaltsperre

Mit dem Bedienhebel kdnnen Sie die Dreh-
zahl Ihres Geréts stufenlos regulieren.

Um das Gerat einzuschalten, zuerst die Ein-
schaltsperre dricken und dann den Be-
dienhebel driicken. Je starker der Bedien-
hebel gedriickt wird, desto hdher ist die
Drehzahl des Motors.

Hinweis: Das Gerat bleibt eingeschaltet,
solange der Bedienhebel gedriickt wird.

—Abb.HAA
MixfuB3

Der MixfuB eignet sich fur folgende Anwen-

dungen:

= Getrdnke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten

= Gekochte Lebensmittel plrieren, z. B.
Obst, Gemuse, Suppen

Hinweis: Der MixfuB ist nicht geeignet flr

die Zubereitung von Purees, die allein aus

Kartoffeln oder Lebensmitteln ahnlicher

Konsistenz bestehen.

Lebensmittel mit dem MixfuB3 verar-

beiten

Hinweise

= Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

18

» Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne FlUssigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.

= Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

—Abb. - Kl
Beispielrezept Mayonnaise

- 1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur
aus ganzen Eiern (EiweiB3 und Eigelb) zu-
bereitet werden.

= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem MixfuB eine gute
Bindung. Um ein optimales Ergebnis zu
erreichen, lassen Sie die Luft entwei-
chen, bevor Sie mixen.

mgatelol 12 B 16 |
Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Lebensmitteln, z. B. Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Knoblauch, Obst, Ge-
muse, Krauter, Nisse oder Mandeln.

Hinweis: Der Universalzerkleinerer ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr harten
Lebensmitteln, z. B. Kaffeebohnen, Muskat-
ndssen, Rettich oder gefrorenen Lebensmit-
teln, z. B. Obst oder Eiswiirfel.

Universalzerkleinerer verwenden
—Abb. K - E3
Zerkleinerer/Mixer

Der Zerkleinerer/Mixer ist geeignet:

= zum Zerkleinern von Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Knoblauch,
Obst, Gemlse, Krauter, Nlsse oder
Mandeln.

= zum Mixen und Purieren.

= zum Zubereiten von Pfannkuchenteigen,
Aufstrichen, Saucen, Smoothies und
Shakes.



Hinweise

» Der Zerkleinerer/Mixer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr harten Lebens-
mitteln, z. B. Kaffeebohnen, MuskatnUs-
sen, Rettich.

® Eiswdrfel nur mit dem Eis-Crush-Messer
verarbeiten.

= Feste Lebensmittel mit ausreichend Flis-
sigkeit mischen.

Zerkleinerer/Mixer verwenden

—Abb. EE1-E0

Schneebesen

Der Schneebesen ist geeignet zum Auf-

schlagen von Schlagsahne, Eischnee oder

Milchschaum und zur Zubereitung von Sau-

cen oder Desserts.

Empfehlungen flr optimale Ergebnisse:

= Sahne mit min. 30 % Fettgehalt und
4-8 °C verwenden

= Milch mit hohem Proteingehalt und max.
8 °C verwenden

®» Sahne oder Eischnee in einem weiten
GefaB aufschlagen

Hinweis: Um Spritzer zu vermeiden, den

Schneebesen in tiefen Behaltern verwen-

den.

Schneebesen verwenden
—Abb. EX1- Bl
Anwendungsbeispiele

Die Angaben und Werte in den Tabellen be-
achten.

MixfuBB

Lassen Sie das Gerét nach jedem Betriebs-
zyklus auf Raumtemperatur abkihlen.
—Abb. il

Universalzerkleinerer und Schneebe-
sen

—Abb. EA
Zerkleinerer/Mixer

Lassen Sie das Gerét nach jedem Betriebs-
zyklus auf Raumtemperatur abkihlen.
—Abb. B

— Abb. Y

Schneebesen de

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Rlckstande nicht an-
trocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

—Abb. E4
Stérungen beheben

Gerit schaltet wiahrend der Verarbei-
tung ab (nur Modelle mit 800-1200 W).
Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

» Den Netzstecker ziehen und das Gerét
ca. 1 Stunde abkuhlen lassen, um die
Uberlastsicherung zu deaktivieren.

Hinweis: Sollte sich die Stérung nicht be-
seitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Inrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

B

Dieses Gerat ist entsprechend
der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit gultige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie (ber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

19



de Kundendienst

Die Informationen geméan Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite lhres Gerats bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.

20

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier


https://www.bosch-home.com

Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

= for cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-
sembly or cleaning and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only immerse the blender foot into the ingredients as far as the
"max" marking.

» Never use the appliance further if it has fallen into water or any
other liquid.

» Do not use the appliance with damp hands.

Never operate a damaged appliance.

v
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en Avoiding material damage

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be
dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

After switching off, wait until the drive has come to a complete

standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the
container and during cleaning.

» Be careful when processing hot food.

» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-
cessing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each
use.

v

Avoiding material damage Switch-on lock

» Do not operate the appliance at no-load. Control lever

» Never use the blender jug in the mi- Release buttons
crowave or oven. I3 Blender foot '

» Never immerse the gear attachments in - -
liquids and do not clean in the dish- Kl Piastic blender jug
washer. A Gear attachment for the whisk

> Never use the chopper container in the Gear attachment
microwave or oven. :

» Never use the blender foot or the whisk [l Universal blade
in the chopper container. ED Ice crusher blade '

» Place the main unit fully on the bIenQer Container
foot or accessory and lock into position
with a click. Notes

Remove hard pieces of food before pro- ® The maximum quantity that can be pro-

cessing, e.g. gristle, bones, sinews or
stones from stone fruit.

cessed in the plastic blender jug is
500 ml. The full scale on the blender jug
is only intended for measuring.

Overview If an accessory is not included in the

—Fig. H scope of supply, it can be ordered from
T customer service.

Whisk An additional chopper can be ordered

IE1 Chopper' from customer service. Order numbers:

Chopper/blender’

' Depending on the model

22
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With the chopper use the appliance at
full power when making the honey and
apple mixture and follow the recipe in the
instruction manual for the chopper.

Controls

Control lever with switch-on lock

You can use the control lever for stepless
control of the speed of your appliance.

To switch on the appliance, first press the
switch-on lock and then the control lever.
The more firmly the control lever is pressed,
the higher the speed of the motor.

Note: The appliance remains switched on
as long as the control lever is pressed.

—Fig. A
Blender foot

The blender foot is suitable for the following

purposes:

= Making drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

® Puréeing cooked food, e.qg. fruit, veget-
ables, soup

Note: The blender foot is not suitable for
preparing purées consisting solely of pota-
toes or foods with a similar consistency.

Processing food with the blender foot

Notes

= Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the chopper for cutting up raw food
without adding liquid, e.g. onions, garlic
or herbs.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

—Fig. K1 - KKl
Sample recipe Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbsp mustard

— 1 tbsp lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the blender foot, mayon-
naise can only be made with whole eggs
(egg white and egg yolk).

Controls en

= \When making mayonnaise, air under-
neath the blender foot prevents the in-
gredients blending together well. For op-
timum results, let the air escape before
mixing.

~fig. A - A

Chopper

The chopper is suitable for cutting up food,
e.g. meat, hard cheese, onions, garlic, fruit,
vegetables, herbs, nuts or almonds.

Note: The chopper is not suitable for cut-
ting up very hard food, e.g. coffee beans,
nutmegs, radishes or frozen food, e.g. fruit
or ice cubes.

Using the chopper
meaeA 17 B 28|
Chopper/blender

The chopper/blender is suitable:

= for cutting up food, e.g. meat, hard
cheese, onions, garlic, fruit, vegetables,
herbs, nuts or almonds.

= for blending and puréeing.

= for making pancake batter, spreads,
sauces, smoothies and shakes.

Notes

= The chopper/blender is not suitable for
cutting up very hard ingredients, e.g. cof-
fee beans, nutmegs, radishes.

= Only process ice cubes with the ice
crusher blade.

= Use sufficient liguid when mixing solid
food.

Using the chopper/blender
— Fig. 1 - Ed
Whisk

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites or milk froth and for
making sauces or desserts.

Recommendations for optimum results:

= Use cream with a minimum fat content of
30% and a temperature of 4-8 °C

= Use milk with a high protein content and
a temperature of max. 8 °C

= Whip cream or beat egg whites in a wide
jug

Note: To prevent splashing, use deep con-

tainers with the whisk.
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en Application examples
Using the whisk

~Fio. -
Application examples

Observe the information and values in the
tables.

Blender foot

After each operating cycle let the appliance
cool down to room temperature.

—Fig. El

Chopper and whisk

—Fig. EA

Chopper/blender

After each operating cycle let the appliance
cool down to room temperature.

—Fig. B4

—Fig. 54

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig. B4
Troubleshooting

Appliance switches off during pro-
cessing (800 W — 1200 W models
only).

The overload protection feature has been
activated.

» Remove the mains plug and leave the
appliance to cool down for approx.
1 hour to deactivate the overload protec-
tion device.

Note: If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste

B
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electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.

Printed on 100% recycled paper
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Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de |'utilisation de l'appareil et gu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger 'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Plonger le pied mixeur dans les aliments a mixer uniquement
jusqu‘au repere « max ».
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fr Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser I‘appareil si celui-ci est tombé dans de I‘eau ou

dans un autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

» Ne jamais utiliser un appareil endommageé.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur
avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-

mité de celles-ci.

v

Apres l'arrét, attendez que I'entrainement s'arréte complétement.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a

distance des pieces en rotation.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.
» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utili-

Ser.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.
» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage

du bol ainsi que du nettoyage.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments

chauds.

» Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli avant

de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaqgue utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.

» Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un
four micro-ondes ou traditionnel.

» Ne jamais plonger les couvercles démul-
tiplicateurs dans des liquides ou les net-
toyer au lave-vaisselle.

» Ne jamais mettre le hachoir au micro-
ondes ou au four.

» Ne jamais utiliser le pied mixeur ou le
fouet dans le récipient du hachoir.

» |‘appareil de base s‘enclenche comple-
tement et de maniére audible sur le pied
mixeur ou l‘accessoire.

» Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, 0s,
tendons ou noyaux de fruits.
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Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

° ? Eliminez 'emballage en res-
ﬁ‘ pectant I'environnement.
Apercu
— Fig. 01




Fouet'

Mini-hachoir !

Hachoir/mixeur’

Dispositif de verrouillage

Levier de commande

Touches de déverrouillage

Pied mixeur'

Bol mixeur en plastique

Couvercle démultiplicateur du fouet

Couvercle démultiplicateur

Lame universelle

Lame a broyer les glagons'

Slell=lifloflof> e lof=i]

Récipient

Remarques

® |a quantité de traitement maximale dans
le bol mixeur en plastique est de 500 ml.
L’échelle totale sur le bol mixeur ne sert
qu’a mesurer.

® Sji un accessoire n‘a pas été livré d‘ori-
gine, vous pouvez le commander aupres
du Service aprés-vente.

= \/ous pouvez vous procurer un mini-ha-
choir supplémentaire par le biais du ser-
vice aprés-vente. Références :
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Avec le broyeur universel, vous profitez
de toute la puissance de l'appareil lors
de la préparation du mélange miel-
pomme a condition de respecter les ins-
tructions de la recette figurant dans la
notice d'utilisation du broyeur universel.

Eléments de commande

Levier de commande avec dispositif de
verrouillage

Le levier de commande vous permet de ré-
gler la vitesse de votre appareil en continu.
Pour allumer I'appareil, appuyer tout
d’abord sur le dispositif de verrouillage,
puis actionner le levier de commande. Plus
le levier de commande est actionné forte-
ment, plus la vitesse du moteur est élevée.

' Selon le modéle

Eléments de commande  fr

Remarque : L’appareil reste allumé tant
que le levier de commande est maintenue
enfoncé.

—Fig. A
Pied mixeur

Le pied mixeur convient pour les applica-

tions suivantes :

= Mixer des boissons

= Préparer de la pate a crépes, de la
mayonnaise, des sauces et de la nourri-
ture pour bébés

= Réduire en purée les aliments cuits,
p. ex. fruits, Ilégumes, soupes

Remarque : Le pied mixeur n‘est pas adap-
té pour la préparation de purées consti-
tuées uniquement de pommes de terre ou
d‘aliments de consistance similaire.

Transformer les aliments avec le pied
mixeur

Remarques

= Couper en petits morceaux ou faire cuire
les aliments durs tels que les pommes,
les pommes de terre ou la viande avant
de les mixer.

= Pour broyer les aliments crus sans ajou-
ter d‘eau (oignons, ail, herbes aroma-
tiques), utiliser le mini-hachoir.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

— Fig. 1 -l
Exemple de recette de mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

- 1.c.as.de moutarde

- 1.c.as.dejus de citron ou de vi-
naigre

— 200-250 ml d’huile

— Sel et poivre a convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

= | a mayonnaise peut étre préparée avec
le pied mixeur uniguement a partir
d‘ceufs entiers (blanc et jaune).

= | orsque vous préparez la mayonnaise,
|‘air accumulé sous le pied mixeur em-
péche une bonne émulsion. Afin d‘obte-
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fr Mini-hachoir

nir un résultat optimal, laissez ‘air
s‘échapper avant de mixer.

—Fig. A - A
Mini-hachoir

Le mini-hachoir convient pour broyer les ali-
ments suivants : viande, fromage a pate
dure, oignons, ail, fruits, légumes, herbes
aromatigues, noix ou amandes.

Remarque : Le mini-hachoir ne convient
pas pour broyer les aliments trés durs,
p. ex. les grains de café, la noix de mus-
cade, le raifort, les aliments surgelés
(comme les fruits) ou des glacons.

Utiliser le mini-hachoir
~Fig. K - A
Hachoir/mixeur

Le hachoir/mixeur convient :

= pour broyer des aliments, p. ex viande,
fromage a péate dure, oignons, ail, fruits,
|égumes, herbes aromatiques, noix ou
amandes.

= pour mixer et réduire en purée.

= pour préparer de la pate a crépes, des
pates a tartiner, des sauces et des
shakes.

Remarques

= | e hachoir/mixeur ne convient pas pour
broyer les aliments trés durs, p. ex. les
grains de café, la noix de muscade, le
raifort.

= Ne traiter les glagons gu’avec la lame a
broyer les glagons.

= Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

Utiliser le hachoir/mixeur
—Fig. 1 - 1
Fouet

Le fouet convient pour monter la créme
chantilly, battre les blancs d’ceuf en neige,
faire mousser le lait et préparer des sauces
et desserts.

Recommandations pour des résultats opti-
maux :
= Utiliser de la creme avec au moins 30 %
de matiéres grasses et réfrigérée a
4-8 °C
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= Utiliser du lait a haute teneur en pro-
téines et a une température maximale de
8°C

m Fouetter la creme ou le blanc d‘ceuf
dans un grand bol

Remarque : Pour éviter les éclaboussures,

utiliser le fouet dans des récipients pro-

fonds.

Utiliser le fouet

adaieA 41 B 50 |

Exemples d’utilisations
Respecter les indications et valeurs indi-
quées dans les tableaux.

Pied mixeur

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir
I'appareil a température ambiante.

— Fig.

Mini-hachoir et fouet

- Fig. A

Hachoir/mixeur

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir
'appareil a température ambiante.
—Fig. EK1

— Fig. 4

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

— Fig. Ed

Dépannage

L’appareil s’éteint pendant son utili-

sation. (modéles avec 800-1 200 W

uniquement).

La protection anti-surcharge est activée.

» Débrancher la fiche secteur et laisser
’appareil refroidir pendant env. 1 heure,
temps nécessaire au disjoncteur anti-sur-
charge pour se désactiver.

Remarque : Si vous n’arrivez pas a ré-

soudre le dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service aprées-vente.



Mettre au rebut un appareil usagé

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez 'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon

la directive européenne

2012/19/UE relative aux ap-
I

pareils électriques et électro-
niques usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service apreés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

fr
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it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Immergere il piede frullatore nell'alimento fino alla tacca "max".

» Smettere subito di utilizzare I'apparecchio se cade in acqua o al-
tri liquidi.

» Non usare mai I'apparecchio con le mani bagnate.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.
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Prevenzione di danni materiali it

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con
componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

» Dopo lo spegnimento, attendere l'arresto completo dell'aziona-
mento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-
gio.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, 1o
svuotamento del contenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una

temperatura di 70 °C o inferiore.

Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali Panoramica

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio- —F/g. 1]
ne a vuoto. o Frusta per montare'

» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore —— ;
nel forno a microonde o nel forno. =1 Mini tritatutto

» Non immergere mai gli innesti per corpo Tritatutto/frullatore '
motore in liquidi né lavarli in lavastovi-
glie.

» Mai usare il contenitore del tritatutto nel
forno a microonde o nel forno.

» Mai usare il piede frullatore o la frusta
per montare nel contenitore del tritatutto.

» Innestare in modo udibile e completo
I'apparecchio base al piede del frullatore
o all'accessorio.

» Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
0ssa, tendini o noccioli della frutta.

v

Blocco d’accensione

Leva di comando

Tasti di sblocco

Piede frullatore

Bicchiere frullatore in plastica

Innesto per corpo motore per frusta
per montare

Coperchio con innesto per corpo mo-
tore

B 8 2 25ENEE

Lama universale

' A seconda del modello
31



it Elementi di comando

ED Lama tritaghiaccio

Recipiente

Note

= | 3 quantita di lavorazione massima nel
bicchiere frullatore in plastica é di
500 ml. La scala complessiva sul bic-
chiere frullatore serve solo per misurare.

= Se un accessorio non é fornito in dota-
zione, & possibile ordinarlo contattando il
servizio assistenza.

= Un mini tritatutto aggiuntivo pud essere
ordinato attraverso il servizio di assisten-
za clienti. Numeri d'ordine:
- CNHR37:0012042772
— CNHR36C: 0012043110
Con il mini tritatutto sfruttate la piena po-
tenza dell'apparecchio preparando la mi-
scela di miele e mele e osservando le in-
dicazioni della ricetta nelle istruzioni per
['uso del mini tritatutto.

Elementi di comando

Leva di comando con blocco d'accensio-
ne

Con la leva di comando si pu0 regolare in
modo continuo la velocita dell'apparecchio.
Per accendere I'apparecchio, prima preme-
re il blocco d'accensione e poi premere la
leva di comando. Piu forte si preme la leva
di comando, maggiore sara la velocita del
motore.

Nota: L'apparecchio rimane in funzione fin-
ché si mantiene premuta la leva di coman-
do.

—Fig. A
Piede frullatore

Il piede frullatore € adatto alle seguenti ap-

plicazioni:

= frullare bevande

m preparare pancake, maionese, salse e
alimenti per bambini

= passare alimenti cotti, ad es. frutta, ver-
dura, zuppe

Nota: Il piede frullatore non & adatto per la

preparazione di pure costituiti solo da pata-

te o alimenti con simile consistenza.

' A seconda del modello
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Lavorazione degli alimenti con il pie-
de frullatore

Note

® Sminuzzare ed ammorbidire gli alimenti
solidi prima della lavorazione, ad es. me-
le, patate o carne.

= Per sminuzzare alimenti crudi senza ag-
giunta di liquido, quali ad es. cipolle,
aglio o erbe aromatiche, utilizzare il mini
tritatutto.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

— Fig. K1 -EHl
Esempio di ricetta: maionese

1 uovo (albume e tuorlo)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o ace-
to

200-250 ml d'olio

Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

= | a maionese puo essere preparata con il
piede frullatore solo con uova intere (al-
bume e tuorlo).

= Durante la preparazione, l'aria sotto il
piede frullatore impedisce una buona
amalgamazione. Per ottenere un ottimo
risultato, far fuoriuscire I'aria prima di
frullare.

— Fig. A -EA
Mini tritatutto

[l mini tritatutto € adatto per sminuzzare ali-
menti, quali ad es. carne, formaggio stagio-
nato, cipolle, aglio, frutta, verdura, erbe aro-
matiche, noci o mandorle.

Nota: Il mini tritatutto non & adatto per smi-
nuzzare alimenti molto duri, ad es. chicchi
di caffé, noce moscata, rafano o alimenti
surgelati, ad es. frutta o cubetti di ghiaccio.

Utilizzo del mini tritatutto

— Fig. i - E



Tritatutto/frullatore

Il tritatutto/frullatore & adatto:

= per sminuzzare alimenti, ad es. carne,
formaggio stagionato, cipolle, aglio, frut-
ta, verdura, erbe aromatiche, noci o
mandorle.

= per mescolare e passare alimenti.

® per preparare impasti per crespelle, cre-
me spalmabili, salse, smoothie e shake.

Note

m || tritatutto/frullatore non & adatto per
sminuzzare alimenti molto duri, ad es.
chicchi di caffé, noce moscata, rafano.

= | avorare i cubetti di ghiaccio solo con la
lama rompighiaccio.

= Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

Utilizzo del tritatutto/frullatore

—Fig. EE1-

Frusta per montare

La frusta per montare & adatta per montare
panna, albumi d'uovo a neve o schiuma del

latte e per la preparazione di salse o des-
sert.

Suggerimenti per risultati ottimali:

= Utilizzare panna con min. 30% di grasso
ea4-8°C

m Utilizzare latte con elevato contenuto di
proteine e amax 8 °C

= Montare la panna o gli albumi in un reci-
piente largo

Nota: Per prevenire schizzi, utilizzare la fru-

sta in contenitori profondi.

Utilizzo della frusta per montare

~ Fio. IE1 - EE

Esempi d’impiego

Osservare le indicazioni e i valori contenuti

nelle tabelle.

Piede frullatore

Far raffreddare I'apparecchio dopo ogni ci-
clo di utilizzo a temperatura ambiente.
— Fig. Bl

Mini tritatutto e frusta per montare

—Fig. EA

Tritatutto/frullatore it

Tritatutto/frullatore

Far raffreddare l'apparecchio dopo ogni ci-
clo di utilizzo a temperatura ambiente.

- Fig. EJ

- Fig. 4

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire I'essiccamento dei residui.
Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig. B3
Sistemazione guasti

L’apparecchio si spegne durante la
lavorazione (solo modelli con
800-1200 W).

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

» Staccare la spina di alimentazione e la-
sciare raffreddare I'apparecchio per ca.
1 ora per disattivare la sicurezza di so-
vraccarico.

Nota: Se non fosse possibile eliminare
il guasto, rivolgersi al servizio assistenza
clienti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

B

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
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it Servizio di assistenza clienti

mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto € nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Mixervoet maximaal tot aan de markering 'max’ in het mixgoed
onderdompelen.

» Het apparaat nooit verder gebruiken als het in water of een an-
der vioeistof is gevallen.

» Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.
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Materiéle schade voorkomen
Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen
of over scherpe randen trekken.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.
» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de

buurt van roterende delen houden.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.
» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het

leegmaken van het reservoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.
» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder la-

ten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

Materiéle schade voorkomen

>

elk gebruik reinigen.

Garde'

e 2

, ———
Het apparaat nooit onbelast laten draai- Universele fijnsnijder

en. Fijnmaker/mixer’
» De mixkom nooit in de magnetron of Inschakelblokkering
bakoven gebruiken. —
» De aandrijfhulpstukken nooit in vioeistof- Bedieningshendel
fen dompelen en nooit in de vaatwasser Ontgrendeltoetsen
reinigen. : 1
» Nooit het reservoir van de fijnmaker in de Mixervoet
magnetron of bakoven gebruiken. Kunststof mengbeker
> Nooit de mi)éer\f{Qet OLde gabrde'km hetre- [ Aandrijvingsopzetstuk voor de garde
servoir van de fijnmaker gebruiken. —
» Het basisapparaat hoorbaar en volledig Aandrijvingsopzetstuk
aan de mixervoet of aan het toebehoren Bl Universeel mes
vastklikken. ER 1Jscrushmes'
» Harde ingrediénten van levensmiddelen Reservoir
voor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes, zenen of pitten van Opmerkingen
steenvruchten. = De maximale verwerkingshoeveelheid in
. de kunststof mengbeker bedraagt
Overzicht 500 ml. De gehele schaalverdeling op

—Fig. K

' Afhankelijk van het model
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de mengbeker is bedoeld voor het afme-
ten.

= Een accessoire dat niet standaard wordt
meegeleverd, kunt u via de klantenservi-
ce bestellen.

= Bjj de klantenservice kunt u tegen meer-
prijs een extra universele fijnsnijder be-
stellen. Bestelnummers:
- CNHR37:0012042772
— CNHR36C: 0012043110
Met de universele fijnsnijder gebruikt u
het volle vermogen van het apparaat als
u het honing-appel-mengsel bereidt en
zich houdt aan de receptvoorschriften in
de gebruiksaanwijzing van de universele
fijnsnijder.

Bedieningselementen

Bedieningshendel met inschakelblokke-
ring

Met de bedieningshendel kunt u het toeren-
tal van uw apparaat traploos regelen.

Om het apparaat in te schakelen eerst de
inschakelblokkering indrukken en dan de
bedieningshendel indrukken. Hoe sterker
de bedieningshendel wordt ingedrukt, des
te hoger is het toerental van de motor.

Opmerking: Het apparaat blijft ingescha-
keld zolang als de bedieningshendel wordt
ingedrukt.

—Fig. A
Mixervoet

De mixervoet is geschikt voor volgende toe-

passingen:

= Dranken mixen

= Pannenkoekendeeg, mayonaise, sauzen
en babyvoeding bereiden

»  Gekookte levensmiddelen pureren, bijv.
fruit, groente, soepen

Opmerking: De mixervoet is niet geschikt

voor de bereiding van puree die uitsluitend
uit aardappels of levensmiddelen met een

vergelijkbare consistentie bestaat.

Levensmiddelen met de mixervoet

verwerken

Opmerkingen

= Harde levensmiddelen voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken, bijv. ap-
pels, aardappels of viees.

Bedieningselementen nl

= Voor het fijnsnijden van rauwe levens-
middelen waaraan u geen vloeistof toe-
voegt, bijv. uien, knoflook of kruiden, de
universele fijnsnijder gebruiken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

—Fig. 1 - Kl

Voorbeeldrecept mayonaise
- 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie
— Zout en peper naar smaak

Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de mixervoet kan alleen mayonaise
uit hele eieren (eiwit en eigeel) worden
bereid.

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht
onder de mixervoet een goede binding.
Laat voor het mixen de lucht ontsnappen
om een optimaal resultaat te bereiken.

—Fig. KA -
Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder is geschikt voor
het fijnmaken van levensmiddelen, bijv.
vlees, harde kaas, uien, knoflook, fruit,
groente, kruiden, noten of amandelen.

Opmerking: De universele fijnsnijder is niet
geschikt voor het verkleinen van zeer harde
levensmiddelen, zoals koffiebonen, mus-
kaatnoten, rammenas of bevroren levens-
middelen zoals fruit of ijsblokjes.

Universele fijnsnijder gebruiken
— Fig. i - 1
Fijnmaker/mixer

De fijnmaker/mixer is geschikt:

= voor het fijnmaken van levensmiddelen,
bijv. vlees, harde kaas, uien, knoflook,
fruit, groente, kruiden, noten of amande-
len.

= VOOr mixen en pureren.

= yvoor het bereiden van pannenkoekenbe-
slag, belegsel, sauzen, smoothies en
shakes.
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nl Garde

Opmerkingen

= De fijnmaker/mixer is niet geschikt voor
het verkleinen van zeer harde levensmid-
delen, zoals koffiebonen, muskaatnoten
en rammenas.

= |Jsblokjes alleen met het ijscrushmes
verwerken.

= Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

Fijnmaker/mixer gebruiken
— Fig. Bl - EM
Garde

De garde is geschikt voor het kloppen van
slagroom, eiwit of melkschuim en voor het
bereiden van sauzen of desserts.

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

= Room met een vetgehalte van min. 30%
en een temperatuur van 4-8 °C gebrui-
ken

= Melk met een hoog proteinegehalte en
een temperatuur van max. 8 °C gebrui-
ken

= Room of eiwit opkloppen in een grote
kom

Opmerking: De garde in diepe reservoirs
gebruiken om spatten te voorkomen.
Garde gebruiken

~ Fig. -
Toepassingsvoorbeelden

De gegevens en waarden in de tabellen in
acht nemen.

Mixervoet

Laat het apparaat na elke gebruikscyclus
tot kamertemperatuur afkoelen.
— Fig. Bl

Universele fijnsnijder en garde
— Fig. EA
Fijnmaker/mixer

Laat het apparaat na elke gebruikscyclus
tot kamertemperatuur afkoelen.

— Fig. EF}

— Fig. 3

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.
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De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.
—Fig. B2

Storingen verhelpen

Het apparaat gaat tijdens de verwer-
king uit (alleen modellen met
800-1200 W).

De overbelastingsbeveiliging is geacti-
veerd.

» De stekker uit het stopcontact trekken en
het apparaat ca. 1 uur laten afkoelen om
de overbelastingsbeveiliging te deactive-
ren.

Opmerking: Neem contact op met de klan-
tenservice als de storing niet kan worden
verholpen.

Afvoeren van uw oude appa-

raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

B

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Servicedienst nl

bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.

Gedrukt op 100% kringlooppapier 39



da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fadevarer.

m ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

® Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har veeret
anvendt, nar det ikke er under opsyn, far apparatet samles, adskil-
les eller rengeres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil mar-
keringen "max".

» Brug aldrig apparatet, hvis det kommer under vand eller en an-
den vaeske.

» Brug ikke apparatet med fugtige heaender.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.
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Forhindring af materielle skader da
Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.
» Hold hasnder, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-

v

le.

Tilbeharet ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

Tiloehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

v

vV v vy

Forhindring af materielle
skader
» Brug aldrig apparatet i tomgang.

Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, beholderen
toammes og under rengaringen.

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer.

Lad kogende fgdevarer afkale til mindst 70 °C fer forarbejdning.
Folg anvisningerne om renggring.

Rengar overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, far
hver brug.

Betjeningsarm
Sikkerhedstaster
8 Blenderfod’

» Blenderbaegeret mé aldrig komme i mi-

krobglgeovnen eller ovnen.

Dyp aldrig drevpasatserne i vaeske, og
renger dem aldrig i opvaskemaskinen.
Anvend aldrig hakkerens beholder i mi-
krobglgeovnen eller i ovnen.

Anvend aldrig blenderfoden eller piskeri-

Blenderbaeger af plast

Drevpasats til piskeriset

Drevpasats

Universalkniv

lce-Crush-kniv !

Sllolf=I~flllo]

Beholder

Bemaerkninger
= Den maksimale forarbejdningsmeengde i

set i hakkerens beholder.
Motorenheden skal ga haerbart og fuld-
steendigt i indgreb i blenderfoden eller i

tilbehgret.

Fijerne harde bestanddele af fgdevarer,
f.eks. brusk, knogler, sener eller kerner i
stenfrugt, fer forarbejdningen.

Oversigt
—Fig.

Piskeris

E1 Minihakker®

Hakker/blender

Kontaktspaerre

' Afhaengigt af model

blaenderbasgeret af plast er 500 ml. Den
samlede skala pa blenderbsegeret
anvendes kun til afmaling.

Falger et tilbehar ikke med leveringen,
kan det bestilles via kundeservice.

En ekstra minihakker kan bestilles hos
kundeservice. Bestillingsnumre:

- CNHR37:0012042772

- CNHR36C: 0012043110

Med minihakkeren kan apparatet udnyt-
tes optimalt, nar honning-/aebleblandin-
gen tilberedes og opskriftens anvisnin-

41



da Betjeningselementer

ger i brugsanvisningen til minihakkeren
falges.

Betjeningselementer

Betjeningsarm med kontaktspaerre
Apparatets hastighed kan reguleres trinlgst
med betjeningsarmen.

Tryk farst pa kontaktspaerren, og tryk deref-
ter pa betjeningsarmen for at teende appa-
ratet. Jo kraftigere der trykkes pa betje-
ningsarmen, desto hgjere er motorens ha-
stighed.

Bemaerk: Apparatet forbliver teendt, sa leen-
ge der trykkes pa betjeningsarmen.

—Fig. A
Blenderfod

Blenderfoden er egnet til falgende anven-

delser:

= Blanding af drikke

= Tilberedning af pandekagedej, mayon-
naise, sovs og babymad

= Purering af kogte fedevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

Bemeerk: Blenderfoden egner sig ikke til til-
beredelse af puréer, som kun bestar af kar-
tofler eller fedevarer med lignende konsi-
stens.

Forarbejdning af fodevarer med blen-
derfoden

Bemaerkninger

= Skeer faste fgdevarer, f.eks. abler, karto-
fler og kad, i sma stykker, og kog dem
blgde, for de forarbejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra
fadevarer, f.eks. lag, hvidlag eller kryd-
derurter, uden tilseetning af veeske.

= Fgr fgdevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

—Fig. [ - KKl

Opskrifteksempel mayonnaise
— 1 &g (;eggeblomme og eeggehvide)
- 1 spsk. sennep

1 spsk. citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter behag
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Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

= Mayonnaise kan kun tilberedes af hele
&g (eeggehvide og a2ggeblomme) med
blenderfoden.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhin-
drer luft under blenderfoden en god bin-
ding. Lad luften slippe veek, fer der blan-
des, for at opna et optimalt resultat.

— Fig. A -E3A
Minihakker

Minihakkeren er egnet til at smahakke fade-
varer, f.eks. kad, hard ost, lag, hvidlag,
frugt, grent, krydderurter, nadder og mand-
ler.

Bemeerk: Minihakkeren er ikke egnet til at
smahakke meget harde fadevarer, f.eks.
kaffebgnner, muskatnadder, peberrod eller
frosne fadevarer sasom frugt eller isternin-
ger.

Anvendelse af minihakkeren
—Fig. il - &1
Hakker/blender

Hakkeren/blenderen er egnet:

= til smahakning af fadevarer, f.eks. kad,
hard ost, lag, hvidleg, frugt, grent, kryd-
derurter, nedder og mandler.

= {il mixning og purering.

= il tilberedning af pandekagedeje, sma-
repélaeg, sovs, smoothies og shakes.

Bemaerkninger

= Hakkeren/blenderen er ikke egnet til at
sméahakke meget harde fgdevarer, f.eks.
kaffebgnner, muskatnadder og peber-
rod.

= Forarbejd kun isterninger med Ice-Crush-
kniven.

= Blend faste madvarer med tilstraskkelig
meget vaske.

Anvendelse af hakkeren/blenderen
—Fig. 1 - Ed
Piskeris

Piskeriset er egnet til at piske fladeskum,
geggehvider eller meelkeskum og til at tilbe-
rede sovs eller desserter.



Anbefalinger til optimale resultater:

= Brug flade med en fedtprocent pa min.
30 % og en temperatur pa 4-8 °C

= Brug malk med et hgijt proteinindhold
og en temperatur pa maks. 8 °C

» Pisk flgde eller aaggehvider i en stor be-
holder

Bemeerk: Anvend piskeriset i dybe behol-
dere for at undga sprait.

Anvendelse af piskeriset

~ Fio. IEN - EE

Eksempler pa brug

Veaer opmaerksom pé angivelserne og veer-
dierne i tabellerne.

Blenderfod

Lad apparatet kale af til stuetemperatur ef-
ter hver anvendelsescyklus.

- Fig. i

Minihakker og piskeris
- Fig. FAA
Hakker/blender

Lad apparatet kale af til stuetemperatur ef-
ter hver anvendelsescyklus.
— Fig. E&}

- Fig. B
Renggringsoversigt

Renggar straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke tarrer fast.

Rengar de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

—Fig. B3

Afhjeelpning af fejl

Apparatet slukker under forarbejd-
ningen (kun modeller med
800-1200 W).
Overbelastningssikringen er aktiveret.

» Treek stikket ud, og lad apparatet afkale i
ca. 1time for at deaktivere overbelast-
ningssikringen.

Bemeerk: Kan fejlen ikke afhjeelpes, bedes
du kontakte kundeservice.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Eksempler pa brug da

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret
iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden péa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
0g andre dokumenter.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

m tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er
under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-
res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pd apparatets stremkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Mikserfoten ma maks. senkes ned til "max"-merket i ingredien-
sene som skal mikses.

» Du ma aldri fortsette & bruke apparatet dersom det har falt ned i
vann eller annen veeske.

» Du ma aldri bruke maskinen med vate hender.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.
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Unnga materielle skader no

La aldri stremkabelen komme i kontakt med varme deler eller
dra den over skarpe kanter.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er
kommet helt til ro.

Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

v

v

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du tammer behol-
deren og ved rengjaring.
Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Kokende matvarer ma kjoles ned til 70 °C eller mindre for de be-

arbeides.

» Folg rengjeringsanvisningene.
» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

Unnga materielle skader

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
» Miksebegeret ma aldri brukes i

rengjeres fer hver bruk.

Universalkutter
Kutter/mikser
Innkoplingssperre

mikrobglgeovn eller stekeovn.
Drevpasatsene ma aldri senkes ned i
vaeske og aldri rengjgres i opp-

Betjeningsarm

Frigjgringsknapper

vaskmaskin.

Bruk aldri kutterens beholder i
mikrobglgeovn eller stekeovn.

Bruk aldri mikserfoten eller vispen i
kutterens beholder.

La grunnapparatet gar herbart og full-
stendig i inngrep med mikserfoten eller
tilbehgret.

Fjern harde deler av matvarene far be-
arbeidningen, f.eks. brusk, bein, sener
eller kjerner fra steinfrukt.

Oversikt
—Fig. |l

Mikserfot'

Miksebeger av plast

Drevpéasats for vispen

Drevpasats

Universalkniv

Ice-Crush-kniv'

Slloll=li~flollol~ S -0

Beholder

Visp'

' Avhengig av modell

Merknader
= Maks. bearbeidingsmengde i miksebe-

geret av plast er 500 ml. Total-skalaen
pa miksebegeret brukes kun til maling.
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no Betjeningselementer

= Dersom et tilbehgr ikke hgrer med til
leveringsomfanget, kan du bestille dette
hos kundeservice.

= En ekstra universalkutter kan bestilles
over kundeservice. Bestillingsnumre:
- CNHR37:0012042772
— CNHR36C: 0012043110
Med universalkutteren utnytter du ap-
paratets fulle kapasitet nar du tiloereder
honning/eple-blandingen og falger det
som er angitt i oppskriften i
universalkutterens bruksanvisning.

Betjeningselementer

Betjeningsarm med innkoplingssperre
Med betjeningsarmen kan du regulere ap-
paratets turtall trinnlgst.

Nar apparatet skal slas pa, ma farst innkob-
lingssperren trykkes og deretter betjenings-
armen trykkes ned. Jo hardere betjenings-
armen trykkes ned, desto hayere er moto-
rens turtall.

Merk: Apparatet er slatt pa sa lenge be-
tieningsarmen trykkes.

—Fig. A
Mikserfot

Mikserfoten er egnet for falgende bruk:

= Miksing av drikker

= Tilberedning av pannekakedeig, majo-
nes, sauser og babymat

= Mosing av kokte matvarer, f.eks. frukt,
grgnnsaker, supper

Merk: Mikserfoten er ikke egnet til tilbered-
ning av mos som bare bestar av poteter el-
ler andre matvarer med liknende konsis-
tens.

Bearbeide matvarer med mikserfoten

Merknader

= Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller
kjott, m& kuttes opp og kokes myke far
de bearbeides.

= Bruk universalkutteren til kutting av ra
matvarer uten tilsetning av vaeske, f.eks.
lek, hvitlak eller urter.

= Ta gryten bort fra kokesonen fgr du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

— Fig. E1- KK
Eksempel pa majonesoppskrift
- 1egg (eggeplomme og eggehvite)
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1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik
200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med mikserfoten kan det kun lages
majones av hele egg (eggehvite og
eggeplomme).

= Nar du lager majones, hindrer luft under
mikserfoten en god binding. La luften
slippe ut fgr du mikser, slik at du oppnar
et optimalt resultat.

—Fig. A -3
Universalkutter

Universalkutteren er egnet for kutting av
matvarer, f.eks. kjgtt, hard ost, lgk, hvitlgk,
frukt, grennsaker, urter, ngtter eller
mandler.

Merk: Universalkutteren er ikke egnet til
kutting av sveert harde matvarer, f.eks.
kaffebgnner, muskatnatt, nepe, eller frosne
matvarer, f.eks. frukt eller isbiter.

Bruk av universalkutter
—Fig. i - &1
Kutter/mikser

Kutteren/mikseren er egnet:

= il kutting av matvarer, f.eks. kjatt, hard
ost, lak, hvitlak, frukt, grennsaker, urter,
ngtter og mandler.

= il miksing og mosing.

= il tilberedning av pannekakerare,
palegg, sauser, smoothie og shake.

Merknader

= Kutteren/mikseren er ikke egnet til kut-
ting av sveert harde matvarer, f.eks.
kaffebgnner, muskatnatt, nepe.

m [sbiter ma bare bearbeides med "Ice
Crush"-kniven.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

Bruk av kutter/mikser

— Fig. X1 - E

Visp

Vispen er egnet til pisking av kremflgte,

eggehvite eller melkeskum samt til tilbered-
ning av sauser eller desserter.



Anbefalinger for optimale resultater:

= Bruk kremflgte med min. 30 % fett og
4-8 °C

= Bruk melk med hgyt proteininnhold og
maks. 8 °C

» Pisk kremflgte og eggehvite i en bred
beholder

Merk: Bruk vispen i dype beholdere for &
unngé sprut.

Bruk av visp

~ Fio. K5 -

Eksempler pa bruk

Overhold angivelsene og verdiene i
tabellene.

Mikserfot

La apparatet avkjales til romtemperatur
etter hver driftssyklus.

- Fig. i
Universalkutter og visp
- Fig. FAA

Kutter/mikser

La apparatet avkjales til romtemperatur
etter hver driftssyklus.
—Fig. Ed

— Fig. B3
Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

Rengjaer enkeltdeler som angitt i tabellen.
—Fig. B3

Utbedring av feil

Apparatet slas av under bearbeidnin-
gen (kun modeller med 800-1200 W).

Overlastvernet er aktivert.

» Trekk ut stopselet og la apparatet avkjo-
les i ca. 1 time for & deaktivere over-
belastningssikringen.

Merk: Dersom feilen ikke lar seg utbedre,
bar du henvende deg til kundeservice.
Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Eksempler pa bruk no

spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

B

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

m {or finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

® med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-
der uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengoéring och vid
fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad méaste den for
att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Sank med mixerfoten hdgst till markeringen "max" i matvarorna.

» Anvand inte apparaten mer om den fallit ned i vatten eller nagon
annan vatska.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte Over vassa kanter.
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Undvika sakskador sv

Stall aldrig enheten pa eller i ndrheten av heta ytor.
Vanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i nérhe-

ten av roterande delar.

» Satt in och ta ut tillbeh6r bara nar drivningen star stilla och nat-

stickkontakten ar uttagen.

v

vy

och vid rengdring.

v

Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.
Vidror aldrig klingorna med bara hander.
Var férsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tommer karlet

Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fore bearbet-

ningen.
» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Anvand aldrig mixerbagaren i mikro-
vagsugnen eller bakugnen.

» Sank aldrig ned drivningstillsatserna i
vatska och maskindiska dem inte.

» Anvand aldrig multihackarens behéllare i
mikro eller ugn.

» Anvand aldrig mixerfoten eller vispen i
multihackarens behéllare.

» Snéapp fast motordelen ordentligt pa mix-
erfot eller tillbehor.

» Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben, senor eller stenfruktkarnor, fran
matvarorna fére bearbetningen.

Oversikt
—Fig. |l

3 Mixerfot'

Mixerbagare av plast

I Drivningstillsats fér growvisp

Drivningstillsats

EX Universalkniv

R Ice Crush-kniv'

Behallare

Visp'

IE1 Minihackare'

Multihackare/mixer

Startsparr

Manoverspak

Frigdringsknappar

' Beroende pa modell

Noteringar

= Max. bearbetningsmangd i mixerbaga-
ren av plast ar 500 ml. Skalan pa mixba-
garen ar endast avsedd fér uppmaéatning.

= Om ett tilloehor inte ingér i leveransen
kan du bestélla det fran kundtjansten.

= Yiterligare en minihackaren kan bestal-
las via kundtjanst. Bestéllningsnummer:
- CNHR37: 0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Med minihackaren utnyttjar du apparaten
till max nar du tillreder honung-/apple-
blandningen och foljer receptangivelser-
na i minihackarens bruksanvisning.
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sv Kontroller

Kontroller

Mandverspak med startspérr

Med mandverspaken kan du stélla in appa-
ratens varvtal stegldst.

For att sla pa apparaten, tryck forst pa start-
sparren och tryck sedan in mandverspa-
ken. Ju kraftigare manéverspaken trycks in,
desto hogre blir motorns varvtal.

Notering: Apparaten ar igadng sa lange du
héller mandverspaken intryckt.

—Fig. A
Mixerfot

Mixerfoten passar for:

= Blandning av drinkar

= Tillagning av pannkakssmet, majonnas,
saser och barnmat

= Puréer av kokta matvaror, t.ex. frukt,
grbnsaker, soppor

Notering: Mixerfoten |ldmpar sig inte for
tillagning av puréer som bara bestar av po-
tatis eller matvaror med liknande konsi-
stens.

Bearbetning av matvaror med mixer-
foten

Noteringar

= Finférdela matvarorna fére bearbetning-
en eller koka dem mjuka, t.ex. applen,
potatis eller kott.

= Om du ska finfordela raa matvaror, t.ex.
|6k, vitlok eller orter, utan att tillsatta vats-
ka bér du anvanda minihackaren.

= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

—Fig. - Kl
Receptexelpel majonnas

— 14gg (gula och vita)

- 1 msk senap

- 1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnéas

Noteringar

= Med mixerfoten an du bara laga till ma-
jonnas av hela agg (adggvita och aggula).

= Nér du lagar till majonnés haller den inte
ihop bra om det finns Iuft under mixerfo-
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ten. Om resultatet ska bli optimalt méaste
du sldppa ut luften innan du bérjar mixa.

—Fig. EA -H3
Minihackare

Minihackaren &ar lamplig for finférdelning av
matvaror, t.ex. kott, hardost, 10k, vitlok, frukt,
gronsaker, notter eller mandel.

Notering: Minihackaren ar inte lamplig for
att finfordela mycket harda matvaror, t.ex.
kaffebdnor, muskotnét, rattika eller frysta
matvaror, t.ex. frukt eller istarningar.

Anvéndning av minihackaren
— Fig. i - E
Multihackare/mixer

Multihackaren/mixern ar lamplig for:

» finférdelning av matvaror, t.ex. kott, hard-
ost, 16k, vitldk, frukt, gronsaker, oOrter,
notter eller mandel.

= mixar och mosar

= tillagning av pannkakssmet, paldgg, sa-
ser, smoothies och shakes.

Noteringar

= Multihackaren/mixern ar inte lamplig for
finférdelning av mycket harda matvaror,
t.ex. kaffebdnor, muskotnét eller réattika.

» Bearbeta istarningar enbart med iskross-
kniven.

» Blanda fasta livsmedel med ratt mangd
vatska.

Anvéanda multihackare/mixer

— Fig. X1 - E

Visp

Vispen ar lamplig for vispning av gradde,
aggviteskum eller mjélkskum och for tillag-
ning av saser och desserter.

Rekommendationer f6r optimala resultat:

= Anvand gradde med minst 30 % fetthalt
och temperatur 4-8 °C

= Anvand mjolk med hog proteinhalt och
hdgst 8 °C

= Hall gradden eller &ggvitan i ett brett karl

Notering: Undvik stdnk genom att anvanda

vispen i djupa karl.

Anvéndning av vispen

g4 418 50



Anvandningsexempel

Observera uppgifterna och vardena i tabel-
lerna.

Mixerfot

Lat apparaten svalna till rumstemperatur ef-
ter varje driftcykel.

- Fig. Bl

Minihackare och visp

—Fig. A

Multihackare/mixer

Lat apparaten svalna till rumstemperatur ef-
ter varje driftcykel.

—Fig. Ed

—Fig. 54

Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

— Fig. E4

Avhjalpning av fel

Apparaten stings av under bearbet-
ningen (endast modeller med
800-1200 W).

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

» Dra ut stickkontakten och |at apparaten
svalna ca 1 timme for att avaktivera dver-
belastningsskyddet.

Notering: Om felet inte géar att atgérda,
vand dig till kundtjanst.
Omhandertagande av begag-
nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

Denna enhet &r markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt dtertagande

B

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandningsexempel sv

och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
~villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pd medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och ovrig dokumentation.
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.
® Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttétarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

® valmistajan alkuperéisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kéasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairiodtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintdan merkintaan
"max" saakka.

» Ala kayta laitetta, jos se on pudonnut veteen tai muuhun
nesteeseen.

» Ala kayta laitetta kostein kasin.

» Ala kayta viallista laitetta.
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veda sita teravien reunojen yli.

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, &lakéa

» Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai

l&aheisyyteen.

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettda moottori on

pysahtynyt kokonaan.

» Pid& kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayté varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

Kiinnitettyina.

» Al milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Muista olla varovainen, kun késittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennat kulhoa ja puhdistat laitetta.

» Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jadhtya ennen sekoittamista

70 °C:seen tai sen alapuolelle.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Al koskaan kayté laitetta tyhjakaynnill.

» Al& koskaan kayta sekoituskulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

» Ala koskaan upota vaihteisto-osia veteen
tai muihin nesteisiin alaka pese niita
astianpesukoneessa.

» Ala kayta minileikkurin kulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

» Al4 koskaan kayta sekoitusvartta tai
pallovispildd minileikkurin kulhossa.

» Lukitse peruslaite kuuluvasti ja
huolellisesti sekoitusvarteen tai
lisdvarusteeseen.

» Poista elintarvikkeista ennen
hienontamista kovat osat kuten rustot,
luut, janteet tai hedelmien kivet.

Yleiskatsaus
—Kuvalill

=1 Minileikkuri

Minileikkuri/tehosekoitin ’

Kaynnistyssuoja

Kayttdvipu

Avaamispainikkeet

Sekoitusvarsi'

Muovikulho

A vaihteisto-osa pallovispilalle

Vaihteisto-osa

EX Yieistera

El Jaanmurskaintera!

Kulho

Pallovispila

' Mallista riippuen

Huomautukset

= Suurin muovikulhossa kasiteltava maara
on 500 ml. Sekoituskulhon asteikko on
tarkoitettu vain mittaamiseen.
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fi Kayttdelementit

= Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

= Ylim&araisen minileikkurin voi tilata
lisdvarusteena huoltopalvelusta.
Tilausnumerot:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Minileikkurilla voi kayttaa hyddyksi
laitteen koko tehon, kun valmistat
hunaja-omenaseosta ja noudatat
minileikkurin kayttéohjeen resepteissa
annettuja maaria.

Kayttéelementit

Kayttévipu, jossa on kdynnistyssuoja
Kayttévivulla voit saataa laitteen nopeutta
portaattomasti.

Kytke laite paélle painamalla ensin
kaynnistyssuojaa ja sitten kayttdvipua. Mitéa
voimakkaammin kayttdvipua painetaan, sita
korkeampi on moottorin kierrosluku.

Huomautus: Laite on toiminnassa niin
kauan kuin kayttdvipua painetaan.

—KuvaHl

Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi soveltuu seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

= | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden
ja vauvanruoan valmistaminen

= Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien/marjojen, kasvisten ja
keittojen soseuttaminen

Huomautus: Sekoitusvarsi ei sovellu
sellaisten soseiden valmistukseen, jotka
sisaltavat ainoastaan perunaa tai
koostumukseltaan muita samankaltaisia
elintarvikkeita.

Elintarvikkeiden kasittely
sekoitusvarrella

Huomautukset

= Kijinteét elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on pilkottava ja keitettava
pehmeiksi ennen késittelya.

= Kaytd minileikkuria raakojen
elintarvikkeiden, esim. sipulin,
valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
ilman nestetta.
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= Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylté.

—KuvalF} -
Reseptiesimerkki: majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)
- 1 rkl sinappia
— 1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
- 200-250 ml dljya
— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

= Majoneesin voi valmistaa
sekoitusvarrella vain kokonaisista
kananmunista (munanvalkuainen ja
-keltuainen).

m Sekoitusvarren alle jaava ilma estaa
majoneesin kunnollisen emulgoitumisen.
Optimaalisen lopputuloksen
saavuttamiseksi paasta ilma poistumaan
ennen kuin aloitat sekoittamisen.

—Kuva A -3
Minileikkuri

Minileikkuri soveltuu elintarvikkeiden, esim.
lihan, kovan juuston, sipulien, valkosipulin,
hedelmien, vihannesten, yrttien,

pahkindiden tai mantelien hienontamiseen.

Huomautus: Minileikkuri ei sovellu erittain
kovien elintarvikkeiden kuten
kahvinpapujen, muskottipahkindiden,
retikan tai jaisten ainesten kuten marjojen/
hedelmien tai jaapalojen hienontamiseen.

Minileikkurin kaytto
—Kuva i - 3
Minileikkuri/tehosekoitin

Minileikkuri/tehosekoitin soveltuu:

= glintarvikkeiden, esim. lihan, kovan
juuston, sipulien, valkosipulin,
hedelmien, vihannesten, yrttien,
pahkindiden tai mantelien
hienontamiseen.

m sekoittamiseen ja soseuttamiseen.

= |ettutaikinan, levitteiden, kastikkeiden,
smoothien ja pirteldiden valmistamiseen.

Huomautukset

= Minileikkuri/tehosekoitin ei sovellu
erittain kovien elintarvikkeiden, kuten



kahvinpapujen, muskottipahkindiden tai
retikan, hienontamiseen.

= K3sittele jadpaloja vain
jaadnmurskainteralla.

= Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

Minileikkurin/tehosekoittimen kaytt6
—Kuva ] -Ed
Pallovispila

Pallovispild soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen seka
kastikkeiden ja jalkiruokien valmistamiseen.

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

s Kaytd kermaa, jonka rasvapitoisuus on
vahintaan 30 % ja lampdtila 4-8 °C

= Kayta runsaasti proteiinia sisaltavaa
maitoa, jonka lampdtila on enint. 8 °C

» Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto
leveassa astiassa

Huomautus: Roiskeiden vélttamiseksi
kayta pallovispilaa syvassa astiassa.
Pallovispilédn kaytt6

O Z] 41 B 50
Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukoissa annettuja tietoja ja
arvoja.

Sekoitusvarsi

Anna laitteen jadhtyd huoneenlampdiseksi
jokaisen kayttdjakson jalkeen.

—Kuva| 3l

Minileikkuri ja pallovispila
—KuvalFA3

Minileikkuri/tehosekoitin

Anna laitteen jaahtya huoneenlampdiseksi
jokaisen kayttojakson jalkeen.

— Kuva|EE}
— Kuva |3

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin
kiinni.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

—KuvalEq4

Painettu 100 % kierratyspaperille

Pallovispila fi
Toimintahairididen
korjaaminen
Laite kytkeytyy késittelyn aikana pois
paalta (vain 800-1200 W:n mallit).
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
» |Irrota pistoke pistorasiasta ja anna

laitteen jadhtya noin 1 tunnin ajan, jotta

ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Huomautus: Jos hairid ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, k&danny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat

kodinkoneliikkeisté seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

B

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahkoé- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kéaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-sddnndkset koko
EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|6ytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttbohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.
m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» Sumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca «max».

» No sequir utilizando nunca el aparato cuando se haya caido en
agua u otro liquido.
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Evitar dafios materiales es

» No usar nunca el aparato con las manos humedas.
» No poner nunca en funcionamiento un aparato danado.
» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-

to con piezas calientes o bordes afilados.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Una vez desconectado el aparato, esperar a que el acciona-
miento se detenga completamente.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.
» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al

vaciar y limpiar el recipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.
» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta

una temperatura minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar dafios materiales tilagos, huesos, tendones o los huesos

>

>

de la fruta.

No poner nunca en marcha el aparato .
en vacio. Vista general
No utilizar nunca el vaso de la batidora —Fig. K
en el microondas ni en el horno.

. . A i i i
No sumergir nunca los accesorios de PN Varilla batidora para montar claras
engranajes en liquidos ni lavarlos en el 23 Accesorio picador universal’
lavavajillas. o , Picadora/batidora’
No utilizar nunca el recipiente de la pica- B . —
dora en el microondas o en el horno. OQgueo de conexion
No utilizar nunca la base de la batidora Palanca de mando
nila valrllla montaclaras en el recipiente Teclas de desbloqueo
de la picadora. @ - -
Encajar la base motriz completamente Pie de la batidora
en el pie de la batidora o en los acceso- Vaso de la batidora de pléstico
rios de forma audible.
Antes de procesar los alimentos, retirar
antes sus partes duras, por ejemplo, car-

(6| Tapa de accionamiento para la varilla
batidora para montar claras

En funcion del modelo
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es Mandos

Tapa de accionamiento

X Cuchilla universal

R Cuchilla para picar hielo’
Recipiente

Notas

= | 3 cantidad maxima de procesamiento
en el vaso de la batidora de plastico es
de 500 ml. La escala impresa en el vaso
de la batidora solo sirve como referencia
de medicidén.

= Sj su aparato no incluye alguno de los
accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica.

= A través del servicio al cliente se puede
adquirir un accesorio picador universal
adicional. Numeros de pedido:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
El accesorio picador universal le permite
aprovechar toda la potencia del aparato
si prepara la mezcla de miel y manzana
siguiendo la receta facilitada en las ins-
trucciones de uso de dicho accesorio.

Mandos

Palanca de mando con bloqueo de cone-
Xxiéon

La palanca de mando permite regular el nu-
mero de revoluciones del aparato de forma
continua.

Para conectar el aparato, accionar primero
el bloqueo de conexidn y, a continuacion,
la palanca de mando. Cuanto mas se ac-
ciona la palanca de mando, mas alto es el
ndmero de revoluciones del motor.

Nota: El aparato se queda conectado mien-
tras la palanca de mano esté accionada.

—Fig. A
Pie de la batidora

El pie de la batidora es adecuado para las

siguientes aplicaciones:

= Batir bebidas

= Preparar masa para crepes, mayonesas,
salsas y alimentos para bebés

= Triturar los alimentos cocidos, p. €j., fru-
tas, verduras, sopas

' En funcion del modelo
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Nota: El pie de la batidora no es adecuado
para preparar purés que solo contengan
patatas o alimentos de consistencia similar.

Procesar los alimentos con el pie de
la batidora

Notas

= Antes de procesar alimentos sélidos co-
mo manzanas, patatas o carne, trocear-
los y cocerlos hasta que estén blandos.

= Para picar alimentos crudos (cebolla,
ajo, hierbas aromaticas...) sin afiadir li-
quido, debera usarse el accesorio pica-
dor universal.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-
na.

— Fig. E1 - KN
Ejemplo de receta de mayonesa

— 1 huevo (yemay clara)

- 1 cucharada sopera de mostaza

- 1 cucharada sopera de zumo de li-
mon o vinagre

— 200-250 ml de aceite

- Sal y pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

= Con el pie de la batidora, las mayonesas
solo se pueden elaborar con huevos en-
teros (yemay clara).

= Al preparar mayonesa, el aire debajo del
pie de la batidora impide que se ligue
bien. Para conseguir un resultado 6pti-
mo, dejar que salga el aire antes de ba-
tir.

— Fig. A -E3
Accesorio picador universal

El accesorio picador universal es adecua-
do para picar alimentos como carne, queso
duro, cebollas, ajo, fruta, verdura, hierbas
aromaticas, nueces o almendras.

Nota: El accesorio picador universal no es
apropiado para alimentos muy duros, como
granos de café, nuez moscada, rabano o
alimentos congelados (p. ej. fruta o cubitos
de hielo).



Utilizar el accesorio picador universal
— Fig. i - E
Picadora/batidora

La picadora/batidora es adecuada:

= para picar alimentos como carne, queso
curado, cebollas, ajo, fruta, verdura, hier-
bas aromaticas, nueces o almendras.

= para mezclary hacer purés.

® para preparar masas de crepe, cremas
para untar, salsas, smoothies y batidos.

Notas

» | a picadora/batidora no es apropiada
para picar alimentos muy duros, como
granos de café, nuez moscada o raba-
no.

® Procesar los cubitos de hielo Unicamen-
te con la cuchilla para picar hielo.

= Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

Utilizar la picadora/batidora
— Fig. EZ1 - EM
Varilla montaclaras

La varilla batidora para montar claras es
adecuada para montar nata, claras a punto
de nieve y espuma de leche, asi como para
elaborar salsas y postres.

Recomendaciones para resultados perfec-

tos:

= Utilizar nata con min. 30 % de contenido
de grasay 4-8 °C

= Utilizar leche con un alto contenido de
proteinas y max. 8 °C

= Montar la nata o las claras a punto de
nieve en un recipiente ancho

Nota: Para evitar salpicaduras, utilizar la va-
rilla para montar claras en recipientes hon-
dos.

Utilizar la varilla montaclaras

~ Fio. IE1 - EE

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y los va-
lores de las tablas.

Pie de la batidora

Dejar enfriar el aparato a temperatura am-
biente después de cada ciclo de funciona-
miento.

—Fig. El

Picadora/batidora es

Accesorio picador universal y varilla
montaclaras

—Fig. A

Picadora/batidora

Dejar enfriar el aparato a temperatura am-
biente después de cada ciclo de funciona-
miento.

— Fig. EF}

—Fig. 3

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

— Fig. B3
Solucionar pequenas averias

El aparato se desconecta durante el
procesamiento (solo modelos con
800-1200 W).

La proteccion contra sobrecarga se ha acti-
vado.

» Desenchufar el cable de conexién y de-
jar enfriar el aparato durante aprox. 1 ho-
ra para desactivar el seguro contra so-
brecarga.

Nota: En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al Servi-
cio de Asistencia Técnica Oficial de la mar-
ca.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

B

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
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es Servicio de Asistencia Técnica

el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacién detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.
®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissolidos.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacado, sempre que
figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacé&o.

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢oes na placa de caracteristicas.

» Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Mergulhar o pé triturador nos alimentos apenas até a marca
"mé.X".

» Nunca continuar a usar o aparelho, se este tiver caido em agua
ou num liquido semelhante.

» Nao utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

» Nunca operar um aparelho danificado.
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pt Evitar danos materiais

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem
O puxar sobre arestas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Apds o desligamento, aguardar que o acionamento esteja com-
pletamente parado.

» Mantenha as méos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacgao.

» Coloque e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o0 aparelho desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos an-
tes do processamento.

» Ter em atencao as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos
antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais 21 Picador universal’

» Nunca utilize o aparelho em vazio. Picador/misturador

» Nunca utilize o copo misturador no mi- Bloqueio de ligacdo
cro-ondas ou no forno. Alavanca de comando

» Nunca mergulhar os suportes da engre-
nagem em liquidos nem os lavar na ma- Teclas de destravamento
quina de lavar loica. Pé triturador’

» Nunca utilizar o recipiente do picador no Copo misturador em plastico
micro-ondas ou no forno.

» Nunca utilizar o pé triturador nem o bate- g SuPorte da engrenagem para o bate-
dor no recipiente do picador. dor

» Engatar o aparelho base dg forma audi- Suporte da engrenagem
vel e por completo no pé triturador ou no
acessorio.

. H 1

» Antes do processamento tirar os compo- M Picador de gelo
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila- Recipiente
gens, 0Ss0S, Nervos ou carogos de fruta.

EX Lamina universal

Notas
Vista geral = A quantidade maxima de processamen-
—Fig. |l to no copo misturador em plastico é de
500 ml. A escala total no copo mistura-
Batedor' dor serve apenas para medir.

' Conforme o modelo
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= Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigco Assisténcia Técnica.
= Na assisténcia técnica pode ser adquiri-
do um picador universal adicional. NU-
meros de encomenda:
— CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Com o picador universal, aproveitara to-
do o rendimento do aparelho ao prepa-
rar a mistura de mel e maga e ao seguir
as especificacdes da receita existentes
no manual de instru¢ées do picador uni-
versal.

Elementos de comando

Alavanca de comando com bloqueio de li-
gacao

Com a alavanca de comando é possivel re-
gular de forma continua a velocidade de ro-
tacdo do seu aparelho.

Para ligar o aparelho, premir primeiro o blo-
queio de ligacao e depois a alavanca de
comando. Quanto mais forga aplicar sobre
a alavanca de comando, maior sera a rota-
¢ao do motor.

Nota: O aparelho permanece ligado en-
quanto a alavanca de comando for premi-
da.

—Fig. A
Pé triturador

O pé triturador é adequado para as seguin-

tes utilizacoes:

= Misturar bebidas

= Preparar massa para crepes, maionese,
molhos e comida para bebé

= Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex.
fruta, legumes, sopas

Nota: O pé triturador ndo pode ser utilizado
para processar purés exclusivamente de
batata ou de outros alimentos com consis-
téncia semelhante.

Processar alimentos com o pé tritura-
dor

Notas

®»  Antes de processar alimentos solidos, p.
ex. macéas, batatas ou carne, pica-los e
cozinha-los até ficarem moles.

= Para picar alimentos crus sem adicionar
liquidos, como p. ex. cebolas, alhos ou

Elementos de comando pt

ervas aromaticas, utilizar o picador uni-
versal.

= Antes de preparar 0s alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
gao.

—Fig. K1 - Kl

Dica de receita Maionese

- 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre

- 200-250 ml de ¢leo

- Sal e pimenta a gosto

Preparar maionese

Notas

= Com o pé triturador so se pode fazer
maionese com ovos inteiros (clara e ge-
ma).

= Ao preparar maionese, o ar por baixo do
pé triturador impede uma boa liga. Para
obter um resultado ideal, deixar o ar sair
antes de misturar.

—Fig. A -3
Picador universal

O picador universal é adequado para picar
alimentos, p. ex. carne, queijo duro, cebo-

las, alho, fruta, legumes, ervas aromaticas,
nozes ou améndoas.

Nota: O picador universal ndo é indicado
para triturar alimentos muito duros, p. ex.
café em grdo, noz moscada, rabanetes ou
alimentos congelados, p. ex. fruta ou cubos
de gelo.

Utilizar o picador universal
—Fig. g 28 |
Picador/misturador

O picador/misturador € ideal:

= para picar alimentos, p. ex. carne, queijo
duro, cebolas, alho, fruta, legumes, er-
vas aromaticas, nozes ou améndoas.

= para misturar e fazer purés.

® para preparar massas para Crepes, cre-
mes para barrar, molhos, smoothies e
batidos.

Notas

= O picador/misturador ndo é indicado pa-
ra triturar alimentos muito duros, p. ex.
café em gréao, noz moscada, rabanetes.
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pt Batedor

= Processar cubos de gelo apenas com o
picador de gelo.

= Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

Usar o picador/misturador
— Fig. B - Ed
Batedor

O batedor ¢ indicado para bater natas, cla-
ras em castelo ou espuma de leite e para a
preparacao de molhos ou sobremesas.

Recomendacdes para resultados ideais:

= Utilizar natas com um min. de 30% de
gordurae a 4-8 °C

= Utilizar leite com elevado teor de protei-
naeanomax. 8 °C

= Bater as natas ou claras em castelo num
recipiente largo

Nota: Para evitar salpicos, utilizar o batedor

em recipientes fundos.

Utilizar o batedor
— Fig. El - EHd
Exemplos de utilizacao

Observar as indicacdes e os valores nas ta-
belas.

Pé triturador
Apds cada ciclo de funcionamento, deixar
o aparelho arrefecer até atingir a tempera-
tura ambiente.

—Fig. El

Picador universal e batedor

—Fig. EA

Picador/misturador

Apds cada ciclo de funcionamento, deixar
o aparelho arrefecer até atingir a tempera-
tura ambiente.

—Fig. B

—Fig. E4

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos nao
sequem.

Limpe cada uma das pecgas, como indica-
do na tabela.

—Fig. B2
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Eliminar falhas

O aparelho desliga-se durante o pro-
cessamento (apenas modelos com
800-1200 W).

A protecdo contra sobrecarga foi ativada.

» Puxar a ficha de rede e deixar o apare-
Iho arrefecer durante cerca de 1 hora
para desativar a seguranca contra so-
brecargas.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a anoma-
lia, deve dirigir-se aos Servigcos Técnicos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacgéao,
contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.

B

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacgdes detalhadas sobre
a duracéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do codigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condigcdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servico do seu apare-


https://www.bosch-home.com

Assisténcia Técnica pt

Iho no manual de instru¢des e documentos
adicionais.
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

XpNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

® Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

® [0 TOV TEPAXIOHO, KOTIN, QVAPEIEN, TTOATOTIOINON KO YOAGKTWHO-
TOTIOINON UYPWV KOI NUIOTEPEWV TPOPIHWV.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emeéepyaoiac, ouvrnOeIC yio TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWHOTIOU.

m yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avelia TNG OAAao-
00C.

H ouokeun peTa amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OO KOl O€ TIEQITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo TO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTToPEi va Xpnolpomoinei amd GToua Pe TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, AIoOBNTAPIEC I TIVEUHOTIKEG IKOVOTNTECG I UE ave-

TTOPKI) EUTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV GOPOAN XPNonN TNG OUOKEUNC KOl

E€XOUV KaTOvoNnoel Touc moavouc ommo Tn XPron TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maudia dev emMTPETETOI VO TTICOUV PE TN CUOKEUN.

O KaBapIoPOC KOl N ouvTAPNON oMo TO XPNOTN O&V EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal amo maidIa.

H ouokeun dev eEMTPEMETAI VO XPNOILOTIOIEITaI oo TTaidId. KpaTaTe

TO TTOAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOAwOIO ouvdeonC.

» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PUE TO
OTOIXEIO TTOU QVOPEPOVTOI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Eav 10 KOAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC QUTNCG TNC
OUOKEUNG umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATO-
OKEUOIOTNA ) TNV utnpeoia eEUTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTO VO
QVTIOTOIXO EI0IKEUPEVO OTOUO, VIO TNV OTTOQPUYN EMIKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeun Kol To KoAwdio ouvdeong oTo OiKTUO TOU PEUPOTOC
dev eMmTPETOVTAI Vo BubBidovTal TTOTE HECT OE vEPO OUTE VOl
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

BuBileTte TO MOdI TOU pi€ep TO TTOAU pEXPI TO HOPKAPIoHO "max"
OTOl QVOUEIYVUOUEVA UNIKO.

Mn XpnNOILOTIOINOETE TIEPAITEPW TN CUOKEUN, OTAV EXEI TIEOEI OE
VEPO N eva GANO UypO.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN TIOTE PE UYPO XEPIOL.
» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIO CUOKEUN TTOU £Xel uTTooTel CnuIaL.
» Mnv apryveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeoNC va £pBel oe emagpn pe

KOUTO HEPN N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv ToTTOBETEITE TN OUOKEUTN TTOTE ETTAVW I KOVTA O KOUTEC ETTI-
PAveleC.

MeTQ TNV ammevepyoroinon, TEPIJEVETE TNV TTANPN GKIVNTOTIOINON
NG Kivnong.

KpaTOTe TO XEPIQ, TO HOAIQ, TGO pOUXT KO GAAG QVTIKEIPEVD PO
KPIO OO TG TIEQIOTPEPOUEVD LEPN.

TomoBeTeiTe KAl GPaIPEiTE T EEXPTAPATO HOVO PE OKIVNTOTIOIN-
LEVO TOV PNXaVIOPO Kivnong Kol ge amoouvOedepevn Tn OUOKEUN.
XpNOoIYOTIoIEITE TO EEQPTANATA HOVO O TTANPWC CUVOPHOAOYN-
eV KoTAoTOON.

» Mnv ayyileTe TIOTE TIC AeTTIOEC PE YUUVG XEPIQL.
» [1p000XM KOTG TN XPNON KOPTEPWV POXAIPIWV KOTING, KATA TO

adeloopua Tou OoXeioU KOO Kal KATG TOV KaOapIoHO.

» [1pooexeTe KATA TNV enelepyaoio (EOTWV TPOPIPWV.
» ApnneTe Ta TPOPIYG TTou Bpadouv TIpIV TNV eMe€epyaoia val

Kpuwoouv oTou¢ 70 °C ) xaunAoTepa.

» [1pooexeTe TIC uTTodEieIc KaBapIopoU.
» KobBopileTe TIC EMPAVEIEG, TIOU EQXOVTOI O€ ETOPMN HE TPOPIUA,

TTPIV OO KABe xpnon.

ATTO(PUYI"] TWV UANIK®OV Cmﬂ‘bv » Mn xpnoiuotoleite moTe To TTOOI pikep N

>

>

‘ ‘ . ‘ TO XTUTINTAP!I GTO OOXEIO TOU KOPTN.
Mn AeiToupyeite TIOTE TN OUOKEUN XWPIG » H BooIKr) cuokeur) aopaAiel Je ToV Xo-

TPOPIUG (Kevn AsiToupyia). QOKTNPIOTIKO AXO KOI TAPWG OTO TIOS!
Mn xpnolgomoinoeTe oTe To oXEIO Tou Wigep 11 0TO EEXPTNHO.

OVAEIENG OTOV (POUPVO HIKQOKUPATWY i » Tpiv TNV eMEEEPYO0in OMOHUOKPUVETE T
OTOV NAEKTPIKO POUPVO. OKANP& PEPN TWV TPOPIPWY, TT.X. XOV-
Mn BuBiCeTe moTE Ta emMBEPATO PETGGO- BPOUG, KOKKOAG, TEVOVTEG ) TOl KOUKOU-

ong TNG Kivnong péoa oe uypd Kal PNy Ta TOI0! TTUPNVOKOPTIWY PPOUTWV.
KaBapIiCeTe TTOTE GTO TTAUVTAPIO TIIATWV. ,

Mn XONGoILOTOIEITE TIOTE TO doxeio Tou Emokornon

KOPTN OTOV POUPVO PIKPOKUUATWY N - Eix. K

oTov goUpvo. XtumnTrpr’

' Av&Aoya Je TO HOVTEAO

67



el >Toixeia xelpiopou

EE1 Kopmne vevikig xpriong '

Koptng/Miep !

KAeidwpa TnC Aeitoupyiog

MoxAdC xelpiopou

MARKTPa amaop&AIoNC

Modi pitep!

[MAcoTIKO doxeio avapeiEnc

225N

Emiepa petaddooncg TnC Kivnong via To
XTUTINTAP!

EmiOepa ueTaidoonc Tne Kivnone

EX Moayaipi yevikng xpronc

X Mayaip! 6puppaTiopol mdyou '

Noxeio

ZNUEINCEIG

= H pgyiotn moooTnTa emeepyaoiog oTo
TAaoTIKO doxeio avapeiEng eival 500 ml.
H ouvoAIKr) KAipoka oTo oxeio avauel-
&nc xpnolgeuel yOVO yIa OKOTIOUC PETPN-
ong.

= e TepIimTwon Tou eva e€apTnua dev Tre-
pIAGUBAVETOI OTO UAIKG TTOPGO00NG, UTTO-
peiTe va To opayyeileTe HEOW TNG UTIN-
peoiag eEUTTNPETNONC TTEAGTV.

= Evav mpdoBeTo KOPTN YEVIKNC XPNong
UTTOPEITE VO TpopNOeuTEITE QMO TNV UTIN-
peoia eEutnpETNOoNG TeEAOT®Y. KwdIKOI
TTapayyeANiog:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Me Tov KOPTN YEVIKNG XPNoNG, UTTopeiTe
VO XPNOILOTIOINOETE TNV MANEN 10XU TNG
OUOKEUNG, OTOV TIPOETOIUGOETE TO PEIYUG
peANIoU-UNAWY Kail akoAOUBNOETE TIC TIPO-
OlOYPOPEC TNC OUVTAYNG OTIC 0dnyieg
XPNONG TOU KOPTN YEVIKAG XPNAONG.

ZTOIXEIX XEIPICHOU

MoxAOg X€IpIoHOU HE KAEIBWHX AeIToup-

Yiag

Me Tov HOXAO XeIpIouoU PmopeiTe va pubpi-

OETE OUVEXWC TOV OPIOPO OTPOPWY TNG OU-

OKEUNC 0OC.

o va evepyoTTOINOETE TN CUCKEUN, TTOTAOTE

TTPWTO TO KAEIBWUO ASITOUPYIOG KOl UETG TTO-

TNOTE TOV HOXAO Xelpiopou. Ooo duvaToTe-

pa TaTNOei 0 HOXAOC XeIPIoUOU, TOOO UEYO-

T AvaAoya e TO POVTEAO
68

AUTEPOG €ival 0 apIBUOC OTPOPWY TOU KIvn-

PO

Inueinon: H cuokeur mapapével evepyo-

Troinuevn, 600 0 HOXAOG XeIPIoUOU gival TIO-

TNUEVOC.

= A 2 |

Moo pi&ep

To mod! piep eival KATGAMNAO yIa TIG

OKOAOUOEC EPAPUOVEC:

= AvapeiEn popnuaTwy

= [loapaokeun CUUNG VIO KPETTES, HOYIO-
ve(aC, OOATOWV Kol TIABIKWY TPOPWV

= [JoAToToinoN BPOCUEVWY TOOPIHWY, TI.X.
PpouUTa, AaXaVIK®, oouTeg

Inueinon: To modI pikep Oev eival KATOMN-

AO VIO TNV TTAPOIOKEUN TTIOUPE, TTOU QTTOTEAEI-

Tol OVO Ao TIATATEC N TPOPIUC TTAPOUOING

OUVEKTIKOTNTOC.

EneEepyaoix TPOQilwV e TO TTOSI

Higep

ZNUEINCEIG

= Tepoxidete Ta 0TEPEN TPOPIUA, OTIWG M-
AQ, TIOTATEG 1 KPEOQC, TIPIV GTTO TNV £T1E-
Eepyaoia Kal BPAZeTe TO PEXO! VO OO
KWOOUV.

= [0 TOV TEPOXIOUO VWTTWV TPOPIHWY XWPIC
PEOOONKN vepoU, OTIWC T.X. KPEUUUDIX,
OKOPOO I CPWHATIKA PUTY, XONOIUOTIOIEi-
TE TOV KOPTN YEVIKNC XPNONC.

= [IpoToU emelepyaoTeiTe T TOOPILOG OE
HIO KOTOOPOAQ, OPOIPEDTE NV KATOO-
POAG OTTO TNV EOTION HAYEIPEUOTOC.

= 3 B 11|

Nap&deiyua cuvtaynig Maylovela

1 auyo (KPOKOG Kail aotrpéd!)

1 KOUTONIG poUOoTGPO

— 1 KOUTONIG XUpOG Aepoviou 1 EUOI

200-250 ml Aadi

AAGTI Kol TTTEPI KoTa BoUAnon

MNapaokeun HaylovETOQ

INUEINCEIG

= Me 1o MOOI pikep pmopeiTe Vo Topo-
OKeudoeTe Yayloveda LOVo omd 0OAOKAN-
pa aUya (0oTTPAdI KOl KOOKOG).

= OTav MopaoKeuadeTe paylovela, eurmodi-
(el 0 aepac KOTW omd To O piep piat



KA ouvoxn. Mo Tnv emiteuén evoc 1Idavi-
KOU QITOTEAEOUATOC, GPHOTE TOV BEPT VO
Slopuyel, TPoToU EEKIVAOETE PUe TNV
avapeiEn.

g0 12 | 16

KogTng yevikng xpnong

O KOPTNG VEVIKNC XPNOoNG €ival KOTAAMNAOG
VIOl TOV TEPOXIOUO TPOPIHWY, TT.X. KOEATOC,
OKANPOU TupIoU, KPEUUUDIWY, OKOPOWY,
PPOUTWV, AOXOVIKWY, PWHOTIKGOV PUTRY,
KOPUBIWV ) OUUYSGAWY.

Inueiwon: O KOPTNG YevIKAG xpnong dev
eival KATAAMNAOC VIO TOV TEUOXIOUO TTOAU
OKANPQWV TPOPIUWY, TI.X. KOKKWV KOPE, HOo-
OXOKAPUOOU, POTIOVIOU I KATEWUYHEVWY
TPOPIHWY, TI.X. PPOUTO I TTOYOKUBOL.

Xprion Tou KOPTN YEVIKAG XPriong
a4 17 B 28|

KogTtng/Mi&ep

O KOPTN/piep eival KOTGMNAOG via:
Tov TEPAXIOUO TpOLDILJ(.OV TL.X. KPEQTOC,
OKANPOU TUPIoU, KPEPHUDIWY, OKOPOWY,
PPOUTWY, AOXOVIKWYV, GPWHOTIKWV PUTRY,
KOPUBIWV N apUyOGAWY.

= VI TNV QVOUIEN Kol TTOATOTIOINGN.

= [ TNV TOPAOKEUT) CUUNG VIO KPETIEG,
OAEILUUATWY, OOATOWY, OUOUBI KO OEIK.

ZNHEIVOCEIG

m O kOPTN/piep dev eival KATAMNAOG VIa
TOV TEUOXIOUO TTOAU OKANPWV TOOPILWY,
T.X. KOKKWV KOQPE, HOOXOKAPUDOU, PATTO-
viou.

® EmelepyaleoTe TOUG TTOYOKURBOUG HOVO
e TO PoXaipl OpUUPOTIOUOU TIGYOU.

= AvapelyvUeTe Ta oTEPEX TPOPIUG LE
ETTOPKN TTOoOTNTA UYPOU.

Xprion KOQTN/Hi&ep

~ £ -

XTunnTnpi

To xTurnTAp! givail KATGANAO yia To XTUTN-

L0t OOVTIVI, HOPEYKAC ) OPPOYRARKTOC KO-

OWC KOl VIO TNV TIOPOOKEUT OOATOWV 1) ETTI-

doptmiwv.

SUOTAOEIG VIO IDQVIKG OMOTEAEOUOTOL:

= XPNOIYOTIOINOTE COVTIYi U TOUAGXIOTOV
30 % Nmapd kai 4-8 °C.

= XpNOIYOTIOIMOTE YOAO PE UWNAT) TTEQIEKTI-
KOTNTO o€ MPOTEIvEC Kail To péyioTo 8 °C.

KogTng vevikig xpnong el

= XTUTTNOTE OQVTIYi ] HOPEYKO O€ €Val eUpU

doxeio.
Inueinon: Mo va amo@uUyeTe TIG MTOINEG,
XPNOIUOTIOIEITE TO XTUTINTAPI 0g Badid do-
XeiaL.
Xprion Tou XTUTINTNPIOU
g4 41 B 50 |
NaxpadeiyHaTa EQXPHOYWV
[MpooekTe TO OTOIXEIO KOl TIC TIUEC OTOUC TIi-
VOKEG.
MNod1 pigep
AQPAVETE TN OUOKEUN VO KOUWVEI IETA OTIO
KGBe KUKAO AeiToupyiag oTn Bepuokpooio
TEPIBGAOVTOG.
= 51|
Ko@Tng yevIKG XpPRoNg Ka&I XTUTINTRH-
[o]]
—Eix. FA
Kooptng/Mi&ep
AQIVETE TN OUOKEUT) VO KQUWVEI UETG GTTO
KG&Oe KUKAO AeIToupyiag oTn BepUoKpaoia
mepIBAAOVTOC.
= 53 |
—Fix. B3

EmoKOTINoN KXOXPIGHOU
KabopileTe apeowe YeTd TN XpNnon oAa Ta
efapTAUATA, VIo va eurrodioeTe TNV ERpavon
TUXWV UTTOAEILUGTWV.

KabopioTe Ta EexWPIOTA PEPN, OTIWC OVO-
(PEPETAI OTOV THVOKO.

= 55 |

AmokaTtaoTaon BAxpwv

H ouokeun TiBeTon KXT& TNV €TIEEEP-
yaoia eKT0g AsiToupyiag (MOVO po-
vTEAa e 800-1.200 W).

‘Exel evepyoroinBei n aopaieio UTIEPPOPTW-

ongG.

» TpaBAETE TO PIC KAI BPAOTE TN OUOKEUN
VO KOUWOEI YIa TTepiTou 1 wpa, yio Vo
amevepyoroindei n aoPAAeia uTreEpPOP-
TWoNC.

Inueinon: S mepinTwon mou dev PmopeiTe

VO QVTILETWTTIOETE £0€iC TN BAGRN, TAPAKO-

AeioBe va KAAEOETE TNV UTTNPECIA TEXVIKNG

efumnEETNONG TIEAGTWV.
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el Amooupon MaAIGG GUOKEUNG

Amocupon MXAI&G CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CUUPWVO UE TOUG
KovOVEC TIPOOTOOING TOU TTEPIBGAAOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETKAIPOUC
Tpomouc amdoupong Ba Bpeite oTo €1dI1-
KO KATAOTNUO 1 OTNV GpuodIa TOTTIKA An-
HOTIKN ApXn 00G.

AUTH N OUOKEUN XOPOKTNPICe-

TOI CUUPWVO PE TV EUPW-

maikr odnyia 2012/19/EE ie-
|

P NAEKTPIKWV Kol NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta
TAQOIO VIO PIot ArTOoUPGN KAl
aglomoinon Twv ANV OU-
OKEUWV e 10XU 0" OAn TNV EE.

Yrinpecia e§unnpeTnong me-
ATV

AeTTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ey-
yUnong Kol Toug OpoUC eyyunonc oTn Xweo
oag 6a AdRBeTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPEC OEPPIC
KOl TOUC OPOUC eyyunong amod TNV Utneeoia
e&umnNPETNONG TTEAOTWY TNC ETAIPEIOC YOG,
TOV EUTTOPO OOC N TNV IOTOCEANIDT LOC.

Ta oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOG TNC uTinpeoiag e&u-
TNPEETNONC TeEAaTWY O Ba BpeiTe HECW TOU
KwOIKoU QR 0TO CUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIG
EMOAPEC OEPPIC KAl TOUC OPOUC eyyunong n
oTnNV 10TO0eAIdO LOG.

O1 mMAnpopopieg CUPPWVO UE TOV KAVOVIOHO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw omd
www.bosch-home.com oTn oehida TTPoi-
OVTOC Kol oTn 0eAida GEPPIC TNG OUOKEUNG
00¢ OTIC 0dnyieg XpHong Kol OTa TPOOoOeT
EYYPOPO.
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Gulvenlik tr

Givenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihaz sadece su amagcla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

= Sivi veya yarl kati besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emulsiyon haline getirmek icin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, parcalarini
aylirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumilu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin givenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gormusse tehlikenin 6nlenmesi
icin, Uretici, mUsteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Karistirma ayagini karistirlacak malzemenin icine en fazla "max"
isaretine kadar daldiriniz.

» Cihaziniz suya veya bagska bir sivinin icine duserse, cihazi
kesinlikle kullanmaya devam etmeyiniz.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullaniimamalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 71
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» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas
ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gcekmeyiniz.
Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina

koymayiniz.

Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini

bekleyiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi

ddéner parcalardan uzak tutun.

Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis

durumdayken takin ve ¢ikartin.

Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

» Kaynayan yiyecekleri islemeden 6nce bunlarin 70 °C'ye veya

vy

daha fazla sogumasini bekleyiniz.

Temizlik bilgilerini dikkate alin.

Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

>

»

Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

Karistirma kabini hicbir zaman
mikrodalga firinda veya normal firinda
kullanmayin.

Disli dlizeneklerini kesinlikle sivilarin
icine daldirmayiniz ve asla bulasik
makinesinde temizlemeyiniz.
Ufalayicinin kabini kesinlikle mikrodalga
firnda veya firnda kullanmayiniz.
Ufalayicinin kabi icinde kesinlikle
karistirma ayagini veya girpma telini
kullanmayiniz.

Ana cihaz duyulur sekilde ve tam olarak
karistirma ayagi veya aksesuar Uzerine
yerine oturur.

Cihazi galistirmadan énce 6rnedin
kikirdak, kemik, kiris veya cekirdekli
meyvelerin gekirdekleri gibi besinlerdeki
sert kisimlar gikartiniz.

' Modele bagl
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Genel bakis
—Sek.H

Cirpma teli’

Genel dograyict'

Ufalayici/mikser

Devreye sokma kilidi

Kumanda kolu

GCozme tuslarn

Karistirma ayagi’

Plastik karistirma kabi

Cirpma teli igin digli dizenegi

Disli dizenegi

Universal bicak

Buz kirma bicagi'
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Notlar

® Plastik karistirma kabinda maksimum
isleme miktar 500 ml'dir. Karistirma
kabindaki toplam 6lcek, 6lcim yapmak
igindir.

= Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa, bu aksesuari musteri
hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

= Mdsteri hizmetlerinden ilave bir genel
dograyici siparis verilebilir. Siparis
numaralari:
- CNHR37: 0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Genel dograyiciyi kullandiginizda, bal-
elma karisimini hazirlarken genel
dograyicinin kullanim kilavuzundaki tarif
bilgilerine uydugunuz takdirde cihazin
tam glclnden yararlanabilirsiniz.

Kumanda elemanlari

Devreye sokma kilitli kumanda kolu
Kumanda koluyla cihazinizin devir sayisini
kademesiz bir sekilde ayarlayabilirsiniz.
Cihazi calistirmak igin 6nce devreye sokma
kilidine ve ardindan kumanda koluna
basiniz. Kumanda koluna ne kadar ¢ok
basilirsa, motorun devir sayisi da o kadar
yuksektir.

Not: Kumanda kolu basili oldugu sirece
cihaz acik kalr.

—Sek. A
Karistirma ayagi

Karistirma ayagi, asagidaki uygulamalar

IQII’] uygundur:
= jcecek karistirma

= Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek
mamasl hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pUre haline
getirme, 6rn. meyve, sebze, corba

Not: Karistirma ayagi, patates puresi veya
benzer icerikli sebze pireleri hazirlamak
icin uygun degildir.

Besinlerin karistirma ayagi ile
islenmesi

Notlar

m Katl besinleri islemeden énce dograyiniz
ve yumusayana kadar haslayiniz, érn.
elma, patates veya et.

= Ornegdin sogan, sarimsak veya otsu
baharatlar gibi ¢ig besinleri sivi

Kumanda elemanlari tr

eklemeden dogramak icin genel
dograyiciyi kullaniniz.

= Besinleri bir pisirme tenceresinde
islemeden dnce tencereyi ocaktan aliniz.

~ ek H-Eil
Mayonez icin 6rnek tarif

— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

1 gorba kasigi hardal

- 1 corba kasidi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

Istege gdre tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

= Karistirma ayagd! ile mayonez sadece
bUtin yumurta (yumurta aki ve yumurta
sayisl) kullanarak hazirlanabilir.

= Mayonez hazirladiginizda, mikser
ayaginin altindaki hava, mayonezin iyi bir
sekilde karismasini 6nler. En iyi sonucu
elde etmek icin karistirmadan 6nce
havay! tahliye ediniz.

mesd 12 B 16
Genel dograyici

Genel dograyici, 6rnedin et, sert peynir,
sogan, sarimsak, meyve, sebze, otsu
baharatlar, findik tarleri veya badem gibi
besinleri dogramak igin uygundur.

Not: Genel dograyici rn. kahve
cekirdekleri, muskat cevizleri, turp gibi cok
sert besinleri veya 6rn. meyve veya buz gibi
dondurulmus besinleri dogramak igin
uygun degildir.

Genel dograyicinin kullanimi
—sek. K - 21
Ufalayici/mikser

Ufalayici/mikser su islemler i¢in uygundur:

= Et, sert peynir, sodan, sarimsak, meyve,
sebze, otsu baharatlar, findik tlrleri veya
badem gibi besinleri dogramak icin.

= Karigtirma ve plreleme igin.

= Krep hamurlari, strUlebilir Granler,
soslar, Smoothie'ler ve Shake'ler
hazirlamak icin.

Notlar

= Ufalayici/mikser 6rnegin kahve
cekirdekleri, muskat cevizleri ve turp gibi
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tr Cirpmateli

¢cok sert besinlerin dogranmasi igin
uygun degildir.

= Buz kipleri sadece buz kirma bigagi ile
isleyiniz.

= Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

Ufalayici/mikser kullanimi

~ Sek. ] -0

Cirpma teli

Girpma teli, kremsanti, ciroma yumurta aki

ve sit kdpuginin ¢irpilmasi ve soslarin ve

tatlilarin hazirlanmasi icin uygundur.

En iyi sonuglar elde etmek icin Oneriler:

= Yag orani en az %30 ve 4-8 °C
sicakliginda olan krema kullaniniz

= Protein orani yiksek ve en fazla 8 °C
sicakliginda olan sit kullaniniz

= Kremayl veya yumurta akini genis bir
kapta ¢irpiniz

Not: Sicramalari dnlemek icin ¢irpma telini

derin kaplarda kullaniniz.

Cirpma telinin kullanimi
—Sek. Eil - Ed
Kullanim oérnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate
aliniz.

Karistirma ayagi

Her calistirma déngusinden sonra cihazin
oda sicakligina sogumasini bekleyiniz.
—Sek.

Genel dograyici ve cirpma teli

— Sek. EA

Ufalayici/mikser

Her calistirma déngislinden sonra cihazin
oda sicakligina sogumasini bekleyiniz.

— Sek. B

— Sek.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tUm parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

—Sek. B4
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Anzalari giderme

Cihaz isleme esnasinda kapaniyor
(sadece 800-1200 W ile modeller).
Asirl yiklenme emniyeti aktiflesmis.

» Elektrik fisini cekiniz ve asir yiiklenme
sigortasini devreden ¢ikarmak igin,
cihazin yakl. 1 saat sogumasini
bekleyiniz.

Not: EJer ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Eski cihazlar atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Glncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lltfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine bagvurunuz.

E Bu urin T.C. Cevre, Sehircilik
||

ve iklim Degisikligi Bakanlig
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iligkin
Yonetmeligi'nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drin, geri dénidsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Grdny, hizmet
omrinin sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déntsimu icin
bir toplama noktasina
g6turin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
Urdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogdal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Uriini atmadan 6nce
gocuklarin glvenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.




Musteri hizmetleri

Mdsteri hizmetleri

Ulkenizde gegerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagdidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 yénetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin drin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriintn
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin

?ekliéedek parca bulundurma siresi).

%100 geri dontsumlu kagit Gzerine basiimigtir

tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Zanurza¢ koncowke miksujgcg w miksowanym produkcie tylko
do wysokosci oznaczenia "max".

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli wpadto ono do wody lub inngj
cieczy.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.
» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdzenia.
» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-

cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

Po wytgczeniu urzadzenia zaczekac, az naped catkowicie sie za-
trzyma.

Do obracajgcych sie czesci nie zbliza¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.
Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.
» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,

przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutow
spozywczych.

Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-
peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate- » Zatrzasng¢ korpus urzgdzenia w styszal-

ny sposob i catkowicie na koncowce

r|alnym miksujgce;j.

» Nigdy nie wigczaé pustego urzadzenia. » Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-

» Nigdy nie uzywa¢ pojemnika miksera w nac twarde czesci artykutow spozyw-
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni- czych, takie jak np. chrzastki, kosci, scig-
kach. gna, czy pestki owocow.

» Nigdy nie zanurza¢ nasadek przekta- Przeglqd

dniowych w cieczach i nie my¢ ich pod

biezaca woda ani w zmywarkach do na- > fAys. 1]

’C\IZ_Yg- o A drabni Koncéwka do ubijania
igdy nie uzywac pojemnika rozdrabnia- , , ;

cza w kuchence mikrofalowej lub w pie- Bl Rozdrabniacz uniwersalny

karniku. Rozdrabniacz/mikser

Nigdy nie uzywac konicowki miksujace;j

lub konicdwki do ubijania w pojemniku —

rozdrabniacza. Dzwignia obstugowa

Przyciski odblokowujace

Blokada wigczania

W zaleznosci od modelu
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pl Elementy obstugi

Koricowka miksujgca’

Pojemnik do miksowania z tworzywa
sztucznego

Nasadka przektadniowa dla koncowki
do ubijania

Nasadka z przektadnig

N6z uniwersalny

N6z Ice-Crush’

EREN 2 8B

0] Pojemnik

Uwagi

= Maksymalna ilos¢ przetwarzanych arty-
kutéw w pojemniku do miksowania wy-
nosi 500 ml. Podziatka na kubku do mik-
sowania stuzy wytgcznie do odmierzania.

= Jezeli element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zamoéwié
za posrednictwem serwisu.

= Dodatkowy rozdrabniacz uniwersalny
mozna zamowi¢ w punkcie zakupu
lub w punkcie serwisowym. Numery kata-
logowe:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
Rozdrabniacz uniwersalny umozliwia wy-
korzystywanie petnej wydajnosci urza-
dzenia przy przyrzadzaniu mieszaniny
miodowo-jabtkowej i pod warunkiem
przestrzegania wskazowek podanych w
przepisach zamieszczonych w instrukcji
obstugi rozdrabniacza uniwersalnego.

Elementy obstugi

Dzwignia obstugowa z blokada wiacznika
Dzwignig obstugowg mozna ptynnie regulo-
wac predkos¢ obrotowg urzadzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie, nalezy najpierw
wcisngé blokade wigcznika, a nastepnie na-
cisng¢ dzwignie obstugowa. Sita naciskania
dzwigni obstugowej jest wprost proporcjo-
nalna do predkosci obrotowej silnika.
Uwaga: Urzadzenie jest witgczone tak dtu-
go, jak dtugo jest naciskana dzwignia ob-
stugowa.

—Rys.A

' W zalezno$ci od modelu
78

Koncoéwka miksujaca

Koncowka miksujgca jest przystosowana

do nastepujgcych zastosowan:

= mieszanie napojow

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, soséw i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutéw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Uwaga: Koncowka miksujgca nie nadaje

sie do przygotowywania puree z samych

ziemniakéw lub z artykutdw spozywczych o

podobnej konsystenciji.

Przetwarzanie produktow przy uzyciu

koncowki miksujacej

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak
jabtka, ziemniaki czy mieso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnic.

= Do rozdrabniania surowych artykutow
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-
buli, czosnku lub zidt, stosowac rozdrab-
niacz uniwersainy.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutow spozywczych w garnku nalezy
zdja¢ garnek z ptyty grzewczej.

—Ays. - Kl

Przyktadowy przepis na majonez
— 1 jajo (zottko i biatko)
— 1 &S musztardy
— 1S soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

Sol i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

= Przy uzyciu koncoéwki miksujgcej mozna
przygotowywac majonez tylko z petnych
jaj (biatka i zottka).

= Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujgce sie pod koncowkg
miksujgca utrudnia dobre potgczenie
sktadnikow. W celu uzyskania optymal-
nego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekac na ulotnienie sie po-
wietrza.

—Ays. A -3



Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie

do rozdrabniania artykutow spozywczych,
np. miesa, twardego sera, cebuli, ziot,
czosnku, owocow, warzyw, orzechéw czy
migdatow.

Uwaga: Rozdrabniacz uniwersalny nie na-
daje sie do rozdrabniania bardzo twardych
artykutdw spozywczych, np. ziaren kawy,
gatki muszkatotowej, chrzanu czy zamrozo-
nych artykutdw, np. owocow lub kostek lo-
du.

Uzywanie rozdrabniacza uniwersal-
nego

—Ays. -E
Rozdrabniacz/mikser

Rozdrabniacz/mikser nadaje sie:

= do rozdrabniania artykutow spozyw-
czych, np. miesa, twardego sera, cebuli,
czosnku, owocow, warzyw, ziot, orze-
chow lub migdatéw.

® do rozcierania na purée i miksowania.

= do przygotowywania ciast na nalesniki,
past do smarowania, soséw, smoothies
i shake'éw.

Uwagi

» Rozdrabniacz/mikser nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych artyku-
téw spozywczych, np. ziaren kawy, gatki
muszkatotowej, chrzanu.

» Kostki lodu rozdrabnia¢ wytgcznie no-
zem do kruszenia lodu.

= Produkty spozywcze o konsystencji sta-
tej mieszac zawsze z odpowiednig ilo-
Scia ptynu.

Uzytkowanie rozdrabniacza/miksera
— Ays. Bl - EM
Koncoéwka do ubijania

Konicéwka do ubijania nadaje sie do przy-
gotowania bitej Smietany, piany z biatek

i pianki z mleka oraz do sporzgdzania so-
sOw oraz deserow.

Jak uzyskac¢ optymalny rezultat:

= Uzywacd smietany o min. zawartosci 30%
ttuszczu i temperaturze 4-8°C

= Uzywac mleka o wysokiej zawartosci
biatka i temperaturze maks. 8°C

Rozdrabniacz uniwersalny pl

= Ubija¢ smietane lub biatka jaj w szero-
kim naczyniu

Uwaga: Aby unikng¢ rozpryskow, uzywac
koncowki do ubijania w gtebokich pojemni-
kach.
Uzywanie koncowki do ubijania
—Ays. 1 -Ed
Przyktady zastosowania

Stosowac sie do wskazéwek i wartosci po-
danych w tabelach.

Koncéwka miksujaca

Po kazdym cyklu pracy urzadzenie musi
ostygnac¢ do temperatury pokojowe;.
—Rys. Ei

Rozdrabniacz uniwersalny i koncow-
ka do ubijania

—Rys. A

Rozdrabniacz/mikser

Po kazdym cyklu pracy urzadzenie musi
ostygnac¢ do temperatury pokojowe;j.
—Rys. E&

—Rys. | H4

Przeglad procesu czyszczenia
Po uzyciu od razu czyscic¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

—Rys. E3
Usuwanie usterek

Urzadzenie wylacza sie podczas prze-
twarzania sktadnikéw (tylko modele o
mocy 800-1200 W).

System zabezpieczajacy przed przecigze-

niem jest aktywny.

» QOdtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycz-
nej i pozwoli¢ urzadzeniu stygnac przez
ok. 1 godziny w celu dezaktywacji syste-
mu zabezpieczajgcego przed przecigze-
niem.

Uwaga: Jezeli zaktdcenia nie da sig usu-

nac, nalezy sie zwrocic do serwisu.
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pl Utylizacja zuzytego urzgdzenia

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polskg
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwenciji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

B

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajgc z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczacym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikéw naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zataczonym
dokumencie dotyczacym kontaktow serwi-
sowych i warunkow gwarancji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.
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besneka uk

Be3neka

= byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTaUTE LIKO IHCTPYKLIO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiO ¥ iHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana nisHiloro
KOpWCTyBaHHA abo AN HACTYNMHOro BAacHKka npunagy.

KopucTtyrteca npunaaom avile 3a Takunx yMOB:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTUHaAMK W npunanaam.

® 117 NoapiBGHOBaHHA, pyOaHHA, 3MilllyBaHHA, MOPYBaHHA W eMy/bry-
BaHHA piakux a®o HaniBTBEPAMUX NPOAYKTIB.

= 119 00poOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBasNicTio, 3BUYaHUMK 414
JOoMallHbOro rocnogapcTaa.

® y MPMBATHMUX JOMOrOCNOAapcTBax i B 3aKPUTUX NMPUMILLIEHHAX
noOyToOBOro NpPU3HaYeHHs 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

® Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O60B’A3KOBO Bigk/toUanTe Npunas Bif eNeKTpoOMepexi B Taknx Bunai-

Kax: MicnA KOXXHOIro BUKOPUCTaHHA; Nepea cknagaHHAM, po30MpaHHAM

ab0 OUMLLEHHAM; AKLLO BUHMK/1A HECMNPaBHICTb a00 BK NaHyeTe 3au-

W Npunan 6e3 Harnaay.

Ocobu 3 BisUUHNMK, CEHCOPHUMK 200 MeHTa/lbHUMK Bagamu abo

0cobu, AKMM BpaKye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Npuna-

[OM fu1LLE Nia HarnAaoM abo AKLO BOHM NMPOWLLIAKW NiArOTOBKY 3 6e3-

NeYHOro KOPUCTYBaHHA NPWIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HEOe3MeKy.

[itam 3aO0pOHEHO rpatnca 3 NpuaaaoMm.

[iTAM 3a00POHEHO YUCTUTH 1 0OCTYyroByBaTv Npunaa.

[iTAam 3a00pOHEHO KOpUCTYBatTUCA UMM Npunaaom. Mpunan i kabens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia AiTew.

» [Mpunag AO3BONEHO MigKatoUaTH 4O eNeKTPOMEPEXi U eKcnaya-
TyBaTh JMLLIE BIANOBIAHO OO AaHMX, 3a3Ha4YE€HMUX Ha 3aBOACHKIN Ta-
OnunuLi.

» 3a00pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npunaay B NPUMILLEHHSAX, e
enekTpuyHa Mepexa He obnaaHaHa 3a3eMtoOBaIbHUM NMPOBOAOM.

» LL|o6 yHUKHYTH Hebesnek, Y pasi NoLKoMKeHHA Kadesto X1BneHHA
LibOro npunaay moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEePBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidpikaLi€eto.

» Hikonu He 3aHyptonTe Hi npunaa, Hi Kabenb XXMBIEHHA Y Boay W He
MUIATE B MOCYAOMUMHIV MaLLWHI.

» Hixka 6neHaepa mae 6yTv 3aHypeHa B NPOAyKT MakCUMyM A0 Mo-
3HauKM «max».

» AKwWwo npunaa ynas y Body ado iHLY piavHy, KOPUCTYBATUCh HUM
nani He MoXxHa.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

» B XooHOMY pasi He KOPUCTYMUTeCA NpUIaaoM, KON Balli PyKu BOIO-
ri.

» HiKO/M HE KOPUCTYMUTECA NOLWKOMKEHUM MPUNALOM.

» He gonyckanTe KOHTakTy Kabesnto XMBMEHHA 3 rapAYMMmn YacTMHaMK
W He KnaaiTb kabenb Ha rocTpi Kpai.

» Y )KOOHOMY pasi He cTaBTe Nnpuaaj Ha rapadvi noBepxHi abo Nodmay
HMX.

» [licnA BUMKHEHHA 3a4yeKkanTe, MOKM NPUBOA MOBHICTHO 3YMUHUTLCA.

» Pyku, Bonocca, ogar Towo cnia TpumaTt Ha 6e3neyHint BiacTaHi Bia
YyacTWH Npunaay, wo obepraroTbCA.

» [punannAa MoXHa BCTAHOB/IOBATH | 3HIMATU TiSIbKM 3@ HEPYXOMOTO
npvBoda 1 yCTaHOB/IEHOTO Npwuaagay.

» BukopucToByIHTE Npunaaan TibKK B MOBHICTIO 3iBpaHoMy cTaHi.

» Hikonm He TopkauTeca nea roaipyu.

» byabte obBepexHi, konun GepeTe rocTpi HOXi, CMOPOXKHIOETE NMOCYAN-
HY W YiCTWUTE Npunaa.

» OB6pobnatoum rapadi NnpoaykTu, OyasTe 0OepexHi.

» [1poayKTw, WO KKMiau, nepen 0OpoOKO MatoTb OXON0HYTH xoua 6
no 70 °C.

» BUKOHYWTE BKa3iBKK 3 UMLLIEHHA.

» [loBepxHi, AKI KOHTAKTYKOTb 3 XapYOBUMU MPOAYKTAMM, CNiO YUNCTUTH
nepen KOXXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

Ax YHUKHYTH MaTepiaanux » [epen 06poBKOIO BUMMITL i3 NPOAYKTIB

. TBEPAi YaCTKK, AK-OT XPALLi, KICTKKU W
36uTKiB cyxoxunna ado KicTouku 3 naomis.
» 3ab0opOHEHO BMUKATH NMOPOXKHIW Npw- ornan

nap.
» Hikonu He HarpiBaiiTe yawy 6neHgepa  — Mav. (1]
B MiKpOXBwaOBiLZ neui aéq LyX0oBLyi. BiHUYOK /1A 36MBaHHA'
> H.e 3aHyprouTe PEAYKTOPHI Hacankue YHiBepcanbHuit noapiéHiosay !
DIAWMHW 1 HE MWITE B MOCYAOMUIAHIN
MaLLMH. MoppiGHiosau/6neraep '
» 3aB0opOHEHO HarpiBaTh KOHTEMHEp Mo- BrOKyBaHHA BBIMKHEHHA
ugléHroBaL@ B M(;)KpOXBW‘IbOBII/I neui Baxinb KepyBaHHd
abo QyxoBil wagi.
» 3a60pPOHeHO 3acTOCOBYBATH B KHonki pos6nokysaHHa
KOHTelHepi noapiGHioBava Hixky 6ne- M Hixka 6neHaepa’
Hnepa a0 BIHWUYOK 1A 30MBAHHA. FE NMnactmacosa vawa 6nenaepa
g HOBchncv) Ta UYTHO 3aIKCynTe 6| PenykTopHa Hacazka BiHMUKa 1A 36uBa-
OCHOBHMIA 610K Ha HiXLi BneHaepa .
abo Ha npunaagqi.
punaii PenykTopHa Hacazka

' 3anexHo Bia mogeni
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[ 8] YHiBepcanbHWi Hix

R Hix ana nbony’

KoHTenHep

HoTtaTtku

= MakKCMMasibHa KislbKiCTb, AKY MOXHA
06pobuTK B NnacTMacosii yalli 61e-
HOepa, cTaHoBUTL 500 M. 3aranbHa
WKana Ha yalli énengepa cnyrye Ti-
NbKW ONA BiAMIPIOBAHHA.

= AKWO NpwniaaaA BiACYTHE B KOMMIEKTI,
MOro MoXHa 3aMOBHUTU Yepes
CEpPBICHWI LeHTp.

= [logatkoBWiA YHiBepCaibHUM NoapiBHIO-
Bay MOXHa 3aMOBUTU YepPe3 CEPBICHY
cnyxo0y. Homepw an1sa 3aMOB/IEHHS:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
LLlo6 noBHOO MipOtO BUKOPUCTATU MO-
XMBOCTI Npuniaay, roTynTe MeaoBo-
AGYUYHY CYMiLl, AOTPUMYIOUMCH peLie-
NTYPU B IHCTPYKLIT 3 ekcnyaTauii yHi-
BepcanbHoro noapiéHoBava.

EnemeHTH ynpasniHHA

Bainb KepyBaHHA 3 6I0KyBaHHAM yBi-
MKHEHHA

3a 4ONOMOroK BaXKeNA KeEPyBaHHA MOX-
Ha NnaBHO peryntoBaTu WBKWAKICTb Npwuia-
ay.

Llo6 yBiMKHYTM Mpunag, crnoyaTtky Hatu-
CHITb ©/10KyBaHHA BBIMKHEHHA, a NOTiM
HATUCHITb Baxi/lb KepyBaHHA. LLlo cnibHi-
LLIe HATUCHYTKU BaXiflb KEPYBAHHA, TO LIBK-
awe o6epTaeTbCaA ABUMYH.

HoTtaTtka: Mpunaa npautoe, 4OKK BU HE
BiANYCTUTE BaXiflb KEPYBAHHA.

—Man. A

Hixka 6nengepa

Hixka 6neHaepa npuaatHa ansa Takux Li-

new:

= 3MmilllyBaHHA HaMnoiB

= [lpuroTtyBaHHA TicTa Ha MAWHLI, Ma-
WOHeady, COYCIB i AMTAYOro XxapyyBaHHA

! BanexHo Big mogeni

Enementn ynpaeniHHA  uk

= [lpuroTtyBaHHA NtOpe ¥ CcyniB-nope 3
BapeHux NpoaykTiB, Hanpukaaa OBoYiB
i PpyKTiB

HoTtaTka: Hixkoto 6neHaepa He MoxHa

roTyBaTH Mope TiNbku 3 kapTonni abo

iHLLMX XapuyoBUX NPOAYKTiB NoadiGHOI

KOHCWUCTEHLII.

O6pobka NpoAyKTiB HiXKoO Bne-

HAaepa

HoTtaTtku

= TBepai Xxap4yosi NPOAYKTH, AK-OT AOY-
Ka, kapTor/ito ado M’Aco, nepen
006p0o6KOI0 MOTPIOHO NOAPIOHUTH 1
PO3BaAPUTU.

= [llo6 noapiBHoBaTH CUPI NPOaYKTH 0e3
PiAvHK, Hanpukaan UMOyto, YaCHUK
abo 3eMeHb, BUKOPUCTOBYMTE YHI-
BepcanbHuii noapiéHoBau.

= [lepuw HiXk 06pPOBAATH NPOAYKTH B
KacTpyni, 3HIMITb i 3 NAUTH.

—Mas. K1 - K
Mpuknan peuenTty ManoHesy

- 1 anue (KoBTOK i BioK)

— 1 cT. n. ripumdi

1 CT. 1. IMMOHHOrO coky abo ouTy
200-250 mn onii

Cinb Ta nepeLb 3a CMakoMm

MpurotyBaHHA MaloHe3y

HoTaTku

= 32 10NOMOror0 HixkkK GeHaepa Mox-
Ha roTyBaTV MaoHEe3 TiTIbKKU 3 LiNbHUX
AeLb (6iN0K i XXOBTOK).

= []oBITPA Nig HiXXKOW BneHaepa He aae
MaroHesy Ak cnig 3arycHyTu. LLo6
[OCArTM ONTUMabLHOrO Pe3ynbTaTy, BU-
NyCTiTb NOBITPA, NEPLL HiXX 3aMillyBaTy.

—Ma. A - 3
YHiBepcanbHuit noapioHoBau

YHiBepcanbHUM noapidHIOBa4YeM MOXHA
noApidHIoBaTK Taki NPOAYKTH, AK M'ACO,
TBEPOUW CHUP, UMOYSA, YaCHUK, G PYKTH,
OBOUI, 3e/1eHb, MUIla/1b T iHLWI FOPIXK.

HotatKa: YHiBepcaibHUM noapibHioBa-
yeMm He MOXHa noapiGHoBaTH OyxXe
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uk T[logpi6HioBay/GnexHgep

TBEPAI NPOAYKTH, HANpUKIaa KaBoBi 3e-
pHa, MyckaTHi ropixu abo peabky, a Ta-
KOX 3aMOPOXEHI NPOoAyKTH, Hanpuknaa
dpyKTM abo KyOUKH Nboy.

3acTocyBaHHA yHiBepcanbHOro no-
Api6HIoBaua

—Mar. -E
Moapi6HoBau/6neHaep

MpusHaueHHA nogpidHioBava/éneHaepa:

= [1nA noapi®HeHHA Takux NpoayKTiB, AK
M’ACO, TBEPAUI CHp, UMOYSIA, YaCHUK,
®PYKTH, OBOYI, 3€M1EHb, MUrAasb W iHLLi
rOpixu.

= [Ina nepepodku y BneHaepi Ta npuro-
TyBaHH#A Ntope.

= [1nA NpuroTyBaHHA M/IMHLEBOIO TiCTa,
O6yTepbpoaHMX Mac, COyCiB, CMy3i i1
LLIENKIB.

HoTtaTtku

= [logpi©HioBauem/OneHaepoOM HEe MOX-
Ha noapibHoBaTK Oy>xe TBepi
npoAayKTH, HanpuKnaa KaBoBi 3epHa,
MycKaTHi ropixv abo peabky.

= OBpoBNATH KYOUKM NbodYy MOXHA Ti-
JIbKW crneLiaibHUM HOXEM.

= 3millanTe TBepi iHrpedieHTr 3 goctar-
HbOIO KiSIbKICTIO PiAVHM.

3acTtocyBaHHA nogpi6HroBaua/6ne-
HAaepa

—Man. B -
BiHM4YOK anA 36uBaHHA

Binnuok ana séuBaHHA NpuaaTHWi, Woo
36uBaTh BepLUKK, Bifikn ado MOMOUHY
niHy, a TakoxX o6 rotyBat coycu abo
necepTu.

PekomeHaauii ana oTpMMaHHA

ONTUMasIbHUX PEe3YNbTaTiB:

= BWKOPUCTOBYMTE BEPLLKW XMPHICTIO HE
MeHLe Hix 30 % i TemnepaTtypoto 4—
8°C

= BUKOPUCTOBYWTE MOJIOKO 3 BUCOKUM
yMicTOoM Binka 1 Temnepartypoto Ao
8°C

= 36uBaiTe Bepluku ado BiNKku B LLK-
POKiM MOCYANHI
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Hotatka: LL|o6 He 6yno 6pusok, 3a-
CTOCOBYITE BIHWYOK Y IIMOOKMX NOCYaun-
Hax.

3acTocyBaHHA BiHWUKa AnA 36MBaHHA
— Ma. EiR - Hd
Mpuknanu sactocyBaHHA

JoTpumMmynTeCA BKA3iBOK | 3HAYEHb,
yKasaHux y Tabnuuax.

Hixka 6neHgepa

MicnA KoXXHOro po6®oUOro LMKy daBanTe
npuiaay OXo/I0HYTH A0 KiMHATHOI
Temneparypm.

- Mas. i

YHiBepcanbHui noapibHIoBau i BiHU-
YOK AnA 36uBaHHA

- Man. EA3

Moapi6bHioBau/6neHaep

Micna KOXXHOro podoYoro UMKy gasanTe
npuaagy OXoN0HYTH A0 KiMHATHOI
Temneparypu.

— Man.

- Mas. | B

Ornapg YMLLLEeHHA

Oapasy nicnAa KoOpUCTyBaHHA OYUCTbTE
BCi geTani, Wo06 3aMKK He Npucuxanu.
[MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK ykasaHo B
Tadnuui.

g YA 55 |

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

Mpunan BUMUKaETbCA Nig Yac 06po6-
Ku (nuwe moaeni Ha 800-1200 BT).
3axucT Bia nepeBaHTaXXeHHA
aKTUBOBAHWW.

» o6 neakTuByBaTK 3aXMUCT Bia Nepe-
BaHTaXXeHHA, Bia'eaHanTe npuniaj Bia
eneKTpoOMepeXxi h ganTe KoMy
OXONOHYTU NPUOIU3HO 1 roaunHy.

HoTaTka: AKWO yCyHyT® HECNPAaBHICTb B

onucaHwui cnocid He BAaeTbCA,

3BEPHITLCA A0 CEPBICHOI CYXXOMU.



YTunisauia ctapux npunagis

YTunisauifa crapux npunagis

» VYTunisynte npunan ekoaoriyHmnm
cnoco6om.
[HdopMaLito LWOAO aKTyanbHKUX
cnocobiB yTunisaLii MoXxHa oTpumaT y
npoaasua npwnaay ado opraHis
MiCLIEBOrO camoBpPAdYBaHHSA.

Llen npunaa mapkipoBaHo

3rigHO NOI0XXEHb EBPOMENCHKOT

Ovpektneu 2012/19/EU
I

CTOCOBHO E/1EKTPOHHMX Ta
enekTponpunaais, Wwo Oynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). IMpekT1BOIO BU3Hauato-
TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AiNCHK-
MU Yy Mexax EBPONEenCbKOro
CO03Y, WOoA0 NPUUHATTA Hasaa
Ta yTunisauii 6yBLUX Y BUKOPH-
CTaHHi Npunaais.

CepBiCHi LeHTpH

[nA oTpumaHHA aetansHoi iHpopmadii
NpPO rapaHTiiHUIA TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Bawiv kpaiHi, Oyab nacka, Bu-
kopuctoByrTe QR-koa Ha BKNaaeHOMy
[OOKYMEHTI 3 iHpopMaLieto Npo CEPBICHI
KOHTaKTK Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HalLloW CepBiCHO cny00t0, BallvM au-
nepom ado BigsinanTe Hal Be6-canT.
BupobHruk: "BCX Xaysrepete moX" Bys.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MiOHXeH,
81739, Himeuunna

IMnopTtep: TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

Bu1 MoxeTe 3HalWTU KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI cnyx6u 3a aonomoroto QR-
KOy Ha AOKYMEHTI 3 iHpopmaLlieto Npo
CEPBICHI KOHTaKTK Ta rapaHTiiHi yMOBM,
AKWIA fJopaeTbea, ado Ha Hallomy BeO-
CawTi.

IHpopmauito 3riaHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOxHa 3HauT B Mepexi
IHTepHeT 3a aapeco www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpOOY W
CEPBICHIM CTOPIHLi BaWOro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyaTtauii i B 404aTKOBUX
JOKYMEHTax.

HapapykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobieHoMy 3 nepepodneHoi makynaTypu

uk
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ru besonacHocTb

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NPpOoYMTanTE AaHHOE PYKOBOACTBO.
m COoXpaHWTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LIEero MCNoAb30BaHWA UKW 4717 Nepeaayun cneayrowemy BnagensLy.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

B C OPUrMHA/BHBIMU YaCTAMMU ¥ MPUHAAIEXHOCTAMM.

= /18 U3MenbyeHua, pyoku, nepemMeLlmBaHma, niopupoBaHia n aMy b

TMPOBAaHUA XUOKUX UK NOSYTBEPAbIX MPOAYKTOB.

OnA nepepadoTKK KONMYeCcTBa NPoayKTOB 1 BpeMeHn 00padoTKy,

XapakTepHbIX A1A JOMaLLHero Xxo3fa1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/TOBUAX W B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX JOMaLLHMUX XO-
3AWCTB NPU KOMHATHOW TeMnepaType.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoOBHEM MOpPA.

Mocne KaXxaoro npMMeHeHua, BO BpeMsa 0Tbesaa, nepe cOOpKoun,
Pa3doPKON UM OYUCTKOM, a TakxXe B C/lyyae HeMcnpaBHOCTM 00A3a-
TeNbHO OTCOeAUHUTE NPUOOP OT CETH.

OT1OT NPUOOP MOryT UCMONL30BAThL ML C OrPaHUYEHHbIMKU GU3nUe-

CKUMMW, CEHCOPHbLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMMU WU HE UMELD-

LWMMK JOCTATOYHOI O OMbITa UM 3HAHWW, €C/IM OHU Haxo4ATCcA noa

NPUCMOTPOM WU NOCNe NOyYeHns yKkasaHui no 6e3onacHoMy mUc-

No/1b30oBaHuo Npudopa 1 Nocne Toro, Kak OHM 0CO3HAaM ONAaCHOCTH,

CBA3aAHHbIE C HEeMPaBU/IbHBIM UCTMONL30BAHUEM.

[etam 3anpelyeHo urpatb ¢ NPrOOPOM.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npudopa s3anpeLyaeTca BbINMONHATL ASTAM.

Mpunbop Henb3Aa UCnonbL3oBaTh AeTAM. He gonyckanTte aeten K npmoo-

Py 1 ero ceTeBoMy NpoBoaYy.

» [1pu nogkntoueHun Nnpndopa 1 ero akcnayaTaumm codnoaante gaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE Ha GUPMEHHON Tadnnuke.

» Bo nsbexaHne onacHocTen 3aMmeHa NoBpeXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6ena aaHHoro npuéopa MoXeT ObiTb BbINO/IHEHA TONBKO NPOWU3BOAU-
Tenem U aBTOPM30BaHHOW UM CEePBUCHOW CNy>XO0WM MO0 NNULIOM,
MMEIOLLMM aHaNOMMUHYIO KBa/TMPUKALMIO.

» KaTeropuuyecku sanpeljaetca norpyxarts npuéop B BoAy WK nome-
aTb ero B NOCYJOMOEYHYIO MaLLUHY.

» [lorpyxatb HOXKY OneHaepa B CMeLMBaeMblii NPOAYKT He ryoxe,
YyeM 10 OTMETKMU «max».

» Ecnv npnbop ynan B BOAY WK APYYHO XXUAKOCTL, UCMO/Ib30BaThL ero
fanee 3anpeLyeHo.

» 3anpelyaetca 6paTtbea 3a NPUOOP BAAXKHLIMU PYKaMMU.
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MpeaoTspalleHne maTepuansHoro yilepba ru

» Kareropuuyecku sanpeljaetca aKkcnayaTmpoBaTbh NOBPEXAEHHbIN

npuoop.

» Kateropuuecku sanpeLleH KOHTakT CeTeBoro kabena ¢ ropAurmMm

4yacTAMU UM OCTPbIMK KPpaAaMH.

» Hukoraa He cTaBbTe NMPUOOP Ha ropAYMEe MOBEPXHOCTU UKW PALOM C

HUMMU.

» [locne BbIKMOYEHUA JOXAMTECH MOSIHOW OCTAHOBKM MPMBOAA.
» He gonyckarte KoHTakTa pyk, BO/IOC, OAEXAbl U APYrMX NpeaMeToB

C BpawarwmmMmnca getajadgmMu.

» [1pMHAANEXXHOCTU MOXHO yCTaHaBIMBATL U CHUMATb TO/ILKO NMOce
OCTaHOBKM NpuBOAA M OTCOeAMHEHUA Npudopa OT CETH.
» [1pMHAANEXXHOCTU MOXHO MCMO/Ib30BaTh TObKO B MOJIHOCTHIO CO-

OpaHHOM BME.

» He TporaiTe nes3sua ronbiMm pykamu.

» Cobntogath OCTOPOXHOCTL NMPK 00paLLEHNU C OCTPLIMU PEXYLLIMMM
HOXaMu, a Tak)Ke BO BPeMsA ONMOPOXXHEHWA eMKOCTH U MPU OUKUCTKE.

» [Npu NnepepadoTke ropaumnx NPoAyKToB ciaedyet cobnonaTb 0CTo-

POXXHOCTb.

» Mepen nepepadoTkon KUMALWKMX NPOAYKTOB JaTb UM OCTbITh XOTA Obl

no 70 °C.

» CobntoaanTe ykasaHWA MO OUYUCTKE.
» [1OBEPXHOCTH, KOHTaKTUPYIOLME C NPOAYKTaMKU NUTaHKA, cneayet
ouuLlaTb Nnepea KaxabiM UCNONL30BaAHUEM.

MpenoTepalueHre maTepuans-
Horo yuiep6a

» Hwkorpa He BktouanTe npubop BXO-
NOCTYtO.

» 3anpeLlleHo MCNoNbL30BaTh cTakaH
6nexHaepa B MUKPOBOIHOBOW Meun uim
OyX0BOM LKagdy.

» KaTteropuuecku sanpeljaeTca norpy-
XaTb PEAYKTOPbI B XXMAKOCTU U MbITb B
NOCYAOMOEUYHON MallMHe.

» Karteropuuecku 3anpelleHo HarpesaTb
EMKOCTb UBME/TbUNTENA B MMKPOBO/THO-
BOM Meun UM B AyXOBOM LiKady.

» Karteropuuecku sanpelieHo Mcnosb3o-
BaTb HOXKY On1eHepa v BeHUUK ANA
B3OMBAHWA B EMKOCTU UBMENbUUTENA.

» [TONIHOCTBIO M CO CNbIWLMMBIM LENUYKOM
3apMKCHUPYITE OCHOBHOW B/10K Ha

' B 3aBMCMMOCTH OT Moaenu

HOXKe B/eHAepa UK Ha NPUHAANEeX-
HOCTMU.

» [Mepen nepepa®oTKON HYXXHO yaanuTb
13 NPOAYKTOB TBEPAbIE KOMIMOHEHTHI,
HanpPUMep XPALLKM, KOCTH, CYXOXMUINA
WM KOCTOUKK GPYKTOB.

0630p
- Puc. li
BeHunk anAa B3OMBaHMA

IE] VhusepcanbHblit MamensumTens '

Mamenbuntens/éneHaep’

Bnokuposka BkAOYEHMA

Puluar ynpasneHus

KHOMKK pas3bioknpoBku

3 Hoxka 6nenaepa’
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ru ONEeMEHTHI ynpasneHnAa

CrakaH 61eHaepa 13 niacTMacchl

I3 PenyxTop BeHuMKa AnA B3OUBAHMA
PepykTop
X VhusepcanbHblii HOX

] Hox onA nsmenbuenua nsoa’
KoHTeliHep

YKasaHuA

= MakCUMasbHbIM 00beM nepepabaTbiBa-
eMbIX NPOAYKTOB B cTakaHe 6neHaepa
13 nnacTmaccel coctasnaeT 500 mi.
Bca wkana Ha cTakaHe 6neHaepa
npenHasHayeHa ToMbKO AN1A u3Mepe-
HUA.

= Ecnv ogHa 13 NpuHaanexHoCcTen He
BXOAWT B KOMMIEKT MOCTaBKW, €68 MOX-
HO 3aKasaTtb B CEPBUCHON Cryxoe.

= JIONONHWUTENbHbIN YHUBEPCASIbHbIW W3-
MebYMTENb MOXXHO 3aKadaTb Yepes
cnyx0y noaaepxku KimeHToB. Homepa
3akasa:
- CNHR37:0012042772
- CNHR36C: 0012043110
YHUBEPCa/bHbIA UBMEbUNTENb MO3BO-
T BaM MOJTHOCTLIO UCMO/1b30BaTh
BO3MOYHOCTHM npurdopa npu npurotTos-
NIeHnn ABI0UHO-MEJOBOI MAacCh,
cobntoaan ykasaHua cornacHo pe-
LenTy B MHCTPYKLMKM MO aKCnayaTauum
YHWBEPCAIbHOrO U3MENbUMTENA.

AnemeHTbI ynpaBneHus

Pbluar ynpaeneHus ¢ 6510KMpOBKO#H
BKNFOUEHUA

Pblyarom ynpasiieHus Bbl MOXETe MN1aBHO
peryMpoBaTh UY1c/1Io 0OOPOTOB BaLlero
npudopa.

YToObI BK/IOUUTL NMPUOOP, HY>XKHO CHaYa-
fla HaxkaTb Ha BIOKMPOBKY BK/HOUEHHA, a
3aTeMm — Ha pbluar yrnpasieHua. Yem
CWIbHEE HaXKUM Ha pbluar ynpas/ieHus,
TEeM BbllLie YacToTa BpalleHuna asuratens.

Mpumeuanue: MNpubop ocTaeTcA BKIItO-
UEHHbIM, MOKa HaXart pbluar ynpa/ieHuA.

-Puc. A

! B 3aBMCMMOCTH OT MOZENH
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Hoxka 6nengepa

Hoxxka 6neHaepa npuroaHa ansa cnemnyto-

LMX 3a0au:

= CMellMBaHWe HanMTKOB

= [lpurotoBnieHWe OIMHHOMO TecTa, Mak-
OHesa, COyCOB W IeTCKOro nuTaHus

= [1pUroToB/ieHKe Nope v CyrnoB-nope
M3 BapeHbIX MPOAYKTOB, HANPUMEP
GPYKTOB U OBOLLEW

MpumeyaHue: Hoxka 6neHaepa He ro-
[UTCA LA NPUTOTOB/IEHWA NOpe, COCTOA-
LLlero TONbKO U3 KapTodena uan Npoayk-
TOB @HaJIOTMYHOW KOHCUCTEHLMK.

MNepepaboTKa NPOAYKTOB HOMKOM
6nengepa

YKa3aHuA

= TBepable NpoayKThl, Hanpumep A610-
KW, KapTodesb UM MACO, Nnepea nepe-
paboTKOM cneayeT U3MesbUUTL U pas-
BaAPUTH.

= [1nA M3MeNbUeHMA ChipbIX NPOAYKTOB
6e3 nodaBneHna XMAKOCTH, Hanpumep
JlyKa, YeCHOKa WM TpaB, HY)KHO 1C-
MoJib30BaTh YHUBEPCA/IbHbIA U3ME/Tb-
ynuTesb.

= [Ipex/ae ueMm nepepadatbiBaTh NPOAYK-
Thl B KACTPIOSIE, €€ HYXXHO CHATb C M/n-
Thl

el 3 B 11|
Mpumep peuenta MaroHes

1 anuo (kenTok 1 6enok)

1 CT. N. ropumLibl

1 CT. N. ITMMOHHOIO coka UK ykcyca
200-250 mn pacTtuTensHoro macna
— COJIb M NepeL| No BKYCYy

MpurotoBneHue maoHesa

YKasaHunA

= C NoMOLLbIO HOXKK ©neHaepa MOXHO
rOTOBWTbL MaoOHE3 TOIbKO M3 LIeSIbHbIX
anL (6en0K 1 KenTok).

= [Tpu NPUroTOB/IEHNM MarkoHe3a Ha-
Mune BO3ayxa nofl Hoxkow GneHaepa
NPEenATCTBYET XOPOLLUEMY 3aryCTEHMIO.
Y100bl MNONYUNTb OMTUMASIBHBIN pe-



3ynbTart, nepen nepemellvBaHem cre-
LIyeT BbINYCTUTb BO3YX.

et 12 | 16
YHuBepcanbHblit U3Menbyu-
Tenb

YHUBEPCa/IbHbIA M3MENbUUTENb MPUroaeH
1A U3ME/IbYEHUA TaKMX NPOAYKTOB, Kak
MACO, TBEPAbIV CbIP, YK, YUECHOK, $PYK-
Thbl, OBOLLW, MUHA/b U PYTUE OPEXH.

MpumeyaHue: YHusepcanbHbli U3Mesb-
ynTENb HE NOAXOANUT ANA U3MESbYEHNA
OYEHb TBEPAbIX NPOAYKTOB, TakMX KaK KO-
denHbIe 3epHa, MyCKaTHbIE OPexXu Win
penbKka, a Takke 3aMOPOXXEHHbIX MPOAYK-
TOB, HaNpuMep GPYKTOB UM KYOUKOB
nbaa.

Ucnonb3oBaHUe YHUBepcanbHOIro u3-
MenbyuTena

el 17 B 28 |
U3menbuuTenb/6nenaep

Mamenbuntens/6neHaep NpuroaeH:

= 1717 U3MEe/IbYEHUA NPOayKTOB, Hanpu-
Mep, MAca, TBEPAOro Chipa, /iyka, Yec-
HOKa, P PYKTOB, OBOLLEN, 3€/1EHHM, OpE-
XOB WK MUHAAnNA.

® /17 CMeLWMBaHWA B B1eHaepe 1 Npuro-
TOB/IEHMA MIOpPE.

= /717 NPUrOTOB/EHNA TecTa AnA BUHYUK-
KOB, HaMa30K, COYCOB CMy31 U KOKTEN-
Nen.

YKasaHunA

» Mamenbuntens/6nenaep He NnoaxoauT
ONA U3MENbYEHNA OYEHb TBEPALIX MPO-
OYKTOB, Takux Kak KodewnHble 3epHa,
MYCKaTHblE OPEXM UK peadbKa.

» [lepepabaTbiBaTh KYOUKU 1bAa MOXHO
TOMBbKO CrneLnabHbIM HOXOM,

= [lo6aBbTe K TBEPALIM MPOAYKTaM A0~
CTaToYHOE KOIMUYECTBOM XUOKOCTU.

Ucnonb3oBaHue uamenbuutens/
6nengepa

—Puc. B - EM
BeHuuK ana B36MBaHUA

BeHunk ana B3BuBaHMA NPUroaeH 4n1A B3-
61BaHWA C/IMBOK, BE/IKOB M MOJIOYHOM Ne-

YHUBEPCANbHbIM UBMETBUNTENL  FU

Hbl, @ TaKXXe /1A NPUIroTOB/IEHWA COYCOB
1 NecepToB.

PekomeHgauuv ana noay4yeHna ontu-

MasibHbIX PE3Y/1bTATOB:

= Icnonb30Bath C/IMBKU XXUPHOCTbIO
MUH. 30 % 1 Temnepatypon 4—8 °C

= Icnonb3oBaTth MOSIOKO C BICOKUM CO-
fepxaHuem 6esika U Temnepartypon
makc. 8 °C

= B3BuBaThb C/IMBKK UM OESIKU B LLIMPO-
KOM eMKOCTH

MpumeuvaHue: Ytobbl He ObiN0 OpPLIST,
HY>XHO MCMO/Ib30BaThL BEHUMK A/1A B3OUBa-
HWA B rNyBOKMX EMKOCTHAX.

Ucnonb3oBaHWe BEHUUKa ANA B36u-
BaHUA

—Pue. 1 - EY
Mpumepbl UCNONb30BaHUA

CobntofanTe ykasaHua v 3HaUYeHus, Npw-
Be[EeHHble B TabnuLe.

Hoxka 6neHaepa

Mocne Kaxaoro padoyero LUMkaa Hy»>Ho
[aBaTb NPMOOPY OCThITh 1O KOMHATHOW
Temneparypsl.

— Puc.

YHUBepcanbHbI U3MenbUuTenNb U
BEHUMK AnA B36MBaHUA

- Puc. EA3

HU3menbuuTenb/6neHgep

Mocne Kaxnoro padoyero Lukna Hy>xHoO
faBaTb NpMOOPY OCThITh 1O KOMHATHOW
TeMmneparypebl.

— Puc.

- Puc. Y
0630p OUUCTKU

Cpagy nocne Ucnosb30BaHna ouuLlanTe
BCe YyacTu npubopa, UtToBbl OCTATKM NPO-
[YKTOB HE MpucChIXasu.

OThenbHble geTany ounLialoTcA cornac-
HO Tadnumue.

- Puc. B4
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ru YCTpaHeHWe HEUCMPaBHOCTEN

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Bo BpemA nepepaboTku npubop oT-
KnrouaeTca (TONbKO MOAeNn MOLLHO-
cTbto 800-1200 BT).

AKTVBMPOBAaHa 3aluTa OT NeperpysKky.

» Y100bl AEaKTUBMPOBATL 3aLLUMUTY OT
neperpysku, Hy>XHO OTCOEAUHUTL NMPU-
60p OT 9N1eKTPOCETH U JaTb eMy
OCTbITb MpUMeEpPHO 1 uac.

MpumeuaHue: Ecnm HemcnpaBHOCTb
YCTPaHUTb He ygacTtcA, odpaTtuTech B cep-
BUCHYIO CyxOy.

YTunusauua ctaporo 6bIToBoro

npubopa

» YTunusupyiite npnGop B COOTBETCTBUK
C 3KO/10r'MYeCKnMmMm HOpMamu.
CBe,EleHIAFI 0 BO3MOXHbIX criocofax
YTUInM3aumm MOXHO MOSIyYnTb B Cheun-
aM3MPOBaHHOM TOProBOM Npeanpua-
TUN, a TaKXe B paVIOHHbIX WIn ro-
POJCKMX OpraHax yrnpasieHua.

[aHHbI Nprbop UMeeT OTMETKY
0O COOTBETCTBUM EBPOMNENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunuaa-
LMK SNEKTPUYECKUX U BNEKTPOH-
HbIX NpubopoBs (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatoT
[NEVCTBYIOLME Ha TEPPUTOPUH
EBpocotoza npaswna Bo3Bpara
W yTUAM3aLUMK cTapbiX Npubo-
pOB.

CepBucHan cnymba

Moapo6Hyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/IOBUAX rapaHTiK B Ballen
CTpaHe MOXHO MOJTYUYnTh, OTCKaHUMPOBAaB
QR-koa B Npunaraemon AoKyMeHTaLmmn ¢
MHbOPMaLMENR O CEPBUCHOM Cyxbe u
YCNOBWAX rapaHTuu, B HaLLIEW CEPBUCHOM
cnyx06e, y Ballero aunepa Uy Ha Haliem
BebO-canTe.

KoHTakTHbIe AaHHbIE CEPBUCHOW CNYXObl
MOXHO MOJYUYMTh, OTCKaHWpoBas QR-koa
B Npunaraemow AoKyMeHTaLmu ¢ nHpop-
MaLMen 0 CepPBUCHON CyX0e 1 yCnoBuAX
rapaHTUu UNu Ha Halem Beb-canTe.
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[na nocTyna K KoHTakTaM Cnyx0 KaneHT-
CKOro CepBuca, Bbl TAKXE MOXETE UC-
no/sb30oBath AaHHbIM QR koa.
httos://www.bosch-home.ru

MmnopTtep/OpraHnsauma, npuHuMatoLlan
npeTeH3uun no kavectsy: TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTaH, r. AamaTtsl, bocTanablKCKUMIK paw-
OH, Mukpoparon KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTponcTea — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcrtaH,
npv 0OHaAPYXXEHNWU HEUCNPaBHOCTH, 3BO-
HWTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-LleHTp 5454
(TONbKO ANA MOBW/IbHBIX TENedOHOB).
Cnoenaro B CnoBeHmu

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHON 13 BTOPCHIPbA
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001362228 (050714)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com
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