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GRATULUJEMY WYBORU SPRZETU MARKI AMICA
SZANOWNI PANSTWO!

Urzadzenie marki Amica to potagczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci.
Kazde urzadzenie przed opuszczeniem fabryki zostato doktadnie sprawdzone pod wzgledem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.

A Przytgczenia kuchenki do butli z gazem ptynnym lub do
istniejgcej instalacji moze wykonacC wytacznie upraw-
niony instalator z zachowaniem wszystkich przepiséw
bezpieczenstwa.
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INFORMACJE O PRODUKCIE

Informacje o produkcie podano zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 66/2014 uzupetniajacym dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2009/125/WE w odniesieniu do wymogéw dotyczacych ekoprojektu dla domowych piekarnikéw, ptyt grzejnych i okapéw nadkuchennych

Domowe ptyty grzejne gazowe

PVC 6410 PVCZ 6410 PVCZ 6411 PVCZ 6411 W PVCZ 7511
Identyfikator modelu PVCG4.0Zpzt PVCG4.0ZpZt PVCG4.0ZpztC PVCG4.1ZpZtCW PVCG5.1ZpZtC
1106060 1106061 1106062 1106063 1106064
Typ ptyty grzejnej (elektryczna / gazowa / o/V/O 0/V/O 0/V/O 0/V/O 0/V/O
gazowo-elektryczna)
Liczba palnikéw gazowych 4 4 4 4 5
FL 53,5 53,5 53,5 53,5 53,5
B . RL 53,5 53,5 53,5 53,5 53,5
mﬁmx.J\EJOmo energetyczna dla kazdego FR 535 535 535 535 535
palnika gazowego (EE gas burner) ’ ! ’ ’ ’
RR 53,5 53,5 53,5 53,5 53,5
Cc - - - - 53,5
mﬁmxs\s\.zog energetyczna ptyty grzejnej 535 535 53.5 53.5 53.5
gazowej (EE gas hob) ’ ’ ’ ’ ’

W celu ustalenia zgodnosci z wymaganiami ekoprojektu zastosowano metody pomiarowe i obliczenia z nastepujacych norm:

PN-EN 60350-1. Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego cze$¢ 1: Elektryczne kuch-nie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze. Metody badan cech
funkcjonalnych.

PN-EN 60350-2. Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego cze$¢ 2: Ptyty kuchenne. Metody badan cech funkcjonalnych.

PN-EN 15181. Metoda pomiaru zuzycia energii piekarnikéw gazowych.

PN-EN 30-2-1. Domowe urzgdzenia gazowe do gotowania i pieczenia - Czg$¢ 2-1: Racjonalne wykorzystanie energii - Postanowienia ogdlne.
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WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

A Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku do-

mowego.
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian niewptywajgcych na dziatanie urzadzenia.
Uwaga.Urzadzenie | jego dostepne czesci stajg sie go-
rgce podczas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia elementéw
grzejnych powinno by¢ objete szczegolng troska. Dzieci
ponizej 8 roku zycia powinny trzymac si¢ z daleka, chyba
ze sg pod statg oplekab

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku
od 8 lati wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czu-
ciowymi albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia
i wiedzy, jesli odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby
odpowiadajagce za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwracac
uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzgtanie
| czynnosci obsiugowe nie powinny byc robione przez
dzieci bez nadzoru.

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju na
ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢
do pozaru.

NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz urzgdze-
nie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywka lub niepalnym
kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz rzeczy
na powierzchni do gotowania.

Urzgdzeniem nie nalezy sterowac zewnetrznym zegarem
lub niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia parg.

Przed pierwszym uzyciem ptyty grzejnej nalezy prze-
czytac instrukcje uzytkowania. W ten sposob zapewnia-
my sobie bezpieczenstwo oraz unikamy uszkodzenia
ptyty.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.
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WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Szczegolnie gorgce palniki nawierzchniowe, ruszta,
ustawione naczynia z gorgcymi ptynami mogg byc przy-
czyng poparzenia dziecka.
Nalezy uwazac, zeby elektryczny przewdd przytgcze-
niowy zmechanizowanego sprzetu nie dotykat gorg-
cych czesci kuchenki.
Wtyczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ do-
stepna po zainstalowaniu kuchenki.
Zabrania sie instalowac¢ kuchenke w poblizu urzgdzen
chtodniczych.
Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru podczas
smazenia. Oleje i ttuszcze mogg sie zapali¢ z powodu
przegrzania.
Uwazaé¢ na moment zagotowania, by nie dopusci¢ do
zalania palnikow.
Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchenki to mozna jg po-
nownie uzywac po usunieciu wady przez fachowca.
Nie otwiera¢ kurka na przytgczu gazu lub zaworu na
butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszystkie kurki
sg zamkniete.
Nie dopuszczac do zalewania palnikow oraz ich zanie-
czyszczania. Zabrudzone oczyscic¢ i wysuszyC natych-
miast po wystudzeniu.
Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.
Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem
0 masie wiekszej niz 5 kg, natomiast na catym ruszcie
max. 25 kg. Nie dopuszcza sie stawiania jednego na-
czynia na dwoch palnikach ﬂ'ednoczeénie.
Nie uderzac¢ w pokretta i palniki.
Zabrania sie dokonywania przerdbek i napraw kuchenki
przez osoby nie przeszkolone zawodowo.
Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majgc w
rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do zapalania
azu.
abrania sie gasic¢ ptomien palnika przez dmuchanie.



WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerobek ku-
chenki na inny rodzaj gazu, przenoszenia kuchenki w
inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji za-
silajgcej. Czynnosci te moze wykonywacé uprawniony
instalator.
Nie dopuszcza¢ do kuchenki matych dzieci oraz osob
niezapoznanych z instrukcjg uzytkowania.
W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU
NIE WOLNO zapala¢ zapatek, pali¢ papieroséw, wig-
czaC i wylgczac odbiornikéw elektrycznych (dzwonek
lub wtgcznik oswietlenia) oraz uzywac innych urzgdzen
elektrycznych i mechanicznych powodujgcych powsta-
wanie iskry elektrycznej lub udarowej. W takim przypad-
ku nalezy natychmiast zamkng¢ zawor na butli z gazem
lub kurek odcinajgcy instalacje gazowq i przewietrzy¢
pomieszczenie, a nastepnie wezwac osobe uprawnio-
ng do usuniecia przyczyny.
W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczng
nalezy bezwzglednie odtgczy¢ zasilanie elektryczne
kuchenki (stosujgc powyzszg zasade) i zgtosic¢ usterke
do naprawy.
Nie wolno przytaczy¢ do instalacji gazowej zadnych
przewodow antenowych, np. radioodbiornikow.
W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nie-
szczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkng¢ do-
\[Z/)\’f)/W gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.
przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nie-
szczelnego zaworu butli gazowej nalezy: na butle za-
rzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ za-
wor na butli. Po ostudzeniu nalezy butle wynies¢ na
otwartg przestrzen. Zabrania sie powtdrnej eksploatacii
uszkodzonej butli.
W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuch-
ni nalezy zamkng¢ zawor gtdéwny na instalacji gazowej,
natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdora-
zowym uzytkowaniu.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga! Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtgczalny ule-
gnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wy-
twoércy lub w specjalistycznym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

Uzytkowanie urzgdzenia do gotowania i pieczenia po-
woduje wydzielanie sie ciepta i wilgoci w pomieszcze-
niu, w ktorym jest zainstalowane. Nalezy upewnicC sie,
czy pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrza-
ne; nalezy utrzymywac otwarte naturalne otwory wen-
tylacyjne lub zainstalowac srodki wentylacji mechanicz-
nej (okap z mechanicznym wyciggiem).

Dtugotrwate intensywne uzywanie urzgdzenia moze
wymagac¢ dodatkowego przewietrzania, na przyktad
otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np.
zwiekszenia wydajnosci wentylacji mechanicznej, jesli
jest stosowana.



USUWANIE / ZLOMOWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem. Po
rozpakowaniu urzadzenia
prosimy Panstwa o usunie-

cie elementéw opakowania

W sposoOb niezagrazajgcy

Srodowisku. Wszystkie materiaty zastoso-
wane do opakowania sg nieszkodliwe dla
Srodowiska naturalnego, w 100% nadajg
sie do odzysku i oznakowano je odpo-
wiednim symbolem. Uwaga! Materiaty
opakowaniowe(woreczki polietylenowe,
kawalki styropianu itp.) nalezy w trakcie
rozpakowywania trzymac z dala od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

Po zakonhczeniu okresu uzyt-
kowania nie wolno usuwa¢ ni-
niejszego produktu poprzez
normalne odpady komunalne,
lecz nalezy go oddac¢ do punk-
I ik recyklingu urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych. Informuje
o tym symbol, umieszczony na produk-
cie, instrukcji obstugi lub opakowaniu.
Zastosowane w urzgdzeniu tworzywa
nadajg sie do powtérnego uzycia zgodnie
z ich oznaczeniem. Dzigki powtérnemu
uzyciu, wykorzystaniu materiatow lub
innym formom wykorzystania zuzytych
urzgdzen wnoszg Panstwo istotny wktad w
ochrone naszego srodowiska. Informac;ji
o wiasciwym punkcie usuwania zuzytych
urzadzenh udzieli Panstwu administracja
gminna.

SRODOWISKO

JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposéb odpowiedzialny, chroni nie tylko domowg
kase, lecz dziata Swiadomie na rzecz srodowiska naturalnego. Dlatego
pomozmy, oszczedzajmy energie elektryczng! A czyni sie to w nastepu-

jacy sposob:

—_—

—_— =~

Stosowanie prawidtowych naczyn do gotowania.

Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajg zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elek-
trycznej. Nalezy pamieta¢ o pokrywce, w przeciwnym razie zuzycie energii elek-

trycznej wzrasta czterokrotnie!

e Dobranie naczyh do gotowania do powierzchni pola grzejnego. Naczynie do
gotowania nie powinno by¢ nigdy mniejsze od pola grzejnego.

e Dbanie o czystos¢ palnikow, rusztu, ptyty podpalnikowej. Zabrudzenia zaktdcajg
przekazywanie ciepta — silnie przypalone zabrudzenia da sie czesto usungé juz
tylko $rodkami silnie obcigzajacymi srodowisko naturalne. Szczegdlng czystosé
nalezy zachowac przy otworach ptomieniowych pierscieni podkotpakowych oraz

otworach dysz palnikow.

e Unikanie niepotrzebnego ,zaglgdania do garnkow”.

e \Wylgczanie w pore i wykorzystywanie ciepta szczgtkowego. W przypadku dtugich
czasow gotowania wytgczac pola grzejne na 5-10 minut przed kori\cem gotowania.
Oszczedza sie przez to do 20% energii elektrycznej.

e Nie wbudowywanie ptyty w bezposredniej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie, niepotrzebnie wzrasta.
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INSTALACJA OBWODU OCHRONNEGO

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg do wykwalifikowanego specjalisty instalujgcego urzgdzenie. Instrukcje
te majg na celu zapewnienie mozliwie najbardziej profesjonalnego wykonania czynnosci zwigzanych z
instalacjg i konserwacjg urzadzenia.

Ustawienie kuchenki

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiadaé sprawng wentylacje
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami technicznymi.Podstawg prawng, w oparciu o ktérg oceniami
przydatno$¢ pomieszczenia do zainstalowania w nim kuchenki gazowej, jest Rozporzgdzenie
Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r. w sprawie warunkow technicznych, jakim powinny
odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie.

Pomieszczenie powinno by¢ wyposazone w system wentylacji odprowadzajgcy na zewnatrz spaliny
powstate podczas spalania. Instalacja ta powinna sie sktada¢ z kratki wentylacyjnej lub okapu. Okapy
nalezy montowac zgodnie z wskazéwkami podanymi w dotgczonych do nich instrukcjach obstugi.
Pomieszczenie powinno rowniez umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbgdne do wtasciwego
spalania gazu. Doptyw powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz 2m3/h na 1 kW mocy palnikow.
Powietrze moze by¢ dostarczane w wyniku bezposredniego przeptywu z zewnatrz przez kanat o
przekroju min.100cm2 , badz posrednio z sgsiednich pomieszczen, ktére wyposazone sg w kanaty
wentylacyjne wychodzgce na zewnatrz.

Odlegtos¢ pomiedzy palnikami nawierzchniowymi a odciggiem kominowym powinna wynosi¢ min.

750 mm (Rys.3).
350mm ‘ ‘ 250mm i

350mm
250mm

/%‘ %\ ENL

850mm

l¢
<

INSTALACJA

Instalowanie kuchenek gazowych

przygotowac miejsce (otwor) w blacie mebla wg szkicu montazowego (rys 6),

minimalna przestrzen jakg nalezy zostawi¢ wolng pod ptyta gazowa wynosi 130 mm,

przyklei¢ tasme (zat. przez producenta) jedng strong do krawedzi ptyty, od strony spodniej piyty,

dokonac¢ podtgczenia kuchenki do sieci gazowej i elektrycznej zgodnie z instrukcjg obstugi kuchenki,
oczyscic¢ blat z kurzu, odklei¢ papier zabezpieczajacy tasme, wiozy¢ ptyte w otwoér i mocno docisnagé do blatu,
ustawi¢ uchwyty mocujgce (rys 4) prostopadle do brzegu kuchenki i dokreci¢ do oporu,

po zamontowaniu kuchenki w blacie nalezy sprawdzi¢ jej dziatanie, a szczegdlnie zabezpieczenie

przeciwwyptywowe i zapalacz.

Sposob przykrecenia uchwytéw mocujgcych do blatu

T 1 - Blat
2 - Wkret
; \ 3 - Uchwyt mocujgcy
i 4 - Kuchenka do wbudowania
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INSTALACJA

Wskazowki dla instalatora

Instalator powinien:
e posiadac uprawnienia gazowe
e zapoznac sie z informacjami znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowej kuchenki o rodzaju gazu do
jakiego jest przystosowana. Informacje porowna¢ z warunkami dostawy gazu w miejscu instalowa-
nia.
e sprawdzic¢
»  skuteczno$¢ wietrzenia tj. wymiany powietrza w pomieszczeniu.
» szczelnos$¢ potgczen armatury gazowe;.
» skutecznos$c dziatania wszystkich elementéw funkcjonalnych.
e dla prawidlowego dziatania zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego, wyregulowaé usta-
wienie pokretet gazowych przy pomocy zatgczonych podkiadek,
e sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego,
» w przypadku nieprawidtowego dziatania zdjg¢ pokretto, wykonaé regulacje przez wtozenie pod-
ktadki (podkfadek) na trzpien zaworu,
* sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego,
* po wykonanej regulacji uktad zabezpieczy¢ podkitadka zaciskowg i zatozy¢ pokretto.
*  Wydac¢ uzytkownikowi $wiadectwo podtgczenia kuchenki gazowej i zapoznac go z obstuga.

UWAGA! Przytaczenia kuchenki do butli z gazem ptynnym lub do istniejgcej instalacji moze wyko-
na¢ wytgcznie uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich przepisow bezpieczenstwa.

Kuchenka posiada rurowy kréciec gwintowany o $rednicy G1/2” stuzacy do podtgczenia do instalacji ga-
zowej. W wersji na gaz ptynny (propan-butan) na kréciec nakrecona jest koncéwka do weza & 8 x 1 mm.
Przewdd doprowadzajgcy gaz nie powinien dotyka¢ metalowych elementéw ostony.

Po zakonczeniu instalacji kuchni nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ wszystkich potgczen stosujgc do

ij ZWROCIC UWAGE: na zachowanie szczelnosci potgczen.
tego np. wode z mydtem. Do sprawdzenia szczelnosci nie wolno stosowac ognia.

Prosimy o szczegdtowe zapoznanie sie z trescig instrukcji obstugi i postepowanie zgodnie z zawartymi
w niej wskazowkami.

Mamy do czynienia z gazem. Dlatego kuchenka powinna by¢ podtgczona do instalacji gazowej do
takiego rodzaju gazu do jakiego zostata fabrycznie przystosowana. Kuchenka powinna by¢ pod-
taczona wytgcznie przez instalatora posiadajacego stosowne uprawnienia. Informacja o rodzaju
gazu do jakiego przystosowana jest kuchenka fabrycznie, znajduje sie na tabliczce znamionowe;j.
Przystosowanie kuchenki do okreslonego rodzaju gazu
Czynnos$¢ ta moze by¢ wykonana tylko przez instalatora z odpowiednimi uprawnieniami.

Jesli gaz, ktéorym ma by¢ zasilana kuchenka rézni sie od gazu przewidzianego dla kuchenki w wersji
fabrycznejtzn. G 20 (GZ 50) 20 mbar, nalezy wymienic dysze palnika i przeprowadzi¢ regulacje ptomienia.

11
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INSTALACJA

Kuchenki dostarczone przez wytworce posiadajg palniki przystosowane fabrycznie do spalania
&gazu podanego na tabliczce znamionowej oraz w karcie gwarancyjne;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie na spodzie ostony dolnej z informujgca do jakiego rodzaju gazu
przeznaczona jest kuchenka.
W celu przystosowania kuchenki do spalania innego rodzaju gazu nalezy dokonac:
e wymiany dysz (patrz tabela zestawieniowa),
e regulacji zmniejszonego przeptywu zaworow.

Przezbrojenie kuchenki na inny rodzaj gazu

OZNACZANIE SREDNICY DYSZY
RODZAJ GAZU MALY SREDNI DUZY WOK
2H G20/20mbar 72 92 115 55+2x75
3+ 3B/P G30/28+30mbar 52 67 83 37+2x55
3B/P G30/37mbar 46 62 79 37+2x52
3B/P G30/50mbar 45 52 67 26 +2x45

Wymiana dyszy palnika- dysze wykreci¢ za pomocg specjalnego klucza
© nasadowego 7 i wymieni¢ na nowa odpowiednio do rodzaju gazu (patrz
‘\ tabela powyzej).

Po zakonczeniu przezbrajania, nalezy umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju gazu, do jakiego
kuchenka jest przystosowana.

Przezbrojenie Przezbrojenie
o i kuchenki z gazu kuchenki z gazu
Palniki Ptomien plynnego na gaz ziemnego na gaz
ziemny ptynny
Pelen Dysze palnika wymie- Dysze palnika wymie-
lomien ni¢ na odpowiednig wg. | ni¢ na odpowiednig wg.
P Tabeli 1 Tabeli 1
Palniki , , Iglice regulacyjn
nawierzchniowe R |9|7'C? rlfI?UIaCI}(/Jna" . g(R?/sjg) Ieklzlcj) 2
Ptomien oszczedny (Wy?é )uli})wgéwv?//i eﬁﬁg's%' wkreci¢,sprawdzic¢
Yreg e wielko$é i stabilnos¢
P ptomienia
Regulacja zaworow
Regulacji zaworéw nalezy dokonywacé na zapalonym
palniku w potozeniu ,ptomien oszczedny”.
- nalezy zdjg¢ pokretto a nastgpnie cienkim wkreta-

7 kiem wprowadzonym w trzpien zaworu wyregulowac
wielkos¢ ptomienia (Rys. 7)

W celu sprawdzenia ptomienia nalezy wygrzac¢ palnik na petnym ptomieniu przez ok. 10 min., a nastepnie przekreci¢
pokretto zaworu na ptomien oszczedny. Plomien nie powinien zgasna¢ ani przeskoczy¢ na dysze. Gdy jednak tak sie
stanie nalezy powtdrzy¢ regulacje zaworow.

Uwaga!

Przestawienie urzgdzenia w celu dostosowania go do gazu, innego niz wynika to z oznakowania wytwércy na
tabliczce znamionowej kuchenki lub zakupu kuchenki na inny rodzaj gazu niz jest zainstalowany w mieszkaniu,
lezy wytgcznie w gestii uzytkownik - instalator.
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INSTALACJA

Uzytkowanie kuchenki wyposazonej w zapalacz w pokretle (oznaczenie ,Zp”) *6

PL

Czynnosci:

e wcisngc¢ pokretto kurka wybranego palnika do wyczuwalnego oporu i przekreci¢ w lewo do pozycji ,duzy
ptomien”

e przytrzymac do czasu zapalenia gazu

e po zapaleniu ptomienia palnika zwolni¢ nacisk na pokretto i ustawi¢ wymagang wielko$¢ ptomienia.

Uzytkowanie kuchenki wyposazonej w zabezpieczenie przeciwwyptywowe (oznaczenie ,Zt")

zabezpieczenie iskrownik

W modelach kuchenek wyposazonych w zabezpieczenie przeciwwyptywowe palnikow nawierzchniowych
nalezy podczas czynnosci zapalania przytrzymac przez ok. 10 sek. wcisnigte do oporu pokretto w pozyc;ji
,duzy ptomien” celem zadziatania zabezpieczenia.

W przypadku niepowodzenia proby powtorzy¢ ww czynnosé. Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

&powoduje odciecie doptywu gazu przy zaniku ptomienia w czasie do okoto 60 sek. Doptyw
gazu do palnikéw nawierzchniowych jest otwierany i regulowany kurkami z zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym (wersja Zt).

Postepowanie w
sytuacjach zagrozenia
wyplywu niespalonego
gazu

1 - instalacja gazowa
2 - zawor odcinajgcy
instalacji gazowej
A - zawor ,,wigczony”
B - zawdr ,,wylgczony”

> == (0

W kazdej sytuacji zagrozenia nalezy

wytgczy¢ palniki

wytgczy¢ zawor odcinajacy instalacje gazowa (Rys.9.B)

przewietrzy¢ pomieszczenie kuchenne

zgtosi¢ naprawe w punkcie serwisowym lub do instalatora gazowego posiadajgcego stosowne uprawnienia
wytaczy¢ kuchenke gazowa z eksploatacji do momentu usuniecia usterki.

Niektore, proste usterki eksploatacyjne moze usunaé sam uzytkownik, postepujac zgodnie
z zaleceniami instrukcji.

PALNIK NAWIERZCHNIOWY nie zapala sig, czu¢ ulatniajgcy sie gaz

nalezy zamkngé¢ zawory palnikéw

zamkng¢ zawor odcinajgcy na instalacji przed kuchnig
przewietrzy¢ pomieszczenie

wyjac palnik

oczysci¢ i przedmuchac otwory ptomieniowe

zatozy¢ palnik

ponowi¢ prébe zapalenia palnika

13



OBSLUGA
Dobér ptomienia

p Prawidtowo wyregulowane palniki posiadajg ptomien koloru jasnoniebieskiego o wyraznie zarysowanym
stozku wewnetrznym. Dobor wielkosci ptomienia zalezy od ustawienia pokretta palnika.

*{) *{) *{)

(o) (o) o
0 ° 0 0
. . Cdus . palnik wiagczony - maty ptomien
palnik wytaczony palnik wiaczony - duzy ptomien (oszczedny)

Na przyktadzie obstugi palnika pokazano prawidtowg obstuge polegajgca na doborze ptomienia (Rys.8).
Prawidtowy sposéb gotowania polega na ustawieniu pokretta palnika w pozycji ,,duzy ptomien” - w celu
zagotowania potraw i przestawienia w pozycje ,,maty ptomien” (oszczedny) dla podtrzymania procesu
gotowania. W zaleznosci od potrzeb mozna ptynnie ustawi¢ wielko$¢ ptomienia.

Zabrania sie regulacji ptomienia w zakresie miedzy pozycja palnik wytaczony i pozycja duzy
i : E ptomien.

Umiejetna obstuga, dobor odpowiednich parametréw uzytkowych oraz naczyn, pozwalajg na uzyskanie

znacznych oszczednosci energetycznych.

Oszczednos$ci energetyczne wynoszg odpowiednio:

e do 60%, przy wlasciwym doborze naczynia,

e do 60%, przy prawidiowej obstudze, polegajacej na wtasciwym doborze ptomienia w trakcie gotowa-
nia.

Oszczednosci te uwarunkowane sg utrzymaniem palnikow w statej czystosci (szczegdlnie otworéw

ptomieniowych i dysz).

Odpowiednie naczynia do gotowania
Dobér naczynia

Nalezy zwréci¢ uwage, zeby $rednica dna naczynia byta zawsze nieco wieksza od korony ptomienia palnika,
asamo naczynie byto przykryte pokrywkg.Zaleca sie, aby $rednica garnka byta okoto 2,5 - 3 razy wigksza
od $rednicy palnika, tzn. dla palnika:

matego, naczynie o $rednicy od 90 do 140 mm,

Sredniego, naczynie o $rednicy od 140 do 220 mm,

duzego, naczynie o $rednicy od 200 do 240 mm

tzw. WOK, naczynie o $rednicy od 220 do 260 mm

wysokosc¢ garnka nie powinna by¢ wigksza od jego $rednicy

Zle Zle Dobrze

/

Pokrywka garnka:

Pokrywka na garnku zapobiega ucieczce ciepta i w ten sposéb skraca czas nagrzewania.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatosc¢ uzytkownika o biezace utrzymanie ptyty w
czystosci oraz wiasciwa jej konserwacja, wywierajg
znaczgcy wptyw na wydtuzenie okresu jej bezawa-
ryjnej pracy.

Do czyszczenia nie moze by¢ uzywany sprzet do
czyszczenia para.

C Przed rozpoczeciem czyszczenia, nalezy

kuchenke wytgczy¢ (wszystkie przetgczniki
ustawi¢ na ,,0”) i poczekac az wystygnie. Na-
stepnie wytrze¢ kuchenke miekkg szmatkg z
niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn. Nie
wolno uzywac¢ ostrych $rodkéw do szorowa-
nia.

Palniki nawierzchniowe

Elementy palnika muszg by¢ zawsze suche, poniewaz czgstki wody mogg zahamowac wyptyw gazu i
powodowac zte palenie si¢ palnika

W przypadku zanieczyszczenia palnikow
i rusztu, nalezy te elementy wyposazenia

zdemontowa¢ i umy¢é w cieplej wodzie z
dodatkiem srodkéw zmywajacych ttuszcze i

ﬁ%us?épnie nalezy je wytrze¢. Szczegodlng czy-
stos¢ nalezy zachowac przy otworach ptomienio-
wych pierscieni stabilizujgcych. Otwory dysz pal-
nikow przeczysci¢, uzywajac wytgcznie do tego
celu cienkiego drutu miedzianego.

Ptyta robocza

® emaliowang ptyte roboczg czyscimy tylko przy pomocy cieptej wody z dodatkiem niewielkiej ilosci pty-
now do mycia naczyn. Silne zabrudzenie mozna usungc¢ wytgcznie ptynami delikatnymi do szorowania
naczyn.

Przeglady okresowe
Poza czynnosciami majgcymi na celu biezgce utrzymanie ptyty w czystosci nalezy:

® przeprowadzac¢ okresowe kontrole dziatania elementéw sterujgcych i zespotéw roboczych plyty. Po
uptywie gwarancji, przynajmniej raz na dwa lata, nalezy zleci¢ w punkcie obstugi serwisowej wykona-
nie przegladu technicznego ptyty,

usung¢ stwierdzone usterki eksploatacyjne,

dokonac okresowej konserwacji zespotow roboczych ptyty,

15
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej -Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spo-
wodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

o
W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem Am Ica

sprzetu Amica to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i Centrum Serwisowe
w petni profesjonalng pomoc. Chcemy bowiem wszystkim, ktorzy zaufali marce
Amica zagwarantowac peten komfort korzystania z naszego wyrobu. 801801 800

POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

wytgczy¢ zespoty robocze plyty

odfgczyc¢ zasilanie elektryczne

zgtosi¢ naprawe

niektére drobne usterki uzytkownik moze usungé sam kierujac sie wskazéwkami podanymi w tabeli
ponizej, zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne
punkty w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA POSTEPOWANIE

-sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji

1.Urzadzenie nie dziata - przerwa w doptywie pradu domowej, przepalony wymienic

- zamkng¢ zawor odcinajgcy gazu,
zamknac kurki palnikéw, przewie-
trzy¢ pomieszczenie, wyjac¢ palnik,
oczysci¢ i przedmuchac otwory
ptomieniowe

- zabrudzone otwory

2.Palnik nie zapala plomieniowe

- sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji do-
mowej, przepalony wymieni¢

- przerwa w doptywie gazu - otworzy¢ zawor doptywu gazu

3.Zapalacz gazu nie zapala - zanieczyszczony(zattuszczony)
zapalacz gazu

- przerwa w doptywie pradu

- wyczysci¢ zapalacz gazu

- przytrzymac wecisniete pokretto do
czasu petnego ptomienia wokot koro-
ny palnika

- pokretto kurka wcisnigte nie wystar-
czajgco dtugo

4. Ptomien przy zapalaniu palnika

- przytrzymac wcisniete pokretto
gasnie

- pokretto kurka zwolnione za szybko diuzej w pozycji ,duZy plomien”

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw europejskich:

- dyrektywy niskonapieciowej 2006/95/WE,

- dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2004/108/WE

- dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/WE

- dyrektywy “urzadzenia gazowe” 2009/142/WE
i dlatego wyrob zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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OPIS WYROBU

PVC 6410 / PVCG4.0ZpZt

PVCZ 6410 / PVCG4.0ZpZtC

.

1, 2, 3* - palniki nawierzchniowe

4 - pokretta palnikéw z wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

* - w zaleznosci od modelu

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 93 mm
® glebokos¢ 520 mm
® szerokos¢ 590 mm
® masa kuchenki 11,7 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne - 2,8 kW
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
3 - palnik $redni, obcigzenie cieplne - 1,8 kW

Kategoria urzadzenia: PL: lI2ELwLs3B/P

Kuchenka posiada przytgcze rurowe
G1/2"1SO 228-1

1, 2, 3* - palniki nawierzchniowe

4 - pokretta palnikéw z wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

* - w zaleznosci od modelu

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 93 mm
® gtebokos¢ 520 mm
® szerokosé 590 mm
® masa kuchenki 11,7 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -2,8 kW
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
3 - palnik $redni, obcigzenie cieplne - 1,8 kW

Kategoria urzadzenia: PL: lI2ELwLs3B/P

Kuchenka posiada przytacze rurowe
G1/2”1SO 228-1
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OPIS WYROBU

PVCZ 6411 | PVCG4.1ZpZtC

PVCZ 6411 W/ PVCG4.1ZpZtCW

1, 2, 3* - palniki nawierzchniowe

4 - pokretta palnikéw z wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

* - w zaleznosci od modelu

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 98 mm
® glebokos¢ 520 mm
® szerokos¢ 590 mm
® masa kuchenki 12 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik WOK, obcigzenie cieplne -2,8 kW
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
3 - palnik $redni, obcigzenie cieplne - 1,8 kW

Kategoria urzadzenia: PL: lI2ELwLs3B/P

Kuchenka posiada przytacze rurowe
G1/2"1S0O 228-1

1, 2, 3* - palniki nawierzchniowe

4 - pokretta palnikéw z wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

* - w zaleznosci od modelu

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 98 mm
® glebokosc 520 mm
® szerokos¢ 590 mm
® masa kuchenki 12 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik WOK, obcigzenie cieplne -2,8k
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
3 - palnik $redni, obcigzenie cieplne -1,8kK

Kategoria urzadzenia: PL: lI2ELwLs3B/P

Kuchenka posiada przytgcze rurowe
G1/2”1S0O 228-1
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OPIS WYROBU

PVCZ 7511 | PVCG5.1ZpZtC

L8 P
e

1, 2, 3%, 6* - palniki nawierzchniowe

4 - pokretta palnikéw z wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

* - w zaleznosci od modelu

DANE TECHNICZNE

® wysokos¢ 105 mm
® glebokos¢ 520 mm
® szerokosc¢ 890 mm
® masa kuchenki 19,4 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -2,8 kW
2 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW

3 - palnik $redni, obcigzenie cieplne -1,8 kW
6 - palnik WOK, obcigzenie cieplne -2,8 kW

Kategoria urzadzenia: PL: lI2ELwLs3B/P

Kuchenka posiada przytgcze rurowe
G1/2”1SO 228-1
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