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*zaleznie od modelu

monw»

Pojemnik F. Odtqgczany przdd z okienkiem™
Uchwyt szuflady G. Pokrywka do przechowywania®
Odtqgczany przéd* H. Cyfrowy panel dotykowy

. Wyjmowana kratka* I. Wyswietlacz czasu/temperatury

. Zdejmowana kratka grilla*

AUTOMATYCZNE TRYBY GOTOWANIA

e wN s

. Frytki 6. Pizza
Nuggetsy z kurczaka 7. Stek
Boczek / boczek wotowy 8. Warzywa
Krewetki 9. Ryby
Pieczony kurczak 10. Deser

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Zapozna¢ sie z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenstwa i instrukcja obstugi, a nastepnie
odtozyc je w bezpieczne miejsce.

1.
2.
3.

&

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i wszystkie naklejki z urzadzenia.

Nie usuwayj silikonowych podktadek z miski.

Doktadnie umyj szuflade z wyjmowanymi kratkami w gorqcej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu za pomocg miekkiej ggbki.

Uwaga: Pojemnik i kratke mozna my¢ w zmywarce.

Ostrzezenie dotyczgce modelu z odigczanym przodem: aby zapewni¢ optymalng
konserwacje produktu, nalezy zdja¢ zewnetrzng przednig czes¢ i umy¢ jq recznie.

W przypadku modelu z odtaczanym przodem z okienkiem mycie przodu recznie pomaga
zachowac oryginalny wyglad i przezroczystosc szkta.

Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng cze$¢ urzqdzenia wilgotng szmatkg. Urzgdzenie wytwarza
gorgce powietrze.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1.

2.
3.

Ustaw urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni
roboczej z dala od rozpryskujacej sie wody.

Wi6z kratke znajdujqcg sie na spodzie pojemnika do momentu, gdy zacznie stawiac opo6r.
Nie napetniaj szuflady olejem ani innym ptynem.

Nie ktadz niczego na wierzchu urzqdzenia. Zaktéca to przeptyw powietrza i wptywa na
wynik smazenia gorgcym powietrzem.

WAZNE! Aby zapobiec przegrzewaniu sie urzqdzenia, nie umieszczaj go w rogu lub pod wiszgcymi
szafkami. Aby umozliwi¢ odpowiedniq cyrkulacje powietrza, nalezy zostawi¢ wokét niego co najmniej
15 cm wolnej przestrzeni.

*zaleznie od modelu



ODLACZANY PRZOD*

Nowy system Easy Clean & Store umozliwia tatwe oddzielenie przedniej czesci miski i samej
miski.

o Latwe czyszczenie produktu i oszczedno$¢ miejsca w zmywarce

« Mozliwos¢ przechowywania resztek dzieki dotgczonej pokrywce.

Aby zaoszczedzi¢ miejsce w zmywarce i zapewni¢ optymalne zachowanie urzqdzenia, postepuj
zgodnie z ponizszq procedurq czyszczenia modelu z odtgczanym przodem.

o Nacisnij w dot przycisk znajdujgcy sie u spodu miski

e Wysun hak.
Zdejmowany przéd odtqczy sie.

e Umies¢ miske w zmywarce lub
umyj ja recznie bez przedniej czesci,
ktérq mozesz ponownie potqczy¢ z
urzgdzeniem.

e LUB umies¢ pokrywke na szufladzie, aby zachowa¢ resztki
w lodéwce.

Uwaga nie zaktadaj pokrywki, jesli miska jest nadal goraca.

*zaleznie od modelu

C ie odt jui f . o miski
« Umyj recznie przdd gorgcg woda, uzywajgc ptynu do mycia naczyr i ggbki bez wiasciwosci Sciernych.
e Po umyciu i doktadnym wyschnieciu przedniej zewnetrznej czesci

1. Przypnij gore przedniej czesci do haka miski.

2. Przypnij dot przedniej czesci tak, aby ustysze¢ kliknigecie.

Aby ponownie podgrzac¢ resztki, zdejmij pokrywke z szuflady i zat6z przednig cze$¢ na miske.

« Naciénij §2 i przycisk (=), aby ustawi¢ 160°C.

o Potem nacisnij §3, aby ustawi¢ 10 minut przyciskami @ i @

UWAGA! Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez szuflady. Przed gotowaniem nalezy zawsze
zatrzasnqg¢ panel przedni z powrotem na misie.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Ostrzezenie: Upewnij sig, ze frytownica powietrzna jest pusta przy pierwszym uzyciu (bez
zadnych akcesoriow w Srodku), aby wyeliminowa¢ wszelkie pozostatosci produkcyjne i nowy
zapach. Po pierwszym uruchomieniu z komina moze wydobywac sie lekki dym.
Urzadzenie moze gotowac szerokg game potraw. Czasy gotowania dla gtéwnych rodzajéw
zywnosci podano w sekgji ,,Przewodnik gotowania”. Przepisy online pomagajqg zapozna¢ sie z
urzqdzeniem.
1. Podtqcz przewdd zasilajacy do gniazda elektrycznego.
2. Umies¢ potrawe w szufladzie.
Uwaga: nie wolno przekracza¢ maksymalnych wartosci podanych w tabeli (patrz czesé
,,Przewodnik po gotowaniu”), poniewaz moze to mie¢ wptyw na jakos¢ potrawy.
3. Wsun szuflade z powrotem do urzgdzenia.
Nacisng¢ przycisk (D aby wiaczyé urzgdzenie.
5. Aby rozpoczaé¢ gotowanie, mozesz wybra¢ zaprogramowany tryb gotowania lub ustawienia
reczne.

B

W prz ku wybrani m Zn I wania:

o Nacisnij przycisk @ aby wyswietli¢ tryb gotowania.

« Nacisnij przycisk {1) na ekranie, aby wybra¢ tryb gotowania (tryby sq szczegotowo
opisane w sekcji “Przewodnik po gotowaniu”).

» W razie potrzeby ustaw czas gotowania, naciskajac §, a nastepnie przyciski @ i @
Minutnik mozna ustawi¢ w zakresie 0-60 minut.

o Ustaw temperature za %) pomocq przyciskow @ i @ na ekranie cyfrowym. Termostat
mozna ustawi¢ w zakresie 40-220°C.



o Nacisngé o przycisk Start, aby rozpoczqé gotowanie z wybranymi ustawieniami *  Funkcje te nalezy wiqczyc przed rozpoczeciem gotowania.
temperatury i czasu. o Dzieki funkcji wiekszej chrupkosci sktadniki bedq bardziej chrupigce w tym samym czasie.
« Rozpocznie sie gotowanie. Temperatura i pozostaty czas gotowania bedq na przemian Funkgja ta pozwala tez zaoszczedzic 3 minuty, a rezultaty bedg identyczne jak w przypadku
wyswietlane na ekranie. gotowania bez uzycia tej funkcji. Jesli wolisz zaoszczedzi¢ czas niz uzyska¢ chrupigcq
« Uwaga: podczas gotowania mozna zmieniaé czas i temperature za pomocgq przyciskow 3. potrawe, po wigczeniu tej funkgji skro¢ czas gotowania o 3 minuty.
b. W przypadku wyboru ustawier recznych: 1. Umlie’sc”pc‘)trawe w szuflud1|e. . 3
sk . krani ; 2. Nacisnij D, a nastepnie @ na ekranie, aby wybrac tryb %ﬁ frytek lub tryb reczny.
o Ustaw temperature §3 za pomocq przyciskow (1) i @ na ekranie cyfrowym. Termostat 3. Naciénij gire. Po aktywowaniu ten tryb wyéwietla sie na ekranie na pomarariczowo.
mozna ustawi¢ w zakresie 40-220°C. ) L ! o AT s )
4. W razie potrzeby zmier czas gotowania, naciskajac przyciski @ i @ (patrz czes¢,,Przewodnik po

« Nastepnie ustawié¢ wybrany czas gotowania 3 za pomocq przyciskéw @ i @ Minutnik
mozna ustawi¢ w zakresie 0-60 minut. 5
« Nacisngé 2: przycisk Start, aby rozpoczg¢ gotowanie z wybranymi ustawieniami '
temperatury i czasu.

« Rozpocznie sie gotowanie. Temperatura i pozostaty czas gotowania bedg na przemian JAK pRZYGOTOWYWAC' POTRAWY JAK NA GRILLU?

wyswietlane na ekranie.

gotowaniu”).
Nacisnij przycisk aby rozpoczq¢ gotowanie. Wybrana temperatura i pozostaty czas
gotowania bedg na przemian wyswietlane na ekranie.

start
Stop

Wstrzymaj lub zakoncz wanie: Urzqdzenie jest wyposazone w odlewany ruszt grillowy z
e Aby wstrzymac gotowanie, wystarczy nacisnaé przycisk :; Aby wznowi¢ gotowanie, powtokq nieprzywierajacg.
nalezy ponownie nacisng¢ przycisk. Aby przygotowaé potrawe jak na grillu, przed wtozeniem

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk :: sktadnikéw rozgrzewaj urzqdzenie w trybie recznym przez 15
urzgdzenie kontynuuje wentylacje. minut w temperaturze 220°C, a nastepnie wybierz zadany
6. Nadmiar oleju z zywnosci zbiera sie na dnie szuflady. program. Kratka grilla pozwala na dopracowanie potrawy u
7. Niektore potrawy wymagajq potrzgsania w potowie czasu gotowania, aby uzyskaé optymalne kazdego rodzaju do perfekgji.
rezultaty (patrz cze$¢ ,Przewodnik gotowania”). Aby potrzgsnaé jedzeniem, wyciagnij
pojemnik z urzgdzenia za uchwyt i potrzgdnij nim. Nastepnie wsui pojemnik z powrotem

do urzgdzenia, a gotowanie rozpocznie sie automatycznie. W przypadku frytek zalecamy m

wstrzgsngé po 15 minutach gotowania, a nastepnie po 10 minutach. 1. Umie¢ kratke w pojemniku urzqdzenia,

8. Gdy ustyszysz dzwiek minutnika, oznacza to, ze ustawiony czas gotowania dobiegt korica. . )
y‘ Sh, Y ! ’ ¢ L ) 'y g' 9 2. Naciénij przycisk O,a nastepnie ustaw na ekranie {2 cyfrowym za pomocq przyciskow @ i @
Wyciagnij pojemnik z urzgdzenia i umies¢ go na powierzchni odpornej na wysokag temperature. 7ok cowier 40 - 70°C
akres ustawien : 40 - .

9. Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. ) ) L . . . o
o1 L P . o 3. Nastepnie ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk §9 i ustawiajgc odpowiedni czas za
Jesli potrawa nie jest jeszcze gotowe, po prostu wsur pojemnik z powrotem do urzqdzenia i L . . . :
pomocq przyciskéw (+) i (). Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 10 godz.

ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut. 4. Naciénii isk Start. " ab ) i T turd | tab
10. Po ugotowaniu jedzenia wyjmij pojemnik. Do wyjecia potrawy z pojemnika uzyj szczypiec. - Naconlj prayclsk Start, o, aby rozpoczqt proces suszenia. femperatura { pozostaty czas

. ) . X gotowania bedg na przemian wyswietlane na ekranie.
Uwaga: szuflady z kratkg nie wolno odwracaé do géry nogami. L ) : . . . .
R . s . 5. Gdy ustyszysz dzwiek minutnika, oznacza to, ze ustawiony czas gotowania dobiegt
Uwaga: Po ugotowaniu potrawy pojemnik i jedzenie sq bardzo gorgce.

Uwaga: nie wolno dotykaé pojemnika w trakcie pracy urzadzenia i nalezy odczekaé korica. Wyciqgnij pojemnik z urzqdzenia i umiesc go na powierzchni odpornej na wysokq

. . Lo . . . . . temperature.
chwile po jego uzyciu, poniewaz naczynie nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury. . . . o ,
. . . ) . 6. Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. Jesli potrawa nie jest jeszcze gotowe, po prostu wsun
Pojemnik nalezy trzyma¢ wytgcznie za uchwyt.

L L L . ) . pojemnik z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.
11. Gdy porcja jedzenia jest gotowa, urzqdzenie jest natychmiast gotowe do przygotowania kolejnej o . T i o ) ; . ,
orgji 7. Po ugotowaniu jedzenia wyjmij pojemnik. Do wyjecia potrawy z pojemnika uzyj szczypiec.
poret Uwaga: szuflady z kratkg nie wolno odwracaé do géry nogami.
KORZYSTANIE Z FUNKCJIWI EKSZEJ CHRUPKOSCI Uwaga: Po ugotowaniu potrawy pojemnik i jedzenie sq bardzo gorgce.
e Ta funkcja jest aktywna tylko w trybie frytek i recznym. Po wiaczeniu opcji extra crisp Uwcggu: n'.e WOI"? d_oty ch. pOJe.mnlkCl w.trukqe prucy.urzqdzenlul nalezy ?dczekuc
urzqdzenie pracuje z duzq predkosciq i zapewnia jeszcze lepszq chrupkosé. chwile po jego uzyclu, pontewaz naczynie nagrzewa sie do bardzo wysokiej
Uwaga: ta funkcja zwieksza obroty wentylatora urzqdzenia. temperatury. Pojemnik nalezy trzymaé wytqcznie za uchwyt.
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Zestaw 8 stoikow jest dostepny jako akcesorium sprzedawane oddzielnie.

Przygotowanie 8 stoikow jogurtow:

e Dodaj do miski 1 | petnego mleka UHT o temperaturze
pokojowej.

« Nastepnie dodaj saszetke bakterii fermentacji mlekowej (2 g)
i dobrze wymieszaj.

o Przet6z mieszaning do 8 szklanych stoikow i zamknij pokrywkg.

Uwaga: w trakcie gotowania jogurtow na stoikach muszq byé

pokrywki.

« Podczas gotowania jogurtéw wyjmij kratke miski urzgdzenia.
e Postaw 4 stoiki w misce.

o Potoz kratke, a na niej postaw 4 stoiki.

« Nacisnij ®ina cyfrowym wyswietlaczu ustaw temperature 40°C za pomocq przycisku @
« Nastepnie ustaw czas gotowania, naciskajqc przycisk @ . Ustaw czas na 8 godzin.

o Nacisnij przycisk Start :i:, aby rozpoczagé gotowanie.

Uwaga: po gotowaniu szuflada, stoiki i kratka sq gorgce.

Uwaga: jesli uznasz, ze tekstura jogurtu jest zbyt ptynna, masz 2 opcje:
o zwiekszenie temperatury o 5°C,

« wydtuzenie czasu gotowania o 1-2 godziny.

OPOZNIONY START

W trybie recznym i w przypadku niektérych programéw automatycznych (wszystkie programy
z wyjgtkiem trybu frytek, miesa i ryb) istnieje mozliwos¢ op6znienia rozpoczecia gotowania.
Rozpoczecie gotowania mozna opdzni¢ od 30 minut do maksymalnie 4 godzin. Aby to zrobié:

e Przed uruchomieniem gotowania wykonaé dtugie nacisniecie przycisku 9.

e Za pomocg przyciskow @ i @ ustaw godzing, o ktérej ma sie rozpoczgé gotowanie,

« Nastepnie nacidnij przycisk ,Start”.

Ostrzezenie: Op6zniony start moze stanowic zagrozenie dla zdrowia w przypadku niektérych
sktadnikow. - Zdecydowanie odradzamy opdzniony start w przypadku zywnosci takiej jak
mieso lub ryby, z wyjatkiem pieczonego kurczaka.

PRZEWODNIK GOTOWANIA

Ponizsza tabela pomaga wybraé podstawowe ustawienia dla przygotowywanej potrawy.
Uwaga: Ponizsze czasy gotowania sq jedynie wskazéwkami i mogg sie réznic w zaleznosci od
odmiany i partii uzytych ziemniakow. W przypadku innych produktéw ich wielkos¢, ksztatt
i marka mogg mie¢ wptyw na rezultaty. Dlatego moze by¢ konieczne lekkie dostosowanie
czasu gotowania.



Im mocniej potrzgsniesz, tym lepszy bedzie rezultat
5 . gotowania.
(Mﬁlzﬁrﬁm%) 300-1000g| £ | 15-30 min |190°C ka2t/3_| Jesli cheesz skroci¢ czas gotowania lub uzyskac bardziej|
oktajle | chrupigee rezultaty, mozesz aktywowac funkcje
dodatkowej chrupkosci.
Domowe frytki 300 - 1000 ; . . x2/3 A .
(88 mm) 9| % | 15-34min [190°C Koktajle Dodaj 1 tyzke oleju
Mrozone todeczki . . . x2/3 . X
Ziemniaciane | o00 10009 ## | 1227 min 1190°C Koktajle Dodaj 11yzke oleju
Migso i dréb
Stek z zeberek |1 - 2 Kawatki 6-10min |200°C Odwrdci¢ na 2 minuty przed koricem pieczenia
Siekany stek |1 -4 Kawatkil & | 6-10min |200°C QOdwracanie w potowie pieczenia
Filety z piersi
kurczaka (bez | 100-600g & 16 min  |180°C QOdwracanie w potowie pieczenia
kosci)
Caty kurczak 15009 & 60 min  [180°C
Boczvslo(li)eglczek Trllr-:ze 8 min 200°C QOdwracanie w potowie pieczenia
Ryb!
Filet ztososia | 4 Kawatki | <2 | 15-17 min |140°C
Krewetki 24 Kawatki | =<2 6 min 170°C
Przekaski
Mrozone nuggetsy|  1-10 . ) .| N
sl Kawalki & | 8-15min |200°C| {
Skrzydetka z 1-10 . .| =
Pl Kawalki & | 16-20min |180°C| {
Mrozone paluszki | 1-10 . .| N
serowe Kawatki = 7-9min [180°C g
Mrozone krgzki ’ . .| N
e 10 Kawatki | & 8 min 180°C|
' 3009 = . .
Pizza (3 Plastry) | 7min  [190°C
1 )
Cukinia 400-700¢g ‘@7 15min  |180°C| {
Pieczenie
Muffiny K(;Ivs;ae;(ki &) | 15-18 min |180°C Uzy¢ formy/naczynia do pieczenia**
Ciastka . .
crekolodowe 300g | 9| 23min  |160°C
Odwadni
Pokrojone jabtka ‘1 -2 Kawa’(ki‘ ‘ 4h ‘ 80°C ‘ ‘
Jogurt
Jogurt naturalny | 8 Stoiki*** 8h 40°C
J

* Wstrzgsnaé w pofowie gotowania.
** Umies¢ forme do pieczenia/ naczynie do pieczenia w szufladzie.
*** odpowiada markowym stoikom sprzedawanym jako akcesoria.

WAZNE: Aby unikng¢ uszkodzenia urzqdzenia, nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnych iloci
sktadnikéw i ptynéw wskazanych w instrukcji obstugi i przepisach. W przypadku korzystania z
mieszanek, ktore rosng (takich jak ciasto, quiche lub babeczki), naczynie piekarnika nie powinno
by¢ wypetnione wiecej niz do potowy.

Uwaga: jesli zalecana temperatura nie bedzie przestrzegana, istnieje ryzyko przegotowania.

« Mniejsze potrawy zazwyczaj wymagaja hieco krétszego czasu gotowania niz potrawy o
wiekszych rozmiarach. W razie watpliwosci mozna w kazdej chwili w trakcie gotowania
otworzy¢ mise, by to sprawdzic.

«  Wstrzasanie mniejszych potraw w trakcie gotowania poprawia rezultat koricowy i moze
zapobiec nieréwnomiernemu ugotowaniu.

- Aby ziemniaki byty chrupiace, dodaj troche oleju przed gotowaniem i wstrza$nij naczyniem.
Zalecamy 14 ml oleju. Nie dodawac oleju do mrozonych ziemniakéw.

« W urzadzeniu mozesz przygotowywac wszystkie dania i przekaski, ktére da sie upiec w
piekarniku.

«  Zalecana ilos¢ frytek: 700 graméw.

- Uzyj gotowego ciasta francuskiego i kruchego, aby szybko i fatwo przygotowac przekaski
z nadzieniem.

« Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub usmazy¢ delikatne lub nadziewane przysmaki,
umies¢ naczynie piekarnicze w pojemniku urzadzenia. Mozesz uzy¢ przeznaczonego do
piekarnika naczynia z krzemu, stali nierdzewnej, aluminium, terakoty.

« Urzadzenia mozna réwniez uzywac do podgrzewania potraw. Aby podgrzac potrawe, ustaw
temperature na 160°C i podgrzewaj przez maksymalnie 10 minut. Czas gotowania mozna
zmieni¢ w zaleznosci od wielkosci porcji, aby w petni odgrzac jedzenie.

DOMOWE FRYTKI

Aby przygotowac¢ domowe frytki, wykonaj ponizsze kroki.

1. Wybierz gatunek ziemniakéw zalecany do frytek. Obierz ziemniaki i pokréj je na kawatki o
réwnej grubosci.

2. Umies¢ pokrojone kawatki ziemniakéw w pojemniku zzimna woda na co najmniej 30 minut.
Odsacz i osusz czystym, chtonnym recznikiem papierowym. Nastepnie poklep papierowym
recznikiem kuchennym. Przed usmazeniem kawatki ziemniakéw nalezy dokfadnie osuszyc¢.

3. WIlejtyzke oleju (roslinnego, stonecznikowego lub oliwy) do suchego pojemnika, wsyp na to
kawatki ziemniakéw i mieszaj do momentu, az pokryja sie ttuszczem.

4. Wyjmij frytki z pojemnika palcami lub za pomoca przyboréw kuchennych w taki sposéb,
aby nadmiar oleju pozostat w pojemniku. Umies¢ frytki w pojemniku do gotowania.
Uwaga: nie nalezy przeklada¢ namoczonych w oleju frytek z pojemnika z olejem
bezposrednio do pojemnika, poniewaz nadmiar oleju sptynie na jego dno.

5. Usmaz frytki zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci,Przewodnik po gotowaniu’”.




CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Pojemnik i kratka sa pokryte powloka zapobiegajaca przywieraniu. Do czyszczenia nie

nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych ani Sciernych srodkéw czyszczacych,

poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powloki zapobiegajacej przywieraniu.

1. Wyjmij wtyczke przewodu zasilajagcego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie. Uwaga: nalezy wyjac pojemnik, aby urzadzenie szybciej ostygto.

2. Wyczysc¢ obudowe urzadzenia wilgotng Sciereczka.

3. Umyj pojemnik i kratke za pomoca delikatnej gabki w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. W celu usuniecia resztek zanieczyszczerh mozna uzyc¢ ptynu odttuszczajacego.
Ostrzezenie: pojemnik i kratke mozna my¢ w zmywarce.

Ostrzezenie dotyczgce modelu z odtaczanym przodem: aby zapewni¢ optymalng
konserwacje produktu, nalezy zdja¢ zewnetrzng przedniq cze$¢ i umyc¢ jq recznie.

W przypadku modelu z odtgczanym przodem z okienkiem mycie przodu recznie pomaga
zachowac oryginalny wyglad i przezroczystos¢ szkta.

Wskazoéwka: Jesli w pojemniku pozostaja zanieczyszczenia, napetnij pojemnik goracg woda
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Pozostaw na okoto 10 minut. Nastepnie sptucz czysta
woda i pozostaw do wysuszenia.

4. Przetrzyj wnetrze urzadzenia goracg wodg i wilgotna szmatka.

5. Wyczysc element grzejny sucha szczotka, aby usunac resztki zywnosci.

6. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

PRZECHOWYWANIE

1. Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i pozostaw je do ostygniecia.
2. Sprawdz, czy wszystkie czesci s czyste i suche.

GWARANCJA I SERWIS

Jesli urzadzenie wymaga serwisowania, potrzebujesz dodatkowych informacji lub masz inny
problem z urzadzeniem, odwiedz nasza strone internetowa lub skontaktuj sie z krajowym Centrum
Obstugi Klienta. Numer telefonu znajduje sie w broszurze gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju nie ma
Centrum Obstugi Klienta, skontaktuj sie z lokalnym dealerem marki.

ROZWIAZYWANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

W przypadku probleméw z urzadzeniem odwiedz strone internetowa marki (patrz strona
tytutowa tej instrukgji), aby zapoznac sie z listg czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.






