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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

» N Important information or useful hints
1 about usage.
Warning of hazardous situations with
! regard to life and property.
/&\ Warning of electric shock.

n Warning of risk of fire.
ft Warning of hot surfaces.
Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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[l Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

4/EN

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
grabbing the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.



If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
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accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following fi

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.



e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CElectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview
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1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
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1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual
2. Qven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4. Wire Shelf
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

5. Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly
Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.
When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

otisserie chicken

Used to grill meat, poultry and fish evenly from

all sides.

e  Fix the food to be grilled to the turn spit
with the forks.

e Place the turn spit frame into the oven by
aligning it with the turn spit driver.

e Insert the sharp edge of the turn spit into
the turn spit driver and place the turn spit
onto the turn spit frame.

Remove the spit handle while grilling

Turn spit frame
Plastic handle
Fork
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Technical specifications
Poge mln mn6A ]

External dimensions (height / width / depth 595 mm/594 mm/567 mm

Installation dimensions (height / width / depth)

Main oven Multifunction oven

15/25 W

Grill power consumption 221N
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 11.

- echnical specifications may be changed * alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational

Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
he appliance.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e  Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf

must be installed between oven and drawer.
e (arry the appliance with at least two persons.
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min.
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590

* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line

protected by a fuse of suitable capacity as stated in

the "Technical specifications" table. Have the

grounding installation made by a qualified electrician

while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.
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DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e (Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.
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For products with cooling fan

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check

1. Plug in the power cable and switch on the

product's fuse.

2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Initial use

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Time setting
1 3 4 5 6
| o e
o B e = o
2
P 1
! Baooa@ i 4l
P Ol v [ ~ [ 4 | <
l I I | | |
i | | 1 i i
12 11 10 9 8 7
! ON/ O'_:F kely If the current time is not set, time indicator will
2 Function display start increasing/moving up from 12:00. (&
3 Current time indicator field symbol will be activated to indicate that the
4 Oven Inner Temperature symbol current time has not been set. It will disappear
5  Temperature indicator field as soon as the fime is set.
6 Start/stop cooking key First cleaning of the appliance
7 Temperature setting key he surface might get damaged by some
8 Booster symbol (rapid pre-heating) detergents or cleaning materials.
9 Plus key Do not use aggressive detergents, cleaning
10 Minus key powders/creams or any sharp objects during
11 Adjustment key cleaning.
) o Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
12 Retum Key fo funcion display metal scrapers to clean the oven door glass
1. At the inital operation of the oven {-) symbol lights since they can scratch the surface, which may
up, touch A\ /~v keys to set the hour. result in shattering of the glass.
waitf.for 4 seconds without touching any keys to 2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
confirm.

cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.
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Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 24.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 24

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




B} How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meatrestin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.
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2. Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by means
of the fan. It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is not
required in most cases. Suitable for cooking with
multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

4, "3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted

heating are in operation. Food is cooked evenly

and quickly all around. Cook with one tray only.
5. Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

18/EN

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.

Slow cooking/Eco Fan Heating

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Slow cooking/Eco Fan Heating'
table.



10. 12. Operating with fan
Only bottom heating is in operation. It is suitable The oven is not heated. Only the fan (in the rear
for pizza and for subsequent browning of food wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
from the bottom. granular food slowly at room temperature and
11. cooling down the cooked food.

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
How to operate the oven control unit

3
|
|
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12 11 10 9 8

1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
[} : Cooking Time symbol
< : End of Cooking Time symbol
P - Function number
; Alarm symbol
: Clock symbol
. Keylock symbol

: Open door symbol

: Booster symbol (rapid pre-heating)
. Meat Probe symbol

. Cooking pause symbol

. Cooking starting symbol

VENL PO
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Function table:

Function table indicates the operating functions that
can be used in the oven and their respective maximum
and minimum temperatures.

2

I
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SN WA UT s ek

117171
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9 8

Shelf positions

Top heater

Grill heater

Boost heater

Boost fan

Keep warm

Bottom heater

Cleaning position
Operating with fan position

OO N O~ wnN —

Functions vary depending on the product
model!

@]

Function fable Recommended

femperatire (0 range ¢

- 40‘280
=

175

180 40-280
cooking

205

30 function 40280

Top and hottom
heating

Fa stpparted
bottomiop
heating

Fan assisted

Pizza function 40-280

Tan aessted arge W 40080
il
| 280 ]

Full grill 280
Lowgil
Eco Fan Heating
Bottom heating
Warm keeping 160 | 40900

Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

&
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hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

Current time cannot be set while the oven is
. operating in any function, or if semi-automatic

or full automatic programming is made on the
oven.

]

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

&

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
seconds if no oven setting is made on this
screen.

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.../ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
/N Keys.

3. Ifyou desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
Key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. P symbol

appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.

=]




8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears
on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching @ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
/N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C

ey.

6. Touch C until 1= symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (s symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. # symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

Setting the the end of cooking time to a later
time;

You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the AVN
keys.

3. Ifyou desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching Cbutton

» Csymbol flashes.

4, Set the desired temperature touching A/~ keys.

5. Confirm the temperature setting by touching Ckey

6. Touch © until ! symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching ./~ keys and
confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, =] symbol will appear

on display continuously.

8. Touch ( until = symbol appears on display for the
end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching AV~ buttons
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the the end of cooking time is set, = symbol will

appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11, Touch ’ ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. #” symbol appears on
display.
» Oven timer automatically calculates the startup time for
cooking by deducting the cooking time from the end of
cooking time you have set. Selected operation mode is
activated when the startup time of cooking has come and
the oven is heated up to the set temperature. It
maintains this temperature until the end of the set
cooking time. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
12. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.
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« N you want to cancel only cooking time or
ooking time plus the end of cooking time after]
ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannot be selected in defrosting,
keeping warm and cleaning positions. Booster

ettings will be cancelled in case of power
outage.

1. Touch =8 key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» =8 symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» =B symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch \LJ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch ¢ until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press .\ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching (2.

Oven keys are not functional when the key lock]
is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.

To deactivate the keylock, touch the
1. Touch (3 until  symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.
2. Disable the key lock by pressing the ~v key.
» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (2.
Oven keys are not functional when the Key

lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.
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Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. Itis only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch £ until ) symbol appears on display.

« N Vaximum alarm time can be 23 hours and 59
1 minutes.

2. Set the alarm duration by using A/ ~v keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will appear

on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, A symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will be

displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch (2 until £ symbol appears on display in order
to cancel the alarm.

2. Press and hold ~ key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch ( key in short intervals until () symbol
appears on display.

2. Touch A\ /N keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching ( symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch C key
in short intervals until 'VOL' appears on display.

2. Press A/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press () key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch ® key
in short intervals until 'LP' appears on display.

2. Press A\ /~\v keys to set On or ECO option.




3. Press (% key or wait for 4 seconds without Cooking times table
touching any keys to confirm the setting

he timings in this chart are meant as a guide.

4. When set to ON; while the oven door is open in imings may vary due to temperature of food,
Standby mode and during operation the lamp is hickness, type and your own preference of
turned ON continuously. cooking.

5. When set to ECO; while the oven door is open in Baking and roastin
Standby mode and during operation the lamp is g g
turned ON and then turned OFF after 15 seconds. 1t rack of the oven is the bottom rack.
If any key is touched during operation ( excluding
and=8 keys) the lamp is turned ON and then turned
OFF after 15 seconds.
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When cooking with 2 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.
* It is suggested to perform preheating for all foods.
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Slow cooking/Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
ooking starts in Slow cooking/Eco Fan
Heating mode.

W Cooking fevel number - Rack posttion Temperature (°0) Cooking time

appIox m min
boowoe _|owed | Jol [ 3 | @ | womw
Chicken Gasserole -El—— nz
e 5 P

Fagplant Casserole
Steak — Whole
Steak - Siced

B W
paper

o
ey Jowes 1ol 5 ] A
RS e e e e e

« §P0 not open the door during cooking in the
1 Slow cooking/Eco Fan Heating mode.

i
0

35 .40

e Perform a preheating for 6-7 minutes.

e  White/red meats have to be flipped over in the pan prior to cooking until boiled down.
e Haricot beans have to be hoiled for 30 minutes prior to cooking. You may directly use canned bean.
e Covering the cooking pan will increase performance of cooking.

Tips for baking cake

e  |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e  |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |[f the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |f the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.
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Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. First operating function appears on display after
touching *.L./ button to open the oven.

2. Touch A/~ to select the desired grill function.

3. Ifyou desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

__temperature field by touching C button.

» G symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.



5. Confirm the temperature setting by touching C Turnspit function
key When grill function is selected, turnspit motor will start

6. Touch P Ilkey to start grilling if temperature ang.~ 1UrMing.
fing f )t/ g g' i P bol e After selecting the Grill function, skewer the
ggg;:g%nugi% [')?anre appropriate. ¥ symbo meat or chicken onto the spit by means of the
' fork (3).
» Your oven will readily start operating in the selected . Inser(t t)he turnspit into its slot in the rotation
function and will increase the inner temperature to the motor located at the rear wall of the oven.
set temperature. Each grades of the inner temperature Place the turnspit onto the spit frame.

symbol will be it as inner temperature reaches to the e Place the frame to the relevant rack of the oven.

set temperature. Additional active heaters and e Place a tray to one of the lower racks in order to

recommended tray position appear in the Function collect the fats. Put some water into the tray for

display. ease of cleaning.

7. You can finish grilling by touching } ” button e Do not forget to remove the plastic handle of
once again. the turnspit.

» The oven finishes griling and Il symbol appears on e When cooking completes, attach the plastic
display. handle and remove your food from the oven

Switching off the grill
1. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.
Foods that are not suitable for grilling
& carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

1 2 3

1 Turnspit frame

2 Plastic handle

3 Fork
Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill
20,25 min

i
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.
Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls

Side walls or just back wall of oven interior may be
covered with catalytic enamel.

The catalytic walls of the oven must not be cleaned.
The porous surface of the walls is self-cleaning by
absorhing and converting spitting fat (steam and
carbon dioxide).

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp)
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Front door inner glass is coated to easy clean
material. Do not use any harsh abrasive
cleaners, hard metal scrapers, scouring pads
or bleach to clean front door inner glass as
they may scratch the surface. This may
destroy the coating material.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.




2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
Oven

4 123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.

1.2 3 : Repeat the same procedure to remove the inner glass
3. Move the front door to half-way. panel (2).

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

- teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

A w N =

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corer of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

1 Frame
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Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 10 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

EPosition of lamp might vary from the figure.
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If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.
2. Turn the glass cover counter clockwise to remove

3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.

If your oven is equipped with a square lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Remove the wire racks as described. See
Cleaning the oven, page 26.

3. Remove the protective glass cover with a
screwdriver.

Unscrew oven lamp and replace it with new one.
Install the glass cover and then the wire racks.

o~



Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate.
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

Oven light does not work.

e Qvenlamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product yourself.
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Tiito prirucku si preéitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmoderne;jSimi technoldgiami. Preto vam odportiCame, aby ste si tuto pouzivatelska prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a

informdciami uzivatel'skej prirucky.

Pamatajte si, Ze tato uZivatel'ska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st

v priruCke presne vymedzené.
Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouZivaji nasledujlice symboly:

- Dolezité informacie alebo uZitotné tipy
1 pre pouzivanie.
!

Vlystrahy pred nebezpenymi situaciami
tykajuce sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vystrahy pred zdsahom elektrickym
5 prudom.

Vystrahy pred nebezpecenstvom
poziaru.

ft \lystrahy pred hortcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Dolezité pokyny tykajtice sa bezpecnosti a zivotneho prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomdzu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

e Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie s
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpetného
pouzivania spotrebiCa alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat. Cistenie a uZivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.

e Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnengé osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

4/5K

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti ,Technicke Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
NaSa spolo¢nost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spOsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Zastrcky.



Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud sietovou
zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mbzu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rdry a ram,
ani ho nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.

Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v doméacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a jeho pristupné Casti
sa mbzu pocas pouzivania velmi
zohriat. Ddvajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti
vo veku do 8 rokov udrziavajte
mimo dosah, okrem pripadu, ze
na ne neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
mdze sposobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohdri
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nahromadi, moze sposobit, 7e
pohar praskne.
Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
poSkodit dno rdry.
Na Cistenie sklenenych dvierok
rdry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mbzu
poskriabat povrch, Coho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.
Spravne umiestnenie droteng;
policky a plechu na drotené
podstavce
Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku a/alebo
plech na podstavec. Drotent
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nan
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
brazok

Ak je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknuté,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rury nie je urCena na
suSenie utierok. Pocas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rary,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rure.
Uistite sa, Ze je spotrebiC vypnuty
predtym ako vymenite lampu,
vyhnete sa tak moznosti
elektrického Soku.

Zéruka produktu voCi poziaru

Uistite sa, ze zastrcka zapojend v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
su iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

_Zamyslané pouZzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v doméacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
Tento spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,



na susenie uterakov, utierok atd'".
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

e \/yrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

e Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

e Pristupné Casti mozu byt pocas
pouzitia horuce. Uchovajte z
dosahu malych deti.

e (Obalové materialy su pre deti
nebezpeCné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

e Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti monhli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvoreng,
nevkladajte na spotrebic Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
posSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V stilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneSkodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariaden( EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstranujte s beznym odpadom z domdacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre Zzistenie informdcii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V siilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakédzané materidly Specifikované smemicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materidly st pre deti nebezpe¢ng.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beZnym odpadom z
domacnosti.
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P véeobecné informacie
Prehl'ad

I

/

1 Ovlddaci panel 6 Motor ventildtora (za ocelovou platriou)
2 Drotend policka 7 Svetlo
3 Plech 8 Horny ohrevny prvok
4 Rucka 9 Polohy polic
5 Dvierka
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1 Tlacidlo ZAP./VYP. 7 Tipka za nastavitev temperature
2 Zobrazenie funkcii 8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)
3 Policko indikatora aktudlneho asu 9 Tlacidlo plus
4 Symbol vnitornej teploty riry 10 Tlacidlo minus
5 Pole indikdtora teploty 11 Tlacidlo nastavenia
6 Gumb »Start/Stop Cooking« (zatetek/konec 12 Tipka za vritev na zaslon s funkcijami

pecenja)
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moze odliSovat v

avislosti od modelu produktu. V3etko
prisluSenstvo popisané v pouzivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

—_

Pouzivatel'ska prirutka

Plech do rry

PouZiva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké
pecenie.

Hiboky plech

PouZiva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

Drotend policka

PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na pozadovany podstavec.

Spravne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
Teleskopické podstavce vam umoZiuju
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouZivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, ze
koliky v zadnej Casti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej poliCky a plechu.

Grilované kura
Pouziva sa na rovnomerné grilovanie méasa,
hydina a ryb zo v8etkych stran.

Upevnite jedlo na grilovanie k otonému
raziiu pomocou vidliciek.

Ram oto&ného raziia do rdry umiestnite
jeho zarovnanim s vodidlom otoéného razia.
Ostry okraj otocného raziia vlozte do

vodidla oto¢ného razfa a otoény razen
umiestnite na ram otoného razia.

Rém otoéného razia
Plastova rukovat
Vidlica
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Technickeé parametre

Napétie/frekvencia
Celkovy prikon
Poistka
Typ kabla/prierez
Dika kabla

VonkajSie rozmery (vyska/Sirka/hibka 595 mm/594 mm/567 mm

Hiavnd riira

Vniitorné osvetlenie

Prikon grilu

" Zéklady: Informécie na energetickom $titku elektrickych rur st uddvané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urcené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobkuy).
Trieda energetickej tiCinnosti je uréena v stlade s nasledujlcim stanovenim priorit, v zvislosti od toho, &i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventildtorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Cast MontaZ, strana 11.

echnické parametre sa mozu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo
predchadzajliceho upozornenia za c¢elom sprievodnej dokumentdcii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s
- — — prislusnymi normami. V zavislosti od
Obrazky v tejto prirucke sd schematicke a prevadzkowych podmienok a podmienok
nemusia sa ipine zhodovat s vasim vyrobkom. okalitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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k] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla

platnych predpisov. V opaénom pripade zaruka stratf
platnost. iyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonajl neopravnené
0soby a mdze to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zdkaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vlyrobok musi byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montézou vizudine skontrolujte, ¢i na

vyrobku nie su Ziadne zavady.

Ak sUi, wrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavujl riziko pre vasu
bezpednost.

Pred montazou

Spotrebi¢ je uréeny na montaZ v bezne dostupnych

kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi

byt ponechana medzi spotrebi¢om a kuchynskymi

stenami a nabytkom. Pozrite si obrdzok (hodnoty st v

mmy.

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevneng.

Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musi byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenasajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniCi
alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

Z7aruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

ek

Na drZanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani racku.

k ma vyrobok drotené ricky, zatlacte racky

spat do boCnych stien potom, ako vyrobo
presuniete.

k
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590

*

min. prenechajte na kvalifikovaného elektrikdra. Nasa
Montaz a pripojenie spoloCnost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré su

e  Produkt mzet fovat a oriooiit iedi spdsobené v dosledku pouzivania vyrobku bez
rodukt mozete namontovat a pripojit Jedine v namontovaného uzemnenia v stlade s miestnymi
sulade so zakonnimi pravidlami pre montaz.

predpismi.
Elektrické pripojenie
Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranengj
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedengé v
tabulke , Technické parametre”. Ak pouZivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montdz uzemnenia
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NEBEZPECENSTVO:
Vlyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovand osoba. Zaruéna
doba wyrobku za¢ina plynit iba po spravnej
montazi.

\lyrohca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majl pdvod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kdbel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani
stlaceny, ani nesmie prist do styku s horticimi

Castami vyrobku.

PoSkodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
(dajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektrointalacii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Z7astrCka sietového kabla musi byt po montéZi
lahko dostupnd (nenasmeruijte ju ponad
platfiu).
Zasunite sietovy kabel do zasuvky.
InStaldcia produktu
1. Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, 7e sietovy kdbel nie je zlomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Znazorneng.
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Per vyrobky s chladiacim ventilatorom

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokraduje v chode dalsich
20 - 30 minGt po vypnuti rdry.

k varite naprogramovanim ¢asovaca rdry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zaverecna kontrola

1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.

2. Skontrolujte funkcie.

Budiica preprava

e (Qdlozte si pdvodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podia pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartoénu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury vlozte pas kartonu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boCnymi stenami.

o Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rucku.

o QVavyrobok nekladte Ziadne predmety a
l prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa

mohlo vyskytnit pri preprave.

—ie




B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujuce informdcie vam pomdzu pouzivat vas

spotrehi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoze lepSie prendsaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odporica pouzivatel'skd prirucka alebo pokyny na
varenie.

e  Pocas varenia neotvarajte dvierka rury prilis
Casto.

Prvé pouzitie

Nastavenie ¢asu

e Vidy ked je to mozné, pokuste sa v rire varit
viac ako len jedno jedlo stiGasne. MdZete varit
tak, Ze na drotent mriezku poloZite dve varné
nadoby.

Varte jedla hned za sebou. Rira uz bude hortca.
Energiu moZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
minGt pred dobou skoncenia varenia. Neotvarajte
dvierka rary.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
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Tlacidlo ZAP./VYP.
Zobrazenie funkeif

Poli¢ko indikatora aktudlneho ¢asu

Symbol vnitornej teploty riry

Pole indikdtora teploty

Gumb »Start/Stop Cooking« (zatetek/konec

pecenja)

7 Tipka za nastavitev temperature

8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)

9 Tlacidlo plus

10 Tladidlo minus

11 Tladidlo nastavenia

12 Tipka za vrnitev na zaslon s funkcijami

1. Pri tvodnej prevadzke riry sa rozsvieti symbol (2
dotknite sa tladidiel A/~ aby ste nastavili
hodiny.

2. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu ®a

pockajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli

ktoréhokolvek tlagidla, ¢im vyber potvrdite.

o O W N =

po nastaveni ¢asu.
Prvé cistenie vyrobku

Niektoré sapondty alebo Cistiace latky mozu
noSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré

k nie je nastaveny aktudlny ¢as, ukazovatel

Casu zacne rast/hybat sa smerom nahor od
12:00. Aktivuje sa symbol * ®, ktory oznaCuje
7e ste nenastavili aktudlny ¢as. Zmizne hned

kovové Skrabky, pretoZze mdzu poSkriabat
povrch, Go mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

1. QOdstrarite vSetky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo $pongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 mintt a potom ho vypnite.

Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.
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VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobuijl popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouZivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte horticich horakov,
vnltornych Casti riry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
horticej riry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rdre.

Grilovacia rara

1. Vyberte z riry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rdry.

3. Vyberte najvy3si vykon grilu. Pozrite si Cast
Prevddzka grilu, strana 25.

4. Nechajte riru bezat po dobu 30 mindt.

5. Vypnutie grilu si pozrite v Casti Prevddzka grilu,
strana 25

Elektricka rira

1. Vyberte z rury vSetky plechy na peCenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rary.

3. Vyberte polohu Static (Statickd).
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Dym a zapach sa mozu Sirit niekolko hodin

0 pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne,
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarite

priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvara.




B Praca s rirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortice povrchy spdsobuijl popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hordcich horakov,
vnitornych &asti rdry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
hordcej rdry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urtené na pouZitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rdry, pretoZe

moZe unikat para.
Unikajlica para vam mdZe obarit ruky, tvar
a/alebo oti.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdomé silikénoveé formy.
Co najlepSie vyuZzite priestor podstavca.
Formu na peenie poloZte do stredu podstavca.
Pred zapnutim rury alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rura hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov masa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Miso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

minut dlhSie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky méasa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 min(t.

e Po dopeCeni nechajte maso odpodivat v rdre asi
na 10 mindt. Stava sa lepsie rozlozi po celom
peCenom méase a pri krajani nevyteka z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked' grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie su obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotene;
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou

mriezkou takym sposobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

o Drotent mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasufite do rury na pozadovanu uroven.
Ak grilujete na drotenej mriezke, zasurite plech
na peCenie do dolného podstavca, aby zachytdval
mast. Do plechu na pecenie pridajte trochu vody
kvl lahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moZe vznietit.

Praca s elektrickou rirou

Polohy podstavca (pre modely s drétenou
mriezkou)

Je doleZité, aby ste drotent mriezku spravne umiestnili
na droteny podstavec. Drotend mriezka musi byt
vloZend medzi drotené podstavce tak, ako je to
znazornengé na obrazku.

Nedovolte, aby drotend mriezka stala oproti zadnej
stene riry. Preto zasurite droteny mriezku do prednej
Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrazkoch sa moZe iSit od usporiadania na vaSom
vyrobku.

1. Horné a spodné ohrievanie

Jedlo sa ohrieva st¢asne zhora aj zdola. Je to
vhodné, napriklad, pre kolace, cestoviny alebo
kolace a miskové jedla vo formach na pecenie.
Varte len s jednym plechom.
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Vhodnd poloha podstavca sa zobrazi na
obrazovke.

Spodné/horné ohrievanie podporené
ventildtorom

Hortci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi
ohrevnymi prvkami sa pomocou ventildtora velmi
rychlo rovnomemne rozsiri po celej rure. Varte na
jednom plechu.

Vyhrievanie ventildtorom

Hortci vzduch ohriaty ohrevnym prvkom s
asistenciou ventildtora sa pomocou ventilatora
velmi rychlo rovnomerne rozsiri po celej rare. Je
vhodné pre varenie vasich jedal v roznych
Urovniach podstavcov a vo vacsine pripadov nie
je potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie

s viacerymi plechmi.

Ked' su dvierka rdry otvoreng, motor ventilatora
a nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rire.

Funkcia ,3D"

V prevadzke je horné ohrievanie, dolné
ohrigvanie a ohrievania s asistenciou ventildtora.

Jedlo sa rovnomerne a rychlo vari z kazdej strany.

Varte len s jednym plechom.
Funkcia pizza

V prevadzke je spodné ohrigvanie a ohrievania s
asistenciou ventilatora. Vhodné na pecenie pizze.
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Uplné grilovanie + ventil4tor

Hortci vzduch ohriaty tplnym grilom sa pomocou
ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozSiri v rire.
Je vhodné na grilovanie velkych porcii méisa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

e Nastavte teplotu na maximainu troveri.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

UplIné grilovanie

V prevadzke je velky gril v strope rdry. Je vhodné

na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

e Nastavte teplotu na maximainu troveri.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

V prevadzke je maly gril v strope rury. Vhodné na

grilovanie a chrumkavé jedla.

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na policu pod
grilovaci ohrievac.

e Nastavte teplotu na maximainu Urover.

e Po polovici Casu grilovania otocte jedlo.

Pomalé varenie/Ekonomické vyhrievanie

ventildtorom

Na Setrenie energie moZete pouzit tuto funkciu
namiesto vareni, ktoré by ste vykonali s pomocou
ohrigvania s ventilatorom pri teplotnom rozsahu



160 - 220 °C. PrediZ sa viak o trodku ¢as

varenia.

Casy varenia, ktoré suvisia s touto funkciou, st

uvedeng v tabulke ,Pomalé

varenie/Ekonomické vyhrievanie ventilatorom*.
10. Spodné ohrievanie

1

(o i |
@
~,

9

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej
na servirovanie na dihé ¢asové obdobie.
12. Prevédzka s ventilatorom

L /
Lo
V prevadzke je len spodné ohrievanie. Je to :— .
vhodné na pizzu a na nasledné stmavnutie jedal i

z dolnej Casti.

11. Uchovanie teploty Rura sa nehreje. V prevadzke je len ventilator (v

zadnej stene). Mrazené granulovang jedlo sa
roztapa pomaly pri izbovej teplote a varené jedlo
sa ochladzuje.

Obsluha riadiacej jednotky rary

1 3 4 5 6
| — |
O e
5 - "
® ) Do R [ Dl
2
Pt 1
‘ Baoad s 4,
Pl O |y oAl d ]
| | i | |
i i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 Tlacidlo ZAP./VYP. . Symbol Alarm
2 Zobrazenie funkcif ©) : Symbol hodin
3 Politko indikatora aktudlneho Easu % + Symbol uzamknuta tiaCidiel
4 Symbol vniitornej teploty riry : Simbol za oana \v/ratc:a
5  Pole indikatora teploty = 65%2:};%503"”0"303 (rychle
6 ggggj;)Start/Stop Cooking« (zaCetek/konec - Symbol sondy mésa
) . | : Simbol za premor pecenja
7 Tipka za nastavitev temperature o « e
e . : Simbol za zaCetek peCenje
8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)

9 Tlacidlo plus

10 Tlagidlo minus

11 Tlagidlo nastavenia

12 Tipka za vmitev na zaslon s funkcijami

Tabul'ka funkgii:

Tabulka funkcii oznaCuje prevadzkové funkcie, ktoré
mdZete pouZit v rdre a ich prislusné maximaine a
minimalne teploty.

= : Symbol doby varenia
= » Symbol skonCenia doby varenia
P : Cislo funkcie
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1 Polohy polic

2 Horny ohrievac

3 Grilovy ohrievad

4 Posiliovac ohrigvaca

5 Ventilator posilfiovata

6 Uchovanie teploty

7 Spodny ohrevny prvok

8 Poloha Cistenia

9

Prevddzka s polohou ventildtora

©]

Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.

Tabulka funkeil Odporitans

Rozsah lepioty
teplota (°C °C
Varenie s 1
asistenciou

40280
-
ventiltora
Furkela 30

40280

Horné a spodné
ohrievanie
Shodnghonme
ohiieyvanis
podpoiene
vantlatorom

Funkcia pizza
Vel oill s 40 280
asistenciay

ventilston

Uplng grilovanie
kv gl
Ekonomické

whrievanie
ventildtorom

Shotoe ohiovae 40090
Uchovanieteploty [ 60 | 40-100
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o YMaximainy nastavitelny Cas varenia v
1 rezimoch, okrem zachovavania teploty, je z
bezpecnostnych dévodov obmedzeny na 6

hodin. Program sa zrusi v pripade vypadku
pridu. Rdru musite preprogramovat.

Pocas vykonavania nastaveni budu blikat na
hodinach prislusné symboly.

@]

ktuélny Cas sa neda nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rdre vykonané poloautomatické alebo plne
automatické programovanie.

IC]

Dokonca aj ked je rira vypnutd, svetlo v rdre
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rry.

©]

Praca s rirou

1. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste otvorili rdru.

» Po zapnuti riry sa na displeji zobrazi prva

prevadzkova funkcia. Ked je displej v tomto rezime,

mdzete nastavit Cas varenia, €as skonGenia varenia a

funkciu posiliiovaca (rychle ohrigvanie).

» YRura sa automaticky vypne v priebehu 20
l sekiind, ak ste nezvolili na tejto obrazovke

Ziadne nastavenie.

Manualne varenie vyberom teploty a funkcie

prevadzky

Varenie moZete uskutocnit vybratim teploty a

prevadzkovej funkcie Specifickej pre vase jedlo, pricom

ju moZete manudlne ovladat bez toho, aby ste nastavili
dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlacidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odporticana
pre prevadzkovu funkgiu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tlacidla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/

5. Eowrd'te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Vlbéte jedlo do rdry.

7. Dotknutim sa tlacidla } ” spustite varenie, ak je
vhodna teplota a prevadzkova funkcia. Na displeji

sa zobrazi symbol P.



» Vaa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vndtornu teplotu na nastavenu teplotu. Kazdy
stupen symbolu vndtornej teploty sa rozsvieti, ked
vnitornd teplota dosiahne nastavenu teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporti¢ana poloha plechu.
8. Rura sa automaticky nezapne, a to z dévodu
manualneho varenia bez nastavenia asu varenia.
Varenie mozete dokonCit opdtovnym stlaenim

ttacida W |1
» Rira dokongi varenie a na displeji sa zobrazi symbol

9. Dotknite sa tlacidla (D na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili rru.

Varenie pomocou nastavenia éasu varenia:
Mbzete sa uistit, Ze sa rira vypne tak, ze vyberiete
teplotu a prevadzkov funkciu Specifickl pre vase jedlo
a nastavit ¢as varenia, priom ho moZete manuélne
ovladat bez toho, aby ste nastavili dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rary sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovi funkciu tak, Ze sa dotknete
tladidiel A/~

3. Ak si Zelate zmenit teplotu, ktord je odporicand
pre prevadzkovu funkgiu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tlacidla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tladidiel A/~

5. Eotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlagidla

6. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol I pre ¢as varenia.

7. Nastavte Cas varenia tak, Ze sa dotknete tlaCidiel
A\ a potvrdte nastavenie tak, 7e sa dotknete
tlagidla (.

» Po nastaveni Casu varenia sa bude na displeji

nepreruSovane zobrazovat symbol =1

8. VloZte jedlo do rdry.

9. Dotknutim sa tlaGidla ’ “ spustite varenie, ak je

vhodné teplota, prevadzkova funkcia a ¢as varenia.

Na displeji sa zobrazi symbol ’
» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrZiava
tlto teplotu aZ do konca zvoleného Gasu varenia.
» Vaa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnitornd teplotu na nastavenu teplotu.
Uchovdva tito teplotu aZ do skoncenia nastaveného
Casu varenia. Kazdy stupen symbolu vnutornej teploty
sa rozsvieti, ked vnitorna teplota dosiahne nastaven

teplotu. Na funkénom displeji sa zobrazia dodatocné

aktivne ohrevné prvky a odporiéana poloha plechu.

10. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie "End" a zaznie alarm.

11. Alarm stiSite stlaCenim ktoréhokolvek tlacidla.

» Alarm sa zastavi a rira automaticky dokonci

prevadzku.

Nastavenie konca Casu varenia na neskorsiu
dobu:

MbZete sa uistit, Ze je rira v prevadzke a automaticky
sa vypne tak, Ze vyberiete teplotu a prevadzkovu
funkciu Specificku pre vase jedlo a nastavite ¢as
varenia a koniec varenia na neskorsiu dobu, priom ho
mdZete manudlne ovladat bez toho, aby ste nastavili
dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlacidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlaCidiel AN

3. Ak si Zelate zmenit teplotu, ktora je odporicana
pre prevadzkovu funkgiu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tlacidla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tladidiel A/

5. Potrdte nastavenie teploty dotknutim sa tiacidla

6. Dotknite sa polozky (2, kjm sa na displeji
nezobrazi symbol [} pre €as varenia.

7. Nastavte Cas varenia tak, Ze sa dotknete tlaCidiel
S\ a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlagidla .

» Po nastaveni ¢asu varenia sa bude na displeji

nepreruSovane zobrazovat symbol I

8. Dotknite sa polozky <), kym sa na displeji
nezobrazi symbol =/ pre koniec ¢asu varenia.

9. Nastavte Gas varenia tak, Ze sa dotknete tlaGidiel
/N a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlacidla (.

» Po nastaveni konca ¢asu varenia sa bude na displeji

nepreruSovane zobrazovat symbol =

10. Viozte jedlo do rury.

11. Dotknutim sa tlacidla } ” spustite varenie, ak je
vhodna teplota, prevddzkova funkcia, Cas varenia
a koniec ¢asu varenia. Na displeji sa zobrazi
_ symbol ’
» GasovaC rury automaticky prepoCita ¢as spustenia
varenia tak, Ze odpocita ¢as varenia od ¢asu skoncenia
varenia, ktory ste nastavili. Vybrany prevadzkovy rezim
sa aktivuje, ked nastane Gas spustenia varenia a rira
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sa zahreje na nastavend teplotu. Uchovava tuto teplotu
az do skondenia nastaveného ¢asu varenia. Kazdy
stupefi symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked
vnUtornd teplota dosiahne nastaven teplotu. Na
funk&nom displeji sa zobrazia dodatoCné aktivne
ohrevné prvky a odporti¢ana poloha plechu.
12. Po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie "End" a zaznie alarm.

13. Alarm stiSite stlatenim ktoréhokolvek tlacidla.
» Alarm sa zastavi a rira automaticky dokon¢i
prevadzku.

k chcete zrudit len ¢as varenia alebo ¢as

arenia a koniec ¢asu varenia potom, ¢o ste
ich nastavili, musite vynulovat ¢as varenia.

Nastavenie posiliiovaca (rychle predhrievanie)
Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouZite
na rychlejSie dosiahnutie Zelanej teploty rdry.

« Nosiliiovac nie je mozné vybrat v polohach
rozmrazovania, ohrievania a Cistenia.
Nastavenia posilfiovaca sa zruSia v pripade
vypadku pridu.

1. Dotknite sa tlacidla =& potom, Go nastavite teplotu,
prevadzkov funkciu, Cas varenia a koniec ¢asu
varenia.

» NepretrZite sa zobrazi symbol ba zapne sa

nastavenie zosiliiovaca (rychle predhrievanie).

» Symbol posilfiovaca zhasne hned' potom, ako rira

dosiahne Zelanu teplotu a rdra bude pokracovat vo

funkii, ktord bola aktivovand pred zapnutim funkcie
posilfiovaca.

2. Opatovne sa dotknite tlacidla =8, aby ste zrugili
funkciu zosilnenia.

» Prestane sa zobrazovat symbol ba vypne sa

nastavenie zosiliiovaca (rychle predhrievanie).

Vypnutie elektrickej rary

Dotknutim sa tlagidla @ rlru vypnete.
Zapnutie zamky tlacidiel
Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel mozete predist
pouzivaniu rary. R
1. Dotknite sa polozky (=, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (5
» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,OFF“.
2. Stlatenim tlaCidla ~\ aktivujete zamku tlaCidiel.
» Po zapnuti zamky tlaCidiel sa na displeji zobrazi
hiasenie ,0n* a symbol (% zostane svietit. Potvrdte o
stladenim tlagidla (2,
lagidla riry nie st funkéné, ked je funkcia
amky tlacidiel zapnuta. Zamka tlacidiel sa v
pripade vypadku pridu nezrusi.
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Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel, dotknite sa

1. Dotknite sa polozky (3, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (5.

» Na displeji sa zobrazi hidsenie ,,0n".

2. Vypnite zamku tlacidiel stlacenim tlaCidla ~.

» Po deaktivovani zamky tlaCidiel sa zobrazi hlasenie

,OFF*. Potvrdte to stlagenim tlagidla (5.

ladidla rary nie st funkéné, ked' je funkcia
amky tlacidiel zapnuté. Nastavenia zamky
ladidiel sa v pripade vypadku pradu nezrusia.

Nastavenie budika

Casova¢ produktu moZete pougivat na akékolvek

vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.

Budik nemd Ziaden vplyv na funkcie rury. Pouziva sa

iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzitotné

vtedy, ked' chcete jedlo v rire otodit v urenom

¢asovom bode. Po uplynuti nastavenej doby zaznie

zvukové upozornenie ¢asovaca.

1. Dotknite sa polozky £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (5,

Maximalny Cas alarmu moze byt 23 hodin a
59 mindt.

2. Pomocou tladidiel A/~ nastavte trvanie alarmu.

» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane symbol alarmu £

svietit a na displeji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Nakonci &asu alarmu zagne blikat symbol £ a
zaznie zvukové upozornenie.

Vypnutie alarmu

1. Signdl alarmu bude zniet pocas 2 mindt. Ak
chcete zvukové upozornenie vypnut, stlacte
[ubovolné tlacidlo.

» Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi sa aktualny

Cas.

ZruSenie alarmu:

1. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, aby ste zrusili alarm.

2. Stlate a podrzte stlacené tlacidlo ~v, kym sa
nezobrazi ,00:00".

Zobrazi sa Cas budika. Ak stiCasne nastavite
Cas alarmu a Cas varenia, zobrazi sa kratsi z
Casov.

Zmena denného ¢asu _

1. Dotknite sa tlatidla (5 v krétkych intervaloch, kjm
sa na displeji nezobraz symbol (&,

2. Dotknutim sa tlaCidiel ~/~~ nastavite hodiny.

3. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu (2 a
poCkajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlagidla, ¢im vyber potvrdite.



« N \astavenia aktudineho Casu sa v pripade

ypadku pridu stratia. Bude ich potrebné
nastavit znovu. Aktualny Cas sa neda zmenit,

ked sa pouziva ktordkolvek z funkcif riry.

Nastavitev jakosti

1. Medtem ko je pecCica v stanju pripravljenosti, v
kratkih presledkih pritiskajte tipko (®, dokler se na
zaslonu ne prikaze 'VOL'.

2. Pritisnite tipko ~\ / S in nastavite enega izmed
tonov LO, L1 ali L2. )

3. Nastavitev potrdite tako, da pritisnete tipko & in
nato poCakate 4 sekunde, brez da bi se dotaknili
katere koli tipke.

Nastavitev Eco lucke

1. Medtem ko je pec€ica v stanju pripravljenosti, v
kratkih presledkih pritiskajte tipko (2, dokler se na
zaslonu ne prikaze 'LP".

4. Ko je pecCica vklopljena; medtem ko so vrata
pecice odprta v stanju pripravljenosti in med
delovanje, lu¢ka nenehno sveti.

5. Ko je peCica nastavljena na EKO; medtem ko so
vrata peCice odprta v stanju pripravljenosti in med
delovanje, lucka sveti in se po 15 sekundah

. Ugasne.

Ce se med delovanjem dotaknete katere koli tipke

(razen tipk @ins@, lucka gori in se po 15 sekundah

ugasne.

Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v

4vislosti od teploty jedla, hrabky, typu a
vaSich vlastnych preferencif varenia.

Pecenie a opekanie

1. podstavec rdry je spodny podstavec.

2. Pritisnite tipko A\ /S, da vklopite ali nastavite
moznost Eko.

3. Nastavitev potrdite tako, da pritisnete tipko () in
nato poCakate 4 sekunde, brez da bi se dotaknili
katere koli tipke.

Jedlo Cislo drovns varenia - Pozicia stojana Tepol D) a;eivarema
pribliigne v min.
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PoBas stiéasného pecenia s 2 plechmi umiestnite hibsi plech na horny podstavec a ten druhy plech na spodny podstavec.
* Qdportitame vam, aby ste vietky potraviny predhriali.

Pomalé varenie/Ekonomické vyhrievanie Poas varenia v rezime Pomalé
ventildtorom arenie/Ekonomické vyhrievanie ventilatorom
Potom, ako sa varenie zatne v rezime Pomalé neotvarajte dvierka.

arenie/Ekonomické vyhrigvanie ventilatorom,
nemerite teplotu varenia.

prbliZne v min
Mé&so v Jedna Uroven 100... 120
ohfovzdornej m
nadobe
Kutacie masp ¢ Jedna ioven
OhﬁMdomei m---
nadobe.

70

Bekieian v Jeddna tioven m 180 130 150
ohnovzdone
Tadohe

o e - B S B
0 - ) O L

i s,
pedenie
e
S
ERwe s weees el e e
Predhrievajte 6 az 7 min(t.
Biele/Gervené maso sa musi prevratit na panvici skor, ako sa uvari.
Fazule sa pred varenim musia nechat 30 mint vo vriacej vode. Konzervované fazule moZete priamo

pouZit,
Zakrytie panvice zvysi wkon varenia.

Tipy na pecéenie kolacov Tipy na pecenie peciva

e Akje kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a e Akje pecivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C
skratte dobu varenia. a skratte dobu varenia. Navihgite vrstvy cesta

e Akje kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajiCok a
znizte teplotu 0 10 °C. jogurtu.

*  Akje koldC na hornej strane prili tmavy, polozte e Ak pecenie peciva trva prili$ diho, davajte pozor,
ho na nizSi podstavec, znizte teplotu a predizte aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
dobu varenia. nepresahuje hibku plechu.

e Ak je dobre upeCeny zvnitra, ale je lepkavy na e Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
vonkajsej strane, pouZite menej kvapaliny, znizte upeCend, uistite sa, ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
teplotu a predlZte dobu pedenia. pouZili na pecivo nie je na dolnej strane peciva

prili velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
24/SK



rovnomerne medzi vrstvami cesta a na hornej
strane peciva, aby pe€ivo rovnomerne zhnedlo.

« Necivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
1 uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd strana
nie je stale dostatoéne hneda, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny
e Aksa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zaGina byt

suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto plechu.

Uzatvorené nadoby uchovajli Stavu v jedle.

e Aksa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si zeleninu
vopred alebo ho pripravte ako jedlo z konzervy a
viozte ho do rry.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pogas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

Zapnutie grilu

1. Po dotknuti sa tlacidla @ na otvorenie rlry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Dotknutim sa tladidiel A/~ vyberte poZadovan(
funkeiu grilu.

3. AksiZelate zmenit teplotu, ktord je odpori¢ana pre
prevadzkovd funkciu,oaktivujte teplotné pole
dotknutim sa tlaéldla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZzadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tlaGidiel A/,

5. Potvrdte nastavenie teplotr dotknutim sa tlagidla C.

6. Dotknutim sa tlacidla | spustite grilovanie, ak je
vhodna teplota a prevadzkova funkcia. Na displeji sa

zobrazi symbol ’
» Va8a rdra ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvysi vnltorn( teplotu na nastavenu teplotu. Kazdy
stupen symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked
vnltornd teplota dosiahne nastavenu teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia dodatoéné aktivne ohrevné
prvky a odporti¢and poloha plechu.
7. Grilovanie mozete dokoncit opatovnym stladenim

tladidla } ”

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

Ryby

Kiracle platk

Jahiiacie kotlel

Prlens mi

Telacie kotlety

Hilankow chileh

* v zévislosti od hriibky

» Rura dokonéi grilovanie a na displeji sa zobrazi
symbol "
Vypnutie grilu

1. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili rru.

! Potraviny, ktoré nie st vhodné na

grilovanie, predstavuju riziko poziaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moZze vznietit.

Funkcia otoéného razia
Ked vyberiete grilovaciu funkciu, motor otacania razfia
sa zacne otacat.
e Povybere funkcie grilu napichnite méso alebo
kura pomocou vidlicky (3) na razeri.
e Ototny razef vlozte do otvoru v rotacnom motore,
ktory sa nachadza v zadnej stene rury.
Otoény razefl umiestnite na ram razfia.
Ram umiestnite na prislusny podstavec rdry.
Kvoli zbieraniu tuku umiestnite plech na jeden z
dolnych podstavcov. Cistenie plechu ufahéite tak,
Ze do plechu date trochu vody.
e Nezabudnite z otoéného raziia odmontovat
ricku.
e Po dokonceni varenia plastovd ricku pripevnite a
vyberte vaSe jedlo z rury.

1 2 3

Ram otocného raziia
2 Plastova rukovat
3 Vidlica

25 25mh

0 T 45

25...30 min

25 sUnmin
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[ Udrzba a starostiivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
prediZi a znizi sa mnozstvo Eastych problémov.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zacatim (drZby a Gistenia odpojte vyrobol
od zdroja napdjania.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladndt.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom modZete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom poutZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie su potrebné Ziadne
zvlastne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite tepll vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnt latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
ltkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpedte, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmernui kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujdcich
povrchov a ricky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti oCistite tak, Ze ich utriete

jemnou ldtkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),

priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu

poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
sapondty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZe mozu poskriabat
povrch, o mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym pradom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vycistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

« i Cisteni oviddacieho panelu neodstrarujte
1 lovladacie tlacidla/gombiky.

Ovladaci panel by sa mohol poskodit!
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Cistenie rary

Ak chcete vycistit boénu stenu

1. Odstrante prednu ¢ast botného podstavca jeho
potiahnutim smerom od bocnej steny.

2. Uplne vyberte bocny podstavec jeho potiahnutim

Katalytické steny
BoCné steny alebo len zadna stena rdry mozu byt
potiahnuté katalytickym smaltom.
Katalytické steny riry sa nesmu Cistit. Porézny povrch
stien je samoCistiaci, tzn. 7e absorbuje a premiefia
vystrekujlci tuk (na paru a oxid uhligity).
Cistenie dvierok riry
Ak cheete oCistit dvierka rdry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Gistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.
Na Cistenie dvierok rdry nepouZivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. MoZu poSkriabat povrch a
poSkodit sklo.

nutorné sklo prednych dvierok ma povrchovi
(pravu na zaistenie fahkého Gistenia materidlu.
Na Cistenie skleneného veka nepouZivajte
Ziadne ostré drsné Cistiace prostriedky, tvrdé
kovové Skrabky, drotenky alebo bielidla,
pretoze mozu poSkriabat povrch. Toto moze
nicit povrchovy material.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
lavej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to zndzornené na obrazku.



1 2 3

1 Predné dvierka
2 Pant

12 3

3. Pootvorte do polovice predné dvierka.

4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

&« roky vykonané poCas procesu odstranenia
1 dvierok vykonajte pri montazi dvierok v
lopacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnutorného skla dvierok
Panel vndtorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

0 .

2 Plastovy diel

Tahajte smerom k vdm a vyberte plastovti &ast
primontovanu k hornej Casti prednych dvierok.

Najvnatorneji skleneny panel

Vndtorny skleneny panel

Vonkajsi skleneny panel

Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnutorne;jsi skleneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vnutorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.

A w N =

Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnitorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji
plastového otvoru.
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Vndtorny skleneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvntornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montaZi najvnitornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpecte, Ze potlatend strana panelu smeruje ¢elom
k vnitornému sklenenému panelu.

Je doleZité, aby ste dolny okraj vnitorného skleneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovi Cast tladte smerom k rdmu, pokym nebudete
podut ,cvaknutie”.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:

Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, Ze
vyrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste predidli riziku zasahu
elektrickym prddom.

Hortce povrchy moZu spdsobit popaleniny!

« qUsvetlenie rary je Specidina elektrickd
Ziarovka, ktora odolava teplotam az do 300 °C.
Podrobnosti najdete v Casti Technické

parametre, strana 10. Svetla do riry moZete

ziskat u vaSho autorizovaného servisného
zastupcu.

Poloha svetla sa moze IiSit od toho, ktoré je
zobrazené na obrazku.
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Ak je vasa rura vybavena okrihlym svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otaanim proti smeru
hodinovych ruciciek

3. Svetlo rury vyberte jeho otaCanim proti smeru
hodinovych ruciciek a vymerite ho za nové.

4. Namontujte skleny kryt.

Ak je vasa rira vybavena Stvorcovym svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Odstraiite drbtené podstavce tak, ako je to
popisang. Pozrite si Cast Cistenie rury, strana 26.

3. Pomocou skrutkova¢a odmontujte ochranny
skleny kryt.

Odskrutkujte svetlo z riry a vymerite ho za nové.
Namontujte skleny kryt a potom drotené
podstavce.

o~



Riesenie problémov

Riira emituje pocas pouzivania paru..

e Je to normalne, pocas prevadzky unikd para. >>> Nejde o poruchu.

Pocas ohrievania a chladenia vydava produkt kovove zvuky.

e Ked sa kovové diely zahreji, mdzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

e Sietovd poistka je chybnd alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

e \lyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

Osvetlenie rary nefunguje.

e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rure.

e Do8lo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Rira sa nezohrieva.

¢ Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota. >>> Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.

e Do8lo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Ak problém nedokazete odstranit, hoci ste postupovali podia pokynov uvedenych v tejto Casti, obratte sa na

autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac calg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informaciji z tej instrukcji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elekirycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami,

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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HWaine instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomogg unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

0golIne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
Cczyszczenia ani konserwacii.

e |nstalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.
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Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno myc piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtonmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewadd, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.



Piekarnik ten trzeba odtgczyc od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie w trakcie jego pracy.

Upewnij sie, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topic i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci s gorace. Nie
dotykaC nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze si¢ zapali¢ po zetknigciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
0stroznos¢ i nie dotykac
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elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac powierzchnie,
€0 moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na stelazu
rusztu i/lub tacki na ociekajacy
thuszcz jest niezwykle wazne. Wsun
ruszt lub tacke na ociekajgcy
tluszcz pomiedzy dwie szyny i
zanim umiescisz na nim potrawe
upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz nastgpujgca
ilustracja).

¢ Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

e Uchwyt na drzwiach piekarnika nie
stuzy do suszenia recznikow. Przy
otwartych drzwiczkach i zatgczonej
funkcji grillowania nie wieszac na
niej recznikow, rekawic, ani
podobnych wyrobow tekstylnych.

¢ Do wkfadania i wyjmowania potraw
Z gorgcego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

e Przed wymiang lampy upewnij sie,
ze piekarnik jest wytaczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sie, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

e Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

¢ Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.



Zamierzone przeznaczenie

e Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e Urzadzenie 1o stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Urzadzenia tego nie nalezy uzywac
do podgrzewania talerzy pod
grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci mogg sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac
materiaty opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W trakcie
pracy tego produktu nie

dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich. Piekarnik
moze sig przewrocic, lub mogg sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem Kklasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktére mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtérne. Po zakoficzeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbicrki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiat6w,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materialow

opakowaniowych

e Materialy opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostegpne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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7 Informacije ogéine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za piytg stalowg)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki
1 3 4 5 6
| i
e m(m i m(m F’! Ii‘_"{ e
® : »IBQ-MI.“L.» Dl
2
‘ "Baroa@ it a
P O @ v [ ~ | 4 | °C
I | I I | |
i 1 i 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Klawisz ZAt./WYt. 7 Przyciska nastawiania temperatury
2 Wyswietlacz funkcji 8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
3 Pole wskaznika czasu biezacego 9 Klawisz plus
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 10 Klawisz minus
5 Pole wskaZnika temperatury 11 Klawisz regulacji
6 Przycisk start/stop gotowania 12 Przycisk powrotu do wy$wietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

3. Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy

grillowaniu.

4. Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.

5. Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe

zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem

teleskopowym, muszg by¢ do nich dosunigte

kotki znajdujace sig z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.

Pieczen z kurczaka

Stuzy do grillowania migsa, drobiu oraz ryb ze

wszystkich stron.

e Potrawe do grillowania natéz na widelce
rozna obrotowego.

¢ Do piekarnika wstaw rame rozna
obrotowego na wysokosci jego napedu.

e Wsun szpikulec rozna obrotowego w naped

i natdz go na rame rozna obrotowego.

Do grillowania nalezy zdja¢ uchwyt

1 2 3

Rama rozna obrotowego
Uchwyt plastikowy
Widelec
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Dane techniczne

3.1 KW

16t
Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb. **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 11.

Dane techniczne mogg zosta¢ zmienione bez arto$ci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacii uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnosnymi normami. Warto$ci te moga sie

Rysunki w tej instrukcii sg schematyczne | r62nié zaleznie od operacyjnych |
moga sig nieco r6zni¢ od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkow pracy danego
wyrobu.

10/PL



K] Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowana osobeg i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektow. elsi ma, nie instalu
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w

dostgpnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy

tym urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatéw i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ pétke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez

urzadzenia chtodzace.

i

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyrdb ma uchwyty z drutu, po jego

przesunieciu weisnij je z powrotem w jego

boczne $cianki.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych

i elektrycznych.
Przytaczenie elektryczne

Przylacz ten wyrdb do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu

elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie

odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci

elekirycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyrob
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.
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ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowag,
7ginac i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania musza odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadad
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odtacz to urzgdzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostgpna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenng).

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwiazt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.
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Piekarniki z wentylatorem chtodzacym

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

entylator chiodzacy nadal pracuje przez 20 -

o 30 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakoficzeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wioz wiyczke do gniazdka i zatacz bezpiecznik
piekarnika.

2. Sprawdz funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.
e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wtoz do
jego srodka pasek tektury, rowno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekamika zabezpiecz tasma klejacg do
$cian bocznych.
Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotow i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

prawdzaj, czy piekamnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




Il Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujace wskazowki pomoga uzytkowac urzadzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (Gotujac potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekamiku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajgc piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Klawisz ZAt./WYt.

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz regulacji

Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol C; dotknij Klawiszy A / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

O 0 N O O W N —

-
N = o

esli blezaca godzina nie jest ustawiona,

skaznik czasu zacznie rosngé/zmieniac sig od
12:00. Aby wskazac, ze biezaca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietli sig symbol ®,
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub Srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng $ciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy ochronne.
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OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj gorgcych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
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Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 25.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wylacz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 25

trakcie pierwszego uruchomienia przez parg
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacjg kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




B Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaj gorgcych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementow grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wkifadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:

Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos$¢, bo moze ulotnic sie z niego para.
Taka ulatniajgca sig para moze poparzy¢
dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.
Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykéw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosc.

e Pieczenia migsa z koscia trwa ok. 15 - 30 minut
dtuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg krucho$c¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozéz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekamiku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsun foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby fatwiej oczySci¢ to naczynie
7 ftuszczu wlej do niego troche wody.

Zywno$é nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wylgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomigdzy potki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opiera¢ sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.
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Zywno$¢ nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach
do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.
Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gormng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiemie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
Termoobie

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tying jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Jest to
przydatne do gotowania potraw na réznych
poziomach pétek i w wigkszosci przypadkdéw nie
potrzeba wstgpnego podgrzewania. Nadaje sig
do pieczenia w kilku blachach na raz.

(Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we wngtrzu.

Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gdrna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy pieka sie réwnomiemie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
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Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiemie rozprowadzane w
calym piekarniku przez wentylator. Nadaje sig do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom

maksymalny.

e (0br6é potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sig

do grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (0br6é potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Dziata maly grill w suficie piekarnika. Nadaje sie
do grillowania i potraw gratynowanych.



e Do grillowania pot6z mate lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Gotowanie powolne/Nagrzewanie

wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyé tej funkgji
zamiast pieczenia, ktére wykonatoby sig stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkeji przedstawiono w tabeli Gotowanie

powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

11.

12.

Pracuije tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.
Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

O©OoO~NOOh~wnN =

1 4 5 6
| 1 1 |
| |
5
D ===
! L e
P S ] °C
] | |
i i i
12 8 7
Klawisz ZAk /WYk. = : Symbol czasu gotowania
Wyswietlacz funkgji - : Symbol korica gotowania
Pole wskaZnika czasu biezgcego P = - Numer funkgji
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika A - Symbol alarmu
Pole wskaznika temperatury :
Przycisk start/stop gotowania © jgymgg: é?ggg Klawisz
Przyciska nastawiania temperatury %] ij bol ot yh d Y K
Symbol hoostera (szybkie podgrzewanie) <]  Symbol otwartye rzwicze
Klawisz plus A : Symbol boostera (szybkie
Klawisz minus podgrzewanie)
Klawisz regulacji Ve - Symbol sondy do pieczenia miesa

Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

: Symbol przerwy w gotowaniu
. Symbol rozpoczecia gotowania
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Tabela funkciji:

Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcije piekarnika i
odpowiadajace im temperatury maksymaine i
minimalne.
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Pozycje potki

Grzatka gorna

Grzatka grilla

Grzejnik boostera
Nawiew boostera
Utrzymywanie w cieple
Grzejnik dolny

Pozycja czyszczenia
Praca z wentylatorem.
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Funkcje roznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

Grzatki gorna i 200
dolna

Pieczenie z 180
termoobiegiem

40-280
40-280

agrzewanie z
termoobiegiem
Eco F

Utrzymywanie w _ 40-100
cieple
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e wzgledéw bezpieczenstwa maksymalny
Zas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

5

Przy kazdej regulacji na zegarze migac beda
dnosne symbole.

|

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuje jaka$ funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pdt-
automatycznym lub w petni automatycznym.

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig przy otwarciu

drzwiczek.

1o

Jak obstugiwac piekarnik

1. Aby zablokowa¢ sterowanie dotykowe, dotknij
przycisku L./ na ponad 2 sekundy.

» Po wigczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza

dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,

mozna nastawi¢ czas pieczenia, godzine zakonczenia,

oraz funkcije Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wytaczy sie automatycznie po 20
ekundach, jesli na tym wySwietlaczu nie
yhierze sig zadnych jego ustawien.

Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury
i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcje
odpowiednig do dania, recznie kontrolujac czas
pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy A/~

Jedli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla

danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
P4

5. Potwierg;’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

7. Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz ’ ” aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol #.

w N



» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujgc
zadana funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.
Na wyswietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig
dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.
8. Piekarnik nie wytgcza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajac ponownie klawisz .
» Piekarnik koriczy pieczenie i na wyswietlaczu

pojawia sie symbol "

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku <D na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sig wytaczy¢, jesli wybierzesz
temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz
ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujac czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wy$wietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostgpna funkcja.

Wybierz funkcje, dotykajgc klawiszy AV/S.

3. Jedli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla
dangj funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (), az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
|‘)|, aby ustawié czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/~
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (2.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol =]

wyswietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } , aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wySwietlaczu pojawi sig symbol P,

» Piekarnik bedzie si¢ nagrzewat az do nastawionej

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakoniczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujac

zadana funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuije te

no

temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej

zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do

ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function

[Funkcja] pojawiaja sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sig ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wylgczyC ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pézniejsza

godzine:

Piekarnik wigczy i wylgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec
pieczenia na pdzniejszg godzing, recznie kontrolujac

Czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku .1/, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostgpna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy A/~

3. Jesli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. N

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
A

5. Potwierc!z’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj 2, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
|-)|, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/~
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol [}

wySwietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj \>), az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
= oznaczajgcy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajac przyciskow A~
/~v i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (.

» Po ustawieniu konca czasu pieczenia symbol =

wyswietlac sie bedzie ciagle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz } , aby
rozpocza¢ pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sig
symbol P,
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujac czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
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nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
kiedy temperatura bedzie si¢ zblizata do ustawionej
wartosci. Na wyswietlaczu Function [Funkcja]
pojawiaja sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakoniczeniu pieczenia wySwietli sig ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wylaczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wylgcza sie, a piec automatycznie konczy
pieczenie.
esli po ustawieniu chcesz anulowag tylko czas)
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.
Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)
Funkgji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sie, aby

szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkciji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach

rozmrazania, utrzymywania w cieple i
zyszczenia. W razie przerwy w zasilaniu

ustawienia funkcji Booster kasujg sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego korica dotknij klawisz =0,

» Symbol =0 bedzie wyswietlat sie przez caly czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkcji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz E!B, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =B znika. Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytgczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj (), a7 na wy$wietlaczu pojawi sig symbol

» Na wySwietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYk].
2. Nacisnij ~~, aby aktywowac blokade przyciskow.
» Po wigczeniu blokady przyciskow na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (2.
Po zafgczeniu blokady przyciskow przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuije sie.
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W celu wylaczenia blokady dotknij przycisku
1. (Qgtykaj &, azna wyswietlaczu pojawi sig symbol
.
» Na wyswietlaczu pojawi sig ,On” [Zat.].
2. Wylacz blokade przyciskéw, naciskajac klawisz
.
» Po wylgczeniu blokady przyciskéw pojawi sig ,OFF”.
Potwierd?, dotykajac .
Po zatgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasujg sig.
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdcic potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.
1. E)gtykaj £, a7 na wyéwietlaczu pojawi sig symbol

Najdiuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy A~/ ~v.
» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sie
godzing alarmu, pojawi si¢ na wyswietlaczu.
3. Po uptywie czasu alarmu symbol a) zaczyna migac
i odzywa sie sygnat alarmowy.
Wytaczanie alarmu
1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.
» Alarm ucichnie i wy$wietli sig biezaca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wylaczyé alarm, dotykaj (2, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol £,
2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz ~v, az wySwietli sie
,00:00".
yéwietli sie czas alarmu. Jesli rownoczesnie
nastawi sie czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sig krotszy z nich.
Zmiana biezacej godziny
1. Raz po raz dotykaj (2, az na wyéwietlaczu pojawi
sie symbol (.
2. Dotknij klawiszy A / ~~, aby ustawi¢ godzine.




3. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu ®i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezgcej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezgcej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekamik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (&, a7 na wyswietlaczu
pojawi sig 'VOL".

2. Naciskajgc klawisze ~~\ / ~~ ustaw jeden z
dzwigkdw LO, L1 lub L2.

3. Naciénij Klawisz & i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza ) azma wyswietlaczu
pojawi sie 'LP".

2. Naciskajgc klawisze A~ /~ wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO

3. Naci$nij Klawisz (9 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, aby potwierdzic to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali sig (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte s drzwiczki,
lampka zapala sig (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sig ktoregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy orazEﬂl) lampka zapala sig (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasow pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.

Golowpope” | benpwon |7 | 3 | % | %.%
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5 min. maks,
nastepnie 190




15 min. 250/maks

nastepnie 180... 190

L nastepnie 180... 190

Gotowanle powolne/Nagrzewanle wentylatorowe
Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Gotowanie
nowolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
nie nalezy zmienia¢ temperatury pieczenia.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Gotowanie powolne/Nagrzewanie

entylatorowe Eco Fan.

Tt [ bowouon | Jol | 7 | w | w.m
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Podgrzewaj przez 6-7 minut

Biate/czerwone migso trzeba obracac na patelni przed pieczeniem az sie zagotuje.

Fasole przed pieczeniem nalezy gotowac przez 30 minut. Mozna bezposrednio uzy¢ fasoli z puszki.
kryci i ia wydajnos¢ smazenia.

Wskazowki do pieczenia ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
o ok. 10 i skré¢ czas pieczenia.

Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperaturg 0 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdice, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 ok. 10 i skro¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.
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Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtebokosci blachy.

Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czesé nie
jest upieczona, sprawd?z, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réwno pomigdzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umies¢ ciasto na dolnej pétce.




Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchnil

Wiaczanie grilla

1. Po dotknieciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia sig pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy AV ~v), aby wybra¢ potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jedli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla danej
funkcii, ak;tywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku L.

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy A\
N

5. Eotwierdz’ ustawienie temperatury, dotykajac klawisz

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie, dotknij
klawisz } , aby rozpoczaé grillowanie. Na

wySwietlaczu pojawi sie symbol I,
» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujgc zadang
funkcije i bedzie podnosi¢ temperature we wnetrzu az do
zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni symbolu temperatury
wewnetrznej zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig
zblizata do ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function
[Funkcja] pojawiajg sig dodatkowe aktywne grzatki i
zalecana pozycja tacki.
7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc ponownie

klawisz } )
» Piekarnik koriczy grillowanie i na wyswietlaczu pojawia

sig symbol "

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Wylaczania grilla

1. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Zywno$é nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wylgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta
Zywnos¢ moze sie zapalic.

Funkcja Turnspit [Rozno obrotowe]

Gdy wybrano funkcje grilla, silnik rozna obrotowego

zacznie sig obracac.

e Po wybraniu funkgji Grill, przy pomocy widelca
nadziej migso lub kurczaki na rozno.

e Wsadz rozno w jego gniazdo w silniku obrotowym
umiesczonym w tylnej $ciance piekamika.
Wsadz rozno w rame.
Wstaw rame w odpowiednig pétke w piekarniku.
Na jednej z potek ponizej ustaw tacke do zbierania
tluszczu. Aby tatwiej byto jg potem oczyscic, nalej
do tacki trochg wody.

e Nie zapomnij zdjg¢ z rozna plastykowego
uchwytu.

e Po ukoiczeniu pieczenia zatdz ten plastykowy

1 2 3

Rama rozna obrotowego
2 Uchwyt plastikowy
3 Widelec

Kotlety cielece 25...30 min.
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[] Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacja i czyszczeniem, odtgcz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkéw czyszczacych. Wyréb ten
czysci sie migkka Sciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczkg.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowag porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sig wilgotng
Sciereczka i wyciera do sucha.
Nie zdejmuj przyciskéw/pokretet do
zyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczyscic sciane boczna

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
bocznegj.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciag

Sciany katalityczne

Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne, wnetrza
piekarnika mogg by¢ pokryte emalig katalityczng.

Tych katalitycznych scian piekarnika nie trzeba czyscic.
Porowata powierzchnia tych scian czy$ci sie sama
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski ttuzczu (na pare
i dwutlenek wegla).

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka Sciereczka lub
gqbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich srodkow

zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

zyba w drzwiczkach przednich powleczona
jest tatwym do czyszczenia materiatem. Nie
uzywaj ostrych iszorstkich Srodkéw
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy wybielaczy do
czyszczenia szyby w drzwiczkach przednich,
poniewaz moga porysowaé jej powierzchnig.
Moze to uszkodzi¢ powtoke.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.



1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

12 3

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakfadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjaé do
czyszczenia.

Otwdrz drzwiczki.

1 Rama

2 Czgs$¢ plastikowa
Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na gorna sekcje przednich drzwiczek.

1 Szyba wewnetrzna
2 Szyba wewnetrzna
3 Szyba zewnetrzna
4 Plastikowa szczelina na szybg - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzna (1) w kierunku A i wyciagnij ja w kierunku
B

vP(.)wtérz te czynnosc, aby wyjac szybe wewnetrzna (2).
B

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wtéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe.
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Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowa blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jgj
strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

[ ampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 10, w ktérych podano

szczeglly. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Qdtgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac ja w lewo,

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac ja w lewo
i wymien ja na nowa.

4. Zat6z szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Qdtgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz

Czyszczenie piekarnika, strona 26.

ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.
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Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

Wykre¢ lampke z piekarnika i wymieri jg na nowa.
Zat0z szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.
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Rozwiazywanie probleméw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

o Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychaé metaliczne odglosy.

*  Podgrzewane czesci metalowe moga sig rozszerzaé i wydawac diwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziala.

o Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej, W
razie potrzeby wymien je lub zatacz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

Nie Swieci lampka w piekarniku,

o Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

o Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

o Pokretlo funkgji i/lub temperatury nie s ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

o Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukeji z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z

autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawcg piekarnika. Nie prébuj samemu naprawiac zepsutego
piekarnika.
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BEKO S.A, ul. Cybernetyki 7B, 02 -677 Warszawa
www.beko.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczeé instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub piyt i piekarnikow elekirycznych

Aby otrzymac wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybraé zakiadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoty na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spdika akeyjna z siedziba w Warszawie (02 -677), przy ulicy Cybernetyki 7b, wpisana do rejestru
przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xill Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej ,.BEKO") udziela
gwarancii jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyly te produkty (,U2ytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

1. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkeyjnych fub
materiatowych, powstalych z przyczyn tkwiacych w tym Urzgdzeniu (dalej: ,Wada”), ktdre ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czesci W niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia si¢ Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunigta na
koszt BEKO w sposob uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w
niniejszych Warunkach Gwarancji.

3. BEKO zobowiazuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodpiatnej naprawy lub wymiany
Urzgdzenia, badz tez reklamacja zgloszona na podstawie niniejszych Warunkdw Gwarancji zostanie
rozpoznana w inny sposdb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCJI.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajacym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych péZniej niz 36 miesiecy liczac od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej
Urzgdzenia,

3.
Hl. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji ( model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzadzen, kldre wymagajg fachowsj instalacii do sieci elekiryczngj lub
gazowsej (tj.: kuchnie, plyty grzewcze i piekamiki elektryczne)realizacja uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.

3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytacznie w  Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu
dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika fub
Sprzedawce w sposdb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5.  Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

8. Jezeli czed¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktdrym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydhuzeniu jed nak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia
Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejaych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Pousunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotaczona do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowag z numerem seryjnym Urzadzenia.
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2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a.  wad powstalych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktdrych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: inst ruktaiu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia
oszczednosciowego palnikow, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidiowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktore maja wplyw na niewtasciwe dzialanie Urzadzenia, i ktore naprawiane
byty przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo wiednimi Polskimi
Normami i innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zew netrznych {do
ktérych zalicza sie w szczegélnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego
rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek
przedostania sig zanieczyszczen {ub ciat obcych do Urzadzenia.

e. elementdw ze szkia oraz plastiky;

f.  odbarwien Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktdre sg
niezgodne z normalnymi  warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowigzujgcych przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa dy

rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.

31/PL



285.4437.61/R.AA/03.02.2015/ 3-1



