














3.4 Funkcje Ruch planetarny

Ruch planetarny generowany jest poprzez
o ‘ ruch obrotowy (1), jaki narzedzie wykonuje
Urzqdzenie jest wyposazone w ukfad wokot wlasnej osi w kierunku przeciwnym

zabezpieczajqcy, kiéry automatycznie do kierunku ruchu obrotowego (2) miksera.
zatrzymuje dziafanie urzqdzenia, gdy

glowica silnika jest podniesiona.

System blokady bezpieczeristwa

Ruch ten pozwala na dotarcie w
precyzyjny sposdb do wszystkich punktéow
miski i za kazdym razem zapewnia

doskonate wyniki.

Funkcja Smooth Start

Funkcja Smooth Start umozliwia tagodny
rozruch urzgdzenia przy niskiej predkosci
poczgtkowej niezaleznie od fej ustawionej
za pomocq przetqgcznika.

Predkos¢ wzrasta stopniowo, az do
osiggniecia pozqdanej predkosci.
Pozwala to unikng¢ uszkodzenia sprzetu i
narzedzi oraz zapobiega wydostawaniu
sie skfadnikéw na zewnqtrz miski.
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3.5 Wskazéwki dotyczqce
ustawiania predkosci

NISKA
1-3

SREDNIA
4-7

WYSOKA
8-10
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MIESZANIE | ZAGNIATANIE

Mieszanie skfadnikéw.

Zagniatanie - wyrabianie  ciasta
drozdzowego [na chleb, pizze, ciasta,

itp.).

MIKSOWANIE

Miksowanie i zagniatanie gestych mas.

Mieszanie cukru i masta, miksowanie ® @
ciast w proszku.

UCIERANIE | UBIJANIE NA
SZTYWNO

Ucieranie rzadkich lub gestych ciast.
Ubijanie na sztywno biafek, $mietany

lub soséw.



Uzytkowanie =2

Porady ogélne

Wiqgczy¢ urzqdzenie z matg
predkosciq, az skfadniki zostang
wymieszane, a nastepnie zwigkszy¢
predko$¢ w zaleznosci od operaciji do
wykonania.

Skfadniki nalezy zawsze dodawaé przy
krawedzi miski, a nie bezposrednio na
narzedzie w ruchu.

Zmniejszy¢ predko$¢ podczas
dodawania suchych skfadnikéw oraz
plynéw, aby zapobiec wydostaniu sie
ich na zewngtrz miski. Po tym jak
zostang odpowiednio wymieszane,
zwiekszy¢ predkose.

Gdy urzadzenie jest w ruchu nalezy
uzywad pokrywki przeciwrozpryskowej
do mieszania sktadnikéw ptynnych lub
podczas dodawania suchych
sktadnikow, aby unikngé rozpryskow i
zabrudzenia pytem.

Nalezy utrzymywa¢ miske oraz
narzedzia miksera w czystodci i
monfowac je tylko wtedy, gdy sq
catkowicie suche.

Po zakonczeniu uzytkowania miksera,
iesli zostaty zabrudzone, korpus oraz
gtowica urzqdzenia powinny by¢
doktadnie oczyszczone wilgotng
$ciereczkq.

Nie nalezy przechowywa¢ urzqdzenia
oraz narzedzi miksera jesli nie zostaly
one wczesniej wyczyszczone i
dokfadnie wysuszone.

Wskazéwki dotyczqce przepiséw z
uzyciem jajek

* Aby uzyskac lepsze wyniki, nalezy

uzywad jaj o femperaturze pokojowe;.
W przypadku przygotowania suchych
mas nie nalezy przekraczad ilosci 3 jqj
standardowej wielkosci i w razie
potrzeby doda¢ niewielkg ilos¢ wody.
Przed ubiciem biatka nalezy upewni¢
sie, ze w misce i na narzedziach nie ma
pozosfatosci ffuszczu lub zéttka.

Mikser umozliwia bardzo szybkie ubicie
biatka. Nalezy kontrolowa¢ prace
miksera, aby unikng¢ zbytniego ubicia

biafek.
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Porady dotyczqce zagniatania

* Nalezy ustawi¢ predkos¢ 2 lub 3, aby * Jedli zauwazymy, ze urzqdzenie z
zagniata¢ ciasta z dodatkiem drozdzy frudem zagniata ciasfo, nalezy odfqczy¢
lub wyjatkowo twarde takie jak makaron zasilanie, wyjq¢ pofowe zawartosci
jajeczny. Uzywaijqc innych predkosci miski i przetwarza¢ obie czesci osobno.
mozna spowodowaé przecigzenie o Sktadniki mieszajq sie lepiej, gdy ptyny
urzqdzenia, co zwigksza sq wylewane do miski jako pierwsze.

prawdopodobierstwo awarii.

* Nigdy nie przekracza¢ ilosci 1000 g
maki zwykfej lub 800 g maki pszennej
lub o wysokiej zawartosci glutenu (fakiej
iak (Manitoba).

* W przypadku makaronu jojecznego nie
przekracza¢ iloéci ciasta z 3 jajami
standardowej wielkosci i w razie
potrzeby i doda¢ niewielkq ilos¢ wody.

* Upewni¢ sie, ze stosunek ptynnych do
suchych sktadnikow jest odpowiedni
(przynajmniej 50-60% wagi w stosunku
do uzytej maki. Ciasta zbyt suche mogag
przeciqza¢ urzqdzenie zwiekszajqc
prawdopodobienstwo awarii. W
przypadku zauwazenia nadmiemego
oporu urzqdzenia, doda¢ niewielkg
ilos¢ ptynu, aby utatwi¢ zagniatanie
ciasta lub tez podzieli¢ ciasto na dwie
czesci i zagniata¢ oddzielnie.

* Aby nie przecigza¢ urzqdzenia, nie
nalezy przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci miski.
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4 Czyszczenie i konserwacja 4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymac¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po ostudzeniu urzqdzenia
regulamie czysci¢ je po kazdym uzyciu.

4.1 Ostrzezenia

4.3 Czyszczenie codzienne

Aby wyczysci¢ korpus urzgdzenia nalezy
przetrze¢ powierzchnie wilgotng szmatkg,
wytrze¢ i dokfadnie osuszy¢ miekkg
szmatkq lub $ciereczkq z mikrofibry.

Akcesoria znajdujgce sie w zestawie oraz
pokrywa przeciwrozpryskowa z
dozownikiem mozna my¢ recznie
uzywaijqc fagodnego detergentu i migkkiej
gabki.

Miske mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

4.4 Plamy lub pozostatosci
pozywienia

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy

unika¢ stosowania ggbek metalowych lub

ostrych skrobakéw.

Stosowac¢ zwykte produkty, niescierne,

uzywajqc ewentualnie przyrzqgdow

drewnianych lub plastikowych. Sptukac¢ I

doktadnie wodg, nastepnie wysuszy¢ =
migkkq szmatkq lub $ciereczkg z mikrofibry.



4.5 Co nalezy zrobié jesli...

Silnik jest przegrzany

Wihyczka nie jest prawidfowo
wlozona do gniazdka.

Kabel jest uszkodzony.
Silnik nie uruchamia sie

Brak elekirycznosci.

Gtowica zostata podniesiona w
trakcie pracy urzqdzenia.

Odtgczyé od zasilania
elekirycznego i poczekag,
az silnik ostygnie.

Podtqczy¢ wiyczke do
gniazdka. Nie nalezy
uzywaé przediuzaczy ani
adapterow.

Sprawdzi¢, czy glowny
przefgcznik jest wigczony.

Wymieni¢ kabel zwracajgc
sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Sprawdzi¢, czy glowny
przefgcznik jest wigczony.

System blokady
bezpieczenstwa jest
wigczony. Przestawi¢
przefgcznik predkoscina O
(OFF), nacisngé i
przytrzymaé przycisk z tytu
urzqdzenia, by zwolni¢ i
opusci¢ glowice.




Czyszczenie i konserwacja

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzqdzenie wibruje

Urzqdzenie nie sfoi na stabilne;
powierzchni.

Antyposlizgowe podktadki
gumowe sq zuzyte.

Ustawiona jest zbyt wysoka
predkos¢ lub obcigzenie jest zbyt
duze.

Miska nie zostafa prawidfowo
zamontowana do podstawy
mocujqcej.

Nalezy umiesci¢
urzqdzenie na stabilnej i
rownej powierzchni.

Wymieni¢ podktadki
zwracajqgce sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego.

Ustawic¢ nizszq predkosé i
sprawdzi¢ czy miska nie
jest przecigzona.

Upewnic sie, ze miska jest
odpowiednio
zamontowana do
podstawy mocujqce;.

Narzedzia uderzajq o
$cianki miski

Gniazdo dolne poluzowato sie
wraz z uptywem czasu

Narzedzie lub miska sq
nieprawidtowo zamocowane.

Skontrolowa¢ i
wyregulowad je zwracajgc
sie do autoryzowanego
cenfrum serwisowego.

Ustawi¢ przetgcznik
predkosci na O, wcisngc
przycisk z tylu urzgdzenia,
aby podnie$¢ glowice i
sprawdzi¢ prawidfowe
zamocowanie narzedzia
w dolnym gniezdzie lub
osadzenie miski na
podstawie.
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Ciasto jest zbyt twarde i
uniemozliwia obracanie sie
narzedzia.

Doda¢ wody lub innej
cieczy, by rozluzni¢ ciasfo.

Narzedzie z trudem
obraca sie wewngtrz miski
Usungé pofowe zawartosci
Miska jest zbyt pefna. miski i przetwarzaé obie
czesci osobno.







