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3.4 Funkcje

System blokady bezpieczeństwa 

Urządzenie jest wyposażone w układ 
zabezpieczający, który automatycznie 
zatrzymuje działanie urządzenia, gdy 
głowica silnika jest podniesiona.

Funkcja Smooth Start

Funkcja Smooth Start umożliwia łagodny 
rozruch urządzenia przy niskiej prędkości 
początkowej niezależnie od tej ustawionej 
za pomocą przełącznika. 
Prędkość wzrasta stopniowo, aż do 
osiągnięcia pożądanej prędkości.
Pozwala to uniknąć uszkodzenia sprzętu i 
narzędzi oraz zapobiega wydostawaniu 
się składników na zewnątrz miski.

Ruch planetarny

Ruch planetarny generowany jest poprzez 
ruch obrotowy (1), jaki narzędzie wykonuje 
wokół własnej osi w kierunku przeciwnym 
do kierunku ruchu obrotowego (2) miksera.
Ruch ten pozwala na dotarcie w 
precyzyjny sposób do wszystkich punktów 
miski i za każdym razem zapewnia 
doskonałe wyniki.

Przed naciśnięciem przycisku 
zwalniającego głowicę silnika 
zalecamy ustawić przełącznik 
prędkości w pozycji 0 (OFF). 

Rozgrzanie się urządzenia

•  Po dłuższym czasie użytkowania, część 
górna głowicy silnika może się 
rozgrzać. Zazwyczaj nie jest to jednak 
oznaką awarii.

1

2
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3.5 Wskazówki dotyczące 
ustawiania prędkości

Na przełączniku prędkości 
wskazane jest 
najodpowiedniejsze do wybranej 
prędkości narzędzie.
Prędkości zawarte w tabeli są 
przybliżone i mogą różnić się w 
zależności od przepisu oraz od 
interakcji pomiędzy dodawanymi 
składnikami. 

Ustawienie prędkości Prędkość Urządzenia 

NISKA 
1 - 3

MIESZANIE I ZAGNIATANIE
Mieszanie składników.
Zagniatanie - wyrabianie ciasta
drożdżowego (na chleb, pizzę, ciasta,
itp.).

ŚREDNIA
4 - 7

MIKSOWANIE 
Miksowanie i zagniatanie gęstych mas. 
Mieszanie cukru i masła, miksowanie 
ciast w proszku.

WYSOKA
8 - 10

UCIERANIE I UBIJANIE NA 
SZTYWNO
Ucieranie rzadkich lub gęstych ciast.
Ubijanie na sztywno białek, śmietany 
lub sosów. 
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Porady ogólne

•  Włączyć urządzenie z małą 
prędkością, aż składniki zostaną 
wymieszane, a następnie zwiększyć 
prędkość w zależności od operacji do 
wykonania.

•  Składniki należy zawsze dodawać przy 
krawędzi miski, a nie bezpośrednio na 
narzędzie w ruchu.

•  Zmniejszyć prędkość podczas 
dodawania suchych składników oraz 
płynów, aby zapobiec wydostaniu się 
ich na zewnątrz miski. Po tym jak 
zostaną odpowiednio wymieszane, 
zwiększyć prędkość.

•  Gdy urządzenie jest w ruchu należy 
używać pokrywki przeciwrozpryskowej 
do mieszania składników płynnych lub 
podczas dodawania suchych 
składników, aby uniknąć rozprysków i 
zabrudzenia pyłem. 

•  Należy utrzymywać miskę oraz 
narzędzia miksera w czystości i 
montować je tylko wtedy, gdy są 
całkowicie suche.

•  Po zakończeniu użytkowania miksera, 
jeśli zostały zabrudzone,   korpus oraz 
głowica urządzenia powinny być 
dokładnie oczyszczone wilgotną 
ściereczką.

•  Nie należy przechowywać urządzenia 
oraz narzędzi miksera jeśli nie zostały 
one wcześniej wyczyszczone i 
dokładnie wysuszone.

Wskazówki dotyczące przepisów z 
użyciem jajek 

•  Aby uzyskać lepsze wyniki, należy 
używać jaj o temperaturze pokojowej.

•  W przypadku przygotowania suchych 
mas nie należy przekraczać ilości 3 jaj 
standardowej wielkości i w razie 
potrzeby dodać niewielką ilość wody. 

•  Przed ubiciem białka należy upewnić 
się, że w misce i na narzędziach nie ma 
pozostałości tłuszczu lub żółtka.

•  Mikser umożliwia bardzo szybkie ubicie 
białka. Należy kontrolować pracę 
miksera, aby uniknąć zbytniego ubicia 
białek. 
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Porady dotyczące zagniatania

•  Należy ustawić prędkość 2 lub 3, aby 
zagniatać ciasta z dodatkiem drożdży 
lub wyjątkowo twarde takie jak makaron 
jajeczny. Używając innych prędkości 
można spowodować przeciążenie 
urządzenia, co zwiększa 
prawdopodobieństwo awarii.

•  Nigdy nie przekraczać ilości 1000 g 
mąki zwykłej  lub 800 g mąki pszennej 
lub o wysokiej zawartości glutenu (takiej 
jak (Manitoba).

•  W przypadku makaronu jajecznego nie 
przekraczać ilości ciasta z 3 jajami 
standardowej wielkości  i w razie 
potrzeby i dodać niewielką ilość wody.

•  Upewnić się, że stosunek płynnych do 
suchych składników jest  odpowiedni 
(przynajmniej 50-60% wagi w stosunku 
do użytej mąki). Ciasta zbyt suche mogą 
przeciążać urządzenie zwiększając 
prawdopodobieństwo awarii. W 
przypadku zauważenia nadmiernego 
oporu urządzenia, dodać niewielką 
ilość płynu, aby ułatwić zagniatanie 
ciasta lub też podzielić ciasto na dwie 
części i zagniatać oddzielnie. 

•  Aby nie przeciążać urządzenia, nie 
należy przekraczać maksymalnej 
pojemności miski. 

•  Jeśli zauważymy, że urządzenie z 
trudem zagniata ciasto, należy odłączyć 
zasilanie, wyjąć połowę zawartości 
miski i przetwarzać obie części osobno.

•  Składniki mieszają się lepiej, gdy płyny 
są wylewane do miski jako pierwsze.

Podczas zagniatania, mieszania 
ciężkich składników lub dużej 
ilości masy może nastąpić 
częściowy ruch głowicy silnika. 
Jest to normalne i nie wpływa na 
prawidłowe funkcjonowanie oraz 
trwałość urządzenia.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzeżenia

4.2 Czyszczenie powierzchni
Aby utrzymać powierzchnie w dobrym 
stanie, należy po ostudzeniu urządzenia 
regularnie czyścić je po każdym użyciu.

4.3 Czyszczenie codzienne
Aby wyczyścić korpus urządzenia należy 
przetrzeć powierzchnię wilgotną szmatką, 
wytrzeć i dokładnie osuszyć miękką 
szmatką lub ściereczką z mikrofibry.

Akcesoria znajdujące się w zestawie oraz 
pokrywa przeciwrozpryskowa z 
dozownikiem można myć ręcznie 
używając łagodnego detergentu i miękkiej 
gąbki. 
Miskę można myć w zmywarce do naczyń.

4.4 Plamy lub pozostałości 
pożywienia 

Aby nie uszkodzić powierzchni, należy 
unikać stosowania gąbek metalowych lub 
ostrych skrobaków.
Stosować zwykłe produkty, nieścierne, 
używając ewentualnie przyrządów 
drewnianych lub plastikowych. Spłukać 
dokładnie wodą, następnie wysuszyć 
miękką szmatką lub ściereczką z mikrofibry.

Niedozwolone użycie
Niebezpieczeństwo porażenia 
prądem

•  Przed przystąpieniem do czyszczenia 
urządzenia, jego narzędzi i akcesoriów 
wyjąć wtyczkę z gniazdka.

Niedozwolone użycie
Ryzyko uszkodzenia 
powierzchni

•  Nie stosować pary do czyszczenia 
urządzenia.

•  Na części stalowe lub wykończone 
powłoką metalową (np. anodowane, 
niklowane, chromowane) nie stosować 
produktów czyszczących 
zawierających chlor, amoniak lub 
wybielacze.

•  Na części szklane nie stosować 
ściernych lub agresywnych detergentów 
(np. produktów w proszku, 
odplamiaczy i metalowych gąbek).

•  Nie stosować materiałów 
chropowatych, ściernych lub ostrych 
skrobaków metalowych.

W wypadku zanieczyszczenia 
płynnymi lub gęstymi składnikami, 
natychmiast usunąć rozpryski za 
pomocą miękkiej, wilgotnej 
ściereczki bawełnianej.
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4.5 Co należy zrobić jeśli...

Problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie

Silnik nie uruchamia się

Silnik jest przegrzany
Odłączyć od zasilania 
elektrycznego i poczekać, 
aż silnik ostygnie.

Wtyczka nie jest prawidłowo 
włożona do gniazdka.

Podłączyć wtyczkę do 
gniazdka. Nie należy 
używać przedłużaczy ani 
adapterów.
Sprawdzić, czy główny 
przełącznik jest włączony.

Kabel jest uszkodzony.
Wymienić kabel zwracając 
się do autoryzowanego 
centrum serwisowego.

Brak elektryczności. Sprawdzić, czy główny 
przełącznik jest włączony.

Głowica została podniesiona w 
trakcie pracy urządzenia.

System blokady 
bezpieczeństwa jest 
włączony. Przestawić 
przełącznik prędkości na 0 
(OFF), nacisnąć i 
przytrzymać przycisk z tyłu 
urządzenia, by zwolnić i 
opuścić głowicę. 
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Urządzenie wibruje

Urządzenie nie stoi na stabilnej 
powierzchni.

Należy umieścić 
urządzenie na stabilnej i 
równej powierzchni. 

Antypoślizgowe podkładki 
gumowe są zużyte.

Wymienić podkładki 
zwracając się do 
autoryzowanego centrum 
serwisowego.

Ustawiona jest zbyt wysoka 
prędkość lub obciążenie jest zbyt 
duże.

Ustawić niższą prędkość i 
sprawdzić czy miska nie 
jest przeciążona.

Miska nie została prawidłowo 
zamontowana do podstawy 
mocującej. 

Upewnić się, że miska jest 
odpowiednio 
zamontowana do 
podstawy mocującej.

Narzędzia uderzają o 
ścianki miski

Gniazdo dolne poluzowało się 
wraz z upływem czasu

Skontrolować i 
wyregulować je zwracając 
się do autoryzowanego 
centrum serwisowego.

Narzędzie lub miska są 
nieprawidłowo zamocowane.

Ustawić przełącznik 
prędkości na 0, wcisnąć 
przycisk z tyłu urządzenia, 
aby podnieść głowicę i 
sprawdzić prawidłowe 
zamocowanie narzędzia 
w dolnym gnieździe lub 
osadzenie miski na 
podstawie.

Problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie



Czyszczenie i konserwacja

264

Narzędzie z trudem 
obraca się wewnątrz miski

Ciasto jest zbyt twarde i 
uniemożliwia obracanie się 
narzędzia.

Dodać wody lub innej 
cieczy, by rozluźnić ciasto.

Miska jest zbyt pełna.
Usunąć połowę zawartości 
miski i przetwarzać obie 
części osobno.

Problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie

Jeśli problem nie został 
rozwiązany, lub zaistniały inne 
usterki, należy skontaktować się z 
lokalnym centrum serwisowym.  




