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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzgdzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac¢ do pdzniejszego wgladu lub
dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy przestrzegac
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy uzywac
wytacznie do przygotowywania potraw |
napojow. Nie zostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo wsuwacé wyposazenie do
komory piekarnika. — "Wyposazenie"
na stronie 9

INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

s Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementéw
grzejnych. Zawsze odczekac, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie!

= Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

= Podczas uzytkowania moze wydostawac sie
gorgca para. Nie dotyka¢ otworow
wentylacyjnych. Nie zezwalaC dzieciom na
zblizanie sie.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacji. Nie dotykac¢ gorgcych
elementow. Nie zezwalaC dzieciom na
zblizanie sie.

= Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej
komory gotowania.

= Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para. W
zaleznosci od temperatury para moze byc¢
niewidoczna. Podczas otwierania nie stac
zbyt blisko urzgdzenia. Ostroznie otworzy¢
drzwiczki urzgdzenia. Nie zezwalad
dzieciom na zblizanie sie.

= Po wytgczeniu urzadzenia woda w misie
parownika jest jeszcze gorgca. Nie
oproznia¢ misy parownika natychmiast po
wytgczeniu. Przed przystgpieniem do
czyszczenia odczekac, az urzadzenie
ostygnie.

» Podczas wyjmowania wyposazenia moze
sie z niego wylewac gorgcy ptyn. Gorgce
elementy wyposazenia wyjmowac ostroznie,
uzywajgc rekawic kuchennych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

obrazen!

= Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
moga pekngc. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
CzysSzCzacy.

= tatwopalne ptyny moga zapali¢ sie w
gorgcej komorze piekarnika (wybuch). Do
zbiornika na wode nie wlewac zadnych
tatwopalnych ptyndw (np. napojow
alkoholowych). Do zbiornika wlewac
wytacznie wode lub zalecany przez nas
roztwor do odkamieniania.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

|zolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na gorgcych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Podczas wymiany zarowki w komorze
gotowania styki oprawki znajdujg sie pod
napieciem. Przed przystgpieniem do
wymiany zarowki wyciggngc¢ wtyczke z
gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

Przyczyny uszkodzen pl

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Wyposazenie, folia, papier do pieczenia lub naczynia
na dnie komory piekarnika: nie stawia¢ wyposazenia
na dnie piekarnika. Nie wyktadac dna piekarnika
folig, obojetnie jakiego rodzaju, ani papierem do
pieczenia. Na dnie komory piekarnika oraz w misie
Rlarowmka nie moze znajdowac sie zaden przedmiot.

agromadzone gorgce powietrze moze uszkodzi¢
urzgdzenie. Naczynia nalezy zawsze stawiac w
perforowanych pojemnikach do gotowania lub na
ruszcie.
Folia aluminiowa w komorze piekarnika nie moze
stykac sie z szybg w drzwiczkach. Moze to
spot\)/\_/odowac powstanie trwatych przebarwien na
szybie.
NaozK_ni_a: Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie
wysoKie] temperatury i gorgcej pary. .
Naczynia ze sladami rdzy: Nie uzywac naczyn ze
Sladami rdzy. Nawet najmniejsze slady rdzy moga
spowodowac korozjg w komorze piekarnika.
Skropliny: W przypadku gotowania na parze w
perforowanym pojemniku zawsze nalezy wsuwac
pod spod blacheg do pieczenia, uniwersalng blache
do pieczenia lub nieperforowany pojemnik do
gotowania. Umozliwia to wytapywanie powstajgcych
skroplin.
Wilgo¢ w komorze piekarnika: wilgo¢, ktéra przez
dtuzszy czas utrzymuje sie w komorze piekarnika,
moze byC przyczyng korozji. Po kazdym uzyciu
osuszyC komorg piekarnika. Wilgotnych produktow
spozywczych nie przechowywac przez diuzszy czas
w zamknigtej komorze piekarnika. Nie .

rzechowywac potraw w komorze piekarnika.

ocno zabrudzona uszczelka: jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, |Eo.dcz.as eksploatacji drzwi
urzgdzenia nie zamr ajg sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.
Utrzymywac uszczelke w czystosci. Nigdy nie
uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg lub bez
uszczelki. — "Czyszczenie" na stronie 21
Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odktadania przedmiotow: nie stawac, nie siadac ani
nie opierac sie na otwartych drzwiczkach urzadzenia.
Nie stawiaC naczyn i wyposazenia na drzwiczki
urzgdzenia. _ .
Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu
urzgdzenia wyposazenie moze zarysowac szybe
drzwiczek podczas ich zamykania. Wyposazenie
nalezy zawsze wsuwac do oporu do komory
piekarnika.
Transport urzadzenia: nie podnosic ani nie przenosic
urzgdzenia trzymajgc za uchwyt drzwiczek. Ciezar
urzgdzenia przekracza wytrzymatos¢ uchwytu, ktory
moze sie urwac. , . _
Konserwacija urzadzenia: Komora piekarnika
wﬁkonana_Jest ze stali nierdzewnej najwyzszej
jakosci. Niewtasciwa konserwacja moze prowadzic¢
do korozji w komorze piekarnika. Nalezy o
przestrzegac zalecen dotyczac&c_h konserwacji i
czyszczenia zawartych w instrukcji obstugi. Wszelkie
zanieczyszczenia nalezy usuwac od razu po
ostygnigciu urzgdzenia.
Gorgca woda w zbiorniku na wode: Gorgca woda
moze uszkodziC system generowania pary. Zbiornik
nalezy napetnia¢ wytacznie zimng woda.
Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzgdzenia nie mogg miec stycznosci z
roztworem do odkamieniania. Powierzchnie te moga
ulec uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej
sytuacji, roztwor do odkamieniania nalezy
natychmiast zmy¢ woda. o
Czyszczenie zbiornika na wode: Zbiornika na wode
nie czysci¢ w zmywarce. W przeciwnym razie
zbiornik zostanie uszkodzony. Zbiornik na wode
czysci¢ miekkg Sciereczkg i dostepnym w sprzedazy
ptynem do mycia naczyn.
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EJOchrona srodowiska

Urzadzenie odznacza sie wysokg efektywnoscig
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczgce eksploatacji urzgdzenia w sposob
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowej
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

m Urzadzenie podgrzewac tylko woéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

m W trakcie pieczenia jak najrzadziej otwieraé
drzwiczki urzgdzenia.

m Gotowanie na parze umozliwia jednoczesne
gotowanie na kilku poziomach. W przypadku
przyrzadzania potraw o réznych czasach gotowania
najpierw nalezy wstawi¢ potrawe o najdtuzszym
czasie gotowania.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmm  ZUzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.



S informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisane sg wskazniki oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzadzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczgce na przyktad koloru.

@ .

off Co G

Przyciski _ . _ .
Przyciski po lewej oraz po praw\e/{/stronle pulpitu
obstugi posiadajg punkt oporu. W celu wigczenia
danej fténkon nalezy nacisng¢ odpowiedni

rzycisk.
{?\_/ urzgdzeniach nieposiadajgcych frontu ze stal
nierdzewnej, rowniez te dwa przyciski sg polami
dotykowymi bez punktu oporu.

Pola dotykowe S o
Pod polami dotykowymi znajdujg sie czujniki.
Nacisng¢ lekko odpowiedni symbol, aby wybrac
zgdang funkcije.

Pierscien obstugi
Pierscien obstugi jest tak zamocowany, aby
mozna byto swobodnie go obracac zarowno w
lewo, jak i w prawo. Nacisngc lekko pierscien
obstugi i obroci¢ palcem w zgdanym kierunku.

Wyswietlacz . o
Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne wartosci
ustawien, mozliwosci wyboru lub informacje i
wskazowki.

Elementy obstugi

Poszczegdline elementy obstugi sg dostosowane do
roznych funkcji urzgdzenia. Dzieki temu wprowadzanie
ustawien i obstuga urzgdzenia nie sprawiajg zadnych
trudnosci.

Przyciski i pola dotykowe

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych
przyciskéw i pol dotykowych.

Symbol Znaczenie

Przyciski
®  on/off
D start/stop

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Wtaczenie, wstrzymanie lub w przypadku
dtugiego naciskania (ok. 3 sek.) przerwa-
nie trybu pracy

Gotowanie
§100°C
@® 20m00s

Informacje na temat urzadzenia pl

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczagcych roznych funkeji urzgdzenia przy uzyciu
przyciskow, pol dotykowych i pierscienia obstugi. Na
wyswietlaczu widoczne sg aktualne ustawienia.
Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po
wigczeniu urzgdzenia i dokonaniu wyboru rodzaju
grzania.

a B a0

Zewnetrzne pola dotykowe
Minutnik Wyb6r minutnika

C=  Zabezpieczenie  Aktywacja i dezaktywacja zabezpieczenia
przed dziecmi przed dzie¢mi przez dtugie nacisniecie

(Ok. 4 sek.)

Wigczone urzadzenie: wyswietlanie infor-

maciji i wskazowek

Wytaczone urzadzenie: diugie naciskanie
(ok. 3 sek.) powoduje wywotanie ustawien
podstawowych

Wybor trybu Odkamienianie

i Informacja

Odkamienianie

Wewnetrzne pola dotykowe

Gotowanie na Wybor rodzaju grzania Gotowanie na
parze parze

Stopieh fermenta- Wybor rodzaju grzania Stopien fermenta-
cji cji

Odgrzewanie Wybor rodzaju grzania Odgrzewanie

Rozmrazanie Wybor rodzaju grzania Rozmrazanie

Temperatura Wybor temperatury w komorze piekarnika

AutoPilot Wybor trybu Potrawy z zastosowaniem

programow automatycznych
€] Funkcje zegara  Wybor funkcji zegara
&) Waga Wybor ustawienia wagi w przypadku trybu

Potrawy

Pole dotykowe, ktdrego wartos¢ mozna zmienic¢ na
wyswietlaczu lub jest wyswietlana na pierwszym planie,
Swieci sie na czerwono.



pl Informacje na temat urzadzenia

Pierscien obstugi

Pierscient obstugi umozliwia zmiane wartosci ustawien
widocznych na wyswietlaczu.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku wiekszosci list wyboru w celu

zmiany ustawionej wartosci nalezy obracac pierscien
obstugi w przeciwnym kierunku.

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposob, aby w
kazdej sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt
wszystkich danych.

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna w danym momencie
zmieni¢, jest wyrézniona. Ma postac biatych znakow
podkreslonych biatg linig. Wartos¢ wyswietlana w tle ma
kolor szary.

Zaznaczenie Wyrézniong warto$¢ mozna od razu zmienic, bez
koniecznosci wezesniejszego dokonania wyboru

tej wartosci.

Po wigczeniu trybu pracy wyrézniona jest zawsze
temperatura lub stopier mocy. Biata linia jest jed-
noczesnie linig kontrolng nagrzewania i wypetnia
sie kolorem czerwonym.

Powiekszenie W trakcie dokonywania zmiany wyréznionej war-
tosci za pomoca pierscienia obstugi, tylko ta war-

to$¢ jest wySwietlana w powiekszeniu.

A
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Rodzaje grzania

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne rodzaje grzania,
ktére mozna wybra¢ za pomoca pulpitu obstugi.

Rodzaj grzania Temperatura  Zastosowanie
Pieczenie naparze  30-100°C
p

Linia okregu

Na zewnetrznej krawedzi wyswietlacza widoczna jest sie
linia w ksztatcie okregu.

W trakcie dokonywania zmiany wartosci linia okregu
wskazuje, w ktorym miejscu listy wyboru znajduje sie
uzytkownik. W zaleznosci od zakresu ustawien linia
okregu jest ciggta lub podzielona na segmenty,
odpowiednio do dtugosci listy wyboru.

W trakcie trybu pracy linia okregu wypetnia sie w
odstepach sekundowych kolorem czerwonym. Po
uptywie kazdej petnej minuty wszystkie segmenty
wypetniajg sie od poczatku. W przypadku odliczania
uptywu czasu trwania co sekunde gasnie jeden
segment.

Wskaznik temperatury

Po wtaczeniu trybu pracy na wyswietlaczu widoczna
aktualna temperatura komory piekarnika w formie
graficzne,j.

Linia nagrzewa- Biata linia pod wskazaniem temperatury wypeia

nia sie od lewej do prawej strony kolorem czerwonym,
odpowiednio do stopnia nagrzania komory piekar-
nika. W przypadku podgrzewania piekarnika opty-
malnym momentem na wsuniecie potrawy jest
moment catkowitego wypetnienia sie linii.

Wskaznik cie-  Po wytaczeniu urzadzenia linia okregu wskazuje sto-

pfa resztko- pien ciepta resztkowego w komorze piekarnika. Im

Wwego nizszy stopien ciepta resztkowego, tym ciemniejszy
jest kolor linii okregu, ktéra w pewnym momencie
znika catkowicie.

Wskazowka: Inercja termiczna powoduije, ze
wskazywana temperatura moze nieco odbiegac od
rzeczywistej temperatury w piekarniku.

Do warzyw, ryb i dodatkéw, do odsgczania soku z owocow i blanszowania

ap Odgrzewanie 80-100°C

wysychajg

Do potraw na talerzu
Gotowane potrawy zostang ponownie delikatnie podgrzane. Dzieki obecnosci pary potrawy nie

P Stopien fermentacji  30-50 °C
(]

Do ciasta drozdzowego
Ciasto wyrasta znacznie szybciej niz w temperaturze pokojowej. Powierzchnia ciasta nie wysycha

Rozmrazanie 30-60 °C

swoj ksztatt

Do warzyw i owocow
Dzieki obecnosci wilgoci ciepto dziata na potrawy delikatnie. Potrawy nie wysychaja i zachowuja

Proponowane wartosci

Urzadzenie ma zaprogramowane proponowane
wartosci temperatury lub stopnia mocy dla kazdego
rodzaju grzania. Mozna je zaakceptowad lub zmieni¢ w
ramach dozwolonego zakresu wartosci.



Pozostate informacje

W wiekszosci przypadkdw urzgdzenie umozliwia
uzyskanie informacji i wskazéwek dotyczacych
aktualnie wykonywanej czynnosci.

Nacisng¢ lekko na pole i. Wskazdwka bedzie przez
kilka sekund widoczna na wyswietlaczu. W przypadku
dtuzszych wskazdwek przewing¢ do konca za pomoca
pierscienia obstugi.

Niektore wskazowki wyswietlane sg automatycznie, np.
informacje o koniecznosci potwierdzenia ustawien lub
wykonania okreslonej czynnosci, jak rowniez
ostrzezenia.

Funkcje komory piekarnika

Funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzgdzenia. Przyktadem moze by¢ miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie
wentylatora, ktdry chroni urzadzenie przed
przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzgdzenia drzwi zostang
otworzone, praca zostanie przerwana. Po zamknieciu
drzwi praca urzadzenia bedzie kontynuowana.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika wtacza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jezeli drzwi pozostang otwarte przez
ponad 15 minut, oswietlenie ponownie wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie
komory piekarnika witgcza sie w momencie
uruchomienia danego trybu. Po zakoriczeniu trybu
pracy oswietlenie wytgcza sie.

Wskazowka: W ustawieniach podstawowych mozna
réowniez wybraé¢ mozliwosé, aby oswietlenie komory
piekarnika nie wtgczato sie po uruchomieniu trybu
pracy. — "Ustawienia podstawowe" na stronie 20

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Gorgce powietrze uchodzi przez drzwi.

Uwaga!
Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzadzenie ulegnie przegrzaniu.

Aby po zakoriczeniu pieczenia piekarnik szybciej ostygt,

wentylator pozostaje jeszcze przez pewien czas
wtgczony.

Wskazowka: Czas pracy wentylatora po wytgczeniu
urzgdzenia mozna zmieni¢ w ustawieniach
podstawowych. — "Ustawienia podstawowe"

na stronie 20

Wyposazenie pl

Bl Wyposazenie

Do urzadzenia dotgczone sg rozne elementy
wyposazenia. Ponizej zamieszczone jest zestawienie
dotgczonego wyposazenia wraz z przyktadami
prawidtowego zastosowania poszczegolnych
elementow.

Dotaczone wyposazenie

Urzadzenie wyposazone jest w:

Pojemnik do gotowania na parze,
perforowany, wielkos¢ L

Do gotowania na parze catych ryb lub
duzych ilosci warzyw, do odsaczania
soku z owocow jagodowych itd.

Pojemnik do gotowania na parze,
nieperforowany, wielkos¢ L

Do zbierania skroplin podczas gotowa-
nia na parze oraz do gotowania ryzu,
warzyw stragczkowych i zbdz.

Uzywac wytacznie oryginalnych elementow
wyposazenia. Zostaty zaprojektowane specjalnie z
mysla o korzystaniu z tego urzadzenia.

Wyposazenie mozna naby¢ w serwisie, w sklepie
specjalistycznym lub przez internet.

Wsuwanie wyposazenia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na
4 wysokosci. Wysokos¢ wsuniecia liczona jest od dotu
do gory.

W niektdrych urzgdzeniach najwyzsza wysokosé
wsuniecia w komorze piekarnika oznaczona jest
symbolem grilla.
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Misa parownika
Zbiornik na wode w komorze zbiornika

Uwaga!

m Bezposrednio na dnie komory gotowania nie wolno
niczego ustawia¢. Nie wolno wyktadac go folig
aluminiowa. Nagromadzone gorgce powietrze moze
uszkodzi¢ urzadzenie.

Na dnie komory gotowania i w misie parownika nic
sie nie moze znajdowacd. Naczynia nalezy zawsze
stawia¢ w perforowanych pojemnikach do gotowania
lub na ruszcie.

m Nie umieszczaé wyposazenia pomiedzy
wysokosciami wsuniecia, poniewaz moze sie
przechylic¢.




pl Wyposazenie

Funkcja blokady

Wyposazenie mozna wysung¢ do okoto potowy, az sie
zablokuje. Funkcja blokady zapobiega przechyleniu sie
wyposazenia podczas wyciggania.

m  Aby zabezpieczenie przed przechyleniem zadziatato,
nalezy prawidtowo wsuna¢ wyposazenie do
piekarnika.

m Wyposazenie zawsze wsuwac catkowicie do komory
piekarnika, aby nie dotykato drzwi urzadzenia.

Podczas wsuwania rusztu zwrdci¢ uwage, aby nosek
zazebiajgcy a byt zwrécony do dotu, natomiast patgk
zabezpieczajgcy b rusztu do tytu i w gore.

Podczas wsuwania pojemnikéw do gotowania na parze
zwrdci¢ uwage, aby nosek zazebiajgcy € znajdowat sie
Z tytu i byt zwrdécony do dotu.

‘} m—) @
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Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie, w
sklepie specjalistycznym lub przez Internet. Obszerng
oferte wyposazenia do zakupionego urzadzenia mozna
znalez¢ w naszych prospektach lub w Internecie.
Dostepnos¢ i mozliwos¢ zamdwienia online rézni sie w
poszczegolnych krajach. Informacje na ten temat
znajdujg sie w zatgcznikach do instrukcji obstugi.

Wskazowka: Nie wszystkie elementy wyposazenia
dodatkowego pasujg do kazdego urzadzenia. Podczas
dokonywania zakupu nalezy zawsze podawa¢ doktadne
oznaczenie (nr E) urzadzenia. — "Serwis”

na stronie 28

Akcesoria dodatkowe

Pojemnik do gotowania na parze, perforowany, rozmiar S
Pojemnik do gotowania na parze, nieperforowany, rozmiar S
Pojemnik do gotowania na parze, perforowany, rozmiar L
Pojemnik do gotowania na parze, nieperforowany, rozmiar L
Ruszt do parowaru

Pojemnik porcelanowy, nieperforowany, rozmiar S
Pojemnik porcelanowy, nieperforowany, rozmiar L

Listwy dekoracyjne
Do maskowania $cianki mebla i podstawy urzadzenia.




[N Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.

Przed uruchomieniem:

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy uzyska¢ w
lokalnym przedsiebiorstwie wodociggowym informacje
o stopniu twardosci wody.

Aby urzadzenie mogto prawidtowo sygnalizowac
koniecznos¢ przeprowadzenia procesu odkamieniania,
nalezy ustawi¢ wtasciwy zakres twardosci wody.

Uwaga!

Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowac wody destylowanej, wody wodociggowej
o duzej zawartosci chloru (> 40 mg/l) ani innych ptyndéw
niz woda.

Nalezy uzywac wytgcznie swiezej, zimnej wody z kranu,
wody zmiekczonej lub mineralnej niegazowane;j.

Wskazowki

m Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmiekczonej.

m W przypadku uzywania wytgcznie wody zmiekczonej
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody "zmiekczona".

s W przypadku uzywania wody mineralnej nalezy
ustawi¢ zakres twardosci wody na “4 bardzo
twarda“.

=  Wody mineralnej mozna uzywac wytgcznie, gdy nie
jest ona gazowana.

Zakres twardosSci wody Ustawienie

0 00 zmiegkczona

1 (do 1,3 mmol/I) 01 miekka
2(1,3-2,5mmol/l) 02 srednia
3(2,5-3,8 mmol/l) 03 twarda

4 (ponad 3,8 mmol/I) 04 bardzo twarda

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub po
przerwie w zasilaniu na wyswietlaczu pojawiajg sie
ustawienia, ktére nalezy wprowadzi¢ przy pierwszym
uruchomieniu urzgdzenia. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na 0got sie po uptywie kilku sekund.

Wskazowka: Ustawienia te mozna w kazdej chwili
zmieni¢ w ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia
podstawowe" na stronie 20

Wprowadzanie ustawien jezyka

1. Za pomocg pierscienia obstugi ustawi¢ zadany
jezyk.

2. W celu potwierdzenia wprowadzonych ustawien
nacisng¢ na pole [G.
Pojawi sie nastepne ustawienie.

Przed pierwszym uzyciem pl

Ustawianie godziny

1. Za pomocg pierscienia obstugi ustawi¢ godzine.
2. W celu potwierdzenia wprowadzonych ustawien
nacisng¢ na pole [@.
Pojawi sie nastepne ustawienie.

Ustawianie stopnia twardosci wody

1. Za pomocg pierscienia obstugi ustawi¢ zakres
twardosci wody.

2. W celu potwierdzenia wprowadzonych ustawien
nacisng¢ na pole [@.

Na wyswietlaczu pojawi sie informacja o zakonczeniu

procesu pierwszego uruchomienia urzgdzenia.

Wyswietla sie aktualna godzina.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc¢
przyciskiem on/off Q.

Kalibracja urzadzenia i czyszczenie komory
piekarnika

Temperatura wrzenia wody zalezy od cisnienia
powietrza. Podczas kalibracji urzadzenie przestawia sie
na parametry cisnienia w miejscu ustawienia. Proces
ten przebiega automatycznie podczas pierwszego
gotowania na parze. Powstaje przy tym duza ilos¢ pary.

Przygotowanie do kalibraciji

1. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

2. Z komory piekarnika usunac resztki opakowania, np.
kuleczki styropianu.

3. Przed kalibracjg urzadzenia wytrze¢ gtadkie
powierzchnie w komorze piekarnika miekka,
wilgotng Sciereczka.

Kalibracja urzadzenia i czyszczenie komory
piekarnika

Wskazowki

m Kalibracja jest mozliwa wytacznie, gdy komora
piekarnika jest zimna (temperatura pokojowa).

m Podczas kalibracji nie otwiera¢ drzwi urzadzenia. W
przeciwnym razie kalibracja zostanie przerwana.

—

Wigczy¢ urzgdzenie za pomocsg przycisku on/off (.

2. Napetni¢ zbiornik na wode. — "Napefnianie
zbiornika na wode" na stronie 13

3. Ustawi¢ podany rodzaj grzania, temperature i czas

trwania.

Rodzaj grzania Gotowanie na parze
Temperatura 100 °C
Czas trwania 20 minut

4. Wylgczyé urzadzenie za pomoca przycisku on/off O

5. Nalezy poczekac, az komora piekarnika ostygnie.
6. Oczysci¢ gtadkie powierzchnie wodg z detergentem
i Sciereczka.
7. Oprozni¢ zbiornik na wode i osuszy¢ komore
piekarnika. — "Po kazdym uzyciu" na stronie 14

11
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Wskazowki

m Po przestawieniu urzgdzenia w inne miejsce nalezy
przywrdci¢ ustawienia fabryczne, aby urzgdzenie
dopasowato sie do nowego miejsca. Ponownie
przeprowadzi¢ pierwsze uruchomienie oraz
kalibracje.

m Urzadzenie zapamietuje ustawienia kalibracji rowniez
w przypadku przerwy w doptywie pradu lub
odtaczeniu od zasilania. Ponowna kalibracja nie jest
konieczna.

Czyszczenie wyposazenia

Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie wodg z detergentem
oraz $ciereczka lub miekka szczoteczka.

12

E¥Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaty elementy obstugi
oraz dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposob
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wtgczania i wytgczania urzadzenia oraz w jaki
sposob nastawia sie tryby pracy.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze
wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna. Podczas
otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

Po wytaczeniu urzadzenia woda w misie parownika jest
jeszcze gorgca. Nie oprdznia¢ misy parownika
natychmiast po wytaczeniu. Przed przystgpieniem do
czyszczenia odczekac, az urzgdzenie ostygnie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania z urzgdzenia moze wyciekad
gorgca woda. Podczas otwierania nie stac¢ zbyt blisko
urzgdzenia. Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia. Nie
zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie. Nie napetniac
zbiornika na wode jezeli misa parownika ulegnie
przepetnieniu.

Witaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
witgczy¢ urzadzenie.

Wskazéwka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dzie¢mi oraz minutnika jest mozliwe réwniez przy
wytaczonym urzgdzeniu. Okreslone wskazniki oraz
informacje na wyswietlaczu, np. dotyczace ciepta
resztkowego w komorze piekarnika, sg widoczne
réwniez po wytgczeniu urzadzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzgdzenie wytgcza sie automatycznie.

Wiaczanie urzadzenia

Wigczanie urzgdzenia odbywa sie za pomocag przycisku
on/off ®.

Wszystkie pola dotykowe zaswiecq sie na czerwono. Na
wyswietlaczu pojawia sie logo firmy Bosch, a nastepnie
pierwszy rodzaj grzania z listy wyboru.

Wytaczanie urzadzenia

Wytgczanie urzadzenia odbywa sie za pomoca
przycisku on/off .

Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.

Na wyswietlaczu pojawia sie godzina lub wskaznik
ciepta resztkowego.

Wskazowka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wytgczeniu urzadzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie. — "Ustawienia podstawowe”
na stronie 20



Wiaczenie trybu pracy

Kazdy tryb nalezy wtgczyé przyciskiem start/stop D.

Po wtgczeniu na wyswietlaczu widoczne sg ustawienia
oraz zegar. Poza tym pojawia sie linia okregu oraz linia
nagrzewania.

Wstrzymanie trybu pracy

Za pomocg przycisku start/stop D mozna wstrzymad, a
nastepnie wznowic¢ tryb pracy.

Naciskanie przycisku start/stop D przez ok. 3 sekundy
powoduje catkowite przerwanie trybu pracy i
zresetowanie wszystkich wprowadzonych ustawien.

Wskazowka: W przypadku wstrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowad.

Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode jest widoczny po otworzeniu drzwi
urzgdzenia, po prawej stronie. Przed uruchomieniem
trybu pracy napetni¢ zbiornik woda.

Upewnic sie, ze zakres twardosci wody zostat ustawiony
prawidtowo. — "Ustawienia podstawowe"
na stronie 20

Uwaga!

Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowac wody destylowanej, wody wodociggowej
0 duzej zawartosci chloru (> 40 mg/l) ani innych ptynow
niz woda.

Nalezy uzywacé wytgcznie swiezej, zimnej wody z kranu,
wody zmiekczonej lub mineralnej niegazowane;j.

Przed kazdym uzyciem urzgdzenia napetni¢ zbiornik

woda:

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika (rys. H).

3. Napetni¢ zbiornik zimng wodg do oznaczenia “max".
(rys. A).

Obstuga urzgdzenia pl

6. Sprawdzi¢, czy zbiornik na wode jest doktadnie
wsuniety do komory zbiornika (rys. ).

.

N
j/

4. Pokrywe zbiornika
zamkng¢ do zatrzasniecia.
5. Wtozy¢ napetniony zbiornik na wode (rys. H).

7. Zamknac¢ drzwi

urzadzenia.
Zbiornik na wode jest napetniony. Mozna witgczy¢ tryb
pracy.

Dolewanie wody do zbiornika

Jezeli zbiornik na wode jest pusty, na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat o koniecznosci napetnienia
zbiornika. Tryb pracy zostaje zatrzymany.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania z urzgdzenia moze wyciekac
gorgca woda. Podczas otwierania nie sta¢ zbyt blisko
urzadzenia. Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia. Nie
zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie. Nie napetnia¢
zbiornika na wode jezeli misa parownika ulegnie
przepetnieniu.

1. Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

2. Wyjac i napetni¢ zbiornik na wode.

3. Wsungc¢ z powrotem zbiornik na wode i zamkng¢
drzwi urzadzenia.

4. Wiaczy¢ tryb pracy.
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

Ustawianie rodzaju grzania i temperatury

Przyktad na rysunku: gotowanie na parze [&, 15 minut,

90°C.

1. Nacisnac lekko z lewej strony na pole rodzaju
grzania.
Temperatura widoczna na wyswietlaczu jest
wyrozniona kolorem biatym.

A B

@l (&]

Gotowanie
§100°C
@® 20m00s

2. Za pomocg pierscienia obstugi ustawi¢ temperature.

13
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3. Dotkng¢ pola [@l.
Widoczny na wyswietlaczu czas trwania jest
wyrozniony kolorem biatym.

” N
G .
’

(B]15m 005!

cl (8]

1]
» Czas trw. §
Koniec

4. Za pomoca pierscienia obstugi nastawi¢ czas
trwania.

5. Wigczy¢ za pomocg przycisku start/stop D.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Q

U start

stop

ooo

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie
przyciskiem on/off Q.

Wskazowki

m W przypadku witgczenia rodzaju grzania Gotowanie
na parze & odliczanie czasu trwania rozpocznie sie
dopiero po osiggnieciu ustawionej temperatury.

m Jezeli podczas gotowania na parze drzwi urzgdzenia
zostang otwarte, praca urzgdzenia zostanie
zatrzymana. Po ponownym zamknieciu drzwi
urzgdzenie musi najpierw ponownie nagrzac¢ sie do
ustawionej temperatury, zanim odliczanie czasu
trwania bedzie kontynuowane.

Komunikat “Napetni¢ zbiornik na wode?*

Informacja ukazuje sie, gdy rodzaj grzania zostat
ustawiony, a zbiornik na wode jest napetniony tylko do
potowy.

Jesli wody w zbiorniku wystarczy na czas gotowania,
mozna witgczy¢ tryb gotowania.

Jesli ilos¢ wody nie jest wystarczajgca, nalezy napetni¢
zbiornik wodg do poziomu “max”, ponownie go wsunggé
i wigczy¢ tryb gotowania.

Wprowadzanie zmian

Po witaczeniu temperatura jest nadal wyrdzniona.
Obracajgc pierscien obstugi mozna bezposrednio
zmieni¢ i zapisac temperature.

W celu dokonania zmiany rodzaju grzania zatrzymac
najpierw biezacy tryb pracy za pomocg przycisku start/
stop D. Nacisng¢ lekko na symbol rodzaju grzania.
Pojawia sie rodzaj grzania wraz z proponowang
temperatura.

Wskazowka: Zmiana rodzaju grzania spowoduje
réwniez zresetowanie innych ustawien.
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Po kazdym uzyciu

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze
wydostawac sie goraca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna. Podczas
otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.

Kazde uzycie powoduje, ze komora piekarnika jest
wilgotna i zanieczyszczona. Dlatego po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ i wyczysci¢ urzadzenie. Oprécz tego po
kazdym uzyciu urzgdzenia oprézni¢ zbiornik na wode.

Osuszanie komory piekarnika

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Woda w misie parownika moze by¢ goraca. Przed
wytarciem jej poczekac, az woda ostygnie.

1. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ uchylone, az
urzgdzenie ostygnie.

2. Natychmiast usung¢ zanieczyszczenia z komory
piekarnika.

3. Ostudzong komore piekarnika oraz mise parownika
przetrze¢ gabka i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

4. Jesli na frontach mebli osadzity sie skropliny, nalezy
je wytrze¢ suchg sSciereczka.

Oproéznianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode nalezy oprézni¢ i osuszy¢ po kazdym
zastosowaniu trybu z uzyciem pary.

Uwaga!

m Nie suszy¢ zbiornika na wode w gorgcej komorze
piekarnika. Zbiornik zostanie uszkodzony.

m Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do
naczyn. Zbiornik zostanie uszkodzony.

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Wyjac¢ zbiornik i usuna¢ pozostatosci wody.

3. Doktadnie wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy
zbiornika oraz otwdr wlewowy urzadzenia.

4. Umiesci¢ zbiornik na wode w komorze zbiornika.

5. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.



Funkcje zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne funkcje zegara.

Funkcja zegara Zastosowanie

Czastrwania  Po uptywie nastawionego czasu trwania urza-
dzenie automatycznie wytacza dany tryb.

Koniec Wprowadzi¢ ustawienia czasu trwania i zada-
nego czasu zakonczenia. Urzadzenie wigczy
sie automatycznie tak, aby tryb pracy zakon-
czyt sie 0 zadanej godzinie.

Minutnik Minutnik moze petnic¢ funkcje zegara funkcyj-

nego. Dziata niezaleznie od trybu pracy i
innych funkciji zegara. Po uptywie nastawio-
Nego czasu urzadzenie nie wiacza sie ani nie
wytgcza automatycznie.

Czas trwania i czas zakonczenia mozna po zakonczeniu
wprowadzania ustawien trybu prac wywota¢ za pomoca
pola [@l. Minutnik posiada wtasne pole &, dzieki czemu
wprowadzanie jego ustawien jest mozliwe w dowolnym
momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wytgczy¢
przed czasem, naciskajgc lekko na pole [@.

Wskazowka: Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia
podstawowe" na stronie 20

Nastawianie czasu trwania

Na urzadzeniu mozna nastawi¢ czas gotowania/
pieczenia dla danej potrawy. Dzieki temu mozna
unikng¢ niezamierzonego przekroczenia czasu
pieczenia i nie trzeba przerywac innych zajec, aby
zakoniczy¢ nastawiony tryb.

Czas trwania mozna nastawi¢ w przypadku kazdego
rodzaju grzania.

Wprowadzanie ustawien

Ponizej jednej godziny czas trwania mozna nastawia¢ w
gdstepach co jedng minute, nastepnie w odstepach co
minut.

Przyktad na rysunku: czas trwania 45 minut.

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Przed wigczeniem nacisngc¢ lekko na pole [@.
Widoczny na wyswietlaczu czas trwania jest
wyrozniony kolorem biatym.

3. Za pomocg pierscienia obstugi nastawi¢ czas
trwania.

= (®)45m 005,

[CImEl

1
» Czas trw. g

§ Koniec '

Po kilku sekundach warto$¢ zostanie zapisana lub
dwukrotnie nacisngé lekko na pole [@l. Czas trwania
jest widoczny na wyswietlaczu pod rodzajem grzania
i temperaturg lub stopniem mocy.

Funkcje zegara pl

4. Wtgczy¢ za pomocg przycisku start/stop D.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Po uptywie nastawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac. Na
wyswietlaczu widoczny jest czas trwania 00m 00s.
Za pomocyg pola [G mozna ponownie nastawi¢ czas
trwania lub za pomocg przycisku start/stop D
kontynuowac tryb pracy bez nastawionego czasu
trwania.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie
przyciskiem on/off Q.

Wprowadzanie zmian i przerwanie

W celu dokonania zmiany czasu trwania nacisng¢ lekko
na pole [@l. Czas trwania jest wyrdzniony kolorem
biatym i mozna go zmieni¢ za pomoca pierscienia
obstugi. Za pomocg pola [G] zapisa¢ wprowadzong
zmiane.

W celu przerwania czasu trwania nalezy go wyzerowad.
Po zapisaniu wprowadzonej zmiany mozna za pomoca
przycisku start/stop D kontynuowac tryb pracy bez
nastawionego czasu trwania.

Nastawianie czasu zakonczenia

Godzing, o ktdrej zakonczy sie czas trwania mozna
przesung¢ na pozniej. Mozna np.rano wstawi¢ potrawe
do komory piekarnika i tak nastawic, aby byta gotowa w
porze obiadowej.

Wskazowki

m Nie zostawiac¢ produktow spozywczych na dtuzszy
czas w piekarniku, poniewaz mogg sie popsuc.

m Nie wprowadzac ustawieri czasu zakonczenia, jezeli
tryb pracy zostat juz wtgczony. W przeciwnym razie
wynik gotowania moze by¢ niezadowalajgcy.

Wprowadzanie ustawien

Moment zakoriczenia czasu trwania mozna opdznié
maksymalnie o 23 godziny i 59 minut.

Przyktad na rysunku: czas trwania jest nastawiony na

45 minut, a potrawa powinna by¢ gotowa o godz.

12:00.

1. Ustawic¢ rodzaj grzania oraz temperature lub stopien
mocy.

2. Nastawi¢ czas trwania.

3. Przed wigczeniem ponownie nacisngé lekko na
pole [@l.
Widoczna na wyswietlaczu godzina jest wyrézniona
kolorem biatym.
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4. Za pomocg pierscienia obstugi przesung¢ czas
zakonczenia na poznie;.

&
- D)12:00 0
Czas trw.

@ > Koniec @‘ @

Po kilku sekundach wartos¢ zostanie zapisana lub
ponownie nacisngé na pole [@l. Czas zakoriczenia
jest widoczny na wyswietlaczu pod trybem pracy i
temperaturg lub stopniem mocy.

5. Wtgczy¢ za pomocg przycisku start/stop D.
Na wyswietlaczu widoczna jest godzina, o ktorej
urzgdzenie wtaczy sie.

R

stop

@ B .

Urzadzenie jest przestawione na tryb czuwania. Gdy
urzgdzenie wtgczy sie, czas trwania bedzie odliczany na
wyswietlaczu.

Po uptywie nastawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzadzenie przestaje sie nagrzewacd. Na
wyswietlaczu widoczny jest czas trwania 00m 00s.

Za pomoca pola [@ mozna ponownie nastawi¢ czas
trwania lub za pomocg przycisku start/stop D
kontynuowac tryb pracy bez nastawionego czasu
trwania.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie
przyciskiem on/off Q.

Wprowadzanie zmian i przerwanie

W celu dokonania zmiany czasu zakonczenia
wstrzymac aktualny tryb za pomoca przycisku start/
stop D i dwukrotnie nacisngé lekko na pole [@l. Czas
zakonczenia jest wyrdzniony kolorem biatym i mozna go
zmieni¢ za pomocg pierscienia obstugi. Za pomocg
przycisku start/stop D kontynuowag tryb.

W celu skasowania czasu zakonczenia nalezy
zresetowaé wprowadzone ustawienia czasu
zakorniczenia. Za pomocag przycisku start/stop > mozna
bezposrednio wigczyé nastawiony czas trwania.

Wskazowka: Czas zakonczenia mozna zmieni¢, dopoki
nie rozpocznie sie odliczanie czasu trwania. W
przeciwnym razie wynik gotowania moze by¢
niezadowalajgcy.
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Nastawianie minutnika

Minutnik dziata rownolegle do innych ustawien. Mozna
go nastawi¢ w kazdej chwili, nawet jesli urzadzenie jest
wytgczone. Posiada wtasny sygnat, dzieki temu mozna
rozpoznac, czy sygnat rozbrzmiewa z minutnika, czy
oznacza zakonczenie nastawionego czasu trwania.

Wprowadzanie ustawien

Poczatkowym ustawieniem minutnika jest zawsze zero
minut.

Im wyzsza wartosé, tym wieksze bedg odstepy czasowe
podczas wprowadzania ustawien.

Maksymalnym ustawieniem sa 24 godziny.

1. Nacisng¢ lekko na pole &.
Symbol swieci sie na czerwono. Widoczny na
wyswietlaczu czas odliczany przez minutnik jest
wyrozniony kolorem biatym.

2. Za pomocy pierscienia obstugi nastawi¢ czas
odliczany przez minutnik.

3. Wigczy¢ za pomoca pola &.
Wskazowka: Po kilku sekundach minutnik witgczy
sie automatycznie.

Minutnik odlicza nastawiony czas.

Minutnik pozostanie widoczny na wyswietlaczu, gdy
urzadzenie jest wytaczone. W trakcie trwania
nastawionego trybu pracy ustawienia tego trybu sg
widoczne w tle. Nacisniecie pola & spowoduje, ze czas
odliczany przez minutnik bedzie widoczny przez kilka
sekund na wyswietlaczu.

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat i
pojawia sie odpowiedni komunikat na wyswietlaczu.
Symbol przestaje swiecic.

Porada: Jezeli nastawiony czas minutnika odnosi sie do
trybu pracy urzadzenia, zastosowacé czas trwania. Czas
bedzie widoczny w tle, a urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.

Wprowadzanie zmian i przerwanie

W celu dokonania zmiany czasu odliczanego przez
minutnik nacisngc¢ lekko na pole &. Czas odliczany
przez minutnik jest wyrdzniony kolorem biatym i mozna
go zmieni¢ za pomocag pierscienia obstugi.

W celu zatrzymania minutnika wyzerowac czas
odliczany przez minutnik. Po zapisaniu zmiany symbol
przestaje swiecic.



B Potrawy

Tryb pracy “Potrawy” umozliwia proste przygotowanie
potraw.Urzadzenie wybiera optymalne ustawienia.

Wprowadzanie ustawien potrawy

Za pomoca pierscienia obstugi przewina¢ wszystkie
zaprogramowane potrawy, aby zapoznac sie z
mozliwosciami oferowanymi przez tryb AutoPilot.

Czas trwania zalezy do wybranej potrawy i nie mozna
go zmienic.

1. Nacisngc¢ lekko na pole [11.
Widoczna na wyswietlaczu pierwsza potrawa jest
wyrozniona kolorem biatym.

2. Za pomocg pierscienia obstugi ustawi¢ zadang
potrawe.

3. Potwierdzi¢ przyciskiem start/stop D.
Pojawia sie wskazdwka dotyczgca wyposazenia i
wysokosci wsuniecia.

4. Witaczy¢ za pomocg przycisku start/stop D.

Urzgdzenie zaczyna sie nagrzewac.

Po uptywie nastawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzadzenie przestaje sie nagrzewac.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie
przyciskiem on/off Q.

Dogotowywanie

Po uptywie czasu trwania niektore potrawy mozna
jeszcze dogotowad, jezeli rezultat gotowania nie jest
zadowalajgcy.

Na wyswietlaczu pojawia sie pytanie, czy potrawe
nalezy dogotowac. W celu dogotowania potrawy

nacisng¢ lekko przycisk start/stop D. Pojawia sie
proponowany czas trwania, ktéry mozna zmienic.
Wigczyé za pomoca przycisku start/stop D.

Wskazoéwka: Dogotowywanie mozna stosowac
dowolnie czesto.

Jezeli rezultat gotowania jest zadowalajacy, nacisngc¢
lekko na pole [¥1.
Whytgczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku on/off (.

Przesuniecie czasu zakonczenia

W przypadku niektérych potraw mozna przesung¢ czas
zakoniczenia na pdzniej. Przed wigczeniem nacisngé
lekko na pole [@ i za pomocsg pierscienia obstugi
przestawi¢ czas zakonczenia.

Po wtgczeniu urzadzenie przechodzi w tryb czuwania.
Nie mozna juz dokona¢ zmiany czasy zakoriczenia.

Wprowadzanie zmian i przerwanie

Po wigczeniu nie mozna juz zmieni¢ ustawien.

W celu przerwania wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem on/
off M.Wstrzymanie trybu pracy za pomocg przycisku
start/stop D nie jest juz mozliwe.

Potrawy pl

Wskazowki dotyczace potraw

Wszystkie programy sg dostosowane do gotowania/
pieczenia na jednym poziomie.

Rezultat gotowania/pieczenia moze sig rozni¢ w
zaleznosci od wielkosci i jakosci potraw.

Naczynia

Nalezy uzywac zalecanych naczyn. Przyrzadzenie
wszystkich potraw zostato wyprobowane w tych
naczyniach. W przypadku zastosowania innego
naczynia, rezultat gotowania/pieczenia moze by¢ inny.

W przypadku gotowania w perforowanych pojemnikach
do gotowania na parze nalezy wsuna¢ dodatkowo
nieperforowany pojemnik na wysokos¢ 1. Umozliwia to
wytapywanie powstajgcych skroplin.

llos¢/Waga
Potrawy wktada¢ do naczyrn maksymalnie do 4 cm
wysokosci.

Catkowita waga potrawy musi miescic¢ sie w przedziale
wagowym dla danej potrawy.

Czas gotowania/pieczenia

Wyswietlany czas trwania moze sie zmieni¢ w ciggu
pierwszych kilku minut, poniewaz czas nagrzewania
zalezy m.in. od temperatury potrawy i wody.

Przyrzadzanie warzyw
Warzywa przyprawia¢ dopiero po ugotowaniu.

Przyrzadzanie produktéw zbozowych/soczewicy
Produkty nalezy zwazy¢ i doda¢ do nich wody w
odpowiedniej proporciji:

Ryz basmati 1:1,5
Kuskus 1:1

Ryz naturalny 1:1,5
Soczewica 1:2

Produkty zbozowe nalezy zamieszac¢ po ugotowaniu.
Ewentualne pozostatosci wody zostang szybko
wchtoniete.

Gotowanie na parze piersi kurczaka .
Drobiu nie nalezy uktada¢ w naczyniu warstwami.

Gotowanie na parze ryby
Do przyrzadzenia ryby nalezy nieco nattuscic
perforowany pojemnik do gotowania na parze.

Nie uktadac¢ warstwami catych ryb lub filetéw. Nalezy
podac wage najciezszej ryby i wybrac¢ kawatki mozliwie
jednakowej wielkosci.

Przygotowanie jogurtu

Na ptycie grzewczej podgrza¢ mleko do temperatury
90°C. Nastepnie ostudzi¢ do temperatury 40°C. Mleko
UHT wystarczy podgrzac¢ do temperatury 40°C.
Wmiesza¢ 150 g jogurtu (schtodzonego w loddwce).

Przetozy¢ do filizanek lub matych stoiczkow i przykry¢
folig spozywcza. Ustawic filizanki lub stoiczki w
perforowanym pojemniku do gotowania i nastawic, jak
podano w tabeli. Gotowy jogurt wstawi¢ do loddwki.

Przyrzadzanie ryzu na mleku

Odwazy¢ 1 miarke ryzu i dodac¢ 2,5 miarki mleka.
Napetni¢ naczynie ryzem i mlekiem maks. do 2,5 cm
wysokosci. Po ugotowaniu zamieszac. Pozostate mleko
zostanie szybko wchtoniete.

Przyrzadzanie owocow prazonych

Program nadaje sie tylko do owocdow pestkowych i
ziarnkowych. Odwazy¢ owoce, dodac ok. s miarki
wody oraz, wedtug uznania, cukier i przyprawy.

Dezynfekcja butelek

Zawsze bezposrednio po oprdéznieniu butelek nalezy je
wyczysci¢ szczotkg do butelek. Nastepnie umy¢ w
zmywarce.
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Butelki ustawi¢ w perforowanym pojemniku do
gotowania na parze w taki sposob, aby sie nie stykaty.

Po dezynfekcji nalezy wytrze¢ butelki czystg Sciereczka.

Gotowanie jaj

jaj warstwami.

Ten program odpowiada wygotowywaniu naczyn.

Tabela

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych potraw.

Potrawa

Gotowanie na parze rozyczek kalafiora*

Uwagi

Rozyczki jednakowej wielkosci

Wyposazenie

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Przed gotowaniem ponaktuwac jaja. Nie nalezy uktadac¢

Wyso-
kosé

Raozyczki brokuta, gotowanie na parze*

Rozyczki jednakowej wielkosci

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Gotowanie na parze zielonej fasolki

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—wW

Marchew w plastrach, gotowanie na parze*

Plastry o grubosci ok. 3 mm

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Mrozone warzywa mieszane, gotowanie na parze

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Ziemniaki w mundurkach*

Sredniej wielkosci, @ 4 - 5 cm

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Ryz basmati

Maks. 0,75 kg

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Ryz naturalny

Maks. 0,75 kg

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Kuskus

Maks. 0,75 kg

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Soczewica

Maks. 0,55 kg

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Podgrzewanie gotowanych dodatkéw

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Gotowanie na parze Swiezej piersi kurczaka

Waga catkowita 0,2 - 1,5 kg

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Gotowanie na parze Swiezego fileta rybnego

Maks. 2,5 cm grubosci

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Gotowanie na parze Swiezej ryby w catosci

0,3-2kg

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Jogurt w stoiczkach

Stoiki +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Ryz na mleku

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Owoce prazone*

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Dezynfekcja butelek™

Nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

Jajka na migkko*

Jaja klasy M, maks. 1 kg

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w

Jajka na twardo*

Jaja klasy M, maks. 1,8 kg

W przypadku tej potrawy mozliwe jest ustawienie czasu zakonczenia

Perforowany +

nieperforowany pojemnik do goto-

wania na parze

—w
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Y Zabezpieczenie przed
dzieCmi

Aby uniemozliwi¢ przypadkowe witgczenie urzgdzenia
przez dzieci, urzadzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dzieé¢mi.

Pulpit obstugi jest zablokowany i nie mozna
wprowadzac¢ zadnych ustawien. Mozliwe jest tylko
wytgczenie urzadzenia za pomocg przycisku on/off (.

Aktywacja i dezaktywacja

Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna aktywowac lub
dezaktywowad zaréwno przy witgczonym, jak i przy
wytgczonym urzgdzeniu.

W tym celu naciskac pole c= przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecznosci
potwierdzenia.

Jezeli urzadzenie jest witgczone, pole c= Swieci sie na
czerwono. Jezeli urzgdzenie jest wytgczone, pole c= nie
Swieci sie.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

pl
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Ustawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowej
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji
réznego rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna
zmieni¢, dostosowujac je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana nastawien podstawowych
Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Naciskac pole i przez ok. 3 sekundy.
Na wyswietlaczu pojawiajg sie wskazowki dotyczgce
przebiegu wprowadzania zmian.

2. Nalezy je potwierdzi¢ za pomocag pola [@.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
“Jezyk”.

3. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienie za pomocg
pierscienia obstugi.

4. Nacisna¢ lekko na pole [@l.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie,
ktére mozna zmieni¢ za pomocg pierscienia obstugi.

5. Za pomocg pola [@ przejrze¢ wszystkie ustawienia i
w razie potrzeby zmieni¢ za pomocg pierscienia
obstugi.

6. Na zakonczenie potwierdzi¢ wprowadzone zmiany,
naciskajgc pole i przez ok. 3 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat, ze ustawienia

zostaty zapisane.

Anulowanie

Zmiany nie zostang zapisane w przypadku anulowania
wprowadzonych ustawien za pomocg przycisku on/
off M. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze
ustawienia nie zostaty zapisane.

Wykaz ustawien podstawowych

Dostepne ustawienia podstawowe zalezg od
wyposazenia urzadzenia.

Ustawienie Mozliwosci

Jezyk Mozliwy jest wybor innego jezyka
Godzina Godzina w formacie 24 h

Stopien twardosci wody 00 (zmiekczona)
01 (miekka)
02 (srednia)
03 (twarda)
04 (bardzo twarda)
krotki (30 sek.)
Sredni (1 min.)*
dtugi (5 min.)
DZwiek przyciskow wi,
wyt.* (tylko przycisk on/off @ wydaje
dzwiek)
Jasnos¢ wyswietlacza 5-stopniowa
Wskazanie godziny wyt,
cyfrowe*
W trybie pracy wyt.
W trybie pracy wt.*

Czas trwania sygnatu

Oswietlenie
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Tryb pracy po wiaczeniu  Rodzaje grzania*®

AutoPilot
Przyciemnienie wnocy — wyt.*

wh,
WysSwietlanie logo firmy — wt*

wyt,
Opd7nienie wytaczenia  zalecane*
wentylatora minimalne
Ustawienia fabryczne przywrocic

nie przywracac*
*  ustawienie fabryczne (w zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe sa

rdznice w ustawieniach fabrycznych)

Wskazowka: Zmiany ustawien jezyka, dzwieku
przyciskéw oraz jasnosci wyswietlacza sg od razu
widoczne. Wszystkie pozostate wymagajg dokonania
zapisu ustawien.

Zanik zasilania pradem

Wprowadzone zmiany ustawienl pozostajg zapisane
takze w przypadku przerwy w zasilaniu.

Tylko ustawienia dotyczgce pierwszego uruchomienia
wymagajg ponownego wprowadzenia w przypadku
dtuzszej przerwy w zasilaniu. Krétka przerwa w zasilaniu
nie ma wptywu na urzadzenie.

Zmiana ustawionej godziny

W celu dostosowania ustawieni godziny, np. przy
zmianie czasu letniego na zimowy, nalezy zmienic
ustawienie podstawowe.

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Naciskac pole i przez ok. 3 sekundy.
Na wyswietlaczu pojawiajg sie wskazowki dotyczgce
przebiegu wprowadzania zmian.
2. Nalezy je potwierdzi¢ za pomoca pola [@).
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe “Jezyk”.
3. Nacisngé lekko na pole [@.
Pojawi sie ustawienie godziny.
4. Zmieni¢ godzine za pomoca pierscienia obstugi.
5. W celu potwierdzenia naciskac pole i przez ok.
3 sekundy.
Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat, ze ustawienia
zostaty zapisane.



I} Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzadzenie dtugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnos¢. Ponizej zamieszczono wskazowki
dotyczgce prawidtowej konserwacji i czyszczenia
urzgdzenia.

AOstrzeienie. Niebezpieczenstwo zwarcia!
Do czyszczenia urzadzenia nie uzywacé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uwaga!

Uszkodzenie powierzchni

Nie uzywac

m zragcych srodkdw czyszczacych ani srodkow do
szorowania

m Srodkdw do czyszczenia piekarnikow

m agresywnych srodkow czyszczacych ani preparatow
zawierajgcych chlor

m Srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu

Gdy tego typu srodek dostanie sie na powierzchnie

urzgdzenia, natychmiast zmyé go woda.

Srodki czyszczace

Czyszczenie pl

Uwaga!

Uszkodzenie powierzchni

Gdy odkamieniacz dostanie sie na powierzchnie
urzgdzenia lub na inne delikatne powierzchnie, nalezy
natychmiast zmy¢ go woda.

Gdy tylko komora gotowania ostygnie, nalezy usung¢
zanieczyszczenia.

Sole sg bardzo agresywne i moga prowadzi¢ do rdzy.
Resztki ostrych soséw (keczup, musztarda) lub potraw
solonych usuwac bezposrednio po ostygnieciu komory
gotowania.

Nie uzywac szorstkich ggbek i druciakéw.

Urzadzenie z zewnatrz (z frontem z aluminium)  Woda z ptynem - wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka
Delikatny Srodek do mycia okien - wyciera¢ w kierunku poziomym miekka sciereczka do okien lub
niepozostawiajgca wiokien sciereczka z mikrofazy, nie naciskajac na front z aluminium.

Urzadzenie z zewnatrz (z frontem ze stali nie-
rdzewnej)

Woda z ptynem - wytrze¢ do sucha migkka sciereczka )
Natychmiast usuwac osad z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka. Srodki do czyszczenia stali

nierdzewnej mozna naby¢ w serwisie lub sklepie specjalistycznym.

Whnetrze komory piekarnika z misg parownika ~ Gorgca woda z ptynem lub octem - uzywac dofgczonej gabki lub migkkiej szczotki do zmywania.

Uwaga!

Komora gotowania moze rdzewiec.
Nie uzywac szorstkich gabek ani druciakow.

Zbiornik na wode

Woda z ptynem - nie czysci¢ w zmywarce!

Otwor wlewowy Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha

Uszczelka pokrywki zbiornika na wode Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
Prowadnice patrz rozdziat: Czyszczenie prowadnic

Szyby w drzwiczkach patrz rozdziat: Czyszczenie szyb w drzwiczkach

Uwaga!

Uszkodzenie powierzchni

Po uzyciu ptynu do mycia szyb nalezy szyby w drzwiczkach wytrze¢ do sucha. W przeciwnym razie
mogq powstac trudne do usuniecia plamy.

Uszczelka drzwiczek

Goraca woda z ptynem

Wyposazenie

Namoczy¢ w gorgcej wodzie z ptynem. Wyczyscic szczoteczkg lub gabkg do zmywania, albo umyc

w zmywarce. W przypadku przebarwien spowodowanych produktami zawierajacymi skrobie
(np.ryz) czysci¢ woda z octem.

Gabka do czyszczenia

Dotaczona gabka jest bardzo chtonna. Uzywac¢ ggbki
wytgcznie do czyszczenia komory piekarnika oraz do
usuwania resztek wody z misy parownika.

Przed pierwszym uzyciem gabki nalezy jg doktadnie
wyptukadé. Ggbke mozna réwniez pra¢ w pralce
(bielizna do gotowania).

Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy nadaje sie szczegdlnie do
czyszczenia delikatnych powierzchni, jak szkto,
ceramika szklana, stal nierdzewna i aluminium (nt
kat. 460 770, dostepna rowniez online w sklepie
internetowym). Doktadnie usuwa mokre i ttuste
zanieczyszczenia.
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Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniad.

Odkamienianie przebiega w kilku etapach. Wszystkie
etapy nalezy przeprowadzi¢ do kornca. Dopiero wtedy
urzgdzenie jest ponownie gotowe do pracy.

Wskazowka: Jezeli podczas odkamieniania nacisniety
zostanie przycisk on/off (O, proces zostanie zatrzymany
i urzgdzenie wytgczy sie. Po ponownym wigczeniu
urzadzenia nalezy najpierw dwukrotnie przeprowadzic¢
ptukanie urzgdzenia, aby usungé pozostatosci roztworu
do odkamieniania. Do momentu zakonczenia drugiego
cyklu ptukania nie mozna uzywac zadnego trybu pracy.

m  Odkamienianie (ok. 30 minut), nastepnie oprdézni¢
mise parownika i ponownie napetni¢ zbiornik na
wode

m Pierwszy cykl ptukania (20 sekund), nastepnie
opréznié¢ mise parownika

m Drugi cykl ptukania (20 sekund), nastepnie usungcé
pozostatosci wody

Czestotliwos¢ odkamieniania urzadzenia zalezy od
stopnia twardosci uzywanej wody. Gdy wtgczenie trybu
pracy z uzyciem pary jest mozliwe jeszcze 5 lub mnigj
razy, na wyswietlaczu urzadzenia pojawia sie komunikat
0 koniecznosci przeprowadzenia procesu
odkamieniania. Liczba mozliwych do wtgczenia trybow
pracy jest wyswietlana po uruchomieniu urzgdzenia.
Dzieki temu mozna w odpowiednim czasie przygotowac
odkamienianie.

Start

Uwaga!

m Uszkodzenie urzadzenia: Do odkamieniania uzywac
wytgcznie zalecanych ptyndw do odkamieniania.
Czas trwania odkamieniania jest dostosowany do
zalecanych srodkéw do odkamieniania. Inne srodki
do odkamieniania mogg uszkodzi¢ urzgdzenie.
Srodek do odkamieniania, nr zam. 311 680

m Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzadzenia nie mogg miec stycznosci z
roztworem do odkamieniania lub srodkiem do
odkamieniania. Powierzchnie te mogg ulec
uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej sytuacii,
roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmyc¢
woda.

1. Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajac
300 ml wody z 60 ml srodka do odkamieniania w
ptynie.

2. Wyjac¢ zbiornik na wode i napetni¢ go roztworem do
odkamieniania.

3. Zbiornik napetniony roztworem do odkamieniania
catkowicie wsung¢ do urzadzenia.

4. Zamknag¢ drzwi urzadzenia.

5. Nacisng¢ lekko na przycisk on/off .

6. Nacisna¢ na tryb pracy Odkamienianie .
Wyswietlony zostanie czas trwania odkamieniania.
Nie mozna go zmienic.

7. Wiaczy¢ za pomoca przycisku start/stop D.
Urzadzenie jest odkamieniane. Czas trwania
odliczany jest na wyswietlaczu. Po zakonczeniu
odkamieniania rozlega sie sygnat.
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Pierwszy cykl ptukania

1. Roztwdr do odkamieniania usungé z misy parownika
dotaczong gabka.

2. Zbiornik na wode wyjac¢, doktadnie wyptukac,

napetni¢ wodg i ponownie wsungc¢ na miejsce.

Zamkngc¢ drzwi urzgdzenia.

4. Witgczy¢ za pomocg przycisku start/stop D.

Nastgpi ptukanie urzadzenia. Pierwszy cykl ptukania

zakonczy sie po uptywie ok. 20 sekund.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

Gabke doktadnie wyptuka¢ w wodzie.

7. Za pomocg gabki usungc resztki wody z misy
parownika.

8. Uruchomi¢ drugi cykl ptukania.

bt

o a

Drugi cykl ptukania

1. Zbiornik na wode wyjaé, doktadnie wyptukad,
napetni¢ wodg i ponownie wsungc¢ na miejsce.

2. Zamkngc¢ drzwi urzgdzenia.

3. Witgczy¢ za pomocg przycisku start/stop D.
Nastgpi ptukanie urzadzenia. Drugi cykl ptukania
zakonczy sie po uptywie ok. 20 sekund.

4. Za pomoca gabki usungc resztki wody z misy
parownika.

5. Komore piekarnika oczysci¢ gabka, a nastepnie
wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

6. Wytaczy¢ urzadzenie.

Odkamienianie zostato zakoniczone i urzgdzenie jest
ponownie gotowe do pracy.

Odkamienianie tylko misy parownika

Aby nie odkamienia¢ catego urzadzenia, lecz tylko mise
parownika, nalezy rowniez wtgczy¢ program
“Odkamienianie”.

Jedyna roznica:

1. Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania mieszajgc
100 ml wody z 20 ml srodka do odkamieniania w
ptynie.

2. Mise parownika napetni¢ po brzegi roztworem do
odkamieniania.

3. Zbiornik na wode napetni¢ czystg woda.

4. Wiaczy¢ program “Odkamienianie”, jak opisano
powyze;.

Mise parownika mozna odkamieni¢ rowniez recznie.



Zdejmowanie i zaktadanie drzwi urzadzenia

Do czyszczenia lub w celu wymontowania szyb mozna
zdja¢ drzwi urzadzenia.

Kazdy zawias drzwi urzgdzenia posiada dzwignie
blokujaca.

Gdy dzwignie blokujgce sg opuszczone (rys. ), drzwi
urzadzenia sg zabezpieczone. Nie mozna ich wtedy
zdjgc.

Gdy dzwignie blokujgce sg uniesione w celu zdjecia
drzwi urzgdzenia (rys. H), zawiasy sg zabezpieczone.
Nie mozna ich wtedy zatrzasngc.

AOstrzeienie

Niebezpieczenstwo zranienia!

m  Gdy zawiasy nie sg zabezpieczone, mogg
zatrzasng¢ sie z duzg sitg. Nalezy dopilnowac, aby
dzwignie blokujgce zawsze byty prawidtowo ztozone
lub, w momencie zdejmowania drzwi urzgdzenia,
catkowicie roztozone.

m Zawiasy drzwi urzadzenia poruszajg sie podczas
otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym
istnieje ryzyko przytrzasniecia sie. Nie dotykac
zawiasow.

Zdejmowanie drzwi urzadzenia

—h

. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Podniesc¢ obie dzwignie blokujgce z lewej i prawej
strony (rys. H).

3. Zamknag¢ do oporu drzwi urzgdzenia a. Chwyci¢

obiema rekami z lewej i prawej strony b i wyciggnaé

do gory (rys. H).

Czyszczenie pl

Zaktadanie drzwi urzadzenia
Drzwi urzgdzenia zatozy¢ w odwrotnej kolejnosci.

1.

Podczas zaktadania drzwi urzgdzenia uwazac, aby
oba zawiasy zostaty umieszczone doktadnie w
otworach (rys. H). Drzwi urzgdzenia wsung¢ do
oporu.

Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia. Z powrotem
ztozy¢ obie dzwignie blokujgce (rys. H).

N

SRS

3.

Zamknac¢ drzwi komory piekarnika.

Montaz i demontaz szyb w drzwiach

W celu utatwienia czyszczenia mozna wymontowac
szyby z drzwi urzgdzenia.

Blokowanie drzwi urzadzenia

1.

Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

2. Podniesc¢ obie dzwignie blokujgce z lewej i prawej

3.

strony (rys. ).
Zamkng¢ do oporu drzwi urzadzenia (rys. H).

PPZN .

r
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Demontaz szyb Montaz szyb

1. Nacisnagc¢ naktadke po lewej i po prawej stronie 1. Otworzy¢ na osciez drzwi urzadzenia i z powrotem
(rys. H). zamontowac listwe na skondensowang wode. W tym

2. Zdjg¢ naktadke (rys. H). celu listwe wtozy¢ pionowo i obroci¢ w doét (rys. ).

/

i

NG &

|
%

3
22 %\
3. Wyciggnac¢ szybe wewnetrzng (rys. B) i ostroznie 2. Wsunac szybe wewnetrzng.
potozy¢ na ptaskiej powierzchni. Podczas wsuwania upewnic sie, ze btyszczaca

strona szyby znajduje sie na zewnatrz, a wyciecie po
lewej i prawej stronie na gorze.

Szyba musi byo’ na dole prawidtowo osadzona w
mocowaniu (rys. H).

o

X

\

4. W razie potrzeby mozna do czyszczenia wyjac listwe
na skondensowang wode. W tym celu otworzy¢ na
osciez drzwi urzadzenia (rys. H).

5. Uniesc listwe na skondensowang wode do gory i
wyciagnagé (rys. B). 3. Docisng¢ szybe wewnetrzng na gorze (rys. H).

a I Y

\

Szyby czyscié¢ ptynem do mycia szyb i miekka 4. Nas_adzié i docisng¢ naktadke, az zaskoczy na

Sciereczka. Listwe na skondensowang wode przetrzed miejsce (rys. @). o . .

Sciereczka namoczona w wodzie z detergentem. 5. Ponownie otworzy¢ na osciez drzwi urzadzenia.
6. Catkowicie ztozy¢ dzwignie mocujgce z lewej i

AOstrzeienie prawej strony (rys. B)

Niebezpieczenstwo obrazen!

m Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg
peknaC. Nie uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani
szorujgcych srodkow czyszczacy.

m Zawiasy drzwi urzadzenia poruszajg sie podczas
otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym
istnieje ryzyko przytrzasniecia sie. Nie dotykac
zawiasow.

7. Zamknag¢ drzwi urzgadzenia.

Uwaga!
Dopiero gdy szyby sg prawidtowo zamontowane,
mozna uzywacé komory piekarnika.
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Czyszczenie prowadnic

Prowadnice mozna wyja¢ do czyszczenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia

przez gorace elementy w komorze piekarnika!
Nalezy poczekac, az komora piekarnika ostygnie.

Zdejmowanie prowadnic

Wskazowka: Prowadnice z przodu mozna odchylié
maksymalnie do wyczucia oporu, poniewaz w
przeciwnym razie moze dojs¢ do wygiecia scianki
bocznej urzadzenia.

1. Prowadnice z przodu ostroznie nacisng¢ do gory, az
wyskoczy z mocowania i zwolni¢ z boku z
zawieszenia (rys. H).

2. Prowadnice zdja¢ z zawieszenia i wyjac (rys. H).

="

_L e ———

3. Oczysci¢ prowadnice ptynem do mycia naczyn i
gabka do zmywania/szczotkg
lub
umy¢ w zmywarce.

Zawieszanie prowadnic

1. Zwrdci¢ uwage, aby wygiecie prowadnicy byto
skierowane do gory.

2. Prowadnice zawiesi¢ z tytu i przesungc¢ w tyt, az
zaskoczy na swoje miejsce (rys. H).

3. Prowadnice zawiesi¢ z przodu na zawieszeniu i
nacisng¢ w dot, az zaskoczy na swoje miejsce i
znowu bedzie poziomo zamocowana w urzgadzeniu

(rys. @).

p

s B

Kazda prowadnica pasuje tylko z jednej strony.

Czyszczenie

pl
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pl Co robi¢ w razie usterki?

) A : in AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
Co robi¢ w razie usterki? Lo Ot

. o o Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
Przyczynami wystgpienia ustergk sa czgsto droblasz powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli serwisu moga przeprowadzaé naprawy i wymieniac
sprébowac usungc usterke we wiasnym zakresie. uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli urzadzenie

jest uszkodzone, nalezy wyciggnac¢ wtyczke z gniazda
lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Porada: Jesli czasami jakas potrawa nie uda sie, warto
zajrze¢ do rozdziatu ,Przetestowane w naszym studiu
gotowania”. Znajduje sie tam wiele porad i wskazdwek
dotyczacych gotowania.

o . . . o Usuwanie usterek we witasnym zakresie
AOstrzezenle — Niebezpieczenstwo zranienia!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig Usterki techniczne urzgdzenia mozna czesto usungé we
powazne zagrozenie. Nigdy nie probowaé samemu wiasnym zakresie.
naprawiac urzgdzenia. Naprawy moga by¢ wykonywane Jedli czasami jaka$ potrawa nie uda sie, na koricu
wytacznie przez przeszkolonych technikow serwisu. W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie wiele porad i
przypadku usterki Urzadzenla, wezwacC Serwis. wskazowek dotyczacych gotowania i pieczenia_
Usterka Mozliwa przyczyna Rozwiazanie problemu/wskazowki
Urzadzenie nie dziata. Uszkodzony bezpiecznik. Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Zanik zasilania pradem Sprawdzic, czy mozna wigczy¢ Swiatto lub inne urzadzenia kuchenne.
Wyswietlacz pokazuje “Sprache Deut- Zanik zasilania pradem Ponownie ustawic jezyk i godzine.
sch”.

Gdy urzadzenie jest wytaczone, na Zmieniono ustawienie podsta-  Zmienic¢ ustawienie podstawowe dotyczace wyswietlania godziny.
wysSwietlaczu nie pojawia sie godzina.  wowe.

Urzadzenie nie nagrzewa sie, na W ustawieniach podstawo-  Odtgczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania (wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
wysSwietlaczu $wieci sie symbol [Z1.  wych aktywowano tryb demo. bezpiecznikowej), a nastepnie w ciagu 3 minut dezaktywowag tryb demo w
ustawieniach podstawowych.

Pierscien obstugi wypadt z gniazdana Pierscien obstugi zostat przy-  Pierscien obstugi jest zdejmowany. Pierscien obstugi umiesci¢ z powrotem w

pulpicie obstugi. padkowo odblokowany. gniezdzie na pulpicie obstugi i weisna¢ do srodka tak, az sie zatrzasnie i
bedzie mozna go obracac.

Nie mozna obracac pierscienia Powierzchnia pod pierscie-  Pierscien obsmgid'est zdejmowany. W celu odblokowania po Erostu wyjac

obstugi. niem obstugi jest zabrudzona.  pierscien z gniazda. Mozna réwniez nacisna¢ na zewnetrzng krawgdz pier-

scienia obstugi i odchyli¢ go tak, aby byt tatwy do chwycenia.

Pierscien obstugi i jego gniazdo na pulpicie obstugi wyczyscic za pomoc
wody z detergentem i Sciereczki. Wytrze¢ do sucha migkka Scierka. Nie uzy-
wac srodkow do szorowania ani Srodkow zracych. Nie namaczac ani nie my¢

W Zmywarce.
Pierscien obstugi zdejmowac jak najrzadziej, aby jego osadzenie byto stabilne.

Urzadzenia nie mozna wiaczy¢ Drzwi Urzadzenia sg nie- Zamkna¢ drzwi urzadzenia

domkniete

Urzadzenie nie jest wytaczone Wytaczy¢ i ponownie wtgczy¢ urzadzenie
Urzadzenie sygnalizuje konieczno$¢  Podczas odkamieniania Po ponownym wiaczeniu urzadzenia dwukrotnie przeprowadzi¢ ptukanie
wytarcia komory gotowania i napet-  wystapita przerwa w dopty-
nienia zbiornika na wode wie pradu lub urzadzenie

zostato wytaczone

Po wiaczeniu trybu pracy na wyswie-  Urzadzenie nie ostygto jesz-  Ostudzi¢ urzadzenie i ponownie wigczyc tryb pracy
tlaczu pojawia sie komunikat o zbyt  cze wystarczajaco
wysokiej temperaturze

Urzadzenie sygnalizuje koniecznos¢  Ustawiony zakres twardosci  Przeprowadzi¢ odkamienianie

odkamienienia, bez wczesniejszego  wody jest za niski Sprawdzi¢ ustawiony zakres twardosci wody i ewentualnie dopasowac
pojawienia sie licznika
Przyciski migaja Normalne zjawisko spowodo-  Gdy woda skondensowana wyparuje, przyciski przestang migac¢

wane obecnoscia wody skon-
densowanej za pulpitem
obstugi

Misa parownika jest pusta, chociaz ~ Zbiornik na wode nie jest pra-  Wsunac zbiornik, az zaskoczy na swoje migjsce
zbiornik na wode jest petny widtowo wsunigty

Przewdd doprowadzajacy Odkamienic urzadzenie
wode jest zapchany Sprawdzi¢ ustawiony zakres twardosci wody i w razie potrzeby zmienic
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Co robié¢ w razie usterki?

Zbiornik na wode oproznia sie z nie-
znanych przyczyn. Woda przelewa sie

Zbiornik na wode nie zostat
prawidtowo zamkniety

Pokrywe nalezy zamkna¢ do zatrzasnigcia

przez misg parownika Uszczelka w pokrywie zbior-

nika jest zabrudzona

Wyczyscic uszczelke

Uszczelka w pokrywie zbior-
nika jest uszkodzona

Naby¢ w serwisie nowy zbiornik na wode

Na wysSwietlaczu pojawia sie komuni-
kat 0 koniecznosci napetnienia zbior-

Zbiornik na wode nie jest pra-
widtowo wsuniety

Wsung¢ zbiornik, az zaskoczy na swoje miejsce

nika na wode, mimo ze zbiornik na

. System rozpoznawania nie
wode jest petny. y P

dziata

Wezwac serwis

Na wyswietlaczu pojawia sig komuni-
kat 0 koniecznosci napetnienia zbior-
nika na wode, mimo ze zbiornik na
wode nie jest pusty lub jest pusty, ale
na wyswietlaczu nie pojawia sie odpo-
wiedni komunikat

Zbiornik na wode jest zanie-
czyszczony. Ruchome czujniki
stanu wody sg zablokowane

Opraéznic i wyczyscic zbiornik. Jezeli nie mozna odblokowaé tych czesci,
naby¢ w serwisie nowy zbiornik na wode

Komunikat "Napemic¢ zbiornik na
wode?" pojawia sie na wyswietlaczu
podczas pracy trybu

Pojemnik na wode jest w poto-
wie napetniony

Srodki zaradcze nie s3 wymagane, tryb pracy nie zostat naruszony

Na wyswietlaczu pojawia sie “Urza-
dzenie nagrzewa sie”, ale urzadzenie
nie osigga wybranej temperatury

Wartosci automatycznej kali-
bracji nie sg optymalne

Przywroci¢ ustawienia fabryczne urzadzenia i ponownie przeprowadzi¢ pierw-
sze uruchomienie — "Ustawienia podstawowe" na stronie 20 — "Przed
pierwszym uzyciem" na stronie 11

Podczas kolejnego gotowania na parze w temperaturze 100°C kalibracja
zostanie przeprowadzona automatycznie, przy czym powstanie wiecej pary

Podczas gotowania na parze
powstaje bardzo duzo pary

Urzadzenie jest automatycz-
nie kalibrowane

Normalny proces

Podczas gotowania na parze wciaz
powstaje bardzo duzo pary

W przypadku zbyt krotkich
czasOw gotowania urzadzenie
nie zostanie automatycznie
skalibrowane

Przywrdci¢ ustawienia fabryczne i powtdrzy¢ kalibracje urzadzenia

Podczas gotowania para uchodzi
przez szczeliny wentylacyjne

Normalny proces

Niemozliwe

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo zranienia!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Nigdy nie probowac¢ samemu
naprawiac urzgdzenia. Naprawy moga by¢ wykonywane
wytacznie przez przeszkolonych technikow serwisu. W
przypadku usterki urzadzenia, wezwac serwis.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytacznie przeszkoleni technicy
serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzgdzenie
jest uszkodzone, nalezy wyciggng¢ wtyczke z gniazda
lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe.
Wezwac serwis.

Komunikaty o usterce widoczne na wyswietlaczu

Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie komunikat oznaczony
symbolem “D” lub “E”, np. DO111 lub EO111, wytgczyé
urzgdzenie przyciskiem on/off (O, a nastepnie ponownie
je wigczyc.

Jezeli jest to jednorazowa usterka, wskazanie zgasnie.
Jesli komunikat o usterce pojawi sie ponownie, nalezy
wezwac serwis, podajgc doktadny opis komunikatu.

Wymiana zaréwki w komorze gotowania

Odporne na dziatanie wysokiej temperatury zarowki
halogenowe 230 V/25 W mozna kupi¢ w punkcie
serwisowym. Nalezy podac¢ numer E i FD urzgdzenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Podczas wymiany zaréwki w komorze gotowania styki
oprawki znajdujg sie pod napieciem. Przed
przystgpieniem do wymiany zardwki wyciggnaé wtyczke
z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykac
goragcych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementdw grzejnych. Zawsze odczekac, az urzgdzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sig!

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej
lub wyciggna¢ wtyczke z gniazda.

2. Wykreci¢ ostone, obracajac ja w lewa strone.

3. Wyjac¢ zardwke.
Wtozy¢ nowg zarowke, zwracajgc uwage na
potozenie sztyftow. Mocno wcisngé zarowke.
Uwaga!
Nie uzywac urzadzenia bez ostony zaréwki lub
uszczelek.
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4. Na ostone zaréwki nasungé w odpowiedniej
kolejnosci nowe uszczelki i pierscien zaciskowy.

—

-

5. Ponownie nasadzic i przykreci¢ ostone zaréwki wraz
z uszczelkami.

6. Podtgczy¢ urzadzenie do sieci i ponownie
przeprowadzi¢ pierwsze uruchomienie urzgdzenia.

Wymiana ostony zarowki i uszczelek

Jezeli ostona zardwki halogenowej lub uszczelki sg
uszkodzone, nalezy je wymieni¢. Nowg ostone mozna
naby¢ w serwisie. Nalezy podac¢ symbol produktu (Nr E)
oraz numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Wymiana uszczelki drzwiczek

Jesli uszczelka drzwiczek komory gotowania jest
uszkodzona, nalezy jg wymieni¢. Uszczelki zapasowe
mozna naby¢ w serwisie. Nalezy podac¢ numer E i FD
urzgdzenia.

1. Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

2. Zdjac¢ starg uszczelke drzwiczek.

3. Wsuna¢ nowg uszczelke w jednym migjscu i
naciggna¢ wokot komory gotowania. Miejsce styku
musi znajdowac sie z boku.

4. Sprawdzi¢, zwtaszcza w rogach, czy uszczelka
przylega.

A=
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Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
rowniez unikng¢ zbednych przyjazddw personelu
technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy podac¢ symbol produktu
(nr E) oraz numer fabryczny (nr FD) urzadzenia, aby
mogt on udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowg z numerem widac¢ po otworzeniu drzwi
urzgdzenia.

W niektérych urzgdzeniach wyposazonych w funkcje
pary, tabliczka znamionowa moze znajdowac sie za
przestona.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Mozna tu wpisac¢ dane urzgdzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie koniecznosci méc szybko je
odnalez¢.

NrE Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikow serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.
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Gotowanie na parze jest szczegdlnie delikatng metodg
przygotowywania potraw. Para otacza potrawe i
zapobiega w ten sposob utracie wartosci odzywczych
produktow. Gotowanie przebiega bez uzycia wysokiego
cisnienia. Dzieki temu potrawy zachowujg typowy
ksztatt, kolor i aromat.

W tabelach zamieszczono wybrane potrawy, ktdre
nadajg sie do przygotowywania w piekarniku parowym.
Podane sg réwniez informacje na temat optymalnego
rodzaju grzania, wyposazenia, temperatury i czasu
gotowania/pieczenia. O ile nie podano inaczej, dane te
dotyczg wstawiania potrawy do zimnego urzadzenia.

Wyposazenie
Nalezy stosowac dostarczone wyposazenie.

W przypadku gotowania na parze w pojemniku
perforowanym zawsze nalezy wsuwac pod spod
nieperforowany pojemnik do gotowania. Umozliwia to
wytapywanie powstajgcych skroplin.

Naczynia

W przypadku korzystania z naczynia nalezy je zawsze
stawiaC na srodku perforowanego pojemnika do
gotowania na parze.

Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie wysokie;
temperatury i gorgcej pary. W przypadku stosowania
naczyn o grubych sciankach czas gotowania wydtuza
sie.

Produkty spozywcze, ktére zwykle przygotowuje sie w
kapieli wodnej, nalezy przykryc folig (np. podczas
roztapiania czekolady).

Czas gotowania i ilos¢ produktow

W przypadku gotowania na parze czas gotowania
zalezy od wielkosci kawatkdw, a nie od ilosci potrawy.
W urzadzeniu mozna gotowacé na parze maksymalnie
2 kg potrawy.

Produkt spozywczy

jedynczej

Wielko$¢é po- Wyposazenie

Tabele i rady pl

Nalezy przestrzegaé wielkosci pojedynczych sztuk
podanych w tabelach. W przypadku przygotowywania
mniejszych sztuk, skraca sie czas gotowania, w
przypadku wiekszych przedtuza. Jakos¢ i stopien
dojrzatosci produktu rowniez majg wptyw na czas
gotowania. Dlatego podane wartosci mogg stuzy¢
jedynie jako dane orientacyjne.

Réwnomierne roztozenie produktow

Nalezy zawsze rownomiernie rozktadac¢ produkty w
naczyniu. Jesli warstwy produktéw sg réznej grubosci,
gotujg sie nierdwnomiernie.

Produkty wrazliwe na dziatanie ciSnienia

W pojemnikach do gotowania na parze warstwa
produktéw wrazliwych na dziatanie cisnienia nie
powinna by¢ zbyt gruba. W razie potrzeby uzy¢ dwdch
pojemnikéw do gotowania na parze.

Gotowanie catego menu

Na parze mozna gotowac cate menu, nie ryzykujgc przy
tym pomieszania smakow. Najpierw nalezy wstawi¢ do
urzgdzenia potrawe o najdtuzszym czasie gotowania, a
pozostate dostawia¢ w odpowiednim czasie. Dzieki
temu wszystkie potrawy bedg gotowe o tej samej porze.

Catkowity czas gotowania menu wydtuza sig, poniewaz
podczas kazdego otwarcia drzwiczek uchodzi z
urzgdzenia nieco pary i para musi sie na nowo nagrzac.

Warzywa

Warzywa wtozy¢ do perforowanego pojemnika do
gotowania na parze i wsung¢ na wysokosé 3.
Nieperforowany pojemnik do gotowania na parze
wsungc¢ pod spdd, na wysokosé 1. Umozliwia to
wytapywanie powstajgcych skroplin.

Rodzaj grza-
nia

Temperatu-
raw°C

Czas goto-
wania w min

sztuki

Karczochy w catosci perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 30-35
wany parze

Kalafior w catosci perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 25-35
wany parze

Kalafior rozyczki perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 10-15
wany parze

Brokuty rozyczki perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 8-10
wany parze

Groszek perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 5-10
wany parze

Fenkut plastry perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 10-14
wany parze

Budyn jarzynowy forma do gotowania w kapieli Gotowaniena 100 50-70
wodnej 1,51 + ruszt nawyso- parze
kosci 2

Zielona fasolka perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 20-25
wany parze

Marchew plastry perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 10-20
wany parze

*“Nagrzac urzadzenie
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Produkt spozywczy

Wielkos¢é po- Wyposazenie

jedynczej
sztuki

Rodzaj grza-
hia

Temperatu-

raw°C

Czas goto-
wania w min

Kalarepa plastry perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 20-25
wany parze

Por plastry perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 6-9
wany parze

Kukurydza W catosci perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 25-35
wany parze

Bocwina* paski perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 8-10
wany parze

Szparagi, zielone* w catosci perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 7-12
wany parze

Szparagi, biate™ W catosci perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 10-15
wany parze

Szpinak* perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 2-3
wany parze

Kalafior romanesco rozyczki perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 8-10
wany parze

Brukselka rozyczki perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 20-30
wany parze

Buraki cate perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 40-50
wany parze

Czerwona kapusta szatkowana  perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 30-35
wany parze

Biata kapusta szatkowana  perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 25-35
wany parze

Cukinia plastry perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 3-4
wany parze

Straki zielonego groszku perforowany + nieperforo- Gotowaniena 100 8-12

* Nagrzac urzadzenie

wany

parze

Dodatki i warzywa stragczkowe

Doda¢ wode, ewentualnie inny ptyn, w podanych
proporcjach. Przyktad: 1:1,5 = na 100 g ryzu dodaé

150 ml wody.

Produkt spozywczy

Proporcja

Nieperforowany pojemnik do gotowania na parze

mozna wsung¢ na dowolng wysokosa.

Wyposaze- Wysokos¢

Rodzaj grza-

Temperatu-

Czas goto-

nie

nia

raw°C

wania w min

Ziemniaki w mundurkach perforowany 3 Gotowaniena 100 35-45
(Sredniej wielkosci) + 1 parze
nieperforo-
wany
Gotowane ziemniaki perforowany 3 Gotowaniena 100 20-25
(w Cwiartkach) + 1 parze
nieperforo-
wany
Ryz naturalny 11,5 nieperforo- Gotowaniena 100 35-45
wany parze
Ryz dtugoziarnisty 11,5 nieperforo- Gotowaniena 100 20-30
wany parze
Ryz basmati 115 nieperforo- Gotowaniena 100 20-30
wany parze
Ryz parboiled 11,5 nieperforo- Gotowaniena 100 15-20
wany parze
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Produkt spozywczy Proporcja Wyposaze- Wysokos¢  Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
hie nhia raw°C wania w min

Risotto 1.2 nieperforo- Gotowaniena 100 30-35
wany parze

Soczewica 1.2 nieperforo- Gotowaniena 100 35-50
wany parze

Biata fasola, namoczona 1.2 nieperforo- Gotowaniena 100 65-75
wany parze

Kuskus 1:1 nieperforo- Gotowaniena 100 6-10
wany parze

Ziarno orkiszu, Srutowane 1.25 nieperforo- Gotowaniena 100 15-20
wany parze

Proso, cate 1.25 nieperforo- Gotowaniena 100 25-35
wany parze

Pszenica, cafa 11 nieperforo- Gotowanie na 100 60-70
wany parze

Kluski perforowany 3 Gotowaniena 95 20-25
+ 1 parze
nieperforo-
wany

Dréb i mieso

Drob

Produkty spozywcze

Wyposaze-
nie

Wysokos§é

Rodzaj grza-
nia

Temperatu-
raw°C

Czas goto-
wania w min

Piers kurczaka po0,15kg  nieperforo- 2 Gotowaniena 100 15-25
wany parze

Piers kaczki* po0,35kg  nieperforo- 2 Gotowaniena 100 12-18
wany parze

“wczesniej obsmazy¢ i zawing¢ w folig

Wotowina

Produkty spozywcze

Wyposaze- Wysokos¢

nie

Rodzaj grza-
hia

Temperatu-
raw°C

Czas goto-
wania w min

Cienki rostbef, Srednio wypieczony* 1kg nieperforo- 2 Gotowaniena 100 25-35
wany parze

Gruby rostbef, Srednio wypieczony™* 1kg perforowany 3 Gotowaniena 100 30-40
+ 1 parze
nieperforo-
wany

* wezesniej obsmazyc i zawing¢ w folie

Wieprzowina

Produkt spozywczy

Wyposaze- Wysokosé

nie

Rodzaj grza-
nia

Temperatu-
raw°C

Czas goto-
wania w min

Filet wieprzowy 0,5 kg nieperforo- 2 Gotowaniena 100 16-20
wany parze

Medaliony wieprzowe™ ok.3cmagru- nieperforo- 2 Gotowaniena 100 10-12
bosci wany parze

Zeberka peklowane wplastrach  nieperforo- 2 Gotowaniena 100 15-20
wany parze

* wezesniej obsmazyc i zawing¢ w folie
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Kietbaski
Produkt spozywczy Wyposazenie Wysokos¢  Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
hia raw°C wania w min
Kietbaski wiedenskie perforowany + 3 Gotowaniena 80-90 12-18
nieperforowany 1 parze
Biata kietbasa perforowany + 3 Gotowaniena 80-90 20-25
nieperforowany 1 parze
Ryby
Produkty spozywcze Wyposaze- Wysokos¢  Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
hie hia raw°C wania w min
Dorada, cata po 0,3 kg perforowany 3 Gotowaniena 80-90 15-25
+ 1 parze
nieperforo-
wany
Filet z dorady po0,15kg  perforowany 3 Gotowaniena 80-90 10-20
+ 1 parze
nieperforo-
wany
Terrinarybna forma do nieperforo- 2 Gotowaniena 70-80 40-80
ck;otqwama w o wany parze
apieli wod-
nej 1,51
Pstrag, caty po 0,2 kg perforowany 3 Gotowaniena 80-90 12-15
+ 1 parze
nieperforo-
wany
Filet z dorsza po0,15kg  perforowany 3 Gotowaniena 80-90 10-14
+ 1 parze
nieperforo-
wany
Filet z fososia po0,15kg  perforowany 3 Gotowaniena 100 8-10
+ 1 parze
nieperforo-
wany
Matze 1,5kg nieperforo- 2 Gotowaniena 100 10-15
wany parze
Filet z karmazyna po0,15kg  perforowany ? Gotowaniena 80-90 10-20
+ parze
nieperforo-
wany
Roladki z soli, faszerowane perforowany 3 Gotowaniena 80-90 10-20
+ 1 parze
nieperforo-
wany

Dodatki do zup, inne

Produkty spozywcze Wyposazenie Wysokos¢  Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
hia raw°C wania w min

Kluseczki jajeczno-mleczne nieperforowany 2 Gotowaniena 90 15-20
parze

Kluseczki grysikowe perforowany + 3 Gotowaniena 90-95 7-10

nieperforowany 1 parze

Jajka na twardo perforowany + 3 Gotowaniena 100 10-12

(klasa M, maks. 1,8 kg) nieperforowany 1 parze

Jajka na miekko perforowany + 3 Gotowaniena 100 6-8

(klasa M, maks. 1 kg) nieperforowany 1 parze
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Desery, owoce prazone

Owoce prazone
Odwazy¢ owoce, dodac ok. s miarki wody oraz,
wedtug uznania, cukier i przyprawy.

Ryz na mleku

Odwazy¢ 1 miarke ryzu i dodac¢ 2,5 miarki mleka.
Napetni¢ naczynie ryzem i mlekiem maks. do 2,5 cm
wysokosci. Po ugotowaniu zamieszad. Pozostate mleko
zostanie szybko wchtoniete.

Jogurt

Na ptycie grzewczej podgrza¢ mleko do temperatury
90 °C. Nastepnie ostudzi¢ do temperatury 40 °C.
Mleko UHT wystarczy podgrza¢ do temperatury 40°C.

Doda¢ 150 g jogurtu (schtodzonego w loddéwce) i
wymieszac.Przetozy¢ do filizanek lub matych stoiczkdw i
przykry¢ folig spozywcza.Ustawic filizanki lub stoiczki w
perforowanym pojemniku do gotowania i nastawic, jak
podano w tabeli.

Gotowy jogurt wstawi¢ do loddwki.

Produkt spozywczy

Wyposazenie Rodzaj grzania Temperatu- Czas goto-

raw °C wania w min

Kluski na parze nieperforowany Gotowanie na parze 100 20-25
Krem karmelowy foremki + perforowany Gotowanie na parze 80 15-20
Ryz na mleku* nieperforowany Gotowanie na parze 100 25-35
Jogurt* stoiczki + perforowany Gotowanie na parze 40 300-360
Jabtka prazone nieperforowany Gotowanie na parze 100 10-15
Gruszki prazone nieperforowany Gotowanie na parze 100 10-15
Wisnie prazone nieperforowany Gotowanie na parze 100 10-15
Rabarbar prazony nieperforowany Gotowanie na parze 100 10-15
Sliwki prazone nieperforowany Gotowanie na parze 100 15-20

*

Mozna réwniez zastosowac odpowiedni program (patrz rozdziat: Programy automatyczne)

Odgrzewanie potraw

Podczas odgrzewania potrawy sg ponownie
podgrzewane przy zachowaniu ich petnej wartosci

odzywczej. Wygladajg i smakujg jak swiezo
przygotowane.

Produkt spozywczy Wyposazenie

Wysokos¢

Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
nia raw °C wania w min

Warzywa nieperforowany pojemnik do 3 Odgrzewanie 100 12-15
gotowania na parze
Makaron, ziemniaki, ryz nieperforowany pojemnik do 3 Odgrzewanie 100 5-25

gotowania na parze

Rozmrazanie

Tryb parowy rozmrazania nadaje sie do rozmrazania
mrozonych owocow i warzyw. Drob, migso i ryby
najlepiej rozmrazaé¢ w lodéwce. Rozmrazane produkty
spozywcze nalezy wczesniej wyjgé z opakowania.
Zamrozone owoce i warzywa umiesci¢ w perforowanym
pojemniku do gotowania na parze, a pod spdd wsunaé
nieperforowany pojemnik do gotowania na parze. Dzieki
temu artykut nie bedzie leze¢ w wodzie, a skropliny
beda wytapywane. W przypadku mrozonych produktow,
ktdre jako sktadnik potrawy musza zachowac zawartg w
nich wode, np. mrozonego szpinaku, nalezy uzy¢

Produkt spozywczy

Wyposazenie

nieperforowanego pojemnika do gotowania na parze
lub innego naczynia na ruszcie.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami
orientacyjnymi. Zalezg one od jakosci, temperatury
mrozenia (-18°C) i wtasciwosci artykutdw spozywczych.
W tabeli zostaty podane odpowiednie przedziaty
czasowe. Nalezy najpierw ustawi¢ krotszy czas i w razie
potrzeby zmieni¢ wartos¢ na wieksza.

Porada: Ptaskie lub porcjowane mrozone kawatki
rozmrazaja sie szybciej niz kawatki mrozone w blokach.
Wysokos¢  Temperatu- Czas goto-
raw °C wania w min

Owoce jagodowe 0,5 kg perforowany + 3 50-55 15-20
nieperforowany 1

Warzywa 0,5 kg perforowany + 3 40-50 15-50
nieperforowany 1
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pl Tabele i rady

Wyrastanie ciasta

W przypadku uzycia rodzaju grzania Wyrastanie ciasta
ciasto wyrasta znacznie szybciej niz w temperaturze
pokojowej.

Produkt spozywczy

Ruszt mozna wsung¢ na dowolng wysokos¢ lub
ostroznie potozy¢ na dnie piekarnika.
Uwaga: nie zarysowac dna piekarnikal

Ustawi¢ miske z ciastem na ruszcie. Ciasta nie nalezy

przykrywad.
Wyposazenie Temperatu- Czas goto-

raw°C wania w min

Ciasto drozdzowe 1kg

miska + ruszt 35 20-30

Odsaczanie soku

Owoce jagodowe przez odsgczeniem witozy¢ do misy i
zasypac cukrem. Odstawi¢ na co najmniej godzine, aby
owoce puscity sok.

Owoce jagodowe przetozy¢ do perforowanego
pojemnika do gotowania na parze i wsungé¢ na

wysokosc¢ 3. Do zbierania soku wsunad¢ nieperforowany
pojemnik do gotowania na parze na wysokos¢ 1.

Na koniec potozy¢ owoce na sciereczce i wycisngé
reszte soku.

Produkty spozywcze Wyposazenie Wysokos¢  Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
hia raw°C wania w min
Maliny perforowany + 3 Gotowaniena 100 30-45
nieperforowany 1 parze
Porzeczki perforowany + 3 Gotowaniena 100 40-50
nieperforowany 1 parze
Wekowanie

Wekowac nalezy mozliwie swieze produkty spozywcze.
Dtuzsze przechowywanie powoduje utrate witamin, a
produkty szybciej fermentujg.

Stosowac tylko owoce i warzywa najwyzszej jakosci.

Nastepujace artykuty spozywcze nie nadajg sie do
wekowania w tym urzadzeniu:

zawartos$¢ blaszanych puszek, mieso, ryby i masa
pasztetowa.

Sprawdzi¢ stoiki wekowe, gumowe uszczelki, klamry lub
sprezyny.

Gumowe uszczelki i stoiki nalezy doktadnie umy¢ w
gorgcej wodzie. Do czyszczenia stoikdw nadaje sie
rowniez program “Dezynfekcja butelek®..

Stoiki wstawi¢ do perforowanego pojemnika do
gotowania na parze. Nie mogg sie one stykac.

Po uptywie nastawionego czasu gotowania otworzy¢
drzwi urzgdzenia.

Stoiki wekowe wyjac¢ z urzadzenia dopiero, gdy zupetnie
wystygna.

Produkty spozywcze Wyposazenie Wysokos¢  Rodzaj grza- Temperatu- Czas goto-
nia raw°C wania w min

Warzywa 1-litrowe stoiki wekowe 2 Gotowaniena 100 30-120
parze

Owoce pestkowe 1-litrowe stoiki wekowe 2 Gotowaniena 100 25-30
parze

Owoce ziarnkowe 1itrowe stoiki wekowe 2 Gotowaniena 100 25-30
parze
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Produkty mrozone

Przestrzega¢ wskazdwek producenta podanych na

opakowaniu.

Produkt spozywczy

Wyposazenie

Wysokos¢

Rodzaj grza-
nia

Tabele i rady pl

Temperatu-
raw °C

Podane czasy gotowania dotyczg potraw wsunietych do
zimnej komory piekarnika.

Czas goto-
wania w min

Wyroby maczne, Swieze, mrozone*

nieperforowany

Gotowanie na
parze

100

5-10

Pstrag perforowany + 3 Gotowaniena 80-100 20-25
nieperforowany 1 parze

Filet z tososia perforowany + 3 Gotowaniena 80-100 20-25
nieperforowany 1 parze

Brokuty perforowany + 3 Gotowaniena 100 6-10
nieperforowany 1 parze

Kalafior perforowany + 3 Gotowaniena 100 5-8
nieperforowany 1 parze

Fasola perforowany + 3 Gotowaniena 100 6-10
nieperforowany 1 parze

Groszek perforowany + 3 Gotowaniena 100 5-12
nieperforowany 1 parze

Marchew perforowany + 3 Gotowaniena 100 4-6
nieperforowany 1 parze

Warzywa mieszane perforowany + 3 Gotowaniena 100 6-10
nieperforowany 1 parze

Brukselka perforowany + 3 Gotowaniena 100 5-10

1

nieperforowany

parze

* dodac nieco wody

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty opracowane dla instytuciji
testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia

kontroli i przetestowania roznych urzadzen.

Potrawy testowe zgodnie z normg EN 60350-1.

Produkt spozywczy

Wyposazenie

Wysokos§é

Rodzaj grza-
nia

Temperatu-
raw°C

Czas goto-
wania w min

Brokuty perforowany + 3 Gotowaniena 100 7-9

(podziat pary) nieperforowany 1 parze

Brokuty perforowany + 3 Gotowaniena 100 7-9

(dodawanie pary) nieperforowany 1 parze

Groszek perforowany + 3 Gotowaniena 100 5-12
1

(maksymalne obciazenie)

*

nieperforowany
2,0 kg groszku rozmiescic réwnomiernie w pojemniku.

parze
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