beko
—

PepHa 3a BrpagyBare

YnaTcTBO 32 KOPUCHUKOT

Piekarnik do zabudowy
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Vestavna trouba
Navod k pouZiti
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lpouuTajte ro oBa ynatcTeo npso!

lMounTyBaH noTpoLLyBady,

Bw 6narogapume wwto u3bpaeTe npoussog Ha Beko. Ce HaneBame Aeka Npou3BOa0T ke BU Cyxu Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPOU3BE/EH CO BUCOK KBaNUTET M CO BpBHA TEXHONOMMja. 3aToa, BHUMATENHO NPOYUTA]TE T1
LLenoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHUKOT M CUTE APYTA NPUAPYXHU JOKYMEHTU NPpef [a ro KOPUCTUTE NPOM3BOAOT
3a4yBajTe ro 3a HW OCBPTM. AKO r0 1aBate NPOW3BOMOT Ha HEKOj ApYT, AajTe My o M ynaTCcTBOTO 3a ynotpeba.
CnepneTe v cuTe npeaynpefyBatba U MHOpMaLMW BO 0Ba YNATCTBO 3@ KOPUCHMKOT.

3anomHeTe Aeka 0Ba yNaTCTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKOMKy Apyrv mogenu. Pasnukute mery mofenute ke bupat
MOCOYEHN BO YNaTCTBOTO.

OGjacHyBatbe Ha cumbonute

CnepHrute cumbonu ce ynotpebenn Bo 0Ba ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxHn nHbopmaLn unn KopucHM
COBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpenyBara 3a onackHu
CUTYaLMM BO OfIHOC Ha XKVBOTOT M1
UMOTOT.

Mpeaynpenysare 3a eNnekTpuyeH
yaap.

MpeaynpefyBatbe 3a PUNK Of OraH.

MpenynpepyBatse 3a Bpenu
MOBPLLMHN.

B BB B A

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Made in TURKEY

Ce
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n BaxHu ynatcTsa u npegynpegyBama 3a 6e3b6egHocta u 3a

KUBOTHATa cpednHa

Osa nornasje cogpxm 6e3begHOCHM
ynaTcTea LTO Ke BM NOMOrHaT Aa ce
3alTUTUTE O PU3VK 3a NMYHA
noBpeza Unu OLUTETYBaHE Ha
NMOTOT. HEMOUMTYBaHETO Ha OBKE
ynaTcTBa ja NOHWLLTYBA rapaHumjara.
Onwra 6e3beaHocT

+ OBO0j ypea Moxe Aa ro kopuctat
Aeua Wro umaart bapem 8
FOAMHM W ULa CO HaManeHa
hu3NYKa, YyBCTBUTENHA UMK
MeHTanHa cnocobHOCT Mnm co
HEA0CTaTOK Ha UCKYCTBO UMK
no3HaBatba Camo ako He ce Noa
Ha/i30p WK ako UM ce aaaar
ynatcTBa 3a ynotpeba Ha
anaparoT 3a fja MoXe Aa ro
kopucTat Ha 6e3beeH HauMH
camo ako rm pasbpane cute
OMacHOCTY.

[euaTta He cMmee Aa cv urpaat
CO anapatoT. YucTeweTo u
OLPXyBareTO He CMeaT Aa ro
npaBart aeua 6e3 Haazop.

*  YpenoT He € HaMeHeT aa ro
KopucTaT nnua (BKIyYUTESTHO U
[iea) Co HamaneHa huanyka,
CEH30pHa NN MeHTanHa
CNOCOBHOCT UK CO HEAOCTATOK
Ha UCKYCTBO MM NO3HaBatba,
OCBEH aKo He Ce Nog Haa30p nnm
ako UM ce Jafat ynaTcrea.
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[leuara nop Hag3op He cmee Aa
CU urpaar co ypeaor.

[lokonky nponsBoaoT ce JaBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WnK 3a NoBTOpHa ynoTtpeba (Ha
CTapo), Toj ce AaBa 3aefHo Co
MPUPAYHNKOT 3@ KOPUCTEHLE,
O3HakuTe Ha NPOM3BOLOT M
OpYTATE peneBaHTHU AOKYMEHTH
W Oenosu.

[MocTaByBakeTO M NONpaBkaTa
Mopa [a 1 u3sese OBacTeH
cepaucep. lNponssogutenoTt
HeMma [ja ce CMeTa 3a OJroOBOPEeH
3a OLITETYBaHsa LUTO Ce
nojaBusie 3apaay NOCTanku LUTo
M M3BEIIE HEOBMACTEHM NnLa 1
UCTOTO MOXE [1a ja MOHMLUTK
rapaHumjata. BHumatenHo
NpoumnTajTe ro ynaTcTBoTO Npes
nocTaByBate.

He BkryyyBajTe ro nponssogoT
ako e pacunaH unm uMa BUaIMBO
OoLITETYBAKE.

[MpoBepeTe fanum perynaropure
3a (hYHKLMWTE Ha NPOKU3BOIOT Ce
WCKITy4eHN No cekoja ynoTpeba.

EnektpnyHa 6e36eaHocT

Ako npon3BoOT UMa AedhekT, He
Tpeba Aa ce BKy4vyBa OCBEH aKo
He Bun nonpaseH Bo OBnacTeH
cepsuc. lMocTou pusnk og

CTpyeH yaap!



lMoBp3eTe ro NPon3BOA0T Camo
3a LTeKep/nuHuja co
3a3eMjyBare CO HanoH K
3alTITa KaKo LTO € HaBEAEHO
BO , TEXHUYKM cneyndmrkaLmmn®,
WHcTanaumjata 3a
3a3emjyBarweTo Tpeba fa ja
HanpaBw KBanMMuKyBaH
enekTpuYap ako ro KOpuCTUTe
NpPOM3BOAOT CO unn 6e3
TpaHcopmaTop. HawaTta
KoMnaHuja Hema aa buge
OAroBOpHa 3a kakem Buno
npobnemw LWTO Ke ce cryyart
3apagm Toa LUTO NPOM3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrnacHoCT co
noKanHuTe perynartmsu.
Hukorall He MujTe ro
NPOM3BOAOT CO UCTYpak-e UK
npckare Boda no Hero! Moctoun
PU3VK O CTPYEH yaap!
lMponssogoT Mopa da ce
WCKIy4mn Of CTpyja 3a BpeMe Ha
nocTaByBaEe, OAPKYBaH-E,
YNCTEHE WK NoMpaBka.

Axko kabenoT 3a HanojyBae Ha
NPOM3BOAOT € OLUTETEH, MOpa Aa
Buoe 3ameHeT o cTpaHa Ha
NPOW3BOAMTENOT, OBNACTEHMOT
CEpPBUCEP UM CAINYHO
KBanmguKyBaHo NiuLe 3a fa ce
n3berHe onacHoOCT 0 CeKkakoB
BMA.

lMponssogoT Mopa da ce
NOCTaBM HAa HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYyBa KOMMIIETHO

UCKITy4yBamE CO CTpyja.
PasgenHukoT mopa Aa noctasu
Kaj rMaBHUOT NPUKITYYOK MAK
Kako NpeK1HyBaY BrpadeH BO
(hMKCHaTa eneKkTpuyHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT Co
perynaTtueuTe 3a rpaaba.
3agHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa
e Bpena kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanu noBp3yBakeTo
CO CTpyja He Jonupa co 3agHaTa
nospLuMHa. Bo cnpoTMBHO,
NoBp3yBakEeTO MOXE Aa Ce
owTeTH.

He 3arnaByBajTe ro kabenot 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHaTa
W pamkaTta 1 He NpeBuTKyBajTe
ro Npeky BpenuTe nNoBpLUMHK. Bo
CMpOTMBHO, U3onauujaTa Ha
kabenoT ke ce cTonm u ke
npean3BmMKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Cnoj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHara
onpema 1 Ha CcUCTeMnTe CMee
[ia ja n3BegyBa caMo 0BMaCTEHO
W KBannUvKyBaHo nuue.

Bo cnyuyaj Ha owwTeTyBame,
UCKIyyeTe ja pepHaTa u
UcKIyyeTe ja o4 4OBOS Ha en.
HanojyBate. 3a Aa ro
HanpaBuTe 0Ba, UCKIyYeTE M
ocurypyeauute goma.
[MpoBepeTe fanu HOMUHanNHaTa
BPEAHOCT Ha OCUrypyBayoT e
komnaTnbunHa co npon3BogoT.
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BesbegHocT Ha npon3BoaoT

MPELYMNPELYBAHE: Ypenot u
[0CTanH1Te LEeroBn CTaHyBaaT
BPENW BO TEKOT Ha ynoTtpebara.
Tpeba fa BHMMaBaTe felata aa
He M Jonupaar BpenuTe
enemeHTn. leuata nomanv og 8
roguHu Tpeba ga ce apxart
HaCTpaHa OCBEH aKo He CTe nog,
HaA30p.

He kopucTeTe ro npomsBogoT
Kora pe3oHUpareTo Mnm
KOOpAWHaLmjaTa ce nonpeyeHm
og ynotpeba Ha ankoxon umnm
nekapcraa.

BHumaBajte Kora kopuctute
arkoxomnHu nujanauy Bo
jagerara. AfIKoxonoT ucnapyea
Ha BUCOKM TEMNepaTypu 1 MOXe
[a npeanssuka oraH buaejku ke
ce 3ananw kora Ke fjojae Bo
KOHTaKT CO BPEMM NOBPLUMHM.
lMpoBepeTe ganu uma 3ananuemn
MaTtepujanu 6nusy 1o
Npom3BOA0T Buaejku cTpaHmTe
CTaHyBaaTt Bpenu npw ynotpeba.
AnapartoT Cce cBpeslyBa Kora ce
kopuctu. Tpeba aa BHUMaBate
[euara fja He ri gonupaat
BpPENuTe eNiEMEHTH BO pepHaTa.
OcrtaBeTe r1 cuTe OTBOPYU 3a
BeHTUnauwja cnoboaHu n 6e3
npenpexu.

He 3arpeBajTe 3aTBOPEHH
KOH3€PBW W CTaKIEHN Ternm BO
pepHaTa. Moxe aa ce Habue
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MPUTMCOK BO
KOH3epBaTa/Ternarta wro
Npean3BMKyBa NyKame.

He cTaBajte rv TaBuTe 3a
neyere, CagoBuTE UK
arnymuHuymckara gonuja
OMPEKTHO Ha JHOTO Ha pepHaTa.
AxymynauujaTa Ha TonninHa
MOXe [4a ro OLUTETN HOTO Ha
pepHara.

He kopucTeTe ocTpu abpasnBHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE UK OCTPY
MeTasnHW CyHrepu 3a YNCTEHE
Ha CTaKroTo 0 BpaTaTa Ha
pepHata bugejkv moxe aa ja
narpebat noBpLuMHaTa U aa
npeansBmMKkaaT nykake Ha
CTaKIoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a Aia ro ucumcTuTe anapator
Buaejkv Tve Moxe aa
Npean3BmKaaT enekTpuyeH yaap.
(Bapwpa 3aBwucHo oa mogenoT
Ha Npo13BOAOT.)

[MpaBWHO CTaBawE Ha
pelLeTkaTa 1 TaBaTa Ha
peLLeTkacT1Te NOAMLM

BaHo e npaBunHO fa ce cTaBu
pelueTkaTa v / unu TaBaTa Ha
pelleTkaTa. JlnsHeTe
peLueTkata unu Taeara mery 2
LUMHW 1 NpOBEPETE Aanu ce
paMHM npeg Aa CTaBuTe XpaHa
Ha HUB (BUZETE ja cnegHata
crnuka).



He kopucTeTe ro npomsBogoT
ako npefHaTa CTakreHa BpaTa e
W3BafeHa Unu HanykHaTa.
Cekorall KopuCTeTE paKaBuuy
3a pepHa LUTO Ce OTMOpHM 3a

TONMWHA Kora CTaBaTe unm
BaauTe cagoBK BO / of BpenaTa
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyewe BO
CafoT 3a rOTBEHE WK BO
[0AATOKOT 3a pepHarta (TaBa,
peLLeTka 1 C1.) 3aefHo Co
XpaHaTa 1 notoa cTaBeTe Cé
3aefHO BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OtceyeTe ro
NpeKyMEPHNOT feN Of XapTujaTta
3a Neyetbe LWTo U3neryea oa

[0AATOKOT UM O CadoT 3a Aa
ro CpeynTe PU3MKOT Taa da ce
[onupa co rpejaynte Bo
pepHarta. Hukoraw He kopucteTe
XapTuja 3a neyere npu paboTH
TEMNepaTypu NOBMCOKM 0Of
nocoyeHaTa BPeAHOCT Ha
XapTujara 3a nevemwe. He
CTaBajTe ja xapTujara 3a neyetbe
OVPEKTHO Ha JofiHaTa CTpaHa BO
pepHara.

MPELYMNPELYBAHE:
lMpoBepeTe ganu kabenort Ha
YPeLroT e UCKITyYeH 0f CTpyja
WNK Janm e UCKITy4eHo
CTPYjHOTO KOMO NpeA aa ja
3aMeHNTE CujannykaTa co uen
[a nsberHete MOXHOCT 3a
erekTpUYeH ypeg.

YpenoT He cmee Ja ce
nocTaByBa no3aam AekopaTuBHa
BpaTa 3a Ja ce ogberHe
nperpeBarse.

3a na 0besbeaute anapatot ga He
npean3BuMKa noxap:

[MpoBepeTe Janum npUKIy4oKoT
COOZBETCTBYBA CO LUTEKEPOT U1
He Npean3BuKyBa UCKPEHE,

He kopucTeTe oLITeTEH,
NpeceYeH Unn NpogoImKkeH kaben.
KopucteTe ro camo
OPUIrMHANHKOT Kaben,
[MpoBepeTe fanu uma Te4HOCT
WnK Briara BO LUTEKEPOT Kage
LUTO € NPMKIYYeH NPOM3BOAOT,
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HawmeHeTa ynotpeba

+  OBOj Npon3BOA € HAMEHET 3a
[oMallHa ynoTpeba. He e
[03BOJIEHA KOMepLyjariHa
ynotpeba.

*  BHWUMAHWE: OBoj anapar e
HaMeHeT camo 3a roteere. He
CMee [ja Cce KOpUCTM 3a Apyru
HameHu, Ha Mpumep 3a
3arpeBare Ha npocTtopuja.

+  OBoj nponssog He Tpeba ga ce
KOPUCTY 3a 3aTONNyBamEe Ha
YWMHUM NOZ, TPUNOT, 3a CYLIEHE
K W NeLwKnpm 1 cr. co

Becerbe Ha paykuTe 1 3a rpeetse.

+ [lponssoautenot Hema aa buae
OAroBOpPEH 3a kakea buno wreTa
LTO Ke Buae npeamsBuKkaHa og
HenpasunHa ynotpeba nunm
pakyBatbe.

* PepHata moxe Aa ce kopucTu 3a
OOMP3HYBakE, NeYeHe TECTO,
neYyere Meco Unn neyere Ha
rpuUnoT.

besbenHocT 3a geuara

« MPELYNPELYBAHE:
[locTanHuTe fenoswu ctaHyBaar
BPENW BO TEKOT Ha ynoTtpebara.
[euata Tpeba ga ce opxar
HacTpaHa.

+ Martepujanure 3a nakyBame ce
onacHu 3a feuara. [ipxete rm
MaTepujanuTe 3a nakyBare
HacTpaHa of aeuara. dpnete rm
CUTE JeNOBM Ha NaKyBakEeTO BO
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COrfacHOCT CO CTaHaapauTe 3a
XMBOTHa CpeauHa.

*+  EnektpuyHute npoussogute ce
onacHu 3a feuara. [ipxete rm
[euata noganeky og
NPOM3BOAOT Kora Toj paboTm u
He [03BONyBajTE UM Ja C
urpaart co Hero.

* He craBajTe HUKaKBU NpeaMeTH
BP3 anaparoT LUTO MOXe fa '
podharat geuara.

+ Kora Bparara e 0TBOpeHa, He
CTaBajTe TELUKN NpeaMeTn Ha
Hea 1 He JO3BONYBajTe felara
[a cenat Ha Hea. Moxe fa ce
NPEBPTMN UK LUAPKUTE Ha
BpaTaTa MoXe Aa ce owTeTar.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

YcornacyBawe co [lupektuBarta 3a ppnatme Ha
€NeKTPOHCKA W eNeKTpMYHa onpema u 3a
ognarakie Ha OTnagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [iupektveata Ha EY 3a
(hpnatbe Ha eNeKTPOHCKa M eNeKTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npon3eog ro Hocy cumbornoT 3a
knacudmkaumja Ha 0TNagoT of enekTpuyHa 1
enekTpoHcka onpema (WEEE).

OB0j Npon3BoA € NPOu3BEAEH CO MHOTY KBANUTETHU
[EnoByM 1 MaTepujani KoULLTO MOXe Aa ce kopuctat
OJHOBO ¥ Ce COOfBETHU 3a peLuknmparse. He
(pnajTe ro NPoOnU3BOAOT CO HOPMAMHUOT JOMaLLEH
0Tnag v co Apyr oTnag kora Beke Hema aa ro
kopucTute. OpHeceTe ro Bo COBMpeH LieHTap 3a
PeLMKINpare Ha enekTpuyHa 1 enekTpoHeKa
onpema. KoHcynupajTe ce co oBnacTeHuTe Tena Bo
onwTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe kage uma cobupHm
LLEHTPN.

YcornacyBawe co [lupektuBara 3a
orpaHuyvyBarbe Ha OnacHUTe MaTepuu:
[MpoN3BOAOT LUTO FO KYNWBTE € YCOornaceH co oTnap €
ycornaceH co [lupektusata 3a orpaHudyBate Ha



onachute matepum (2011/65/EU). He coapu
LUTETHM 1 3abpaHeT MaTepujank KoWLTO ce
HaBegeHu Bo [iupekTusara.

®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe

+  MatepujanoT og nakyBakeTO € OnaceH 3a
peuata. Yysajte ro Ha 6e36eaHO MecTo 1
noganexy o godart Ha Aeua. MakysameTo Ha
NpOM3BOAOT € NPON3BESEH O PELMKNNPaYKM
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMACcHOCT €O ynaTcTeara 3a
peumknmupatse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnag.
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EOnmm uHchopmaumu
Mpernen

1 KoHTporeH naven 6 MoTop 3a BEHTMNATOPOT (3af YenuyHaTa
2 [Monnua co peweTkn nnova)

3 TaBa 7 CseTunka

4 Pauka 8 EnemeHT co ropeH rpejay

5 Bpara 9 MMoauumm Ha nonuuuTe

Perynatop co yHKLum
[urutanen Tajmep
Perynatop 3a TepmocTatot
CeeTunka 3a TepmocTaToT

B w N =
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CoppKMHa Ha NaKyBameTo

OCTaBeHaTa JOMNONHUTENHa onpemMa Moxe

a 3aBUCK O MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.
LlenaTa gononHuTtenHa onpema LWTo e
OnuLiaHa BO ynaTCTBOoTO 3a yn0Tpe6a MoXe
[a Ce Joctasysa CO NPOM3BOAOT.

1. YnarcTBo 32 KOPUCHUKOT
CTaH.qap.qHa TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3amp3aHaTa xpaHa u
neyewe Ha ronemn napynka meco.

3. [Ona6oka TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, roniemu napumta Meco
3a nevetbe, TeYHN jaierba W 3a cobupatbe
MacHoTMja Npu Neverse Ha rpur.

4. Pewetka 3a rpun
KopucTeTe ja 3a neyere 1 3a cTaBare XxpaHa
[a ce neye unu roTeu BO TENCUM Ha cakaHaTa
nonumua.

lMpaBunHo cTaBame Ha pelueTkara u TaBata
Ha TenecKoncKuTe nonmum

(OBaa ¢hyHkumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKNyYeHa Co BallloT Npou3Boa.)
TeneckonckuTe peLueTKM BU A03BONYBaaT fa rm
nocTaByBaTte W BaAUTe TaBUTE M pelleTkata
NecHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 peLueTka co
TENeCKOMNCKN PELLETKM, MPoBEpeTe Aanm
CrojkuTE Ha 3agHMOT AN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
rpunoT 1 Taeata.
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TexHWYKu cneuudmkaLum

220-240V ~ 50 Hz
24 kW

By kaben | cexiina M HOSVV-FG
3x15um’

Hansopelinn gumensuy (Bucounta | miupounta | 595 mm /594 mm 1567 mm.

Aanaboyuka

[lmeH3nm 3a MHcTanaumja (BUCOYMHa / LWMPOYMHa / **590 unm 600 MM./560 MM./MUH. 550 MM
anaboynHa

BHatpelliHa caeTuka
FlotpoliiyBayka Ha en. eHepiuia Ha [punot
#  OcHoBa: VHdopmaLumTe Ha Tabnnikata co eHEpreTCki BPEAHOCTH HA eNEKTPUHITE PEPHN Ce AaneHu
BO cornacHocT co ctanaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTH Ce 0apefeHn cnopes
npuUMeHaTa Ha CTaHAAPLOT CO FOPHU W AOMHM rpejauy Unu hyHKLMM 3a 3arpeBare NOTNOMOrHaTOo Co
BEHTMNaTop (ako 1ma).
EHepreTckaTta knaca 3a eukacHOCT € OApefieHa BO COMMACcHOCT CO CNEAHWOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
0f T0a anu peneBaHTHUTe (hyHKLMW NOCTOjaT Kaj NpoU3BOLOT UK HE. 1-T0TBetbe CO EKO-BEHTUNATOP,
2- Typ6o 6aBHo roTBetbe, 3- Typbo rotBetbe, 4- [OpHO /AONHO 3arpeBakbe NOTNOMOrHATO CO
BeHTUnaTop, 5-MopHO 1 JOMHO 3arpeBarse.
** Bugete MHcmanayuja, cmpaHuya 13.

eXHWUYKUTE CreyndmkaLmm Moxe aa ce BpeaHocTuTe WTO Ce JafeHu Ha TabnuukuTe
MeHyBaaT 6€3 NPETXOAHO M3BECTYBaAHE CO Ha NPOM3BOUTE UMM BO NPUAPYXHATA
ien aa ce nogobpu KBANUTETOT Ha OKyMeHTaLmja ce JobueHu BO
MpOU3BOLOT. nabopaTopucky YCroBM BO COTMACHOCT CO

cooaBeTHUTE cTaHaapan. OBue BpeaHOCTH
MOXe Aa Bapupaart BO 3aBUCHOCT Of
pabOTHUTE 1 CPEANLLHUTE YCIOBM 38
MPOU3BOAOT.

CnmkuTe Bo 0Ba ynaTCcTBO Ce LUEMATCKU U
Moxebn Hema fia Co0ABeTCTBYBaaT CoO
BaLUMOT NPOM3BOA.
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Kl Wkcranaumja

Mpou3BoaO0T Mopa fia Fo MHCTanMpa KBanudukyBaHo
NWLe BO COMMACHOCT BO perynaTueuTe 3a ef.
Mpon3BoaMTENOT HeMa [ia Ce CMeTa 32 OATOBOPEH
3a OLUTETYBAtbA LUTO Ce NojaBure 3apaan nocTanku
LUTO I'M U3BEMe HEOBMACTEHM MULIA.

Mpon3BofoT MOpa Aa ro NocTasm
KBannUmMKyBaHo nuLe BO COMMacHoCT €O
BaxeukuTe perynaTuen. Bo cnpoTueHo,
rapaHuujaTa ke ce nonuwTy. MogrotoskaTa
Ha nokawujaTa u enekTpuyHaTa uHcTanaumja
32 NPOM3BOAOT € OATOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYOT.

OMMACHOCT:
'|'|p0VI3BO,EI.OT MOpa Aa ce nocTaBu BO
'COrMacCHOCT CO JTOKaITHUTE 3aKOHM 3a NJTUH U

HanojyBae CO ef. eHepruja.

OMACHOCT:
[Mpen noctasysae, NpoBepeTe ro
npOM3BOAOT BM3YENHO 3a Aa BUANTE Aanu

“Ma owwTeTyBama. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHuTe NPOU3BOAN Npean3BIMKyBaaT
6e36eHOCEH pU3KK.

lMpen noctaByBake

AI'IapaTOT € HaMeHeT 3a NoCTaByBake BO
KOMepLMjanHo AOCTaNHM KYjHCKA ENemMeHTH.
Be3benHocHO pacTojaHune Mopa Aa ce 0CcTaBu Mery

anapartoT 1 SWAOBUTE W eNeMEHTUTE BO KyjHaTa.

lorneaHeTe ja crvkaTta (BpeAHOCTM BO MM.).

+  [loBpLUMHUTE, CUHTETUYKUTE NaMUHATK W
noYkuTe Mopa Aa BraaTt OTNOPHM Ha ToNMMHa
(MrHMym 100 °C).

*  KyjHCKuTe eneMeHTH Mopa [1a ce NocTaBeHu
PaMHO 1 OUKCUpaHW.

*  Axo uma dmoka nog pepHata, mMopa fa ce
nocTaBeu nonmua Mery pepHata u dpuokata.

*  HoceTe ro anapartor co ywre 6apem ase nua.

+  [IpxeTe ja pepHata of OTBOpUTE 3a paKyBare
Ha [iBeTe CTpaHu 3a Aa ja NnomecTuTe.

+  [pen [a ro MHCTanmuparte nNpoussoaoT,
OTCTPaHeTe M CUTe Matepujanit 1 AOKYMEHTH
ofiBHaTpe.

J KyjHckvoT meben mopa aa buae Bo cornacHocT
CO AMMEH3NNTE AafieHn Ha crivkata nogony. Ha
3a4HWOT fen of KyjHckuoT meben, Mopa aa
6uae oTceyeH 0TBOP CO AMMEH3NUTE AafieHN
Ha crvkaTa nofony 3a fja ce OBO3MOXM
[0BOMHA BEHTUNALmja.

He noctasysajTe ro NpoussoAo0T BeAHaL 10

aaunHALA i 3aMp3HyBaum. TonnuHata
LUTO CE UCMYLUTa 0f, NPOM3BOAOT Ke ja
3ronemm NoTpoLLyBayKaTa Ha cTpyja kaj
anapatuTe 3a nagete.

He kopucTeTe ja BpaTaTa unu paykata 3a
HOCEHE UMM NOMECTYBAHE Ha NPOM3BOAOT.
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MUWH.
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*

MUWH.

lMocTaByBake 1 NoBp3yBake

+  [lpon3BopoT cMee fja ce nocTasm W NoBpae
€amo BO COMMaCcHOCT CO CTaTyTapHUTE npasuna
3a nocTaByBake.

EnektpnyHo nosp3yBae

lMoBp3eTe ro NPon3BOLOT 3a 3a3eMjeH LuTekep /

[0BOA Ha CTpyja kojLiTo e 0besbeneH co

MWUHWjaTypeH aBTOMaTCKW OCUrypyBay CO COOLBETEH

KanawuuTeT Kako LUTO e NOCOoYeHo BO Tabenata

, TEXHWYKM cneLmdmkamn®. VHcTanaypjata 3a

3a3emjyBareTo Tpeba aa ja Hanpasu kBanudukyBaH

enekTpu4ap ako ro KOpUCTUTE NPOM3BOLOT CO UMK

6e3 TpaHctopmatop. Hawarta koMnanuwja Hema fa
6uae oaroBopHa 3a kakeu KMo OLITETyBakba LUTO Ke
ce cnyyar 3apaaw ynotpeba Ha nponssogoT 6e3
WHCTanaumja co 3a3eMjyBake BO COrMacHOCT CO
noKanHuTe perynaTuem.
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OMNACHOCT:
Tpon3BoaoT MOpa fia Ce NOBp3e CO CUCTEM
a AMCTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha OBMACTEHO KBanunKyBaHo nuue.
['apaHTHMOT NPON3BOA Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUHO BKNyYyBame.
[Mpon3BoanTenoT Hema fja ce cmeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBAHE LUTO Ce NOjaBuno
3apaaun nocTanku WTO rm ussene
HeoBnacTeHu nuua.

OMNACHOCT:
Kabenor 3a Hanojysate He cMee fia ce
NPUKNELWTyBa, NPEBUTKYBA U NPUTUCHYBA

unu fa ce Jonupa co BpenuTe AenoBn Ha
anaparor.

OwrTeTeHuoT kaben 3a Hanojyeake Mopa fa
Ce 3aMeHM 0f] CTpaHa Ha KBanudukysaH
enekTpuyap. VHaky, nocTom pusuk og
€NeKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co
HenpodecnoHanHu nonpasku!

+  [loBp3yBareTo Mopa Aa buge ycornaceHo co
JpXaBHUTE perynatuem.

+  T[lopatouute 3a goBop Ha efl. eHeprija Mopa
[a cooABeTCTBYBaaT CO NMoAaTOLMTE LUTO Ce
JafieHn Ha nnoyKaTa co HOMUHAHN BPEAHOCTH
Ha anapatoT. OTBOpeTe ja npeaHata Bpata 3a
Ja ja BuauTe nnoykara co HOMUHaIHM
BPEHOCTH.

+  Kabenot 3a HanojyBarse 3a NpoM3BoAoT Mopa
[a e ycornaceH co BpeAHocTuTe Bo Tabenata
, TEXHWYKM cneLudmkaLim®,

ONACHOCT:
lpen 3anoyHyBarbe Ha kaksa 6uno pabota
0 eNeKTpu4HaTa VIHCTaJ'IaLlVIja, ncKnyyeTe ro
anapatoT 0f} J0BO/, Ha en. eHepruja.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!
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MoBp3yBatbe Ha kaGenoT 3a HanojyBatbe

0feka ce NoBp3yBaaT XULMTe, Mopa & aa

Wae BO COMMAacHOCT €O
HaLlVIOHaJ'IHVITe/J'IOKaJ'IHVITe perynatueu 3a
enekTpuKa 1 Mopa aa ce ynotpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPU/MMHAM U NIPUKITYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora MokHOCTa Ha
NpOM3BOAOT € OrpaHnyeHa Ha nomana
BPEAHOCT 0/ KanauuTeToT Ha NPUKITY4OKOT 1
LUTEKepoT/NMHKMjaTa fa NpeHecyBaart cTpyja,
MOpa NpoM3BOAOT Aa Ce NMOBP3E Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauuja ANPeKTHO
6e3 pa ce ynotpebyBa NpuKIy4oK v
wTekep/nuHuja.

1. AKO He e MOXHO [1a Ce UCKITyyaT cuTe norno0su
BO kabenoT, Mopa Aia ce NoBp3e yper 3a
WCKIyuyBakE CO Hajmarky of 3 MM. 3a30p Mery
KOHTaKTUTe (ocurypyBaum, 6e3beHOCHM
NpeKUHyBaYM, KOHTaKTM) 1 CUTE NOFIOBY BO OBOj
Yper 3a ucKny4yBare Mopa Aia BO OMCEroT Ha
(He noBeke) OBOj ypes BO COMMACHOCT €O
perynatusute Ha EBponckata yHuja.
HenouutyBareTo Ha 0Ba ynaTcTBO MOXe Aa
npeau3euka npobnemm Bo pabotara v aa ja
MOHMLUTY rapaHLpjaTa 3a NPONU3BOAOT.

Ce npenopadyysa [ONONHUTENHA 3alUTUTA O

npeocTaHata CTpyja BO NPekuUHyBa4oT Ha KoroTo.

Axko ce focTaByBa kaben co Npou3BoAoT:

““““ TEPMUHANEH
BJTOK

CWH
pes
KABE 3A
3EMEH / KONT || AoBoa

2. 3a moHoa3HO NoBp3yBatbe, NOBP3ETE M
KULMTE KaKo LUTO e NOCOYEHO NOAOnY:

+  Kadena/llpHa xuua - L (dpasa)

*  CwHalcuea xmua =N (Hyané

¢« 3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBatbe)

» M

«  cuBalllpHa xuua - L (da3a)

¢+ CuHa/KacbeHa xmua = N (HynTa)

¢« 3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBatbe)




WHcTanauuja Ha npou3BoaoT

1. JlusHeTe ja pepHaTa BO eMEMEHTOT, NopamMHeTe
ja n obe3bepneTe ja 0be3benyBajku feka kabenot
3a HanojyBare Hema fia buae npukneLuTeH
W/nw 3arnaBeH.

ObesbepneTe ja pepHata co 2 Wwpada Kako LITo e
MOCOYEHO.

Mo MHCTanMparEeTo, NPOBEPETE AANM 3aBPTKUTE Ce
[OBOITHO 3aTErHaTW M pepHaTa He ce NOMeCTyBa.
PepHata Moxe fa ce NpeBpTyY 3a BpeMe Ha
KOPUCTEHETO aKo He € MHCTanupaHa cnopes
WHCTPYKLMMTE W aKo 3aBPTKUTE HE Ce JOBOSTHO
3aTerHaTm.

3a nponsBoaunTe CO BEHTUNATOP 3a pasnaayBame
(Moxe pa He e Bkny4eHa co BalWMOT NpoU3BoA.)

1 BeHTunartop 3a pasnagysare
2 KoHTponer nanen
3 Bpara

BFpaﬂeHMOT BEHTUNATOP 3a pa3nagysawe v nagn n
€NeMEHTOT 3a Brpagysawe 1 npegHnlaTa Ha
npon3BoaoT.

BeHTMNaTopoT 3a pasnasysatse NPOAOIKyBa
a paboTy ywwre 20-30 MUHYTV Aypu 1 Kora e

WCKMy4YeHa pepHaTa.

Ao CTe roTeerie O nporpammpase Ha

TajMepoT Ha pepHaTa, ke ce MCKIy4m 1

BEHTUNATOPOT 3a NazeHe No UCTEKOT Ha

BPEMETO 3a rOTBEHE 3ae[HO CO CUTE ApYTH

YHKLMM.

KoHeuyHa npoBepka
1. PaboteTe co npou3BogoT.
2. TlpoBepeTe rm yHKLmUUTE.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

+  YyBajTe ro opuUrMHanHoTO NakyBare 1
TpaHcnopTMpajTe ro NPOU3BOAOT BO HETO.
Crepete rv ynatctBaTa Ha nakyBaweTo. AKO
HemaTe OpuUrMHarnHo nakyBarse, CnakyBajTe ro
NpOM3BOAOT BO MEypecTa NnacTuyHa OnakoBka
N TBPL KapTOH W 3areneTe ro co cenoTejn
LBpcrTo.

+  3a[pa cnpeuuTe rpunoT 1 peLLeTknTe BO
pepHaTa Aa ja owTeTaT Bparata, cTaBeTe
napye KapTOH Of BHATpeLLHaTa CTpaHa Ha
BpaTaTta o pepHaTa BO 1CTa BUCMHA KaKo 1
pelLeTkuTe. 3aneneTe ja Bpatata Ha pepHaTta
3a CTPaHN4HUTE SUZOBM.

*  He KopucTeTe ja BpataTa unu padkata 3a
noaurHyBarse Unn NoMecTyBake Ha
NpoM3BOJOT.

He cTaBajTe npeameTH Ha NPoM3BOLO0T U
nocTaBseTe ro BO MCMpaBeHa nosuumja.

lpoBepeTe ro ONLITMOT M3rnes Ha
NpoM3BOLOT 3a a BUAUTE Jany uma

LUTETYBatba LUTO HACTaHane npu
TPaHCMopToT.
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B Moarotoeka

CoBeTy 3a WTeaeke eHepruja

CnepHuTe coBeTU ke B MOMOTHAT Aia ro KOpUCTUTE

NPOM3BOAOT Ha EKONOLLIKM HAYWH U Aa WTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW 1 rnasvpaqu cafioBu 3a
roTBeH-e BUaEjkM NPEHOCOT Ha TONNMHATa €
nopobap.

+  [pu roTeetbe Ha jaferarta, u3BpLUETE ja
onepauujata 3a NPeTX0AHO 3arpeBake ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 32 KOPUCTEH-E
WNK BO PELIENTOT 3a rOTBEH:E.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a
BPEME Ha FOTBEHETO.

+  ToTBeTe noBeke Of €OHO jaaet-e BO pepHaTa
cekoraLl Kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatbe ABa Caja 3a roTBeHE Ha KUYEHNOT
rpun.

+  ToTBeTe noBeke Of €HO jagete
nocneznoeartentHo. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe pa WTeanTe eHepruja co UCKIyuyBake
Ha pepHaTa HEeKOMKy MUHYTW Npef, fia ucTede
BPEMETO 3a roTBete. He 0TBOpAjTE ja BpaTata

Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe M 3aMp3HaTUTe jaaetsa npeg fa m
roTBUTE.

MpBuyHa ynotpeda

lMocrtaByBatse Ha BpemeTo

Mpu koe 6UNo NpunaropyBake, COOLBETHUTE
cumbonn ke TpenkaaT Ha ekpaHoT.

MpuTncHeTe M KonunwaTaDO 3a Aa ro nocTaBuTe
BPEMETO OTKaKko pepHaTa ke ce BKIy4v 3a npsnar.
Kaj Moaenv co koHTponm Ha Aonup, npeo

onpete ‘é: a notoa ynotpebeTe CHEE
a ro 0fpeamTe BPEMETO Of JEHOT.

MoTBpaeTE ja noctaekata co Aonup Ha cumbonoT L&
¥ novekajte 4 cekyHau 6e3 aa ponupate Ha
Konuukbata 3a ga noTepamTe.
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Konue 3a npunarogysare
Cumbon 3a 3aKny4eHm Konunta
Cumbon 3a YacoBHMK

Cumbon 3a jaunHa Ha anapmoT (Moxe fa He e
BKNy4eHa CO BaLUMOT NPON3BOL,.)

Cum60n 3a EKOHOMUYEH PEXUM
Konue 3a nnyc

Konue 3a munyc

Cumbon 3a neyere nuTa

Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a KkpajHo Bpeme 3a roTBete
11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeetbe

12 Konue 3a nporpamu

0 N o o B w N -

©

KO He Ce NOCTaBM BPEMETO Ha NOYETOK,
ACOBHMKOT ke NoyHe co pabota oz 12:00 u

ke ce npukaxe cumbonot ®. Cumbonor ke

MCYE3HE LUTOM Ke CE NOCTaB BpeMeTo.

ocTaBkMTE 3a TEKOBHO BpEME Ce
TKa)KyBaaT ako cHema cTpyja. Tpeba
HOBO Aa MM NpunaroanTe.

anO Yucrerwe Ha Npou3soaoT

[ToBpLUMHATa MOXE Aa CE OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHu cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETH NPU YNCTEHETO.

1. VsBageTe ro LenuoT matepujarn 3a nakyBatbe.

2. VisbpuwueTe rv NOBPLUMHUTE Ha NPOU3BOAOT CO
BRaxHa Kpna unm CyHrep u ucyLueTe i co Kpna.

BoBeaHo 3arpeBatbe

3arpeBajTe ja pepHata okony 30 MUHYTH W NoTOa

ucknyyeTe ja. Taka, cuTe OCTaTOLM UMW Hacnarm of

NpOM3BOACTBOTO Ke coropar U ke ce TprHaT.



MPEOYNPEOYBAHE
Bpenute noepLunMHM Npean3BuKyBaaT

n3ropermLm!

lMpou3BoaoT e Bpen Kora ce ynotpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.

Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LWTo
Cce OTMOPHM 3a TONMMHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

EnekTtpuyHa pepHa
1

Bl N

1A3BapeTe rv cuTe TaBM 3a NEYEHE U KNIYEHUOT
rpun of pepHara.

3atBopeTe ja BpaTa Ha pepHata.

/3beperte ja nosuumjata CtatuyHo.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BugeTe Kako ce pabomu co enekmpudHama
pepHa, cmparuya 20.

Bknyyete ja pepHata aa pabotu okony 30
MUHYTH.

6.

WcknyyeTe ja pepHarta, Buaete Kako ce pabomu
CO enekmpu4yHama pepHa, cmparuya 20

PepHa co rpun

w

V13BaneTe m cuTe TaBu 3a NeYeHEe W KNYEHNOT
Tpun oa pepHarta.

3aTtBOpeTe ja BpaTa Ha pepHata.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BuaeTe Kako ce pabomu co epusiom,
cmpaHuya 26.

Bknyyete ja pepHata aa pabotu okony 15
MUHYTH.

WcknyyeTe ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu
€0 2puniom, cmpaHuya 26

Moxe fia ce nojasat yaj 1 Mupnaba BO TEKOT
Ha HEKONKy Yaca npwu npeata pabota. Osa e

oceMa HopmanHo. O6esbeseTe fobpa
BEHTUMNaLMja Ha NpocTopujaTa 3a fa unesat
YazoT M Mupmabara. M3berHete AMPEKTHO
BAMLWYBakE Ha 4aaoT U MVIpVI363Ta LTO ce
nenywra.
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B Kako ce pakyBa co pepHata

OnwTn MHhopMaLMK 3a neyetrbe,
OUHCTaHbE M NeYetbe Ha FPUIoT.

MNPEOYNPEOYBAHE
Bpenute noBpLUMHK Npean3BmMKyBaaT
n3ropermLm!
lMpou3BoaoT e Bpen Kora ce ynotpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LWTo
Cce OTMOPHM 3a TONMMHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

ONACHOCT:
BxumasajTe Kora ja oTBOpaTe Bpatara Ha
pepHaTta buaejkv nsneryea napea.

Mapeata Moxe fa BY r1 nonapu pauete,
NULETO W/nnm ouuTe.

CoBeTy 3a neyetse

«  KopucTteTe cOOBETHI METAMHW YMHIM LLITO HE
ce nenar unu anyM1HUYMCKM CafioBu W
CMITMKOHCKY Kaiani OTNOPHM Ha TOMMWHA.

*  WckopucTeTe ja Hajnobpo BHATpeLIHOCTa Ha
pamkata.

+  CraBeTe ro kananoT 3a neyete Ha cpeanHaTa
Ha pelueTkaTa.

*  VisbepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npea Aa ' BKIyuuTe pepHara uim
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonox6ata Ha
peLueTKaTa Kora pepHata e Bpena.

+  [lpxeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3aTBopeHa.

CoBeTu 3a neyerbe Meco

«  Obpabotkarta Ha LenoTo nune, Mucupkata unm
rofieM1Te Napumib-a Meco CO NPENMBM Kako LUTO
Cce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pe3ynTaToT Of FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTM NOBEKE Aa ce mcneye
MEeCTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NeYekse Ha ucTa
ronemmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMeTap 04 MECOTO BO CIIOEBUTE
My Tpeba okory 4-5 MUHYTM BpeMe 3a FoTBEHE.

+  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTa oKory
10 MUHYTM OTKaKo ke 3aBpLUM BPEMETO 33
roteerbe. CokoT nopobpo ce auctpubympa Hu3
L|enoTo Meco W He UCTeKyBa Kora Ce ceve
MecoTo.
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¢+ Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeauHa unm
JOnHaTa peLeTka BO cafj OTNOPEH Ha TOMMMHa.

CoBeTy 3a neyerbe Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce nevat Ha rpuri,

The Bp3o NOTEMHYBaaT, MMaaT BKYCHA KpLikaea kopa

1 He ce cywwaT. PamHu napunkba, paxeHumiba o

Meco 1 konbacu ce 0cobeHo NOroaHu 3a rpui, Kako 1

3eMeHYYKOT LUITO COAPXM MHOTY BOAA, KaKo IOMaTh 1

NUNEPKM.

«  PacnopegeTe rv napummarta LTo ke ce nevar
Ha rpun Ha pelueTkaTa 3a rpun Ui BO TaBa 3a
neyerbe CO PELLETKACT FpuUI Taka LWTo
0onaTeHnoT NPOCTOP He ja HaAMMHYBa
rofieMuHaTa Ha rpeja4or.

«  JlusHeTe v pelueTkata UM TaBaTa 3a neyete
CO IPUi Ha CaKaHOTO HUBO BO pepHaTa. AKo
neveTe CO peLleTKa, CTaBeTe ja TaBaTa 3a
nevere Ha NofoNHaTa peLleTka aa rm cobupa
MacHoTuuTe. TaBaTa 3a nevetse Mopa aa buae
CO rofiemMuHa Koriky LTO € LieraTta nospLunHa
Ha nevere. MoxHo € fa He ja gobuete co
npoussopoT. [logajte Boga BO CazioT 3a
neYetbe 3a NoNecHO YNCTEHE.

XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pPU3KK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHa 3a
WHTEH3WBHaTa TOMMUHA Of PUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npeganeky
Ha3ap Bo rpurot. Toa e HajBpenuoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fa ce
3ananu.

Kako ce pabotu co enekTpumyHaTa pepHa
M360p Ha Temnepatypa U paGoTeH pexum

—_

Perynatop co yHKLum

Perynarop 3a Tepmocratot
[NocTaBete ro perynatopoT 3a PyHKLMM Ha
cakaHata paboTHa Temnepatypa.
2. TlocTaBeTe ro perynaropoT 3a yHKLMM Ha
cakaHara Temneparypa.
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» PepHata ce 3arpeBa o npunarogeHata
Temnepatypa v ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBaEeTo, Cijannukata 3a Temnepatypa CBeTH.
WcknyyyBare Ha eneKTpuyHaTa pepHa

CBpTeTe ™ perynatopoT 3a (pYHKLMKM 1 perynaTopot
3a TemnepaTtypa BO No3uLuja 3a UCKIy4eHOCT (rope).
BarHo e fa ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBuUHO Ha nexwiuTaTa. PelweTkacTmoT rpun Mopa
[Ja ce BMETHe Mery fexuLuTaTa kako LTo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelLeTkacThoT rpun aa ce noTnupa Ha
3a4HNOT Su BO pepHata. JIusHeTe ro pelleTkacTmoT
FPUN HW3 MPEOHNOT AN Ha NexuTaTa 1 HamecteTe
ro CO MOMOLL Ha BpaTa 3a Aa ce NocTurHe aobpa
paboTa Ha rpunor.

(Bapupa 3aBM1CHO 07 MOLENOT Ha NPOM3BOLOT.)

PabotHu pexumm

PenocnenoT Ha paboTHUTE PEXMM LITO € MPUKaKaH
TyKa MOXe Jja Ce pasnukyea o OpraHusauvjara Ha
BaLLMOT NPOM3BO,

[opeH 1 poneH rpejay

PaboTat ropH1OT 1 AONHKMOT rpejau.
XpaHara ce 3arpeBa MCTOBPEMEHO W
og rope v of gony. Ha

npumep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO MNK KOMaYm 1 TOTBEHN jaaetsa
BO kananu 3a roteetbe. [0TBETE
camo Co efjHa TaBa.

[loneH rpejau

Pabotn camo gonHmMoT rpejau.
CoopBeTHo € 3a Nuua 1 3a
NoCnefoBaTernHo NOTEMHyBakE Ha
— XpaHata ofi AonHaTa cTpaHa.

Osaa ¢hyHKLmja Mopa f1a Ce KopucTy
11 32 NIECHO YNCTERE CO Napea.

TopeH/aoneH rpejay NOTNOMOrHaTo €O
BeHTUNaTop

BKry4eHm ce ropHUOT U JONHUOT

x rpejay nnyc BEHTUNaTopoT (BO
=1 3agHvoT sug). Bpennot Boagyx
pamHoMepHo 1 bpry ce
pacnpepenysa Hu3 pepHaTa co
MOMOLL Ha BeHTUnaTopoT. FoTBeTe
camo Co efiHa TaBa.

LlenoceH rpun

VWA PaboTu ronemnoT rpun Ha ropHata
cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHo € 3a
neyetbe Ha rpun Ha roremm
KOMMYNHIN MECO.

+  CraBeTe ronemm unm cpegHu
nopLmK BO ToYHaTa nosuumja
3a nonvuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nnevetbe.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

[pun+seHTUnaTop
W

x EdpexToT Ha rpunoT He e Tonky

MokeH Kkako co LlenoceH rpun

+  CraBeTe Manu unv cpegHu
nopLmK BO ToYHaTa nosuumja
3a nonvuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nnevetbe.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

MoTTnKHyBay

A m Osaa (byHKLMja Ce kopucTy 3a Bp30

Fa\ 3arpeBatbe Ha paxeHoT. He e

CO0ABETHA 3a roTBEHE XpaHa.

*  W3bepeTe ja cakaHaTta
Temnepatypa no u3bop Ha
tyHkumjata. Ce BknyyyBa
Cujanuykara 3a Temnepartypa u
pepHata ce 3arpesa.

¢+ Cujanuukara ce racu kora ke
Ce 3aBpLUM NPOLIECOT Ha
roteete. Cera, n3bepere ja
cakaHaTta QyHKUmja 3a
roTBEH-E Ha XpaHaTa.
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Ynotpe6a Ha YaCOBHUKOT Ha pepHaTa

1 23 4 5 6

: @& O mec

A
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O ek O

12 1 10 9 8 7

Konue 3a npunarogysare
Cumbon 3a 3aKny4eHm Konunta
Cumbon 3a YacoBHMK

Cumbon 3a jaunHa Ha anapmoT (Moxe fa He e
BKNy4eHa CO BaLUMOT NPON3BOL,.)

5 Cum60n 3a EKOHOMUYEH PEXUM
6 Konue 3a nnyc
7
8

B w N =

Konue 3a munyc
Cumbon 3a neyere nuTa
9 Cumbon 3a anapm
10 Cumbon 3a KkpajHo Bpeme 3a roTBete
11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeetbe
12 Konue 3a nporpamu

MakcmanHoTo Bpeme 3a NoCTaByBatbe Ha
KpajoT Ha NPOLECOT Ha roTBek:E € 5 yaca u
59 MrHYTH

[Mporpamata ce oTkaxyBa ako CHema CTpyja.
Mopa 0aHOBO Aa ja nporpamupate pepHara.

Mpu koe 6UNo nocTaByBatbe, COOABETHUTE
cumbonu ke Tpenkaat Ha ekpaHoT. Mopa fa
nouyekate Marky 3a aa ce akTusupaar
NOCTaBKUTE.

BpemeTo BO IEHOT HE MOXE Aa Ce NOCTaBm
aKO HeMa HanpaBeHO NOCTaBKa 3a roTBeH:e.

MpeocTaHaToOTO BpeMe ke Ce npukaxe ako
BPEMETO 3a roTBeH:E CE NOCTaBM Kora ke
3anoyHe roTBEHETO.

CISICHS]

FoTBet-€ CO NOCTaByBake Ha BPEMETO 3a
roTBeHe;

Mose fa ja nocTaBuTe pepHaTa Taka LUTO Taa ke ce
WCKITy4M Ha KpajoT Ha OfIpeaeHOTO Bpeme CO
NnocTaByBat-€ Ha BPEME 3a FOTBEHE Ha TajMEpPOT.
1. W3bepeTe yHKUMja 3a roTBEH:E.

2. [onpete O [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT Pl

Ha eKPaHOT 3a BPEMETO 3a fOTBEHE.
22/MK

3. TlocTaBeTe ro BPEMETO 3a FOTBEHE CO
konuntwara ® / ©

» » OTKaKo Ke ro NocTaBuUTE BPEMETO 3a FOTBEHE,

cumbonor 2] u BPEMETO ke Ce NpuKkaxyBaat

MnocTojaHo.

4. CraBeTe ro CafioT BO pepHaTta W NocTaBeTe ja
Temneparypata npeky perynartopor 3a
Temnepartypa. [0TBerETO ke 3anouyHe.

» Kora ke 3anoyHe roTBEH-ETO, Ha EKPaHOT NOYHYBa

Ja ce oabpojyBa BPEMETO U cUTe [1eN0BM HA

cumbonoT co oabpaHo BpeMe NoYHyBaaT fja ceTar.

[MocTaBeHOTO BpeMeE Ha roTBEH:E € NOAENEeHO Ha 4

€[lHaKBM Jena, a kora ke NOMMHe BPEMETO Ofi CEKOj

aen, cumbonoT of Toj Aen ce racu. 3Haum, NecHo

MOXe [1a pa3bepeTe yLuTe KoMKy Bpeme

NpeocTaHano of BKyMHOTO BPEME 33 FOTBEHE.

MocTaByBats€ kpaj Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a

noAouHa;

IMo nocTaByBak-e Ha BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

TajMepoT, MOXE Aa ro NoCTaBUTE BPEMETO 3a Kpaj Ha

TOTBEHETO 32 NOAOLHA.

1. W3bepeTe yHKUMja 3a roTBEH:E.

2. [onpete O [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT Pl
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. TlocTaBeTe ro BPEMETO 3a FOTBEHE CO
konuntwara ® | ©

» » OTKaKo Ke ro NocTaBuUTE BPEMETO 3a FOTBEHE,

cumbonot 12 ke ce NpuKaxyBa NocTojaHo.

4. [onpete O [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT =
Ha eKpaHoT 3a KpajHOTO BPEME 32 FOTBEH-E.

5. TlputncHeTe rv Konuumata 3a paro
NOCTaBUTE KPajHOTO BPEME 38 FOTBEH:E.

» OTKaKo Ke ro NocTaBuTE BPEMETO 33 FOTBEHE,

cumbonure P =, BPEMETO ke Ce NpuKaxyBaat

noctojaHo. OTKaKo ke 3anoyHe roTBeHETO,
cumbonor =M ke ucuesne.

6. CraBeTe ro caioT BO pepHata v NocTaBeTe ja
Temneparypata npeky perynartopor 3a
Temnepartypa. [0TBerETO ke 3anouyHe.

» TajMepoT Ha pepHaTa ro npecmeTyBa

NOYETHOTO BpeMe 3a roTBeHe CO OA3eMakbe Ha

BPEMETO 3a roTBEH:E 0f KpajHOTO Bpeme 3a

roTBeH:e LITO Fo NOCTaBMBTE. V130paHnoT pexum

Ha paboTa Ce aKTVBMpa KOra NOYETHOTO BpEME 3a

roTBEH:E KE Ce AOCTUTHE W pepHaTa Ke ce 3arpee Ha

noctaBeHaTa Temneparypa. Ja oapxysa oBaa

Temneparypa cé A0 KpajoT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

» Kora ke 3anoyHe roTBEH-ETO, Ha EKPaHOT NOYHYBa

Ja ce oabpojyBa BPEMETO U cUTe [1eN0BM HA

cumbonoT co oabpaHo BpeMe NoYHyBaaT fja ceTar.

[MocTaBEHOTO BpEME Ha rOTBEHE € NOLEeNeHO Ha 4



€[lHaKBM Jena, a kora ke NOMMHe BPEMETO Ofi CEKOj

pen, cumbonoT o Toj Aen ce racu. 3Hauw, NecHo

Moxe aa pasbepeTe yLUTe KONKY Bpeme

npeocTaHano o BKYMHOTO BPEME 3a roTBete.

7. OTKaKo ke 3aBpLUM NPOLIECOT Ha FOTBEH:E, CE
npukaxysa ,End“ (kpaj) Ha expaHoT 1 ce
ornacyBa TajMepoT CO ayano npeaynpeaysarse.

8. Ayavo npegynpenyBaeTo Ke ce ornacysa 2
MUHYTW. 3a aa ro 3anpeTe NpegynpeayBakeTo,
Camo MpUTUCHETE 1o Koe B1no Konye.
lpeoynpeayBaeTo Hema fia ce Crylua v ke ce
NpuKa)KyBa TEKOBHOTO BPEME.

PepHaTa 0iHOBO e 3anouHe co pabota
aKo ro MpuTUCHETe koe 61no konye 3a
kpaj Ha ayano npeaynpeayBambeTo.
CapTeTe v Konuuata 3a Temneparypa
1 yHKUMK Ha ,,0“ (cknyyera) nosnumja
3a [ia ja MCKNy4uTe pepHaTta u ja
cnpeynTe Taa NOBTOPHO A NOYHE CO
paboTa Ha KpajoT Ha
npeaynpeayBaeTo.

AKTUBMpakbe Ha 3alITUTaTa 3a Kon4ubara

Moxe ga cnpeuuTe pepHaTa Aa ce KopucTu Co

aKTMBMparbe Ha (hyHKLmjaTa 3a 3alTuTa Ha

KonuukaTa.

1. [Oonpete = [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT &
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF* (McKny4eHo) Ha ekpaHoT.

2. Mputuckete ro konyeto & 3a aa ja akTveupate
3alTnTaTa 3a konuukwara.

» LLiTom Ke ce akTMBMpa 3awTuTaTa 3a Kon4umara,

ke ce npukaxe ,,On“ (BKIy4eHO) Ha eKpaHoT 1 ke

CBETY CMBOMOT (2! 33 3aLUTUTEHM KOMYUHLA.

Konumnwata Ha pepHaTa He ce
(DYHKLMOHAMHM KOra € akTMBHa 3alTuTtaTa 3a
konumwata. 3awwTUTaTa 3a konyuaTa Hema
Aa Ce OTKaxe ako CHema CTpyja.

3a fia ja AeaKkTMBMpaTe 3aWITUTaTa 3a KON4MtbaTa

1. [Oonpete 3= fopeka He ce nojasum cumbonoT &
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BKNyYeHo) Ha expaHoT.

2. [leakTvBupajTe ja 3awTUTaTa 3a KON4uk-aTa co
NPUTUCOK Ha konueTo O.

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (1cknyyeHo) wrom Ke ce

WCKMyYm 3aLuTUTaTa 32 Konuukara.

lMocTaByBate Ha anapmoT

Moxe fa ro KopucTuTe TajMepoT Ha pepHaTa 3a

kakBo B1no npegynpeayBarbe Un NOTCETyBakEe

OCBEH 3a nporpamara 3a roTBeHbe.

AnapmoT Hema BfinjaHue BPp3 YHKLMUTE Ha pepHaTa.
Ce kopucTM camo Kako npeaynpefysake. Ha
np1Mep, OBa e KOPUCHO Kora cakate fia ja cBpTuTe
XpaHata BO pepHaTa BO ofipeileH MOMEHT. TajMepoT
ke ce ormacv co npegynpeayBarse Ha KpajoT Ha
NOCTaBEHOTO BpeMe.
1. HonpeTe LY popeka He ce nojaBu cumbonoT a)
Ha eKpaHoT.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmor e 23
[4aca 1 59 MuHyTH.

2. TlocTaBeTe ro BpEMeTPaeH-eTo Ha anapmot
npexy konunkara @/ O,

(DyHKLWIOHaJ'IHVITe KONYnHa 3a TOHOT Ha
anapmoT, BpEMETO BO AEHOT,
0CBETINEHOCTA HA EKPAHOT U KOMuYMHbaTa
3a Temnepartypa Tpeba aga 6uaat Bo
noauuuja 3a ucknyyeHoct - 0 (OFF).

» CumbBonoT L ke cBETM ¥ ke Ce nojaBy BpemeTo 3a
anapMoT Ha eKpaHOT LUTOM Ke Ce NOCTaBK BpeMeTo
3a anapmor.

3. Tlo uctekoT Ha BpemeTo 3a anapmoT, cumbonoT
£} ke 3aN04He Ja TPenka U ke ce CryluHe
npegynpesyBameTo.

WcknyyyBare Ha anapmoT

1. Ayavo npegynpeayBareTo ke Ce ornacysa 2
MUHYTW. 3a aa ro 3anpeTe NpegynpeayBakeTo,
camo NpUTHCHETE ro koe 1o konye.

» MpeaynpepyBaeTo Hema fja ce crylua v ke ce

NpUKayBa TEKOBHOTO BPEME.

OTkaxyBate Ha anapmor;

1. [Oonpete © popexa He ce nojasum cumbonoT A
Ha eKpaHoT 3a Aa ro OTKaeTe anapMor.

2. TlputiicHeTe 1 apxeTe ro Kondeto O fopeka He
ce npukaxe ,,00:00“.

€ NpuKaxyBa BPEMETO 3a anapmoT. AKO
BPEMETO 32 anapmoT W BPEMETO 3a rOTBEHE

€ N0CTaBaT UCTOBPEMEHO, ke Ce NpUKaxyBa
MoKPaTKOTO BpeMeE.

MeHyBawe Ha TOHOT 3a anapmor

1. [onpeTe 8= gopeka He ce nojasn cumbonot <)
Ha eKpaHoT.

2. TlpunarogeTe ro CakaHMOT TOH 3a anapM co
konumrara® | .

3. ToHoT WO ro noctasnBTe Habp30 Ke ce
aKTMBMpa.

» V136paHnoT TOH 3a anapMoT Ke Ce NPUKaxXe Kako

»0-01%,,,b-02“ nnu ,,b-03“ Ha expaHor.
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MpomeHa Ha BpemeTo BO AeHOT

3a MeHyBat-€e Ha BpeMeTo BO AEHOT LUTO CTe o

nocTaeune nopaHo

1. [onpeTe 8= gopeka He ce nojasu cumbonoT ®
Ha eKpaHoT.

2. ﬂo%BeTe ro BpEMETO BO AEHOT CO KOMuMibaTa

3. BpemeTo LWTO ro noctaBmeTe Habp30 ke ce
aKTuBupa.

EkoHOMMYEH pexum

Co nocTaByBatbe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE BO
pepHaTa Ha eKOHOMUYEH PEXVM, MOXe [a LUTeauTe
en. eHepruja JoaeKa roTeuTe.

BO 0BOj peXuM roTBEHETO NMPUBPLLYBA CO
BHaTpelLHaTa TemrnepaTypa off pepHaTa, Taka LTo

rpejaumTe ce racar npef kpajHoTo BPeMe 3a roTBeH:E.

MocTaByBatbe Ha €KOHOMUYEH PeXMM

1. [onpeTe 8= pogexa He ce nojasn cumMbONOT €Co
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF* (McKny4eHo) Ha ekpaHoT.

2. OBO3MOXETE r0 EKOHOMUYHMOT PEXUM
AONMpajkM Ha Kon4eTo

» LLiTom Ke ce akTuBMpa 3alTuTaTa 3a Konuumarta,

ke ce npukaxe ,,On“ (BKMy4eHo) Ha ekpaHoT, a

cMMBONOT eco (eKo) ke NPOAOKM a CBETW.

OHeBO3MOXYBat-e Ha EKOHOMUYHNOT PEXUM

1. [onpeTe 5= gogeka He ce nojasn cMMBONOT eco

Honarouu 32
KOPUCTEHE

TaBa
T B U

quna 38 konau Ha
fHeTia a8 roun

Konay so Eana Taea
Kanan

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BKNyYeHo) Ha ekpaHoT.

2. OHeBO3MOXeTE 0 EKOHOMUYHUOT PEXUM
BONMpajkm Ha Kon4yeTo

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (1cknyyeHo) wrom Ke ce

WCKMyYm 3aLuTUTaTa 3a Konumkara.

MocTaByBak-€e Ha OCBETNEHOCTA HAa EKPaHOT

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKJTy4eHa CO BalMOT NPOU3BoA,.)

1. 3a OCBETIIEHOCT HA EKPAHOT, JONpeTeE= foaeka
pa ce nojaeat Ha ekpaHotd-01 unw d-02, nnm d-
03.

2. TloctaBeTe ja cakaHaTa 0CBETNEHOCT CO
Konuukata

» BpemeTo LTo ro noctasmeTe Habp3o Ke ce

aKTuBupa.

Tabena co BpeMuiba 3a roTBEHE

Bpemuisarta Ha TaGenara ce HaMeHeTH camo
KaKo BOOMMKN. BpemmbaTa MOXe aa
BapupaaT BO OHOC Ha Temneparyparta Ha
XpaHarta, rycTuHaTta, TUnoT, Kako 1 BaluTe
HaBUKK 3a rOTBEHE.

Meyere TECTO M MECo

1-BaTta nonuua BO pepHaTa € AonHata
nonuua.

Hoauiuja Temneparypa Bpeme Ha
Ha Torgeibe
peitetkats

25..30

Crastapya o -ﬁ_—-ﬂi- 2. 35

Kpipken kanan 3a
Konay oo Aviamerap

.

-E-— 2%..30

Tecosa Enna rasa Cradnaonns tasa’ —
KooeaHs

Crawngppravasa® | L] | 2 | 20 | 25.%
 Maa [ Ewevess | Cowpepmaress | )} 2 ] 0 | % &

CrakneHa/meTanHa
npaBoaronHa Tasa
Ha pemema 3

Nazamu Enna TaBa

-- -

-E-_ 0. 20

T'oBeacku crek
(uen) / neyeHka
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MeyeHo Enna TaBa CraHgapaHa Tasa* 15 MVIH
nunetuko (1,8-2 250/max,
Kr.) notoa, 180 ...
190
Mucupka (5.5 . 25 Mie 150 . 210

ke 250imax.

6 Hperionalysa pepkaTa id C8 arnena NPE FaTBELE HA koja Buno xpaﬂa.
* Donarotiure MONe g He Butar ucriopadani to npenzacnm.
4yBa8T €0 POk

Tabena 3a roTeeme 3a TeCTMpa-e jageka nHeTUTYLMnTE % KOHTDOHG Aaro Tectupaar
JaperaTa Bo oBaa Tabena 3a roteee ce npoussoaoT
nogroTeenu cnopen EN 60350-1 3a ja um onecHu Ha

Japee Bpoj ua TaBK Hoparouw 3a Hoaninja na Toewneparypa Bpeme ua
Kopucreme peierxara [OTREH:E
npvxﬁnmuo
1a8a*
Marit konan Enba tana Crannapnna “
Tasa

Manouwnan EpnHa taBa KpykeH kanan 3a
Konay co
Avjamerap of 26
cm Ha pemema 3
Hara co Efna tasa Koywen Hpy
abonke METanes cart oo
aviapetap on 20

Ce npenopayysa pepHaTa fa ce 3arpesa npef roTeerse Ha koja Guno xpaxa.
* [lonatouute MOXe fia He GuaaT Ucopayaxy co MPOU3BOZOT.
= [lonatouuTe He ce McnopadysaaT co npoussonoT. [JocTanku ce 3a npoaaxba kako NocebHI AonaToLM.

cnoesute TeCTo CO CMeCa of MIeko, Macno,

CoBeTH 3a Neyere Konaym

*  AKO KONauoT e MHOry CyB, 3ronemeTe ja Jajue wjorypr.
Temneparypata 3a OKoJT ‘10°C W Hamanete ro * A0 HaTecToT0 My Tpeba wHory Bpewe Aa Ce
partyp y ucneve, obpHeTe BHMMaHWe aebenuHata Ha
BPEMETO 3a roTBeH:E.

TECTOTO LUTO CTE O MOATOTBUNE Aia He ja
« Ao KorauoT e BriaxeH, ynotpebeTe nomanky

; HaaMWHyBa AnabounHaTa Ha TaBata.
}%\igom U HAMAneTe ja revnepatypara 3a *  AKo ropHaTa NoBpLUMHA Ha TECTOTO CE 3aLpHM,

HO [IONHMOT fieN He e 3roTBEH, NpoBepeTe Aanm
KOnuuuHaTa coc LUTO cTe ja ynoTpeGure Bo
TECTOTO € NpemHory Gnu3y Ao AoNHaTa cTpaHa
Ha TecToTo. OBuaeTe ce aa ro pasHecete
COCOT e/IHAKBO BO CPEQMHATA W BP3 CIOEBUTE
TECTO 33 U3EHAYEHO MEYEHE.

* AKO KOMa4oT & MHOry TeMEH Ha MoBpLUMHaTa,
CTaBeTe 10 Ha flonHaTa nonuLia, HamareTe ja
Temnepatypara 1 3rofieMeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

«  Axo e j06po 3roTBEHO BHATpE, HO NENNMBO
0AHaaBop, yNoTpebeTe Nomarnky TeYHOCT,

HamarieTe ja TemnepaTypara u rofiemeTe ro [eyeTe ro TECTOTO BO COMACHOCT CO
BPEMETO 33 [OTBEtbE. DEXUMOT 1 TEMMEPATYPHUTE LUTO Ce AAAEHN
B0 Tabenarta 3a roteere. AKO JONMHKOT Aen
CoseTn 3a neyvete TeCTo He e JOBOMHO MCreyeH, CTaBeTe ro 3a eAHa
«  AKO TECTOTO € MHOTY CyBO, 3rofieMeTe ja nonuua NoAoMy CeSHUOT nar.

Temnepatyparta 3a okony 10°C v HamaneTe ro
BPEMETO 3a roTBetbe. HaBnaxHeTe
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CoBeTH 3a rotBee 3eneHvyk 3. Axo e noTpe6Ho, NpeTxoaHo 3arpesajTe 5

*  AKO japereTo Co 3eneHyyK CHeMa CoK U ce MUHYTW.
WCYLLIM, TOTBETE IO BO TEHLIEPE CO Kanak » Ce BKNy4yBa cujanuykata 3a Temneparypa.
HameCTo BO TaBa. 33TBOpeHV|Te CafjoBm ke ro WcknyyyBare Ha rpunot
3a[pxar COKOT BO JafiekeTo. 1. CepreTe ro perynatopoT co hyHKLM Ha
. AKO jafieHeT0 CO 3eMeHYYK He Ce 3roTBM, nosuumja 3a 1cKny4eHocT (rope)_
CBapeTe ro 3eneH4yKoT NpeTxodHo nnu
MOAroTBETE ro Kako KOH3epBMpaHa xpaHa n XpaHaTa LTO He e COOABeTHa 3a
CTaBeTe o BO pepHarta. neyewe Ha rpuin Hoca pusKK oa
Kako ce paGOT" €O rpunor noxap. Kopuctete camo xpaHa co
- rPUNOT LUTO € CO0ABETHA 3a
MPEOYMPEOYBAHE

WHTEH3WBHaTa TOMMUHA Of PUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npeganeky
Ha3ap Bo rpuroT. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fa ce

3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTta npy
notpeba Ha rpunoT.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat

nsropermum! aanani.
BknyuyBatse Ha rpunot
1. CBpTeTe ro perynatopot 3a (yHKLUW Ha
CaKaHmoT cMBon 3a rpun., TaGena co BpemMUt-a Ha roTBeHs€ 3a rpun
2. Motoa, n3bepeTe ja cakaHata TemMneparypa 3a
TpUroT.

Meyetbe Ha rpun Co eNeKTPUYEH rpun

Xpawa Hoparotu 3a kopucreme Hosuinja na Mpenopadana Bpewme Ha neveme
pelierkara Temneparypa {("C)” Ha rpun
OPNBIIKHO;
Pwga | Pomenesme 45 | 20 0005wt |

0 e S B
sl
B e R A
jarHeLko

# BO 3aBMCHOCT 0} TyCTMHaTa
*MpeTxoaHo 3arpejTe okony 5 MMHYTH.
*Ako Temnepawpma Ha CKapa Ha BalMoT NPOM3BOA He MOXe Aa ce npunaroau, ckapara ke paGoTu Ha npenopavaHara

JaneH:aTa BO OBaa Tabena 3a roTeeke ce MHCTUTYLMMTE 3a KOHTpOra Aa ro TecTupaar
noaroteexu cnopen EN 60350-1 3a na UM onecHM Ha ~ MPOM3BOAOT
Honaroun 3a xopucTeme floauuniaua Temneparypa 8o {7C) Bpeme Ha
petietkara 1OTBEHE
{NPUBRNKHO B

MU
166 3a ToCTOBM Peluetka 3a rpun

Kodituma Petiferia aa rpun 4 2535 M.
{rogencko) - 12
HapHieg

CBpTeTe ja xpaHaTa 0TKaKko ke M3MMHAT 2/3 og BKYNHOTO BpeMme 3a rpun.
Ce npenopavyBa pepHaTa Aa ce 3arpeBa 5 MWHYTH Npef roTBete Ha koja 6uno xpaHa.
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EOnpx{yBarbe 1 rpuxa

OnwTn uHhopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke ce Npofomku, a Yectute
npobnemu ke ce Hamanar ako NPONU3BOAOT CE YNCTM
PELOBHO.

He oTCTpaHyBajTe rm KOHTPONHMTE
Konumksa/perynaTopy 3a aa ro ucumcTuTe
KOHTPOITHUOT NaHer.

KoHTponHuoT naHen moxe aa ce owTeTw!

OMACHOCT:

WcknyyeTe ro npon3BogoT o4 A0BOA Ha erl.
Hepruja npes o4pXyBare N YACTEHE.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMNACHOCT:

OctaBeTe anapaToT Aa ce U3naan npeq
ucTerse.

BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat

nsropermum!

*  YucTeTe ro npon3BoaoT TEMENHO MO Cexoja
ynoTpeba. Ha Toj HauuH ocTaToLuTe of
roTBEHE ke Ce OTCTPaHaT NOMECHO U ke Ce
130erHe HUBHO ropere NPU CReaHNOT naT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapatoT.

*  He ce notpebHu cneumjanHm cpeacTsa 3a
umcTerE 3a NpouseoaoT. Kopuctete Tonna
BOJA CO CPEACTBO 3a MUeH-E, Meka Kpria unu
CyHrep 3a Y1CTetbe Ha NPONU3BOAOT U
n3bpuLLIETE CO CyBa Kpna.

+  Cekoral n3bpuLiete ja npekymepHaTa TeYHOCT
TEMETHO N0 YNCTEHETO, @ CEKOE NPETEKYBakE
MOpa BefHalL Aa Ce u3bpuLLe.

*  He kopucTeTe cpeacTea 3a YnCTERE LLTO
CcOMpXKaT KMCEeNMHa UMW XNOPU 3@ YNCTEHE HA
NOBPLUMHUTE O HE ProcyBaYKW YemnuK Urv of
MHOKC, KaKo W paukuTe. KopucteTe Meka kpna
CO TeYeH AeTepreHT (Ho He abpasuB) 3a fa M
MCYMCTUTE OBME NOBPLUMHN 0OPHYBajkM
BHUMaHKe aa bpulieTe BO eeH NpaseLl.

MoBpLuMHaTa MOXeE Aa Ce OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHu cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETH NPU YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
ncuncTuTe anapatoT Guaejkv Tve Moxe aa
npenun3BuUKaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrere Ha KOHTPOSHMOT NaHen
Wcunctete m KOHTPOMTHUOT NaHen n perynatopute
CO BnaxHa Kpna n M36pwmeTe M CO CyBa.

Yucreme Ha pepHata

YucTetrse Ha cTpaHnyHUTe supgosu(Bapupa

3aBMCHO 0 MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.)

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro NpeaHWOT en Ha CTpaHM4HaTa
pamka co Brieyete Bo obpaTteH npaseL of
CTPaHWNYHUOT Sk,

2. V3BageTe ja cTpaHWyHaTa pamka ce Breyerse

Karanutnyku sugosm

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

BHaTpeLUHuTe cTpaHuuHN suaosm (A) wunu 3agHuoT
sup (B) Ha BaLWMOT NpoK3BOA MOXE Aa ce
npemaykaHn co KaTannTu4Kn eHamen.
Karanutuukute suposu umaar ceetna mat 6oja u
nopo3Ha nospLuvHa. He Tpeba aa ce unctat
KaTanuTu4K1Te SMLOBN Ha pepHaTa. brarogapetue
Ha HMBHaTa nepdopupaHa CTPYKTypa, kaTanuukuTe
NOBPLUWHY ja cobupaaT MacHoTMjaTa v LUTOM
NOBpLUWHATa Ce HanoMHM CO MacHoTHja, Tue
noyHyBaaT Aa csetart. Bo oBoj cnyuaj, ce
npenopayyBa 3aMeHa Ha JernoBuTe.

27/MK



JlecHo uncTese co napea

OB03MOXYBa NECHO YnCTEHE BUAEjkM HeuncToTUjaTa

(mog ycrioB ako He CTe Yekane npefonro) ce

OMeKHyBa CO Napeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOJEHNTE Karlku Ce KOHEH3MpaaT Ha

BHATPELLHUTE MOBPLLMHM.

1. Ws3BageTe ja Lenara onpema of pepHara.

2. Wctypete 500 ml Boga BO TaBaTa 3a pepHa 1
nocTaBeTe ja Ha BTopaTa nonumua Bo pepHarta.

3. TloctaBeTe ja pepHaTa BO PEXMM 3a IECHO
uncTerbe Co napea v BknydeTe ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTara u usbpuwete rm
BHaTpeLLHMTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa CO BRaxeH
CyHfep urv kpna.

5. KopucreTe Tonna Boga co CpeacTBo 3a Muetse,
Meka Kpna unm cyHrep 3a fa ja ucumcture
3aKopaBeHaTa HeyucToTHja u nsdpuieTe co
cyBa Kpna.

32 Bpeme Ha pexumoT Ha NecHo
uMCTEHbE Mapea, BofaTa of Tasata 3a
OMEKHYBaH-€ Ha NECHO OGJ'IVIKyBaHVITe
0CTaTOLM/HEUUCTOTUja BO MPasHUHaTa
Ha pepHaTa ke cnapu 1 KOHAEH3upa Bo
npasHUHaTa Ha pepHaTa 1 BHAaTPELUHOTO
CTaKIo Ha BpaTaTa Ha pepHarta, o LWTo
BOJA MOXE [1a Kane Kora e 0TBOpeHa
BpaTaTta Ha pepHata. /3bpuweTe ja
KOHAEH3aLujaTa ofieKa e OTBOPEHa
BpaTara.

UucTetbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

3a f1a ja McuncTUTe BpaTaTa Ha pepHaTa, Kopuctete
TON/a BOAa CO CPEACTBO 32 MUeke, MeKa kpra Ui
CyHrep 3a [1a ro UCYMCTUTE NPOU3BOAOT U N3bpuileTe
r0 CO CyBa Kpna.

Bapeme Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1. OtBopeTe ja npegHata Bpara (1).

2. OtBOpeTe M CMOjHMLMTE Ha KyRWLITETO 3a
LapkuTe (2) JeCHO W NEBO Hanpep CTPaHYHO
CO MPUTUCHYBak-€ HAZO0MY KaKo LUTO e

MKa)XXaHO

1 Bpara

2 3aknyyyBatbe Ha naHTa(3aTBOpEHa Nosuupja)
3 PepHa

4 3aknyyyBatbe Ha naHTa(0TBOPEHa noauumja)

He kopuctete rpybu abpasusHu cpeactsa
MN OCTPU METaNHU XMLUN 32 YNCTEHE Ha
BpaTat Ha pepHata. Moxe Aa ja usrpebaat
NnoBpLUMHATA M Aa ro yHUWTAaT CTaknoTo.
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4. sBapeTe ja npearara Bpara Co BlieYeHe
Harope 3a [ja ja ocnoboauTe of1 LWapKUTE NIEBo 1
[IECHO.



HekopuTe WTO Ke ™M HanpaBuTe 3a BpeMe Ha
noctankara Ha Bafetbe, Tpeba aa ce
nosTopat no obpaTeH pepocnes 3a Aa
nocTaBuTe BpaTtaTa Ha MecTo. He
3abopaBajTe Aa rv 3aTBOPUTE CMOJHULMTE Ha
KYKMLUTETO Ha LuapKuTe Npy NOBTOPHO
nocTaByBatbe Ha BpaTtarta.

Bapgere Ha BHaTPELHOTO CTaKNO Ha

BpartaTta

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKHO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta MoXe [a Ce M3BaaM 3a YNCTEHE.

1. OtBopeTe ja BpaTata Ha pepHarta.

2. TloBnevete koH cebe n u3Bagete ro
NAacTUYHMOT AEN LUTO e NOCTaBEH Ha FOPHUOT
pen Ha Bpatara (1).

3. Kako WTo e npukaxaHo Ha cnukata, noaurHeTe
ro HajBHaTPeLHOTO cTakno (1) aenymHo BO
npaee Ha A 1 NoBReYeTe ro KoH HaABop BO
npaseL B.

1 HajHaTpeLuHo CTakneHo OKHO
2*  BHarpeLuHO cTakneHo okHo (Moxe aa He e
BKIy4eHa CO BalLUMOT npomsao,u,.)

4. Ako BalLMOT NPOU3BOA € ONpPEMEH CO
BHATPELLHO CTaKNeHo OkHo (2) ; MoBTopeTe ja
ucTaTa nocTanka 3a a ro usagute
BHATPELLHOTO BHATPELUHO CTaKIo (2).

5. TlpsuoT Yekop Aa ja coctasuTe BpaTata € Aa ro
NOCTaBUTE BHATPELLHOTO CTAKIEHO OKHO Ha
cBoe MecTo (2). CTaBeTe ro 3aKOCEHMOT aron Ha
CTaKMeHOTO OKHO 3a Aa HaBIe3e BO 3aKOCEHNOT
aron Ha nnacTUYHUOT OTBOP. (AKO BawwmMOT
NPOM3BOL € ONPEMEH CO BHATPELLHO CTaKMEHO
OKHO). BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKHO (2) Mopa fa
Ce NoCTaBM BO NNacTUYHUOT OTBOP 6rn3y o
HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo OkHO (1).

6. Kora ro noctaByBarte HajBHaTPELLHOTO CTAKIEHO
OKHO (1), NpoBepeTe aanu nevaTeHata cTpaHa
Ha OKHOTO € Haco4eHa KOH BHATPELLHOTO
CTaKmneHo OKHO. BaxHo e aa rv noctaeute
JOIHUTE arnn Ha HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo
OKHO (1) BO BONHWOT NMNacTU4eH OTBOP.

7. TpuTuckajTe ro NNacTUYHWOT AEN KOH paMKkaTta
J0feka He CryLUHETe 3BYK Ha KNUKHYBakbe.
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3ameHa Ha CBETUNKaTa BO pepHaTa

OMACHOCT:

lpeq na ja 3amMeHnTe cBeTUNKaTa BO
pepHarta, npoBepeTe Aanv Npou3soaoT e
WUCKIyYeH Of CTPYja 1 3najeH 3a fa
n3berHeTe pu3nKk of enekTpu4eH yaap.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat
nsropermum!

>

CBeTUnKaTa BO pepHaTa € creuujanHa
ENeKTPpUYHa cmjanmqka LITO MOXe Aa U3apxu
n Ha 300 °C. Bupete TexHu4ku
cneyucukayuu, cmpaHuya 12 3a noseke
peTanu. CBeTUrKuUTE 3a pepHaTa MOXe Aa ce
Kynar Kkaj OBnacTeHUTE CepBUCEpPH.

MosuumjaTa Ha cBETUNKATA MOXe fa Bapupa
07, OHaa Ha cnukara.

(Cujanuuarta To Ce KOPUCTH BO 0BOj YPea He
e coofiBETHA 3@ OCBETNYBaHE NPOCTOPUM BO
[nomakunHcTBOTO. HameHeTata ynotpeba Ha
0Baa Cujanuua e fa My nomara Ha
KOPUMCHMKOT Jia ja rreja xpaHara.

CujanuuuTe WTO Ce KOpUCTaT BO OBO)j
npouseog Tpeba aa rv u3gpxysaat
EKCTPEMHUTE (bVI3VI“IKVI yCnoBM, Kako WWTo ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

ICRCICNS

Ako pepHaTa MMa Tpkane3Ha CBeTUNKa:
1. WcknydeTe ro npon3BogoT of cTpyja.
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2. CspTeTe ro CTakneHuoT kanak obpaTHo of
JBWKEHETO Ha CKa3ankuTe Ha YaCOBHWKOT 3a fia
ro u3Bagure.

3. Axo cujannykata Bo pepHata e o in (A) kako
Ha [oNHaTa CuKka, OTCTPaHETE ja Co BpTere
KaKo LUTO € NpuKaxaHo v 3ameHeTe ja. AKo e of
1N (B), NoBneyeTe ja 1 OTCTpaHETe ja Kako LWTOo
€ MpUKaXaHo Ha CrimkaTa 1 3ameHeTe ja.

4, CraBeTe Io CTaKNeH1oT Kanak OfIHOBO.



PeiwaBarbe npobnemu
epHara ucnywiTa napea aoaexa padoti

Osa He € gpeuka.

¢ Kora ke ce 3arpejat MeTanHuTe A4enosu, Tue Moxe aa ce I'IpOLI.J‘I/lpaT 1 fa npegnssukaat 6yKa. >>>

.. Osa He e epewika.

Tpoussonor He padotn.

« OcurypyBaJoT 3a eN. HarojyBate e pacunaH unu nagHan. >>> [Ipogepeme au ocueypysadyume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme 2u U akmugupajme au 00HO8O.

«  Tlpou3BogoT He e MpukIyyeH Bo (3a3eMjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 nogp3ysar-emo Ha

Cujanuikara Bo pepHara He pabou.

+  Cujannukata BO pepHarta e nperopeta. >>> CMeHeme ja cujanudkama.

*  Hewma ctpyja. >>> Mposepeme danu uma cmpyja. [posepeme au ocueypysayume 60

~ Kkymujama. Ako e HeONXo0HO, 3aMeHeme 2u LU akmusupajme au ocuzypysayume.

PepHara He ce 3arpesa,

+  He ce noctaBeHu (yHKumjaTa winnm Temnepatypata. >>> [locmaseme au (yHKyujama u
memnepamypama co peaynamopom/konyemo 3a yHKyuja/memnepamypa.

+  TajMepoT He e HaMeCTeH kaj MOAEMHTE LUTO Ce ONPeMeHu co Tajmep. >>> [Tpurazodeme 20
8pememo.
(Kaj nponssoauTe co MUKponeyka, TajMepoT ja KOHTPONMpa camo MUKpONeYKara.)

*  Hewma ctpyja. >>> Mposepeme danu uma cmpyja. [posepeme au ocueypysayume 80
Kymujama. AKo € HeoNXo0HO, 3aMeHeme au LU akmusupajme 2u ocueypysayume.

*  Wma npexu Ha cTpyja. >>> [Tpunazodeme 20 8peMemo/npexuHygayom Ha npousgodom u
gKITy4eme 20 00HOBO.

KoHcynTupajTe ce co 0BnacTeH areHT 3a
(CepBMCHPak-E UMK CO 3aCTanHUKOT Of Kafe
LUTO CTE rO Kynune Npou3BoaoT aKo He
MOXeTe camm Aa ro pelunte npobnemoT nako
CTe M NpUMEHUNe ynaTcTsata BO 0Ba
nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camm
[a ro nonpasate pacunaH1oT ypes.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
L

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastgpujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c E UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
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urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).




lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

= Aby uniknaC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.
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e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
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Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtérne. Po zakoficzeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Potka druciana 7 Lampka

3 Tacka 8 Gorny element grzejny

4 Uchwyt 9 Pozycje potki

5 Drzwiczki

Pokretto wyboru funkcji
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu
Lampka termostatu

B w N =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

—y

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcii pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Napigcie/czestotiwose 220-240V ~ 50 biz
24 KW

2400
Tvol przeki) orzewadu min HOBW EG
3% 15 mn

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gieb.
Pigkarnik giown
Oswietlenie wewnetrzne
Zuycie energli el przez grill
" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrob nie

ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
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nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




594

min.
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* min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzysta¢ z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrdb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

1 LACZOWKA
NIEBIESKI
BRAZOWY |
PRZEWOD
zielony/zolty /14 I ZASILAJACY
|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) (uziemiajacy)

» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
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P?ekarniki z_yventylatorem chtodzacym (Moze on entylator chiodzacy nadal pracuje przez 20 -
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia 0 minut nawet po wytgczeniu piekarnika.
zakupionego produktu). Jesli pieczenie odbywalo sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez

wentylator.
Ostateczne sprawdzenie
2 1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje
Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
3 urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj

instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg

1 Wentylator chodzacy dQ $cian bocznych.

2 Panel sterowania e Nie podnos urzadzeniea za drzwiczki ani za
3 Drawiczki Klamkp.

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia. przemieszczaj go W pozycjl pionowe.

prawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski /2, abynastawi¢ godzing, o
ktorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.
przypadku modeli ze sterqvv_aniem
dotykowym najpierw dotknij 5=, a nastepnie za
pomoca @/ ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu O poczekaj

4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

CP :I'IEI I{El

10 9 8 7

Klawisz regulacii
Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

B w N =

5 Symbol trybu oszczednego Eco
6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol o Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

1S

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

&

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic
wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

U

>

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)
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Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 24.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.
Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 24

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.

18/PL



EJak obstugiwac piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu

(OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyr metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun te potke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng potke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy ftuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.
» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekrec pokretta funkcji | temperatury w gérne
pozycje ,off” ("wyt.).
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sie o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,

—_ N

N
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przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
(Rdznia sie zaleznie od modelu piekarika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gérna i dolna .

Grzatki gorna i dolna dziatajg. Zywnosé
nagrzewana jest rownoczesnie od gory
i od dotu. Na przyktad, nadaje sie do
ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje
sie do pizzy ani do rumienienie potrawy
od spodu po upieczeniu.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

L]

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej). Wentylator
szybko réwnomiernie rozprowadza
gorgce powietrze po catym piekarniku.
Piecz w jednej tylko blasze.

%]

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilodci migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

{
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Grill+termoobieg

wW Efekt grillowania nie jest tak mocny,

9% | iakprzy Full Gril

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Booster (szybkie nagrzewanie)

A Funkcja ta stuzy do szybkiego

N\ nagrzewania piekarnika, nie nadaje
sie do pieczenia potraw.

e Powybraniu tej funkcji wybierz
temperature. Lampka
temperatury sie zapala i
piekarnik sig nagrzewa.

e Po zakonczeniu procesu grzania
lampka zgasnie. Teraz wybierz
funkcje do pieczenia swej
potrawy.

Korzystanie z zegara piekarnika

1 23 4 5

Klawisz regulacii
Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

B w N =
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Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu miga¢ beda odnogne symbole.
rzeba odczekac chwilg, az ustawienia zaczng

dziatac.

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj €, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
®/©

» » P0o nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sig symbol Pl oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakorczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj €9, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
[21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami ® / ©.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sie symbol 21,

4. Dotykaj €3, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoczenia pieczenia przyciskami
®/0

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawia si¢ symbole [Pl oraz -)l,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =1,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caty czas pieczenia.

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rowne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wyswietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrd¢ pokretio temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj &=, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Naciénij @, aby aktywowac blokadg przyciskow.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
Swiecit.

21/PL



Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wy{ggzenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wytgez blokade przyciskéw, naciskajgc klawisz Q.
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WY4].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.

1. gotykaj €, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy @ / ©.

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL).
» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie
godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.
3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.
Wylaczanie alarmu
1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.
» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wytgczy¢ alarm, dotykaj €, az na
wyswietlaczu pojawi sig symbol 2.
2. Naciénij i przytrzymaj Klawisz ©, az wy$wietli sie
00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.

Zmiana din,-ku alarmu

1. Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
),

2. Ustaw glodnosé aalarmu przyciskami @ / ©.
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3. Zakrotkg chwile odezwie sig dZwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 Iub b-03.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. %gtykaj 5= a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol

2. Godzing nastawia sie przyciskami @ /.

3. Zakrotkg chwile wySwietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzaé energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekamika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 8=, a7 na wy$wietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku @.

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu

pojawi sig "0On", a symbol eco pali sig nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu &=, a7 na wy$wietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknieciem
przycisku ©.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wySwietli sig

IIOffII [Wy*]

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Dotykaj 5= a7 na wyswietlaczu pojawi sie d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami @ /.

» Po krotkiej chwili wyswietli sig nastawiona godzina.



Tabela czasdw pieczenia Pieczenie ciast i migs

Podane w tabeli czasy s ty|k0 Orientacyjne. Pierwsza DOJfka W piekamiku to pO’fka dolna.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,

[grubosci, rodzaju i preferenciji kulinarnych.

Zzastosowania ustawlien potki 0 pleczenia
ok, W min.
=
foremce
faremce diciany

Jedna blacha Sandadowateck” | £ ] 3 | 160 | 25.9%

Diasto Jedna blacha Dkiadta tortownica o ] 4 160 2538
hiszkoptows Sretnioy 26 om na st
daiciany

Jednablacha |  Foemkadocast | [ | 8 | 180 ] 25.30 |
Jedlng Blach Sevadoweto } L) 7 8 p o f W&
Jedna blacha Sandardowatacks® | L) ] 2 | 200 | 25.3 |

ednanlacha Shndardowe ok “ o0 35 4y
oo
Lazania Jedna blacha Szklana/metalowa forma -] 2-3 200 30... 40
prostokatna na ruszt
druciany™*
)

Standrdows tacka® ] i @ 1 20 28 | BB
3
nastepnie

£
Stek wotowy/ Jedna blacha Standardowa tacka* 25 min, 100 ... 120
pieczen wotowa
180 .. 190
Udzec jagniecy | Jedoablacha Standardowa tacka® 3 250 220 A0 00
lzapiekanka) nastepnie
180 190
Pieczone Jedna blacha Standardowa tacka* 2 15 min, 60 ... 80
kurczeta (1,8-2 250/max,
kg) nastepnie
180 .. 190
it Shdaona ke [Z] 1 TSol B0 A0

2hbmarx.
nastennie
| Bby | Jednablacha | Standadowatacks® |  [&] [ 3 |
Sugerule sie. aby walepne nagrzewanie stosowar przy wezvstiach polrawach.
* T skoesoria moga e byt dostarczane 2 pradokdem.
16 akcesorla nis 5o dostarcane 2 produkiem. 55 10 akeosatla dostepie komercyine.
Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa liczba blach Akeesoria do Symbole Pozycia potid Temperatura £zas pieczenia
zastosowania ment 0 ok, wmin)
ustawien

Jednablacha | Stndardowatecks” | [ | 3 ] 140 | 2030
ebabachs | Seemdowbeks ) L0 F 0 3 f W0 1 B %

Clasto Jedna blacha Okragta tortownica o ] 3 160 2638
biszkoptowe srednicy 26 cm na ruszt
druciany™®

w

o

N

o

250/max,

Plagsk z Jednablchs 1 Okioh o mclilows ) 2 180 5060
Teblkamy forma do pieczenia o
Setoicy 20 oo na nuszt
grillals

Sugeruie sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sa dostarczane z produktem. Sa to akeesoria dostepne komercyjnie.
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Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn
e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast

Grillowanie na grillu elektrycznym
Potrawa

Ryby
Sevcle 7 kirtzska
Kotlety jagnigce
Fleczsi wolows
Koty cielce
Dpiskaitis chisba ©
" zaleznie od grubo$ci

*Nagrzewaé przez 5 minut

*Jedli nie mozna ustawi¢ temperatu

blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwag grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej
pozycji "Off" ("wyt.").

A\

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta

zywnos¢ moze sie zapalic.

Akcesoria do zastosowania Pozysia potki Zalecana temperatura
Gc % B

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Czas grillowania

20..25min. "
25 35
20...25 min.
7 hmn T
25.30 min. *

1 3mhn

Positki w tej tabeli gotowania sg rzygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produkiu
Potrawa

Ruszt druciany

Pieczywo tostowe

Kiopsiki tmolowing) -
12 kel
Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sig, aby wszystkie potra)
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poddawaé wstepnemu ogrzewaniu

przez ok. 5 minut przed opiekaniem.



E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany

bocznej.

Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czy$cic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swiecic. W takim przypadku zaleca
Si¢ wymiang czesci.

Latwe czyszczenie parg

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;
wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.
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2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)

1
2
3 Piekarnik
4

(otwarta pozycja)

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gorze aby
uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.



2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes$¢ plastikowg
zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek.

wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.

7. Naci$nij cze$¢ plastikowg ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.

1 Szyba wewngtrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng (2); powtdrz te czynnosé, aby wyjgé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek
polega na ponownym zatozeniu szyby wewnetrzne;
(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzgdzenie jest wyposazone
w szybe wewnetrzng). Druga szyba wewngtrzna (2)
musi by zatozona w szczeling plastikowg blisko
szyby wewnetrzngj (1).

6. Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze
jej strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki

Lampka w piekarniku to specjalna Zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktdrych podano

szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem

zarowka ta stuzy do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.
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4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.
* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.
e Bezpiecznik uszRodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W

razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie j do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

*  Urzgdzenie moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

modelach 2 programatorem czasowym) WySwietlacz zegara miga lub pali sie symbol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz urzadzeniek i ponownie zatacz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Prosim, Ctéte nejprve tento ndvod.

Vézeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produkiu Beko. Douféme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobg,
rovnéz ji predejte navod k pouziti. Dodrzte veSkera varovani a informace obsazené v ndvodu k pouZiti.
Nezapomerite, 7e tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uzitecnych tipech
k pouziti.

Varovani na nebezpecné situace vici
' Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elekirickym
proudem.

Nebezpeci vzniku pozéru.

Upozornéni na horké povrchy.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpeénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn( zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadena détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni ur€en k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0s0bé za Ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimého pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout takeé
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpec€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spolecnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajiSténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
mUZe dojit k poskozeni spojtl.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochach. Jinak miZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

BezpeCnost produkiu

e VAROVANI: SpotfebiC a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvki. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo Ik

e Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pii vysokych teplotach vypafuje a
miZe zp(lisobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.

e Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahfeji.

e Bghem pouziti se spotiebic
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

e \/Sechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

e Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.

e Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mlZe
poSkodit dno trouby.
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Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz mliZe vést
K poniCeni skla.

Na CiSténi spotrebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek).

Nepouzivejte vyrobek bez
pfednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spole¢né s jidlem a potom
vSe zasunite do pfedehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
preCnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeci kontaktu s topnymi
télesy v troubg. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekraCujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pedici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: NeZ zacnete Zérovku
vymenovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotfebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.
Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby se
zabranilo prehrati.

Pro bezpecny provoz:

Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do z&suvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originaini kabel.



e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrCce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené pouziti

e Tento vyrobek je urCen pro
domadci pouziti. Komercni pouziti
neni pfipustné.

e VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapeni mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifi pod grilem, suseni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouZit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrm.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: Pristupné césti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materialdl.
VSechny ¢asti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany Zivotniho prostiedi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti

mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
predmeéty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvitka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na ng sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poSkodily zavésy dveti.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elekironicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného domdciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elekirickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich tfadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuije zadné Skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smémici zakazané.

Likvidace obalovych materialti

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl{. Zlikvidujte je spravné a ffidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym doméacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 6 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
2 Dréténa police 7 Svétlo

3 Plech 8 Horni topny prvek

4 Madlo 9 Polohy polic

5 Dvege

Funkéni spina¢
DigitaIni Casova
Spinac termostatu
Svétlo termostatu

B w N =
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Obsah baleni

Dodavané prisluSenstvi se mize lisit podie
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
Navod k pouZiti
2. Standardni plech
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

—y

3. Hiuboky plech
SlouZi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pii
grilovani.

4.  Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pec¢enych pokrmd na
pozadované drovni.

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické pfihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojand na teleskopické
rihradky u okrajdi draténé police a plechu.
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Technickeé parametry

Nap8ti/frekvence 220-240V ~ 50 biz
24 KW

...
Tvp kebel / priiter min HOBW.FG
3x15mm

Rozméry instalace (vyska/Sitka/hloubka
Hiavni trouba
Vnitini svétlo
Spotreba energle grilu
" Z&Klady: Informace na energetickém $titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZzeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventildtorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.
** \liz. MontdZ, strana 11.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gicelem zvySovani okumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

10/CZ



K] Montaz

Viyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pFedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

7a pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECi:
\yrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaSkami.

NNEBEZPECi:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
robku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

Jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi
SpotiebiC je urcen pro instalaci do bézné dostupnych
kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyriskymi

sténami a ndbytkem musi zlistat bezpecénostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zdsuvka, mezi troubou a
zasuvkou musi byt instalovana police.

e SpotfebiC prenasejte nejméné ve dvou.

e Cheete-li roubu presunout, drzte ji za
manipulacni sloty na obou stranach.

e Pred instalaci produktu vyjméte zevniti veSkeré
materidly a dokumenty.

e Kuchyrisky nabytek musf odpovidat rozmériim
uvedenym na obrazku nize. Na zadni strané
kuchyniského nabytku je nutno wyfezat otvor s
rozméry uvedenymi na obrazku nize, aby bylo
zajisténo dostateCné vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mrazniéek. Teplo vyzarované vyrobkem zvysi
potiebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaseni €i
presouvani vyrobku.

11/CZ
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Y

* min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pripojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce ,Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolecnost neodpovida za Skody vznikié z diivodu

pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

S mistnimi predpisy.

R~ ——

;20

NEBEZPECi:
\Viyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarugni

Ihdita vyrobku zaGina béZzet az po fadné

instalaci.

\yrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi

osobami.

13/CZ



NEBEZPECi:
Napajeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni mus splitovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim na
typovém Stitku pristroje. Otevfete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NNEBEZPECi:
Nez zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napéajeciho kabelu

B&hem zapdjeni je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit pfislusna

asuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pies pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez pouziti zastréky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpojit vSechny pdly v napajeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt( nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinaCe, stykace) a vSechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi |EE.

NedodrZeni tohoto pokynu miiZe vést k provoznim

problémCim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovatem
zbytkového proudu.

14/CZ

Je-li k vyrobku dodan i kabel:

Modra

Hnédd —

Zeleno-zluta —

Pro jednofdzové zapojeni pfipojte kabely podle

nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Faze)

e Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E)

» nebo

e Seda/Cerny kabel = L (Faze)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

Instalace vyrobku

1. Nasurite froubu do skfing, vyrovnejte ji a zajistéte,
piitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskiipnuty.

N

(Uzemnéni)

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn{ nebo Srouby
nebyly dostatené utazeny, za provozu se trouba mize
prevrhnout.



Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Predni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skFifi i
pfedni stranu zafizen.

Chladici ventilator béZi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peceni zaroven se vSemi
funkcemi.

Posledni kontrola

1.
2.

Obsluha vyrobku..
Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

Uschovejte si origindini karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Aby dréténa police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dveffi trouby v astech, které odpovidaji poloze
plechd. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténam.
NepouZzivejte dvitka nebo madio ke zvedani Ci
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi prepravé.
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I Priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasleduijici informace vdm pomohou pouzivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZziti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubg
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
7e na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pfi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
displeji.

Stisknutim Kldves /O nastavte &as, poté co troubu
poprvé zapajite.

Denni dobu nastavte pomoci 55, potom stlacte
/© a nastavte ¢as.

Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu Oa poCkejte
4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych kldves, 4
sekundy.

bl o8|

12 11 10 9 8 7

Tladitko nastaveni
Symbol zamku
Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi byt sou¢ésti
vaSeho vyrobku.)
5 Symbol eko rezimu

B w N =
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Tlacitko plus

Tlacitko minus

Symbol ¢asového koldce

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pedeni
11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

@ N o

Neni-li pocatecni ¢as nastaven, hodiny se
pust od 12:00 a zobrazi se symbol O,
akmile ji nastavite, tento symbol zmizi.

)

ktualni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni ¢isténi produktu

©

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych

aponatl nebo Cisticich materiald.

NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vinkym hadfikem nebo
houbickou a osuSte hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkl nebo vrstev z

vyroby.

o

VAROVANi!

Horké povrchy zplisobuji popaleniny!

\yrobek miiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

>

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivéni elektrické
trouby, strana 18.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz Pouzivani elektrické trouby,
strana 18

> w
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Trouba s grilem

1.

2.
3.

Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
strana 23.

Zapnéte troubu asi na 15 minut.

Vypinani grilu; viz Oviddéni grilu, strana 23

Pri prvnim pouZiti se miize na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
primému vdechovani koure a zapachu.
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[} Obsiuha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
rilovani

VAROVAN!
Horké povrchy zplsobuiji popaleniny!
yrobek mliZe byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECi:
Dévejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, maze

unikat para.
Unik pary vam mUiZe opafit ruce, oblicej a/nebo
oci.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyuzijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostied prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméite pozici pfihradky,
kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a éerny pepr
pred pecenim, zvySite Ucinnost pecen.

e Roznéni masa s kosti frva asi o 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlbeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou kiirku a nevysusuif se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé miizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokrytd plocha nepfekraCovala rozmeéry ohfevu.
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e Posurite draténou polici nebo plech s grilem na
pozadovanou droven v troubé. Pokud grilujete na
draténé polici, posunite na dolni prihradku pedici
plech pro zachytdvani mastnoty. Pecici plech
musi byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte

trochu vody pro snadngjsi Gisténi.

A\

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, pfedstavuji nebezpeCi pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 Funkéni spina¢

2 Spinac termostatu

1. Nastavte funkéni tlaCitko na pozadovany provozni
rezim.

2. Nastavte tladitko teploty na pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.

PFi haziivani z(istane svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy

vypnout (nahofe).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou

mfiizkou)

Je nezbytné umistit draténou miizku spravné na

piihradku. Draténou mfizku je nutiné zasunout mezi

prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat opfenou o zadni sténu

trouby. Draténou mfizku posunite do pfedni ¢asti police

a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idediniho

vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)



Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se mdze liSit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

—— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora

— i zdola. Vhodné napf. pro kolace,
suSenky ¢i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vzdy jen
jeden plech.

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni
—_ potravin zespodu.

— Tato funkce musi byt pouzita rovnéz
() po snadné parni Gisténi.

|

Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru
— Horni ohfev, dolni ohfev s
% ventilatorem (v zadni sténé) jsou
—_— zapnuté. Ventildtor rychle a
rovnomérné rozvadi horky vzduch v
troubg. PouZivejte vzdy jen jeden
plech.

Plny gril

ww | Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnozstvi

masa.

e VioZte velké nebo stredné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.

Gril + ventilator

W Grilovani neni tak vykonné jako u

x pIného grilu

e VioZte malé nebo stfedné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.

Posnlovaé
Tato funkce slouzi k rychlému zahfivani
/\ trouby; neni vhodnd pro peceni
potravm
Zvolte pozadovanou teplotu, az
zvolite tuto funkci. Svétlo teploty
se zapne a trouba se ohrgje.

e Svétlo zhasne po skonceni
procesu ohfivani. Nyni zvolte
pozadovanou funkci pro pfipravu
pokrmu.

Pouzivéni hodin trouby

I_I .
e

Tladitko nastaveni
Symbol zamku
Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi byt soucasti
vaSeho vyrobku.)

Symbol eko rezimu
Tlacitko plus

Tlacitko minus

Symbol ¢asového koldce
9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pedeni
11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

B w N =

o N O O
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Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
Troubu pak musite znovu naprogramovat.

1o

B&hem provadéni nastaveni na se displeji
obrazi souvisejici symboly. Musite chvili
pockat, neZ nastaveni bude U¢inné.

©!

Neni-li nastaveno Zadné pedeni, nelze nastavit
aktudlni Cas.

Zobrazi se zbyvajici Gas je-li ¢as vareni
nastaven jakmile vafeni zagne.

IS)

Peceni s uréenim doby peceni:

Troubu milZete nastavit tak, aby se zastavila na konci

specifikovaného Casu, a to nastavenim doby vareni na

Casovaci.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte © dokud se na displeji nezobrazi
symbol P!

3. Nastavte &as vareni pomoci kidves @ / ©.

» » Po nastaveni Casu vafeni se na displeji zobrazi

symbol 2 a as se odpoitava.

4. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci

. Hlacitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.

» Gas vareni se zatne odpoCitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti Casového symbolu se

rozsviti. Nastavend doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyz Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici

Cas vareni a vSe bude snazsi.

Po nastaveni Casu vareni na ¢asovaci miZete nastavit

konec ¢asu vareni.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte © dokud se na displeji nezobrazi
symbol 12 .

3. Cas vareni nastavte pomoci klaves @ / ©.

» » Jakmile je ¢as vareni nataveny, na displeji se

rozsviti symbol |21,

4, Stisknéte €9 dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

5. Stisknéte Kidvesy @® /O a nastavte konec &asu
vareni.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji zobrazi

symbol Pla symbol -, Jakmile vareni zane,

symbol = zmizi.

6. Do trouby viozZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
tlacitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.
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» Casovag trouby vypotte &as spusténi odectem
Casu vareni od konce Casu, ktery jste nastavili.
Vybrany provozni rezim se aktivuje, kdyZ nadejde ¢as
spusténi vareni a trouba se rozehreje na nastavenou
teplotu. UdrZi tuto teplotu a7 do konce Casu vareni.
» Gas vareni se zatne odpoCitavat na displeji, jakmile
zaCne vareni a vSechny ¢asti Casového symbolu se
rozsviti. Nastavend doba vafeni se rozdéli do 4
stejnych Casti, a kdyz Cas kazdé ¢asti skonci, symbol
takové Casti se vypne. Tak snadno Zjistite odpovidajici
Cas vareni a vSe bude snazsi.
7. Po dokonCeni vafeni se na displeji zobrazi "End" a
Casovac vyda zvukové upozornéni.
8. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
kldvesu. Budik se ztlumi a zobrazi se aktudlni Cas.

Pokud na konci zvukového varovani
stisknete libovolnou klavesu, trouba se

novu spusti. Otocte tlacitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0" (vypnuto) a
vypnéte troubu, abyste predesli
opétovnému spusténi trouby po konci
upozornéni.

Aktivace zamku
Pouzitim tlagitek trouby miZete zabranit aktivaci
funkce zamku.
1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol & .
» Na displeji se zobrazi "OFF" .
2. Pro aktivaci zamku stisknéte @ .
» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi
"Zap." a symbol (5 ziistane rozsviceny.
Klavesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.
amek se nezrusi ani v pripadé vypadku
napajen.

Chcete-li zamek deaktivovat

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol 3.

» Na displeji se zobrazi "On" .

2. Zamek deaktivujte stisknutim kidvesy © .

» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti zamku.

Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji miZete pouZivat k upozoméni nebo

pfipomenuti i mimo peceni.

Budik nema z&dny vliv na funkce trouby. Pouzivé se

jako upozornéni. Napfiklad to miiZze byt uZitetng,

cheete-li pokrm v troubé v ur€itou chvili obratit. Po

uplynuti nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte € dokud se na displeji nezobrazf
symbol 4 .



Maximalni doba budiku mize byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci klaves @/ .

Funkéni tlaGitka pro ton alarmu, denni
dobu, jas displeje a nastaveni teploty musil
byt v pozici O (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile
bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as
budiku.
3. Nakonci ¢asu budiku zaCne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.
Vypinani alarmu
1. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktudni Cas.
Zru$eni budiku:
1. Stisknéte © dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zrute.
2. Stisknéte a pridrzte klavesu © dokud se
nezobrazi "00:00" .
Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a

Cas vareni nastaven soucasné, zobrazi se
kratSi ¢as.

Zména tonu budiku

1. Stisknate 8= dokud se na displeji nezobrazi
symbol <) .

2. Pozadovany ton alarm nastavte klavesami ®/ ©.

3. Ton, ktery nastavite, se aktivuje béhem kratké
chvilky.

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-

01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Cheete-li zménit Cas, ktery jste nastavili drive:

1. Stisknate 8= dokud se na displeji nezobrazi
symbol ©.

Potfebng
piisiugenstvi

Jeden zasobnik Standardni plech*
plechu

|
Jeden zasohnk
I

Kolae ve fomme Formana kot na

deatens polict:

Kiilata tortov forma
0 primen 96 o ha

e

=)
o
Malg kolace Jeden zasobnik Standardniplech | [T} | 3

2. Nastavte éas pomoci Kldves @® /.

3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivje.

Usporny rezim

MiZete Seffit energii v isporném rezimu, budete-li

vafit s nastavenim ¢asu vareni.

Tento rezim dokongi vareni pfi vnitfni teploté trouby a

vypnutych topnych prvcich pfed koncem ¢asu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu

1. Stisknate symbol £= dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gisporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Aktivujte Usporny reZim stisknutim kldvesy @.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji se zobrazi

"On" a symbol tisporného rezimu zdstane rozsviceny.

Deaktivace tisporného rezimu.

1. Stisknate symbol #= dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gisporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim klavesy ©.

» "Off" se zobrazi jakmile se zamek deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

1. Stisknate &= dokud se na displeji nezobrazi d-01
nebo d-02 nebo d-03 a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomoci Kidves @ /.

» Cas, ktery nastavite se aktivje za chvili.

Tabulka ¢asii vareni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.
(Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich

preferencich vareni.

Peceni a roznéni

m1 . police v troubé je spodnf police.

cca min.
3

2.9

Poloha
prihrdd

drdtdne ol

| SuSenky | Jedenzdsobnk | Pechmacukiovr | [ |
petvo [ dedeawbnk | Swdadiple f 0 L) F 2 7 0 1 80 40 ]
| Hunépeto | Jedenzdsobnk | Standaromiplech” | L | 2 ] 200 ] 2.8 ]
 Kesice  Jedenaawbnk | Swdadnipler f 0 L) F 2 7 0 ] 85 8]
[ lasagne | Jedenzdsobnk | Sdenénd/kovod | [ ] 2-3 | 200 | 30.40 |
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obdélnikova forma na
draténé puhm**

Jedon adsthik -E--

Hovézi steak Jeden zdsobnik Standardni plech* 25 min.
(cely) / Roznény 250/max,
potom 180 ...
JehnBeilgla v deden pasobnik Stancardnl plech? 25 min 200 7090
Hrnch polom 180
190
i 60..80

RoZnéné kufe Jeden zdsobnik Standardni plech*
(1.8-2kg) 250/max,
potom 180 ...

. ; =
i

Jeden zasobnik Standardniplech* | [ ] 3 ] 200 | 20.30
Doparitiieme provadad pledehfivant b viech sotiauin
* Phishusensivl se nemust dodaval spolu se spoffshicen
% Prclisensiul se nadnddvd sochi o sasifehioem o o komertn g dosiiong o
Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednoduSuji

Nadoba Pocat zasobnikii Potfehng Provozni ¢ Poloha piihradiy | Teplota £°6) as pecen|
T s e T D Gl

Jedenzésobnk | Standardniplec” | [ ] 3 | 140 ] 2030 |
Jedon zasobilk Standardty ploch: -E-—

Kolag Jeden zasobnik Kulatd dortova
forma o priméru
26 cm na draténg

Jallecoy kelae Jeden zasohnk Kilata cerna
Kovowd forma o
pruméru 20 .

Doporuéujeme provadét predehiivani u v8ech potravin.
* Phislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotfebicem.
** Piislusenstvi se nedodava spolu se spotiebicem. Jsou to komercné dostupné vy

T|py pro petent o Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast

neni pecena, zkontrolujte, zda mnozstvi omacky,
ﬁgkgdzfrﬁf% c[))tr)lLllISp:ggm/ 2vySte teplotu 0 cca kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva

. VR e ) filiS velké. Snazte se rozprostfit omacku
e Pokud je kolaC vihky, pouzijte méné tekutiny a p oL : .
snizte teplotu 0 10°C. rovnomérné mezi vrstvy tésta a na né pro

e Pokud je kol&€ na povrchu pfili§ tmavy, polozte rovnoTerne vzbarvenl. —
ho na nizsf polici, snizte teplotu a prodluzte dobu Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
pedent. uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni

e Pokud je dobre pecen uvnitt, ale lepkavy na Cast stale neni dostatecné zabarvend, umistéte
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a je PriSte o jednu droven nize.

prodiuzte dobu pecent. Tipy na peteni zeleniny

Tlpy pro peteni pe(‘,lva e Pokud zeleninové jidlo ztraci $tavu a zaCina byt
Pokud je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o cca vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
10 a zkratte dobu peceni. NavihCete vrstvy tésta plechu. v uzavienych nadobach jidlo ziistane
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu. Stavnaté.

e Pokud se pecivo pece pfili§ diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
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e Pokud se zeleninové jidlo nem(iZe dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.
Ovladani grilu
VAROVANI!

Zavirejte dvifka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Zapinani grilu
1. Nastavte funkéni tlaCitko na pozadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.
3. Podle potfeby predehfivejte asi 5 minut.
» Kontrolka teploty se rozsviti.

Grilovani s elektrickym grilem

Pottebne phisiusensivi Poloha phihradky Doporudend teplota 20y Gas grilovani
piibl.

250 20...25 min

Potraviny

Ryba
Ko ki
Kousky jehn&ziho
Foasthest
Kousky telechho
Topelowy dhieb
" podle tloustky

*Troubu pfedehfivejte po dobu 5 minut.

Vypinani grilu
1. Otocte funkénim tlacitkem do polohy vypnout
(nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, pfedstavuji nebezpedi pozaru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a

A\

mastné potraviny se mohou vznitit.

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani

**Pokud teplotu grilu vaSeho vyrobku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporu¢ené teplot8.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednoduSuji

Potraviny

Draténd police

Toustovy chigb

Miasoud lilichy
ovezl - 12 kausk

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.
Doporucuje se 5 min ohfev véech potravin ke grilovén.

Potiebné phislusensiv Poloha prihradky

min

25 350
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[ Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiouzi a pripadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelng &istén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECi:
Pred Cisténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e Viyrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysuSena.

e KZ{isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto asti pouZzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a dévejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
sapondtl nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na CiSténi spotfehiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadiikem a
offete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pri ¢isténi oviadaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poSkodit.
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Cisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu

vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pritéhnete k

Katalytické stény
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaseho
vyrobku mohou byt potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Diky tomu, Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyz je takovy
povrch tukem zaplnén, zaCind se lesknout. V takovém

Snadné parni ¢isténi

Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistota (pokud neni

piilis stard) se zmékei parou, kterd se vytvori uprostred

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitini

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna prisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 500 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v froubé.



3. Nastavte troubu do rezimu snadné ¢iSténi parou a
béh na 100 ° C po dobu 25 minut.

4. Oteviete dvere a vihkou houbou nebo hadrikem
otf'ete vnitfni povrchy frouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pripravkem a

hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym

hadrem.

rezimu snadného Gisténi parou se voda,
ktera byla nalita do zasobniku ke
zmékdeni zbytk( jidia/Spiny uvniti trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takze pfi otevieni dvitek trouby
miize dochdzet ke stékdni vody. Utfete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby
Chceteli vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej offete suchym hadfikem.
K ¢isténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusna Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlaCite dle
zndzornéni na obrazki

1 Dvege

2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4 Zamek zavésu(oteviend pozice)

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupuijte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

braceném poradi. Nezapomenite zavrit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dviiek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
diivodu vyGisténi.

1. Oteviete dvitka trouby.

2. Piitahnéte k sobé a sejméte plastovou &ast na
horni &asti prednich dvitek.
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3. Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli (1
ve sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.

=

/arovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam
0 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
arametry, strana 10. Zarovky v troubg ziskate

od autorizovaného servisniho pracovnika.

EPoloha arovky se mize li§it oproti obrazku.

/arovka pouzita v tomto spotfebici nenf vhodnd
k osvétleni mistnosti. Zamyslenym Gcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

/arovky pouzité v tomto spotiehici musi
drZet extrémni fyZ|cke podminky, napf.
teploty nad 50 °©

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte sklenény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

1 Vnitfni sklenéna tabule

2 Vnitfni sklenénd tabule (Nemusi byt soucasti

vaSeho vyrobku.)

4. Je-li vaS wyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym
panelem (2); tento postup zopakujte pfi demontézi
vnitni sklenéné tabule (2).

5. Prvnim krokem pffi montaz dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2). Aby zdstal ve
skoseném rohu plastového otvoru. (Je-li va$
vyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym panelem).
Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitinéjsi sklenéné tabule
.

6. Pfiinstalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda poti$ténd strana tabule sméfuje k
nejvnitfngjsi sklenéné tabuli. Je nutné usadit dolni
rohy vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1) do
dolnich plastovych otvord.

7. Zatlacte plastovou ¢ést k ramu, dokud nezacvakne.

Vymeéna vnitini Zarovky

NNEBEZPECi:
Pfed vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
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3. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), kiery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahngéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vymérite

4. Nainstalujte sklenény kryt.



Odstrafiovani potizi

e Jenormdlni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvad.

e Kdyz se zahteji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zpiisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.

« Hiavnl pojistiaje vadn nebo uolnénd. >>> Zkontrolujte pajistky v pojistkové skifni. Pokud je to
nutne vymente Je nebo znovu aktivujte.
jen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Jevadna Zdrovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehfeje.
e MoZnd neni nastavena na uréitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.
e Vtypech whavenych Casovadem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte cas.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou Gasovad fidi pouze mikrovinnou troubu.)
e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
___________________ pojistkove skiini. Pokud fe to nutné, vymeitte je nebo znovu aktivujte.
{V typech s éasovacem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin.
e Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte cas/Prlstm/ vypnele a znovu zapnete.
Pokud nemUzZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokyni obsazenych v
éto ¢asti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO
BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vytesit zaruéni, ptipadné pozéruéni opravy vyrobk( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebite online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuZitzaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob¢anského zékoniku, v platném  znéni.

b) Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicll. Za¢ina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za¢ne zarucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle vSechny spotiebiée,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonéenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovidd za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zaruka vyplyvajici z téchto zéruénich podminek méze byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebict dovezenych do CR prostfednictvim nadi spolecnosti, BEKO Spolka Akeyjna, org. sl. Luina
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, ktera je oficidlnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéruka je poskytovédna kupujicimu (konegnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na wvyrobek slouZici béinému pouZivani v domacnosti. Vyrobek neni urfen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluzeb. Spotfebife, které nejsou pouZivany v domacnosti, nejsou pfedmétem
zéruky (hotelovd a restauraéni zafizeni, Skolskd zafizeni, dklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Thity a to vyrobni vadou. Takto vznikié zévady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis,

O odstranéni vad vyrobku v zarucni Ih(té je kupujici opravnény pozidat prodejce nebo Zékaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333} httpy//www.bekocr.cr/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pii objedndni opravy nahldasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové &islo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotiebide. Bez nahla3eni téchto Udajli nebude moci byt poiadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranénf reklamované vady.
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g) Pfi navstévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zdruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovand servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu ¢itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pfed

podpisem veskeré Udaje. Zarucni Ih(ta se v pfipadech, kdy zavada znemoinila pouzivani vyrobku, prodluZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného sttediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h} Vyrobek musi byt instalovdn a provozovdn podle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mrazniéek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotfena prava kupujiciho, kterd se ke koupi v&ci vaZi podle zvidstnich pravnich pfedpish.

j}  Spole€nost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebiteldm na
vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skonceni zakonné dvouleté zaruéni lhity.
Podminkou ziskdni certifikatu prodlouzené zdruky je spinéni veSkerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.

O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zérudni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKQ

Pfi opravé vramci prodlouZené zéruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.
V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vyménu
uplatfiuje zédkaznik po zaslani viech potfebnych doklad( /platny certifikét, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemé pravo v prabéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovéni vyrobnich vad podléhd zde uvedenym veobecnym zdruénim podminkdm.

Prévo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

@® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
@ doslo k mechanickému poskozeni wyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné udribé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

® byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

@ plynové spotiebice nebo spotfebide s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

@ doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

@ je vada zplsobena vnéjdimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

@® e vyrobek vadny z divodu poufiti neorigindliniho piisluSenstvi a ndhradnich dild

@ kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliuje technické parametry

® zdruka se ddle nevztahuje na preventivni Udribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zivady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé bé&inym pouZivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

@ zdruka se nevztahuje na navstévu technika za Ucelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu nahradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladni¢ek
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