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Use and care instructions
Gebrauchs- und Pflegeanleitung
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DE Fissler Schnellkochgeréate sind nach EU Druckgeraterichtline
2014/68/EU gepruft.

EN Fissler pressure cookers are tested in accordance with the
Pressure Equipment Directive 2014/68/EU of the EU.
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18cm
600-000-18-795
22 cm
600-000-22-795
26 cm
600-000-26-795

1

18 cm
610-100-02-850
22cm
25L/2.6QT
610-300-02-850
22 cm 3,5; 4,5;
6,0L/3.7; 4.8;
6.3 QT
610-300-04-850
26cm4,0L/

4.2 QT
610-700-04-850
26cm 8,0; 10,0 L
/18.5QT/10.6 QT
610-700-08-850

2

18cm
25L/2.6QT
620-100-02-850
22cm
2,5L/2.6QT
620-300-02-850
22cm 3,5; 4,5;
6,0L/3.7; 4.8;
6.3 QT
620-300-04-850
26cm 4,0L/

4.2 QT
620-700-04-850
26cm 8,0; 10,0 L
18.5QT/10.6QT
620-700-08-850

18cm
2,5L/2.6QT
610-110-02-840
22 cm
2,5L/2.6QT
610-310-02-840
22 cm 3,5; 4,5;
6,0L/3.7;4.8;
6.3QT
610-310-04-840
26cm4,0L/

4.2 QT
610-710-04-840
26cm 8,0; 10,0 L
/18.5QT/10.6 QT
610-710-08-840

1
600-030-11-770

2
620-000-11-770



600-030-00-700

18cm
610-100-00-800
22 cm
610-300-00-800
26 cm
610-700-00-800
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22 cm
610-300-00-820
26 cm
610-700-00-820
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600-000-00-712
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18cm
001-104-18-200
22 cm
001-104-22-200
26 cm
001-104-26-200
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o

600-000-01-706

Z-4
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22 cm
632-000-22-700
26 cm
632-000-26-700

Abbildung A

1. Einsatz inkl. Dreibein zum Dampfen

2. Gegengriff

3. Offnungen zum Dampfaustritt
(Kochventil-Einheit)

4. Kochventil-Einheit

Kochanzeige mit 2 Ringen

Offnungen zum Dampfaustritt

(Deckelstiel)

Bedientaste

Verriegelungsanzeige

. Deckelstiel

0. Mess-Skala mit Flllstands-

markierung

11. Topfstiel

12. Aufsetzorientierung Topf

13. Flammschutz

14. Aufsetzorientierung Deckel

15. Konischer Topfkdrper

16. Superthermic Boden

17. Rollmembrane

18. Ventilsitzdichtung

19. 0-Ring fur Kochventil-Einheit

20. Sicherheitsnocken

21. Fissler Euromatic

22. Befestigungsschraube
zum Deckelstiel

23. Dichtungsring

24. Schraube zur Befestigung
der Kochventil-Einheit
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Abbildung B/B1

a. Nenninhalt (entspricht
nicht dem Nutzinhalt)

b. CE-Kennzeichen (erklart
Ubereinstimmung des Geréats
mit der EU Richtlinie fur
Dampfdrucktdpfe)

c. Maximaler Betriebsdruck
(max. zuldssiger Regeldruck
des Kochventils)

d. Herstellungsdatum
(Kalenderwoche/Jahr)

e. PC > beschreibt den
Kochbetriebsdruck, siehe
Kapitel 5 ,Wahl der Garstufe*

f. PS> beschreibt den
héchstzuldssigen Druck

Abbildung B2

Norm (erklart Ubereinstimmung
des Geréats mit der GB 15066-2004,
gilt nur fur China)

a.
b.
C.
d

e.

f.

Drehtyp

mehrschichtiger Bodenverbund
Innendurchmesser

Nenninhalt (entspricht nicht dem
Nutzinhalt)
Nennbetriebsdruckbereich /
Nominaldruckbereich

Nummer der Norm GB 15066-2004

Abbildung Y - Z

Y-1:
Y-2:
Y-3:
Y-4.
Y-5:
Y-6:
Y-7:
Y-8:
Y-9:

Dichtungsring
Topfstiel

Gegengriff
Deckelstiel
Rollmembrane
0-Ring flr Kochventil
Ventilsitzdichtung
0-Ring zur Euromatic
Kochventil-Einheit

Y-10: Euromatic komplett
Y-11: Befestigungsschraube zum

Deckelstiel mit Flachdichtung

Y-12: Dichtungs-Set: Rollmembrane,

0-Ring fur Kochventil,
Ventilsitzdichtung

Z-1: Einsatz gelocht inkl. Dreibein
Z-2: Einsatz ungelocht inkl. Dreibein
Z-3: Glasdeckel

Z-4: Metalldeckel
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Rysunek A

1.

HOONOO MWD

11
12

13.

14

15.

16

17.
18.
19.
20.

21

22.

23
24

0.

Wktad z tréjnogiem do gotowania na
parze

Uchwyt przeciwstawny

Otwory wylotu pary (jednostka zaworu)

Jednostka zaworu

Wskaznik gotowania z 2 pierscieniami

Otwory wylotu pary (uchwyt pokrywki)

Przycisk obstugi

Wskaznik zamknigcia

Uchwyt pokrywki

Skala pomiarowa z oznakowaniem stanu
napetnienia

.Uchwyt garnka szybkowaru

.Kierunek naktadania garnek

Ochrona przeciwogniowa

.Kierunek naktadania pokrywka

Stozkowy korpus szybkowaru

.Dno Superthermic

Membrana

Uszczelka gniazda zaworu

0-ring do jednostki zaworu

Krzywka zabezpieczajgca

. Fissler Euromatic

Sruba mocujgca do uchwytu pokrywki

. Pierscien uszczelniajgcy

.Sruba do mocowania jednostki zaworu

Rysunek B/B1

a.

b.

Zawarto$é nominalna (nie odpowiada
zawartosci uzytkowej)

Znak CE (informuje o zgodnosci
urzgdzenia z dyrektywg o urzgdzeniach
cisnieniowych)

Maksymalne cignienie robocze
(maksymalne dopuszczalne
odparowywanie wentylu zaworu)

Data produkgcji (tydzien kalendarzowy/
rok)

PC > opisuje ci$nienie robocze
gotowania, patrz rozdziat

5 ,Wybdr trybu gotowania”

PS > opisuje maksymalne dopuszczalne
ci$nienie

PL

Rysunek B2
Norma (deklaruje zgodnos$é urzadzenia z GB
15066-2004, dotyczy tylko Chin)

a. Typ toczenia
b. Wielowarstwowa konstrukcja
kompozytowa dna
c. Srednica wewnetrzna
d. Zawarto$¢ nominalna (nie odpowiada
zawartosci uzytkowej)
e. Nominalny zakres ci$nienia roboczego /
nominalny zakres ci$nienia
f.  Numer normy GB 15066-2004
Rysunek Y - Z
Y-1: Pierscien uszczelniajgcy
Y-2:  Uchwyt garnka szybkowaru
Y-3:  Uchwyt przeciwstawny
Y-4:  Uchwyt pokrywki
Y-6:  Membrana
Y-6:  0-ring do zaworu bezpieczeristwa
Y-7:  Uszczelka gniazda zaworu
Y-8:  Uszczelka O-ring elementu
zabezpieczajgcego Euromatic
Y-9:  Jednostka zaworu
Y-10: Euromatic kompletny
Y-11: Sruba mocujgca do uchwytu
pokrywki, z uszczelkg ptaskg
Y-12: Zestaw uszczelek: Membrana,
uszczelka o-ring dla zaworu
bezpieczenstwa, uszczelka gniazda
zaworu
Z-1:  Wktad z otworami (tgcznie
z tréjnogiem)
Z-2:  Wkiad bez otwordw (tgcznie
z tréjnogiem)
Z-3: Szklana pokrywka
Z-4: Metalowa pokrywka
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Gebrauchs- und Pflegeanleitung
Use and care instructions

Instructions d‘utilisation et d‘entretien

Instrucciones de uso y mantenimiento

Istruzioni per I'uso e la cura

Gebruiksaanwijzing en verzorgingsinstructies
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Kullanim ve bakim notlari
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Instrukcja obstugi i pielegnacii

Navod k pouziti a oSetrovani
Uputstvo za upotrebu i odrzavanje
Upute za uporabu i njegu

Hasznalati és kezelési Utmutatd
Navod na pouzivanie a Udrzbu
Navodila za uporabo in nego

Indicatji de utilizare si intretinere
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33-50

51-68

69-84

85-107

108-127

128-146

147-167

168-189

190-208

209-222

223-236

237-252

253-272

273-290

291-307

308-326

327-344

345-362

363-380

381-399

400-420

421-435
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Instrukcja obstugi i pielegnaciji

Dziekujemy bardzo za Paristwa zaufanie i serdecznie

gratulujemy zakupu szybkowaru Vitaquick

Spis tresci
1. Wazne $rodki ostroznosci i instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania i nadzor
Bezpieczenstwo i konserwacja
Zastosowania szybkowaru
Obstuga szybkowaru
2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
3. Przed pierwszym uzyciem
Otwieranie szybkowaru
Zamykanie garnka
Wskaznik zamkniecia
Czyszczenie
4. Wskazdéwki dotyczgce uzycia
Elementy zabezpieczajgce
IloSci napetnienia
Przydatnos$¢ do réznych typow kuchenek
Wskazdwki dotyczgce oszczedzania energii
5. Gotowanie przy uzyciu szybkowaru Vitaquick®
Przygotowanie
Wybdr trybu gotowania
Podgotowanie i odpowietrzanie
Wskaznik gotowania
Czasy gotowania
. Odparowywanie szybkowaru Vitaquick®
7. Czyszczenie i pielegnacja
Czyszczenie
Montaz jednostki zaworu i uchwytu pokrywki
Przechowywanie
8. Konserwacja i czesci zamienne
Wskazdwki dotyczgce wymiany czesci
9. Gwarancja i serwis
Gwarancja producenta
Wyltgczenia gwarancyjne
Dane adresowe Punktu Obstugi Klienta
10. Utylizacja
11. Pytania i odpowiedzi

o0
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255
255
256
256
256
256
257
257
257
257
258
259
259
259
260
260
260
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263
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PL

1. Wazne s$rodki ostroznosci

i instrukcje bezpieczenstwa

Instrukcje uzytkowania i nadzoér
- Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i wszystkie zalecenia.
- Nigdy nie uzywac szybkowaru w poblizu dzieci i nigdy nie pozostawiac

g0 bez nadzoru podczas uzytkowania.

- Niniejszg instrukcje nalezy zachowac przez caty okres posiadania

produktu. W przypadku zgubienia instrukcji obstugi istnieje mozliwosé
pobrania jej z naszej strony internetowej dostepnej pod adresem
www.fissler.com.

- Prosze nie przekazywac szybkowaru nikomu, kto nie zapoznat sie

wczesniej z instrukcjg obstugi i zawsze nalezy przekazywaé szybkowar
osobom trzecim wraz z instrukcjg obstugi.

Bezpieczenstwo i konserwacja
- Szybkowaru nigdy nie otwierac sitg. Przed otwarciem nalezy upewnic sie,

ze ci$nienie wewnetrzne zostato catkowicie zredukowane. Informacje na
ten temat znajdg Panstwo w rozdziale 6.

- Nigdy nie podgrzewac szybkowaru bez cieczy, poniewaz w wyniku

przegrzania moze doj$é do uszkodzenia urzadzenia, zawordw, elementow

zabezpieczajgcych oraz palnika i kuchenki, lub aluminiowy rdzen w
podstawie moze sie stopic¢ i staé sie ptynny. Gdyby do tego doszto, nalezy
wytgczyé kuchenke i nie dotykac garnka do momentu, az catkowicie

sie schtodzi. Przewietrzy¢ pomieszczenie. W przypadku przegrzania

nie nalezy dalej uzytkowac szybkowaru, poniewaz dziatanie elementéw
zabezpieczajgcych nie jest juz zagwarantowane. W takim przypadku
prosimy o kontakt z Punktem Obstugi Klienta firmy Fissler.

- Nigdy nie napetniaé szybkowaru wiecej niz 2/3 jego nominalnej objetosci.

W przypadku przygotowywania potraw takich jak ryz lub suszone
warzywa, ktére peczniejg lub pienig sie podczas procesu gotowania,
szybkowar nalezy napetié do nie wiecej niz potowy jego nominalnej
objetosci, patrz oznaczenie.

- Podczas gotowania migsa w szybkowarze, w migsie powstaje nadcis-

nienie. Dlatego po otwarciu szybkowaru nalezy odczekac, aby mieso
odpoczeto przed naktuciem lub przesunieciem, aby unikngé poparzen.

. Zawsze potrzgsng¢ szybkowarem przed kazdym otwarciem, aby

254

zapobiec rozpryskiwaniu sie pary, zwtaszcza podczas przygotowywania
papkowatych potraw. W szybkowarze nie nalezy przyrzgdzaé musu

PL

jabtkowego i kompotdw, poniewaz czesto dochodzi tu do powstawania

oE

pecherzykéw powietrza, ktdre rozpryskujg sie podczas otwierania i mogg

powodowac poparzenia.
- Szybkowaru nie nalezy uzywac do smazenia potraw na gtebokim oleju

pod cisnieniem. Smazenie w szybkowarze musi zawsze odbywac sie bez
pokrywy, a szybkowar moze by¢ wypetniony ttuszczem maksymalnie do

potowy.

- Prosze nie dokonywac zadnych zmian w szybkowarze. Wyjgtkiem sg
czynnosci konserwacyjne wymienione w instrukgcji obstugi. Nie nalezy
oliwi¢ zawordw.

- Szybkowar nalezy uzytkowac wytgcznie z oryginalnymi i w petni spraw-
nymi czesciami marki Fissler. W szczegdlnosci nalezy uzywac tylko
garnkow i pokrywek z tego samego modelu oraz czesci zamiennych w
wersji przewidzianej dla Panstwa urzgdzenia (patrz rozdziat 8).

Zastosowania szybkowaru

- Nigdy nie uzywacé szybkowaru w piekarniku. Wysokie temperatury
spowodujg uszkodzenie uchwytdéw, zawordw i elementdéw zabezpie-
czajgcych.

- Szybkowaru nalezy uzywac wytgcznie prywatnie zgodnie z jego
przeznaczeniem. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzié do
powstania zagrozen.

- W tym garnku przygotowuje sie potrawy pod cisnieniem. Nieprawidtowe
uzytkowanie szybkowaru moze spowodowac oparzenia. Przed gotowa-
niem nalezy upewnic sie, ze szybkowar jest prawidtowo zamkniety.
Informacje na ten temat znajdg Panstwo w rozdziale 3.

Nigdy nie uzywac szybkowaru z luzno natozong pokrywa.

- Szybkowary nie mogg byé uzywane do sterylizacji w sektorze
medycznym, poniewaz nie sg one zaprojektowane do wymagane;j
temperatury sterylizaciji.

Obstuga szybkowaru

- Przed kazdym uzyciem nalezy sie upewnié, ze wszystkie zawory
oraz elementy zabezpieczajgce sg nieuszkodzone, sprawne oraz
niezabrudzone. Tylko wéwczas moze zosta¢ zagwarantowane
bezpieczenstwo dziatania. Informacje na ten temat znajdg Panstwo
W rozdziale 4.

- Kiedy szybkowar jest gorgcy lub znajduje sie pod cisnieniem, nalezy
poruszac nim bardzo ostroznie. Nie nalezy dotykac¢ gorgcych powierz-
chni, ale uzywaé uchwytéw i pokretet. W razie potrzeby stosowaé
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ochrone rak.

- Nalezy uzywac wytgcznie zrddet ciepta dopuszczonych w instrukcji
obstugi (patrz rozdziat 4).

- Doptyw energii nalezy wyregulowac tak, aby wskaZnik gotowania nie
znalazt sie ponad drugim pierscieniem (patrz rozdziat 4). Jesli doptyw
energii nie zostanie zmniejszony, para wydostaje sie automatycznie przez
zawOdr w kontrolowany sposodb, a garnek traci ciecz. Catkowita utrata
cieczy prowadzi do przypalenia sie produktow spozywczych i moze
powodowac uszkodzenia garnka i kuchenki.

2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

- Szybkowary marki Fissler sg uzywane do gotowania potraw pod
ci$nieniem w prywatnym gospodarstwie domowym, a takze do
zastosowan opisanych w rozdziale 5.

- Ponadto szybkowary marki Fissler mogg by¢ uzywane wytgcznie do
maksymalnej mocy kuchenki wynoszgcej 3700 watdw.

- Nalezy przestrzegac poziomdw napetnienia wymienionych w rozdziale 4,
aby zapewni¢ bezpieczne uzytkowanie szybkowaru.

3. Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy zapoznac sie z zasadg dziatania
szybkowaru i ze sposobem jego obstugi oraz sprawdzi¢, czy zawartosé
jest kompletna (patrz rys. A), przy czym w przypadku niektérych urzadzen
wktad nie wchodzi w zakres dostawy.

Otwieranie szybkowaru (rys. C)

Nacisng¢ przycisk obstugi (rys. A-7) na uchwycie pokrywki w kierunku
wskazanym strzatkg. Przekreci¢ pokrywke do oporu w kierunku
odwrotnym do ruchu wskazdéwek zegara (w prawo). Zdjgé pokrywke.

Zamykanie garnka (rys. D+E)

Orientujgc sie wedtug kierunku naktadania, umiesci¢ pokrywke, trzymajgc
ja pod niewielkim kgtem. Wyrdwnac wzgledem siebie kierunek naktadania
na pokrywce (rys. A-14) i kierunek naktadania na garnku (rys. A-12).
Opuscié pokrywke i zamkna¢ jg, obracajgc do oporu zgodnie z ruchem
wskazowek zegara (w lewo, patrz rys. E). Garnek blokuje sig z styszalnym
~Kliknieciem”, a wskaznik zamknigcia zmienia kolor z czerwonego na
zielony.
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Wskaznik zamkniecia (rys. A-8, rys. F)

Zielony: Garnek jest prawidtowo zamknigty i gotowy do uzycia.
Czerwony: Garnek nie jest prawidtowo zamkniety, nie moze zostac
wytworzone cidnienie.

Czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie recznie umy¢ garnek,
pokrywke i pierécien uszczelniajgcy. W ten sposdb usunie sie pyt polerski
i drobne zanieczyszczenia.

Zalecenie: Garnki oraz pokrywki nalezy pielegnowac wytgcznie produk-
tami do pielegnacji stali szlachetnej. Stal szlachetna nabierze wiekszej
odpornosci na dziatanie soli oraz kwasnych potraw. Pozostatos$ci po
oczyszczeniu zawsze nalezy doktadnie sptuka¢ wodg. Powtdrzyé
czynno$¢, jesli zachodzi taka potrzeba, lub w przypadku optycznej
zmiany wygladu powierzchni stali szlachetne;.

4. Wskazdwki dotyczgce uzycia

Elementy zabezpieczajgce

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzac poprawnos¢ funkcjonowania
nizej wymienionych elementéw zabezpieczajgcych. Nigdy nie dokonywac
zmian w tych elementach. Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewnic
sig, ze jednostka zaworu i uchwyt pokrywki zostaty prawidtowo zamonto-
wane i mocno przylegajg. 0dpowiednie wskazdwki mozna znalezé w
rozdziale 7.

Jednostka zaworu (rys. A-4, rys. G)

Zdjg¢ jednostke zaworu z pokrywki, sprawdzié¢ poprzez dotkniecie palcem,
czy wskaznik gotowania (1) oraz korpus zaworu (2) poruszajg sie bez oporu
i wracajg do pozycji wyjsSciowe;j.

Euromatic (rys. A-21)

Prosze sie upewnicé, ze Euromatic jest czysty i ze ma w pokrywce swobode
ruchu (rys. H). Uszczelka O-ring musi znajdowac sie w catkowicie w
przewidzianym do tego celu nacieciu (patrz rys. I). Naciskajgc palcem,
skontrolowad, czy biata kula w Euromatic ma swobode ruchu oraz czy
sprezynuje (rys. J).

Pierscien uszczelniajgcy (rys. A-23) i krawedzZ bezpieczenstwa (rys. A-20.
rys. K)
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Prosze sprawdzié, czy pierscien uszczelniajgcy oraz krawedz pokrywki

sg czyste, czy pierscien uszczelniajgey jest nieuszkodzony i czy krawedz
bezpieczeristwa (1) ma swobode ruchu.

Pierscien uszczelniajgcy nalezy wtozy¢ tak, aby catkowicie ptasko przylegat
na wewnetrznej stronie pokrywki ponizej czesci krawedzi wygietej do
wewnatrz (2). Pierscienl uszczelniajgcy musi przylegac przed krawedzig
bezpieczenstwa, tzn. musi by¢ odcisniety od krawedzi pokrywy.

IlosSci hapetnienia (rys. L)

Zawsze nalezy gotowac w szybkowarze z wystarczajgcg iloscig

cieczy. Prosze zwracac¢ uwage na to, aby ptyn nigdy catkowicie nie
wyparowat z szybkowaru!

Podczas gotowania w szybkowarze nalezy przestrzega¢ nastepujgcych
informacji dotyczacych ilosci napetnienia. Dla tatwego dozowania w garnku
znajduje sie skala.

Oznaczenie min

W zaleznosci od Srednicy urzgdzenia do wytworzenia pary konieczne jest
przynajmniej 200-300 ml cieczy, niezaleznie od tego, czy gotujg Panstwo z
wktadem, czy tez bez wktadu. Nigdy nie nalezy eksploatowac szybkowaru
bez tej minimalne;j ilosci cieczy.

@ 18 cm: 200 ml

@ 22 cm: 250 ml

@ 26 cm: 300 ml

Oznaczenie max
Aby zagwarantowaé bezpieczeristwo dziatania, szybkowar mozna napemic
maksymalnie do 24 jego pojemnosci (objetosé uzytkowa).

Oznaczenie ¥

W przypadku produktéw zywnosciowych, ktdre ulegajg spienieniu lub
specznieniu podczas gotowania, jak np. ryz, rosoty lub suszone warzywa,
szybkowar nalezy napetnia¢ maksymalnie do potowy jego pojemnosci.

Oznaczenie %

Podczas gotowania fasoli i innych roslin strgczkowych szybkowar nalezy
napetniaé tylko do oznaczenia %, poniewaz ich cienka skdrka moze tatwo
uniesc¢ sie i zatkacé zawory.
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Przydatnos¢ do réznych typéw kuchenek [DE
Szybkowary marki Fissler nadajg sie do wszystkich rodzajéw kuchenek.
Nalezg do nich kuchenki gazowe, ptyty ceramiczne, ptyty szklano- [EN.
ceramiczne i ptyty indukcyjne.

[FR_
=
W celu unikniecia zarysowan powierzchni nalezy zawsze podnosic
naczynia podczas ich przenoszenia. Fissler nie ponosi odpowiedzialnosci [NC
za jakiekolwiek szkody wynikajgce z nieprzestrzegania przepiséw.
Masa/ceramika szklana (promieniowanie/halogen): Ptyta kuchenki powinna |[ru
odpowiadac srednicy dna garnka lub tez powinna byé mniejsza.

Kuchenka gazowa: Ustawi¢ garnek na srodku i unikaé zbyt duzego GR

ptomienia, poniewaz spowoduje to uszkodzenie plastikowych uchwytéw.

Indukcja: Garnek zawsze ustawiac na Srodku pola do gotowania. Wielko$¢ (TR

dna garnka powinna byé zgodna z wielkos$cig ptyty kuchennej bgdz tez

powinna by¢ wieksza, gdyz w przeciwnym razie istnieje mozliwoscé, ze Ko

ptyta nie zareaguje na dno garnka. [z

Specjalne instrukcje dotyczgce ptyt indukcyjnych: Nalezy przestrzegac

informac;ji dotyczacych uzytkowania kuchenki podanych przez producenta. (oA

Podczas uzytkowania moze powstaé brzeczgcy odgtos, ktdry jest uwarun-

kowany technicznie i nie jest oznakg usterki kuchenki bgdz garnka. EN

Wskazdwki dotyczgce oszczedzania energii [cz.

- Podczas gotowania kuchenke nalezy tak wyregulowacd, aby wskaznik
gotowania nie przechodzit za oznakowanie wybranego stopnia gotowania E
i aby zawor nie zaczat odparowywad.

- Uzywad pola do gotowania o odpowiedniej wielkosci (patrz informacje [HR
powyzc). , , [

- Wielkosc garnka wybierac odpowiednio do ilosci gotowanych produktow.

- Wykorzystanie skumulowanego ciepta dna garnka: Wytgczy¢ kuchenke [sk
na krotko przed koricem gotowania.

5. Gotowanie przy uzyciu szybkowaru Vitaquick®

[RO
W szybkowarze mozna przygotowaé wszelkiego rodzaju przepisy. W
otwartym garnku mozna piec, dusié lub smazy¢. Dzieki dodatkowej [BL
wktadce mozliwe jest réwniez gotowanie na parze, wyciskanie sokow i
gotowanie poziomowe. W potgczeniu z tradycyjng pokrywkg szybkowar (AR
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moze by¢ réwniez uzywany jako garnek do gotowania. Szybkowar moze
by¢ uzywany do przyrzgdzania zywnosci, od migsa, warzyw i roslin
strgczkowych po ryby i zboza, w sposdb oszczedzajgcy czas i pozywny.
Wiecej informaciji, czasy gotowania oraz przepisy kuchenne znajdg
Panstwo pod adresem www.fissler.com

Przygotowanie

Prosze wtozy¢ do szybkowaru sktadniki do ugotowania. Nalezy zwrdcic
uwage na zalecane ilosci napetnienia i minimalng ilos¢ cieczy (patrz
rozdziat 4). Zatozyé pokrywke i zamknagc¢ garnek. Wskaznik zamkniecia
(rys. A-8) wskazuje kolor zielony (patrz rozdziat 3).

Wybor trybu gotowania (rys. N)

Korzystajgc z szybkowaru Vitaguick® mozna wybraé dwa tryby gotowania:
Tryb 1 (1. pierscien): Tryb ekonomiczny, ok. 109°C, ci$nienie robocze 40 kPa
dla delikatnych potraw, takich jak ryby i delikathe warzywa.

Tryb gotowania 2 (2. pierscien): Tryb ekspresowy, ok. 117°C, ci$nienie
robocze ok. 80 kPa dla pozostatych potraw, takich jak potrawy miesne lub
dania jednogarnkowe.

Podgotowanie i odpowietrzanie

Podgrzac bezpiecznie zamkniety szybkowar na najwyzszym stopniu
grzania (nie na funkcji Booster). Spod uchwytu pokrywki (rys. A-6)
wydobywa sie para. Proces ten moze trwac kilka minut. Po zamknigciu
sie Euromatic, z ktdrego nie wydobywa sie juz para, w garnku zaczyna
sie tworzy¢ cisnienie, a wskaznik gotowania (rys. A-5) powoli zacznie sig
podnosid.

Wskaznik gotowania (rys. N)
Wskaznik gotowania wskazuje za pomocg dwdch oznaczen (pierscienie)
osiggniecie danego stopnia gotowania.

Pierwszy pierscien: Tryb gotowania 1 (tryb ekonomiczny)

Aby gotowad w trybie ekonomicznym, nalezy krétko przed tym, az stanie
sie widoczny pierwszy pierscien, zredukowaé doptyw energii. Kuchenke
nalezy ustawic tak, aby podczas catego procesu gotowania ten pierwszy
pierscien pozostat widoczny, ale nie byt przekroczony.

Drugi pierscien: Tryb gotowania 2 (tryb ekspresowy)
Aby gotowad w trybie szybkim, nalezy zredukowaé doptyw energii zaraz po

260

PL

tym, jak stanie sie widoczny pierwszy pierscien. Kuchenke nalezy ustawic
tak, aby podczas catego procesu gotowania ten drugi pierscien pozostat
widoczny, ale nie byt przekroczony.

Jesli wskaZnik gotowania bedzie dalej sie podnosit po pojawieniu sie
drugiego pierscienia, styszalne bedzie syczenie, a z zaworu automatycznie
wydobedzie sie para w kontrolowany sposdb. Doptyw gorgca jest w tym
przypadku za wysoki i nalezy go zredukowag.

Czasy gotowania
Czas gotowania mierzony jest od momentu osiggniecia wybranego trybu
gotowania (pierwszy lub drugi pierscien).

Podstawowe zasady:

1. Tryb gotowania 2 odpowiada ok. ¥ do % normalnego czasu gotowania
przy uzyciu zwyktego garnka.

2. Tryb gotowania 1 jest o ok. 50% dtuzszy niz tryb gotowania 2.

3. Czasy gotowania dla tego samego produktu moga byé rézne w
zaleznosci od ilosci, ksztattu, wielkosci i wiasciwosci produktu.

Po zakonczeniu czasu gotowania nalezy zdjgé szybkowar z ptyty kuchenki,
doprowadzi¢ do catkowitej redukgiji ciSnienia (patrz rozdziat 6) i dopiero
potem mozna otworzy¢ garnek.

Wiecej informacji na temat czasu gotowania mozna znalezé w naszej
wyszukiwarce czasu gotowania na stronie www.fissler.com

Wyszukiwarka czasu gotowania + instrukcje wideo
6. Odparowywanie szybkowaru Vitaquick®

Nigdy nie nalezy otwiera¢ szybkowaru na site. Mozna go otworzyé

dopiero wtedy, kiedy wskaznik gotowania catkowicie obnizy sie oraz gdy
po uruchomieniu przycisku obstugi nie wydostaje sig juz para.
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Istniejg 3 mozliwosci catkowitego zredukowania ci$nienia w szybkowarze
Fissler.

Wybdr sposobu odparowywania zalezy od rodzaju przygotowywanego
produktu.

W przypadku silnie pienigcej sie lub peczniejgcej potrawy, takich jak np.
warzywa strgczkowe, zupy lub dania jednogarnkowe lub tez w przypadku
produktéw z delikatng skdrka jak np. ziemniaki w mundurkach, nie
powinno sie wybiera¢ metody z szybkg redukcijg cisnienia, w przeciwnym
razie potrawy mogag wykipie¢ lub skérka zywnosci moze peknac.

Przed otwarciem garnka nalezy postepowacd zgodnie z ponizszymi
instrukcjami dla wszystkich 3 metod.

Metoda 1: Odstawienie do ochtodzenia

Metoda ta pozwala wykorzystac energie resztkowg znajdujgcg sie w
garnku. W tym celu nalezy zdjg¢ garnek z kuchenki krétko przed koncem
gotowania i odstawié do schtodzenia, dopdki wskaznik gotowania
catkowicie sie nie obnizy. Metoda ta jest odpowiednia przede wszystkim
do potraw, ktére wymagajg dtugiego czasu gotowania i do oszczednosci
energii.

Metoda 2: Szybkie odparowywanie poprzez uruchomienia przycisku obstugi
(rys. 0)

Lekkie wcisniecie przycisku obstugi (rys. A-7) w kierunku zgodnym

ze strzatkg. Para wydobywa sie spod uchwytu pokrywki (rys. A-6).
Przytrzymad wcisniety przycisk az do momentu catkowitego obnizenia
sie wskaZnika gotowania; wéwczas nie bedzie wydobywag sie juz para.
Zwolni¢ przycisk, gdy tylko para przestanie sie ulatniad.

Metoda 3: Szybkie odparowywanie pod biezgcg wodg (rys. Q)

Wstawi¢ garnek do zlewu i odkrecié¢ zimng wode, tak aby sptywata z boku
po pokrywie (ale nie po uchwycie pokrywki i jednostce zaworu), az do
momentu, kiedy wskaznik gotowania obnizy sie catkowicie.

Przed otwarciem (metoda 1-3)

Lekko nacisngé przycisk obstugi (ci$nienie resztkowe zostanie usuniete).
Zwolnié przycisk, gdy tylko para przestanie sie ulatniaé. Lekko potrzgsnagc
garnkiem. Ponownie nacisng¢ przycisk obstugi i powtarzac te czynnosé
(potrzgsng¢ garnkiem, a nastepnie nacisngé przycisk obstugi), az para
przestanie sie wydobywad. Garnek jest pozbawiony cisnienia (Euromatic
jest opuszczony). Otworzy¢ garnek (patrz rozdziat 3).
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Wskazéwka:

Dopdki garnek jest pod cisnieniem, catkowite wcisniecie przycisku obstugi [EN.

nie jest mozliwe. Ma to na celu zapewnienie bezpieczenstwa, poniewaz

garnek nie moze zostac przypadkowo otwarty, gdy jest jeszcze pod [FR_

ci$nieniem. ] , 65

Prosze zatem pamigtac, aby nigdy nie uruchamiac przycisku obstugi na

site. [

7. Czyszczenie i pielegnacja [N

Czyszczenie [RU

Po kazdym uzyciu szybkowar nalezy wyczyscic.

- Zdjg¢ pierscien uszczelniajgey z pokrywki i umyé recznie. [GR

- Zdjg¢ jednostke zaworu i przetrzeé wilgotng szmatka.

- Zdjgé uchwyt pokrywki i optukac pod biezgcg woda. [TR_

- Garnek, pokrywke (bez pierscienia uszczelniajgcego, jednostki zaworu i [

uchwytu pokrywki) oraz wktady mozna my¢é w zmywarce do naczyn.

- Zdobione szybkowary nie nadajg sie do mycia w zmywarce. W przypadku 3

P

szybkowardéw z dekorowanym korpusem zalecamy czyszczenie reczne
miekkg gabkg w celu zachowania dekoraciji. A
rosze pamietac:

Do czyszczenia nalezy uzywacé gorgcej wody z ptynem do mycia nhaczyn
oraz zmywaka do naczyn lub miekkiej szczoteczki. Unikac¢ przedmiotow
ostrych, szorstkich lub ze spiczastg koAcéwka. W przypadku silnigjszego | cz.
zabrudzenia wnetrze i dno garnka mozna czyscié szorstkg strong

B -

zmywaka. [sR_
- Nie dopuszczacd do zaschnigcia pozostatosci potrawy i nie przechowywac

przez dtuzszy czas potraw w garnku, gdyz moga one doprowadzié¢ do [HR

powstania plgm na stali nierdzewnej i zmian powierzchni. @
- Aby utrzymac powierzchnig ze stali nierdzewnej w dobrym stanie nalezy

regularnie stosowac $rodek do pielegnaciji stali nierdzewnej. Nadaje sie [sK

on znakomicie do usuwania biatych lub teczowych przebarwien oraz

nalotow. [sL
- W przypadku mycia w zmywarce do naczyn nalezy stosowac tylko

dostepne w sprzedazy produkty do uzytku domowego, w dawce @

zalecanej przez producenta; nie nalezy stosowac Srodkdw czyszczgcych

dla przemystu i detergentdw o wysokim stezeniu. [BL
Montaz jednostki zaworu i uchwytu pokrywki (AR
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Jednostka zaworu (rys. A-4)

Zdejmowanie (patrz rys. R): Srube mocujgcg (rys. A-24) poluzowad
przekrecajgc w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara (mozna
ja wykrecié bez narzedzi za pomocg monety). Zdjg¢ jednostke zaworu.
Montowanie (patrz rys. S): Jednostke zaworu (1) osadzi¢ od gory w
pokrywce w przewidzianym ku temu miejscu (na srodku bolca), a

srube mocujgcg przykreci¢ od dotu (2) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara i mocno dokrecic.

Uchwyt pokrywki (rys. A-9)

Zdejmowanie (patrz rys. T): Srubg mocujgca (rys. A-22) znajdujgca sie na
wewnetrznej stronie pokrywki przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Zdjg¢ uchwyt pokrywki.

Montowanie (patrz rys. U):

Wzig¢ uchwyt pokrywki do reki i natozyé pokrywke w odpowiednim
miejscu (1). Przykreci¢ srube mocujgcg zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara i mocno dokrec (2).

Przechowywanie

Pierécien uszczelniajgcy przechowywaé w ciemnym, suchym i czystym
miejscu, (chronigc go przed swiattem stonecznym i promieniami UV). Aby
chronic¢ pierscien uszczelniajgcy, po czyszczeniu nalezy ktasé pokrywke
na garnku wewnetrzng strong skierowang do goéry, aby nie powodowac
Scisniecia pierscienia.

8. Konserwacija i czesci zamienne

Czesci zuzywajgce sie, jak pierscien uszczelniajgcy i inne czesci

gumowe nalezy wymienia¢ regularnie po maks. 400 cyklach gotowania lub
najpdzniej po 2 latach, stosujgc oryginalne czesci zamienne Fissler. Czes$ci z
widocznymi uszkodzeniami (np. pekniecia, przebarwienia lub odksztatcenia)
lub czesci, ktdre nie sg prawidtowo dopasowane, nalezy niezwtocznie
wymienié. Nieprzestrzeganie tego zalecenia wptywa negatywnie na
poprawne funkcjonowanie oraz bezpieczeristwo szybkowaru. Dla wtasnego
bezpieczenstwa nalezy natychmiast ponownie dokrecié¢ wszelkie
poluzowane $ruby na urzgdzeniu. Ponadto pekniete lub uszkodzone
uchwyty plastikowe nalezy natychmiast wymieni¢ na oryginalne czesci
zamienne marki Fissler.

Numer artykutu czesci zamiennych i akcesoridw mozna znalezé na str. 51 6
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W przypadku koniecznosci przeprowadzenia innych napraw lub pytan E
dotyczacych czesci zamiennych prosimy o kontakt z Punktem Obstugi
Klienta firmy Fissler. (patrz rozdziat 9). Liste naszych partnerdéw handlo- @
wych jak i dalsze informacje znajdg Panstwo na stronie internetowej
www.fissler.com =
Wskazdwki dotyczgce wymiany czesci [Es
Pierscien uszczelniajgcy (rys. A-23): patrz rozdziat 4. [
Membrana (rys. A-17, rys. V): Zdjg¢ jednostke zaworu z pokrywki (patrz
rozdziat 7), zdjg¢ starg membrane, wiozy¢ nowg membrane do otworu [NC
w pokrywce od wewnagtrz. Sprawdzi¢ osadzenie poprzez ruch obrotowy
i zamontowac jednostke zaworu (patrz rozdziat 8). [RU
Jednostka zaworu (rys. A-4, rys. W): patrz rys. 7.
Uszczelka gniazda zaworu (rys. A-19, rys. X): Zdja¢ jednostke zaworu [GR
z pokrywki (patrz rozdziat 7). Wyjac uszczelke i zatozyé nowg (patrz
rozdziat 7). Upewni¢ sie, ze uszczelka przylega doktadnie i ptasko do [TR_
obu stron pokrywki.
Uszczelka O-ring elementu zabezpieczajgcego Euromatic (rys. A-21, rys. I): (Ko
Demontaz i montaz nastepujg po wewnetrznej stronie pokrywki. Uszczelka 1
musi znajdowac sie w catkowicie w przewidzianym do tego celu nacigciu.
Euromatic (rys. A-21): Najpierw zdjg¢ uchwyt pokrywki, odkrecajgc srube (oA
po wewnetrznej stronie pokrywki, usungé 0-ring, wyjaé Euromatic z
pokrywki i wiozyé nowy Euromatic bez O-ringu przez pokrywke, tak aby EN
kulka znajdowata sie po wewnetrznej stronie pokrywki. Zamontowac 0-ring
(patrz wyzej). [cz.
9. Gwarancja i serwis Ed
Kazdy szybkowar firmy Fissler jest starannie produkowany w Niemczech [HR
z materiatdw o wysokiej jakosci. Az do koncowego etapu produkgciji m
jako$é naszych produktéw jest wielokrotnie kontrolowana, a na koniec
poddawana surowej kontroli koricowej. [sK
Oprdcz gwarancji uzytkownikowi przystugujg ustawowe zapewnienia
zgodnosci towaru z umowa, ktdre nie sg ograniczone gwarancja. [sL
Gwarancja producenta [RO
Na wszystkie nasze szybkowary udzielamy gwarancji, liczgc od daty
zakupu, niezaleznie od kraju, w ktorym produkt Fissler zostat zakupiony. [BL
Gwarantujemy, ze te produkty Fissler sg wolne od wad materiatowych lub
produkecyjnych. AR
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W przypadku reklamacji nalezy zwrécié sprzedawcy cate urzgdzenie wraz
z dowodem zakupu lub wystaé dobrze opakowany produkt do Punktu
Obstugi Klienta firmy Fissler (patrz adres ponizej).

W przypadku roszczenia gwarancyjnego Fissler naprawi lub wymieni
produkt wedtug wtasnego uznania i na wtasny koszt.

Roszczenia z tytutu tej gwarancji mogg by¢ sktadane tylko, jesli

- produkt nie wykazuje uszkodzen lub Sladdw zuzycia, ktére mozna by
przypisac niewtasciwie przeprowadzonym naprawom, niewtasciwemu
uzyciu lub niewtasciwym wptywom chemicznym lub fizycznym na
powierzchnie produktu,

- uzyto wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych/akcesoriow
producenta.

Wyitgczenia gwarancyjne

W przypadku szybkowardw z serii Vitaquick® gwarancja nie obejmuje
wszelkich elementdw podlegajgcych naturalnemu zuzyciu.

Na przyktad:

- Pierscien uszczelniajgcy (rys. Y-1)

- 0-ring do zaworu bezpieczenstwa (rys. Y-6)

- Uszczelka gniazda zaworu (rys. Y-7)

- Membrana (rys. Y-5)

- Uszczelka O-ring elementu zabezpieczajgcego Euromatic (rys. Y-8)

- Uszczelka ptaska do sruby mocujgcej uchwytu do pokrywki (rys. Y-12)

Gwarancja nie obejmuje wad spowodowanych:

- Nieodpowiednim i nieprawidiowym uzytkowaniem produktu.

- Wadliwym lub niedbatym obchodzeniem sie z produktem.

- Nieprawidtowo wykonanymi naprawami.

- Zastosowaniem czesci zamiennych i wyposazenia dodatkowego
niezgodnych z oryginalnymi.

- Chemicznym lub mechanicznym uszkodzeniem powierzchni produktu.

- Przebarwieniami na uchwytach w wyniku mycia w zmywarce.

- Niezastosowaniem sie do niniejszej instrukcji obstugi.
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Dane adresowe Punktu Obstugi Klienta
Fissler GmbH

Kundenservice

Harald-Fissler-Str. 10

55768 Hoppstadten-Weiersbach

Tel.: +49 6781 - 403 100

Dalsze informacje znajdg Paristwo na stronie internetowej www.fissler.com

10. Utylizacja

Zachecamy do wktadu w ochrone $rodowiska. Karton mozna wyrzucié
razem z makulaturg. Z uwagi na fakt, ze urzgdzenie zawiera wiele mate-
riatdw nadajgcych sie do ponownego uzycia lub recyklingu, nalezy je
oddac do punktu zbiérki odpaddw w Panstwa miescie lub gminie
(centrum recyklingu) w celu utylizac;ji.

11. Pytania i odpowiedzi

Przed prdbg usuniecia usterki nalezy wytgczyé kuchenke i

pozostawié szybkowar do ostygniecia i zredukowania panujgcego
w nim cisnienia (patrz rozdziat 6).
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Mozliwa przyczyna

Podczas
podgotowywania
pod uchwytem
pokrywki (przy
Euromatic)

para wydobywa
sie dtuzej niz
Zazwyczaj.

Garnek nie jest
- prawidtowo zamkniety

Doptyw energii jest za
- maty.

Wielko$¢ palnika ptyty nie
- pasuje do dolnej Srednicy
- szybkowaru.

Uchwyt pokrywki jest
luzZny.

. Fissler Euromatic lub
- uszczelka O-ring sg
- zanieczyszczone bgdz

Podczas
podgotowywania
nie wydostaje sie
para.

268

- uszkodzone.

Zbyt mato cieczy w
- garnku.

Doptyw energii jest za
- maty.

- Rozwigzanie

Zamkngc garnek
- prawidtowo (zielony

Nalezy nastawié zrédto
- grzania na maksymaing
-moc.

Postawi¢ szybkowar na
ptytce o odpowiednigj

- wielkosci (patrz

Przykrecic srube
- mocujgcg uchwytu

Czesci wyczyscic lub
- wymieni€. (patrz rozdziat
14,7, 8).

Wlaé minimalng ilo$¢
- ptynu (200-300 ml).
.. (patrzrozdziat4).

- Nalezy nastawi¢ zrddto
- grzania na maksymalng
. moc.

Mozliwa przyczyna

Para i/ lub krople
wody wydostajg
sie spod krawedzi
pokrywy, zanim
zacznie podnosié¢
sie wskaznik
gotowania.

Wskaznik
gotowania nie
podnosi sie.

Pierscien uszczelniajgcy
‘ nie zostat prawidtowo

natozony, jest brudny lub
- uszkodzony.

Garnek nie jest
- prawidtowo zamkniety
- (czerwony wskaznik).

Para wydostaje sie spod
- uchwytu pokrywki /
- brzegu pokrywki

Zbyt mato cieczy w
- garnku.

Jednostka zaworu nie
. jest prawidtowo i mocno
i przykrgcona.

- Brakuje uszczelki O-ring,
- uszczelki gniazda zaworu
lub membrany, bgdz sg
one uszkodzone lub Zle
zamontowane.

. Rozwigzanie

Zatozy¢ pierscien

. uszczelniajgcy

prawidtowo, w razie

- potrzeby wyczyscic
“ lub wymienié (patrz
rozdziat4,8).

Zamknac garnek
- prawidtowo
. (zielony wskaznik).

Patrz wyzej.

Wilaé minimalng ilo$¢é
- ptynu (200-300 ml).
.. (patrzrozdziat4).

- Prawidtowo zatozy¢
- jednostke zaworu
i przykrecié (patrz

‘ rozdziat 7).

- Nalezy wymienic

- odpowiednig uszczelke

lub zamontowag jg
prawidtowo (patrz
rozdziat 8).
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Para wydostaje
sie z jednostki
zaworu.

Spod uchwytu
pokrywki (przy
Euromatic)
wydostaje sie
para, mimo

ze wskaznik
gotowania juz sie
unidst.
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Mozliwa przyczyna

- Temperatura jest zbyt

- wysoka. (Wskaznik

- gotowania podnidst sie
- wyzej niz do drugiego

- pierscienia)

- uszczelki gniazda zaworu

. zamontowane.

Uchwyt pokrywki jest
luzny.

Brakuje jednostki
zaworu, uszczelki 0-ring,

lub membrany, bgdz sg
one uszkodzone lub Zle

. Brakuje uszczelki

- ptaskiej do mocowania
- uchwytu pokrywki lub

- uszczelki O-ring elementu -
- zabezpieczajgcego

- Euromatic, bgdz sg
- one uszkodzone lub

- Wydostaje sig duza
“ilo$¢ pary, zawdr moze

- byé uszkodzony lub

- zabrudzony (urzgdzenie
: zabezpieczajgce

. Euromatic reaguje).

. Zle zamontowane.

- Rozwigzanie

. Odtgczyé zasilanie.

- Ustawié oznaczenie
- do zgdanego trybu

- gotowania (patrz

- rozdziat 4).

Nalezy wymienié
odpowiednig uszczelke

- lub zamontowac jg

prawidtowo (patrz
rozdziat 4, 8). Jednostke

: zaworu prawidtowo
- 0sadzi¢ i skrecié mocno

ze $rubg mocujgcg (patrz
rozdziat 7).

Przykrecic¢ srube
- mocujgcg uchwytu

Nalezy wymieni¢
- odpowiednig uszczelke
- lub zamontowac jg

prawidtowo (patrz

rozdziat 4, 8).

- Jednostke zaworu

- zdemontowac i wyczyscic
- lub wymienié na nowg

- (patrz rozdziat 7, 8).

Uchwyt pokrywki
lub uchwyty sg
poluzowane.

Mozliwa przyczyna

Sruba mocujgca nie jest
- dokrecona.

Spod krawedzi
pokrywki
wydostaje sie

Pierscien uszczelniajgcy
. jest uszkodzony.

silna para, mimo
ze wskaznik
gotowania juz sie
uniost.

Jest to reakcja
pierscienia

- uszczelniajgcego

jako elementu
zabezpieczajgcego.

- Zawor bezpieczenstwa
- i Euromatic mogg by¢

zanieczyszczone lub
uszkodzone.

Para wydostaje
sie z ostony,
uchwytu pokrywki :
lub przycisku 3
obstugi.

Garnek zamyka
si¢ z trudem, wzgl.
przycisk obstugi

Uszczelnienie jest
uszkodzone.

Uchwyt pokrywki /

uchwyt garnka nie sg

nie wyskakuje
podczas
zamykania.

Uchwyt pokrywki jest

- uszkodzony.

- Pierscien uszczelniajgcy
- nie zostat prawidtowo
- natozony.

Przykrecic srube
mocujgca.

Wymienic¢ pierscien
- uszczelniajgey. (patrz

- Klienta firmy Fissler.

- Punktowi Obstugi Klienta
firmy Fissler.

- Sprawdzi¢ mocowanie
- uchwytow i dokrecic je.
. poprawnie zamontowane.

Wymieni¢ uchwyt

Natozyé prawidtowo
. pierscien uszczelniajgcy
 (patrz rozdziat 4).

PL

. Rozwigzanie

Oddacd urzgdzenie do
kontroli do Punktu Obstugi

Wymienié uchwyt
pokrywki/ zleci¢ kontrole
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. Mozliwa przyczyna

Nie mozna
otworzy¢ garnka.

272

W garnku panuje jeszcze
cisnienie.

Euromatic zablokowat sig.

- Rozwigzanie

Nalezy spuscic¢ cisnienie
W garnku (patrz

Zwolni¢ przycisk obstugi.
- Naciskaé lekko uchwyt

. pokrywki w lewo.

Navod k pouziti a oSetrovani

Dékujeme za Vasi dlivéru a blahoprejeme
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