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Dziekujemy za zakup produktu firmy Panasonic.

* Niniejszy produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

+ Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji oraz o postepowanie zgodnie ze srodkami bezpieczerstwa
podczas uzytkowania tego produktu. i

* Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia prosimy o zwrdécenie szczegdélnej uwagi na czes¢ "Srodki
ostroznosci" (str 2-4).

| Nalezy zachowaé jg do uzycia w przysziosci |




Srodki ostroznosci

Aby zapobiec wypadkom lub urazom uzytkownikéw jak i oséb trzecich, oraz uszkodzeniom mienia,

nalezy przestrzegaé ponizszych instrukcji.

B Ponizsze tabele wskazuja stopien uszkodzen spowodowany niewtasciwym uzytkowaniem.
uszkodzenle ciata

/N OSTRZEZENIE: vscoieonecon /A PRZESTROGA:

B Symbole sklasyfikowane zostaly i objaénione w nastepujacy sposob.

Q0@ o

Oznacza ryzyko
uszkodzenia ciala
lub mienia.

Oznacza powazne

Te symbole oznaczajg
zakaz.

Ten symbol oznacza koniecznosé
przestrzegania wymagan.

/\ OSTRZEZENIE

H Nie nalezy korzystaé z
urzadzenia jezeli przew6d
zasilajgcy lub wtyczka zasilania
sg uszkodzone, lub gdy
wtyczka jest luzno podtaczona
do gniazda zasilania.

(moze to spowodowac porazenie
pradem oraz pozar, bedacy
wynikiem zwarcia elektrycznego).

H Nie nalezy wktada¢ zadnych
przedmiotéw do misy parowej.

Szczegolnie przedmiotow metalowych
takich jak szpilki czy druty.
(moze to spowodowac porazenie

pradem lub nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia).

B Niniejsze urzadzenie
nie jest przeznaczone
dla os6b (szczeg6lnie
dzieci), ktérych
mozliwosci fizyczne,
sensoryczne czy
umystowe sg
ograniczone, lub oséb,
ktére nie posiadaja
doswiadczenia i
wiedzy, jesli nie jest
sprawowany nad nimi
nadzér lub zapewniono
im instruktaz przez
osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.
Nalezy zwréci¢ uwage
na dzieci, aby nie bawity
sie urzadzeniem.

c (moze to spowodowaé

oparzenia lub inne

uszkodzenia ciata).

B Nie uszkodzi¢ przewodu

zasilajgcego oraz wtyczki zasilania.

O

Modyfikowanie, umieszczanie w poblizu
obiektow emitujgcych ciepto, zginanie,
skrecanie, ciggniecie, umieszczanie na ich
powierzchni ciezkich przedmiotow oraz zwijanie
w ktebek przewodu.

(moze to spowodowac porazenie pragdem oraz

czynnosci:

pozar, bedacy wynikiem zwarcia elektrycznego).

« Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony na dedykowany lub
dostepny u producenta albo w
autoryzowanej sieci serwisowe;.

M Nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie i nie chlapaé na nie
woda.

(moze to spowodowaé zwarcie
elektryczne lub porazenie
pradem).

» Jezeli do wewnatrz urzadzenia

dostanie sig woda, prosimy zwréci¢
sie do autoryzowanego sprzedawcy.

B Uzywac¢ jedynie z gniazdem
wyjSciowym napiecia
zmiennego 230 V o natezeniu
do 10 A.

(podtaczanie innych urzadzen
do tego samego gniazda moze
spowodowac przegrzanie, co
moze by¢ przyczyna pozaru).
» Uzywac jedynie przediuzacza o
obcigzalnosci minimum 10 Amper.

Surowo zakazane sg nastepujgce

B Nie wigczaé lub odlaczaé
wtyczki zasilania mokrymi
rekoma.

(moze to spowodowac
porazenie pragdem).

M Nie zbliza¢ twarzy do misy
parowej oraz nie dotykaé¢
jej rekoma. Trzymaé mise
parowa z dala od matych
dzieci.

@ Misa parowa

(moze spowodowaé oparzenie).

H Nie nalezy modyfikowaé,
rozmontowywaé ani
naprawiaé tego urzadzenia.

(moze to spowodowac
pozar, porazenie prgdem lub
uszkodzenie ciata).

+ Prosimy zwréci¢ sie do miejsca
zakupu lub dziatu napraw
autoryzowanego sprzedawcy.

B Wkiadaé¢ wtyczke urzadzenia
lub wtyczke przewodu
skutecznie.

(w przeciwnym razie moze to
spowodowac porazenie pradem
oraz pozar wskutek wysokiej

temperatury, ktéra moze powstaé
wokot wiyczki).

+ Nie nalezy uzywaé uszkodzonej
wtyczki lub gniazda sieciowego z
luznymi stykami.



Srodki ostroznosci
/\ OSTRZEZENIE

B Nalezy regularnie czyscié¢ B W przypadku nietypowego dziatania lub uszkodzenia nalezy natychmiast
wtyczke zasilania. zaniechaé uzywania urzadzenia oraz odtgczy¢é przewdd zasilania.
(moze to spowodowa zadymienie, pozar lub porazenie pradem.)

o (zabrudzona wtyczka moze 0 + Wiyczka zasilania i przewod zasilajacy nagrzewaja sie nienaturalnie.
spowodowac niewystarczajgcag .+ Przewod zasilajacy jest uszkodzony lub nastgpujg przerwy w zasilaniu w momencie dotkniecia przewodu.
izolacje wskutek wilgoci oraz (np. wskutek ?]yluacu + Giowna czg$¢ urzadzenia jest zdeformowana lub nienaturalnie goraca.
moze spowodowac pozar). Qlﬁé‘r”rllwqaﬁﬁ%c + Z urzadzenia wydobywa sie dym lub zapach spalenizny.

uzytkowaniemlup Na urzadzeniu znajdujg sie pekniecia, poluzowania lub urzadzenie chwieje sie.
+ Nalezy odtgczy¢ wtyczke i wytrze¢ uszkodzeniem). + Podgrzewacz jest krzywy lub misa jest zdeformowana.
ja suchg Sciereczka. - W celu przeprowadzenia przegladu oraz naprawy urzadzenia prosimy o niezwioczne skontaktowanie

sie z autoryzowanym serwisem Panasonic.

B Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci 8 B Czyszczenie oraz :
letnie i starsze jesli pozostajg pod nadzorem lub konserwacja urzadzenia
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie obstugiwaé moga by¢ wykonywane
to urzadzenie i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. priez_dz[ecl govwzej 8
Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzadzeniem. roku zycia gdy pozostajg

pod nadzorem.

o (moze to spowodowac oparzenia lub inne uszkodzenia ciata). (moze to spowodowac

oparzenia lub inne

uszkodzenia ciata).

B Zabezpiecz to urzadzenie i jego przewod zasilajacy przed dostepem do niego
przez dzieci mtodsze niz 8 letnie.

o (Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie lub zranienie)

/\ PRZESTROGA

B Nie nalezy uzywaé urzadzenia w nastepujacych miejscach: H Nie wolno dotykac¢
L L e elementéw grzejnych

+ W miejscu, gdzie moze by¢ pochlapane wodg lub blisko zrodta ciepta. : :

. p ; oo gdy urzadzenie pracuje
(moze to spowodowaé zwarcie elektryczne lub porazenie pradem). :
TS : . | X lub po gotowaniu.

+ Na niestabilnych powierzchniach lub na dywanie, dywanie o
elektrycznym, obrusach (z tworzyw sztucznych) lub innych SzczegolInie obsada
przedmiotach, ktore nie sg odporne na wysoka temperature. (moze to grzafki a(mo;e
spowodowaé obrazenia, poparzenia lub pozar). 29‘;"{‘;%”?:)’”

+ Blisko $ciany lub mebli. (moze to spowodowac odbarwienia lub P :
deformacie).

B Nie nalezy naraza¢ przewodu zasilajacego na dziatanie pary. B Nie wolno dotykac

podtgczona (moze to spowodowac zwarcie elektryczne lub pozar). Podczas przenosz_enla urzngenlq.
pracy na szafce z przesuwnym blatem, nalezy korzystaé z urzadzenia tak, aby ® (moze to spowodowad

® + Nie nalezy naraza¢ wtyczki przewodu zasilajgcego na dziatanie pary kiedy jest przycisku zaczepu podczas
wtyczka zasilania nie byta narazona na kontakt z para. otwarcie zewngtrznej

pokrywy i spowodowaé
oparzenie).
B Nalezy trzymac za wtyczke urzadzenia B Nie nalezy uzywaé¢ przewodu H Nie wolno otwiera¢
lub wtyczke zasilania podczas zasilajacego (od wtyczki zasilania do zewnetrznej pokrywy
odfaczania. wtyczki podtaczonej do urzadzenia), podczas gotowania.
: z oymrf ktory nie zostat zaprojektowany do . )
(moze to spowedowat poraZenie uzycia z niniejszym urzadzeniem Nie iriszts EysLig o
pradem oraz pozar, bedacy zamieniaé koricowek. oparzenie).
wynikiem zwarcia elektrycznego). :

(moze to spowodowac porazenie
pradem, wyciek oraz pozar).



Srodki ostroznosci

/\ PRZESTROGA

H Kiedy urzadzenie nie pracuje
nalezy odiaczy¢ wtyczke
zasilania od zrédta zasilania.

(w przeciwnym razie moze
0 to spowodowac porazenie

pradem oraz pozar, bedacy
wynikiem zwarcia elektrycznego
powstatego wskutek
uszkodzenia izolacji).

B Przed czyszczeniem nalezy wyja¢ wtyczke
(przewodu zasilania) z gniazda urzadzenia.

porazenia pradem).

(Nie wysuszenie moze doprowadzi¢ do

B Przed czyszczeniem nalezy
poczekac, az urzadzenie
wystygnie.

(dotykanie gorgcych

0 elementéw moze

spowodowac oparzenie).

B Nie wolno uzywac¢ innych mis
niz do tego przeznaczone.

(moze to spowodowac oparzenie
i uszkodzenie ciata wskutek
przegrzania lub niewtasciwego
funkcjonowania urzadzenia).

B Gniazdo urzadzenia musi by¢ wysuszone
przed ponownym uzyciem urzgdzenia.

(Nie wysuszenie moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem).

Srodki ostroznosci dotyczace stosowania

Nalezy uzy¢ odpowiedniej ilosci
ryzu i wody oraz poprawnie
wybraé funkcje zgodnie z
instrukcja obstugi.

(aby unikna¢ przelania wody,
niedogotowania ryzu lub jego
przypalenia).

Nie nalezy wktada¢ sktadnikow, ktore
maja by¢ gotowane, bezposrednio
do urzadzenia, w ktérym nie znajduje
sie wewnetrzna misa. Nie nalezy
gotowac bez wewnetrznej misy.

(aby zapobiec zabrudzeniu po
nieudanym gotowaniu).

Nalezy unikaé korzystania z
urzadzenia w bezposrednim
dziataniu promieni stonecznych.
(aby unikng¢ zmiany koloru).

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
usunaé papier antykorozyjny,
ktéry znajduje sie pomiedzy we-

wnetrzng misg a podgrzewaczem.

(aby unikng¢ niewtasciwego
gotowania oraz pozaru).

Nie przykrywaé zewnetrznej
pokrywy $ciereczka lub innymi
przedmiotami, gdy urzadzene jest
W uzyciu.

(aby unikng¢ deformaciji, zmianie
koloru pokrywy zewnetrznej lub
nieudanego przygotowania positku).

Nie nalezy podawaé ryzu za po-
moca metalowego przedmiotu.
(aby unikng¢ zadrapan
powierzchni wewnetrznej misy i nie
spowodowac¢ ztuszczania warstwy
pokrywajace;j).

Nalezy zawsze oczysci¢ wewnetrzng mise,
podgrzewacz oraz czujnik temperatury z resztek

pokarmu, jak np. ryz.
Resztki
X~ pokarmu

Obsada
grzatki .

Czujnik
temperatury

Wewnetrzna misa

+ Nie przechyla¢ i nie
przewracac urzagdzenia
do goéry nogami.

Przed czyszczeniem
wytgczy¢ przycisk
zasilania oraz wyciggna¢
wtyczke zasilania.

wtyczke zasilania aby odtaczy¢
urzadzenie od sieci zasilajacej.
Nie nalezy wznawia¢ dziatania
urzgdzenia dopoki woda z
wiyczki zasilania oraz wtyczki
urzgdzenej nie zostanie zebrana
za pomocg suchej Sciereczki.

W przypadku przelania sie Ten produkt przeznaczony jest
wody z ryzem z misy parowej wytgcznie do uzytku domowego.
nalezy natychmiast wyjac Nie nalezy stosowaé produktu w celach

komercyjnych lub przemystowych lub w
innych celach niz gotowanie.

Przerwy w doptywie energii
elekirycznej podczas
dziatania urzgdzenia moga
wptyna¢ na efekty gotowania.




Identyfikacja czesci

Wyswietlacz

@Timer D Menu 1. Nalezy nacisng¢ ten przycisk aby ustawi¢ czas
+ n gotowania.
. Nalezy nacisng¢ ten przycisk aby anulowaé
1= — — 6 dziatanie.
_ n . Nalezy nacisng¢ ten przycisk aby ustawi¢ timer.
. Nalezy nacisng¢ ten przycisk aby wybrac¢ funkcje

- — manualnej regulacii.
o || | | . Nalezy nacisnag¢ ten przycisk aby rozpoczaé
—

3 4 5

N

H W

[$)]

gotowanie.
6. Nalezy nacisngé ten przycisk aby wybra¢ funkcje
gotowania.

Identyfikacja czesSci

a Misa parowa )

( Zewnetrzna )
( Wewnetrzna misa ) 22

( Przycisk zaczepu W

KI Nacisna¢, aby otworzyé)
zewnetrzng pokrywe.

B Wyjaé i umy¢ po kazdym
uzyciu. Nalezy przeczyta¢
czgs¢ "Czyszczenie i
konserwacja" (str.25).

Misa parowa

“em====" Mocowanie
\ ostony pary /
Wyswietlacz panelu
kontrolnego 4 Pochtaniacz wody )

Jezeli folia ochronna nadal pokrywa
powierzchnie wyswietlacza panelu
kontrolnego, nalezy jg zdja¢
przed rozpoczeciem korzystania z
urzgdzenia.

B Nalezy przytrzymaé po bokach
i wyjac/umiesci¢ zgodnie z
kierunkiem wskazanym na
strzatkach.

B Nalezy usung¢ i umy¢

pochfaniacz wody po kazdym

(" Zestaw przewodow A

uzyciu. »
Wtyczka urzadzenia \%\
{
J
Przewod Wiyczka (Wewngtrzna ] ) Korpus
\zasilania przewodu / P
Akcesoria
X Przed uzyciem nalezy oczy$ci¢ akcesoria.
topatka Pojemnik na Miarka (1) Regulowany kosz do
\_ (1) jogurt (6) (ok.180 ml) gotowania na parze (1) Y,

5



Przygotowania

1 * Nalezy odmierzy¢ ryz za pomoca zatgczonej

miarki.
+ Objeto$¢ miarki wynosi ok 180 ml (148 g).

- Tabele 1-3 zawierajg maksymalne iloSci pozywienia jakie mogg byé Poprawi¢ Moze to wptyngé na
gotowane jednorazowo. efekty gotowania
Tabela 1
) ) Skfadniki Jagta Grys RyZ okragty
+ Dodaj ptatki i zimne Miarka: mlar!(a Ptatki 1 miarka 1 miarka 1 miarka
mileko (w ilosci okreslonej pomiarowa Mieko 6 miarek 3,5 miarek 4 miarek
w Tgbell 1).. o tyzeczka: tyzeczka Cukier 2 ly2ki . 2.5 lyzki
* Mozesz zmieni¢ ilo$¢ do herbaty Sol 1 vaka 075 vaki 15 laki
mleka w zalezno$ci od tyzka: tyzka stotowa b — 2 y - : y -
preferencii. Masto 2 tyzki 2 tyzki 2 tyzki
Tabela 2
* Niezbedne jgst wczeén!ejsze umyci,e i Skiadniki Z miesem 7 kurczakiem
przygotowgnle.wszystlflqh sktadnikow. Olej roslinny 3 lyzki 3 lyzki
+ Doktadne ilosci sktadnikbw sg podane w Jagniecina / wi -
odpowiedniej tabeli. agniceina [ wieprzowina 400-500 g -
Kurczak - 800-1000 g
Marchew 2 szt. 2 szt.
Cebula 2 szt. 2 szt.
Ryz 2 miarki 2 miarki
Woda lub bulion 4 miarki 4 miarki
Sol Do smaku
Przyprawy Do smaku
Tabela 3
Aby gotowa¢ ptatki jeczmienne, najpierw Platki _ llos¢ wody (m@rka’) :
PL nalezy wyptukaé kasze i zamoczy¢ ja w (miarka) Niemielona _ Kas_za Ry_z kr_otko- Ryz _
zimnej wodzie przez 3-6 godzin kasza gryczana| jeczmienna Ziarnisty diugoziarnisty
(1 szklanka ptatkow na 2 szklanki wodly). 2 3.5 3 255 3.25
Wyla¢ wode. 3 5 4,25 3,5 4,25
+ Odmierzy¢ pfatki i wode za pomocg 4 6 5,5 45 55
miarki z podziatka. 5 75 7 55 6.75
. v(arargsgcgol;ﬁg:ig ilo$¢ wody wedtug 6 95 8 6.75 7.75
gou ' 7 11 - 8 8,75
8 12,5 - 9 9,75

Nalezy umy¢ ryz do momentu, az woda stanie si¢ przejrzysta. @

(@ Nalezy umyé szybko ryz duzg iloscig wody mieszajgc go lekko i jednoczes$nie
zmieniajgc wode.

(2 Powtarzaé czynno$é kilka razy [umyé ryz — wyptukaé wode], az woda stanie sie
przejrzysta.

PRZESTROGA

+ Aby uniknag¢ zadrapania nieprzywieralnej powierzchni misy wewnetrznej, nie
nalezy my¢ w niej ryzu.

* Ryz nalezy umy¢ doktadnie. W innym razie ryz moze sig zasklepi¢, a powstate
otreby wptyng na jego smak.

@




Przygotowania

Nalezy wiozy¢ wszystkie sktadniki do wewnetrznej misy.

llosci ptynéw (np. wody, itp.) znajduja sie w Tabelach 1-3 na stronie 6. Podziatka poziomu wody oraz poziom

+ Catkowita ilo$¢ sktadnikdéw i wody nie powinna przkroczy¢ maksymalny. Upewnic sie, ze poziom
wody jest mniejszy niz "4L".

maksymalnego poziomu, oznaczonego jako "L".
+ Nalezy wytrze¢ zewnetrzng powierzchnie wewnetrznej misy. Jezeli jest

mokra, moze to spowodowac¢ hatas podczas gotowania. Jakiekolwiek

resztki pokarmu znajdujgce sie pomiedzy misg wewnetrzna, r
a podgrzewaczem mogg spowodowac uszkodzenie jednostki.

4 Nalezy witozyé wewnetrzng mise do gtéwnego urzadzenia oraz

zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

+ Aby spod misy wewnetrznej przylegat blisko podgrzewacza,
nalezy przekreci¢ mise zgodnie z kierunkiem wskazanym przez
strzatki 2 lub 3 razy.

+ Prosimy sprawdzi¢ czy uchwyt misy wewnetrznej jest wtasciwie
umieszczony.

« Zamkna¢ zewnetrzng pokrywe az do klikniecia.

+ Prosimy sprawdzi¢ czy misa parowa jest prawidtowo ustawiona.

5 Podtaczenie wtyczek.

« Prosimy najpierw podtgczy¢ wtyczke do urzgdzenia, a nastepnie Korpus Wiyozka przewodu
podtgczy¢ wtyczke zasilania. Nalezy upewni¢ sie, ze obie wtyczki
sg wiasciwie podtgczone.
Wtyczka urzgdzenia

> Gniazdo

elektryczne

PRZESTROGA Maksymalna ilo$¢ ptatkéw (w miarkach)

* Prawa tabela pokazuje maksymalng dozwolong ilo$¢ Wysokos¢ regulowanego kosza Maksymalna ilo$¢
ptatkow, ktdra moze by¢ gotowana w tym samym do gotowania na parze ptatkow
czasie na parze w regulowanym koszu do gotowania Ptytko 5
na parze. Gteboko 4




Funkcje Owsianka

OTimer | Healthy | &3 Menu (W Wazne informacije R
Menu ' ) + llosci sktadnikoéw sg okreslone w Tabeli 1 na stronie 6.
+ Cooking A - llos¢ ptatkéw jest podana dla gestej owsianki.
— Jesli chcesz rzadszg owsianke, uzyj mniejszej ilosci
e IO — -1 ptatkow, pozostawiajgc ilosci innych sktadnikow
( ) niezmienione. Na przyktad wez 3/4 kubka zamiast 1 kubka
- \% ptatkow.
\— \ - llosci ptatkéw znajdujg sie na stronie 28.
4 ™ ﬁ
Off [Tlmeq ’ E/Ianua Sej St:rt k /
Temp
— S - ‘
3 2

Przygotowania

+ Nalezy wilozy¢ wszystkie sktadniki do wewnetrznej misy.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga (Gotowanie z funkcja Owsianka.)

1 Nacisnij przycisk @@ aby wybraé¢ funkcje menu nr 1 Owsianka.

+ Wskaznik (Start) oraz D bedg migac.

2 Namanc przycisk (Start)

+ Wskaznik Start zaswieci sig i rozpocznie sie¢ gotowanie.
+ Pozostaly czas na ekranie LCD rozpocznie odliczanie, gdy do korca czynnosci

pozostanie 5 minut.

czescig Uzywanie Timera ( str.24).

Gotowanie zakonczone

3 Nacisnagé przycisk C (Wyt.).
+ Gdy gotowanie zakonczy sie, Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie przetaczy si¢ w tryb
funkcja Podtrzymywania ciepta

L Jezeli chcemy ustawi¢ czas gotowania w funkcji owsianka, nalezy zapozna¢ sie z ]

(wskaznik "Cooking" zmieni sie automatycznie na "Keep Warm"). Aczkolwiek nie zaleca sie stosowania
trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wp’rynac na smak potrawy. Nacisnij przycisk
(Wyh), aby wyjs¢ z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik | = | (Start) wylaczy sie).



Funkcje GulaszZupaKompot/Nozki w galarecie/Faszerowanie

OTimer | Healthy u | (& Menu /B Wazne informacje R
Menu ... o + Maksymalne ilosci sktadnikow i ptynéw dla Gulaszu/
+ Cooking A Zupy/Kompotu/N6zek w galarecie/Faszerowania
2_ e - 14 nie moga przekroczy¢ maksymalnego poziomu,
e e oznaczonego "L".
_— It Lliiin v

Cooking Timer

' -
-
Off Tlmer Manual Set Start k j
“Temp. |
S A

Przygotowania

+ Nalezy wilozy¢ wszystkie sktadniki do wewnetrznej misy.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga (Na przyktad: Gotowanie z funkcja Gulasz.)

1 Nacisnij przycisk @@, aby wybraé menu funkcji nr 2 Gulasz,
nr 3 Zupa, nr 11 Kompot, nr 17 N6zki w galarecie lub nr 18
Faszerowanie.

2
+ Wskaznik (Start) zamiga oraz wyswietlacz LCD wyswietli 1 h 00 min (jako
domysiny czas gotowania).

Cooking Timer

2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas gotowa-
nia jaki potrzebujesz.

* Mozna wybra¢ czas gotowania
— Dla nr 2 Gulasz i nr 3 Zupa
od 1 do 2 godzin (co 5 minut).
od 2 do 12 godzin (co 30 minut).
— Dla nr 11 Kompot, nr 17 N6zki w galarecie i nr 18 Faszerowanie.
od 1 do 12 godzin (co 30 minut).
* Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

3 Nacisngé przycisk | (Start).

+ Wskaznik ' (Start) zaswieci sig i rozpocznie sie gotowanie.
+ Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Zegar gotowania nie moze by¢ ustawiony po nacisnieciu przycisku w (Timer). Nalezy wiec najpierw ustawi¢ zegar gotowania.

Gotowanie zakonczone

4 Nacisng¢ przycisk (- (Wyt.).
+ Gdy gotowanie zakoriczy si¢ Multicooker wyda sygnat dZzwigkowy i automatycznie przetgczy si¢ na funkcje
Podtrzymywania ciepta (Wskaznik "Cooking" zmieni sie automatycznie na "Keep Warm"). Aczkolwiek
nie zaleca sie stosowania trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wptyngé na smak potrawy.
Nacisnij przycisk (Wyt), aby wyj$¢ z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).

L Jezeli chcemy ustawi¢ czas gotowania, nalezy zapoznaé sie z czescig Uzywanie Timera (I str. 24). 1




@Timer '] & Menu /.
Menu [}
+ Cooking A
1x]
- . . 1 min \Y
Cooking Timer L
' -
- Manual Set -
Off ‘ Timer ‘ Temp. ‘ Start
A

Przygotowania

Wazne informacje
+ Nalezy ustawi¢ zegar gotowania zaleznie od rozmiaru i
grubosci migsa.

+ Podczas gotowania wewnetrzna misa mocno sie nagrzewa
(powyzej 180°C). Prosimy zachowac ostroznosc.

+ Prosimy nie uzywa¢ metalowych przyboréw do odwracania
miesa, poniewaz moga one uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajacg przywieraniu do misy wewnetrzne;.

+ Zalecany rozmiar migsa:
Waga: 200 - 500 g
Grubos$¢: 15 - 50 mm

+ Prosimy odnies¢ sie do dotgczonej ksigzki z przepisami,
aby uzyskac szczegotowe informacje na temat sposobu

\_ gotowania.

~

)

* Przetrzyma¢ mieso w temperaturze pokojowej przez 30-60 minut.
+ Rozprowadzi¢ olej na migsie (tyzka oleju na 1 kawatek miesa).

Obstuga (Gotowanie z funkcja Stek.)

1

+ Wskaznik (Start) zamiga oraz wyswietlacz LCD wyswietli 10 min (jako domysiny

czas gotowania w funkciji stek).

2

Nacisna¢ przycisk 7)) aby wybra¢ menu nr 4 Funkcja stek.

Cooking Timer

+ Zobacz ponizszg tabele jako wskazowke dla ustawiania czasu gotowania:

Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

* Mozna wybra¢ czas gotowania od 1 do 30 minut (co minute).
* Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

Waga migsa | Grubo$¢ migsa Lekko Srednio lekko Srednio Srednio wysmazone Dobrze wysmazona
Gora: 4 min Gora: 4 min Gora: 5 min Gora: 5 min Gora: 6 min
Tyt 4 min Tyt 6 min Tyt 6 min Tyt 7 min Tyt 8 min
Obydwie strony: 4 min. kazda. | Obydwie strony: 4 min. kazda. | Obydwie strony: 4 min. kazda. | Obydwie strony: 4 min. kazda. | Obydwie strony: 5 min. kazda.

351-500 ¢ 36-50 mm Gora: 3 min Gora: 4 min Gora: 5 min Gora: 6 min Gora: 6 min
Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu
gotowania: 19 min gotowania: 22 min gotowania: 24 min gotowania: 26 min gotowania: 30 min
Goéra: 3 min Gora: 3 min Gora: 3 min Goéra: 4 min Gora: 4 min
Tyt 4 min Tyt 5 min Tyt 6 min Tyt 7 min Tyt 8 min

251-350¢ 21-35mm Gora: 2 min Gora: 2 min Gora: 3 min Gora: 3 min Gora: 4 min
Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu
gotowania: 9 min gotowania: 10 min gotowania: 12 min gotowania: 14 min gotowania: 16 min
Goéra: 2 min Goéra: 3 min Gora: 3 min Goéra: 4 min Gora: 4 min
Tyt: 3 min Tyt: 3 min Tyt: 4 min Tyt: 4 min Tyt: 5 min

200-250 g 15-20 mm Goéra: 1 min Gora: 1 min Gora: 1 min Gora: 1 min Gora: 2 min
Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu Ustawienie czasu
gotowania: 6 min gotowania: 7 min gotowania: 8 min gotowania: 9 min gotowania: 11 min

3

Nacisnaé przycisk (Start).

+ Wskaznik (Start) zaswieci sie i rozpocznie sie gotowanie.
+ Zewnetrzna pokrywa powinna by¢ otwarta podczas gotowania.

+ Po ok. 3 minutach Multicooker wyda sygnat dzwiekowy. Niezwtocznie nalezy pofozy¢ migso na $rodku wewngtrznej misy.
+ Wyswietlacz LCD rozpocznie odliczanie pozostatego czasu w odstgpach 1-minutowych.
+ Aby usmazy¢ obydwie strony nalezy odwrdci¢ migso.

Gotowanie zakonczone

Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie wytgczy sie. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).

10



Funkcje Wypiek ciast

OTimer .:. D Menu /l Wazne informacje h
Menu <«

» Maksymalna dopuszczalna waga (catkowita

+ Cooking A waga sktadnikéw) dla ciast wynosi 1 200 g.
2 I — 1 Jesli maksymalna dopuszczalna waga zostanie
i przekroczona, ciasto nie upiecze sie w catosci.
- 1 tmin v

Cooking Timer

o || (o] | faos | 5o - -
Przygotowania

+ Doktadnie wymiesza¢ sktadniki.
+ Pokry¢ wewnetrzng powierzchnie (dno i boki) misy wewnetrznej mastem (lub olejem spozywczym), umiesci¢ w
niej przygotowane sktadniki i zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

5
+ Wskaznik (Start) zamiga oraz wyswietlacz LCD wys$wietli 40min
(jako domysiny czas pieczenia dla funkcji Wypiek ciast).

2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

+ Mozna wybra¢ czas gotowania od 20 do 95 minut (co 5 minute).
* Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

3 Nacisngé przycisk (Start).

+ Wskaznik (Start) zaswieci sie i rozpocznie sie gotowanie.
» Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

4 Nacisng¢ przycisk C (Wyt.).

+ Gdy gotowanie zakonczy sie, Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie przetgczy sie na funkcje
Podtrzymywania ciepta ( Wskaznik "Cooking" zmieni sie automatycznie na "Keep Warm"). Aczkolwiek
nie zaleca sig stosowania trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wptyng¢ na smak potrawy.
Nacisnij przycisk (Wyt), aby wyjs¢ z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).

+ Wyja¢ wewnetrzng mise i pozostawi¢ do ostygniecia na 2-3 minuty. Nastepnie odwréci¢ jg do gory nogami
na tace lub podstawke. Nalezy uzywaé rekawic kuchennych podczas wyjmowania wewnetrznej misy.

+ Ozdobic¢ ciasto wedtug uznania.

1



Funkcje Zapiekanie

i - o
OTimer o I =5 Menu /B Wazne informacje R

+ | [ e A * Maksymalna ilo$¢ sktadnikéw i ptynu dla Zapiekania

Cooking i ; A i

nie moze przekroczy¢ maksymalnego poziomu,
21— | — 1 0znaczonego jako "L".
(W]

_— . . 'L‘min v

Cooking Timer L

HEEE :
Przygotowania

+ Nalezy wilozy¢ wszystkie sktadniki do wewnetrznej misy.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

5
+ Wskaznik (Start) zamiga oraz wyswietlacz LCD wys$wietli 40 min (jako |
domysiny czas pieczenia dla funkcji Zapiekanie).

Cooking Timer

PL
. 2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

» Mozna wybra¢ czas gotowania
od 1 do 20 min (co 1 minut).
od 20 do 65 min (co 5 minut).
» Przytrzymanie przyciskéw przyspieszy ustawianie.

3 Nacisnaé przycisk (Start).

+ Wskaznik Star’( zaswieci sig i rozpocznie sie gotowanie.
+ Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

4 Nacisnaé przycisk C (Wyt.).
+ Gdy gotowanie zakoniczy sie, Multicooker wyda sygnat dzwigkowy i automatycznie przetgczy sie na funkcje
Podtrzymywania ciepta
(Wskaznik "Cooking" zamieni si¢ automatycznie na "Keep warm" ). Aczkolwiek nie zaleca sie stosowania
trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wptyngé na smak potrawy. Naci$nij przycisk
(Wyt), aby wyjsc¢ z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).

12



Funkcje Smazenie

OTimer = £ Menu (W Wazne informacje h
Menu . ‘ + Aby zapobiec przypaleniu potrawy nalezy miesza¢
+ Cooking A sktadniki podczas gotowania. Nalezy potwierdzi¢
2_ —— — 1 procedure odnoszac sie do przepisu.
""""""" o » Zobacz strone 28 , aby uzyska¢ informacje na temat
_ C"Jmin v sktadnikow.
Cooking Timer L o Podczas_ wyjmc_)warjia pozywienia nalezy ostroznie
— — \_ sprawdzi¢ czy jest juz ugotowane. Y,
B 'l -
LOH ’ &mer} Eﬁgﬁﬁ ‘ Start
S A

Przygotowania

+ Nalezy witozy¢ wszystkie sktadniki do misy wewnetrznej
+ Wlac¢ oleju do wewnetrznej misy.

Obstuga(Gotowanie z funkcja Smazenie.)

1 Nacisna¢ przycisk @@ aby wybra¢ menu nr 7 Funkcja smazenia.

+ Wskaznik (Start) zamiga oraz . wys$wietlacz LCD wyswietli 20 min (jako
domysiny czas dla funkcji Smazenie).

2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

+ Mozna wybra¢ czas gotowania
od 1 do 20 min (co 1 minut).
od 20 do 60 min (co 5 minut).
* Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

3 Nacisngé przycisk (Start)

+ Wskaznik ’ (Start) zaswieci sie i rozpocznie sie gotowanie.
« Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie wytaczy sie. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).

13



Funkcje Omlet

OTimer o ,':" £ Menu ‘m Wazne informacje ' - R
+ | | ETTPRTIPRY A + Jesli przekroczona zostanie maksymalna iloS¢
Cooking skfadnikow, pozywienie moze by¢ niedogotowane.
2 - - —1 » Zobacz strone 28 dla uzyskania informacji na temat
=M ilosci sktadnikow.
_— . X L L.min v
Cooking Timer L
N T
-
Loff ‘ &lmer} E/l;gml‘ﬂ ‘ Start K /
A

3
Przygotowania

+ Nalezy wilozy¢ wszystkie sktadniki do wewnetrznej misy.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga(Gotowanie z funkcja Omlet)

1 Nacisna¢ przycisk @@, aby wybraé¢ menu nr 8 Funkcja omlet.

= a
» Wskaznik (Start) zamiga oraz wyswietlacz LCD wys$wietli 20 min min Menu kI
(jako domysiny czas gotowania dla funkcji Omlet).

Cooking Timer

PL L. . . < 2
. 2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

* Mozna wybra¢ czas gotowania od 1 do 30 minut (co 1 minute).
* Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

3 Nacisngé przycisk (Start)

» Wskaznik ' Start zaswieci sig i rozpocznie sie gotowanie.
» Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie wytgczy sie. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).



Funkcje Pilaw

@Timer = & Menu Ve \
() [Menu | ) B Wazne informacje
+ Cooking A + lloéci sktadnikéw okreslone sg w Tabeli 2 na
~— ~— 1 stronie 6.
| P + llosci ptatkbw znajdujg sie na stronie 28.
- \%
— S o _/
4 ) - ﬁ- N
Off ‘ [Timer] ‘ Eﬂ'la'guTapsﬂ ‘ Start
L / ) A\ _/
T J
3 2

Przygotowania

+ Na tym etapie nalezy umy¢ i przygotowaé wszystkie sktadniki.
+ Umiesci¢ wszystkie sktadniki wymienione w Tabeli 2 na stronie 6 w wewnetrznej misie Multicookera.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga(Gotowanie z funkcija Pilaw)

1 Nacisnaé przycisk @@ aby wybraé¢ menu nr 9 Funkcja pilaw.

+ Wskaznik (Start) oraz ,—\ beda migac.
2 Nacisngé przycisk (Start)

+ Wskaznik ’ Start zaswieci sie i rozpocznie sie gotowanie.
+ Pozostaly czas gotowania bedzie wyswietlony na ekranie LCD i rozpocznie
odliczanie gdy do kornca czynnosci pozostanie 8 minut.

+ Jezeli chcemy ustawi¢ czas gotowania w funkcji pilaw, nalezy zapoznac sie z 1
czescig Uzywanie Timera ( str.24).

Gotowanie zakonczone

3 Nacisngé przycisk C (Wyt.).

+ Gdy gotowanie zakoriczy sie, Multicooker wyda sygnat dzwigkowy i automatycznie przetgczy sie na funkcje

Podtrzymywanie ciepta (wskaznik "Cooking" automatycznie zamieni si¢ na "Keep warm"). Aczkolwiek
nie zaleca sie stosowania trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wptyng¢ na smak potrawy.
Nacisnij przycisk (Wyt), aby wyj$¢ z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).

15



Funkcje Ry:z

OTimer 'l'l-'l & Menu (W Wazne informacje h
Menu 1 - « llodci ryzu i wody sg okreslone w Tabeli 3 na stronie 6.
+ Cooking A
N— 1
.....................
- v
— J .
Y =
.- Manual Set - k j
Off Timer Te—mp. Start
A\ J .

Przygotowania

+ Umiesci¢ wyptukane ptatki i wode w wewnetrznej misie.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Ob iuga (Gotowanie z funkcja Ryz).

1 Namsnac przycisk @@ aby wybraé¢ menu nr 10 Funkcja ryz.
+ Wskaznik (Start) oraz,—\ migaja.
2 Nacisnaé przycisk U (Start).

+ Wskaznik Start zaswieci sie i rozpocznie sie gotowanie.
+ Pozostaly czas gotowania bedzie wyswietlony na ekranie LCD i rozpocznie
odliczanie gdy do korica czynnosci pozostanie 9 minut.

LJezeIi chcemy ustawi¢ czas gotowania w funkcji ryz, nalezy zapoznac sie z czescig 1

Uzywanie Timera (I3~ str.24).

Gotowanie zakonczone

3 Spulchnianie Ryz.
+ Gdy gotowanie zakonczy sig, Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie przetaczy sig¢ na funkcje
Podtrzymywania ciepta ( Wskaznik "Cooking" zmieni sig automatycznie na "Keep Warm").

< Podtrzymywanie ciepta_>

+ Gdy gotowanie zakoriczy sie, wszystkie funkcje przefgczaja > e m};ﬁe Rezultatu po utrzymaniu N
sie automatycznie na funkcje Podtrzymywania ciepta (z éep,a temperatury
wyjatkiem nr 4 Stek, nr 7 Smazenie, nr 8 Omlet i nr 15 Jogurt). ® Owsianka o | Serawia, ze owsianka
o q m A A Bty stnieje
Uzywanie funkcji Podtrzymywania ciepta nie jest jednak seeTE
j ; @/®/4) | Gulasz/Zupa/Kompot X Zmieni Kb dui
zalecane dla niektorych funkcji, Nalezy nacisnac przycisk ® Wypiek ciast x| cmeniasmak b powoduje
", - N - - wydzielanie nietypowego
(Wyt.), aby wyjéé z funkcji Podtrzymywania ciepta. ® Zapiekanie X | zapachu
— . . . ©) Pilaw X
+ Ryz mozna utrzymag cieptym do 12 godzin po przyrzadzeniu, Ryz o)
tak aby nie wptyna¢ na jego smak i nie spowodowac /@ | Gotowanie na parze/Pierogi x | Zmienia smak lub powoduje
A Fm e ] q a . wydzielanie nietypowego
wydzielania sie nieprzyjemnych zapachow. Podgrzewanie P pacn
+ Podczas stosowania funkcji podirzymywania ciepta, na Kasza ¢
q n R S L _ Zmienia smak lub powoduje
krawedziach misy w?wn?trz.ne] nTogq.zbleracl sie krople. . ) Eozkl w galarecie/ e s
+ Smak ryzu moze by¢ zmieniony, jezeli w Multicooker, w czasie aszerowanie zapachu
uzywania funkcji podtrzymywania ciepta, pozostawiona O: Mozna uzy¢
K zostanie {opatka do ryzu X: UzyC|e nie jest zalecane /

16



Funkcje Gotowanie na parze/Pierogi

OTimer [P EIMenu B Wazne informacje N

Menu { ': . + Jesli okreslony czas gotowania przekracza 30 minut, nalezy

+ Cooking A dodac 4 miarki wody do wewnetrznej misy, aby zapobiec

2_ — — 1 wyparowaniu catego ptynu.

R lﬁ ” + Po wygotowaniu i catkowitemu wyparowaniu wody,

- 1 fin v Multicooker automatycznie przetgcza sie na funkcje
Cooking Timer L Podtrzymywanie ciepta.

e « Jesli wystepuje potrzeba przerwania gotowania na parze w
) - ot | (= trakcie, nalezy nacisna¢ przycisk o | (Wyk.).
off ’ Timer ‘ Temp. ‘ L Start + Gdy gotowanie na parze odbywa sie rownoczesnie z

gotowaniem pfatkéw, zaleca sie uzywanie funkcji Kasza lub
Biaty ryz.
4 3 + Podczas umieszczania regulowanego kosza do gotowania
na parze w wewnetrznej misie, moze ona ciasno
przylegaé w ktoryms kierunku. Zobacz sekcje 'Uzywanie
\__regulowanego kosza do gotowania na parze' na stronie 26. /

Przygotowania

+ Doda¢ wymagang ilo$¢ wody. B Zalezno$¢ pomiedzy iloscig wody a
+ Umiesci¢ regulowany kosz do gotowania ~ czasem gotowania na parze
na parze w wewnetrznej misie zgodnie z - —
ilustracja. Czas gotowania llos¢ wody Regulowany
- Wiozy¢ produkty do ugutowania na parze |Mniej niz 10 minut. | 1 miarka kgfg V\(lj;nia o
do wewnatrz misy do gotowania na 10 ~ 30 min 2 miarki garze Woda
parze. 30 ~ 60 min 4 miarki

+ Zamkna¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga (Gotowanie z funkcja Gotowanie na parze/Pierogi)

1 Nacisnaé przycisk @@, aby wybraé¢ menu nr 12 Gotowanie na parze lub
menu nr 13 Pierogi.

2 3
+ Wskaznik (Start) oraz lub zamigajg, a wyswietlacz LCD wys$wietli 10 min lub 8 min dla

Pierogow (jako domysiny czas gotowania).

2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

+ Mozna wybra¢ czas gotowania
— Gotowanie na parze: od 1 do 60 minut (co 1 minute).
— Pierogi: od 1 do 20 minut (co 1 minute).

* Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

3 Nacisnaé przycisk (Start).

+ Wskaznik Start zaswieci sie i rozpocznie sig gotowanie. Cooking Timer
+ Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

Nacisng¢ przycisk C (Wyt.).
+ Gdy gotowanie zakonczy sige, Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie przetgczy sie na funkcje
Podtrzymywanie ciepta (wskaznik "Cooking" automatycznie zamieni sie na "Keep warm"). Aczkolwiek
nie zaleca sie stosowania trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wptyngé na smak potrawy.
Nacisnij przycisk (Wyt), aby wyj$é z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).
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Funkcje Podgrzewanie

OTimer ([N} £ Menu B Wazne informacije
Menu ' ' + Nie jest zalecane ponowne podgrzewanie zimnych
+ Cooking A sktadnikow, ktérych objetos¢ przekracza maksymalng
2 1 pojemno$¢ dla kazdej funkcji.
IR R L‘n - I B + llosci sktadnikéw znajdujg sie na stronie 28.
- . . 1 min \Y
Cooking Timer

()11
4 3
Przygotowania

+ Pozostate sktadniki znajdujg sie wewnatrz misy wewnetrzne;.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga(Gotowanie z funkcja Podgrzewanie)

1 Nacisna¢ przycisk @@, aby wybra¢ menu nr 14 Funkcja podgrzewanie.

+ Wskaznik (Start) zamiga oraz wyswietlacz LCD wyswietli 40 min
(jako domysiny czas gotowania).

Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

+ Mozna wybra¢ czas gotowania
od 1 do 20 min (co 1 minut).
od 20 do 65 min (co 5 minut).
* Przytrzymanie przyciskéw przyspieszy ustawianie.

3 Nacisngé przycisk * (Start).

*+ Wskaznik Start zaswieci sig i rozpocznie si¢ gotowanie.
+ Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

4 Nacisna¢ przycisk | (Wyt.).

+ Gdy gotowanie zakoriczy sie Multicooker wyda sygnat dzwigkowy i automatycznie przetgczy sie na funkcje
Podtrzymywania ciepta (Wskaznik "Cooking" zmieni sie automatycznie na "Keep Warm"). Aczkolwiek
nie zaleca sie stosowania trybu Funkcja podtrzymywania ciepta, gdyz moze ona wptyngé na smak potrawy.
Nacisnij przycisk (Wyt), aby wyjs¢ z funkcji podtrzymywania ciepta. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).
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Funkcje Jogurt

OTimer c £ Menu /l Wazne informacje N
Menu . ....0= ) + Nalezy uzywaé dostarczonego pojemnika na jogurt,
+ Cooking A a ilosci sktadnikéw nie powinny przekroczy¢ 150 g
2_ I — 1 (Mleko 130 g + Jogurt 20 g) na 1 kubek (razem 6
¥ alx kubkéw: 900 g). Jesli uzyty zostanie inny, zaroodporny|
— 0 tin \V/ pojemnik, ilosci sktadnikéw nie powinny przekroczy¢
Cooking Timer L 1200 g.
. J— + Gdy Multicooker jest jeszcze goracy, przycisk [ﬂ
off ’ Ti:er ‘ Manual Set ‘ S;rt (Start) niel zgdzia’ra. (Brzegzyk wyda qztery krc’)tkie-
) Temp. sygnaty dzwiekowe). Nalezy odczekac okoto 30 minut
— do wystudzenia Multicookera.
o )

3
Przygotowania

* Przed gotowaniem nalezy wyczysci¢ pojemnik na jogurt lub zaroodporny pojemnik.

+ Podczas gotowania z pojemnikiem na jogurt, do wewnetrznej misy nalezy wla¢ 1 szklanke wody, a nastgpne
wstawi¢ regulowany kosz do gotowania na parze do misy wewnetrzne;.

+ Wiozy¢ pojemnik na jogurt do regulowanego kosza do gotowania na parze, lub wtozy¢ zaroodporny pojemnik do
misy wewnetrznej.

+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obstuga (Gotowanie z funkcja Jogurt)

1 Nacisna¢ przycisk @@, aby wybra¢ menu nr 15 Funkcja Jogurt.

+ Wskaznik (Start) oraz zamiga, a wyswietlacz LCD wyswietli
1 h 00 min (jako domysIny czas gotowania). S T

I
Cooking Timer

2 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas
gotowania jaki potrzebujesz.

+ Mozna wybra¢ czas od 1 do 8 godzin (co 1 godzine).
+ Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

3 Nacisngé przycisk | (Start).

Wskaznik (Start) zaswieci sig i rozpocznie sig gotowanie.
Wskaznik LCD wyswietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.
+ Referencja dla ustawiania czasu gotowania:

- Z dotgczonym pojemnikiem na jogurt (900 g): 6 - 8 godzin.

- Z innym, zaroodpornym pojemnikiem (1 200 g): 8 godzin.

Gotowanie zakonczone

Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie wytaczy sie. (Wskaznik (Start) wytaczy sie).
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Funkcje Kasza

OTimer 'l'l:' & Menu (W Wazne informacje h
+ Menu ... - A - llodci ptatkéw i wody sg podane w Tabeli 3 na
Cooking stronie 6.
—— 1
.....................
- v
— J .
Y =
.- Manual Set - k j
Off Timer W Start
A\ J ) .

2
Przygotowania

+ Umiesci¢ optukany ryz i wode w misie wewnetrzne;.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Ob iuga (Gotowanie z funkcja Kasza)

Namsnac przycisk @@ aby wybra¢ menu nr 16 funkcja Kasza.
+ Wskaznik (Start) oraz ,—\ migaja.
2 Nacisnaé przycisk U (Start).

+ Wskaznik (Start) zaswieci sie i rozpocznie sie gotowanie.
+ Pozostaly czas gotowania bedzie wyswietlony na ekranie LCD i rozpocznie

. odliczanie gdy do korica czynnosci pozostanie 9 minut.
PL L

Jezeli chcemy ustawi¢ czas gotowania w funkcji kasza, nalezy zapoznac sie z
czescig Uzywanie Timera ([I5° str.24).

Gotowanie zakonczone

3 Luzowanie kaszy.

+ Gdy gotowanie zakoriczy sie Multicooker wyda sygnat dzwigkowy i automatycznie przetgczy sie na funkcje
Podtrzymywania ciepta (Wskaznik "Cooking" zmieni si¢ automatycznie na "Keep Warm").

< Podtrzymywanie ciepta_>

+ Gdy gotowanie zakoriczy sie, wszystkie funkcje przefaczaja - e m};ﬁe Rezultatu po utrzymaniu N\
sie automatycznie na funkcje Podtrzymywania ciepta (z éep,a temperatury
wyjatkiem nr 4 Stek, nr 7 Smazenie, nr 8 Omlet i nr 15 Jogurt). ® Owsianka « | Sprawia, ze owsianka
. . " A~ . . gestnieje
Uzywanie funkcji Podtrzymywania ciepta nie jest jednak @I@/0 | GulasziZupalKompot =
zalecane dla niektorych funkeji, Nalezy nacisnaé przycisk ® Wypiek ciast x Zm'e'.""f L MO B
") 5 N ® Zadans = wydzielanie nietypowego
(Wyt.), aby wyjs¢ z funkcji Podtrzymywania ciepta. : zapachu
- ) . ] ) O] Pilaw X
+ Ryz mozna utrzymag cieptym do 12 godzin po przyrzadzeniu, Ryz )
tak aby nie wptynaé na jego smak i nie spowodowac @/ | Gotowanie na parze/Pierogi | X | Zmienia smak lub powoduje
q L . a Pod A ~ wydzielanie nietypowego
wydzielania si¢ nieprzyjemnych zapachéw. @ LS zapachu
+ Podczas stosowania funkcji podtrzymywania ciepta, na 5524 © — i
X X X . N62ki w galarecie/ Zmienia smak lub powoduje
krawedziach misy wewnetrznej mogaq zbierac sie krople. /@ Faszerov%anie x | wydzielanie nietypowego
+ Smak ryzu moze by¢ zmieniony, jezeli w Multicooker, w czasie Zhaehy
uzywania funkcji podtrzymywania ciepta, pozostawiona O: Mozna uzy¢
: . X: Uzycie nie jest zalecane
g zostanie fopatka do ryzu. )
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Funkcje Czyszczenie

©Timer [T £ Menu B Wazne informacije
( \ Menu (] ( A . R A . .

I I B A + Aby usung¢ zapachy i zanieczyszczenia misy

Cooking wewnetrznej.

— — 1 » Funkcji czyszczenia nie nalezy uzywaé natychmiast
— | — po gotowaniu. Nalezy odczekac¢ ok. 30 min do

— v/ ochtodzenia Multicookera.
— S o _/
e R ' A\

.- Manual Set| -
L Off ‘ Timer ‘ “Temp. ‘ Start
/ A\ _/

2
Przygotowania

+ Nala¢ wody do misy wewnetrznej do potowy pojemnosci.
+ Zamkng¢ zewnetrzng pokrywe.

Obsiuga (Czyszczenie z funkcjg Czyszczenia)

Nacisna¢ przycisk @@, aby wybraé¢ menu nr 19 funkcja Czyszczenia.

+ Wskaznik (Start) oraz migaja.

2 Nacisngé przycisk (Start)

+ Wskaznik a (Start) zaswieci sie i rozpocznie si¢ czyszczenie.
+ Po zakoniczeniu czyszczenia Multicooker automatycznie wytgczy sie. (Wskaznik (Start) wytgczy sie.)
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Funkcje Podtrzymywanie ciepta

OTimer = @ Menu /I Wazne informacje N
( Y |Menu oo ( ) + Nie jest zalecane uzywanie funkciji Podtrzymywanie
+ Cooking A ciepta przez dtuzej niz 12 godzin.
— — + Funkcji podtrzymywania ciepta nalezy uzywac tylko
— — -1 dla ryzu. Nie nalezy podgrzewa¢ menu Pilaw lub
) (N ( innego, aby zapobiec niepozgdanemu zapachowi lub
- Llmin \Y zepsuciu.
~— — » Ryz moze zmieni¢ zapach, odbarwi¢ sie lub
S wysuszy¢ jesli zbyt mata ilos¢ jest podgrzewana.
() - sl | (=) « Podtrzymywanie ciepta dla zimnych sktadnikow nie
Off ‘ Timer ‘ Te—mp. ‘ Start jest mozliwe.
L / A\ _J/ \ /

Obsiuga (Podtrzymywanie ciepta z funkcjg Podtrzymywania ciepia)

1 Nacisna¢ przycisk @@, aby wybra¢ menu nr 20 funkcja Podtrzymy-
wanie ciepta.

a0
« Wskaznik (Start) oraz migaja.

2 Nacisnaé¢ przycisk */ (Start).
+ Wskaznik (Start) oraz wskaznik " Podtrzymywanie ciepta" zaswiecg sie i rozpocznie sie proces
Podtrzymywania ciepta.
+ Jesli chcesz wyjs¢ z funkcji Podtrzymywanie ciepta, nacisnij przycisk (Wyt.).
+ Wskazania czasu w funkcji Keep Warm to 1 do 59 min oraz 1 do 23 h.
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Uzywanie funkcji manualnej regulacji

OTimer |\ tanual Set £ Menu Funkcja funkcji manualnej regulacji umozliwia ustawienie
g | | A temperatury i czasu gotowania zgodnie z potrzeba.
Cooking -
\ / Temperature :“ ] \ J
3_ '-.L'C
- . X L 'mln v
L ) Cooking Timer L )
() - Manual S (=)
. anual Set
LOff ‘ Timer ‘ “Temp. | ‘ Start
S - ‘ _J
1~2 4

1 Nacisnaé¢ przycisk (Regulacja manualna) aby wybra¢ funkcje
manualnej regulac'ih
- Wskaznik | | (Start) oraz] = beda migaé.
+ LCD wyswietli 130°C jako domysing temperature gotowania oraz 20 min jako

Manual Set

domysiny czas gotowania.

Cooking Timer

2 Ponownie nacisngé¢ przycisk ~) (Manualna regulacja) jesli chcesz

zmieni¢ temperature gotowania.
* Mozna wybra¢ temperature z zakresu 40°C-130°C (w krokach 10°C).

3 Nacisnij przycisk B (Zegar gotowania) aby ustawi¢ czas gotowa-
nia jaki potrzebujesz.
+ Mozna wybra¢ czas gotowania z ponizszej tabeli.

Temperatura gotowania Czas gotowania

130°C 1-20 min co 1 minuta
120°C

110°C 20 - 120 min co 5 minut
100°C

90°C 30 minut - 2 godziny co 30 minut
80°C

70°C

60°C 1 - 8 godzin co 10 minut
50°C 1 - 8 godzin co 1 godzina
40°C

Nacisnaé przycisk (Start).

+ Wskaznik (Start) zaswieci sig i rozpocznie sig gotowanie.
+ Wskaznik LCD wys$wietli pozostaty czas z doktadnoscig do minuty.

Gotowanie zakonczone

Multicooker wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie wytaczy sie. (Wskaznik (Start) wytaczy sie.)
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Uzywanie Timera

OTimer Healthy | (2 Menu Ustawiony czas jest odliczany wstecznie przez timer.
Menu . ' - Multicooker zakoriczy gotowanie, gdy minie ustawiona
+ A liczba godzin.
3- D — 1 - Timer moze zosta¢ ustawiony na 24 godziny.
T Timer ) ¢ =) Na przyktad
- It i v Jesli timer ustawiony jest na 4 h 30 min, to gotowanie
— - zostanie zakoriczone po 4 godzinach i 30 minutach po
— - — (wcisnieciu przycisku (Start) .
off ’ {Timer] ‘ E/Ianua Sej ‘ SWJ * Gdy ustawiony czas jest mniejszy niz czas wymagany
) Temp. do gotowania, Multicooker zacznie gotowanie po

- nacisnieciu przycisku (Start) .

Obstuga

1 Nacisna¢ przycisk @@, aby wybra¢ funkcije.

+ Odpowiednia funkcja dla ustawiania timera:

Nr menu Funkcje Nr menu Funkcje
1 Owsianka 1 Kompot
2 Gulasz
3 Zupa 16 Kasza
9 Pilaw 17 Nozki w galarecie
10 Ryz 18 Faszerowanie

2 Nacisnac przymsk (Timer), aby wybraé ustawienie timera.

Tlmer

) (Timer) zostanie wcisniety po raz pierwszy, wyswietlone zostanie poprzednie ustawienie

+ Gdy przycisk
PL czasu timera. Czas oraz wskaznik (Start) migaja.
xDla funkcji ktbre wymagajg ustawienia czasu gotowania, nie moze on by¢ ustawiony po potwierdzeniu

ustawienia Timera. Nalezy wigc najpierw ustawi¢ zegar gotowania.

3 Nalezy nacisnaé¢ przycisk . B (Zegar gotowania), aby ustawi¢ czas

gotowania.
* Mozna ustawic timer.
— Dla nr 10 Ryz oraz nr 16 Kasza: 1 do 24 godzin.
— Dla nr 1 Owsianka, nr 2 Gulasz, nr 3 Zupa, nr 9 Pilaw, nr 11 Kompot, nr 17 Nézki w galarecie, oraz nr 18
Faszerowanie: 1,30 do 24 godzin.
+ Ustawienie czasu bedzie sie zwigkszato 0 30 minut po kazdym wcisnigciu przycisku.
+ Przytrzymanie przyciskow przyspieszy ustawianie.

Naciané przycisk " (Start).
+ Wskaznik (Start) wytaczy sie a wskaznik |Tmer (Timer) zaswieci sie.

+ Gdy gotowanie rozpocznie sie, wskaznik {T'me’ (Timer) wytgczy sie, a wskaznik (Start) zaswieci sie.
« Timer nie moze by¢ stosowany w nastepujacych funkcjach:

Nr menu Funkcje Nr menu Funkcje
4 Stek 13 Pierogi
5 Wypiek ciast 14 Podgrzewanie
6 Zapiekanie 15 Jogurt
7 Smazenie -
19 Czyszczenie
8 Omlet = -
12 Gotowanie na parze 20 odtrzymywame
ciepta
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Czyszczenie i konserwacja
@ Nalezy upewnic sig ze dziatania te sg przeprowadzane po

ostygnieciu urzgdzenia. B Jak wyjac | czysci¢
@ Nie nalezy uzywac srodkow takich jak benzyna,

rozpuszczalniki, proszki szorujgce lub metalowe czysciki. 1 s:r{)xés:;ﬁ;;:e ®
pociagna¢ tak jak 0

przedstawiono na
Korpus/Zewnetrzna pokrywa ilustracji. Al

2. Wyja¢ mocowanie ostony przekrecajgc
go w kierunku odwrotnym do ruchu
wskazowek zegara. Umy¢ i wytrzeé za
pomocg wilgotnej $ciereczki.

Wytrze¢ wilgotng Sciereczka.
@ Nie nalezy uzywaé $rodka do mycia naczyn.

A=

Q)

(©) o
Nl

i o S
: 5@%
Gumowa uszczelka%

NIE wyjmowaé

Wewnetrzna misa

Umy¢ gabkg nasgczong ptynem do

mycia naczyr oraz wytrze¢ zewnetrzng

powierzchnig wewnetrznej misy. 3. Wytrze¢ wnetrze otworu oraz talerz
podgrzewajgcy wilgotng Sciereczka po
kazdym uzyciu.

Czujnik temperatury/Obsada grzatki

Jesli jakis przedmiot przyklei sie do
czujnika temperatury/obsada grzafki,
nalezy go delikatnie zetrze¢ drobnym
papierem $ciernym (granulacja ok. 600.
Nastepnie przetrze¢ wilgotng Sciereczka.

+ Nie nalezy usuwac ostony wylotu pary
podczas pracy urzgdzenia.

Pochtaniacz wody

Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ i
wyczyscic.

Jak wysungé mise parowa
. 1.Wtozy¢ mocowanie zaworu w misg parowg

zaworu Q Z misg parowg @ a nastepnie
przekreci¢ w prawo, az znacznik strzatki

na mocowaniu zaworu war()wna
sie z znacznikiem l na mise parowej.

Regulowany kosz do
gotowania na parze

topatka Pojemnik na jogurt

2. Nalezy wiozy¢ ostone wylotu pary w zewnetrznej

. . . . ) X pokrywie.
Umy¢ przy uzyciu ggbki rozciericzonym ptynem do mycia naczyn.) L
J
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Jak uzywac regulowanego kosza do gotowania na
parze / Gdy wyswietlacz pokazuje co nastepuje

Jak uzywaé regulowanego kosza do gotowania na parze

B Regulacja wysokosci

Potozy¢ kciuk na pierscieniu na wewnetrznej Sciance obrotowej czesci, uniesé i delikatnie przekrecic ja w lewo,
a nastepnie zdja¢ palec. Wysokos¢ regulowanego kosza do gotowania na

parze zwigkszy sie. Aby przywrdci¢ poprzedni rozmiar, chwyci¢ dno pojemnika dtonig, delikatnie przekreci¢ w
prawo i podnie$¢ do ustyszenia kliknigcia.

Cze$¢ stata

Cze$¢ obrotowa

B Demontaz
Najpierw nalezy przywrdcic¢ regulowany kosz do gotowania na parze do stanu poczatkowego (ptytki),
przekreci¢ go nad stotem i docisng¢ pewnie czes$¢ obrotowg do kliknigcia. Czesé stata i obrotowa rozdzielg sie.

B Montaz
Skierowac wypust na krawedzi czesci obrotowej przez wpust na wewnetrznej $cianie czesci statej a nastepnie
silnie docisnag¢ dno czesci obrotowej do ustyszenia klikniecia.

B Uzywanie regulowanego kosza do gotowania na parze.

Podczas wktadania regulowanego kosza do gotowania na parze do misy wewnetrznej nalezy ustawi¢ go w
PL takim kierunku, aby nie przylegat szczelnie do wpustu uchwytu misy wewnetrznej.

Jesli regulowany kosz do gotowania na parze jest ustawiony w kierunku zaciskania, mogg wystgpi¢ trudnosci z

Moze byé ciasny z tg czescig regulowanego
kosza do gotowania na parze.

Wopust uchwytu misy wewnetrznej.

- _/

B Gdy wyswietlacz pokazuje co nastepuje

Wyswietlacz Problemy i ich rozwigzywanie
012 Po 96 godzinach dziatania funkcji Podtrzymywanie ciepta, zasilanie zostanie automatycznie odtgczone.
Najpierw nalezy nacisng¢ przycisk | °* | (Wyt.).
HO1 HO02
Skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
HO5
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Rozwigzywanie problemow (s

Gotowanie ryzu

Problemy
Problemy podczas podtrzymywanie Y
gotowania / Q.
ciepta [
oy =)
N|Z|IN|ZI[EZTIN|Z|N| 8
S|l |8 |8 g8 |3 |& || |g®
) =le | > 2|38 |8 |2 |y |se
Szczegoly 2|18 |3 3 |82 |8 |58 |5
5 ||l |8 |83|S | |2 |F|=z=2
s |3 |x|=s |8]% |2 |3 3 o
) = =. S |88 = | < 9 s
o |53 g |8g |8 B 8
o | < s8|19 | v =
= SR 2 @
£ 5 =3
. - . Lo Z |80
Niewtasciwe proporcje ryzu i wody. ® | o o o [ [ ) N g
o | ==
9
. . . < 3%
Niewystarczajgce ptukanie ryzu. e o o | O Z 'g--o
5 | ap
. ol 9=
Elementy pomiedzy misg wewnetrzng i podgrzewaczem. ® | o o [ J é g )
S =9
| 3e
Gotowanie z duzg iloscig oleju. [ I ) e (o | o @ ":‘}*,3
- N
[72]
_ . S |28
Ryz podgrzewano ponad 12 godzin. ® o o g 3'5
S [ZR=s
N | <€
Zewnetrzna pokrywa nie jest wiasciwie zamknieta. [ J [ J ® o o g §_
2| =<
Wewnetrzna misa nie jest poprawnie umyta. [ J o :1_ g
° o
Przewdd zasilania nie jest wlasciwie podtgczony do gniazdka. [ J [ J

Pieczenie ciasta

Problemy podczas pieczenia ciasta

>
o |az 2ol 3| @w | N | @ |&
5|55 2|88 |5 |8 |9 |S3
e 133|8§ |BS|s |2 |2 | % |8%
p ° 5| 3 |=s8| 2 |8 F | N |22
S > = < c ©
zczegoty 3, o| @ |2 | 9 @ s o |8
8 Rl o |3a| < X = 5 |8
Q 2| B |Sal| g g | ° 3 |z2
g 3|5 |2°| 8 | & & |3®
o 3 2 Q. =
w0
2z
Zbyt duza ilo$¢ ciasta. e | o0 £ |3%
o ==
Zbyt mato mieszanki przed pieczeniem. [ [ ] [ L g2
) T ) E |80
Uzyto niewtasciwej mieszaniny. [ [ [ [ J > Q_%
o o2
Uzyto mieszaniny zawierajgcej zbyt duzo czekolady, cukru lub ° ° ° ° é g )
OWOCOW. BE ﬁ
. ) ) 3 |
Zewnetrzna pokrywa nie byta zamknigta poczas gotowania. [ ] [ ] ® -~ RN~
(2] >0
. . . © (0Ne]
Elementy pomiedzy misg wewnetrzng i podgrzewaczem. [ J [ J [ J [ J [ J g Eg
Na spod wewnetrznej misy nie wytozono masta lub oleju do ® g |€c<
gotowania. o 3
=] Q.
. . . .. =. <
Ciasto pozostawiono w wewnetrznej misie zbyt dtugo. [ [ o ~
S z
. L. . . . = =
Niewtasciwe lub zbyt dtugie mieszanie. [ J [ J o o
Niewtasciwa ilos¢ sktadnika. [ [ ] [ [
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Dane techniczne

Numer modelu SR-TMX530
Zrodto zasilania 230 V ~ 50 Hz
Zuzycie energii W funkcji Gotowanie 840 W
W funkcji Podtrzymywania ciepta 109,6 W
® Owsianka 1 - 2 miarki
@@/ | Gulasz/Zupa/Kompot/N6zki w galarecie/ 40L
@/@®/@® | Faszerowanie ’
@ Stek 200-500 g
® Wypiek ciast 1200¢g
® Zapiekanie 40L
@ Smazenie 1,2 kg
Pojemnos¢ Omlet 5 szt.
©) Pilaw 2 - 3 miarki
Ryz 2 - 8 miarek
Podgrzewanie 1,0L
® Jogurt 1200 g**
Kasza 2 - 8 miarek
regulacja manulna 40L
Maksymalna pojemnos¢ 50L
Wymiary (wysokos¢ x dtugos¢ x szeroko$c¢) (w przyblizeniu) 261 x 320 x 281 mm
Waga (w przyblizeniu) 3,9 kg
Podtrzymywanie ciepta (w funkcji Ryz i Kasza) 12 godzin

+ W celu wymiany przewodu zasilania oraz naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac si¢ z autoryzowanym
serwisem Panasonic.
+ Wyglad i specyfikacja mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

** Przy uzyciu ogblnego pojemnika zaroodpornego.
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Informacje na temat utylizacji odpadéw elektrycznych i elektronicznych (gospodarstwa domowe)

Niniejszy symbol na produkcie lub dokumentach mu towarzyszgcych oznacza, ze zuzyte produkty elektryczne i

elektroniczne nie powinny by¢ mieszane z ogélnymi odpadami gospodarczymi.

W celu odpowiedniego przetwarzania, odzysku oraz recyklingu nalezy umiesci¢ te produkty w odpowiednich punktach

zbiorki, gdzie zostang przyjete bez dodatkowych optat. Alternatywnie, w niektorych krajach istnieje mozliwos¢

Emmm zwrocenia produktow do lokalnego sprzedawcy w momencie zakupu podobnego nowego produktu.

Prawidtowe pozbycie sie tego produktu pomoze zaoszczedzi¢ cenne surowce oraz zapobiec potencjalnym
negatywnym dziataniom na ludzkie zdrowie oraz $rodowisko, co moze pojawi¢ sie w przypadku niewtasciwego gospodarowania
odpadami.

W celu otrzymania dalszych informacji nalezy skontaktowac sie z najblizszym punktem zbiérki odpadow.

Za niewtasciwe gospodarowanie odpadami z tego urzadzenia natozone moga by¢ kary zgodne z przepisami obowigzujacymi w
danym kraju.

Informacje na temat utylizacji odpadéw dla uzytkownikéw z innych krajéw poza Unia Europejska

Ten symbol obowigzuje tylko na terenie Unii Europejskie;j.

W celu pozbycia sig niniejszego urzadzenia prosimy skontaktowac sig z miejscowymi wtadzami lub sprzedawcg i zapyta¢ o
witasciwy sposoéb jego utylizacji.
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