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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user

manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be

identified in the manual.
Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

! Warning of risk of fire.

>

fi Warning of hot surfaces.

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/stanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.
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¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

e,
e
e

-

4
1 Control panel 6
2 Wire shelf 7
3 Tray 8
4 Handle 9
5 Door

Fan motor (behind steel plate)
Lamp

Top heating element

Shelf positions

1

N

Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

S w o =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—_

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

the edges of the wire shelf and tray.
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Technical specifications

Total power consumption 2.5 kW

Installation dimensions (height / width / depth **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed between oven and drawer.
Carry the appliance with at least two persons.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

>

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

>

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
he appliance.




550"

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

&The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

QS

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press 1=/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch 2= first and
hen use " / ™= to set the time of the day.

Confirm the setting by touching ¢} symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.

1 23 4 5 6

D ) eco

i
Pl o @

12 1

Adjustment key

Keylock symbol

Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

10 9 8 7

S~ o =

~N o o1

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
tarting from 12:00 and ® symbol will be
isplayed. The symbol will disappear once the

time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some

o detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during

cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp

metal scrapers to clean the oven door glass

since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

~ownn

ISERS
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Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 25.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 25

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
team may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower

ii Foods that are not suitable for grilling
and fatty food may catch fire.

rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
How to operate the electric oven
Your oven is equipped with pop-out knobs that
protrude when you press them.
1. Press inwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press th
knob inwards.
Select temperature and operating mode

—

Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.
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Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

— subsequent browning of food from
"""""" the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

. Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

[
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Operating with fan

#,

Fan Heating

@)@

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

"3D" function

Full grill
v

Grill+Fan
AVav4

o

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock

1 23 4 5 6

12 11

10 9 8 7

1 Adjustment key

2 Keylock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol

11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

&

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

@]

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

©)

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until =1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch @ until 21 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, (] symbol will

appear on display continuously.

4. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press = /™= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 1= symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, =l symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
6 audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-

operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press I to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the &) symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be
lcancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch C until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using "I / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;

1. Touch C until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch == until 3% symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / == keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch & until (5 symbol appears on display.

2. Set the time of the day with == /= keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode
1. Touch = symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching o key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch & symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch 2 until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with =i« /== keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 1st rack of the oven is the bottom rack.
0 imings may vary due to temperature of food, 0

hickness, type and your own preference of

cooking.

Cakes In tray Standard tray* s

Sponge cake One level Round springform pan with a
diameter of 26 cm on wire
gril”

1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm on
wire gril”
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm on

Ry

3 levels 1-Pastry tray* 1-3.5 200 55 ... 65
3-Standard tray*
5-Deep tray*
)

25 min.
250/max, then

Roasted One level Standard tray* & 15 min, 60 .. 80
chicken (1,8-2 250/max, then
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One level Standard tray 25 min.
250/max, then
180 ... 190

e L L 1 o 1 o w

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

Shorbread Sederitny | BT 1 5 1w [ mow
2 lpvels 1-Standard tray* 1 13 140 20...30

3-Pastry tray*
Smal cakes Smgdver b o) s s

2 levels 1-Pastry tray* ) 1:3 160 3550
3-Standard tray*

.

2 levels

- .

Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill™

1-Round springform pan

with a diameter of 26 cm
on wire grill**

4-Round springform pan

Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grilr*

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
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T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

T|ps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

"depending on thickness
*Preheat for 5 minutes

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

*if the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Turn the food after 2/3 of the total griling time.

It Is suggested to perform 5-6 minutes preheating for all foods broiling.
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[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.



2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

1
2
3
4

4. Remove the fro }ddor by pulling it upwards t
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.
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1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
i upper section of the front door.

4 123

1 Innermost glass panel

2 Inner glass panel

3 Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).
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The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of th i

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

>

Position of lamp might vary from the figure.

@

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

&

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

&

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.



2. Turn the glass cover counter clockwise to remove

it.

3.

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4.

Install the glass cover.
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Troubleshooting

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

P

®  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

P

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

.................. or reset tne fuses.

Oven does not heat.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia

piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na

stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac si¢ go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia

e,
e
e

-

4
1 Panel sterowania 6
2 Pétka druciana 7
3 Tacka 8
4 Uchwyt 9
5 Drzwiczki

Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Lampka

Gorny element grzejny

Pozycje potki

1

N

Pokretto wyboru funkcji
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu
Lampka termostatu

S w o =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

+aczne zuzycie energii el. 2.5 kW

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb. **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

OV

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).
Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

. N . odnognymi normami. Wartosci te moga sie

Rysunki w tej instrukeji sa schematyczne i r62nic zaleznie od operacyjnych |

moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego

wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie
ma widocznych defektéw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba

pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

Urzgdzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne $cianki.




550"

min.
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*

min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby

nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
g|nac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekamika wiéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
$cian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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Il Przygotowanie

Symbol wykresu czasu

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub

emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

Gotujac potrawy wykonuj operacje podgrzewania,

jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub

przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu miga¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski /== abynastawic godzing, 0
ktorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij 2=, a nastgpnie zal
pomoca e/ -staw godzing.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu (2 i poczekaj

4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7
1 Klawisz regulacji
2 Symbol blokady klawiszy
3 Symbol zegara
4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).
5 Symbol trybu oszczednego Eco
6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

&

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawié¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

&

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgii i warstwy ochronne.

0STRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytacz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik

elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

.o

ISERS

17/PL



Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 25.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 25

w

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu.

(OSTRZEZENIE
"Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wilej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Piecyk ten wyposazony jest w "wyskakujgce" pokretta,

ktore po nacisnigciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
73dane nastawienie.

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungc
pokretto do wewnatrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 Pokretto wyboru funkgji

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.

2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.
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» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuje jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkcji | temperatury w gorme
pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzgdzenia.

Grzatki gérna i dolna

— Grzatki gérna i dolna dziatajg.
Zywno$¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jedngj tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.
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Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

]

Dziatajg grzatki gorna i dolna plus
wentylator (w Scianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

Praca z wentylatorem.

*,

Termoobieg

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i
w wigkszosci przypadkow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

Funkcja "3D"

Full grill
v

Dziatajg grzatki gorna i dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylnej). Potrawy pieka sig
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilodci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.



Grill+termoobieg

VW
& Efekt grillowania nie jest tak mocny,
jak przy Full Grill.
e Do grillowania pot6z mate lub

Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

1 23 4 5 6

® ) eco

Pl = o @

12 11 10 9 8 7

1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowag piekarnik od nowa.

&

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu migaé bedg odnogne symbole.
rzeba odczekad chwile, az ustawienia zaczng
dziafac.

1o

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

©]

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sig czas pozostaty.

©

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawi¢ piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ® azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
|')|, aby ustawi czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
& /-

» » Po nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sig symbol =1 oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettlem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sig wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czgsci jej symbol gasnie. Mozna
wigc fatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejsza

godzing:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakoriczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ®, azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
|‘)|, aby ustawi czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / we.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sig symbol =1,

4. Dotykaj ® azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
')|, oznaczajgcy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoriczenia pieczenia przyciskami
& /-

» Po nastawieniu godziny zakorczenia pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawia sie symbole =1 oraz ')|,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettlem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sig gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caly czas pieczenia.
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» Odliczenie czasu pieczenia na wySwietlaczu
rozpoczyna sig wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czgsci jej symbol gasnie. Mozna
wigc fatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wySwietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwiek alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wySwietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na

9 koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrdé pokretto temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj i, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF" [WYL].

2. Naciénij 4, aby aktywowad blokade przyciskdw.
» Po wigczeniu blokady przyciskow na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat.], a symbol (&) bedzie sie nadal
Swiecit.

Po zalaczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskow nie kasuje sie.

W celu wytaczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj :Z, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n" [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskdw, naciskajgc Klawisz ™.
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WYL].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
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1. Dotykaj ® azna wySwietlaczu pojawi sig symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy i /-

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).

» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi si

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna miga¢
i 0dzywa sie sygnat alarmowy.

Wytaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sig biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, dotykaj ®, azna
wySwietlaczu pojawi sig symbol Y

2. Naci$nij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie

\Wyswietli sig czas alarmu. Jesli rdwnoczesnie
0 nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
y$wietli sie krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Dotykaj :=, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
),

2. Ustaw glognosc aalarmu przyciskami e / =,

3. Zakrotkg chwilg odezwie sig dzwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 Ilub b-03.

Zmiana bhiezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. Dotykaj :==, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

O]
N o

2. Godzing nastawia sig przyciskami = /==,

3. Zakrotkg chwilg wyswietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzac energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekarnika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu i%, az na wySwietlaczu pojawi
sig symbol eco.



» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF" [WYL].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku E o

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu

pojawi sig "On", a symbol eco pali sig nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu (2=, az na wySwietlaczu pojawi
sig symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n" [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknigciem
przycisku -

» Po wytaczeniu blokady przyciskow wyswietli sig

“Oﬁ“ [\Ny’f]

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Dotykaj ¢22 az na wySwietlaczu pojawi sie d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wySwietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami L ol

» Po krétkiej chwili wyswietli sie nastawiona godzina.

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

foremee

2 blachy 1-Okragta tortownica
0 $rednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okragla tortownica
o Srednicy 26 cm na
foremke do ciasta™*

35..45

3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®
||
3

2 blachy 1-Foremka do ciasta “
)




za07ynie e

| Piza [ Jednablacha Standardowatacka® | [Z] | 2 | 200..220 15..20

Udziec Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 70..90
Jagniecy 250/max,
(zapiekanka) nastepnie 190

&

Pieczone 15 min.
kurczeta (1,8- 250/max,
2 kg) nastepnie

25 min.
250/max,
nastepnie

180... 190

Ryby Jedna blacha Standardowatacka® | f&] | 8 [ 200 | 20..30

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga hie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
dzanie produkt

iasto edna blacha ragla tortownica o
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”™*

24/PL



2 blachy 1-Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okrggfa tortownica o
Srednicy 26 cm na

foremke do clasta™*

Jedna blacha Okragta czarna
metalowa forma do

pieczenia o Srednicy

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

** Te akeesoria nie

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
ook, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

g dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

0STRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla
1. 0brd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.
2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.
3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.
» Zapali sig lampka temperatury.
Wytaczania grilla
1. 0brd¢ pokrgtto Function [Funkcja] do gérnej
pozycji "Off" ("wyt.").
Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapali¢.
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Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Ryby Ruszt druciany 250/max 20..25min. "

zaleznie od grubosci
*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jesli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
dzanie produkt

250/max

Obrdcié potrawg po uplywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawa¢ wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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[} Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowaé
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzgdzenia moze by¢ pokryta emalig Katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg
i dwut

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat Zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej

wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewngtrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Wla¢ 500 ml do tacy piekamika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.
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3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie fatwe czyszczenie
parg.

4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sig na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrzeé skroplong wode.

1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
3 Piekarnik

4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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4. Zdejmij drzwiczki priednie ciggnac je ku gdrze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki.



1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na go

y sekcje przednich drzwiczek,

4 123

Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna

Szyba zewnetrzna

Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku
B

B GO N pmmm—
:

vavtérz te czynno$¢, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe.

N

Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

>

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zardwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

I°[oH®

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.
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3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

0

4, Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiazywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> T0 nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe moga sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

. Bezpiecznik uszlzodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.
i ik nig | o (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W

,,,,,,,,,,,,,,,,,, razie potrzeby wymien je lub zalgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

(W modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali sie symbol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz piekamik i ponownie zatgcz go.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye u3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. Haasisame ce, ye Lie nonyuute Bb3MOXHO Hail-nobpu
pesynTaTit OT M3NON3BaAHETO Ha NPOAYKTa HU, NPOU3BEAEH NO Hal-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHONOTUN.
3aToBa Bi MONWM fla NpoyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 Bcuukata ro CbibTCTBALLA JOKyMeHTaLus
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonasate ypeaa, a crej Toa v 3anaseTe 3a cnpaska B Obelle. Ao NpeoTcTbhuTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuten, To ro npeaaiiTe 3aeHoO ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Criefsaitte BCUKM
yKasaHus 1 MHopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HIKOMNKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MopenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa pBKOBOACTBO Ca M3MON3BaHM CHENHUTE CUMBOIH:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂBamHn yKasaHus 1 npegynpexaeHus 3a 6esonacHocrt u

Ofna3BaHe Ha OKOJlHata cpefia

Tosu pasgen cbabpxa YKa3aHu4 3a
6e30nacHoCT, KOMTO e sun
nomorHat aa usberHete pucka oT
HapaHABaHe U nospea.
HecnasBaHeTo Ha Te3u yKa3aHud
npaBn BCAKaKBW rapaHunmn
HEBANNOHW.

Obwwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe aa 6bae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeYe roauHN 1
OT NNLA C MOHWXEHN PU3NYECK,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocoBbHoCcTM Unu Takmea 6e3
OMNKT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpebata Ha ypeaa n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpasT ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baat U3BbLPLUBAHM OT
Aeua 6e3 Haasop.

+ Tosu ypen He e npeaHa3HayeH
3a ynotpeba oT nuua
(BKMtOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn u3n4eckmn, CEH30PHM
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo M OT TakuBa 6e3 onut u
3HaHWs, OCBEH ako He ca
HabntoaaBaHN M MHCTPYKTUPaHM
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euaTta Tpsibea na ce
Habnoaaear, 3a a He cu urpast
cypega.

AKO NpOAYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM OpYyr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBAT C HEro.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeaa
TpsibBa BMHary Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeAcTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoamMTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT NonpaBeka
N3BbPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyan
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. lNpean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMMN.

He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane oedekt unu e BUanmo
noBpeaeH.

Cnep Bcako nonasaHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAIHMTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.



Enektpuyecka BesonacHocT

AKO NpOAYyKTBLT € NOBPeSEH, TOW
He G1Ba fa ce nonsga npeau ga
©bae nonpaseH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeda camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHu B
"TexHnyecku cneundmkayum”
3asemsaBaHeTo TpsibBa fa ce
HanpaBsw OT kBanUUUMpaH
€EKTPOTEXHUK, KAaTO NPOAYKTLT
ce nonasea cbe unm bes
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, npomsTnyaLy ot
HenpaBuWITHO 3a3eMsBaHe Ha
ypezda.

Hukora He MuinTe NpoaykTa kaTo
ro nonvBate Unn npbekaTe B
Boga! CbluecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Hukora He JokocBanTe Lencena
C MoKpK pbLe! Hukora He
W3KMYBaNTe Lencena ot
KOHTaKTa ¢ AbpnaHe Ha kabena,
BMHaru xsallanTe Liencena 3a
[a ro u3gagure.

MMpoaykTbT TpsbBa fa e
W3KITOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYUCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalmaT kaben Ha
ypeza e nospeneH, Tpsbsa aa
ce Mnonpasu OT NPOU3BOAMUTENS,

HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WAV KBANUULMPaH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKakbB
PUCK.

YpenobT TpsibBa fa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hamb/Ho Aa
Cce U3KIIYM OT Mpexara.
PasgensHeTo TpsibBa ga ce
OCUrypsiBa Unn OT LLencen, unm
OT NPEBKNtoYBATEN, MOHTUPaH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENTHUTE Hapeaow.

o Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha oypHaTa ce 3arpssa.
lNposepeTe panu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAaKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CyYail
CBPB3KUTE MOXE [a ce
noBpeasT.

He 3akneLsanTte 3axpaHealims
kaben Mexay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapBanTe Haj
HaropeLleHnTe NOBbPXHOCTH. B
NPOTUBEH CMyYal nsonaumsra
Ha kabena Moxe fa ce CTonu u
[a npeamsBuKa noxap B
CreacTBMe Ha KbCO CbeaUHEHME.
Bcska Manmnynaums no
€MEKTPUYECKNTE CbOPBXKEHMS Y
CUCTEMM MOXE [a Ce N3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3MPaHM U
KBanuuumpaxm nuua.
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B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noepeaa, U3koyeTe NPoAyKTa 1
ro 3KIIYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpaBsuTe TOBA,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
[MpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAayKTa.

besonacHoCT nNpu M3nNonN3BaHETo Ha
npoAdykta

6/BG

MNPEOYMNPEXOEHWUE: Ypeanbt u
[oceraemuTe My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[1a Ce BHMaBa fa He ce
[0KOCBAT HarpsiTUTe eNeMeHTM.
[euaTta noa 8-roguiiHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce abpxarT ganeuy or
ypena OCBEH aKo He ca
HaZ3vpaBaHu NOCTOSHHO.
Hwukora He n3nonagaiite
NPOZYyKTa ako CTe nog,
BIIMSIHUETO Ha anKkoXomn wu/wnu
APYIY ONUSIHABALLYM BELLECTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb[10BETE
CW UMaTE anKOXOMHW HAMUTKW.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypn 1 MoXe Aa
npeamsBuka noxap npu
Bb3nnameHsiBaHe OT gonupa ¢
ropeliaTa noBbPXHOCT.

He nocraBsanTe HUKaKBK
necHosananumi MaTepuanu B
6rM30CT 40 NPoAYKTa, Thit KaTo
MOXE [1a Ce HaropeLn OTCTPaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenObT ce Harpsiea no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fga ce
BHMMaBa fia He ce AokoceaTt
HarpeBaTenuTe BbTPe BLB
(ypHara.

[pBbKTE BCUYKM BEHTUNALMOHHN
OTBOPM OTMYLLEHN.

He 3arpsiBainTe 3aTBOPEHM
KOHCEPBU W CTbKIEHM BypkaHm
BbB (pypHaTa. HansraHeTo,
KOeTO LLie Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBefe [0 NyKaHeTo My.

He nocrassiTe TaBu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anymMnH1eBo goamno
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE [a NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonasaite rpybu
abpasnBHM UK MeTasHu
CTbpraskut 3a noYUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTa Ha ypHaTa
Tbil KAaTO T€ MOraT fa usgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa foBefe [0 cyyneaHe
Ha CTHKMOTO.

He n3nonssanTe napoymcTayku
3a NOYMCTBAH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXeE Aa Npean3suka
TOKOB yaap.

(Bapupa B 3aBucMMocT OT
MoZena Ha ypega.)

[MpaBunHO NoCTaBsHE Ha
TeneHara ckapa 1 TaBa BbpXy
eTaxepkara



BaxHo e aa nocTasuTe TeneHus
padhT W/unu TaBaTa NPaBUIHO Ha
eTaxepkara. nb3HeTe TeneHus
padhT Unv TaBaTa Mexay ABeTe
PErcu U ce yBepeTe, Ye ca
GanaHcupaHn npeay aa
nocraeuTe xpaHa otrope (Mons,
BUXTE CrieABallaTa urypa

NPEeHOTO CTHKIIO € U3BaAEeHO
WV HanyKaHo.

[pbxkata Ha pypHaTa He e
CYLUMMHA 3a Kbpnu. He
yBeCBaWTe Kbpnu, pPbkaBuUm 1
NoA0GHN TEKCTUMHW 3aenus
KoraTo goyHKUMS rpun paboTm
npw 0TBOPEHa Bpara.

BuHaru nsnonssante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NpK
NOCTaBSIHE UMW U3BaAXAaHe Ha
AcTnA B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTuaTa 3a neyeHe
B CbAa 3a FOTBEHE WK BBPXY
akcecoapa Ha (ypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTESIHO 3arpsTa gypHa.
MpemaxHeTe W3NULLHNATE YacTm
Ha XapTusaTa 3a nNevyeHe, KOUTo
Ce Nnokassar OT CbAa Unu oT
akcecoapa, 3a fa ce
npegoTBpaTy PUCKBLT OT A0NUP
[0 HarpeBaTeNHUTE efleMeHTH
Ha ypHaTa. Hukora He
W3NOn3BanTe XapTus 3a NeveHe
B paboTHa Temnepartypa no-
BICOKa OT NOCOYEHaTa CTOMHOCT
KoraTo 13rnonaBaTe Ha xapTus 3a
neyeHe. He noctaeanTe xapTus
3a neyeHe OMPEKTHO BbPXY
ABLHOTO Ha (pypHaTa.
MNPELYNPEXOEHWE: YeepeTte
ce, Ye 3axpaHBamsT kaben Ha
ypeZa unu npekbCceaybT ca
W3KIHOYEHW, NPean 4a CMEeHNTe
namnara, 3a Aa ce n3berHe
pucka OT TOKOB yaap.

3a na ce npegoTepaty
NPEeKOMepHO HarpsisaHe, ypeabT
He TpsbBa Aa ce MHcTanupa 3aj
[ekopaTuBHa BparTa.
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3a HagexXHOCTTa Ha NnaMbka Ha
NnpoAdyKTa;

LLlencenbT TpsibBa oa e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
Aa He U3nuaaT Uckpu.

He n3nonssaynTe noBpeaeH,
CpsI3aH Unun yabixeH kabento
M3Non3BaiTe CaMo OPUTMHAMHNS
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He buBa ga ce
BK/1H0YBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH W BraxeH.

MpenasnaeHa ynotpeba

To3n NpoAyKT € npeaBuaeH 3a
butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

BHUMAHWE: Tosmn ypeg e
npegHa3HayeH camo 3a
roTBapcku Lenu. Ton He buBa ga
ce 13non3ea 3a apyrv Luenw,
kaTo Hanpumep otonnsiBaHe Ha
cragra.

MMpoayKTbT He BuBa Aa ce
Nnon3ga 3a 3aTonnsHe Ha YNHUM
nog rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW 1 [p. BbPXY
OPBXKUTE, 3a CyLUEHE UK 3a
oTOMneHMe.

UlNpounsBognTenaTt He HoCH
OTrOBOPHOCT 3a LUeTH,
NPWYMHEHM OT HENpaBUHa
ynotpeba.
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dypHaTa MOXe Ja ce 13non3sa
3a pasmpassBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuara

MPEOYNPEXAEHWE:
BbHLWHUTE YacTh Ha ypeda
MOXe [a Ce HaropeLLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa da ce abpxar ganed ot
ypeaa.

OnakoBbYHUTE MaTepuanu ca
onachv 3a feuata. [lpvxre
[aney ot JellaTa onakoBbYHUTE
MaTtepuanu. /3xebprieTe BCUYKN
4acTu OT onakoskaTa no
NpMPOA0CHLOOPa3EH HaunH.
EnekTpuyeckute ypeam ca
onachv 3a feuata. [lpvxre
[euara faney ot ypeaa no
BpeMe Ha paboTa n He UM
no3BonsBaiTe Aa Ch UrpasT ¢
Hero.

He nocrassnTe BbpXy ypeaa
npeamMeTy, KOUTO Jelata Moxe
[a onuTat ga JocTurHar.
KoraTo BpaTata e 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBN TEXKKN
NpeaMeTH BbPXY Hesl U He
no3sonsBaiTe Aeuara fa cagat
BbpXY Hest. Bpatata moxe Aa ce
W3BBPHE UNK NaHTUTE i Aa ce
noBpeasT.



W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NPoayKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNIAHE HA OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

B

—
[MpoayKTHT 0TroBaps Ha U3MCKBAHMATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxbpnsiHe Ha 0TnagbyHmu
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npomyKT HOCK
KnacuhuKaLMOHEH CUMBOJT 3a OTNaAb4YHO
ENeKTPUYECKO U enekTpoHHO obopyasare (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTu M MaTepuanu, KouTo MoraT Aa ce M3noraear
MOBTOPHO W Ca NOAXOASLLM 33 peLuknmpaHe. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0BMKHOBEHUTE GUTOBM

W [Py OTNafbLy B Kpast Ha onepaTuBHUS My JKUBOT.

3aHeceTe ro B CbOMpaTENHNs LIEHTBP 3a
PELMKNMPaHE Ha ENEKTPOHHO U ENEKTPUYECKO
obopyasaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNACcTy 3a
noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3n ChBnpaTenHu
LiEHTPOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATa 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynotpe6ara Ha onpezeneHu onacHW BelecTsa:
3aKyneHusIT OT BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha AMPEKTMBATA 3@ OrpaHnyaBaHe Ha
ynoTpebara Ha onpefeneHn onackm BelLecTea Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeHUTE 1 3abpaHeHn MaTepuani, onucaHu B
[upekTtuBarta.

M3XB'pr1$IHe Ha ONakOBBbYHUTE

martepuanu

+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany ca OnacHi 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuani Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBH JOCTHNA Ha AeLa.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha NpogdykTa ca
u3paboTeru OT npepaboTBaeMW MaTepuany.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauMH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKa3aHusTa 3a
peumKnmMpaxe Ha oTnagbLm. He m
N3XBBPIISIATE C HOPMarHUTE GUTOBM OTMAABLM.
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E OcHoBHa uHhopmaumns
06w, npernen

T e

1 KoHTponeH naven 6 MoTop Ha BeHTMNaTOpa (3aaHa CTOMaHeHa
2 MeTanHa ckapa nova)

3 Tasa 7 Namna

4 Hpbxka 8 lopeH HarpeBaTen

5 Bpara 9 [Monoxerus Ha ckapaTa

1 2 3 4
CenekTop 3a GyHKUMnTE
Lindpos Taitmep
CenekTop 3a TepmocTata
Namna Ha TepmocTaTa

B w N -
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C'bn'bpx(al-me Ha NakeTa

npe,EI,OCTaBeHVITe aKcecoapu morat aa
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MoZena. Bawwmst
NPOAYKT MOXE Aa He € cHabaeH ¢ BCUyku
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

1. PbKoBOACTBO 3a ynotpeba
CraHpgapTHa TaBa
3nonaea ce 3a 6aHMLM, 3aMpa3eHy XpaHu 1
ronemu napyeta Meco.

3.  [Owbn6oka TaBa
V3nonaga ce 3a 6aHuLW, ronemMm napyeTa Meco,
COYHY SCTUSA M 32 CHOMpaHe Ha MasHuHaTa npu
neyeHe Ha rpun.

4. TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe M NOCTaBSHE Ha XpaHa,
KOSITO LLIE CEe MEeYE B KAaCEPOI Ha XEenaHns eTax.

MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeNeHUs padT U
TaBa BbPXY TENeCKONWYyHaTa eTaxepka.
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka By NO3BONsBA
NECHO a MOHTWpaTe U cBansTe TaBuTe 1
Tenexns pat

KoraTo n3nonaeare TaBarta v TeneHus par ¢
TENECKONMYHMTA eTaxepka, NpoBepeTe fanu
WMhTOBETE B 3a[HaTa YacT Ha
TENeckonuyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm

CpeLly kpauwaTa Ha TeneHus pad)T 1 Taata.

2
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TexHu4ecku cneumdmkalmm

25 kW

MoHTaxHM pasmepu (BUCOYMHA/ILIMPUHAIbIO0YMHA 590 umm 600 Mm/560 Mm/MKH. 550 MM

Py

VE
BbrpellHa namna 15/25 W

#  Ba3oBu faHHu: ViHdhopMaLusiTa BbpXy EHEPIUIHWS ETUKET Ha eNEKTPUYEcKUTE (ypHW e JafeHa B
cwotBeTCTBME Cbe cTaHpapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaeniern npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3NoMn3BaHe Ha PYHKLMM JONEH-TOPEH HarpeBaTen Unk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uma Takuea).

KnacbT eHepruitHa edheKTMBHOCT Ce Onpezens ChracHo CeHUTe NPUOPUTETU B 3aBUCUMOCT OT TOBa
Janv CboTBETHUTE (PYHKLMM Ca HANW4HW B NPOLyKTa Unu He. 1-T 0TBEHE C eko BeHTURaTop, 2- Typbo
6aBHo roTeene, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AONHO HarpsiBaHe, 5-TOpHO W AONHO

HarpsiBaHe.
** Buk. MoHmax, cmp. 13.

eXHUYECKMTE CreLmdUKaLIN MOXe fa TOMHOCTUTE NOCOYEHN BLPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHenn Bea npeaynpexaeHme ¢ NPOfYKTa MM B NpAPYXMTENHaTa
Lien nofo6psiBaHe KauecTsoTo Ha npoayKTa. OKyMEHTaLVs ca NOMyYeH B nabopatopHy

YCIOBYS NPM CTla3BaHe Ha CbOTBETHUTE

(burypuTe B T0BA PBKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXE Aa
CXeMaTU4HM 1 MOXe [ He ChBNaAaT TOYHO C BAPMAT B 3ABNCMOCT OT YCIIOBMATA Ha
BaLLInA MPOAYKT. paboTa 1 OKONHaTa cpefa Ha NpogyKTa.
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPa OT
KBanuuLMpaH CreumanmcT B CbOTBETCTBME C
TEKyLLMTe 3aKoHOBM pasnopeabu. B npotueeH
Ccrnyyait rapaHupsiTa CTaBa HeBanmaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpaBKa M3BLPLLEHA OT
HEeOTOpU3MPaHu NULA, B KOMTO Cry4al rapaHumsTa
MOXe Ja CTaHe Hesa.

MogrotoBkaTa Ha MACTOTO 1 CBbP3BaHETO Ha
CNIEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTFOBOPHOCT
Ha KNneHTa.

OMACHOCT:

YpenwT TpsabBa aa 6bae MOHTUpaH B
HOTBETCTBME C BCUYKW MECTHU Hapeabu

OTHOCHO Fa30BUTE U/UNK ENEKTPUYECKN

ypean.

OMACHOCT:
Tpeay moHTaxa, pasrnedaiiTe NpoaykTa 3a

BAOUMM JedekTi. AKO MMa TakuBa, TO HE o
MOHTUpaiTe.

[MoBpeneHNTE NPOLYKTU BOAST [0 PUCK 3a
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

YpenbT e npefHasHaueH 3a MOHTUPaX B KyXHUTE,
npeanaraHn B Thproeckata mpexa. OT ypeaa o
cTenuTe u mebennpoBkata Tpsibea 1a ce 0cTaBu
obesonacutenHa guctaHuus. Buxte durypara
(cTomHoCTMTE Ca B MM).

*  W3nonsBaHnTe NOBBPXHOCTH, CUHTETUYHN
namuHaTi u nenuna Tpsibea ga ca
Tonnoyctonumem (MuHnumym 100 °C).

«  KyxHeHckure WwkacoseTe TpsibBa Aa ca
MOCTaBeHW Ha PaBHO M [1a Ca HENOJBIKHM.

«  Axonog thypHaTa UMa YekmeKe, Tpsibea fa
Ce MOHTUpa pathT MEXZY YEKMEIKETO 1
(ypHarta.

. Hocete enekTpoypeaa Hai-manko ¢ aama
yoBeka.

He MoHTUpaiiTe ypeaa SO XNaguiHuLm u
ppuaepu. TonnmHaTa, M3nbyBaHa OT ypeaa,
LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha
eMeKTPOEHEPTUS Ha OXMaXauTenHuTe Tena.

He xBalLaliTe 3a BpaTata Unu Apbxkara npu
npeHacsiHe Ha ypesa.

AKO YpebT pa3nonara ¢ MeTanHu ApbxKM,

o npubepete 06paTHO APBKKUATE B
[CTPaHWYHIUTE CTEHM Crief KaTo NpemecTuTe
ypena.
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550"

MUH.
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*

MUH.

MHCTanaLIMﬂ U CBbp3BaHe

*  YpenbT TpsibBa fa 6bae MHCTANMpaH n
CBBbP3aH B CbOTBETCTBYE C YCTAHOBEHMTE
npaBuna 3a MoHTaxa.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH eNeKTPUYECKN
KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWXEH NPEKBCBAY C
NOLXOASILL KanaLuTeT, KakTo € MOCOYEHO B
Tabnuuarta , TexHu4ecku cnieuudmkaLmm”.
3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanunLMpaH enekTPOTEXHWK, KaTo NPOAYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 TpaHcdopmatop. Gupmara He

500

HOCY OTTOBOPHOCT 3a LLIETH, MPULHHEHN OT
ynotpebata Ha npogykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanauvsiTa B CbOTBETCTBME C
MeCTHWUTE pasnopeaou.

ONACHOCT:

YpepnbT TpsibBa Aa 6bae CBbp3aH KbM
enekTpuYecKkaTa Mpexa 0T 0TOPU3MPaHO U
kBanuduumpao nuue. MepnoasbT Ha
rapaHuMsiTa Ha ypeaa 3ano4Ba efBa cnep,
NpaBWUiEH MOHTAX.

[POM3BOAMTENST HE HOCW OTTOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHN OT NOMpaBKa U3BbpLUEHA
OT HEOTOPU3MPaHM NnLia.
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OMACHOCT:

‘3axpaHBalyuaT kaben He 6uBa fa ce
alLMnBa, Nperea Unu fa Aonupa ropeluute
yacTu Ha ypega.

[MoBpeneHnsT 3axpaHBalyy kaben pabea fa
ce MoAMeH 0T KBanuduLmpaH
eneKTpoTEXHUK. B npoTuBeH cryyai
CbLLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCo
CbeauHeHne unu noxap!

2

Ipu cBbp3BaHeTO TPsbBA Aa ce cnassar
ObpKaBHUTE Hapeaow.

[aHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa aa
OTrOBapsT Ha AaHHUTE, ONUCaHN BbPXY
eTukeTa Ha ypeaa. OTBOpeTe npefHaTta Bpata
3a [ja BUauTe eTukeTa.

3axpaHBalumaT kaben Ha ypepa Tpsbea aa
0TroBapst Ha CTOMHOCTUTE B Tabnuua
"TexHn4eckn cneumdmkaLmmn’,

OMACHOCT:

TMpean pa 3anoyHeTe kaksaTo U Aa e pabota
no enekTpuyeckaTa MHCTanaLms, usknoyeTe
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.

ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

B

3axpaHBalyuaT kaben Tpsibea fa e
NecHOAOCTBIEH Criefl MOHTaxXa (He ro
npekapsaliTe Haf KOTINOHa).

[Mpn okabensBaHe e HeObX0AMMO fa
npunarate HawlMoHanHUTE/MeCTHM
pa3nopeaby 1 fa u3nonasate NoAXOASLMN
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena u KOHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(hUKCMpaHa enexkTpudecka Bpb3ka AMPEKTHO,
6e3 ja ce M3NoON3Ba LENCen 1 KOHTaKT.

QS

BkntoueTe 3axpaHBalLuAT kaben B KOHTaKTa.

MoHTax Ha npogykTa

1. TMnb3HeTe GypHaTa B Wkada, HamecTeTe n
obe3onaceTe Ha MSCTO KaTo NPOBEpUTE fia He
61 3axpaHBaLnAaT kaben fa e npeyyneH unu
3aKreLLeH.
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3akpeneTe (hypHaTa C 2 BUHTa, KaKTO € NoKa3aHo Ha
unlCTpaLmaTa.

Criep MOHTaxa ce yBepeTe, Ye BUHTOBETE Ca
pocTaTbuHo Jobpe 3aTerHaTn u pypHata He ce
LBWkK. GypHaTa MOXe fia Ce NpeobbpHe No Bpeme
Ha ynoTpeba, ako He e MOHTMpaHa CbIMacHo
WHCTPYKLMMTE W aKo BUHTOBETE He Ca A0CTaTb4HO
CMIHO 3aTerHaTy.

3a npoaykTy ¢ oxnaxgaiy BeHTunarop (Moxe ga
He ce npeanara 3a Bawwus npoaykT.)

1 Oxnaxgaly BeHTunaTop
2 KoHTponeH naHen
3 Bpata

BrpaneHuaT oxnaxaall, BEHTUNATOP OXNaxaa KakTo
BIpafIEHUSIT LLKad, Taka U NpefHaTa YacT Ha ypena.

XNaxXalusT BEHTUNATOP NPoAbIKaBa Aa

pabotn okono 20-30 MUHYTK cneg kaTo
ypHaTa e uskrioyeHa.

AKO CTe roTBUAM C NPOrpaMupaHe Ha

TaiiMepa Ha dypHaTa, Xnaxgawust

BEHTUMNATOP LLE Ce W3KMIoUM B Kpasi Ha

BPEMETO 33 rOTBEHE 3aeHO C BCUYKN APy

yHKLMM.




®uHanHa npoBepka

1,

Paborta ¢ npogykta

2. TpoBepeTe dyHKLMMTE.
Bbaewo TpaHcnopTupaHe

3anaseTe OpuUrMHaNHUA KalloH Ha NPOLyKTa W
ITo npeHacsnTe B Hero. CnepBaiiTe ykasaHusTa
BBPXY KaLloHa. AKO He CTe 3anasunu
OpUrVHaMHWs KalloH, onakoBanTe ypeaa B
HalinoH C MexypyeTa W ro 3anenete nitbTHO.
3a pa npeanasute TeneHaTa ckapa U TaBata
[Ja He NoBpeasT BpaTaTa, NocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTpeLLHaTa 4acT Ha
BpaTata, Taka Ye Aa Ce U3PaBHM C
MOMOXEHNETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTaTa Ha
thypHaTa KbM CTPaHWUYHUTE CTEHM.

npeHacsHe Ha ypena.

He xBawaiiTe 3a BpaTata unu apbxkata npu

He nocTaesiiTe HUKaKBuM NPeaMETH BbpXy
NPOZYKTa 1 r0 NpeHacANTe B U3NPaBeHo

NONOXeHKe.

i

Ornepaite NPOAYKTa OTBHbH 32 €BEHTYanHu

nospean nNpn npeHacaHeTo.
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P Noprotoeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Cneppauata nHchopMaLms LLe BU NOMOTHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesna no eKONOrYeH HauMH 1
[a CNecTsBaTe eNneKkTpoeHeprus:

*  ManonsBaiiTe TbMHO OLBETEHM N eMalinupaqu
MOKPUTUS Ha CbAOBETE 3a NEYEHE, Thii KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

«  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unm B
peLienTaTa ce npenopbyBa Aa U3BbpLUMTE
onepaumsTa NoarpsiBaHe JokaTo NpuUroTesTe
AICTUSATA CK, TOraBa sl HanpageTe.

*  He oTBapsiiTe yecTo BpaTata Ha GypHata no
BPEME Ha rOTBEHE.

¢ AKO e Bb3MOXHO NPUrOTBANTE €JHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTME BbB doypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo MOCTaBUTE ABa Cbia BPXY
TeneHara ckapa.

. [MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLie e HaropeLyeHa.

«  MoxeTe fa CNecTUTe eHepris KaTo U3KMKUMTE

thypHaTa HAKOMKO MUHYTM NPeay Kpas Ha

BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsaiTe BpataTa Ha

(ypHarta.

Pa3mpaseTe 3ampa3seHu1Te XpaHu Npeam aa rm

CroTeuTeE.

MbpBo nonseaHe

Hactpoika Ha yaca

Mpu HacTpoitBaHe Ha gucnnest npumureat
(CbOTBETHUTE CUMBONM.

Hatuckante 6yT0HMTe+/'-', 3a fla 3apapete
BPEMETO OT [1eHs Crief kaTo dypHata ce cTapTupa
3a ITbPBU MbT.

[3a MOZENM CbC CEH30PHO YnpaBexme,

OKOCHETE MbPBO 2% 1 Crief ToBa
M3nonasanTe “I* /™™ 3a na HacTPOMTE Yac
OT [iEHs.

MoTBBPAETE HACTPOIKaTa 4pe3 AOKOCBAHE Ha
cumeona () v navakaiite 4 cexyHan 6e3 aa
[AoKoCBaTe BYTOH 3a NOTBbPXIEHME.
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ABEE

12 "

1 HacTpoiiBaly 6yToH

2 CumBon 6rokmpaHe Ha KnasuLum

3 C1mMBON 4aCoBHUK

4 CvmBOnN 3a cunata Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawms npoaykT.)

5 CvBOI 3a €KONOTMYEH PEXUM

6 ByToH nntoc

7 ByTOH MUHYC

8

9

10 9 8 7

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

CumBon anapma
10 CumBon 3a kpail Ha BPEMETO Ha roTBEHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTeHe
12 Konue 3a nporpamu

KO He Bb/ie 3ahafeH0 HayanHoTo BpeMme,

ACOBHMKBT LLie 3anoyHe fa pabotu ot 12:00
M We ce nokassa cumeora \-). Crief kato
4acbT Gbfie HACTPOEH, TO3M CUMBOT
n34e3Ba.

HacTpoiikuTe 3a TekyLLo Bpeme ce
npekbCBaT B CIyyait Ha crivpaHe Ha

axpaHBaHeTo. Tpsiba OTHOBO Ja ce
HacTposiT.

MbpBOHaYanHo NOYMCTBaHE Ha ypeaa

MoBbPXHOCTTa MOXe Aa Ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYUCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonssaifte arpec1BHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBBYHU MaTepuasm.

2. C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCYKM
MOBBPXHOCTM U NOACYLLETE.

[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MUHyTV 1 crief; ToBa ro

u3kroyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBM YTaliku 1

HacnarsaHusi, 0CTaHanm oT npoLeca Ha

NpoOM3BOACTBO, Le 6baaT npemaxHaTy.



MPELYNPEXOEHVE
TopeLyuTe NOBLPXHOCTU MOTAT fa NPUHMHAT

narapsiHus!

YpeabT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
ropenku, BbTPeLLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.

BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

Enektpunyecka chypHa

1,

2.
3.
4.

2

VA3BapeTe OT hypHaTa BCUYKM TaBN 1 TeneHata
ckapa.

3aTBopeTe BpaTata Ha (ypHata.

/3bepeTe nosnums "CratnyHo".

136epeTe Hait-BuUCOKaTa MOLLHOCT Ha Ipuna;
Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama
¢ypHa, cmp. 20.

IMycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MuHyTH.
W3knioveTte dypHata; Bux Kak 0a pabomume ¢
enekmpuyeckama ¢ypHa, cmp. 20

[pun-chypHa

1. WsBagete OT (hypHaTa BCYKM TaBM M TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (ypHata.

3. W3bepeTe Hail-B1COKaTA MOLLIHOCT Ha Ipuria;
Bux Kak 0a pabomume ¢ 2puna, cmp. 27.

4. TycHete chypHata 3a okomno 30 MUHyTH.

5. Wskntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢
epuna, cmp. 27

o Bpeme Ha nbpBaTa ynotpeba 3a HsKonKo
aca Morat Aa Bb3HUKHaT UM U MUPU3MA.
oBa € CbBCeM HopmarnHo. Ctasita Tpsibea

Aa e c nobpa BeHTUNALWS 3a Aa ce

npemaxHe nyLueka n Mmupuamara. N3bsreaite

AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U

MUpU3Ma.
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E Kak pa paboture c pypHara

OcHoBHa uHchopmMaLms 3a rotTeeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE
TopeLwuuTe NOBLPXHOCTY MOFaT fja NPUYMHAT
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
ropenku, BbTPeLLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

OMNACHOCT:
BHuMmaBaitTe npu oTBapsHE Ha BpaTaTa,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropelwa napa.

Wsnusalara napa moxe Aa onapu pbueTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

. 3nonsBaiite Noaxoaswy MeTaHM CboBe C
He3arensallo NoKpUTHe, anyMUHUEBH
KOHTEMHEpW UMW TOMNOYCTOMYMBY CUIMKOHOBU
DOpPMUYKH.

*  Ws3nonsgaitte Bb3MOXHO Halt-o0pe
NpOCTPaHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+  T[locTaBeTe hopmaTa 3a neyeHe no cpeaara Ha
pagra.

«  [peaw pa nycHeTe dypHaTa unm rpuna,
u3bepeTe npaBuiiHaTa No3uuus Ha padra. He
MPOMEHSITE NO3nLMsATa Ha padpTa AokaTo
(bypHaTa e ropewua.

+  [pbxTe Bpatata Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nuyaHe

¢« O6paboTBaHeTO Ha NuMeTa, NyK1 1 eapu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ1, YePEH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay rotBeHeTo nogobpsisat
neYyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMa OKono 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKONKOTO CBLLIOTO
KONMn4ecTBO 00€3KOCTEHO MECO.

«  Bcekvn caHTMMeTBp OT AebennHaTa Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTenHo 4 10 5 MUHYTH NeYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKomno
10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenens no-aobpe no LANOTO NeYeHo Meco
1 He NOTKYa, KoraTo ro paspsiseate.

+  Pwubara TpsioBa Aa Ce NocTaBu B cpeaata Ha
JONHMSA padyT B TEPMOYCTONYMB ChI.
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CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unm nneLwkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSBAT, MMAT XybaBa kopuyka 1 He ce

u3cyLwasar. [Tbpxonu, WuLLyeTa 1 HaleHNuKK ca

0CcOBEHO NOAXOASALLY 3a NEeYeHe Ha Tpur, KakTo 1

3eMeHYYLM C BUCOKO BOLIHO ChAbPXXaHMe KaTo Hamp.

JOMaTh u nyk.

«  PasnpepeneTte napyeTata, KouTo LU NeveTe
BbPXY TENEHWst TPU UMW B TaBaTa 3a NeYeHe ¢
TENEHUS TPUN KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBuLLIaBa pPa3Mepa Ha HarpeBaTens.

¢« [Inb3HeTe TeneHus rpun Unm Taeata ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. AKo neveTe
BbPXY TENEHNs Tpun, NTb3HETE TaBaTa Ha
JONHWs padhT 3a Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-
NecHo nouncTBaHe AobaBeTe BOAa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henopxopsy 3a neyeHe Ha rpun
XPaHU BOAAT 0 ONACHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTte camo
XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VNBHO NeveHe.

He noctaBsiiTe XxpaHaTa MHOTO
HaBbTpe B 3aJHaTa 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Kak aa pa50TMTe C eNneKTpuyeckara
thypHa

M36op Ha TemnepaTypa W pexum Ha pabota

1 CenekTop 3a GyHKUMnTE

2 CenekTop 3a TepmocTata

®ypHata BM € 060pyBaHa C M3kayaLLy Konyeta,

KOWTO Ce MoKa3BaT HaBbH NPK HATUCKAHETO WM.

1. HaTucHeTe HaBbTpE 3a Aa U3Kkapare KonyeTo u
crep ToBa ro 3aBbpTeTe 3a [ja HanpasuTe
XenaHaTa HacTpolika.



2. Korato npoLechT Ha roTBeHe 3aBbpLUK,
HaTWUCHETE KOMYETO HAaBBTPE.

1. Hacrpoiite kon4eTo 3a Temnepartypara Ha
XenaHaTa Temnepatypa.

2. HacTtpoliiTe kon4yeTo 3a PyHKUUMTE Ha XenaHus
pexum Ha pabora.

» QypHaTa ce 3arpsiBa o HacTpoeHara

Temnepatypa v 5 noaabpxa. Mpes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, Namnara Ha Temneparypara ocTasa

BKITIOYEHA.

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa

3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a yHKLMNUTE M TepMocTaTa B

W3KIYeHa nosuupus (rope).

BaHo e fja noctaBuTe NpaBUIHO TeneHata ckapa
BbPXY TeNeHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
pa Obae nocTaBeHa Mexay TENEHUTe pefoBe KakTo
€ NoKa3aHo Ha mryparta.

He ocTaBsitTe TeneHata ckapa aa ce obnsira Ha
3agHara cTeHa Ha dypHata. [mb3HeTe TeneHata
cKkapa B NpeiHaTa YacT Ha padTa v A 3akpeneTe ¢
nomoLLTa Ha BpaTtata 3a Aa nonyuute 1o6pu
pesynTaTi OT NeYeHeTO Ha rpun.

(Bapwpa B 3aBucHMOCT OT MoZena Ha ypeaa.)

[opeH 1 foneH HarpeBaten

'OpHWSAT 1 [ONEH HarpeBaTen

paboTsT. AneHeTo ce 3arpsisa

— €[HOBPEMEHHO OTFOpE M 0TAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMU 3a NeYeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

[onHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.

lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a

— MOCTENEHHO 3annyaHe Ha ACTUETOo
---------- oTgony.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce

W3M0N3Ba 1 3a TECHO NapHoO

. MoYKUCTBAHE.

[lonHO/ropHO HarpsiBaHe C BEHTMNATop
_Q 'OpHOTO M 10MHOTO HarpsiBaHe

Nnc BeHTUnaropa (Ha 3agHata
CTeHa) paboTaT. [OpeLmsT Bb3ayX
ce pasnpeaens 6bp3o u3 usnata
(hypHa C NoMoLLTa Ha BeHTUnaTopa.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

aboT ¢ BeHTURaTop
'éé' OypHarta He ce 3arpsisa. Pabotu
O

camo BeHTUNAaTopa ( Ha 3apHaTa
CTeHa). 3ampaseHata rpaHynvpaHa
XpaHa ce pasmpassisa 6aBHoO Ha
CcTaiHa TemMnepaTypa, a roTBeHaTa
XpaHa ce oxnaxaa.

BeHTunaunoHHo HarpsiBaHe
TN Paboti BeHTUNaTOpHO HarpsiBaHe
@ ( Ha 3apHata cTeHa).
4 l"opelumsT Bb3AyX Ce pasnpeaens
pm— 6bp30 M3 Usinata ypHa ¢ NomoLLTa
B Ha BeHTUnaTopa. B noseveto
,‘@/ Cry4am He € HyXHO NpeABapuTENHO

Pexvumu Ha paboTa

MokasaHWsT TyK peq Ha onepaTUBHUTE PEXUMU
MOXe [la Ce pasnuyasa oT noppeadata BbpXy
BaLLMs ypeq.

3arpsisane. Moaxoasawo 3a neyeHe
Ha SICTUSI Ha Pa3NUYHN HYBA Ha
padra. Moaxoaswo 3a neyeHe ¢
noBeYe TaBw.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce
W3Monasa 1 3a NecHo NapHo
Nno4MCTBaHE.
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"3D" dyHKUMA

['OpHOTO 1 I0NHOTO HarpsiBaHe 1
BEHTUNATOPHOTO HarpsiBaHe (Ha
3apHarta cTeHa) pabotar. Actmeto
Ce n3nn4a paBHOMEPHO M GbP30
oTBCsKbAE. MeveTe camo efHa
TaBa.

Lsin rpun
A/ | TonemusT rpun Ha TaBaHa Ha
thypHaTa pabotu. Moaxoasiy e 3a
npennyaHe Ha ronemu KonuyecTea
Meco.
+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
CpeaeH unv ronsiM pasmep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3MLMOHMpanmus padiT, nog
HarpeBaTens Ha rpuna.
*  Hactpoiite Temnepatypara Ha
MaKCUMasnHo HUBO.
+  OObpHeTe XpaHaTa, criefi kato
W3Teye NonoBumHaTa ot
BPEMETO 3a 3annyaxe.
['pun+BeHTUNATOP
SN

s

EdhexTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE33EM KaTo Npy MbiHWA
rpun.

+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
MaITbK Unu CpeaeH pasmep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3MLMOHMpanmus padiT, nog
HarpeBaTens Ha rpuna.

*  Hactpoitte xenaHata
TeMneparypa.

+  OObpHeTe XpaHaTa, criefi kato
W3Teye NonoBumHaTa ot
BPEMETO 3a 3annyaxe.

M3non3BaHe Ha YacoBHWKa Ha (pypHaTa

1

12

23 4 5 6

<) eCco

11 10 9 8 7

1 HacTpoiiBaly 6yToH
2 CumBon 6rokmpaHe Ha KnasuLum
3 C1mMBON 4aCoBHUK

22/BG

4 CvmBOnN 3a cunata Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawms npoaykT.)
CvBOI 3a €KONOTMYEH PEXUM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 CumBon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BPEMETO Ha roTBEHe

11 CumBon 3a BpeMe Ha roTeHe

12 Konue 3a nporpamu

MakcumarnHoTo Bpeme Ha roTBeHe, KoeTo
MOXeE [1a HacTpouTe 3a Kpaii Ha rOTBEHETO €
yaca u 59 MuHyTH.

[Mporpamata 6uBa 0TkasaHa B cryyan Ha
npekbCcBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. TpsbBea Aa
npenporpamupate dypHara.

o)

Mpy HacTpoiiBaHe Ha Aucnnest npuMureat
CHOTBETHUTE CUMBOMW. TpsiGBa 4a U3dakate
Marko npeau HacTpoWKuTE Aa CTaHat
aKTUBHM.

[

AKO He e HanpaBeHa HUKaKBa HAaCcTPOKa 3a
rOTBEHE, HE MOXE [1a C& HAacTPOM YachT OT
nexs.

KO Ce 3ajaje Bpeme 3a rotBeHe npu
Ha4anoTo, No BpemMe Ha roTBEHETO Ce
NoKa3ea 0CTaBaLLOTO BpEME.

eI]

[oTBeHe Npyu 3agaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;
MoxeTe fa HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye fia Crpe B
Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEME KaTo HacTpOUTE
BPEMETO 3a NPUrOTBSHE Ha TailMepa.

V136epeTe dyHKLMATa 3a rOTBEHE,
2. [okocsaitre 2 gokato cumeomsT= ce nokaxe
Ha [MCNIEs Ha BPEMETO 3a roTBEHe.
3apaiite BpeMeTo 3a roTBeHE C OyTOHUTE o
—

w

» » Cnefl KaTo yCTaHOBUTE BPEMETO 3a FOTBEHE Ha
JVCTNEN Ce NoKa3BaT HEMpeKbCHATO CUMBOMBT 2l
BPEMETO.

4. TlocTaBeTe ACTUETO BLB (PypHaTa v 3afante
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3anoyHe.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3ano4Ba aa ce 0Tbposisa Ha

JVCTINEN NPy 3ano4BaHe Ha roBEHETO U ce

OCBETABAT BCUYKM YacTW HA CUMBOMA 3a BPEME.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBEHe Ce pasfens Ha 4

paBHU 4aCTW W KOraTo 3aBbpLUN BPEMETO 3a BCSKA OT

TSX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBona. 3a

[Ja MOXeTe NecHo f1a pa3bepeTe COTHOLIEHNETO HA



0CTaBaLLOTO BPEME 3a rOTBEHE KbM 06LLOTO BpeME

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpasi Ha BPEMETO 3a roTBeHe 3a No-

KbCEH 4ac;

Criep kaTo HacTpoMTe BPEMETO 3a rOTBEHE Ha

TaiMepa, MOXeTe a 3aiafeTe kpasi Ha BpEMETO 3a

TOTBEHe Ha Mo-KbCeH Yac.

1. W3bepeTe (yHKLMATA 33 FOTBEHE.

2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha [UCNIEs Ha BPEMETO 3a roTBEHE.

3. 3apaifte BpeMETO 3a roTBeHe ¢ OyTOHUTE o
-.

» » Cnep kaTo BpemeTo 3a roTeeHe 6bae

YCTaHOBEHO, cumeorbT= ce nokassa Ha avcnnes

3a NOCTOSIHHO.

4, ﬂoxocsame@ J10KaTo cmeorms=| ce nokaxe
Ha [MCNNEs 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

5. Hatuckaiite GyToHuTE o 35 13 3anapeTe
Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHeE.

» Cnep kaTo 3agafeTe BPEMETO 3a rOTBEHE, Ha

JVCTNEN Ce NoKa3BaT HEMpeKbCHATO CUMBOMBT =,

cumsorsT = rpadoukata 3a Bpeme. Crnep

3anoy4BaHe Ha NPUroTBSIHETO, CUMBOMTBT -l navessa.

6. [ocTaBeTe ACTMETO BBB (PypHaTa 1 3agante
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3anoyHe.

» TalimepbT Ha chypHaTa aBTOMaTU4HO

M34MCNIABa HaYanHWA Yac Ha FOTBEHETO KaTo

U3Baxaa NpogbLIIKUTENHOCTTA HA FTOTBEHE OT

KpaMnHus Yac, KOWTOo cTe HacTpounu. MsbpaHust

PEXMM Ce aKTMBMPa Npu JOCTUraHe Ha Yaca 3a

CcTapTuUpaHe Ha roTBEHETO W (pypHaTa Ce Harpsiea o

3apafeHara Temnepartypa. Tasu Temnepartypa ce

nopabPXa 0 Kpasi Ha FOTBEHETO.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3ano4Ba aa ce 0T6posiea Ha

JVCTNEN NPy 3anoyBaHe Ha roBeHeTO U ce

OCBETABAT BCUYKM YacTW HA CUMBOMA 3a BPEME.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBEHe Ce pasfens Ha 4

paBHU 4aCTW W KOraTo 3aBbpLUN BPEMETO 3a BCSKA OT

TSX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBona. 3a

[Ja MOXeTe NecHo fia pa3bepeTe CbOTHOLIEHNETO Ha

0CTaBaLLOTO BPEME 3a rOTBEHE KbM 06LLOTO BpeME

3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbplLUBaHe Ha rOTBEHETO HA AMCNnes ce
nokassa "End“ (Kpan) v TaitmepbT nspasa
3BYKOB CUrHan.

8. 3ByKOBMAT NpeaynpeanTeneH curHan 3syum 2
MUHYTW. 3a fa cnpeTe anapmara, HaTUCHETe
Npou3BoreH ByToH. ANapMEHUAT curHan e
Crpe W LLie Ce NOKaxXe TeKyLLOTO BpeME.

AKO HaTMCHETE Npou3BoneH 6YToH B
o kpasi Ha anapmeHusi curhan, ypHarta
3anoyBa pabota 0THOBO. 3aBbpTeTe
6yToHa 3a Temnepatypa 1
(PYHKLMOHANHMS BYTOH Ha noauums 0"
(n3kn.), 3a ga usknoumMTe ypHaTa u aa
npefoTBpaTUTE NOBTOPHOTO i
3afieficTBaHe B kpasi Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTUBMpaHE Ha 3aKNIOYBAHETO Ha BYyTOHUTE

MoxeTe fia NpeaoTBpaTUTE M3NOMN3BaHETO Ha

(bypHaTa 4pe3 aKkTmBMpaHe Ha yHKLMSTa 3a

3aKnouBaHe Ha ByToHuTe.

1. [lokocBaiiTe 2= OKATO CUMBOMTLT &) ce nokaxe
Ha oucnnes.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. [okocHeTe ByToHa o 3apa aKTmBupare
3aKITI0YBAHETO.

» Cnep KaTo 3aknto4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CWMBOJITBT (i} OCTaBa [1a CBETW.

ByTOHNTE Ha PypHaTa He YHKLMOHMpAT Npu
KTMBMpaHO 3akmiouBaHe. 3aknioyBaHeTo Ha
YTOHWUTE HE MOXe /ia Ce OTMEHM B Cryyaii

Ha noBpe/ia B 3axpaHBaHETO.

3a aa peakTUBMpaTe 3aKnOYBaHETO Ha GyTOHUTE

1. [lokocBaiiTe &= AOKATO CUMBOITBT (1) Ce MOoKaxe
Ha gucnnes.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTuBMpaiiTe 3aKno4BaHeTo Ha ByToHUTE
ypes HaTUCKaHe Ha OyToHa™,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aK4BaHETO Ce [eakTuBmpa.

HactpoiBaHe Ha anapmara

Moxe pa u3nonasare YacoBHWKa Ha (ypHaTa 3a

BCSIKaKBO NpeaynpexaeHre Ui HanoMHsIHE U3BBbH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He 0Ka3Ba HUKaKBO BMUSIHIE BbPXY

(yHKUMMTE Ha pypHaTa. T8 Ce 13nonasa camo kato

npegynpexaenve. MoxeTe fa 51 uanonaearte, korato

uckaTe Aa 06bpHETE ACTUETO B ONPEeaEeneH MOMEHT.

TaiimepsbT 13naBa 3BYKOBO NPeAyNpexaeHe B kpas

Ha 33/1a[IeHOTO BpeMme.

1. Jokocsaire (5 nokato cuMBOMBT £ ce nokaxe
Ha gucnnes.

MakcmanHoTo Bpeme 3a anapmaTa
MoXxe fa e 23 yaca v 59 MuHyTYH.

2. 3apanTe NpoAbITKUTENHOCTTA Ha anapmara
Kato uanonasare GyToHuTe e /==
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ByToHUTE C (hyHKLMUTE 3a anapMeHus

9 TOH, Yaca, SIpKoCcTTa Ha aucnmes u
GyToHUTe 32 TemMnepaTypaTa TpsbBa Aa
ca Ha nosuuus 0 (U3KI1).

» CMMBOMTBT L) 0CTaBa /1a CBETH, @ BPEMETO 38
anapma ce nokassa Ha gucnnes cnen
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3apapeHOTo BpeMe 3a anapMa
CMMBOITLT £ 3aM04Ba Jia NPUMITBA U CE YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHme.

M3knouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBMAT NpeaynpeauTeneH curHan sy 2
MUHYTW. 3a fa cnpeTe anapmara, HaTUCHETe
Npou3BoreH ByTOH.

» ANapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W LU CE NoKaxe

TEKYLLIOTO BpEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. JokocsaitTe () okaTo CUMBOMTBT £) ce nokaxe
Ha MCNNes W 3a ja CripeTe anapmara.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GyTOHa ™™ nokaTo ce
nokaxe"00:00".

Mokassa ce YachT Ha anapmara. Ako cTe
HaCTPOWNIM €4HOBPEMEHHO BpeMe Ha
rOTBEHE U anapma, Ha aucnnea ce nokassa
NO-KpaTKMAT nepuoa.

MpomMsiHa Ha anapMeHus TOH

1. [lokocBaiiTe iZ= aoKaTo CMMBOMBLT)Y) ce noKaxe
Ha oucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapmeH TOH C MOMOLLTa
Ha ByToHTe e /™=,

3. He cnep obnro 3apgaferusT TOH Ce akTUBMpa.

» V13BpaHnsT TOH Ha anapmara e ce NosiBiK KaTo

"b-01", "b-02" unmn "b-03" Ha pucnnes.

MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a aa NpomeHnTe HacTPOEH Npeau ToBa Yac:

1. [okocBaiiTe 2 n0KaTO CUMBOMLT (® ce nokaxe
Ha oucnnes.

2. 3apanTe BPEMETO OT JeHsi C NoMoLYTa Ha
OyTOHUTE "I /-,

3. He cnep obnro 3apafeHoTo BpeMe Ce akTvBMpa.

MKOHOMMYEH pexum

MoxeTe ia CnecTuTe eHeprist C MIKOHOMUYEH PEXUM
Mo BPeMe Ha roTBEHE Ype3 3aiaBaHe Ha BPEMETO 3a
rOTBEHE Ha (hypHaTa

PexuMbT 3aBbpLUBa FOTBEHETO C BbTPELLUHATA
TeMnepatypa Ha (hypHaTa Kato U3KiouBa
HarpesaTenuTe Npeam Kpasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.
3apgaBaHe Ha UKOHOMUYEH PEXUM

1. [lokocBaiiTe cuMBONa :2= 1OKaTO Ha AMcnnes ce
MOKaXe CUMBOITLT €CO.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. AKTMBMpaIiTe MKOHOMUYHMS PEXNM Ype3
[okocBaHe Ha GyToHa .

» Cnep KaTo 3aknto4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI.), a

CVMBOJTBT €CO 0CTaBa Aa CBETH.

[leakTuBMpaHe Ha UKOHOMUYHUSA PEXUM

1. [lokocBaiiTe cumBona 322 nokaTto Ha aucnnes ce
MOKaXe CUMBOITLT €CO.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTvBMpanTe MKOHOMUYHMS PEXNM Ype3
[OKOCBaHe Ha byToHa ™=,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aKIYBaHETO Ce [eakTMBMpa.

3agaBaHe Ha PKOCTTa Ha gucnes

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. [lokocBaiiTe :Z= nOKaTO Ha aucnnes ce
nokaxatd-01 unn d-02, nnnd-03 3a otyuTaHe Ha
APKOCTTa My.

2. 3apanTe xenaHata spkocT ¢ nomoLyTa Ha
ByToHNTE = /-

» He cnep abnro 3aaafgHoTo BpeMe Ce akTUBMpa.

Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe

BpemeTpaeHeTo B Tasn Tabnuua ca ¢
PUEHTMPOBLYHA Lien. B neicTauTenHocT
BpEMETpaeHeTo MOXe fia Bapupa B
3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, aebenuHara, Tuna u
MPEANOYUTaHUATA BU HA FOTBEHE.

MeyeHe v 3anuyaHe

[TbpBTO HMBO Ha (hypHaTa e AONHOTO.

Tasa
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Kekcyeta

[

3-CTaHpapTHa TaBa*
0]

prrna Aenauy
Ce ABHO ¢ anameTsbp 26 cm
BbpXY TereHa ckapa**
4-Kpwrna Taea ¢ otAenawio
€ bHO C AuameTbp 26 cm
BbPXY TaBa 3a cnaku**

3-CraHaaptHa TaBa*

3 1aBU 1-Taga 3a cnagku*
3-CraHpapTHa TaBa*
5-[bnboka TaBa*
3-CranpnaptHa Tasa*
| Man | Epiataea |  Crowpapreatea* | [} | 2 | 200 | 35.45

| Mg | Epvatesa |  Crawpeprwaraea® | (] | 2 | 200..220 15.. 20
uneLukn Gyt NHa TaBa TaHOapTHa Taga MUH.

(kacepon) 250/max,

Toraea 190
[leyeHo nune EnHa tasa CraHpapTHa Tasa* 15 MUH.
(1,8-2 k1) 250/max,

Toraea 180 ...
190

| Myia(55w) | Emwatasa |  Crewpoprwarasar | (&) [ 1 | 2wm ]| 150..210 |
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250/max,
Toraea 180 ...
190

I'Ipenopwaa Ce fa NpaBuTe NpeaBapuUTenHo 3arpasaHe 3a BCAKaKLB BUO XpaHu.
*Teaun NpUHaAnNexHocT MoXe Aa He ce A0CTaBAT C NPOAYKTa.
** Teav NPUHAANEXHOCTH He ce A0CTaBAT ¢ npoaykTa. Te ca NpuHannexHoCTy, Npeanaraliy ce B ThprosckaTta Mpexa.

Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBEHe 3a TECTOBU
AcTus

fActusTa B Ta3n TabnuLa 3a roTBEHe ca NpUroTBEHU
B cboTBeTcTBME ¢ EN 60350-1, 33 ga e no-necHo 3a
KOHTPOITHWTE OpraHu [ia TecTBaT npoaykTa

2 TaBn 1-CraHaapTHa TaBa 1 1- 1 0..30
3-Taga 3a cnagku* 7

KekcyeTa
3-CraHpapTHa Tasa*

OTAENSLLO Ce AbHO ¢
avameTsp 26 cM
BbPXY TefeHa ckapa™

1-Kpbrna taBa ¢
OTAENSILLO Ce AbHO C
avameTbp 26 cM
BbPXY TeneHa ckapa™*
4-Kpvrna 1aBa ¢
OTHENSILLO Ce JbHO ¢
anameTbp 26 cm
BbpXY TaBa 3a
cnapku®*

EpHa TaBa Kpbria unkus ot
YepeH MeTar ¢
avametbp 20 cm
&
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Mpenopbysa ce Aa NpaBuUTe NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe 3a BCAKaKbB BUA XpaHu.
* Teau NpuHaaNEeXHOCTY MOXE Aa He Ce AOCTAaBAT C NPoAyKTa.

** Tesu NpUHaaNeXHOCTU He Ce AOCTABAT ¢ Npod

CbBeTH Npy neyveHe Ha KeKe

AKO KEKCBT € TBBPAE CyX, YBENNYETE
Temneparypata ¢ okomno 10°C v HamaneTe
BPEMETO Ha rOTBEHE.

AKO KEKCHT € BMaeH, 13nonasaiTe no-mManko
TEYHOCT MNN HamarneTe Temnepatypara ¢
10°C.

AKO KEKCHT NOTbMHEE TBbpe MHOTO OTrOpe, o
nocTaBeTe Ha No-oneH padT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenu4eTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

Axko e 106pe oneyeH OTBbPTE, HO NEMHE OTBBH,
13nonaBanTe No-Marnko TeYHOCT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenu4eTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

CbBeTH Npy neyeHe Ha GaHWUa

Ako baHuLaTa e TBbPAE Cyxa, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okomno 10°C v HamaneTe
BPEMeTO Ha roTBeHe. HanoeTe crioeseTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MIISIKO, ONNO, silLa W
K1cerno Mnsiko.

Axko GaHuLiaTa ce neye TBbpaAe Abro,
BHMMaBaTe febennHaTa Ha 6aHuLaTa, KosTo
CTe MpUroTBMINM 1a He HafBMLLaBA
JbnboynHaTa Ha TaBara.

Ako 6aHuLaTa noYepHee OTrope, a OTAOMY €
HefoneyeHa, TpsI0Ba Aa BHUMABaTe [ja He
13non3eaTte TBbpIe MHOMO COC B [0NIHATA YacT
Ha 6aHuuaTa. OnuTanTe fa pasnpeaenuTe
PaBHOMEPHO COCa MEXY M BbPXY CIOEBETE Ha
GaHuLiaTa 3a pasBOMEPHO M3MMYaHe.

MeueTe GaHuLaTa CbITIACHO PexvMa n

emnepatypara, nocoyeHu B Tabnuuata 3a
roTBeHe. AKO JOMHaTa YacT BCe OLLE He e
u3neyeHa [OCTaTbyHO, 1 NOCTaBETE eANH
padhT no-Hagony BbB dypHaTa criefsams
mbT.

a. Te ca NpuHaANeXHOCTH, Npeanaralliy ce B TbProBckaTta Mpexa.

CbBeTHn 3a NPUroTBsHE Ha 3eneHYvYyLun

AKO 3eneHuyKoBUTE SACTUS OCTaHaT 6e3
TEYHOCT M CTaHaT TBbpZE CYXH, TO Tm
NpUroTBSIATE B TUFaH C Kanak BMeCTO B TaBa
crefpalLys mbT. 3aTBOPEHUTE Ch0BE
3anasBar coka Ha iCTUeTo.

AKO 3eneHUyKOBUTE SICTUS HE Ce U3nuyat
pobpe, rv ceapeTe NpeaBapuUTENHO UMK 1
NOAroTBETE KaTo KOHCEPBUpaHa XpaHa 1 cneg
TOBa NMoCTaBeTe BbB (hypHaTa.

Kak pa pabotute ¢ rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE

o Bpeme Ha neyeHeTo 3aTBOpETE BpaTaTa
Ha (ypHaTa.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna

1,

2.

3.

3aBbpTETE KOMYETO 38 PYHKLMMTE 10 KenaHus
CUMBOR FpuIT.

Crep ToBa u3bepeTe xenaHaTa TemMnepaTtypa 3a
neyeHe Ha rpun.

[Mpn HeOGXOAMMOCT, U3BBPLLETE
NnpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MuHyTY.

» Jlamnuykata 3a Temnepatypata cBeTBa.
M3knouBaHe Ha rpuna

1,

3aBbpTeTe (yHKLMOHAMHOTO KOMYe B
V3KIKYEeHa nosuupns (rope).

Henopxopsy 3a neyeHe Ha rpun
XPaHU BOAAT 0 ONACHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe camo
XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VNBHO NeveHe.

He noctaBsiiTe XxpaHaTa MHOTO
HaBbTpe B 3aJHaTa 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.
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FoTBapcka nnoya 3a neyeHe
n

250/max 20..25 .
Ak,

B 3aBUCUMOCT OT febenunHarta
*3aronnere npeABapuTenHo 3a 5 MUHYTH.

*AKo TeMneparypara Ha ckapaTa Ha Balusi IPOAYKT He MOXe Aa 6 perynupaHa, ckapara Le paboTi npn MakcumanHa
Temneparypa.

fActusTa B Ta3n TabnuLa 3a roTBEHe ca NPUroTBEHU
B cboTBeTcTBME ¢ EN 60350-1, 33 ga e no-necHo 3a
KOHTPOITHWTE OpraHu [ia TecTBaT npoaykTa

250/max

O6bpHeTe XxpaHara crnef M3TUUaHe Ha 2/3 oT 06LOTO BpeMe Ha NeYeHe Ha ckapa.
lpenopbyBa ce Aa npaBuTe NpeaBapuTeNtHo 3arpsABaHe 3a BCAKAKbB BUA XpaHu 3a 0kono 5-6 MUHYTH.
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[ Nopanpxane u rpuxa

06wa nHdopmauus

OnepaTuBHUAT XMBOT Ha ypesa LUe Ce yabImKK, a
YecTo cpeLlaHnTe Npobremu Lie HamManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

AKO BbPXY BaLUMsi MPOAYKT MMa
6yTOHW/KONYETA, HE 1 CBansitTe KonyeTaTa
33 12 NOYMCTUTE KOHTPOMHUS NaHen.

ToBa MOXe [a NOBPEAY KOHTPOMHUS naHen!

OMACHOCT:
MaknioyeTe ypeda OT 3axpaHBaHETo Npu

NOYMCTBAHE 1 NOAAPBKKA.
ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

OMNACHOCT:
Tpenu fa nouncTute ypeaa, ro octasete Aa

N3CTUHE.
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoYMCTBanTE ypeaa
nobpe. Mo T03M HAYMH BCAKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CEe NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo UM NMpu CreABaLoTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanmu
crewyanHm noYucTeaLy npenapaTm.
M3nonagaiiTe xnaaka Boga v M3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha (pypHaTa v 51 3abbpLueTe Cbe
Cyx napuarn.

«  BHumagaiiTe nanuiuHata Boaa aa 6bae aobpe

NOCyLUEHa CNef NOYMCTBAHETO, @ BCSKAKBM

pasnsaTh Te4HoCTH HesabaeHo Aa Gbaat

NOACyLUaBaHN.

He n3nonseaiite TBbpAN METamNHN YETKUA 1

abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepuani 3a fia

MOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe Ja

MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXe Aa ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

He n3nonssaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, Tbil KaTo TOBa MOXE Aa
npean3BKKa TOKOB yaap.

MouncTBaHe Ha KOHTPONHUA nNaHen
[MouncTeTe KOHTPOMHMS NaHen 1 konyetarta ¢
BIaXX€H napuan u noacywere.

MouncTBaHe Ha ypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cTeHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT Mofena Ha ypepaa.)

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. CsarneTe npegHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
peLLeTka KaTo sl u3mbpnaTe B NOCOKa obpaTHa
Ha CTpaHu4HaTa CTeHa.

2. WspbpnaiiTe KbM Bac 3a aa n3sagute

Katanutuuen emain
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwnuTe ctpannyHn cTenn (A) nivnm 3agHaTta
cteHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat pa 6vgar
MOKPUTM C KaTanuT4eH emaiin. KatanutuyHmu cTeHn
MMaT Nek MaToB LIBST W LUyNnecTa NOBbPXHOCT.
KatanutuuHuTe cTeHm Ha dypHata He BuBa pa ce
uncTaT. LLlynnectata NOBbPXHOCT Ha KaTanUTUYHUTE
CTEHU Ce CamMomnoYnCTBa aBTOMATUYHO KaTo
abcopbupa v npeobpasysa NpbCKUTE MasHHa (Napa
1 BbITIEpOfEeH IMOKCUA).

JlecHO napHO NoYKUcTBaHe
OcurypsiBa NTeCHO MOYNCTBAHE ThiA KAaTO MPBCOTUATA
(kosITO He € npeceaAna TBbPAE ABIIO) Ce
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OMeKoTsIBa OT napata, 0bpasyBaHa BbB (hypHaTa 1

OT Kank1Te BOAA KOHAEH3MPaHW N0 BbTPELUHUTE

NOBBPXHOCTH.

1. V3BageTe BCUYKM NPUHALNEXHOCTM OT dhypHaTa.

2. Haneire 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHaTa u
NoCTaBeTE TaBaTa Ha BTOpUs pad)T BbB

(ypHara.

3. Onpegenete ypHaTa [10 TECEH HauvH 3a
nouncTBaHe ¢ napa u tndam npu 100 ° C B
NpObIDKEHNE Ha 25 MUHYTW.

4. OTBoOpeTe BpaTaTta v 3abbplueTe BbTpellHaTa
NOBBLPHOCT Ha (pypHaTa ¢ BnaxHa reba unm
napuarn.

5. WsnonaganTe xnagka BoAa W M3MMBEH npenapar,
MeK napLan unm rb6a 3a no4ncTBaHe Ha
yNopuTUTE 3aMbPCABaHMSA W 3abbpLUETE CBC CYX
napuarn.

o Bpeme Ha pexuma 3a NecHo
nouucTBaHe ¢ napa, Bogata, kosito e
noctaBeHa B TaBNuKa, 3a Aa OMEKOTH
neko obpasyBaHuTe ocTaTbLm /
MPbCOTUSI B KyXuHaTa Ha dypHaTa, e
Ce M3napm 1 KOHAEH3Npa B KyxuHaTa Ha
(hypHaTa v BbTpelLHaTa CTpaHa Ha
CTBKIO Ha BpaTaTa, Nopajy koeTo Boja
MOXe [ia kane, KoraTo BparaTa Ha
typHata ce otBOpU. 3abbpLueTe
KOHZAEH3a BefiHara LLOM BpaTaTa Ha
(hypHaTa ce 0TBOpY.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha gypHaTa,
W3nonasaiiTe xnagka Boga 1 U3MUBEH Npenapart, Mex
napuan unu r-ba 3a NoYNCTBaHe Ha ypeaa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBK rpybu abpaaneHm
MOYMCTBALLYW MaTepUarni U ocTpu MeTasnHu
cTbpranku 3a noyncTBaHe Ha BpaTaTta Ha
(ypHata. Te MOXe Aa usgpackat
MOBLPXHOCTTA W Aa NOBPEAST CTHKIOTO.

CansHe Ha BpaTtaTta Ha ¢ypHaTa
1. OtBopete npepHara Bpara (1).
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3. TpemecTeTe n

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa Bparta, kato
I HATUCHETE HaZloNy Mo UMKICTPUPAHUS HA

Bpata

3akntouBaHe Ha naHTaTa(3aTBOpeHa noauums)
®ypHa

3akntouBaHe Ha naHTata(oTBOPEHa No3uLms)

B w N -

.
o

4. TlpemaxHeTe npegHaTa BpaTta KaTo A ugbpnare

Harope, 10KaTo ce 0cBOGO/M OT NABaTa U
[SICHaTa naHTa.

TBNKUTE, U3MbIHEHW NPY CBANSHETO Ha
BpaTaTa Ce M3BbpLUBAT B 06paTeH pes 3a fa

MoHTUpaTe. He 3abpaBsitte aa 3atBOpUTE
ckobuTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, koraTo
nocTaesTe Bpatata 0THOBO.




CBansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKNO Ha

BpaTarta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwHmns cTbkneH naHen Ha Bpatara Ha dypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHe.

OtBoperte Bparara Ha dypHara.

1 Pamka
2 MnacTmacoBa YacT
/3pbpnaiite kbM cebe cu 1 cBaneTe nnacTmacoeara

4 123

Hait-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen

B'preLIJeH CTbKNeH naHen

BbHLUIEH CTbKNEH NaHen

Mnactmacos npouen 3a CTbKneHua naHen-gony
KakTo e nokasaHo Ha urypara, noBaurHeTe Hai-
BBTPELUHMS CTbKNeH naHen (1) neko no nocoka Ha A
¥ M3gbpnanTe no nocoka Ha B.

lMoBTOpETE ChLLaTa NpoLeaypa 3a fa ceanute
BBTPELUHUS CTBKIEH NaHen (2).

B w N -

4acCT, MOHTMpaHa B ropHata 4acT Ha npegHaTa Bpara.

[TbpBata cTbika Mo CrnobsiBaHeTo Ha BpaTtaTta € Aa
MOHTMpaTe 06paTHO BLTPELLHWSA CTHKIEH NaHen (2).
KakTo e nokasaHo Ha curypata, noctaBeTe CKOCEeHNs
pbb Ha CTHKNEHWS NaHeN Taka, Ye Aa NerHe B
CKOCEHWsl pbb Ha NnacTMacoBms NpoLien.

BbTpeluHusT cTkneH naHen (2) Tpsibea ga 6bae
MOHTWpaH B NnacTMacoBus npovien B 6113ocT 10
Hal-BbTPeLLHVs CThkNeH naHen (1).

[py MOHTMPAHETO Ha Hal-BbTPELLHMS CTHKITEH
nawen (1), cTpaHata 0T KOATO Ca HaaMUCUTE BbPXY
naHena TpsbBa Aa rmefa KbM BbTPELUHNS CThKIEH
naHen.

MHoro e BaxxHO Aa 3arHe3puTe JONHNS pBb Ha
BBTPELLHNS CTBKIEH NaHen B AOMHWA NNacTMacoB
npopes (5).

ByTHeTe nnacTmacoBata YacT KbM pamkaTa Aokato
uyeTe npuLLpaKBaHe.

MoamAHa Ha namnarta BbLB (pypHaTa

OMACHOCT:

TMpeam fa noameHuTe namnata BbB
(hypHaTa, ypeabT TpsibBa fa € M3KIIoYeH OT
3axpaHBaHeTO 1 OXMajeH 3a fja ce usberne
pUCK OT TOKOB yaap.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!

31/BG



amnaTta BbB pypHaTa e cneuparnHa
lenekTpuyecka KpyLLIKa, KOSiTo U3fbpxa Ha
emnepatypa o 300 °C. 3a noseye pgeTannm
BUX TexHu4yecku cneyugpukayuu, cmp. 12.
MoxeTe aa ce cnobuete ¢ namnu 3a
(hypHaTa OT OTOPU3MPaH CEPBU3EH areHT.

Mo

MosnunsaTa Ha namnata mMoxe fa ce
pasnuyaea ot duryparta.

@]

amnara, KOATo ce M3non3ea B TO3U ypea He
€ NOAX0AALL 32 OCBETNEHNE Ha 6uToBw cTas..
I'Ipe,uHasuaqeumeTo Ha Tasu namna e fa
NOMOrHe Ha HOTpeGMTeJ’Iﬂ 0a BUAU XpaHuTe.

amnuTe M3Non3BaHu B TO3W yped, Tpsibea
a U3bpKaT Ha EKCTPEMHM (hU3ndeckn
ycnosus kaTo Temnepartypa Hag 50°C.

&l &

Axo chypHaTa BM € obopyABaHa C Kpbrna namna:

1. WsknioyeTe ypepa oT 3axpaHBaHETO.
2. 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak 06paTHO Ha
YaCcOBHWMKOBaTa CTPErka 3a fja ro canute.
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3. Ako namnara Ha Bawara cypHa e ot vn (A),
nokasaH Ha durypata no-gony, MoxeTe Aa s
CBanuTe KaTo sl BbPTUTE TaKka KaKTO € MoKa3aHo,
v ga s nogmenuTe. Ako 5 e oT Tun (B), moxeTe
[Ja s u3mbpnarte U U3BaauTe, Taka KakTo e
nokasaHo Ha curyparta, ¥ 4a S NOAMEHNTE.

4. MoHTupaitTe 06paTHO CTBKIEHUS Kanak.



[ OtcTpansiBate Ha noBpean

ypHaTa u3nycka napa npu ynotpeta.

. Korato mMeTanHuTe yacTu ce 3arpsisaT, MOXe fia Ce PasLUMpAT 1 1a Npeaumssukar wym. >>> T08a He e

. ospeda.

YpeanT He pado.

«  BywonbT e aedhekTeH Unm ce e uakniounn. >>> [posepeme npednasumenume 8
efilekmpuyeckama Kymusi. AKo e Heobxo0UMO au cMeHeme Unu 2u hpeHacmpolme.

* YpenbT He e BKITOYEH B (3236MEH) KOHTaKT. >>> lposepeme KoHMakma.

amnata Ha dypHara e fedektHa. >>> [ToOMeHeme flaMnama Ha (hypHama.
«  ToxwT e cnpan. >>> [posepeme uma nu mok. Mposepeme npednasumenume 8
Kymusi. AKo e Heo6X00UMO 2u cMeHeme MU 2u npeHacmpolime.

*  Hsma HacTpoHu thyHKLmMS uunu Temnepatypa. >>> Hacmpolime ¢yHKyuUsma u memnepamypama
C Konyemo 3a hyHKyuUme W/unu Konyemo 3a memnepamypama.

«  Tlpv mogenu, oGopyaBaHu ¢ Tanmep, TaiMepbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yYaca.
(Mpw NpoayKTM CbABPXKALLM MUKPOBBITHOBA (PYpHA, TaMEPBT KOHTPOIMpa Camo MUKPOBBLITHOBATa

dypHa.)
«  TokbT e cnpsn. >>> [posepeme uma nu mok. posepeme npednasumenume 8

«  Vmarno e npekbcBaHe Ha Toka. >>> Hacmpolme yaca / U3knodeme ypeda u 20 ekiyeme
OMHO8BO.

KO BbPEKM, Ye CTe U3MBIHUMN yKasaHusTa
0T TO31 pasfen He MoXeTe Ja pelunTe
npobnema, ce KoHCynTupanTe ¢
npeAcTaBUTEN Ha OTOPU3NUPaHUS CEPBM3 UMK
MarasiHa, oT KOMTO CTe 3aKynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTBaliTe camm fja nonpasute
HensnpaBHus ypes.
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