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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzadzenia i zachowanie jej w celu pdzniejszego wykorzystania.

Symbol Typ Znaczenie

OSTRZEZENIE Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

>

A R0 FORAE Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia
PRADEM ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne

A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

- Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac catg instrukcje i zachowac jg w dogodnym
miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka potrzeba.

- Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz jednego modelu, dlatego dane urzadzenie moze
nie miec¢ niektérych opisanych funkcji. Z tego powodu wazne jest, aby zwrdcic szczegdlng uwage
na wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukdji.

1.1 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenia moga uzywac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej oraz bez doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub zgodnie

z udzielonymi instrukcjami dotyczacymi jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy zrozumieniu
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie mogg sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie mogg
czysci¢ urzadzenia ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia nie nalezy dopuszczac
w poblize urzadzenia, jesli nie znajduja sie one pod statym nadzorem.

&A OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie bez nadzoru na thuszczu lub oleju moze by
niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie probowac gasi¢ ognia woda. Nalezy wytaczyc
kuchenke, a nastepnie sttumic ptomienie, np. pokrywkg lub kocem przeciwpozarowym.

A OSTRZEZENIE: Proces gotowania musi by¢ prowadzony pod nadzorem. Krétki proces
gotowania musi by¢ prowadzony pod statym nadzorem

AA OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: Nie przechowywac zadnych przedmiotéw
na ptycie do gotowania.

A A OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby uniknad
zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym.

- W przypadku ptyt indukcyjnych nie nalezy kfas¢ przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, na powierzchni ptyty, poniewaz grozi to ich nagrzaniem.

- Piyty indukcyjne po uzyciu nalezy wylaczyc¢ za pomocg pokretta sterujgcego. Nie nalezy polegac
na funkcji wykrywania obecnosci garnka.

- W przypadku modeli, ktére sg wyposazone w pokrywe plyty grzejnej, przed uzyciem wyczysci¢
pokrywe w celu usuniecia wszelkich rozlanych ptynéw, a przed jej zamknieciem poczekac, az
kuchenka ostygnie.

- Nie wigczac urzadzenia za pomocg zewnetrznego czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania



A OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewréceniu sie urzadzenia, nalezy zamontowac
wsporniki stabilizujace. (Szczegbétowe informacje mozna znaleZ¢ w instrukcji zestawu
stabilizujgcego)..

- W czasie pracy urzadzenie sie nagrzewa. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw
grzejnych wewngtrz piekarnika.

- Uchwyty moga sie nagrzac po krétkim czasie.

-+ Do czyszczenia powierzchni piekarnika nie uzywac sciernych srodkéw czyszczacych
ani skrobaczek. Moga one zarysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie
szkta drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

-+ Do czyszczenia kuchenki nie uzywac urzadzen czyszczacych za pomoca pary

A A OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy sie upewnic¢, ze urzadzenie jest wytaczone,
aby uniknac porazenia pradem.

A PRZESTROGA: Podczas pieczenia lub grillowania dostepne czesci kuchenki moga sie
nagrzewac. Podczas uzytkowania urzadzenia w jego poblizu nie mogg sie znajdowac dzieci.

+ Urzadzenie wyprodukowano zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi miejscowymi

i miedzynarodowymi normami i przepisami.

- Prace konserwacyjne i naprawcze mogg by¢ przeprowadzane wyfgcznie przez autoryzowanych
technikow serwisowych. Instalacja i naprawy przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikéw moga by¢ niebezpieczne. Zabrania sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikadji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych oston ptyt grzejnych moze powodowac wypadki.

- Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybudji (napiecie i czestotliwosc w sieci
elektrycznej) sg zgodne z wymogami dla danego urzadzenia. Specyfikacje tego urzadzenia podano
na etykiecie.

A PRZESTROGA: Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do gotowania potraw i jest
przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach gospodarstw domowych. Nie nalezy go uzywac
do innych celéw ani zastosowan, na przyktad do uzytku poza domem, w celach komercyjnych lub
do ogrzewania pomieszczen.

- Nie nalezy uzywac¢ uchwytéw drzwiczek piekarnika do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.

- Podjeto wszystkie mozliwe srodki, aby zapewnic bezpieczeristwo uzytkownika. Poniewaz szkto
moze pekna¢, nalezy zachowac ostroznosc podczas czyszczenia. Unikac uderzania lub tracania
szyby akcesoriami kuchennymi.

- Nalezy sie upewni¢, ze przewdd zasilajacy nie zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instaladji.
Jesli uszkodzi sie przewdd zasilajgcy, nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom, aby unikna¢ niebezpieczernstwa.

- Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy pozwalac dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

- Dzieci i zwierzeta powinny przebywac z dala od tego urzadzenia.

- Podczas korzystania z ptyty indukcyjnej nie nalezy zbliza¢ do niej przedmiotéow wrazliwych

na dziatanie pol magnetycznych (4. kart kredytowych, kart bankomatowych, zegarkéw i innych
tego typu przedmiotéw). Zdecydowanie zalecamy, aby osoby z rozrusznikiem serca

skonsultowaly sie z kardiologiem przed uzyciem ptyty indukcyjne;j.



1.2 Ostrzezenia dotyczace instaladji
+ Nie uruchamiac¢ urzgdzenia, dopoki nie zostanie catkowicie zainstalowane.

- Kuchenke musi zainstalowac autoryzowany technik. Producent nie odpowiada za zadne szkody,
ktére mogto spowodowac umieszczenie kuchenki w nieodpowiednim miejscu i jej instalacja przez
nieuprawnione osoby.

- Rozpakowujac urzadzenie, nalezy sie upewni¢, ze nie zostato ono uszkodzone podczas transportu.
W przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy uzywac urzadzenia, lecz natychmiast skontaktowac sie
z wykwalifikowanym agentem serwisowym. Poniewaz uzyte do pakowania materiaty (nylon, zszywki,
styropian itp.) moga by¢ szkodliwe dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebrac i usunac.

+ Chroni¢ urzadzenie przed oddziatywaniami warunkéw atmosferycznych. Nie wystawia¢ na dziatanie
storica, deszczu, Sniegu, pytu ani nadmiernej wilgotnosci.

+ Sprzety otaczajgce kuchenke (np. szatka) muszg by¢ wytrzymate na dziatanie temperatury
0 wysokosci min. 100°C.

- Nie wolno instalowac urzadzenia za drzwiczkami ozdobnymi - pozwoli to unikna¢ przegrzania.

1.3 Podczas uzytkowania

- Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze byc¢ wyczuwalny lekki nieprzyjemny zapach.
To catkowicie normalne zjawisko spowodowane przez materiaty izolacyjne znajdujace sie
na elementach grzatki. Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wiaczy¢ go, gdy jest pusty,
i ustawi¢ maksymalng temperature na czas 45 minut. Nalezy sie upewni¢, ze miejsce instalagji
produktu jest dobrze wentylowane.

- Zachowac ostroznos¢, otwierajgc drzwiczki piekarnika podczas pieczenia i po jego zakoriczeniu.
Goraca para z piekarnika moze spowodowac oparzenia.

- Nie umieszczac¢ materiatéw palnych ani fatwopalnych w urzadzeniu ani w jego poblizu, gdy
urzadzenie pracuje.

- Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze uzywac rekawic kuchennych.

+ W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktadac folig aluminiowg, poniewaz moze dojsc¢
do przegrzania.

+ Podczas pieczenia nie umieszczac naczyn ani blach do pieczenia bezposrednio na spodzie
piekarnika. Spéd bardzo sie nagrzewa i moze dojs¢ do uszkodzenia produktu.

m& Nie oddalac sie od kuchenki podczas gotowania z uzyciem statych lub cieklych olejéw.

W warunkach skrajnej temperatury moga sie one zapali¢. Palgcego sie oleju nie wolno gasic,

polewajac woda. Zamiast tego nalezy wytaczyc kuchenke i przykry¢ naczynie pokrywka lub kocem

gasniczym.

- Nalezy zawsze stawiac patelnie na srodku pola grzejnego i obracac ich raczki w bezpieczne miejsce,
aby sie nie obijaly.

- Jesli produkt nie jest uzywany przez diuzszy czas, wytgczy¢ wytgcznik gtowny.

+ Kiedy nie uzywasz kuchenki, upewnij sie ze jej pokretta s w pozycji ,0” (stop).

- Tace pochylaja sie przy wycigganiu. Nalezy uwazac, aby nie rozlac ani nie upusci¢ goracych potraw
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podczas wyjmowania ich z piekarnika.

- Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy na nich niczego umieszczac. Moze to zaktdci¢
wywazenie piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

- Nie wktadac do szuflady zadnych ciezkich ani tatwopalnych przedmiotéw (np. nylonu, plastikowych
torebek, papieru, tkanin itp.). Dotyczy to takze naczyn kuchennych z plastikowymi akcesoriami (np.
uchwytami).

A PRZESTROGA: Kiedy urzgdzenie jest wigczone, powierzchnia wewnetrzna przegrody
na przechowywanie osiaga wysoka temperature. Unikac¢ dotykania powierzchni wewnetrznej.

Nie wieszac recznikéw, Sciereczek ani ubran na urzadzeniu ani jego uchwytach

1.4 Podczas czyszczenia i konserwacji
- Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwadji nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wytgczone.
- Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac gatek sterujacych.

+ Aby utrzymac wydajnosc i bezpieczenstwo kuchenki, zalecamy uzytkowanie wylgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i w razie potrzeby kontakt z naszymi autoryzowanymi agentami serwisowymi.

Deklaracja zgodnosci CE

C € Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii
Europejskiej oraz wymagania okreslone w wymienionych normach. Urzadzenie to zaprojektowano
wytgcznie do gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewfasciwe
i niebezpieczne.

Instrukcje obstugi dotycza kilku modeli. Moga wystapic¢ roznice miedzy tymi instrukcjami
a Twoim modelem.

Informacja o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem
elektrycznym'i elektronicznym

+ Zostaw zuzyty sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie - dotyczy sprzetu tego samego rodzaju i
petigcego ta samg funkcje.

+ Zostaw mafogabarytowy zuzyty sprzet w duzym markecie (pow. sprzedazy sprzetu pow. 400 m2) sprzedajacym
urzadzenia bez koniecznosci kupowania nowego.

+ Oddaj zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny w miejscu dostawy.

+ Odnies$ zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na gminnej
stronie internetowej lub tablicy ogtoszeri urzedu gminy.

+ Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw
technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

niego dotaczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac tacznie z innymi odpadami. Obowiazkiem
uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbidrki w celu whasciwego jego
przetworzenia. Oznakowanie oznacza jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13
sierpnia 2005 1.

E Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do

PAMIETAJMY: Nie wolno wyrzucac zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami! Grozg za to kary
pieniezne. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia. Postepujac wedtug powyzszych
wskazéwek oszczedzamy jednoczesnie naturalne zasoby naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce
uzyskane z przetwarzania sprzetu. Jesli masz pytania skontaktuj sie z nami: info@vestel-poland.com



2. INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

A OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika, zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podreczniku
i zgodnie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

+ Niewtasciwa instalacja moze spowodowac obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete gwarancja.

* Przed instalacjg nalezy sie upewni¢, ze lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ci$nienie gazu
lub napiecie i czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sg zgodne z tymi wymaganymi dla kuchenki.
Wymogi dla tej kuchenki podano na etykiecie.

+ Nalezy przestrzegac praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenistwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

2.1 Instrukcje dla instalatora - Instrukcje ogdlne

+ Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriéw z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

+ Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym sgsiedztwie nie ma tatwopalnych lub palnych materiatéw
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktére moga sie zapalic.

« Blat i meble wokét urzgdzenia musza by¢ wykonane z materiatéw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarka, lodéwkg, zamrazarka,
pralka ani suszarka do ubran.

+ Kuchenke mozna ustawi¢ w poblizu innych mebli, pod warunkiem, ze w miejscu, w ktérym stoi
urzadzenie, wysoko$¢ mebli nie przekracza wysokosci ptyty kuchenki.

Montaz kuchenki

+ Jesli meble kuchenne sg wyzsze niz ptyta kuchenki, to w celu zapewnienia cyrkulacji powietrza
muszg by¢ one odsuniete od jej boku o co najmniej 10 cm.

+ Jesli nad urzadzeniem bedzie instalowany okap kuchenny lub dowolna szafka, odlegtos¢
miedzy ptyta grzejng a szafka / okapem kuchennym powinna by¢ taka, jak pokazano ponizej.

A (mm) Szafka 420
B (mm) Okap kuchenki 650/700
C (mm) Szerokos¢ produktu
D (mm) 50




2.2 Przyfacze elektryczne i bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE: Potgczenie elektryczne urzadzenia
musi by¢ instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika,

zgodnie z instrukcjami podanymi || []
w niniejszym podreczniku i zgodnie .
z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

A OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

+ Przed poditaczeniem urzadzenia do sieci zasilajgcej nalezy sprawdzi¢ napiecie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodnosci
z dostepnym napieciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwac
moc znamionowg urzadzenia (réwniez wskazang na tabliczce znamionowej).

+ Podczas instalacji nalezy sie upewni¢, ze stosowane sg przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtaczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewdd sieciowy jest
uszkodzony i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

+ Nie uzywac adapterdw, rozgateziaczy i/lub przedtuzaczy. Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczac
z dala od goracych czesci kuchenki i nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety. W przeciwnym
razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podtgczone do sieci za pomocg wtyczki, w celu spetnienia wymagan
bezpieczenstwa nalezy zastosowac roztgcznik wszystkich biegunéw (z odstepem co najmniej 3
mm miedzy stykami).

+ Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napieciem 220-240V. W przypadku innego
dostepnego napiecia nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

+ Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢ wystarczajgco dtugi, aby mozna byto podtaczy¢ go
do urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

+ Nalezy sie upewnic, ze wszystkie potgczenia sg odpowiednio mocno dokrecone.
+ Zamocowac kabel zasilajgcy w zacisku kabla, a nastepnie zamkna¢ pokrywe.

+ Potaczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;j.
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2.3 Zestaw zabezpieczajacy przed przechyleniem

Torebka z dokumentami i zestawem zabezpieczajgcym przed przechyleniem. Luzno
przymocowac klamre zabezpieczajgca przed przechyleniem (1) do $ciany za pomoca $ruby (2)

i kotka sciennego (3), zgodnie z wartosciami przedstawionymi na ponizszej ilustracji i w ponizszej
tabeli. Ustawi¢ wysokos¢ klamry zabezpieczajacej przed przechyleniem, tak aby byta ona
umieszczona w linii z gniazdem kuchenki, i dokreci¢ $rube.

Popchng¢ urzadzenie do Sciany, upewniajac sie, ze klamra zabezpieczajgca przed przechyleniem
jest umieszczona z tytu urzgdzenia.

vv: rda Klamra
zabezpi¢gza

1. Klamra zabezpieczajgca przed B ffi
przechyleniem (x1) (do montazu na $cianie)

2. Sruba(x1)
3. Kotek Scienny (x1)

Wymiary produktu (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokos$€) (cm)

60 x 60 x 90 (piekarnik podwdjny) 297,5 52
50 x 60 x 90 (piekarnik podwajny) 247,5 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 247,5 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 247,5 64




2.4 Regulacja nozek

Urzadzenie jest wyposazone w 4 regulowane nézki. Przymocowa¢ nézki do podstawy, obracajac
je zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara, w sposéb przedstawiony na rysunku. Aby zapewni¢
bezpieczne dziatanie, wazne jest prawidtowe wywazenie urzgdzenia. Przed rozpoczeciem
gotowania upewnic sie, ze urzadzenie jest wypoziomowane. Aby podwyzszy¢ urzadzenie,

nalezy obrdci¢ cze$¢ wewnetrzng nézek w lewo. Aby obnizy¢ urzadzenie, nalezy obréci¢ czes¢
wewnetrzng nézek w prawo. Obracajgc n6zki, kuchenke mozna podnies¢ do 50 mm. Urzadzenie
jest ciezkie i powinny je podnosi¢ co najmniej 2 osoby. Zabrania sie przeciggania urzadzenia.

—

—

L Cze$¢ wewnetrzna



3. CECHY PRODUKTU

m WAZNE: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogg sie rézni¢ od przedstawionego
na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementéw

Ptyta kuchenki
Panel sterowania

Uchwyt drzwiczek piekarnika

f
o ece

v W=

Drzwiczki piekarnika

Regulowane nozki

[

i

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Pokretto termostatu piekarnika
Programator czasowy

> W h =

Pokretta sterowania ptytg



4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 Elementy sterujgce ptyty kuchenne;
Pole indukcyjne

Pole indukcyjne jest regulowane przez pokretto 0 9 pozycjach. Dziataniem pola indukcyjnego
steruje sie przez obracanie pokretta i ustawianie go w odpowiednim potozeniu. Przy kazdym
pokretle znajduje sie symbol okreslajacy pole grzejne, ktére on kontroluje.

Informacje zamieszczone w ponizszej tabeli majg charakter wytgcznie informacyjny.

Ustawienia Przeznaczenie 0

0 Wytgczenie pola
1-3 Delikatne podgrzewanie
4-5 Gotowanie na wolnym ogniu, powolne podgrzewanie
6-7 Podgrzewanie i szybkie gotowanie na wolnym ogniu
8 Gotowanie, przysmazanie i pieczenie
9 Maksymalny poziom ciepta
P Funkcja przyspieszenia
Garnki

+ Uzywac grubosciennych, ptaskich garnkéw wysokiej jakosci o ptaskim dnie zrobionych ze stali,
stali emaliowanej, zeliwa lub stali nierdzewnej. Jakos$¢ i sktad garnka ma bezposredni wptyw
na wyniki gotowania.

+ Nie stosowac garnkéw o wklestych lub wypuktych dnach. Garnki zrobione z aluminium i stali
nierdzewnej z dnem z materiatu nieferromagnetycznego, szkta, miedzi, mosigdzu, ceramiki,
porcelany nie nadaja sie do ptyt indukcyjnych.

+ Aby sprawdzi¢, czy garnki nadaja sie do gotowania na ptycie indukcyjnej, nalezy przytozy¢
magnes do dna garnka. Jesli magnes przywiera do garnka, to jest to naczynie kuchenne
nadajgce sie do uzytku na indukgji; alternatywnie mozna wla¢ nieco wody do garnka, postawi¢
go na polu grzejnym i ustawi¢ maksymalng moc. W garnku, ktéry nadaje sie do uzytku
na ptycie indukcyjnej, woda powinna zaczg¢ sie nagrzewac po kilku sekundach.

+ W przypadku korzystania z niektérych garnkéw mogg sie z nich wydobywa¢ dZwieki, co wynika
z budowy garnka i nie wptywa na wydajnos¢ ani bezpieczenstwo ptyty kuchennej.

+ Aby uzyskac najlepsze efekty gotowania, nalezy stawia¢ garnek na srodku pola grzejnego.

+ Symbol Y miga, jesli wybrano poziom mocy na wyswietlaczu tego pola grzejnego
nieodpowiedni do uzytego naczynia lub jesli na danym polu nie postawiono garnka. Pole
grzejne wytgczy sie automatycznie po uptywie 2 minut.

+ Po postawieniu odpowiedniego garnka na polu grzejnym symbol Y znikai gotowanie jest
kontynuowane przy nastawionym poziomie mocy.



+ Aby uzyskac najlepsze efekty przekazywania energii, Srednica dna powinna odpowiadac
Srednicy pola grzejnego.

+ Minimalna $rednica garnka to D120 mm w przypadku pola o $r. 160 mm, D140 mm
w przypadku pola o $r. 210 mm i D160 mm w przypadku pola o $r. 290 mm.

P | S b1 — I
"N \></ <
7 N
Okragte dno garnka Mata $rednica garnka Garnek nie stoi stabilnie

Do sterowania dziataniem urzgdzenia stuzg przyciski, a zadziatanie funkgji jest potwierdzane
na wyswietlaczach i za pomocg dzwigkow.

Panel sterowania dotykowego

1. Zmniejszenie wartosci programatora

AR czasowego
LI LS a Wyswietlacz programatora czasowego

@ Wybor programatora czasowego
. Zwiekszenie wartosci programatora
0_‘ ¢ e czasowego

Na polach grzejnych ptyty indukcyjnej nalezy uzywa¢ odpowiednich garnkéw.

—

Wskaznik programatora czasowego pola

v w N

Po doprowadzeniu zasilania do ptyty kuchennej urzadzenie dziata w trybie czuwania i jest
gotowe do pracy.

Do sterowania ptytg kuchenng stuza pokretta do ustawiania mocy gotowania i czujniki dotykowe
do ustawiania programatora czasowego. Po nacisnieciu kazdego przycisku stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

Wiaczanie p6l grzejnych

Za pomocg odpowiedniego pokretta ustawi¢ poziom mocy gotowania od 0 do 9. W tym
momencie pole jest gotowe do uzytku. Aby gotowac szybko, nalezy przytrzymac pokretto
w potozeniu ,P" przez 2 sekundy, aby wigczy¢ funkcje przyspieszenia, a nastepnie ustawic¢
odpowiedni poziom mocy.



Ustawi¢ pokretto na ,0". Jesli pole grzejne jest gorace, to na wyswietlaczu jest widoczne ,H”
zamiast ,0

Wytaczanie pél grzejnych

Wskaznik goracego pola

Ten wskaznik informuje o tym, ze temperatura danego obszaru szkfa jest za wysoka, aby méc
bezpiecznie jej dotyka¢. Po wytgczeniu pola grzejnego na odpowiednim wyswietlaczu pojawia
sie litera ,H" i Swieci do momentu, az temperatura pola grzejnego spadnie do bezpiecznego
poziomu.

Funkcja wytaczenia bezpieczeristwa

Pole grzejne wytgczy sie automatycznie, jesli ustawienie poziomu ciepta nie byto zmieniane przez
okreslony czas. Zmiana ustawienia ciepta danego pola grzejnego powoduje wyzerowanie czasu
do wartosci poczatkowej. Wartos$¢ poczatkowa zalezy od ustawionego poziomy temperatury, jak
pokazano ponizej.

Ustawienie ciepta Wytgczenie bezpieczenstwa po uptywie

1-2 6 godz.

3-4 5 godz.
5 4 godz.

6-9 1,5 godz.

Funkcja programatora czasowego
Programator czasowy pola grzejnego (od 1 do 99 min)

Po wiaczeniu zasilania ptyty kuchennej mozna ustawi¢ niezalezny programator czasowy dla
kazdego z pdl grzejnych. Wybra¢ pole grzejne, nastepnie ustawienie temperatury, a na koniec
uzy¢ przycisku programatora czasowego @ aby mdéc ustawi¢ programator na wytgczenie pola
grzejnego. Wokét programatora czasowego sg cztery diody LED, ktére informujag o tym, ktére
pole grzejne obstuguje programator.

10 sekund po ostatnim dziataniu zawarto$¢ wyswietlacza programatora czasowego zostanie
przetaczona na programator, ktérego stan wyzeruje sie jako nastepny (dot. przypadkéw,
w ktérych programator jest ustawiony dla wiecej niz jednego pola).

Po wyzerowaniu sie programatora czasowego rozlega sie dzwiek, na wyswietlaczu widac¢ ,00",
a dioda LED programatora zwigzanego z okreslonym polem grzejnym miga. Zaprogramowane
pole grzejne wytgczy sie, a jesli jest jeszcze gorace, to pojawi sie litera ,H".

Sygnat dzwiekowy i miganie diody LED zakonczy sie automatycznie po 2 minutach i/lub po
nacisnieciu dowolnego przycisku.



Sygnat dzwiekowy

Wymienione ponizej dziatania wykonywane na pracujacej ptycie kuchennej sg sygnalizowane

dzwiekiem.

« Normalnemu uzyciu przycisku towarzyszy krotki sygnat dzwiekowy.

+ Ciagte naciskanie przycisku przez dtuzszy czas (10 sekund) jest sygnalizowane przez dtuzszy,
przerywany sygnat dzwiekowy.

Funkcja przyspieszenia

Aby skorzystac z tej funkcji nalezy wybrac¢ pole grzejne i ustawi¢ zgdany poziom mocy gotowania,
a nastepnie nacisna¢ przycisk ,P" (Booster).

Funkcje booster mozna wigczac tylko dla pdl grzejnych, ktére jg obstuguija. Jesli funkcja booster
jest aktywna, to na odpowiednim wyswietlaczu wida¢ litere ,,P".

Wiaczenie funkcji booster moze doprowadzi¢ do przekroczenia mocy maksymalnej, co z kolei
spowoduje uruchomienie wbudowanej funkgcji zarzadzania moca.

Niezbedne ograniczenie mocy jest sygnalizowane miganiem wys$wietlacza odnoszacego sie

do odpowiedniego pola grzejnego. Miganie trwa 3 sekundy, aby umozliwi¢ uzytkownikowi dalsze
dostosowanie ustawien przed zastosowaniem ograniczenia mocy.



Kody btedéw

W razie btedu na wyswietlaczu pdl grzejnych pojawia sie kod btedu.

EO

Funkcja limitu amperéw musi zosta¢ wybrana w momencie, gdy produkt jest zasilany.
W przeciwnym razie wyswietla sie btad EO. Jednoczesnie ta funkcja powinna by¢ wybrana na
wyswietlaczu i ptycie gtéwnej. Jesli wystagpi btgd w oprogramowaniu dowolnej karty, produkt
wyswietli btad. Klient nie moze ingerowac w ten btad. Nalezy wezwa¢ autoryzowany serwis.

=]

Wentylator chtodzacy jest wytgczony. Zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

E2

Ten btad wyswietla sie, gdy nagrzewnica jest zbyt goraca. W przypadku wystgpienia tego btedu
nagrzewnica musi zosta¢ schtodzona. Powinna zosta¢ uruchomiona ponownie po schtodzeniu.

E3

Napiecie zasilania nie odpowiada wartosci znamionowej. Wytgczy¢ ptyte kuchenng poprzez
naci$niecie ©, odczekad, az znikna litery ,H” dla wszystkich pdl, nastepnie wigczy¢ ptyte kuchenng
przyciskiem @ i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad pojawi sie ponownie, nalezy
zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

E4

Czestotliwos¢ zasilania jest inna od wartosci znamionowej. Wytgczy¢ ptyte kuchenng poprzez
nacisniecie ®, odczekac az znikna litery ,H” dla wszystkich pdl, nastepnie wtaczy¢ ptyte przyciskiem
@ i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad pojawi sie ponownie, nalezy odtgczy¢
wtyczke urzadzenia i podtaczyc¢ ja ponownie. Wigczy¢ ptyte kuchenng przyciskiem @ i kontynuowac
jej uzywanie. Jesli ten sam btad pojawi sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do autoryzowanego
serwisanta.

E5

Temperatura wewnatrz ptyty jest za wysoka; nalezy wytaczy¢ ptyte kuchenng przyciskiem ©
i pozostawi¢ elementy grzejne do ostygniecia.

E6

Bfad komunikacji pomiedzy panelem sterowania dotykowego a elementem grzejnym. Nalezy
zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

27/

Czujnik temperatury cewki jest wytgczony. Nalezy zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

E8

Czujnik temperatury modutu chtodzacego jest wytgczony.
Nalezy zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

EA

Btgd nasycenia duzej cewki. Wytgczy¢ ptyte kuchenng za pomocg przycisku wytgcznika, nastepnie
wigczy¢ ptyte przyciskiem wytgcznika i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jedli ten sam btgd pojawi
sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

EC

Btgd napiecia zasilania. Wytaczy¢ ptyte kuchenng za pomocg przycisku wytgcznika, nastepnie
wiaczy¢ ptyte przyciskiem wytgcznika i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad pojawi
sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

Cc1-C8

Alarm mikroprocesora. Po tym ostrzezeniu odetnij doptyw energii od produktu, a nastepnie
ponownie podtgcz zasilanie do produktu. Jedli ten sam btgd pojawi sie ponownie, nalezy zadzwoni¢
do upowaznionego serwisanta.

4.2 Regulatory piekarnika

Gatka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol zadanej funkcji gotowania. Szczegdtowe informacje
na temat réznych funkcji znajduja sie w sekgji ,Funkcje piekarnika”.



Gatka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obréci¢ gatke, aby ustawi¢ zadang temperature. Lampka
termostatu piekarnika $wieci podczas dziatania termostatu, w trakcie podgrzewania piekarnika

lub utrzymywania temperatury.

Funkcje piekarnika

Funkcje tego konkretnego piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu produktu.

20
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Lampka piekarnika: Zapali sie tylko lampka piekarnika.
Pozostaje ona wtgczona podczas trwania funkgcji gotowania.

Funkcja rozmrazania: Zapalajg sie lampki ostrzegawcze
piekarnika i zaczyna dziata¢ wentylator. Aby skorzystac

z funkcji rozmrazania, nalezy umiesci¢ mrozonke

w piekarniku na pétce zamontowanej na trzecim poziomie
od dotu. Zaleca sie ustawienie pod rozmrazang potrawg
tacki do zbierania wody z topniejgcego lodu. Funkcja

ta nie stuzy ani do gotowania, ani do pieczenia, tylko

do rozmrazania potraw.

Funkcja Turbo: Wigcza sie termostat i zapalajg sie lampki
ostrzegawcze piekarnika, zaczyna dziata¢ pierscieniowy
element grzejny oraz wentylator. Funkcja turbo
réwnomiernie rozprowadza ciepto w piekarniku, dzieki
czemu jedzenie na wszystkich poziomach jest réwnomiernie
przygotowywane. Zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika
przez mniej wigcej 10 minut.

Funkcja pieczenia statycznego: Witacza sie termostat

i zapalaja sie lampki ostrzegawcze piekarnika, a dolny

i gérny element grzejny zaczynajg dziata¢. Funkcja pieczenia
statycznego wydziela ciepto, zapewniajgc réwnomierne
pieczenie potrawy. Idealna funkcja do pieczenia ciastek,
ciast, zapiekanek z makaronu, lazanii i pizzy. Przy tej funkgji
zaleca sie podgrzanie wstepne przez 10 minut. Najlepiej
piec tylko na jednej pétce naraz.



Funkcje piekarnika

o5

@

Funkcja wentylatora: Witacza sie termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze piekarnika, zaczynaja dziata¢ dolne

i gérne elementy grzejne oraz wentylator. Ta funkcja

jest najlepsza do pieczenia ciastek. Piekg gorny i dolny
element grzejny w piekarniku, a wentylator zapewnia obieg
powietrza, co daje lekki efekt grillowania potraw. Zaleca

sie wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej 10
minut.

Funkcja pizzy: Wtgcza sie termostat i zapalajg sie lampki
ostrzegawcze piekarnika, zaczyna dziatac pierscieniowy
element grzejny, elementy dolne oraz wentylator. Idealna
funkcja do pieczenia takich potraw jak pizza - réwnomiernie
i w krétkim czasie. Podczas gdy wentylator réwnomiernie
rozprowadza ciepto w piekarniku, dolny element grzejny
odpowiada za pieczenie potraw.

Funkcja grillowania: Wtacza sie termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze piekarnika, zaczyna dziata¢ element
grzejny grilla. Funkcja ta stuzy do grillowania i opiekania
potraw na gérnych pétkach piekarnika. Posmarowac

lekko olejem siatke druciang, aby zapobiec przywieraniu
grillowanych positkéw do siatki, i umiesci¢ potrawe

na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawia¢ tacke pod spodem,
aby zbierac krople kapigcego oleju lub ttuszczu. Zaleca

sie wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej 10
minut.

A Ostrzezenie: Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika muszq

by¢ zamkniete, a temperature piekarnika nalezy nastawic¢
na 190°C.



Funkcja przyspieszonego grillowania: Wtgcza sie termostat
i zapalaja sie lampki ostrzegawcze piekarnika, a grill

i dolny element grzejny zaczynajg dziata¢. Funkcja ta stuzy
do szybszego grillowania i grillowania potraw o wigkszej
powierzchni, na przyktad miesa. Uzywa sie gérnych pétek
piekarnika. Posmarowac lekko olejem siatke druciana, aby
zapobiec przywieraniu grillowanych positkow do siatki,

i umiesci¢ potrawe na $rodku grilla. Nalezy zawsze ustawia¢
tacke pod spodem, aby zbiera¢ krople kapigcego oleju lub
tluszczu. Zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika przez
mniej wiecej 10 minut.

A Ostrzezenie: Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika muszq
by¢ zamkniete, a temperature piekarnika nalezy nastawic¢
na 190°C.

Funkcja podwdéjnego grillowania i wentylatora: Wigcza

sie termostat i zapalaja sie lampki ostrzegawcze piekarnika
oraz zaczyna dziatac grill, gérne elementy grzejne oraz
wentylator. Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania
grubszych potraw i do grillowania dan o wiekszej
powierzchni. Uruchamiajg sie oba elementy grzejne, gérny

i grilla, wraz z wentylatorem, aby zapewnic¢ réwnomierne
pieczenie. Uzywa sie gérnych pétek piekarnika. Posmarowac
lekko olejem siatke druciang, aby zapobiec przywieraniu
grillowanych positkéw do siatki, i umiesci¢ potrawe

na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawiac tacke pod spodem,
aby zbierac krople kapigcego oleju lub ttuszczu. Zaleca

sie wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej 10
minut.

A Ostrzezenie: Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika muszq
by¢ zamkniete, a temperature piekarnika nalezy nastawic¢
na 190°C.



Tabela pieczenia

Funkcja

Potrawy

Ciasto francuskie 1-2 170-190 35-45
g
N Ciasto 1-2 170-190 30-40
>
I
$ Ciasteczka 1-2 170-190 30-40
'c
g Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
Ciasto francuskie 1-2 170-190 25-35
8o Ciasto 1-2-3 150-170 25-35
._g
g Ciasteczka 1-2-3 150-170 25-35
5
= Potrawka 2 150-170 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
Ciasto francuskie 1-2-3 170-190 35-45
3 Ciasto 1-2-3 150-170 30-40
5
= Ciasteczka 1-2-3 150-170 25-35
Potrawka 2 175-200 40-50
Klopsiki z grilla 4 200 10-15
Q
S Kurczak & 190 50-60
3
S Zrazy 3-4 200 15-25
Befsztyk 4 200 15-25

* Jesli jest taka mozliwos¢, nalezy piec na roznie do kurczaka.



4.3 Korzystanie z cyfrowego timera dotykowego

Opis funkcji

JJec o

A Tryb automatycznego
gotowania
&y Tryb recznego gotowania
? Blokada przyciskow
A} Minutnik
Mode Tryb pracy
Zmniejszenie wskazania
= timera
+ Zwiekszenie wskazania
timera
83 S 9 Wskazanie timera

J337
MCé'de +

2s

Ustawianie godziny

Przed rozpoczeciem korzystania z piekarnika nalezy ustawi¢ godzine. Po wigczeniu zasilania na
wyswietlaczu zacznie pulsowac¢ symbol ,A” i wskazanie ,0:00" lub ,12:00".

1. Nacisnij i przytrzymaj

przycisk ,MODE"
przez dwie sekundy,

aby wytgczy¢ blokade
przyciskéw; na Srodku
wyswietlacza zacznie

pulsowac kropka.

2.Jesli kropka pulsuje,
ustaw godzine za
pomocg przyciskéw

wioom
PR e

3. Po kilku sekundach

kropka przestanie
pulsowac i pozostanie
wyswietlona



mjes’li chcesz zmieni¢ godzine w dowolnej chwili, postepuj zgodnie ze wskazéwkami

podanymi ponizej.

wyswietlacza zacznie
pulsowac. Jesli kropka
pulsuje, ustaw godzine
za pomocg przyciskow
S

1. Naciénij 2.Symbol , Q)"
erir i przytrzymaj przy_cisk o 10 zacznie pulsowag;
f L .MODE" przez dwie ) :l,z;'s 10 w tym cza§ie na]eiyl
sekundy, aby wyh;czyc dwukrotnie nacisng¢
— Mede 4 blokade przyciskow. - Mo‘ + przycisk ,MODE". Na
q wyswietlaczu pojawi
Z sie aktualna godzina.
. Podczas wyswietlania 4. Po kilku sekundach
aktualnej godziny - kropka przestanie
na wyswietlaczu 1% '—,’ . ,’H pulsowad i pozostanie
réwnoczesnie nacisnij - — wyswietlona.
_ " przyciski ,+"1i,-", a — Mode  +
‘. g “ kropka na $rodku 8
e 99

A Blokada przyciskdéw wigczy sie automatycznie, jesli timer nie zostanie uzyty przez piec
sekund. Pojawi sie symbol ,, " i pozostanie wyswietlony. Aby wytgczy¢ blokade przyciskéw timera,
nacisnij i przytrzymaj przycisk ,MODE" przez dwie sekundy. Nastepnie mozna wykonac¢ zadang

czynnosc.

Ustawienie czasu, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat

dzwiekowy

Czas, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, mozna dowolnie ustawi¢ w zakresie
od ,0:00” do ,23:59". Ustawienie czasu, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy,
stuzy wytgcznie jako ostrzezenie. Funkcja nie powoduje wytgczenia piekarnika.
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1. Nacisng¢ ,,MODE"
Zacznie pulsowacd
symbol ), a na
wyswietlaczu pojawi
sie wskazanie ,000".

2. Ustaw zadany czas za
pomoca przyciskow
L+, jedli pulsuje
symbol Q.
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3. Symbol [ pozostanie
wyswietlony, czas
zostanie zapisany
w pamieci i sygnat
dzwiekowy zostanie

ustawiony.



Jesli wskazanie timera osiaggnie zero, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu
zacznie pulsowac symbol ,, . Naci$nij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy. Nacisnij
i przytrzymaj przycisk ,MODE" przez dwie sekundy, symbol , ” zniknie i wyswietli sie¢ wskazanie
zegara.

P6tautomatyczne ustawienie czasu (czas przygotowania potrawy)

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy przez okreslony czas. Czas mozna ustawi¢ w zakresie
od 0 do 10 godzin. Przygotuj potrawe do gotowania i umies¢ jg w piekarniku.

1. Wybierz zagdang

funkcje gotowania ]
i temperature za L
pomocg pokretet

piekarnika. +

2. Nacisnij i przytrzymaj 3. Ustaw zadany 4. Na wyswietlaczu
przycisk ,MODE", Czas za pomocg pojawi sie aktualna
dopoki na wyswietlaczu  przyciskéw ,+" i ,-". godzina, a symbole
nie pojawi sie symbol LA i Yy pozostang
Ldur”. Symbol ,A” wyswietlone.

zacznie pulsowac.

Jesli wskazanie timera osiggnie wartos$¢ zero, piekarnik wylgczy sie i wyemituje sygnat
dzwiekowy. Symbol ,A” zacznie pulsowac. Ustaw oba pokretta w pozycji 0" i nacisnij dowolny
przycisk timera, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,MODE" przez
dwie sekundy, symbol ,A” zniknie i timer powrdéci do trybu recznego.

Ustawienie sygnatu dzwiekowego

"

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,-", dopdki nie wigczy sie sygnat dzwiekowy. Nastepnie po kazdym
nacisnieciu przycisku ,-" zostanie wyemitowany inny sygnat dzwiekowy. Dostepne sg cztery
rodzaje sygnatu dzwiekowego. W przypadku wyboru opcji , off" wszystkie sygnaty dzwiekowe
zostang wytgczone, z wyjatkiem sygnatéw alarmow i btedéw. Po chwili wybrany sygnat
dzwiekowy zostanie zapisany w pamieci.

Tryb pracy Zuzycie energii elektrycznej Czas, po ktorym urzgdzenie przetqcza sie do tego trybu

Konieczne jest przeprowadzenie czynnosci przez
uzytkownika, aby przetgczy¢ urzadzenie do trybu czuwania.
Tryb czuwania 08W Aby przetaczy¢ urzadzenie do trybu czuwania, uzytkownik
musi ustawi¢ funkcje gotowania i temperature na WYt.,
a wszystkie ustawienia czasu gotowania na ,0".




4.4 Akcesoria

Tacka gteboka Tacka ptytka

Tacka gteboka najlepiej sprawdza sie Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do

do gotowania gulaszu. Potozy¢ tacke pieczenia ciastek. Potozy¢ tacke na dowolnym
na dowolnym stelazu, wcisng¢ do konca stelazu, wcisng¢ do konca i upewnic sie,

i upewnic sie, ze jest prawidtowo umieszczona. ze jest prawidtowo umieszczona.

Szuflada uchylna Ostona przeciwbryzgowa
Twoje urzadzenie obejmuje szuflade Ostona przeciwbryzgowa jest przymocowana
pozwalajgcg na przechowywanie akcesoriow, do ptyty kuchenki za pomoca dwdch $rub.

takich jak tace, potki, kratki lub mate garnki
i patelnie. :

q

/

A Ostrzezenie: Wewnetrzna powierzchnia
szuflady moze sie rozgrza¢ podczas uzytkowania.
W szufladzie nie nalezy przechowywac zywnosci,
przedmiotéw plastikowych ani materiatéw
tatwopalnych.



Prowadnice teleskopowe

Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajduja
sie elementy mocujace, umozliwiajace wyjecie
prowadnic w celu oczyszczenia i ponowne ich
zamontowanie.

Zdemontuj szyne boczna. Patrz sekcja
~Wyjmowanie pétki drucianej”.

Zawie$ gérne elementy mocujgce prowadnicy
teleskopowej na poziomie drucianej potki

i jednoczesnie dociskaj dolne elementy
mocujace, dopdki elementy mocujace nie
zostang zamontowane z boku na poziomie
polki drucianej.

Aby zdemontowa¢, przytrzymaj przednia
powierzchnie prowadnicy i przeprowadz
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do grillowania lub
przetwarzania zywnosci w pojemnikach przystosowanych

do piekarnika.

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy starannie
oczysci¢ za pomocg miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptag woda z dodatkiem detergentu.

IR
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A Ostrzezenie: Wiozy¢ prawidtowo siatke do odpowiedniego stelaza we wnece piekarnika
i przesungc ja do konca.



5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5.1 Czyszczenie

A Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgcz urzadzenie i pozwél mu ostygnac.

Instrukcje ogélne
* Przed uzyciem Srodkdéw czyszczgcych do czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy sg
odpowiednie i zalecane przez producenta.

+ Uzywac kremowych lub ptynnych srodkéw czyszczacych, ktére nie zawieraja czasteczek. Nie
uzywac zracych (powodujgcych korozje) kremow, szorstkich proszkéw czyszczacych, grubej wetny
stalowej ani twardych narzedzi, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie kuchenki.

m Nie uzywac srodkéw czyszczacych, ktére zawierajg czastki, poniewaz moga one zarysowac
szklane, emaliowane i/lub pomalowane czesci urzadzenia. W razie wycieku cieczy nalezy
natychmiast wyczysci¢ urzadzenie, aby nie doszto do uszkodzenia jego czesci.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci kuchenki nie uzywac urzadzen czyszczacych za pomoca pary.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

+ Emaliowane wnetrze piekarnika czysci sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

+ Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik miekka sciereczkg nasgczong wodg z mydtem. Nastepnie
ponownie przetrze¢ go wilgotng Sciereczka i osuszyc.

+ W celu catkowitego wyczyszczenia piekarnika moze by¢ konieczne zastosowanie ptynnego srodka
CzyszCzacego.




Czyszczenie katalityczne

We wnece piekarnika zainstalowano wktadki katalityczne. Sg to matowe, jasne panele po bokach i/lub
matowy panel z tytu piekarnika. Zbierajg one ttuszcz i resztki oleju podczas gotowania.

Wktadka oczyszcza sie sama, wchtaniajac ttuszcze oraz oleje i spalajac je na popidt, ktéry mozna tatwo
usunac z dna piekarnika wilgotng $ciereczka. Wktadka musi by¢ porowata, aby dziatata skutecznie.

Z czasem wkiadka moze sie odbarwic. Jezeli zostanie rozlana duza ilos¢ ttuszczu, to wktadka

moze by¢ mniej skuteczna. Aby rozwigzac ten problem, nalezy ustawi¢ maksymalng temperature
piekarnika na 20-30 minut. Po ostygnieciu piekarnika nalezy wytrze¢ jego dno. Nie zaleca sie recznego
czyszczenia wkiadek katalitycznych. Stosowanie

welny stalowej impregnowanej mydtem lub innych srodkéw $ciernych spowoduje uszkodzenia.

Do czyszczenia wktadek nie zalecamy réwniez stosowania $rodkéw w aerozolu. Sciany wkladki
katalitycznej mogg utracic¢ skutecznos¢ z powodu nadmiaru tluszczu. Nadmiar ttuszczu mozna usung¢
miekka Sciereczka lub gabka nasaczong goraca woda, a nastepnie wykonac cykl czyszczenia w sposéb

opisany powyzej.
Wyjmowanie wktadki katalitycznej

Aby wyjac wktadke katalityczng, nalezy odkrecic¢ sruby mocujgce kazdy panel katalityczny
do piekarnika.

4 2\

Czyszczenie czesci emaliowanych

+ Nalezy regularnie czysci¢ emaliowane czesci urzadzenia.

+ Wytrzec czesci emaliowane migkka Sciereczkg nasgczong wodg z mydtem. Nastepnie ponownie
przetrzec je wilgotng Sciereczka i osuszyc.

m Emaliowanych czesci nie nalezy czysci¢ przed ich ostygnieciem po gotowaniu.

m Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszyczas octu, kawy, mleka, wody, soli, soku z cytryny lub
pomidorowego na powierzchni emaliowane;.

Czyszczenie czesci szklanych

+ Nalezy regularnie czyscic¢ szklane czesci urzagdzenia.

+ Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych czesci szklanych uzywac srodka do konserwacji szkta.
Nastepnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg szmatka.



Na ptycie ze szkta ceramicznego mozna stawiac ciezkie garnki i naczynia, jednak szkto moze pekac
po uderzeniu ostrym przedmiotem.

Czyszczenie szkta ceramicznego

m Ceramiczna ptyta grzejna - jezeli powierzchnia jest peknieta, wytaczy¢ kuchenke, aby
unikna¢ zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym, i wezwac serwisanta.

Do czyszczenia szkta witroceramicznego nalezy stosowac $rodki o konsystencji kremu lub
w plynie. Nastepnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg szmatka.

A Ostrzezenie: Nie stosowac Srodkéw przeznaczonych do czyszczenia stali, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie szkia.

+ Jezeli w podstawie lub powtoce naczynia uzyto substancji o niskiej temperaturze topnienia,
moze zostac uszkodzona ptyta szklanoceramiczna. Jezeli plastik, folia aluminiowa, cukier lub
stodzona zywnosc¢ spadnie na gorgcg ptyte szklano-ceramiczna, nalezy zeskrobac jg z goracej
powierzchni najszybciej i najbezpieczniej jak to mozliwe. Jezeli te substancje sie stopia, moga
uszkodzi¢ ptyte szklano-ceramiczng. Podczas gotowania mocno stodzonych potraw, takich
jak dzem, w miare mozliwosci nalezy wczesniej nanies¢ warstwe odpowiedniego srodka
ochronnego.

+ Usuwac kurz z powierzchni ptyty mokrg Sciereczka.

+ Jakiekolwiek zmiany koloru szkta ceramicznego nie wptywajg na strukture ani trwatos¢ szkta,
a takze nie sg spowodowane zmiang wtasciwosci materiatu.

Do zmian koloru szkta ceramicznego moze dojs¢ z wielu powodéw:

1. Pozostawienie resztek rozlanej potrawy na powierzchni ptyty.

2. Stosowanie niewtasciwych naczyn na plycie powoduje uszkodzenia powierzchni plyty.
3. Stosowanie nieprawidtowych Srodkéw czyszczacych.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej (jesli dotyczy)

+ Nalezy regularnie czysci¢ czesci urzgdzenia wykonane ze stali nierdzewne;j.

+ Wytrze¢ czesci ze stali nierdzewnej miekka Sciereczkg nasgczong sama woda. Nastepnie osuszy¢
je doktadnie suchg szmatka.

m Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy czysci¢ przed ich ostygnieciem po gotowaniu.
Nie nalezy pozostawiac¢ na dtuzszy czas octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub
pomidorowego na czesciach ze stali nierdzewne;j.



Czyszczenie powierzchni malowanych (jesli sa dostepne)

Plamy z pomidoréw, koncentratu pomidorowego, keczupu, cytryny, pochodnych oleju, mleka,
stodkiej zywnosci, stodkich napojéw i kawy nalezy natychmiast wyczysci¢ scierkg zmoczong w cieptej
wodzie. Jezeli plamy te nie zostang wyczyszczone i wyschng na powierzchniach, NIE nalezy ich
Sciera¢ twardymi przedmiotami (spiczaste przedmioty, stalowe i plastikowe druciaki, uszkadzajaca
powierzchnie gabka do mycia naczyn) lub srodkami czyszczacymi zawierajacymi wysokoprocentowy
alkohol, odplamiaczami, odttuszczaczami, chemikaliami o dziataniu $cierajgcym powierzchnie.

W przeciwnym razie na powierzchniach malowanych proszkowo moze sie pojawic¢ korozja lub
plamy. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie uszkodzenia spowodowane uzyciem
niewtasciwych produktéw czyszczacych lub powstate wskutek nieprawidtowego czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb przedstawiony ponizej.

1.

Przesung¢ szybe w kierunku 2. Przesung¢ szybe w strone 3. Umiesci¢ szybe pod klamra
B i zwolni¢ jg z klamry klamry mocujacej oraz mocujaca (x) w kierunku C.
mocujacej (x). Wyciggnac pod nig (y) w kierunku B.

szybe, pociggajac w strone A.

mjeéli drzwiczki piekarnika majg potréjng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta
w ten sam sposéb, co druga.

Wyjmowanie po6tki drucianej

Aby usungc stelaz druciany, nalezy za niego pociagna¢, jak pokazano na rysunku. Po uwolnieniu

z

uchwytu (a) podniesc go.




Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika zdja¢ drzwiczki piekarnika w sposéb
przedstawiony ponize;j.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworzy¢ drzwiczki 2. Otworzy¢ zatrzask (a) 3. Zamknac drzwiczki prawie
piekarnika. (za pomoca $rubokretu) do konca i zdjac je, pociggajac
do konca. do siebie.

5.2 Konserwacja

A Ostrzezenie: Konserwacja urzgdzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

A Ostrzezenie: Przed wymiang lampki piekarnika nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odczekac,
az ostygnie.

+ Zdemontowac szklang soczewke, a nastepnie zdja¢ zaréwke.

« Zatozy¢ nowg zaréwke (odporng na temperatury do 300°C) w miejsce usunietej (230 'V, 15-25 W,
typ E14/G9).

+ Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.

+ Produkt zawiera zrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzytkownik korncowy nie moze wymienic Zrédfa Swiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.
+ Dotgczone Zrédto $wiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.

L
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Wymienne Zrédto swiatta przez profesjonaliste

m Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie do oswietlania pomieszczert domowych.



6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 Rozwigzywanie problemow

mjezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzagdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

Problem

Wyswietlacz na karcie
sterujgcej ptyty kuchennej
jest czarny. Nie mozna
wigczy¢ ptyty grzejnej lub
pola grzejnego.

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania.

Mozliwe rozwigzanie

Sprawdzi¢ bezpiecznik odpowiedni do
danego urzadzenia. Sprawdzi¢, czy nie ma
przerwy w zasilaniu, prébujac wigczy¢ inne

urzadzenia elektroniczne.

Ptyta kuchenna wytacza sie
podczas pracy, a na kazdym
wyswietlaczu miga litera ,F".

Elementy sterujgce sa wilgotne lub opiera
sie na nich jaki$ przedmiot.

Osuszy¢ elementy sterujgce lub usungé
przedmiot.

Ptyta kuchenna wytacza sie
podczas pracy.

Jedno z pél grzejnych byto zbyt dtugo
wiaczone.

Mozesz uzy¢ danego pola grzejnego po jego
ponownym wigczeniu.

Elementy sterujace ptyty
kuchennej nie dziatajg i pali
sie dioda LED blokady przed

dzie¢mi.

Blokada przed dzie¢mi jest aktywna.

Wytgczy¢ blokade przed dzie¢mi.

Podczas gotowania rondle
emitujg hatas lub ptyta
kuchenna klika w trakcie
gotowania.

Jest to normalne zjawisko przy uzywaniu
garnkéw przeznaczonych do ptyt
indukcyjnych. Wynika ono z przekazywania
energii z ptyty do garnkow.

Jest to przyktad normalnego dziatania. To
zjawisko nie oznacza zagrozenia dla ptyty
kuchennej ani dla garnkéw.

Na wyswietlaczu jednego
z pol grzejnych wyswietla sie
symbol ,U".

W polu grzejnym nie ma garnka lub garnek
nie stoi stabilnie.

Nalezy uzy¢ odpowiedniego garnka.

Poziom mocy 9 lub ,P” jest
redukowany automatycznie.
Po wybraniu poziomu mocy

,P" lub 9 réwnoczesnie

dla dwdch pél grzejnych

znajdujacych sie po tej
samej stronie.

Osiggnigto maksymalny poziom mocy
w przypadku tych dwoch stref

Dziatanie obu stref z poziomem mocy
.P" lub 9 spowodowatoby przekroczenie
dopuszczalnego maksymalnego poziomu

mocy dla dwdch stref.

Piekarnik sie nie wigcza.

Zasilanie jest wytgczone.

Upewnic¢ sie, ze zasilanie jest doprowadzane.
Upewni¢ sie réwniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziataja.




Problem

Mozliwa przyczyna

PL

Brak ciepta lub piekarnik sie
nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona. Drzwiczki piekarnika
pozostaty otwarte.

Mozliwe rozwigzanie

Upewnic sie, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie potek.
Nie otwierac¢ czesto drzwiczek, chyba ze

pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrocic.

Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co

moze wptywac na koricowy efekt pieczenia.

Piekarnik piecze
nieréwnomiernie.

P6tki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Osuszy¢ elementy sterujgce lub usung¢
przedmiot.

Lampka piekarnika (jesli
jest) nie dziafa.

Lampka jest uszkodzona. Zasilanie
elektryczne jest odtgczone lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.
Upewnic sie, ze zasilanie elektryczne jest
podtaczone do gniazdka sieciowego.

Nie mozna odpowiednio
nacisna¢ przyciskéw
regulatora czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora czasowego
znajdujg sie ciata obce. Model dotykowy:
panel sterowania jest wilgotny. Ustawiona
jest funkcja blokady.

Usunac ciata obce i sprébowac ponownie.
Usuna¢ wilgo¢ i sprébowac ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja

blokady.

Wentylator piekarnika (jesli
jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic¢ sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewnic sie, ze potki i osprzet do pieczenia
nie drgaja ani nie stykaja sie z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 Transport

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzadzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego opakowania
w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzegac oznaczen transportowych znajdujgcych sie

na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie transportu, nalezy
zabezpieczyc tasmg wszystkie poszczegdlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania na czas

transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie zewnetrzne, przed
zagrozeniami zewnetrznymi.



7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 Plyta

Marka VESTFROST

VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2

Rodzaj plyty ELEKTRYCZNY
Liczba stref gotowania 5
Technologia grzewcza-1 Indukcyjna
Rozmiar-1 [cm] 216,0
Zuzycie energii-1 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-2 Indukcyjna
Rozmiar-2 [cm] 216,0
Zuzycie energii-2 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-3 Indukcyjna
Rozmiar-3 [cm] ©20,0
Zuzycie energii-3 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-4 Indukcyjna
Rozmiar-4 [cm] @20,0
Zuzycie energii-4 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-5 [%] Indukcyjna
Rozmiar-5 [cm] ©25,0
Zuzycie energii-5 [Wh/kg] 189,0
Zuzycie energii przez ptyte grzejng [Wh/kg] 189,0
Ta ptyta jest zgodna z norma EN 60350-2 TAK

Wskazéwki dotyczgce oszczedzania energii

« Uzywaj garnkow i rondli o ptaskiej podstawie.

+ Uzywaj garnkéw i rondli odpowiedniej wielkosci.
+ Uzywaj garnkéw i rondli z pokrywkami.

+ Minimalizuj ilosci ptynéw i ttuszczu.
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7.2 Piekarnik
Marka VESTFROST
VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2

VC-993wnPIBK.2

Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masalkg] 67,0
Wskaznik efektywnosci energetycznej - konwencjonalny 103,9
Wskaznik efektywnosci energetycznej - wentylator wymuszony 94,9
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznosc) - konwencjonalna [kWh/cycle] 1,03
Zuzycie energii (prad) - wentylator wymuszony [kWh/cycle] 0,94
Liczba wnek 1
Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢[l] 105
Piekarnik jest zgodny z norma EN 60350-1 TAK

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

+ Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

« Skracaj czas wstepnego podgrzewania.Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
+ Nie zapomnij wigczac piekarnik po zakoniczeniu pieczenia.

+ Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia



