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Dziekujemy za zakup frytkownicy bezttuszczowej AF80Quno,
Gratulujemy zakupu oraz witamy w gronie tysiecy zadowolonych
Klientéw marki Webber.

Prosimy o zapoznanie sie z niniejszg instrukcja, by zapewni¢
sprawne i bezproblemowe korzystanie z urzadzenia.
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I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

1. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje.

2. Instrukcje nalezy zachowadé. Producent nie odpowiada za szkody powstate w wy-
niku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub niewtasciwej obstugi.

3. Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenistwie zawarte w niniejszej instruk-
cji nie obejmujag wszystkich mozliwych warunkéw ani sytuacji, ktére moga mie¢
miejsce. Odpowiedzialno$¢ za ostrozne i rozwazne postepowanie z urzgdzeniem
podczas konserwacji i obstugi spoczywa na uzytkowniku.

4. Nie uzywaj produktu, jesli nie dziata on prawidtowo lub zostat uszkodzony.

5. Wymiana przewodow zasilajacych powinna by¢ przeprowadzana wytacznie przez
profesjonalny personel techniczny.

6. Unikaj kontaktu z gorgcymi i ruchomymi cze$ciami urzadzenia.
Zainstaluj produkt w miejscu, w ktorym mozna go tatwo pielegnowac i konserwowac.

8. Stosuj sie do odpowiednich dyrektyw napieciowych oraz krajowych lub lokalnych
przepisow bezpieczenstwa. Napiecie musi by¢ zgodne z opisem na tabliczce zna-
mionowej urzadzenia.

9. Aby unikna¢ zagrozenia, unikaj rozlewania wody na ztagcze zasilania.

10.Nie podtaczac urzadzenia ani nie obstugiwaé panelu sterowania mokrymi rekami.
11.Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka.

12.Nie podtaczaj urzagdzenia do zewnetrznego wtgcznika czasowego.

13.Po dtuzszym czasie nieuzywania produktu, nalezy go wyczyscic.

14. Nie stawiac urzadzenia na lub w poblizu materiatéw palnych, takich jak obrus czy zastony.
15.Nie stawia¢ niczego na urzadzeniu.

16.Podczas smazenia na gorgcym powietrzu gorgca para wydostaje sie przez otwory
wylotowe. Utrzymuj swoje rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otwo-
réw wylotowych powietrza. Uwazaj rowniez na goracy strumien pary i powietrza,
gdy wyjmujesz ruszt z urzadzenia. Podczas uzytkowania wszystkie dostepne po-
wierzchnie mogg sie nagrzacd.

17. Jesli zauwazysz, ze z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast je
odtacz od zasilania. Poczekaj, az przestanie sie wydobywac dym, zanim wyjmiesz
pojemnik z urzadzenia.

18. Upewnij sie, ze urzadzenie zostato umieszczone na poziomej, rownej i sta-
bilnej powierzchni.
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19. Tylko do uzytku w indywidualnych gospodarstwach domowych.
20. Nie zastaniaj wlotu powietrza i wylotu powietrza, gdy urzadzenie pracuje.
21.Napetnienie pojemnika olejem moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

22.Nie nalezy umieszczaé urzadzenia na goracym gazie lub palniku elektrycznym ani
w poblizu nich, ani w nagrzanym piekarniku.

23.Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

24.Nie stawiac urzadzenia przy Scianie ani przy innym urzadzeniu. Zostaw co naj-
mniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i z boku oraz 10 cm wolnej przestrzeni
nad urzadzeniem.

25.Przed wykonaniem prac konserwacyjnych zawsze wytaczaj gtowny przetacznik
i odtaczaj urzadzenie od zasilania.

26.Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, zanim bedzie mozna bez-
piecznie z nim pracowac lub je wyczyscié.

27. Uzywaj tylko oryginalnych czesci urzadzenia.

28.Dzieci w wieku ponizej 8 lat oraz osoby z niepetnosprawnoscia na tle fizycznym,
sensorycznym lub umystowym, lub ktére nie posiadajg odpowiedniego do$wiad-
czenia, musza by¢ nadzorowane lub instruowane w zakresie bezpieczenstwa przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo i musza by¢ $wiadome zagrozen
z tym zwigzanych przed uzyciem produktu.

29. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

30. Trzymaj dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od tego urzadzenia i przewodu zasilania.

II. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model AF800UNO

Napiecie 220-240V ~50/60 Hz
Moc 1800 W

Pojemno$¢ zbiornika 8L

Temperatura 80-200°C

Timer 0-60 min.

Wymiary 400x 321.5x320.5 mm
Masa netto 5.7 kg




III. OPIS PRODUKTU

PANEL
KONTROLNY

POJEMNIK
UCHWYT

PRZEZROCZYSTE
OKIENKO

WLOT POJEMINK
POWIETRZA - Y . NA WODE
PRZEWOD
OTWORY WYLOTOWE ZASILAJACY

POWIETRZA

Webber




@ sTRUKCIA OBSLUGT

OPIS PANELU KONTROLNEGO

Dostepnych jest 8 funkcji: kurczak, stek, ryba, ciasto, pizza, kietbasa, frytki i bekon.

USTAWIENIA FABRYCZNE DLA DANEGO MENU

Menu Ikona Tem;zf;\tura (Cn::‘s) Obrécenie G:;c;,v;:zn;e

potrawy (opcjonalne)
Fabryczne - 185 15 \V4 \Y4
Kurczak - 200 23 \4 Vv
Stek - 200 12 V4 V4
Ryba - 195 10 V4 Vv
Ciasto - 160 30 - -
Pizza - 185 8 - -
Kietbasa - 185 8 \V4 \V4
Frytki - 200 23 V4 V4
Bekon - 175 12 V4 \V4
Zakres temp. 80~200 - - - _
Zakres czasu 1~60 min - - - -
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IV. PIERWSZE URUCHOMIENIE

1. Otwdrz opakowanie i upewnij sig, ze towar nie jest uszkodzony. W razie watpliwo-
$ci nie uzywaj sprzetu i skontaktuj sie z dostawca.

2. Nigdy nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie opakowaniem ani sprzetem.

3. Przed uzyciem sprawdz, czy napiecie oznaczone na etykiecie znamionowej odpo-
wiada sieci w domu.

4. Umyj pojemnik i kratke goracg wodg z ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.
Te cze$ci mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce.

5. Wyczy$¢ wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ Air fryera czysta szmatka. Nie napetniaj go
olejem ani ttuszczem do smazenia, poniewaz urzgdzenie dziata na gorgce powietrze.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Urzadzenie ma wbudowany timer, ktéry automatycznie wytaczy urzadzenie, gdy odli-
czanie osiagnie zero. Mozesz recznie wytaczy¢ urzadzenie, naciskajac przycisk wyta-
czania, co spowoduje automatyczne wytaczenie urzgdzenia po 20 sekundach.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1. Umiesé urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni, ktéra jest rowniez
odporna na wysoka temperature.

Podtacz wtyczke do uziemionego gniazdka $ciennego.
Ostroznie wyjmij pojemnik z urzadzenia.

Umiesé ruszt na spodzie pojemnika.

Wtoz sktadniki na ruszt. Nigdy nie uzywaj pojemnika bez rusztu.

Wt6z pojemnik do urzadzenia.

No o ke

Nie przekraczaj wskazania MAX, poniewaz moze to wptyna¢ na jakos$¢ przyrza-
dzania potraw.

8. UWAGA: Nie nalezy dotyka¢ pojemnika podczas i krétko po uzyciu, poniewaz jest
on goracy. Trzymaj pojemnik tylko za uchwyt.

5. Nie napetniaj pojemnika olejem ani zadng inng ciecza.

6. Wtaczanie/wytgczanie za pomoca dotkniecia palcem.

Nacisnij palcem menu, aby wybraé funkcje (tgcznie 8 funkcji).
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WYBOR FUKNCJI MENU

1.

Po nacisnieciu przycisku menu mozesz wybrac interesujacy Cie wariant. Po wybra-
niu funkcji nalezy nacisng¢ przycisk Start/Pauza P}| , aby rozpoczac gotowanie.

Podczas gotowania, jesli chcesz zmienic czas lub temperature, naci$nij przycisk .

3. Czas/temperatura. Gdy na ekranie pojawi sie godzina, naci$nij przycisk +/—, aby

10.

11.

zwiekszyé/zmniejszy¢ czas o 1 minute za kazdym naci$nieciem. Gdy na ekranie
pojawi sie temperatura, naci$nij przycisk +/—, aby zwiekszy¢/zmniejszy¢ tempe-
rature o 5 stopni za kazdym razem.

Przycisk Start/Pauza P{| : podczas procesu smazenia na goragcym powietrzu be-
dzie $wieci¢ dioda LED, a po nacisnieciu tego przycisku dioda LED bedzie migac.
W tym przypadku przycisk ten petni funkcje pauzy. W stanie pauzy mozesz zmie-
ni¢ menu, aby wybrac¢ inne ustawienia wstepne. Nastepnie, naciskajac ponownie
ten przycisk, urzadzenie bedzie kontynuowac gotowanie. W tym przypadku przy-
cisk ten petni funkcje ponownego uruchomienia.

Przycisk menu umozliwia wyboér réznych funkcji gotowania. Po wybraniu menu
nacisnij przycisk start. Gdy w trakcie gotowania, na przyktad, chcesz zmienic¢ fryt-
ki na ciasto, najpierw nacisnij przycisk pauzy, a nastepnie dotknij przycisku menu
ciasta, aby przetgczy¢ sie na inng funkcje gotowania.

UWAGA: Gdy urzadzenie jest w trybie gotowania, dtugie nacisniecie przycisku menu
przez 7 sekund spowoduje jego zresetowanie i powrot do trybu poczatkowego.
Przycisk podswietlenia: dotkniecie przycisku @ wiaczy wewnetrzne podswie-
tlenie, ponowne dotkniecie tego przycisku wytaczy je. Swiatto automatycznie wy-
taczy sie po 20 sekundach.

Wskaznik obracania potrawy: wskaznik wstrzgsania ((SHAKE)) za$wieci sig, gdy cykl
gotowania osiggnie potowe. Ten czas w potowie pozwala na wstrzasniecie lub od-
wrocenie zywnosci w urzadzeniu, co pomaga zapewni¢ rbwnomierne gotowanie.

UWAGA: Jesli nie usuniesz pojemnika i nie potrzasniesz jedzeniem, dioda swietl-
na na panelu sterowania bedzie nadal $wiecic.

Niektdre sktadniki wymagajg wstrzgsania w potowie czasu przygotowania (patrz
sekcja Ustawienia). Wyciggnij pojemnik z urzadzenia za uchwyt i potrzgsnij nim.
Nastepnie wsun pojemnik spowrotem do urzadzenia.

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie uruchomi automatyczny dzwonek gotowo-
$ci. Gdy ustyszysz dzwonek 5 razy, oznacza to, ze cykl gotowania zostat zakon-
czony. Wyciaggnij pojemnik z urzadzenia i umie$¢ go na zaroodpornym podtozu.
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12.UWAGA: Po uptywie tego czasu element grzejny przestaje dziata¢, ale wentyla-
tor bedzie dziatat przez okoto 20 sekund, aby usung¢ gorgce powietrze w celu za-
pewnienia bezpieczenstwa. Wreszcie, dzwonek z minutnikiem zadzwoni 5 razy jako
alarm koncowy.

13.Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

14.UWAGA: Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun pojemnik z powro-
tem do urzadzenia. Naci$nij pokretto sterujgce temperaturg, aby ustawi¢ tem-
perature, a nastepnie nacisnij przycisk sterujgcy minutnikiem, aby ustawi¢ czas.
Nastepnie nacisnij przycisk Start, aby uruchomic urzgdzenie.

15.Aby wyjac sktadniki (np. wotowine, kurczaka, mieso, jakiekolwiek sktadniki z ory-
ginalnym olejem, ktore majg nadmiar oleju z innych sktadnikéw zebranych na dnie
pojemnika), nalezy uzy¢ szczypiec, aby wyjmowac sktadniki pojedynczo.

16.UWAGA: Jesli chcesz odwroci¢ pojemnik, badz ostrozny, poniewaz olej zebrany
na dnie pojemnika wyleje sie na sktadniki.

17. Aby usunaé sktadniki jak (np. frytki, warzywa lub sktadniki bez nadmiaru oleju),
nalezy wyja¢ pojemnik i przesypac¢ sktadniki do naczynia.

18.Gdy porcja sktadnikow jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe do przy-
gotowania kolejnej porcji.

FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE

Funkcja ta podczas gotowania rozpyla na jedzenie krople wody, aby zachowa¢ soczy-
stoé¢ i wilgotno$¢ potrawy. Ta funkcja jest gtéwnie uzywana do gotowania owocow
morza, warzyw, kurczaka, pierogow, ktore moga wyschna¢ lub nawet sie przypali¢
w normalnym trybie urzadzenia.
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1.

© © N oo

12.

UWAGA: Przed uzyciem funkcji gotowania z uzyciem pary nalezy napetni¢ zhiornik
na wode.

Napetnianie wodg zbiornika na wode: wyja¢ zbiornik na wode z urzadzenia, otwo-
rzy¢ pokrywe, wla¢ odpowiednig ilos¢ wody do zbiornika. Nastepnie zamkna¢ po-
krywe i umiesci¢ zbiornik na produkcie.

Do gotowania nalezy uzywac czystej wody. Nie wody z kranu.

UWAGA: Nie nalewaé wody bezposrednio na gérng czesc produktu, aby unikngé
dostania sie wody do $rodka.

UWAGA: Pojemnos¢ zbiornika na wode wynosi 200 ml, nie nalezy go wiec napet-
niac¢ zbyt duzg iloscig wody.

Wyciagnij pojemnik, a nastepnie wtdz jedzenie do $rodka.

Roztdz jedzenie jak najszerzej, aby lepiej sie upiekto.

Wybierz zadang funkcje kulinarng lub ustaw bezposrednio temperature/czas.

Nacisénij przycisk, aby aktywowac funkcje gotowania na parze (ikona miga, gdy
jest aktywna.)

. UWAGA: nie ma funkcji gotowania na parze dla trybu Pizza, Pieczenia ani Osuszanie.
11.

Nacisnij przycisk start, Pj| aby rozpoczaé gotowanie. Podczas gotowania krople
wody beda automatycznie rozpylane na jedzenie.

Funkcja gotowania na parze powinna by¢ wybrana od poczgtku. Po uruchomieniu
urzadzenia nie mozna jej juz ponownie aktywowac.

V. MOCOWANIE UCHWYTU POJEMNIKA

MONTOWANIE UCHWYTU

Raczka pojemnika moze by¢ rozmontowana w opakowaniu urzadzenia. Aby przymoco-
wac uchwyt pojemnika:

1.
2.

Usuwamy etykiete papierowg. Wyjmujemy pojemnik z urzadzenia.

Przesuwamy punkt mocowania na uchwycie w dot obudowy, az zatrzasnie sie

na miejscu.

U
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3. Uchwyt pojemnika powinien by¢ zaczepiony na miejscu i nie powinien sie odcze-

pi¢, gdy jest zablokowany.

USUWANIE UCHWYTU

1. Uzyjnarzedzia, takiego jak srubokret, aby podnies¢ silikon na uchwycie pojemnika.

2. Ustaw srubokret na otwdr i nacisnij, a nastepnie przechyl go do wewnatrz.

3. Chwy¢ uchwyt reka i wyciagnij go. Gotowe.

VI. DEDYKOWANA APLIKACJA

Aby obstugiwac Air Fryer przez swojego smartphona,
musisz najpierw pobrac¢ aplikacje TUYA, za posred-
nictwem APPSTORE lub GOOGLE STORE lub zeskano-
wac kod QR znajdujacy sie w dalszej czesci instrukcji,
w sekcji dane potaczenia z Wi-Fi.

1.

Zainstaluj aplikacje TUYA na swoim smartfonie za
posrednictwem systemu Android lub iOS.

Utworz konto. Wiecej informacji mozna znalezé
w sekcji Dane potaczenia z Wi-Fi.

Potacz urzadzenie z aplikacjg TUYA na swoim smart-
fonie. Gdy urzadzenie zostanie wtaczone po raz pierw-
szy, moze automatycznie przejs¢ w tryb parowania,
w kérym sygnat Wi-Fi miga powoli (co 2 sekundly).

Jedli dioda sygnalizujgca sygnat Wi-Fi jest
wytaczona, nalezy przycisnac i przytrzymac ikone
Wi-Fi, ustyszysz trzy sygnaty dzwiekowe. Oznacza
to, ze urzadzenie jest w trybie parowania Wi-Fi,
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a dioda potaczenia bedzie powoli miga¢ z czestotliwoscig co 2 sekundy.

Ponownie przytrzymaj ikone przez 3 sekundy Wi-Fi, a ustyszysz 1 sygnat dzwieko-
wy, a nastepnie ikona bedzie migata bardzo szybko (miga co 0,25 sekundy), co ozna-
cza, ze telefon moze teraz potgczyc¢ sie z Wi-Fi. (Pamietaj, aby wtaczy¢ Bluetooth
w woim smartfonie). Gdy potgczenie Wi-Fi zostanie nawigzane, ikona Wi-Fi zaswie-
ci sie i przestanie migac.

W aplikacji TUYA nacisnij Dodaj urzadzenie, a na ekranie telefonu komorkowego po-
jawi sie okno aktualizacji do zainstalowania urzgdzenia. Uzywanie aplikacji TUYA app.

Urzadzenie mozna obstugiwaé recznie za pomocg wbudowanych elementéw ste-
rujacych lub za pomoca smartfona. Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze aplikacja
TUYA Wi-Fi zostata pobrana.

DANE POtLACZENIA Z WI-FI

1. Aplikacja TUYA moze by¢ aktualizowana w sklepie App Store i jest dostosowana
do najnowszych wersji systemu iOS i systemu Android.

2. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy wynikajace z niezgodnosci.
Podczas taczenia upewnij sie, ze urzadzenie mobilne lub tablet jest potaczone
z siecig, ktdéra chcesz skonfigurowac.

4. Upewnij sie, ze potaczenie Wi-Fi na Twoim urzadzeniu dziata poprawnie i ze mo-
zesz sie ponownie potgczy¢ z Twojg siecig automatycznie.

5. Podczas pierwszego podtgczania zaleca sig, aby frytkownica i urzadzenie byty
w tym samym pomieszczeniu atelefon komdrkowy lub tablet bedzie znajdowat sie
w odlegtoéci mniejszej niz jeden metr od routera.

6. Pozainstalowaniu urzgdzenia mozna umiescic je w odlegtosci do 50 metréw od routera.
Odlegto$c¢ ta moze by¢ zmieniana przez rézne warunki panujgce w miejscu, w ktorym
sie znajdujemy a urzadzenie i zakres odlegtosci od sieci, do ktérej taczy sie urzadzenie.

8. Nie ponosimy odpowiedzialnoéci za problemy spowodowane potgczeniem inter-
netowym, Wi-Fi, routerem lub innymi aspektami potaczenia. Prosimy o kontakt
z dostawcg mediow celu uzyskania dalszych informaciji.

ZAINSTALUJ APLIKACJE

1. Podtgcz urzadzenie i nacisnij przycisk zasilania.

2. Wyszukaj aplikacje TUYA w Apple Store lub Google Play lub zeskanuj kod QR

ze strony obok.




3.
4.
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Pobierz i zainstaluj aplikacje na swoim telefonie komdrkowym lub tablecie.

Ikona aplikacji pojawi sie na ekranie telefonu lub tabletu po zakonczeniu instalaciji.

o

Po zakonczeniu instalacji nalezy utworzy¢ konto.

UZYCIE AIR FRYERA Z WI-FI

1.

A

Kliknij Dodaj urzadzenie, kliknij zidentyfikowane urzadzenie, a po nawigzaniu po-
taczenia kliknij Zakoncz.

Wykonaj powigzane operacje na smartfonie.
Naci$nij Menu, aby wybraé¢ ustawienia wstepne.
Naciénij + lub —, aby ustawi¢ czas i temperature.

Nacisnij przycisk Light, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ o$wietlenie wewnetrzne.

DANE DO LOGOWANIA

Urzadzenie jest kompatybilne z systemami oprogramowania: I0S i Android. Akcepto-
wane wersje oprogramowania to i0S 11.0 i nowsze oraz Android 5 i nowsze.

ZASTRZEZENIE: Ze wzgledu na szczegdlne przypadki podczas korzystania z aplikacji,
wyraznie stwierdzamy, co nastepuje:

1.

Nie wszystkie systemy Android i iOS sg kompatybilne z aplikacjg. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy wynikajace z niezgodnosci.
Rekomendowane jest szyfrowanie WPA-PSK/WPA2-PSK.

Z powodu réznych warunkéw sieciowych, czasami pierwsze zgdanie moze sie
zdezaktualizowag, dlatego konieczne jest ponowne skonfigurowanie sieci.

Ze wzgledu na rozne warunki sieciowe, proces sprawdzania i instalacji aplikacji
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moze czasami sie zawiesi¢. W takim przypadku nie martw sie, postepuj zgodnie
z instrukcjami instalacji i sprobuj ponownie.

5. UWAGA: konieczne jest zablokowanie wszystkich innych sieci bezprzewodowych
i upewnienie sie, ze telefon komorkowy lub urzadzenie typu tablet jest potgczone
z siecia, ktorg chcesz skonfigurowad. Ponadto upewnij sie, ze potaczenie Wi-Fi na
Twoim urzadzeniu dziata poprawnie i ze moze ono automatycznie ponownie pota-
czyc sie z siecia.

UWAGA: Podczas pierwszego podtaczania urzgdzenia do lokalnej sieci Wi-Fi zaleca
sie, aby zarowno air fryer, jak i telefon komdrkowy lub tablet, ktérego bedziesz uzywac,
znajdowaty sie w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od modemu-routera. Po zainstalo-
waniu mozesz umiescic frytkownice na odlegto$¢ do 50 metrow od modemu-routera.
Odlegtos¢ ta moze by¢ zmieniana przez rozne warunki w miejscu, w ktorym znajduje
sie urzadzenie, a takze przez zasieg sieci bezprzewodowej, z ktorej korzystasz.

UWAGA: Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za problemy spowodowane potacze-
niem internetowym, routerem Wi-Fi lub innymi urzadzeniami inteligentnymi. W celu
uzyskania dalszej pomocy skontaktuj sie z dostawcg ustug.

VII. USTAWIENIA

Tabela na nastepnej stronie pomoze Ci wybrac podstawowe ustawienia dla sktadnikow.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze te ustawienia sg wskazéwkami. Poniewaz sktadniki réz-
nig sie pochodzeniem, wielkoscia, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac naj-
lepszego ustawienia dla Twoich sktadnikéw.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadze-
nia, krotkie wyjecie pojemnika z urzadzenia podczas smazenia na goragcym powietrzu
prawie nie zaktéca procesu.
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erz-gl;lax zﬁﬁs Tgrg)p 0::;:‘”"‘;3 Wskazéwki

Frytki cienkie — mrozone 300-700 9-16 200 \V4 -
Frytki grube — mrozone 300-700 11-20 200 \V4 -
Domowe frytki (8x8mm) | 300-800 | 10-16 | 200 Vv DOdai) lle/Ji tyzki
Domowe frytki— tédeczki | 300-800 | 18-22 | 180 Vv DOdai i{l i tyzki
Domowe frytki — kostki 300-750 12-18 180 v DOdaille/ii v

250 15-18 180 Vv -
Zapiekanka ziemniaczana 500 15-18 200 \V4 -
Stek 100-500 8-12 180 - -
Kotlety miesne 100-500 10-14 180 - -
Hamburger 100-500 7-14 180 - -
Paréwka w ciescie 100-500 13-15 200 - -
Pateczki 100-500 18-22 180 - -
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180 - -
Przekaski
Sajgonki/ krokiety 100-400 8-10 200 \V4 -
Mrozone nuggetsy 100-500 6-10 200 \4 -
Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200 - -
Mrozone w panierce 100-400 8-10 180 - -
Nadziewane warzywa 100-400 1-10 160 - -
Ciasto 300 20-25 160 - -
Tarta 400 20-22 180 - -
Muffinki 300 15-18 200 - -
Stodkie przekaski 400 1-20 160 - -

WSKAZOWKI
1. Mate sktadniki wymagaja zwykle nieco krétszego czasu przygotowania niz sktad-
niki wieksze.

2. Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniej-
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10.

sza ilos¢ sktadnikéw wymaga tylko nieco krétszego czasu przygotowania.

Wstrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizu-
je wynik i moze pomac zapobiec niejednakowemu smazeniu sktadnikow.

Dodaj troche oleju do surowych ziemniakow i smaz sktadniki przez kilka minut,
aby uzyskac chrupiacy efekt.

Nie przygotowujw urzadzeniu bardzo ttustych sktadnikow, takich jak ttusta kietbasa.
Zapiekanki mozna przygotowaé w piekarniku, a takze w air feryerze.
Optymalnailo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

Uzyj gotowej masy, aby szybko i tatwo przygotowac przekaski. Wstepnie przygoto-
wany ciasto wymaga krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Prosze umiesci¢ foremke do pieczenia lub naczynie do pieczenia w pojemniku
urzadzenia, jesli chcg Panstwo upiec ciasto, zapiekanke, smazy¢ delikatne sktad-
niki lub sktadniki z nadzieniem.

Mozna réwniez uzy¢ air fryera do podgrzania sktadnikéw. Aby podgrzac sktadniki,
ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

PRZYGOTOWYWANIE DOMOWYCH FRYTEK

1.
2.
3.

Obierz ziemniaki i pokroj je w ksztatt frytek.

Doktadnie umyj pokrojone ziemniaki i osusz je papierowym recznikiem.

W misce wymieszaj 1/2 tyzki stotowej oliwy z ziemniakami, az wszystkie zostang
pokryte oliwg.

Przet6z pokrojone ziemniaki z miski palcami lub przyrzgdem kuchennym, aby
nadmiar oleju pozostat w misce. Wtéz je do pojemnika urzgdzenia.

Smaz frytki zgodnie z instrukcjg w tym rozdziale.

VIII. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Czy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Wyjmij wtyczke z gniazdka, aby urzgdzenie ostygto.

Nie czy$¢ pojemnika, pétki ani wnetrza urzgdzenia metalowymi przyborami ku-
chennymi ani $cierniwem, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

UWAGA: Aby frytkownica szybciej ostygta, nalezy usunaé pojemnik.
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Wyczys$¢ zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

6. Wyczys$é pojemnik i kratke gorgcg woda, ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.
Mozesz usung¢ pozostaty brud, stosujac ptyn odttuszczajacy.
UWAGA: Pojemnik i potka sg odporne na dziatanie zmywarki.

8. Jesli brud przywart do stojaka lub dna pojemnika, napetnij pojemnik gorgcg wodg
z ptynem do mycia naczyn. Wtéz kratke do pojemnika i pozwol jej moczy¢ sie przez
okoto 10 minut.

9. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia gorgca wodg i miekka gabka.

10. Wyczysc element grzejny szczotkg czyszczaca, aby usungc wszelkie resztki jedzenia.

CZYSZCZENIE ZBIORNIKA NA WODE

Po pewnym okresie uzytkowania wewnatrz zbiornika moga sie pojawi¢ bakterie. Pro-
sze regularnie czysci¢ zbiornik. Wystarczy otworzy¢ pokrywe zbiornika i przeptukac go
pod biezaca woda lub wyczysci¢ wilgotng szmatka.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu catkowicie ostygnac.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.
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IX. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Air fryer nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do pradu.

Witdz wtyczke do uziemionego gniazdka
$ciennego.

Nie nacis$nieto
przycisku start.

Naci$nij przycisk start/power po
ustawieniu temperatury i czasu lub
wybierz szybki przepis.

Sktadniki smazone
w air fryerze nie sa
gotowe.

W pojemniku jest za duzo
sktadnikow.

Wktadaj mniejsze porcje sktadnikéw do
pojemnika. Mniejsze porcje smazg sie
rownomierniej.

Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

Ustaw temperature wg tabeli ustawien
temperatury.

Sktadniki smaza sie
nieréwno.

Pewne rodzaje sktadnikow
nalezy miesza¢ w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki, ktore znajduja sie na wierzchu
lub na sobie (np. frytki), nalezy wymie-
sza¢ w potowie czasu przygotowania.

Gotowe frytki nie sa
chrupiace po zakon-
czonym pieczeniu.

Wykorzystates rodzaj
przekasek, ktdre majg byé
przygotowywane w trady-
cyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek do pieczenia w piekarniku
lub delikatnie natrzyj przekaski olejem,
aby uzyskac chrupiacy efekt.

Nie mozna
prawidtowo wysunaé
pojemnika
zurzadzenia.

W pojemniku jest za duzo
sktadnikow.

Nie wypetniaj pojemnika powyzej
wskazania MAX.

Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Wtozono zbyt ttuste
sktadniki.

Gdy smazysz ttuste sktadniki w urzadzeniu,
duzailosc oleju wycieka do pojemnika. Olej
wytwarza dym, a pojemnik moze sie na-
grzewac bardziej niz zwykle. To nie wptywa
na urzadzenie ani na koricowy efekt.

Pojemnik nadal
zawiera resztki ttuszczu
z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewa-
niem sie ttuszczu w pojemniku. Upewnij
sie, ze czyscisz pojemnik po kazdym uzyciu.

Swieze frytki smaza
sie nieréwno.

Nie uzyte$ odpowiedniego
rodzaju ziemniakdw.

Uzyj $wiezych ziemniakow odpowied-
niego rodzaju do pieczenia.

Nie umytes odpowiednio
pokrojonych ziemniakéw
przed smazeniem.

Nalezy doktadnie wyptukac i osuszyc¢ fryt-
ki przed pieczeniem, aby usuna¢ skrobie
zich powierzchni.

Surowe frytki nie
s3a chrupiace po
pieczeniu.

Chrupigce frytki zaleza
od iloéci oleju i wody
w nich zawartej.

Przed dodaniem oleju upewnij sie, ze
doktadnie wysuszytes frytki ziemniaczane.

Pokroj mniejsze plasterki ziemniakdw,
aby uzyskac chrupigcy efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
chrupiacy rezultat.
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X. WARUNKI GWARANCJI

1. Gwarangcji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy. Ujawnione w tym czasie
wady beda usuwane bezptatnie na terenie Polski przez zaktad serwisowy w terminie
14 dni roboczych od daty dostarczenia do zaktadu serwisowego. Warunkiem udziele-
nia gwarancji jest zapoznanie sie uzytkownika z instrukcjg obstugii uzytkowanie
sprzetu zgodnie z tg instrukcja.

2. Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie wykonanie przez zaktad serwisowy czynno$-
ci o charakterze specjalistycznym, wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja.
Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do
wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt, np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, czyszczenie i wymiana filtrow itp.

W przypadku stwierdzenia nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy skontak-
towac sie z Dziatem Serwisu Producenta: przez strone:
www.webber.com.pl/reklamacje lub telefonicznie: 61 1020 492.

3. Reklamujgcemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu na nowy, jezeli:

a. wokresie gwarancji zaktad ustugowy dokona 4 napraw, a sprzet bedzie wykazy-
wat wady uniemozliwiajgce uzywanie go zgodnie z przeznaczeniem,

b. zaktad serwisowy stwierdzi na pi$émie, ze usuniecie wady jest niemozliwe,
c. naprawa nie jest wykonana w terminie okreslonym w pkt. 1 lub w innym terminie
uzgodnionym na pismie z reklamujacym.
4. Koszty naprawy lub wymiany, w tym w szczegdlnosci koszty optat pocztowych, prze-

wozu, robocizny i materiatéw, ponosi zaktad serwisowy.

5. Reklamujacy udostepnia zaktadowi serwisowemu towar podlegajacy naprawie lub
wymianie. Przedsiebiorca odbiera od konsumenta towar na swoj koszt.

6. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wyni-
kajacych z przepiséw Ustawy z dnia 30.05.20214r. o prawach konsumenta oraz innych
powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa regulujgcych sprzedaz i odpowied-
zialnos$¢ producenta/sprzedawcy za towar.

Niesprawne urzadzenie z doktadnym opisem usterki nalezy przesta¢ na adres serwisu:
Metrex — Serwis, ul. Grunwaldzka 229, 60-179 Poznan, tel. 61 1020 492.
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GWARANCJA NIE SA OBJETE:

1. Przewdd zasilajacy, sieciowy, zarowki, baterie itp... Uszkodzenia mechaniczne, ter-
miczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz zaniechaniem
uzytkownika albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci, uzywanie niezgodnie
zinstrukcja obstugi materiatow eksploatacyjnych, przedmioty obce, ktdre dostaty sie do
wewnatrz sprzetu, korozja, pyty itp.).

2. Uszkodzenia wynikte na skutek przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez osoby trzecie lub wynikte z uzytkowania niezgodnego z instrukcja.

Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy
krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich z wydzielonymi systemami

zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczony do
odpadow domowych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktory zajmuje sie zbieraniem
i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu zapobiegnie
potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktorych

przyczyng mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu.

Recykling materiatdéw pomaga w zachowaniu surowcow naturalnych. Aby uzyskac szczegdtowe informa-
cje o recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, firma swiadczaca ustugi

oczyszczania lub sklepem, w ktorym produkt zostat kupiony.

Producent:
METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL ﬂ QT % c €
www.webber.com.pl nc'f
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Thank you for purchasing the Air Fryer AF80QUNO,
Congratulations on your purchase and welcome
to the group of thousands of satisfied Webber customers.

Please read this manual to ensure smooth and pleasant use of the device.
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I. WARNINGS

ok wnd P
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15.

16.
17.
18.
19.

Please read the instructions for use carefully before use.

Do not continue to use the air fryerifit is not functioning properly or has been damaged.
Alteration of built-in safety appliances is strictly prohibited.

No contact with high-temperature parts of the machine.

Children under 8 years of age and persons with physical, sensory or mental impair-
ments or who lack relevant experience must be supervised or given safety instruc-
tions on the use of the appliance by the person responsible for their safety and be
aware of the hazards involved before using the appliance. Cleaning and user mainte-
nance shall not be made by children without supervision. Keep children under 8 years
old away from this appliance and the power cord.

Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

. Keep the power cord away from hot surfaces.
11.
12.
13.
14.

Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.
Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.
Do not connect appliance to an external timer switch.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth
or curtain.

Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least
10 cm free space on the back and sides and 10 cm free space above the appliance.

Do not place anything on top of the appliance.
Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
Do not leave the appliance unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your
hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings.
Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance. Any

accessible surfaces may become hot during use.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.
217.
28.
29.
30.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance.
Wait for the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.

Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely
used in environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-resi-
dential environments.

The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professio-
nal purposes, or it is not used according to instructions. (Never use the appliance
when the plug is damaged.)

The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to
handle or clean.

Do not immerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-elec-
trical and heating components.

Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.
Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.
Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

II. SPECIFICATION OF COMPONENTS

Model AF80QUNO

Voltage 220-240V ~ 50/60 Hz
Power 1800 W

Capacity with rack 8L

Adjustable temperature 80-200°C

Timer 0-60 min.

Dimensions 400 x 321.5x320.5mm
Net weight 5,7 kg




III. PRODUCT DESCRIPTION

DIGITAL TOUCH
CONTROL PANEL

BASKET
BASKET HANDLE

TRANSPARENT
WINDOW

FRYING
TRAY

AIR WATER
INTLET — -
1 2 TANK

e
CORD

AIR
OUTLET OPENINGS
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CONTROL PANEL PRESENTATION

NOTE: 8 functions are provided: Chicken leg, Steak, Fish, Cake, Pizza, Sausage, Fries, and

Bacon. You can use choose different cooking food you like.

MENU PRESETTING:

Menu Icon button ten?s::ar;tltlre Def?r:litn;ime Shake S?;Ltci?;:\igg
C)
Default - 185 15 \4 Vv
Chicken leg - 200 23 \Y4 \V4
Steak - 200 12 \V4 \V4
Fish - 195 10 \Y4 Vv
Cake - 160 30 - -
Pizza - 185 8 - _
Sausage - 185 8 V4 v
Fries - 200 23 \VJ V4
Bacon - 175 12 \V4 \V4
Temp range 80~200 °C - - - _
Time range 1~60 min - - -
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IV. FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-
abrasive sponge. These parts are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipeinside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to
fill the basket with oil and frying fat as the appliance works on hot air.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when
count down reaches zero. You can manually switch off the appliance by pressing off
button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place theingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

5. NOTE: Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter),
as it may affect the cooking quality of the food.

6. CAUTION: Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets
very hot. Only hold the basket by the handle.

7. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
8. Finger touch Power on/off.

9. Finger touch Menu to choose functions (totally 8 functions).

CHOOSE MENU FUNCTION

After touching menu button, you can choose menu you like. After choosing the func-

tion, please finger Start/Pause button D] to start cooking.
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ADJUST TEMPERATURE/TIME

During the cooking process, if you want to adjust time or temperature, kindly press
the Time/Temperature button first. When the display on screen shows time, then
press the +/- button to increase/decrease 1 minute per a press. When the display on
screen shows the temperature, then press +/- button to increase/decrease 5 degree
per a press.

PAUSE

Start/Pause button PJ| : During the hot air frying process, the LED lamp will be running,
then if press this button, the LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause
function. In the pause state, you can change menu to choose other presetting. Then,
you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts
as re-start function.

CHANGE COOKING FUNCTION

Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the
start button. When during the cooking period, for example, you want to change chips to
cake, then first press the Pause button P, then touching cake menu button to switch

to different cooking function.

NOTE: When the appliance is under cooking mode, if long press this menu button for
7 seconds, this appliance will be reset and back to the initial mode.

LIGHT BUTTON

Touch this button @, the inside light will be on; Touch this button again and the light
will be off. The light will automatically turn off 20 seconds later.

SHAKE

Shake indicator ((SHAKE)): The shake indicator will illuminate when the cooking cycle
has reached its halfway point. This halfway time gives you the opportunity to shake or
flip your food in appliance, which helps ensure even cooking.

NOTE: If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the con-
trol panel will remain illuminated.
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Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section
‘settings’ in this chapter). By this way, pull the basket out of the appliance by the han-
dle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.

AUTO FINISH BELL

Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this
means the cooking cycle is finished. Pull the basket out of the appliance and place it on
the heat-resistant holder.

NOTE: After the time ends, the heating element stops working, but the fan will conti-
nue to run about 20 seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell
will ring for 5 times as the ending alarm.

CHECK IF THE INGREDIENTS ARE READY

NOTE: If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the ap-
pliance. Press the temperature control knob to adjust Temperature setting and press
the Timer control button to adjust time setting. And then press the Start button to run
the appliance.

REMOVE INGREDIENTS

To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and
will have excess oil from ingredients collected on the bottom of the basket), please use
tongs to pick ingredients one by one.

NOTE: Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of
the basket will leak onto the ingredients.

To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the
ingredients), please turn off the basket, and pour ingredients to tableware.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a
pair of tongs.

When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.
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SOFT COOKING FUNCTION

Soft cooking function will spray water drop onto the food during cooking, to reserve
juicy and keep the food moist. This function is mainly used for cooking seafood, vegeta-
ble, chicken, dumplings which may get too dry or even burn under normal air fryer mode.

1. Water filling in the water tank: Remove the water tank from the machine, open the
lid of the water tank, add enough water into the water tank.Then put back the lid
and place the water tank on to the product.

NOTE: Please use pure water for cooking. No tap water.

NOTE: Do not pour water directly onto the top of the product, so as to avoid water
entering the inside of the product.

NOTE: Please fill up the water tank before use the soft cooking function.
NOTE: The water tank capacity is 200 ml, please don’t fill too much water.

2. Putinthe food: Pull out the basket, then put the food inside. Slide the basket back
to the product.

NOTE: Please spread the food as much as possible to get a better cooking.

3. Setting the function: Select the wanted cooking recipe or set the temperature/
time directly.

Press the button O° to active soft cooking function. (The icon will flash when it is active.)
NOTE: There is no soft cooking function for Pizza, Bake or Dehydrate mode.

Press start button Pl to start the cooking. The water drop will be sprayed onto the
food automaticly during cooking.

NOTE: The soft cooking function should be selected from the beginning. Once you

run the air fryer, it can’t be activited any more.
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V. ATTACHING THE FRY BASKET HANDLE

The fry basket handle might come disassembled in your appliance’s packaging. To at-
tach the fry basket handle:

«  Remove the paper label. Pull the fry basket out of the appliance.

= Slide the attachment point on the handle downward until it clicks into place.

R

o

= The fry basket handle should lock into place and should not detach once it is loc-
ked into place.

REMOVING THE FRY BASKET HANDLE
To remove the fry basket handle:
1. Useatool, such as a screwdriver, to lift the silicone on the fry basket handle.

2. Align the tool with the hole and push down, then tilt the tool inward.

3. Grab the handle with your hand and pull it out. Done.
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VI. CONNECT YOUR DEVICE TO THE TUYA APP

1. Install the TUYA app on your smartphone via Android or IOS.
2. Create an account. For more information, see the ,,Login Details” section.

3. Pair the Air Fryer with the TUYA app on your
smartphone. When the device is first turned on,
it may automatically enter pairing mode that the
WIFI signal lighting is slowly flashing (flash every
2 seconds). If the WIFI signal lighting is off, then
you need to long press the WIFI icon , you will
hear 3 beep sounds. Here, it means air fryer has
entered Wi-Fi pairing mode, and the lighting will
slowly flash every 2 seconds. Long press the WiFi
icon and you will hear 1 beep sound, then the
light signal lighting will flash very fast (flash every
0.25 seconds), which means your phone can link
this Wi-Fi function now. (Remember to open the
Bluetooth in your smartphone). When Wi-Fi is
connected, the Wi-Fi lighting will be illuminated
and stop flashing.

4. 1Inthe TUYA app, press ,,Add device” and an up-
date window will appear on your mobile phone screen to install your device.

LOGIN DETAILS
The device is only compatible with software systems: I0S and Android. The software
versions that are accepted are I0S 11.0 and above and Android 5 and above.

Disclaimer: Due to the special cases during the use of the application, we expressly
state the following;:

1. Not all Android and IOS systems are compatible with the app. We bear no respon-
sibility for any matter as a result of incompatibility.

2. WPA-PSK /WPA2-PSK encryption is recommended.

3. Due to different network conditions, sometimes one request may time out, there-

fore it is necessary to do the network configuration again.
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4. Duetodifferent network conditions, sometimes the app checking and installation process
may time out. In this case, don’t worry, follow the installation instructions and try again.

5. Caution: It is necessary to block any other wireless network and make sure that
the mobile phone or tablet device is connected to the network you want to set up.
Additionally, make sure that your device’s Wi-Fi connection is working properly
and that it can reconnect to your network automatically.

IMPORTANT NOTE

During the first installation of the device with the local wireless Wi-Fi network of the
area, it is recommended that both the Air Fryer device and the mobile phone or tablet
you will use are at a distance of less than one meter from the modem-router. After
installation you can place the Air Fryer at a distance of up to 50 meters from the mo-
dem-router. This distance can be affected by different conditions in the location of the
device and also by the range of the wireless network used. The Company bears no re-
sponsibility for problems caused by the Internet connection, the Wi-Fi router or other
smart devices. Please contact your provider for further assistance.

USING THE TUYA APP

The air fryer can be operated manually with its built-in controls, or you can use a Smar-
tphone to control it. Before you start, make sure the TUYA Wi-Fi app is downloaded.

WI-FI CONNECTION DETAILS

The TUYA app can be updated from the App Store and is adapted to the latest I0S
and Android systems.

«  We bear no responsibility for any matter as a result of incompatibilty.

«  When connecting, make sure the mobile or tablet device is connected to the ne-
twork you want to set up.

«  Make sure your device’s WIFI connection is working properly and can reconnect
to your network automatically.

«  When connecting for the first time, it is recommended that the air fryer and the mo-
bile phone or tablet you will be at a distance less than one meter from the router.

« Afterinstallation you can place the appliance at up to 50 meters from the router.
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»  This distance can be affected by different conditions in the location of the device and
by the range of the of the network to which the connection has been made.

«  We bear no responsibility for problems caused by the Intemet connection,Wi-Fi
router or other smart devices. Please contact the provider for further information.

INSTALL APPLICATION

1. Pluginthe appliance and press the power button.

2. Search for TUYA app on Apple Store or Google Play or scan the QR code below.

3. Download and install the app on your mobile phone or tablet.

4. The app icon will appear on your phone or tablet screen when the installation

©

5. After the installation is complete, the Create Account process should be perfor-

is complete.

med. To create an account.

USE OF AIR FRYER WITH WIFI

1. Click Add Device, click the identified device, and click Finish after connection.
2. Perform related operations in the smartphone.

«  Press Menu to select the pre-set of your choice.

»  Press + or —to set the time and temperature.

= Press Light to turn the interior light on or off.
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VII. SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin,
size, shape and brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance instantly, pull
the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

Mirz-gl;lax &TS T(eor(\;)p Shake Remark
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 \Y4 -
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 \V4 -
Home made fries (8x8mm) 300-800 10-16 200 \V4 Add 1/2 tbsp of oil
Home made potato wedges | 300-800 18-22 180 \4 Add 1/2 tbsp of oil
Home made potato cubes 300-750 12-18 180 V' | Add 1/2 thsp of oil
250 15-18 180 \4 -
Potato gratin 500 15-18 200 \Y4 -
Steak 100-500 8-12 180 - -
Meat chops 100-500 10-14 180 - -
Hamburger 100-500 7-14 180 - -
Sausage roll 100-500 13-15 200 - -
Drumsticks 100-500 18-22 180 - -
Chicken breast 100-500 10-15 180 - -
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 \Y4 -
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 \V4 -
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 - -
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180 - -
Stuffed vegetables 100-400 1-10 160 - -
Cake 300 20-25 160 - -
Quiche 400 20-22 180 - -
Muffins 300 15-18 200 - -
Sweet snacks 400 1-20 160 - -
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TIPS

1.

® N oo o

10.

Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than lar-
ger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time,
a smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the re-
sult and can help prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then
for a crispy result.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.
The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires
a shorter preparation time than home-made dough.

Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or qu-
iche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the tempe-
rature to 150 °C for up to 10 minutes.

MAKING HOME-MADE FRIES

1.
2.
3.

Peel and slice the potatoes.
Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the
sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess
oil stays behind in the bowl. Put the sticks in the basket.

Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.
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VIII. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Cleanthe appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials, as this may damage the non-stick coating of
them. Remove the mains plug from the wall socket to make the appliance cool down.

Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.
4. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

5. Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge. You can remove any remaining dirt by degreasing liquid.

NOTE: The basket and rack are dishwasher-proof.

TIP: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with
some washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge. Clean the he-
ating element with a cleaning brush to remove any food residues.

WATER TANK CLEANING

After a period of use, the inside of the tank may breed bacteria. Please clean the tank regu-
larly. Just open the lid of the tank and rinse it under the current or clean it with a damp cloth.

STORAGE
1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.
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IX. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does
not work.

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You haven’t pressed the
start button.

Press the start/power button after you
set the temp&time or choose the quick
recipe.

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done.

The amount of ingredients
in the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is
too low.

Set the temperature to the required
Temperature setting.

The ingredients are
fried unevenly in the
AIR FRYER.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

You used a type of snacks
meant to be prepared in
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crisper result.

I can’t slide the
basket into the
appliance properly.

There are too many
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

White smoke
comes out from
the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients a large
amount of oil will leak into the basket. The
oil produces while smoke and the basket
may heat up More than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

The basket still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the basket. Make sure you clean the
basket properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure that
they stay firm during frying.

You did not rinse the po-
tato sticks properly before
you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not cri-
spy when they come
out of the AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for
a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.
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VII. WARRANTY CONDITIONS

1. The warranty is granted for a period of 24 months from the date of sale. Defects
discovered during this time will be removed free of charge in Poland by the service
facility within 14 business days from the date of delivery to the service facility. The
condition for granting the warranty is that the user read the user manual and use the
equipment in accordance with this manual.

2. Warranty repair is understood as the performance of specialized activities by the
service facility, appropriate to remove the defect covered by the warranty. The war-
ranty repair does not cover activities provided for in the user manual, which the user is
obliged to perform on his own and at his own expense, e.g. installation, checking ope-
ration, cleaning and replacing filters, etc.

3. If you have any doubts as to the proper operation of the device, please call our
Service Department. If any incorrect operation of the device is found, please contact
the Manufacturer’s Service Department: via the website: www.webber.com.pl/rekla-
macje or by phone: 61 1020 492.

4.  The complaining party has the right to replace the equipment with a new one if:
5. during the warranty period, the service facility will make 4 repairs and the equip-
ment will show defects that prevent it from being used as intended,

6. theauthorized service facility states in writing that it is impossible to remove the defect,
7.  therepairis not completed within the deadline specified in point. 1 or on another
date agreed in writing with the complaining party.

8.  The costs of repair or replacement, including in particular the costs of postage,
transportation, labor and materials, are borne by the service facility.

9.  The complaining party provides the service facility with the goods subject to re-
pair or replacement. The entrepreneur collects the goods from the consumer at his
own expense.

10. The warranty does not exclude, limit or suspend the buyer’s rights arising from
the provisions of the Act of May 30, 2014. on consumer rights and other generally ap-

plicable legal provisions regulating the sale and liability of the manufacturer/seller for
the goods.

A faulty device with a detailed description of the fault should be sent to the service address:
Metrex — Service: ul. Grunwaldzka 229 | 60-179 Poznai, PL | tel. 61 1020 492.
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THE WARRANTY DOES NOT COVER:

1. Connection cords, network cords, light bulbs, batteries, etc... Mechanical,
thermal, chemical and any other damage caused by the user’s action or omission or
external force (overvoltage in the network, use of consumables inconsistent with the
instructions for use, foreign objects that have gotten into the inside the equipment,
corrosion, dust, etc.).

2. Damage resulting from modifications and design changes made by third parties or
resulting from use inconsistent with the instructions.

Disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union

countries and other European countries with separate waste collection systems).

This symbol on the product or its packaging means that the product should not be treated as
household waste. It should be handed over to the appropriate point that collects and recycles
electrical and electronic equipment. Correct disposal of the product will prevent potential negative
consequences for the environment and human health that could otherwise be caused by inappro-
priate disposal of the product.

Recycling materials helps preserve natural resources. For detailed information about recycling this
product, please contact your local authority, waste disposal service or the store where you pur-
chased the product.

Manufacturer:
METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL ﬁ QIF % c E
www.webber.com.pl n:o




Webber




METREX
ul. Grunwaldzka 229
60-179 Poznan
Polska

x follow us ‘ Webber + 'g‘ ﬂm

WEBBER.COM.PL | WEBBERPLUS.COM W



