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Szanowny kliencie, dziekujemy Ci za zakup naszego produktu. Przed wprowadzeniem tego
urzadzenia do eksploatacji bardzo uwaznie przeczytaj Instrukcje obstugi i wraz z kartg gwarancyjna,
paragonem fiskalnym (asygnata) i wedtug mozliwosci takze z opakowaniem i wewnetrzng

zawartoscig opakowania dobrze schowaj.

OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

« Z urzgdzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi,
a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia oraz
zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie urzgdzeniem jest
zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja bez nadzoru dorostych
jest dzieciom zabroniona.

* Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktore ruszajg sie
podczas pracy, przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub
konserwacjg nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyC je od sieci elektryczne;
poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka
elektrycznego!

 Nie nalezy pozostawiac¢ bez nadzoru zelazka podtgczonego do sieci
elektrycznej!

 Jezeli kabel zasilajgcy urzadzenia jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony
przez producenta, przez technika serwisowego lub osobe kwalifikowang,
aby nie dopuscic tak do powstania niebezpiecznej sytuaciji.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli jest uszkodzony przewod, wtyczka lub
urzadzenie nie dziata prawidtowo, upadto na ziemie i posiada widoczne
oznaki uszkodzenia, posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub jest
nieszczelne. W takich przypadkach, zanies urzadzenie do autoryzowanego
serwisu celem sprawdzenia funkcji bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.

 Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka, jesli nie
dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito sie lub wpadto do
wody. W takich wypadkach urzadzenie nalezy oddac do specjalistycznego
serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

» Frytownica musi by¢ w stabilnej pozycji, ustawiona tak, aby zapobiec
wylaniu sie gorgcego oleju.

» Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu do urzadzenia.

* Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wylaczy¢ i odtaczy¢ od sieci,
wyciagajac wtyczke z gniazdka.

* Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych miejscach
(sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska mieszkalne, w firmach
Swiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

 Urzadzenie chroni¢ przed cieptem, bezposrednim promieniowaniem stonecznym, wilgocig (w zadnym
wypadku nie zanurzaé urzadzenia do cieczy) i kontaktem z ostrymi krawedziami. Nie uzywac urzgdzenia
w wypadku, ze majg Panstwo wilgotne rece. Jezeli dojdzie do zwilzenia lub namoczenia urzadzenia,
natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka. Strzec sie przed kontaktem z woda.

» Aby ochroni¢ dzieci przed ryzykiem potagczonym z urzgdzeniami elektrycznymi, dopilnowac, aby
kabel nie wisiat na dét i dzieci nie dosiegty na urzadzenie.

* Prosimy, aby Panstwo respektowali nastepujgcy rozdziat ,Specjalne instrukcje bezpieczenstwa dla
tego urzadzenia®“.
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SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA DLA TEGO URZADZENIA

* Nie wolno dotykac¢ gorgcych powierzchni, uzywac raczki lub uchwytu.

* Aby zapobiec przed porazeniem pradu elektrycznego, nie wolno zanurzac urzgdzenia, sznury
sieciowej lub gniazdka do wody lub innej cieczy.

» Jezeli jest urzadzenie uzywane w poblizu dzieci, wymagana jest podwyzszona ostroznosc.

* Przed wkfadaniem lub wyjmowaniem czesci i przed czyszczeniem pozostawic¢ urzadzenie wystygnac.

* Nie wolno pozostawiac sieciowej sznury, aby zwisata przez krawedzie deski stotu lub powierzchni
roboczej lub dotykac sie goracych powierzchni.

» Nie wolno ustawia¢ urzadzenia na goragcych gazowych lub elektrycznych grzejnikach lub w ich
bliskosci lub do rozgrzanego piekarnika.

* W Zzadnym przypadku nie wolno przenosic¢ frytownicy z gorgcym olejem!

* Przed wytgczeniem obréci¢ urzgdzenie sterujgce do pozycji ,0, a potem wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka.

* Nie uzywac urzadzenia dla innych niz przeznaczonych celéw.

* UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub jakgkolwiek inng
czescig, ktora wtgcza urzgdzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.

Instrukcje te nalezy przechowag!

Urzadzenie jest przeznaczone TYLKO DLA UZYTKU GOSPODARSTWA DOMOWEGO.
Wewnatrz urzadzenia nie ma zadnych czesci, ktére uzytkownik moze w razie uszkodzenia
naprawia¢ samodzielnie. Nie prébowac¢ naprawiac¢ urzadzenia samodzielnie.
OSTRZEZENIE: Nie wolno uzywaé sznur przedtuzajgcy!

OPIS ELEMENTOW STERUJACYCH

P1 Zdejmowane wieko P9 Przycisk zwolnienia wieka

P2  Okienko do wgladu P10 Skfadana rekojesc

P3  Zdejmowana ostona filtra P11  Kontrolka eksploatacji POWER
P4 Gtowny wigcznik P12 Kontrolka ogrzewania TEMP
P5  Kosz P13 Ustawiany termostat

P6  Zewnetrzna ostona P14 Uchwyt do kabla zasilajagcego
P7  Zasobnik/naczynie na olej P15 Kabel zasilajgcy

P8  Zamek zwalniajgcy rekojesc

P2

P1

P11

P12
P4

P13
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Przygotowanie frytownicy do uzywania

Sprawdzic¢, czy jest frytownica wytgczone z gniazdka. KOSZ FRYTOWNICY umy¢ w gorgcej
wodzie mydlanej i wytrze¢ do sucha. Szmatkg nawilzong w roztworze mydlanym wytrzec
wewnetrzne i zewnetrzne czesci frytownicy i pokrywy. Potem wytrze¢ do sucha. Frytownica jest
teraz przygotowana do uzywania.

OSTRZEZENIE: Frytownice, sznur lub wtyczki nie zanurza¢ do wody.

OSTRZEZENIE: Przed uzyciem usunaé z kosza frytownicy opakowania plastikowe.

UZYWANIE FRYTOWNICY
NOTATKA: Nigdy nie wtgczac frytownicy, jezeli jest pusty ZBIRONIK NA OLEJ. Frytownice
uzywac zawsze na pfaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

1) Odbezpieczy¢ POKRYWE przez naci$niecie PRZYCISKU ZWOLNIENIA POKRYWY.

2) Aby wyja¢ KOSZ FRYTOWNICY nalezy pociggna¢ za RACZKE, az zatrzasnie sie do pozycji
poziomej. Do ZBIORNIKA NA OLEJ wla¢ w przyblizeniu 8 kubkéw oleju do frytowania.
Sprawdz czy poziom oleju znajduje sie miedzy znakiem ,MIN“i ,MAX".

3) Matg iloscig oleju przetrze¢ wewnetrzng czes¢ OKIENKA PODGLADU. Przez to mozna
zabroni¢ kondensacji, ktéra zabrania w podgladzie.

4) KOSZ FRYTOWNICY wtozy¢ do frytownicy i zanurzy¢ do oleju. Zwolni¢ RACZKE przez
posuniecie ZWALNIAJACEGO ZAMKU RACZKI w kierunku do siebie i wychyli¢ rekojes¢
w kierunku do zewnetrznej czesci frytownicy. Zamkng¢ POKRYWE.

5) Sprawdzi¢, czy frytownica zostata wytgczona i podtgczy¢ sznur sieciowy do wtyczki
elektrycznej. Wigczenie frykownicy poprzez nacisniecie przycisku w pozycje ,I“ Zaswieci sie
kontrolka dziatania P11. Ustaw REGULOWANY TERMOSTAT na zgdang temperature. Po
osiggnieciu nastawionej temperatury ZHASNE sie CZUJNIK TEMP.

6) KOSZ FRYTOWNICY podnie$¢ do gory a potem otworzy¢ POKRYWE.

7) Pokarm dla frytowania wtozy¢ do KOSZY FRYTOWNICY, zamkna¢ POKRYWE i opuscic¢
raczke.

OSTRZEZENIE: Przed wtozeniem zmrozonych pokarméw do kosza frytwonicy usunaé zbedne
krysztatki lodu.

8) Frytowanie wykonywac wedtug Tabeli do frytowania lub wedtug ulubionego recepisu.

9) KOSZ FRYTOWNICY wyciggna¢ do gory a potem otworzy¢é OKRYWE. Aby usung¢ zbedny
ttuszcz i utworzy¢ chrupigce skorki, nalezy okapa¢ pokarm w KOSZU FRYTOWNICY, potem
wyja¢ KOSZ za pomocg RACZKI a zawartos¢ wysypac na talerz i pozostawic¢ zakryte
papierowg serwetkg przed podawaniem

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY

OSTRZEZENIE: NAJPIERW ZAWSZE NALEZY USTAWIC GLOWNY WLACZNIK DO POZYCJI
»,0% A POTEM WYCIAGNAC WTYCZKE Z GNIAZDKA.
OSTRZEZENIE: Nie zanurzaé sznury sieciowej do wody lub do innej cieczy.

1) Wylaczyc frytownice.

2) Sznur sieciowy wytgczy¢ z gniazdka i pozostawic¢ zupetnie wystygnac.

3) Zewnetrzng obudowe frytownicy i pokrywy wyczysci¢ lekko nawilzong szmatka.
OSTRZEZENIE: Nie uzywaé szorstkich ggbek lub alkoholu.

4) Wyja¢ KOSZ FRYTOWNICY. Umyc¢ w gorgcej wodzie mydlanej. Optukac¢ i doktadnie osuszy¢.

5) Frytownice sktadowac z zamknietg POKRYWA, aby zachowac jakos$¢ oleju.

6) Podczas wymiany oleju wykorzysta¢ mozliwos¢ dla czyszczenia wewnetrznej czesci
frytownicy. Usung¢ POKRYWE, wyla¢ olej a zlikwidowaé go witasciwym sposobem.

OSTRZEZENIE: Plastikowg zewnetrzng cze$é frytownicy nigdy nie zanurzaé¢ do wody lub nie
umywac pod biezgcg woda.
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ZDJECIE | PONOWNE USADZENIE POKRYWY

OSTRZEZENIE: Pokrywe nalezy zdejmowad, kiedy jest frytownica wystygnieta. Aby zdjaé
pokrywe nalezy nacisng¢ PRZYCISK ZWOLNIENIE POKRYWY i POKRYWA podniesie sie

do pozycji pionowej. Wyja¢ POKRYWE przez silne pociagniecie do gory (rys 1.). Odwrotnym
sposobem pokrywa zostanie wrécona do pierwotnej pozycji. Nie zapomnie¢ mocno docisng¢ na
pokrywe w pionowym kierunku, aby zapewni¢ wiasciwg pozyc je. Podczas nasadzania POKRYWY
musi by¢ sprezyna POKRYWY wysunieta w kierunku w dét przed metalowym zaciskiem, ktéra jest
umieszczona w zewnetrznym opakowaniu frytownicy.

NOTATKA: Przed opréznieniem ZBIORNIKA NA OLEJ lub czyszczeniem POKRYWE zawsze
zdjac.

OSTRZEZENIE: Przed ponownym witgczeniem frytownicy, upewnié sie, ze pokrywa znajduje sie
w wiasciwej pozycji.

|
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Rys. 1
Zdejmowany i czyszczacy filtr

1) Otworzy¢ POKRYWE FILTRA.
2) FILTR ZAPACHOWY mozna wyprac¢ w gorgcej wodzie mydlanej. Pozostawi¢ wyszuszy¢ na
powietrzu.
3) Wewnetrzng czesc pokrywy wytrze¢ gabkg nawilzong w wodzie mydlanej. Optukac jg
0 Wysuszyc.
4) FILTR ZAPACHOWY wiozy¢ na dolng czes¢ POKRYWY. Potem przykry¢ POKRYWA FILTRA.
5) Wymiana filtra jest zalecana po okoto 60-ciu zastosowaniach frytkownicy.

Czas frytowania i temperatura

Czasy frytowania przedstawione w tej tabeli sg tylko wskazéwka i powinny by¢ opracowane
wedtug réznej ilosci lub grubosci pokarmu, aby odpowiadat Panstwa apetytu.
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Tabelka frytkowania, zalecenia dotyczace smazenia

Potrawa Temperatura oleju °C | Zalecany czas smazenia (min.)
Grzyby 150 3-5

Kawafki kurczaka 170 12-14

Paluszki rybne 170 3-5

Filety 170 5

Cebula 190 2-4

Frytkiy 170 8-10

Chipsy ziemniaczane 190 2-4

USUWANIE USTEREK

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiagzanie
Czu¢ nieprzyjemny 1/ Filtr jest nasigkniety. 1/ Wymien lub wyczys¢ filtr.
zapach. 2/ Olej jest juz bardzo zuzyty. 2/ Wymien olej po kazdym

dwudziestym uzyciu wymien.

3/ Uzyty olej nie jest odpowiedni do | 3/ Uzywaj olej roslinny wysokiej
smazenia. jakosci lub olej odpowiedni do
smazenia.

Spod wieka unika para. |1/ Wieko nie jest dobrze zamkniete. | 1/ Upewnij sie, czy wieko jest
dobrze zamkniete.

2/ Uszczelka wieka jest 2/ Wymien uszczelke wieka.
uszkodzona.

Olej przecieka. 1/ Poziom oleju jest wyzszy niz 1/ Odlej olej, zeby byt na
dozwolone maksimum. odpowiednim poziomie.
2/ W koszyku jest za duza ilos¢ 2/ Zmniejszenie ilosci zywnosci.
potrawy.
3/ Potrawy sg zbyt mokre. 3/ Przed smazeniem potrawe

OSUSZ.

Potrawa nie jest dosta- |1/ Temperatura smazenia jest za 1/ Ustaw temperature na

tecznie usmazona. niska. wyzszy stopien.
2/ W koszyku jest duza ilos¢ 2/ Zmniejszenie ilosci zywnosci.
potrawy.

Frytki sq sklejone. Ziemniaki przed smazeniem nie byty | Przed smazeniem wyptucz
wyptukane w wodzie. ziemniaki w wodzie.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

* Frytownica

* Pojemnos$c¢ 2,5 litry oleju

» Wielki kosz do frytowania

* Nie zdejmowany pojemnik z powierzchnig nieprzywierajaca dla fatwiejszego czyszczenia
* Plynnie ustawialny termostat

» Wielkie okienko podgladowe

» 2 czujniki Swietlne — eksploatacji i temperatury
* Pobor mocy: 1800 W

* Napiecie: 230 V ~ 50 Hz

* Rozmiary: 29 x 23,5 x 28 cm

+ Waga: 2,6 kg

Pobor mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi 0,00 W.
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Zmiana specyfikacji technicznej produktu zastrzezona przez producenta.

PRADEM ELEKTRYCZNYM, NIE WOLNO WYSTAWIAC SPRZETU NA DZIALANIE

DESZCZU BADZ WILGOCI. URZADZENIE ODBIORCZE ZAWSZE WYtACZYC Z

GNIAZDKA, KIEDY NIE JEST UZYWANE LUB PRZED NAPRAWA,. W URZADZENIU
NIE MA ZADNYCH CZESCI, KTORE BY MOGL ODBIORCASAMODZIELNIE NAPRAWIAC.
NAPRAWE SPRZETU NALEZY ZLECIC ODPOWIEDNIO PRZYGOTOWANEMU SERWISU
AUTORYZACYJNEMU. URZADZENIE ZNAJDUJE SIE POD NIEBEZPIECZNYM NAPIECIEM.

i OSTRZEZENIE: ABY UNIKNAC NIEBEZPIECZENSTWA POZARU LUB PORAZENIA

Informacje o ochronie srodowiska naturalnego

Wykonalismy to najlepsze, aby obnizy¢ ilos¢ opakowan i stwierdziliSmy ich tatwe rozdzielenie
na 3 materiaty: tektura, masa papierowa i rozciggniety polietylen. Urzgdzenie to zawiera
materiaty, ktére moga by¢ po demontazu utylizowane wyspecjalizowang spotka. Prosimy, aby
Panstwo dotrzymywali miejscowe przepisy dotyczace obchodzenia sie z papierami pakowymi,
wytadowanymi bateriami i starymi urzgdzeniami.

Likwidacja zuzytego sprzetu elektrycznego / elektronicznego oraz utylizacja baterii
i akumulatorow
Ten symbol znajdujacy sie na produkcie, jego wyposazeniu lub opakowaniu oznacza,
ze z produktem nie mozna obchodzi¢ jak z odpadami domowymi. Kiedy urzadzenie
lub bateria / akumulator bedg nadawalty sie do wyrzucenia prosimy, aby Panstwo
przewiezli ten produkt na odpowiednie miejsce zbiorcze, gdzie zostanie
przeprowadzona jego utylizacja. Na terenie Unii Europejskiej oraz w innych
. europejskich krajach znajdujg sie miejsca zbiorki zuzytych urzadzen elektrycznych
i elektronicznych oraz baterii i akumulatoréw.Dzieki zapewnieniu wtasciwej utylizaciji
produktéw mogq Panstwo zapobiec mozliwym negatywnym skutkom dla Srodowiska naturalnego
i ludzkiego zdrowia. Mogtyby one wystgpi¢ w wypadku nieodpowiedniego postgpienia z odpadami
elektronicznymi i elektrycznymi lub zuzytymi bateriami i akumulatorami. Utylizacja materiatow
pomaga chroni¢ zrodta naturalne. Z tego powodu, prosimy nie wyrzucac starych elektrycznych
i elektronicznych urzadzen oraz akumulatoréw i baterii razem z odpadami domowymi. Aby
uzyskac wiecej informacji o sposobach utylizacji starych urzadzen, nalezy skontaktowac sie
z wtadzami lokalnymi, przedsiebiorstwem zajmujacym sie utylizacjg odpadow lub sklepem,
w ktérym zostat produkt kupiony.

Producent: Hyundai Corporation, Seoul, Korea
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland
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