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Frytkownica

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia proszg doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z
niniejsza instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w

UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Glowny wskaznik Swietiny (czerwony)

2. Wskaznik $wietiny temperatury (zielony)

3. Regulator temperatury

4. Pokrywa

5. Filtr thuszczowy

6.  Uchwyt pokrywy

7. Gléwne uchwyty

8. Korpus obudowy

9. Element grzejny z panelem sterujacym

10. Przycisk resetowania

11, Oznaczenia min/max

12. Pojemnik do smazenia

13. Przewdd zasilajacy z wtyczkg

14. Pojemnik na przewod zasilajacy

15. Koszyk metalowy do smazenia z
uchwytem (podniesiony)

16. Okienko
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Instrukcja bezpieczenstwa
+ Aby zachowac bezpieczenstwo,

wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wystac

je do naszego dziatu obstugi klienta
(z0b. zalgcznik).

* Przed przystapieniem do

czyszczenia, nalezy sprawdzic, czy
urzadzenie zupetnie ostygfo i jest
wytgczone z sieci elekirycznej.

+ Aby nie narazic sie na porazenie

pradem, nie nalezy my¢ elementu
grzejnego w wodzie, ani zanurzac

%.

+ Szczegblowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajdujg
sie w punkcie Konserwacja i
czyszczenie.

* Aby nie spowodowat zagrozenia

wynikajacego z nieumysinego
wyzerowania termicznego
wylgcznika bezpieczenstwa, nie
wolno podtacza¢ urzadzenia

do zewnetrznego urzadzenia
wlaczajacego, np. czasomierza, ani
do obwodu, ktry jest regularnie

wigczany i wylaczany przez takie
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urzadzenie.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku
ponize; 8 lat.

+ Dzieci w wieku 8 lub wiecej lat mogg

obstugiwac urzadzenie wytacznie
pod statym nadzorem.

+ Osoby o ograniczonych zdolno$ciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego do$wiadczenia

lub wiedzy, moga korzystac z
urzadzenia tylko wowczas, kiedy
znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sg w pelni Swiadome
wszelkich zagrozen | wymaganych
srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezpodrednio
Z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia bez nadzoru osoby
dorostej.

* Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
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przewodu zasilajaceqo dzieci ponizej
8 lat.

- Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci miaty

dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowat
zagrozenie, np. uduszenia.

- Nie wolno rozgrzewa¢ pustej

frytkownicy, bez oleju lub tluszczu!

- Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonej

frytkownicy bez nadzoru.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie

sprawdzic, czy gtowny korpus urzadzenia
i wszystkie elementy czynnosciowe sq
sprawne i nie nosza $ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie np. spadfo na twardg
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne szarpniecie,
nie nadaje sig ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Aby zapobiec przypadkowemu wylaniu

sie goracego oleju, nalezy ustawi¢
urzadzenie - trzymajac za uchwyty —

na stabilnej powierzchni odpornej na
wysokie temperatury, rozpryski i plamy;
nalezy réwniez zapewni¢ wystarczajacq,
przestrzen wokét urzadzenia.

- Nie umieszczac urzadzenia pod

potkami, szafkami lub innymi wiszacymi
elementami, czy tez bezposrednio przy
Scianie lub w rogu.

- Upewni¢ sig, czy w poblizu nie znajdujg,

si¢ zadne materiaty fatwopalne.

- Nie nalezy topi¢ stoniny w kawatkach

w pustej frytkownicy. Aby prawidiowo
pracowac element grzejny musi by¢
zanurzony w ptynnym tluszczu. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do
przegrzania i kawatki tuszczu moga sig
zapali¢ wehodzac w kontakt z elementem



grzejnym.
Wielokrotnie uzywany olej/ttuszcz
moze sig samoczynnie zapali¢ przy
przegrzaniu. W takiej sytuacji nalezy
natychmiast wyja¢ wtyczke z gniazdka,
a pojemnik przykry¢ pokrywa w celu
zduszenia ptomieni.
Nie nalezy probowac¢ gasi¢ ptonacego
olejulttuszczu woda! Nie wlewa¢ wody
do goracego oleju/tluszczu!
Nie przenosi¢ goracej frytkownicy,
na przyktad podczas uzywania lub
bezposrednio po zakoriczeniu smazenia
(mozna sie potknag i spowodowaé
wypadek). Zawsze nalezy postepowac ze
szczegoing ostroznoscia; goracy tiuszcz
moze spowodowac powazne obrazenia.
Uwaga: Niektore elementy urzadzenia
rozgrzewajq sie do bardzo wysokich
temperatur, a przez pokrywe moze
wydobywac sig¢ goraca para. Obstuga
frytkownicy wymaga wiec ostroznosci.
Nie dotykac rozgrzanego oleju.
Do rozgrzanego oleju/tiuszczu nie
wktadaé plastikowych sztuccow, ani nie
wylewac goracego ttuszczu do naczyn z
tworzywa sztucznego.
Nie wolno wiaczaé urzadzenia bez
zbiornika do smazenia. W zadnym
wypadku nie wolno podigczaé do pradu
elementu grzejnego, ktory jest wyjety z
frytkownicy.
- Uwaga: Urzadzenie oraz przewdd
sieciowy nie moga stykac sie z goracymi
powierzchniami, ani tez by¢ poddawane
dziataniu wysokich temperatur. Przewod
zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie
i nalezy uwaza¢ aby znajdowat sie¢ w
bezpiecznej odlegtosci od gorgcych
elementow urzadzenia.
- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda
elektrycznego:
- w przypadku stwierdzenia usterki
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urzadzenia;

- po zakonczeniu pracy;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpac za przewdd.

Uwaga: Urzadzenie nie nadaje si¢ do

uzytku na wolnym powietrzu.

Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy

uzyciu zewnetrznego czasomierza

lub odrebnego systemu zdalnego

sterowania.

- Za szkody wynikte z nieprawidlowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi
odpowiedzialnos¢ ponosi wylgcznie
uzytkownik.

Urzadzenie przeznaczone jest do

zastosowan domowych lub podobnych,

jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych miejscach zakwaterowania
(przez klientow);

- pensjonatach.

Automatyczny, termiczny wytacznik
bezpieczenistwa

Jezeli poziom oleju/ttuszczu spadnie ponizej
minimalnego dopuszczalnego poziomu,
automatyczny wytacznik bezpieczenstwa
wytaczy element grzejny. W takim przypadku
nalezy odczeka¢ az urzadzenie ostygnie,

a nastepnie doda¢ odpowiednig ilos¢
oleju/ttuszczu. Aby wyzerowa¢ wytacznik
bezpieczehstwa, nalezy uzy¢ przycisku
zerowania, ktéry znajduje sie z tytu obudowy,
pod panelem sterujacym. Wcisna¢ przycisk
odpowiednim patyczkiem z drewna lub

plastiku. Urzadzenie jest ponownie gotowe
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do pracy.

Jezeli automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa zadziata wielokrotnie,

mimo ze w garnku jest wystarczajaco oleju/
tluszczu, nalezy przerwac korzystanie z
frytkownicy. Przed ponownym uzyciem,
zaleca sig przeglad catego urzadzenia przez
wykwalifikowany personel.

Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia,
nalezy je oczysci¢ w sposob opisany w
punkcie Konserwacja i czyszczenie.

Pokrywa
Zdejmujac lub naktadajac pokrywe zawsze
nalezy trzymac jq za uchwyt.

Okienko

Okienko, znajdujace sie w pokrywie, pozwala
obserwowa¢ proces smazenia. Aby okienko
nie zaparowato, nalezy rozprowadzi¢ po jego
wewnetrznej stronie nieco oleju.

Regulator temperatury
Gatka regulatora temperatury wybieramy
odpowiednig moc grzania.

Diody

Czerwona dioda $wieci sig, kiedy urzadzenie
sig nagrzewa.

Zielona dioda wiacza sie, kiedy urzadzenie
osiggneto juz zadana temperature.

Wyjmowany pojemnik do smazenia
Wagtebienie pod elementem grzejnym

stuzy jako przestrzen chtodzaca, w ktorej
gromadzg si¢ takze pozostatosci po
smazeniu i inne zanieczyszczenia. Krazenie
ttuszczu powoduje obnizanie sie temperatury
wokot wgtebienia. Proces usuwania

zanieczyszczen przedtuza okres uzywania
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oleju/ttuszczu.

- Wkiadanie pojemnika do smazenia:
Whozy¢ pojemnik do smazenia do
obudowy.

Poziom wypetnienia tluszczem:

Przed wigczeniem urzadzenia nalezy
sprawdzic, czy poziom oleju/tiuszczu
znajduje si¢ pomiedzy znakami
minimalnego i maksymalnego
wypetnienia.

Uwaga! Réznica migdzy poziomem
minimum i maksimum wynosi okoto 900
ml.

Rodzaje tluszczu, z ktérych mozna
korzystac

Do smazenia we frytkownicy nalezy
uzywac wytgcznie czystego oleju/ttuszczu
roslinnego. Olej taki ma neutralny smak
i mozna go rozgrzewac do temperatury
220°C.

Nie nalezy mieszac réznych olejow.

Olej:

Zaleca si¢ uzywanie oleju przystosowanego
do gtebokiego smazenia, ktéry mozna
bezpiecznie rozgrzewa¢ do wysokiej
temperatury. Maksymalna ilo$¢ oleju w
urzadzeniu wynosi ok. 3 litry. Nie wolno
wypetnia¢ frytkownicy powyzej znaku
maksimum.

Ttuszcz (stonina) w kawatkach:

Nie nalezy topi¢ stoniny w kawatkach
w pustej frytkownicy. Tuszcz w
kawatkach mozna dodawacé tylko wtedy,
kiedy frytkownica jest juz napetniona
ptynnym tluszczem do poziomu
minimum.

Aby wypetni¢ frytkownice potrzeba okoto 3
kg tuszczu w kawatkach. Nalezy pokroi¢
go w mate kostki i roztopi¢ w osobnym
garnku, tak aby zamienit sie w ptyn, ale nie
za bardzo rozgrzany. W ten sposb mozna



unikna¢ ewentualnego oparzenia podczas
przelewania ttuszczu do frytkownicy.
Wypetniajac frytkownice nalezy pamigta¢ o

tym, by nie przekroczy¢ znaku maksimum.

Wyjmowany element grzejny
Przed podlqczenlem urzqdzenla do
zasilania nalezy wyjaé caty przewdd
zasilajacy ze schowka, w ktérym sie
znajduje oraz zatozy¢ element grzejny,

wsuwajac go do otwordéw prowadzacych z

tytu urzadzenia.

Frytkownica jest wprawdzie wyposazona
w wytacznik bezpieczenstwa, ale mozna
ja wiaczac tylko wraz z zatoZzonymi
elementem grzejnym i pojemnikiem do
smazenia.

Koszyk do smazenia
Koszyk przeznaczony Jest na artykuty
zywnosciowe do smazenia. Mozna do
niego wiozy¢ maksimum 400 g frytek.
Przed pierwszym uzyciem nalezy
przymocowac do koszyka uchwyt:
przycisna¢ dwa ramiona do siebie i
wsunag¢ dwie konicowki w zaczepy
znajdujace sie w koszyku. Pociagnac
uchwyt do tytu, az obie zakrzywione
koncowki wpasujg si¢ poprzecznie we
wgtebienia na koszyku i bezpiecznie
zablokuja.
Po zakoriczeniu smazenia koszyk mozna
podnies¢ i oprze¢ na krawedzi pojemnika
za pomoca zaczepu, ktory jest na
wyposazeniu; w takim ustawieniu resztki
olejuttuszczu sptywaja z powrotem do
pojemnika (zob. ilustracja).

Uruchamlanle frytkownicy
Za+ozyc pojemnik do smazenia i element
grzejny zgodnie z instrukcja.
Napeti¢ pojemnik olejem/tiuszczem.
Zamkna¢ pokrywe.
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-+ Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

Ustawi¢ zadang temperature.

Kiedy wigczy sie zielony wskaznik
Swietlny, wiozy¢ do koszyka zywno$¢
przeznaczong do smazenia, zdjat
pokrywe i ostroznie opusci¢ koszyk do
rozgrzanego oleju/ttuszczu.

- W razie potrzeby zatozy¢ z powrotem

pokrywe.

Monitorowa¢ proces smazenia i kiedy
zywno$¢ bedzie gotowa, podnie$¢ koszyk
i zawiesi¢ go do odciekniecia.

Po zakonczeniu smazenia, przekreci¢
regulator temperatury do pozycji
minimalnej i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Porady praktyczne dotyczace smazenia
gtgboklego

Aby unikna¢ pienienia sie oleju/
tluszczu, nalezy zawsze sprawdzac,
czy artykuly zywnos$ciowe
przeznaczone do smazenia sg
catkowicie suche. Szczegdlnej
uwagi wymagaja mrozonki, ktére
przed smazeniem nalezy catkowicie
rozmrozi¢, bowiem wilgo¢ zmniejsza
wydajnos¢ olejul/ttuszczu.

- Aby osiggna¢ pozadany rezultat, nalezy

smazy¢ w odpowiednich temperaturach.
Jesli olej/ttuszcz nie jest dostatecznie
rozgrzany, artykuty zywno$ciowe mogq
niepotrzebnie wehfania¢ go. Dlatego

tez koszyk nalezy zanurzy¢ w oleju/
tluszczu nie wezedniej niz po zakoficzeniu
rozgrzewania. Jesli olej/tluszcz jest

za goracy, powierzchnia artykutow
zywnosciowych zarumieni sie zbyt
szybko, pozostawiajac niedogotowany,
surowy $rodek.

Przed rozpoczeciem procesu
smazenia, zamrozone lub cze$ciowo
zamrozone artykuly Zywnosciowe

mozna zanurzy¢ na chwile, raz lub dwa
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razy, w goracym oleju/tluszczu.
Powolne i jednostajne zanurzanie
koszyka w goracym oleju pozwoli unikngé
pienienia sie tuszczu.

Nadmierne wypetnienie koszyka
powoduije obnizanie sie temperatury
smazenia, co prowadzi do wigkszego
wchtaniania ttuszczu przez potrawe.
Powinny one mie¢ odpowiednig ilo$¢
miejsca by swobodnie ptywa¢ w oleju nie
stykajac sie.

Informacje o wymaganej temperaturze
oraz czasie smazenia mozna znalez¢
na panelu sterujacym lub w instrukcji
zalgczonej przez producenta zywnosci,
ktora przeznaczona jest do smazenia.
Dodawanie $wiezego oleju do starego
nie poprawia ani smaku, ani wydajnosci.
Raczej stary olej/ttuszcz zepsuje ten
$wiezy, dodany do garnka.

Zuzyty olejlttuszcz mozna fatwo
rozpoznac po gestej konsystencii,
ciemnym kolorze, nieprzyjemnym
zapachu i tendencji do pienienia sie.
Zuzyty olejlttuszcz (lub zanieczyszczony
resztkami z wcze$niejszych smazen)
jest tatwopalny i niebezpieczny. Dlatego
zaleca sig wymiane oleju na $wiezy po
kazdych trzech lub czterech smazeniach,
pamietajac jednak, ze wszystko zalezy
od rodzaju i iloci artykutow uzytych do
smazenia.

Filtrowanie oleju po kazdym smazeniu
przediuza jego uzyteczno$¢ i wydajnosc.
Olej/ttuszcz mozna przechowywaé

w garnku, pod warunkiem Ze jest on
przykryty i przechowywany w chtodnym
miejscu. Przed odstawieniem garnka
nalezy sprawdzi¢, czy znajdujacy sie w
nim olej/ttuszcz jest juz wystarczajaco
ostudzony.

Zdrowe smazenie

Aby smazy¢ jak najzdrowiej z zachowaniem
jak najwiekszej ilosci wartosci odzywczych,
proponujemy nie nagrzewaé frytkownicy
do temperatury wyzszej niz 170°C przy
smazeniu produktdw skrobiowych tzn.

o0 wysokiej zawartosci skrobi. Nizsza
temperatura smazenia w potaczeniu
mniejszq iloscig smazonej zywnosci na

raz redukuje do minimum wytwarzanie sie
substancji szkodliwych dla zdrowia.

Konserwac]a i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekac az urzadzenie
catkowicie wystygnie.

- Aby nie narazic sie na porazenie pradem,
nie nalezy my¢ elementu grzejnego w
wodzie, ani zanurzac go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
ostrych roztwordw, ani tracych $rodkow
czyszczacych.

Przed uzyciem frytkownicy po raz
pierwszy nalezy doktadnie umy¢ pojemnik
i koszyk. Wewnetrzng strone pokrywy
mozna przetrze¢ delikatna, wilgotng

i gladkq $Sciereczka. Po myciu nie
powinny pozostawac resztki wody, ktre
mogtyby sie zmieszac pozniej z goragcym
tluszczem. Nalezy wigc wszystkie
elementy doktadnie wyciera¢ do sucha.

- Aby usung¢ tiuszcz z pojemnika, nalezy
poczeka¢ az dostatecznie wystygnie,
ale nadal bedzie miat postac ptynna.
Nalezy wtedy ostroznie wyja¢ element
grzejny i wylaé olej/ttuszcz chochelka.
Kiedy urzadzenie ostygnie mozna
wyja¢ pojemnik na smazenie i przela¢
olejittuszcz do innego zaroodpornego
pojemnika. Olej nadaje sig do ponownego
uzycia, pod warunkiem ze zostanie
przefiltrowany przez papier filtrujacy, ktory
albo wktadamy bezpo$rednio do koszyka,



albo do zaroodpornego lejka.

Nie nalezy wylewa¢ zuzytego oleju/
ttuszczu do zlewu. Kiedy juz wystygnie,
mozna go wyrzuci¢ do kosza na $mieci.
Pojemnik do smazenia mozna, po
wyjeciu, umy¢ w goracej wodzie lub
zmywarce do naczyn. Przed ponownym
wiozeniem do frytkownicy, nalezy upewnic¢
sie, ze jest zupetnie suchy.

Pokrywe mozna my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem delikatnego ptynu. Po umyciu
dokfadnie osuszy¢.

Koszyk nalezy po kazdym smazeniu
umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn;
mozna go tez my¢ w zmywarce do
naczyn.

Zewngtrzng powierzchnie pojemnika do
smazenia mozna czysci¢ lekko wilgotna,
gladka Sciereczka.

Wymiana filtra

W pokrywie znajduje sie dwuwarstwowy filtr
ttuszczowy. Jezeli pokrywa jest zaktadana
na czas smazenia, filtr nalezy wymienia¢
mniej wiecej co 10 cykli pracy. W tym celu
trzeba zdja¢ pokrywe filtra, wyja¢ zuzyte
filtry i wiozy¢ najpierw bialy filtr, a nastepnie
czarny. Zatozy¢ ponownie pokrywe filtra.
Zapasowe filtry mozna naby¢ u lokalnych
przedstawicieli lub za posrednictwem
naszego Serwisu.

Utylizacja

X Urzadzenia oznaczone

powyzszym symbolem nalezy

usuwac¢ osobno, a nie wraz
E  ze zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie
zawierajg bowiem cenne materialy, jakie
mozna poddaé recyklingowi. Odpowiednia

utylizacja takich urzadzen przyczynia sie
do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.
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Szczegdtowych informacii na ten temat
udzielaja lokalne wiadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementdw fatwo ttukacych sie,
jak szkfo, elementy ceramiczne, zarowki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktdre dotycza,
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidtowo i
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dofaczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa,
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