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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$c Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia

piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na

stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac si¢ go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki
1 3 2 4 5

7 6
1 Klawisz ZAk./WYL. 5 Przycisk start/stop gotowania
2 Klawisze w lewo/prawo (Manu proceed 6 Przycisk alarmu
[Kontynuacja menul) 7 Klawisz menu

3 Wyswietlacz
4 Klawisze w gére/ dét (Krok menu)
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

+aczne zuzycie energii el. 3,1kW

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb. **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

OV

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).
Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

. N . odnognymi normami. Wartosci te moga sie

Rysunki w tej instrukeji sa schematyczne i r62nic zaleznie od operacyjnych |

moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego

wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie
ma widocznych defektéw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosic, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

*  Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwor o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




550"

min.
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min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby

nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
g|nac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekamika wiéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
$cian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

1 3

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz

Ustawianie czasu

Wi6z wtyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.

Przed ustawieniem czasu nalezy ustawic jezyk.

7
Klawisz ZAk. /WY,
Klawisze w lewo/prawo (Manu proceed
[Kontynuacja menu])
Wyswietlacz
Klawisze w gére/ dét (Krok menu)
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk alarmu
Klawisz menu

astawianie jezyka

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika na

wy$wietlaczu najpierw pojawi sig animacja, a

potem menu Quick Start [Szybki start].

2. Dotknij przycisku menu (7), aby wyjs¢ z menu
Szybki Start i powrdci¢ do menu gtéwnego.

3. Dotknij klawisza prawego/lewego (4), aby

przewing¢ do menu Ustawien.

NN =

2 N o o b~ w

5. Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby wybra¢
potrzebny jezyk.

6. 0brdc w lewo i zwolnij pokretto w prawo/lewo (2),
aby wej$¢ w ustawienia potrzebnego jezyka.
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Nastawianie czasu

1. Dotknij klawisza w gdre/w dot (4), aby przewing¢
do menu Ustawien.

2. Dwa razy dotknij klawisza w lewo (2) i zwolnij, aby
wejsé do menu Godzina.

3. Najpierw nastaw czas dotykajac klawiszy w
gore/w dét (4).

4. Dotknij klawisza prawego jeden raz (2), aby
uruchomic sekcjg minut. Dotknij klawisza w
gore/w dot (4), aby ustawi¢ minuty.

Kazda z ustawionych wartosci zostanie
lautomatycznie zapamigtana przy wyjsciu z
£go menu, po dotknieciu klawisza w lewo

().

Nastaw zegar przez uruchomieniem
piekarnika.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgji i warstwy ochronne.
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OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz

iekarnik z grillem

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 36.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 36

3OO~ LN
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trakcie pierwszego uruchomienia przez parg
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




B} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

1 3

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolne;j
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdinie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze
warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywnos¢ moze sie zapali¢.

1 Klawisz ZAk./WYL.

§

2 Klawisze w lewo/prawo (Manu proceed
[Kontynuacja menu])
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3 Wyswietlacz

4 Klawisze w gore/ dot (Krok menu)
5 Przycisk start/stop gotowania

6 Przycisk alarmu

7 Klawisz menu

Dotknij przycisku @ aby zatgczy¢ piekarnik. Na
wySwietlaczu najpierw pojawi sig animacja, a potem
menu Szybki start.

] 3. 0brd¢ w prawo pokretto w prawo/lewo (2), aby

nastawi¢ ,Czas pieczenia" w nastgpujgcych
krokach.

4. Wybierz "Timeless" [Bez czasu], jesli chcesz
kontrolowa¢ czas pieczenia 0sobisciz zamiast
powierzy¢ piekarnikowi automatyczne zakoriczenie
pieczenia po uptywie pernego czasu.

7 6

1 Pole Function Info [Dane funkcji]: Wyswietla sig
nazwa wybranej w menu Quick [Szybkie] funkcji.

2 Pole Time of the Day [Godzina]: Wyswietla sie
nastawiona godzina.

3 Symbol Active Selection [Czynny wybdr]:
Pokazuje, ze pole funkcji, temperatury lub czasu,
w ktérym sie znajduje, mozna zmienic.

4 Pole CO.OK'”g T'me. [Czasl pleczenia] Pokazuje 5. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz warto$ci
nastwalony Czas pieczenia.

5 Pole Footer [Stopka]: Zawiera informacje dla czasowe sg whasciwe, dotknij przycisku |> na ok.
nastgpnego kroku. 3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby

6 tF’0|€ Tentwperature: Pokazuje nastawiong rozpoczaé pieczenie nacisnij i przytrzymaj przycisk
emperature. . . ..

7 PolepFunctign [Funkcja]: Pokazuje symbol az zostanie wyswietlony caty symbol \e”.
nastawionej funkcji. esli cheesz wezesniej przerwac

Wybierz temperature i tryb pracy w menu Quick
Start [Szybki start].

1. Dotknij klawiszy w gére/w dot (4), aby wybrac
trzebng funkcje. N klad: T bi

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakofczy.

Aby piec wedtug przepisu, dotknij przycisk menu
(7), aby wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki stat] i
powrécic do menu Main [Gtéwne].

W menu gtéwnym wybierz pokrettem (4) Pieczenie
manualne, a nastgpnie obracaj pokretto (2), aby
wybra¢ menu Funkcje.

Menu pieczenia manualnego

2. Ponownie obré¢ w prawo pokretto obrotu w
prawo/lewo (2), aby wejs¢ w menu Temperatura.
Obracaj pokretto w gore/w dot (4), aby wybra¢
potrzebng temperature.
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Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i
minimalne.

Tabela funkcji:

40-280
| Pea P20 ] 008D

Nagrzewanie
wentylatorowe
Eco Fan

160-220

Ze wzgleddw bezopieczeristwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Bo

Biezacej godziny nie mozna nastawic¢ gdy
piekarnik wykonuje jakas funkcje lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie
manualnym lub w petni automatycznym.

IC]

Jesli w ciggu 2 minut nie dokona sig wyboru
na ekranie wyboru, piekarnik przetaczy sie w
ryb gotowosci, o ile nie trwa pieczenie.

©

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
drzwiczek.

]

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Dotknij klawisza @ (1), aby wytaczy¢ piekarnik.

Pozycje stelaza (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszcza¢ pétki druciane
na stelazu drucianym. Pétke druciang trzeba wsungc
pomiedzy boczne stelaze druciane jak pokazano na
rysunku.

Pdtka druciana nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesur pétke druciang do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Statyczny

Zywnos$¢ nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i od
dotu. Nadaje sie do ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze

Statyczny z wentylatorem
Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i dolng

jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w

catym piekarniku przez wentylator. Piecz w jednej tylko
blasze
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Grill z wentylatorem

Termoobieg Gorace powietrze nagrzane duzym grillem jest bardzo
Gorace powietrze nagrzane grzatka tying jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym

szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym piekarniku przez wentylator. Nadaje si¢ do grillowania
piekarniku przez wentylator. Jest to przydatne do duzych ilosci migsa.

gotowania potraw na réznych poziomach pétek i w
wigkszo$ci przypadkow nie potrzeba wstgpnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

e Do grillowania pot6z duze lub srednie porcje na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziatac, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

Grill
Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

Wiele potraw
Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sig rownomiernie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze

e Do grillowania pot6z duze lub srednie porcje na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z termoobiegiem Dolny grill
(w Scianie tyinej). Nadaje sie do pieczenia pizz Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie do
grillowania i potraw gratynowanych
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Dolny grill

e Do grillowania potéz mate lub srednie porcje na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzy¢ tej funkcji
zamiast pieczenia, ktore wykonatoby sie stosujgc
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-220 °C.
Ale nieco przedtuzy sig czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej funkgji
przedstawiono w tabeli "Nagrzewanie wentylatorowe
Eco Fan"

Grzatka dolna
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sig do pizzy ani
do rumienienie potrawy od spodu po upieczeniu.

Pieczenie w niskiej temperaturze

Jedzenie jest opiekane réwnoczesnie od gory i dotu.
Takie rozwigzanie jest odpowiednie w przypadku
wolnego pieczenia obsmazonego migsa (Cieleciny,
baraniny, drobiu itp.) w otwartym naczyniu w niskiej
temperaturze. Ta funkcja sprawa, ze migso jest
soczyste i migkkie w srodku. Nalezy wybieraC migso
spetniajgce odpowiednie standardy higieny. W
przypadku ptyty kuchennej, grilla itp. nalezy obsmazy¢
migso ze wszystkich stron na rozgrzanej patelni.
Obsmazone migso mozna upiec, korzystajac z funkcji
LJpieczenia w niskiej temperaturze” przez dtugi czas.
Do pieczenia nalezy uzywac tylko jednej blachy.

Utrzymywanie w cieple
Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do podawania
dtugi ok

Odszranianie

Nadaje sie od powolnego odtajania mrozonek
ziarnistych w temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.
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Jak obstugiwac urzadzenia sterujace piekarnika
1 3 2 4 5

7

—

Klawisz ZAk. /WY,

Klawisze w lewo/prawo (Manu proceed
[Kontynuacja menu])

Wyswietlacz

Klawisze w gore/ dot (Krok menu)
Przycisk start/stop gotowania

Przycisk alarmu

Klawisz menu

aczynamy pieczenie manualne

)

N = N~ AW

Dotknij przycisku @ aby zatgczy¢ piekarnik. 6.

Dotknij przycisku menu (7), aby wyjs¢ z menu w menu , Temperatura". Dotknij klawiszy w gore/w
Szybki Start i powrdci¢ do menu gtéwnego. dt (4), aby ustawi¢ potrzebng temperature. W
3. W Menu gtownym dotykaj przyciskow (4), aby polu pod-tekstu pokaze sie zakres wyboru
przewija¢ menu Pieczenie manualne. temperatur
Na przyktad: Ponizej wyjasniono rozpoczynanie
pieczenia manualnego z funkcjg
Lwtatyczng+wentylator" w temperaturze 175°C, bez
wigczania boostera przez 25 minut i z ustawiong
godzing:13:45

Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby wejs¢

~

Jedli cheesz uruchomic funkcje Booster, dotknij
jeden raz klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w menu
,Booster". Dotknij klawisza w gére/w dét (4), aby
wiaczy¢ funkcie B

4. Dotknij klawisza w prawo jeden raz, aby wejsé¢ w
menu ,Funkcje".

5. Dotknij klawiszy w gdre/w dét (4), aby wybra¢
potrzebng funkcie.

8. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w menu
,Czas pieczenia". Dotknij klawiszy w gore/w dot
(4), aby ustawi¢ potrzebny czas pieczenia.
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esli cheesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakofczy.

Ustawianie ,,Korica czasu" pieczenia na

wybrana przez siebie godzine;

Po powtdrzeniu powyzszych krokéw od 1 do 8,

,Rozpoczynanie pieczenia manualnego”, patrz strona,

alarm.

1. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w menu
.Koniec czasu". Dotknij klawisza w gére/w dét (4),
aby przewina¢ i ustawi¢ potrzebng godzing
zakoriczenia pieczenia.

_ i — — Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing

9. Wiym trybie wybierz wartosc, do kidrej czas ~ rozpoczecia pieczenia odejmujac czas trwania
pieczenia dodaje sig do biezacej godziny. WartoS¢  pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

ta znajd d Dodaj krok" 2. Na przykiad godzine zakoriczenia pieczenia
ustawiono na 15:00, gdy sam czas pieczenia trwa
25 minut, jak to pokazano powyzej. Po odjeciu 25
minut od godziny 15:00, wiadomo ze pieczenie
rozpocznie sie 0 godzinie 14:35.

3. Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia,
wigcza sie wybrany tryb pracy i piekarnik
nagrzewa sig do nastawionej temperatury.
Utrzymuje te temperature az do korica czasu
pieczenia.

Nastawiony czas pieczenia dodaje sig
automatycznie do biezacej godziny i od tej
artodci zaczyna sie wybér godziny
zakoniczenia pieczenia.

10. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby wejs¢

Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejS¢ w menu
,Oméwienie pieczenia".

Ekran ,0mowienie pieczenia" pokazuje
wedtug jakiej funkgji, w jakiej
emperaturze i jak dtugo bedzie
przebiega¢ pieczenie. Podaje takze
zalecang pozycje tacki.

11. Pot6z potrawe na zalecanej potce i zamknij
drzwiczki.
12. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz wartosci

czasowe sg whasciwe, dotknij przycisku D na ok.
3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby
rozpoczaC pieczenie nacisnij i przytrzymaj przycisk

az zostanie wyswietlony caty symbol \\.

25/PL



Ekran ,0mowienie pieczenia" pokazuje
6 wedtug jakiej funkgji, w jakiej

emperaturze, jak dtugo bedzie przebiegad

pieczenie oraz godzing zakoriczenia

pieczenia. Podaje takze zalecang pozycig
tacki.

5. Pofdz potrawe na zalecanej pétce i zamknij
drzwiczki.
6. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz wartosci

czasowe sg whasciwe, dotknij przycisku
3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby
rozpoczaC pieczenie nacisnij i przytrzymaj przycisk

az zostanie wySwietlony caly symbol \\,
Jesli chcesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakofczy.

7. Na zakoriczenie pieczenia, wyswietlany jest
komunikat:,Pieczenie ukoficzone. Mozesz
zapisa¢ parametry pieczenia".

Dotknij klawisza w prawo (2), aby zapisa¢ parametry

pieczenia lub wytgcz piekarnik dotknigciem klawisza

gé?:}

0025 = 1500

8
Funkcja Dodaj krok
Funkcja ta umozliwia pieczenie wielofunkcyjne poprzez
ustawienie drugiego trybu pracy, temperatury i czasu
dla potrawy, dla ktorej juz ustawiono temperature i
czas w pewnym trybie pracy. Na przyktad, piekarnik
piec bedzie pewng potrawe przez pewien czas w trybie
termoobiegu. Nastgpnie, aby przypiec dot i gére, moze
kontynuowac pieczenie po automatycznym
przetgczeniu w tryb Statyczny.

Po powtdrzeniu powyzszych krokéw od 1 do 8,

,Rozpoczynanie pieczenia manualnego”, strona 24.

1. Po ustaleniu czasu pieczenia obrd¢ w dotknij
klawisza w prawo (2), aby wejS¢ w menu ,Koniec
czasu". Dotknij klawisza w gdre/w dot (4), aby
przewing¢ i wybrac funkcje ,Dodaj krok".
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na ok.

N g

Dotknij klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w menu
,Omoéwienie termoobiegu". Wyswietla sie
nastawiona funkcja, temperatura i czas

3. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wybrac drugi tryb pracy, temperature i czas, ktre
cheesz nastawic, zgodnie z powyzszymi
instrukcjami i przewin do ekranu Statyczny:
Oméwienie

Ekran omoéwienia pieczenia pokazuje
ediug jakiej funkcji, w jakiej
emperaturze, o ktérej godzinie i jak diugo
odbywac bedzie sig pieczenie. Podaje
takze zalecang pozycijg tacki.

4. Potdz potrawe na zalecanej pétce i zamknij

drzwiczki.

5. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz wartosci

czasowe sg whasciwe, dotknij przycisku [> na ok.
3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby

rozpoczaC pieczenie nacisnij i przytrzymaj przycisk
az zostanie wyswietlony caty symbol \\7.



Piekarnik bedzie dziatat w trybie pracy i
6 przez czas pieczenia nastawiony jako

pierwszy. Po uptywie tego czasu piekarnik

bedzie kontynuowaé pieczenie w trybie

pracy i przez czas pieczenia nastawiony
jako drugi.

Jesli cheesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakoAczy.

6. Na zakoriczenie pieczenia, wyswietlany jest
komunikat:,Pieczenie ukoficzone. Mozesz
zapisa¢ parametry pieczenia".

Dotknij klawisza w prawo (2), aby zapisa¢ parametry

pieczenia lub wytgcz piekarnik dotknigciem klawisza

4. Zapisz parametry dotykajgc klawisza [> az

symbol sie wypetni, lub dotknij klawisza w
lewo (2) az wyjdziesz z tego menu.

Jak ulubione zapisa¢ mozna 10 profili
pieczenia.

Plecoenie rostalo sakoicrone

Blokada przyciskow
Zaktadanie blokady przyciskow

1. Réwnoczesnie dotknij przyciskéw D oraz Ll na
3 sekundy. Aby uruchomi¢ blokadg musisz

Zapisywanie parametrow pieczenia nacisngc i przytrzymag przyciski [> oraz Qa7

Po zakoriczeniu pieczenia w ustawionej temperaturze i symbolE wyswietli sig w calosci.

przez ustawiony czas mozna zapisac te ustawienia jako

parametry pieczenia ulubionego dania i wracac¢ do nich

potem z menu Ulubione dania

1. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
zakoriczy¢ pieczenie.

2. Klawiszami w gdre/w dot (4) wybierz program,
ktory chcesz zapisad.

Po zatozeniu blokady za naci$nigciem

owolnego przycisku wyswietla sie ostrzezenie
"Keys Locked" [Przyciski zablokowane] , a w
prawym gdrnym rogu w miejscu biezacej
godziny wy$wietla sig ikonka "raczki".

Mozesz zapisaé ustawienia pieczenia w

istniejgcych parametrach ulubionego

dania, albo dodac je jako nowa pozycie.

3. Dotknij klawisza w prawo (2) i wpisz nazwe
parametrow ulubionego dania, uzywajac klawiszy
w prawo/lewo (2) i w gére/w dot (4).
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Blokaca kiawlsay!

Blokady nie mozna wytgczy¢, dopdki

komunikat ostrzegawczy "Keys locked"

[Przyciski zablokowane] nie zgasnie, gdy
blokada jest czynna. Mozna skasowac blokade

réwnoczesnie dotykajac przyciskow [> oraz
N gdy tylko komunikat ten zgasnie.

Przy zatozonej blokadzie przyciski piekarnika

nie dziataja.

Przy zatozonej bokadzie mozna wytaczy¢
piekarnik dotykajac przycisku @ Aby
ponownie zataczyé piekarnijk trzeba wytgczy¢
blokade.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Aby wylgczy¢ blokade réwnoczesnie dotknij

przyciskow oraz [ na3 sekundy.
Zegar jako programator alarmu
Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

3. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby

uaktywnic cyfry minut.
Dotknij Klawisza w gore/w dot (4), aby ustawic minuty.

. Aby wyj$¢ z wyswietlacza alarmu i powrdci¢ do
ekranuy ment, dotknij przycisku Qnaok 2
sekundy.

Zniknie ekran alarmu, ale alarm nadal
bedzie dziatat | w sekcji godziny w prawym
lgérnym rogu L.\ pojawi sie symbol . Aby
zobaczy¢ czas pozostaly do alarmu mozna
przefaczy¢ sie na ekran alarmu dotykacjgc
przycisk Qnaok 2 sekundy.

6. Po uptywie tego czasu alarm odezwie sie. Aby
wyfgczy¢ alarm nacisnij dowolny przycisk.
Tabela czasOw pieczenia

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,

Jgrubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Aby nastawi¢ alarm:

1. Dotknij przyoiskﬂ na panelu sterowania na ok. 2
sekundy.

Uruchomi sie ekran alarmu.

2. Dotknij jeden raz klawisza w lewo (2), aby
uruchomic cyfry godziny alarmu.

Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby przewingC i

Pieczenie ciast i migs

o Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

Ciasto w Jedna blacha Standardowa tacka® E 3 180 25..30
foremee
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2 blachy 1-Foremka do ciasta 1-3 150 35..50
3-Standardowa tacka®

Ciasto Jedna blacha Okragta tortownica o
biszkoptowe srednicy 26 cm na ruszt
druciany**

1-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™*
4-Okragta tortownica o
$rednicy 26 cm na
foremke do ciasta™

3 blachy 1-Foremka do ciasta®
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®

250/max,

Stek wotowy/
nastepnie
1

pieczen

15 min

Jedna blacha Standardowa tacka .
T 250/max,
--“- nastepnie
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25 min,
250/max,

nastepnie
1

Tabela gotowania do sprawdzania positkéw
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
dzanie produkt

Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”™*

1-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na

Okragfa czarna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy
20 cm na ruszt grilla®™
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Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem,
** Te akeesoria nie

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

g dostarczane z produktem. Sa to akeesoria dostepne komercyjnie.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.

Jedna blacha Standardowa tacka® 4045

* Te akeesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jesli ciasto jest zbyt suche, zwu;ksz temperature
ook, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Funkcje ksiazki kucharskiej

Wybieranie funkcji potraw gotowych z ksigzki
kucharskiej

Menu Cooking Guide [Ksigzka kucharska] zawiera
programy dla potraw specjalnie przygotowane przez
zawodowych kucharzy i zapisane w pamieci jednostki
sterujgcej.

W menu tym przygotowanie potraw objasnia sig krok
po kroku na obrazkach. Ponadto automatycznie
okresla sig temperature, pozycje pétki oraz funkcje
pieczenia stosownie do rodzaju i wagi potrawy.
Mozna zmieni¢ wageg i czas pieczenia stosownie do
potrawy i wtasnego gustu.

Aby wybrac funkcje Cooking Guide [Ksigzka
kucharska]:

1. Dotknij przycisku @ aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Dotknij przycisku menu (7), aby wyjs¢ z menu
Szybki Start i powrdci¢ do menu gtéwnego.

3. W Menu gtéwnym dotykaj klawiszy w gorg/w dot
(4), aby przewija¢ menu Ksigzka kucharska.

4. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby wejs¢
w menu ,Kategorie".

5. Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby wybra¢
menu gtowne potraw (Migso, Drdb, Ryby, Potrawy
lekkie, Ciasta, pieczywo , Desery, Zywno$¢
suszona, Mrozonki, Specjalne)

. Aby wejs¢ do potraw w menu gtéwnym menu
potraw, dotknij jeden raz klawisza w prawo (2).
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Dotknij klawiszy w gdre/w dét (4), aby ustawic
potrzebna potrawe.

7. Aby wejs¢ do przepisu na wybrang potrawe dotknij
jeden raz klawisza w prawo (2).

Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby odczytac przepis

i przygotowac potrawe.

8. Po przygotowaniu potrawy dotknij jeden raz

klawisza w prawo (2), aby wejs¢ do sekcji wazenia.

Dotknij klawiszy w gdre/w dét (4), aby ustawic
wage potrawy.

emperatura zostanie nastawiona
automatycznie stosownie do potrawy i jej
wybranej wagi.

9. Dotknij jeden raz klawisza w prawo (2), aby
przej$¢ do ekranu czasu pieczenia i godziny
zakoriczenia. Wyswietlg sie zalecany czas
pieczenia i godzina zakoriczenia, zgodnie do
potrawy i jej wybranej wagi.

Jesli chcesz zmienic czas pieczenia oraz godzing

zakoriczenia, dotknij klawisze w gore/w dét (4), aby

wybraé potrzebne ustawienia.

10. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w menu

Faszerow | Kurczak Papryka
ana <1600 faszerowa | a
fopatka g na

jagnieca

Porcja
kurczaka a
ziemniacz
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Ekran omoéwienia pieczenia pokazuje
ediug jakiej funkcji, w jakiej
emperaturze, o ktérej godzinie i jak diugo
odbywac bedzie sig pieczenie. Podaje
takze zalecang pozycijg tacki.

11. Pot6z potrawe na tej zalecanej potce i zamknij
drzwiczki.
12. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz wartosci

czasowe sg whasciwe, dotknij przycisku na ok.
3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby

rozpoczaC pieczenie nacisnij i przytrzymaj przycisk
az zostanie wySwietlony caly symbol \\.7,

esli cheesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakoAczy.

Menu potraw gotowych:

Moze sig to rézni¢ zaleznie od modelu i jezyka.

Ciasteczk

Zapiekank | Herbatnik | Strudel

Placki Suszon
owocowe e
jabtka

Zapieka | Przygotow
nka z anie
warzyw | jogurtu
mrozony

ch

Gruszk
a
suszon




Bagietka | Pstrag Moussaka | Ciasto Eklerek
z pieczony plysiowe
kurczaki | na
em kamieni
u

Klopsiki Podudzi
zapiekane | az $mietanko
indyka

mannej w

Menu "Special meals" [Potrawy specjalne] 1. Dotknij przycisku ®, aby zalgczy¢ piekarnik,
awiera rézne przepisy dla réznych krajéw. Aby 2. Dotknij przycisku menu (7), aby wyj$¢ z menu
ybrac potrawg z menu potraw specjalnych Szybki Start i powrdcic do menu gtownego.
wykonaj takie same czynnosc, jak w menu 3. W Menu giéwnym dotknij Klawisze w gore/w dot
ksiazk kucharskiej. (4), aby przewija¢ menu Potrawy ulubione.
Wybieranie programu z menu "Favorite Meals" 4. Aby wejsé do uprzednio zapisanego przepisu,
[Potrawy ulubione] dotknij jeden raz klawisza w prawo (2).
Z menu gtownego ,Potrawy ulubione" mozna wybra¢ 5. Dotknij klawiszy w gére/w dét (4), aby wybrac
przepisy sporzadzone wczesniej i zapisane w nim. ulubiong potrawe.
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6. Dotknij jeden raz klawisza w prawo (2), aby
przej$¢ do ekranu czasu pieczenia i godziny
zakoriczenia. WySwietli sie czas gotowania
zapisany uprzednio w wybranym przepisie.

Jesli chcesz zmienic czas pieczenia oraz godzing

zakoriczenia, dotknij klawisze w gore/w dét (4), aby

wybraé potrzebne ustawienia.

7. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w menu

,Oméwienie pieczenia'

Ekran omoéwienia pieczenia pokazuje
wedtug jakiej funkgji, w jakiej
emperaturze, o ktérej godzinie i jak diugo
odbywac bedzie sig pieczenie. Podaje
takze zalecang pozycijg tacki.

8. Potdz potrawe na tej zalecanej pétce i zamknij
drzwiczki.
9. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz wartosci

czasowe sg whasciwe, dotknij przycisku
3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby
rozpoczaC pieczenie nacisnij i przytrzymaj przycisk

az zostanie wySwietlony caly symbol \\7.
Jesli chcesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakofczy.
Menu ustawien
W menu "Settings' [Ustawienia] mozna ustawic jezyk,
biezacg godzing, tryb gotowosci ekranu, kolor zegara,
motyw ekranowy, jasnos¢ oraz gtosnosc.

1. Dotknij przycisku @ aby zatgczy¢ piekarnik.
2. Dotknij przycisk menu (7), aby wyj$¢ z menu Quick
Start [Szybki stat] i powrdcic do menu gtdéwnego.
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na ok.

3. W Menu gtéwnym dotknij klawiszy w gdre/w dét
(4), aby przewija¢ do menu Ustawienia.

Ustawienia jezyka i godziny oméwiono w czesci

,Poczatkowe ustawianie czasu”, patrz strona

Gotowos¢

Mozna wybra¢ obrazek do wyswietlania, gdy piekranik

przetaczy sie w tryb gotowosci

1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w prawo
(2), aby wejs¢ do Gotowosé.

2. Dotknij klawiszy w gére/w dot (4), aby wybrac
potrzebny styl (ramka obrazu, cyfrowy, analogowy).

3. Wybrane ustawienia trybu gotowosci zostang
automatycznie zapamigtane.

Kolor zegara

Mozna zmienia¢ kolor sytlizacji zegara, ktdry pojawia

sie w trybie gotowosci.

1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w prawo
(2), aby wejs¢ do Kolor zegara.

2. Dotknij klawiszy w gére/w dot (4), aby ustawic
potrzebny kolor.

3. Wybrane ustawienia koloru zostanie
automatycznie zapamigtane.

Motyw

Mozna zmieni¢ motyw ekranowy




1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w prawo
(2), aby wejs¢ do menu Motyw.

2. Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby ustawi¢
wybrany motyw (Ciemnoniebieski, Pyt ksigzycowy,
Jesienne liscie).

3. Dotkni przycisk i> na 3 sekundy, aby
zapamigtac ustawienie motywu.

"Wait.. Theme is changing..."{Czekaj, zmienia sig

motyw] pojawi sig na wy$wietlaczu.

Jasno$é

Mozna ustwic jasno$¢ ekranu.

1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w prawo
(2), aby wejs¢ do Jasnosé.

2. Dotknij klawiszy w gére/w dot (4), aby ustawic
potrzebng jasnosc.

3. Wybrane ustawienia jasnoscizostanie
automatycznie zapamigtane.

Gto$nosé

Mozna ustawi¢ poziomy dzwigku sygnatow

ostrzegawczych wydawnycyh przez piekarnik w

réznych przypadkach.

menu ,, ij Klawisza w prawo

(2), aby wejsé do menu Gtosnosé.

2. Dotknij klawiszy w gére/w dot (4), aby ustawic
potrzebng gtosnosc.

3. Wybrane ustawienia gtosnosci zostanie
automatycznie zapamigtane.

UsB

Jesli cheesz dodac rézne obrazki, aby byly wyswietlane

na ekranie, gdy piekarnik przetgcza sie w tryb

gotowosci, mozesz zatadowac je poprzez zigcze USB.

Do zatadowania wybranego obrazku potrzeba

specjainego programu, ktory dostarcza sig wraz z

piekarnikiem, albo mozna $ciggnacC z Internetu.
Program ten gromadzi¢ bedzie grafiki w pliku
"Photoframe" [Foto kadry]. Zapisz ten plik na karcie
pamigci USB.

esli na karcie pamieci USB nie ma zadnego
pliku, lub zawarte w niej obrazy sg w
nieprawidlowym formacie, na wyswietlaczu

pojawi sig komunikat "File not found..!"[Nie
odnaleziono plikul.

Dio systemu sterowania piekarnikiem mozna
atadowac do 15 grafik. Jesli sprobujesz
odac ich wigcej, na wyswietlaczu pojawi sig

ostrzezenie "File Exceeds Limit..!" "File
Exceeds Limit..!" [Przekroczony limit plikow].
Przy zapamietywaniu nowej grafiki skasowane
zostang poprzednie grafiki w systemie
sterowania.

1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w prawo
(2), aby wejs¢ do menu Transfer plikéw przez
USB.

2. Otworz drzwiczki.
3. 0brdc i zdejmij pokrywke ochronng ztgcza USB (1)
po prawqj strome > pod panelem sterowanla

4. Wsad? karte pamieci USB, ] jest

plik "Photoframe" do gniazda USB pod pokwwka
ochronng (1).

5. Nawyswietlaczu pojawi sig "Copying Files,
Please Wait..." [Kopiowanie plikéw, prosimy
poczekac]. Gdy zniknie ten komunikat, grafiki
beda zapisane w systemie sterowania.
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Trwa koplowanie plilkow Prasze crelar

obrd¢ pokrywke ochronng, aby umiescic ja w jej
obudowie.
Jak obstugiwac grill
(OSTRZEZENIE

Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Dotknij przycisku @ aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby wyj$¢ z menu Quick
Start [Szybki stat] i powrdcic do menu gtéwnego.

3. W Menu gtéwnym dotykaj klawiszy w gorg/w dot
(4), aby przewija¢ menu Pieczenie manualne.

4. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby wejs¢
w menu ,Funkcje".

5. Dotknij klawiszy w gdre/w dét (4), aby wybra¢
potrzebng funkcije grillowania.

6. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby wejs¢
w menu , Temperatura”. Dotknij klawiszy w

gore/w dot (4), aby ustawi¢ potrzebng temperature.

W polu pod-tekstu pokaze sie zakres wyboru
temperatur.

7. Jesli cheesz uruchomic funkcje Booster, dotknij
jeden raz klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w menu
L,Booster". Dotknij klawisza w gére/w dot (4), aby
przewing¢ i wigczy¢ funkcje Booster.

8. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w menu
,Czas pieczenia". Dotknij klawiszy w gore/w dot
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(4), aby przewingC i ustawi¢ potrzebny czas
pieczenia.
9. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w menu
Oméwienie pieczenia"

Ekran omowienia pieczenia pokazuje
ediug jakiej funkcji, w jakiej
emperaturze, o ktérej godzinie i jak diugo
odbywac bedzie sig pieczenie. Podaje
takze zalecang pozycijg tacki.

10. Pot6z potrawe na tej zalecanej potce i zamknij
drzwiczki.
11. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz wartosci

czasowe sg odpowiednie, dotknij przycisku |>
na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac pieczenie. Aby
rozpoczaC pieczenie trzeba nacisnac i przytrzymac

przycisk az symbol @ wySwietli sie w

catosci.

Jesli cheesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakofczy.
» Na zakoriczenie pieczenia, wySwietlany jest
komunikat:,Pieczenie ukorficzone. Mozesz zapisaé
parametry pieczenia". Obrd¢ w prawo pokretto w
prawo/lewo (2), aby zapisa¢ parametry pieczenia lub

wytacz piekarnik dotknieciem klawisza @

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapalic.




Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Ryby Ruszt druciany 250/max 20..25min. "

zaleznie od grubosci
*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jesli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
dzanie produkt

250/max

Obrdcié potrawg po uplywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawa¢ wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowaé
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany

boczngj.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg

Czyszczenie sufitu piekarnika

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

Grill sktada sig do czyszczenia sufitu pigkamika.

1. Sruby mocujace w grillu poluznia sig Srubokretem
lub monets.



Grill zlozy sig. Pozostaje zakotwiczony w
suficie piekarnika.

zakreC Sruby

Srubokretem lub moneta.
Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Szyba w drzwiczkach przednich powleczona
jest tatwym do czyszczenia materiatem. Nie
uzywaj ostrych iszorstkich $rodkéw
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy wybielaczy do
czyszczenia szyby w drzwiczkach przednich,
poniewaz moga porysowag jej powierzchnig.
Moze to uszkodzi¢ powtoke.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wygladac (4), gdy jest otwarty.

1 2 3
1 Drzwiczki
2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

3. Przesun drzwiczki pfzednie w pot drogi.
4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gdrze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektdre modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamkniecie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknigtej i
delikatnie popychajac. Automatyczny system
amortyzatoréw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
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Podobng funkcje obserwuije sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajgcy delikatne otwieranie.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki,

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na goma sekcje przednich drzwiczek,

4 123

1 Szyba wewnetrzna
2 Szyba wewnetrzna
3 Szyba zewnetrzna
4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku
B

vavtérz te czynno$¢, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej.

Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

[ ampka w piekarniku to specjalna zaréwka
lodporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.




Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby ja zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, Zatdz szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz
Czyszczenie piekarnika, strona 38.

Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

W

5. Zatdz szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.

41/PL



Rozwiazywanie problemow

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawaé dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony Ilub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

»  Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Byc¢ moze zafozono blokade

przyciskow. Prosimy wylgczyc ja. (Patrz: Blokada przyciskdw, strona 27 )

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W

razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.

e Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.

e Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). Al rights
reserved.

e This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License v2.1
licensed code. Copies of GPL v2 and LGPL 2.1 are available from
http://www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid
for three years, starting with the initial purchase of product.
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

VéZeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odporticame, aby ste si tiito pouZivatel'ski prirucku a
iné sprievodné dokumenty preditali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na inti osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'ski prirucku. Riadte sa v3etkymi varovaniami a

informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa méZe vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st

v prirucke presne vymedzené.
Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouzivajd nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitocné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
6 pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

fi Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



OBSAH

ﬂ Dolezité pokyny tykajtice sa
bezpecnosti a Zivotného prostredia.4

V8eobecnd bezpetnost ...

-
Elektricka bezpecnost ..... !
Bezpetnost produktu...... )
Zamyslané pouZitie..... el
Bezpetnost deti.........c.ccveveviiiiiiiecee 7
Likvidacia starého VWrobKU..........c.cevevevireiiiiiiinns 8
Likviddcia obalového materialu ..................c.ccevean, 8
a VSeobecné informacie 9
Prehlad........ccooviiiiii e 9
Obsah balenia .........ccovviviiiiiiniiiieesssssis 10
Technické parametre ..o 11
E] Montas 12
Pred MOntazou .........oooeveveviiieenecseenee 12
Montaz a pripojenie............cvviveveriviiriieririisiaes 14
BUdUCA Preprava .......ccceevevnivininireiereieieisieiins 15
Pripravy 17
Tipy na Setrenie energiou ............cccevveiereniennns 17
PrV8 POUZItIB. ......cveviviiiiceinee e
Nastavenie ¢asu.........
Prvé Gistenie vyrobku ..
Prvé zahriatie..............

5 Préca s rirou 19

VSeobecné informdcie o peceni, opekani a grilovani19
Praca s elektrickou riroU............ocoveveveviicieninnns

Prevadzkové reZimy..........ccc.v.....

Obsluha riadiacej jednotky rury

Pouzivanie zamku tlacidiel ............

Pouzivanie hodin ako budika.....

Harmonogramy varenia.............

Funkcie sprievodcu varenim......

Ponuka Nastaveni............ccceeveviieeiniiienis
Prevadzka grilu .......cevevviceecceese
Varné harmonogramy pre grilovanie.................... 37
[ Udriba a starostlivost 38
VSeobecné informacie ..........c.cccovvvvviieiniiinian, 38
Cistenie oviadacieho panela..........cco.oovveerveervenn. 38
CISEENIE TUNY v 38
Odstranenie dvierok riry.........cccceevvvevevvininininennan 39
Odstranenie vnitorného skla dvierok.................... 40
\ymena Ziarovky V Itre.........ococvviiiiicveininnnnns 40
Riesenie problémov 42

3/5K



ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poskodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemneneg;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedeng v
Casti , Technicke Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vZzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, 7e
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,

ani ho nenasmerujte cez hortce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu
e VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho

pristupné Casti sa modzu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.
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Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
posSkodit dno rary.

Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, ¢oho

dosledkom mdze byt rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.
(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotenu policku a/alebo

plech na podstavec. Drotenu

policku alebo plech zasunte medzi

2 vodiace liSty a skor, ako nar

polozite jedlo, uistite sa, ze je v

rovnovahe (pozrite si nasledujuci
brazok

odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rdry nie je urCend na
suSenie utierok. PoCas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.



Papier na peCenie dajte do
pekaca alebo do prisluSenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrarite Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekaca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenut hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Ne7 zatnete lampu
vymienat, uistite sa, ze napajaci
kabel spotrebica je odpojeny
alebo istiC je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojena v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

VYSTRAHA: Pristupné ¢asti mozu
byt pocas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.
Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.
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e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorene,
nevkladajte na spotrebic ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
posSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou o odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.
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V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakdzané materialy Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.



P Vseobecné informacie
Prehlad

1 Ovladaci panel 6 Motor ventilétora (za ocelovou platriou)
2 Drétenad policka 7 Svetlo
3 Plech 8 Horny ohrevny prvok
4 Rucka 9 Polohy polic
5 Dvierka
1 3 2 4 5

7 6
1 Tlacidlo ZAP./VYP. 5 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
2 Tlacidlo doprava/dolava (Postupovat v Menu) 6 Tlacidlo alarmu
3 Displej 7 Tlacidlo Ponuka
4 Tlacidla hore/dolu (Krok Menu)
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moZe odliSovat v
avislosti od modelu produktu. Vetko
prislusenstvo popisané v pouzivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

—_

PouZivatelska prirucka

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuj
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca

3. Hiboky plech

PouZiva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedld a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

4, Drotend mriezka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na poZadovany podstavec.
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zapadli na okraje drotenej policky a plechu.




Technickeé parametre

Celkovy prikon 3,1kW

Montazne rozmery (vySka/sirka/hlbka) **590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Vnuitorné osvetlenie 15/25 W

Z&Klady: Informdcie na energetickom Stitku elektrickych rir st uddvané v sulade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urcené pri Standardnom zataZeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je si¢astou vyrobku).
Trieda energetickej innosti je uréena v stlade s nasledujtcim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Gast MontdZ, strana 12.

echnické parametre sa mdzu zmenit bez EEOdﬂOW uvedené na titkoch produktov alebo v

predchadzajliceho upozornenia za Giéelom prievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s

] R . prislu$nymi normami. V zavislosti od
Obrazky v teJ/to prirucke su ’schervT]ahcl,(e a prevadzkovych podmienok a podmienok
nemusia sa dpine zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia wyrobku sa tieto hodnoty

mozu liit.

11/5K



k] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajl neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
\Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavujl riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechana medzi spotrebicom a kuchynskymi
stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v
mm).
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e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Kuchynské skrinky musia zarovnané a upevneng.

e Akje za rdrou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

e Akchcete riru presundt, drzte ju za manipulacny
sloty na oboch stranach.

e Pred inStalaciou produktu vyberte zvnitra v3etky
materidly a dokumenty.

e Kuchynsky nabytok musi zodpovedat rozmerom
uvedenym na obrdzku nizSie. Na zadnej strane
kuchynského nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku nizSie, aby sa
zabezpecilo dostatoéné vetranie.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek

lebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

Zaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prendsanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani rdcku.




550"

min.
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*

min.

Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montéz.
Elektrické pripojenie
Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania

14/5K

vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musf k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plyn(t iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonaju

neopravnengé osoby.




NEBEZPECENSTVO:

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani
stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre".

NEBEZPEGENSTVO:

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

b

=

Zastréka sietového kabla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmeruite ju ponad
platiiu).

Pri zapajani spotrebita treba dodrZiavat

narodné/miestne elektrické predpisy a je

potrebné pouzit prislusni zasuvku/konektor a

zastréku pre riru. V pripade, Ze vykonové

limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu

zastréky a zasuvky/konektora, musi byt

vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricku

inStaldciu bez pouZitia zastréky a

zasuvky/konektora.

Zasurite sietovy kabel do zasuvky.

In$taldcia produktu

1. Zasuiite ruru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je ziomeny
a/alebo uviaznuty.

QS

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Znézornene.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky boli dostatocne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStalacia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatotne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat')

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rary.

k varite naprogramovanim ¢asovaca rdry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventildtor.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduica preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury vioZte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.
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¢ Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnt pri preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportca pouzivatelska prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rury prili§
¢asto.

e Vidy ked je to moZné, pokuste sa v rure varit
viac ako len jedno jedlo stc¢asne. MoZete varit

1 3

tak, Ze na drotentl mriezku poloZite dve varné
nadoby.
e Varte jedla hned za sebou. Rura uz bude hortca.
e Energiu mdZete usetrit aj tak, Ze riru vypnete par
mint pred dobou skonenia varenia. Neotvarajte

dvierka rdry.
e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
Prvé pouzitie

Nastavenie ¢asu
Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.
Pred nastavenim ¢asu musite nastavit jazyk.

2 4 5

7
Tlagidlo ZAP /VYP,
Tlacidlo doprava/dolava (Postupovat v Menu)
Displej

Tlacidla hore/dolu (Krok Menu)
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlagidlo alarmu

Tlagidlo Ponuka

astavenie jazyka

Pri prvom pouZiti rdry sa na displeji zobrazi najskor

animdcia a potom ponuka rychleho spustenia.

2. Dotknutim sa tlacidla Ponuka (7) ukongite ponuku
rychleho spustenia a vrétte sa do hlavnej ponuky.

3. Naponuku ,Settings (Nastavenia)” prejdite

dotknutim sa tlacidla vpravo/viavo (4).

—2Z N o W

fangiage, sound s

5. OtoCenim tlaCidla nahor/nadol (4) vyberte
poZadovany jazyk.

6. Otocenim a uvolnenim gombika vpravo/vlavo (2)
proti smeru hodinovych ruciciek zvolte
poZadované nastavenie jazyka.

Nastavenie ¢asu

1. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) prejdite na
ponuku ,Settings (Nastavenia)“.

2. Dvomi dotknutiami a uvolneniami tlacidla viavo (2)
vsttpite do ponuky ,Day Time (Denna doba)".

3. Najskor nastavte Gas, a to dotknutim sa tlaCidiel
nahor/nadol (4).

4. Jednym dotknutim sa tlacidla vpravo (2) aktivujte
minGtova Cast. Dotknutim sa tlaidiel nahor/nadol
(4) prejdite na nastavenie minut.
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Kazda hodnota, ktor(i nastavite, sa po

opustem ponuky dotknutim sa tlacidla

viavo (2) automaticky uloZ.
EC&\S nastavte pred pouzitim rdry.

Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré sapondty alebo Gistiace latky mézu
poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré

kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Odstrarite v3etky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 minUt a potom ho vypnite.
Déjde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy sp()sobuju popaileninyI
\lyrobok mdZe byt pocas pouZivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd'. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z

horticej rlry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.
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Elektricka rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pedenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Staticka).

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast .
Nechaijte riru bezat po dobu 30 mindt.

Vlypnite rdru; pozrite si ¢ast .

rilovacia rira

Vlyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte najvyssi vkon grilu. Pozrite si Gast
Prevédzka grilu, strana 36.

Nechaijte riru bezat po dobu 30 mindt.

Vlypnutie grilu si pozrite v ¢asti Prevddzka grilu,
Strana 36

il TIR SRR LI A

w o
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Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
aistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory

sa vytvdra.




B Praca s rarou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortice povrchy spdsobujt popéleniny!
yrobok mdZe byt poCas pouzivania horuci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd'. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
horticej rlry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

NEBEZPEGENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok riry, pretoze

moze unikat para.
Unikajlica para vam moze obarit ruky, tvar
a/alebo oéi.

Tipy na pecenie

e PouZivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikonové formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pedenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked' je rira hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Gierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

Praca s elektrickou riirou

1 3

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30
mindt dihsie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mindt.

Po dopeceni nechajte méso odpotivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnedn, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méaso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako naprikliad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
mriezkou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotent mriezku alebo plech na pedenie s
mriezkou zasurite do rdry na poZadovand Uroveri.
Ak grilujete na drétenej mriezke, zasufite plech
na pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na pecenie pridajte trochu vody
kvoli fahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa mdZe vznietit.

7
Tlagidlo ZAP /VYP,
Tlacidlo doprava/dolava (Postupovat v Menu)
Displej

Tlacidla hore/dolu (Krok Menu)
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlagidlo alarmu

OO~ WN —

6
7 Tlacidlo Ponuka

Ruru zapnite dotknutim sa tlacidla @ Na displeji sa
zobrazi najskor animdcia a potom ponuka rychleho
spustenia.
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1 Pole s informdciami o funkcii: Zobrazuje sa nézov
funkcie zvolenej v rychlej ponuke.

2 Pole ¢asu dria: Zobrazuje nastaveny ¢as.

3 Symbol aktivneho vwberu: Ked' je na poli funkcie,
teplota alebo Gasu, oznacuje, 7e mozete zmenit
prislusné pole.

4 Pole ¢asu varenia: Oznacuje nastaveny ¢as
varenia.

5 Pole dolnej oblasti: Obsahuje informdcie pre
nasledujlici krok.

6 Pole teploty: Oznacuje nastavend teplotu.

7 Pole funkcie: Zobrazuje symbol nastavenej
funkcie.

V ponuke rychleho spustenia vyberte teplotu a

prevadzkovy rezim

1. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte

pozadovanu funkciu. Napriklad: Zvolen je funkcia
Vlyhrievanie ventilatorom.

smere hodinovych ruciciek opét vstipite do
ponuky ,Temperature (Teplota)“. Otocenim
gombika nahor/nadol (4) vyberte pozadovanu
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3. Otocenim gombika vpravo/viavo (2) v smere
hodinovych ruciciek nastavte polozku ,Cook Time
(Cas varenia)* v nasledovnych krokoch.

4. Polozku ,Timeless (Bez €asu)“ vyberte, ak chcete
¢as varenia oviadat sami namiesto toho, aby rdra
po urcitom ¢ase varenie dokondila automaticky.

5. Ak st hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tladidla D ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,

tlacidlo [> musite stlacit a podrzat, pokym

symbol na displeji nebude plny.

Ak chcete varenie zrusit v skorSom Case,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla D ,
¢im varenie skoncite.

Ak chcete vykonat podrobné varenie, dotknutim sa
tlaCidla Ponuka (7) ukongite ponuku rychleho
spustenia a vratte sa do hlavnej ponuky.

V hlavnej ponuke vyberte polozku ,Manual cooking
(Manuélne varenie)“ pomocou gombika (4) a potom
ota¢anim gombika (2) vyberte ponuku ,Functions
(Funkcie)“.

Ponuka manudineho varenia

Tabulka funkcii oznacuje funkcie, ktoré mézete pouZit
v rUre a ich prislusné maximalne a miniméalne teploty.

Staticka 40-280

yhrievanie -
ventildtorom



40-280

Ekonomické 160-220
vyhrievanie

Uchovanieteploty [ 60 | 40-100

Maximalny nastavite/ny ¢as varenia v
rezimoch, okrem zachovévania teploty, je z
bezpecnostnych dévodov obmedzeny na 6
hodin. Program sa zrusi v pripade vypadku
pridu. Raru musite preprogramovat.

o

ktudlny ¢as sa nedd nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rdre vykonané manualne alebo pine
automatické programovanie.

1°]

k na obrazovke vyberu (okrem doby pocas
arenia) uplyn( viac ako 2 mindty bez

konania akéhokolvek vyberu, rira sa prepne
do pohotovostného rezimu.

e

Dokonca aj ked je rira vypnuta, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorfte dvierka rary.

Vypnutie elektrickej rary
Ruru vypnite dotknutim sa tlacidla @ (1).

Polohy podstavca (pre modely s drétenou policou)
Je doleZité, aby ste drotend policu spravne umiestnili
na bo¢ny podstavec. Drotend polica musi byt vioZzena
medzi bocné podstavce tak, ako je to znazomené na
obrazku.

Nedovolte, aby drotend polica stéla oproti zadnej stene
rdry. Preto zasunite drotend policu do prednej Casti
podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.
Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrézkoch sa moze liSit od usporiadania na vasom
vyrobku.

Statickd

Jedlo sa ohrieva stc¢asne zhora aj zdola. Vhodné napr.
pre kolace, cestoviny alebo torty a miskové jedd vo
formach na pecenie. Varte na jednom plechu.

Statické s ventilatorom

Horlci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi ohrevnymi
prvkami sa pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri po celej rire. Varte na jednom
plechu.

Vyhrievanie ventilatorom

Horlici vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozsiri
po celgj rure. Je vhodné pre varenie vaich jedal

v roznych Urovniach podstavcov a vo vacsine pripadov
nie je potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie

s viacerymi plechmi.
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Vyhrievanie ventilatorom

Ked' sl dvierka riry otvorené, motor ventildtora
Isa nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rire.

Multi-varenie

\ prevadzke je horné ohrievanie, dolné ohrievanie a
ohrievania s asistenciou ventilatora. Jedlo sa
rovnomerne a rychlo vari z kazdej strany. Varte na

Pizza

V prevadzke je spodné ohrievanie a ohrievanie s
asistenciou ventilatora (v zadnej stene). Vhodné na
pecenie pizze.

Gril s ventilatorom

Hortci vzduch ohriaty dplnym grilom sa pomocou
ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozsiri v rire. Je
vhodné na grilovanie velkych porcii mésa.
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Gril s ventilatorom

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte do
spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Gril
V prevadzke je velky gril v strope riry. Je vhodné na
grilovanie velkych porcii ma

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte do
spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Nizky gril
V prevadzke je maly gril v strope rdry. Vhodné na
grilovanie a chrumkaveé jedla.

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie dajte do
spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.



Ekonomické vyhrievanie ventilatorom

Na Setrenie energie mdZete pouZit tdto funkciu
namiesto vareni, ktoré by ste vykonali s pomocou
ohrievania s ventilatorom pri teplotnom rozsahu 160-
220°C. Cas varenia sa ale trosku predlzi.

Casy varenia, ktoré suvisia s touto funkciou, st
uvedené v tabulke ,Ekonomické vyhrievanie
ventilatorom“,

Spodné ohrievanie
V prevadzke je len spodné ohrievanie. Je to vhodné na
i dsledné st tie jeddl z dolnej Gasti

Varenie pri nizkej teplote

Potraviny sa zahrievaju sti¢asne zhora i zdola. Tato
funkcia je vhodnd pre pozvolné pecenie vopred
opecenych / osmazenych kiiskov mésa (telacie,
jahnacie, hydina atd') V otvorenej nadobe pri nizkej
teplote. Je tak zaistené, Ze je maso Stavnaté a méakké
vnutri. PouZivajte prosim hygienicky vhodné druhy
masa. Na varnej doske, grilu atd’. predom opecte /
osmazte maso zo vSetkych stran na rozpdlenej panvici.
Piect vopred opedené / osmaZzené mdso pomocou
funkcie "varenie pri nizkej teplote" moZete po dihi
dobu. Varte len s jednym plechom.

Varenie pri nizkej teplote

Uchovanie teploty
Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej na
servirovanie na dihé ¢asové obdobie

Rozmrazovanie
Vhodné na pomalé rozmrazenie zmrazeného zmitého
jedla pri izbovej teplote a ochladenie uvareného jedla.
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Obsluha riadiacej jednotky rary
1

7
Tlagidlo ZAP /VYP,
Tlacidlo doprava/dolava (Postupovat v Menu)
Displej

Tlacidla hore/dolu (Krok Menu)
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlagidlo alarmu

Tlagidlo Ponuka

ahajenie manualneho varenia

Ruru zapnite dotknutim sa tlacidla @

Dotknutim sa tlacidla Ponuka (7) ukoncite ponuku

rychleho spustenia a vrétte sa do hlavnej ponuky.

3.V hlavnej ponuke sa dotknite tlacidiel nahor/nadol
(4), ¢im prejdete na ponuku ,Manual Cooking
(Manudlne varenie)".

Napriklad: Manudlne varenie zahajte s funkciou ,Static

with fan (Statické s ventilatorom)* pri teplote 175 °C,

bez aktivacie posilfiovata po dobu 25 mindt a s

dennou dobou:13:45 podfa pokynov v nasledujticich

krokoch;

N—= NNOO~wn =

Provides you choaising all aspects of cooking

4. Jednym dotykom tlacidla vpravo (2) vstpite do
ponuky ,Functions (Funkcie)".

5. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte
poZadovanu funkciu.
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6. Dalsim dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstupite do
ponuky , Temperature (Teplota)”. Dotknutim sa
tlacidiel nahor/nadol (4) nastavte Zelanu teplotu. V
poli podtextu sa zobrazi nastavitelny teplotny
rozsah

7. Ak chcete zapnut funkciu posiliiovaca, jednym
dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstlpte do ponuky
,Booster (Posilfiovac)“. Dotknutim sa tlagidiel
nahor/nadol (4) aktivujete funkciu posiliiovata

8. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstlpite do
polozky ,Cook Time (Cas varenia)“. Dotknutim



sa tla_oldlel nahor/nadol (4) nastavte Zelany ¢as Hatidlo [> musite stlacit a podrzat, pokym

symbol @ na displeji nebude plny.

k chcete varenie zrusit v skorSom ¢ase,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla [> ,
¢im varenie skoncite.

Polozku ,,Cooking End Time (Cas ukonéenia

varenia)“ nastavte na zZelany ¢as;

Po zopakovani vysSie uvedenych krokov 1 aZ 8 si

pozrite Cast ,Starting Manual Cooking (Zahajenie

manudlneho varenia)“.

1. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstupite do
polozky ,End Time (Cas skoncenia)*. Dotknutim
sa tlaCidiel nahor/nadol (4) nastavte poZadovany

Nastaveny Cas varenia sa automaticky
pridd k ¢asu diia a od tejto hodnoty sa
spust nastavenie ¢asu skonéenia varenia.

9. 'V tomto rezime vyberte hodnotu, v ktorej sa ¢as &as ukonéenia varenia.
varenia prida k Casu dfia. Této hodnota Casu sa Casovad riry automaticky prepodita Cas spustenia
nachadza hned' pod polozkou ,Add step (Pridat varenia tak, 7e odpodita éas varenia od Gasu skoncenia
krok)*. varenia, ktory ste nastavili.

2. Povedzme, Ze Cas ukoncenia varenia je nastaveny
na 15:00 s dobou varenia 25 mindit. Vid'. obrazok
vySSie. Cize Cas zahajenia je 14:35, ¢o dostaneme
po odpoéitani 25 minlt od ¢asu 15:00.

3. Vybrany prevadzkovy rezim sa aktivuje, ked
nastane ¢as spustenia varenia a rira sa zahreje
na nastavenu teplotu. Uchovava tuto teplotu aZ do
skonCenia ¢asu varenia.

10. Jednym dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstupite
do polozky ,Cooking Overview Screen
Obrazovka prehfadu varenia

4. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstipite do
polozky ,Cooking Overview Screen (Obrazovka
prehladu varenia)*“

Obrazovka prehladu varenia obsahuje
informacie o tom, pod akou funkciou, pri
akej teplote a ako dlho sa bude varenie
vykonavat. Uvedena je aj odportcana
poloha plechu.

11. Jedlo poloZte na odporti¢any podstavec a zatvorte

dvierka.
12. Ak st hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tladidla l> ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,
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Obrazovka prehladu varenia obsahuje
informacie o tom, pod akou funkciou, pri
akej teplote, ako dlho sa bude varenie

vykonavat a kedy sa ukonéi. Uvedena je aj
odport¢ana poloha plechu.

5. Jedlo poloZte na odporicany podstavec a zatvorte
dvierka.
6. Ak sU hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tladidla D ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,

tlacidlo |> musite stlacit a podrzat, pokym
symbol @ na displeji nebude plny.

Ak chcete varenie zrusit v skorSom Case,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla D ,
¢im varenie skoncite.

7. Po dokongeni varenia sa v dolnej oblasti zobrazi
hlasenie ,Cooking was completed. You can
save the cooking profile (Varenie sa dokongilo.
Profil varenia moZete uloZzit)“.

Dotknutim sa tladidla vpravo (2) uloZte varenie ako

profil alebo riru vypnite dotknutim sa tlacidla @
was completed

L175°C

10025 w 1500

Cooking was completad
Yot can mive the canbing orofil.

Funkcia pridania kroku

Tato funkcia vam umoZiuje vytvorit multifunkéné

varenie nastavenim druhého prevadzkového rezimu,

teploty a Gasu pre jedlo po nastaveni teploty a ¢asu v

urcitom prevadzkovom rezime pre to isté jedlo.

Napriklad, vasa rdra bude jedlo urcity ¢as varit v

reZime ,Fan Heating (Vyhrievanie ventilatorom)“.

Potom moZe varenie pokracovat automatickym

prepnutim na staticky rezim kvoli opeeniu jeho hornej

a dolnej Casti.

Po zopakovani vysSie uvedenych krokov 1 aZ 8 si

pozrite Cast ,Starting Manual Cooking (Zahdjenie

manudlneho varenia)*, strana 24.

1. Po urceni doby varenia vstUpite dotknutim sa
tlacidla vpravo (2) do polozky ,End Time (Cas
ukonéenia)“. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol
(4) vyberte polozku ,Add step (Pridat krok)“.
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Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstupite do

polozky ,Fan Heat Overview Screen (Obrazovka
prehladu vyhrievania ventildtorom)“. Zobrazi sa
funkcia, teplota a ¢as, ktoré ste nastavili

Jednym dotknutim sa tlaCidla vpravo (2) vyberte
druhy prevadzkovy rezim, teplotu a ¢as, ktoré
chcete nastavit podla vyssie uvedeného
vysvetlenia a prejdite na polozku ,Static Overview
Screen (Obrazovka prehladu statického
rezimu)“

Obrazovka prehladu varenia obsahuje
informacie o tom, pod akou funkciou, pri
akej teplote, v akom Case a ako dlho sa
bude varenie vykonavat. Uvedena je aj
odport¢ana poloha plechu.

Jedlo poloZte na odpori¢any podstavec a zatvorte
dvierka.
Ak st hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tladidla |> ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,

tlacidlo D musite stlacit a podrzat, pokym
symbol @ na displeji nebude plny.



prvom nastavenom ¢ase bude rira
6 fungovat v prvom nastavenom
prevadzkovom rezime. Po uplynuti tohto
¢asu bude varenie pokracovat podla

druhého prevadzkového rezimu a ¢asu,
ktory ste nastavili.

k chcete varenie zrusit v skorSom ¢ase,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla [> ,
¢im varenie skoncite.

6. Po dokongeni varenia sa v dolnej oblasti zobrazi
hlasenie ,Cooking was completed. You can
save the cooking profile (Varenie sa dokongilo.
Profil varenia moZete uloZzit)“.

Dotknutim sa tladidla vpravo (2) uloZte varenie ako

profil alebo riru vypnite dotknutim sa tlacidla
£ ooling was completed '

D

»/ 0045 & 430

Cooking was coamplated
e the rosking prable.
Ulozenie profilu varenia
Ked' sa varenie, ktoré ste nastavili pomocou urcitej
teploty a €asu, skon¢i, moZete tieto nastavenia uloZit
ako profil obltibeného jedla a neskor mézete k tymto
nastaveniam ziskat pristup v ponuke ,Favorite Meals
(OblGbené jedld)“.
1. Na konci varenia sa raz dotknite tlaCidla vpravo (2).
2. Pomocou tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte program,
ktory cheete ulozit,

Nastavenia varenia méZete uloZit do
existujliceho profilu obltibeného jedla
alebo ich pridat ako novy zaznam.

3. Znowu sa dotknite tlacidla vpravo (2) a pomocou
tlacidiel vpravo/vliavo (2) a tlaidiel nahor/nadol (4)
napiSte nazov profilu obltibeného jedla.

Nazov profilu méZe obsahovat maximalne
12 znakov.

4. Profil uloZte dotykanim sa tlacidla {> , pokym

symbol @ nebude plny alebo dotykanim sa

tlacidla viavo (2), pokym ponuku neopustite.
Medzi obltibené moZete uloZit maximaine
10 profilov varenia.

Pouzivanie zamku tlacidiel
Zapnutie zamky tlacidiel

1. Na 3 sekundy sa sucasne dotknite tlacidiel l> a
L) Ak cheete zamku tladidiel zapnut, musite

stladit a podrat tlagidld D a L), pokym
symbol @ zobrazeny na displeji nebude piny.

k po zapnuti zamky tlacidiel stlacite

kékolvek tlagidlo, zobrazi sa vystraha ,Keys

ocked (Tlacidla st uzamknuté)“ a v Gasti
¢asu dria v pravom hornom rohu sa zobraz
ikona ,ruka“.

unlock the oys




Ked je zdmka tlacidiel zapnutd, nemézete ju
pnt, pokym vystrazné hlasenie ,Keys

locked“ (Tlagidla st uzamknuté) nezmizne. Po

zmiznutf hldsenia moZete zamku tlaidiel zrusit

dotknutim sa stcasne tlacidla [> a tladidla

Po zapnuti zamky tlacidiel neméZete tladidla

rdry pouzivat.

Riru mozZete po zapnuti zamky tlacidiel vypnat
dotknutim sa tlagidla @ Ak cheete riru
znovu zapnUt, najskor musite vypndt zamku
tladidiel.

Vypnutie zamky tlacidiel
1. Ak chcete zdmku tlacidiel vypnit, na 3 sekundy

sa sticasne dotknite tlacidla [> a tlagidla ).
Pouzivanie hodin ako budika
Hodiny vyrobku mdZete pouZivat na akékolvek vystrahy
alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie riry. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uZitocné
vtedy, ked' chcete jedlo v rdre otoit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

Maximalny ¢as alarmu méZe byt 23 hodin a
59 min(it.

Nastavenie alarmu:

1. Na priblizne 2 sekundy sa dotknite tiacidla L\ na
ovlddacom paneli.

Zapne sa obrazovka alarmu.

2. CGislicu hodiny na budiku aktivujte jednym
dotknutim sa tlacidla viavo (2).

Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) prejdite na

nastavenie hodin.

3. Dal8im dotknutim sa tlacidla vpravo (2) aktivujete
minttovd cislicu.

Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) prejdite na

nastavenie mintt.

Kolace na
plechu

Cas alarmu a ¢as skonCenia alarmu budu
nastavené pevne.

5. Ak cheete displej alarmu ukongit a vratit sa na
obrazovku ponuky, na priblizne 2 sekundy sa
dotknite tlagidla L.

Obrazovka alarmu zmizne, ale alarm bude
stdle beZat a v Gasti Casu diia v pravom
hornom rohu sa zobrazi symbol 0 Ak
cheete zobrazit zostavajlci ¢as alarmu,
obrazovku alarmu mdZete prepnut
dotknutim sa tlagidla L na priblizne 2
sekundy.

6. Alarm zaznie po uplynuti ¢asu alarmu. Alarm
vypnete stladenim [ubovolného tlacidla.
Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke s myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v

avislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vaSich vlastnych preferencii varenia.

Pecenie a opekanie

0 1. podstavec rdry je spodny podstavec.

Jeden zasobnik Standardny plech* E 25..30
Malg kolage Jeden zasobnik tandardny plech -

2 zésobniky 1-Plech pre petivo’ 1-3 150 35..50
3-Standardny plech®
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rihla tortové forma s
priemerom 26 cm na
drotené mriezke™”

2 zasobniky 1-Okrihla tortova forma s 1-4 150 35..45
priemerom 26 cm na
drotené mriezke**
4-Okruhla tortova forma s
priemerom 26 cm na
plechu pre pecivo™

2 zasobniky 1-Plech pre pecivo*
3-Standardny plech*

1-Plech pre pecivo @ 1-3-5 200 55 ... 65
3-Standardny plech” -
5-Hiboky plech*

Hovadzi stejk
(cely)/opekané
maso

Jeden zasobnik tandardny plech* 25 min. 150 ... 210
s 250/max,
potom
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[ [wesen | Sweme | fol [ 5 | W | mw |

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal
Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlcie zjednoduSuju

1-Okruhla tortovd forma s
priemerom 26 cm na
drotene mriezke™*
4-Okrihla tortova forma s
priemerom 26 cm na

forma s priemerom 20 cm
na drotene mriezke™”

Odportca sa, aby ste vSetky potraviny predhrial
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spoloéne so spotrebicom.
** Prisludenstvo sa nedoddva spologne so spotrebicom. St to komeréne dostupné vyrobky.
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Ekonomické vyhrievanie ventildtorom

Potom, ako sa varenie zaéne v rezime
Ekonomické vyhrievanie ventilatorom, nemerite
eplotu varenia.

* Prislugenstvo sa nemusi dodévat spologne so spotrebiCom.

T|py na pecenie kolatov

Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

Ak je kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.

Ak je koldC na horngj strane prili§ tmavy, polozte
ho na niZ8i podstavec, zniZte teplotu a predizte
dobu varenia.

Ak je dobre upecdeny zvntitra, ale je lepkavy na
vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a prediZte dobu pecenia.

Tipy na petenie peciva

Ak je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C
a skratte dobu varenia. Navihcite vrstvy cesta
omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.

Ak pecenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolna nie je
upedena, uistite sa, Ze mnoZstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pecivo nie je na dolngj strane peciva
prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na hornej
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v sllade s reZimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana
nie je stéle dostatocne hnedé umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

Ak sa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vloZte ho do rry.

Pocas varenia v rezime Ekonomické
hrievanie ventilatorom neotvarajte dvierka.

Funkcie sprievodcu varenim

Vyber pripravenych funkcii jedal zo sprievodcu
varenia

Ponuka sprievodcu varenim obsahuje programy jedal,
ktoré Specidine pre vas pripravili profesionalni kuchéri
a uloZili ich do pamate ovladacej jednotky.

Jednotlivé kroky pripravy jedla st v tejto ponuke
vysvetlené pomocou obrazkov. Okrem toho sa podia
typu a hmotnosti jedla automaticky stanovi teplota,
poloha razfa a funkcie varenia.

Hmotnost a ¢as varenia si moZete zmenit podlia vasho
jedla a chuti.

Vlyber funkcii sprievodcu varenim vykonate nasledovne:

1.
2.

3.

Ruru zapnite dotknutim sa tlacidla

Dotknutim sa tlacidla Ponuka (7) ukoncite ponuku
rychleho spustenia a vrétte sa do hlavnej ponuky.
V hlavnej ponuke sa dotknite tlacidla nahor/nadol
(4), ¢im prejdete na ponuku ,Cooking Guide
(Sprievodca varenim)“.

Jednym dotykom tlacidla vpravo (2) vstpite do
ponuky ,Categories (Kategérie)“.

Dotknutim sa tlacidla nahor/nadol (4) vyberte
Zelant ponuku hlavného jedla (Méaso, Hydina, Ryby,
Lahke jedla. Kolac-chlieb, Dezerty, Sugené jedlo,

6.

Na jedla v ponuke hlavného jedla vsttpte jednym
dotknutim sa tlacidla vpravo (2). Dotknutim sa
tlacidiel nahor/nadol (4) nastavte Zelané jedlo.
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7. Jednym dotknutim sa tlaidla vpravo (2) vstipite
na recept zvoleného jedla.

Dotknutim sa tlagidiel nahor/nadol (4) si precitajte

recept a jedlo pripravte podla neho.

8. Po pripraveni jedla prejdite jednym dotknutim sa
tlacidla vpravo (2) do Gasti tykajlicej sa hmotnosti.
Hmotnost jedla nastavte dotknutim sa tladidiel
nahor/nadol (4).

eplota sa automaticky nastavi podla
oleného jedla a hmotnosti.

9. Na obrazovku ¢asu varenia a ¢asu skoncenia
varenia vstupte jednym dotknutim sa tlacidla
vpravo (2). V zavislosti od zvoleného jedla a
hmotnosti sa zobrazi odportc¢any ¢as varenia a
¢as skoncenia varenia.

Ak chcete zmenit ¢as varenia a Cas skonCenia varenia,

Zelané nastavenia vyberte dotknutim sa tlacidiel

nahor/nadol (4).

10. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstupite do

polozky ,Cooking Overview Screen (Obrazovka

prehfadu varenia)”

Plnené
jahnacie
plecia
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Obrazovka prehladu varenia obsahuje
informacie o tom, pod akou funkciou, pri
akej teplote, v akom Case a ako dlho sa
bude varenie vykonavat. Uvedena je aj
odport¢ana poloha plechu.

11. Jedlo poloZte na odporti¢any podstavec a zatvorte
dvierka.
12. Ak st hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tladidla D ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,

tlacidlo l> musite stlacit a podrzat, pokym
symbol na displeji nebude plny.
k chcete varenie zrusit v skorSom ¢ase,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla ,
¢im varenie skoncite.

Ponuka komfortného jedla:

MoZe sa odliSovat v zavislosti od modelu a
jazykov

Kura < Pstruh Plnené Kolaciky Ovocny SuSen | Mrazené
1600 g papriky kolac é zeleninové
jablko | gratinovan



Pecené Stehnoz | Rybana | Zemiaky | Bageta Karamelov
masové moriaka | Spajdli ¥ krém
gulicky

Petena Bazant Cerstva
bravéovin | na zelenina
polovnick

cesto na
kolac

syrovou

Ponuka Spemal meals (Specidlne
edla) pontka rézne recepty z roznych krajin.
Ak chcete vybrat jedlo v ponuke ,Special
meals (Specidlne jedld), vykonajte &innosti v
ponuke ,Cooking Guide (Sprievodca varenim)“.

Viyber programu z ponuky ,,Favorite Meals
(Obl'dbené jedla)“.

Pristup k profilom varenia, ktoré ste predtym vytvorili a
ulozili, moZete ziskat v hlavnej ponuke ,Favorite
Meals“ (Obltbené jedld). 6. Na obrazovku Casu varenia a Casu skoncenia
varenia vstupte jednym dotknutim sa tlacidla
vpravo (2). Zobrazi sa Gas varenia, ktory ste
predtym uloZili vo zvolenom profile varenia.

1. Rdru zapnite dotknutim sa tlaCidla @
2. Dotknutim sa tlacidla Ponuka (7) ukongite ponuku
rychleno spustenia a vrétte sa do hiavnej ponuky. sy cheete zmenit as varenia a éas skoncenia varenia,
3.V hiavnej ponuke sa dotknite tiaCidiel nahor/nadol 51304 nastavenia vyberte dotknutim sa tlaidiel
(4), ¢im prejdete na ponuku ,Favorite Meals nahor/nadol (4).

(Obrabené jedld)”. 7. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vsttpite do

4. Jednym dotknutim sa tlacidla vpravo (2) prejdete polozky ,Cooking Overview Screen (Obrazovka
na profily varenia, ktoré ste predtym uloZili. prehfadu varenia)*.

5. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte
profil poZadovaného obltbeného jedla.
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Obrazovka prehladu varenia obsahuje
informacie o tom, pod akou funkciou, pri
akej teplote, v akom Case a ako dlho sa
bude varenie vykonavat. Uvedena je aj
odport¢ana poloha plechu.

8. Jedlo poloZte na odporicany podstavec a zatvorte
dvierka.
9. Ak st hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tladidla l> ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,

tlacidlo [> musite stlacit a podrzat, pokym
symbol @ na displeji nebude plny.
k chcete varenie zrusit v skorSom ¢ase,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla [> ,
¢im varenie skoncite.

Ponuka nastaveni

V ponuke ,Settings (Nastavenia)“ méZete nastavit jazyk,
¢as dria, pohotovostny rezim obrazovky, farbu hodin,
tému obrazovky, Urover jasu a hlasitosti v tomto poradi.

1. Rdru zapnite dotknutim sa tlaCidla @

2. Dotknutim sa tlacidla Ponuka (7) ukongite ponuku
rychleho spustenia a vrétte sa do hlavnej ponuky.

3.V hlavnej ponuke sa dotknite tlacidiel nahor/nadol
(4), ¢im prejdete na ponuku ,Settings
(Nastavenia)“.

Polozky ,Language (Jazyk)" a ,Day Time (Denna

doba)” st vysvetlené v Casti ,Pociatocné nastavenie

¢asu", pozrite si stranu,

»Standby (Pohotovostny rezim)“

MbZete nastavit obrazok, ktory sa zobrazi, ked sa rira

prepne do pohotovostného rezimu.
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3.

V ponuke ,Settings (Nastavenia)” sa dotknite
tlacidla vpravo (2), ¢im vstlpite do polozky
»Standby (Pohotovostny rezim)“.
Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte
pozZadovany Styl (ramcek obrazka, digitalny,
analogovy).

Zvolené nastavenie pohotovostného rezimu sa
automaticky uloz.

Farba hodin
MbéZete zmenit farbu Stylov hodin, ktoré sa zobrazia v

ht

2.

3.

1

V ponuke ,Settings (Nastavenia)” sa dotknite
tlacidla vpravo (2), &im vstdpite do polozky ,Clock
Color (Farba hodin)“.

Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) nastavte
Zelanu farbu.

Zvolené nastavenie farby hodin sa automaticky
uloz,

Téma

MbdZete zmenit tému obrazovky.

» g
tlacidla vpravo (2), ¢im vstlpite do polozky
»Theme (Téma)“.



2. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte $tyl
témy (tmava modrd, mesacny prach, jesenné listy).

3. Nastavenie témy uloZte dotknutim sa tladidla
na 3 sekundy.

Na displeji sa zobrazf hlésenie ,Wait.. Theme is

changing...“(Cakajte. Meni sa téma...).

Jas

MbZete zmenit droven jasu obrazovky

ponuke ,Settings (Nastavenia)” sa dotkni
tlacidla vpravo (2), ¢im vstlpite do polozky
L,Brightness (Jas)"“.

2. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) nastavte
Zelant Urovern jasu.

3. Zvolené nastavenie jasu sa automaticky uloZi.

Hlasitost

MbZete nastavit Urovne hlasitosti vystrah, ktoré rira

p

1. Vponuke ,Settings (Nastavenia)" sa dotknite
tlacidla vpravo (2), ¢im vstlpite do polozky
,volume (Hlasitost)".

2. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) nastavte
Zelany hlasitost.

3. Zvolend Uroven hlasitosti sa automaticky ulozi.

Prenos stiborov USB

Ak chcete pridat rozne obrazky, ktoré sa na obrazovke

zobrazia, ked' sa rura prepne do pohotovostného

rezimu, méZete ich odoslat cez USB.

Ak cheete odoslat Zelany obrazok, vyZaduje sa

Specialny program dodany s produktom alebo prevzaty

prostrednictvom internetu. Tento program

zhromazduje vaSe obrazky v stbore s ndzvom

L,Photoframe”. Tento stbor ulozte na pamatovy kItic

USB.

IAk sa na pamatovom kltci USB nenachadza
Ziadny stibor alebo obrazky obsiahnuté na
pamatovom kIU¢i nie st v spravnom forméte,

na displeji sa zobrazi hlasenie ,File not
found..!" (Stbor sa nenasiel..!).

Do ovladacieho systému riry moZete odoslat
maximalne 15 obrazkov. Ak priddte viac, na
ispleji sa zobrazi vystraha ,File Exceeds

Limit..!* (Stbor prekraCuje obmedzenie..!). Po
kaZzdom uloZeni nového obrazku sa z
ovladacieho systému odstrania predchadzajlice
obrazky.

1. Vponuke ,Settings (Nastavenia)" sa dotknite
tlacidla vpravo (2), &im vstapite do polozky ,USB
File Transfer (Prenos sdborov USB)*“.

2. Otvorte dvierka rury.
3. Otocte a otvorte ochranny kryt USB (1) na pravej
strane pod ovlddacim panelom.

p ym Kry
pamatovy kiti¢ USB (2), na ktorom je uloZeny
stibor ,Photoframe”.
5. Na displeji sa zobrazi hidsenie ,Copying Files,
Please Wait..." (Kopiruju sa subory, Cakajte
prosim...). Ked toto hldsenie zmizne, obrazky
budu uloZené v ovlddacom systéme.
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Copying Files Please Wan

dajte znovu na jeho miesto.
Prevadzka grilu

VAROVANIE

Pocas grilovania zatvorte dvierka rary.

Horlice povrchy mozu sposobit popdleniny!
Zapnutie grilu

1. Rdru zapnite dotknutim sa tlaCidla @

2. Dotknutim sa tlacidla Ponuka (7) ukongite ponuku
rychleho spustenia a vrétte sa do hlavnej ponuky.

3.V hlavnej ponuke sa dotknite tlacidlel nahor/nadol
(4), ¢im prejdete na ponuku ,Manula Cooking
(Manuélne varenie)“.

4. Jednym dotykom tladidla vpravo (2) vstpite do
ponuky ,Functions (Funkcie)“.

5. Dotknutim sa tlacidiel nahor/nadol (4) vyberte
pozadovanu funkciu grilu.

p
ponuky ,Temperature (Teplota)*. Dotknutim sa
tlacidiel nahor/nadol (4) nastavte Zelanu teplotu. V
poli podtextu sa zobrazi nastavitelny teplotny
rozsah.

7. Ak cheete zapnut funkciu posilfiovaca, jednym
dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstlpte do ponuky
,Booster (Posilfiovad)“. Dotknutim sa tlacidiel
nahor/nadol (4) prejdite na aktivaciu funkcie
posilfiovaca.

8. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) vstUpite do
polozky ,Cook Time (Cas varenia)“. Dotknutim
sa tlaCidiel nahor/nadol (4) prejdite na nastavenie
Zelaného ¢asu varenia.

9. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) v smere

hodinovych ruciciek vstupite do polozky ,End
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Time (Cas skon&enia)*. Dotknutim sa tlacidiel
nahor/nadol (4) nastavte Zelany ¢as skoncenia
varenia.
10. Dotknutim sa tlacidla vpravo (2) v smere
hodinovych ruciciek vstipite do polozky ,Cooking
Overview Screen (Obrazovka prehladu
varenia)“.

Obrazovka prehladu varenia obsahuje
informacie o tom, pod akou funkciou, pri
akej teplote, v akom Case a ako dlho sa
bude varenie vykonavat. Uvedena je aj
odport¢ana poloha plechu.

11. Jedlo poloZte na odporti¢any podstavec a zatvorte
dvierka.
12. Ak st hodnoty funkcie varenia, teploty a ¢asu

vhodné, na 3 sekundy sa dotknite tlaCidla [> ,
¢im varenie spustite. Ak chcete varenie spustit,

tlacidlo [> musite stlacit a podrzat, pokym
symbol na displeji nebude plny.
k chcete varenie zrusit v skorSom ¢ase,

na 3 sekundy sa dotknite tlacidla
¢im varenie skoncite.

» Po dokonceni varenia sa v dolnej oblasti zobrazi
hlasenie ,Cooking was completed. You can save
the cooking profile (Varenie sa dokontilo. Profil
varenia moZete uloZit)“. Otocenim gombika
vpravo/vlavo (2) v smere hodinovych ruciciek ulozte
varenie ako profil alebo rdru vypnite dotknutim sa

tatidla ©.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa mdZe vznietit.




Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

Foby 50 20.25 min”

v z4vislosti od hrabky
*Predhrievajte po dobu 5 minit
**Ak nie je moZné nastavit teplotu grilu na spotrebi€i, gril bude fungovat pri maximéinej teplote.
Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlcie zjiednoduSuju

Hriankovy chiieb 250/max

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby petenia.
Odportitame, aby ste v pripade grilovania vSetkych jeddl nastavili predhrievanie zhruba na 5-6 mindt.
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[ Udrzba a starostiivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produkiu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo Gastych problémov.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zacatim (drzby a Gistenia odpojte vyrobok
od zdroja napajania.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred ¢istenim vyrobku ho nechajte vychladndit,
Horlice povrchy mozu spdsobit popdleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, 7e ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujdcich
povrchov a ricky nepouZivajte Gistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Gasti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré sapondty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym pradom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.
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k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviadacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rary

Ak chcete vycistit' boénu stenu(LiSi sa v

zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte

nemusf existovat.)

1. Odstrarite prednu ¢ast boéného podstavca jeho
potiahnutim smerom od bocnej steny.

2. Uplne wyberte bo&ny podstavec jeho potiahnutim
smerom K sebe

Katalytické steny
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Vnutorné boéné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetiomatni farbu a
porovity povrch. Katalytické steny rury by sa nemali
Cistit. Porovité povrchy katalytickych stien sa
automaticky vycistia absorbovanim a konvertovanim
rozliateho oleja (para a kyslicnik uhlicity).

Cistenie stropu rury

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Prvok grilu je moZné vysuntt za i¢elom Gistenia stropu
rary.



1. Povolte upeviiovacie skrutky na prvku grilu
pomocou skrutkovaca alebo mince.

ukotveny na strope rury.

3. Vyklopte prvo grilu spét nahor a zatiahnite
upeviiovacie skrutky pomocou skrutkovaca alebo
mince.

Cistenie dvierok rury

Ak chcete odistit dvierka riry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok riry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. Mozu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

nutorné sklo prednych dvierok ma povrchovii
(pravu na zaistenie lahkého Cistenia materialu.
Na Cistenie skleneného veka nepouzivajte
Ziadne ostré drsné Cistiace prostriedky, tvrdé
kovové Skrabky, drétenky alebo bielidld,
pretoze mozu poskriabat povrch. Toto méze
zZnicit povrchovy materidl.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte zavesu (2) na pravej a
[avej strane prednych dveri stlacenim haku, ako je
znazornené na obrazku. Zamok by mal vyzerat
ako (4), ked je otvoreny.

Dvierka

Zamok zavesu(zatvorena poloha)
Rira

Zamok zavesu(otvorend poloha)

S ow o =

Pootvorte do pollévic'e predné dvierka.
Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

W

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
vierok vykonajte pri montazi dvierok v
pacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked' znovu nasadzujete

dvierka.

Funkcia Soft Open a Soft Close

Niektoré modely m6Zu obsahovat funkciu Soft Close &
Soft Open. Funkcia Soft Close umoZiiuje uZivatelovi
bezproblémovo zatvorit dvere rdry tak, Ze sa dostane
priblizne 15 cm od zatvorenej polohy a jemne ju zatlagi.
Automaticky systém klapiek pomalym zatvaranim dveri.
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Podobny rys sa pozoruje, ked st dvierka riry Upine
otvorené; Asi 9 cm od Uplne otvorenej polohy sa
systém klapiek otvori a umoZiuje mierne otvorenie.

Odstranenie vnitorného skla dvierok
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnitorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

Otvorte dvierk

1 Ram
2 Plastovy diel

Tahajte smerom k vam a vyberte plastovd &ast
i i k hornej Gasti prednych dvierok.

4 123

i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
b
i
i
i
i
i
I
i

Najvnltornejsi skleneny panel

Vndtorny skleneny panel

Vonkajsi skleneny panel

Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnitornejsi skleneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vnutorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.

S w o =
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Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opétovné
namontovanie vnitorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji

plastového otvoru

Vnutorny skleneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvniitornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montaZi najvnatornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpette, Ze potlacena strana panelu smeruje ¢elom
k vnitornému sklenenému panelu.

Je doleZité, aby ste dolny okraj vnitorného skieneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovii Gast tladte smerom k ramu, pokym nebudete
pocut ,cvaknutie”,

Vymena Ziarovky v riire

NEBEZPEGENSTVO:

Pred vymenou Ziarovky v rlre sa uistite, 7e
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu

elektrickym pradom.

Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!




Osvetlenie riry je Specidlna elektricka Ziarovka,
ktord odoldva teplotam aZ do 300 °C.
Podrobnosti najdete v Casti Technické
parametre, strana 11. Svetla do riry mozete
ziskat u vasho autorizovaného servisného
zastupcu.

He

Poloha svetla sa moZe [iSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

O

Ziarovka pouZitd v tomto spotrebiéi nie je
hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
icelom tejto Ziarovky je pomdct uZivatelovi
vidiet na potraviny.

&

Ziarovky pouZité v tomto spotrebici musf
drzat extrémne fyzické podmienky, napr.
eploty nad 50 ° C.

©

AK je vaSa riira vybavena okrihlym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

w

si obrazok) a vymefite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymerite ho.

4. Namontujte skleny kryt.

AK je vasSa riira vybavena Stvorcovym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Odstrérite drotené podstavee tak, ako je to
popisané. Pozrite si Cast Cistenie riry, strana 38.

3. Pomocou skrutkovaca odmontujte ochranny
skleny kryt.

4. Ak je vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je
si obrazok) a vymefite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymerite ho.

5. Namontuijte skleny kryt a potom drotené
podstavce.
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Riesenie problémov

ely zahrejti, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

e Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Tladidla/gombiky/prepinate na oviadacom paneli nefungujti. >>> MdZe byt zapnuté uzamknutie

tiacidiel. Viypnite ho. (Pozrite si cast’ PouZivanie zimku tiacidel, strana 27 )

Svetlo v rtre je chybné. S>> VWmerite svetlo v rure.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

e Mozno nie je nastavend konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.

e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nuiné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

k problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami
opravit pokazeny vyrobok.

e Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.

e Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). Al rights
reserved.

e This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License v2.1
licensed code. Copies of GPL v2 and LGPL 2.1 are available from
http://www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid
for three years, starting with the initial purchase of product.
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