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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejgtne |
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e /achowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

¢ Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy

6/PL

sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



T
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e Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

e Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

e Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

e Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe

i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

e (OSTRZEZENIE: Przed wymiang
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajaey z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac¢
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

e Aby unikna¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sie, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

e Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

e Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
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e UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Urzadzenia tego nie nalezy uzywac
do podgrzewania talerzy pod
grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe mogg byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac
materiaty opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W trakcie
pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.
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¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne
Opis urzadzenia

7 6 5

1 Pétka druciana 7 Upusty nadmiaru wody
2 Pétki 8 Pozycje potki
3 Tacka 9 Wskaznik poziomu wody
4 Drzwiczki przednie 10  Dzhanek
5 Uchwyt 11 Panel sterowania
6 Rurka wylotu oparéw

1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Klawisz ZAk./WYL. 8 Przycisk wyboru menu dan gotowych
2 Klawisz wyboru programu 9 Wyswietlacz tekstu
3 Wyswietlacz funkeji 10 WySwietlacz wyboru dai gotowych
4 Pole wskaznika czasu hiezacego 11 Przycisk temperatura - waga — ustawienia
5 Pole wskaznika temperatury/wagi boostera
6 Przyciski podnoszenia/obnizania temperatury- 12 Klawisz czasu i ustawien

czasu

7 Przycisk start/stop gotowania
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

2. Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4,  Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

5. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

+aczne zuzycie energii el. 3.1KW

Wy
Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb. **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Osvvletlem wewnetrzne 15/25 W

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).
Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z

o - , odno$nymi normami. Warto$ci te moga sig
Rysunk[ w t.eJ 'nSt,r.UKC,J' sg schematyczne | rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. Srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosic, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

*  Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwor o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




*

min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.
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ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
g|nac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze on
nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

14/PL

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz tasma klejgca
do $cian bocznych.




e Nie podnos$ urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Nie ruszaj piekarnika, jesli jest w nim woda.
Mozna go przesunaé dopiero po spuszczeniu
zen wody.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

1 2 3 4

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

21 20

19 18

Klawisz ZAk. /WY,

Klawisz wyboru programu

Symbol sondy do pieczenia migesa (*)
Symbol zamknigcia drzwi (*)

Pole wskaznika czasu biezacego

Pole wskaznika temperatury/wagi
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Przycisk start/stop gotowania

Przycisk wyboru menu dan gotowych

Przyciski podnoszenia/obnizania temperatury-
czasu

Wyswietlacz tekstu

Wyswietlacz wyboru dan gotowych
Symbol ustawien

Symbol alarmu

Symbol kofica gotowania

Symbol czasu gotowania

16/PL

4 4 © N U WwN
- o

- 4 4 a4
~N o OB~ W N

17 16 15 14 13 12 11 10

18  Symbol gotowania na parze (*)
19 Wyswietlacz funkcji

20 Klawisz ustawiania temperatury-wagi i szybkiego
podgrzewania

21 Klawisz czasu i ustawien

* (Réznia sig zaleznie od modelu piekarnika.)
Wi6z wtyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.

Przed ustawieniem czasu nalezy ustawic jezyk.
Nastawianie jezyka

0 P

N

® ¢ Endlish v

Za pierwszym zatgczeniem piekarnika na wyswietlaczu
tekstu (12) pojawi sig "English". Lekko nacisnij N\



lub N/ (11) aby wybra jezyk. (10) Lekko nacisnij

aby potwierdzi¢ wybor jezyka.

Ekran nastawiania jezyka pojawi sie tylko przy
pierwszym uruchomieniu. Jezyk zmienia sig w
menu Settings (Ustawienia). Menu ustawien,

strona 33.
Nastawianie czasu
ICIRe Ult.lu godzing ;v g

Po wyborze jezyka na wyswietlaczu tekstu (12) pojawi

sie "Time setting" (Nastawianie czasu). Lekko nacisnij

/\ lub N/ (11) aby nastawi¢ hiezgcg godzing.
Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
czas. Jesli sig tego nie zrobi, nie zgasnie
symbol (14). Zniknie dopiero po ustawieniu
godziny.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgji i warstwy ochronne.

0STRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik

elektryczny, strona 19

Czyszczenie systemu parowego:

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Steam + Fan heating" [Grzanie
parg + wentylatorem]

Do dzhanka (2) nalej 350 ml wody. Patrz Tryby
pracy, strona 21 - uzywanie funkgji ,Steam + Fan
heating".

Uruchom piekarnik na ok. godzing. Dotknij klawisz

, gdy na ekranie pojawi sig "Press to
spray steam" [Nacisnij, aby rozpyli¢ pare].
Wytacz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 33.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 33

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.
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Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdinie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze
warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun tg pdtke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng pétke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy tuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapali¢.




Jak obstugiwac piekarnik elektryczny
Panel sterowania

1 2 3 4

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

Klawisz ZAk. /WY,

Klawisz wyboru programu

Symbol sondy do pieczenia migsa (*)
Symbol zamknigcia drzwi (*)

Pole wskaznika czasu hiezacego

Pole wskaznika temperatury/wagi
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Przycisk start/stop gotowania

0  Przycisk wyboru menu dar gotowych

1 Przyciski podnoszenia/obnizania temperatury-

czasu

12 Wyswietlacz tekstu

13 Wyswietlacz wyboru dan gotowych

14 Symbol ustawien

15 Symbol alarmu

16 Symbol kofca gotowania

17 Symbol czasu gotowania

18  Symbol gotowania na parze (*)

19 Wyswietlacz funkcji

20 Klawisz ustawiania temperatury-wagi i szybkiego

podgrzewania

21 Klawisz czasu i ustawien

(Réznia sig zaleznie od modelu piekarnika.)

Nastawianie biezacej godziny

Godzing mozna zawsze nastawi¢ ponownie.

1. Aby nastawic biezacg godzing trzykrotnie nacisnij
przycisk Time and Settings [Czas i ustawienia]
(21), az na wyswietlaczu tekstu (12) pojawi sig "
“Set day time" [Nastaw godzing], gdy piekarnik
jest wytgczony.

2. Lekko nacisnij #\ lub \ (11) aby nastawic

biezacg godzine.

4 L OO N® T WN =

® T Ust.au godzing :;v g

» trakcie przerw w zasilaniu krétszych niz 20
1 minut nastawienie godziny pozostaje
apamietane. Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1), aby
zalgezy¢ piekarnik. Po zatgczeniu piekarnika na
wySwietlaczu funkcji (19) pojawig sig ikony
nagrzewania od gory i od dotu, na wyswietlaczu
tekstu za$ pojawi sig "Static" (Statyczne). W polu
wskaznika temperatury/wagi (6) pojawi sig
temperatura zalecane. Na wyswietlaczu funkgji
(19) pojawiajg sie aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.

©  —1g15 200° "
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Piekarnik wytaczy sie automatycznie po

o 20 sekundach jesli na wyswietlaczu
unkcji (19) nie nastawi sig zadnych jego
ustawien.
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2. Naci$nij N\ lub N/ (11) aby wybrac tryb pracy.
Po wybraniu funkcji mozna nastawi¢ "Temperature"
(Temperatura), "Cook time" (“Czas trwania gotowania",
"Cook end time" (Godzina zakoriczenia gotowania) oraz
"Booster" (szybkie nagrzewanie).

3. 2. Naci$nij raz przycisk ustawiania temperatury-
wagi i szybkiego nagrzewania (20) aby dotrze¢ do
wys$wietlacza temperatury.

4. Naciskaj #\ lub \/ (11) az w polu wskaznika
temperatury/wagi (6) pojawi sie pozadana wartosc.

© P [—\1gI5 200° "
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® ¢ Temreratura :.;év g

5. Naci$nij przycisk start/stop gotowania (9) aby
uruchomic w piekarniku wybrang funkcje. Na
wyswietlaczu pojawi sie "Cooking" (Pieczenie).

©® 1815 200° "
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Tabela funkciji

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i
minimalne.

Jesli w trakcie gotowania otworzy sie
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie ostrzezenie "Door open”
(Otwarte drzwiczki).

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1) aby wytgczy¢
piekarnik.

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sig zaleznie od modelu piekamika.)
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Funkcje roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.

e wzgledow bezpieczeristwa "Cook time"
(Czas trwania gotowania) mozna ustawié na
nie wigcej niz 6 godzin dla wszystkich funkcji,
z wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temperature Cooking"
(Pieczenie w niskiej temperaturze).

&

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac
beda odnosne symbole.

@]

razie przerwy w zasilaniu program kasuje
ie. Trzeba zaprogramowac piekarnik od nowa.

&

Biezacej godziny nie mozna nastawic¢ gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

H

esli w trackie nastawiania piekarnika przez 20
Isekund nie naci$nie sig zadnego przycisku,

piekarnik sam sie wytgczy.




Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
drzwiczek.

SN

Pozycja czyszczenia (*
Symbol sondy do p|eczen|a migsa ()
Pozycje potki
Grzejnik dolny
Symbol gotowania na parze (*)
Nawiew boostera
Grzejnik boostera
Symbol zamknigcia drzwi (*)
Grzatka grilla
0  Grzakka gorna

— O 00 N O~ wn —

Funkcje roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika!

40-250
| Pa (o0 | AD2E0

Gotowanie
powolne/Nagrzewanie
wentylatorowe Eco

Utrzymywanie w _ 40-100

Odszranianie e

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzgdzenia.

Statyczny

Zywnos$¢ nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i od
dotu. Nadaje sig do ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do pieczenia. Piecz w
ednej tylko blasze.

© ° =185 200°""
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Statyczny + wentylator

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i dolng
jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Piecz w jednej
tylko blasze.

:3 Eda
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Pieczenie z termoobiegiem

Gorace powietrze nagrzane grzatka tying jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych poziomach potek i w
wigkszo$ci przypadkow nie potrzeba wstgpnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

® P10, < A
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Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziatac, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

Pieczenie 3D

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sig rownomiernie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
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Pieczenie 3D

118:20 20 cA !
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Termoob.+dolna grz.

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem (w Scianie tylnej). Nadaje sie do
pieczenia pizzy.

18:20 210°

Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do

rillowania duzych ilosci miesa.

© P ==)10:30 200° "
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® ‘c BrIll + ternocbies .

e Do grillowania pot6z duze lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill
Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie do

rillowania duzych ilosci migsa.
i

© P 1030 280° "

® ¢ Full erill

S

22/PL

Full grill
e Do grillowania pot6z duze lub srednie porcje na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg

grilla.
e Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.
e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill
Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie do
grillowania i potraw gratynowanych.

© P = 1030 28
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® ¢ Dolmw grill a1

e Do grillowania potéz mate lub srednie porcje na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzy¢ tej funkcji
zamiast pieczenia, ktore wykonatoby sie stosujgc
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-220 °C.
Ale nieco przedtuzy sig czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej funkgji
przedstawiono w tabeli "Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan".

o P 11825 180°
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Grzatka dolna
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do pizzy
ani do rumienienie potrawy od spodu po upieczeniu.

° P85 180
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Utrzymywanie w cieple
Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
odawania przez dtugi okres czasu.

P 18:56 60°

Sl Y
P ey

]
S

® C éut.mnw. w cierle v &

Pieczenie w niskiej temperaturze

Jedzenie jest opiekane réwnoczesnie od gory i dotu.
Takie rozwigzanie jest odpowiednie w przypadku
wolnego pieczenia obsmazonego migsa (Cieleciny,
baraniny, drobiu itp.) w otwartym naczyniu w niskiej
temperaturze. Ta funkcja sprawa, ze migso jest
soczyste i migkkie w Srodku. Nalezy wybieraC migso
spetniajgce odpowiednie standardy higieny. W
przypadku ptyty kuchennej, grilla itp. nalezy
obsmazy¢ migso ze wszystkich stron na rozgrzanej
patelni. Obsmazone migso mozna upiec, korzystajac
z funkgji ,pieczenia w niskiej temperaturze” przez
dtugi czas. Do pieczenia nalezy uzywac tylko jednej
blachy.

® P~ 18.15 80 cANI
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Odszranianie

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tylnej).

Nadaje sie od powolnego odtajania mrozonek
ziarnistych w temperaturze pokojowej lub studzenia

otraw gotowanych.

orr]Bs
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® ¢ Rozmrazanie v

Para turbo

Poza pieczeniem przy uzyciu funkcji termoobiegu w
temperaturach 150-280 mozna takze stosowac pare
do potraw po tym, jak piekarnik osiggnie nastawiong
temperature. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Opcja ta umozliwia pieczenie potraw wedtug
wiasnego gustu poza automatycznymi menu.

Para turbo
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Nacisnij przycisk (1).

2. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

3. Naci$nij Z\ lub \/ (11) aby wybraé funkcje
Para +Termoobieg. Nastgpnie nacisnij klawisz
Start/Stop Cooking [Start/stop pieczenia] (9) aby
rozpoczaC pieczenie. Jesli w systemie nie ma
wody, na wySwietlaczu pojawi sig “Fill with
350 ml water” (Nalej 350 ml wody). Wode
nalewa sig pojemnikiem do wody dostarczonym
razem z piekarnikiem az ustyszy sie
ostrzegawczy sygnat dzwigkowy. Patrz:
Dolewanie wody Po dolaniu dostatecznej ilosci
wody wyswietli sie “Door open” [Otwarte
drzwiczki].

systemie parowym nie nalezy stosowac
zadnego plynu innego niz woda pitna.

Zamknij drzwiczki, wy$wietli sig ,Pieczenie". “Press

to spray steam"ly[Naciénij, aby rozpyli¢
parg]pojawi sig po osiggnieciu nastawionej
temperatury. Nacisnij klawisz Convenience Food
Menu Selection [Wybéru menu potraw gotowych]
(10), aby dostarczy¢ pare do piekarnika na 5 minut.
Mozesz podac parg 3 razy w dowolnej chwili w
trakcie pieczenia.

Na koniec pieczenia trzeba spusci¢ pozostata
systemie wodeg. Patrz. Funkcje ksigzki
kucharskiej, strona 30, Spuszczanie wody.

Czyszczenie parowe
Tryb ten stosuje sig do zmigkczania zanieczyszczen
0 zakoriczeniu pieczenia. Czyszczenie parowe,.

O P r""""""" 18.20 ,\ !

® ¢ Czuszczenie parowe ; v
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katwe czyszczenie parowe katwe czyszczenie parowe

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona (Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu). roduktu).

Ta funkcja umozliwia zmigkczenie zanieczyszczen w ; .
piekarniku (jesli nie pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich O P L ~ bl

fatwe usunigcie. Informacje na temat tatwego
czyszczenia parowego zawiera czesé ,Czyszczenie —
fatwe czyszczenie parowe”.

Jak obstugiwac urzadzenia sterujace piekarnika
1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Klawisz ZAk./WYt., Praca w trybie pot-automatycznym
2 Klawisz wyboru programu W tym trybie pracy mozna nastawic okres czasu, w
3 Symbol sondy do pieczenia migsa (') ktorym piekarnik bedzie dziata (czas pieczenia).
4 Symbol zamknigcia drzwi () 1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1) aby zatgczy¢
5 Pole wskaznika czasu biezacego piekarnik.
6 Pole wskaznika temperatury/wagi 2. Lekko naciénij N\ lub \/ (11) aby wybrac
7 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika funkcje
g §¥mgiglkb932?5;t% (SZB(/) t:gxa%?;igrzewame) 3. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij raz przycisk
10 Priyyciskwyboru r% gnu dar gotowych czasu i ustawien (21) aby zaznaczy¢ "Cook time"
11 Przyciski podnoszenia/obnizania temperatury- (Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstu (12).

Jednoczesnie miga symbol czasu pieczenia (17).

Czasu Lo s
12 Wyéwietlacz tekstu 4. Lekko nacignij /N lub \/ (11) aby nastawic
13 Wy$wietlacz wyboru dan gotowych czas pieczenia. Po nastawieniu czasu pieczenia
14 Symbol ustawien wySwietla sie symbol czasu gotowania (17).

15 Symbol alarmu

16 Symbol korica gotowania O P I mmc /\ 3]
17 "

Symbol czasu gotowania

18  Symbol gotowania na parze (*)
19 Wyswietlacz funkcji

20 Klawisz ustawiania temperatury-wagi i szybkiego ® T Czas pieczenia :”v g

podgrzewania . s . —
21 Klawisz czasu i ustawien 5. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.
* (Ré2nig sie zaleznie od modelu piekarnika.) 6. Aby nastawic temperature nacisnij raz przycisk

Temperature - Weight [Ustawianie temperatury-
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wagi] oraz Rapid Heating Setting [Nastawianie
szybkiego nagrzewania] (20), aby zaznaczy¢
“Temperature" na wyswietlaczu tekstu (12).

7. Lekko nacignij N lub N/ (11) aby nastawic
temperature.

8. Nacisnij przycisk Start/Stop Cooking [Start/stop
pieczenia] (9), aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wy$wietlaczu pojawi sig "Cooking" (Pieczenie).

» Piekarnik bedzie sig nagrzewat az do nastawione;

temperatury i utrzyma jg az do wybranego czasu korica

gotowania. W trakcie procesu pieczenia pali sie
lampka w piekarniku.

szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika (7) wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie nastawiona temperature.

9. Po ukoniczeniu pieczenia "Good appetite...
Nacignij, > aby kontynuowaé”pojawia sie na
wySwietlaczu i odzywa sig dzwigkowy sygnat
alarmowy.

10. Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny klawisz. Za
nacisnigciem klawisza Start/Stop Cooking
[Start/stop pieczenia] (9) piekarnik nadal pracuje
w wybranym trybie. Alarm ustaje.

11. Jesli nie nacisniesz klawisza Start/Stop Cooking
[Start/stop pieczenia] (9), piekarnik wytgcza sie
automatycznie i wySwietla biezacg godzine.

Przetaczanie w tryb catkowicie automatyczny

W tym trybie pracy mozna nastawia¢ czas trwania

gotowania i godzing jego zakoriczenia.

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1), aby
zatgezy¢ piekarnik.

2. Lekko nacisnij #\ lub \/ (11) aby wybrac
funkcje.

3. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij raz klawisz
Time and Settings [Czas i ustawienia] (21) aby
zaznaczy¢ "Cook time" [Czas pieczenia] na
wyswietlaczu tekstu (12). Jednoczesnie miga
symbol czasu pieczenia (17).

4. Lekko nacignij N\ lub N/ (11) aby nastawic
Czas pieczenia.

» Po nastawieniu czasu pieczenia wyswietla sig

symbol czasu gotowania (17).

5. Aby nastawi¢ godzing zakoriczenie pieczenia
naciskaj raz po raz klawisz Time and Settings
[Czas i ustawienia] (21), az na wyswietlaczu tekstu
(12) pojawi sig "Cooking end time" (Godzina
zakoniczenia pieczenia). Rdwnoczesnie miga
symbol godziny zakoriczenia pieczenia (16).
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6. Lekko nacisnij #\ lub N/ (11) aby nastawic
godzing zakoniczenia pieczenia.

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wy$wietlaczu pojawia sig symbol End of Cooking Time

[Godzina zakonczenia pieczenia) (16).

7. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.

8. Aby nastawi¢ temperature nacisnij raz przycisk
Temperature - Weight [Ustawianie temperatury-
wagi] oraz Rapid Heating Setting [Nastawianie
szybkiego nagrzewania] (20), aby zaznaczy¢
“Temperature" na wyswietlaczu tekstu (12).
Lekko nacignij Z\ lub \/ (11) aby nastawic
temperature.

9. Naci$nij przycisk Start/Stop Cooking [Start/stop
pieczenia] (9), aby rozpoczaé pieczenie. Na
wy$wietlaczu pojawi sig . "Waiting" (Oczekiwanie).

» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing

rozpoczecia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.

10. Gdy nadejdzie godzina rozpoczgcia gotowania,
aktywuje sig wybrany tryb pracy, na wySwietlaczu
pojawia sig "Cooking" (Pieczenie) i piekarnik
nagrzewa sig do nastawionej temperatury.
Utrzymuje te temperature az do korica czasu
gotowania. W trakcie procesu pieczenia pali sie
lampka w piekarniku.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika (7) wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie nastawiona
temperature.

11. Po zakoniczeniu pieczenia "Good appetite...
Naci¢nij > aby kontynuowaé” pojawia sie na
wySwietlaczu i odzywa sig dzwigkowy sygnat
alarmowy.

12. Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny klawisz. Za
nacisnigciem klawisza Start/Stop Cooking
[Start/stop pieczenia] (9) piekarnik nadal pracuje
w wybranym trybie. Alarm ustaje.

13. Jesli nie nacisniesz klawisza Start/Stop Cooking
[Start/stop pieczenia] (9), piekarnik wytgcza sie
automatycznie i wySwietla biezacg godzine.
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Jesli chee sig wytgczy¢ program
6 potautomatyczny lub automatyczny po
jego nastawieniu, trzeba wyzerowaé czas
gotowania. W razie potrzeby piekarnik
mozna takze wylgczy¢ naciskajgc klawisz

Zat./wyt. (1).

Nastawianie boostera
Funkcji Booster (szybkie podgrzewanie) uzywa sie aby
szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybrad w trybie
Defrost (Rozmrazanie), Slow cooking (Powolne
pieczenie), Warm keeping (Utrzymywanie w
cieple), ani Low temperature coking (Pieczenie
w niskiej temperaturze). W razie przerwy w
zasilaniu ustawienia boostera kasujg sig.

Wybierz funkcje pieczenia, a nastgpnie:

1. Raz po raz naciskaj klawisz Temperature -
Weight/ Rapid Heating Setting [Ustawienia
temperatura-waga i szybkiegp nagrzewania] (20)
az na wySwietlaczu pojawi sie "Booster passive"
[Booster wytgczony].

2. Naci$nij /\ (11) aby wyswietli¢ 1 "Booster
active" (Booster aktywny). Symbol boostera (8)
pozostaje zapalony.

® P = 10:30 ’C'W‘E»ou
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O T éBooster aktywny

» Symbol Booster (8) znika, gdy tylko piekarnik
osiggnie nastawiona temperature, i piekarnika wraca
do wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem
funkcji Booster.

3. Aby wylgczy¢ funkcje boostera raz po raz naciskaj
klawisz Temperature - Weight/ Rapid Heating
Setting [Ustawianie temperatury-wagi i szybkiego
nagrzewania] (20) az na wySwietlaczu pojawi sie .
“Booster active" [Booster czynny].

4. Naci$nij Z\ (11) aby wyswietlic 1 "Booster
passive" (Booster wytgczony).

® P == 10-30 T,\ b
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» Gdy po tym procesie powrdci sig do wySwietlacza
wyboru funkgji, znika symbol Booster (8).
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Blokada przyciskow
Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskow mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

Blokady przyciskdéw mozna uzywac takze przy
ytaczonym piekarniku. Pracujacy piekarnik
mozna wytaczy¢ naciskajac przycisk Zat./wyt.

(1) nawet przy zatgczonej blokadzie
przyciskow.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i ustawien (21),
az na wy$wietlaczu pojawi sig "Key lock
passive" [Wytgczona blokada przyciskow].

2. Naci$nij /\ (11) aby zatgczy¢ blokade
przyciskow. Po zatgczeniu blokady przyciskéw na
wys$wietlaczu pojawi sig "Key lock active”
[Zatgczona blokada przyciskow].

°r 035
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®  Blokads klaw. zal.: v

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ostrzezenie "Keylock active" [Zataczona
blokada przyciskow] za naci$nieciem dowolnego
przycisku (z wyjatkiem N\).
Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
0 piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
zasilaniu blokada przyciskow nie kasuje sie.
Wytaczanie blokady przyciskow
1. Naci$nij N/ (11) aby wytaczy¢ blokade
przyciskow. Na wyswietlaczu pojawi sie "Key
lock passive” [Wyfaczona blokada przyciskow].

°Fr 035
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Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.



Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59

minut.
Aby nastawic¢ alarm:
® P 00:00 Y
© ¢ Rlarm nov

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i ustawien (21),
az na wySwietlaczu pojawi sig symbol alarmu (15).

2. Lekko nacisnij #\ lub \ (11) aby nastawic
godzing. Symbol alarmu (15) nadal pali sie po
nastawieniu godziny alarmu.

3. Po uptywie godziny alarmu symbol alarmu zacznie
migac i odezwie sie sygnat alarmu.

Jedna blacha Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
drucian

Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**

4-Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do clasta™

4. Aby wylgczy¢ alarm nacisnij dowolny przycisk.
Aby skasowac alarm:
1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i ustawien (21),
az na wySwietlaczu pojawi sig symbol alarmu (15).
2. Naciskaj #"\ (11) az na wyswistlaczu pojawi sie
“00:00".
Tabela czasOw pieczenia
Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnoci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

3-Standardowa tacka*

Jedna blacha Standardowa tacka® I

2 blachy 1-Foremka do ciasta’ E 1-3 200 35..45
3-Standardowa tacka*
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pieczen

nastepnie
1

180

15 min,
250/max,
nastepnie
180000

250/max,
nastepnie
180 ... 190

 [wews Swewew [[ol 7 (@[5 ®

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

e S

3-Standardowa tacka®
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Clasto Jedna blacha | Okragta tortownica o
hiszkoptowe rednicy 26 cm na ruszt
druciany”*

2 blachy 1-Okragta tortownica o
srednicy 26 cm na ruszt
druciany**
4-Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do ciasta™®

Jedna blacha Okragfa czarna metalowa
forma do pieczenia o
Srednicy 20 cm na ruszt

illa®

ugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach,
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sa to akeesoria dostepne komercyjnie.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan 0 Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

Jedna blacha Standardowa tacka® 9538

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
Wskazéwkl do pieczenia ciasta e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

Jegli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwki przy pieczeniu ciasta

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
ook, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

Jesli gora ciasta brazowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal

nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.
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Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Funkcje ksiazki kucharskiej

Wybieranie funkcji potraw gotowych

Menu Convenience Foods [Potrawy gotowe] zawiera

programy dla potraw specjalnie przygotowane przez

zawodowych kucharzy i zapisane w pamieci jednostki
sterujgcej.

W tym menu temperatura, pozycja pétki, waga i

funkcje pieczenia nastawiane sg automatycznie.

Mozna zmieni¢ wageg i czas pieczenia stosownie do

potrawy i wtasnego gustu.

Aby wybrac funkcje Cooking Guide [Ksigzka

kucharska]:

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1), aby
zatgezy¢ piekarnik.

2. Nacisnij przycisk wyboru programéw (2) aby
wybra¢ wyswietlacz funkcji potraw gotowych. W
tym kroku na wyswietlaczu pojawi sie
“Cakes&Breads&Tarts” [Ciasta i pieczywo i
zaznaczy sie wySwietlacz Convenience Food
Selection [Wybdr potraw gotowych] (13).

®c cintl 1 pleczuo Tver

3. Nacignij /N lub \/ (11) aby wybraé gtéwne
menu funkcji potraw gotowych
(Cakes&Breads&Tarts [Ciasta i pieczywo], Meat
poultry [Drdb], Meat [Migso], Fish [Ryby], Special
meals [Potrawy specjalne], Special [Specjalne]).

4. Naci$nij przycisk Convenience Food Menu
Selection [Wybdru menu potraw gotowych] (10),
aby potwierdzi¢ wybrane menu Main Meal
[Gtéwne potraw].

5. Naci$nij #\ lub \/ (11) aby wybrac potrawg
(Cookies [Ciasteczka], Cake [Ciasto], Small cake
[Torcik], itp.)
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6. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

7. Naci$nij przycisk Start/Stop Cooking [Start/stop
pieczenia] (9), aby rozpoczaé pieczenie. Na
wy$wietlaczu pojawi sie "Cooking" (Pieczenie).

esli w ciggu 20 sekund nie nacisnie sie
przycisku Start/Stop Cooking [Start/stop
pieczenia] (9), piekarnik sam sig wytgczy.

8. Po ukoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawi
sie "Good appetite..." [Smacznego...] i odezwie
sie dzwigkowy sygnat alarmowy.

by wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny
klawisz.

Pojawiajace sig na wyswietlaczu "Back" [Z]
powrotem] w trakcie nawigowania w
menu potraw pozwala wréci¢ do menu
gdrnego. Nacisnij przycisk wyboru menu
potraw gotowych (10) aby wréci¢ do
gdrnego menu.
Przed rozpoczeciem pieczenia w menu potraw
gotowych mozna nastawi¢ wage zaleznie od
wybranego rodzaju potrawy. W tym celu:
1. Naciskaj przycisk ustawiania temperatury-wagi i
szybkiego nagrzewania (20) az zacznie migac pole
wskaznika wagi.

@ﬁf‘mmamﬂ"

]
1
I
ew@

® ¢ Waga

s-,-gv M

2. Lekko nacisnij #\ lub N/ (11) aby nastawic
wage.

Przed rozpoczeciem pieczenia w menu potraw

gotowych mozna nastawi¢ wage zaleznie od

wybranego rodzaju potrawy. W tym celu:

1. Naciskaj przycisk ustawiania temperatury-wagi i
szybkiego nagrzewania (20) az zacznie migac pole
wskazZnika wagi.

2. Naci$nij (11), aby nastawi¢ wage.



: Strudel Moussaka
jabtkowy

Aby wybraé funkcje gotowania na parze potraw

gotowych:

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1), aby
zatgezy¢ piekarnik.

2. Raz po raz naciskaj przycisk wyboru programu (2),
az na wySwietlaczu pojawi sig symbol Steam
Cooking [Gotowanie na parze] (18). W tym kroku
na wyswietlaczu pojawia sig
“Cakes&Breads&Tarts” (Ciasta i pieczywo).

3. Nacignij N\ lub N/ (11) aby wybraé gtéwne
menu funkcji potraw gotowych
(Cakes&Breads&Tarts [Ciasta i pieczywo], Meat
poultry [Drdb], Meat [Migso], Fish [Ryby], Special
meals [Potrawy specjalne], Special [Specjalne]).

4. Naci$nij przycisk Convenience Food Menu
Selection [Wybdru menu potraw gotowych] (10),
aby potwierdzi¢ wybrane menu Main Meal
[Gtéwne potraw].

5. Naci$nij #\ lub N/ (11) aby wybrac potrawg

(Cookies [Ciasteczka], Cake [Ciasto], Small cake

[Torcik], itp.)

Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

Nacisnij przycisk Start/Stop Cooking [Start/stop

pieczenia] (9), aby rozpoczaé pieczenie.

8. Nawyswietlaczu pojawi si¢ "Fill with 350 ml
water" [Nalej 350 ml wody].

Zagrozenie dla zdrowia!

systemie parowym nie nalezy stosowac
zadnego ptynu innego niz woda pitna.

~N o

Nie nalezy napetia¢ zbiornika na wodg
goracg woda.

9. Otworz drzwiczki i dolej wody przez wlot wody. Na
wy$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie "Door open”
[Otwarte drzwiczki] wraz z dZzwigkowym sygnatem
ostrzegawczym podczas nalewania wody.

10. Piekarnik zaczyna piec, a po zamknigciu drzwiczek
na wyswietlaczu pojawia sig "Cooking"
(Pieczenie).

11. Po ukoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawi
sie "Good appetite..." , "Please take the meal"
(Smacznego... Prosimy wyjg¢ potrawe) i odezwie
sie dzwigkowy sygnat alarmowy.

» Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny Klawisz.

12. Po ukonczeniu pieczenia otworz drzwiczki i wyjmij
potrawe.

Zamknij drzwiczki piekarnika aby uruchomic funkcje

Automatic Water Vaporization [Automatyczne

odparowanie wody].

» W tym kroku na wysSwietlaczu pojawi sig “Disposing

water” [Spuszczanie wody] i potrzebny na to czas.

» Ze wzgledow zdrowotnych nie wolno uzywac

pozostatej wody, poniewaz jej jakos¢ spada z czasem.

Spuszczanie wody zmigkcza brud w piekarniku i

umozliwia jego fatwe usuniecie po pieczeniu.

» Po spuszczeniu wody wytrzyj wnetrze piekarnika

Sciereczka.

Uzywanie pojemnika na wode:

Pojemnik na wodeg sktada sig z 2 czgsci. Cze$¢ gormna

usuwa z wody wapno.

216z dolng i gorng czgsci pojemnika, jak pokazano na

rysunku.

Nie nalewaj wigcej niz 150 ml, w przeciwnym razie

woda nie zostanie oczyszczona.

Zdejmij cze$¢ gomg i nalej wode z czesci dolnej do

piekarnika.

[Wapno z pojemnika na wode usuwa si¢
ykonujac nastepujace czynnosci raz na 4
uzycia. Rozpuscé 2 tyzeczki soli w szklance i

wlej roztwdr do pojemnika na wode. A
nastegpnie umyj dolng cze$¢ pojemnika.
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1 Cze$¢ gorna

2 Czesé dolna

Dolewanie wody:

1. Wyciagnij dzbanek pokazany na rysunku (1).
2. Nalewaj wode do pojemnika, az ustyszysz sygnat
zwigkowy. Sledz poziom wody na wskazniku (2).

1 Dzhanek

2 Wskaznik poziomu wody

3 Rurka wylotu oparéw

4 Rurka spustu nadmiaru wody

System czeka co najmniej 10 minut az dolejesz
wody. Jesli przez 10 minut nie dolejesz wody,

piekarnik sig wytgczy.
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Aby oczy$cic¢ dzbanek wyjmij go z piekarnika i
umyj sama woda.

trakcie nalewania wody nalezy $ledzi¢ jej
poziom na wskazniku. Jesli poziom wody
przekracza poziom petnego zbiornika, nadmiar

wody przeleje sie dom piekarnika.
Przelewajacy sig do piekarnika nadmiar wody
moze zakidci¢ gotowanie przy pomocy
automatycznych programéw gotowania na
parze i spowodowag skraplanie sig pary na
drzwiczkach. Aby tego uniknaé, przed
rozpoczgciem gotowania usuf nadmiar wody
przelewajgcej sig do piekarnika.

Jesli wytgczy sie piekarnik przez zakoriczeniem

pieczenia i w ciggu 2 minut nie wybierze sig

zadnej funkeji pieczenia, na wySwietlaczu
tekstowym pojawi sie komunikat "Please
take the meal. Water will evaporize."
[Wyjmi potrawe. Woda wyparuje], gdy tylko
piekarnik wytaczy sig przyciskiem On/Off
[Zat/Wyf] (1). Usuwanie wody zacznie sig
automatycznie po ok. 1 minucie.

UWAGA
W trakcie odparowania wody drzwiczki musza
by¢ zamknigte.
Menu potraw gotowych do gotowania na parze:
Moze sig rézni¢ zaleznie od modelu




Menu ustawien

Nastawianie jasno$ci

Jasnos¢ nastawia¢ mozna tylko przy wytgczonym

piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk Time and Settings
[Czas i ustawienia] (21), az na wyswietlaczu
pojawi sig "Brightness" [Jasnosc].

2. Sg 4 poziomy jasnosci, tzn. 1, 2, 3 oraz 4.
Naciskaj #\ lub N/ (11) aby wybraé poziom.

Przy wytaczonym piekarniku poziom
jasnosci sig zmniejsza aby oszczgdzad
lenergie. Po zatgczeniu piekarnika jasnos¢
wraca do nastawionego poziomu.

Nastawianie kontrastu

Kontrast nastawia¢ mozna tylko przy wytgczonym

piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk Time and Settings [Czas
i ustawienia] (21), az na wy$wietlaczu pojawi sig
"Contrast" [Kontrast].

2. S;\Al poziomy kontrastu, tzn. 1, 2, 3 oraz 4. Naciskaj

lub N (11) aby wybraé poziom.

Nastawianie gto$nosci

Glo$no$¢ nastawia¢ mozna tylko przy wytaczonym

piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk Time and Settings [Czas
i ustawienia] (21), az na wy$wietlaczu pojawi sig
"Volume" [Glogno$c].

2. Sa 3 poziomy glosnosci, tzn. O (wyciszenia), 1 oraz 2.

Naciskaj #\ lub N/ (11) aby wybrac poziom.
Nastawianie jezyka
Jezyk nastawia¢ mozna tylko przy wytgczonym
piekarniku.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

1. Raz po raz naciskaj przycisk Time and Settings
[Czas i ustawienia] (21), az na wyswietlaczu
pojawi sie wybrany jezyk.

2. Naci$nij Z\ lub \/ (11) aby wybraé jezyk.

3. PotwierdZ przyciskiem Convenience Food Menu
Selection [Wybdr menu potraw gotowych] (10).

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1), aby
zatgezy¢ piekarnik.

2. Naci$nij Z\ lub \/ (11) aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Aby nastawi¢ temperature nacisnij raz przycisk
Temperature - Weight [Ustawianie temperatury-
wagi] oraz Rapid Heating Setting [Nastawianie
szybkiego nagrzewania] (20), aby zaznaczy¢
“Temperature" na wyswietlaczu tekstu (12).
Lekko nacignij /N lub \/ (11) aby nastawic
temperature.

4. Naci$nij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1) aby
wytaczy€ piekarnik.

grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.Nie wktadaj zywnosci do
grilla zbyt gteboko. Tam jest najgorecej
i thusta zywnos¢ moze sie zapalic.

n Zywno$¢ nie nadajgca sig do

Kotlety cielece Ruszt druciany 250/max 25.30min. "

*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jes$li Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

potrawe po uptywie Witego czasu griliowania.

Cl c
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawa¢ wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie dzbanka

Gdy ciagniesz dzban ku sobie, w pewnym punkcie sie
zatrzyma.

Jesli nadal ciggniesz, dociera do pewnego punkiu i
Znowu staje.

Jesli nadal pociggniesz, wyjmiesz go z jego miejsca.
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Po wyjeciu dzbanka mozesz go umy¢ wodg z kranu. V

Do czyszczenia dzbanka nie uzywaj zadnych
hemikaliéw. Myj go tylko woda.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
esli na produkcie znajduja sie
nrzyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowag
0 czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do sieb




Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzgdzenia moze by¢ pokryta emalig Katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg
i dwutlenek wegl

tatwe czyszczenie para

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej

wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewngtrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Wla¢ 500 ml do tacy piekamika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

.

3. Wybierz funkcje tatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sig czas trwania czyszczenia,
ktérego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkcji czyszczenia.

4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczka
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, | wyciera suchg Sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sig na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrzeé skroplong wode.

Czyszczenie parowe

Utatwia to czyszczenie, poniewaz za-nieczyszczenia (w
miarg $wieze) sq zmigkczane wodg skraplajgcg sie
wewnatrz piekarnika po podawaniu pary przez pewien
czas.
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1. Naci$nij przycisk On/off (Wh./wyt.) (1), aby wigczy¢
piekarnik.

2. Upewnij sig, ze zywnos¢ zostata wyjeta.

3. Nacignij /N lub \/ Klawisz (11), aby wybra¢
"Steam cleaning" (Czyszczenie parowe).

4. Naci$nij przycisk Start/Stop Cooking [Start/stop
pieczenia] (9), aby rozpocza¢ czyszczenie.

Jesli w systemie nie ma wody, na wyswietlaczu pojawi

sie "Fill with 150 ml water" [Nalej 150 ml wody].

5. Nalgj 150 ml wody przy pomocy naczynia na wode
dostarczonego razem z piekarnikiem.

Zagrozenie dla zdrowia!
systemie parowym nie nalezy stosowac
zadnego plynu innego niz woda pitna.

6. Jesli po zamknieciu drzwiczek tem-peratura w
piekarniku jest nizsza niz 100°C, czyszczenie
rozpoczyna sig od razu. Jesli po zamknieciu
drzwiczek i napetnieni wodg temperatura nie jest
nizsza niz 100°C, na ekranie pojawia sig
komunikat "Cooling" [Chtodzenig].

Gdy temperatura wewngtrzna spada ponizej 100°C,

Cczyszczenie rozpoczyna sie automatycznie.
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7. Po rozpoczeciu czyszczenia, poja-wia sie
komunikat "Cleaning" [Czyszczenie].
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» Para jest podawana do piekarnika, az woda zostanie
wyptywaé z systemu.

Parowanie trwa okoto 35 minut przy catkowicie
petnym pojemni-ku. Czas ten bedzie krotszy,
gdy wody bedzie mniej.
8. Gdy woda wyptywa, wyswietlany jest komunikat
“Wipe the surfaces" [Wytrzyj powierzchnig)].
9. Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbkg wytrzyj
wewnetrzne powierzchnie piekarnika.
Podczas czyszczenia piekarnika (woda wyptywa),
trzeba zawsze spusci¢ pozostatg wode. Patrz Ksigzka
kucharska, strona 32, Spuszczanie wody.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczyé
szybe.

Szyba w drzwiczkach przednich powleczona
jest tatwym do czyszczenia materiatem. Nie
uzywaj ostrych iszorstkich $rodkéw
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy wybielaczy do
czyszczenia szyby w drzwiczkach przednich,
poniewaz moga porysowag jej powierzchnig.
Moze to uszkodzi¢ powtoke.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pok

1 2
1 Drzwiczki
2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
3 Piekarnik
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4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gdrze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.
Otwdrz drzwiczki,

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na gorng sekcje przednich drzwiczek.
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Szyba wewnetrzna
Szyba wewnetrzna
Szyba zewnetrzna
Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku
B

S ow o =

vavtérz te czynno$¢, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku

Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

>

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

R &

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

S

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.
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3. Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

4. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, Zatdz szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz
Czyszczenie piekarnika, strona 34.

5. Zatdz szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.
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Rozwiazywanie problemow

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawaé dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony Ilub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

»  Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Byc¢ moze zafozono blokade

przyciskow. Prosimy wylgczyc ja. (Patrz: Blokada przyciskdw, strona 26 )

o Lampka w piekamiku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

. Urzadzenie moEe nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzgadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natlrlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

2 Warnung vor gefahrlichen Situationen,

5 Warnung vor Stromschlégen.

n Warnung vor Brandgefahr.
fi Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerldsslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erldschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht beriihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; fihren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs hei3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die iber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerédt nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
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Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichenticher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
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Gebrauchs hei3. Daher Kkleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geodffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentir
oder die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgeréite entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen



Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemas und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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P Aligemeine Informationen
Gerateiibersicht

7 6 5

1 Gitterrost 7 Wasseraustrittséffnungen
2 Einschiibe 8 Einschubpositionen
3 Backblech 9 Wasserstandanzeige
4 Backofentr 10 Wasserbehalter
5 Griff 11 Bedienfeld
6 Dampfaustritt

1 2 3 4 5 6 7

e

ooy

12 11 10 9 6 8
1 Ein-/Austaste 7 Start-/Stopptaste
2 Programmwahltaste 8 Lebensmittelauswahltaste
3 Funktionsanzeige 9 Textanzeige
4 Uhrzeitanzeige 10  Lebensmittelauswahl
5 Temperatur-/Gewichtsanzeige 11 Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste
6 Temperatur/Zeit erh6hen/vermindern-Tasten 12 Zeiteinstelltaste
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fllissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.

4. Gebackblech
Fiir Gebéck wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

5. Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.
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Technische Daten

L eistungsaufnahme gesamt 3.1KW

EinbaumaBe (Hohe/Breite/Tiefe **590 oder 600 mm/560 mm/Minimum 550 mm

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — ) - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in

bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert

werden.
Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich als

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstbliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der néchsten Seite (Angaben in mm).

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beiden Seiten.

e Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.

e Das Kiichenmébel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen bereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Belliftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

IStellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder

0 Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.
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Minimum

Einbauen und Anschlieen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

14/DE

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
'geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Ber(ihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
tromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

b
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Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
eingeklemmt wird.

Q|

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kdnnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslifter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis
0 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Liifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle

1.
2.

Betrieb des Gerats.
Priifen Sie die Funktion.

Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofenttir mit
Klebeband.
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Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

[ egen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
lab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in

aufrechter Position.

Bewegen und verschieben Sie das Gerat nicht,
wenn sich Wasser darin befindet. Lassen Sie
das Wasser immer zuvor ab.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
enau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

e (GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

21 20

19 18

Ein-/Austaste
Programmwahltaste
Temperaturfiihlersymbol (*)
Tiirsperresymbol (*)

Uhrzeitanzeige
Temperatur-/Gewichtsanzeige
Temperatursymbol
Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
Start-/Stopptaste

10 Lebensmittelauswahltaste

11 Temperatur/Zeit erh6hen/vermindern-Tasten
12 Textanzeige

13 Lebensmittelauswahl

14 Einstellungssymbol

15 Alarmsymbol

16 Garzeitendesymbol

17 Garzeitsymbol

18  Dampfgarensymbol (*)

OO0 NOO~wWwhN —

17 16 15 14 13 12 11 10

19  Funktionsanzeige

20  Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste

21 Zeiteinstelltaste

* (Variiert je nach Produktmodell.)

SchlieBen Sie die Stromversorgung an, schalten Sie
die entsprechende Sicherung ein.

Die Sprache muss vor dem Einstellen der Zeit
ausgewahlt werden.

Die Sprache muss vor dem Einstellen der Zeit
ausgewahlt werden.

o P

N1

© ¢ English v
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Beim ersten Einschalten des Ofens erscheint
LEnglish* in der Textanzeige (12). Wahlen Sie die
gewiinschte Sprache mit /N/N/ (11). (10)

Bestétigen Sie die Sprachauswahl mit .

Die Sprachauswahl erscheint nur beim ersten
Einschalten. Im ,Einstellungen“-Menii kénnen
Sie die Sprache zu einem spateren Zeitpunkt

bei Bedarf auch wieder andern.
Einstellungsmenti, Seite 33.

Zeit einstellen

0 P

10:30

® ¢ Unrzeit einstellen » . &

AN

Nachdem Sie die Sprache ausgewahlt haben,
erscheint ,Zeiteinstellung” in der Textanzeige (12).
Geben Sie die aktuelle Uhrzeit mit /NN (11) ein.

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor Sie
den Backofen benutzen kénnen. Solange die
Zeit nicht eingestellt wird, leuchtet das
Einstellungen-Symbol (14) weiter. Das Symbol
verschwindet nach der Zeiteinstellung.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréteoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

18/DE

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

. SchlieBen Sie die Backofentr.
3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.
4, Wahlen Sie die hochste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

So reinigen Sie das Dampfsystem:

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die ,Dampf + Umluft“-Funktion.

4. Geben Sie 350 ml Wasser in den Wasserbehalter
(2). Siehe "Betriebsarten, Seite 22" — ,Dampf +
Umluft*-Funktion.

5. Lassen Sie den Backofen etwa 1 Stunde lang

arbeiten. Berlihren Sie die Taste , wann

immer ,Dampf:
erscheint.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB*.

4. Wéhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 34".

5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 34"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.

drlicken” in der Anzeige




[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

»(“iEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e  Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird mdglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.
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So bedienen Sie den Backofen
Bedienfeld

OO0 NOO~wWwhN —

1 2 3 4

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

Ein-/Austaste

Programmwahltaste
Temperaturfiihlersymbol (*)
Tiirsperresymbol (*)

Uhrzeitanzeige
Temperatur-/Gewichtsanzeige
Temperatursymbol
Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
Start-/Stopptaste
Lebensmittelauswahltaste
Temperatur/Zeit erh6hen/vermindern-Tasten
Textanzeige

Lebensmittelauswahl
Einstellungssymbol

Alarmsymbol

Garzeitendesymbol

Garzeitsymbol

Dampfgarensymbol ()
Funktionsanzeige
Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste
Zeiteinstelltaste

(Variiert je nach Produktmodell.)

Aktuelle Uhrzeit einstellen
Die Uhrzeit lasst sich bei Bedarf jederzeit neu
einstellen.

1.

Zum Einstellen der aktuellen Uhrzeit driicken Sie
die Zeiteinstellungstaste (21) bei ausgeschaltetem
Ofen dreimal, bis ,Uhrzeit einstellen” in der
Anzeige (12) erscheint.

Geben Sie die aktuelle Uhrzeit mit /NN (11)
ein.
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® ¢ Unhrzeit einstellen o « &

Nach weniger als 20 Minuten andauernden
1 tromausfallen muss die Uhrzeit nicht neu

ingestellt werden. Die Uhrzeit kann nur
eingestellt werden, wenn der Ofen nicht
arbeitet.

L 4

Temperatur und Betriebsart einstellen

1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein. Beim Einschalten erscheinen die Ober- und
Unterhitze-Symbole in der Funktionsanzeige (19),
,Ober-/unterhitze" erscheint in der Textanzeige
(12). In der Temperatur-/Gewichtsanzeige (6) wird
die empfohlene Temperatur dargestellt. In der
Funktionsanzeige (19) leuchten Symbole fiir aktive
Heizelemente und empfohlene Einschubposition
auf,

© * —1g15 200+ "

i3

® ¢ Ober—<Unterhitze .

enn innerhalb 20 Sekunden keine
Einstellungen vorgenommen werden,

schaltet sich der Ofen automatisch ab.




2. Wahlen Sie mit N\ / \/ (11) den gewiinschten
Betriebsmodus.

Nach der Funktionsauswahl kdnnen Sie , Temperatur®,

LJGarzeit”, ,Garzeitende" und

»Schnellheizen® einstellen.

3. 2. Wechseln Sie mit der Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20) zur Temperaturanzeige.

4. Driicken Sie /N/N/ (11), bis die gewinschte
Temperatur in der Temperatur-/Gewichtsanzeige
(6) erscheint.

®© P
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o Temreratur :;'v g

5. Starten Sie die gewiinschte Ofenfunktion mit der
Start-/Stopptaste (9). ,Garen” erscheint in der
Anzeige.

© P —1gl5 200° "

Falls die Backofenttir im Betrieb gedffnet
wird, erscheint die Warnung , Tiir offen® in|
der Anzeige.

Backofen ausschalten

Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1) aus.
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

—“- N W OO

Funktionstabelle

In der Funktionstabelle finden Sie sémtliche
Ofenfunktionen mitsamt den jeweiligen Maximal- und
Minimaltemperaturen.

Die Funktionen kénnen je nach Modell
unterschiedlich ausfallen.

IAus Sicherheitsgriinden ist die maximale
(Garzeit bei samtlichen Betriebsarten (mit
JAusnahme von Warmhalten und

Niedertemperaturgaren) auf 6 Stunden
begrenzt.

B

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
ntsprechenden Symbole in der Anzeige.

d

Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den Ofen
Iso wieder neu einstellen.

©

olange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle
hrzeit nicht eingestellt werden.

]

Falls Sie innerhalb 20 Sekunden keine
Einstellungen vornehmen, schaltet sich der
Ofen automatisch ab.

©]

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen der
ur auch dann auf, wenn der Ofen
bgeschaltet ist.

@)
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Reinigungsposition ()

2
Temperaturfiihlersymbol (*)

Einschubpositionen
Unterhitze
Dampfgarensymbol ()
Schnellheizliifter
Schnellheizelement
Tiirsperresymbol (*)
Grillheizelement

0  Oberhitze

?(??( :
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Die Funktionen kénnen je nach Modell
unterschiedlich ausfallen.

40-280

160-220

Niedertemperaturgaren/Eco- | 180

Steam cleaning e

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober-und Unterhitze

Das Gargut wird gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich beispielsweise

flr Kuchen, Geback und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.
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Ober-und Unterhitze
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® ¢ Dber—sUnterhitze
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Ober-und Unterhitze + Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft von den oberen und
unteren Heizelementen gleichméBig und schnell im
Backofen verteilt. Nur ein Blech verwenden.

o P E \ ]B]S 17 c/\ pi
® ' HelBluft s

Garen mit Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom hinteren
Heizelement mit hoher Geschwindigkeit im Backofen
verteilt, Diese Betriebsart eignet sich zum Garen auf
unterschiedlichen Einschubebenen; in den meisten
Fallen ist kein Vorheizen erforderlich. Mehrere Bleche
konnen verwendet werden.

© 11820 180° "
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® ¢ HeiBluft+ S
Bei gedffneter Backofentiir schaltet sich der
L(fter ab, damit die heiBe Luft im Inneren
erbleibt.

3D - Kochen

Oberhitze, Unterhitze und Umluft sind in Betrieb. Das
Gargut wird gleichmaBig und schnell von allen Seiten
egart. Nur ein Blech verwenden.

o P~ 18.20 205° "
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® ‘¢ 3D~ Kochen o v g




Pizzastufe

Bei dieser Betriebsart werden Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt. Besonders zum
Backen von Pizza geeignet.

Pizzastufe o v =

Grill, groB + Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom Grillelement
sehr schnell im Inneren des Backofens verteilt. Diese
Betriebsart eignet sich inshesondere zum Grillen
roBerer Fleischmengen.

© P ==10:30 200° "
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® ¢ Umluftorill groB .

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der
Garzeit.

Grill, groB

Der groBe Grill an der Oberseite des Backofens ist in
Betrieb. Diese Betriehsart eignet sich insbesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.

® « Flichengrill

Sve

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der
Garzeit.

Grill
Der Kleine Grill an der Oberseite des Backofens istin
Betrieb. Geeignet zum Grillen und Uberbacken.

Grill

e Stellen Sie Kleine bis mittelgroBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte der
Garzeit.

Eco-HeiBluft

Wenn Sie Strom sparen mdchten, konnen Sie diese
Funktion statt der Giblichen Umluft-Funktion im
Temperaturbereich 160 bis 220 °C nutzen. Die
Garzeit verlangert sich dabei allerdings ein wenig.
Bitte entnehmen Sie die entsprechenden Garzeiten
der Tabelle ,Eco-HeiBluft".

®P,f_ , ‘chbII
(] 1825 80"
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® ¢ Bko~Heissluft
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Unterhitze

Bei dieser Betriehsart wird lediglich das untere
Heizelement eingesetzt. Geeignet z. B. flrr Pizza und
zum Nachbréunen von unten.

© ¢ 1815 180"

O < Unterhitze vv g

Warmhalten

Hiermit konnen Sie Speisen bei niedriger Temperatur
Uber einen langeren Zeitraum bis zum Servieren
warmhalten.

© P 1825 607

o T Warmhalten v g
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Niedertemp.garen

Das Gargut wird gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Eignet sich flir langsames Garen
gebratener/schnell angebratener Stlicke Fleisch
(Kalb, Lamm, Gefliigel usw.) in einem offenen
Behélter bei geringer Temperatur. Diese Funktion
stellt sicher, dass das Fleisch saftig und innen weich
bleibt. Bitte verwenden Sie hygienisch unbedenkliche
Arten Fleisch. Braten Sie alle Seiten des Fleischs in
einem heiBen Kochgeschirr auf dem Kochfeld, Grill
usw. kurz und stark an. Sie kénnen
vorgebratenes/schnell angebratenes Fleisch mit der
Funktion ,Garen bei geringer Temperatur® lang und
langsam garen. Garen Sie mit nur einem Blech.
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Auftauen

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur der Lifter (in
der Riickwand) arbeitet.

Gefrorene Lebensmittel werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heiBe Lebensmittel

Dampfturbo

1. Driicken Sie die Taste (1).

2. Schieben Sie das Gericht in den Backofen.

3. Wahlen Sie ,Dampf + Umluft” mit den Tasten
N\ /\/ (11) aus. Starten Sie das Gerét
anschlieBend mit der Start-/Stopptaste (9). Falls
kein Wasser in das Gerat eingefiillt wurde,
erscheint die Meldung ,350 ml Wasser
einf.” in der Anzeige. Fillen Sie mit dem
mitgelieferten Behélter Wasser in den Backofen,
his der Signalton erklingt. Siehe Wasser
einfillen. Wenn genug Wasser eingefiillt wurde,
erscheint , Tir gedffnet” in der Anzeige.

erwenden Sie im Dampfsystem nichts
anderes als Trinkwasser.

SchlieBen Sie die Tir; ,Garen” erscheint in der

Anzeige. ,Dampf: driicken” wird angezeigt,
sobald die voreingestellte Temperatur erreicht wird.

Mit der Taste wird 5 Minuten lang Dampf in
den Backofen abgegeben. Wahrend der gesamten
Garzeit kdnnen Sie bis zu dreimal Dampf abgeben.

Nach dem Garen muss das restliche Wasser
abgelassen werden. Siehe Kochbuch-
Funktionen, Seite 30, Wasser ablassen.

abgekhit,
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Dampfturbo

Zusétzlich zum Umluftbetrieb bei 150 — 280 °C
kénnen Sie auch Dampf zugeben, wenn der Backofen
die voreingestellte Temperatur erreicht hat. Die
Garzeit verlangert sich dabei allerdings ein wenig.

Mit dieser Option bereiten Sie Gerichte nach eigenen
Wiinschen, abweichend von den automatischen
Vorgaben, zu.

.
vV
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Dampfreinigung

Dieser Modus dient zum Aufweichen von
Verschmutzungen, die sich beim Garen
angesammelt haben. Siehe Dampfreinigung, .

orrg20

i
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® ¢ Parefreinigung
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Einfache Dampfreinigung

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Durch diese Funktion wird Schmutz (der noch nicht
zu stark eingetrocknet ist) im Ofen aufgeweicht und
mUhelos gereinigt. Bitte beachten Sie zur einfachen
Dampfreinigung den Abschnitt ,Reinigung —
einfache Dampfreinigung*.



Einfache Dampfreinigung
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

O PE DNY!
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Das Bedienfeld

21 20 19 18 17 16 15
1 Ein-/Austaste 1.
2 Programmwahltaste
3 Temperaturfiihlersymbol (*) 2.
4 Tiirsperresymbol (*)
5 Uhrzeitanzeige 3,
6 Temperatur-/Gewichtsanzeige
7 Temperatursymbol
8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
9 Start-/Stopptaste 4

10 Lebensmittelauswahltaste

11 Temperatur/Zeit erh6hen/vermindern-Tasten
12 Textanzeige

13 Lebensmittelauswahl

14 Einstellungssymbol

15 Alarmsymbol

16 Garzeitendesymbol

17 Garzeitsymbol

18  Dampfgarensymbol (*)

19  Funktionsanzeige

20  Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste
21 Zeiteinstelltaste

(Variiert je nach Produktmodell.)
Halbautomatischer Betrieb

Bei dieser Betriebsart konnen Sie vorgeben, wie lange

der Ofen arbeiten soll (Garzeit).

14 13 12 11 10

Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein.

Wahlen Sie die gewiinschte Funktion mit den
Tasten /NN (11),

Zum Einstellen der Garzeit driicken Sie die
Zeiteinstelltaste (21), bis ,Garzeit" in der Anzeige
(12) erscheint. Das Garzeitsymbol (17) beginnt zu
blinken.

Stellen Sie die Garzeit mit /AN/\N/ (11) ein. Das
Garzeitsymbol (17) leuchtet nach dem Einstellen
der Garzeit auf.

P - « AN

o < Garzeit

VA 4

5.

6.

Geben Sie die Speisen in den Ofen, schlieBen Sie
die Ofentr.

Zum Einstellen der Temperatur driicken Sie die
Temperatur-/Gewicht- und Schnellheiztaste (20),
bis , Temperatur” in der Anzeige erscheint.
Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den
Tasten /A / \/ (11) ein.
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8. Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).
»@aren”“ erscheint in der Anzeige.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

eingestellten Garzeitende. Wahrend des Garens bleibt

die Ofenbeleuchtung eingeschaltet.

Sobald die voreingestellte Temperatur erreicht
ist, leuchten samtliche Segmente der
Ofentemperaturanzeige (7) auf.

9. Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Guten Appetit.
Mit DU fortsetzen” in der Anzeige, Sie horen
einen Signalton.

10. Zum Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine
beliebige Taste. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9)
betatigen, arbeitet der Ofen in der ausgewahlten
Betriebsart weiter. Der Signalton schaltet sich ab.

11. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9) nicht betatigen,
schaltet sich der Ofen automatisch ab, die Uhrzeit
wird angezeigt.

Vollautomatischer Betrieb

Bei dieser Betriebsart konnen Sie Garzeit und

Garzeitende vorgeben.

1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Funktion mit den
Tasten /NN (11),

3. Zum Einstellen der Garzeit driicken Sie die
Zeiteinstelltaste (21), bis ,Garzeit” in der Anzeige
(12) erscheint. Das Garzeitsymbol (17) beginnt zu
blinken.

4. Stellen Sie die Garzeit mit Z/A/N/ (11) ein.

» Das Garzeitsymbol (17) leuchtet nach dem Einstellen

der Garzeit auf.

5. Zum Einstellen des Garzeitendes driicken Sie die
Zeiteinstelltaste (21) mehrmals kurz, bis
»,Endzeit” in der Anzeige (12) erscheint. Das
Garzeitendesymbol (16) beginnt zu blinken.

©° 11820200~

®  Endzeit sew

6. Stellen Sie das Garzeitende mit /N/N (11) ein.

» Nach der Einstellung des Garzeitendes erscheint das

Garzeitendesymbol (16) in der Anzeige.

7. Geben Sie die Speisen in den Ofen, schlieBen Sie
die Ofentdr.

8. Zum Einstellen der Temperatur driicken Sie die
Temperatur-/Gewicht- und Schnellheiztaste (20),
bis , Temperatur” in der Anzeige erscheint.
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Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den
Tasten /N / N/ (11) ein.

9. Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).
»Warten“ erscheint in der Anzeige.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.

10. Beim Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte
Betriebsmodus automatisch eingestellt,
»@aren“ erscheint in der Anzeige, der Ofen wird
auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese
Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.
Wahrend des Garens bleibt die Ofenbeleuchtung
eingeschaltet.

Sobald die voreingestellte Temperatur
erreicht ist, leuchten samtliche Segmente
der Ofentemperaturanzeige (7) auf.

11.Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Guten Appetit.
Mit U fortsetzen” in der Anzeige, Sie horen
einen Signalton.

12. Zum Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine
beliebige Taste. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9)
betatigen, arbeitet der Ofen in der ausgewahlten
Betriebsart weiter. Der Signalton schaltet sich ab.

13. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9) nicht betatigen,
schaltet sich der Ofen automatisch ab, die Uhrzeit
wird angezeigt.

Falls Sie die halbautomatische oder
automatische Programmierung wieder
labbrechen mdchten, miissen Sie die
Garzeit zuriicksetzen. Alternativ kénnen
Sie den Ofen auch mit der Ein-/Austaste
(1) abschalten.

Schnellheizen

Mit der Schnellheizen-Funktion bringen Sie den Ofen
schneller auf die gewlinschte Temperatur; sehr
praktisch beim Vorheizen.

Bei den Betriebsarten Auftauen,
Niedertemperaturgaren und Warmhalten kann
ie Schnellheizen-Funktion nicht ausgewahit

werden. Bei einem Stromausfall wird die
Schnellheizen-Funktion wieder aufgehoben.

Wahlen Sie die gewtinschte Betriebsart; anschlieBend:

1. Driicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20) mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Schnellheizen aus* in der
Anzeige erscheint.

2. Driicken Sie /\ (11) — ,Schnellheizen ein* wird
angezeigt. Das Schnellheizen-Symbol (8) leuchtet.



© P =\I0:30 200"
® ¢ Schnellheizen ein [ .

» Das Schnellheizen-Symbol (8) erlischt, sobald der
Ofen die gewiinschte Temperatur erreicht hat. Der
Ofen wechselt nun zu der Betriebsart, die vor dem
Einschalten der Schnellheizen-Funktion ausgewahit
wurde.

3. Zum Abschalten der Schnellheizen-Funktion
drlicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20) mehrmals kurz, bis
»Schnellheizen ein“ in der Anzeige erscheint.

4. Driicken Sie /N (11) — ,Schnellheizen

aus” wird angezeigt.

@ 10-:30 T/\ M

» AnschlieBend erlischt das Schnellheizen-Symbol (8).
Tastensperre Kindersicherung

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte
Bedienung des Ofens.

Die Tastensperre kénnen Sie im laufenden
Betrieb verwenden und auch dann, wenn der
Ofen nicht arbeitet. Auch bei aktiver
Tastensperre lasst sich der Ofen nach wie vor
mit der Ein-/Austaste (1) abschalten.

Tastensperre einschalten

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis ,Tastensperre aus” in der Anzeige erscheint.

2. Aktivieren Sie die Tastensperre mit der Taste /\

(11). Nach der Aktivierung erscheint

.1astensperre ein“ in der Anzeige.

A

@ ¢ Tasterseerre ein v v
» Bei aktiver Tastensperre leuchtet die Meldung
Jastensperre aktiv* auf, wenn Tasten betatigt werden
(mit Ausnahme von /),

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
IStromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin

eingeschaltet.

Tastensperre ausschalten

1. Schalten Sie die Tastensperre mit der Taste N/
(11) ab. ,Tastensperre aus“ erscheint in der
Anzeige.

°r 035
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Alarmfunktion

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerétes als
Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas
erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die
Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur
Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,
wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden
mussen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird ein
Tonsignal ausgegeben.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
tunden und 59 Minuten eingestellt werden.

So stellen Sie den Alarm ein:

AP

'3

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
his das Alarmsymbol (15) in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten
/N /\/ (11) gin. Nach der Einstellung leuchtet
das Alarmsymbol (15) in der Anzeige weiter.

3. Nach Ablauf der Alarmzeit blinkt das Alarmsymbol,
ein Tonsignal erklingt.

4. Durch Betétigen einer beliebigen Taste stellen Sie
das Tonsignal ab.

So heben Sie den Alarm auf:

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
his das Alarmsymbol (15) in der Anzeige erscheint.

2. Driicken Sie N\ (11), bis "00:00" in der Anzeige
erscheint.
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Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Kuchen, Ein Blech Backblech* i 3 180 25..30

Backblech

Kleine Ein Blech Backblech* 3 160 2536
- = = "

iskuitkuchen in Blecl unde Springform mi g
einem Durchmesser von 26
cm auf Rost™

1-Runde Springform mit
einem Durchmesser von 26
cm auf Rost™

4-Runde Springform mit
einem Durchmesser von 26

1-Gebackblech*
3-Backblech®

s st -
Ein Blech Backblech* - 200 ... 220 15..20
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Rindersteak Ein Blech Backblech* 25 Minute 100 ... 120
(ganz)/Braten 250/max, dann
180190
— 250/max, dann
190

Ein Blech Backblech* 15 Minute 60 .. 80
T 250/max, dann

250/max, dann
180 ... 190

| e mew (PR w mw

Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerét leichter testen kdnnen

Runde Springform mit
einem Durchmesser von
o

einem Durchmesser von
26 cm auf Rost™*
4-Runde Springform mit
einem Durchmesser von
26 cm auf Gebéckblech™™




Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm
auf Rost**

Ein Blech

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.

* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.

** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt gelisfert. Handelsiibliches Zubehor.

Eco-HeiBluft

erandern Sie die Temperatureinstellung nach
Beginn des Garens nicht mehr, wenn Sie Eco-
HeiBluft nutzen.

Offnen Sie nicht die Tiir wahrend des
Betriebes mit Eco-HeiBluft.

Kleine Kuchen Ein Blech Backhlech® 25..35

Dieses Zubehér wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.

T|pps zum Kuchenbacken
Falls Gebéck zu trocken wird, erhéhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fllissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

T|pps fiir Gebéck
Falls Gebéck zu trocken wird, erhéhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
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den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
[Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

T|pps zur Zubereitung von Gemiise
Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e  Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemuise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

Kochbuch-Funktionen

Lebensmittelfunktionen auswéhlen

Im Lebensmittelmenti finden Sie Gerichte, die von

professionellen Kéchen zusammengestellt und im

Speicher des Geréates abgelegt wurden.

In diesem Meni werden Temperatur, Einschubposition,

Gewicht und sonstige Funktionen automatisch

festgelegt.

Gewicht und Garzeit kénnen Sie dabei individuell

abéndern.



So wahlen Sie Qie KOChbuch-!:unktiqnen: Zum Abstellen des Alarmsignals driicken
1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1) o Sie eine beliebige Taste.

ein.

2. Wahlen Sie die Lebensmittelfunktion mit der : -
Programmauswahltaste (2). Nun erscheint enn beim Durchblattern der -
,Kuchen/Brot/Torten” in der Anzeige, die erschiedenen Gerichte ,Zuriick in der

Anzeige erscheint, kdnnen Sie damit

Lebensmittelauswahl (13) wird markiert.

wieder zum nachsthéheren Menii zurlick

wechseln. Zur Riickkehr zum
or B35

nachsthéheren Menii driicken Sie die
Lebensmittelauswahltaste (10).

o~ ‘ Bevor Sie die Zubereitung tiber das Lebensmittelmenti
®@ ¢ Kuchen/Brot-Torte v starten, kdnnen Sie zuvor das Gewicht des
ausgewahliten Gerichtes festlegen. Dazu flihren Sie
3. Wahien Sie mit den Tasten Z~ / N (1) das usgenal > ooen.
- , f einfach die folgenden Schritte aus:
gewlnschte Lebensmittel-Hauptmend (Kuchen / 1. Driicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Brot / Torten, Gefliigel, Fleisch, Fisch, Schnellheiztaste (20), bis die Gewichtsanzeige
Spezialgerichte, Spezial). blinkt
4. Bestatigen Sie das ausgewahlte Hauptmen( mit -
der Lebensmittelauswanltaste (10). p == ==
5. Waéhlen Sie die gewiinschte Speise (Kekse, @ | 10:30 UB kg
Kuchen, Kleinkuchen etc.) mit /N / N/ (11), l ——

® © Bewicht o

15:25 12.""
2. Stellen Sie das gewlinschte Gewicht mit den

=2 Tasten /N / \/ (11) ein.

v | g Bevor Sie die Zubereitung tiber das Lebensmittelmen(
starten, konnen Sie zuvor das Gewicht des
ausgewahlten Gerichtes festlegen. Dazu fihren Sie
einfach die folgenden Schritte aus:

6. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.
7. Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).

,Garen* erscheint in der Anzeige. 1. Driicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Falls Sie die Start-/Stopptaste (9) nicht Schnellheiztaste (20), bis die Gewichtsanzeige
innerhalb 20 Sekunden betatigen, schaltef] blinkt.
sich der Ofen ab. 2. Stellen Sie das gewlinschte Gewicht mit der Taste
8. Nach Abschluss des Garens leuchtet ,Guten (1) ein. i
Appetit!* auf, Sie héren einen Signalton. Lebensmittelauswahimenii:

Brownie Kasemakkaroni | Schellfisch Dorrapfel
(Merlan)

Apfelstrudel | jMousska o o )

ptg . g
Lebensmittelfunktionen: wiederholt, bis das Dampfgarensymbol (18) in der
1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1) Anzeige erscheint. Nun erscheint
ein. ,Kuchen/Brot/Torten“ in der Anzeige.

31/DE



3. Wahlen Sie mit den Tasten N/ N/ (11) das
gewiinschte Lebensmittel-Hauptmen( (Kuchen /
Brot / Torten, Geflligel, Fleisch, Fisch,
Spezialgerichte, Spezial).

4. Bestéatigen Sie das ausgewdahlte Hauptmen( mit
der Lebensmittelauswahltaste (10).

5. Waéhlen Sie die gewiinschte Speise (Kekse,
Kuchen, Kleinkuchen etc.) mit /N / N/ (11),
Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).
,350 ml Wasser einf.” erscheint in der Anzeige.

Gesundheitsgefahr!
erwenden Sie im Dampfsystem nichts
anderes als Trinkwasser.

© N

Kein heiBes Wasser in den
asserbehalter fiillen.

9. Offnen Sie die Ofenttir, geben Sie Wasser in den
Wasserbehalter, Beim Einfiillen erscheint , Tir
gedffnet” in der Anzeige, gleichzeitig erklingt ein
Signalton.

10. Sobald die Tiir geschlossen wird, beginnt der Ofen
zu arbeiten, ,Garen” erscheint in der Anzeige.

11. Nach Abschluss des Garens leuchten ,Guten
Appetit!“ und ,Speisen entnehmen* auf, Sie
horen einen Signalton.

» Zum Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine

beliebige Taste.

12. Offnen Sie die Ofentiir und entnehmen Sie die
Speisen, sobald das Garen abgeschlossen ist.
SchlieBen Sie einfach die Ofentiir, wenn das restliche

Wasser automatisch verdampft werden soll.

» AnschlieBend erscheint ,Wasserausleitung“ in der

Anzeige, die dazu bendtigte Zeit wird ebenfalls

angezeigt.

» Das Verdampfen des restlichen Wassers ist wichtig,

da auch Wasser mit der Zeit verdirbt. Zusatzlich

werden Riickstdnde im Ofen angeldst und lassen sich
anschlieBend leichter entfernen.

» Danach wischen Sie den Ofen mit einem Tuch

trocken.

Wasserbehélter verwenden:

Der Wasserbehélter besteht aus zwei Teilen: Das

Oberteil entfernt Kalk aus dem Wasser.

Setzen Sie Ober- und Unterteil des Behélters wie

abgebildet zusammen.

Fiillen Sie nicht mehr als 150 ml ein; andernfalls wird

das Wasser nicht richtig gereinigt.

Nehmen Sie das Unterteil ab, gieBen Sie das Wasser

mit dem Unterteil in den Ofen.
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Nach jeweils vier Nutzungen entfernen Sie auf
olgende Weise den Kalk aus dem
[Wasserbehalter: Losen Sie zwei Teeloffel Salz

in einem Glas Wasser auf, gieBen Sie die
Mischung in den Wasserbehalter. Waschen
Sie den unteren Behélter anschlieBend aus.

1 Oberteil

2 Unterteil

Wasser einfiillen:

1. Ziehen Sie den Behalter wie abgebildet (1) heraus.

2. Geben Sie Wasser in den Behalter, bis der
Signalton erklingt. Priifen Sie den Wasserstand im
Behélter Uiber die Wasserstandanzeige (2).

serbehalter

Wasserstandanzeige
Dampfaustritt
Ablauf fiir Giberschiissiges Wasser

Das Gerat wartet maximal 10 Minuten lang auf

ie Zugabe von Wasser. Falls Sie innerhalb 10
Minuten kein Wasser zugeben, schaltet sich
der Ofen ab.

um Reinigen nehmen Sie den Wasserbehalter|
us dem Ofen und waschen den Behalter nur
mit Leitungswasser aus.




Beobachten Sie den Wasserstand im Behélter VORSICHT
iber die Wasserstandanzeige, wenn Sie Halten Sie die Ofentiir geschlossen, wahrend
Wasser zugeben. Falls der Behalter Giberflillt das Wasser verdampft.

wird, gelangt zu viel Wasser in den Ofen.
Uberschiissiges Wasser im Ofen beeinflusst
die Garzeiten beim Dampfgaren und kann sich
an der Ofentiir niederschlagen. Damit es nicht
dazu kommt, entfernen Sie iiberschiissiges
oder (ibergelaufenes Wasser vor dem Garen.

Falls Sie den Ofen vor dem Garzeitende

abschalten und innerhalb 2 Minuten keine

weiteren Funktionen auswahlen, erscheint die
Meldung ,Speisen entnehmen. Wasser
verdampft.” in der Anzeige, sobald der Ofen
mit der Ein-/Austaste (1) eingeschaltet wird.

Das Wasser beginnt nach einer Minute zu
verdampfen.

Dampfgaren-Lebensmittelmenii:
Dies kann je nach Modell unterschiedlich ausfallen.

Huhn < 1600 g Forellenaufiauf

ellehen. . L L

bBagigle. 0

Einstellungsmenii

Helligkeit

Die Helligkeit kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
his ,Helligkeit" in der Anzeige erscheint.

2. Es gibt 4 Helligkeitsstufen und zwar 1, 2, 3 und 4.
Wahlen Sie mit /N oder N/ (11) die
gewiinschte Stufe.

Bei abgeschaltetem Ofen wird die
Helligkeit automatisch vermindert; dies
spart etwas Energie. Beim Einschalten
des Ofens wird wieder die urspriingliche
Helligkeit eingestellt.

Kontrast

Der Kontrast kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
his ,Kontrast" in der Anzeige erscheint.

2. Es gibt 4 Kontraststufen und zwar 1, 2, 3 und 4.
Wahlen Sie mit /\ oder \/ (11) die
gewiinschte Stufe.

Lautstarke

Die Lautstérke kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
his ,Lautstérke" in der Anzeige erscheint.

2. Es gibt 3 Lautstérkestufen und zwar 0 (stumm), 1
und 2. Wahlen Sie mit /\ oder \/ (11) die
gewiinschte Stufe.

Sprache

Die Sprache kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
his die zuletzt gewahlte Sprache in der Anzeige
erscheint.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Sprache mit /N /
N/ (1),
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3. Bestéatigen Sie mit der Lebensmittelauswahltaste Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den

10). Tasten /N / \/ (11) ein.
So bedienen Sie den Grill 4. Schalten Sie den Backofen mit der Ein-/Austaste
: (1) aus.
\WARNUNG o Lebensmittel, die nicht zum Grillen
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten. geeignet sind, kénnen sich im
\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! schiimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
1. Schalten Sie den Backofen mit der Ein-/Austaste nur Lebensmittel, die bei der starken
(1) ein. Hitze beim Grillen keinen Schaden
2. Wahlen Sie die gewtinschte Grillfunktion mit den nehmen.
Tasten /N /N (11). Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
3. Zum Einstellen der Temperatur drlicken Sie die der Backofenriickwand. Dort wird es
Temperatur-/Gewicht- und Schnellheiztaste (20), hesonders heiB, fettes Grillgut kann in
bis , Temperatur” in der Anzeige erscheint. Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

PR %25 W

je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
**Falls die Grilttemperatur lhres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Héchsttemperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerét leichter testen kdnnen

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerdt bei allen Lebensmitteln 5 bis 6 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Wasserbehélter reinigen

Beim Herausziehen stoBt der Wasserbehalter an einen
Anschlag.

Wenn Sie weiter ziehen, wird ein zweiter Anschlag
erreicht.

Danach lost sich der Behalter, wenn Sie noch etwas
ziehen.

Nach dem Herausnehmen kdnnen Sie den
Wasserbehalter unter flieBendem Leitungswasser
leicht reinigen.

Verzichten Sie bei der Reinigung des

\Wasserbehalters auf Chemikalien. Verwenden
ie lediglich klares Wasser.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls lhr Produkt mit mechanischen Tasten
der Knopfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
iese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.
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Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberflache. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxid Ibst

SimpleSteam Reinigung

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sémtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Wahlen Sie die Funktion zur einfachen
Dampfreinigung. Die Reinigungsdauer wird im
Display angezeigt und kann nicht gedndert
werden. Sie kdnnen die Endzeit dieser
Reinigungsfunktion einstellen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
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herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
on Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Dampfreinigung

Diese Funktion sorgt fir einfaches Reinigen (sofern
nicht zu lange mit dem Reinigen gewartet wird): Dabei
werden Verschmutzungen durch Dampfabgabe und
kondensierende Wassertropfchen aufgeweicht.

©FP 1820
L=
® ¢ Dampfreinigung sV

1. Schalten Sie den Backofen mit der Taste ein.

2. Vergewissern Sie sich, dass keine Lebensmittel im
Inneren verblieben sind.

3. Wahlen Sie mit den /\ Tasten \/ die
Betriebsart "Dampfreinigung”.

4. Starten Sie die Reinigung mit der Start-
/Stopptaste (9).

Falls sich kein Wasser im Gerét befin-det, erscheint

die Meldung "150 ml Wasser einf" in der Anzeige.

5. Mit Hilfe des bei lhrem Ofen mitgelieferten
Wasserbehalters mit 150 ml Wasser fiillen.

Gesundheitsgefahr!
erwenden Sie im Dampfsystem nichts
anderes als Trink-wasser.

6. Wenn die Temperatur im Backofen beim
SchlieBen der Tir unter 100 C abge-fallen ist,
beginnt die Reinigung sofort. Falls die
Innentemperatur bei eingefiill-tem Wasser und
geschlossener Tiir noch nicht unter 100 C
abgefallen ist, erscheint "Abkihlen" in der
Anzeige.

Die Reinigung beginnt automatisch, sobald die

Temperatur unter 100 C abfallt.




o820

© ¢ Relnisen 0035 & v

7. Zu Beginn der Reinigung wird "Reinigen”
angezeigt.

» Dampf wird solange in den Backofen gegeben, bis

der Wasservorrat erschopft ist.

Bei vollstandig gefiilltem Behélter dauert die
Dampfreinigung etwa 35 Minuten. Diese Zeit
erkiirzt sich, wenn weniger Wasser eingefillt

wird 1 Tar
: — - 2 Scharniersperre (geschlossene Position)
8. Wenn der Wasservorrat erschopft ist, wird 3 Ofen
“Fl&chen abwischen" an-gezeigt.
gezelg 4 Scharniersperre(gedffnete Position)

9. Offnen Sie die Tiir, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab

Nach Abschluss der Dampfreinigung (gewdhnlich dann,

wenn der Wasser-vorrat erschipft ist) sollte das

restliche Wasser unbedingt abgelassen werden. Siehe

Kochbuch-Funktionen, Seite 32, Wasser ablassen.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am
besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentiir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Die Innenscheibe der Ofentlir ist zur besseren
Reinigung beschichtet. Reinigen Sie die
Innenscheibe nicht mit aggressiven Reinigern,
Metallschabern oder Bleiche —diese kann

dadurch verkratzt werden. Das 4. Nehmen Sie die Ofentr heraus, indem Sie diese
Beschichtungsmaterial kdnnte zerstort werden. etwas anheben und von den Scharnieren rechts
.. und links losen.
Backofentiir ausbauen

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links ieder in uggekeﬂrtedrl Recilhenfolge aus.
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie ergessen Sie nicht, die Glips am

in der Abbildung gezeigt nach unten driicken. Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der Tiir wieder zu schlieBen.

1. Offnen Sie die Backofentiir ). o 7um Einbau fiihren Sie die obigen Schritte

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.
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1 Rahmen
2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
i iert tstoffteile zu sich heraus.

4 123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

w N =
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Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Ttr
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschragten Ecke des Kunststoffschlitzes aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!




Is Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

N

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

@]

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Rl

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

1o

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstdndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.

Wenn Ihr Ofen mit einer rechteckigen Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstdndig von der
Stromversorgung.

2. Bauen Sie die Einschubhalterungen wie
beschrieben aus. Siehe "Backofen reinigen,
Seite 35"

3. Lbsen Sie das Schutzglas mit einem
Schraubendreher.

4. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

5. Bringen Sie das Schutzglas wieder an, bauen Sie

anschlieBend die Einschubhalterungen wieder ein.
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Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.
e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.
e Die Tasten/Knopfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Die Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte
' indersicherung, Seite 27 )

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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