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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit James viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit tiber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Grindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit iiberzeugt das
Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller
Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Frihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal Care und Kiihlen &
Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fir
jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.de oder
www.severin.com.

lhre
Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH
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James - The Wondermachine

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor der Benutzung des Gerates durch und bewahren Sie sie fiir den weiteren

Gebrauch auf. Das Gerat darf nur von Personen benutzt werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Das beiliegende Kochbuch ermdglicht Ihnen einen ganz einfachen Einstieg in die kulinarische Vielfalt unseres Multitalents.

Mit etwas Erfahrung und Kreativitat lassen sich vielfaltige Speisen mit wenig Aufwand zubereiten.

Sie kdnnen den taglichen Speiseplan ab jetzt frisch, gesund und abwechslungsreich gestalten.

Wir wiinschen Ihnen viel SpaRd beim Nachkochen.

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden und um Sicherheitshestimmungen einzuhalten, durfen
Reparaturen am Gerat und an der Anschlussleitung nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im Reparaturfall unseren Kundendienst telefonisch oder per Mail
kontaktieren (siehe Anhang).

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat abkiihlen lassen.

- Das Gerét darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit nicht mit Flussigkeiten behandelt oder
gar darin eingetaucht werden.

- Das Gerat nach jedem Gebrauch reinigen. Weitere Hinweise zur Reinigung bitte dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege‘ entnehmen.

- Die Kontakte unter dem Mixtopf diirfen nicht verschmutzt sein (siehe Reinigung und Pflege).

- Das Messer im Mixtopf ist scharf! Bei der Reinigung und bei der Leerung des Mixtopfes
besonders vorsichtig vorgehen, um Verletzungen zu vermeiden.

+ Der 2-armige Ruhraufsatz darf nur in den Mixstufen 1 & 2 und in den Kochstufen 37° - 100°
verwendet werden.

- Das Gerét ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben zu werden.

- Den Netzstecker ziehen,
- bei nicht vorhandener Aufsicht;
- nach jedem Gebrauch;
- bei einer Storung wahrend des Betriebes;
- vor jeder Reinigung, jedem Zusammenbau und jedem Auseinandernehmen.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der Steckdose ziehen, sondern den
Netzstecker anfassen.

- Vorsicht! Bei Uberfullung kann kochendes Wasser bzw. Gargut herausspritzen oder
tberkochen! Daher die Max-Markierungen beachten. Die maximale Einfiillmenge betragt 1,5 1.

- Vorsicht beim Verarbeiten von heien Flussigkeiten im Mixtopf, da diese in Form eines plétzlich
auftretenden Dampfschwadens aus dem Gerat austreten konnen.

» Aus diesem Grund darf die Turbostufe nicht benutzt werden, wenn Gargut eingefiillt wird, das
auBerhalb des Gerates erhitzt wurde!

+ Vorsicht! Missbrauch des Gerates kann zu Verletzungen fuhren.

+ Der Mixtopf inkl. Deckel und der Dampfgaraufsatz sind wahrend und nach dem Betrieb heif3.

- Das Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und &hnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie z.B.



- in Kuchen flr Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ahnlichen Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren typischen Wohnumgebungen,

- in Fruhstlckspensionen.

- Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bez(glich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

- Das Gerét darf durch Kinder nicht benutzt werden. Das Gerat und seine Anschlussleitung sind
von Kindern fernzuhalten.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

- Kinder von Verpackungsmaterial fernhalten. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl. Anschlussleitung und eventueller Zubehérteile auf Méngel und Beschadigungen
Uberpriifen, die die Funktionssicherheit des Geréates beeintrachtigen konnten. Falls das Geréat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde, kénnen von auBen nicht erkennbare Schaden vorliegen. In diesen Fallen das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.

- Das Gerét auf eine stabile, temperaturbesténdige, spritzunempfindliche, ebene Unterlage stellen.

- Das Gerat nicht auf heilRe Oberflachen (z.B. Herdplatten 0.3.) oder in die Nahe von offenen Gasflammen stellen.

- Das Gerét nicht in der Nahe oder unterhalb von Vorhdngen, Hangeschrénken oder anderen empfindlichen Materialien benutzen.

- Vorsicht! Der austretende Dampf ist heiR. Den Austrittsbereich wéhrend und kurz nach dem Betrieb nicht beriihren.

- Beim Offnen des Deckels vorsichtig vorgehen um Verbriihungen durch heien Dampf zu vermeiden.

» Wahrend des Betrigbs nicht mit den Handen in die Deckeldffnung greifen und keine Kochutensilien hineinstecken.

- Vorsicht! Speisen, besonders fett- und dlhaltige Speisen, kdnnen sich bei Uberhitzung leicht entziinden.

- Den Mixtopf niemals leer aufheizen!

- Das Gerét darf nur bewegt werden, wenn das Gerat abgekuhlt ist und sich keine Lebensmittel in dem Mixtopf befinden.

- Die Anschlussleitung nicht herunterhéngen lassen.

- Die Anschlussleitung darf heile Geréteteile nicht beriihren.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder zweckentfremdet verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende Schaden ibernommen
werden.

Anschluss des Gerates

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieRen.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung entsprechen. Das Gerat entspricht den
Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme eventuelle Verpackungsreste entfernen und das Geréat mit einem feuchten Tuch abwischen. Alle
abnehmbaren Teile wie unter Reinigung und Pflege beschrieben reinigen.
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Aufbau des Gerates

Geréteiibersicht

1. Verriegelungsknopf 11. Spachtel

2. Grundgerat 12. 2-armiger Rihraufsatz

3. Netzstecker mit Anschlussleitung 13. Transparenter Deckeleinsatz fiir Rihraufsatz
4. Ein-/Aus-Schalter (Gerateunterseite) 14. Transparenter Deckeleinsatz mit Griff

5. Funktionsknopf 15. Typenschild (Geréteunterseite)

6. Timer 16. Kabelaufwicklung (Geréateriickseite)

7. Deckel fiir Dampfgarer 17. Mixtopf

8. Dampfgitter 18. Deckeloffner

9. Dampfschale 19. Deckel fiir Mixtopf

10. Adapter fur Dampfgarer

Ein-/Aus-Schalter
Der Ein-/Aus-Schalter befindet sich auf der rechten, hinteren Geréteunterseite. Das Gerat nach jedem Gebrauch und vor jeder
Reinigung ausschalten.

Mixtopf

- Der Mixtopf hat eine Kapazitat von maximal 1,5 Liter. Im Mixtopf befinden sich Markierungen fiir Fillmengen von ca. 0,5, 1,0 und
1,5 Liter.
Der Mixtopf muss fiir alle Koch- und Mixprogramme und fiir das Dampfgaren ordnungsgemaf zusammengebaut und in das Gerat
eingesetzt werden. Ist er nicht korrekt eingesetzt oder nicht verriegelt erténen Signalténe und im Display wird ein Fehlercode
angezeigt.

Transparente Deckeleinsétze
Das Gerét ist mit zwei transparenten Deckeleinsatzen ausgestattet. Der Deckeleinsatz mit Griff ist fir alle Mix- oder
Kochvorgange ohne 2-armigen Rihreinsatz geeignet. Den Deckeleinsatz ohne Griff bei allen Mix- oder Kochvorgangen mit
Ruhreinsatz verwenden. Beim Dampfgaren wird kein Deckeleinsatz aufgesetzt!

Spachtel
Der beiliegende Spachtel erleichtert das Entnehmen der Speisen aus dem Mixtopf.
- Wahrend des Betriebs darf mit dem Spachtel nicht in die Geratedffnung hineingegriffen werden.

Gerét zusammenbauen

1. Messer einsetzen:

- Achtung! Das Messer darf nur mit aufgesetzter Dichtung benutzt werden, da der Mixtopf sonst undicht ist und das Gerat
beschadigt werden kann!
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Das Messer von innen in den Mixtopf einsetzen, festhalten und an der Unterseite mithilfe des Flligelverschlusses im
Uhrzeigersinn (LOCK) verriegeln.

N/

2. Mixtopf einsetzen:

- Bevor der Mixtopf in das Gerat eingesetzt wird sicherstellen, dass sich der Funktionsknopf in der Aus-Position (¢) und der
Verriegelungsknopf in der gedffneten Position (gg) befindet.
Den Mixtopf mit dem Griff nach vorne einsetzen.




3. Deckel aufsetzen:

- Den Deckel zunéchst Uber die Lasche am Mixtopf ziehen und dann an der Griffseite herunterdriicken bis der Deckel einrastet.
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4. Mixtopf verriegeln:
Nun den Deckel des Mixtopfes herunterdriicken und den Verriegelungsknopf auf die geschlossene Position (gg)
drehen.

Dabei immer sicherstellen, dass sich der Funktionsknopf auf der ,Aus*-Position (()) befindet, bevor der Deckel verriegelt wird.

5. Deckeleinsatz aufsetzen:

- Den geeigneten Deckeleinsatz auswahlen und auf die Deckel6ffnung aufsetzen. Der Deckeleinsatz sorgt dafiir, dass kein Mix-
oder Gargut herausspritzen kann.
Der Deckeleinsatz kann wahrend der Mix- oder Kochvorgange abgenommen werden, um Zutaten hinzuzufiigen.

- Vorsicht! Wahrend und nach dem Kochbetrieb kann der Deckeleinsatz sehr heil sein. Daher den Deckeleinsatz nur am Griff
bzw. mit Topflappen anfassen.

Tipp! Zum Reduzieren von Saucen oder Suppen den Deckeleinsatz nicht aufsetzen, damit der aufsteigende Wasserdampf besser
austreten kann.

Deckel abnehmen:
Um den Deckel abzunehmen, zun4chst den Verriegelungsknopf auf die gedffnete Position (gg) drehen.
Dann den transparenten Deckeleinsatz vorsichtig abnehmen.
Nun den Deckeléffner am Griff nach vorne ziehen und den Deckel nach oben abnehmen.

- Vorsicht! Auch nach dem Kochbetrieb kénnen Dampfschwaden aus dem Mixtopf austreten!



2-armiger Riihraufsatz

Der 2-armige Ruhraufsatz dient zum Emulgieren, zum Schlagen von Eiweifl oder Sahne und zum Riihren von diinnfliissigen
Teigen (zum Beispiel Pfannkuchen oder Waffelteig).

- Zundchst muss das Messer in den Mixtopf eingesetzt und verriegelt werden, wie unter 1. Messer einsetzen beschrieben.

» Nun kann der Rihraufsatz einfach auf das Messer aufgesetzt werden.

Dann den Mixtopf in das Gerét einsetzen, den Deckel aufsetzen und verriegeln, wie unter 4. Mixtopf verriegeln beschrieben.
Der Riihraufsatz darf nur in den Mixstufen 1 und 2 und in den Kochstufen 37 °, 70 ° und 100° verwendet werden.
- Eine Benutzung in der Kochstufe 120° oder den Mixstufen 3 und 4 fihrt zu Schaden am Gerét!

Dampfgaraufsatz

Der Dampfgaraufsatz besteht aus vier Einzelteilen:
- Adapter
- Dampfschale
- Dampfgitter
- Deckel

- Zunachst das Messer in den Mixtopf einsetzen und verriegeln wie unter 1. Messer einsetzen beschrieben.
Den Mixtopf mit Deckel in das Gerat einsetzen und verriegeln, wie unter 4. Mixtopf verriegeln beschrieben.
Dann den Adapter mit dem Stutzen nach unten und der kleinen Offnung nach vorne auf den Mixtopf aufsetzen.
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Die Dampfschale und das Dampfgitter aufsetzen. Den Deckel aufsetzen.

Bedienung Aligemein
Zunachst die Zubehdrteile auswahlen und zusammenbauen. Die einzelnen Koch- und Mixprogramme kénnen erst dann gestartet
werden, wenn das Geréat ordnungsgemaf zusammengebaut und verriegelt ist.

Netzstecker einstecken
Sobald der Netzstecker eingesteckt und das Gerat eingeschaltet wird, leuchtet das Display und das Gerat ist betriebsbereit.

Liiftermotor )
Der Liiftermotor kiihlt den Motor, um ihn vor Uberhitzung zu schiitzen. Nach jedem Gebrauch des Gerétes lauft der Liiftermotor
noch ca. 3 Minuten nach.

Timer

Timer

®

Mithilfe der + und — Taste kann die gewlinschte Betriebsdauer eingestellt werden.

Zuerst sollte immer die Zeit und dann die jeweilige Koch- oder Mixstufe ausgewahlt werden.

In den Kochstufen ist die Eingabe der Betriebsdauer Pflicht. Das Display zeigt die ausgewahlte Zeit an. Wird zunachst eine
Kochstufe ausgewahlt und erst dann die Zeiteinstellung vorgenommen, dauert es einige Sekunden bis das Geréat zu arbeiten
beginnt.

In den Mixstufen kann die Betriebsdauer individuell eingestellt werden. Wird keine Zeit vorgewahlt, zeigt das Display die
abgelaufene Betriebsdauer an. Das Gerét stoppt dann nach einer Minute.

Timer einstellen

- Durch einmaliges Driicken der + Taste wird zunéchst eine Minute eingestellt. Mit jedem weiteren Tastendruck erhéht sich die Zeit
in 30-Sekunden-Schritten.
Durch Driicken der — Taste wird die ausgewahlte Zeit in 30-Sekunden-Schritten vermindert.
Fir Zeiten unter einer Minute die + Taste einmal driicken und dann mithilfe der — Taste die gewlinschte Zeit sekundengenau
einstellen.

- Wird die + oder - Taste gedriickt gehalten, kann die gewtinschte Zeit im Schnelllauf eingestellt werden.



Funktionsknopf
Mithilfe des Funktionsknopfes kénnen die einzelnen Mix- und Kochfunktionen eingestellt werden.

- Wird der Funktionsknopf nach links gedreht, kdnnen die einzelnen Kochstufen ausgewahlt werden.

- Wird der Funktionsknopf nach rechts gedreht, kdnnen die einzelnen Mixstufen ohne Kochvorgang ausgewahit werden.
Durch Driicken oder Halten des Funktionsknopfes wird die Turbostufe gestartet.

Kochstufen

I
37— O
70°
100° TURBO

120° {/§

37°  Das Gargut wird auf 37 °C erwarmt und mit 200 Umdrehungen pro Minute gertihrt.
Diese Kochstufe eignet sich zum Erwérmen von Schokolade, Butter, Puddings, Crémes und heiRgerihrten Desserts.

70 °:  Das Gargut wird auf 70 °C erwarmt und mit 200 Umdrehungen pro Minute gertihrt.
Diese Kochstufe eignet sich fiir Sauce Hollandaise, Béchamel Saucen (mit Rihraufsatz), Puddings, Crémes und
heifgeriihrte Desserts.

100°: Das Gargut wird auf 100 °C erwarmt und mit 200 Umdrehungen pro Minute gerihrt.
Diese Kochstufe eignet sich fiir Suppen, Eintdpfe, Saucen und heilgeriihrte Desserts.

120°: Das Gargut wird auf voller Stufe erhitzt, aber nicht geriihrt.
Diese Kochstufe eignet sich zum Dampfgaren und fiir alle Kochvorgénge, bei denen nicht geriihrt werden soll: zum Beispiel
Kartoffeln kochen, kurzes Aufkochen von Suppen, Saucen und Desserts.

Tipp! Mit der Kochstufe 120 ° kénnen Zwiebeln, Gewtirze etc. fiir Suppen und Saucen angeschwitzt werden. Dazu die Zutaten
vor dem Einfiillen mit Ol mischen. Das Messer dreht sich auf dieser Stufe nicht mit. Daher die Zutaten nach ca. zwei Minuten
abloschen.

Mixstufen

-,
\2 3;,‘(EMAX

TURBO

1 400 Umdrehungen pro Minute: zum Eischnee- und Sahneschlagen und Emulgieren von Mayonnaise.
2 1000 Umdrehungen pro Minute: zum Eischnee- und Sahneschlagen, fiir kaltgerihrte Desserts, zum Riihren von diinnflissigen
12
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Teigen (mit Rihraufsatz) und zum Kneten von z.B. Hefeteig (ohne Rihraufsatz).

3 3000 Umdrehungen pro Minute: zum Zerkleinern von Obst, Gemiise, Krautern, Niissen, Pirieren von Suppen und Saucen.

4 6000 Umdrehungen pro Minute: zum Zerkleinern von Obst, Gemuse, Krautern, Nissen, zum Purieren von Suppen und Saucen,
zur Herstellung von Puderzucker.

Tipp! Jeder Mixvorgang sollte auf der kleinsten Stufe begonnen und dann alle 10 Sekunden erhéht werden, bis die gewtinschte
Mixstufe erreicht ist. So werden die Zutaten optimal vermischt und ein Herausspritzen der Zutaten wird vermieden.

Turbostufe

Durch Driicken des Funktionsknopfes kann in allen Koch- und Mix-Stufen jederzeit kurzfristig die maximale Mixleistung (7000
Umdrehungen pro Minute) ausgewahlt werden. Die Funktion der Turbo-Taste ist auch wahlbar, wenn sich der Funktionsknopf in der
,Aus‘-Position (1)) befindet.

Tipp! Die Turbostufe eignet sich hervorragend zum Zerkleinern von Krautern. Dazu die Turbostufe so oft driicken, bis die Krauter
zur gewlinschten GroRe zerkleinert wurden. Das Ergebnis zwischendurch kontrollieren. Bitte beachten, dass nur trockene Krauter
gut zerkleinert werden konnen. Daher die Krauter nach dem Waschen vollstandig abtrocknen.

Dampfgaren

+ Zunéchst 1 Liter Wasser in den Mixtopf fiillen und den Dampfgaraufsatz zusammenbauen wie unter ,Dampfgaraufsatz
beschrieben.
Das Gargut einfiillen und den Deckel aufsetzen.
Mithilfe des Timers die gewlinschte Garzeit auswahlen und den Funktionsknopf nach links auf die Position 120 ° stellen.

Tipp! Wahrend auf dem Dampfgitter zum Beispiel Fisch oder Fleisch schonend gegart werden, kann gleichzeitig in der
Dampfschale zum Beispiel Gemiise zubereitet werden. Bitte dabei beachten, dass nicht alle Locher in der Dampfschale
zugedeckt werden, damit noch eine ausreichende Menge an Wasserdampf aufsteigen kann, um das Gargut im Gittereinsatz zu
garen. Um gleichzeitig Beilagen (wie zum Beispiel Kartoffeln, Nudeln) zu garen, diese in den Mixtopf geben und bis zur Max-
Markierung mit Wasser auffiillen.

Programmende und Signaltone
Das Gerét gibt durch Signaltdne an, wenn ein Koch- bzw. Mixvorgang beendet, das Gerat nicht richtig verriegelt oder ein anderer
Fehler aufgetreten ist.
Nach dem Ende eines Koch- bzw. Mixvorgangs das Gerat immer zunachst auf die ,Aus-Position ((")) drehen, bevor eine neue
Programm- oder Zeiteinstellung vorgenommen wird.

Netzunterbrechung

Nach einer Unterbrechung der Stromzufuhr in einem laufenden Programm, wird im Display der Fehlercode EE03 angezeigt und
es erténen Signaltone. Das Gerat muss dann zunachst ausgeschaltet und der Funktionsknopf auf die ,Aus’-Position (¢')) gedreht
werden. Danach das Geréat wieder einschalten und den Koch- bzw. Mixvorgang neu starten.

Ubersicht Fehlercodes

EEO01 Der Mixtopf ist nicht richtig eingesetzt und das Geréat noch nicht verriegelt.
— Mixtopf richtig einsetzen und Gerét verriegeln.

EE02 Der Deckel des Mixtopfs ist nicht richtig aufgesetzt und nicht verriegelt.
— Den Deckel richtig aufsetzen und Gerat verriegeln.

EE03 Der Funktionsknopf befand sich nicht in der Aus-Position (¢'y), als das Geréat eingeschaltet wurde. Siehe auch
Netzunterbrechung'.
— Gerét ausschalten, Funktionsknopf auf Aus-Position (¢')) drehen und Gerat wieder einschalten.




EE04 Die Temperatur im Mixtopf ist zu hoch.
— Gerét ausschalten, Funktionsknopf auf Aus-Position ((')) drehen, und den Mixtopf abkiihlen lassen. Vor dem
Wiedereinschalten Zutaten bzw. Wasser in den Mixtopf fiillen.

EE05 Der Motor blockiert.

— Das Gerét sofort ausschalten und Netzstecker ziehen. Priifen, ob das Messer im Mixtopf durch Zutaten blockiert
ist. Blockade 16sen. Netzstecker einstecken, Gerat einschalten. Wenn Fehlermeldung weiter besteht, Gerat sofort
ausschalten und den Kundendienst kontaktieren.

EE06 Elektronikfehler
— Den Kundendienst kontaktieren.

EE07 Elektronikfehler
— Den Kundendienst kontaktieren.

EE08 Der Verriegelungsknopf ist nicht in korrekter Position.
— Den Funktionsknopf auf ,Aus'-Position () drehen. Den Mixtopf und Deckel auf ordnungsgeméaRen Sitz
kontrollieren und das Geréat erneut verriegeln.

EE09 Der Motor ist (iberlastet.
— Das Gerat ausschalten und abkuhlen lassen.

Kabelaufwicklung
Auf der Geraterlickseite befindet sich eine Kabelaufwicklung. Die Kabelaufwicklung dient zur Aufbewahrung oder Begrenzung der
Kabellange.

Reinigung und Pflege

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat abkuhlen lassen.
Das Geréat darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar darin eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Das Grundgerat nur mit einem leicht angefeuchteten Tuch abwischen.

- das Innere des Mixtopfes unter flieBendem Wasser reinigen. Den unteren Teil des Mixtopfes nicht ins Spiilwasserbad tauchen.
Den Mixtopf nicht in der Spuilmaschine reinigen.

- Alle anderen abnehmbaren Teile im Spiilwasser oder in der Spiilmaschine reinigen.
Das Messer bei starker Verschmutzung mit einer weichen Biirste reinigen. Vorsicht! Das Messer ist scharf.
Die Kontakte unter dem Mixtopf missen stets sauber gehalten werden und miissen frei von Feuchtigkeit oder Lebensmittelresten
sein.
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Gerateerklarung
Eine Geréateerklarung per Video finden Sie hier

IR

oder unter
www.severin.com/qr/KM3895/Geraeteerklaerung

Ersatzteile und Zubehér
Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet auf unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung
Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, miissen getrennt vom Hausmill entsorgt werden. Diese Geréte
E enthalten wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden konnen. Eine ordnungsgeméRe Entsorgung schiitzt die
Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhéndler gibt Auskunft iiber die
mmmm  ordnungsgeméRe Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte gegentiber dem Verkéufer und
eventuelle Verkdufergarantien unbertihrt. Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt an den Handler. Zusétzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Mangel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion wesentlich beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind: Schéden, die auf Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgeméRe Behandlung
oder normalen VerschleiB zurlickzufiihren sind, ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder Gliihlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich werden, setzen Sie sich bitte
telefonisch oder per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im Anhang der Anleitung.
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James - The Wondermachine

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the following instructions carefully and keep this manual for future reference. The appliance

must only be used by persons familiar with these instructions.

The accompanying cookbook will provide an easy introduction to the culinary diversity of our ‘Multi-Talent'.

Alittle experience and creativity will help you to produce a variety of dishes with little effort.

You can now add freshness, health and variety to your daily menu.

We sincerely hope that you will enjoy the recipes suggested.

Safety instructions

- In order to avoid hazards, and to comply with safety requirements, repairs to this electrical
appliance or its power cord must be carried out by our customer service. If repairs are needed,
please send the appliance to our customer service department (see appendix).

- Before cleaning the appliance, ensure it is disconnected from the power supply and has cooled
down completely.

- To avoid the risk of electric shock, do not clean the appliance with liquids or immerse it.

- The appliance should be cleaned after each cycle of use. For detailed information, please refer
to the section Cleaning and care.

+ The contacts under the mixing bowl must be kept clean at all times. (see Cleaning and care).

- Caution: The blade inside the mixing bowl is extremely sharp. To prevent injuries, take special
care when emptying the bowl.

- The butterfly stirring attachment must only be used with mixer settings 1 and 2, and cooker
settings 37 ° - 100 °C.

- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

- Always remove the plug from the wall socket
- when there is no supervision,
- after use,
- in case of any malfunction,
- before cleaning, assembling or disassembling the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull on the power cord; always grip the plug
itself.

- Caution: Overfilling may cause danger if boiling water or food is forced out — so always observe
the maximum markings. The maximum capacity is 1.5 1.

- Care is required when processing hot liquids in the mixing bowl, as steam may escape.

- Caution: For that reason, do not use the turbo setting to process food that has been separately
heated before being put in the bowl.

- Caution: Any misuse can cause severe personal injury.

+ The mixing bowl, including its lid, and the steaming assembly heat up during operation and will
remain hot for some time afterwards.

- This appliance is intended for domestic or similar applications, such as the
- staff kitchens in shops, offices and other similar working environments,
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- agricultural working environments,
- by customers in hotels, motels etc. and similar accommodation,
- in bed-and breakfast type environments.

+ This appliance may be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lacking experience and knowledge, provided they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance and fully understand all dangers and safety precautions
involved.

+ Children must not be permitted to operate the appliance. The appliance and its power cord must
be kept well away from children all times.

+ Children must not be permitted to play with the appliance.

- Caution: Keep any packaging materials well away from children — such materials are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Every time the appliance is used, the main body including the power cord as well as any attachment fitted should be checked
thoroughly for any defects. Should the appliance, for instance, have been dropped onto a hard surface, or if excessive force has
been used to pull the power cord, it must no longer be used: even invisible damage may have adverse effects on the operational
safety of the appliance.

- Place the appliance on a stable, heat-resistant and level work surface, impervious to splashes or stains.

- Do not place the appliance on hot surfaces (eg hot-plates) or near open gas flames.

- Do not position or operate the appliance close to or underneath any wall-cupboards or hanging objects such as curtains or any
other inflammable materials.

- Caution: Escaping steam is very hot. Do not touch any areas near the vent during or immediately after operation.

- To prevent scalding from hot steam, use extreme caution when opening the lid.

- Never put your fingers or insert any cooking implements into the lid opening during operation.

- Caution: When overheated, food may tend to ignite. However, the likelihood of this occurring is increased where food with a high
fat or oil content is concerned.

- Caution: Never heat up the empty mixing bowl.

- Do not move the appliance unless it has cooled down sufficiently and the mixing bowl is empty.

- Do not let the power cord hang free.

- The power cord must be kept well away from any hot part of the appliance.

- No responsibility will be accepted if damage results from improper use, or if these instructions are not complied with.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to a safety socket installed in accordance with the regulations.

Make sure that the supply voltage corresponds with the voltage marked on the rating label. This product complies with all binding CE
labelling directives.

Start up
Before using the appliance for the first time, remove any remaining packaging and wipe the surface with a damp cloth. Clean all
detachable parts as described in the section Cleaning and care.
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Familiarisation

Overview

1. Locking knob 11. Spatula

2. Main unit 12. Butterfly stirring attachment

3. Power cord with plug 13. Transparent lid insert for stirring attachment
4. On/Off switch (on the underside) 14. Transparent lid insert with handle
5. Selector switch 15. Rating label (on underside)

6. Timer 16. Wind-up cable storage (at the rear)
7. Steam cooker lid 17. Mixing bowl

8.  Steaming grid 18. Lid opener

9. Steam tray 19. Mixing bowl lid

10. Steam cooker adaptor

On/Off switch
- The On/Off switch is located on the rear right of the base. Always switch the appliance off after use, and also before cleaning.

Mixing bowl

» The mixing bowl has a maximum capacity of 1.5 litres. Inside the bowl, there are corresponding markings for 0.5, 1.0 and 1.5
litres.

- The mixing bowl must be correctly assembled and fitted inside the appliance for all cooking and mixing programmes as well as
steam cooking. If the bowl is fitted incorrectly, or improperly locked, beep signals will sound, and the display will show an error
code.

Transparent lid inserts

- The appliance comes with two transparent lid inserts. The one with the handle is used for all mixing or cooking processes when
the butterfly stirring attachment is not in use. The lid insert without a handle is used for all mixing or cooking processes where the
stirring attachment is used. Caution: Do not fit either lid insert during steam cooking.

Spatula
- The spatula provided helps removing the processed food from the mixing bowl.
Never insert the spatula into the appliance’s opening during operation.

Assembling the appliance

1. Fitting the blade:

- Caution: To prevent the mixing bowl! from leaking, with subsequent possible damage to the appliance, the blade must only be
fitted together with its sealing gasket.




- Fit the blade to the mixing bowl from the inside, hold it in place and lock it from below by turning the butterfly lock clockwise
(LOCK).

2. Fitting the mixer bowl:

- Before the mixing bowl is fitted to the unit, ensure that the selector switch is in its ‘Off’ position (¢!)), and the locking knob in its
‘Open’ position (gg)-

- Fit the mixing bowl with the handle facing to the front.

r
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3. Fitting the lid:

2



4. Locking the mixing bowl:
Now push down on the mixer bowl lid and turn the locking knob to its ‘Closed’ position (fg).

Always ensure that the selector switch is in its ,Off position (()) before locking the lid.

5. Fitting the lid insert:
Select the appropriate lid insert and place it onto the lid opening. This prevents any food from escaping while being mixed or
cooked.

- The lid insert can be removed during mixing or cooking to add ingredients.
Caution: During and after cooking, the lid insert may be very hot. Always use the handle or a suitable oven cloth when handling
the insert.

Tip: To enable water vapour to escape, the lid insert should not be fitted when reducing sauces or soups.

Removing the lid:
+ To take off the lid, first turn the locking knob to its ‘Open’ position (gg).
- Then carefully take off the transparent lid insert.

Pull the lid opener out to the front and lift off the lid.

Caution: Even after the cooking process, hot vapour may escape from the mixing bowl.
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Butterfly stirring attachment

- This attachment serves to emulsify, beat egg-whites or cream, and to stir thin dough (eg for pancakes or waffles).
First, fit and then lock the blade inside the mixing bowl, as described in section 1. Fitting the blade.

- The stirring attachment can now be simply fitted on top of the blade.

Proceed to fit the mixing bowl to the appliance. Fit and lock the lid as described in section 4. Locking the mixing bowl.

- The stirring attachment must only be used at mixer settings 1 and 2, and cooker settings 37 °, 70 © and 100 °C.
Caution: Using the stirring attachment at cooker setting 120 °C or mixer settings 3 and 4 is likely to cause damage to the
appliance.

Steaming assembly
The steaming assembly consists of four components:
- Adaptor
- Steam tray
- Steaming grid
- Lid
First, fit and then lock the blade in the mixing bowl as described in section 1. Fitting the blade.
Now fit the mixing bow! with its lid in the appliance and lock it as described in section 4. Locking the mixing bowl.
- Then fit the adaptor onto the mixing bowl, with its connecting piece facing down and the small aperture facing to the front.

\\




Fit the steam tray and steaming grid. Lastly, fit the lid.

General operation
First, select and assemble the required accessory parts. The individual cooking and mixing programmes can only be started once the
appliance has been correctly assembled and locked.

Inserting the plug
As soon as the appliance is connected to the mains, the display lights up and the appliance is ready for use.

Cooling fan
The cooling fan protects the motor against over-heating. After each cycle of use, it continues to run for about three minutes.

®

The desired operating time is selected using the + or — buttons.

Always set the operating time first, followed by the cooker or mixer setting.

For all cooker settings, it is necessary to select the required operating time, which is then shown on the display. If the timer is set
after the cooking time itself, it will take a few seconds longer for the appliance to start.

The mixing times are adjusted individually. If no particular operating time has been selected, the appliance will run for only one
minute, with the display showing the time as it elapses.

Timer

Timer

Setting the timer

- Pressing the + button once will select the 1-minute minimum operating time. With each additional push, the operating time
increases in 30-second steps.
Pressing the — button decreases the selected time in 30-second steps.
To select an operating time of less than one minute, press the + button once, and then use the — button to adjust the time to the
exact second.
Pressing and holding the + or — buttons allows you to select the desired time in fast mode.

Selector switch
This selector switch allows you to choose the individual mixing and cooking programmes.
The individual cooking programmes can be selected with the switch turned anti-clockwise.

Turning the switch clockwise allows you to select the individual mixing programmes without the cooking function.
%
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Pushing in and holding the selector switch activates the turbo setting.

Cooker settings

|
370—0

70°
100° TURBO

120° {/§

37°  The food is heated to 37 °C and stirred at 200 rpm.
This setting is suitable for warming chocolate, butter, pudding, cremes and hot-stirred desserts.

70 °:  The food is heated to 70 °C and stirred at 200 rpm.
This setting is suitable for sauce hollandaise, béchamel sauces (with stirring attachment), puddings, crémes and hot-stirred
desserts.

100 °: The food is heated to 100 °C and stirred at 200 rpm.
This setting is suitable for soups, stews, sauces and hot-stirred desserts.

120 °: The food is heated at the maximum power setting, but without stirring.
This is suitable for steam cooking and all cooking processes where stirring is not needed: eg boiling potatoes, briefly boiling
up soups, sauces and desserts.

Tip: The 120 °C cooker setting can also be used to sauté onions, spices etc for soups and sauces. Mix these ingredients with
oil before putting them into the bowl. As the blade is not rotating at this setting, the ingredients must be deglazed after about two
minutes.

Mixer settings

\2 i:,‘fEMAX

TURBO

1 400 rpm: for beating egg-whites, whipped cream and emulsifying mayonnaise.
1000 rpm: for beating egg-whites or whipped cream, for cold-stirred desserts, for cold-stirred desserts and for kneading thin
dough (with the stirring attachment) or yeast-dough type (without the attachment).

33000 rpm: for chopping fruit, vegetables, herbs or nuts, puréeing soups or sauces.

4 6000 rpm: for chopping fruit, vegetables, herbs or nuts, puréeing soups or sauces, and making icing.
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Tip: Each mixing cycle should be started at the lowest setting, and then increasing the speed at 10-second intervals, until the
intended mixer setting is reached. This ensures thorough mixing of the ingredients and, at the same time, prevents ingredients
from spilling.

Turbo setting
For short-term maximum mixer performance (7000 rpm), the turbo function can be activated at any time at all cooker or mixer
settings by pushing in and holding the selector switch. This function is also available with the selector switch in the ‘Off’ position (()).

Tip: The turbo setting is very useful for chopping herbs. Simply activate the turbo function in short bursts, checking regularly, until
the herbs have reached the intended state. Please note that only dry herbs can be properly processed this way. We therefore
recommend that the herbs are thoroughly dried after washing.

Steam cooking

- Fill the mixing bowl with one litre of water and put the steaming assembly together as described in the section ‘Steaming
assembly'.
Put in the food to be steamed and fit the lid.
Use the timer to select the required steaming time and turn the selector switch anti-clockwise to the 120 ° setting.

Tip: While the steaming grid is best suited for gently cooking fish or meat, you can steam vegetables at the same time in the
steam tray. However, to cook the food in the grid insert properly, a sufficient amount of steam is required. Therefore ensure, that
not all the openings in the steam try are blocked by food. Additional side-dishes (such as potatoes or noodles) may be steamed at
the same time in the mixing bowl, with water added up to the max marking.

Acoustic signals, eg programme end etc.

- To mark the end of a cooking or mixing cycle, or an improperly locked appliance or other errors, the unit will give acoustic signals.
Once a cooking or mixing cycle has finished, always turn the selector switch to the ‘Off position ((")) first before selecting a new
programme or operating time.

Power interruption

In the case of a power interruption while a programme is running, the display shows the error code EE03 and acoustic warning
signals are heard. Should this occur, first switch the appliance off and turn the selector switch to the ‘Off' position (¢)). Then switch
on again and re-start the cooking or mixing programme.

Error codes - overview

EEO01 The mixing bowl is incorrectly fitted and the appliance is not yet securely locked.
— Install the mixing bowl correctly and lock the appliance.

EE02 The mixing bowl lid is not fitted properly and not locked.
— Fit the lid correctly and lock the appliance.

EE03 The selector switch was not in its 'Off' position (¢')) when the appliance was switched on. See also 'Power
interruption'.
— Switch the appliance off, turn the selector switch to its ‘Off' position (()), and switch on again.

EE04 The temperature inside the mixing bowl is too high.
— Switch the appliance off, turn the selector switch to its ‘Off’ position (¢'y) and allow the bowl to cool down. Put
ingredients or water into the bowl before switching on again.

EE05 The motor jams.

— Switch the appliance off immediately and disconnect it from the mains. Check whether the blade inside the bowl is
blocked by ingredients. If so, remove the blockage, re-connect the appliance to the mains and switch on again. If the
error message persists, switch off immediately and contact our Customer Service.
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EE06

Electronic fault
— Contact our Customer Service.

EE07

Electronic fault
— Contact our Customer Service.

EE08

The locking knob (1) is not in the correct position.
— Turn the selector switch to its ‘Off’ position (¢!). Check the mixing bowl and lid for correct positioning and lock the
appliance again.

Wind-up cable storage
The wind-up power cord storage on the rear the base helps limiting the length of the power cord during use, and also makes it easy
to store the appliance.

Cleaning and care
- Before cleaning the appliance, ensure it is disconnected from the power supply and has cooled down completely.
- To avoid the risk of electric shock, do not clean the appliance with liquids or immerse it.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.
Clean the main unit by wiping it with a slightly damp cloth.
Clean the inside of the mixing bowl under running water. Do not immerse the lower part of the bowl in water.
- The bowl is not dishwasher-safe.
- All other detachable parts may be cleaned in hot, soapy water or in the dishwasher.
If necessary, the blade may be cleaned with a soft brush. Caution: The blade is extremely sharp.
- The contacts underneath the mixing bowl must be kept clean and dry at all times. Any food residue must be removed immediately.

I 5¢

Disposal

Devices marked with this symbol must be disposed of separately from your household waste, as they contain valuable
materials which can be recycled. Proper disposal protects the environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.
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Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials and workmanship for a period of two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes to repair or replace any parts found to be defective, providing the product is returned to
one of our authorised service centres. This guarantee is only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions,
and provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorised person, or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor breakables such as glass and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any legal rights you may have as a consumer under applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails to operate and needs to be returned, pack it carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the guarantee period, please also provide the guarantee card and proof of purchase.
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James - Robot ménager miracle

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les instructions suivantes et conserver ce manuel pour future référence.

L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Consignes de sécurité

- Afin d'éviter tout risque de blessures, et pour rester en conformité avec les exigences de
sécurité, les réparations de cet appareil électrique ou de son cordon d’alimentation doivent étre
effectuées par notre service clientéle. Si des réparations sont nécessaires, veuillez envoyer
I'appareil & notre service apres-vente (voir appendice).

- Débranchez toujours la fiche de la prise murale et laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer.

+ Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas nettoyer 'appareil avec du liquide et ne pas le
plonger dans du liquide.

- L'appareil doit étre nettoyé apres chaque utilisation. Pour des informations détaillées, veuillez
vous référer au paragraphe Entretien et nettoyage.

- Les zones de contact sous le bol mixeur doivent étre conservées propres en permanence. (voir
Entretien et nettoyage).

- Attention : La lame a l'intérieur du bol mixeur est extrémement acérée. Pour éviter tout risque
de blessure, prenez particulierement soin en vidant le bol mixeur.

- Le fouet mélangeur a ailettes doit étre utilisé uniquement avec les réglages mixer 1 et 2, et les
réglages température de cuisson de 37 ° a 100 °C.

- L'appareil n’est pas destiné a étre utilisé avec un programmateur externe ou une télécommande
indépendante.

- Débranchez toujours la fiche de la prise murale
- lorsque I'appareil fonctionne sans surveillance,

- aprés 'emploi,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant le nettoyage, le montage ou le démontage de I'appareil.

* Pour retirer le cordon de la prise murale, ne tirez jamais sur le fil mais servez-vous de la fiche.

- Attention : Le remplissage excessif peut présenter un danger si I'eau bouillante ou les aliments
débordent — respectez toujours les repéres maximaux de remplissage. La capacité maximale est
de1,51.

* Prenez particuliérement soin lors de la préparation de liquides chauds dans le bol mixeur car de
la vapeur peut s'échapper.

- Attention : Pour cette raison, ne pas utiliser la fonction turbo pour préparer des aliments ayant
été chauffés séparément avant d'étre placés dans le bol mixeur.

- Attention : Une mauvaise utilisation peut provoquer des blessures corporelles graves.

+ Le bol mixeur, y compris son couvercle, ainsi que le panier vapeur, chauffent pendant I'utilisation
et restent chauds ensuite pendant quelques temps.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles que
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- des coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels ;

- des fermes ;

- l'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére résidentiel ;

- des environnements de type chambres d'hotes.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants &gés d’au moins 8ans, a condition qu'ils
bénéficient d'une surveillance ou qu'ils aient regu des instructions quant a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'ils comprennent bien les dangers encourus.

- Le nettoyage et I'entretien par 'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, a moins
qu'ils ne soient &gés de plus de 8ans et qu'ils soient sous la surveillance d'un adulte.

- Conserver 'appareil et son cable hors de portée des enfants agés de moins de 8ans.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentale sont réduites ou dont I'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes,

a condition qu'ils bénéficient d'une surveillance ou qu'ils aient regu des instructions quant &
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et en comprennent bien les dangers potentiels.

- Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un jouet.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages, qui représentent un risque potentiel, par exemple, de suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que I'appareil, son cordon d’alimentation et ses accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement de I'appareil. Au cas oU I'appareil, par
exemple, serait tombé sur une surface dure, ou si une force excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon d’alimentation,
il ne doit plus étre utilisé.

- Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistant a la chaleur, aux taches ou aux éclaboussures.

- Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (comme des plaques de cuisson) ou a proximité de flammes de gaz nues.

- Nutilisez pas I'appareil sous ou a proximité de rideaux, buffets ou autres matériaux inflammables.

- Attention : La vapeur qui s'échappe est brillante. Ne pas toucher les parties de I'appareil situées prés du clapet pendant ou
immédiatement aprés ['utilisation.

- Pour éviter les brilures causées par la vapeur brulante, soyez extrémement prudent lors de I'ouverture du couvercle.

- Ne mettez jamais vos doigts ou des ustensiles de cuisine dans I'ouverture du couvercle pendant le fonctionnement.

- Attention : Des aliments surchauffés peuvent s’enflammer. Mais ce risque augmente considérablement avec des aliments trés
gras ou cuits dans beaucoup d’huile.

- Attention : Ne jamais faire chauffer le bol mixeur a vide.

- Ne déplacer I'appareil que lorsqu'il a eu suffisamment le temps de refroidir et que le bol mixeur a été vidé.

- Ne laissez pas pendre le cordon.

+ Le cordon d'alimentation doit étre tenu éloigné des parties chaudes de I'appareil.

- Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dégats dus a une mauvaise utilisation ou a la non-conformité aux présentes
consignes de sécurité.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre installée selon les normes en vigueur.

Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond & la tension indiquée sur la fiche signalétique. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage “CE”.

Mise en marche

Avant d'utiliser cet appareil pour la premiére fois, retirez tout emballage et essuyez la surface avec un chiffon humide. Nettoyez
toutes les parties détachables tel indiqué au paragraphe Entretien et nettoyage.
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Familiarisez-vous avec votre appareil

Apergu

1. Bouton de verrouillage 11. Spatule

2. Corps de I'appareil 12. Fouet mélangeur a ailettes

3. Cordon d'alimentation avec fiche 13. Couvercle transparent pour fouet mélangeur
4. Interrupteur marche/arrét (dessous) 14. Couvercle transparent avec poignée

5. Sélecteur de fonction 15. Plaque signalétique (dessous)

6. Minuterie 16. Compartiment de rangement du cordon d’alimentation
7. Couvercle ensemble cuisson vapeur (derriere)

8.  Grille vapeur 17. Bol mixeur

9. Panier vapeur 18. Loquet d'ouverture du couvercle

10. Adaptateur ensemble cuisson vapeur 19. Couvercle bol mixeur

Interrupteur marche/arrét
Linterrupteur marche/arrét est situé derriére 'appareil, a droite, sur le socle. Eteignez toujours I'appareil apres utilisation et
également avant de le nettoyer.

BoI mixeur
Le bol mixeur a une capacité maximale de 1,5 litres. A l'intérieur du bol, figurent les repéres correspondants pour 0,5, 1 et 1,5
litres.
Le bol mixeur doit étre assemblé et installé correctement sur I'appareil pour tous les programmes de cuisson et de mélange ainsi
que pour la cuisson vapeur. Si le bol mixeur n'est pas correctement installé ou verrouillé incorrectement, des signaux sonores
sont émis et I'écran affiche un code d'erreur.

Couvercles transparents pour accessoires
L'appareil est fourni avec deux couvercles transparents pour accessoires. Celui avec poignée est utilisé pour tous les mélanges
et cuissons ne nécessitant pas le fouet mélangeur a ailettes. Le couvercle transparent sans poignée est utilisé pour tous les
mélanges et cuissons nécessitant ['utilisation du fouet mélangeur. Attention : N’utilisez aucun de ces couvercles pendant la
cuisson vapeur.

Spatule
La spatule fournie aide a retirer les aliments contenus dans le bol mixeur.
N’insérez jamais la spatule dans I'appareil pendant le fonctionnement.
Assemblage de I'appareil

1. Installation de la lame :

Attention : Pour empécher le bol mixeur de fuir, ce qui pourrait endommager I'appareil, la lame doit étre montée avec son
joint d’étanchéité.
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- Installez la lame dans le bol mixeur de l'intérieur, maintenez-la en place et verrouillez-la par en-dessous en tournant le systéme

de verrouillage papillon dans le sens des aiguilles d'une montre (VERROUILLAGE).

=
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2. Installation du bol mixeur :

- Avant de monter le bol mixeur sur 'appareil, assurez-vous que le sélecteur de fonction est sur la position ‘Arrét’ (¢1)), et que le
bouton de verrouillage est sur la position ,Ouvert’ (gg)-
Installez le bol mixeur, poignée vers I'avant.

3. Installation du couvercle :

- Tout d'abord, tirez le couvercle sur la collerette du bol mixeur, puis appuyez fermement dessus, du cdté de la poignée, jusqu’a ce
que le couvercle se verrouille.
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4. Verrouillage du bol mixeur :
Puis appuyez sur le couvercle du bol mixeur et tournez le bouton de verrouillage pour le mettre sur la position ‘Fermé’ (gg).

Assurez-vous toujours que le sélecteur de fonction est sur la position ,Arrét' (¢)) avant de verrouiller le couvercle.

5. Installation du couvercle accessoire :

- Choisissez le couvercle accessoire qui convient et posez-le sur 'ouverture. Ceci empéche les aliments d'étre expulsés pendant le
mélange ou la cuisson.
Le couvercle accessoire peut étre retiré pendant le mélange ou la cuisson pour ajouter des aliments.
Attention : Pendant ou apres la cuisson, le couvercle accessoire peut étre trés chaud. Utilisez toujours la poignée ou une
manique lors du maniement du couvercle.

Conseil : Pour permettre a la vapeur d’eau de s'échapper, le couvercle accessoire ne devrait pas étre utilisé lors de la
préparation de sauces ou de soupes.

Retrait du couvercle :
Pour retirer le couvercle, tournez d'abord le bouton de verrouillage sur la position ‘Ouvert’ (gg)-
Puis prudemment retirez le couvercle transparent pour accessoire.
Tirez le levier d'ouverture vers I'avant et soulevez le couvercle.
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- Attention : Méme apres la cuisson de la vapeur chaude peut s'échapper du bol mixeur.

Fouet mélangeur a ailettes
- Cet accessoire sert a émulsifier, battre les blancs d’ceufs ou la créme et a mélanger une pate Iégére (ex. pate a crépes ou

gaufres).
Tout d’abord, montez et verrouillez la lame dans le bol mixeur, tel décrit au paragraphe 1. Installation de la lame.

Le fouet mélangeur peut étre tout simplement monté sur la lame.

Installez le bol mixeur sur I'appareil. Mettez et verrouillez le couvercle tel décrit au paragraphe 4. Verrouillage du bol mixeur.
- Le fouet mélangeur ne doit étre utilisé qu’avec les réglages 1 et 2, et les températures de cuisson 37 °, 70 ° et 100 °C.
- Attention : L'utilisation de ce fouet mélangeur a une température de cuisson de 120 °C ou aux réglages mixer 3 et 4
endommagera probablement I'appareil.

Assemblage de I'ensemble cuisson vapeur
L'ensemble cuisson vapeur se compose de quatre parties :
- Adaptateur
- Panier vapeur
- Grille vapeur
- Couvercle
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Tout d’abord, montez et verrouillez la lame dans le bol mixeur, tel décrit au paragraphe 1. Installation de la lame.

Puis, installez le bol mixeur avec son couvercle sur 'appareil et verrouillez-le tel décrit au paragraphe 4. Verrouillage du bol
mixeur.

Puis, montez I'adaptateur sur le bol mixeur, sa partie raccord vers le bas et la petite ouverture vers I'avant.

Installez le panier vapeur et la grille vapeur. Enfin, fermez avec le couvercle.

Utilisation générale
Tout d'abord, choisissez et assemblez les accessoires requis. Les programmes individuels pour la cuisson et le mélange ne peuvent
étre démarrés qu'une fois I'appareil correctement assemblé et verrouillé.

Branchement de la fiche
Dés que I'appareil est branché sur le secteur, I'écran s'allume et I'appareil est prét a I'utilisation.

Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement protége le moteur contre la surchauffe. Aprés chaque utilisation, le ventilateur de refroidissement
continue a tourner pendant environ trois minutes.
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Minuterie

Timer

® ©

Le temps de fonctionnement désiré est sélectionné a l'aide des touches + ou —.

Sélectionnez toujours d’abord le temps de fonctionnement, suivi de la fonction cuisson ou mélange.

Pour tous les réglages de temps de cuisson, il est nécessaire de sélectionner le temps de cuisson requis qui s'affiche alors a
I'écran. Lorsque la minuterie est réglée apres le temps de cuisson, 'appareil met alors quelques secondes de plus pour démarrer.
Les temps de mélange sont réglés individuellement. Lorsqu’aucune durée de fonctionnement n'a été sélectionnée, I'appareil
fonctionne pendant une minute uniquement et I'écran affiche le temps de fonctionnement restant.

Reglage de la minuterie
En appuyant une fois sur la touche + le temps de fonctionnement augmente d'1 minute. A chaque pression, le temps de
fonctionnement augmente de 30 secondes.
En appuyant sur la touche - le temps de fonctionnement diminue de 30 secondes.
Pour choisir un temps de fonctionnement inférieur & une minute, appuyez une fois sur la touche +, puis servez-vous de la touche
- pour régler la durée a la seconde exacte.
Lorsque les touches + ou — sont maintenues appuyées, 'appareil vous permet de sélectionner la durée de fonctionnement plus
rapidement.

Selecteur de fonction
Ce sélecteur de fonction permet de choisir parmi les programmes individuels de cuisson et de mélange.
Les programmes individuels de cuisson peuvent étre sélectionnés en tournant le sélecteur dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.
En tournant le sélecteur dans le sens des aiguilles d’'une montre, vous pouvez sélectionner les programmes de mélange
indépendants de la fonction cuisson.
En maintenant appuyé le sélecteur, vous activez la fonction turbo.

Réglages température de cuisson

70/ d)
70°
100° TURBO

120° {/§

37°  Les aliments sont chauffés a 37 °C et mélangés & une vitesse de 200 tr/min.
Ce réglage convient pour faire fondre le chocolat, le beurre, préparer flans, crémes et desserts battus chauds.
70°:  Les aliments sont chauffés a 70 °C et mélangés & une vitesse de 200 tr/min.
Ce réglage convient pour préparer sauce hollandaise, béchamel (avec le fouet mélangeur), flans, crémes et desserts battus
chauds.
100°: Les aliments sont chauffés & 100 °C et mélangés & une vitesse de 200 tr/min.
Ce réglage convient pour préparer soupes, plats mijotés, sauces et desserts battus chauds.

120°: Les aliments sont chauffés a température maximale mais sans étre mélangés.
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Ce réglage convient pour la cuisson vapeur et tous les programmes de cuisson pendant lesquels le mélange n'est pas
nécessaire : par ex. pour faire cuire des pommes de terre, préparer rapidement des soupes, sauces et desserts.

Conseil : La cuisson a 120 °C peut étre également utilisée pour faire revenir des oignons, des épices, etc., pour préparer des
soupes et sauces. Mélangez ces ingrédients avec de I'huile avant de les placer dans le bol mixeur. Etant donné que la lame ne
tourne pas dans le cadre de ce réglage, les ingrédients doivent étre déglacés au bout d'environ deux minutes.

Réglages mixer

\2 #{EMAX

o )
TURB

/

4

1 400 tr/min : pour battre les ceufs en neige, la créme fouettée, et émulsionner la mayonnaise.

2 1000 tr/min : pour battre les ceufs en neige ou la créme fouettée, les desserts battus froids et pour pétrir la pate légére (avec le
fouet mélangeur) ou la pate a levure (sans le fouet).

3 3000 tr/min : pour couper des fruits, légumes, herbes aromatiques ou des noix, mettre des soupes en purée ou préparer des
sauces.

4 6000 tr/min : pour couper des fruits, légumes, herbes aromatiques ou des noix, mettre des soupes en purée ou préparer des
sauces, et faire un glagage.

Conseil : Chaque cycle de mélange doit étre démarré au réglage le plus bas, puis la vitesse augmentée par intervalles de 10
secondes, jusqu’a ce que la vitesse de mélange désirée soit atteinte. Cette démarche assure un mélange complet des ingrédients
et, en méme temps empéche les ingrédients de se répandre hors du bol.

Fonction turbo

Pour une performance maximale & court terme (7000 tr/min), la fonction turbo peut étre activée a tout moment pour tous les réglages
cuisson et mélange en appuyant sur le sélecteur de fonction. Cette fonction est également disponible lorsque le sélecteur de
fonction est sur la position ‘Arrét’ (¢h).

Conseil : La fonction turbo est trés utile pour hacher des herbes aromatiques. Activez simplement la fonction turbo par courtes
périodes, en vérifiant régulierement, jusqu‘a ce que les herbes soient coupées tel désiré. Veuillez noter que seules les herbes
seches peuvent étre préparées de cette fagon. Nous vous conseillons donc de sécher soigneusement les herbes aprés les avoir
lavées.

Cuisson vapeur

- Remplissez le bol mixeur d’un litre d’eau et assemblez 'ensemble cuisson vapeur tel décrit au paragraphe ‘Assemblage de
I'ensemble cuisson vapeur .
Mettez les aliments a cuire dans le panier et fermez avec le couvercle.
Servez-vous de la minuterie pour sélectionner le temps de cuisson vapeur requis et tournez le sélecteur de fonction dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre sur le réglage 120 °.
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Conseil : Alors que la grille vapeur convient plus particuliérement a la cuisson délicate du poisson ou de la viande, vous pouvez
également faire cuire les Iégumes en méme temps dans le panier vapeur. Cependant, pour bien faire cuire les aliments sur la
grille, une certaine quantité de vapeur est nécessaire. Assurez-vous donc que toutes les ouvertures dans la grille ne sont pas
bloquées par les aliments. D’autres plats d’accompagnement (tels que des pommes de terre ou des pates) peuvent étre, en
méme temps, cuits a la vapeur dans le bol mixeur, avec une quantité d’eau ajoutée jusqu’au repére maximal.

Signaux sonores, par ex. fin de programme, etc.
Pour indiquer la fin d’'un programme de cuisson ou de mélange, ou si I'appareil n'a pas été verrouillé correctement ou autres
erreurs, I'appareil émet des signaux sonores.
Une fois que le programme de cuisson ou de mélange est terminé, replacez d’abord toujours le sélecteur de fonction sur la
position ‘Arrét’ (1)) avant de sélectionner un nouveau programme ou une durée de fonctionnement.

Interruption de courant

Dans le cas d’une interruption de courant pendant un programme en court, 'écran affiche le code d’erreur EE03 et des signaux
sonores d'avertissement sont émis. Dans ce cas, éteignez d'abord I'appareil puis tournez le sélecteur de fonction sur la position
‘Arrét’ (¢h). Remettez ensuite 'appareil en marche et redémarrez le programme de cuisson ou de mélange.

Codes d’erreur - apergu

EE01 Le bol mixeur est mal installé et 'appareil n'est pas encore verrouillé.
— Installez correctement le bol mixeur et verrouillez I'appareil.

EE02 Le couvercle du bol mixeur n’est pas installé correctement et n'est pas verrouillé.
— Installez correctement le couvercle et verrouillez I'appareil.

EE03 Le sélecteur de fonction n'était pas sur la position 'Arrét' (¢)) lorsque I'appareil a été mis en marche. Voir également
'Interruption de courant'.
— Eteignez I'appareil, tournez le sélecteur de fonction sur la position ‘Arrét’ (¢')), puis rallumez I'appareil.

EE04 La température a l'intérieur du bol mixeur est trop élevée.
— Eteignez I'appareil, tournez le sélecteur de fonction sur la position ‘Arrét’ ((1)) et laissez refroidir le bol mixeur.
Versez les ingrédients ou I'eau dans le bol avant de remettre I'appareil en marche.

EE05 Le moteur se bloque.

— Eteignez immédiatement I'appareil et débranchez-le du secteur. Vérifiez que la lame, a l'intérieur du bol, n’est
pas bloquée par des ingrédients. Enlevez le blocage. Rebranchez I'appareil sur le secteur et remettez-le en marche.
Dans le cas ou le code d'erreur persiste, éteignez immédiatement 'appareil et contactez notre Service Clientéle.

EE06 Erreur électronique
— Contactez notre Service Clientele.

EE07 Erreur électronique
— Contactez notre Service Clientele.

EE08 Le bouton de verrouillage n'est pas dans la position correcte.
— Tournez le sélecteur de fonction sur la position ‘Arrét’ ((y). Vérifiez que le bol mixeur et son couvercle sont
installés correctement et verrouillez & nouveau I'appareil.

EE09 Le moteur est en surcharge.
— Eteignez 'appareil et laissez-le refroidir.

Compartiment de rangement par enrouleur du cordon d’alimentation
Le compartiment de rangement par enrouleur a la base de I'appareil permet de limiter la longueur de cordon d’alimentation pendant
I'utilisation et permet également de ranger plus facilement 'appareil.
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Entretien et nettoyage

- Avant de nettoyer I'appareil, débranchez toujours la fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir suffisamment.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas nettoyer I'appareil avec du liquide et ne pas le plonger dans du liquide.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de détergents tres puissants.
Nettoyez le corps de I'appareil en I'essuyant avec un chiffon Iégerement humide.
Nettoyez I'intérieur du bol mixeur a 'eau courante. Ne pas immerger la partie inferieure du bol dans I'eau.
Le bol mixeur n’est pas lavable au lave-vaisselle.
Toutes les autres piéces détachables peuvent étre lavées a I'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.
Si nécessaire, la lame peut étre nettoyée avec une brosse souple. Attention : La lame est extrémement acérée.
Les zones de contact sous le bol mixeur doivent étre conservées propres en permanence. Tout reste d’aliment doit étre
immédiatement retiré.

Mise au rebut
Les appareils qui portent ce symbole doivent étre collectés et traités séparément de vos déchets ménagers, car ils
E contiennent des matériaux précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur la santé humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin
Em  auprés duquel vous avez acquis 'appareil peuvent vous donner des informations a ce sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée de deux ans a partir de la date d‘achat, contre tous défauts de matiére

et vices de fabrication. Au cours de cette période, toute piéce défectueuse sera remplacée gratuitement. Cette garantie ne couvre
pas l'usure normale de I'appareil, les piéces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni les détériorations provoquées par
une mauvaise utilisation et le non-respect du mode d‘emploi. Aucune garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet d'une intervention
a titre de réparation ou d‘entretien par des personnes non-agréées par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas les droits légaux
des consommateurs sous les lois nationales applicables en vigueur, ni les droits du consommateur face au revendeur résultant du
contrat de vente/d‘achat. Si votre appareil ne fonctionne plus normalement, veuillez I'adresser, sous emballage solide, & une de

nos stations de service aprés-vente agréées, muni de votre nom et adresse. Si vous retournez votre appareil pendant la période de
garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre envoi la preuve de garantie (ticket de caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.
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James — De Wondermachine

Geachte klant,
Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen gebruikt worden door personen die bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Veiligheidsaanwijzingen
- Om risico te voorkomen, en te voldoen aan de veiligheidseisen, mogen reparaties aan dit

elektrische apparaat of het power snoer slechts uitgevoerd worden door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig zijn, stuur het dan aan de klantenservice van de fabrikant (zie
aanhangsel).

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat geheel afkoelen voordat men het

schoonmaakt.

- Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat nooit met vloeistoffen schoonmaken of

onderdompelen.

+ Het apparaat moet na elke gebruikscyclus schoongemaakt worden. Voor uitvoerige informatie,

het hoofdstuk Onderhoud en schoonmaken raadplegen.

- De contacten onder de mixerschaal moeten te allen tijde schoongehouden worden. (zie

Onderhoud en schoonmaken).

- Let op: Het mes in de mixerschaal is zeer scherp. Om letsel te voorkomen, extra opletten bij

het leegmaken van de schaal.

* Het vlindervormig roerhulpstuk mag alleen gebruikt worden bij de mixerinstellingen 1 en 2, en

kooktoestel instellingen 37 °C - 100 °C.

- Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik met een externe tijdklok of een apart

afstandsbediening.

+ Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- wanneer er geen toezicht is,

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- voor het schoonmaken, opbouwen of uit elkaar halen van het apparaat.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact, trek aan de stekker zelf.
- Let op: Overvullen kan gevaar veroorzaken wanneer kokend water of eten eruit geforceerd

wordt — dus altijd de maximum markeringen in de gaten houden. De maximale capaciteit is 1.5 1.

- Aandacht is vereist tijdens het verwerken van hete vioeistoffen in de mixerschaal, aangezien er

stoom kan ontsnappen.

- Let op: Om die reden de turbo instelling niet gebruiken om voedsel te verwerken wat apart

opgewarmd is voordat het in de schaal is gedaan.

- Waarschuwing: Verkeert gebruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.
- De mixerschaal, inclusief zijn deksel en de stoom samenstelling worden warm tijdens werking

en zullen enige tijd daarna nog warm blijven.

- Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik, zoals
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- in agrarische instellingen,
- door klanten in hotels, motels enz. en gelijkwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast gasthuizen.

- Het apparaat mag gebruikt worden door personen met verminderde fysische, zintuigelijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek van ervaring en kennis, wanneer deze onder begeleiding
zijn of instructies ontvangen hebben over het gebruik van dit apparaat en volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften begrijpen.

- Kinderen mogen niet dit apparaat gebruiken. Het apparaat en zijn netsnoer moeten te allen tijde
buiten bereik blijven van kinderen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van inpakmateriaal daar dit een bron van gevaar zijn voor bijv. verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de hoofdeenheid inclusief het netsnoer als welk ander hulpstuk dat wordt
aangebracht, eerst zorgvuldig op eventuele defecten worden gecontroleerd. Ingeval het apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer men met overdadige kracht aan het netsnoer getrokken heeft, mag men het niet meer
gebruiken: zelfs onzichtbare beschadiging kan ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid van het apparaat.

- Plaats het apparaat op een stabiel, hittebestendig en viak werkopperviak, niet doorlaatbaar voor spetters of viekken.

- Plaats het apparaat niet op een heet opperviak (bijv. kookplaten) of in de nabijheid van een gasvlam.

- Plaats dit apparaat nooit bij of onder overhangende kasten of gordijnen of andere brandbare materialen.

- Let op: Ontsnappend stoom is erg heet. Raak geen plekken aan in de nabijheid van de stoomuitlaat tijdens of direct na gebruik.

- Om verbranding door hete stoom te voorkomen, de deksel uiterst voorzichtig openen.

- Steek nooit je vingers of keukengerei in de dekselopening tijdens werking.

- Attentie: Bij oververhitting kan het voedsel tot zelfontbranding overgaan. De mogelijkheid dat dit zal gebeuren zal toenemen
naarmate het vet- of oliegehalte van het voedsel hoger is.

- Let op: Nooit de lege mixerschaal opwarmen.

- Verplaats het apparaat niet totdat deze voldoende is afgekoeld en de mixerschaal leeg is.

- Laat het snoer nooit los hangen.

- Het netsnoer moet goed uit de nabijheid gehouden worden van alle hete delen van het toestel.

- De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de veiligheidsinstructies
niet gevolgd worden.

Aansluiting op de netvoeding

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een, volgens de voorschriften geinstalleerd geaard, stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product komt overeen met de
richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Opstarten

Voordat het toestel voor de eerste keer gebruikt wordt, alle resterende verpakking verwijderen en de buitenkant afvegen met een
vochtige doek. Reinig alle afneembare onderdelen zoals beschreven in de paragraaf Onderhoud en schoonmaken.
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Opbouw

Overzicht

1. Vergrendelknop 11. Spatel

2. Hoofdeenheid 12. Vlindervormig roerhulpstuk

3. Netsnoer met stekker 13. Transparant deksel-inzetstuk voor roerhulpstuk
4. Aanluit schakelaar (aan de onderkant) 14. Transparant deksel-inzetstuk met handvat
5. Keuzeschakelaar 15. Typeplaatje (aan onderzijde)

6. Timer 16. Netsnoer opbergruimte (aan de achterkant)
7. Deksel stoomkoker 17. Mixerschaal

8. Stoomrooster 18. Dekselopener

9. Stoomplateau 19. Deksel van mixerschaal

10. Adapter voor stoomkoker

Aanluit schakelaar
De Aan/uit schakelaar bevindt zich rechtsachter op de basis. Schakel het apparaat altijd uit na gebruik, en ook voordat het
schoongemaakt wordt.

Mlxerschaal
De mixerschaal heeft een maximale capaciteit van 1.5 liter. In de schaal zitten corresponderende markeringen voor 0.5, 1.0 en 1.5
liter.
De mixerschaal moet op de juiste manier gemonteerd en geplaatst worden in het apparaat voor alle kook en meng programma’s
zowel als stoomkoken. Mocht de schaal verkeerd geplaatst zijn, of onjuist vergrendeld zitten, dan zullen er piepsignalen gaan
luiden en toont het display een foutcode.

Transparante deksel inzetstukken
Het apparaat wordt geleverd met twee transparante deksel inzetstukken. Die met het handvat wordt gebruikt voor alle meng of
kook bewerkingen als het vlindervormig roerhulpstuk niet gebruikt wordt. Het deksel inzetstuk zonder handvat wordt gebruikt voor
alle meng of kook bewerkingen waar het roerhulpstuk gebruikt wordt. Let op: Plaats geen van beide deksel inzetstukken tijdens
het stoomkoken.

Spatel
De spatel die meegeleverd is helpt met het verwijderen van het bewerkt voedsel uit de mixerschaal.
Steek Nooit de spatel in de opening van het apparaat tijldens werking.

Assembleren van het apparaat

1. Installeren van het mes:

Let op: Om te voorkomen dat de mixerschaal gaat lekken, met daaropvolgend mogelijke schade aan het apparaat, mag het
mes alleen gelijktijdig gemonteerd worden met zijn afdichting.
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- Installeer vanuit de binnenkant het mixer mes in de mixerschaal, houd deze op zijn plaats en vergrendel hem aan de onderkant
door de vlindersluiting rechtsom te draaien (LOCK)(VERGRENDELEN).
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2. Plaatsen van de mixerschaal:

- Voordat de mixerschaal geplaatst wordt op de eenheid, ervoor zorgen dat de keuzeschakelaar op de ‘Off (‘Uit) stand (¢")) en de
vergrendelknop in zijn ,open‘ stand staat (gg)-

- Plaats de mixerschaal met het handvat naar voren gericht.

3. Plaatsen van de deksel:

- Trek eerst de deksel over de flens van de mixerschaal, en duw deze dan stevig omlaag aan de kant van het handvat totdat de
deksel op zijn plek vergrendeld zit.




4. Vergrendelen van de mixerschaal:
Druk nu de deksel van de mixerschaal omlaag en draai de vergrendelingsknop naar zijn ‘Closed’ (‘Gesloten’) stand (fg)-

Zorg er altijd voor dat de keuzeschakelaar in zijn ,Off (,Uit) stand ((")) staat voordat de deksel vergrendeld wordt.

5. Plaatsen van het deksel inzetstuk:

- Selecteer het geschikte deksel inzetstuk en plaats deze op de deksel opening. Dit voorkomt dat er voedsel ontsnapt terwijl het
wordt gemengd of gekookt.
Het deksel inzetstuk kan verwijderd worden tijdens mixen of het koken om ingrediénten toe te voegen.

Let op: Gedurende en na het koken, kan het deksel inzetstuk zeer warm zijn. Gebruik altijd het handvat of een geschikt ovendoek
tijldens gebruik van het inzetstuk.

Tip: Om stoom te kunnen laten ontsnappen, mag bij het verdikken van sauzen of soep het deksel inzetstuk niet geplaatst worden.

Afnemen van de deksel:
Om de deksel eraf te nemen, eerst de vergrendelingsknop naar zijn stand ‘Open’ draaien (gg)-
Dan het transparante deksel inzetstuk er afnemen.

- Trek de deksel opener naar voren en til de deksel eraf.
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Vii

Let op: Zelfs na het kookproces, kan er hete waterdamp ontsnappen uit de mixerschaal.

ndervormig roerhulpstuk

Dit hulpstuk dient voor het emulgeren, kloppen van eiwit of slagroom, en om dun deeg om te roeren (bijv. voor pannenkoeken of
wafels).

Eerst het mes plaatsen en dan het mes in de mixerschaal vergrendelen, zoals beschreven in paragraaf 1. Installeren van het mes.
Het roerhulpstuk kan nu eenvoudig geplaatst worden op de bovenkant van het mes.

Ga verder met het aanbrengen van de mixerschaal op het apparaat. Plaats en vergrendel de deksel zoals beschreven in
paragraaf 4. Vergrendelen van de mixerschaal.

Het roerhulpstuk mag alleen gebruikt worden in de mixer standen 1 en 2, en de kookinstellingen 37 °, 70 ° en 100 °C.
Let op: Het gebruik van het roerhulpstuk bij een kookinstelling van 120 °C of mixer instellingen 3 en 4 zal waarschijnlijk schade
aan het apparaat veroorzaken.
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Stoomkoker samenstelling
De stoomkoker samenstelling bestaat uit vier onderdelen:
- Adapter
- Stoomplateau
- Stoomrooster
+ Deksel
Installeer eerst en vergrendel dan het mes in de mixerschaal zoals beschreven in paragraaf 1. Installeren van het mes.
Plaats nu de mixerschaal met zijn deksel in het apparaat en vergrendel deze zoals beschreven in paragraaf 4. Vergrendelen van
de mixerschaal.
Plaats dan de adapter in de mixerschaal, met zijn verbindingsstuk naar beneden gericht en de kleine opening naar voren gericht.

\

Plaats het stoomplateau en stoomrooster. Tenslotte de deksel erop plaatsen.

Algehele bediening
Eerst de benodigde hulpstukken uitkiezen en monteren. De aparte kook en mengprogramma’s kunnen alleen gestart worden als het
apparaat op de juiste wijze gemonteerd en vergrendeld is.

Stekker insteken
Zodra het apparaat aan het lichtnet verbonden is, licht het display op en is het apparaat klaar voor gebruik.
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Koelventilator
De koelventilator beschermt de motor tegen oververhitting. Na elke gebruikscyclus, blijft de koelventilator nog gedurende ongeveer
drie minuten lopen.

Timer

Timer

®

De gewenste bewerkingstijd wordt geselecteerd door de + of — knoppen.
Stel altijd eerst de werkingstijd in, gevolgd door de kook of mixer instelling.

- Voor alle instellingen van het kooktoestel is het nodig de benodigde werktijd te selecteren, die dan op het display getoond wordt.

In

Als de timer ingesteld wordt na de kooktijd zelf, duurt het een paar seconden langer voordat het apparaat begint.
De mixertijden worden apart ingesteld. Als er geen speciale werkingstijd geselecteerd is, zal het apparaat maar 1 minuut lopen,
waarbij het display de tijdsverloop aangeeft.

stellen van de timer
Eenmaal op de + knop drukken zal de minimale werkingstijd van 1 minuut selecteren. Bij elke extra keer indrukken, zal de
werkingstijd in stappen van 30 seconden toenemen.
Het indrukken van de — knop vermindert de geselecteerde tijd in stappen van 30 seconden.
Om een werkingstijd van minder dan één minuut te selecteren, eenmaal op de + knop drukken en gebruik dan de — knop om de
tijd tot op de seconde exact in te stellen.
Ingedrukt houden van de + of — knoppen laat je de gewenste tijd in de snelle modus selecteren.

Keuzeschakelaar

Deze keuzeschakelaar laat je kiezen uit de afzonderlijke meng en kookprogramma’s.

De afzonderlijke kookprogramma'’s kunnen geselecteerd worden door de schakelaar linksom te draaien.

De schakelaar rechtsom draaien laat je de afzonderlijke mixer programma’s selecteren zonder de kookfunctie.
Ingedrukt houden van de keuzeschakelaar activeert de turbo instelling.

Instellingen kooktoestel

|
370/0

70°
100° TURBO

120° {/§

37°:  Het voedsel wordt verwarmd tot 37 °C en doorgeroerd met 200 omw/min.

Deze instelling is geschikt voor het opwarmen van chocolade, boter, pudding, créme en warm omgeroerde desserts.

70°:  Het voedsel wordt opgewarmd tot 70 °C en doorgeroerd met 200 omw/min.

Deze instelling is geschikt voor hollandaise saus, béchamelsauzen (met roerhulpstuk), pudding, créme en warm omgeroerde
desserts.

100°: Het voedsel wordt opgewarmd tot 100 °C en doorgeroerd met 200 omw/min.

Deze instelling is geschikt voor soep, gestoofd vlees, sauzen en warm omgeroerde desserts.
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120°: Het voedsel wordt verwarmd met de maximale vermogensinstelling, maar zonder te roeren.
Dit is geschikt voor stoomkoken en alle kookprocessen waarbij omroeren niet nodig is: bijv. aardappels koken, kort aan de
kook brengen van soep, saus en desserts.

Tip: De 120 °C kooktoestel instelling kan ook gebruikt worden om uien, kruiden etc. voor soep en sauzen te sauteren. Meng deze
ingrediénten met olie voordat ze in de schaal geplaatst worden. Omdat het mes niet draait in deze stand, moeten de ingrediénten
na ongeveer twee minuten afgeblust worden.

Mixer instellingen

\2 §‘§MM

TURBO \3
/
4

1 400 omw/min: voor het kloppen van eiwit, slagroom en emulgerende mayonaise.
1000 omw/min: voor het kloppen van eiwit of slagroom, voor koud omgeroerde desserts en voor het kneden van dunne deeg
(met het roerhulpstuk) of gistdeeg (zonder hulpstuk).

3 3000 omw/min: voor het hakken van fruit, groenten, kruiden of noten, pureren van soep of sauzen.

4 6000 omw/min: voor het hakken van fruit, groenten, kruiden of noten, pureren van soep of sauzen, en het glaceren.

Tip: Elke mengcyclus moet gestart worden in de laagste stand, en dan de snelheid verhogen met intervallen van 10-seconden,
totdat de beoogde mixerstand bereikt is. Dit zorgt voor het grondig doormengen van de ingrediénten en voorkomt tegelijkertijd het
morsen van de ingrediénten.

Turbo instelling

Voor kortdurend maximale mixer prestatie (7000 omw/min), kan de turbo functie altijd geactiveerd worden op alle koker of mixer
instellingen door het ingedrukt houden van de keuzeschakelaar. Deze functie is ook beschikbaar met de keuzeschakelaar in de ‘Off’
(‘Uit') stand (¢h).

Tip: De turbo instelling is zeer handig voor het hakken van kruiden. Eenvoudigweg de turbofunctie in korte stoten activeren,
daarbij regelmatig controlerend, totdat de kruiden hun beoogde toestand hebben. Houd er rekening mee dat alleen droge kruiden
op deze wijze goed verwerkt kunnen worden. Wij adviseren daarom dat de kruiden na het afwassen goed afgedroogd worden.

Stoomkoken

- Vul de mixerschaal met één liter water en zet de stoomkoker samenstelling in elkaar zoals beschreven in de paragraaf
‘Stoomkoker samenstelling'.
Plaats het eten wat gestoomd moet worden erin en plaats de deksel erop.
Gebruik de timer om de vereiste stoomtijd te selecteren en draai de keuzeschakelaar linksom naar de 120 °C instelling.
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Tip: Terwijl het stoomrooster het beste geschikt is voor het zachtjes koken van vis of viees, kan je groenten tegelijkertijd stomen in
het stoomplateau. Echter, om het eten goed te koken op het kookrooster, moet er voldoende stoom zijn. Zorg er daarom voor dat
niet alle openingen in het stoomplateau dichtzitten met eten. Extra bijgerechten (zoals aardappels of pasta) kunnen tegelijkertijd
gestoomd worden in de mixerschaal, met water toegevoegd tot aan de max markering.

Geluidssignalen, bijv. programma einde enz.
Om het einde van een kook of mengcyclus aan te geven, of een onjuist vergrendeld apparaat of andere fouten, zal het apparaat
geluidssignalen geven.

+ Wanneer een kook of meng cyclus voltooid is, de keuzeschakelaar altijd eerst in de ‘Off (‘Uit)) stand (('))zetten voordat er een
nieuw programma of werkingstijd wordt geselecteerd.

Stroomonderbreking

In het geval van een stroomonderbreking terwijl er een programma loopt, toont het display de foutcode EE03 en luiden er
akoestische waarschuwingssignalen. Mocht dit gebeuren, schakel dan eerst het apparaat uit en draai de keuzeschakelaar naar de
stand ‘Off (Uit) ((h). Schakel dan het apparaat weer aan en herstart het kook of mixer-programma.

Foutcodes - overzicht

EE01 De mixerschaal is onjuist gemonteerd en het apparaat is nog niet goed vergrendeld.
— Plaats de mixerschaal op de juiste wijze en vergrendel het apparaat.

EE02 De deksel van de mixerschaal is niet goed geplaatst en zit niet vergrendeld.
— Plaats de deksel op de juiste wijze en vergrendel het apparaat.

EE03 De keuzeschakelaar stond niet in zijn 'Off' (Uit) stand ((!)) toen het apparaat aangeschakeld werd. Zie ook
'Stroomonderbreking'.
— Schakel het apparaat uit, draai de keuzeschakelaar naar zijn ‘Off’ (Uit) stand ((')) en schakel hem weer aan.

EE04 De temperatuur in de mixerschaal is te hoog.
— Schakel het apparaat uit, draai de keuzeschakelaar naar zijn ‘Off’ (Uit) stand ((')) en laat de schaal afkoelen.
Plaats de ingrediénten of het water in de schaal voordat het apparaat weer wordt aangeschakeld.

EE05 De motor loopt vast

— Schakel het apparaat onmiddellijk uit en koppel hem los van het lichtnet. Controleer of het mes in de schaal
geblokkeerd wordt door ingrediénten. Verwijder de blokkade. Sluit het apparaat weer aan op het lichtnet en
schakel hem weer aan. Als de foutmelding blift, schakel hem dan onmiddellijk uit en neem contact op met onze
klantenservice.

EE06 Elektronische fout
— Neem contact op met onze klantenservice.

EEO07 Elektronische fout
— Neem contact op met onze klantenservice.

EE08 De vergrendelknop staat niet in de juiste stand.
—> Draai de keuzeschakelaar naar zijn ‘Off (Uit) stand (¢!)). Controleer de mixerschaal en deksel op juiste
positionering en vergrendel het apparaat nogmaals.

EE09 De motor is overbelast.
— Schakel het apparaat uit en laat hem afkoelen.

Snoerhaspel
De snoerhaspel aan de achterkant van de basis helpt het beperken van de snoerlente tijdens gebruik, en maakt het opbergen van
het apparaat ook makkelijker.
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Onderhoud en schoonmaken
Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat geheel afkoelen voordat men het schoonmaakt
Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat nooit met vioeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende schoonmaakproducten.
Maak de hoofdeenheid schoon door deze met een vochtige doek af te vegen.
De binnenkant van de mixerschaal onder de kraan schoonmaken. Het onderste gedeelte van de mixerschaal niet in water
onderdompelen.
De mixerschaal is niet vaatwasserbestendig.
- Alle andere afneembare onderdelen mogen schoongemaakt worden in warm zeepwater of in de vaatwasser.
Indien nodig, mag het mes schoongemaakt worden met een zachte borstel Let op: Het mes is zeer scherp.
De contacten onder de mixerschaal moeten te allen tijde schoongehouden worden. Alle etensresten moeten onmiddellijk
verwijderd worden.

Afval weggooien
E Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten apart weggegooit worden van het huishouidelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en de menselijke gezondheid
mmmm beschermen. De plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie
is schade die ontstaan is door het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft geen invioed op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw legale rechten welke men
heeft als een consument onder de toepasselijke nationale wetgeving welke de aankoop van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde instellingen.
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James - La maquina maravillosa

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas instrucciones y conserve este manual para cualquier consulta posterior. El aparato

solo debe ser usado por personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Instrucciones de seguridad

- Para evitar cualquier peligro, y cumplir con las normas de seguridad, la reparacion del aparato
eléctrico o del cable de alimentacion deben ser realizadas por técnicos cualificados. Si es
preciso repararlo, se debe mandar el aparato a uno de nuestros servicios de asistencia
postventa (consulte el apéndice).

- Antes de limpiar el aparato, asegurarse de que esté desconectado de la red eléctrica y se haya
enfriado por completo.

- Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no limpie el aparato con sustancias liquidas y
no lo sumerja.

- El aparato se debe limpiar después de cada ciclo de uso. En la seccion Mantenimiento y
limpieza se incluye informacion detallada al respecto.

+ Los contactos bajo el recipiente de mezcla deben ser mantenidos limpios en todo momento.
(consulte Mantenimiento y limpieza).

- Precaucion: La cuchilla del interior del recipiente de mezcla esta extremamente afilada. Para
evitar lesiones, tenga una especial precaucion al vaciar el recipiente.

- El accesorio para revolver en forma de mariposa debe ser utilizado exclusivamente con los
ajustes para mezclar 1y 2,y con los ajustes para cocinar 37 ° - 100 °C.

- El aparato no debe ser utilizado con un temporizador externo ni un sistema de mando a
distancia.

- Desenchufe siempre el aparato
- antes de dejar el aparato sin supervision,

- después del uso,
- 8i hay una averia, y
- antes de limpiar, montar o desmontar el aparato.

- Para desenchufar, no tire nunca del cable; coja la clavija.

- Precaucion: Un llenado en exceso puede resultar peligroso si fuerza la expulsion de alimentos
0 agua hirviendo - por ello, respete siempre las marcas de maximo. La capacidad méxima es
151.

+ Hay que tener precaucion cuando procese liquidos calientes en el recipiente de mezcla, ya que
puede expulsar vapor.

- Precaucion: Por dicha razén, no utilice el ajuste del turbo para procesar alimentos que hayan
sido calentados separadamente antes de verterlos en el recipiente.

- Precaucion: El uso incorrecto puede provocar lesiones personales graves.

- El recipiente de mezcla, incluida su tapa, y el conjunto de coccion al vapor se calientan durante
su funcionamiento y permaneceran calientes durante un rato tras su utilizacion.

- Este aparato ha sido disefiado para el uso doméstico u otra aplicacién similar, por ejemplo
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- en cocinas de personal, en oficinas y otros puntos comerciales,
- en empresas agricolas,
- por los clientes de hoteles, pensiones, etc. y alojamientos similares,
- en casas rurales.

- Este aparato podra ser utilizado por personas con reducidas facultades fisicas, sensoriales
0 mentales, o sin experiencia ni conocimiento del producto, siempre que hayan recibido la
supervision o instrucciones referentes al uso del aparato y entiendan por completo el peligro y
las precauciones de seguridad.

- No se debe permitir que los nifios utilicen el aparato. El aparato y su cable de alimentacion
eléctrica deben ser mantenidos fuera del alcance de los nifios en todo momento.

+ Los nifios no deben jugar con el aparato.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del material de embalaje, porque podria ser peligroso, existe el peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar que tanto la unidad principal, el cable de alimentacién como cualquier
accesorio no estan defectuosos. En caso de que el aparato haya caido sobre una superficie dura, o se haya tirado en exceso del
cable de alimentacion, no se debera utilizar de nuevo: incluso los desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos sobre
la seguridad en el uso del aparato.

- Coloque el aparato sobre una superficie de trabajo lisa, estable y resistente al calor, impermeable a salpicaduras y manchas.

- No coloque el aparato sobre superficies calientes (por ejemplo un fuego eléctrico) ni cerca de llamas de gas.

- No utilice ni coloque este aparato cerca de objetos tales como cortinas 0 materiales inflamables.

- Precaucion: El vapor expulsado esta muy caliente. No toque ninguna zona préxima al orificio de salida del vapor durante o
inmediatamente después del funcionamiento del aparato.

- Para evitar sufrir quemaduras por el vapor caliente, extreme las precauciones al abrir la tapa.

- Nunca meta los dedos ni introduzca ningun utensilio de cocina en la apertura de la tapa durante su utilizacion.

- Cuidado: Cuando se caliente en exceso, el alimento se podria prender fuego. Sin embargo, la probabilidad de que esto suceda
incrementa con los alimentos de alto contenido en grasa o aceite.

- Precaucion: Nunca caliente el recipiente de mezcla vacio.

- No mueva el aparato salvo que se haya enfriado suficientemente y el recipiente de mezcla esté vacio.

- No permita que el cable de conexion cuelgue libremente.

-+ Mantenga el cable de alimentacion suficientemente alejado de cualquier parte caliente de la placa.

- No se acepta ninguna responsabilidad si hay averias a consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas instrucciones no
han sido observadas debidamente.

Conexion a la red eléctrica

Este aparato solo se debe conectar a una toma de tierra instalada segun las normas en vigor.

Asegurese de que la tensién de la red coincide con la tension indicada en la placa de caracteristicas. Este producto cumple con las
directivas obligatorias que acompafian el etiquetado de la CEE.

Puesta en marcha

Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire el material de embalaje restante y limpie su superficie con un pafio himedo.
Limpie todos los componentes extraibles tal y como se describe en la seccién Mantenimiento y limpieza.
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Elementos componentes

Informacion General

1. Mando de bloqueo 11. Espatula

2. Unidad principal 12. Accesorio para revolver en forma de mariposa

3. Cable de alimentacion eléctrica con enchufe 13. Pieza accesoria transparente para la tapa para revolver
4. Interruptor Encendido/Apagado (en la parte inferior) 14. Pieza transparente con asa para la tapa

5. Mando selector 15. Etiqueta de especificaciones (en la parte inferior)

6. Temporizador 16. Almacenamiento del cable (en la parte posterior)

7. Tapa para coccion al vapor 17. Recipiente de mezcla

8. Rejilla para coccion al vapor 18. Abridor de la tapa

9. Bandeja para coccion al vapor 19. Tapa del recipiente de mezcla

10. Adaptador para coccion al vapor

Interruptor de Encendido/Apagado
El interruptor de Encendido/Apagado esta situado en la parte posterior derecha de la base. Apague el aparato siempre tras su
utilizacion, y también antes de limpiarlo.

Reclplente de mezcla
El recipiente de mezcla tiene una capacidad maxima de 1,5 litros. En el interior del recipiente figuran las marcas correspondientes
para 0,5, 1,0 y 1,5 litros.
El recipiente de mezcla debe ser correctamente montado e instalado en el aparato para todos los programas de coccion y de
mezcla asi como de coccion al vapor. Si el recipiente no esta correctamente instalado, o no esta correctamente bloqueado,
sonaran unos pitidos, y el visualizador mostrara un codigo de error.

Piezas transparentes para la tapa
El aparato incluye dos piezas transparentes para la tapa. La que tiene asa se utiliza para todos los procesos de mezcla o coccion
cuando no se utiliza el accesorio para revolver en forma de mariposa. La pieza sin asa para la tapa se utiliza para todos los
procesos de mezcla o coccién cuando se utiliza el accesorio para revolver. Precaucion: No introduzca ninguna de las piezas
para la tapa durante la coccion al vapor.

Espatula
La espatula suministrada le ayudara a revolver los alimentos procesados en el recipiente de mezcla.
Nunca introduzca la espatula en la apertura del aparato durante su funcionamiento.

Montaje del aparato

1. Colocacion de la cuchilla:

Precaucion: Para evitar que el recipiente de mezcla sufra fugas, con el consecuente eventual dafio para el aparato, la cuchilla
solo debe ser instalada junto con su junta de estanqueidad.
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- Coloque la cuchilla en el recipiente de mezcla desde el interior, sujétela en su lugar y bloquéela desde atras girando el bloqueo

en forma de mariposa en el sentido de las agujas del reloj (BLOQUEO).
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2 Colocacion del recipiente de mezcla:

Antes de colocar el recipiente de mezcla en la unidad, asegurese de que el mando selector esté en su posicion ‘Off ((h), y el
mando de blogueo esté en su posicion ,Open’ (gg).

Instale el recipiente de mezcla con el asa orientada hacia la parte frontal.

3. Colocacion de la tapa:

- En primer lugar, coloque la tapa sobre el reborde del recipiente de mezcla, y a continuacion presionela firmemente hacia abajo
hasta que la tapa quede acoplada correctamente.
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4. Bloqueo del recipiente de mezcla:
Entonces presione hacia abajo sobre la tapa del recipiente de mezcla y gire el mando de blogueo a su posicion ,Closed' (fg).

Asegurese siempre de que el mando selector esté en su posicion ,Off (¢1)) antes de bloquear la tapa.

5. Colocacion de la pieza para la tapa:

- Seleccione la pieza apropiada para la tapa y coléquela en la apertura de la tapa. Esto evita que se escape ningln alimento
mientras esta siendo mezclado o cocinado.
La pieza para la tapa puede ser extraida durante el mezclado o la coccién para afiadir ingredientes.
Precaucion: Durante y después del proceso de coccion, la pieza para la tapa puede estar muy caliente. Utilice siempre el asa o
un pafio acolchado apropiado para manipular la pieza.

Consejo: Para permitir que salga el vapor de agua, la pieza para la tapa no debe ser colocada cuando esté cocinando
reducciones de salsas o sopas.

Extraccion de la tapa:
Para levantar la tapa, en primer Iugar gire el mando de blogueo a su posicion ,Open’ (gg).
Entonces levante cuidadosamente la pieza transparente para la tapa.

- Tire del abridor de la tapa hacia la parte frontal y levante la tapa.
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Precaucion: Incluso después del proceso de coccion, el recipiente de mezcla puede expulsar vapor caliente.

Accesorio para revolver en forma de mariposa
Este accesorio sirve para emulsionar, batir claras de huevo o nata, y para revolver masas muy finas (por ejemplo para tortitas o
gofres).
En primer lugar, coloque y entonces bloquee la cuchilla en el interior del recipiente de mezcla, tal y como se describe en la
seccion 1. Colocacion de la cuchilla.
El accesorio para revolver puede entonces ser simplemente colocado sobre la cuchilla.

Proceda a colocar el recipiente de mezcla en el aparato. Coloque y bloquee la tapa tal y como se describe en la seccion 4.
Bloqueo del recipiente de mezcla.

- Elaccesorio para revolver solo debe ser utilizado con los ajustes para mezclar 1y 2, y con los ajustes para cocinar 37 °,
70 °y 100 °C.
Precaucion: La utilizacion del accesorio para revolver con el ajuste para cocinar 120 °C o los ajustes para mezclar 3 y 4
probablemente causara darios en el aparato.
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Conjunto para coccion al vapor
El conjunto para coccién al vapor consta de cuatro componentes:
- Adaptador
- Bandeja para coccién al vapor
- Rejilla para coccién al vapor
- Tapa
En primer lugar, coloque y entonces bloquee la cuchilla en el recipiente de mezcla tal y como se describe en la seccién 1.
Colocacién de la cuchilla.
Entonces coloque el recipiente de mezcla con su tapa en el aparato y bloquéelo tal y como se describe en la seccidn 4. Bloqueo
del recipiente de mezcla.
Entonces coloque el adaptador sobre el recipiente de mezcla, con su pieza de conexién orientada hacia abajo y la pequefia
apertura orientada hacia la parte frontal.

\\

Funcionamiento general
En primer lugar, seleccione y monte los accesorios necesarios. Los programas individuales para mezclar y para cocinar solo pueden
ser iniciados una vez el aparato haya sido correctamente montado y bloqueado.
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Introduccion del enchufe
Tan pronto como el aparato sea enchufado a la toma de alimentacion eléctrica, el visualizador se iluminara y el aparato estaré listo
para ser utilizado.

Ventilador de refrigeracion
El ventilador de refrigeracion protege el motor contra el sobrecalentamiento. Tras cada ciclo de utilizacion, el ventilador de
refrigeracion continta funcionando durante unos tres minutos.

Temporizador

Timer

El tiempo de funcionamiento deseado es seleccionado mediante los botones + 0 —.

Establezca siempre en primer lugar el tiempo de funcionamiento, seguido por el ajuste para cocinar o para mezclar.

Para todos los ajustes para cocinar, es necesario seleccionar el tiempo de funcionamiento necesario, que se indica entonces en
el visualizador. Si el temporizador es ajustado después del tiempo de coccion, el aparato tardara unos pocos segundos méas en
comenzar a funcionar.

Los tiempos para mezclar se ajustan individualmente. Si no se ha seleccionado un tiempo de funcionamiento determinado, el
aparato funcionara solo durante un minuto, con el visualizador mostrando el tiempo transcurrido.

A|uste del temporizador
Pulsando el botén + una vez seleccionara el tiempo minimo de funcionamiento de 1 minuto. Con cada pulsacién adicional, el
tiempo de funcionamiento se incrementara en intervalos de 30 segundos.
Pulsando el boton — reducira el tiempo seleccionado en intervalos de 30 segundos.
Para seleccionar un tiempo de funcionamiento de menos de un minuto, pulse el botén + una vez, y entonces utilice el botén —
para ajustar el tiempo hasta el segundo exacto.
Pulsando y manteniendo pulsados los botones + o — podra seleccionar rapidamente el tiempo deseado.

Mando selector
Este mando selector le permite elegir los programas individuales para mezclar y cocinar.
Los programas individuales para cocinar pueden ser seleccionados girando el mando en el sentido contrario al de las agujas del
reloj.
Girando el mando en el sentido de las agujas del reloj puede seleccionar los programas individuales para mezclar sin la funcion
de cocinar.
Pulsando y manteniendo pulsado el mando selector activara el ajuste del turbo.

Ajustes para cocinar

|
370/0

70°
100° TURBO

120° {/§
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37°.  Los alimentos se calientan a 37 °C y se revuelven a 200 rpm.
Este ajuste es adecuado para calentar chocolate, mantequilla, pasteles, cremas y postres que se revuelven en caliente.
70°  Los alimentos se calientan a 70 °C y se revuelven a 200 rpm.
Este ajuste es adecuado para salsa holandesa, salsas con besamel (con accesorio para revolver), pasteles, cremas y
postres que se revuelven en caliente.
100°: Los alimentos se calientan a 100 °C y se revuelven a 200 rpm.
Este ajuste es adecuado para sopas, guisos, salsas y postres que se revuelven en caliente.
120°: Los alimentos se calientan al ajuste maximo de potencia, pero sin revolver.
Este ajuste es adecuado para coccion al vapor y para todos los procesos de coccién que no necesitan que se revuelva: por
ejemplo, hervir patatas, hervir brevemente sopas, salsas y postres.

Consejo: El ajuste para cocinar 120 °C también puede ser utilizado para sofreir cebollas, especias, etc. para sopas y salsas.
Mezcle estos ingredientes con aceite antes de verterlos en el recipiente. Dado que la cuchilla no rota en este ajuste, los
ingredientes deben ser desglasados tras unos dos minutos.

Ajustes para mezclar

\2 g‘,’;MAx

o))
TURB
/
4

1 400 rpm: para batir claras de huevo, nata montada y emulsionar mayonesa.

2 1000 rpm: para batir claras de huevo o nata montada, para postres que se deben mezclar en frio y para preparar masas finas
(con el accesorio para revolver) o masa con levadura (sin el accesorio).

3 3000 rpm: para picar fruta, verdura, hierbas o frutos secos, triturar sopas o salsas.

4 6000 rpm: para picar fruta, verdura, hierbas o frutos secos, triturar sopas o salsas, y picar hielo.

Consejo: Cada ciclo de mezclado debe iniciarse al ajuste mas bajo, para incrementar la velocidad a intervalos de 10 segundos,
hasta alcanzar el ajuste para mezclar deseado. De esta manera asegura una mezcla homogénea de los ingredientes y, al mismo
tiempo, evita salpicaduras de los ingredientes.

Ajuste del turbo

Para un maximo rendimiento de mezclado en un corto tiempo (7000 rpm), la funcién turbo puede ser activada en cualquier momento
con cualquier ajuste para cocinar o para mezclar pulsando y manteniendo pulsado el mando selector. Esta funcion también esta
disponible con el mando selector en la posicion ‘Off (¢)).

Consejo: El ajuste turbo es muy Util para picar hierbas. Simplemente active la funcién turbo en rafagas cortas, comprobando con
regularidad, hasta que las hierbas hayan alcanzado el estado deseado. Tenga en cuenta que solo las hierbas secas pueden ser
procesadas de esta manera. Por ello recomendamos secar las hierbas minuciosamente tras haberlas lavado.
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Coccion al vapor

- Llene el recipiente de mezcla con un litro de agua y coloque el conjunto para coccion al vapor tal y como se describe en la
seccion ,Conjunto para coccién al vapor'.
Cologue los alimentos que va a cocinar al vapor y coloque la tapa.
Utilice el temporizador para seleccionar el tiempo necesario de coccién al vapor y gire el mando selector en el sentido contrario a
las agujas del reloj hasta el ajuste 120 °.

Consejo: Mientras que la rejilla para coccion al vapor es perfecta para cocinar con suavidad pescado o carne, puede cocinar al
vapor a la vez verduras en la bandeja para coccion al vapor. Sin embargo, para cocinar los alimentos en la rejilla correctamente,
se necesita una cantidad de vapor suficiente. Por ello, aseglrese de que no todas las aperturas en la bandeja para coccion al
vapor estén blogueadas por los alimentos. Guarniciones adicionales (como patatas o noodles) pueden ser cocinadas al vapor a la
vez en el recipiente de mezcla, habiendo afiadido agua hasta la marca max.

Senales acusticas, por ejemplo finalizacion del programa, etc.
Para marcar la finalizacién de un ciclo de coccidn o mezcla, o un aparato incorrectamente bloqueado u otros errores, la unidad
emitira sefiales acusticas.
Una vez finalizado un ciclo de coccion o mezcla, gire siempre el mando selector a la posicion ,Off* (")) en primer lugar antes de
seleccionar un nuevo programa o tiempo de funcionamiento.

Corte del suministro eléctrico

En caso de que se produzca un corte del suministro eléctrico mientras un programa esta funcionando, el visualizador mostraré el
codigo de error EE03 y escuchara sefiales acUsticas de advertencia. Si esto sucediera, apague el aparato en primer lugar y gire el
mando selector a la posicion ‘Off’ ((})). Vuelva a encender entonces el aparato y reinicie el programa para cocinar o para mezclar.

Codigos de error - informacion general

EE01 El recipiente de mezcla esta incorrectamente colocado y el aparato no esta bloqueado de manera segura.
— Instale el recipiente de mezcla correctamente y bloquee el aparato.

EE02 La tapa del recipiente de mezcla no esta correctamente colocada y no esta bloqueada.
— Coloque la tapa correctamente y bloquee el aparato.

EE03 El mando selector no estaba en la posicion 'Off' ((!y) cuando el aparato fue encendido. Consulte también 'Corte de/
suministro eléctrico'.
— Apague el aparato, gire el mando selector a la posicion ‘Off (1)), y vuelva a encenderlo.

EE04 La temperatura dentro del recipiente de mezcla es demasiado alta.
— Apague el aparato, gire el mando selector a la posicion ‘Off ((1)) y deje que el recipiente se enfrie. Vierta los
ingredientes o el agua en el recipiente antes de volver a encender el aparato.

EE05 El motor se atasca.

— Apague el aparato inmediatamente y desenchufelo de la toma de alimentacion eléctrica. Compruebe si la cuchilla
dentro del recipiente esta bloqueada por algtin ingrediente. Elimine la obstruccion. Vuelva a enchufar el aparato a la
toma de alimentacion eléctrica y enciéndalo de nuevo. Si el mensaje de error persiste, apaguelo inmediatamente y
péngase en contacto con nuestro Servicio de Atencién al Cliente.

EE06 Fallo electrénico
— Péngase en contacto con nuestro Servicio de Atencién al Cliente.

EE07 Fallo electrénico
— Péngase en contacto con nuestro Servicio de Atencién al Cliente.

EE08 El mando de blogueo no esta en la posicién correcta.
— Gire el mando selector a la posicion ‘Off’ ((')). Compruebe que el recipiente de mezcla y la tapa estén
correctamente colocados y bloquee de nuevo el aparato.
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EE09 El motor esta sobrecargado.
— Apague el aparato y deje que se enfrie.

Espacio recoge-cable
El espacio recoge-cable en la parte posterior de la base le permite limitar la longitud del cable de alimentacion eléctrica durante su
utilizacion, facilitando también el almacenamiento del aparato.

Mantenlmlento y limpieza
Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esté desconectado de la red eléctrica y se haya enfriado por completo.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no limpie el aparato con sustancias liquidas y no lo sumerja.
No emplee productos de limpieza abrasivos o muy fuertes.
Limpie la unidad principal pasandole un pafio ligeramente humedecido.
Limpie el interior del recipiente de mezcla bajo el grifo de agua. No sumerja la parte inferior del recipiente en agua.
El recipiente no se puede lavar en el lavavajillas.
El resto de componentes extraibles se pueden limpiar con agua caliente y jabén o en el lavavajillas.
En caso necesario, la cuchilla puede ser limpiada con un cepillo suave. Precaucion: La cuchilla esta extremamente afilada.
Los contactos bajo el recipiente de mezcla deben ser mantenidos limpios y secos en todo momento. Cualquier residuo de
alimentos debe ser retirado inmediatamente.

Eliminacion
Los dispositivos en los que figura este simbolo deben ser eliminados por separado de la basura doméstica, porque
E contienen componentes valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente
y la salud de las personas. Consulte a las autoridades municipales o el establecimiento de venta donde podran facilitarle
EEm |3 informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un periodo de dos afios, contado a partir de la fecha de compra, contra cualquier defecto

en materiales 0 mano de obra. Esta garantia solo es valida si el aparato ha sido utilizado siguiendo las instrucciones de uso,
sempre que no haya sido modificado, reparado o manipulado por cualquier persona no autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del mismo. Naturalmente esta garantia no cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de facil rotura tales como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta garantia no afecta a los
derechos legales del consumidor ante la falta de conformidad del producto con el contrato de compraventa.
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James - La macchina delle meraviglie

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle per farvi riferimento

anche in futuro. L'apparecchio deve essere utilizzato solo da persone che hanno preso familiarita con le seguenti istruzioni.

Norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e nel rispetto delle norme di sicurezza, le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o0 al cavo di alimentazione devono essere effettuate dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel caso siano necessarie riparazioni, vi preghiamo di inviare 'apparecchio
al nostro centro di assistenza tecnica (v. in appendice).

- Assicuratevi che I'apparecchio sia disinserito dalla presa di corrente € si sia raffreddato
completamente prima di pulirlo.

* Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non pulite 'apparecchio con liquidi € non
immergetelo in sostanze liquide.

- L'apparecchio deve essere pulito dopo ogni ciclo di utilizzo. Per informazioni piu dettagliate,
consultate la sezione Manutenzione e pulizia.

- | contatti sotto la coppa per la lavorazione devono rimanere sempre puliti. (v. sezione
Manutenzione e pulizia).

- Avvertenza: La lama all'interno della coppa per la lavorazione € estremamente affilata. Per
evitare ferite, prestate la massima attenzione nello svuotare la coppa.

+ L'accessorio a due ali per mescolare deve essere usato solo con le impostazioni di lavorazione
1€ 2 e con le impostazioni per la cottura 37 ° - 100 °C.

- L'apparecchio non & previsto per I'utilizzo con un timer esterno o con un sistema separato di
comando a distanza.

- Disinserite sempre la spina dalla presa
- se lasciate I'apparecchio incustodito,

- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire, montare o smontare |'apparecchio.

+ Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate mai il cavo di alimentazione, ma
afferrate direttamente la spina.

- Avvertenza: Sovraccaricare I'apparecchio pud essere rischioso nel caso si stia bollendo
dellacqua o gli alimenti debordino, rispettate sempre i segni di livello massimo. La capienza
massima e di1,51.

* E necessario prestare attenzione quando si lavorano liquidi caldi nella coppa per la lavorazione,
perché potrebbe fuoriuscire del vapore bollente.

- Avvertenza: Per questa ragione, non utilizzate limpostazione turbo per lavorare alimenti che
sono stati riscaldati separatamente prima di essere inseriti nella coppa.

- Avvertenza: Il cattivo uso pud essere causa di gravi lesioni alla persona.

+ La coppa per la lavorazione, il suo coperchio e il gruppo per la cottura a vapore diventano molto

caldi durante il funzionamento e rimangono caldi anche per un certo tempo successivo.
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- Questo apparecchio ¢ studiato per il solo uso domestico o per impieghi simili, come per
esempio
- in cucine per il personale, negozi, uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,
- da clienti di alberghi, motel e sistemazioni simili,
- da clienti di pensioni “bed-and-breakfast” (letto & colazione).

+ |l presente apparecchio pud essere usato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, o da persone senza particolari esperienze o conoscenze, purché siano sotto
sorveglianza o siano state date loro istruzioni sull'uso dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di sicurezza che I'apparecchio comporta.

- Ai bambini non deve essere consentito I'utilizzo dellapparecchio. Tenete sempre lontano dalla
portata dei bambini I'apparecchio € il cavo di alimentazione.

- Ai bambini non deve essere consentito di giocare con I'apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa del rischio potenziale
esistente, per esempio di soffocamento.

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio fosse caduto battendo su una superficie dura, o se € stata usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio non va piu usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero comportare conseguenze
negative sulla sicurezza nel funzionamento dell'apparecchio.

- Sistemate I'apparecchio su una superficie di lavoro stabile e piana, resistente al calore, agli spruzzi e alle macchie.

- Non poggiate I'apparecchio su superfici calde (per esempio piastre di cottura) o vicino a fornelli a gas a fiamma libera.

- Non installate né utilizzate I'apparecchio vicino o sotto un armadio a muro o oggetti pendenti come tendaggi o altro materiale
infiammabile.

- Avvertenza: Il vapore in uscita € molto caldo. Non toccate nessuna parte vicina alle aperture di aerazione durante o
immediatamente dopo il funzionamento.

- Per evitare scottature a causa del vapore caldo, usate estrema attenzione quando aprite il coperchio.

- Non inserite mai le dita o utensili 0 accessori da cucina nell'apertura sul coperchio durante il funzionamento dell'apparecchio.

- Avvertenza: In caso di surriscaldamento, c'é pericolo che il cibo prenda fuoco e questa eventualita aumenta con cibi ad alto
contenuto di grasso o olio.

- Avvertenza: Non mettete mai a riscaldare la coppa per la lavorazione vuota.

- Non spostate 'apparecchio se prima non si € raffreddato sufficientemente e la coppa per la lavorazione non & vuota.

- Non lasciate pendere liberamente il cavo di alimentazione.

- Il cavo di alimentazione deve essere tenuto sempre ben lontano dalle parti dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente ad una presa di corrente con messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione di alimentazione corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta portadati. Questo prodotto & conforme
alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Primo utilizzo

Al momento del primo utilizzo dell'apparecchio, eliminate ogni elemento dell'imballaggio e pulite le piastre con un panno umido.
Pulite tutti gli elementi staccabili secondo quanto descritto nella sezione Manutenzione e pulizia.
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Descrizione

Quadro riassuntivo

1. Tasto di bloccaggio 11. Spatola
2. Apparecchio centrale 12. Accessorio per mescolare a due ali
3. Cavo di alimentazione con spina 13. Inserto trasparente del coperchio per I'accessorio per
4. Interruttore di acceso/spento (On/Off) (dietro mescolare
I'apparecchio) 14. Inserto trasparente del coperchio con manico
5. Manopola di selezione 15. Tabella portadati (sotto I'apparecchio)
6. Timer 16. Vano avvolgicavo (dietro I'apparecchio)
7. Coperchio per la cottura a vapore 17. Coppa per la lavorazione
8.  Griglia per la cottura a vapore 18. Apertura del coperchio
9. Vassoio per la cottura a vapore 19. Coperchio della coppa per la lavorazione
10. Adattatore per la cottura a vapore

Interruttore Acceso/Spento (On/Off)
L'interruttore di Acceso/Spento (On/Off) & collocato sulla parte posteriore destra della base. Spegnete sempre I'apparecchio dopo
I'uso e prima di ogni operazione di pulizia.

Coppa per la lavorazione
La coppa per la lavorazione ha una capienza massima di 1,5 litri. Dentro la coppa, ci sono le tacche che corrispondono a 0,5, 1,0
e 1,5 litri.
La coppa per la lavorazione deve essere montata correttamente e inserita nellapparecchio per tutti i programmi di cottura o di
lavorazione degli alimenti, oltre che a quello per la cottura a vapore. Se la coppa non € inserita correttamente, o & stata chiusa
male, si sentono dei segnali acustici e sul display compare un codice di errore.

Insertl trasparenti del coperchio
Questo apparecchio & dotato di due inserti trasparenti del coperchio. Quello con il manico & utilizzato per tutti i processi per
mescolare e di cottura quando non si utilizza I'accessorio a due ali. L'inserto del coperchio senza manico € utilizzato per tutti
i processi per mescolare e di cottura per i quali & utilizzato I'accessorio a due ali. Avvertenza: Non inserite nessuno dei due
coperchi durante la cottura a vapore.

Spatola

La spatola fornita in dotazione aiuta a rimuovere gli alimenti lavorati dalla coppa.

Non inserite mai la spatola nell'apertura dell'apparecchio durante il suo funzionamento.
Montaggio dell’apparecchio

1. Inserimento della lama:

- Avvertenza: Per evitare perdite di liquidi dalla coppa per la lavorazione, e quindi danni allapparecchio, la lama va inserita solo
con la sua guarnizione sigillante.

Il



+Inserite la lama alla coppa per la lavorazione dall'interno, tenetela in sede e bloccatela da sotto ruotando il gancio a farfalla in
senso orario (LOCK = BLOCCATO).
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2. Inserimento della coppa per la lavorazione:

- Prima di inserire la coppa sull'apparecchio, accertatevi che la manopola di selezione sia impostata sulla posizione di “Spento”
(Off) (), e che il tasto di bloccaggio sia sulla posizione di “Aperto” (gg).-

- Inserite la coppa per la lavorazione con il manico rivolto verso avanti.

3. Inserimento del coperchio:

- Prima, appoggiate il coperchio sulla guarnizione della coppa per la lavorazione e poi spingete con decisione verso il basso sino a
bloccare in sede il coperchio.




4. Bloccaggio della coppa per la lavorazione:
Ora spingete verso il basso sul coperchio della coppa per la lavorazione e portate il tasto di bloccaggio sulla posizione di “Chiuso”

(-

Accertatevi sempre che la manopola di selezione sia sulla posizione di “Spento” (Off) (¢})) prima di bloccare il coperchio.

5. Posizionamento dell'inserto del coperchio:

- Scegliete I'inserto del coperchio adatto e sistematelo sull'apertura del coperchio. Questo evita che gli alimenti fuoriescano durante
la lavorazione o cottura.
Potete togliere l'inserto del coperchio durante la lavorazione o la cottura degli alimenti per aggiungere altri ingredienti.

- Avvertenza: Durante la cottura e anche dopo, l'inserto del coperchio pud essere molto caldo. Usate sempre il manico o un
guanto da forno adatto per maneggiare I'inserto.

Consiglio pratico: Per consentire I'evaporazione dell'acqua, non mettete I'inserto del coperchio quando volete far asciugare
salse o zuppe.

Rimozione del coperchio:
Per togliere il coperchio, prima portate il tasto di bloccaggio sulla posizione di “Aperto” (gg)-
Poi, con attenzione, togliete I'inserto trasparente del coperchio.

- Tirate in avanti 'apertura del coperchio e tirate via il coperchio.
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- Avvertenza: Anche dopo il processo di cottura, & possibile che fuoriesca del vapore dalla coppa per la lavorazione.

Ac

cessorio per mescolare a due ali

Questo accessorio serve per emulsionare, montare a neve gli albumi delle uova o la panna, e per mescolare impasti leggeri (per
es. per frittelle o cialde waffle).

Prima, inserite e bloccate la lama all'interno della coppa per la lavorazione, secondo quanto descritto nella sezione 1. Inserimento
della lama.

Ora potete semplicemente inserire I'accessorio a due ali sulla cima della lama.

Continuate inserendo la coppa per la lavorazione nellapparecchio. Inserite e bloccate il coperchio secondo quanto descritto nella
sezione 4. Bloccaggio della coppa per la lavorazione.

L’accessorio per mescolare a due ali va utilizzato solo con le impostazioni di lavorazione 1 e 2 e con le impostazioni per
la cottura a 37°,a70 ° e a 100 °C.

Avvertenza: L utilizzo dellaccessorio per mescolare con I'impostazione per la cottura a 120 °C o con le impostazioni di
lavorazione 3 e 4 potrebbe danneggiare I'apparecchio.
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Gruppo per la cottura a vapore
Il gruppo per la cottura a vapore € composto da quattro elementi:
- Adattatore
+ Vassoio per la cottura a vapore
- Criglia per la cottura a vapore
- Coperchio
Prima, inserite e bloccate la lama al'interno della coppa per la lavorazione, secondo quanto descritto nella sezione 1. Inserimento
della lama.
Poi inserite sull'apparecchio la coppa per la lavorazione con il suo coperchio e bloccatela secondo quanto descritto nella sezione
4. Bloccaggio della coppa per la lavorazione.
Ora inserite I'adattatore sulla coppa per la lavorazione, con gli elementi di collegamento rivolti verso il basso e la piccola apertura
rivolta verso avanti.

\

Inserite il vassoio e la griglia per la cottura a vapore. Per ultimo, inserite il coperchio.

Funzionamento generale
Prima, selezionate e montate gli elementi accessori richiesti. | singoli programmi di cottura e di lavorazione possono essere avviati
solo quando I'apparecchio € stato montato e bloccato correttamente.
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Collegamento della spina
Appena collegate I'apparecchio all'alimentazione elettrica, il display si illumina e I'apparecchio € pronto per I'uso.

Ventola di raffreddamento
La ventola di raffreddamento protegge il motore da un eventuale surriscaldamento. Alla fine di ogni ciclo di utilizzo, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare per ancora tre minuti circa.

Timer

Timer

Potete impostare il tempo di funzionamento desiderato agendo sui tasti pit/meno (+/-).

Impostate sempre prima il tempo di funzionamento, seguito dalle impostazioni per la cottura o per la lavorazione.

Per tutte le impostazioni per la cottura, & necessario selezionare il tempo di funzionamento richiesto, che poi sara indicato sul
display. Se impostate il timer dopo il tempo di cottura, ci vorranno dei secondi in pit prima che I'apparecchio si awvii.

| tempi per la lavorazione sono regolati singolarmente. Se non & selezionato nessun tempo di lavorazione particolare,
I'apparecchio funzionera per solo un minuto e sul display sara indicato il tempo appena ¢ trascorso.

Impostazmne del timer
Premendo il tasto pit (+) una volta, selezionate il tempo di lavorazione minimo di 1 minuto. Con ogni pressione aggiuntiva del
tasto, si aumenta il tempo di lavorazione a intervalli di 30 secondi.
Premendo il tasto meno (-) si diminuisce il tempo selezionato a intervalli di 30 secondi.
Per selezionare un tempo di lavorazione inferiore a un minuto, premete il tasto + una volta e poi con il tasto - regolate il tempo
sino al numero di secondi desiderati.
Premendo e lasciando premuto i tasti + o — potrete regolare il tempo desiderato in modo veloce.

Manopola di selezione
Questa manopola di selezione consente di scegliere i singoli programmi di lavorazione e di cottura.
| singoli programmi di cottura possono essere selezionati ruotando la manopola in senso anti-orario.
Ruotando la manopola in senso orario, invece, si possono selezionare i singoli programmi di lavorazione senza la funzione di
cottura.
Premendo in basso e tenendo premuta la manopola di selezione si attiva I'impostazione turbo.

Impostazioni di cottura

|
370/0

100° TURBO

120° {/§

7



37°:  Glialimenti sono riscaldati sino a 37 °C e sono mescolati a 200 gpm.
Questa impostazione & ideale per riscaldare cioccolato, burro, budino, crema e dessert a caldo.

70°:  Gli alimenti sono riscaldati sino a 70 °C e mescolati a 200 gpm.
Questa impostazione ¢ ideale per preparare salsa olandese, besciamella (con I'accessorio a due ali), budini, creme e dessert
a caldo.

100°:  Gli alimenti sono riscaldati sino a 100 °C e mescolati a 200 gpm.
Questa impostazione & ideale per zuppe, salse e dessert a caldo.

120°:  Gli alimenti sono riscaldati sino allimpostazione massima di potenza, ma non sono mescolati.
E limpostazione ideale per cucinare al vapore e per tutti i processi di cottura a vapore per cui non & necessario mescolare:
per esempio bollire patate, bollire brevemente zuppe, salse e dessert.

Consiglio pratico: L'impostazione di cottura a 120 °C pud essere utilizzata anche per saltare cipolle, spezie e altro per zuppe e
salse. Mescolate gli ingredienti con olio prima di inserirli nella coppa di lavorazione. Con questa impostazione, la lama non ruota,
per questo gli ingredienti devono essere diluiti dopo circa due minuti.

Impostazioni sbattitore

\2 #{EMAX

o))
TURB
/
4

1 400 gpm: per battere albumi di uova, montare la panna e emulsionare la maionese.

2 1000 gpm: per battere albumi di uova o montare la panna, per dessert mescolati a freddo e per amalgamare impasti leggeri
(con I'accessorio per mescolare a due ali) o per impasti del tipo a lievito (senza accessorio a due ali).

3 3000 gpm: per sminuzzare frutta, ortaggi, erbe aromatiche o nocciole, rendere a purea zuppe o salse.

4 6000 gpm: per sminuzzare frutta, ortaggi, erbe aromatiche o nocciole, rendere a purea zuppe o salse e preparare glassa.

Consiglio pratico: Ogni ciclo di lavorazione deve cominciare dall'impostazione pill bassa, poi potete aumentare la velocita a
intervalli di 10 secondi, sino a raggiungere I'impostazione desiderata. Questo accorgimento assicura che gli ingredienti siano
mescolati bene e allo stesso tempo evita schizzi.

Impostazione Turbo

Per la massima resa di breve durata dello sbattitore (a 7000 gpm), si pu attivare la funzione turbo in qualsiasi momento in tutte le
impostazioni di cottura o di lavorazione premendo e tenendo premuta la manopola di selezione. Questa funzione é disponibile anche
con la manopola di selezione impostata sulla posizione di “spento” (Off) (¢")).

Consiglio pratico: L'impostazione turbo & molto utile per sminuzzare erbe aromatiche. Attivate semplicemente la funzione turbo
a brevi colpi, controllando costantemente sino a quando le erbe aromatiche hanno assunto la consistenza desiderata. Tenete
presente pero che & possibile lavorare in questo modo solo erbe aromatiche asciutte. Vi consigliamo quindi di asciugarle bene
dopo averle sciacquate sotto I'acqua.
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Cottura a vapore

- Riempite la coppa di lavorazione con un litro di acqua e montate il gruppo per la cottura a vapore seguendo quanto descritto nella
sezione “Gruppo per la cottura a vapore”.
Inserite gli alimenti da cuocere a vapore e mettete il coperchio.
Con il timer, selezionate il tempo di cottura a vapore richiesto e ruotate la manopola di selezione in senso anti-orario sino
allimpostazione di 120°.

Consiglio pratico: Mentre la griglia per la cottura a vapore € ideale per cuocere delicatamente carni e pesci, & possibile cucinare
contemporaneamente anche ortaggi nel vassoio per la cottura a vapore. Comunque, per cucinare correttamente gli alimenti
inseriti sulla griglia, € necessaria una certa quantita di vapore. Pertanto, & bene assicurarsi che gli alimenti non coprano tutte

le aperture del vassoio per la cottura a vapore. Pietanze di contorno (come patate o pasta) possono essere cotte a vapore allo
stesso tempo nella coppa per la lavorazione, riempiendola di acqua sino al livello di massimo.

Segnali acustici, per esempio fine del programma e altro.
Per segnalare la fine di un ciclo di cottura o di lavorazione, o la non corretta chiusura dell'apparecchio o altri problemi,
I'apparecchio emette dei segnali acustici.
Quando il ciclo di cottura o di lavorazione & terminato, riportate sempre la manopola di selezione sulla posizione di “Spento” (Off)
(¢h) prima di selezionare un nuovo programma o un nuovo tempo di funzionamento.

Interruzione di corrente

In caso di un’interruzione di corrente nel corso di un programma, sul display compare il codice di errore EE03 e si sente un segnale
acustico di avvertimento. Se si verifica questa eventualita, spegnete prima I'apparecchio e ruotate la manopola di selezione sulla
posizione di “Spento” (Off) (¢"). Poi riaccendete I'apparecchio e riavviate il programma di cottura o di lavorazione.

Codici di errore - tabella riassuntiva

EE01 La coppa per la lavorazione non € inserita correttamente e I'apparecchio non & chiuso in modo sicuro.
— Inserite in modo corretto la coppa per la lavorazione e bloccate 'apparecchio.

EE02 Il coperchio della coppa per la lavorazione non € inserito correttamente e non & bloccato.
— Inserite in modo corretto il coperchio e bloccate I'apparecchio.

EE03 La manopola di selezione non era sulla posizione di “Spento” (Off) (¢')) quando € stato acceso I'apparecchio.
Consultate anche la sezione “Interruzione di corrente”.

— Spegnete I'apparecchio, ruotate la manopola di selezione sulla posizione di “Spento” (Off) (1)), e riaccendete
I'apparecchio.

EE04 La temperatura all'interno della coppa di lavorazione € troppo alta.
— Spegnete I'apparecchio, ruotate la manopola di selezione sulla posizione di “Spento” (Off) ((")) e aspettate che la
coppa si raffreddi. Mettete gli ingredienti o 'acqua nella coppa prima di riaccendere I'apparecchio.

EE05 I motorino si inceppa.

— Spegnete immediatamente I'apparecchio e scollegatelo dall'alimentazione elettrica. Controllate se le lame
allinterno della coppa sono rimaste bloccate da qualcuno degli ingredienti. Eliminate la causa del blocco. Ricollegate
I'apparecchio alla corrente elettrica e riaccendetelo. Se I'errore di messaggio continua a essere presente, spegnete
immediatamente I'apparecchio e contattate il nostro Centro di Assistenza Tecnica.

EE06 Guasto del sistema elettronico
— Contattate il nostro Centro di Assistenza Tecnica.

EE07 Guasto del sistema elettronico
— Contattate il nostro Centro di Assistenza Tecnica.

EE08 Il tasto di bloccaggio non & nella posizione corretta.
— Ruotate la manopola di selezione sulla posizione di “Spento” (Off) ((1)). Controllate che la coppa per la lavorazione
e il suo coperchio siano posizionati correttamente e bloccate di nuovo I'apparecchio.
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EE09 Il motorino € in sovraccarico.
— Spegnete I'apparecchio e lasciatelo raffreddare.

Vano avvolgicavo
I vano per avvolgere il cavo di alimentazione posto sul retro della base aiuta a limitare la lunghezza del cavo durante I'uso, e rende
anche pi facile conservare I'apparecchio.

Manutenzione e pulizia

- Prima di pulire 'apparecchio, assicuratevi che il cavo di alimentazione sia disinserito dalla presa di corrente e 'apparecchio si sia
raffreddato completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non pulite I'apparecchio con liquidi e non immergetelo in sostanze liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detergenti concentrati.
Pulite 'apparecchio centrale strofinandolo con un panno leggermente umido.
Potete lavare I'interno della coppa per la lavorazione sotto I'acqua corrente. Non immergete perd la parte inferiore in acqua.
La coppa non ¢ lavabile in lavastoviglie.
Tutti gli altri elementi staccabili possono essere lavati con acqua calda e detersivo per i piatti o anche in lavastoviglie.
Se necessario, la lama pud essere pulita con una spazzola morbida. Avvertenza: La lama e estremamente affilata.
| contatti sotto la coppa per la lavorazione devono essere tenuti sempre puliti e asciutti. Ogni eventuale residuo di cibo deve
essere immediatamente rimosso.

Smaltimento
K Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo devono essere smaltiti separatamente dai normali rifiuti domestici
perché contengono materiali di valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la
mmmm  salute umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data di vendita (certificata da scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di costruzione. | danni derivanti da un uso improprio, rotture da caduta o similari non vengono
riconosciuti. La presente garanzia non pregiudica i vostri diritti legali, né i diritti acquisiti in quanto consumatore e riconosciuti dalla
legislazione nazionale vigente che disciplina I‘acquisto di beni. La garanzia decade nel momento in cui gli apparecchi vengono aperti
o manomessi da Centri non da noi autorizzati.
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James - vidundermaskinen

:'(12:;: all(:::r:{et tages i brug ber denne brugsanvisning leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere reference. Apparatet bar kun

benyttes af personer der er bekendt med denne brugsanvisning.

Sikkerhedsregler

- For at undga farer, og overholde sikkerhedsbestemmelserne, skal reparation af dette elektriske
apparat eller dets ledning, altid udfares af vores kundeservice. Hvis reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes til vores afdeling for kundeservice (se tillzeg).

- Sgrg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at apparatet er kglet fuldsteendigt af inden
rengaring.

- For at undga risiko for elektrisk stod ma apparatet ikke rengeres med nogen former for veeske
eller nedsaenkes i vaeske.

- Apparatet skal renggres hver gang det har veeret i brug. Detaljeret information findes i afsnittet
om Renggring og vedligehold.

- Kontakterne under rereskalen skal altid holdes rene. (se Rengaring og vedligehold).

- Advarsel: Kniven indeni rareskalen er ekstremt skarp. For at undga skader, ber man veere
seerlig forsigtig, nar man temmer skalen.

- 'Sommerfugle’-reretilbehgret ma kun bruges ved rereindstillinger 1 og 2, og ved
tilberedningsindstillinger 37 ° - 100 °C.

- Apparatet er ikke beregnet til brug ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- nar apparatet ikke er under opsyn,
- efter brug,
- i tilfzelde af fejlfunktion,
- inden rengering, samling eller demontering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af stikkontakten; tag altid fat i selve
stikket.

- Advarsel: Overfyldning kan medfare fare, hvis kogende vand eller mad er presset ud -
overhold derfor altid maksimum markeringerne. Maksimum kapaciteten er 1,5 1.

- Forsigtighed er pakreevet, nar man tilbereder varme vaesker i rgreskalen, da varme dampe kan
slippe ud.

- Advarsel: Af den grund ber man aldrig bruge turbo indstillingen til mad, som er blevet varmet
op separat, inden den kommer i rareskalen.

- Advarsel: Misbrug kan forarsage alvorlig personskade.

- Rareskalen, inklusiv laget og dampkomponenterne bliver varme under brug og forbliver varme i
nogen tid derefter.

- Dette apparat er beregnet il privat brug eller i tilsvarende omgivelser, sasom
- i tekakkener, kontorer eller andre mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,
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- af kunder pa hoteller, moteller m.m. og tilsvarende foretagender,
- B&B pensionater.

- Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden, safremt de har faet vejledning og instruktion i brugen af
dette apparat og fuldt ud forstar alle farer og forholdsregler vedrarende sikkerheden som brug af
apparatet medfarer.

- Barn ma aldrig fa lov til at benytte dette apparat. Apparatet og dets ledning skal til enhver tid

holdes veek fra barn.

- Bern ma aldrig fa lov til at lege med apparatet.
- Advarsel: Hold bern vaek fra emballagen, da denne udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks. kvaelning.

Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets tilbeher ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel har veeret tabt
pa en hard overflade eller der er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det ikke leengere benyttes: Selv skader der ikke er
synlige kan have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af apparatet.

- Placer apparatet pa en stabil og plan overflade, som taler varme, steenk og pletter.
- Stil ikke apparatet pa varme flader (f.eks. kogeplader) eller i neerheden af &ben ild.
- Undlad at placere eller benytte apparatet teet ved eller under kakkenoverskabe, eller under haengende genstande sésom gardiner

eller andet brandbart materiale.

- Advarsel: Udsivende damp er ekstremt varm. Rer ikke nogen omrader naer dampventilen under eller umiddelbart efter brug.

For at undga at blive skoldet af varm damp, skal man veere overordentlig forsigtig nar laget abnes.

- Stik aldrig fingrene eller nogen form for redskab ned gennem laget, medens apparatet er i brug.
- Advarsel: Fadevarer der overophedes har let ved at anteende. Risikoen for at dette sker er imidlertid forgget nar det drejer sig

om fadevarer med hgjt indhold af fedt eller olie.

- Advarsel: Opvarm aldrig den tomme rgreskal.

Flyt aldrig apparatet, med mindre det er tilstraekkeligt nedkelet, og rereskalen er tom.

+ Lad ikke ledningen heenge lgst ud over bordkanten.
- Hold altid ledningen langt veek fra apparatets varme dele.
- Vi patager os ikke ansvaret for skader, der skyldes misbrug eller manglende overholdelse af denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-regulativet.

Veer opmeerksom pa, om lysnettets spaending svarer til speendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt overholder direktiverne
som geelder for CE-maerkning.

For brug
Inden apparatet tages i brug ferste gang, ma al tilbageveerende emballage fiernes og overfladen terres af med en fugtig klud.
Renger alle aftagelige dele som beskrevet i sektionen Rengaring og vedligehold.
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Apparatets dele

Oversigt

1. Handtag med las 11. Spatel

2. Kabinettet 12. ’Sommerfugle’- raretilbehar

3. El-ledning med stik 13. Gennemsigtig lagindsats til reretilbehar
4. Afbryderknap (pa undersiden) 14. Gennemsigtig lagindsats med handtag
5. Programveelger 15. Typeskilt (p& undersiden)

6. Timer 16. Ledningsopbevaring (pa bagsiden)

7. Lag til dampning 17. Rareskal

8. Dampningsrist 18. Lag udleser

9. Dampningbakke 19. Lég til rereskalen

10. Mellemstykke til dampaggregat

Afbryderknap
- Afbryderknappen sidder bagerst pa hgjre side af kabinettet. Sluk altid for apparatet efter brug, og ogsa fer rengering.

Rereskal
Rareskalen har en maksimum kapacitet pa 1,5 liter. Indeni skalen er der markeringer for 0,5, 1,0 og 1,5 liter.
Rereskalen skal vaere korrekt samlet og placeret indeni apparatet til alle madlavnings- og rereprogrammer, sa vel som til
dampning. Hvis skalen ikke er monteret korrekt, eller er fastlast forkert, vil der hgres lydsignaler og displayet vil vise en fejlkode.

Gennemsigtige lagindsatser

- Apparatet kommer med to gennemsigtige lagindsatser. Det med handtaget bruges til alle rgre- og tilberedningsprocesser hvor
'sommerfugle’-raretilbeharet ikke bruges. Lagindsatsen uden handtag bruges til alle rere- og tilberedningsprocesser hvor
rgretilbehgret bruges. Advarsel: Szt ikke nogen af indsatserne i ved dampning.

Spatel
Den medfglgende spatel bruges til at fierne den tilberedte mad fra rereskalen
Stik aldrig spatelen ned gennem apparatets abning, medens det er i drift.

Samling af apparatet

1. Montering af kniven:

- Advarsel: For at undga at rgreskalen bliver uteet, hvilket kunne medfere skade pa apparatet, skal kniven altid monteres
sammen med den medfglgende teetningspakning.
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- Seet kniven pa plads indeni rereskalen, hold den pa plads og Ias den fast pa bunden ved at dreje vingelaseringen med uret
(LOCK).

2. Montering af rgreskalen:

- Inden rareskalen monteres pa kabinettet, vaer sikker pa at programvaelgeren star pa 'sluk’ positionen (), og at handtagslasen er
i ,aben’ positionen (gg)-

- Monter rereskalen med handtaget pegende fremad.
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3. Montering af laget:

- Treek forst laget ned over den fremspringende kant pa rereskalen, og tryk derefter hardt ned, indtil Iaget lases pé plads.
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4. Fastlasning af rereskalen:
- Tryk nu ned pa rereskalens lag og drej handtagslasen til 'lukket' positionen (gg)-

Veer altid sikker pa at programveelgeren star pa ,sluk’ positionen (¢b) inden laget lases.

5. Brug af lagindsatser:

- Veelg den passende lagindsats og placer den i dbningen i laget. Dette forbygger at maden sprgjter ud under omrering og
tilberedning.
Lé&gindsatsen kan fiernes, medens omrering og tilberedningen er i gang, for at tilfere ingredienser.

- Advarsel: Under og efter madlavningen kan lagindsatsen veere meget varm. Brug altid handtaget eller en passende grydelap nar
indsatsen handteres.

Tip: For at lade vanddamp undslippe, ber lagindsatsen ikke szettes i, nar man reducerer sauce og supper.

Fjernelse af laget:
For at tage laget af, drejes handtagslasen farst til ‘aben’ positionen (gg)-
Derefter fiernes den gennemsigtige lagindsats forsigtigt.

- Treek lag udlgseren fremad og left Iaget af.

- Advarsel: Selv efter madlavningsprocessen, kan meget varme dampe stige ud af rareskalen.



"Sommerfugle’- roretilbehor
Dette tilbehar kan bruges til at emulgere, piske aeggehvider og flade, og rare tyndtflydende dej (f.eks. til pandekager og vafler).

Farst monteres og I&ses kniven pa plads indeni rereskalen, som beskrevet i sektion 1. Montering af kniven
Raretilbehgret kan nu helt enkelt monteres ovenpa kniven.

Fortsaet med at montere rareskalen pa apparatet. Seet laget pa og las det som beskrevet i sektion 4. Fastlasning af rareskalen.
- Roretilbehgret ma kun bruges ved mikserindstillingerne 1 og 2, og ved tilberedningsindstillingerne 37 °, 70 ° og 100 °C.
- Advarsel: Bruges roretilbehgret ved tilberedningsindstillingen 120 °C eller rgreindstillingerne 3 og 4 vil det hgjst sandsynligt

skade apparatet.

Samling af dampningsaggregat
Dampningsaggregatet bestar af fire komponenter:
- Mellemstykke
+ Dampningsbakke
- Dampningsrist
- Lag
Farst monteres og I&ses kniven pa plads indeni rereskalen, som beskrevet i sektion 1. Montering af kniven
Nu monteres rareskalen med dens 1ag pa apparatet og lases fast som beskrevet i sektion 4. Fastldsning af rareskélen.
Derefter monteres mellemstykket pa rareskalen, med forbindelsesstykket nedad og den lille abning fremad.
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Monter dampningsbakken og dampningsristen. Til sidst seettes laget pa.

Generel betjening
Farst veelges og samles de ngdvendige tilbeharsdele. De enkelte tilberednings- og mikserprogrammer kan kun pabegyndes nar
apparatet er blevet korrekt samlet og last.

Tilslutning
Sa snart apparatet er tilsluttet lysnettet, lyser displayet op, og apparatet er klar til brug.

Koleventilator
Koleventilatoren beskytter motoren mod overophedning. Efter hvert brug, vil keleventilatoren fortseette med at kare i ca. tre minutter.

®

Den gnskede tilberedningstid vaelges ved brug af + eller — knapperne.

- Veelg altid tilberedningstiden ferst, og veelg derefter tilberednings- eller mikserindstillingen.
For alle tilberedningsindstillinger er det nadvendigt at vaelge den pakraevede tilberedningstid, som sa vises pa displayet. Hvis
tiden er indstillet efter selve tilberedningen, vil det tage nogle fa sekunder leengere for apparatet starter.
Roretider justeres individuelt. Hvis der ikke er valgt en bestemt driftstid, vil apparatet kare i kun et minut, medens displayet viser
tiden efterhanden som den gar.

Timer

Timer

Indstilling af timeren

- Tryk pa + knappen en gang vaelger en minimums driftstid pa 1 minut. Med hvert yderligere tryk stiger driftstiden med 30 sekunder
ad gangen.

- Tryk pa - knappen mindsker den valgte tid med 30 sekunder ad gangen.
For at veelge en tid pa mindre end et minut, tryk pa + knappen en gang, og brug sa — knappen til at justere tiden til det preecise
sekund.

+ Trykker man og holde + eller — knapperne nede, kan den gnskede tid veelges hurtigere.

Programvaelger
Programvaelgeren lader dig vaelge de individuelle mikser- og tilberedningsprogrammer.
Det enkelte tilberedningsprogram kan veelges ved at dreje knappen mod uret.

Drejes knappen med uret kan du veelge det enkelte mikserprogram uden tilberedningsfunktionen.
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- Trykker man og holder knappen nede aktiveres turbo funktionen.

Tilberedningsindstillinger

|
370/ O

70°
100° TURBO

120° {/§

37°: Maden er varmet til 37 °C og rert rundt ved 200 rpm.
Denne indstilling er egnet til at smelte chokolade, smer, buddinger, cremer og varme rerte deserter.

70°:  Maden er varmet til 70 °C og rert rundt ved 200 rpm.
Denne indstilling er egnet til hollandaise sauce, bechamel sauce (med raretilbeharet), buddinger, cremer og varme rorte
deserter.

100°: Maden er varmet til 100 °C og rert rundt ved 200 rpm.
Denne indstilling er egnet til supper, stuvninger, sauce og varme rarte deserter.

120°: Maden er varmet pa den maksimale styrkeindstilling, men uden omrering.
Dette er egnet til dampning og alle tilberedningsprocesser, hvor der ikke er behov for omraring: f.eks. kogning af kartofler,
hurtigt opkog af supper, sauce og deserter.

Tip: 120 °C indstillingen kan ogsa bruges il at sautere lag, krydderier mm. til supper og sauce. Bland disse ingredienser med olie
far de legges i skalen. Eftersom kniven ikke roterer pa denne indstilling, skal der tilsasttes vaeske til ingredienserne efter ca. to
minutter.

Mikserindstillinger

\2 3;,‘(EMAX

TURBO

1 400 rpm: til at piske aeggehvider, fladeskum og emulgering af mayonnaise.
1000 rpm: til at piske aggehvider eller fladeskum, til kolde-rarte deserter og il at zlte tyndtflydende deje (med raretilbehgret)
eller geerdeje og lignende (uden tilbehgret).

3 3000 rpm: til at hakke frugt, grentsager, urter eller ngdder, purering af supper og sauce.

4 6000 rpm: til at hakke frugt, grentsager, urter eller ngdder, purering af supper og sauce, samt at lave glasur.
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Tip: Hver gang mikseren bruges, ber man starte pa den laveste indstilling og derefter @ge hastigheden i 10-sekunders intervaller,
indtil den tilsigtede mikserindstilling er naet. Dette sikrer grundig bearbejdning af ingredienserme og samtidig forhindre det
ingredienserne i at spildes ud.

Turbo indstilling

For kortvarig maksimal ydeevne af mikseren (7000 rpm), kan turbofunktionen aktiveres, nar som helst i alle tilberednings og
mikserindstillinger, ved at trykke og holde programveelgeren nede. Denne funktion er ogsa tilgeengelig med programveelgeren i 'sluk’
positionen (().

Tip: Turbo funktionen er meget anvendelig til at hakke urter. Bare aktiver den i korte stgd, kontroller regelmaessigt, indtil urterne
har faet den gnskede tilstand. Vaere opmaerksom pa at kun terre urter kan blive ordentligt behandlet pa denne made. Vi anbefaler
derfor at urter bliver omhyggeligt tarret efter vask.

Dampning
Fyld en liter vand i rereskalen og saet dampningsaggregatet sammen som beskrevet i sektionen ‘Samling af
dampningsaggregatet’
Leeg maden, som skal dampes, i og leeg laget pa.
Brug timeren til at vaelge den enskede dampningstid og drej programvaelgeren mod uret til 120 °C indstillingen.

Tip: Medens dampningsristen er bedst egnet til nzensom tilberedning af fisk eller ked, kan man samtidigt dampe grensager i
dampningsbakken. Dog, for at maden pa risten skal blive ordentligt tilberedt, kraeves der en tilstraekkelig meengde damp. Derfor
skal man sikre sig at alle abningerne i dampningsbakken ikke er blokerede af mad. Andet tilbeher (s& som kartofler eller nudler)
kan samtidigt tilberedes i rgreskalen, med vand fyldt op til max markeringen.

Lydsignaler: programafslutning mm.

- Apparatet vil udsende lydsignaler for at markere slutningen af et tilberednings- eller mikserprogram, at dele af apparatet ikke er
lukket rigtigt eller andre fejl.
Nér et tilberednings- eller mikserprogram er feerdigt, skal programvaelgeren altid farst drejes til 'sluk’ positionen (¢), fer et nyt
program eller en ny tid kan veelges.

Stromafbrydelse

| tilfeelde af en strgmafbrydelse medens et program kerer, vil displayet vise fejlkoden EE03 og advarslende lydsignaler vil hares.
Skulle dette ske, sluk ferst for apparatet og drej programvaelgeren til 'sluk’ positionen (). Teend derefter for apparatet igen og
genstart tilberednings- eller mikserprogrammet.

Fejlkoder - oversigt

EE01 Rareskalen er ikke korrekt monteret og apparatet er endnu ikke sikkert last.

EE02 Rereskalens lag sidder ikke rigtigt pa og er ikke last.
— Seet laget korrekt og Ias apparatet.

EE03 Programvaelgeren var ikke i 'sluk' positionen () da apparatet blev teendt. Se ogsa 'Stremafbrydelse'.
— Sluk apparatet og drej programvaelgeren til ’sluk’ positionen ( ), og teend det igen.

EE04 Temperaturen indeni rgreskalen er for hgj.
— Sluk apparatet, drej programvaelgeren til 'sluk’ positionen ( ) og lad rgreskalen kele ned. Kom ingredienserne eller
vandet i skalen fer apparatet teendes igen.

EE05 Motoren sidder fast.

— Sluk straks for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten. Kontroller om kniven i skalen er blokeret af
ingredienser. Fjern blokeringen. Seet stikket i kontakten og taend igen. Hvis fejlmeddelelsen fortsaetter, sluk straks og
kontakt vores kundeservice.
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EE06 Elektronisk fejl
— Kontakt vores kundeservice.

EE07 Elektronisk fejl
— Kontakt vores kundeservice.

EE08 Handtagslasen er ikke i den korrekte position.
— Drej programvaelgeren til 'sluk’ positionen ( ). Kontroller om rereskalen og laget sidder rigtigt og las apparatet
igen.

EE09 Motoren er overbelastet.

— Sluk apparatet og lad det kgle ned.

Ledningsoprul
Ledningen opbevares oprullet pa bagsiden af kabinettet, hvilket begreenser leengden af ledningen under brug, og ger det ogsa lettere
at opbevare apparatet.

Rengarlng og vedligehold
Sarg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at apparatet er kelet fuldsteendigt af inden rengering.
For at undga risiko for elektrisk sted ma apparatet ikke rengares med nogen former for veeske eller nedsankes i veeske.
Benyt ikke skuremidler eller skrappe renggringsmidler.
Renger kabinettet ved at tgrre det af med en let fugtig klud.
Renger indersiden af rgreskalen under rindende vand. Nedseenk ikke underdelen af skalen i vand.
Rareskalen ma ikke vaskes i opvaskemaskine.
- Alle andre aftagelige dele kan rengares i varmt seebevand eller i opvaskemaskinen.
Om nadvendigt, kan kniven renggres med en blgd begrste. Advarsel: Kniven er ekstremt skarp.
Kontakterne nedenunder rgreskalen skal til enhver tid holdes rene og tarre. Enhver form for madrester skal fiernes med det
samme.

Bortskaffelse

Apparater meerket med dette symbol ma ikke smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da de indeholder veerdifulde
materialer som kan genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

| 5¢

92




SEVERIN

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og fabrikationsfej.
Skader, der er opstaet som falge af forkert behandling, normalt slid samt pa skrabelige dele som f.eks. glas, deekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder, heller ikke de nationale forbrugerrettigheder om
anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma returneres, skal det pakkes forsvarligt ind, og navn, adresse samt arsagen
il returneringen skal vedleegges. Hvis dette sker mens garantien stadig deekker, ma garantibeviset og kvitteringen ogsa leegges ved.
Garantien bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.
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James - supermaskinen

Basta kund!
Innan du anvénder apparaten bér du l&sa denna bruksanvisning noga och spara den for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med dessa instruktioner.

Sakerhetsforeskrifter

- For att undvika risker och for att uppfylla sakerhetskraven, far reparationer av denna elektriska
apparat eller dess elsladd endast utforas av var kundservice. Om det krévs reparation, bor du
skicka apparaten till nagon av vara kundtjanstavdelningar (se bilagan).

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och se till att apparaten &r avstangd innan rengéring
pabdrjas.

- Undvik risken for elektrisk stt genom att inte rengdra eller doppa apparaten i vétskor.

- Apparaten bor diskas efter varje anvandning. Se avsnittet Skétsel och rengéring for detaljerad
information om hur du rengér apparaten.

- Kontakterna under mixerskalen maste alltid hallas rena. (se Skétsel och rengéring).

- Var forsiktig: Bladet i mixerskalen &r extremt vasst. For att forhindra skador, var extra forsiktig
nar du tdmmer skalen.

- Rortillbehdret med vingar far endast anvandas med mixerinstaliningar 1 och 2 och
tillagningsinstallningar 37° - 100 °C.

- Apparaten bor inte anvandas med hjlp av en extern timer eller separat fiérrkontroll.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- nar apparaten inte dvervakas,
- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan du rengor apparaten, tar den i anvandning eller monterar ihop den.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

- Var forsiktig: Overfylining kan orsaka fara om kokande vatten eller mat svdmmar éver - sa
observera alltid maxmarkeringarna. Maxkapaciteten &r 1,5 1.

+ Man maste vara forsiktig nar man bearbetar heta vatskor i mixerskalen eftersom de kan skapa
anga.

- Var forsiktig: Anvand darfor inte turboinstaliningen for mat som har varmts upp innan den hallts
i skalen.

- Varning: Felaktig anvandning kan orsaka svara personskador.

- Mixerskalen, inklusive dess lock, och angkokningsdelen varms upp vid anvandning och
fortsatter att vara varma en stund efterat.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk eller liknande anvandning, sasom
- i personalkok, kontor och andra kommersiella miljoer,
- i foretag inom jordbrukssektorn,
- for gaster i hotell, motell och liknande inkvarteringsstallen,
- for gaster i bed-and-breakfasthus.

- Denna apparat kan anvandas av personer som har minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
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sinnes- eller mentaltillstand, eller som har bristfallig erfarenhet och kunskap, férutsatt att
dessa personer &r under uppsyn eller har fatt tillrackliga instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och sakerhetsatgérder som anvandningen innefattar.

- Barn far inte anvanda denna apparat. Apparaten och dess elsladd maste alltid hallas utom
rackhall for barn.

- Barn bor inte tillatas leka med apparaten.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens férpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex. risk for
kvavning.
Innan varje anvéndning bdr apparaten samt dess elsladd och monterade tillbehdr inspekteras noga sé att de inte har nagra skador.
Om apparaten t ex har tappats pa en hard yta, eller om elsladden har utsatts for alltfor hard kraft, bor den inte I&ngre anvéndas: Aven
osynliga skador kan forsamra apparatens driftsakerhet.

- Placera apparaten pa en stabil, varmetalig och slat arbetsyta som tal stank och flackar.

- Placera inte apparaten pa varma ytor (t.ex. heta plattor) eller nara gaslagor.

- Placera inte apparaten eller anvand apparaten nara eller under véggskap eller hangande féremal sasom gardiner eller annat
lattantandligt material.

- Varning: Utslapp av anga &r mycket varmt. Rér inte nagra ytor néra ventilen under eller omedelbart efter anvandning.

- Var mycket forsiktig nar du 6ppnar locket for att undvika skallning fran het anga.

- Stoppa aldrig dina fingrar eller redskap i lockets Gppning under drift.

- Varning: Mat kan antdndas om den upphettas alltfor mycket. Sannolikheten for att detta skall handa &r dock stérre med mat som
innehaller mycket fett eller olja.

- Var forsiktig: Varm aldrig upp den tomma mixerskalen.
Flytta inte apparaten om den inte har svalnat ordentligt och mixerskalen ar tom.

- Latinte sladden hénga fritt.

- Nétsladden maste hallas pa sakert avstand fran apparatens alla varma delar.
Inget ansvar godtas om skada uppkommer ill f6ljd av felaktig anvéndning, eller om dessa instruktioner inte foljts.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt jordat uttag installerat enligt géllande bestammelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som &r markt pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de krav som ar
gallande fér CE-mérkning.

Uppstart

Innan apparaten anvands for forsta gangen ska allt forpackningsmaterial tas bort och ytan ska torkas av med en fuktig trasa. Rengor
alla I6stagbara delar sdsom beskrivs i Skétsel och rengéring.
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Komponenter

Overblick

1. Lasknopp 11. Spatel

2. Huvudenhet 12. Rortillbehdr med vingar

3. Elsladd med kontakt 13. Transparent lockinsats for rortillbehdr
4. Strombrytare (pa undersidan) 14. Transparent lockinsats med handtag
5. Funktionsknapp 15. Mérketikett (pa undersidan)

6. Timer 16. Sladdférvaring (pa baksidan)

7. Angkokarlock 17. Mixerskal

8. Angkokningsgaller 18. Lockdppnare

9. Angbricka 19. Mixerskalens lock

10. Angkokaradapter

Strombrytare
Strémbrytaren sitter bak till hdger pa basen. Stang alltid av apparaten efter anvandning och fére rengdring.

Mixerskal
Mixerskalen har en maxkapacitet pa 1,5 liter. Inuti skalen finns markeringar for 0,5, 1,0 och 1,5 liter.
Mixerskalen maste vara korrekt ihopsatt och fastsatt i apparaten for alla tillagnings- och mixningsprogram och &ven for
angkokning. Om skalen satts pa fel eller inte har lasts fast ordentligt ljuder pipsignaler och displayen visar en felkod.

Transparenta lockinsatser
Med apparaten foljer tva transparenta lockinsatser. Den med handtag anvands for alla mixnings- och tillagningsproceser
da rortillbehoret med vingar inte anvands. Lockinsatsen utan handtag anvénds for alla mixnings- och tillagningsproceser da
rortillbehdret med vingar anvénds. Var forsiktig: Satt inte dit nagon lockinsats vid angkokning.

Spatel
Spateln hjalper till att fa ur bearbetad mat ur mixerskalen.
Stoppa aldrig i spateln i apparatens dppning vid drift.

Montera ihop enheten

1. Satta fast bladet

- Var forsiktig: For att forhindra att mixerskalen lacker, med eventuell paféljande skada pa apparaten, maste bladet séttas dit
med en packning.
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- Fast bladet i mixerskalen fran insidan, hall det pa plats och las fast det underifran genom att vrida vinglaset medurs (LOCK).

2. Sitta dit mixerskalen:
Innan mixerskalen sétts pa enheten, se ill att funktionsknappen star pa “av” ((})) och att lasknoppen &r i Gppet lage (gg)-
- Sétt dit mixerskalen med handtaget framat.

6‘5‘,&’ ! !
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3. Sétta pa locket:
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4. Lasa mixerskalen:
+ Tryck nu ner mixerskalens lock och vrid lasknoppen till “Last” 1age (gg)-

Se alltid till att funktionsknappen star pa “Av” (() innan locket lases fast.

5. Satta i insatserna:

- Valj lamplig lockinsats och placera den pa lockets dppning. Detta forhindrar att mat spills ut da den mixas eller tillagas.
Lockinsatsen kan tas bort vid mixning eller tillagning for tillsattning av ingredienser.

- Var forsiktig: Under och efter tillagning kan lockinsatserna vara mycket varma. Anvénd alltid handtaget eller en [amplig
ugnsvante nar du hanterar insatsen.

Tips: For att lata vattenanga slippa ut ska insatsen inte sitta pa plats da saser eller soppor reduceras.

Ta bort locket:

For att ta bort locket vrider du forst lasknoppen till Sppet lage (gg)-
- Ta sedan forsiktigt bort den transparenta lockinsatsen.

Dra ut locképpnaren till framsidan och lyft av locket.

- Var forsiktig: Aven efter tillagningsprocessen kan het &nga kommer fran mixerskalen.
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Rortillbehér med vingar
Detta tillbehor hjdlper till att emulgera, vispa &ggvitor eller gradde och blanda smetar (t.ex. till pannkakor och vafflor).
Sétt forst i och las fast bladet i mixerskalen sdsom beskrivs i avsnitt 1. Sétta fast bladet.
Rortillbehdret kan nu enkelt sattas fast ovanpa bladet.

Fortsatt genom att satta fat mixerskalen pa apparaten. Sétt dit och Ias fast locket sasom beskrivs i avsnitt 4. Lasa mixerskalen.
Rortillbehoret far endast anvandas med mixerinstéllningar 1 och 2 och tillagningsinstaliningar 37°, 70° och 100 °C.

- Var forsiktig: Om rortillbehdret anvands vid tillagningsinstalining 120 °C eller mixerinstéllningar 3 och 4 s kommer detta
sannolikt att skada apparaten.

Angkokningsenhet
Angkokningsenheten bestar av fyra komponenter:
- Adapter
- Angbricka
- Angkokningsgaller
- Lock
Sétt forst i och las fast bladet i mixerskalen sasom beskrivs i avsnitt 1. Sétta fast bladet.
Satt nu fast mixerskalen med dess lock i apparaten och las den pa plats sasom beskrivs i avsnitt 4. Lasa mixerskalen.
Sétt sedan adaptern pa mixerskalen med anslutningsdelen nedat och den lilla dppningen framat.
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Sétt dit angbrickan och angkokningsgallret. Satt till sist pa locket.

Allman anvéndning
Valj forst de tillbehérsdelar som behdvs och satt ihop dem. De individuella tillagnings- och mixningsprogrammen kan inte startas
forran apparaten har satts ihop och lasts korrekt.

Sétta i kontakten
Sa fort apparaten ar ansluten till eluttaget tands displayen och maskinen ar klar att anvénda.

Kylflakt
Kylflakten skyddar motorn mot verhettning. Efter varje anvandningscykel fortsatter kylflékten att ga i ca 3 minuter.

®

Onskad beredningstid stélls in med knapparna + eller —.

- Stéll alltid in beredningstiden forst, foljt av tillagnings- eller mixerinstaliningen.
For alla tillagningsinstallningar maste man valja dnskad beredningstid som sedan visas pa displayen. Om timern stélls in efter
sjalva tillagningstiden sa tar det nagra sekunder langre for apparaten att starta.
Mixningstiderna kan anpassas individuellt. Om ingen specifik tid har valts kommer maskinen endast att kdras i en minut och
displayen visar tiden som forflyter.

Timer

Timer

Stélla in timern

- Genom att trycka pa knappen + stélls den lagsta anvandningstiden pa 1 minut in. Med varje ytterligare tryckning okar
anvandningstiden med 30-sekunderssteg.
Genom att trycka pa knappen — minskar anvandningstiden med 30-sekunderssteg.
For att valja en tid pa mindre &n 1 minut, tryck pa knappen + en gang och anvéand sedan knappen — for att stélla in tiden till dnskat
antal sekunder.
Genom att trycka och halla in knapparna + eller — kan du vélja 6nskad tid i snabblage.

Funktionsknapp
Denna funktionsknapp later dig valja de individuella mixnings- och tillagningsprogrammen.
De individuella tillagningsprogrammen kan véljas genom att knappen vrids moturs.

Om du vrider knappen medurs kan du valja de individuella mixningsprogrammen utan tillagningsfunktion.
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Om funktionsknappen trycks och hélls in aktiveras turboinstallningen.

Tillagningsinstallningar

70°

100°

120° {/§

|
370/0

TURBO

37° Maten véarms upp till 37 °C och rérs om med 200 rpm.
Denna instéllning &r lamplig fér uppvarmning av choklad, smor, pudding, krdm och varmrdrda efterratter.
70°  Maten véarms upp till 70 °C och rérs om med 200 rpm.
Denna instéllning &r [amplig for hollandaisesas, bechamelsés (med rortillbehdr), puddingar, kramer och varmrérda efterratter.
100°:  Maten varms upp till 100 °C och rérs om med 200 rpm.
Denna instéllning &r [amplig for soppor, grytor, saser och varmrorda efterratter.
120°: Maten varms upp till hogsta effekt utan omrérning.
Detta ar Iampligt for angkokning och alla tillagningsprocesser dar ingen omrrning kravs; d.v.s. kokning av potatis,
snabbuppvéarmning av soppor, saser och efterratter.

Tips: Tillagningsinstallningen pa 120 °C kan ocksa anvandas for att sautera |6k, kryddor m.m. till soppor och saser. Blanda
ingredienserna med olja innan du lagger dem i skalen. Eftersom bladet inte roterar vid den har installningen maste ingredienserna

deglaceras efter ett par minuter.

Mixerinstéllningar

\2 #@MAX

TURBO

1 400 rpm: for att vispa aggvitor, gradde och emulgera majonnas.
2 1000 rpm: fér att vispa aggvitor, for kallrdrda efterratter och for att blanda smet (med rértillbehéret) eller tunnare deg av jésttyp

(utan tillbehdret).

3 3000 rpm: for att hacka frukt, gronsaker, Grter eller ndtter, mixa soppor eller saser.
4 6000 rpm: for att hacka frukt, gronsaker, orter eller nétter, mixa soppor eller saser.
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Tips: Varje mixningscykel ska startas pa lagsta installningen och sedan ska hastigheten dkas med 10-sekundersintervall tills
onskad mixerinstalning uppnatts. Detta sakerstaller ordentlig mixning och, samtidigt, forhindrar att ingredienserna spills.

Turboinstallning
For kortvarig maximal mixerfunktion (7000 rpm) kan turbofunktionen aktiveras nar som helst i alla tillagnings- och mixerinstéllningar
genom att funktionsknappen trycks och halls in. Denna funktion &r ocksa tillganglig nar funktionsknappen star pa “Av” (()).

Tips: Turboinstallningen ar valdigt anvandbar nar man ska hacka orter. Aktivera helt enkelt turboinstaliningen i korta intervall
och kontrollera regelbundet tills drterna natt 6nskad konsistens. Notera att endast torra orter kan hackas pa detta satt. Vi
rekommenderar darfor att orter torkas noga efter att de har skoljts.

Angkokning
Fyll mixerskalen med en liter vatten och satt ihop angkokningsenheten sasom beskrivs i avsnittet “4ngkokningsenhet’.
Lé&gg i den mat som ska angkokas och satt pa locket.

- Anvand timern for att valja dnskad tillagningstid och vrid funktionsknappen moturs till 120°.

Tips: Da angkokningsgallret ar bast [ampat for forsiktig tillagning av fisk eller kott s kan du samtidigt angkoka gronsaker pa
angbrickan. Men for att maten i gallerinsatsen ska tillagas ordentligt kravs en tillracklig méngd anga. Se darfor till att inte alla
dppningar i angbrickan &r blockerade av mat. Yiterligare tillbehdr (sasom potatis eller nudlar) kan samtidigt tillagas i mixerskalen
med vatten tillsatt upp till maxmarkeringen.

Ljudsignaler - programslut m.m.
For att markera slutet pa en tillagnings- eller mixningscykel, eller en felaktigt stangd apparat eller andra fel, ger enheten fran sig
ljudsignaler.
Nér en tillagnings eller mixningscykel &r klar, vrid alltid funktionsknappen till “Av” (¢!)) innan du valjer ett nytt program eller
beredningstid.

Stromavbrott

| héndelse av stromavbrott da ett program kors kommer displayen att visa fel EE03 och en varningssignal ljuder. Om detta skulle
ske, stang da av apparaten och vrid funktionsknappen till “Av’(¢")). Starta sedan apparaten igen och starta om tillagnings- eller
mixningsprogrammet.

Felkoder - dverblick

EEO01 Mixerskalen sitter fel eller sa ar inte apparaten ordentligt last.
— Satt fast mixerskalen pa ratt satt och las apparaten.

EE02 Mixerskalens lock sitter inte ratt och ar inte last.
— Satt fast locket pa ratt satt och las apparaten.

EE03 Funktionsknappen stod inte pa "Av" (")) nér apparaten sattes pa. Se &ven "Strémavbrott".
— Stang av apparaten, vrid funktionsknappen till “Av” (¢h) och satt pa den igen.

EE04 Temperaturen i mixerskalen ar for hog.
— Stang av apparaten, vrid funktionsknappen till “Av” () och Iat skalen svalna. Hall i ingredienserna eller vattnet i
skalen innan apparaten satts pa igen.

EE05 Motorn hanger sig.

— Sténg omedelbart av apparaten och koppla bort den fran eluttaget. Kontrollera om bladet i den &r blockerat
av nagon ingrediens. Ta bort blockeringen. Ateranslut apparaten ill elen och starta den igen. Om felmeddelandet
kvarstar, sting omedelbart av den och kontakta var kundtjanst.

EE06 Elektroniskt fel
— Kontakta var kundtjanst.
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EEO07 Elektroniskt fel
— Kontakta var kundtjanst.

EEO08 Léasknoppen &r inte i ratt Iage.
— Vrid funktionsknappen till “Av” (¢'y). Kontrollera mixerskalen och locket sa att de sitter ratt och las apparaten igen.

EE09 Motorn &r Gverbelastad.
— Sténg av apparaten och lat den svalna.

Sladdvinda
Sladdvindan pa basens baksida hjalper till att begransa elsladdens langd vid anvandning och gor det ocksa enkelt att forvara
apparaten.

Skotsel och rengéring
- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och se till att apparaten ar avstangd innan rengéring paborjas.
Undvik risken for elektrisk stét genom att inte rengéra eller doppa apparaten i vatskor.
- Anvand inte slipmedel eller starka rengdringslosningar.
Rengér huvudenheten genom att torka av den med en I4tt fuktad trasa.
Rengor insidan av mixerskalen under rinnande vatten. Sank inte ner den nedre delen av skalen i vatten.
Skalen tal inte maskindisk.
- Alla andra I6stagbara delar kan rengéras i varmt vatten med diskmedel eller i diskmaskin.
- Vid behov kan bladet rengéras med en mjuk borste. Var forsiktig: Bladet ar valdigt vasst.
Kontakterna under mixerskalen maste alltid hallas rena och torra. Alla matrester maste omedelbart aviagsnas.

Avfallshantering
E Enheter markta med denna symbol maste kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom de innehaller vérdefulla
material som kan atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon och manniskors halsa. Din lokala myndighet eller
mmm  Aterforséljare kan ge information i drendet.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel géller 2 &rs garanti raknat fran inkdpsdagen mot uppvisande av specificerat inkdpskvitto i
overensstdmmelse med de allmanna garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte pa dina lagstadgade rattigheter eller dina lagenliga
rattigheter enligt den nationella konsumentskyddslagstiftningen. Ifall apparaten anvéands felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvander apparaten for eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.
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James - Ihmeellinen yleiskone

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kéyttoa ja silyta timé opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat kayttaa vain

henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ja turvallisuusvaatimusten noudattamiseksi ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata taman sahkolaitteen ja uusia liitantajohdon. Jos tarvitaan korjauksia,
laheta laite huolto-osastollemme (katso liite).

- Varmista, etta laitteesta on katkaistu virta ja ettéd se on jadhtynyt taysin ennen puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala puhdista laitetta nesteilla alaka upota sita nesteisiin.

- Laite taytyy puhdistaa jokaisen kayttojakson jalkeen. Yksityiskohtaisia tietoja on osassa
Puhdistus ja hoito.

- Sekoituskulhon alla olevat koskettimet taytyy pitdé aina puhtaina. (katso Puhdistus ja hoito).

- Varoitus: Sekoituskulhossa oleva tera on erittéin terava. Tyhjenna kulho vammojen
valttamiseksi erittain varoen.

- Perhosen muotoista sekoitinosaa saa kayttaa vain sekoitinasetuksilla 1 ja 2 ja keitinasetuksilla
37-100 °C.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi erillisen ajastimen tai kaukosaatimen kanssa.

+ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kun laite ei ole valvottuna,
- kéyton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista, lisdosan asentamista siihen tai purkua.

+ Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala veda litantajohdosta; tartu aina pistotulppaan.

- Varoitus: Liiallinen tayttdminen voi aiheuttaa vaaran, jos kiehuvaa vetta tai ruokaa paasee ulos
- noudata aina maksimimerkint6ja. Maksimitilavuus on 1,5 1.

- Ole varovainen, kun kasittelet kuumia nesteita sekoituskulhossa, sill siita saattaa poistua
hoyrya.

- Varoitus: Ala siksi kasittele turboasetuksella ruoka-aineksia, jotka on lammitetty erikseen
ennen kulhoon laittamista.

- Varoitus: Vaarinkaytosta saattaa seurata vakavia henkilovammoja.

- Sekoituskulho, mukaan lukien sen kansi ja hoyrytyskokoonpano kuumenevat kayton aikana ja
ovat kuumia jonkin aikaa kayton jalkeen.

- Témé laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon tai vastaavaan, kuten
- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset ymparistot
- maatalousyritykset
- hotellien, motellien jne. ja vastaavien yritysten asiakkaat
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat kayttaa henkil6t, joilla on fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti rajoittunut

toimintakyky tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset tiedot laitteen toiminnasta, mikali heita
106



SEVERIN

valvotaan tai ohjataan laitteen kaytossa ja he ymmartavat taysin kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

- Lasten ei saa antaa kayttaa laitetta. Laite ja sen liitdntajohto taytyy aina pitaa poissa lasten
luota.

- Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa huolellisesti laitteen runko, liitantajohto ja mahdolliset asennetut lisdosat vaurioiden varalta.
Jos laite on esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle tai liitdntajohdon vetamiseen on kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa enaa
kéyttaa: nakymattomatkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé vaaratilanteita.

- Aseta laite vakaalle, kuumuudenkestévélle ja tasaiselle tyGalustalle, joka on roiskeen- ja tahrankestéva.

* Ala sijoita laitetta kuumille pinnoille (esim. kuumille levyille) tai kaasuliekkien laheisyyteen.

- Al aseta laitetta seindkaapin tai mink&an riippuvan esineen (verhojen, muun tulenaran materiaalin) alle tai laheisyyteen.

- Varoitus: Poistuva hdyry on erittdin kuumaa. Al4 kosketa hdyrynpoistoaukon lahellé olevia alueita kayton aikana tai heti sen
jalkeen.

Ole erittéin varovainen avatessasi kantta, jotta valtat kuuman hoyryn aiheuttamat palovammat.

- Al koskaan laita sormia tai keittidvalineita kannen aukkoon kaytén aikana.

+ Varoitus: Ylikuumennettu ruoka voi syttya palamaan, varsinkin jos kyseessa on paljon rasvaa tai 6ljya siséltava ruoka.

+ Varoitus: Al4 koskaan kuumenna tyhjaa sekoituskulhoa.

- Ala siirra laitetta, ellei se ole jaahtynyt riittavasti ja sekoituskulho on tyhja.

- Ala anna liitantajohdon roikkua laitteesta.

Liitantajohto on pidettava kaukana laitteen kuumista osista.
- Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista vaurioista, jos ne johtuvat laitteen vaarinkaytdsta tai kayttdohjeiden laiminlydmisesta.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti asennettuun pistorasiaan.

Varmista, etta verkkojannite vastaa laitteen arvokilvessa mainittua jannitetta. Tama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

Kéayttoonotto

Poista ennen laitteen ensimmaista kayttéa siita kaikki pakkausmateriaalit ja pyyhi pinta kostealla ratilla. Pese kaikki irrotettavissa
olevat osat kohdassa Laitteen puhdistus ja hoito olevan kuvauksen mukaisesti.
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Osat

Yleiskuva

1. Lukitusnuppi 11. Lasta

2. Padlaite 12. Perhosen muotoinen sekoitinosa
3. Liitantajohto ja pistotulppa 13. Lapinakyvé kansiosa sekoitinosaa varten
4. Virtakytkin (alapuolella) 14. Lapindkyva kahvallinen kansiosa
5. Valintakytkin 15. Arvokilpi (alapuolella)

6. Ajastin 16. Kaapelin silytystila (takana)

7. Hoyrykeittimen kansi 17. Sekoituskulho

8. Hoyrytysritila 18. Kannen avaaja

9. Hoyrytysastia 19. Sekoituskulhon kansi

10. Hoyrykeittimen adapteri

Virtakytkin
- Virtakytkin sijaitsee jalustan takana oikealla. Katkaise aina laitteesta virta kayton jalkeen sekd myds ennen puhdistusta.

Sekoituskulho
Sekoituskulhon maksimitilavuus on 1,5 litraa. Kulhon sisépuolella on 0,5, 1,0 ja 1,5 litraa vastaavat merkinnét.
Sekoituskulho taytyy koota oikein ja kiinnittaa laitteen sisdén kaikkia kypsennys- ja sekoitusohjelmia seké héyrykypsennysta
varten. Jos kulho kiinnitetdan vaarin tai lukitaan virheellisesti, kuuluu merkkidania ja nayttoon tulee virhekoodi.

Lapinakyvat kansiosat
Laitteen mukana tulee kaksi lapinakyvaa kansiosaa. Kahvallista osaa kaytetaan kaikkiin sekoitus- tai kypsennystoimenpiteisiin,
kun perhosen muotoista sekoitinosaa ei kaytetd. Kahvatonta kansiosaa kaytetaan kaikkiin sekoitus- tai kypsennystoimenpiteisiin
sekoitinosaa kaytettdessa. Varoitus: Kumpaakaan kansiosaa ei saa asentaa hdyrykypsennyksen ajaksi.

Lasta
Kasitelty ruoka on helpompi poistaa sekoituskulhosta oheisella lastalla.
Lastaa ei saa koskaan laittaa laitteen aukkoon kayton aikana.

Laitteen kokoaminen

1. Terén kiinnittdminen:

- Varoitus: Jotta estetaan sekoituskulhon vuotaminen, josta voi aiheutua laitevahinkoja, terén saa kiinnittda vain yhdessa sen
tiivisteen kanssa.
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Kiinnita tera sekoituskulhoon sisapuolelta, pida se paikallaan ja lukitse se altapdin kdantamalla perhoslukkoa myGtapaivaan
(LOCK).

=7

2. Sekoituskulhon kiinnittdminen:

- Varmista ennen sekoituskulhon kiinnittamista laitteeseen, etta valintakytkin on asennossa "pois paalta” (")) ja lukitusnuppi on
asennossa ,auki‘ (gg)-
Kiinnita sekoituskulho niin, ettd kahva osoittaa etupuolelle.

110



SEVERIN

3. Kannen kiinnittdminen:

- Veda ensin kansi sekoituskulhon laipan paalle ja paina kantta sitten tiukasti alas kahvan puolelta, kunnes se lukkiutuu paikalleen.
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4. Sekoituskulhon lukitseminen:
Paina sitten sekoituskulhon kantta alas ja ka&nna lukitusnuppi asentoon "kiinni” ({g).

Varmista aina, etta valintakytkin on asennossa ,pois paalta“ ((")) ennen kannen lukitsemista.

5. Kansiosan kiinnittaminen:

- Valitse sopiva kansiosa ja laita se kannen aukkoon. Se estéa ruoan paésemisen ulos sekoittamisen tai kypsentdmisen aikana.
Kansiosa voidaan irrottaa sekoittamisen tai kypsentdmisen aikana ainesten lisdamista varten.
Varoitus: Kansiosa voi olla erittdin kuuma kypsentamisen aikana ja sen jalkeen. Kayta aina kahvaa tai sopivaa pannulappua
késitellessasi osaa.

Vihje: Kansiosaa ei saa kiinnittaa paikalleen kastikkeita tai keittoja tiivistettaessa, jotta vesihdyry padsee ulos.

Kannen irrottaminen:
Kaanna kannen irrottamiseksi ensin Iukitusnuppi asentoon "auki” (gg).
Irrota sitten varoen I&pinakyvé kansiosa.
\ledd kannen avaajaa ulos etupuolelle ja nosta kansi pois.

Varoitus: Sekoituskulhosta voi paasté ulos kuumaa hdyrya viela kypsennysprosessin jalkeen.
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Perhosen muotoinen sekoitinosa
Téama osa on tarkoitettu munanvalkuaisten tai kerman emulgointiin, vatkaamiseen ja ohuen taikinan (esim. pannukakkuja tai
vohveleita varten) sekoittamiseen.
Kiinnité ja lukitse ensin tera sekoituskulhoon kohdassa 1. Teréan kiinnittdminen olevan kuvauksen mukaisesti.
Sekoitinosa voidaan nyt helposti kiinnittaa teran paalle.

Kiinnita sitten sekoituskulho laitteeseen. Kiinnita ja lukitse kansi kohdassa 4. Sekoituskulhon lukitseminen olevan kuvauksen
mukaisesti.

Sekoitinosaa saa kayttaa vain sekoitinasetuksilla 1 ja 2 ja keitinasetuksilla 37, 70 ja 100 °C.

Varoitus: Sekoitinosan kaytto keitinasetuksella 120 °C tai sekoitinasetuksilla 3 ja 4 vaurioittaa todennakdisesti laitetta.

Hoyrytyskokoonpano
Hoyrytyskokoonpano koostuu neljasta osasta:
- Adapteri
- Hoyrytysastia
- Hoyrytysritila
- Kansi
Kiinnité ja lukitse ensin tera sekoituskulhoon kohdassa 1. Terén kiinnittdminen olevan kuvauksen mukaisesti.
Kiinnita sitten sekoituskulho laitteeseen kannen kera ja lukitse se kohdassa 4. Sekoituskulhon lukitseminen olevan kuvauksen
mukaisesti.
Kiinnita sitten adapteri sekoituskulhoon niin, etté sen liitososa osoittaa alaspain ja pieni aukko etupuolelle.
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Kiinnita hoyrytysastia ja hoyrytysritila. Kiinnité lopuksi kansi.

Yleinen kaytto
Valitse ja kokoa ensin tarvittavat tarvikeosat. Yksittaiset kypsennys- ja sekoitusohjelmat voidaan kaynnistaa vasta kun laite on oikein
koottu ja lukittu.

Pistokkeen liittaminen
Heti kun laite on liitetty verkkovirtaan, nayttéon syttyy valo ja laite on kéyttévalmis.

Tuuletuspuhallin

Tuuletuspuhallin est&a moottorin ylikuumenemisen. Tuuletuspuhallin on kdynnissa noin kolmen minuutin ajan jokaisen kayttdjakson
jalkeen.
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astin

Timer

®

Aj

Haluttu toiminta-aika valitaan painikkeella + tai —.

Aseta aina ensin toiminta-aika ja valitse sitten keittimen tai sekoittimen asetus.

Kaikkia keitinasetuksia varten taytyy valita tarvittava toiminta-aika, joka nakyy sen jalkeen naytdlla. Jos ajastin asetetaan itse
kypsennysajan jalkeen, laitteen kaynnistyminen kestaé muutaman sekunnin pidempaan.

Sekoitusajat sdadetaan yksitellen. Ellei mitaan tiettya toiminta-aikaa valita, laite k&y vain yhden minuutin ajan ja ajan kuluminen
nakyy naytolla.

astinasetukset

1 minuutin vahimméistoiminta-aika valitaan painamalla kerran painiketta +. Jokainen lisdpainallus pidentaa toiminta-aikaa 30
sekunnin askelin.

Valittua toiminta-aikaa lyhennetdan 30 sekunnin askelin painiketta — painamalla.

Voit valita alle minuutin pituisen toiminta-ajan painamalla kerran painiketta + ja saatamalla sitten tarkan sekuntiméaaran
painikkeella —.

Painikkeen + tai — pitdminen painettuna mahdollistaa halutun ajan nopean valitsemisen.

Valintakytkin

Tama valintakytkin mahdollistaa yksittéisten sekoitus- ja kypsennysohjelmien valinnan.

Yksittaiset kypsennysohjelmat voidaan valita kdantdamalla kytkinta vastapaivaan.

Kytkimen k&antdminen myo6tapaivaan mahdollistaa yksittaisten sekoitusohjelmien valinnan ilman kypsennystoimintoa.
Valintakytkimen painaminen alas ja pitaminen painettuna aktivoi turboasetuksen.

Keitinasetukset

I
370 O
70°
100° TURBO

120° {/§

37°:  Ruoka kuumennetaan 37 °C lampétilaan ja sité sekoitetaan nopeudella 200 kier./min.

Téama asetus soveltuu suklaan, voin, vanukkaan, soseiden lammitykseen ja kuumana sekoitettaville jalkiruoille.

70°:  Ruoka kuumennetaan 70 °C lampétilaan ja sité sekoitetaan nopeudella 200 kier./min.

Téama asetus soveltuu hollandaise-kastikkeelle, bechamel-kastikkeille (sekoitinosan kanssa), vanukkaille, soseille ja
kuumana sekoitettaville jalkiruoille.

100°:  Ruoka kuumennetaan 100 °C lampétilaan ja sitd sekoitetaan nopeudella 200 kier./min.

Tama asetus soveltuu keitoille, muhennoksille, kastikkeille ja kuumana sekoitettaville jalkiruoille.

120°: Ruoka lammitetdan maksimilla tehoasetuksella, mutta ilman sekoittamista.

Tama soveltuu hyrykypsennykseen ja kaikkiin valmistusprosesseihin, joissa ei tarvita sekoittamista: esim. perunoiden
keittdmiseen, keittojen, kastikkeiden ja jalkiruokien nopeaan kiehauttamiseen.
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Vihje: Keitinasetusta 120 °C voidaan kayttda myos sipulien, mausteiden yms. kuullottamiseen keittoja ja kastikkeita varten.
Sekoita nama ainekset 6ljyyn ennen niiden laittamista kulhoon. Koska tera ei pyori tassa asetuksessa, aineksia taytyy
deglaseerata noin kahden minuutin kuluttua.

Sekoitinasetukset

\2 #{EMAX

TURBO \3
/
4

1 400 kier./min: munanvalkuaisten, kermavaahdon vatkaamiseen ja majoneesin emulgointiin.
1000 kier./min: munanvalkuaisten ja kermavaahdon vatkaamiseen, kylmana sekoitettaville jélkiruoille ja ohuen taikinan
(sekoitinosalla) tai hiivataikinan (ilman sekoitinosaa) veivaamiseen.

3 3000 kier./min: hedelmien, vihannesten, yrttien ja pahkindiden pilkkomiseen, keittojen tai kastikkeiden soseutukseen.

4 6000 kier./min: hedelmien, vihannesten, yrttien ja pahkinéiden pilkkomiseen, keittojen tai kastikkeiden soseutukseen ja
sokerikuorrutuksen tekoon.

Vihje: Kukin sekoitusjakso tulisi kéynnistaa pienimmalla asetuksella ja sitten nopeutta tulee liséta 10 sekunnin valein, kunnes
saavutetaan haluttu sekoitinasetus. Téma takaa ainesten perusteellisen sekoittumisen ja samalla estaa niiden laikkymisen.

Turboasetus

Turbotoiminnolla voidaan aktivoida sekoittimen lyhytaikainen maksimiteho (7000 kier./min) milloin tahansa kaikissa keitin- ja
sekoitinasetuksissa valintakytkinta painamalla ja painettuna pitamalla. Tama toiminto on kaytettavissa myos, kun valintakytkin on
asennossa "pois paalta” (().

Vihje: Turboasetus on erittéin hyddyllinen yrttien pilkkomiseen. Aktivoi turbotoiminto yksinkertaisesti lyhyin jaksoin ja tarkasta
saanndllisesti, milloin yrtit on pilkottu haluttuun koostumukseen. Huomaa, etta talla tavalla voidaan kasitella vain kuivia yrtteja.
Suosittelemme siksi yrttien perusteellista kuivaamista pesun jalkeen.

Hoyrykypsennys
Lisaa sekoituskulhoon litra vetta ja kokoa hdyrytyskokoonpano kohdassa "Hbyrytyskokoonpano” olevan kuvauksen mukaisesti.
Laita hoyrytettava ruoka kulhoon ja kiinnita kansi.

- Valitse ajastimella tarvittava hoyrytysaika ja kd&nné valintakytkintd vastapéivaan asetukseen 120 °.

Vihje: Hoyrytysritila soveltuu parhaiten kalan tai lihan hellaén kypsentamiseen, ja voit hyryttaé vihannekset samanaikaisesti
hoyrytysastiassa. Ruoka-ainesten kunnolliseen kypsentémiseen ritildosassa tarvitaan kuitenkin riittdva maara hoyrya. Varmista
siksi, ettei ruoka tuki kaikkia hoyrytysritilan aukkoja. Muita lisukkeita (kuten perunoita tai nuudeleita) voidaan hoyryttaa
samanaikaisesti sekoituskulhossa lisiamalla vetta maksimimerkintdan saakka.
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Merkkidénet — ohjelman péaéttyminen jne.
Laite antaa merkkiaania, jotka iimaisevat kypsennys- tai sekoitusjakson paattymisen tai iimoittavat virheellisesti lukitusta laitteesta
tai muista virheista.
Kun kypsennys- tai sekoitusjakso paattyy, kdanna aina valintakytkin ensin asentoon “pois paélta” (') ennen uuden ohjelman tai
toiminta-ajan valintaa.

Virtakatko

Mikali ohjelman keston aikana ilmenee virtakatko, nayttoon tulee virhekoodi EE03 ja kuuluu varoittavia merkkiaania. Jos néin
kéy, katkaise laitteesta ensin virta ja kdanna valintakytkin asentoon "pois paalta” (¢h). Kytke laitteeseen jalleen virta ja kaynnista
kypsennys- tai sekoitusohjelma uudelleen.

Virhekoodit - yleiskatsaus

EE01 Sekoituskulho on vaérin kiinnitetty ja laite ei ole vield turvallisesti lukittu.
— Asenna sekoituskulho oikein ja lukitse laite.

EE02 Sekoituskulhon kansi ei ole oikein kiinnitetty eika sité ole lukittu.
— Asenna kansi oikein ja lukitse laite.

EE03 Valintakytkin ei ollut asennossa "pois paalta" (")), kun laitteeseen kytkettiin virta. Katso myGs "Virtakatko".
— Katkaise laitteesta virta, kdanna valintakytkin asentoon "pois paalta” (¢h) ja kytke virta takaisin paalle.

EE04 Lampétila on liian korkea sekoituskulhon sisalla.
— Katkaise laitteesta virta, kdanna valintakytkin asentoon "pois paalta” (¢h) ja anna kulhon jaahtya. Laita ainekset tai
vettd kulhoon ennen kuin kytket laitteeseen jélleen virran.

EE05 Moottori juuttuu.

— Katkaise laitteesta valittdmasti virta ja irrota se verkkovirrasta. Tarkasta, onko kulhon terd juuttunut aineksien
vuoksi. Poista tukos. Liita laite takaisin verkkovirtaan ja kytke siihen jalleen virta. Jos virheilmoitus pysyy, katkaise
laitteesta valittdmasti virta ja ota yhteytta asiakaspalveluun.

EE06 Elektroninen vika
— Ota yhteytta asiakaspalveluun.

EE07 Elektroninen vika
— Ota yhteytta asiakaspalveluun.

EE08 Lukitusnuppi ei ole oikeassa asennossa.
— Kaanna valintakytkin asentoon "pois paalta” ((")). Tarkista, etté sekoituskulho ja kansi ovat oikeassa asennossa ja
lukitse laite sitten uudelleen.

EE09 Moottori on ylikuormittunut.
— Katkaise laitteesta virta ja anna sen jaahtya.

Kaapelin séilytystila
Kelatun litant&johdon sailytystila jalustan takaosassa auttaa rajoittamaan litdntajohdon pituutta k&yton aikana ja helpottaa myés
laitteen sailytysta.

Puhdistus ja hoito
- Katkaise virta ja anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.
Sahkaiskun vaaran valttamiseksi &l4 puhdista laitetta nesteillé &laké upota sité nesteisiin.
- Al4 kayta hankaavia tai karkeita puhdistusaineita.
Puhdista paalaite pyyhkimélla se kosteahkolla rétilla.
Puhdista sekoituskulhon sis&puoli juoksevassa vedessé. Al upota kulhon alaosaa veteen.
Sekoituskulho ei sovellu astianpesukonepesuun.
Kaikki muut irrotettavat osat voidaan pestd kuumassa saippuavedessa tai astianpesukoneessa.
Teréa voidaan puhdistaa tarvittaessa pehmealla harjalla. Varoitus: Tera on erittdin terava.
Sekoituskulhon alapuolella olevat koskettimet taytyy pitaa aina puhtaina ja kuivina. Ruokajaémat taytyy poistaa vélittomasti.
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Jétehuolto
E Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittada kotitalousjatteesta erillaan, silla ne siséltavat arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittdmisella suojellaan ympéristoa ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa paikallisilta
EEEE \iranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myénnetaan 2 vuoden takuu, joka koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasta lukien yksilditya ostokuittia vastaan
yleisten Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Mikéli laitetta kéytetdan vaarin, kayttéohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvista esine- ja henkildvahingoista lankeaa laitteen kayttajalle. Tama takuu ei vaikuta lakimaaraisiin
oikeuksiin eik& mihinkd&n muihin kansallisen lainsdadanndn séatamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita
tuotteen hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell fi

asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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James, cud-robot kuchenny

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapoznac sie z ponizsza instrukcja, ktéra nalezy zachowa¢ do pozniejszego wgladu.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo, wszelkie naprawy tego elekirycznego urzadzenia oraz
przewodu zasilajgcego musza by¢ wykonywane przez nasz serwis. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je do naszego dziatu obstugi klienta (zob. zatacznik).

- Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie zupetnie ostygto i jest
wytaczone z sieci elektrycznej.

* Aby nie dopusci¢ do porazenia pragdem, nie czySci¢ urzadzenia cieczami ani nie zanurzac go.

- Urzadzenie nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢
w punkcie pt. Czyszczenie i konserwacja.

- Styki pod dzbankiem miksujacym nalezy zawsze utrzymywac w czystosci. (Zob. Czyszczenie i
konserwacja).

- Ostrzezenie: Ostrze w dzbanku miksujacym jest bardzo ostre. Aby nie dopusci¢ do obrazenia
ciata, nalezy zachowac szczegoing ostroznos¢ podczas oprozniania dzbanka.

+ Mieszadto motylkowe mozna stosowac tylko przy ustawieniu miksera na poziomie 1 lub 2 i przy
ustawieniach gotowania 37 ° - 100 °C.

- Urzadzenie nie jest przystosowane, by je uruchamia¢ przy uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.

- Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda elektrycznego:

- Zanim urzgdzenie zostanie pozostawione bez nadzoru;

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;

- przed przystapieniem do czyszczenia, sktadania lub rozktadania urzadzenia.

- Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka.

- Ostrzezenie: Przepetnienie pojemnika moze spowodowac zagrozenie, jezeli wrzaca woda
lub goracy produkt wyleci na zewnatrz, dlatego nalezy zawsze przestrzega¢ oznaczen
maksymalnego poziomu. Maksymalna pojemno$¢ wynosi 1,5 1.

- Podczas miksowania goracych ptynow nalezy zachowa¢ szczegolng ostroznos¢, poniewaz
istnieje niebezpieczenstwo kontaktu z goracq para.

- Ostrzezenie: Dlatego podczas miksowania produktow, ktére zostaty uprzednio podgrzane do
wysokiej temperatury, nie nalezy uzywa¢ ustawienia turbo.

- Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie urzadzenia moze doprowadzi¢ do powaznych
obrazen ciata.

+ Zaréwno dzbanek miksujacy, jak i jego pokrywka i zestaw do gotowania na parze, nagrzewajq,
sie podczas pracy i pozostajg gorace przez jakis czas po jej zakonczeniu.

- Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowar domowych [ub podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych miejscach pracy;
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- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych lokalach (przez Klientow);
- pensjonatach.

- Osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych moga korzystaé z urzadzenia, pod

warunkiem Ze znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak uzywac urzadzenia i
sq W peini Swiadome wszelkich zagrozen i wymaganych srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania urzadzenia przez dzieci. Nie dopuszcza¢ w zadnym wypadku

dzieci w poblize urzadzenia lub jego przewodu zasilajacego.

- Nie dopuszcza¢ do uzywania urzadzenia jako zabawki przez dzieci.
- Ostrzezenie: Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep do elementéw opakowania, poniewaz moze to doprowadzi¢ do

niebezpiecznego wypadku, np. uduszenia.

» Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzic, czy gtéwny korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynno$ciowe sg sprawne i nie

nosza $ladoéw uszkodzenia. Jezeli urzadzenie np. spadto na twardg powierzchnie albo przewdd zasilajacy zostat narazony na zbyt
silne szarpnigcie, nie nadaje si¢ ono do dalszego uzytku: nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z tego powodu, moze
mie¢ ujemny wptyw na dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika.

- Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni, odpornej na wysokie temperatury, gorace odpryski i plamy.
- Nie stawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach (np. plyta grzewcza kuchenki) ani w poblizu zrédet otwartego ognia.
- Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w poblizu potek Sciennych lub pod przedmiotami wiszacymi takimi jak firanki czy inne tatwopalne

tworzywa.

- Ostrzezenie: Wylatujaca para jest bardzo goraca. Nie dotyka¢ miejsc wokét otworu ujscia pary w trakcie pracy urzadzenia ani

bezposrednio po jej zakonczeniu.

- Aby nie dopusci¢ do oparzenia sie goraca para, zachowa¢ szczegoing ostroznos¢ podczas otwierania pokrywy.
- W zadnym wypadku nie wktada¢ palcow ani przyboréw kuchennych przez otwér w pokrywie podczas pracy urzadzenia.
- Ostrzezenie: W przypadku przegrzania zywno$ci, moze sie ona zapali¢. Niebezpieczenstwo zapalenia zwigksza sie w

przypadku produktéw z duza zawarto$cig tluszczu lub oleju.

- Ostrzezenie: Nie podgrzewa¢ pustego dzbanka miksujacego.

- Nie przestawia¢ urzadzenia, dopoki odpowiednio nie ostygnie i dopdki nie zostanie oprézniony dzbanek miksujacy.

- Nie pozostawia¢ przewodu zasilajacego swobodnie zwisajacego.

- Przewdd zasilajacy nalezy zawsze trzymac z dala od goracych elementéw urzadzenia.

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi odpowiedzialno$¢

ponosi wytgcznie uzytkownik.

Podtaczanie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do sieci elektrycznej wytacznie przez prawidtowo zainstalowane gniazdko z uziemieniem.

Na

lezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe zgadza sie z napigciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy wyrdb

zgodny jest z obowigzujacymi w UE przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Uruchomienie
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zdja¢ z niego wszystkie elementy opakowania i przetrze¢ powierzchnie wilgotna Sciereczka.
Umy¢ wszystkie zdejmowane elementy w sposob opisany w punkcie Czyszczenie i konserwacja.
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Zestaw

Widok ogéliny

1. Uchwyt blokady 11. topatka

2. Korpus 12. Mieszadio motylkowe

3. Przewdd zasilajacy z wtyczka 13. Przezroczysta wkiadka do pokrywki
4. Wigcznik On/Off (na spodzie) 14. Przezroczysta wktadka do pokrywki z uchwytem
5. Przetacznik trybéw pracy 15. Tabliczka znamionowa (na spodzie)
6. Czasomierz 16. Schowek na przewdd (z tytu)

7. Pokrywka garnka parowego 17. Dzbanek miksujacy

8. Kratka do gotowania na parze 18. Przycisk otwierania pokrywy

9. Miska do gotowania na parze 19. Pokrywka dzbanka miksujacego
10. Przejsciowka garnka parowego

Wiacznik On/Off
- Wiacznik On/Off znajduije sie z tytu, po prawej stronie podstawy. Po zakoriczeniu pracy oraz przed przystapieniem do czyszczenia
zawsze nalezy urzadzenie wytaczy¢.

Dzbanek miksujacy

- Pojemnos$¢ dzbanka miksujacego wynosi 1,5 litra. Wewnatrz dzbanka znajdujg sie oznaczenia 0,5, 1,01 1,5 litra.
Przed przystapieniem do wigczenia jakiegokolwiek programu miksowania lub gotowania na parze nalezy prawidtowo zmontowa¢
i zatozy¢ w urzadzeniu dzbanek miksujacy. Jezeli dzbanek zostanie nieprawidtowo zatozony lub zamkniety, pojawig sie sygnaty
dzwiekowe a na wy$wietlaczu pokaze sie kod btedu.

Przezroczyste wktadki do pokrywki

- W zestawie wraz z urzadzeniem znajdujg sie dwie przezroczyste wktadki do pokrywki. Wktadka z uchwytem przeznaczona jest
do stosowania przy wszystkich czynno$ciach niewymagajacych uzycia mieszadta motylkowego. Wktadke bez uchwytu nalezy
stosowac przy czynnosciach wymagajacych uzycia mieszadta. Ostrzezenie: Nie zaktada¢ zadnej wkiadki do pokrywki podczas
gotowania na parze.

Lopatka
- Lopatka dotaczona do zestawu stuzy do wyjmowania przygotowanego produktu z dzbanka miksujacego.
- W zadnym wypadku nie wktadac topatki do urzadzenia, kiedy pracuje.

Montaz urzadzenia

1. Zaktadanie ostrza:

- Ostrzezenie: Aby zapobiec wyciekom z dzbanka miksujacego i ewentualnym uszkodzeniom urzadzenia wyniklym z tego,
ostrze nalezy zaktada¢ zawsze razem z uszczelka.
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- Wiozy¢ ostrze do dzbanka miksujacego i przytrzymujac zablokowac¢ je od zewnatrz, obracajac motylkowg blokade (LOCK) w

lewo.

=7

2 Zakladanie dzbanka miksujacego:

Przed przystapieniem do zaktadania dzbanka miksujacego sprawdzi¢, czy wiacznik znajduje sie w pozycji Off (")) a uchwyt

blokady w pozycji otwartej (gg)-

- Wstawi¢ dzbanek miksujacy z uchwytem ustawionym prostopadle do przedniej Scianki urzadzenia.
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3. Zaktadanie pokrywki:

- Wsuna¢ pokrywke pod kotnierz dzbanka miksujacego, po czym docisna¢ ja pewnie po stronie uchwytu, az sie zatrzasnie na
swoim miejscu.
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4. Blokowanie dzbanka miksujacego:
Docisna¢ pokrywke dzbanka miksujacego i obrdci¢ uchwyt blokady do pozycji zamknigcia (g)-

Przed zablokowaniem pokrywki zawsze nalezy sprawdzic, czy wiacznik znajduje sie w pozycji Off ().

5. Zakfadanie wktadki do pokrywki:

- Wybra¢ odpowiednig wktadke i umiescic jq w otworze znajdujacym sie w pokrywce. Pozwala to zapobiec wylatywaniu produktu
podczas miksowania lub gotowania.

- Wkiadke do pokrywki mozna wyja¢ w trakcie miksowania lub gotowania w celu dodania sktadnikéw.
Ostrzezenie: Podczas gotowania i bezposrednio po jego zakonczeniu wktadka do pokrywki moze by¢ bardzo gorgca. Dlatego
zawsze nalezy chwyta¢ wktadke za uchwyt albo przez odpowiednig rekawice kuchenna.

Wskazéwka: Podczas zageszczania sosu lub zupy wktadka do pokrywki powinna by¢ wyjeta, aby umozliwi¢ odparowywanie
wody.

Zdejmowanie pokrywki:

- W celu zdjecia pokrywki najpierw nalezy obroci¢ uchwyt blokady do pozycji otwarcia (gg).
Nastepnie ostroznie zdja¢ przezroczysta wktadke do pokrywki.
Pociggnag przycisk otwierania pokrywki do siebie i podnies¢ pokrywke.

Ostrzezenie: Nawet po zakoriczeniu gotowania z dzbanka miksujacego moze wylecie¢ goraca para.
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Mieszadto motylkowe
Mieszadto przeznaczone jest do zageszczania i ubijania jaj lub $mietany oraz do mieszania rzadkiego ciasta (np. nalesnikowego).
Najpierw zatozy¢ i zablokowa¢ ostrze wewnatrz dzbanka miksujacego, w sposdb opisany w punkcie 1. Zakfadanie ostrza.
Nastepnie na ostrze zatozy¢ mieszadto.

Po czym zatozy¢ dzbanek miksujacy w urzadzeniu. Zatozy¢ i zablokowa¢ pokrywke w sposéb opisany w punkcie 4. Blokowanie
dzbanka miksujgcego.

Mieszadto motylkowe mozna stosowac tylko przy ustawieniu miksera na poziomie 1 lub 2 i przy ustawieniach gotowania
37°,70°i100 °C.

Ostrzezenie: Uzycie mieszadta przy ustawieniu gotowania na poziomie 120 ° lub miksera na poziomie 4 najprawdopodobniej
spowoduje uszkodzenie urzadzenia.

Zestaw do gotowania na parze
Zestaw do gotowania na parze sktada sig z czterech elementéw:
- Przejscidwka
- Miska do gotowania na parze
- Kratka do gotowania na parze
+ Pokrywka
Najpierw zatozy¢ i zablokowa¢ ostrze wewnatrz dzbanka miksujacego, w sposdb opisany w punkcie 1. Zakfadanie ostrza.
- Zalozy¢ dzbanek miksujacy z pokrywka i zablokowa¢ go w sposéb opisany w punkcie 4. Blokowanie dzbanka miksujacego.
- Zatozy¢ na dzbanku miksujacym przej$ciéwke, z elementem taczacym zwréconym w dét i z weieciem zwréconym do przodu.
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- Zalozy¢ miske i kratke do gotowania na parze. Na koniec zatozy¢ pokrywke.

Obstuga - uwagi ogdine
Najpierw nalezy wybraé i zatozy¢ wymagane akcesoria. Wybrany program gotowania i/lub miksowania mozna uruchomi¢ dopiero po
prawidtowym zmontowaniu i zablokowaniu elementéw urzadzenia.

Wkladanie wtyczki do kontaktu
Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania wiacza sig wySwietlacz i urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Wentylator chtodzacy

Wentylator chtodzacy chroni silnik przed przegrzaniem. Po zakonczeniu cyklu pracy wentylator bedzie jeszcze pracowaé przez okoto
trzy minuty.
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Czasomierz

Timer

- Zadany czas pracy ustawia sie przyciskami + i —.

Najpierw nalezy ustawi¢ czas pracy, a dopiero potem wybra¢ ustawienia gotowania ilub miksowania.

- W przypadku gotowania zawsze wymagane jest ustawienie czasomierza i czas pokazywany jest na wy$wietlaczu. Jezeli

Us

czasomierz zostanie ustawiony po czasie gotowania, urzadzenie uruchomi sie z kilkusekundowym opéznieniem.
Czas miksowania ustawiany jest indywidualnie. Jezeli nie zostanie ustawiony czas pracy, urzadzenie bedzie pracowac¢ tylko przez
minute, a czas bedzie odliczany na wys$wietlaczu.

tawianie czasomierza

Naciéniecie jeden raz przycisku + spowoduje ustawienie minimalnego czasu pracy: 1 minuta. Kazde kolejne nacisniecie przedtuzy
czas pracy o kolejne 30 sekund.

Nacisniecie przycisku — skraca czas pracy o 30 sekund.

- Aby ustawi¢ czas pracy krétszy niz jedna minuta, najpierw nacisna¢ jeden raz przycisk +, po czym skroci¢ czas przyciskiem — do

zadanej liczby sekund.
Nacisniecie i przytrzymanie przycisku + lub — pozwala ustawi¢ czas w trybie przy$pieszonym.

Przetacznik trybéw pracy

Us

Przetacznik trybow pracy stuzy do ustawiania zadanego programu miksowania lub gotowania.
Programy gotowania wybiera sie przekrecajac przetacznik w prawo.

Przekrecenie przetacznika w lewo umozliwia wybranie programu miksowania bez funkcji gotowania.
Nacisniecie i przytrzymanie przetacznika powoduje uruchomienie funkgji turbo.

tawienia gotowania

|
370/0

70°
100° TURBO

120° {/§

37°: Produkt podgrzewany jest do temp. 37 °C i miksowany z predko$cig 200 obr./min.

To ustawienie przeznaczone jest do ogrzewania czekolady, masta, puddingu, kreméw czy cieptych, miksowanych deseréw.

70°:  Produkt podgrzewany jest do temp. 70 °C i miksowany z predko$cig 200 obr./min.

To ustawienie przeznaczone jest do przygotowywania sosu holenderskiego, soséw beszamelowych (z mieszadtem),
puddingdw, kreméw i miksowanych deseréw na ciepto.

100°:  Produkt podgrzewany jest do temp. 100 °C i miksowany z predkoscig 200 obr./min.

Ustawienie przeznaczone do przygotowywania zup, potrawek, soséw i goracych, miksowanych deseréw.

120°:  Produkt jest podgrzewany na maksymalnym ustawieniu mocy, ale bez miksowania.
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Wskazdéwka: Ustawienie 120 °C nadaje sie takze do smazenia sauté cebuli, przypraw itp., do zup i soséw. Przed wiozeniem
sktadnikéw w dzbanka wymieszac je z oliwa. Poniewaz przy tym ustawieniu ostrze nie obraca sig, po okoto dwéch minutach
trzeba sktadniki zdeglasowac.

Ustawienia miksowania

\2 #{EMAX

o))
TURB
/
4

1 400 obr./min.: ubijanie jaj, $mietany, zageszczanie majonezu.
1000 obr./min.: ubijanie jaj lub $mietany, miksowanie deseréw na zimno, miksowanie rzadkiego ciasta (mieszadtem) lub
zagniatanie ciasta drozdzowego (bez mieszadta).

3 3000 obr./min.: rozdrabnianie owocow, warzyw, zi6t lub orzechdw, miksowanie sosow lub zup.

4 6000 obr./min.: rozdrabnianie owocéw, warzyw, ziét lub orzechéw, miksowanie soséw lub zup oraz przygotowywanie lukru badz
polewy.

Wskazéwka: Kazdy cykl miksowania nalezy rozpoczyna¢ od najnizszego ustawienia, zwigkszajac predkos¢ co 10 sekund, az do
osiggniecia zadanego poziomu. W ten sposéb skfadniki zostaja doktadnie wymieszane bez ryzyka ich wylania badz wysypania z
miksera.

Ustawienie turbo

Na kazdym etapie gotowania lub miksowania mozna na chwilg wiaczy¢ funkcje turbo, czyli maksymalng predko$¢ miksowania
(7000 obr./min.), przyciskajac i przytrzymujac przetacznik trybéw pracy. Funkcja ta jest rowniez dostepna, kiedy wiacznik jest w
pozycji Off ((1).

Wskazdwka: Funkcja turbo doskonale sprawdza sie przy rozdrabnianiu ziét. Wystarczy co jaki$ czas na chwile wigczac funkcje
turbo, az ziota osiagng zadang forme. Zwracamy uwage, ze w ten sposéb mozna prawidtowo rozdrobni¢ tylko suche ziota.
Dlatego zaleca si¢ doktadne osuszenie ziét po umyciu.

Gotowanie na parze
Nala¢ do dzbanka miksujacego jeden litr wody i zatozy¢ zestaw do gotowania na parze w sposob opisany w punkcie Zestaw do
gotowania na parze.

- Wiozy¢ produkty przeznaczone do gotowania i zatozy¢ pokrywke.
Ustawi¢ czas gotowania za pomoca czasomierza i przekrecic przetgcznik trybéw pracy na pozycje 120°.

Wskazéwka: Kratka do gotowania na parze najlepiej nadaje si¢ do delikatnego gotowania miesa i ryb, ale mozna jednocze$nie
gotowac tez warzywa w misce do gotowania na parze. Aby jednak produkty na kratce mogty sie prawidtowo ugotowac, potrzebna
jest odpowiednia ilo$¢ pary. Dlatego nalezy zwréci¢ uwage, aby nie wszystkie otwory w misce byty zastoniete przez gotowane
produkty. Przystawki (jak ziemniaki czy makaron) mozna gotowac jednoczesnie w dzbanku miksujacym, nalewajac uprzednio
wody do maksymalnego poziomu.
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Sygnaly dzwigkowe, np. zakoriczenia programu itp.

- Aby poinformowa¢ o zakoriczeniu cyklu gotowania lub miksowania albo o nieprawidtowo zablokowanym elemencie urzadzenia
czy innym bledzie, urzadzenie wydaje sygnaty dzwigkowe.
Po zakonczeniu cyklu gotowania lub miksowania, przed wybraniem nowego programu lub czasu pracy, zawsze nalezy najpierw
ustawi¢ wiacznik w pozycji Off (().

Przerwa w dostawie pradu

W przypadku przerwy w dostawie pradu podczas wykonywania programu, na wy$wietlaczu pojawi sig kod btedu EE03 oraz pojawig
sie ostrzegawcze sygnaly dzwigkowe. W takiej sytuacji nalezy najpierw wylaczy¢ urzadzenie i ustawic wiacznik w pozycji Off ((1).
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i uruchomi¢ ponownie program gotowania lub miksowania.

Kody btedoéw - przeglad

EE01 Dzbanek miksujacy jest nieprawidtowo zatozony i urzadzenie nie zostato bezpiecznie zablokowane.
— ZatozyC prawidtowo dzbanek i zablokowa¢ urzadzenie.

EE02 Pokrywka dzbanka miksujacego jest nieprawidtowo zatozona i niezablokowana.
— ZatozyC prawidtowo pokrywke i zablokowa¢ urzadzenie.

EE03 Wiacznik nie znajdowat sie w pozycji Off ((")), kiedy urzadzenie zostato podiaczone. Patrz tez Przerwa w dostawie
pradu.
— Odtaczyé urzadzenie, ustawic wiacznik w pozycji Off (")), po czym ponownie podtaczyc.

EE04 Temperatura w dzbanku miksujacym jest za wysoka.
— Odtaczyé urzadzenie, ustawic wiacznik w pozycji Off ((")) i zostawi¢, az temperatura w dzbanku spadnie. Przed
ponownym wigczeniem urzadzenia wiozy¢ sktadniki lub wia¢ wode do dzbanka.

EE05 Silnik sie zacina.

— Natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania. Sprawdzi¢, czy ostrze w dzbanku nie zostato
zablokowane przez jaki$ sktadnik. Usuna¢ blokujacy element. Podtaczy¢ urzadzenie ponownie do zasilania i wiaczy¢
je. Jezeli komunikat btedu pojawi sie ponownie, natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i skontaktowac sie z serwisem.

EE06 Btad elektroniki.
— Skontaktowa¢ sie z serwisem.

EE07 Btad elektroniki.
— Skontaktowa¢ si¢ z serwisem.

EE08 Uchwyt blokady znajduje sie w nieprawidtowej pozyciji.
— Ustawi¢ wiacznik w pozycji Off (¢(1)). Sprawdzi¢, czy dzbanek miksujacy i pokrywka sa prawidiowo zatozone i
ponownie zablokowac¢ urzadzenie.

EE09 Przeciazenie silnika.
— Wyltaczy¢ urzadzenie i zostawi¢ do ostygniecia.

Schowek na przewod
Schowek na zwinigty przewdd, znajdujacy sie z tytlu podstawy urzadzenia, umozliwia skrocenie przewodu w trakcie uzywania
urzadzenia oraz utatwia przechowywanie go.

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie catkowicie ostygto i jest wytaczone z sieci elektryczne;.
- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czySci¢ urzadzenia cieczami ani nie zanurzac go.
Do czyszczenia nie nalezy stosowac zracych roztworéw, ani srodkéw $cierajacych.
Korpus nalezy przeciera¢ lekko wilgotng Sciereczka.
Umy¢ wnetrze dzbanka miksujacego pod biezaca woda. Nie zanurza¢ dolnej cze$ci dzbanka w wodzie.
Dzbanek nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
- Wszystkie inne zdejmowane elementy mozna my¢ w goracej wodzie z detergentem albo w zmywarce.
- W razie potrzeby ostrze mozna wyczysci¢ delikatng szczoteczka. Ostrzezenie: Ostrze jest bardzo ostre.
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Sytki pod dzbankiem miksujacym musza by¢ zawsze suche i czyste. Wszelkie pozostate resztki produktow spozywczych nalezy
niezwtocznie usuwac.

Utylizacja
Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem nalezy usuwac osobno, a nie wraz ze zwyktymi odpadkami z gospodarstwa
E domowego. Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materiaty, jakie mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia utylizacja
takich urzadzen przyczynia sie do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego. Szczegétowych informacii na ten temat
Hmm udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczng.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i wykonania przez okres dwéch lat od daty zakupu produktu. W ramach gwarancji
producent zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem, ze produkt zostanie
odniesiony prze klienta do punktu zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego przez
firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcja i nie moze by¢
modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposob naruszane przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani elementéw fatwo ttukacych sie, jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zar6wki itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada zgodnie

z obowigzujacymi przepisami, ktére dotycza zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢ prawidtowo i
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie zapakowac i dotaczy¢ imie, nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture zakupowa.
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mes - H ouokeun-8aipa

Ayarrnroi meAdreg,
Mpiv xpnaipomoinaeTe T cuokeur, dIaBAaaTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg 0dnyieg xpriong kai QUAGSTE To TTapov eyxelpidio yia
MEANOVTIK XpAoN. H Guakeun TpéTel va xpnalpoTTolgital povo ammd dropa ou yvwpifouv KOAA TIG 0dnyieg.

Kavoveg aopdAeiag
* [0 va amoQeUYETE KIVOUVOUC, KAl VO GUHHOPQUWVEDTE HE TIC ATTAITATEIC ATPAAEING, Ol

EMOKEVES O AUTH TNV NAEKTPIKA GUOKEUN 1} 0TO NAEKTPIKG KaAWdIO TG Tpémel va dig&dyovtal
amo v egutmPETNOT TEAQTWY Pag. Z€ TIEPITITWAT) TTOU ATTQITEITAN ETTIOKEUN, TTAPAKAAOURE,
OTEIATE TN GUOKEUR OTO KEVTPO ECUTIMPETNONG TrEAATWV Pag (BeiTe TTapdpTUQ).

* [piv kaBapioete T ouokeun, BefaiwBeite 6 gival amoouvoedEPEVN amd T0 NAEKTPIKO PEUa

Kl 011 Exel WuyBei evieAw.

- [0 va amoUyeTe Tov Kivduvo TTpokAnang nAektpomrAngiag, unv kaBapidete T ouakeun pe uypd

Kau gnv ) BuBicete o€ uypd.

+ [pémel va kaBapidete T guoKeur PETa ammd KABe KUkAO Xprong. Na avaAuTikéG TTANPo@opieg,

avaTpéCTe aTNV TTAPAYPaQo «Kabapiouds Kar ppovTioa.

+ O emagég KaTw amd 1o PTmoA avauigng mpémel va diatnpouvral avra kabapég. (deite

«KaBapiopdg kar ppovrida).

- MpogoxA! H Aerida a1o eowtepikd Tou oA avapigng eivar egalpetiké aryunpen. Na va

ATOQEUYETE TOUG TPAUKATIOPOUG, dWATE IBICITEPN TTPOCOX!) KATA TO ABEITA TOU HTTOA.

+ To egapmpa avadeuang e TTepUyIa TPETTEN Va XPNOIMOTIOIEITAI JOVO WE TIC PUBMITEIS piCep 1

Ka 2 kau TIS pubpioeig goupvou 37 °C - 100 °C.

+ H ouokeur| dev poopideTal yia Acioupyia pe eGwTepikd xpovodiakdTm i EexwpIoTo

TAexeIpI(OpEvo alaTna.

- Qpovrilete TavToTE Va Byadete 10 QIC TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou amd Ty Tpila

- Otav dev umGipyel emifAeyn,

- HeTarm xprion,

- € TEPITITWON TUXOV duCAEIToUpyiag, Kai Eiong

- TIpIV a6 TOV KaBapiouo, Tn GuvapuoAdynan f TNV amoouvapuoAdynan TG GUGKEURC.

- Orav Byadete 10 QI¢ Tou NAeKTPIKOU KaAwdiou amé T Tpia, ToTé unv TpaBATE T0 NAEKTPIKG

kaAwdio. Na mavete avra 10 id10 10 QIG.

- Mlpoooxn! H umepyeilion umopei va eival emikivouvn oy Tepitmwan mou Byel eGavaykaaTika

BpaaTd vepd 1 TPOQIKA — yI' AUTO TIAVTA VOl TNPEITE TIC PEYIOTES EVOEIGEIS. H Péyiom
xwpenTikotTa €ival 1,5 Aitpa.

- Kard v emetepyaaia (EaTwv Uypwv 070 UTTOA QVARIENG, aTTaITEiTal TTPOCOXK ETTEIDN MTTOpE VOl

dlapUyel ATOG.

- MpogoxA! INa 10 Adyo auTd, un XpPNOIMOTIOIEITE TIC PUBITEIS TOUPWTIO yIa TNV ETTEEEPYaTia

TPOQiPwV TToU Exouv BepuavBei EexwpiaTd Tpiv TomoBeTBolv aTo PTTOA.

- Mpoooxn! H kakA xprion umopei va mpokaAéael goapd TPOCWTTIKG TPAUUATIOHO.
+ To pmmoA avapigng, padi e 1o kamaki, kai n didragn aryou BeppaivovTal kard m dIAPKEIR TG
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+ H guokeur autr TpoopideTal yia OIKIAKA XPpAaN A TTAPOHOIES XPHOEIS, OTTWG YIa TTAPAdEIYHA:
- 0€ KOUCiveg eTalpelwy, € ypageia kal GAa epyaaiakd mepiBaAlovra,

- € YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- amo6 meAdeg o€ Gevodoyeia, Tavooyeia KTA. kal TapdpoIES EyKATAaTATEIC,

- 0€ EEVWVEG TTOU OEPRIPOUV TTPWIVO.

* H ouokeur autr uropei va xpnaiuotoinBei amo Aropa P PEIWPEVES QUOIKES, aloBnTpIES

i dlavonTIKES IKAVOTATEC 1) XWPIC TTEpa Kl YVWOEIS, av EMITNPoUvTal f Toug £xouv doBei
00nyieg OXETIKA [E T XPAON TNS GUOKEUNS KAl KATAVOOUV TTARPWGS GAOUG TOUG EUTTAEKOMEVOUS
Kivduvoug kal TTPOQUAGEEIS yia TV aoQaAeia.

+ Tamadid Gev TPETTEN VOl EMITPETIETAI VA XPNOIMOTIOI00V TN OUCKEUR. KpathaTe TavTa
OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKG KaAwAIO TG pakpid amd Taidid.

« Tamoudia dev TPETTEN va EMITPETTETAI VO TTAICOUV € T CUOKEU.

- MNpoaooxn! Ta maidid mpémel va Tapapévouv pakpid atmd Ta uhikd cuokeuaaiag, EMEIdA autd Ta UAIKG €ival SuvnTIKWG
emiKivduva, T.x. Kivduvog ac@ugiag.

- KdBe popd Tou XpnaipoTIoIEiTe TN GUOKEUN, Ba TIPETTEI Va EAEYXETE TIPOCEKTIKA TNV KUpIa povada, To NAEKTPIKG KaAwdIo, Kabwg
Kai kaBe ¢aptua yia Tuxdv ehartwpara. Av n auokeur, yia Tapadelypa, Exel éoel oe akAnpn em@Aaveia i £xel aoknBei
utrepPoAikA dUvapn yia 1o TPARNYHa Tou NAekTPIKOU KaAwdiou, auTh dev Ba TpéTel va xpnaipotmoinbei avd, akdun ki av n ¢nuid
Oev gaiveral 61 pmopei va TpokaAéael TTpoAfuaTa aTnv ac@aAr AEIToupyia TG CUTKEUNG.

- Na tommobereite T cuokeur| oe aTabepr, BeppoavBEKTIKN Kal eTTiTEdN emM@Aveia epyaaiag Tou dev Ba kataoTpagei amd TITOIAIEG
1 Aek€deg.

- Mnv TomoBeTeiTe T OUOKeUN Ot (eOTEG EMIQAVEIES (TT.X. NAEKTPIKES EOTIEG) 1) KOVTA O€ YUVEG QAYEG O€ €OTIEG aepiou.

» Mnv TomoBeTeite T GUGKEUR Kal Pnv TN BETETE O Aemoupyia KovTa f kaTw atrd VIOUAATTIA ) KPEUAOTA QVTIKEIYEVA, OTTWG
kouprtiveg fj GAAa eU@pAekTa UNIK.

- NpoooxA! O arpdg mou Siagelyel ival TOAU (eaTdg. Mnv ayyileTe omroiadATTOTE TrEpIOXr KovTd aTnv £60d0 Katd Tn S1GpKela TG
AeiToupyiag A apéawg Petd amoé auth.

- Ta va amo@euyBei n TpdkAnoN eykaupdtwy amd Tov {EaTO ATO, XPNOIUOTIOIACTE IBIAITEPN TIPOTOXT GTAV AVOIYETE TO KATTAKI.

- Karé 1 diéipkeia g Aermoupyiag, unv TomroBeTeite Ta daTUAG oag Kal unv eicaydyete payeipikd okeln péoa ato dvolyua Tou
KamakioU.

- Npoooxn! Av utepBeppavBolv, Ta TpdQINa PTTopEi va Exouv Ty 1don va avagAexBouv. Qatéoo, n mBavétnTa auti augdveral
6TaV N TTEPIEKTIKATNTA TwV TPOPiwWY € AiTTog 1) AGdI givar uwnAn.

- MNpoaooxn! Mnv Bepuaivere ToTé va Gdeio pToA avauigng.

» Mnv peTaKIVeiTe TN GUOKEUN, EKTOG €AV EXEI WUXBEI APKETA Kal TO PTTOA avapigng eivar Gdelo.
+ Mnv a@nveTe 10 NAEKTPIKS KAAWSIO va KpéueTal EAEUBEPO.

+ Na diatnpeite TavTa 10 NAEKTPIKO KAAWSIO HAKPIA aTrd OTTOIAdATIOTE {EGTA PEPN TNG OCUCKEUNG.
- Aev pépoupe kapia euBlvn yia {nuiég Trou TrpokaholvTal Adyw AavBaapévng xpang f emeidn Sev Exouv Tnpnbei o1 Tapoloeg
odnyieg.

Z0v3eon UE TNV KEVTPIKN TTapOXf PEUNATOG

H ouokeun aut pémel va ouvdgeTal povo e yelwpévn TIpila, eyKaTeOTNUEVN CUPPWVA PE TIG ITXUOUTES BIOTASEIS.
BeBaiwBeite 611 n 160N TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG TIOU XPNCIUOTIOIEITE GUPPABICEI UE AUTH TTOU avaypAaPETal TN GUOKEUN. To TTpoidv

auTd GUPHOPPWVETAI e OAEG TIG IoXUouCEG 0dnyieg NG EE OxeTIKG e TNV avaypa@r aToIxEiwv.

‘Evapén

[pIv XpNOIUOTIOIACETE TN CUCKEUN YIa TTPWTN QOPQ, APAIPETTE TUXOV EVATTOPEVOVTA UAIKA OUCKEUATTOG KaI OKOUTTIOTE TV

emaveia e éva vwmo Tavi. KaBapioTe Aa Ta amooTiwpeva e§aptipaTa 6mmwg Teplypdgetal amv mapaypago «Kabapiouds kai
@povriday.
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Ta uépn NG GUOKEUNG

Zovoyn

1. Koupi kheidwparog 11. Zmérouha

2. Kevipikrj povada 12. E¢aptnua avadeuang pe Treplyia

3. HAekTpikd KaAwdio pe @Ig 13. Aidgavo évBeTo KaTIAKI yia To e§apTNHa avadeuang
4. Niakémng Aeiroupyiag (On/Off) (oTo KaTw pépog) 14. Aidgavo évBeto kamaki pe Aapr

5. Aiakdtrg emAoyéa 15. Mivakida ovopaaTIKwy TIPWY (aTo K&Tw PéPOG)
6. Xpovodiakomng 16. Xwpog @uAagng kaAwdiou (aTo TTiow péPog)

7. Kaméki arpopdyeipa 17. MmoA avapigng

8. TAéypa arpou 18. KoupTri avoiyparog kamakiol

9. Aiokog aruol 19. Kamaki pmmoA avauigng

10. Tpocappoyéag atpopdayeipa

AiokoTng Asiroupyiag (On/Off)
0 diakémng Aeiroupyiag (On/Off) Bpioketal oo Tiow, 8€€16 Pépog TG Baang. Na aTTevepyoTTOIEITE TIAVTA TN CUOKEUN PETA TN
XPAaon kai emmiong mpIv amé 10 Kabapiopa.

Mol avapigng

- To pmoA avauigng éxel péyiatn xwenTikotTa 1,5 Aitpa. Méoa ato ptmoA, utmdpyouv ol evaeiceig yia 0,5, 1,0 kai 1,5 Aitpa.

+ To pmoA avaigng mpémel va ouvapuoAoynbei Kal va TTpocapuooTei CwaoTd UETA aTn GUTKEUR Yia 6Aa Ta TTpoypdupaTa
PayEIPEPATOG KOl QVAPIENG, KABWG Kall yia To payeipepa pe atpo. Av 1o utroA TpooapuoaTei AavBacpéva, i av ac@ahioTei
AavBaouéva, Ba rapayBolv nxnTIkd aAuata kai gty 086vn Ba ePeaviaTe évag KwOIKOG TOAAIATOG.

Aldgava évBeTa KatrdKia
H cuokeun mapéxetal pe duo didgava évBeta kammdkia. Autd pe T Aapn xpnoigoolital yia 6Aeg Tig diadikaaieg avapigng f
payeipéuaTog 6tav dev xpnalyoToleital 1o e§apTnua avadeuong We TrTepUyia. To évBeTo kammdki wpig Aapr) xpnaipoToigiTal yia
OAeg TIG Biadikaaieg avapigng f payelipéuarog 6tav xpnaiyoTrolgital 1o e§aptnua avadeuong. MpoooxA! Mnv TpocapudoeTe
Kavéva EVOETO KOTTAKI KOTA TO Payeipepa e aTuo.

ImaTouha

H omarouha Tou TrapéxeTal fonBagl aTnV aQaipean Twv ETECEPYACHEVWY TPOPIHWY aTTO TO UTTOA avAauIgnG.
Mnv eioaydyete ToTE TN OTTATOUAD PECT OTO Avolyua TG GUOKEURG kaTd T dIdipkeIa TG AEToupyiag.

ZuvapuoAdynon Tng CUGKEUNG

1. TomoBétnan Tng Aemidag:

Mpoooxn! MNa va amogpeuxBei n diappor Tou pmroh avauigng, pe emakoAoudn mbavh {nuid 0T GUakeur, n Aemida TTpETel va
TIPOCOPHOCTEI POV padi pe 1o appayIoTIKG TapEUBUCHA.
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- MNpooappéaTe Tn Aetrida aTo pToA avauigng amé v ecwrepikf TAEUPA, KPATAGTE TN aTn BE0N TNG KAl agpalioTe Tnv aTmd 1o
KaTw pépog aol TepioTpéweTe To KAeidwua T0TToU TIETaAoUdag SefidaTpopa (LOCK).

2. TowoBéTnon Tou PTroA avapi§ng:

- Mpiv TpocappoaTei To pTroA avapigng aTn povada, BeBaiwBeite OTi o diakdTmg emAoyéa Bpiokeral aTnv avevepyr Béan ((H) kal
T0 KOUTTi KAEISWHATOG GTNV avoIKTY) 40T (gm)-

- MNpooappéaTe 1o PTToA avapigng pe T AaBr oTpappévn Tpog Ta uTrpoaTd.
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3. TomroBéTnon Tou KATTOKIOU:

- MNpwra, Tpapnre To kaméki mavw amd T eAGvifa oTo PTmoA avapigng Kal peté whraTe To PG Ta KATw oTaepd aTnV TAEUPA
G AaBg, péXP!I va ao@aAioe To KATTAKI.
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4. KAeidwpa Tou prroA avapigng:
Twpa, TATAGTE KATW TO KATTAKI TOU UTTOA QVApIgNG Kal TIEPIaTREWTE TO KoupTTi KAEISWHATOG aTn KAEITTH Béan (fg).

Na BeBaiwveate TavTa Ot 0 BlakdTMG emAoyéa BpiokeTal aTny KAeioTr Béan ((1) TpIv ao@ahioeTe To KaTaKi.

5. TowoBéTnomn Tou £VBETOU KATTOKIOU:

- EmAESTe 1o kataAAnAo évBeTo kamaki Kal TOTOBETAOTE To aTO Avolypa kamakiou. ETo1 amogelyeTal n £§080¢ TpOPipwy Katd v
avapign f To payeipepa.

- To évBeto KaTAKI PTTOPE va agaipeBei katd T dIApKEIAg TNG avauIEng f Tou ayelpépaTog yia va mpoaTeBolv ouoTaTiKd.
Mpoooxn! Kard m didipkela kai YeTé 1o payeipepa, 1o £vBeTo Kammdki utropei va eival oAU (eaTd. Kard 1o XeIpiouo Tou €veeTou,
va XpnoipoTToleite Tavra 1 Aan A katdAAnAo yavTi yia ¢oupvoug.

ZupBouAn: lNa va emTpaTei n €§o80g Twv UBPATUWY, TO EVOETO KOTTAKI OV TIPETTEI VAl TOTTOBETEITE kAT TNV TTAXUVAN CAATGWV
Kal GOUTTAV.

A@aipgon Tou KOTTaKIOU:
T'a va BYAAETE TO KOTTAKI, TIEPIOTPEWTE TIPLITA TO KOUWTTT KAEISWHATOG OTNV avoIKTH B¢0N (gmb)-
Metd, ByaATe TPOTEKTIKA TO DIAPAVO EVBETO KATTAKI.

- TpaBngre To AVOIKTAPI KOTIAKIOU TTPOG Tal PTTPOCTA KAl GNKWOTE TO KOTIAKI yia val To ByAAETE.

Mpoooxn! Akdun kai petd ™ diadikaaia payeipépatog, pmopei va Slaglyel (EaToG aTudg aTmd 1o pTmoA avapigng.
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apTNHa avadeuong pe TTEPUyIa

AuT6 T0 EEAPTNUA EGUTINPETEI YIa TNV OpoyevoTIoinan, To XTUTIUa aoTrpadiod aBywy f KpEuag Kai To avakdTtepa AeTrTAg Uung
(T.X. yia TnyaviTeg 1} BAPAES).

Mpwra, TpocapudaTe kai kKAeIdWaTe T AeTrida yéoa aTo PTroA avapigng, 6Twg Teplypdeetal oty Tapdypago 1. Tormrobéman
me Aemidag.

+ Twpa, T0 £§apTNUa avadeuang PTTopei ATTAWG va TTIPOCAPHOCTET OTO TIAVW PEPOG TNG AETTIAG.

ZuveyiaTe e TV TIpoaappoyr Tou oA avauiéng aTn auokeun. MpooapudaTe kal aoc@aAiaTe To KATTAKI OTIWG TIEPIYPAPETal
omv Tapaypago 4. AopdAion tou umoA avauiéng.

- To e&apTnua avadeuang TPETel va XpNOIHOTIOIEITAI HOVO HE TIG puBpiceig pigep 1 Kai 2 Kai puBpiaeig polpvou 37 °C,

70 °C ka1 100 °C.
Mpoooxn! Av xpnaigomroifaete 1o e§aptua avadeuong oTn puBuion goupvou 120 °C f aTig pubuiceig picep 3 kai 4, eival
duvaré va TTpokAnBei {nuié G GUOKEUN.

Aidragn arpou
H didran atpol amoteAeital amd TE00EPA GUATATIKG pépN:

- Tpooappoyéag

- Aiokog arpou

- MAéypa arpou

- Kamaxi

Mpwra, TpocapudaTe kai kAeIdWoTe T AeTTida péoa aTo PTToA avapigng, OTwg TeplypdgeTal oTnv Tapdypago 1. Tomobémon
e Aemidag.

- Twpa, TPOCUPHOCTE TO UTTOA AVAIENG KAl TO KATIAKI TOU JEGT OTN GUOKEUN KOl agQaNOTe TO OTTIWG TIEPIYPAQETAl OTNV

mapdypago 4. Aopdhion tou oA avauiéng.
Mertd, ToTroBeTAGTE TOV TTPOCAPUOYED OTO UTTOA AVAIENG, HE TO GUVDETIKG KOUPATI va Eival GTPAPEVO TTPOG T KATW Kal TO PIKPO
OTOUIO VA gival GTPAPPEVO TTPOG T UTTPOCTA.
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- [Mpooapp6aTe 10 dioko aryou kai 1o TAEyHa atpoU. TEAog, TPOGAPHOOTE TO KATTAKI.

FevikA Aeimoupyia
Mpwra, emAEgTE Kal cuvappoAoynaTe Ta amaitolpeva ageaoudp. Ta EexwplaTd TpoypdppaTa payelpéuaTog Kal avapigng Pmopouv
va EeKIvVaouv POAIG n GUTKEUR £xel ouvappohoynbei kal ao@alioTel owaTd.

Eigaywyn Tou ¢ig
MoAig n guakeur) ouvdebei OTNV KeVTPIKA NAEKTPIKN TTapoyn, avaBel n 0B6vn kai n cuakeur gival £Toiun yia xprian.

AvepioThpag Yogng

O avepioTipag wugng TpoaTaTelel To potép ammd Ty uTepBEPUavan. Metd amé kaBe KUkAo Xpriang, o avepiaTipag wigng ouveyidel
va AEITOUPYEI YIa TTEPITTOU Tpial AETTTA.
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XpovodiakomTng

Timer

® ©

O emBupnTog XPpOvog AsiToupyiag TMAEYETaI XPNTILOTIOIWVTOG TA KOUWTTIA + ) —.

Na puBpioete TavTa 10 XPAVo AciToupyiag TTpwTd, Kal PETa TIG pubuiaeig poUpvou A pitep.

T'a dAeg TIG puBpicEIg PoUpvou, Eival ATTAPAITNTO va ETTIAECETE TOV ATTAITOUUEVO XPOVO AEIToupyiag, o 0TToiog PeTa epgavideral
av 066vn. Eav o xpovodiakaTTng pubuioTei peTd amd 1o xpévo payeipéparog, Ba xpeiaaTolv Aiya SeutepdAETITa TTEPITTTEPO
Y10 TNV EKKivON TNG GUOKEUNG.

O1 xpdvor avapigng pubuidovtai EexwpioTd. Av dev £xel emIAEYei TUYKEKPIPEVOS XPOVOG AcToupyiag, n cuakeur] Ba evepyotroinBei
yia éva AeTTTé poévo, pe v 086vn va epgavidel 1o Xpovo kabwg autog TepvAel.

Pueplcn TOU xpovoﬁluxomn
Av TatoeTe To KoupTTi + pia gopd, Ba emiAeyei 0 EAdyIaTOG Xpdvog AciToupyiag Tou 1 Aetrol. Me kdBe emimpoobeto Tratpa, o
Xpovog Aeitoupyiag augaverar oe Buara Twv 30 GeuTEPOAETTTWY.

+ Av TIaTAGETE TO KOUPTTT —, PEILVETAI O ETTIAEYUEVOG XPpOVOg a€ BAuaTa Twv 30 JeUTEPOAETTTWY.
Ta va emAEgeTe Xpdvo AeiToupyiag pIKPOTEPO aTTO £va AETITO, TIATAOTE TO KOUNTTT + pial popd Kol PETA XPNCIUOTIOINTTE TO KOUUTTH
— yI0 va TTPOCaPUATETE TO XPOVO pE OKPIBEIa EVOG OEUTEPOAETITOU.

+ Av TTaTAGETE TTAPATETAREVA TA KOUWTTIA + 1} —, UTTOPEITE va emAEGETE TOV EMBUNTO XpdAVO WE ypryopo pubuo.

Alcu(orrmg emAoyéa
AuTog 0 diakdTITNG eTMIAoyEa TG EMITPETEN va ETTIAESETE Ta EexwpIaTd TTPOYpApUATa AVAUIENG Kal JayeIpEUATOG.

- Ta &exwpIoTA TPOYPAPHATA HAYEIPEUATOG PTTOPOUV VA ETTIAEYOUV Qv TTEPITPEWETE TO DIAKOTITN APIOTEPOTTPOPA.

- Av TEpIOTPEWETE TO BIAKOTTTN SECIOOTPOPA, UTTOPEITE Va ETIAEEETE Ta EEXWPIOTA TIpoYpApuaTa avauigng Xwpig Tn Asitoupyia
payeIpépaTog.

- Av TatigeTe TTapaTeTapéva To dIaKGTITN ETTIAOYEQ, EVEPYOTIOIEITAI N PUBWICN TOUPWTTO.

PuBpiceig polpvou

|
370/0

70°
100° TURBO

120° {/§

37° Tatpogipa Beppaivovtal atoug 37 °C kai avadevovral oTig 200 0.a.A.
Auth n pUBuIoN gival katdAAnAn yia To {éoTapa gokoAdTag, BouTipou, TTOUTIYKAG, KPEUWY Kal EaTWY, avadeupévwy
emdopTTiwy.
70°:  Tatpogipa Beppaivovral atoug 70 °C kai avadevovral aTig 200 0.a.A.
Auth n p0BuIon eivar kat@AAnAn yia caAtoa oAavTéd, pregapéA (Ue To E§apTNa aVABEUaNG), TTOUTIYKAG, KPEUWY Kal
(eaTv, avadeupévwy ETTIBOPTTIWV.
100°:  Ta 1pé@ipa Bepuaivovtal atoug 100 °C kar avadetoviai aTig 200 o.a.A.
AuTth n pUBuIoN gival katdAANAN yia oolTreg, OTIPAdO, OAATOEG Kal (ETTWY, avadEUPEVWY ETTIDOPTTIWV.
120°:  Ta 1po@Ipa BepuaivovTarl pe T PéyioTn pUBuion 100G, Xwpig avadeuan.
141



Autb eivar katdAnAo yia payeipepa aTov atpé kai 6Aeg TIG SIEPYATiEG payeIpéUaTOg TIoU dev amTaITeTal avadeuon: T.x.
Bpdaiyo Traratwy, ypriyopo BPAcIHo GouTIWY, CAATGWY Kal ETISOPTTIWY.

ZupBouAi: H ptBuion polpvou 120 °C umopei emmiang va xpnoigomoinBei yia 1o To1yapiopa KpEUUUdIoU, PTTaxapIKwy, KTA.
yia goUTIEG KOl OAATOEG. Avapitre autd Ta cuaTaTIKG e Aad! TTpIv Ta TOTTOBETATETE Péoa aTO UTTOA. ETreIdn n Acmrida dev
TIEPIOTPEPETAI O€ aUTH TN PUBUION, TTPETTEI va BAOETE Ta cUATATIKA PETA ammd Tepitrou 600 AeTrTd.

PuBpioeig pigep
d) ~~— 1
2 §5‘(§MAX
TURBO /3

4
1 400 o.0.A.: yia TO XTUTIHO TwV OOTTPABIWY QUYWY, TNV TTAPACKEUR CAVTIYi KOl TNV OUOYEVOTTOINGT paylovéag.
2 1000 g.0.A.: yi0 TO XTUTIHAO TwV AOTTPAdIWY AUYWV f gavTiyi, yia kpUa, avadeupéva emdopTTIa Kal yia To (WA AETITAG

QOung (ue 1o eEapTnpa avadeuang) f €idn Uung He payid (xwpig To eEptpa).

3 3000 o.0.A.; yia Tov Tegayiopd @poUTwy, Aaxavikwy, Botévwy f Enpwv Kaptwy, T dnuioupyia Toupé amd ooUTTeg /) GAATOEG.
4 6000 o.a.A.: yia Tov TepayIopd epouTwy, Aaxavikwy, Botévwy fi {npwv KapTwy, T dnuioupyia oupé amd oolTeg i adAToeg

Kal TNV TTaPAKEUN TIayou.

ZupBouAn: KabBe kUkAog avapigng Tpémel va ekkiveital amd m xaunAétepn puBuion kai petd n taxumra va augaverar o€
diaotpara 10 SeutepoAémTwy, Uéxp! va emiteuxBei n evoedelyuévn pubuion pitep. Auté e§aa@ailel Tnv AN avauign Twv
OUGTATIKWY Kal, TAUTAXPova, EMTTODICE! TO XUTILO TWV GUGTATIKWY.

PUBuion ToUpuTrO

T

a Bpayuxpovia péyiotn amédoan pigep (7000 o.a.A.), umropei va evepyotroinBei n Acitoupyia ToUppTIO OTTOIABHTIOTE OTIYWA, O€

OAeg TIG pubpioeig poUpvou A Higep, av TathaeTe Taparetapéva To diakdTTn emidoyéa. AuTh n Aeitoupyia eivar emiong Slabéaiun
otav o diakoTTng emihoyéa BpiokeTal oty avevepyn B¢on ((1).

ZupBouAn: H pUBuian ToUpuTo gival TTOAU XpAaoiun yia Tov Tepayiopd Botdvwy. ATTAWG EVEPYOTIOINTTE Tn AEITOUpYia TOUPUTIO
€ GUVTOEG PITTES, EVWY EAEYXETE OE TAKTA XPOVIKG dlaaTuaTa, péXPI Ta BoTava va GTacouv Ty evaedelypévn kataoTaon. Na
yvwpidete 6T pdvo aTeyva BoTava PTTopolv va UTIOaTOUV CWOTH ETTECEPYATIan E AUTOV TOV TPOTTO. LUVETTWG, GUVITTATAI Ta
Borava va aTeyviwvovTal oAU KaAd et To TAUaIpO.

ayeipepa oTOV ATHO
TepioTe T0 uTmoA avapigng pe Eva Aitpo vepd kal auvappoloynoTe T didTagn atpou OTTwg TEpIyPAPETal 0TV TTapAypapo
«Aidraén aruou».

- TomoBeTAOTE Ta TPOQIUA TTOU Bl HOYEIPEUTOUV OTOV ATUO KAl TIPOOAPUOCTE TO KATTAKI.
+ XpnoIPOTIOIRGTE TO XPOVODIOKOTITN YIO VO ETTIAESETE TOV ATTQITOUHEVO XPOVO UAYEIPEUATOS OTOV OO KAl YUPITE TO SIOKOTITN
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ZupBouAn: Evi To Aéypa aTpou gival o KatdAAnAo yia To apyo6 payeipepa wapiol f kpéatog, aTo diako atuol uTropeite
TAUTOXPOVA Va payelpéWeTe Aaxavika aTov atud. Opwg, yia va JayeipéWeTe Ta TPOQIUa 0To £vVBETO TTAEyUaTOG OWATA,
QTaITEITAI JI0l ETTAPKF TTOGOTNTA ATHOU. LUVETTWG, VO GPOVTICETE va unv euTrodifouv Ta Tpo@Iua OAEG TIG OTIEG aTO dioKO aTHOU.
EmmpéaBeta ouvodeutiké Tpo@Iua (6TTwg TraTameg f) VOUVTA) UTTopodv TAUTOXPOVA VA JAYEIPEUTOUV GTOV ATUO GTO MTTOA
avapigng, Ue aupTrAipwan Tou vepoU PEXPI TN PEYIOTN EVOEIE.

Hxnriké ofuara - TéEAog TpoypaupaTog Kai GAAa
lNa va onuavBei 1o TéAog evog KUkAou payeipéuatog A avapigng, i pia Aavbaopéva ac@ahiopévn auakeun i GAeg BAGBES, n
povada Tapdayel NXNTIKA aruaTa.
MoAig oAokAnpwBEi 0 KUKAOG HayEIpEUATOG A avapIgng, TavTa va BETeTe To SIakOTTTn emAoyéa aTnv avevepyn Béan ((H) Tpiv
€MAEEETE KATTOI0 KAIVOUPIO TIPAYPAUKA F) XPOVO AeIToupyiag.

AiakoTr) nAEKTPIKOU pEUPATOG

e TepiTTwon dIakoTAG PeUpaTOG, vy kaTolo TPdypauua Aciroupyei, aTnv 086vn eugavidetal o kwdikdg aeaiparog EEO3 kai
TrapdyovTal NXNTIKG onuara TPoeidotmoinang. Av gupBei auTd, TTPWTA ATIEVEQYOTIOINCTE TN CUCKEUN Kal BEGTE TOV SIaKOTIT
emAoyéa aTnv avevepyn Béan (). TV GUVEXEID EVEPYOTIOINTTE EAVAl T GUOKEUN KOl EKTENEDTE ETTAVEKKIVNOT TOU TIpOYpARHATOG

HayEIPEUATOG 1) AVARIENG.

Kwdikoi o@aApdTwy - olvoyn

EE01 To umoh avapigng éxel mpooappooTei AavBaapéva kai n auakeur| dev £xel a0PANITTE AKOMN KAAQ.
— TomoBeToTe CWOTA TO PTTOA AVAIENG KOl AOQAAICTE T GUCKEUN).

EE02 To Kamdki Tou PTToA avapigng dev £xel TPOOAPUOOTEF CWOTA Kall BeV EXEI ATPANIOTE.
— TomoBemaTe CWATA TO KATTAKI KAl ACPANITTE T GUCKEUN.

EE03 O diakammg emhoyéa Sev firav atnv avevepyn Béan (1) 6tav evepyorrondnke n ouokeun. BA. emiong «Aiakorrj
NAEKTPIKOU PEULIATOCY.

— AmevepyomoiaTe T ouokeur, BéaTe Tov SiakoTrTn emAoyéa ot avevepyr Béan (1) kai evepyotroifaTe gava
OUOKEUN.

EE04 H Bepuokpaaia a1o eawTePIkd TOU PTTOA avapIEng eivar TTOAU uynAn.
— ATievepyoTToIaTe T OUGKeU, B£aTe Tov SIaKOTITN emAoyéa aTnv avevepyr Béan () kai agAaTe To pToA va
Kpuwael. TomoBeTAOTE Ta GUCTATIKA 1) TO VEPO JETT GTO UTTOA TIPIV EVEPYOTTOINTETE §avA TN GUOKEUR.

EE05 To poTép KOAAGEL.

— ATEvEPYOTIOINATE APECWG TN GUOKEUN Kl ATTOCUVOEDTE TNV OO TNV KEVTPIKI NAEKTPIKA TTapoxr). EAEySTe av n
Aemida aTo eowtepIkd Tou PTTOA £xEl PAgel amd TuxOv ouaTaTikd. AaipéaTe To epTadIo. ZuvdéaTe §avd T OUOKeUR
QTNV KEVTPIKN NAEKTPIKA TTAPOXT KOl EVEPYOTTOINATE TNV §avA. Av TO prjvupa 0QAALATOG ETTIHEVEI, ATIEVEPYOTTOINGTE
APEOWG TN CUCKEUN Kal ETTIKOIVWVAGTE e TO TUAPA €EUTTNPETNONG TIEAATWV O,

EE06 HAekTpovikr BAGBN
— EmKoIVWVAOTE e TO TUARA EUTTNEETNONG TIEATWY G,

EE07 HAexTpovikn BAGRN
— EmKoIVWVAOTE e TO TUARA EEUTTNEETNONG TIEAATWY O,

EE08 To koupTi KA€IdwpaTOG O€v BpiokeTal aTn owaTr Béan.
— O¢aTe Tov dlakomm emAoyéa anv avevepyri Béan ((H). EAEyEre av To pmoA avapigng kai To Kammaki eivai
TOTOBETNEVA TWATA Kal ao@aAiaTe §avda aTn GUOKEUN.

EE09 To poTép ival UTIEPPOPTWHEVO.
— ZPAOTE TN GUCKEUN KAl AQTTE TV VA KPUWOEL.
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Xwpog mepiEMIgng Kai QUAAgNG Tou nAekTpikoU KaAwdiou
O xwpog mepiENIENG kal pUAagNG Tou nAekTpIkoU KaAwdiou, aTo Tiow pépog TG Baang, dieukoAlvel Tov TIEPIOPIOPS Tou PKOUG Tou
NAEKTPIKOU kaAwdiou KaTé T XpAon kai KaBioTé eUKoAN Tn UAAgN TG CUCKEURS.

Kueuplapog Kol @povTida
Mpiv kaBapioete T guakeur, BeBaiwbeite 6T eivar amooguvdedepévn amd 1o NAEKTPIKG PEUPA Kal OTI £XEI KPUWOEI EVIEAWS.
lNa va amo@uyete Tov Kivouvo TTPOKANGNG nAekTporAngiag, unv Kabapilete TN cuoKeun pe uypd Kai pnv T BuBieTe ot uypd.
Mn xpnoipoToieite SiaBpwrtikd fi akAnpd kaBapiaTikd diaAUpaTa.
ZKOUTTIOTE TNV KEVTPIKI| Jovada e éva eEAagpd vwTTo TTavi yia va Tnv KabapioeTe.
KabBapioTe 10 eawtepIkG TOU PTToA avapigng kaTw amod TpexoUpevo vepd. Mn BubideTe To KATw PEPOG TOU UTTOA OE vePO.

+ To pmoA Sev TTAEVETE GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mmopeite va kaBapiceTe 6Aa Ta GAa aTmooTIWEVA pépn O (EGTO GATIOUVOVEPO I} OTO TTAUVTAPIO TATWV.

- Av amarteital, pmopeite va kabapioete ™ Aemrida pe pia padakr Bolptaa. Mpoagoxi! H Aemida eivar e§aipetika aixunpn.
O1 emagég kaTw amo To oA avauigng Tpémel va diatnpouvtal TTavia kaBapég kar oTeyvég. Tuxdv UTTOAEiupaTa TPOPiHWY
TpéTEl va agaipeBolv apéowg.

Armoppiyn
E O1 ouokeugg pe autd To aUpBolo Tpémel va amoppipBolv EexwpIoTd amo Ta oikiakd améBAnTa, eTeId TepIEXouV
TOAUTIHO UAIKG TTOU pTopouv va avakukAwBolv. H owaoTh 8168ean TpoaTarelel 1o epIBAAAOv Kal Tnv avBpwTivn uyeia.
mmmm  Oa Bpeite TANPOPOPIES I TO CUYKEKPIPEVO BEUa aTd TV TOTTIKA Tag apup6dia apxn f EuTropo Miavikig.

Eyyonon

To Tpoidv autd givar eyyunuévo yia pia Tepiodo dU0 ETWV TG TV NEEPA TNG AYOPAS yIa EAATTWHATA aTA UAIKA Kal TV
karaokeun Tou. H eyylnan 10x0el av kal povo av n guakeur xpnaipomoinfei aUpgwva Pe Tig 0dnyieg Xpioewg kal pooov dev
€xel TpoTroTroINGE 1) ETMIOKEUAOTET O N €18IKEUpEvVa ATopa f} BeV ExEl KaTaoTpagei e§artiag Kakng xpriong. H mapoloa eyyinan
Oev emmpedlel Ta vopoBeTnpéva dikaIWPATA aag, oUTe OTI0I0dATIOTE VOUIHO SIKAiWUA EXETE WG KATAVAAWTAG CUUPWVA PE TNV
IoxUouaa eBVIKR vopoBeaia Trou SIETel TV ayopd ayaduv.

H eyyonon autn dev KaAUTITEl QUTIKEG PBOPEG OUTE Ta EUBPAUCTA PEPN TNG TUTKEUNG.
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Yyno-mawmna «xeiime» — KyxoHHbI npoeccop «Bce-B-ogHoM»

YBaxaeMmblil nokynatenb!

[Nepen ncnonb3oBaHuem aToro npubopa npounTanTe, Noxanyicra, BHUMAaTENbHO JaHHOE PYKOBOACTBO W AEPXUTE €ro Mof pyKOW,

TakK Kak OHO MOXeT I'IOHa,qoﬁMTbCFI BaM B 6y,qyu.|,eM. aT0T I'IpVI60p MOryT MCNONb30BaTh TOMbKO JMLA, 03HAaKOMUBLLKECA C AaHHbIM

PYKOBOACTBOM.

MpaBuna 6e3onacHocTy

* Y106bI M3beXaTh HECHACTHBIX CyyaeB 1 0becneynTb CoBMoLeHNe NpaBun TEXHUKK
6e30nacHOCTM, PEMOHT JaHHOrO ANeKTponpUBOopa UnK ero LUHypa NUTaHNUS SOIKEH
MPON3BOAMTLCA HaLLew Cryx6oi cepBUCHOMO 0BCNYXMBaHMS. ECnin HEOBXOANUM PEMOHT,
0TNpaBbTe, NOXanyicTa, Npubop B HaLll OTAEN CEPBICHOrO 0BCYXMBAHIS (CM. NPUIOXKEHNE).

- [lepeq TeM kak npuCTynnTb K Y1CTKe Npubopa, OTKMKYMTE €ro OT CETU W AaTe My NOMHOCTHI
OCTblITb.

+ Bo nsbexaHne nopaxeHus SnMeKTPUYECKM TOKOM He MOITE 3neKTPONpHOOp XMOKOCTAMM U He
NOrpyxaiTe ero B XUAKOCTY.

+ [TpnBOop HYXHO oYMLLaTh NOCHE KaXLOro LKA nenonb3oBanms. Utobbl nonyunts bonee
noapoBHyt0 MHopMaLMio NO YncTke npubopa, obpaTuTeck, NoXanyicTa, k pasgeny «4ucmka
u 06wul yxody.

- KoHTakTbl nog paboyelt yallei HeobxoamMo BCeraa copepkathb B YUCTOTE (CM. «Hucmka u
0bwud yxo0»).

- pepynpexaenne! Hox B paboyeir Yalle 04eHb OCTPbIN. YTOBbI HE MONYYMTL TPaBMY,
cobnogaitTe KpaitHIo OCTOPOXHOCTb NP ONOPOXHEHN YaLLK.

- Hacagky ans nepemelLnBanms «baboyka» MOXHO UCMIOMb30BATh TOMBKO C YCTaBKaMu MiKCepa
112, aTakke C ycTaBkamu Temnepatypbl rotoskm ot 37 ° 1o 100 °C.

- QKennyaTauus npubopa ¢ MCnonb3oBaHNEM BHELUHETO TalMepa Ui OTAENBHONO YCTPONCTBa
AVCTAHLMOHHOTO yNpaBreHIs He AoMycKaeTcs.

- Bcerga BblHUMaNTe CETEBYIO BIAMIKY 13 PO3ETKY:

- korzja npubop He HaxoauTCs NoA NPUCMOTPOM;

- NI0Cre UCMoNb30BaHNS;

- Npy NioBoi Henonagke;

- niepen Y1CTKoM, cOopkoit unn pasbopkoit npubopa.

* Hukorga He TSHUTE 3a LHYP NUTaHNS, 4TOOLI BbIHYTH BUIKY U3 CTEHHOM PO3ETKM, beputech
TOMBKO 32 BITKY.

- Mpepynpexaenune! lMepenonHeHre npubopa MOXET NPEACTABAATL ONACHOCTb, TaK kak MOXET
MPUBECTY K BbINMECKUBAHWIO KUNALLEN BOABI MM rOpsyelt ML, NO3TOMY Beeraa cobniofaiTe
METKM MaKCMManbHOro ypoBHs. MakcumansHas BMeCTUMOCTb paboyelt yawum coctasnset 1,5 1.

+ [Tpu pabote ¢ ropsunmn XuaKocTamn Heobxoanmo cobniofaTb OCTOPOKHOCTb, TaK Kak M3 YaLum
MOXET BbIpBaTLCA Nap.

- Tpepynpexaenue! Mo 370/ NpuynHe He cnonbayiTe yeTasky Typbo ans 0bpaboTku nuLLw,
koTopas yxe 6bina NoforpeTa 4o YKNagky B yally.

- Mpepynpexaenune! [Mpy HenpaBuNbHOM UCMONB30BAHMN NPUBOPA MOXKHO NOMY4MTH
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CEepbe3Hyto TPaBMy.

- Paboyas vaLua, BKMKYas KPbILLKY, 1 NapoBapka BO Bpems paboTbl npubopa HarpeBatoTes u
3aTeM 0CTatOTCS FOPSYMMM eLLE B TEYEHIUE HEKOTOPOrO BPEMEHM.

- OTOT aneKTponprbop NpegHa3HaueH Ans UCnonb30BaHUS B JOMALLHNX Uk NOA06HbIX
YCNOBMSX, KaK, Hanpumep:

- B KyXHSIX 4ns NepCOHana, pacnonoxXeHHbIX B MarasinHax, ogmcax 1 B apyron nogobHoi
paboue cpepe;

- B CENbCKOX03ANCTBEHHON paboyeit cpepe;

- NOCTOSNbLAMM B OTENSX, MOTENSX 1 B APYrMX NOLOOHBIX MECTAX NPOXUBAHMS

- B FOCTEBbIX JOMaX C NPeLOCTaBNEHMEM HOUNera 1 3aBTpaka.

+ OTOT Nprbop MOXET MCNOMb30BATLCS NULAMM C OrPaHNYEHHBIMI (PM3NHECKMM, CEHCOPHBIMU
WNW YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMM N He 0bnafaroLyMK LOCTATOMHBIM ONbITOM U YMEHUEM
TONbKO MM YCIIOBIM, YTO OHW HAXOAATCA NOS MPMCMOTPOM WK NOMYYNNN MHCTPYKTAX MO
NOMNb30BaHNI0 AaHHBIM MPMBOPOM, NONHOCTLI0 OCO3HAKT BCE OMACHOCTM, KOTOPbIE MOTYT Mpy
9TOM BO3HWUKHYTb, 1 03HAKOMIEHbI C COOTBETCTBYHOLLMMI NPaBUIaMu TeXHKI 6e30nacHoCTH.

- He paspeLuaiite getam nonb3osatbes npubopom. Mpubop 1 WHyp nuTaHus Heobxoammo
NOCTOSIHHO AepXaTb BHE AOCTYMHOCTU AETEN.

- He paspeLuaiite getam urpatb ¢ nprubopom.

- MpepynpexneHue. [lepxuTe ynakoBo4Hble MaTepuankl B HE[OCTYMHOM ANs AETeN MecTe, Tak Kak OHM ABNSITCS
NOTEHLMaNbHBIM UCTOYHUKOM ONACHOCTH, HanpUMep, yayLLbS.

- [lepeq kaxabIM BKIOYEHNeM anekTponpubopa cneayet ybeanTsCa B OTCYTCTBUN NOBPEXAEHMIA Kak Ha OCHOBHOM YCTPOCTBE,
BKIIIO4As W LUHYP NUTaHWS, Tak U Ha NtoboM AONOMHUTENBHOM, €CI OHO YCTaHoBMEeHo. Ecnun Bbl poHsnu npubop Ha Teepayto
NOBEPXHOCTb UK NpUnarani Ype3mepHoe YCunue A4S BbITATNBAHUS LUHYPa NUTaHus, 3ToT npubop He cneayeT Gonblue
1CNonb30BaTh: fiaxe HEBUAMMOE NMOBPEXAEHNE MOXET OTPULIATENbHO CKa3aTbCst Ha AKCMNyaTaLMoHHo GeaonacHocTi npubopa.

+ YcTaHoBMTe NpMbOp Ha YCTOMYMBYIO, POBHYIO 1 TENMOCTOMKYIO paboyyto NOBEPXHOCTb, CTOKYIO K Bpblaram 1 NATHaM.

+ He cTaBbTe npubop Ha ropsvyio NOBEPXHOCTb (HanNpuUMep, Ha KOHAOPKW KyXOHHON MANTBI) UAKM Y OTKPLITOMO NiamMeHu ra3oBom
NANTSI.

»He ycranaBnuBaiite npubop 1 He UCTOMb3YNTE €ro OKONO HACTEHHBIX LIKADOB UK NOA HUMM, UMK NOA TakuMU NpeaMeTamu, kak
3aHaBecK W Apyrue BoCnnameHseMble MaTepuansl.

- Mpepynpexaenue! Bbixogswimuit nap o4eHb ropsumin. He npukacaiTech K yyactkam NOBEPXHOCTM OKOMO OTBEPCTUS BO BPEMS
“nm cpasy xe nocne pabotbl npubopa.

» Y06kl He NOMY4MTb OXOT OT ropsiyero napa, byabTe 04eHb OCTOPOXHBI NPK OTKPbIBAHWM KPBILLIKW.

- Hukoraa He nomelLaiTe nanbLibl UnK He BCTaBNANTE Kakyto-nibo KyXOHHYIO yTBapb B OTBEPCTME KPbILLKKA BO BPeMSs paboTbl
npubopa.

- BHumanue! [NeperpeTas nuiia MOXeT UMETb TEHAEHLMIO K BOCTITAMEHEHMIO, MPUYEM BEPOSTHOCTb 3TOMO SBMNEHUS BO3pacTaeT
MpY NPUrOTOBMEHUM NULLM C GOMBLUNM KONMYECTBOM Xipa UMK Macna.

- Mpepynpexpaenue! Hukoraa He HarpeBaliTe NOPOXHIOK pabouyio vallly.

- He nepemeLyaitte npubop, noka oH HeJOCTaTOYHO OCTbIN U paboyas Yalla He OMOPOXHEHa.

- He ponyckaitte cBO60AHOrO MPOBMCAHNS LHYPa NUTAHNS.

- Cnepgure 3a TeM, YTODbI LUHYP NUTAHUS HAXOLWUNCA HA AOCTATOMHOM yAaneHuy OT HarpeBatoLLMXCs YacTen npubopa.

- M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHINS, NPOM3OLLELLINE BCIIEACTBIME HENPABUMBHOMO MCMONB30BAHNS U
HecobrioAeHNs NOMOXEHUN AaHHOTO PYKOBOACTBA.

BkntoyeHue B ceTb

BkntoyaTb JaHHbIA NPBOP MOXHO TOMBKO B 3a3eMITEHHYIO PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYHO B COOTBETCTBUM C AEACTBYIOLMMIA NpaBunamu.
HanpsixeHue B CETV [OIMKHO COOTBETCTBOBATL HaMPSHKEHMI0, ykasaHHOMY Ha 3aBoACckoN Tabnuuke. [laHHOe 3aenne COOTBETCTBYET
TpeboBaHMAM AVpeKTVB, 0Bs3aTeNbHBIX ANs NONMyYeHUs NpaBa Ha ucnonb3oBaHne Mapkuposky CE.

BBoa B akcnnyaraumio

Mepen vcronb3oBaHueM npubopa B NepBbili pa3 yAanuTe C HETO OCTAMLUMECS YNAKOBOYHbIE MaTepUanbl U MpOTPUTE NOBEPXHOCTL
npubopa BNaxHol TkaHbto. OYUCTUTE BCE CbEMHbIE YaCTH, Kak ykasaHo B paspene «Hucmka u obuwuli yxod».
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YcTpoiicTBO

O6wwmit B
1. Pyuka-chukcarop 11. Jlonatouka
2. Kopnyc 12. Hacapgka ans nepemelunBaHus «6aboukay
3. LHyp nuTaHKs co LWTencensHoM BUNKOR 13. Tpo3payHas 3arnyLuKka KpbILLKK AN Hacagkv Ans
4. Tlepeknioyatent Bkn./Bbikn. (Ha 3aaHeit cTOpoHe nepemeLLnBaHmus
npubopa) 14. Tpo3payHas 3arnyLuKka KPbILLKK C PYYKOM
5. Mepeknioyatens nporpamm 15. 3aBopgckas Tabnuuka (Ha HKHER CTOpOHe Npubopa)
6. Tanvep 16. MecTo Ans xpaHeHus LWHypa NUTaHus (Ha 3agHed
7. Kpblwwka napoBapku CTOpOHe npubopa)
8. [lapoBas peleTka 17. Paboyas vawa
9. MapoBoit nogaoH 18. KHonka OTKpbIBaHWS! KPbILLKN
10. lMepexofHas BCTaBKa Ans YCTaHOBKW NapoBapku 19. Kpbiwka paboyeir vawwm

Mepekntovatens Bkn./Bbikn.
Mepexkntoyatens Bkn./BbIkn. HaxoAnUTCs Ha 3aaHel CTOPOHe OCHOBaHWS Npubopa cnpasa. Beeraa Boikntovalite npubop nocne
MCTIONb30BaHMs, @ TaKkKe Nepes YNCTKOM.

Pabouas vawa

- Paboyas yalua nmeeT MakcuManbHyto BMECTUMOCTb 1,5 nuTpa. Ha BHYTpeHHei NOBEPXHOCTY Yalln UMEOTCS METKM,
cooTBeTcTByHOWMe obbemam 0,51, 1 nm 1,5 n.
Y06kl 0BecneynTb BbINOMHEHME BCEX NPOrpaMM rOTOBKM W CMELLNBAHWS, a Takke roToBKM Ha napy, paboyas Yalua AomkHa
ObITb NpaBuUnbHO cobpana 1 ycTaHoBneHa BHYTpW npubopa. Ecnu paboyas yalua 6yaeT ycraHoBneHa unm 3acmkcmpoBaHa
HenpaBunbHO, NPO3BYYaT 3BYKOBbIE CUTHAMbI, @ HA AUCTNEE NMOSBUTCS KO OLUMOKA.

Mpo3payHble 3arnywky KPbIWKK
MpuGop NOCTaBNAETCSA C ABYMS NPO3PAYHLIMM 3aryLLKAMM KpILLKK. 3arnyLika ¢ py4Koil NPUMEHSETCS s BCEX NPOLIECCoB
CMeLLMBAHMS UM FOTOBKM, B KOTOPbIX HAacafKa Ans nepemeLursanms He ucnonbayetcs. Mpeaynpexaexue! He ycraHasnuBaiite
3arMyLKK B KPbILLKY MPY FOTOBKE Ha napy.

Jlonatouka
Nonatoyka cryXuT ANs yaaneHusi NPUroToBNEHHOM NULLYW 13 paboyelt valum.
Hukoraa He BCTaBnsiiTe nionatouky B 0TBepcTUe npubopa Bo Bpems paboThl.

C6opka npnbopa

1. YcTaHOBKa HOXa

Mpepynpexpaexue! Ytobl He JONYCTUTL yTeukn U3 paboyelt Yallu, KoTopasi MOXET NPUBECTM K NOBPEXAeHMI0 Npubopa, HoX
HYXHO YCTaHaBNMBaTb TOJMbKO C YMNOTHUTENBHOI MPOKIaAKoM.
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- BcTaBbTe Hox B pabouyto Yally U3HyTpU, YAEpXKUBaiTe ero Ha MecTe 1 3aukeupyiTe CHU3y, noBepHyB 3amok-6abouky (LOCK)

10 4YacoBOW CTperke.
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2. YcTaHoBKa paGoyen Yawm

- Mepen ycTaHoBKoil B MpuGop paboyelt Yalum yBesuTech, 4To NepekmoyaTens NporpaMm Haxoputes B nonoxeHn «OTkn.» ((D),
a pyuka-pukcaTop B nonoxeHun «OTKPLITO» (gg)-

+ YcraHoBuTe pabouyto YaLly pydKoi K NULEBOIA CTOPOHE.

3. YcTaHoBKa KpbILWKK

+ CHavana HaJBWHbTE KpbILLKY Ha thnaHew, paboyeit Yaluu, a 3aTeM SHEPTUYHO HAXKMUTE Ha KPbILLKY CO CTOPOHbI Py4ky TaK, 4Tobbl
OHa 3aLLenKkHyrach Ha MecTo.
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4. ®ukcauma paboyeit yawm
HaxmuTe Ha KpbiLLky paBoyedt Yalum 1 NoBepHUTE pyuky-(hMKcaTop B NOMOXeHUe «3aKpbIToy (fg)-

Bcerzia npoBepsiiTe, YTO NepekIoyaTenb NporpaMM HaxoauTes B nonoxern «OTkm.» ((1)) nepen dukcaLmeit KpbILKi.

5. YcraHoBKa 3arnywku B KpbILWKy
BbibepuTe HyxHyto 3arnyLuKy U BCTaBbTe ee B OTBEPCTUE B KPbILLKE YaLum. OTO NO3BOMNT He AONYCTUTb BbIMMNECKUBAHNS ML
NPy CMELLVBAHNM UITN NPV TOTOBKE.
3arnyLuKy MOXHO BbIHUMATb BO BPEMSt CMELUMBAHWS U FOTOBKM A5 A06aBNEHNS MHTPEANEHTOB.
Mpepynpexnexne! Bo Bpems 1 nocne rotoBky 3arnyLuka KpbILKA MOXeT ObITb 04eHb ropsiueir. Bceraa nonbayitech pyykon unm
COOTBETCTBYIOLLEIA KYXOHHOI MPUXBATKOM NPY NepeMeLLeHNN 3arnyLLKK.

Mone3HbIi coBeT. UTobbl 0GecneynTs BbIX0A BOASHOTO Napa npy 3aryLLeHUy CoYCOB UMW CYMOB, 3arMyLuky yCTaHaBNUBaTb He
HYXHO.

CHsATHE KpPbILWKK
YtoGblI CHATb KPBILLKY, CHauana noBepHUTE pyuky-thukcatop B nonoxetue «OTKPLITON (gg)-
3aTeM OCTOPOXHO U3BNEKUTE NPO3PAYHYIO 3arMyLLKY.
BbITAHUTE KHOMKY OTKPbIBaHMS KPbILLKM Ha Ceb51 N CHUMUTE KPbILLKY.
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Mpepynpexnenue! /13 paboyeit yalm MOXeT BbIPbIBATLCA FOPAYMA Nap AaXE Nocre 3aBepLUeHs NPoLecca roTOBKY.

Hacapka ansa nepemewmnBanms «6abouka»
- OTa Hacagka CryXuT s 3MyfbripoBaHus, B3GUBaHNS AMYHOMO Genka Unu CIIMBOK, a Takke NS 3aMeLUMBaHWUS KMEKOro TecTa

(Hanpumep, Ans 61MHOB UnK Badbens).
CHayana ycraHoBuTe, a NOTOM 3adMKCHpyiTe HOX B paboyeit Yalue, Kak ykasaHo B pasaene 1. YcmaHoeka Hoxa.
[Mocne aToro Hacaaky MOXHO MPOCTO HAAETb Ha HOX.
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[MpucTynuTe Kk ycTaHoBke paboyeir vawm B npubop. YcTaHoBUTE 1 3achUKCUPYITe KPBILLKY, Kak ykasaHo B pasaene 4. Qukcayus
paboyel yawu

Hacapky Ans nepemewnBaHns MOXHO CNONB30BATL TONBKO € YCTaBKaMu Mukcepa 1 M 2 u ¢ yctaBkamu Temnepartypbl
rotoBkn 37 °,70°u 100 °C.

Mpepynpexnenue! Vicnonb3oBaHne Hacaaku ANs NepeMeLLMBaHS C yCTaBKoi Temnepatypbl rotosku 120 °C unm ¢ yctaskamu
CMeLLNBaHUA 3 1 4 MOXeT HaHeCTH noBpexaeHue npubopy.
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MapoBapka
MapoBapka COCTONT 13 YeTbIPeX YacTen:
* NEepEeXOSHOI BCTaBKM;
* NMapoBOro NoAAOHa;
* MapoBOI PELLETKY;
* KpbILLKN.
CHavana ycTaHoBuTe, a NOTOM 3acpuKCUpyiTe HOX B paboyelt yalle, kak ykasaHo B pasaene 1. Ycmaroska Hoxa.
3atem ycTaHoBuTeE B NpuBop pabouyio YaLlly ¢ KpbILLKO 1 3acbuKkeHpyitTe ee, kak ykasaHo B pasaene 4. Qukcayus paboyel
yawu.
3aTem ycTaHoBHTE B Yallly NEPEXOAHYI0 BCTAaBKY COEAMHUTENBHON AETamblo BHU3 ¥ ManeHbKkMM 0TBEPCTUEM K NTULIEBON CTOPOHE.

\\

YcTaHoBUTe NapoBOW NOAA0H 1 NapoByH PeLUeTKy. W, HakoHeL, YCTaHOBUTE KPbILLKY.

O6wwe ykazaHus no aKcnyaTauuu npuéopa
CHauana otbepute 1 cobepute Tpebyemble komnmekTyowwme. IHamBuayanbHble NPOrpaMMbl FOTOBKM U CMELLMBAHUS MOTYT BbITb
3anyLLeHbl TOMbKO NOCIe NPaBUbHOI COOPKN M DUKCALIM AAHHbBIX KOMMMEKTYIOLNX.

Mocne noaknioyeHms k cetn
Cpaasy e nocre noaknoyeHns npubopa k cetn 3aroputcs gucnneit, u npubop byaeT rotos K UCMONb30BAHMIO.
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Oxnaxpgarowmuit BEHTUNATOP
OxnaxaatoLmin BeHTUNATOP 3allMLaeT AeuraTenb oT neperpera. OxnaxaatoLLuii BEHTUNSTOP NpofosikaeT paboTaTh nocne
KaXX[oro LMKna UCronb30BaHusi MPUMEPHO B TEYEHWE TPEX MUHYT.

Tanmep

Timer

HyxHoe Bpems paboTbl npubopa 3agaeTcs Npy NOMOLLM KHOMOK + uru —.

CHavana Bcerfja 3aaaBaliTe BpeMs BbINOMHEHNS NPOrpaMMbl, @ 3aTeM BbICTABNANTE YCTaBKW FOTOBKY MW CMELLMBAHWS.

[ins Bcex ycTaBok roToBku TpebyeTcs BbibpaTh Hy)XXHOE BPEMS BbINOMHEHNS MPOrpaMMbl, KOTOPOE MOTOM OToBpaxaeTcs Ha
pvcnnee. Ecnv Taitmep ycTaHaBnMBaeTCs nocne 3afaHus BpeMeHW roToBki, 3anyck npubopa NponsoiaeT ToNbKo Yepes
HECKONbKO CeKyHf,

Bpewms cmelunBaHms 3agaeTca otaensHo. Ecnin He BbibpaTh onpeaeneHHoe Bpems paboTsl npubopa, oH npopaboTaeT Tonbko
0fHy MUHYTY, a Ha aucnnee 6yfeT oTobpaxaTbCs X0 UCTEYEHNS BPEMEHN.

YcTaHOBKa Tanmepa
[pu 0AHOKPATHOM HaxaTiy KHOMKM + ByAeT 3aAaH0 TONbKO MMHUManbHoe Bpems paboTsl npubopa. Kaxgoe nocneaytollee
HaxxaTue KHOMKM Bbi3biBaeT 30-CeKyHOHOE npupalleHine BpeMeHu paboTbl npubopa.
Kaxnoe HaxaTue KHOMKN — Bbi3blBa€T YMeHbLUEHIe BblbpaHHOro BpemMerm Ha 30 CekyHa.
Yrobbl 3aaaTb paboyee Bpemst MEHee 0OHON MUHYTbI, HOXKMUTE OLHOKPATHO KOMKY +, @ 3aTeM OTPerynupyiTe HyXHoe BpeMms npu
MOMOLLM KHOMKM — C TOYHOCTBH0 10 CEKYHAbI.
Haxatvie n yaepxaHue KHOMOK + 1 — NO3BONUT BaM BbIGPaTh HY)XHOE BPEMS B YCKOPEHHOM peXuMe.

nepexmoanenb nporpamMm
3T0T nepeknioyarenb N03BONSET BbIOPATL HyXHYt0 NPOrpamMMy roTOBKV MM CMELLMBAHIS NPOTUB YacoBO! CTPENKM.
Hy>Hyto nporpammy roToBKM MOXHO 3aAaTb OBOPOTOM MepekIyaTensi.
[Mpu noBopoTe Nepeknto4aTens No YacoBoii CTPenke Bbl BbIOMPaeTe MHAMBIAYamNbHbIE NPOrpaMMbl CMeLLMBaHNS 6€3 yHKLMM
TOTOBKM.
HaxaTtvie 1 yaepxaHue nepeknioyatens nporpaMmm akTueupyeT ycTasky Typ6o.

YcTaBKu roToBKu

|
370/ O

70°
100° TURBO

120° {/§

37°  Muwa HarpesaeTcs [o 37 °C u nepemelunsaetcs npu 200 06/MuH.
OTa ycTaBKa 1Cnonb3ayeTcs Ans NoJorpeBaHns LIOKoNaaa, ClIMBOYHOTO Macna, KpeMoB W st NPUrOTOBIEHNS TOPSYNX
[leCepToB.
70°  Muwa Harpesaetcs go 70 °C v nepemetumsaetcs npu 200 06/MUH.
JTa ycTaBka UCMonb3yeTcs Ansi NPUrOTOBNEHMS OMMAKLCKOro coyca, coycoB Gellamenb (Mpy NOMOLLM Hacazku Ans
154




SEVERIN

nepemeLLV1BaHSi), MyAWHIOB, KDEMOB W FOPSMX AECEPTOB.
100°: Muwa Harpesaetcs Ao 100 °C u nepemeLumeaetcs npn 200 06/MuH.
OTa ycTaBKka NpuUrogHa s IPUroTOBMEHIS CYMNOB, TYLLEHbIX 6ritofl, COYCOB M rOpsiuMX ECEPTOB.
120°: [wa HarpeBaeTCs Ha MaKCUManbHON yCTaBKe MOLHOCTH, HO 6e3 CMeLLMBaHMS.
OTa ycTaBka UCMonb3yeTcs s FOTOBKW HA Napy W st BCEX NPOLECCOB FOTOBKM, FA€ CMeLLMBaHUe He TpebyeTcs:
Hanpumep, Bapka kapTodens, KpaTkoBpeMeHHOE KuMsYeH1e CynoB, MPUrOTOBNEHWE COYCOB 1 JeCEPTOB.

Mone3HbI coBeT. YcTaska rotoski 120 °C MOXET Takke UCTIoNb30BaTbCA AN NoAXapuBaHus MOA KPLILLKOiA fyKa, criewi
W T. A. ANSt NPUTOTOBIIEHMS CYMOB 1 COYCOB. Mpexae YeM MONOXUTL 3TH UHIPEONEHTI B Yallly, CMELLaiTe UX C pacTUTENbHbIM
MacroM. Tak kak HOX Ha 3Toil yCTaBKe He BpalyaeTcsl, AernacpoBKa 3TUX UHTPEAVEHTOB MPOM30MAET NMPUMEPHO Yepes ABe
MUHYThI.

YcTtaBKku cmewwnBaHus

O—,

\2 g‘(gMAx

TURBO \3
/
4

1 400 06/muH: ans B36MBaHMS M4HOrO Benka, CIIMBOK W 3MyNbIMPOBaHUS MalioHe3a.
1000 o6/MuH: Anst B36MBaHMS sM4HOTO 6enka Unu CrMBOK, ANs B36WBAHWS XONOAHBIX IECEPTOB M ANS 3aMeLLNBaHNS KUAKOTO
TecTa (Mpy NOMOLLM HacaAKM NS NepemMeLLnBaHIS) Uk APOXOKEBOro TecTa (6e3 Hacaaku Ans nepemMeLLnBaHis).

3 3000 0b/mMuH: Ans M3MenbYeHns hpyKTOB, OBOLLEHA, TPaB UMK OPEXOB, NPEBPALLEHIS CYNOB UMW COYCOB B MIOPE.

4 6000 06/MuH: Ans n3menbyeHns pyKTOB, OBOLLEN, TPAB UM OPEXOB, MPEBPALLIEHNS CYMOB UMK COYCOB B MIOPe U ANs
rnas1poBaHus.

Mone3HbIi coBeT. Kaxaplil LMKN CMeLMBaHUS CriedyeT HauMHaThb C CamMol HIU3KOI YCTaBKM, a 3aTeM YBENNIMBATb
ckopocTb Yepe3 10-CekyHAHbIE MHTEPBANbI A0 AOCTVIKEHWS TPeOyemMon yCTaBkv Mukcepa. ATo 0becneymBaeT TilaTenbHoe
nepemeLL1BaHIe MHIPEAVEHTOB 1 OBHOBPEMEHHO NPEAOXPAHSIET UHIPEANEHTLI OT PACHECKUBAHNS.

YcraBka Typ60

[ins KpaTKOBPEMEHHOIO MCMONb30BaHNs MUKCEPa Ha MakcuManbHoit ckopocTu (7000 06/MUH) MOXHO B nto6oi MOMEHT
aKTMBMPOBATb PYHKLMIO TypbO ANst BCEX YCTABOK FOTOBKM MMM CMELLMBAHWS NOCPEACTBOM HaXaTus M yaepXvBaHUS NepekoyaTens
nporpamm. 31a (yHKLNA TaKke JOCTYNHA NPY HAXOXAEHWW NepekmioyaTens nporpamm B nonoxexun «OTkm.y ((H).

Mone3HbIi coBeT. YcTaska Typ6o O4eHb NoneaHa Ans M3MenbyeHIst Tpas. [ins 3TOr0 HY)XHO MPOCTO KPAaTKOBPEMEHHO
aKTVBMPOBaTb (PYHKLMIO TYPGO HECKOMBKO pas, NEPUOANHECKY MPOBEPSIS, HE JOCTUIMN M TaBbl HYXHOTO COCTOSIHUS.

[oToBkKa Ha napy

- Haneiite B pabouyto Yally oguH nuTp Bogbl 1 cobepute napoBapky, kak ykasaHo B pasgene «/Taposapkay.
[MonoxuTe MWLy, KOTOPYHO HYXHO NPUFOTOBUTL HA Napy, U 3aKPOITE KPbILLIKY.
YcTaHoBuTe TailMep Ha HY)XHOE BpeMsi NS TOTOBKW Ha Napy 1 NOBEPHUTE NMePeKIoYaTesb NPorpaMm NPOTUB YacOBOW CTPENKM
Ha ycTasky 120 °.
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MonesHbIn coBeT. Hapsdy ¢ Tem, YTo NapoBas peLLeTka 04eHb NOAXOAUT ANS AENMKATHOrO MPUTOTOBNEHMS pbiGbl UK Msica,
Bbl MOXETE OHOBPEMEHHO FOTOBUTb Ha Napy OBOLLM B NapoBOM NOAA0He. BMeCTe ¢ TeM, 4ToGb! XOPOLLO MPUrOTOBMTH MULLY Ha
napoBo¥i peLLeTke, TpebyeTcs AoCTaTOYHOE KONMMYeCTBO Napa. MoaToMy npoBepbTe, Y4Tobl MULLA He 3aKpbiBana BCe 0TBEpCTUS
B MTapOBOM NOZAOHE.

3BYKOBbI€E CUrHaMbl, HaNpUMep, OKOHYaHUA NPOrPamMMbl 1 T.4.
YroBbl yBEAOMUTE MONb30BATENS 06 OKOHYAHMM LiMKNa FOTOBKM UMM CMELLMBAHWS, O HenpaBuIbHOM tiukcalun npubopa unm o
Apyrvx olwmbkax, npubop NoaaeT 3ByKOBbIE CUTHANbI.
Cpasy e nocre OKOHYaHMs LKA roToBky Uin cMeluneanmst ((1)) Bceraa cHavana nosopauveaiiTe nepekmioyarers nporpamMm B
nonoxeHue «OTkn.» nepes yCTaHOBKOW HOBOW MPOrpaMMbl UMk BpeMeH paboTbl.

Mpyw aBapnHOM OTKNHOYEHWUN INEKTPOIHEPTUM

B cnyyae aBapuitHOro OTKITIOYEHNS SNEKTPOSHEPTUM BO BPEMS BbINOMHEHWS MPOrpaMMbl Ha ANCnNee 0TobpaxaeTcs Kof OLwmbKu
EE03 v paspatoTca npeaynpexaatoLme 38ykoBble CUrHansl. ECriv aTo Npou3oiaeT, cHavana BbIKNiouuTe npubop 1 noBepHUTe
nepekrnioyatens nporpamm B nonoxetue «OTkn.» ((h). 3aTem cHoBa BKMOYMTE NPUGOP 11 NEPE3anycTUTe NPOrpamMmy roTOBKA UIN
CMeLUMBaHNS.

Koab! owmn6ok — 06wmin 063op

EE01 Paboyas yalua yctaHoBneHa HenpasuibHO 1 NPUOOp Noka elle HaeXHO He 3athMKCpOBaH.
— YcTaHoBuTe pabouyio Yaly npaBunbHO W 3adukeupyiiTe npubop.

EE02 Kpbiwwka paboyei YaLum ycTaHoBNEHa HeNpaBuIbHO U He 3adhKCUpoBaHa.
— YCTaHOBWTE KpbILLKY NPaBUILHO W 3adukeupyiite npubop.

EE03 Mpy BKNtoyeHM NpuBopa NepekmiovaTenb NporpamMm He Haxoguncs B nonoxeHn «OTk.» ((D). Cu. Takke
«A8apuliHoe OMKIIYEHUE 31EeKMPOSHEP2UU .

— Belkniounte npuop, ycTaHoBUTE Nepekmioyatens nporpamm B nonoxenue «OTkn.» ((1)) v cHoBa BKtouMTe
npubop.

EE04 Cnuwkom Bbicokasi Temnepartypa B paboyeii value.
— Beikmiounte npubop, yCTaHoBUTE Nepekmioyaresis nporpamm B nosoxetue «OTkr.» (1)) v faitTe yale ocTbiTb.
IMepen NOBTOPHbIM BKMO4EHUEM NprUOOPa NONOXUTE B Yally MHTPEAMEHTbI UK HANeiRTe B Hee BOfb.

EE05 3aenaHue Buratens.

— HeMeqneHHo BbikMtouMTe NPUBOP 1 OTKMKOYMTE €ro OT ceTu. MpoBepbTe, He 3aBMOKMPOBAH N HOX
WHrpeaueHTamu. YcTpanute 6rokupoBky. CHoBa nogkmoumTe npubop K CeTv 1 BkoumuTe ero. Ecrin coobiuermne 06
owmbKe 0CTaeTes, HeMeANEHHO BbIKNIOUMTE MPUBOP 1 CBSKUTECH C HaLLei Cry6oi CEpBUCHOMO 0BCYXMBAHHS.

EE06 OLwumbKa aneKkTpoHKM
— CBSXUTECH C HaLei cryxBoi cepaIUCHOrO 0BCnyXUBaHHS.

EE07 OLwumbka aneKkTpoHUKM
— CBskuTECH C HaLed cnyx6oi cepBUCHOrO 06CyXMBaHNS.

EE08 Pyyka-dukcatop HaxoanTcs B HENPaBUIbHOM NOMOXEHUN.
— YcTaHoBTE Nepekmioyatenb NporpamMm B nonoxetue «OTkm.» (¢1)). MpoBepbTe NpaBUnbHOCTL YCTaHOBKY
paboyelt YaLLm 1 KPbILLKW 1 CHOBA 3adiukeupyiiTe npubop.

EE09 [Neperpyska gsuratens.
— Boikniounte npubop v fainte emy ocTbITb.

MecTo ana XpaHeHUss CMOTaHHOrO WHypa NUTaHusa
Mecto ans XpaHeHUA CMOTaHHOIO WHypa NUTaHUA Ha 3apHel CTOPOHE OCHOBaHMA NO3BONAET YMEHbLUNTL ANUHY LLHYpPa npu
MCNOMb30BaHUN an60pa, a Takxe obreryaet ero XpaHeHue.
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YucTka 1 obmin yxon

- [lepeq TeM kak MpUCTyNNTb K YnCTKe npubopa, OTKMKOYNTE ero OT CETU 1 AaitTe eMy MOMHOCTLI0 OCTbITh.
Bo n3bexaHne nopaxeHus 3NeKTpUYECKMM TOKOM He MOIATe aneKTponprubop XWAKOCTAMU 1 He MOrpyXaiiTe ero B KUAKOCTH.
He ncnonbayiite abpaavisHble Mk CUNbHOAEGMCTBYIOLLME MOKOLLIE CPEACTBA.
OuucTute Kopnyc npubopa, NPOTEPEB €ro Crerka yBnaXHEHHOM TKaHbHO.
[pomoliTe BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb paboyelt Yalum No4 NPOTOYHON BOAON. He norpyxaliTe B BOAY HIKHIOK YacTb Yalum.
Yalua He nNpuUrogHa Ans MbITbs! B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.
Bce fipyrie CbeMHble 4acTn MOXHO MbITb B rOpsiyeli MblflbHOI BOAE UK B NOCYAOMOEYHON MaLUMHE.
Ecnn Heobxoaumo, HOX MOXHO OUMCTUTL MATKO LeTKoi. MpeaynpexaeHne! Hox o4eHb OCTPbIiA.
KoHTakTbl noa paboyei yalLel HeobX0AMMO NOCTOSHHO COEpPXaTb CyXMMM 1 YNCTbIMU. Bee ocTaTki nuiLm Heobxoanmo
HeMe[neHHo yaansTh.

Ytunusaumua
YcTpoitcTBa, NOMEYEHHbIEe 3TUM CUMBOSIOM, JOMKHbI YTUNU3MPOBATLCS OTAENBHO OT AOMALLHEro Mycopa, Tak kak
E OHM COZiepXaT MonesHble MaTepuarbl, KOTopble MOryT ObiTb HanpaBneHbl Ha nepepaboTky. lMpaBunbHas yTunusaums
obecneunBaeT 3aLMTy OKpyXaloLLen cpeabl U 300poBbs Yernoseka. VHdopmalyio no aToMy BOMpOCY Bbl MOXETE
EEEEE  110/1y4MTb Y MECTHBIX BMIACTEH UMM Y MPOAABLA YCTPOICTBA.

[apanTus

["apaHTUAHbIN CPOK Ha NpUBopbI UpMbI ,Severin® - 2 roaa co AHS WX Npogaxu. B TeyeHne aToro BpemeHm Mbl 6ecnnatHo
yCTPaHUM Bce AedbeKTbl, BOHUKLLME B pe3yrbTaTe NPON3BOACTBEHHOTO Bpaka Uk NpUMEHEHNs HekayecTBEHHbIX MaTepuarnos.
["apaHThs He pacnpoCTpaHSeTCs Ha AedhekTbl, BOSHMKLLNE W13-3a HeCOONIOAEHNS PYKOBOACTBA NO JKCNAyaTaLuy, rpyboro
obpalLeHms ¢ npubopom, a Takke Ha BbloLLecs (CTEKNSIHHbIE N KepaMuyeckie) YacTu. [laHHas rapaHTus He HapyLlaeT Balumx
3aKOHHbIX NPaB, a Takke MoBbIX APYrX NpaB NOTPEBUTENSs, YCTAHOBMEHHbIX HALMOHANbHLIM 3aKOHOAATENCTBOM, PEryNMPYIOLLMM
OTHOLLIEHMS!, BO3HMKatOLLME Mexy noTpebuTensiMu 1 NpoaaBLiaM1 Npu Npoaaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHYMpyeTes, ecru

npnBop pPeMOHTUPOBANCA He B ykasaHHbIX HaMIU MyHKTax CEPBUCHOrO 0BCnyxmBaHNs. Bbl MoxeTe no noyte oTnpasuTs Npubop ¢
nepeyHeM HEUCNpPaBHOCTEN 1 MPUNOXEHHBIM KACCOBBLIM YEKOM Ha HaLL 6rivkaiiLLmin MyHKT cepBUCHOrO obcnyxusaHus. Kakue-nubo
HONOMHUTENbHBIE rapaHTUN NPOAABLA 3aBOOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.: +43(0) 62467358 10

Fax:. +43(0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel.: +3256 715451
Fax: +325670 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275 614
eMail: sales@noviz.com

China

Sunnex Century Catering Equipment (Shenzhen) Ltd.

2/F., Block A, Dong He Industrial Building

Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao

Shenzhen

Tel.: +86 755 25551458 or 25550852
Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p. 618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420 233 55 9474
Fax: +420 233 559474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@fh-as.dk
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Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 1348,

tel: 654 3000

Espana

Severin Electrodomesticos Espafia S.L.
SIN. (C."Las Higueras

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34 925513405

Fax: +34 925541940

eMail: severin@severin.es

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34 9222058 00

Fax: +34922 2059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9.867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX

Tel.: +333 88476208

Fax: +33 3 88476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong
Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,

Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 2850 4015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Zansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100t Road

Indiranagar, Bangalore 560 038

Tel.: +91 80 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Iraq
AIJOUD Home Appliances Manufacturing Co. Ltd
PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi
Al Joud Building Karadat Kharej
Baghdad - Iraq
Tel.: +964 782 270 2727
+964 770003 5533
+9647712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800224155
Tel.:010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P.0.Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200

Fax:+966 1253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d"Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 9494 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel : +3892/2445009 or - 019
Fax: 438922463270



Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta
Crosscraft .Co .Ltd.
Valletta Road

Paola, Malta
Tel:  +35621804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812
eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333

Fax: +31263193352
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trolldsveien 34

1414 Trollasen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman

Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING CO
BUILDING NO: 1906, WAY NO:6424

GHALA 112, P0. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

COLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.
Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 809 3441

eMail: severinconsumercare@col

com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z0.0.

UL. WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +48 77 453 86 42

Fax: +48 77 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410 455 Arcozelo

Tel: +35122 616 7300

Fax: +35122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6uTa Cepauc
123362 1. Mocksa,
yn. (Bo6ogbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 15421926

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.

Skladova 1

91701 Trmava

Tel: +421 33 55 45007
Fax: +42133 5545007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

AL.CD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.: +27 216740294

Fax: +27 216740295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: +46 40 1207 70
Fax: +46406 110335

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Syria

Joud Industries Domestic Appliances Co.

P0.Box 199 0r 219

Motorway entrance

Lattakia - Syria

Tel.: +963 41416 590
+963 41416 591

Fax: +963 41444 622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

SEVERIN

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai UA.E.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +44 1204 558161
eMail: office@hsdl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn

Stand: 08.2014
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