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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Ihr Vertrauen. Wir freuen uns, dass lhre Wahl auf ein SEVERIN Qualitatsprodukt gefallen
ist und gratulieren lhnen zu dieser Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 115 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat der Marke SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sieben Kategorien Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen & GenieBen, Haushalt, HairCare und Kiihlen
& Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber 200 verschiedenen Produkten ein umfassendes Sortiment an
Elektrokleingeraten an. Wir haben fiir jeden Anlass genau das richtige Produkt fiir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel SpaB mit lhrem neuen Gerat.
lhre

Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH
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Espresso-Automat

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor der
Benutzung des Gerates durch und bewahren Sie diese fiir
den weiteren Gebrauch auf. Das Gerét darf nur von Personen
benutzt werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut
sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

. Drehregler Dampf-HeiRwasser/Espresso
Ein-/Austaste mit Temperaturkontrollleuchte
Wahltaste Heiwasser/Dampf
Dampflanze mit Silikonlasche

Siebtrager

HeiBwasser/Dampf-Diise (abnehmbar)
Tassenablage

Tropfschale (abnehmbar)

Typenschild (unter dem Gerat)

10. Filtersieb fiir 1 Tasse

11. Filtersieb fir 2 Tassen

12. Messloffel

13. Aufschdumkénnchen

14. Fillstandsanzeige

15. Anschlussleitung mit Netzstecker

16. Brlhgruppe

17. abnehmbarer Wasserbehalter

18. beheizte Tassenabstellflache

O©CONDAR LN =

Sicherheitshinweise

+ Das Gerat darf aus Grinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Flissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

+ Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und
dartiber benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

+ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre und lter und werden beaufsichtigt.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von
Kindern jiinger als 8 Jahre femnzuhalten.

+ Das Gerat kann von Personen mit reduzierten

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich

des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Kinder von Verpackungsmaterial fernhalten. Es besteht u.a.

Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.

eventueller Zubehdrteile auf Mangel dberprifen, welche die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen kdnnten.
Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist, kdnnen von
auflen nicht erkennbare Schéden vorliegen. Auch in diesem
Fall das Gerét nicht in Betrieb nehmen.

- Anschlussleitung regelmaRig auf Beschéadigungen priifen.

Im Falle einer Beschadigung darf das Gerét nicht benutzt
werden.

- Vorsicht! Siebtrager, Briihgruppe, Tassenablage und

Dampflanze werden bei Betrieb heif3.

- Die HeiRwasser/Dampf-Dise nur 6ffnen, wenn ein

geeignetes GefaR darunter gehalten wird. Vorsicht! Durch
austretenden Dampf besteht Verbriihungsgefahr.

- Wahrend des Betriebs des Gerates niemals unter die

Auslassoffnungen (Briihgruppe, Siebtrager, Heilwasser/
Dampf-Diise) fassen. Verbriihungsgefahr!

- Die Anschlussleitung darf nicht mit heiflen Geréteteilen in

Berlihrung kommen.

- Das Gerét nur unter Aufsicht betreiben. Nicht auf heile

Oberflachen (z.B. Herdplatten 0.3.) oder in der Nahe von
offenen Gasflammen abstellen oder benutzen.

- Den Netzstecker ziehen

- bei Storungen wahrend des Betriebes,
- nach jedem Gebrauch,
- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der

Steckdose ziehen.

- Bevor der Netzstecker eingesteckt wird, die Zubehérteile

montieren, Wasser einfiillen und den Drehregler in die
neutrale Position (C3) drehen.

- Das Gerét nicht im Freien benutzen und vor Frost schiitzen.
-+ Wird das Gerat falsch bedient oder zweckentfremdet

verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schéden iibernommen werden.

- Das Gerét ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen

Anwendungen verwendet zu werden, z.B.

- in Laden, Biiros und anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren typischen
Wohnumgebungen

- in Frihstlickspensionen

- Reparaturen an Elektrogeraten missen von Fachkraften

durchgefiihrt werden, da Sicherheitsbestimmungen zu



beachten sind und um Gefahrdungen zu vermeiden.

Dies gilt auch fiir den Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das Gerat zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Ein-/Austaste mit Temperaturkontrollleuchte
Die rote Temperaturkontrollleuchte leuchtet auf, solange das
Gerat eingeschaltet ist. Sie blinkt, wahrend das Gerét autheizt.

Drehregler
Der Drehregler hat vier Schaltstellungen:

[6)) & HeiRwasser-Dampfbezug tber
die Dampflanze

& Aufheizen zum HeiRwasser-/Dampfbezug
(O  neutrale Position / Gerat im Bereitschaftsmodus
¢  Espressobezug

Vorsicht! Sobald der Drehregler auf das Dampf- oder
Espressosymbol gedreht wird, tritt Dampf bzw. heiRes Wasser
aus.

Wahltaste HeiRwasser / Dampf

Sobald der Drehregler auf § (Aufheizen) gedreht wird, kann

mit der Wahltaste zwischen HeiRwasser- und Dampfbezug

umgeschaltet werden.

HeiRwasser oder Dampf kénnen anschlieffend durch die

Heilwasser/Dampf-Duse bezogen werden.

- Zum HeiRwasserbezug leuchtet das Symbol @ auf
(Standardeinstellung).

« Zum Dampfbezug leuchtet das Symbol &; auf.

Slebtrager einsetzen/entnehmen:

Der Siebtrager wird mit einem Bajonettverschluss am Geréat
befestigt. Der Griff des Siebtragers muss sich beim Einsetzen
an der linken Seite von der Briihgruppe befinden (Bild I). Zum
Verriegeln den Siebtrager gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag festdrehen (Bild Il).

- Zur Entnahme den Siebtrager im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

- Achtung! Den Siebtrager nicht wahrend des Briihvorgangs
entfernen, da dieser unter Druck steht. Nach dem
Briihvorgang ca. 30 Sekunden warten, bevor der Siebtrager
entnommen wird.

Wasser einfiillen:
- Wasser taglich frisch einfiillen und den Wasserbehalter
regelmaRig reinigen. Restwasser taglich entleeren.
Der Wasserbehalter muss gefillt sein, bevor das Gerét
eingeschaltet wird.
- Den Wasserbehélter zum Befiillen nach oben abnehmen.
- Frisches kaltes Wasser (ohne Kohlensaure) einfiillen.
Bitte die ,Max"- Markierung am Wasserbehalter beachten.
- Gefiillten Wasserbehélter aufsetzen und herunterdriicken.
- Wasserbehalter mit dem Wasserbehalterdeckel
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verschlieRen.
- Immer den Wasserstand beachten und recht- zeitig
Wasser nachfiillen.

Hinweis!

Wenn die Pumpe bei leerem Wasserbehélter Luft
angesaugt haben sollte, den Wasserbehélter mit max.
Wassermenge fiillen. Beim anschlieRenden Entliiften
kann es einen Moment dauern, bis Wasser nachflief3t.

- Durch Verschmutzungen, Kalkriickstdnde usw. kdnnen die
Dichtungen am Auslauf im Boden des Wasserbehalters
und am Ventil des Gehauses undicht werden. Deshalb bei
jedem Aufsetzen des Wasserbehalters darauf achten und
eventuelle Verunreinigungen beseitigen.

Automatische Abschaltung
Wenn das Gerat langer als 90 Minuten nicht benutzt wird,
schaltet sich das Gerat automatisch ab um Energie zu sparen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Die abnehmbaren Teile wie unter ,Reinigung und Pflege*

beschrieben reinigen und wieder einsetzen.

Das Gerét zur Reinigung wie folgt mit Wasser durchsplilen:

- Wassertank bis zur Max-Markierung befiillen.

- Siebtrager mit einem beliebigen Sieb ohne Espressomehl
einsetzen.

- Gefal von ca. 1000 ml unter die Auslauféffnungen des
Siebtréagers stellen.

- Netzstecker in die Steckdose stecken.

- Das Gerat mit der Ein/Aus-Taste einschalten. Das Gerat
heizt auf. Sobald die Kontrollleuchte dauerhaft leuchtet,
den Drehregler auf die Position ¢» drehen. Aus den
Auslauféffnungen am Siebtréger tritt heilles Wasser aus.

- Vorgang beenden, wenn ca. der halbe Wasserbehélter
geleert ist. Das GefaR unter den Auslauféffnungen
rechtzeitig entleeren.

- Gefal entleeren. Dampflanze an Silikonlasche anfassen
und nach vorne ziehen. Gefal unter die Dampflanze
stellen.

- Den Drehregler in die Position ,Aufheizen’ (&) drehen.

- An der Wahltaste leuchtet die Position HeiBwasser (@)

- Den Drehregler in die Position Wasser/Dampf (&)

drehen.

- Das Wasser tritt aus der HeiBwasser/Dampf-Diise aus.
- Bevor der Wasserbehalter komplett geleert ist, den

Vorgang mit dem Drehregler beenden (Position ).

Hinweis!
Diesen Vorgang bitte auch durchfiihren, wenn das Gerat
l&ngere Zeit nicht benutzt wurde.

Bedienung Allgemein

Ein guter Espresso zeichnet sich durch eine haselnussbraune,
dichte Crema aus. Er wird mit eher dunkel und langer
gerosteten Kaffeebohnen zubereitet. Oft ist ein feiner Mahigrad
erforderlich. Sein Volumen sollte 20-35 ml betragen. Es
empfiehlt sich, Espresso aus einer dickwandigen und auch



vorgewarmten Tasse zu frinken.

Tassen und Siebtrager vorwarmen:

Die beheizte Tassenabstellflache ermdglicht das Vorwéarmen

von Tassen.

Fir ein perfektes Kaffeeergebnis empfehlen wir die Tassen und

den Siebtrager vorzuwarmen.
Gewiinschtes Sieb in den Siebtrager einsetzen.
Siebtréger einsetzen und ein oder zwei Tassen unter den
Siebtrager stellen.
Sobald die Betriebstemperatur erreicht ist, leuchtet die
Kontrollleuchte dauerhaft auf.
Drehregler in die Position ¢ drehen.

- Tasse(n) bis zur gewiinschten Menge fiillen und dann den
Vorgang mit dem Drehregler beenden (Position ).

- Tasse(n) zum Vorwérmen bis zur Zubereitung zur Seite
stellen und dann entleeren.

Sieb mit Espressomehl befiillen/entleeren

Espressomehl einfiillen:

- Vorgewarmten Siebtréger mit entsprechendem Sieb
entnehmen (Vorsicht heiR!). Wasserreste entleeren.

- Espressomehl einfiillen:
- 1Tasse =ca. 1 Messloffel
- 2 Tassen = ca. 2 Messloffel

- Befiillen Sie das gewahlte Sieb bis zum Rand mit
Kaffeemehl und pressen Sie es mit der Riickseite des
Messléffels an.

- Falls sich Espressomehl auf dem Rand des Siebtragers
befindet, dieses entfernen.

Espressosatz entleeren:

- Nach der Espressozubereitung ca. 30 Sekunden warten,
damit sich der Druck abbauen kann.

- Siebtrager vorsichtig entnehmen. Bitte beachten, dass
im Siebtrager noch etwas heilles Wasser zuriickbleiben
kann. Dieses Wasser vorsichtig abgiefen.

- Sobald der Siebtrager abgekihlt ist, den Siebtrager
ausklopfen, um den Espressosatz zu entfernen.

- Um das Sieb abschlieRend zu reinigen, in die
Einkerbungen am Siebtréger greifen und das Sieb nach
oben abziehen. Siebtrager und Sieb reinigen.

Tropfschale

Die Tropfschale vor jeder Inbetriebnahme einsetzen, da
wahrend des Betriebs Restwasser und Dampf in diese geleitet
wird. Die Tassenablage kann deshalb heil werden.

Die rote Fillstandsanzeige steigt bei steigendem Wasserstand
durch die Tassenablage nach oben und zeigt die Notwendigkeit
des Entleerens an. Tropfschale nur entnehmen, wenn sich der
Drehregler in der neutralen Position befindet. Vorsicht! Das
Wasser in der Tropfschale kdnnte heil® sein.

Zur Entnahme die Tropfschale anheben und vom Gerét
wegziehen. Sollte sich beim Reinigen die Abdeckleiste am
hinteren Ende der Tropfschale geldst haben, diese von schrég
oben wieder auf die Tropfschale aufsetzen.

Zubereitung
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Espresso
Wasser einfiillen.
Netzstecker einstecken und Gerat mit der Ein/Aus-Taste
einschalten. Die rote Temperaturkontrollleuchte blinkt
wéhrend der Aufheizzeit.
Siebtrager und die Tasse(n) vorwérmen.
Siebtrager entnehmen und Espressomehl einfiillen und
anpressen. Anschliefend Siebtrager einsetzen.

- Tasse(n) unterstellen.
Leuchtet die Temperaturkontrollleuchte dauerhaft auf,
Drehregler in die Position ¢» drehen. Der Espresso fliet in
die Tasse(n).
Sobald die gewiinschte Fillmenge erreicht ist, den Vorgang
mit dem Drehregler beenden (Position ().
Nach ca. 30 Sek. den Siebtréger entnehmen und den
Espressosatz entleeren.
Bei Bedarf kdnnen jetzt weitere Tassen zubereitet werden.
Nach der Zubereitung den Siebtrager unter Wasser
ausspilen und wieder einsetzen.
Die Briihgruppe durchsptlen, in dem der Drehregler fiir
einige Sekunden in die Position t» gedreht wird.

Helﬁwasserbezug fiir HeiBgetrénke
Dampflanze an der Silikonlasche anfassen und nach vorne
ziehen. Eine Tasse unter die Dampflanze stellen.
Siebtrager mit beliebigem Sieb auch beim HeiRwasserbezug
einsetzen.
Den Drehregler in die Position ,Aufheizen’ (§) drehen.

- An der Wahltaste leuchtet die Position HeilRwasser.
Sobald die Temperaturkontrollleuchte dauerhaft leuchtet,
Drehregler in die Position a4+ drehen.
Heiles Wasser in die Tasse laufen lassen. Vorsicht! Heiler
Dampf!
Sobald die gewlinschte Fillmenge erreicht ist, mit dem
Drehregler den Bezug beenden (Position ().

Dampfbezug zum Erhitzen vom Getranken
Dampf zum Erhitzen von Milch oder anderen Getrénken kann
aus der HeiBwasser/Dampf-Duse bezogen werden.
- Dampflanze an der Silikonlasche nach vome ziehen. Tasse
mit der zu erwarmenden Fliissigkeit unter die Heifwasser/
Dampf-Dise stellen.
Siebtrager mit beliebigem Sieb auch beim Dampfbezug
einsetzen.
Den Drehregler in die Position ,Aufheizen’ (§) drehen.
Die Wahltaste in die Position Dampf ( };) stellen. Die
Temperaturkontrollleuchte blinkt.
Sobald die Temperaturkontrollleuchte dauerhaft leuchtet, die
HeiRwasser/Dampf-Diise in die zu erwdrmende Flissigkeit
tauchen und den Drehregler in die Position @.1: drehen. Es
tritt Dampf aus.
Den Dampfbezug beenden, sobald die Flissigkeit die
gewlinschte Temperatur erreicht hat.
Uberschiissiger Dampf wird in die Tropfschale abgegeben.
Die HeiRwasser/Dampf-Diise nach dem Erhitzen sofort mit
einem feuchten Tuch reinigen.

Dampfbezug zum Aufschaumen von Milch
Siebtrager mit beliebigem Sieb auch beim Dampfbezug



einsetzen.
Den Drehregler in die Position ,Aufheizen’ (§) drehen.

- Wahltaste in die Position Dampf ( ;) stellen.

Die Temperaturkontrollleuchte blinkt.

Sobald die Temperaturkontrollleuchte dauerhaft leuchtet,
die Dampflanze an der Silikonlaschen anfassen und ein
hitzebestandiges GefaR unterstellen. Den Drehregler in
die Position . drehen. Es tritt zunéchst Kondenswasser
aus. Sobald nur noch Dampf austritt, den Drehregler in die
Position ,Aufheizen’ (§) drehen.

Das Gerét ist nun zum Milchaufschdumen bereit.

Das Aufschaumkannchen mit mindestens 50 ml kalter Milch
befiillen.

Die Dampflanze an der Silikonlasche anfassen und in

das mit Milch gefiillte Milchschaumkannchen fiihren. Die
HeiRwasser/Dampf-Diise muss in die Milch eintauchen.
Den Drehregler in die Position @4 drehen. Es tritt Dampf
aus.

Mit dem Kannchen kreisende Bewegungen durchfiihren.
Dabei mit der HeiBwasser/Dampf-Diise immer knapp unter
der Oberflache der Milch bleiben.

Sobald sich ausreichend Schaum gebildet hat, den
Drehregler in die neutrale Position (O) drehen.
Uberschiissiger Dampf wird in die Tropfschale abgegeben.
Die HeiRwasser/Dampf-Diise nach dem Aufschdumen sofort
mit einem feuchten Tuch reinigen.

Tlpps fiir perfekten Milchschaum
Milchschaumkénnchen maximal zur Halfte mit Milch
filllen.

Die Milch sollte kalt sein, umso mehr Zeit bleibt zum
Schaumen.

Die Hand unter das K&nnchen halten. So hat man
eine gute Temperaturkontrolle, da die Milch nicht
heiler als 60 °C werden darf. Bei Temperaturen Uber
68 °C gerinnen die EiweiRe und die Milch Iasst sich
nicht mehr aufschaumen.

Der Barista favorisiert einen cremigen Milchschaum.
Cremiger Milchschaum schmeckt deutlich besser in
einem Cappuccino, der traditionell ohne Kakaopulver
zubereitet wird.

Getrankespezifikationen

Ristretto
- 6-8 g Kaffeepulver
-+ 20 ml Wasser

Espresso
- 6-8 g Kaffeepulver
+ 20-35 ml Wasser

Kaffee
- 6-8 g Kaffeepulver

100-125 ml Wasser

Cappuccino
- 6-8 g Kaffeepulver
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+ 20-35 ml Wasser
Die Cappuccino-Tasse mit Milchschaum fiillen, bis sich ein
kleines Haubchen bildet.

Latte Macchiato

- 6-8 g Kaffeepulver

- 20-35 ml Wasser

1/3 eines hohen Glases mit warmer Milch fiillen. Das Glas bis
2 cm unter den Glasrand mit warmem Milchschaum befiillen.
Dann ca. 15 sec warten und den Espresso einflieRen lassen,
damit sich die klassischen drei Schichten bilden.

Remlgung und Pflege

Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und den

Espresso-Automaten abkuhlen lassen.

Das Gerat darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit

nicht mit Flissigkeiten behandelt oder gar darin eingetaucht

werden.

Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

- Alle abnehmbaren Teile kénnen im Splilwasser gereinigt
werden.

Filter und Siebtrager nach jedem Gebrauch unter

flieBendem Wasser und regelmafig im Spllwasser reinigen.

- Tropfschale taglich entleeren und zusammen mit der

Tassenablage im Splilwasser reinigen.

Das Geh&use auflen mit einem trockenen oder leicht

angefeuchteten Tuch reinigen.

Die Briihgruppe mit einem angefeuchteten Tuch abwischen.

Den Dichtungsbereich der Briihgruppe (beim

Bajonettverschluss) mit einem Pinsel reinigen. Der Pinsel

sollte harte Borsten besitzen.

- Wasserbehalter taglich leeren und regelméafig im Spllwasser
reinigen.

Unterhalb des Wasserbehalters (Wasserbehalter

abnehmen) befindet sich eine Reinigungshilfe mit einem

dicken und einem diinnen Draht. Der dicke Draht (STEAM)
dient zur Reinigung einer verstopften HeiRwasser/Dampf-

Duse; der diinne Draht (FILTER) zur Reinigung verstopfter

Filtersiebe. Nach Gebrauch die Reinigungshilfe zur sicheren

Aufbewahrung wieder unterhalb des Wasserbehalters

anbringen.

Die HeiRwasser/Dampf-Diise nach dem Aufschdumen

sofort reinigen. Hierzu die Dise mit einem feuchten Tuch

abwischen.

Sollte die Heiwasser/Dampf-Diise verstopft sein, diese wie

folgt reinigen:

- Die HeiBwasser/Dampf-Diise von der Dampflanze
abschrauben.

+ Reinigungshilfe unterhalb des Wasserbehélters
herausnehmen. Mit dem dickeren Draht durch die Offnung
der HeiBwasser/Dampf-Diise stechen. HeiBwasser/
Dampf-Diise anschlieRend unter flieRendem Wasser
abspiilen.

- HeiRwasser/Dampf-Diise wieder aufschrauben.

Sollten die Siebe trotz Reinigung im Splilwasser verstopft

sein, diese wie folgt reinigen:

- Reinigungshilfe unterhalb des Wasserbehalters
herausnehmen. Mit dem diinneren Draht durch die



Offnung an der Unterseite des Filtereinsatzes stechen.
Filtereinsatz anschliefend unter flieBendem Wasser
abspiilen.

Entkalkung
Wir empfehlen, abhangig vom Kalkgehalt des Wassers und der

Benutzungshaufigkeit, das Gerét alle 2-3 Monate, zu entkalken.

Der Garantieanspruch erlischt bei Geréten, die aufgrund
mangelnder Entkalkung nicht einwandfrei funktionieren.
Hierzu eignen sich handelstibliche Siebtrager-
Entkalkungsmittel. Entkalkungsmittel nicht in emaillierte
Abflussbecken giefen!

» 2| Entkalkungsmittelldsung gemaR Herstellerangaben
zubereiten und in den Wasserbehalter fiillen.

Gefiillten Wasserbehélter aufsetzen.

Siebtrager einsetzen.

GroRes Gefal unter die Auslauféffnungen des Siebtragers
stellen.

Netzstecker in die Steckdose stecken.

Das Gerat mit der Ein/Aus-Taste einschalten. Das Gerat
heizt auf. Sobald die Temperaturkontrollleuchte dauerhaft
leuchtet, den Drehregler auf die Position ¢» drehen.

Die Entkalkungsmittelldsung flieRt in das GefaR. Das Gefa
rechtzeitig entleeren!

- Vorgang beenden, wenn ca. 2/3 des Wasserbehalters
geleert ist.

Gefal entleeren. Dampflanze an Silikonlasche anfassen
und nach vorne ziehen. GefaR unter die Dampflanze stellen.

- Den Drehregler in die Position ,Aufheizen’ (§) drehen.

- An der Wahltaste leuchtet die Position HeiRwasser ( @)).
Den Drehregler in die Position Wasser/Dampf (& L) drehen.
Das Wasser tritt aus der HeiBwasser/Dampf-Diise aus.

- Wasser ausflieRen lassen, bis der Wasserstand im
Wasserbehalter die Min-Markierung erreicht hat. Dann den
Vorgang mit dem Drehregler beenden (Position {2)) und die
im Wasserbehalter verbliebene Entkalkungsmittellésung
ausgiefen.

- AnschlieRend eine Wasserbehélterfiillung mit klarem
Wasser durch den Siebtréger flieRen lassen (Position ¢),
damit das Entkalkungsmittel vollstdndig ausgespiilt wird.

- Wasserbehalter zu 1/3 fillen und das Wasser durch
die Dampflanze flieBen lassen, bis der Wasserstand im
Wasserbehalter die Min-Markierung erreicht hat.

Magliche Ursachen von Problemen

Geschmack
Bitterer Geschmack
Die Bohnen wurden zu fein gemahlen oder zu fest angedriickt.

Saurer Geschmack

Das Wasser ist zu sauer oder zu weich.

Die Bohnen wurden zu grob gemahlen oder es wurde
eine falsche Kaffeesorte benutzt (Filterkaffeerdstung statt
Espressordstung).

Fremdgeschmack

Es wurde zu stark gechlortes Wasser benutzt.
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Die Bohnen sind zu alt oder es wurde eine falsche Kaffeesorte
benutzt (Filterkaffeerdstung statt Espressordstung).

Crema

Zu wenig Crema

Die Bohnen wurden zu grob gemahlen oder sind zu alt.
Das Kaffeemehl wurde nicht fest genug angedriickt.
Die Tasse oder die Maschine sind verunreinigt.

Crema zu dunkel
Die Bohnen wurden zu fein gemahlen oder zu stark gerdstet.

Crema zu hell
Die Bohnen wurden zu grob gemahlen oder das Kaffeemehl
wurde nicht fest genug angedriickt.

Crema hat keinen Stand
Die Tasse war zu kalt oder zu heil.

Ersatzteile und Zubehér

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehér zu Inrem Gerét benétigen,
kénnen Sie diese auch bequem Uber unseren Internet-
Bestellshop bestellen. Sie finden unseren Bestellshop

auf unserer Homepage http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service/Ersatzteilshop®.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt werden. Diese Geréate
enthalten wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet

E werden konnen. Eine ordnungsgeméfe Entsorgung
schiitzt die Umwelt und die Gesundheit Ihrer

mmmm  Mitmenschen. lhre Gemeindeverwaltung bzw.

Ihr Fachhandler gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe

Entsorgung.

Garantie

SEVERIN gewahrt Ihnen eine Herstellergarantie von zwei
Jahren ab Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen wir
kostenlos alle Mangel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind: Schéden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemafe
Behandlung oder normalen VerschleiR zurlickzufiihren sind,
ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht

von SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das Gerét ohne
Zubehorteile, gut verpackt, mit Fehlererklarung und Kaufbeleg
versehen, direkt an den SEVERIN-Service. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte gegenliber dem Verkaufer und
eventuelle Verkaufergarantien bleiben unberiihrt.
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Espresso maker

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the following
instructions carefully and keep this manual for future reference.
The appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed socket
installed in accordance with the regulations. Make sure that
the supply voltage corresponds with the voltage marked on the
rating label.

This product complies with all binding CE labelling directives.

Familiarisation

Rotary control for steam - hot water / espresso
On/Off switch with temperature indicator light
Hot-water / steam selector button

Steam tube with insulated ring grip

Filter sieve holder

Hot-water/steam nozzle (detachable)

Cup stand

Drip tray (detachable)

Rating label (on underside of appliance)

10. Filter sieve for 1 cup

11. Filter sieve for 2 cups

12. Measuring scoop

13. Frothing jug

14. Indicator for drip-tray water-level

15. Power cord

16. Boiler outlet

17. Water container (removable)

18. Cup-warming top

OCOX®NDAR N =

Important safety instructions

+ To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with water and do not immerse it in water.

+ This appliance may be used by children (at least
8 years of age) provided they have been given
supervision or instruction concerning the use of the
appliance and fully understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to carry out any
cleaning or maintenance work on the appliance
unless they are supervised and at least 8 years of
age.

+ The appliance and its power cord must be kept well
away from children under 8 at all times.

+ The appliance may only be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or
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lacking experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction conceming the use
of the appliance and fully understand all dangers and
safety precautions involved.

+ Children must not be permitted to play with the

appliance.

- Caution: Keep any packaging materials well away from

children — these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Before the appliance is used, the main body as well as

any attachment fitted should be checked thoroughly for

any defects. Should the appliance, for instance, have been
dropped onto a hard surface, it must not be used any longer:
even invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

- The power cord should be regularly examined for any signs

of damage. In the event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

- Caution: the filter sieve holder, boiler outlet, cup stand and

steam tube heat up during operation.

- Do not open the hot-water/steam nozzle unless a suitable

container is placed underneath. Caution: there is a danger
of scalding from hot steam being emitted.

- Always keep your hands well away from the outlet openings

(boiler outlet, filter sieve holder, steam nozzle) during
operation: danger of scalding.

- The power cord must be kept well away from hot parts of the

appliance.

- Do not leave the appliance unattended while in use. Do not

position the appliance on or near hot surfaces, open flames
or inflammable vapours.

- Always remove the plug from the wall socket

- in case of any malfunction,
- after use, and also
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull on

the power cord; always grip the plug itself.

- Before inserting the plug into a suitable wall outlet, ensure

that

- all accessory parts have been correctly fitted,

- the appliance has been filled with water, and

- the rotary control is set to its neutral position ().

- Do not use the appliance outdoors; protect it from zero or

sub-zero temperatures at all times.

- No responsibility is accepted if damage results from

improper use, or if these instructions are not complied with.

- This appliance is intended for domestic or similar

applications, such as

- in shops, offices and other similar working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc. and similar
establishments,

- in bed-and breakfast type environments.

In order to comply with safety regulations and to avoid

hazards, repairs of electrical appliances must be carried

out by qualified personnel, including the replacement of



the power cord. If repairs are needed, please send the
appliance to one of our customer service departments. The
addresses can be found in the appendix to this manual.

On/Off switch with temperature indicator light
The red temperature indicator light remains lit while the

appliance is switched on. It flashes while the unit is pre-heating.

Rotary control
The rotary control has four settings:

[6)) .fy Dispensing steam/hot water via the steam tube
& Heating up for hot-water/steam

(O  Neutral position / unit in standby-mode

(p  Drawing espresso

Caution: As soon as the rotary control is turned to the steam or
espresso symbol, steam or hot water will be emitted.

Hot-water/steam selector button
With the rotary control in the ‘Heating-up’ (§) position, the
selector button can be used to select either hot water or steam.
Hot water or steam may then be drawn from the hot-water/
steam nozzle.
When drawing hot water, the symbol @ is lit (default
setting).
When dispensing steam, the symbol 3+ lights up.

Insertlnglremovmg the filter sieve holder:
The filter sieve holder is fitted to the appliance by means of a
bayonet-type locking socket. When attaching it, the handle
must be facing to the left of the boiler outlet (picture I). To
lock, turn the holder firmly as far as possible to the right
(picture I1).
To unlock and remove the holder, turn it to the left.
Caution: Do not remove the sieve holder while the
appliance is in use, since the holder is under pressure. Once
the brewing cycle is complete, wait around 30 seconds before
removing the sieve holder.

Filling with water:

- Fill only with fresh water, on a daily basis; make sure that
the water container is cleaned at regular intervals. Residual
water should be poured out daily. Do not switch the
appliance on unless the water container is filled.

- Lift out the water container before it is filled.

- Fill the container with (non-carbonated) cold water while
observing the ‘Max’ marking on the water container.

- Once filled, replace the container in the appliance and
push it down.

- Close the lid on the water container.

- The water level must be monitored and, if necessary, the
container refilled in good time.
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Please note:

Should the pump have started sucking in air from the
empty water container, fill the water container first
with the indicated maximum amount of water. When
‘bleeding’ the system afterwards, it may take a few
moments before water is emitted again.

- Deposits of dirt and lime may cause the seals in the outlet
at the bottom of the water container and those around
the valves to leak. Check the seals carefully each time
the water container is inserted and, if necessary, carefully
remove any existing deposits.

Automatic switch-off
If the unit is not used for a period of 90 minutes, it will switch off
automatically to save power.

Before using for the first time

Before the appliance is used for the first time, all detachable

parts must be thoroughly cleaned as described in the

section General Care and Cleaning. Refit all parts
afterwards.

Clean the system by flushing with water as follows:

- Fill the container with water up to its ‘Max’ mark.

- Insert the sieve holder with either sieve in place, but
without any ground coffee.

- Place a suitable container, with a capacity of about 1000
ml, underneath the outlet openings.

- Insert the plug into a wall outlet.

- Use the On/Off switch to turn the appliance on. The unit
heats up. Once the temperature indicator light shows
steady, turn the rotary control to position ¢». Hot water is
now emitted from the sieve holder outlets.

- Stop the process once the water container is about half
full. Always empty the receptacle under the outlets in good
time.

- Empty the receptacle. Use the insulated ring grip to pull
the steam tube forward. Place the receptacle under the
steam tube.

- Turn the rotary control to the ‘Heating up’ position (§ ).

- The hot-water indicator on the selector button (@) lights
up.

- Turn the rotary control to the ‘Water/Steam’ position ().

- Water is now emitted through the hot-water/steam nozzle.

- Stop the process by turning the rotary control to position
() before the container is completely empty.

Please note:
This cleaning procedure should also be followed if the
appliance has not been used for an extended period of time.

General operation

Good espresso is characterised by its hazelnut-brown, thick
crema. It is made from dark-roasted, especially fine-ground
coffee beans. A quantity of 20-35 ml per cup should not be
exceeded. You are recommended to use thick-walled and
preheated cups for espresso.



Pre-heating the cups and the filter sieve holder:
The cup-warming top facilitates pre-heating the cups.
For a perfect coffee result, we recommend pre-heating the
cups and the sieve holder.
Insert the appropriate filter sieve into the sieve holder.
Fit the sieve holder on to the appliance and place one or two
cups underneath the holder.
As soon as the operating temperature has been reached,
the temperature indicator light shows steady.
Turn the rotary control to the ¢ symbol.
Let the cup(s) fill up to the desired level, and then turn the
rotary control back to its neutral position ().
Put the cup(s) aside to warm up and pour out the water just
prior to preparing the beverage of your choice.

Filling the filter sieve with ground espresso coffee /
removing the espresso grounds
Filling with ground espresso coffee:
- Remove the pre-heated sieve holder and sieve. (Caution:
very hot). Pour out any residual water.
- Fill with finely ground espresso coffee:
+ 1cup =around 1 measuring scoop
» 2 cups = around 2 measuring scoops
- Fill the selected filter sieve up to its rim with ground
espresso and use the underside of the scoop to press it
down lightly.
- Any excess coffee powder on the rim must be removed.

Removing the used grounds:

- After the brewing cycle is complete, wait approximately 30
seconds until the operating pressure has been sufficiently
reduced.

- Exercise caution when removing the sieve holder: it may
still contain some hot water. Pour out the water carefully.

- Allow the sieve holder to cool down sufficiently before
tapping its side against a vertical surface to loosen the
grounds before emptying it.

- To clean the sieve after use, hold the sieve with your fingers
inside the cut-outs on the sieve holder and pull it out from
above. Clean the sieve holder and sieve thoroughly.

Drip tray

During operation, any excess water or steam is collected in

the drip tray. The tray must therefore be fitted whenever the
espresso maker is switched on. Caution: the cup stand may
become very hot during use.

As the water level in the drip tray rises, the floating red indicator
becomes visible and the tray must be emptied. Do not remove
the tray unless the rotary control is in its neutral position.
Caution: The water in the tray may be very hot.

To remove the tray, lift it up and pull it away from the appliance.
Should the covering panel at the rear of the drip tray become
detached from the tray during cleaning, it can be refitted from
above at a slight angle.

Preparation

Espresso
Fill the container with water.
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Insert the plug into a suitable wall outlet and use the On/
Off switch to turn the appliance on. The red temperature
indicator light flashes during the pre-heating phase.
Preheat the sieve holder and the cup(s).

Remove the sieve holder, fill with ground espresso coffee,
pressing it down lightly. Re-attach the holder.

Place the cup(s) underneath the sieve holder outlets.

When the temperature indicator light shows steady, turn the
rotary control to position ¢». The espresso is now delivered
straight into the cup(s).

Once the required amount has been drawn off, turn the
rotary control to its neutral position () to stop the process.
Wiait for approximately 30 seconds before detaching the
sieve holder and removing the espresso grounds.

The espresso maker is now ready for another brewing cycle.
Rinse the sieve holder under running water after use and
replace it on the unit.

Turn the rotary control to the ¢» position, holding it there for
several seconds to flush the boiler outlet.

Dlspensmg hot water
Use the insulated ring grip to pull the steam tube forward.
Place a cup under the steam tube.
To dispense hot water, the sieve holder (with a sieve fitted)
must be in place.
Turn the rotary control to the ‘Heating up’ position (§).
The hot-water indicator on the selector button lights up.
When the temperature indicator light shows steady, turn the
rotary control to position @ k.
Let the water go straight into a suitable cup. Caution:
beware of hot steam.
Once the required amount of hot water has been drawn off,
turn the rotary control back to its neutral position () to stop
the process.

Dispensing steam for heating beverages
For heating up milk or other beverages, steam can be drawn
from the hot-water/steam nozzle.
Use the insulated ring grip to pull the steam tube forward.
Place the cup containing the beverage to be heated under the
hot-water/steam nozzle.
To dispense steam, the sieve holder (with a sieve fitted) must
be in place.
Turn the rotary control to the ‘Heating up’ position (§ ).
Set the selector button to the ‘Steam'’ position (.); ).The
temperature indicator light starts flashing.
Once the temperature indicator light shows steady, insert the
hot-water/steam nozzle into the beverage and turn the rotary
control to the position @Y. Steam is now emitted through the
nozzle.
Once the beverage has reached the desired temperature,
turn the rotary control back to its neutral position to stop the
process.
Any excess steam is collected in the drip tray.
The hot-water/steam nozzle should be cleaned with a damp
cloth immediately after use.

Dispensing steam for frothing milk

To dispense steam, the sieve holder (with a sieve fitted) must
1



be in place.

- Tum the rotary control to the ‘Heating up’ position (§).
Set the selector button to the ‘Steam’ position () ).

- The temperature indicator light starts flashing.

- When the light shows steady, use the insulated ring grip to pull
the steam tube forward and place a heat-resistant jug under
the nozzle. Turn the rotary control to the (& +) position.
Initially, some excess condensation may be emitted. As
soon as only steam comes out, turn the rotary control to the
‘Heating up’ position (§ ).

- The appliance is now ready to froth milk.

Fill the frothing jug with around 50 ml of cold milk.

Use the insulated ring grip to direct the steam tube into the jug.
The hot-water/steam nozzle must be completely submerged in
the milk.

» Turn the rotary control to the ‘Water/Steam’ position ().
Steam is now emitted through the nozzle.

Move the jug round with a circular motion, making sure that
the nozzle remains submerged while frothing is in progress.

- As soon as the milk appears to be sufficiently frothy, turn the
rotary control to its neutral position (23).

+ Any excess steam is collected in the drip tray.

- The hot-water/steam nozzle should be cleaned immediately
after frothing.

Tlps for the perfect milk froth
Do not fill the frothing jug more than half-full.

- The milk should be cold, as this will extend the frothing
time.
Place your hand underneath the container, in such a
way that you have good control over the temperature,
which should not exceed 60 °C. As a general rule,
milk should not be heated over 68 °C, to prevent the
proteins from coagulating, making frothing impossible.

- The barista favours a creamy milk froth.
Creamy milk froth tastes significantly better in a
cappuccino, which is traditionally made without cocoa
powder.

Coffee specifications

Ristretto
- 6-8 g ground coffee
- 20 ml water

Espresso
- 6-8 g ground coffee
- 20-35 ml water

Coffee
- 6-8 g ground coffee
100-125 ml water

Cappuccino

- 6-8 g ground coffee

- 20-35 ml water

Fill a cappuccino cup with milk froth until it is covered by a little
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‘bonnet’.

Latte macchiato

6-8 g ground coffee
+ 20-35 ml water
Fill a tall glass a third full with hot milk. Then fill it up with hot
milk froth to 2 cm below the rim, wait for about 15 seconds and
then pour in the espresso; in that way, you will achieve the
classic three-layer formation.

General Care and Cleaning
Before cleaning the espresso maker, ensure it is
disconnected from the power supply and has cooled down
completely.

- To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with water and do not immerse it in water.

Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.

+ All removable parts may be cleaned with warm, soapy water.

- The sieve holder and filter sieves should be rinsed under
fresh tap water after each cycle of use, and also regularly in
hot soapy water.

Empty the drip tray daily, and clean the drip tray and cup
stand with warm, soapy water.

+ The exterior housing may be wiped with a dry or slightly
damp, lint-free cloth.

+ The boiler outlet may be wiped with a moist cloth.

- The gasket area around the boiler outlet (at the bayonet
locking socket) should be cleaned using a brush. A hard
brush is recommended.

Empty out any residual water from the container daily and
clean it in hot soapy water at regular intervals.

Under the water container (which must be lifted out) there
is a cleaning tool with 2 wires (one thick, one thin). The
thick wire (STEAM) may be used in the case of a blocked
hot-water/steam nozzle; the thin wire (FILTER) is helpful to
unblock a filter sieve. For safe storage, always replace the
cleaning tool under the water container.

- The hot-water/steam nozzle should be cleaned immediately
after the frothing process. Wiping the nozzle with a wet cloth
should suffice.

If the hot-water/steam nozzle becomes blocked, proceed as
follows:

- Unscrew the hot-water/steam nozzle from the steam tube.
- Take out the cleaning tool from under the water container.
Push the thicker wire through the nozzle opening. Rinse

the nozzle under running water afterwards.
- Replace the nozzle.
If the sieves are still blocked after cleaning them in hot
soapy water, proceed as follows:
- Take out the cleaning tool from under the water container.
Push the thinner wire through the opening in the base
of the filter sieve. Rinse the sieve under running water
afterwards.

Descaling

Depending on the water quality (its lime content) in your area
as well as frequency of use, the appliance should be regularly
descaled at 2 to 3 month intervals.

Any warranty claim will be null and void if the appliance



malfunctions because of insufficient descaling.

Any commercially available filter sieve (portafilter) descaling

agent may be used. Caution: Do not pour descalers down

enamelled sinks.

- Prepare two litres of descaling solution according to the
manufacturer’s specifications and pour it into the water
container.

Replace the container in the unit.

Fit the sieve holder.

Place a sufficiently large receptacle under the sieve holder
outlets.

Connect the unit to the mains.

Use the On/Off switch to turn the appliance on. The heating
process starts. Once the temperature indicator light shows
steady, turn the rotary control to position ¢.

The descaling solution now passes through the system into the
receptacle, which should be emptied in good time.

Stop the process once the water container is about 2/3 empty.
Empty the receptacle. Use the insulated ring grip to pull the
steam tube forward. Place the receptacle under the steam
tube.

Turn the rotary control to the ‘Heating up’ position (§).

The hot-water indicator on the selector button (@) lights up.
Turn the rotary control to the ‘Water/Steam’ position ().
Water is now emitted through the hot-water/steam nozzle.
Let the water pass through the nozzle until the level in the
container has reached the ‘Min’ mark. Turn the rotary control
back to the neutral position () and pour out any remaining
descaling solution left in the container.

To clean the appliance after descaling, fill the container with
clean water and let it pass through the sieve holder (position
b).

Fill the container to 1/3 with clean water and let it pass

through the steam tube, until the level in the container has

reached the ‘Min’ mark.

Problems and their possible causes

Taste

Bitter taste

The ground coffee is too fine, or has been pressed down in the
sieve too hard.

Sour taste

The water is too sour or too soft.

The ground coffee is too coarse, or the wrong type of coffee
has been used (filter coffee roast instead of espresso roast).

Other strange taste

The chlorine content in the water is too high.

The beans are too old, or the wrong type of coffee has been
used (filter coffee roast instead of espresso roast).

Crema

Too little crema

The ground coffee is too coarse, or the beans are too old.
The ground coffee has not been pressed down in the sieve
hard enough.

The cup or the system need cleaning.
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Crema too dark
The ground coffee is too fine, or the beans are too strongly
roasted.

Crema too light
The ground coffee is too coarse, or the ground coffee has not
been pressed down in the sieve hard enough.

Crema does not last
The cup is too cold or too hot.

Disposal
Devices marked with this symbol must be disposed
K of separately from your household waste, as they
contain valuable materials which can be recycled.
Emm  Proper disposal protects the environment and human
health. Your local authority or retailer can provide information
on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials

and workmanship for a period of two years from the date of
purchase. Under this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be defective, providing
the product is returned to one of our authorised service centres.
This guarantee is only valid if the appliance has been used in
accordance with the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with by any unauthorised
person, or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor
breakables such as glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the guarantee card and
proof of purchase.
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Cafetiére expresso

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur une prise de courant
avec terre, installée selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation correspond a la tension indiquée
sur la plaque signalétique.

Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Commande rotative vapeur — eau chaude / expresso

2. Interrupteur marche/arrét avec témoin lumineux indicateur
de température

3. Sélecteur de fonction eau chaude/vapeur

4. Tube vapeur avec anneau de prise en main isolé

5. Portefiltre

6. Buse eau chaude/vapeur (détachable)

7. Plateau repose-tasses

8. Bac égouttoir (amovible)

9. Plaque signalétique (dessous de 'appareil)

10. Filtre pour 1 tasse

11. Filtre pour 2 tasses

12. Mesure a café

13. Récipient pour I'émulsion du lait

14. Indicateur de niveau d’eau dans le bac égouttoir

15. Cordon d'alimentation avec fiche

16. Bouche de sortie de la chaudiére

17. Réservoir a eau (détachable)

18. Plateau chauffe-tasses

Importantes consignes de sécurité

+ Pour éviter le risque d'un choc électrique, ne nettoyez
pas I'appareil a l'eau et ne limmergez pas dans l'eau.

- Cet appareil ne peut étre utilisé par des enfants (de 8
ans et plus) qu'a la condition qu'ils soient supervisés
lors de l'utilisation ou qu'ils aient regu des instructions
quant a l'uiisation de I'appareil et quiils comprennent
les dangers et les précautions d'emploi relatifs a
[appareil.

+ Les enfants ne doivent pas étre autorisés a nettoyer
ou entretenir I'appareil @ moins d'étre supervisés et
d'avoir plus de 8 ans.

+ L'appareil et son cordon d'alimentation doivent étre,

a tout moment, tenus hors de portée des enfants de
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moins de 8 ans.

+ Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé

par des personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si celles-Ci
ont été formées & ['utilisation de I'appareil et ont été
supervisées, et i elles en comprennent les dangers
et les précautions de sécurité & prendre.

+ Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec

[appareil.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses accessoires ne présentent
aucun signe de détérioration qui pourrait avoir un effet
néfaste sur la sécurité de fonctionnement de 'appareil.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil si celui-ci est tombé
par terre, car il pourrait étre endommagé sans que ces
dommages soient visibles extérieurement.

- Examinez réguliérement le cordon pour vous assurer de

son parfait état. N'utilisez pas I'appareil si le cordon est
endommagé.

- Attention : le porte-filtre, la bouche de sortie de la

chaudiére, le plateau repose-tasses et le tube vapeur
deviennent chauds pendant le fonctionnement.

- Ne pas ouvrir la buse eau chaude/vapeur a moins qu'un

récipient adapté n’ait été placé dessous. Attention ! La
vapeur chaude dégagée par la machine présente un risque
de brdlures.

- Pendant le fonctionnement, gardez toujours les mains a

I'écart des sorties (bouche de sortie de la chaudiére, porte-
filtre, buse vapeur) : il existe un risque de brilures.

- Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces

chaudes de I'appareil.

- Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance ;

ne le posez sur aucune surface chaude, telle qu'une
cuisiniére ou a proximité d’'une flamme.

- Débranchez toujours la fiche de la prise murale

- en cas de fonctionnement défectueux,
- apreés I'emploi,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon ; tirez

toujours sur la fiche.

- Avant de brancher la fiche a une prise de courant

appropriée, vérifiez que :

- tous les accessoires sont correctement montés,

- 'appareil est rempli d'eau, et

- la commande rotative est placée sur sa positon neutre
©)

- Nutilisez pas I'appareil a I'extérieur ; protégez-le toujours

des températures égales ou inférieures a zéro.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages

éventuels subis par cet appareil, résultant d'une utilisation



incorrecte ou du non-respect de ce mode d’emploi.

Cet appareil est destiné a une utilisation domestique ou

similaire, telle que

- dans des bureaux et autres locaux commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientéle dans les hotels, motels et établissements
similaires,

- et dans des maisons d’hotes.

Afin de se conformer aux normes de sécurité en vigueur

et d’éviter tout risque, la réparation d'appareils électriques,

y compris le remplacement d'un cordon d'alimentation,

doit étre effectuée par un agent qualifié. En cas de panne,

envoyez votre appareil & un de nos centres de service

aprés-vente agréés dont vous trouverez la liste en annexe

de ce mode d’emploi.

Interrupteur marche/arrét avec témoin lumineux indicateur
de température

Le témoin indicateur de température rouge reste allumé tant
que I'appareil est en marche. Il clignote lorsque I'appareil est
en mode préchauffage.

Commande rotative
La commande rotative a quatre positions de réglage :

[6)) .fy Distribution de vapeur/eau chaude par l'intermédiaire
du tube vapeur

& Chauffe pour eau chaude/vapeur
(O  Position neutre / appareil en mode prét & I'emploi
;5; Percolation expresso

Attention : Dés que la commande rotative est placée sur le
symbole vapeur ou expresso, 'appareil se met a émettre de la
vapeur ou de I'eau chaude.

Sélecteur de fonction eau chaude/vapeur
Lorsque la commande rotative est sur la position ‘Chauffe’ (),
le sélecteur de fonction peut étre utilisé pour sélectionner soit
de I'eau chaude soit de la vapeur.
L'eau chaude ou la vapeur peut étre alors obtenue par
l'intermédiaire de la buse eau chaude/vapeur.
En cas de distribution d’eau chaude, le symbole @ s'allume
(par défaut).
En cas d'émission de vapeur, le symbole J» s'allume.

Mlse en place/enlévement du porte-flltre
Le porte-filtre se fixe a 'appareil a 'aide d’'une bague de
verrouillage a baionnette. Lors de sa fixation, sa poignée
doit étre orientée vers la gauche de la sortie de la chaudiére
(illustration 1). Pour le verrouiller, tournez le porte-filtre
fermement a fond en sens inverse des aiguilles d'une
montre (illustration I1).
Pour déverrouiller et retirer le porte-filtre, tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre.
Attention : ne retirez pas le porte-filtre pendant le
fonctionnement de I'appareil car il est sous pression. Une
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fois le cycle achevé, attendez environ 30 secondes avant de
retirer le porte-filtre.

Remplissage du réservoir :

- Remplissez quotidiennement le réservoir d'eau fraiche ;
prenez soin de nettoyer le réservoir a intervalles réguliers.
L'eau résiduelle doit étre vidée tous les jours. Ne mettez
I'appareil en marche que si le réservoir est plein.

- Tirez le réservoir vers le haut pour le retirer.

- Remplissez le réservoir d'eau froide (non gazeuse) en
veillant a respecter le repére ‘Max’ (maximum)- inscrit sur
le réservoir a eau.

- Une fois rempli, replacez le réservoir d’eau dans son
logement et assurez-vous qu'il est bien encastré afin
de permettre I'ouverture de la valve située au fond du
réservoir.

- Refermez le couvercle du réservoir d'eau.

- Le niveau de I'eau doit étre surveillé fréquemment et le
réservoir de nouveau rempli en temps voulu.

Veuillez noter :

Si la pompe commence a aspirer de I'air du réservoir
vide, versez-y d'abord la quantité d’eau maximale
indiquée. Par la suite, lors de la purge du systeme, la
reprise de 'écoulement de I'eau peut prendre quelques
moments.

- Les dépbts calcaires et de saleté peuvent entrainer des
fuites dans les joints a la base du réservoir et autour des
valves. Vérifiez soigneusement les joints a chaque mise
en place du réservoir et, le cas échéant, enlevez tout
dépdt constaté.

Arrét automatique

Lorsque I'appareil n’est pas utilisé pendant une période de
90 minutes, il s'arréte automatiquement pour économiser de
I'énergie.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation de I'appareil, nettoyez

soigneusement tous les éléments détachables comme

indiqué a la rubrique "Entretien et nettoyage -

généralités”. Remontez ensuite toutes les piéces.

Nettoyez le systéme en ringant a I'eau de la fagon suivante :

- Remplissez le réservoir d'eau jusqu’au repére ‘Max'.

- Installez le porte-filtre avec un des filtres mais sans y
mettre de café expresso moulu a l'intérieur.

- Placez un récipient adapté, d'une capacité d’environ 1000
ml, sous les sorties du porte-filtre.

- Branchez la fiche a une prise de courant appropriée.

- Mettez I'appareil en marche & I'aide du commutateur
marche/arrét. L'appareil se met a chauffer. Une fois
que le témoin lumineux indicateur de température reste
allumé en permanence, tournez la commande rotative
sur la position ¢. De I'eau chaude est distribuée par
I'intermédiaire de la téte de distribution du porte-filtre.

- Videz réguliairement le récipient placé sous la téte de
distribution pour éviter tout débordement.

- Videz le récipient. Tenez le tube vapeur par I'anneau de
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prise en main isolé et tirez-le vers 'avant pour le plonger
dans le récipient.

- Tournez la commande rotative et placez-la sur la position
‘Chauffe’ (§).

- Le témoin lumineux du sélecteur de fonction (@)
s'allume.

- Tournez la commande rotative et placez-la sur la position
‘eau/vapeur’ (k).

- De I'eau chaude est distribuée par l'intermédiaire de la
buse eau chaude/vapeur.

- Terminez 'opération en tournant la commande rotative sur
la position () avant que le réservoir soit completement
vide.

Veuillez noter :

Cette opération de nettoyage doit également étre effectuée
si l'appareil n'a pas été utilisé pendant une période
prolongée.

Utilisation générale

Un bon café expresso est caractérisé par sa créme épaisse
couleur noisette. Il est obtenu a partir de grains de café torréfiés
et moulus extrémement fins. Une quantité de 20-35 ml par tasse
ne doit pas étre dépassée. Nous vous conseillons d'utiliser des
tasses expresso préchauffées a parois épaisses.

Préchauffage des tasses et du porte-filtre:
Le plateau chauffe-tasses facilite le préchauffage des tasses.
Pour obtenir un café parfait, nous vous conseillons de
prechauffer les tasses et le porte-filtre.
Insérez le filtre 1 tasse ou 2 tasses dans le porte-filtre.
Fixez le porte-filtre sur 'appareil et placez une ou deux
tasses sous le porte-filtre.
Dés que la température de fonctionnement est atteinte, le
témoin lumineux indicateur de température reste allumé en
permanence.
Tournez la commande rotative sur le symbole ¢».
Laissez la/les tasse(s) se remplir jusqu’au niveau désire,
puis tournez & nouveau la commande rotative sur sa
position neutre ().
Mettez la/les tasse(s) de coté pour qu'elle(s) se réchauffe(nt)
puis videz I'eau juste avant de préparer la boisson de votre
choix.

Remplissage du filtre de café expresso moulu / vidange du
marc de café
Remplissage du filtre:
- Retirez le porte-filtre préchauffé (Attention : le porte-filtre
est chaud). Videz I'eau résiduelle.
- Remplissez-le de café expresso finement moulu:
- 1 tasse = environ 1 mesure a café
- 2 tasses = environ 2 mesures a café
- Remplissez le filtre sélectionné jusqu’au bord avec du café
expresso moulu et servez-vous du dos de la mesure a
café pour tasser légérement la mouture.
- Tout excédent de café expresso moulu déposé sur les
bords du porte-filtre doit étre enlevé.
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Vidange du marc de café:

- Une fois le cycle de filtration terminé, attendez environ 30
secondes jusqu'a ce que la pression de fonctionnement ait
suffisamment baissé.

- Faites attention lorsque vous retirez le porte-filtre : il est
possible que de I'eau chaude reste dans le porte-filtre.
Versez I'eau avec prudence.

- Laissez le porte-filtre refroidir suffisamment avant de le
vider en le tapant sur son coté contre une surface verticale
pour vider le marc de café et le jeter.

- Pour nettoyer le filtre aprés utilisation, tenez-le entre vos
doigts au niveau des découpes intérieures sur le porte-filtre
et tirez-le vers le haut. Nettoyez soigneusement le porte-
filtre et le filtre.

Bac égouttoir

Pendant le fonctionnement, 'excédent d’eau ou de vapeur est
recueilli dans le bac égouttoir. Le bac doit étre en place donc a
chaque mise en marche de la cafetiére. Attention : le plateau
repose-tasses peut devenir trés chaud pendant I'utilisation.
Lorsque le niveau d’eau monte dans le bac égouttoir,
l'indicateur flottant rouge devient visible et le bac doit alors étre
vidé. Ne pas retirer le bac tant que la commande n’est pas en
position neutre. Attention : I'eau dans le bac peut étre tres
chaude.

Pour retirer le bac, relevez-le et tirez-le vers vous. Sile
panneau a l'arriere du bac égouttoir se détache pendant le
nettoyage, il peut étre a nouveau fixé par le dessus en le
penchant légérement.

Préparation

Preparatlon d’un café expresso
Remplissez le réservoir d’eau.
Branchez la fiche & une prise de courant appropriée et
allumez 'appareil a I'aide du commutateur marche/arrét. Le
témoin lumineux rouge indicateur de température clignote
pendant la phase de préchauffage.
Préchauffez le porte-filtre et la(les) tasse(s).
Retirez le filtre, remplissez-le de mouture expresso, en
tassant Iégérement. Replacez le filtre dans le porte-filtre.
Placez la/les tasse(s) sous la téte de distribution du porte-
filtre.
Lorsque le témoin lumineux indicateur de température
reste allumé en permanence, tounez la commande rotative
sur la position ¢». Le café expresso est a présent distribué
directement dans la/les tasse(s)
Une fois que la quantité requise est distribuée, tournez la
commande rotative sur sa position neutre (C) pour terminer
I'opération.
Attendez environ 30 secondes avant de retirer le porte-filtre
et de vider le marc de café.
La cafetiére expresso est a présent préte pour un autre
cycle de percolation.
Rincez le porte-filtre a 'eau courante apres ['utilisation et
replacez-le dans I'appareil.
Tournez la commande rotative sur la position ¢», en I'y
laissant pendant quelques secondes pour rincer la sortie de



la chaudiére.

Obtenlr de 'eau chaude
Servez-vous de 'anneau de prise en main isolé pour tirer le
tube vapeur vers 'avant. Placez une tasse sous le tube vapeur.
Pour obtenir de I'eau chaude, le porte-filtre (équipé d'un filtre)
doit étre mis en place.
Tournez la commande rotative sur la position ‘Chauffe’ (§).
Le témoin indicateur d'eau chaude du sélecteur de fonction
s'allume.
Lorsque le témoin lumineux indicateur de température reste
allumé en permanence, tournez la commande rotative sur la
position @&
Laissez I'eau s’écouler directement dans une tasse adaptée.
Faites attention a la vapeur brilante.
Une fois que la quantité requise d'eau chaude est obtenue,
tournez la commande rotative sur sa position neutre () pour
terminer I'opération.

Obtenir de la vapeur pour chauffer des boissons

Pour chauffer du lait ou autres boissons, de la vapeur peut étre

obtenue par l'intermédiaire de la buse eau chaude/vapeur.
Servez-vous de 'anneau de prise en main isolé pour tirer le
tube vapeur vers l'avant. Placez la tasse contenant la boisson
a réchauffer sous la buse eau chaude/vapeur.
Pour obtenir de la vapeur, le porte-filtre (équipé d'un filtre) doit
étre mis en place.
Tournez la commande rotative sur la position ‘Chauffe’ (8)
Placez le sélecteur de fonction sur la position Vapeur (¥).Le
témoin lumineux indicateur de température se met a clignoter.
Une fois que le témoin lumineux indicateur de température
reste allumé en permanence, plongez la buse eau chaude/
vapeur dans la boisson et tournez la commande rotative sur
la position @.%. De la vapeur est émise par l'intermédiaire de
la buse.
Une fois que la boisson a atteint la température désirée,
tournez a nouveau la commande rotative sur sa position neutre
pour terminer I'opération.
Tout excédent de vapeur est récupéré dans le bac égouttoir.
La buse eau chaude/vapeur doit étre nettoyée avec un
chiffon humide immédiatement apreés I'utilisation.

Obtenlr de la vapeur pour faire mousser le lait
Pour obtenir de la vapeur, le porte-filtre (équipé d'un filtre) doit
étre mis en place.
Tournez la commande rotative sur la position ‘Chauffe’ ().
Placez le sélecteur de fonction sur la position ‘Vapeur’ ().
Le témoin lumineux indicateur de température se met a
clignoter.
Lorsque le témoin lumineux reste allumé en permanence,
servez-vous de 'anneau de prise en main isolé pour tirer
le tube vapeur vers 'avant et placez un récipient résistant
ala chaleur sous la buse. Tournez la commande rotative
sur la position (& X). Il se peut qu'au début un exceés de
condensation soit émis. Des que la vapeur est émise (et
seulement de la vapeur), tournez la commande rotative sur
la position ‘Chauffe’ (§).
L'appareil est a présent prét pour 'émulsion du lait.
Remplissez le récipient destiné a I'émulsion d’environ 50 ml
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de lait froid.

Servez-vous de I'anneau de prise en main isolé pour plonger
le tube vapeur dans le récipient. La buse eau chaude/vapeur
doit étre entiérement submergée de lait.

Tournez la commande rotative sur la position ‘Eau/Vapeur’ (
k). De la vapeur est émise par lintermédiaire de la buse.
Donnez au récipient un mouvement circulaire en vous
assurant que la buse reste plongée dans le lait pendant le
processus d'émulsion.

Dés que le lait semble étre suffisamment émulsionné, tournez
la commande rotative sur sa position neutre ().

Tout exces de vapeur est récupéré dans le bac égouttoir.

La buse eau chaude/vapeur doit étre nettoyée
immédiatement apreés I'émulsion.

Consells pour une émulsion parfaite
Ne pas remplir le récipient destiné a I'émulsion a plus
de la moitié.
Le lait doit étre froid, car ceci rallonge le temps
d'émulsion.
Placez votre main sous le récipient de fagon a
pouvoir mieux contréler la température, qui ne doit
pas dépasser 60 °C. En régle générale, le lait ne doit
pas étre chauffé a plus de 68 °C, pour éviter que les
protéines ne coagulent, ce qui empéche I'émulsion.
L'expert en café préfére une mousse de lait crémeuse.
Une mousse de lait crémeuse a beaucoup plus de godt
dans un cappuccino, qui est préparé traditionnellement
avec de la poudre de cacao.

Caractéristiques du café

Ristretto
6-8 g de café moulu
20 ml d’eau

Expresso
6-8 g de café moulu
20-35 ml d’eau

Café
6-8 g de café moulu
100-125 ml d'eau

Cappuccino

6-8 g de café moulu

20-35 ml d’eau
Remplissez la tasse cappuccino avec de la mousse de lait
jusqu'a ce qu’elle soit couverte d’un petit « chapeau ».

Latte macchiato

6-8 g de café moulu

20-35ml d'eau
Remplissez le verre de lait chaud jusqu’au repére 1/3.
Remplissez le verre de mousse de lait chaud jusqu’a 2 cm
en dessous du bord ; attendez environ 15 secondes puis
versez I'expresso ; vous obtenez, de cette fagon, la formation
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classique de 3 couches. Doit étre préparé dans un verre haut.

Entretlen et nettoyage - généralités

Débranchez toujours la fiche de la prise murale et laissez

refroidir 'appareil avant de le nettoyer.

Pour éviter le risque d'un choc électrique, ne nettoyez pas

I'appareil a I'eau et ne l'immergez pas dans I'eau.

N'utilisez ni produits abrasifs ni détergents trés puissants.

Toutes les piéces amovibles peuvent étre nettoyées a I'eau

tiéde savonneuse.

Le porte-filtre et les filtres doivent étre rincés a I'eau

courante aprés chaque utilisation, et également, nettoyés

régulierement a I'eau savonneuse.

Videz, tous les jours, le bac égouttoir, et nettoyez le bac et le

plateau repose-tasses a I'eau chaude savonneuse.

Le boitier peut étre essuyé avec un chiffon non pelucheux

sec ou légérement humide.

La sortie de la chaudiére peut étre nettoyée a I'aide d’un

chiffon humide.

La surface du joint d'étanchéité entourant la bouche

de sortie de la chaudiére (au niveau de la bague de

verrouillage) doit étre nettoyée avec une brosse, a poils durs

de préférence.

Videz tous les jours I'eau résiduelle du réservoir et nettoyez-

le régulierement a I'eau chaude savonneuse.

Il'y a, sous le réservoir a eau (qui doit étre soulevé) un outil

de nettoyage avec 2 fils métalliques (un épais, un fin). Le

fil épais (STEAM) peut étre utilisé au cas ou la buse eau

chaude/vapeur est bouchée ; le fil fin (FILTRE) est utile pour

enlever un blocage au niveau du filtre. Pour ranger I'outil de
nettoyage, replacez-le toujours sous le réservoir a eau.

La buse eau chaude/vapeur doit étre nettoyée

immédiatement aprés I'émulsion. Essuyer la buse avec un

chiffon humide suffit amplement.

Si la buse eau chaude/vapeur venait & se boucher, suivez

les instructions suivantes :

- Dévissez la buse eau chaude/vapeur du tube vapeur.

- Sortez I'outil de nettoyage de son espace de rangement
sous le réservoir a eau. Insérez le fil épais dans
I'ouverture de la buse. Rincez ensuite la buse a I'eau
courante.

- Replacez la buse sur le tube vapeur.

Si un des filtres venait a se bloquer, méme apres I'avoir

nettoyé a I'eau chaude savonneuse, suivez les instructions

suivantes :

- Sortez I'outil de nettoyage de son espace de rangement
sous le réservoir a eau. Insérez le fil fin dans l'ouverture a
la base du filtre. Rincez ensuite le filtre a I'eau courante.

Détartrage

En fonction de la qualité de I'eau (sa teneur en calcaire) dans
votre quartier et de la fréquence d'utilisation de I'appareil, la
cafetiere expresso doit étre régulierement détartrée, tous les

2 a 3 mois. Aucune réclamation en matiére de garantie

ne sera prise en compte si I'appareil ne fonctionne pas
correctement en raison d’un détartrage insuffisant.

Tout produit détartrant pour cafetiére filtre (porte-filtre)
disponible dans le commerce peut étre utilisée. Attention : Ne

versez aucun détartrant dans un évier émaillé.
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Préparez deux litres de solution détartrante en suivant les
instructions du fabricant et versez-la dans le réservoir a eau.
Replacez le réservoir dans 'appareil.

Fixez le porte-filtre.

Placez un récipient suffisamment grand sous la téte de
distribution du porte-filtre.

Branchez I'appareil sur une prise murale.

Mettez I'appareil en marche gréace a l'interrupteur marche/
arrét. Le processus de chauffe débute. Une fois que le
témoin lumineux indicateur de température reste allumé en
permanence, tournez la commande rotative sur la position

La solution détartrante passe alors dans le systeme puis

se déverse dans le récipient qui doit étre vidé avant qu'il ne
déborde.

Arréter I'opération une fois que le réservoir a eau est aux 2/3
vide.

Videz le récipient. Servez-vous de I'anneau de prise en main
isolé pour tirer le tube vapeur vers 'avant. Placez un récipient
sous le tube vapeur.

Tournez la commande rotative sur la position ‘Chauffe’ (§).
Le témoin indicateur d'eau chaude du sélecteur de fonction
(®) s'allume.

Tournez la commande rotative sur la position ‘Eau/Vapeur’
().

L'eau est émise par I'intermédiaire de la buse eau chaude/
vapeur.

Laissez couler 'eau par la buse jusqu’a ce que le niveau
dans le réservoir atteigne le repére ‘Min’. Tournez a nouveau
la commande rotative sur sa position neutre () et videz la
solution détartrante laissée dans le réservoir.

Pour nettoyer 'appareil apres le détartrage, remplissez le
réservoir d'eau avec de I'eau claire et laissez-la circuler a
travers le porte-filtre (position ¢»).

Remplissez le réservoir au 1/3 d’eau claire et laissez-la
circuler a travers le tube vapeur, jusqu'a ce que le niveau
dans le réservoir atteigne le repére ‘Min’.

Problémes et leurs causes possibles

Godt

Godt amer

La mouture de café est trop fine ou elle a été trop tassée dans
le filtre.

Goilt acide

L'eau est trop acide ou trop douce.

La mouture de café est trop grossiére, ou le mauvais type
de café a été utilisé (café filtre au lieu de café torréfié pour
€Xpresso).

Autre godt étrange

La teneur en chlore de I'eau est trop élevée.

Les grains de café sont trop vieux, ou le mauvais type de café
a été utilisé (café filtre au lieu de café torréfié pour expresso).

Créme
Creme insuffisante
La mouture de café est trop grossiere ou les grains sont trop



vieux.
La mouture de café n'a pas été assez tassée dans e filtre.
La tasse ou le systeme de percolation a besoin d'étre nettoyé.

Creme trop sombre
La mouture de café est trop fine, ou les grains de café ont été
trop torréfiés.

Creme trop légére
La mouture de café est trop grossiére ou elle n'a pas été assez
tassée dans le filtre.

Creme ne dure pas
La tasse est trop froide ou trop chaude.

Mise au rebut
Les appareils qui portent ce symbole doivent étre collectés
et traités séparément de vos déchets ménagers,
E car ils contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
mmm  correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé humaine
et I'environnement. Votre mairie ou le magasin auprés
duquel vous avez acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée

de deux ans a partir de la date d‘'achat, contre tous défauts

de matiére et vices de fabrication. Au cours de cette période,
toute piece défectueuse sera remplacée gratuitement. Cette
garantie ne couvre pas l'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni
les détériorations provoquées par une mauvaise utilisation

et le non-respect du mode d‘emploi. Aucune garantie ne

sera due si I'appareil a fait I'objet d'une intervention a titre de
réparation ou d‘entretien par des personnes non-agréées par
nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas les droits Iégaux des
consommateurs sous les lois nationales applicables en vigueur,
ni les droits du consommateur face au revendeur résultant du
contrat de vente/d‘achat. Si votre appareil ne fonctionne plus
normalement, veuillez I'adresser, sous emballage solide, & une
de nos stations de service aprés-vente agréées, muni de votre
nom et adresse. Si vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre envoi la
preuve de garantie (ticket de caisse, facture etc.) certifiée par
le vendeur.
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Espresso-apparaat

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende instructies
goed doorlezen en deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen gebruikt worden door
personen die bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een volgens
de wet geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning.

Dit product komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het
CE-label.

Beschrijving

Draaiknop voor stoom — heet water / espresso
Aan/Uit schakelaar met temperatuur lampje
Heet water/stoom keuzeknop

Stoomtuit met geisoleerde ringgreep
Filterhouder

Heet water/stoomtuit (verwijderbaar)

Plateau voor kopjes

Druipplaat/lekbakije (verwijderbaar)
Typeplaatje (aan onderzijde van het apparaat)
10. Filter voor 1 kopje

11. Filter voor 2 kopjes

12. Maatlepel

13. Schuimkannetje

14. Indicator voor waterniveau van druipplaat

15. Stekker met snoer

16. Boiler uitlaat

17. Watercontainer (verwijderbaar)

18. Verwarmingsplaat voor kopjes

©OoNS>aR WD =

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om elektrische schokken te voorkomen dit
apparaat nooit schoonmaken met water en nooit
onderdompelen.

- Dit apparaat mag alleen gebruikt worden door
kinderen (tenminste 8 jaar oud) welke onder
begeleiding zijn of die instructies over het gebruik van
het apparaat ontvangen hebben en de gevaren en
veiligheidsvoorschriften volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen in geen geval dit apparaat
schoonmaken of onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer onder toezicht van een
volwassene en ze tenminste 8 jaar oud zijn.

* Het apparaat en het snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van kinderen jonger dan 8 jaar.
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+ Het apparaat mag alleen gebruikt worden door

personen met verminderde fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek aan ervaring
en kennis, wanneer deze onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
- Waarschuwing: houdt kinderen weg van inpakmateriaal,

daar deze een bron van gevaar zijn bv. door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel

de hoofdeenheid evenals elk hulpstuk, dat wordt
aangebracht, eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het apparaat, bij voorbeeld,
op een hard oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs een onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid van
het apparaat.

- Het snoer moet regelmatig op eventuele beschadiging

worden gecontroleerd. Wanneer een beschadiging wordt
geconstateerd mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

- Voorzichtig: de filterhouder, boileruitlaat, plateau voor

kopjes en stoomtuit worden heet tijdens het gebruik.

- De heetwater/stoomtuit niet openzetten tenzij er een

geschikte opvangbak onder geplaatst is. Pas op! Er
is gevaar voor verbranding wanneer hete stoom wordt
uitgestoten.

+ Zorg er altijd voor dat men tijdens gebruik de handen

weghoudt van de uitlaat openingen (boileruitlaat,
filterhouder, stoomtuit: Gevaar voor verbranding.

- Laat het snoer nooit los hangen: het snoer moet

vrijgehouden worden van hete onderdelen van het apparaat.

- Laat dit apparaat niet onbeheerd achter wanneer deze

in gebruik is. Plaats het apparaat nooit op een hete
ondergrond of in de buurt van open vuur of brandbare
gassen.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- wanneer het apparaat niet werkt,
- na gebruik,
- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact, trek

aan de stekker zelf.

- Voordat men de stekker in het stopcontact steekt zorg

ervoor dat

- alle onderdelen juist geinstalleerd zijn,

- het apparaat met water gevuld is, en

- de draaiknop is ingesteld op zijn neutrale stand ().

- Gebruik het apparaat niet buiten en bescherm het voor

temperaturen onder het vriespunt.

- De fabrikant is niet verantwoordelijk wanneer dit apparaat

verkeerd gebruikt word of wanneer de veiligheidsinstructies
niet gevolgd worden.

- Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk of gelijkwaardig

gebruik, zoals

- in winkels, kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en gelijkwaardige



etablissementen,
- in bed-and breakfast gasthuizen.
Bij de reparatie van elektrische apparaten moeten
veiligheidsaspecten in acht genomen worden. Reparaties
mogen daarom slechts door erkende vakmensen uitgevoerd
worden, zelfs de vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de klantenservice
van de fabrikant. Het adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Aan/Uit schakelaar met temperatuur lampje

Het rode temperatuur lampje blijft branden zolang als het
apparaat aan staat. Het knippert tijdens het opwarmen van het
apparaat.

Draaiknop
De draaiknop heeft vier standen:

® t‘y Aftappen van stoom/heet water via de stoompijp
& Verhitten voor heet water/stoom

(O  Neutrale stand / apparaat in stand-by modus

¢p  Espresso tappen

Voorzichtig: Zodra de draaiknop op het stoom of espresso
symbool gezet wordt, zal er stoom of heet water uitkomen.

Heet-water/stoom keuzeknop
Met de draaiknop in de stand ‘Verhitten’ (§), kan de keuzeknop
gebruikt worden om voor heet water of stoom te kiezen.
Heet water of stoom kan getapt worden uit de heetwater/
stoomtuit.
Bij het tappen van heet water, licht het symbool @ op
(standaard instelling).
Bij het aftappen van stoom, licht het symbool & op.

Inzettenlverwuderlng van de filterhouder:

De filterhouder is aangebracht aan het apparaat door middel
van een bajonetsluiting. Wanneer deze aangebracht wordt,
moet het handvat naar de linker kant van de boiler uitlaat
gericht staan (afbeelding I). Om te vergrendelen, de houder
zover mogelijk stevig naar rechts draaien (afbeelding Il).
Om te ontgrendelen en de houder te verwijderen deze naar
links draaien.

- Voorzichtig: Verwijder de filterhouder niet terwijl het
apparaat in gebruik is, aangezien de houder onder druk
staat. Als de cyclus van het brouwen voltooid is, wacht dan
ongeveer 30 seconden met het verwijderen van de filterhouder.

Vullen met water:

- Vul hem iedere dag met vers water en zorg ervoor dat
de watercontainer regelmatig wordt schoongemaakt.
Achtergebleven water moet er dagelijks uitgegoten
worden. Zet het apparaat niet aan tenzij de watercontainer
gevuld is.

- Haal de watercontainer eruit voordat hij gevuld wordt.

+ Vul de container met (non-carbonaten) koud water en
let op, dat men de "Max” markering op de container niet
overschrijd.

- Wanneer gevuld, de container terugplaatsen in het
apparaat en aandrukken om te zorgen dat het ventiel op
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de bodem opent.

- Sluit de deksel van de watercontainer.

- Het waterniveau moet men regelmatig controleren en
moet op tijd bijgevuld worden wanneer nodig.

Graag op letten:

Wanneer de pomp lucht gezogen heeft uit een lege
container, moet men eerst de container vullen met de
maximale hoeveelheid water. Wanneer men dan het
systeem gaat "bleeden” kan het een tijdje duren voordat
het water uitgestoten wordt.

- Aanslag van vuil of kalk kan lekken veroorzaken aan de
pakking van de uitlaat op de bodem van de watercontainer
of de pakking rond het ventiel. Controleer de pakking
iedere keer wanneer men de watercontainer installeert, en
wanneer nodig verwijder voorzichtig de vuilresten.

Automatische uitschakeling

Indien het apparaat voor een periode van 90 minuten niet
gebruikt wordt, zal het automatisch uitschakelen om energie te
besparen.

Voor het eerste gebruik

Voordat men het apparaat voor de eerste keer gebruikt moet

men alle losse onderdelen goed schoonmaken zoals dat

staat aangegeven in de sectie Algemeen onderhoud en
schoonmaken. Plaats alle onderdelen naderhand terug.

Reinig het system door het op de volgende wijze met water

schoon te spoelen:

- Vul de houder met water tot zijn ‘Max’ teken.

- Plaats de filterhouder met één van beide zeefjes geplaatst,
maar zonder gemalen koffie.

- Plaats een geschikte container, met een capaciteit van
ongeveer 1000 ml, onder de uitlaat openingen.

- Stop de stekker in het stopcontact.

- Gebruik de Aan/Uit schakelaar om het apparaat aan te
zetten. Het apparaat gaat opwarmen. Op het moment dat
het temperatuurlampje constant brand, de draaiknop in de
stand . zetten. Heet water wordt nu afgegeven via de
uitlopen van de filterhouder.

- Beéindig het proces op het moment dat de water container
ongeveer half vol is. Maak het opvangbakje onder de
uitlopen altijd tijdig leeg.

- Leegmaken van het opvangbakje. Gebruik de geisoleerde
ringgreep om de stoomtuit naar voren te trekken. Plaats
het opvangbakje onder de stoomtuit.

- Zet de draaiknop regeling in de stand ‘Verhitten’ (§).

- Het heetwater lampje op de keuzeknop (@) gaat
branden.

+ Zet de draaiknop op de stand ‘Water/Stoom’ (& ¥).

- Water wordt nu afgegeven door de heetwater/stoomtuit.

- Beéindig het proces door de draaiknop op de stand (C)te
zetten voordat de container helemaal leeg is.

Alstublieft op letten:

Dit schoonmaak proces moet ook gevolgd worden wanneer
men het apparaat voor een langere periode niet gebruikt
heeft.
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Algemene werking

Goede espresso wordt gekenmerkt door zijn hazelnoot bruine,
dikke creme. Het wordt gemaakt van donker geroosterde,
special fijngemalen koffiebonen. Een hoeveelheid van 20-35 ml
per kopje moet niet overschreden worden. U wordt aangeraden
om dikwandige voorverwarmde kopjes te gebruiken voor
espresso.

Voorverwarming van de kopjes en de filterhouder:

De kopjes verwarmende bovenkant maakt het mogelijk de

kopjes voor te verwarmen.

Voor een perfect koffie resultaat, adviseren wij de kopjes en de

f Iterhouder voor te verwarmen.
Plaats de juiste filter in de filterhouder.
Plaats de filterhouder in het apparaat en zet één of twee
kopjes onder de houder.

» Zodra de bedrijftemperatuur bereikt is, zal het
temperatuurlampje constant branden.

+ Zet de draaiknop dan op het symbool ¢».

- Laat het/de kopje(s) vollopen tot het gewenst niveau, en zet
de draaiknop dan terug in zijn neutrale stand ().

- Zet het/de kopje(s) opzij om op te warmen en giet het water
eruit viak voor het bereiden van het drankje van uw keuze.

Vullen van de filterzeef met gemalen espressopoeder /
verwijderen van koffie drab

Vullen met gemalen espressopoeder:

- Verwijder de voorverwarmde filterhouder en het filter.
(Voorzichtig: zeer heet). Giet al het overgebleven water
weg.

- Vullen met fiingemalen espresso koffie:

- 1 kopje = ongeveer 1 maatlepel
- 2 kopjes = ongeveer 2 maatlepels

- Vul de gekozen filterhouder tot de rand met gemalen
espresso en gebruik de onderkant van de maatlepel om
de koffie lichtjes aan te drukken.

- Alle overtollige koffiepoeder op de rand moet verwijderd
worden.

Verwijderen van gebruikte gemalen koffie

- Nadat de koffiemaker klaar is moet men ongeveer 30
seconden wachten totdat de hoge druk voldoende
afgenomen is.

- Ga voorzichtig te werk bij het verwijderen van de
filterhouder: het kan nog achtergebleven heet water
bevatten. Giet het water voorzichtig uit de filterhouder.

- Laat de filterhouder voldoende afkoelen voordat zijn zijkant
tegen een vertikaal viak geklopt wordt om het bezinksel lost
e maken voordat hij leeggemaakt wordt.

- Om het filter na gebruik schoon te maken, het filter
vastpakken met je vingers in de uitsparingen van de
filterhouder en trek hem er van bovenaf uit. Reinig de
filterhouder en het filter grondig.

Druipplaat/lekbakje

Tijdens gebruik wordt het overtollige water of stoom
opgevangen in de druipplaat. De plaat moet daarom iedere
keer worden geinstalleerd wanneer men de espressomachine
aanzet. Waarschuwing: het plateau voor de kopjes kan tijdens
gebruik zeer warm worden.

Naarmate het waterniveau van het lekbakie stijgt, wordt de
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drijvende rode indicator zichtbaar en moet het bakje leeg
gemaakt worden. Verwijder het bakje niet tenzij de draaiknop
in zijn neutrale stand staat. Voorzichtig: Het water in het bakje
kan erg heet zijn.

Om het bakje te verwijderen deze optillen en weghalen van
het apparaat. Wanneer het afdekkingpaneel aan de achterkant
van de druipplaat loskomt van de druipplaat tijdens het
schoonmaken, kan met het schuin van boven terugplaatsen.

Bereiden

Maken van espresso
Vul de container met water.

Steek de stekker in het stopcontact en gebruik de
Aan/Uit knop om het apparaat aan te zetten. Het
rode temperatuurlampje knippert tijdens de fase van
voorverwarming.

- Verwarm de filterhouder en het/de kopje(s)vaor.

- Verwijder de filterhouder, vul deze met gemalen espresso
koffie, en druk dit lichtjes aan. Plaats de houder terug.
Plaats het/de kopje(s) onder de uitlopen van de filterhouder.

- Wanneer het temperatuur lampje continu brand, zet de draai
knop dan in stand ¢». De espresso wordt nu direct in het/de
kopje(s) gedaan.

Op het moment dat de benodigde hoeveelheid is afgetapt,
de draaiknop op zijn neutrale stand () zetten om de
werking te stoppen.

- Wacht ongeveer 30 seconden voordat de filterhouder er
afgehaald wordt en het espresso bezinksel wordt verwijderd.
De espressomaker in nu klaar voor het volgende gebruik.
Spoel de filterhouder na gebruik onder de kraan af en plaats
hem terug op het apparaat.

+ Zet de draaiknop op de ¢ stand, en laat hem daar een
aantal seconden staan om de boiler uitlaat schoon te
spoelen.

Aftappen van heet water
Gebruik de geisoleerde ringgreep om de stoomtuit naar
voren te trekken. Plaats een kopje onder de stoomtuit.
Om heet water af te kunnen tappen, moet de filterhouder
(voorzien van een filter) geplaatst zijn.

- Zet de draaiknop op de stand ‘Verhitten’ (§).
Het heetwater lampje op de keuzeknop gaat branden.

- Wanneer het temperatuurlampje constant brand, zet dan de
draaiknop op de stand @ k.
Laat het water direct in een geschikt kopje lopen.
Waarschuwing: let op de hete stoom.

- Wanneer de benodigde hoeveelheid heet water afgetapt is,
zet dan de draaiknop terug naar zijn neutrale stand () om de
werking te stoppen.

Aftappen van stoom voor hete dranken

Voor het opwarmen van melk of andere drankjes, kan er stoom

afgetapt worden van de heetwater/stoomtuit.
Gebruik de geisoleerde ringgreep om de stoomtuit naar voren
te trekken. Plaats het kopje met het drankje wat verwarmd
moet worden onder de heetwater/stoomtuit.
Om stoom af te tappen, moet de filterhouder (voorzien van een
filter) geplaatst zijn.

+ Zet de draaiknop op de stand ‘Verhitten’ (§ ).

- Zet de keuzeknop op de stand ‘Stoom’ (4 ).Het



temperatuurlampje gaat knipperen.

- Wanneer het temperatuurlampje constant brand, breng dan de
heetwater/stoomtuit in het drankje en zet de draaiknop in de
stand @ . Er zal nu stoom uit de tuit komen.

- Wanneer het drankje de gewenste temperatuur bereikt heeft,
zet dan de draaiknop terug naar de neutrale stand om de
werking te stoppen.

- Al het overtollige stoom wordt opgevangen in het lekbakje.

De heetwater/stoomtuit moet onmiddellijk na gebruik
schoongemaakt worden met een vochtige doek.

Aftappen van stoom voor het schuimen van melk
Om stoom af te tappen moet de filterhouder (voorzien van
filter) geplaatst zijn.

+ Zet de draaiknop op de stand ‘Verhitten’ (§ ).

- Zet de keuzeknop op de stand ‘Stoom’ ().

Het temperatuurlampje gaat knipperen.

- Wanneer het lampje constant brand, pak dan de geisoleerde
ringgreep en trek de stoomtuit naar voren en plaats een
warmte bestendige kan onder de tuit. Zet de draaiknop op de
stand (@ ). In het begin kan er wat overtollige condens
uitkomen. Zodra er alleen maar stoom uitkomt, de draaiknop
in de stand ‘Verhitten’ (§) zetten.

Het apparaat is nu klaar om melk te schuimen.

» Vul de schuim kan met ongeveer 50 ml koude melk.
Gebruik de geisoleerde ringgreep om de stoomtuit in de kan
te richten. De heet-water/stoomtuit moet volledig in de melk
ondergedompeld zijn.

- Zet de draaiknop op de ‘Water/Stoom’ stand (& L). Stoom
komt nu uit de tuit.

Beweeg de kan rond in een draaibeweging, en zorg ervoor
dat de tuit ondergedompeld blift tijdens het schuimen.

» Zodra de melk voldoende geschuimd is, de draaiknop op zijn
neutrale stand () zetten.

- Alhet overtollige stoom wordt opgevangen in het lekbakje.
De heetwater/stoomtuit moet onmiddellijk na het schuimen
schoongemaakt worden.

Tlps voor de perfecte melkschuim
Vul de melkschuim kan niet meer dan half vol.
De melk moet koud zijn, omdat dit de schuimtijd zal
verlengen.
Plaats je hand onder de houder, op een dusdanige
manier dat je een goede controle hebt op de
temperatuur, die niet hoger mag zijn dan 60 °C. Als
algemene regel geldt dat melk niet hoger dan 68
°C verwarmd mag worden, om te voorkomen dat
de eiwitten gaan klonteren, waardoor het schuimen
onmogelijk wordt.
De barista heeft het liefst romige melkschuim.
Romig melkschuim smaakt aanmerkelijk beter in een
cappuccino, welke traditioneel zonder cacao poeder
gemaakt wordt.

Koffie specificaties

Ristretto
- 6-8 g gemalen koffie
- 20 ml water
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Espresso
- 6-8 g gemalen koffie
+ 20-35 ml water

Koffie
- 6-8 g gemalen koffie
100-125 ml water

Cappuccino

- 6-8 g gemalen koffie

+ 20-35 ml water

Vul een cappuccino kopje melk melkschuim totdat dit bedekt is
met een kleine ‘muts’.

Latte macchiato

- 6-8 g gemalen koffie

+ 20-35 ml water

Vul een hoog glas voor een derde met hete melk. Vul het dan
verder tot 2 cm onder de rand met heet melkschuim, wacht
ongeveer 15 seconden en giet dan de espresso erin; op deze
wijze krijg je dan de klassieke drielaags structuur.

Algemeen onderhoud en schoonmaken
Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat het
espresso apparaat geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt
Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat nooit
schoonmaken met water en het nooit onder dompelen.
Gebruik geen schuurmiddel of bijtende
schoonmaakproducten.

- Alle verwijderbare onderdelen mogen schoongemaakt
worden in warm water en zeep.

De filterhouder en filters moeten onder de kraan

uitgespoeld worden cyclus van gebruik, en ook regelmatig
schoongemaakt worden in warm zeepwater.

Leeg dagelijks de druipplaat met lekbakje en reinig deze met
het plateau voor de kopjes in warm zeepwater.

De buitenkant van het apparaat mag schoongeveegd
worden met een droge of vochtige pluisvrije doek.

- De boileruitlaat mag schoongemaakt worden met een natte
doek.

- De pakking rond de boileruitgang (bij het bajonet
sluitingsmechanisme) moet schoongemaakt worden met
een borstel. Een harde borstel wordt aanbevolen.

- Verwijder dagelijks het achtergebleven water van de
container en maak deze regelmatig schoon met heet water
en zeep.

Onder de water container (die eruit getild moet worden)
bevindt zich een schoonmaak gereedschap met 2 draden
(één dikke, één dunne). De dikke draad (STEAM) mag
gebruikt worden in geval van een geblokkeerde heet-water/
stoomtuit; de dunne draad (FILTER) is nuttig om een filter
weer open te krijgen. Om het schoonmaakgereedschap
veilig op te bergen, deze altijd terugplaatsen onder de
watercontainer.

De heetwater/stoomtuit moet altijd onmiddellijk na het
melkschuimen schoongemaakt worden. Het afdoen van de
tuit met een vochtige doek zou voldoende moeten zijn.

- Als de heetwater/stoomtuit geblokkeerd is ga dan als volgt
verder:

- Schroef de heetwater/stoomtuit af van de stoombuis.
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- Haal het schoonmaakgereedschap onder de water
container vandaan. Duw de dikkere draad door de opening
van de tuit. Spoel de tuit daarna onder de kraan af.

- Plaats de tuit terug.

- Als de filters na het schoonmaken in warm zeepwater nog
steeds geblokkeerd zitten, ga dan als volgt verder:

- Haal het schoonmaakgereedschap onder de
watercontainer vandaan. Duw de dunnere draad door de
opening in de basis van het filter. Spoel daarna het filter
onder de kraan af.

Ontkalken
Afhankelijk van kwaliteit van het water (kalkgehalte) in uw
omgeving zowel als de frequentie van het gebruik, moet het
apparaat regelmatig worden ontkalkt met een tussenperiode
van 2 tot 3 maanden.
ledere garantie claim zal ongeldig zijn wanneer het
apparaat niet werkt vanwege onvoldoende ontkalken.
Elk commercieel verkrijgbare ontkalkingsmiddel voor filters
(portafilter) mag gebruikt worden. Waarschuwing: Giet geen
ontkalker in geémailleerde gootstenen.
Bereid twee liter ontkalkingsmiddel volgens de specificaties
van de fabrikant en giet dit in de water container.
Plaats de container terug in het apparaat.
Plaats de filterhouder.
Plaats een opvangbak van voldoende grootte onder de
uitgangen van de filterhouder.
Steek de stekker in het stopcontact.
Gebruik Aan/Uit schakelaar om het apparaat aan te
zetten. Het verwarmingsproces begint. Wanneer het
temperatuurlampje constant brandt, dan de draaiknop op de
stand zetten .
Het ontkalkingsmiddel vioeit nu door het system in de
opvangbak die tijdig leeg gemaakt moet worden.
Beéindig het proces als de water container ongeveer 2/3 leeg
is.
Giet de opvangbak leeg. Gebruik de geisoleerde ringgreep om
de stoomtuit naar voren te halen. Plaats de opvangbak onder
de stoompijp.
- Zet de draaiknop in de stand ‘Verhitten’ (&).
- Het heet-water lampje op de keuzeknop (@) gaat branden.
- Zet de draaiknop in de stand ‘Water/Stoom’ (& &).
- Water komt nu uit de heetwater/stoompijp.
Laat het water door de stoomtuit vioeien totdat het niveau in
de container het ‘Min’ teken bereikt heeft. Zet de draaiknop
terug naar zijn neutrale stand () en giet het overgebleven
ontkalkingsmiddel er uit wat nog in de container zit.
Om het apparaat na het ontkalken schoon te maken, de
container vullen met schoon water en dit door de filterhouder
laten lopen (stand ¢z).
+ Vul de container tot 1/3 vol met schoon water en laat dat
door de stoompijp lopen, totdat het niveau in de container
het ‘Min’ teken bereikt heeft.

Problemen en hun mogelijke oorzaken

Smaak

Bittere smaak

De gemalen koffie is te fijn, of te hard aangedrukt in het filter.

Zure smaak
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Het water is te zuur of te zacht.

De gemalen koffie is te grof, of er is een verkeerde soort koffie
gebruikt (gebrande filter koffie in de plaats van gebrande
€spresso).

Andere vreemde smaak

Het chloorgehalte in het water is te hoog.

De bonen zijn te oud, of de verkeerde soort koffie is gebruikt
(gebrande filter koffie in de plaats van gebrande espresso).

Créme

Te weinig créme

De gemalen koffie is te grof, of de bonen zijn te oud.

De gemalen koffie is niet voldoende aangedrukt in het filter.
Het kopje of het system moet schoongemaakt worden.

Créme is te donker
De gemalen koffie is te fijn, of de bonen zijn te sterk gebrand.

Créme is te licht
De gemalen koffie is te grof, of de gemalen koffie is niet
voldoende aangedrukt in het filter.

Créme is niet blijvend
Het kopje is te koud of te heet.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten apart
E weggegooit worden van het huishouidelijke afval,
daar deze waardevolle materialen bevatten welke
Em  men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en de
menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke autoriteit
of handelaar kan daar informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na de
aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door het niet in

acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale slijtage

en zeer breekbare onderdelen als glaskannen etc. Deze
garantieverklaring heeft geen invioed op uw wettelijke rechten,
en ook niet op uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale wetgeving welke
de aankoop van goederen beheerst. De garantie vervalt bijj
reparatie door niet door ons bevoegde instellingen.
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Cafetera de Espresso

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier consulta
posterior. El aparato debe ser utilizado solo por personas que
se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

El aparato se debe conectar a una toma de corriente con
conexion a tierra instalada conforme a la normativa en vigor.
Compruebe que la tension de la red eléctrica coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas.

Este producto cumple las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Familiarizacion con el producto

1. Control giratorio para el vapor - agua caliente / espresso

2. Interruptor Encender/Apagar con luz indicadora de
temperatura

3. Boton selector de agua caliente / vapor

4. Conducto del vapor con anillo termo-aislante de sujecion

5. Portafiltro

6. Boquilla de agua caliente/vapor (desmontable)

7. Soporte para las tazas

8. Bandeja recogegotas (desmontable)

9. Placa de caracteristicas (en la base del aparato)

10. Filtro para 1 taza

11. Filtro para 2 tazas

12. Cuchara de medicion

13. Jarra para espumar la leche

14. Indicador del nivel de agua en la bandeja recogegotas

15. Cable eléctrico

16. Salida de la caldera

17. Deposito del agua (desmontable)

18. Superficie calienta-tazas

Instrucciones importantes sobre seguridad
Para evitar una descarga eléctrica, no limpie el
aparato con agua y no lo sumerja en agua.
Este aparato puede ser utilizado por nifios (a partir
de 8 afios de edad) siempre que hayan recibido
supervision e instrucciones respecto al uso del
aparato y comprendan totalmente los peligros y
precauciones de seguridad aplicables.
No esta permitido que los nifios realicen tareas de
limpieza o mantenimiento del aparato a menos que
estén supervisados o tengan al menos 8 afios de
edad.
El aparato y el cable eléctrico siempre se deben
mantener alejados de los nifios menores de 8 afios.

SEVERIN

El aparato no puede ser utilizado por personas con
facultades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
sin experiencia ni conocimiento del producto a menos
hayan recibido supervision o instrucciones respecto
al uso del aparato y entiendan totalmente los peligros
y precauciones de sequridad aplicables.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

- Precaucion: Conservar el material de embalaje fuera del

alcance de los nifios — puede ser peligroso, al provocar la
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, es importante examinar la

estructura principal y cualquier accesorio instalado para
detectar posibles defectos. En caso de que el aparato haya
sufrido alguna caida sobre una superficie dura, no debera
ser utilizado de nuevo: incluso los desperfectos no visibles
pueden afectar al funcionamiento seguro del aparato.

El cable de alimentacion debe ser examinado con
regularidad para detectar posibles dafios. Si se detecta
alguna averia, no utilice el aparato de nuevo.

- Precaucion: el portafiltro, la salida de la caldera, el soporte

para las tazas y el conducto del vapor se calientan durante
el funcionamiento del aparato.

+ No abra la boquilla de agua caliente/vapor a menos

que haya colocado un recipiente adecuado debajo.
Precaucion: el vapor caliente emitido podria provocar
quemaduras.

- Mantener las manos siempre alejadas de las salidas de

café y agua (salida de la caldera, portafiltro, la boquilla de
vapor) durante el funcionamiento del aparato: podria sufrir
quemaduras.

El cable de alimentacion se debe mantener alejado de las
piezas calientes del aparato.

- No deje el aparato desatendido mientras esta funcionando.

No colocar el aparato encima o cerca de superficies
calientes, llamas de fuego o gases inflamables.

- Desenchufe siempre el cable eléctrico de la toma de

corriente

- si detecta alguin fallo en el funcionamiento,
- después de su utilizacion, y también

- antes de limpiar el aparato.

- Al desenchufar el cable de la toma de corriente, nunca tirar

del cable; agarrar la clavija.

- Antes de conectar el cable de alimentacion en una toma de

corriente adecuada, compruebe que

- todos los accesorios se han instalado correctamente,

- el aparato se ha llenado de agua, y

- el mando giratorio esté situado en la posicion neutra ().

- No utilice el aparato en el exterior; protéjalo siempre de

temperaturas de cero grados o inferiores.

- No se acepta ninguna responsabilidad si el aparato resulta

dafiado debido al uso incorrecto, y al incumplimiento de las
instrucciones.

Este aparato ha sido concebido para el uso doméstico u
otra aplicacion similar, por ejemplo

- en tiendas, oficinas y otros lugares similares,

- en empresas agricolas,
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- los clientes de un hotel, motel, etc. y otros
establecimientos similares,

- en pensiones.

Para cumplir las normas de seguridad y evitar cualquier

peligro, los aparatos eléctricos deben ser reparados por

personal cualificado, incluso para la sustitucion del cable

eléctrico. Si el aparato debe ser reparado, envielo a uno

de nuestros departamentos de asistencia técnica. Las

direcciones se encuentran en el apéndice de este manual.

Interruptor Encender/Apagar con luz indicadora de
temperatura

La luz roja indicadora de temperatura permanece iluminada
mientras el aparato esta encendido. Parpadea cuando el
aparato se esta precalentando.

Control giratorio
El control giratorio tiene cuatro posiciones de ajuste:

[6)) .fy Servir vapor/agua caliente por el conducto del vapor
& Calentar para agua caliente/vapor

(O  Posicion neutra / aparato en modo de espera

$p  Servirespresso

Precaucion: Al girar el control giratorio hasta el simbolo del
vapor o del espresso, la cafetera emitira vapor o agua caliente.

Boton selector de agua caliente/vapor
Con el control giratorio en la posicion de ‘Calentamiento’ (§), el
boton selector se puede utilizar para seleccionar agua caliente
0 vapor.
El agua caliente o el vapor saldra por la boquilla de agua
caliente/vapor.
Al generar agua caliente, el simbolo @ estara iluminado
(ajuste predeterminado).
Al servir vapor, el simbolo 4 estara iluminado.

A]ustarlextraer el portafiltro:
El portafiltro se ajusta al aparato mediante una conexién tipo
bayoneta. Al ajustar el portafiltro, la empufiadura debe estar
dirigida hacia la izquierda de la salida de la caldera (imagen ).
Para ajustarlo, gire el portafiltro firmemente hacia la derecha
hasta el tope (imagen I).
Para desajustar y extraer el portafiltro, girelo hacia la
izquierda.
Precaucion: No extraer el portafiltro mientras se esta
utilizando el aparato porque el filtro esta bajo presion.
Después de finalizar el ciclo de elaboracion de café,
espere aproximadamente 30 segundos antes de extraer el
portafiltro.

Llenar el depdsito de agua:

- Llenar solo con agua fresca, a diario; asegUrese de que
el depésito de agua se limpia con regularidad. El agua
sobrante se puede vaciar a diario. No encender el aparato

a menos que el deposito de agua esté lleno.
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- Extraiga el depo6sito de agua antes de llenarlo.

- Llenar el depésito con agua fria (sin gas) respetando
siempre la sefial de nivel ‘Max’ del depdsito de agua.

- Después de llenarlo, vuelva a colocar el depésito en el
aparato y empUijelo hacia abajo.

- Cierre la tapa del depésito de agua.

- Elnivel del agua se debe vigilar y, cuando sea necesario,
se deberé rellenar con antelacion.

Recuerde:

Si la bomba absorbe aire del depésito de agua vacio,
primero debera llenar el depésito de agua hasta la sefal
de nivel maximo. Después debera ‘purgar’ el sistema, y
podria tardar unos segundos hasta que vuelva a salir el
agua de nuevo.

- Los depositos de suciedad y cal podrian provocar fugas
de agua en las gomas de las salida de agua en la parte
inferior del depoésito y aquellas alrededor de las valvulas.
Examine las gomas con precaucion cada vez que
introduce el depésito de agua y, si fuera necesario, elimine
los depésitos presentes.

Desconexion automatica
Si el aparato no se utiliza durante 90 minutos, se apagara
automaticamente para ahorrar energia.

Antes de utilizar el aparato por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez, se deben

limpiar minuciosamente todas las piezas desmontables

siguiendo las indicaciones de la seccion Limpieza y

Mantenimiento General. Después vuelva a instalar todas

las piezas.

Limpie el sistema poniéndolo en funcionamiento solo con

agua, tal y como se indica a continuacion:

- Llene el depdsito con agua hasta la sefial de nivel ‘Max'.

- Introduzca el portafiltro con uno de los filtros en su interior,
pero sin café molido.

- Coloque un recipiente adecuado, con una capacidad
aproximada de 1000 ml, debajo de los orificios de salida.

- Enchufe el cable de alimentacion en una toma de
corriente.

- Utilice el interruptor Encender/Apagar para encender el
aparato. El proceso de calentamiento se iniciara. Cuando
el indicador de temperatura permanezca fijamente
iluminado, gire el control giratorio hasta la posicion ¢». El
agua caliente saldra por los orificios del portafiltro.

- Cuando el depdsito de agua esté medio lleno, detenga el
proceso. El receptaculo situado debajo de los orificios de
salida de café se debe vaciar con antelacion.

- Vacie el receptaculo. Utilice el anillo termo-aislante de
sujecion para tirar del conducto de vapor hacia delante.
Coloque el receptaculo debajo del tubo del vapor.

- Gire el control giratorio hasta la posicion de
‘Calentamiento’ (§).

- Elindicador de agua caliente del boton selector (&) se
ilumina.

- Gire el control giratorio hasta la posicién de ‘Agua/Vapor’
().



- En estos momentos, el agua saldra por la boquilla de
agua caliente/vapor.

- Detenga el proceso girando el control giratorio hasta la
posicion () antes de que el depdsito esté totalmente
vacio.

Recuerde:

Cuando el aparato no ha sido utilizado durante un largo
periodo de tiempo, siempre se debe completar este proceso
de limpieza.

Funcionamiento general

El café espresso de calidad se caracteriza por su color marron-
avellana. Se elabora a partir de café tostado y finamente molido.
Una taza de espresso no excedera la cantidad de 20-35 ml. Se
recomienda utilizar tazas gruesas y precalentadas.

Precalentar las tazas y el portafiltro:
La superficie calienta-tazas facilita el precalentamiento de las
tazas.
Si desea disfrutar de un café perfecto, recomendamos
precalentar las tazas y el portafiltro.
Introduzca el filtro adecuado en el portafiltro.
Ajuste el portafiltro en el aparato y coloque una o dos tazas
debajo del portafiltro.
Cuando se haya alcanzado la temperatura de
funcionamiento, la luz indicadora de temperatura
permanecera fijamente encendida.
Gire el control giratorio hasta el simbolo ¢.
Llene la(s) taza(s) hasta el nivel deseado, vuelva a colocar
el control giratorio en la posicion neutra ().
Deje que la(s) taza(s) se calienten y tire el agua justo antes
de preparar la bebida deseada.

Llenar el filtro con café molido / extraer el café molido
usado
Llenar el filtro con café molido para espresso:
- Extraiga el portafiltro y el filtro precalentados. (Precaucion:
temperatura elevada). Tire el agua restante.
- Llene el filtro con café para espresso finamente molido:
- 1taza = aproximadamente 1 cucharada
- 2 tazas = aproximadamente 2 cucharadas
- Llene el filtro seleccionado con café molido para espresso,
hasta el borde superior y utilice la parte inferior de la
cuchara para presionar ligeramente el café.
- Retire cualquier pequefia cantidad de café molido que
sobresalga por el borde.

Extraer el café molido usado:

- Después de elaborar el café, espere aproximadamente
30 segundos hasta que la temperatura de funcionamiento
haya disminuido suficientemente.

- Tenga cuidado al extraer el portafiltro: podria contener
agua caliente. Tire el agua con cuidado.

- Espere hasta que el portafiltro se haya enfriado
suficientemente antes de golpearlo en una superficie
vertical para soltar el café molido y poder vaciarlo.

SEVERIN

- Para limpiar el filtro después, agarrelo introduciendo los
dedos en las hendiduras del portafiltro y tire de él hacia
arriba. Limpie el portafiltro y el filtro minuciosamente.

Bandeja recogegotas

Durante el funcionamiento de la cafetera, cualquier cantidad
de agua o vapor sobrante quedara almacenado en la bandeja
recogegotas. Por este motivo, es importante que la bandeja
esté correctamente instalada antes de encender la cafetera.
Precaucion: el soporte para las tazas podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su uso.

A medida que el nivel de agua de la bandeja recogegotas
incrementa, el indicador rojo flotante sera visible e indicara que
debemos vaciar la bandeja. No extraiga la bandeja a menos
que el control giratorio esté en la posicion neutra. Precaucion:
El agua de la bandeja podria estar muy caliente.

Para extraer la bandeja, levantela y separela del aparato. Si el
panel superior situado en la parte posterior de la bandeja se
separa de la bandeja durante su limpieza, se puede volver a
instalar desde arriba con cierto &ngulo de inclinacion.

Preparacion

Espresso
Llene el depdsito de agua.
Enchufe el cable de alimentacion en una toma de
alimentacion adecuada y utilice el interruptor Encender/
Apagar para encender el aparato. La luz roja indicadora de
temperatura parpadea durante la fase de precalentamiento.
Precaliente el portafiltro y la(s) taza(s).
Extraiga el portafiltro, llénelo de café molido para espresso,
presionando ligeramente hacia abajo. Vuelva a ajustar el
portafiltro.
Cologue la(s) taza(s) bajo los orificios del portafiltro.
Cuando la luz indicadora de temperatura permanezca
fijlamente encendida, gire el control giratorio hasta la
posicion ¢p. El café espresso sera servido directamente en
la(s) taza(s).
Cuando se haya servido la cantidad deseada, gire el
control giratorio hasta la posicion neutra () para detener
el proceso.
Espere aproximadamente 30 segundos antes de extraer el
portafiltro y vaciar el café molido usado.
La cafetera espresso esta lista para otro ciclo de
elaboracion de café.
Después de su utilizacion, enjuague el portafiltro bajo el
grifo de agua y vuelva a colocar en el aparato.
Gire el control giratorio hasta la posicion ¢», manteniéndolo
en esta posicién durante unos segundos para vaciar la
salida de la caldera.

SerV|r agua caliente
Utilice el anillo termo-aislante de sujecion para extraer el
conducto del vapor hacia delante. Coloque una taza bajo el
conducto del vapor.
Para servir agua caliente, el portafiltro (con un filtro
instalado) debe estar correctamente colocado.
Gire el control giratorio hasta la posicion de ‘Calentamiento’

(&)
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El indicador de agua caliente del botdn selector se ilumina.
Cuando la luz del indicador de temperatura permanezca

fijlamente iluminado, gire el control giratorio hasta la posicion

ok

Sirva el agua directamente en una taza del tamafio
adecuado. Precaucion: cuidado con el vapor caliente.
Después de servir la cantidad deseada de agua caliente,
vuelva a colocar el control giratorio en la posicion neutra ()
para detener el proceso.

Expulsar vapor para calentar bebidas
Si desea calentar leche u otras bebidas, puede hacerlo con el
vapor de la boquilla de agua callente/vapor
Utilice el anillo termo-aislante de sujecion para tirar del tubo de
vapor hacia delante. Coloque la taza con la bebida que desea
calentar, bajo la boquilla de vapor caliente/vapor.
Para servir vapor, el portafiltro (con un filtro instalado) debe
estar correctamente colocado.
Gire el control giratorio hasta la posicion de ‘Calentamiento’
@)
Sittie el boton selector en la posicion de ‘Vapor' (7). La luz
indicador de temperatura comienza a parpadear.
Cuando la luz indicadora de temperatura esté fija, introduzca
la boquilla de agua caliente/vapor en la bebida y gire el control
giratorio hasta la posicion @ 4. El vapor saldra por la boquilla.
Cuando la bebida haya alcanzado la temperatura deseada,
vuelva a colocar el control giratorio en la posicion neutra para
detener el proceso.
El vapor sobrante quedara almacenado en la bandeja
recogegotas.
La boquilla de agua caliente/vapor se debe limpiar con un

pafio humedo inmediatamente después de su utilizacion.

Expulsar vapor para espumar leche
Para expulsar vapor, el portafiltro (con un filtro instalado) debe
estar correctamente colocado.
Gire el control giratorio hasta la posicion de ‘Calentamiento’
@)
Sitte el boton selector en la posicion de ‘Vapor' ().
La luz indicadora de temperatura comienza a parpadear.
Cuando la luz permanezca fija, utilice el anillo termo-aislante
de sujecion para tirar del conducto de vapor hacia delante
y coloque una jarra termorresistente bajo la boquilla. Gire el
control giratorio hasta la posicion (&.k). Inicialmente, se
puede generar un exceso de condensacion. Cuando la
cafetera expulse solo vapor, gire el control giratorio hasta la
posicion de ‘Calentamiento’ (§ ).
El aparato esta listo para espumar la leche.
Llene la jarra para espumar la leche con aproximadamente
50 ml de leche fria.
Utilice el anillo termo-aislante de sujecidn para introducir el
conducto de vapor en la jarra. La boquilla de agua caliente/
vapor debe estar totalmente sumergida en la leche.
Gire el control giratorio hasta la posicion de ‘Agua/Vapor’
). El vapor serd expulsado por la boquilla.
Realice movimientos circulares con la jarra, asegurandose
de que la boquilla permanece sumergida mientras esta
espumando la leche.

- Cuando la leche parezca estar suficientemente espumada,
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gire el control giratorio hasta la posicién neutra (3).
El vapor sobrante quedara almacenado en la bandeja
recogegotas.

La boquilla de agua caliente/vapor se debe limpiar
inmediatamente después de espumar la leche.

Consejos para espumar la leche de modo perfecto
Llene la jarra de leche solo hasta la mitad de su
capacidad.

La leche debe estar fria, y de este modo permanecera
espumada durante mas tiempo.

Coloque la mano debajo del recipiente, para poder
comprobar la temperatura, que no debe exceder los
60 °C. Como norma general, la leche no se debe
calentar a mas de 68 °C, para evitar la coagulacion
de las proteinas, que imposibilitaria el espumado de
la leche.

El especialista en café prefiere espumar la leche hasta
conseguir una consistencia cremosa.

La leche espumada para preparar un capuchino tiene
mejor sabor si se elabora sin chocolate en polvo.

Especificaciones del café

Ristretto
6-8 g café molido
20 ml agua

Espresso
6-8 g café molido
20-35 ml agua

Café
6-8 g café molido
100-125 ml agua

Capuchino

6-8 g café molido

20-35 ml agua
Llene una taza de capuchino con leche espumada hasta que
esté cubierta con un pequefio ‘sombrero’.

Latte macchiato

6-8 g café molido

20-35 ml agua
Llene con leche caliente, un vaso alto hasta un tercio de su
capacidad. Después afiada espuma de leche caliente hasta
2cm por debajo del borde superior, espere 15 segundos y
afiada el café espresso; de este modo, se formaran las tres
capas clasicas.

Mantenlmlento General y Limpieza
Antes de limpiar la cafetera espresso, compruebe que esta
desconectada de la red eléctrica y que se ha enfriado por
completo.
Para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica, no
limpie el aparato con agua y no lo sumerja en agua.



No limpie sustancias de limpieza abrasivas o fuertes.
Todas las piezas desmontables se pueden limpiar en agua
templada con detergente.

El portafiltro y los filtros se deben enjuagar bajo el grifo

de agua después de cada ciclo de uso, y también con

regularidad en agua caliente con detergente.

Vacie la bandeja recogegotas a diario, y limpie la bandeja

recogegotas y el soporte para las tazas en agua templada

con detergente.

La carcasa exterior se puede limpiar con un pafio sin

pelusa, seco o ligeramente humedo.

La salida de la caldera se puede limpiar con un pafio

humedo.

La goma alrededor de la salida de la caldera (en la

conexion tipo bayoneta) se debe limpiar con un cepillo. Se

recomienda utilizar un cepillo duro.

Vacie a diario el agua restante en el depésito y limpielo con

agua caliente y jabon con regularidad.

Debajo del depésito de agua (que se debe elevar) existe

una herramienta de limpieza con 2 alambres (uno grueso,

uno fino). El alambre grueso (STEAM) se puede utilizar para
desatascar la boquilla de agua caliente/vapor obstruida;

el alambre fino (FILTER) se utiliza para desbloquear el

filtro. Para evitar su posible pérdida, vuelva a colocar la

herramienta de limpieza debajo del depésito de agua.

La boquilla de agua caliente/vapor se debe limpiar

inmediatamente después de espumar la leche. Sera

suficiente limpiar la boquilla con un pafio himedo.

Si la boquilla de agua caliente/vapor esta obstruida, proceda

del modo siguiente:

- Desenrosque la boquilla de agua caliente/vapor del
conducto de vapor.

- Extraiga la herramienta de limpieza situada debajo del
depésito de agua. Introduzca el alambre mas grueso por
el orificio de la boquilla. Después enjuague la boquilla bajo
del grifo de agua.

- Vuelva a colocar la boquilla.

Si los filtros todavia estan obstruidos después de limpiarlos

en agua caliente con detergente, proceda del modo

siguiente:

- Extraiga la herramienta de limpieza situada debajo del
depésito de agua. Introduzca el alambre mas fino por el
orificio de la base del filtro. Después enjuague el filtro bajo
el grifo de agua.

Descalcificacion
Dependiendo de la calidad del agua (su contenido de cal) en su
zona y de la frecuencia de uso, el aparato se debe descalcificar
con regularidad cada 2 6 3 meses.
La garantia del aparato quedara anulada si el aparato
no funciona correctamente debido a una insuficiente
descalcificacion del aparato.
Puede utilizar cualquier producto descalcificador para filtros de
cafetera (portafiltro) comercializado. Precaucion: No tirar el
producto descalcificador en un fregadero esmaltado.
Prepare dos litros de solucion descalcificador siguiendo las
especificaciones del fabricante e introduzca la solucion en el
deposito de agua.
Vuelva a colocar el depésito en el aparato.
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- Ajuste el portafiltro.

Coloque un recipiente suficientemente grande debajo de los
orificios del portafiltro.

Conecte el aparato a la toma de corriente.

Utilice el interruptor Encender/Apagar para encender el
aparato. El aparato comenzara a calentarse. Cuando la luz
indicadora de temperatura permanezca fija, gire el control
giratorio hasta la posicion ¢».

La solucién descalcificadora circulara por el sistema de la
cafetera y caera en el receptaculo, el cual se vaciara con
suficiente antelacion.

Interrumpa el proceso cuando el depdsito de agua esté vacio
hasta 2/3 de su capacidad.

Vacie el receptaculo. Utilice el anillo termo-aislante de sujecion
para tirar del conducto de vapor hacia delante. Coloque el
receptaculo debajo del conducto de vapor.

Gire el control giratorio hasta la posicién de ‘Calentamiento’
(8)

Elindicador de agua caliente del botén selector (@) se
ilumina.

Gire el control giratorio hasta la posicién de ‘Agua/Vapor’ (
L),

Se servira agua por la boquilla de agua caliente/vapor.
Permita que el agua pase por la boquilla hasta que el

agua del depdsito alcance el nivel de ‘Min’. Gire el control
giratorio hasta la posicion neutra () y tire la solucion
descalcificadora que queda en el depésito.

Para limpiar el aparato después de su descalcificacion,
llene el depésito de agua limpia y permita que circule por el
portafiltro (posicion ¢s).

Llene el depdsito de agua limpia hasta 1/3 de su capacidad
y permita que circule por el conducto de vapor, hasta que el
agua del depdsito alcance el nivel de ‘Min'.

Problemas y causas posibles

Sabor

Sabor amargo

El café molido es demasiado fino o esta excesivamente
presionado en el filtro.

Sabor agrio

El agua es demasiado agria o blanda.

El café molido es demasiado grueso, o se ha utilizado el tipo
incorrecto de café (café para cafetera de filtro en lugar de café
para cafetera espresso).

Otro sabor extrafio

El contenido de cloro del agua es demasiado alto.

El café en grano es viejo, 0 se ha utilizado el tipo incorrecto de
café (café para cafetera de filtro en lugar de café para cafetera
€spresso).

Crema

Muy poca crema

El café molido es demasiado grueso, o el café en grano es
demasiado viejo.

No se ha presionado suficientemente el café molido en el filtro.

La taza o el sistema estan sucios.
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Crema demasiado oscura
El café molido es demasiado fino, o el café en grano esta
demasiado tostado.

Crema demasiado ligera
El café molido es demasiado grueso, o no se ha presionado
suficientemente el café molido en el filtro.

La crema desaparece rapidamente
La taza esta demasiado fria 0 demasiado caliente.

Eliminacion
Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura
domeéstica, porque contienen componentes valiosos
EEEE  (ue pueden ser reciclados. La eliminacion correcta
ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el establecimiento
de venta donde podran facilitarle la informacién relevante.

Los aparatos eléctricos que ya no son utilizables se pueden
entregar gratuitamente en el establecimiento de venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un periodo de dos afios,
contado a partir de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra. Esta garantia

solo es valida si el aparato ha sido utilizado siguiendo las
instrucciones de uso, sempre que no haya sido modificado,
reparado 0 manipulado por cualquier persona no autorizada
0 haya sido estropeado como consecuencia de un uso
inadecuado del mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como cristales, piezas
ceramicas, etc. Esta garantia no afecta a los derechos legales
del consumidor ante la falta de conformidad del producto con
el contrato de compraventa.
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Macchina per caffé espresso

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di leggere
attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve essere utilizzato
solo da persone che hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete
L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente ad una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma di

legge. Assicuratevi che la tensione d’alimentazione corrisponda

alla tensione indicata sulla targhetta portadati.
Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione
1. Manopola di comando rotante per vapore-acqua calda /
espresso

2. Interruttore On/Off (Acceso/Spento) con indicatore
luminoso della temperatura

3. Tasto selettore acqua calda / vapore

4. Tubo vapore con impugnatura ad anello isolata

5. Portafiltro

6. Beccuccio erogatore di acqua calda/vapore (amovibile)

7. Base pertazza

8. Vaschetta raccogligocce (amovibile)

9. Targhetta portadati (al disotto dellapparecchio)

10. Setaccio filtro per 1 tazza

11, Setaccio filtro per 2 tazze

12. Misurino dosatore

13. Caraffa montalatte

14. Indicatore per il livello d'acqua nella vaschetta
raccogligocce

15. Cavo d'alimentazione con spina

16. Erogatore di caffé

17. Serbatoio dell'acqua (amovibile)

18. Ripiano scaldatazze

Importanti norme di sicurezza
* Per evitare rischi di scosse elettriche, non pulite

['apparecchio con acqua e non immergetelo in acqua.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato anche
dai bambini (i almeno 8 anni di eta) purché sotto
sorveglianza o siano state date loro istruzioni sulle
modalita di uilizzo del'apparecchio e abbiano

compreso perfettamente le precauzioni di sicurezza e

gli eventuali pericoli che esso comporta.
+ A bambini non deve essere consentito di
effettuare operazioni di pulizia o di manutenzione

sull'apparecchio a meno che non siano supervisionat
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da un adulto e siano comunque piti grandi di 8 anni di
eta.

+ L'apparecchio e il cavo di alimentazione devono

essere tenuti sempre fuori della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

+ L'apparecchio pu essere usato anche da persone

con ridotte capacita fisiche sensoriali o mentali, a
condizione che siano sotto sorveglianza, che siano
state date loro istruzioni sull'uso dell'apparecchio e
che comprendano pienamente i rischi e le precauzioni
di sicurezza che I'apparecchio comporta.

+ Aibambini non deve essere consentito di giocare con

[apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve essere

tenuto fuori della portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di soffocamento.

- Prima di ogni utilizzo, controllate attentamente che

I'apparecchio non presenti tracce di deterioramento. Non
usate pit 'apparecchio nel caso abbia incidentalmente
subito colpi: danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze negative sulla
sicurezza nel funzionamento dell'apparecchio.

- Controllate con regolarita che sul cavo di alimentazione non

ci siano tracce di deterioramento. Nell'eventualita che tali
tracce siano rinvenute, I'apparecchio non va pit usato.

- Avvertenza: il portafiltro, I'erogatore di caffe, la base per la

tazza e il tubo vapore si riscaldano durante il funzionamento.

- Non aprite il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore

se non avete prima sistemato sotto un contenitore adatto.
Attenzione! il vapore caldo emesso potrebbe causare delle
scottature.

- Durante il funzionamento dell'apparecchio tenete le mani

ben lontane da tutti i fori della macchina (erogatore di caffe,
portafiltro, erogatore di vapore): ¢’é il serio pericolo di
riportare scottature.

- Non lasciate pendere liberamente il cavo di alimentazione;

tenete il cavo di alimentazione lontano dagli elementi
dell'apparecchio soggetti a riscaldarsi.

- Non lasciate incustodita la macchina per caffé espresso

quando ¢ in funzione. Non installate I'apparecchio vicino
a superfici calde o a contatto diretto con fiamme libere o
vapori infiammabili.

- Disinserite sempre la spina dalla presa

- in caso di cattivo funzionamento,
- dopo l'uso,
- prima di pulire 'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente a muro, non

tirate mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

- Prima d'inserire la spina in una presa di corrente a muro

idonea, controllate che:
- tutti gli accessori siano stati montati correttamente,
- l'apparecchio sia stato riempito d’acqua, e
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- la manopola di comando sia sulla posizione neutra ().
Non utilizzate I'apparecchio all'aperto; proteggetelo sempre
dalle temperature uguali o inferiori a zero gradi.

Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso erroneo o dalla non conformita alle
istruzioni.

Questo apparecchio & studiato per il solo uso domestico o
per impieghi simili, come per esempio

- uffici e altri ambienti commereciali,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e stabilimenti simili,

- clienti di pensioni “bed-and-breakfast” (letto & colazione).
In conformita alle norme di sicurezza e per evitare ogni
pericolo, tutte le riparazioni di un apparecchio elettrico

- compresa la sostituzione del cavo di alimentazione -
devono essere effettuate da personale specializzato. Nel
caso in cui 'apparecchio richieda una riparazione, rinviatelo
ad uno dei nostri Centri Assistenza Clienti i cui indirizzi si
trovano in appendice al presente manuale.

Interruttore On/Off (Acceso/Spento) con indicatore
luminoso della temperatura

L'indicatore luminoso rosso della temperatura rimane acceso
in modo fisso quando I'apparecchio € in funzione. Lampeggia
nella fase di preriscaldamento dell'apparecchio.

Manopola di comando rotante
La manopola di comando rotante ha quattro impostazioni:

® \, Emissione di vapore/acqua calda attraverso
I'erogatore di vapore

& Riscaldamento per acqua calda/vapore
(O  Posizione neutra/apparecchio in modalita di attesa
;5; Erogazione di caffé espresso

Attenzione: Appena girate la manopola di controllo sul simbolo
del vapore o del caffé espresso, sara subito emesso vapore o
acqua calda.

Tasto di selezione acqua calda / vapore
Quando la manopola di comando & impostata sulla posizione
“Riscaldamento” (§), con il tasto selettore potete scegliere
I'erogazione di acqua calda o di vapore.
L'acqua calda o il vapore saranno emessi dal beccuccio
erogatore di acqua calda/vapore.
Per l'emissione dellacqua calda, si illumina il simbolo @
(configurazione di default).
Per I'emissione del vapore, invece, si illumina il simbolo .

Montaggio/Smontaggio del portafiltro:
Il portafiltro si adatta all'apparecchio per mezzo di un
innesto a baionetta che funge da chiave di bloccaggio.
Nell'agganciare il portafiltro, il manico deve essere rivolto
a sinistra rispetto alla bocchetta del serbatoio (v. fig. I). Per
fissare il portafiltro, ruotate con decisione fino a fine corsa

verso destra (v. fig. Il).
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Per sbloccare e smontare il portafiltro, fatelo ruotare verso
sinistra.

Avvertenza: Non togliete il setaccio filtro se I'apparecchio
¢ ancora in funzione: il portafiltro & sotto pressione. Dopo il
completamento del ciclo di infusione, aspettate ancora circa 30
secondi prima di rimuovere il setaccio filtro.

Riempimento del serbatoio dell’acqua :

- Rinnovate quotidianamente I'acqua nel serbatoio
utilizzando esclusivamente acqua fresca; ricordatevi
di pulire con regolarita il serbatoio dell'acqua. L'acqua
residua deve essere gettata via ogni giorno. Non
accendete I'apparecchio se prima non avete riempito il
serbatoio dell'acqua.

- Togliete il serbatoio dell'acqua dall'apparecchio prima di
riempirlo.

- Riempite il serbatoio con acqua fredda (non gassata)
rispettando il segno di livello ‘Max’ indicato sul serbatoio
dellacqua.

- Dopo averlo riempito, sistemate di nuovo il serbatoio
nell'apparecchio e spingetelo verso il basso.

- Chiudete il coperchio del serbatoio d'acqua.

- Sorvegliate frequentemente il livello dell'acqua e
rabboccate il serbatoio quando si rende necessario.

Nota:

Nel caso in cui la pompa inizi ad aspirare aria dal
serbatoio vuoto, riempite subito il serbatoio con la
quantita di acqua necessaria a raggiungere il livello di
massimo. Dopo aver effettuato 'operazione di “spurgo”,
& possibile che passino alcuni momenti prima che
I'acqua riprenda a fuoriuscire.

+ Eventuali impurita o depositi di calcare potrebbero
danneggiare le guarnizioni poste sul fondo del serbatoio
dell'acqua o le guarnizioni poste intorno alle valvole. Ogni
volta che reinserite il serbatoio dell'acqua, controllate
attentamente le guarnizioni e, se necessario, eliminate
ogni impurita.

Spegnimento automatico
Se I'apparecchio non & usato per un periodo di 90 minuti, si
spegnera automaticamente per risparmiare energia.

ana di adoperare I'apparecchio per la prima volta

Alla prima messa in funzione dell'apparecchio, pulite

accuratamente tutti i componenti amovibili come descritto

nel paragrafo Manutenzione generale e pulizia. In seguito,

reinserite tutti i componenti.

Pulite il sistema sciacquandolo con acqua nel modo

seguente:

- Riempite il contenitore con acqua sino al livello di “Max”.

- Inserite il portafiltro con uno dei filtri ma senza aggiungere
polvere di caffé.

- Sistemate un contenitore adatto, con una capienza di
almeno 1000 ml, sotto le aperture di erogazione.

- Inserite la spina in una presa di corrente a muro idonea.

- Agendo sull'interruttore di acceso/spento (On/Off)
accendete I'apparecchio. L'apparecchio si riscalda.



Quando la spia luminosa rimane costantemente accesa,
portate la manopola di comando sulla posizione ¢». Ora
dalle aperture del setaccio filtro sara erogata acqua calda.

- Fermate il processo quando il contenitore & pieno a meta
circa. Svuotate sempre a tempo debito il recipiente sotto le
aperture di erogazione.

- Svuotate il recipiente. Con l'impugnatura ad anello isolata
portate in avanti il tubo vapore. Sistemate il recipiente
sotto il tubo vapore.

+ Ruotate la manopola di comando portandola sulla
posizione “Riscaldamento” (§).

- Lindicatore dell'acqua calda sul tasto selettore (@) si
accende.

+ Ruotate la manopola di comando portandola sulla
posizione “Acqua/Vapore” (& ).

- Dall'erogatore di acqua calda/vapore uscira dell'acqua.

- Interrompete il processo portando la manopola di
comando sulla posizione neutra () prima che il
contenitore dell’acqua si sia svuotato completamente.

Nota:

Questa procedura per la pulitura deve essere eseguita
anche quando I'apparecchio € rimasto inutilizzato per un
lungo periodo di tempo.

Funzionamento in generale

Un buon caffé espresso ¢ caratterizzato dalla crema densa,
di color nocciola scuro. E ottenuto dalla tostatura scura dei
chicchi di caffé a macinatura particolarmente fine. Non si
dovrebbe superare la quantita di 20-35 ml per ogni tazza. Vi
raccomandiamo di utilizzare tazzine preriscaldate per caffé
espresso a parete spessa.

Preriscaldamento delle tazze e del portafiltro:
Il ripiano scalda tazze & molto utile per il preriscaldamento delle
tazzine.
Per ottenere un risultato perfetto di caffé, vi consigliamo di
prenscaldare le tazzine e anche il setaccio filtro.
Inserite il filtro giusto (da 1 o da 2 tazze) nel portafiltro.
Montate il portafiltro sull'apparecchio e sistemateci sotto una
o0 due tazze.
Appena ¢ raggiunta la temperatura di funzionamento,
l'indicatore luminoso della temperatura rimarra acceso in
modo fisso.
Ruotate la manopola di controllo sul simbolo ¢s.
Lasciate che la tazzina (o le tazzine) si riempia(no) sino al
livello desiderato e poi riportate la manopola di comando di
nuovo sulla posizione neutra (0).
Mettete la tazzina (o le tazzine) da parte per riscaldarsi e
versate I'acqua solo poco prima di preparare la bevanda che
desiderate.

Riempimento del filtro con caffé per espresso macinato /
eliminazione dei fondi di caffe
Riempimento con caffé per espresso macinato:
- Togliete il portafiltro e il setaccio. (Attenzione: sono molto
caldi). Versate via ogni residuo di acqua.
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- Riempite con polvere di caffé espresso macinata
finemente:
- 1 tazzina = 1 misurino dosatore circa
+ 2 tazzine = 2 misurini dosatore circa

- Con il caffe macinato riempite il filtro scelto sino al bordo e
usate la parte di sotto del misurino dosatore per pressare
delicatamente il caffe.

- Eliminate tutta la polvere di caffé macinato dal bordo del
filtro.

Eliminazione dei fondi di caffé:

- Al termine del ciclo di filtraggio, aspettate circa 30
secondi finché la pressione di esercizio non sia diminuita
sufficientemente.

- Prestate attenzione nel togliere il portafiltro: potrebbe
contenere ancora dell'acqua calda. Versate I'acqua con
molta attenzione.

- Aspettate che il portafiltro si sia raffreddato sufficientemente
prima di batterne i lati contro una superficie verticale per far
staccare il fondo di caffé e svuotare il portafiltro.

- Per pulire il setaccio dopo I'uso, tenetelo con le dita
allinterno delle aperture sul portafiltro e estraetelo dall'alto.
Pulite accuratamente il setaccio e il portafiltro.

Vaschetta raccogligocce

Durante il funzionamento, I'acqua in eccesso o il vapore
cadono nella vaschetta raccogligocce. Per questo motivo, la
vaschetta deve rimanere sempre inserita quando la macchina
per caffé espresso & accesa. Avvertenza: la base per le
tazzine pud diventare molto calda durante I'uso.

Quando aumenta il livello di acqua nella vaschetta, diventa
visibile il galleggiante rosso di segnalazione e allora la
vaschetta deve essere svuotata. Rimuovete la vaschetta

solo quando la manopola di comando si trova nella posizione
neutra. Attenzione: L'acqua della vaschetta pud essere molto
calda.

Per rimuovere la vaschetta, sollevatela e estraetela
dall'apparecchio. Se il coperchio nella parte posteriore

della vaschetta raccogligocce si dovesse staccare durante
I'operazione di pulitura, potete reinserirlo dall'alto con una
leggera inclinazione.

Preparazione

Preparazmne del caffé espresso
Riempite il serbatoio di acqua.
Inserite la spina in una presa di corrente a muro idonea e
accendete 'apparecchio agendo sull'apposito interruttore.
L'indicatore luminoso rosso lampeggia durante la fase di
preriscaldamento.
Preriscaldate il portafiltro e la tazza (o le tazze).
Togliete il portafiltro, riempite di polvere di caffe per
espresso, pressate leggermente. Riposizionate il portafiltro.
Sistemate la tazza (o le tazze) sotto i fori di erogazione del
portafiltro.
Quando la luce dell'indicatore luminoso rimane accesa in
modo fisso, ruotate la manopola di comando portandola
sulla posizione ¢». Ora il caffé & erogato direttamente nella

tazza (o nelle tazze).
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Dopo I'erogazione della quantita desiderata, riportate

la manopola di comando sulla posizione neutra () per
interrompere il processo.

Aspettate per circa 30 secondi prima di sganciare il
portafiltro e di rimuovere i fondi di caffé.

La macchina per caffé espresso ora & pronta per un nuovo
ciclo di filtraggio.

Dopo l'uso, sciacquate il portafiltro sotto I'acqua corrente e
riposizionatelo sull'apparecchio.

Ruotate la manopola di comando sulla posizione ¢, €
mantenetela in posizione per alcuni secondi per sciacquare
I'erogatore di caffe.

Erogazwne di acqua calda

Usando I'impugnatura ad anello isolata portate in avanti il
tubo vapore. Sistemate una tazza sotto il tubo vapore.

Per ottenere I'erogazione di acqua calda, dovete mettere in
sede il portafiltro (con un filtro inserito).

Ruotate la manopola di comando portandola sulla posizione
di “Riscaldamento” (§).

L'indicatore dell'acqua calda sul tasto di selezione si
accende.

Quando la luce sull'indicatore luminoso della temperatura
resta accesa in modo fisso, ruotate la manopola di comando
sulla posizione @ ds.

Lasciate scorrere 'acqua in una tazza adatta. Avvertenza:
fate attenzione al vapore caldo.

Dopo I'erogazione della quantita desiderata di acqua calda,
riportate la manopola di comando di nuovo sulla posizione
neutra () per interrompere il processo.

Erogazione di vapore per riscaldare bevande
Per riscaldare il latte o altre bevande, potete erogare vapore
daI beccuccio per acqua calda/vapore.

Usando l'impugnatura ad anello isolata portate in avanti il

tubo vapore. Sistemate la tazza contenente la bevanda da
riscaldare sotto il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore.
Per 'erogazione del vapore, c'é bisogno che il portafiltro (con
un filtro nel suo interno) sia sistemato in sede.

Ruotate la manopola di comando portandola sulla posizione di
“Riscaldamento” (§ ).

Impostate il tasto di selezione sulla posizione “Vapore” (7). La
luce dell'indicatore luminoso comincia a lampeggiare.

Quando la luce dellindicatore di temperatura rimane accesa
in modo fisso, inserite il beccuccio erogatore di acqua calda/
vapore nella bevanda e ruotate la manopola di comando
portandola sulla posizione @ . Ora da beccuccio sara
emesso il vapore.

Quando la bevanda avra raggiunto la temperatura desiderata,
riportate la manopola di comando sulla posizione neutra per
interrompere il processo.

Il vapore in eccesso € raccolto nella vaschetta raccogligocce.
Il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore deve essere
pulito con un panno umido immediatamente dopo 'uso.

Erogazione di vapore per montare il latte

Per I'erogazione del vapore, c'e bisogno che il portafiltro (con
un filtro nel suo interno) sia sistemato in sede.
Ruotate la manopola di comando e portatela sulla posizione di

“Riscaldamento” (§ ).

Impostate il tasto di selezione sulla posizione “Vapore” (7).
La luce dell'indicatore luminoso comincia a lampeggiare.
Quando la luce rimane accesa in modo fisso, con
limpugnatura ad anello isolata, portate il tubo vapore in avanti
e sistemate una caraffa termoresistente sotto il beccuccio.
Portate la manopola di comando sulla posizione (@ &).
Inizialmente, potrebbe fuoriuscire un po’ di acqua dovuta alla
condensa. Non appena comincia a uscire il vapore, portate
la manopola di comando sulla posizione di “Riscaldamento”
(8).

L'apparecchio ora & pronto a montare il latte.

Riempite la caraffa per montare il latte con circa 50 ml di
latte freddo.

Usate limpugnatura ad anello isolata per direzionare il tubo
vapore nella caraffa. Il beccuccio erogatore di acqua calda/
vapore deve essere immerso completamente nel latte.
Portate la manopola di comando sulla posizione “Acqua/
vapore” (k). Ora dal beccuccio uscira vapore.

Muovete la caraffa con un movimento circolare facendo
attenzione che il beccuccio rimanga sempre immerso
durante il processo di montatura del latte.

Quando il latte avra creato una schiuma sufficiente, portate la
manopola di comando sulla posizione neutra ().

Il vapore in eccesso sara raccolto nella vaschetta
raccogligocce.

Il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore deve essere
pulito immediatamente dopo la montatura del latte.

Suggerlmentl per una montatura perfetta del latte
Riempite la caraffa per montare il latte solo sino a
meta.

II'latte deve essere freddo, in modo da aumentare il
tempo di montatura.

Mettete una mano sotto il contenitore in modo

da controllare bene la temperatura che non deve
superare i 60 °C. Come regola generale, il latte non
deve essere riscaldato oltre i

68 °C, per evitare la coagulazione delle proteine che
renderebbe impossibile la montatura.

Il frequentatore di bar preferisce una schiuma di latte
cremosa.

La schiuma di latte cremosa aumenta in modo
significativo il gusto di un cappuccino, che
tradizionalmente & preparato senza cacao in polvere.

Tipi di caffe

Caffe espresso ristretto
6-8 g di caffé macinato
20 ml di acqua

Caffe espresso normale
6-8 g di caffé macinato
20-35 ml di acqua

Caffé espresso lungo



6-8 g di caffé macinato
100-125 ml di acqua

Cappuccino

6-8 g di caffé macinato

20-35 ml di acqua
Riempite una tazza per cappuccino con crema di latte fino a
ricoprirla con un piccolo “cappuccio”.

Latte macchiato

6-8 g di caffé macinato

20-35 ml di acqua
Riempite con latte caldo un bicchiere alto sino a un terzo della
capienza. Poi riempitelo con schiuma calda di latte sino a 2
cm dal bordo, aspettate circa 15 secondi e poi versate il caffé
espresso; in questo modo otterrete la forma classica a tre
strati.

Manutenzmne generale e pulizia
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, assicuratevi
che sia scollegato dall’alimentazione elettrica e si sia
raffreddato completamente.
Per evitare rischi di scosse elettriche, non pulite
I'apparecchio con acqua e non immergetelo in acqua.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi concentrati.
Tutti gli accessori amovibili possono essere lavati con acqua
calda e sapone.
Il portafiltro e i setacci filtro devono essere sciacquati con
acqua di rubinetto dopo ogni ciclo di utilizzo, e lavati con
acqua calda e sapone regolarmente.
Svuotate giornalmente la vaschetta raccogligocce e pulite
sia la vaschetta sia la base per le tazzine con acqua calda e
sapone.
La parte esterna dell'apparecchio pud essere pulita con un
panno non lanuginoso asciutto o leggermente umido.
La bocchetta del serbatoio puo essere pulita con un panno
bagnato.
La parte della guarnizione intorno alla bocchetta del
serbatoio (al livello della chiave di bloccaggio) va pulita con
una spazzola. Vi consigliamo di utilizzare una spazzola
dura.
Eliminate ogni giorno i residui d’acqua del serbatoio
dell'acqua e lavatelo con acqua calda e sapone a intervalli
regolari di tempo.
Sotto il serbatoio dellacqua (che deve essere sollevato)
si trova un accessorio di pulitura a 2 fili (uno spesso, uno
sottile). Il filo spesso (STEAM) pud essere usato per le
ostruzioni del beccuccio erogatore di acqua calda/vapore;
quello sottile (FILTER) ¢ utile per le ostruzioni del setaccio
filtro. Per conservare in modo sicuro questo accessorio,
riponetelo sempre sotto il serbatoio dell’acqua.
Il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore deve
essere pulito sempre immediatamente dopo il processo di
montatura del latte. Sara sufficiente strofinare il beccuccio
con un panno umido.
Se il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore rimane
ostruito, procedete nel modo seguente:
- Svitate il beccuccio erogatore di acqua calda/vapore dal

tubo vapore.
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- Prendete 'accessorio pulitore da sotto il serbatoio
dell'acqua. Infilate il filo piti spesso lungo il foro del
beccuccio. Dopo, sciacquate il beccuccio sotto 'acqua
corrente.

- Rimettete in sede il beccuccio.

Se i setacci rimangono ostruiti anche dopo il lavaggio con

acqua calda e sapone, procedete in questo modo:

- Prendete I'accessorio pulente da sotto il serbatoio
dellacqua. Infilate il filo piu sottile nel foro sulla base del
setaccio filtro. Dopo sciacquate il setaccio sotto I'acqua
corrente.

Disincrostazione dal calcare
Secondo la qualita dell'acqua (contenuto di calcare)
della vostra zona e anche in base alla frequenza d’'uso
dell'apparecchio, dovrete procedere all’'eliminazione dei residui
calcare a intervalli regolari di 2 0 3 mesi.
Ogni copertura della garanzia sara annullata e invalidata
se i problemi di malfunzionamento dell’apparecchio sono
dovuti alla mancata eliminazione dei residui calcarei.
Potete utilizzare un qualsiasi prodotto disincrostante per setacci
filtro (portafiltro) disponibili in commercio. Avvertenza: Non
versate mai disincrostanti in nessun acquaio smaltato.
Preparate due litri di soluzione disincrostante, seguendo le
raccomandazioni del produttore, e versatela nel serbatoio
dellacqua.
Rimettete il serbatoio nell'apparecchio.
Inserite il portafiltro.
Sistemate un recipiente abbastanza capiente sotto le aperture
del portafiltro.
Collegate I'apparecchio all'alimentazione elettrica.
Agendo sull'interruttore di Acceso/Spento (On/Off)
accendete 'apparecchio. Il processo di riscaldamento
ha inizio. Quando la luce dell'indicatore luminoso rimane
accesa in modo fisso, portate la manopola di comando sulla
posizione ¢.
Ora, la soluzione disincrostante passa attraverso il sistema
cadendo nel recipiente; attenzione a svuotare il recipiente a
tempo debito.
Interrompete il processo quando il serbatoio dell'acqua si e
svuotato peri 2/3.
Svuotate il recipiente. Con impugnatura isolata ad anello
portate in avanti il tubo vapore. Sistemate il recipiente sotto il
tubo vapore.
Portate la manopola di comando sulla posizione di
“Riscaldamento” (§).
Lindicatore dell'acqua calda sul tasto di selezione (@) si
accende.
Portate la manopola di comando sulla posizione “Acqua/
Vapore” (@& d).
Ora uscira dell'acqua dal beccuccio erogatore di acqua
calda/vapore.
Lasciate che I'acqua scorra attraverso il beccuccio erogatore
sino a quando il livello nel serbatoi arriva al segno di “Min”.
Portate la manopola di comando di nuovo sulla posizione
neutra (D) e svuotate completamente il serbatoio dellacqua
dai resti della soluzione disincrostante.
Per pulire I'apparecchio dopo I'operazione di

disincrostazione, riempite il serbatoio con acqua fresca e
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lasciate che passi attraverso il portafiltro (posizione ).
Riempite il serbatoio sino a 1/3 con acqua fresca e lasciate
che passi attraverso il tubo vapore, sino a quando il livello di
acqua nel serbatoio si riduce sino al segno di “Min”.

Problemi e possibili cause

Gusto

Gusto amaro

Il caffé macinato & troppo fine o ¢ stato pressato troppo nel
setaccio.

Gusto acido

L'acqua & o troppo acida o troppo dolce.

La macinatura del caffe € troppo grossolana o € sbagliato il tipo
di caffe utilizzato (caffé tostato per caffé al filtro e non per caffé
€spresso).

Altro gusto strano

Il contenuto di cloro dell’acqua € troppo alto.

| chicchi di caffé sono vecchi o € stato utilizzato un tipo di
caffé sbagliato (caffé tostato per caffé al filtro e non per caffé
€spresso).

Crema

Troppo poca crema

La macinatura del caffe € troppo grossolana o i chicchi di caffe
sono vecchi.

Il caffé macinato non € stato pressato abbastanza nel setaccio
filtro.

La tazza o il sistema necessitano di pulizia.

Crema troppo scura
La macinatura del caffe ¢ troppo fine, o i chicchi sono stati
tostati troppo.

Crema troppo leggera
La macinatura del caffe e troppo grossolana, o il caffé macinato
non & stato pressato abbastanza nel setaccio.

Crema troppo consistente
La tazzina e troppo fredda o troppo calda.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
EEEE  valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono fornire ulteriori
informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data

di vendita (certificata da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari di costruzione. |
danni derivanti da un uso improprio, rotture da caduta o similari
non vengono riconosciuti. La presente garanzia non pregiudica
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i vostri diritti legali, né i diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale vigente che disciplina
I'acquisto di beni. La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Espressomaskine

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug bar denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der er bekendt med
denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod jordfejl
og installeret i overensstemmelse med el-regulativet. Veer
opmaerksom pa om lysnettets spaending svarer til speendingen
angivet pa typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som gaelder for CE-
maerkning.

Oversigt
1. Drejeknap til damp - varmt vand / espresso

2. Teend/sluk-knap med indikatorlys for temperatur
3. Valgknap til varmt vand/damp

4. Damprer med isoleret ringgreb

5. Holder til filtersien

6. Mundstykke (aftageligt) til varmt vand/damp

7. Plads til kopperne

8. Aftagelig drypbakke

9. Typeskilt (pa undersiden af apparatet)

10. Filtersi til 1 kop

11. Filtersi til 2 kopper

12. Maleske

13. Kande til maelkeskum

14. Indikator for hgj vandstand i drypbakken

15. Ledning med stik

16. Bryggeudledning

17. Vandbeholder (aftagelig)

18. Varmeplade til kopperne

Vigtige sikkerhedsforskrifter
+ For at undga elektrisk stad ber apparatet ikke
rengeres med vand og heller ikke nedsaenkes i vand.
Bom (som er mindst 8 ar gamle) kan benytte
dette apparat hvis de er under opsyn eller har faet
instruktion i brugen af apparatet og fuldt ud forstar de
farer og forholdsregler vedrarende sikkerheden, som
brugen medfarer.
Bem ma aldrig fa lov til at udfare rengarings- eller

vedligeholdelsesarbejde pa dette apparat, medmindre

de er under opsyn og mindst 8 ar gamle.

+ Apparatet og dets ledning ma alfid holdes vaek fra
bam som er yngre en 8 ar.

+ Apparatet ma ikke benyttes af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner,
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eller mangel pa erfaring eller viden, medmindre de
har faet vejledning og instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

Bom ma aldrig fa lov til at lege med apparatet.

- Advarsel: Hold bgrn vaek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks. kveelning.
Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets
tilbehar ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har vaeret tabt pa en hard overflade ma det ikke
leengere anvendes: Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af apparatet.

- Ledningen bar jeevnligt efterses for beskadigelse. Hvis man

opdager fejl ved ledningen, ma apparatet ikke leengere
benyttes.

- Advarsel: Holderen il filtersien, bryggeudledningerne,

afsaetningspladsen til kopperne og dampreret bliver meget
varme under brug.

- Abn ikke for mundstykket til varmt vand/damp medmindre

der er placeret en passende beholder nedenunder.
Advarsel! Der er risiko for skoldning fra den varme damp
der kommer ud af mundstykket.

» Hold altid heenderne veek fra apparatets abninger

(bryggeudledningerne, holderen til filtersien,
dampmundstykket), da der ved betjening er: Risiko for
skoldning.

» Lad aldrig ledningen haenge frit; ledningen skal altid holdes

langt veek fra apparatets varme dele.

- Efterlad ikke espressomaskinen uden opsyn, mens den

eribrug. Placer ikke apparatet pa eller neer ved varme
overflader, aben ild eller let anteendelige dampe.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- itilfeelde af fejifunktion,
- efter brug,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af

stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

Inden stikket seettes i stikkontakten skal man sgrge for at
- alle dele sidder korrekt,

- der er fyldt vand i espressomaskinen, og

- drejeknappen er indstillet pa den neutrale position ().

- Benyt ikke espressomaskinen udendars; udseet den under

ingen omstaendigheder for temperaturer under frysepunktet.

- Vi patager os intet ansvar for skader, som skyldes misbrug

eller manglende overholdelse af denne brugsanvisning.

- Dette apparat er beregnet til privat brug eller i tilsvarende

omgivelser, sdsom

- kontorer eller andre mindre firmaer,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m. og tilsvarende
foretagender,

- B&B pensionater.

- Reparation af elektriske apparater skal udfgres af en

autoriseret fagmand for at falge sikkerhedsregulativet og
undga fare, dette geelder ogsa for udskiftning af ledningen.
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Hvis reparation bliver ngdvendig, s& send venligst apparatet
til en af vores afdelinger for kundeservice. Adresser findes i
tillegget til denne brugsanvisning.

Taend/sluk-knap med indikatorlys for temperatur
Det rade indikatorlys for temperatur lyser nar apparatet er
teendt. Det blinker mens apparatet varmer op.

Drejeknappen
Drejeknappen har fire indstillinger:

[6)) & Udledning af damp/varmt vand via dampraret

& Opvarmning til varmt vand/damp

(O  Neutral position / apparatet er i standby modus

(p  Espressobrygning

Advarsel: Sa snart drejeknappen seaettes hen pa damp- eller
espressosymbolet, vil der komme damp eller varmt vand ud.

Knap til varmt vand/damp
Nar drejeknappen er sat pa positionen 'Opvarmning’ (§), kan

valgknappen benyttes til at veelge enten varmt vand eller damp.

Varmt vand eller damp kan herefter udledes fra mundstykket til
varmt vand / damp.

Nar der udledes varmt vand, lyser symbolet @&
(standardindstilling).
Nar der udledes damp, lyser symbolet .

Pasaetnlng/aftagnlng af holderen til filtersien:

Holderen med filtersien seettes fast pa apparatet ved hJaeIp

af et lasegreb af bajonettypen. Nar holderen seettes pa, skal
handtaget vende til venstre for bryggeenheden (billede ). For
at lase den fast, drejes holderen med et fast greb sa langt til
hgjre som muligt (billede I1).

For at lasne den og tage holderen af, drejes den mod venstre.

- Advarsel: Fjern aldrig holderen med filtersien mens
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apparatet er i brug, eftersom holderen er under tryk. Nar
brygningen er feerdig, skal man vente ca. 30 sekunder inden
holderen med filtersien tages af.

Pafyldning af vand:

- Vandbeholderen pafyldes friskt rent vand hver dag: Serg
for at vandbeholderen renggres med jeevne mellemrum.
Overskydende vand ber temmes ud hver dag. Teend ikke
for espressomaskinen medmindre vandbeholderen er
fyldt op.

- Tag vandbeholderen af inden den fyldes med vand.

- Fyld vandbeholderen op med (ikke-kulsyreholdigt) koldt
vand indtil ‘Max-markeringen pa vandbeholderen.

- Nar vandbeholderen er fyldt, seettes den tilbage i apparatet
og trykkes ned saledes at ventilen i bunden abnes.

- Luk laget over vandbeholderen igen.

- Vandstanden ma tjekkes med jeevne mellemrum og
beholderen ma fyldes pa ny nar det er nadvendigt.

Bemaerk venligst:

Hvis bryggepumpen har suget luft ind fra den tomme
vandbeholder, ma vandbeholderen allerfarst fyldes med
vand op til den anviste maksimale vandmaengde. Nar
systemet herefter skylles igennem kan det tage lidt tid
inden der kommer vand ud igen.

- Aflejringer af urenheder eller kalk kan fa forseglingerne
i bunden af vandbeholderen og omkring ventilerne
til at leekke. Check derfor forseglingerne hver gang
vandbeholderen seettes i og fiem i sa fald omhyggeligt de
aflejringer der métte findes.

Slukker automatisk
Hvis apparatet ikke har veeret brugt i en periode pa 90 minutter,
vil det automatisk slukke for at spare stram.

Far brug

Inden apparatet tages i brug ferste gang ma alle de

aftagelige dele rengares grundigt som anvist i afsnittet

Generel renggring og vedligehold. Bagefter seettes alle

delene pa igen.

Rengar systemet ved at skylle det igennem med vand pa

felgende made:

- Fyld vandbeholderen med vand op til ‘Max” markeringen.

- Pasaet holderen med den ene af sierne sat i, men uden
kaffe.

- Placer en egnet beholder, som kan rumme ca. 1000 ml,
under udledningsabningerne.

- Seet stikket i en passende stikkontakt.

- Benyt teend/sluk-knappen til at teende for
espressomaskinen. Apparatet varmer op. Nar
indikatorlyset for temperatur lyser konstant, seettes
drejeknappen hen pa positionen ¢». Der vil nu komme
varmt vand ud fra udledningere pa holderen med
filtersien.

- Stop processen nar vandbeholderen er ca. halvt fuld. Tem
altid kanden under udledningerne i god tid.

- Tem kanden. Benyt det isolerede ringgreb til at
treekke dampraret frem. Placer en kande under
dampmundstykket.

- Seet drejeknappen hen pa positionen 'Opvarmning’ (§ ).

- Indikatorlyset til varmt vand pa valgknappen (@) taender.

- Seet drejeknappen hen pa positionen 'Vand/Damp’ (& k).

- Nu kommer der vand ud gennem mundstykket il varmt
vand/damp.

- Stop processen ved at seette drejeknappen hen pa
positionen () inden vandbeholderen er fuldsteendig tomt.

Bemark venligst:
Denne renggringsprocedure ber ogsa falges hvis apparatet
ikke har veeret benyttet igennem lzengere tid.

Generel betjening

God espresso er kendetegnet ved sin ngddebrune, tykke crema.
Den fremstilles af markristede, specielt fintmalede kaffebanner.
En maengde pa 20-35 ml per kop ber ikke overskrides. Det



anbefales at man benytter tykvaeggede og forvarmede kopper
til espresso.

Forvarmning af kopperne og holderen med filtersien:
Varmepladen pa toppen ger det lettere at forvarme kopperne.
For et perfekt kafferesultat, anbefaler vi forvarmning af bade
kopper og holderen med filtersien.
Placer den gnskede filtersi i holderen.
Seet holderen pa apparatet og placer en eller to kopper
under holderen.
Sa snart betjeningstemperaturen er naet, lyset indikatorlyset
for temperatur konstant.
Seet drejeknappen hen pa symbolet .
Lad koppen/kopperne blive fyldt op til det @nskede niveau,
og set herefter drejeknappen tilbage i neutral position ().
Placer kopperne pa varmepladen sa de kan varme op,
og heeld farst vandet ud lige inden den valgte drik skal
tilberedes.

Pafyldning af malet espressokaffe i filtersien / udtagning
af kaffegrums
Paéfyldning af malet espressokaffe:
- Tag den forvarmede holder med filtersi af. (Vaer forsigtig:
Ekstremt varm). Hzeld eventuelt overskydende vand ud.
- Pafyld fintmalet espressokaffe:
+ 1kop =ca.1maleske
+ 2 kopper = ca. 2 maleskeer
- Fyld den valgte filtersi op til kanten med malet
espressokaffe og brug bagsiden af maleskeen til at presse
kaffen let sammen.
- Overskydende kaffe pa kanten af sien ma fiernes.

Udtagnmg af kaffegrums
- Nar bryggeprocessen er feerdig ber man vente ca. 30
sekunder, sa trykket er tilstraekkeligt udlignet.

- Udvis den sterste forsigtighed nar holderen med filtersien
tages af: Den kan stadig indeholde varmt vand. Heeld
forsigtigt vandet ud.

- Lad holderen med filtersien kele tilstreekkeligt af inden
dens side bankes let mod en vandret flade for at lasne
kaffegrumset inden det tammes ud.

- Nar sien skal renggres efter brug, tager man fat i den med
fingrene i udskeeringerne pa holderen og traekker den opad.
Renger holderen og filtersien grundigt.

Drypbakken

Under brug vil overskydende vand eller damp blive opsamlet

i drypbakken. Drypbakken ma derfor altid veere pasat nar
espressomaskinen teendes. Advarsel: Pladsen til kopperne
bliver meget varm under brug.

Efterhanden som vandstanden i drypbakken stiger, vil den
rede indikatorflyder blive synlig og drypbakken ma da temmes.
Tag ikke drypbakken af medmindre drejeknappen er indstillet
pa den neutrale position. Advarsel: Vandet i drypbakken kan
veere meget varmt.

Nar bakken skal tages af, lgftes den op og treekkes vaek

fra apparatet. Hvis inddzekningspanelet pa bagsiden af
drypbakken bliver skilt fra drypbakken under renggringen, kan
det seettes pa igen ovenfra ved at vinkle det en smule.
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Forberedelse

Espressobrygmng
Fyld vand i vandbeholderen.

Seet stikket i en passende stikkontakt og brug teend/sluk-
knappen til at teende for maskinen. Det rade indikatorlys for
temperatur blinker under opvarmningen.

Forvarm holderen med filtersien og koppen/kopperne.

- Tag holderen med filtersien af, fyld sien med fintmalet
espressokaffe, idet kaffen trykkes let sammen. Seet holderen
paigen.

Placer koppen/kopperne under bryggeudledningerne.

Nar indikatorlyset for temperatur lyser konstant, seettes
drejeknappen hen pa positionen ¢». Espressoen bliver nu
brygget direkte ned i koppen/kopperne.

Nar den enskede meengde kaffe er blevet udledt, seettes
drejeknappen hen pa den neutrale position (O) for at stoppe
bryggeprocessen.

- Venti ca. 30 sekunder inden holderen med filtersien tages
af og kaffegrumset temmes ud.

Espressomaskinen er nu klar til at brygge igen.

Sky! holderen under rindende vand efter brug og seet den
tilbage pa apparatet.

Seet drejeknappen hen pa positionen ¢, og hold den der i
nogle sekunder for at skylle bryggeudledningerne igennem.

Tapnlng af varmt vand
Benyt det isolerede ringgreb til at treekke dampraret frem.
Placer en kop under dampraret.
For at kunne tappe varmt vand, ma holderen til filtersien (med
en filtersi) veere sat pa.
Seet drejeknappen hen pa positionen 'Opvarmning’ (§ ).
Indikatorlyset il varmt vand pa valgknappen (@) teender.
Nar indikatorlyset for temperatur lyser konstant, seettes
drejeknappen hen pa positionen @ 4.
Lad vandet labe direkte ned i en egnet kop. Advarsel: Pas
pa den varme damp.
Nar den gnskede maengde varmt vand er blevet udledt,
seettes drejeknappen tilbage pa den neutrale position () for
at stoppe processen.

Udledning af damp til opvarmning af drikkevarer
Til at varme meelk eller andre drikke, kan der udledes damp fra
mundstykket til varmt vand/damp.
Benyt det isolerede ringgreb il at treekke dampraret
frem. Placer koppen med drikken der skal varmes under
mundstykket til varmt vand/damp.
For at kunne udlede damp, ma holderen til filtersien (med en
filtersi) veere sat pa.
Seet drejeknappen hen pa positionen Opvarmning (&)
Saet valgknappen pa 'Damp’ positionen (). Indikatorlyset for
temperatur begynder at blinke.
Nar indikatorlyset for temperatur lyser konstant, seettes
mundstykket il varmt vand/damp ned i drikken og
drejeknappen szettes hen pa positionen @ .%. Nu kommer der
damp ud gennem mundstykket.
Nar drikken har naet den gnskede temperatur, saettes
drejeknappen tilbage til den neutrale position for at stoppe

processen.
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Eventuel overskydende damp bliver opsamlet i drypbakken.
Mundstykket til varmt vand/damp ber rengeres med en
fugtig klud umiddelbart efter brug.

Udlednlng af damp til opskumnmg af maelk
For at kunne udlede damp, ma holderen til filtersien (med en
filtersi) veere sat pa.
Seet drejeknappen hen pa positionen 'Opvarmning’ (§ ).
Seet valgknappen pa 'Damp’ positionen (7).
Indikatorlyset for temperatur begynder at blinke.
Nar indikatorlyset for temperatur lyser konstant, benyttes det

isolerede ringgreb il at traekke dampraret frem og en varmefast

kande placeres under mundstykket. Szet drejeknappen hen

pa positionen (& L). | begyndelsen kan der komme noget

overskydende kondens ud. Sa snart der kommer damp ud,

seettes drejeknappen hen pa positionen 'Opvarmning’ (§ ).
- Apparatet er nu klar til at skumme maelken.

Fyld kanden til maelkeskum med ca. 50 ml kold maelk.

Benyt det isolerede ringgreb til at fare dampraret ned i kanden.

Mundstykket til varmt vand/damp ma veere helt nedseenket i
meelken.

Seet drejeknappen hen pa positionen 'Vand/Damp’ (& ).
Nu vil der komme damp ud gennem mundstykket.

Kanden fgres rundt i en cirkuleer bevaegelse, samtidig som
man serger for at mundstykket forbliver nedseenket mens
opskumningen af meelken er i gang.

Sa snart meelken ser ud til at have dannet nok skum, seettes
drejeknappen hen pa den neutrale position ().

Eventuel overskydende damp bliver opsamlet i drypbakken.
Mundstykket til varmt vand/damp ber rengeres med en
fugtig klud umiddelbart efter brug.

Tlps til perfekt maelkeskum
Fyld aldrig kanden til maelkeskum mere end halvt fuld.
Meelken bar veere kold, da dette vil age tiden pa
opskumningen.
Placer din hand under kanden, pa en sadan made
at du har god kontrol over temperaturen, som ikke
bar overstige 60 °C. Som en generel regel bar maelk
ikke opvarmes til mere end 68 °C, for at undga at
proteinerne koagulerer, hvilket gor opskumning umulig.
Baristaer foretraekker cremet maelkeskum.
Cremet meelkeskum smager betydeligt bedre i en
cappuccino, som traditionelt laves uden kakao.

Kaffespecifikationer

Ristretto
- 6-8 g malet kaffe
+ 20 mlvand

Espresso
- 6-8 g malet kaffe
+ 20-35 mlvand

Kaffe
- 6-8 g malet kaffe
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100-125 ml vand

Cappuccino

- 6-8 g malet kaffe

» 20-35ml vand

Fyld en cappuccinokop op med maelkeskum, indtil den har
dannet en lille 'top’.

Latte macchiato

- 6-8 g malet kaffe

» 20-35 mlvand

Fyld glasset en tredjedel op med varm meelk Fyld glasset med
varmt maelkeskum til 2 cm under kanten, vent ca. 15 sekunder,
og heeld derefter espresso i; pa denne made vil man opna den
klassiske deling i tre lag. Der bar bruges et hgjt glas

Generel rengering og vedligehold
- Serg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
espressomaskinen er kglet fuldsteendigt ned inden
rengering.

For at undga elektrisk sted ber apparatet ikke rengeres med

vand og heller ikke nedsznkes i vand.

Benyt ikke skuremidler eller skrappe renggringsmidler.

- Alle aftagelige dele kan renggres med varmt saebevand.
Holderen og filtersierne ber skylles under rent, rindende
vand hver gang de har veeret i brug, og ber ogsa rengeres
regelmaessigt i varmt seebevand.

+ Tom drypbakken hver dag, og rengar drypbakken og pladsen
til kopperne med varmt saebevand.

Espressomaskinens kabinet kan aftgrres med en ter eller

letfugtig fnugfri klud.

Bryggetuden kan renggres med en fugtig klud.

Samlingen rundt om bryggeudledningerne (ved

bajonetlukningen) bar renggres med en barste. Det

anbefales at benytte en hard barste.

Heeld evt. overskydende vand ud af vandbeholderen

hver dag og renger den i varmt seebevand med jeevne

mellemrum.

Under vandbeholderen (som ma leftes af) er der et

rengeringsredskab med 2 wirer (en tyk, en tynd). Den tykke

wire (STEAM) kan benyttes ved tilstopning af mundstykket
til varmt vand/damp; den tynde wire (FILTER) er nyttig til at
fierne blokeringer i en filtersi. For at sikre tryg opbevaring,
ber rengeringsredskabet altid seettes tilbage under
vandbeholderen igen.

Mundstykket til varmt vand/damp ber rengeres umiddelbart

efter skummeprocessen. Aftgrring af mundstykket med en

fugtig klud er tilstraekkelig.

Hvis mundstykket til varmt vand/damp skulle blive blokeret,

geres folgende:

- Skru mundstykket il varmt vand/damp af dampraret.

- Tag rengeringsredskabet frem fra placeringen under
vandbeholderen. Skub den tykkeste wire gennem
mundstykkets abning. Skyl mundstykket under rindende
vand bagefter.

- Seet mundstykket pa igen.

Huvis en filtersi stadig er blokeret efter at vaere blevet vasket i

varmt seebevand, geres folgende:

- Tag rengeringsredskabet frem fra placeringen under



vandbeholderen. Skub den tyndeste wire gennem
abningen i bunden af filtersien. Skyl filtersien under
rindende vand bagefter.

Afkalkning
Afheengig af vandets kvalitet (dets kalkindhold) i lokalomradet
samt hvor hyppigt apparatet benyttes, bar apparatet afkalkes
jeevnligt med 2 til 3 maneders intervaller.
Garantien daekker ikke hvis apparatet ikke fungerer som
folge af utilstraekkelig afkalkning.
Ethvert kommercielt tilgaengeligt afkalkningsmiddel til
filtersier (portafilter) kan benyttes. Advarsel: Held ikke
afkalkmngsoplasnmgen ud i emaljerede vaske.
Klarger to liter afkalkningsopl@sning i henhold til producentens
specifikationer og heeld den ned i vandbeholderen.
Seet vandbeholderen tilbage pa apparatet.
Seet holderen il filtersien pa.
Placer en passende stor beholder under filterholderens
udledninger.
- Tilslut apparatet til stremforsyningen.
Benyt teend/sluk-knappen il at teende for apparatet.
Opvarmningsprocessen starter. Nar indikatorlyset for
temperatur lyser konstant, seettes drejeknappen hen pa
positionen ¢.
- Afkalkningsoplasningen passerer nu gennem systemet og ned
i beholderen, som ber tammes i god tid.
Stop processen nar vandbeholderen er ca. 2/3 tom.
» Tem beholderen. Benyt det isolerede ringgreb til at traekke
damprgret frem. Placer beholderen under dampraret.
Seet drejeknappen hen pa positionen 'Opvarmning’ (§ ).
- Varmt vands indikatoren pa valgknappen (@) tender.
Seet drejeknappen hen pa positionen 'Vand/Damp’ (& ).
Nu kommer der vand ud gennem mundstykket til varmt
vand/damp.
Lad vandet passere gennem mundstykket indtil vandet
i vandbeholderen nar ned til 'Min’ markeringen. Seet sa
drejeknappen tilbage til den neutrale position () og
haeld eventuel overskydende afkalkningsoplgsning i
vandbeholderen ud.
Nar apparatet skal rengeres efter afkalkningen, fylder
man vandbeholderen med rent vand og lader det passere
gennem holderen til filtersien (position ¢»).
Fyld herefter vandbeholderen 1/3 op med rent vand og
lad dette passere gennem dampragret, indtil vandet i
vandbeholderen nar ned til ‘Min’ markeringen.

Problemer og deres mulige arsager

Smag

Bitter smag

Kaffen er for fintmalet, eller har veeret trykket for hardt sammen
i filtersien.

Sur smag

Vandet er for surt eller for bladt.

Kaffen er for grov, eller der har veeret brugt en forkert type kaffe
(filterkaffe i stedet for espressokaffe).

Anden forkert smag

SEVERIN

Klorindholdet i vandet er for hgijt.
Kaffebgnnerne er for gamle, eller der har veeret brugt en forkert
type kaffe (filterkaffe i stedet for espressokaffe).

Crema

For lidt crema

Kaffen er for grovmalet, eller bannerne har veeret for gamle.
Kaffen har ikke veeret trykket hardt nok ned i filtersien.
Koppen eller systemet bar renggres.

Cremaen er for mark
Kaffen er for fintmalet, eller bannerne har veeret ristet for hardt.

Cremaen er for lys
Kaffen er for grovmalet, eller kaffen har ikke veeret trykket hardt
nok ned i filtersien.

Cremaen varer ikke ved
Koppen er for kold eller for varm.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan genbruges.
mmmm  Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og

menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan give
dig yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to

ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og
fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet som felge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare dele som f.eks. glas,
deekkes ikke af garantien. Denne garanti har ingen indvirkning
pa dine lovmeessige rettigheder, heller ikke de nationale
forbrugerrettigheder om anskaffelse af varer. Hvis produktet
ikke fungerer og ma returneres, skal det pakkes forsvarligt

ind, og navn, adresse samt arsagen il returneringen skal
vedlaegges. Hvis dette sker mens garantien stadig deekker,

ma garantibeviset og kvitteringen ogsa leegges ved. Garantien
bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet af folk, der ikke er
autoriseret af 0s.
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Espressobryggare

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du I&sa denna bruksanvisning
noga och spara den for framtida referens. Apparaten bér
endast anvandas av personer som bekantat sig med dessa
instruktioner.

Anslutning till vdgguttaget

Apparaten bér endast anslutas il ett felfritt jordat uttag
installerat enligt gallande bestammelser. Se till att
nétspanningen i vagguttaget motsvarar den som &r markt pa
apparatens skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som &r géllande fér CE-
markning.

Beskrivning

Funktionsvaljare fr anga - hett vatten / espresso
Palav-knapp med temperaturlampa
Funktionsvéljare for hett vatten/anga
Angror med isolerat ringgrepp
Filtersilhallare

Hett vatten/Angventil (Idstagbar)
Koppstéllning

Loéstagbar droppbricka

Mérkskylt (pa apparatens undersida)
10. Filtersil for 1 kopp

1. Filtersil for 2 koppar

12. Kaffematt

13. Skumningsbégare

14. Indikator for droppbrickans vattenniva
15. Elsladd med stickpropp

16. Bryggarens utlopp

17. Vattenbehallare (16stagbar)

18. Varmeplatta for koppar

©OoNS>aR N =

Viktiga sékerhetsinstruktioner

+ Pa grund av risken for elektrisk stot bor apparaten
inte rengoras eller doppas i vatten.

+ Denna apparat kan endast anvandas av barn (minst
8 ar gamla) ifall att de &r under uppsikt eller har blivit
instruerade om anvandningen av apparaten och ar

fullsténdigt medvetna om de faror och sakerhetsrisker

som foreligger vid anvandningen av elapparater.

+ Bam bor inte tillatas rengdra eller géra service pa
apparaten ifall de inte &r vervakade och minst 8 ar
gamla.

+ Apparaten och dess elsladd bor hallas utom rackhall

for bam under 8 ar.

+ Denna apparat kan anvandas av personer som
har minskad fysisk rérelseformaga, reducerat
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sinnes- eller mentaltilstand, eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap, forutsatt att dessa personer
ar under uppsyn eller har fatt fillréckliga instruktioner
betraffande apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgérder som anvandningen
innefattar.

+ Bam bor inte tillatas leka med apparaten.
- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan uppsta.
Det finns t.ex. risk for kvavning.

- Kontrollera noga om det méarks nagra fel pa huvudenheten

eller de medfdljande komponenterna innan apparaten
anvénds. Om apparaten t ex har tappats pa en hard yta
far den inte langre anvandas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsakerhet.

- Kontrollera regelbundet att elsladden inte blivit skadad. Om

sladden har skadats far apparaten inte langre anvandas.

- Varning: Filtersilhallaren, bryggarens dppning,

koppstéllningen och angréret blir heta under anvéndningen.

- Oppna inte varmvattens/angmunstycket forrén du har

placerat en lamplig behallare under munstycket. Varning!
Risk for skallning p.g.a. het anga.

- Hall alltid hdnderna pa sakert avstand fran éppningarna

(bryggarens dppning, filtersilhallaren, &ngmunstycket) nér
apparaten ar pakopplad: risk for skallning.

- Latinte elsladden hanga fritt; sladden maste hallas pa

sékert avstand fran apparatens heta delar.

- Lamna aldrig espressobryggaren utan tillsyn medan den ar

i anvandning. Placera inte apparaten pa eller i nérheten av
heta ytor, oppen eld eller lattantandliga angor.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- ifall apparaten skulle krangla,
- efter anvéndning, samt
- innan apparaten rengors.

- Tag stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden.

- Innan du satter stickproppen i ett [ampligt uttag, bor du se il

att

- alla tillbehor &r korrekt monterade,

- apparaten har fyllts med vatten, och

- funktionsvaljaren ar installd pa neutralt 1age (D).

- Anvand inte apparaten utomhus; skydda den alltid fran

nollgradig temperatur eller temperaturer under noll.

- Om apparaten anvants felaktigt eller om bruksanvisningen

inte foljts, kan inga krav stéllas mot leverantdren eller
forsaljaren.

- Apparaten ar avsedd fér hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i kontor och andra kommersiella miljéer,

- i féretag inom jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell och andra liknande anlaggningar,
- for kunder i bed-and-breakfast hus.

- Folj sékerhetsforeskrifterna och undvik olyckor genom

att endast lata behorig, yrkeskunnig personal utfora
reparationer av elektriska apparater. Detta géller ocksa
utbyte av sladd. Vanligen skicka apparaten till var



kundservice, om apparaten skulle uppvisa fel. Adresser finns
i bilagan till denna bruksanvisning.

Palav-knapp med temperaturlampa
Den roda temperaturlampan lyser da apparaten ar pakopplad.
Den blinkar medan enheten varms upp.

Funktionsviljare
Funktionsvaljaren har fyra instéllningar:

® &) Avger anga/hett vatten via angroret

& Varmer upp for hett vatten/anga

(O Neutral position / enheten &r i standby-lage
¢p  Gorespresso

Varning: S& snart du vrider funktionsvaljaren till ang- eller
espressosymbolen kommer anga eller hett vatten att avges.

Funktionsvaljaren for hett vatten/anga

Med knappen i uppvarmningsposition (§ ) kan funktionsvéljaren

anvandas for att valja antingen hett vatten eller anga.

Hett vatten eller anga fas fran varmvattens-/angmunstycket.
Nar hett vatten avges ar @ symbolen ténd
(ursprungsinstallning).

Nér anga avges tands J» symbolen.

Satta ilta bort filtersilhallaren:
Filtersilhallaren monteras pa plats i apparaten med hjélp av
en bajonettsockel. Nar du monterar den bor handtaget vara
till vanster om bryggarens dppning (bild ). Las den genom att
vrida hallaren sa langt den gar at hoger (bild I1).
Las upp och ta bort hallaren genom att vrida den at vanster.
Varning: Ta inte bort silhallaren medan apparaten &r
i anvandning eftersom hallaren &r utsatt for tryck. Nar
bryggningsomgangen &r klar bor du vanta ca 30 sekunder
innan du tar bort silhallaren.

Pafylining av vatten:

- Fyll med friskt vatten dagligen; se till att rengdra
vattenbehallaren regelbundet. Overblivet vatten bor
héllas ut dagligen. Koppla inte pa apparaten utan att
vattenbehallaren &r pafylid.

- Ta bort vattenbehallaren innan du fyller pa den.

- Fyll behallaren med (icke kolsyrat) kallt vatten upp till
vattenbehallarens ‘Max’-marke.

- Nar du har fyllt behallaren placerar du den i apparaten och
trycker ner den for att 5ppna ventilen i botten.

- Sténg vattenbehallarens lock.

- Vattennivan maste kontrolleras ofta och behallaren bér
pafyllas med vatten igen om nddvandigt.

SEVERIN

Vénligen notera:

Om pumpen borjar suga in luft fran en tom
vattenbehallare, bor vattenbehallaren forst fyllas upp
med maximal mangd vatten. Nér du darefter avluftar
systemet kan det ta nagra minuter innan vatten borjar
avges igen.

- Smuts- och kalkavlagringar kan fororsaka lackage vid
munstyckets tatningarna som finns i vattentankens botten
och vid tatningarna runt ventilerna. Kontrollera tatningarna
noggrant varje gang vattentanken sétts pa sin plats och
avlagsna eventuella avlagringar som uppstatt.

Automatisk avstidngning
Om enheten inte anvands under en period pa 90 minuter
kommer den att stdngas av automatiskt for att spara energi.

Innan forsta anvdndningen

Innan apparaten anvands for forsta gangen, bor alla

|dstagbara delar tvéttas enligt avsnittet Skétsel och

rengdring. Sétt tillbaka alla delar efterat.

Rengér systemet genom att skélja med vatten enligt

foljande:

- Fyll behallaren med vatten upp till ‘Max’ markeringen.

- Sétt i silhallaren med endera silen pa plats, men utan
kaffepulver.

- Placera ett [ampligt karl som rymmer ca 1000 ml under
utloppsGppningarna.

- Satt stickproppen i ett lampligt vagguttag.

- Anvénd pa/av-knappen for att koppla pa apparaten.
Enheten varms upp. Nar temperaturlampan lyser konstant
vrider du knappen till position ¢». Hett vatten anges nu
fran silhallarens dppningar.

- Stoppa processen nar vattenbehallaren ar ca halvfull. Tom
alitid behallaren under dppningarna i god tid.

- Tom behéllaren. Anvéand det isolerade ringgreppet for att
dra angroret framat. Placera behallaren under angroret.

- Vrid knappen till uppvarmningspositionen (§ ).

- Varmvattenindikatorn pa funktionsvaljaren (@) tands.

- Vrid knappen till vatten/angpositionen (& L).

- Vatten avges nu genom varmvattens-/angmunstycket.

- Stoppa processen genom att vrida knappen till position
() innan behallaren &r fullstandigt tom.

Vanligen notera:
Denna rengdringsprocedur bor ocksa foljas ifall apparaten
inte anvants under en langre tid.

Generell anvéndning

En god espresso karaktariseras av sin hasselnétsbruna, tjocka
crema. Den gdrs av mérkrostade speciellt finmalda kaffebénor.
Overskrid inte 20-35 ml per kopp. Vi rekommenderar att du
anvander koppar med tjocka vaggar och att de forvarms.

Forvarm kopparna och filtersilhallaren:
Med koppvarmarens topp kan kopparna férvarmas.
For ett perfekt kaffe rekommenderar vi att du férvarmer
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kopparna och silhallaren.
Sétt in den 6nskade filtersilen i silhallaren.
Montera silhallaren pa apparaten och placera en eller tva
koppar under hallaren.
S snart som funktionstemperaturen har uppnatts kommer
temperaturlampan att lysa konstant.

+ Vrid kontrollen till ¢ symbolen.
Lat koppen/kopparna fyllas upp till dnskad niva och vrid
dérefter kontrollen tillbaka till neutral position ().
Satt koppen/kopparna till sidan for att varmas upp och hall ut
vattnet strax innan du tillreder den dryck du vill ha.

Fyll filterinsatsen med espressopulver/avldgsna
espressopulvret
- Fyll med espressopulver:
- Tag bort den forvarmda silhallaren och silen. (Varning:
mycket het). Hall bort eventuellt kvarblivet vatten.
- Fyll med finmalet espressopulver:
- 1kopp =ca1matt
- 2 koppar = ca 2 matt
- Fyll den énskade filtersilen upp till kanten med
espressopulver och anvand undersidan av mattet till att
pressa ner pulvret nagot.
- Overflodigt kaffepulver pa kanten maste tas bort.

Bortskaffning av anvént espressopulver:

- Efter att bryggningsomgangen &r klar, bdr du vénta ca 30
sekunder tills trycket har minskat tillrackligt.

- Var forsiktig nar du tar bort silhallaren: den kan annu
innehalla hett vatten. Hall ut vattnet forsiktigt.

- Lat silhallaren svalna tillrackligt innan du knackar dess sida
mot en vertikal yta for att lossa pulvret innan du témmer
ut det.

- For att rengdra silen efter anvandningen haller du silen
med dina fingrar pa insidan av silhallaren och drar ut silen
ovanifran. Rengor silhallaren och silen noga.

Droppbricka

Under anvandningen samlas 6verflodigt vatten eller eventuell
anga i droppbrickan. Brickan bor darfor alltid finnas pa plats nér
espressomaskinen ar pakopplad. Varning: koppstaliningen kan
bli het under anvandningen.

Da droppbrickans vattenniva stiger borjar den flytande roda
indikatorn bli synlig och brickan maste tdmmas. Ta inte bort
brickan ifall inte kontrollen &r i neutralldge. Varning: Vattnet pa
brickan kan vara mycket het. .

Ta bort brickan genom att lyfta upp den och dra den ifran
apparaten. Om skyddspanelen pa baksidan av droppbrickan
lossnar vid rengdringen bor den monteras tillbaka i en Iatt
vinkel.

Tillagning

Sa brygger du espresso
Fyll behallaren med vatten.
Sétt stickproppen i ett lampligt vagguttag och anvand
palav-knappen for att koppla pa apparaten. Den roda
temperaturlampan blinkar under den férberedande

uppvarmningsfasen.
44

» Varm filterhallaren och koppen/kopparna.

+ Ta bort filterhallaren, fyll den med malet espressokaffe och
tryck ner det Itt. Satt tillbaka hallaren.
Placera koppen/kopparna under filterhallarens dppning.
Nér temperaturlampan lyser konstant vrider du knappen till
lage t». Espresson rinner nu direkt i koppen/kopparna.
Nar den 6nskade mangden har erhallits, vrider du knappen
till dess neutrallage () for att stoppa processen.

- Vanta cirka 30 sekunder innan du lossar filterhallaren och
tar bort espressopulvret.
Espressomaskinen &r nu klar for nasta bryggningsomgang.
Skdlj filterhallaren under rinnande vatten efter anvéndningen
och sétt tillbaka den i enheten.

- Vrid knappen till ¢ 1aget, hall den dar flera sekunder for att
spola ur espressodppningen.

Gor hett vatten
Anvand det isolerade ringgreppet for att dra angroret framat.
Placera en kopp under angroret.
For att dosera varmvatten bor filterhallaren (med monterad
sil) vara pa plats.

+ Vrid kontrollen till uppvarmningsléaget (4 ).
Indikatorn for varmvatten pa funktionsvéljaren tands.
Nar temperaturlampan lyser konstant vrider du knappen till
lage @Y.
Lat vattnet rinna direkt i en Iamplig kopp. Varning: Akta dig
for het anga.
Nar 6nskad méngd varmvatten har doserats, vrider du
knappen ill sitt neutrallage ({3) for att stoppa processen.

Gor anga for att varma drycker

For att varma upp mjolk eller andra drycker kan anga fas fran

varmvattens-/angmunstycket.
Anvand det isolerade ringgreppet for att dra angroret framat.
Placera koppen innehéallande den dryck som skall varmas
under varmvattens-/angmunstycket.
For att erhalla anga bor filterhallaren (med monterad sil)
vara pa plats.

+ Vrid knappen till uppvarmningslaget (§ ).
Stall funktionsvaljaren till anglaget ( );). Temperaturlampan
borjar blinka.
Nar temperaturlampan lyser konstant sétter du ner
varmvattens-/angmunstycket i drycken och vrider knappen
till positionen @4.. Anga avges nu genom munstycket.
Nar drycken har uppnatt dnskad temperatur vrider du
knappen till neutralt Iage for att stoppa processen.
Eventuellt dverskott av anga samlas i droppfatet.

- Varmvattens-/angmunstycket bor rengoras med en fuktig
trasa omedelbart efter anvéndning.

Gor anga for skummad mjolk
For att erhalla anga bor filterhallaren (med monterad sil)
vara pa plats.

+ Vrid knappen till uppvarmningslaget (§).
Stall funktionsvéljaren till anglaget ().

+ Temperaturlampan bdrjar blinka.
Nér lampan lyser konstant anvander du det isolerade
ringgreppet for att dra angroret framat och placera en
varmebestandig kanna under munstycket. Vrid knappen till



lage (@Y. Till en borjan kan viss dverskottskondensation
avges. Sa snart &nga borjar avges vrider du knappen ill
“uppvarmning’-laget (& ).

- Apparaten ar nu klar att skumma mjélk.
Fyll bagaren for skum med cirka 50 ml kall mjélk.

- Anvand det isolerade ringgreppet for att rikta angroret i
bégaren. Varmvattens-/angmunstycket maste vara helt
nedsankt i mjélken.

+ Vrid knappen till "vatten/anga™laget (@ ). Anga kommer nu

ut genom munstycket.
Ror bagaren runt i en cirkelrdrelse, och se till att munstycket
forblir nedsankt medan skumbildningen pagar
Sa snart som mjolken verkar vara tillrackligt skummad, vrid
vredet till dess neutrala lage (0).
Eventuell dverskottsanga samlas i droppskalen.

» Varmvattens-/angmunstycket bor rengéras omedelbart
efter skumning.

Tlps for det perfekta mjolkskummet
Fyll inte kannan for skumning mer &n till halften.
Mijdlken ska vara kall, eftersom detta kommer att
forlanga skumningstiden.
Placera handen under behallaren; pa sa vis har
du god kontroll dver temperaturen, vilken inte bor
overstiga 60 °C. Som en allmén regel bor mjélk inte
varmas 6ver 68 °C for att forhindra proteinerna fran
att koagulera, vilket gor skumbildning omdjligt.
Baristan foresprakar ett kramigt mjolkskum.
Kramigt mjolkskum smakar betydligt battre i en
cappuccino som traditionellt gérs utan kakaopulver.

Kaffespecifikationer

Ristretto
- 6-8 g bryggmalet kaffe
-+ 20 ml vatten

Espresso
- 6-8 g bryggmalet kaffe
- 20-35 ml vatten

Kaffe
- 6-8 g bryggmalet kaffe
100-125 ml vatten

Cappuccino

- 6-8 g bryggmalet kaffe

- 20-35 ml vatten

Fyll en cappuccinokopp med mjdlkskum tills den &r tackt av en
liten "méssa”.

Latte macchiato

- 6-8 g bryggmalet kaffe

+ 20-35 ml vatten

Fyll ett hdgt glas till en tredjedel med varm mjélk. Fyll sedan
glaset med varmt mjdlkskum upp till 2 cm under kanten, véanta
i ungefar 15 sekunder och hall sedan i espresso, pa det sattet,

SEVERIN

kommer du att uppna den klassiska treskiktsformationen.

Skotsel och rengdring
Se till att espressobryggaren inte ar kopplad till vagguttaget
och att apparaten har svalnat helt innan den rengors.

Pa grund av risken for elektrisk stot bor apparaten inte

rengoras eller doppas i vatten.

+ Anvand inte slipmedel eller starka rengdringslosningar.

- Alla I6stagbara delar kan rengdras i varmt diskvatten.

- Filterhallaren och filtret bor skdljas i farskt kranvatten efter
varje anvandningsomgang och &ven diskas regelbundet i
varmt diskvatten.

- Toém droppbrickan dagligen och rengdr droppbrickan och
kopphéllaren med varmt diskvatten.

Det yttre hdljet kan torkas av med en torr eller Iatt fuktig

luddfri duk.

Bryggarens 6ppning kan rengéras med en fuktig duk.

Packningen runt bryggarens dppning (vid bajonettsockeln)

bor rengéras med en borste. En hard borste

rekommenderas.

- Vattenbehallaren bor tdmmas pa kvarvarande vatten
dagligen och regelbundet diskas i varmt diskvatten.
Under vattenbehallaren (som maste lyftas ut) finns ett
rengoringsverktyg med 2 metalltradar (en tjock, en tunn).
Den tjocka traden (STEAM) kan anvéndas i fallet med
ett blockerat varmvattens-/angmunstycke, Den tunna
traden (FILTER) kan anvandas for att uppldsa en stockad
filtersil. Av sékerhetsskal bor du alltid satta tillbaka
rengoringsverktyget under vattenbehallaren.

- Varmvattens-/angmunstycket bor rengéras omedelbart
efter skumningsprocessen. Det racker om du torkar av
munstycket med en vat duk.

Om varmvattens-/angmunstycket blir blockerat, gor s hér:

- Skruva bort varmvattens-/angmunstycket fran angroret.

- Ta ut rengdringsverktyget som finns under
vattenbehallaren. Tryck den tjockare traden genom
munstycksdppningen. Skolj munstycket under rinnande
vatten efterat.

- Sétt tillbaka munstycket.

Om silen fortfarande ar blockerad efter rengdring i varmt

diskvatten, gor sa har:

- Ta ut rengoringsverktyget som finns under
vattenbehallaren. Tryck den tunnare traden genom
dppningen i botten av filtersilen. Skolj silen under rinnande
vatten efterat.

Avkalkning
Beroende pa vattenkvaliteten (dess kalkhalt) i ditt
bostadsomrade samt hur ofta apparaten anvénds bor den
regelbundet avkalkas med 2 till 3 manaders mellanrum.
Garantikrav godkanns inte om apparaten slutar fungera pa
grund av otillracklig avkalkning.
Kommersiellt tillgangliga avkalkningsmedel for filter (portafilter)
kan anvandas. Varning: Hall inte ut avkalkningsmediet i
emaljerade tvattstallen.

Forbered tva liter avkalkningslosning enligt tillverkarens

specifikationer och hall den i vattenbehallaren.

Sétt tillbaka behallaren i enheten.

Montera filtersilhallaren pa plats.
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Stall ett tillrackligt stort karl under filtersilhallarens dppningar.

Anslut enheten till elnatet.

- Anvand pa/av-knappen for att koppla pa apparaten.
Uppvarmningsprocessen startar. Nar temperaturindikatorn
lyser kontinuerligt vrider du funktionsknappen till Iage ¢.
Avkalkningsldsningen passerar nu genom systemet och
hamnar i kérlet, som bér témmas i god tid.

Stoppa processen nar vattenbehallaren &r ca 2/3 tom.
Tom karlet. Anvand det isolerade ringgreppet for att dra
angroret framat. Placera karlet under angroret.

Vrrid kontrollen till I&get "uppvarmning” (& ).
Varmvattenindikatorn pa funktionsvaljaren (@) ténds.
Vrid kontrollen till "vatten/ anga positionen (@ ).

Vatten slapps nu ut genom varmvattens-/angmunstycket.
Lat vattnet passera genom munstycket tills nivan i
behallaren har natt "Min’ markeringen. Vrid vridknappen
tillbaka till neutrallage () och hall ut eventuell kvarvarande
avkalkningslsning i behallaren.

Rengér apparaten efter avkalkning genom att fylla
behallaren med rent vatten och lata det passera genom
filterhallaren (lage ¢»).

Fyll behallaren till 1/3 med rent vatten och lat det passera
genom angroret tills nivan i behallaren har natt "Min”
markeringen

Problem och deras troliga orsaker

Smak

Bitter smak

Kaffepulvret ar alltfor fint eller har pressats ner i silen alltfor
hart.

Sur smak

Vattnet &r for surt eller for mjukt.

Kaffepulvret ar for grovt eller sa har fel typ av kaffe anvants
(bryggmalet i stallet for espressopulver).

Andra underliga smaker

Vattnets klorinnehall &r for hogt.

Bonorna &r for gamla eller sa har fel typ av kaffe anvants
(bryggmalet i stéllet for espressopulver).

Crema

Alltfér litet crema

Kaffepulvret &r for grovt eller bénorna ar fér gamla.
Kaffepulvret har inte tryckts ner i silen tillrackligt hart.
Koppen eller systemet bér rengdras.

Alltfér mérk crema
Kaffepulvret ar for fint eller bdnorna ar alltfor hart rostade.

Alltfér ljus crema
Kaffepulvret ar alltfor grovt eller kaffepulvret har inte tryckts ner
i silen tillrackligt hart.

Férsvinnande crema
Koppen é&r for kall eller for het.
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Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste kasseras
E separat fran hushallsavfallet, eftersom de innehaller
vardefulla material som kan atervinnas. Korrekt
Emm  avfallshantering skyddar miljon och manniskors
hélsa. Din lokala myndighet eller aterforséljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 ars garanti réknat

fran ink6psdagen mot uppvisande av specificerat inkopskvitto

i Overensstammelse med de allmanna garantivillkoren.

Denna garanti inverkar inte pa dina lagstadgade rattigheter
eller dina lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall apparaten anvands
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som anvénder apparaten
for eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.
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Espressokeitin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kéyttda ja
séilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti asennettuun
pistorasiaan. Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta.

Téama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkintéja
koskevien direktiivien mukainen.

Tutustuminen

1. Kiertokytkin hdyry - kuuma vesi / espresso

2. Kaynnistyspainike, sis. lampétilavalmiuden iimaiseva
merkkivalo

3. Kuuman veden/hdyryn valintapainike

4. Hoyryputki eristetylld renkaallisella kadensijalla

5. Suodattimenpidin

6. Kuumavesi-/hdyrysuutin (irrotettava)

7. Kuppialusta

8. Irrotettava tippa-alusta

9. Arvokilpi (laitteen pohjassa)

10. Suodattimenpidin yhdelle kupille

11, Suodattimenpidin kahdelle kupille

12. Mittalusikka

13. Vaahdotuskannu

14. Tippa-alustan veden pinnantason punainen ilmaisin

15. Liitantéjohto ja pistoke

16. Keittimen poistoventtiili

17. Vesisailio (irrotettava)

18. Kuppien lammityslevy

Tarkeita turvaohjeita

+ Sahkoiskun valttamiseksi &la puhdista laitetta vedella.
Ald myoskaén upota sita veteen.

- Tatd laitetta saavat kayttda lapset (vahintaén
8-vuotiaat), mikali heitd valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytossa ja he ymmartavat taysin kaikki kayttoon
littyvat vaarat ja turvatoimenpiteet.

Lasten ei saa antaa tehda laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita, elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka vahintdéan 8 vuotta vanhoja.

Laite ja sen litantajohto taytyy aina pitaa alle
8-vuotiaiden ulottumattomissa.

Henkilo, jolla on fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky tai jolla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
laitetta vain siind tapauksessa, ettd han on valvonnan

SEVERIN

alaisena tai hanelle on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttdmiseen. Lisaksi han ymmartaa téysin laitteen
kayttoon liittyvéat vaarat ja noudattaa tarvittavia
turvatoimia.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

Ennen kayttoa laite ja mahdolliset lisdosat tulee tarkistaa
vaurioiden varalta. Jos laite putoaa kovalle alustalle, sité ei
saa enad kayttaa: nakymattomatkin vauriot voivat aiheuttaa
vaaratilanteita laitetta kaytettdessa.

- Liitant4johto on tarkistettava sdanndllisesti vaurioiden

varalta. Jos johdossa on vikaa, laitetta ei saa enaa kayttaa.

- Varoitus: Suodattimenpidin, keittimen poistoventtiili,

kuppialusta ja hdyryputki kuumenevat kayton aikana.

- Al4 avaa kuumavesi-/hdyrysuutinta, ellei sen alla ole

sopivaa astiaa. Varoitus! Suuttimesta voi purkautua
polttavan kuumaa hoyrya.

- Pida kasiasi aina kayton aikana riittdvan etaalla

ulostuloaukoista (keittimen poistoventtiili, suodattimenpidin,
hoyrysuutin): palovammavaara.

- Al jat4 liitintdjohtoa roikkumaan al&ké anna sen koskettaa

kuumia osia.

- Al jata laitetta toimintaan ilman valvontaa Al4 aseta laitetta

kuumalle alustalle tai tulen tai palovaarallisen hdyryn
laheisyyteen.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- jos laitteessa on kayttohairio
- kdyton jalkeen
- ennen laitteen puhdistamista.

- Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, &la veda

litdntdjohdosta; tartu aina pistokkeeseen.

Ennen kuin kiinnitat pistokkeen sopivaan pistorasiaan
varmista, ettd

- kaikki lisalaitteet on kiinnitetty oikein,

- laitteessa on vetta ja

- kiertokytkin on neutraalissa asennossa (O).

- Ala kayta laitetta ulkona; al3 j&ta sita alttiiksi nollan

alapuolella oleville Iampétiloille.

- Jos laite vahingoittuu vaarinkayton seurauksena tai siksi,

ettei annettuja kayttoohjeita ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

- Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttdon tai vastaavaan,

kuten

- toimistot ja muut kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien yritysten asiakkaat
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat majatalot.

- Turvallisuusmaardysten mukaisesti ja vaarojen valttamiseksi

sahkolaitteiden korjauksen (mukaan lukien liitdntdjohdon
vaihto) saa suorittaa vain sahkdalan ammattilainen. Jos
laitetta joudutaan korjaamaan, 1ahet4 se likkeemme
asiakaspalveluosastolle, jonka osoite 16ytyy tdmén
kéyttdohjeiden liitteesta.
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Lampétilan merkkivalolla varustettu kdynnistyspainike
Punainen lampétilan merkkivalo palaa laitteen ollessa
kytkettyna paalle. Tamé merkkivalo vilkkuu laitteen
esikuumennuksen aikana.

Kiertokytkin
Kiertokytkimelld on nelja asetusta:

® \ Hoyryn/kuuman veden annostelu hdyrysuuttimen

kautta

& Veden kuumennus / hdyry

(O  Neutraaliasento / laite valmiustilassa

¢p  Espresson valutus

Varoitus: Kun kiertokytkin k&annetéan hoyry- tai
espressomerkin kohdalle, keitin tuottaa hoyrya tai kuumaa
vetta.

Kuuman veden / hdyryn valintapainike

Kun kiertokytkin on asennossa "Kuumennus” (§),
valintapainikkeella voi valita kuuman veden tai héyryn.
Kuumaa vetta tai hdyrya voidaan sitten ottaa kuumavesi-/
hoyrysuuttimesta.

Kuumaa vett otettaessa @ -merkissé palaa valo
(oletusasetus).
Héyrya annosteltaessa & -merkkiin syttyy valo.

Suodattlmenpltlmen asettaminen paikoilleen ja irrotus

Suodattimenpidin kiinnitetaén laitteeseen pikaliitintyyppisella
pistinkannalla. Suodattimenpidint4 kiinnitettdessa sen kahvan
tulee osoittaa keittimen poistoventtiilin vasemmalle puolelle
(kuva I). Lukitse suodattimenpidin ka&ntdmalla se tiukasti
oikealle vasteeseen saakka (kuva Il).

- Avaa suodattimenpidin lukituksesta ja irrota se vasemmalle

kaantamalla.

- Varoitus: Al4 poista suodattimenpidinta laitteen ollessa
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toiminnassa, silla pidin on paineenalainen. Odota kahvin
valmistuksen paéattymisen jalkeen noin 30 sekuntia ennen kuin
poistat suodattimenpitimen.

Téyttdminen vedella:
- Kayta vain raikasta vetté jonka vaihdat paivittain; muista
puhdistaa vesiséilio sdanndllisesti. Jéljella oleva vesi

taytyy kaataa pois paivittdin. Al kdynnisté laitetta tyhj&na.

- Poista vesisailio ennen sen tayttoa.

- Tayta sailio (ei-hiilihappoisella) kylmalla vedella sailion
"Max-merkintaén asti.

- Kun sili6 on taytetty, aseta se takaisin laitteeseen ja paina
séiliota alaspéin, jotta pohjassa oleva venttiili aukeaa.

- Sulje vesisailién kansi.

- Pida silméalla veden maaraé ja lisaa vetté hyvissa ajoin,
mikali tarpeen.

Huomaa:

Jos pumppu alkaa imed ilmaa tyhjasta vesisailiosta,
tayta sailio maksimimaaraan asti. Kun "tyhjennat”
laitetta jalkeenpain, saattaa kestad muutaman minuutin
ennen kuin vesi alkaa taas juosta.

- Lika- ja kalkkikertymét voivat aiheuttaa vesisailién
alaosassa olevan ulostuloaukon ja venttiilien
eristyssaumojen vuotoa. Tarkista eristyssaumat
huolellisesti joka kerran, kun laitat vesiséilion paikoilleen
ja, jos tarpeellista, poista varovasti mahdollisesti kertynyt
lika ja kalkki.

Automaattinen virrankatkaisu
Jos laitetta ei kaytetd 90 minuuttiin, se kytkeytyy virran
saastamiseksi automaattisesti pois paalta.

Ennen ensikayttoa

Ennen laitteen ensikayttoa kaikki irrotettavat osat taytyy

puhdistaa perusteellisesti kappaleessa Laitteen puhdistus

Jja huolto annettujen neuvojen mukaisesti. Asenna sen

jalkeen kaikki osat takaisin paikoilleen.

Puhdista jarjestelma huuhtelemalla se vedelld seuraavasti:

- Tayta sailiéon vettd "Max"-merkkiin saakka.

- Aseta suodattimenpidin paikalleen jommankumman
suodattimen kanssa, mutta iiman kahvijauhetta.

- Laita ulostuloaukkojen alle sopiva astia, jonka tilavuus on
noin 1000 ml.

- Kiinnita pistoke sopivaan pistorasiaan.

- Kytke laitteen virta padlle On/Off-kdynnistyspainikkeesta.
Laite kuumenee. Kun lampétilan merkkivalo palaa
tasaisesti, kaanna kiertokytkin t»-asentoon. Kuumaa vetta
tulee nyt ulos suodattimenpitimen ulostuloaukoista.

- Keskeyté toimenpide, kun vesiséilié on noin puolillaan.
Tyhjenna ulostuloaukkojen alla oleva tippa-astia aina
hyvissé ajoin.

- Tyhjenna astia. Veda hoyrysuutinta eteenpain eristetysta
renkaallisesta kadensijasta. Sijoita astia hdyrysuuttimen
alle.

- Kaanna kiertokytkin "Kuumennus”-asentoon (§ ).

- Kuuman veden merkkivalo (@) syttyy
valintapainikkeessa.

- Kaanna kiertokytkin “Vesi/Hoyry"-asentoon (& -).

- Kuumavesi-/hdyrysuuttimesta alkaa nyt tulla vetta.

- Keskeyta toimenpide kaantamalla kiertokytkin
()-asentoon ennen kuin séili6 on taysin tyhja.

Huomaa:
Tata puhdistustapaa tulisi myos noudattaa, mikali laitetta ei
ole kaytetty pitkéan aikaan.

Kayttod koskevaa yleistietoa

Hyvalle espressokahville on tyypillisté hasselpahkinan
ruskean varinen paksu vaahto. Se valmistetaan tummiksi
paahdetuista erittéin hienoksi jauhetuista kahvipavuista. 20-35
ml:n kuppikohtaista maéraa ei pitéisi ylittda. Espressoa varten
suositellaan paksureunaisia ja esilammitettyja kuppeja.



Kuppien ja suodattimenpitimen esilammitys:
Kahvikupit on helppo esilammittda kuppien lammityslevylla.
Kuppien ja suodattimenpitimen esilammittdminen on
suosﬁeltavaa jotta kahvista tulisi mahdollisimman hyvaa.
Aseta suodattimenpitimeen sopiva suodatin.
Kiinnita suodattimenpidin laitteeseen ja aseta pitimen alle
yksi tai kaksi kahvikuppia.
Heti kun kayttolampatila on saavutettu, lampétilavalmiuden
iimaiseva merkkivalo palaa tasaisesti.
Kaanna kiertokytkin ¢»-symbolin kohdalle.
Téyta kuppiin/kuppeihin haluamasi méaré ja kdénna sitten
kiertokytkin takaisin neutraaliin asentoon ().
- Aseta kuppi/kupit viereen Idmpiaméaan ja kaada vesi pois
juuri ennen kuin valmistat haluamasi juoman.

Suodatinsihdin tayttdminen espressojauheella / kdytetyn
espressojauheen poistaminen
Espressojauheella tayttdminen:
- Poista esikuumennettu suodattimenpidin ja suodatin.
(Varoitus: erittdin kuuma). Kaada jaljella oleva vesi pois.
- Lis&a hienoksi jauhettua espressokahvia:
+ 1 kuppi = noin 1 mittalusikallista
+ 2 kuppia = noin 2 mittalusikallista
- Téayta jauhettua espressokahvia valitsemasi suodattimen
reunaan asti ja tasoita jauhe painamalla sité kevyesti
mittalusikan pohjalla.
- Ylimaarainen kahvijauhe taytyy poistaa reunoilta.

Kdéytetyn jauheen poistaminen:
- Kun kahvin valmistus on paattynyt, odota noin 30 sekuntia,
kunnes kayttopaine on laskenut riittavasti.

- Irrota suodattimenpidin varoen: kaada vesi varovasti pois.
- Anna suodattimenpitimen jaahtya riittdvasti ja kopauta sitten
sen kylkea pystysuoraa pintaa vasten, jotta kéytetty jauhe

irtoaa tyhjentamista varten.

- Ota suodattimenpitimen sihdin puhdistamiseksi siita
sormiote suodattimenpitimen aukkojen kautta ja veda
se irti ylapuolelta. Puhdista suodattimenpidin ja suodatin
perusteellisesti.

Tippa-alusta

Kayton aikana mahdollinen yliméarainen vesi tai hdyry
keraantyy tippa-alustaan. Tippa-alustan on siis oltava
asennettuna paikalleen aina kun espressokeitin kytketdan
paélle. Varoitus: Kuppialusta voi kuumeta erittain paljon kéyton
aikana.

Kun veden pinnan taso nousee tippa-alustalla, kelluva
punainen iimaisin tulee nékyviin ja tippa-alusta on
tyhjennettava. Al irrota tippa-alustaa, ellei kiertokytkin ole
neutraalissa asennossa. Varoitus: Tippa-alustalla oleva vesi
voi olla erittdin kuumaa.

Irrota alusta nostamalla ja veda se pois laitteesta. Jos
tippa-alustan takapuolella oleva peitelevy irtoaa alustasta
puhdistuksen aikana, se voidaan kiinnittaa paikalleen
ylapuolelta pain hienoisessa kulmassa.

SEVERIN

Valmistus

Espresson valmistus
Tayta séilio vedella.
Kiinnité pistoke sopivaan pistorasiaan ja kdynnist4 laite
virtakytkimesta. Punainen lampétilan merkkivalo vilkkuu
esikuumennusvaiheessa.
Esilammité suodattimenpidin ja kuppi/kupit.
Irrota suodattimenpidin, lisaa siihen jauhettua
espressokahvia ja tasoita jauhe painelemalla sita kevyesti.
Kiinnita suodattimenpidin takaisin paikoilleen.
Sijoita kuppi/kupit suodattimenpitimen ulostuloaukkojen alle.
Kun l&mpétilan merkkivalo palaa tasaisesti, kdanna
kiertokytkin ¢-asentoon. Espressoa alkaa valua suoraan
kuppiin/kuppeihin.
Kun kahvia on valunut tarvittava méara, pysayta toimenpide
k&antamalla kiertokytkin neutraaliin asentoon ().
Odota noin 30 sekuntia, ennen kuin irrotat
suodattimenpitimen ja poistat kaytetyn espressojauheen.
Espressokeitin on valmis uutta kayttoa varten.
Huuhtele suodattimenpidin k&yton jalkeen juoksevassa
vedessd ja kiinnita se takaisin laitteeseen.
Kaanna kiertokytkin ¢r-asentoon ja pida se siind muutaman
sekunnin ajan poistoventtiilin huuhtelemiseksi.

Kuuman veden annostelu
Vleda hdyrysuutinta eteenpain eristetysté renkaallisesta
kédensijasta kiinnipitdmalla. Sijoita hdyrysuuttimen alle
kuppi.
Suodattimenpitimen (suodatin asennettuna) taytyy olla
paikallaan kuuman veden annostelemiseksi.
Kaanna kiertokytkin "Kuumennus”-asentoon (§).
Kuuman veden merkkivalo syttyy valintapainikkeessa.
Kun lampétilan merkkivalo palaa tasaisesti, kdanna
kiertokytkin @ X:-asentoon.
Anna veden valua suoraan sopivaan kuppiin. Varoitus:
Varo kuumaa hoyrya.
Kun kuumaa vetté on valunut riittdva maara, pysayta
toimenpide k&antamall kiertokytkin neutraaliin asentoon (3).

Hoyryn annostelu kuumia juomia varten
Maidon tai muut juomat voi lammittaé kuumavesi-/
hoyrysuuttlmesta tulevalla héyrylla.
Veda hdyrysuutinta eteenpdin eristetysté renkaallisesta
kédensijasta kiinnipitamalla. Sijoita kuumennettavan juoman
siséltava kuppi kuumavesi-’hdyrysuuttimen alle.
Suodattimenpitimen (suodatin asennettuna) taytyy olla
paikallaan hdyryn annostelua varten.
Kaanna kiertokytkin "Kuumennus-asentoon (§ ).
Aseta valintapainike "Hoyry™-asentoon (). Lampdtilan
merkkivalo alkaa vilkkumaan.
Kun lampétilan merkkivalo palaa tasaisesti, sijoita kuumavesi-/
hoyrysuutin juomaan ja kaénna kiertokytkin & L-asentoon.
Kuumavesi-thdyrysuuttimesta alkaa nyt tulla hoyrya.
Kun juoma on saavuttanut halutun Iampétilan, pyséayta
toimenpide kaantamalla kiertokytkin takaisin neutraaliin
asentoon.
Liika hoyry keraantyy tippa-alustalle.

Kuumavesi-/hdyrysuutin taytyy puhdistaa kostealla ratilla
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vélittomasti kdyton jélkeen.

Hoyryn annostelu maidon vaahdotusta varten
Suodattimenpitimen (suodatin asennettuna) taytyy olla
paikallaan hdyryn annostelua varten.
Kaanna kiertokytkin "Kuumennus-asentoon (§ ).

- Aseta valintapainike "Hoyry"-asentoon (7).
Lampdtilan merkkivalo alkaa vilkkumaan.
Kun merkkivalo palaa tasaisesti, veda hdyrysuutinta eteenpain
eristetysta renkaallisesta kadensijasta kiinnipitamalla ja
sijoita suuttimen alle kuumuudenkestava kannu. Kaanna
kiertokytkin ( & &+)-asentoon. Aluksi suuttimesta saattaa tulla
kondenssivetta. Heti kun suuttimesta tulee vain hdyrya,
k&anna kiertokytkin "Kuumennus’-asentoon (§).
Laite on nyt valmis maidon vaahdottamista varten.
Lisaa vaahdotuskannuun noin 50 ml kylmaa maitoa.
Kohdista héyrysuutin kannuun eristetyn renkaallisen
kadensijan avulla. Kuumavesi-/hoyrysuuttimen taytyy olla
kokonaan upotettuna maitoon.
Kaanna kiertokytkin "Vesi/Hoyry"-asentoon (& k).
Suuttimesta alkaa tulla nyt hoyrya.
Liikuta kannua ympari varmistamalla samalla, etta suutin
pysyy koko vaahdotuksen ajan nesteen pinnan alla.
Kun maito on tarpeeksi vaahdottunutta, ka&nné kiertokytkin
neutraaliin asentoon ().
Liika hoyry keraantyy tippa-alustalle.
Kuumavesi-/hdyrysuutin taytyy puhdistaa vélittomasti
vaahdotuksen jalkeen.

Vlnkke]a maidon vaahdotusta varten
Al tayta vaahdotuskannua yli puolivalin.
Maidon pit&a olla kylmaé, niin vaahdotusaika on
pidempi.
Laita kési kannun alle, niin ettd saat hyvéan tuntuman
lampodtilasta, joka ei saisi nousta yli 60 °C:een.
Yleiss&antona on, ettei maitoa saa kuumentaa yli
68 °C:een, jotteivat proteiinit hyydy, jolloin maidon
vaahdotus olisi mahdotonta.
Kahviasiantuntijat suosivat taytelaistd maitovaahtoa.
Tayteldinen maitovaahto maistuu huomattavasti
paremmalta cappuccinossa, joka perinteisesti
valmistetaan ilman kaakaojauhetta.

Erilaisia kahveja

Ristretto
6-8 g jauhettua kahvia
20 ml vetta

Espresso
6-8 g jauhettua kahvia
20-35 ml vetta

Kahvi

6-8 g jauhettua kahvia
100-125 ml vetta
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Cappuccino

6-8 g jauhettua kahvia

20-35 ml vetta
Lisaa kuppiin maitovaahtoa, kunnes kahvin paalla on pieni
"hattu”.

Latte macchiato

6-8 g jauhettua kahvia

20-35 ml vettd
Kaada pitkaan lasiin kolmannes maitoa. Liséa sitten lasiin
kuumaa maitovaahtoa, kunnes reunaan on 2 cm, odota 15
sekuntia ja kaada lasiin sitten espresso; ndin saadaan aikaan
perinteinen kolmen kerroksen rakenne.

Laltteen puhdistus ja huolto

Varmista, etta keittimesté on katkaistu virta ja etta se on

jaahtynyt taysin ennen puhdistamista. )

Sahkoiskun valttdmiseksi dla puhdista laitetta vedella. Ala

mydskaan upota sitd veteen.

Ala kayta hankaavia tai karkeita puhdistusaineita.

Kaikki irrotettavat osat voi puhdistaa lampimalla vedella.

Huuhtele suodattimenpidin ja suodattimet kylmassa

hanavedessa jokaisen kayttokerran jalkeen seké

saannollisesti lampimassa saippuavedessa.

Tyhjenné tippa-alusta paivittdin ja pese tippa-alusta ja

kuppialusta lampimassa saippuavedessa.

Laitteen pinnan voi pyyhkia kuivalla tai hieman kostealla

nukkaantumattomalla liinalla.

Keittimen poistoventtiilin voi puhdistaa kostealla liinalla.

Puhdista poistoventtiilin tiivisteet (pikaliittimen

lukkopidikkeesséa) kayttamalla mieluiten kovaharjaksista

harjaa.

Tyhjennd jalielle ja&nyt vesi sailidsta paivittdin ja puhdista se

saanndllisin valiajoin kuumalla saippuavedella.

Vesisailion (nostettava pois) alla on kaksilankainen (yksi

paksu ja yksi ohut) puhdistusvaline. Paksua lankaa

(STEAM) voidaan kayttda kuumavesi-'hdyrysuuttimen

tukoksiin, ohuella langalla (FILTER) voidaan avata

suodattimen tukokset. Séilytd puhdistusvéline aina suojassa
vesisailion alla.

Kuumavesi-/hdyrysuutin taytyy puhdistaa vélittomasti

vaahdotuksen jalkeen. Kostealla ratilla pyyhkaisyn pitaisi

riittaa.

Jos kuumavesi-/hdyrysuutin tukkeutuu, toimi seuraavasti:

- Ruuvaa kuumavesi-/héyrysuutin irti héyryputkesta.

- Ota puhdistusvaline vesiséilion alta. Tyonna paksumpi
lanka suuttimen aukon I&pi. Huuhtele suutin sitten
juoksevassa vedessé.

- Asenna suutin takaisin paikalleen.

Jos suodattimet ovat yha tukossa lampiméssé vedessa

pesun jéalkeen, toimi seuraavasti:

- Ota puhdistusvaline vesiséilion alta. Tydnna ohuempi
lanka suodattimen pohjassa olevan aukon lapi. Huuhtele
suodatin sitten juoksevassa vedessa.

Kalkin poisto

Laitteelle pitad suorittaa kalkinpoisto 2-3 kuukauden valein
alueen vedenlaadun (kalkkipitoisuus) ja laitteen kaytttiheyden
mukaan.



Kaikki takuuvaatimukset mitatoityvét, jos laitteen vika
johtuu riittdmattomasta kalkinpoistosta.
Kalkinpoistoon voidaan kayttaa mita tahansa kaupasta
saatavia suodattimille (suodattimenpitimille) tarkoitettuja
kalkinpoistoaineita. Varoitus: Al4 kaada kalkin
kalkinpoistoainetta poistoainetta emaloituihin
astianpesualtaisiin.
- Valmista kaksi litraa kalkinpoistoliuosta vaimistajan ohjeiden
mukaisesti ja kaada liuos vesisailioon.
Aseta séilio paikalleen laitteeseen.
Kiinnita suodattimenpidin.
Sijoita riittdvan iso astia suodattimenpitimen ulostuloaukkojen
alle.
Kytke laite pistorasiaan.
Kytke laitteeseen virta kdynnistyspainikkeella.
Kuumennustoiminto kaynnistyy. Kun lampétilan merkkivalo
palaa tasaisesti, kdanna kiertokytkin ¢-asentoon.
Kalkinpoistoliuos kulkee nyt jarjestelman Iapi astiaan, joka
taytyy tyhjentaa hyvissa ajoin.
Keskeyta toiminto, kun vesisailiésta on tyhjentynyt noin 2/3.
Tyhjenna astia. Veda hdyrysuutinta eteenpéin eristetysta
renkaallisesta kadensijasta kiinnipitamalla. Sijoita astia
hdyrysuuttimen alle.
Kéaanna kiertokytkin "Kuumennus”-asentoon (§).
Kuuman veden merkkivalo (@) syttyy valintapainikkeessa.
Kaanna kiertokytkin "Vesi/Hoyry"-asentoon (& k).
Kuumavesi-/hdyrysuuttimesta alkaa nyt tulla vetta.
Anna veden valua suuttimesta, kunnes séilidssé olevan
liuoksen méara on "Min"-merkissa. K&anna kiertokytkin
takaisin neutraaliin asentoon () ja kaada jéljelle jaanyt
kalkinpoistoliuos pois.
Puhdista laite kalkinpoiston jélkeen tayttamalla séilio
puhtaalla vedelld ja antamalla sen valua suodattimenpitimen
lapi ( ¢»-asento).
Lis&a sailioén puhdasta vettd 1/3-kohtaan saakka ja anna
sen valua héyryputken lapi, kunnes sailion vesimaéara on
"Min"-merkissa.

Ongelmia ja niiden mahdollisia syita

Maku

Kitkeré maku

Kahvijauhe on liian hienoa tai se on puristettu liian lujaa
suodattimeen.

Hapan maku

Vesi on liian hapanta tai lian pehmeaé.
Kahvijauhe on liian karkeapuruista tai vaaranlaista
(suodatinkahvia espressokahvin sijasta)

Muu outo maku

Veden klooripitoisuus on liian korkea.

Kahvipavut ovat liian vanhoja tai kahvi on vaaranlaista
(suodatinkahvia espressokahvin sijasta).

Vaahto

Liian véhén vaahtoa

Kahvijauhe on liian karkeapuruista tai kahvipavut ovat liian
vanhoja.

SEVERIN

Kahvijauhetta ei ole puristettu tarpeeksi lujaa suodattimessa.
Kuppi tai jarjestelmé kaipaa puhdistusta.

Vaahto on liian tummaa
Kahvijauhe on liian hienoa tai kahvipavut ovat liikaa
paahdettuja.

Vaahto on liian vaaleaa
Kahvijauhe on liian karkeakiteista tai sité ei ole puristettu
tarpeeksi lujaa suodattimessa.

Vaahto ei kesté
Kuppi on liian kylmé tai kuuma.

Jétehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet taytyy hévittda
E kotitalousjatteesta erillaan, silla ne siséltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
mmmm  Asianmukaisella havittdmisella suojellaan ymparistda
ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle mydnnetéan 2 vuoden takuu, joka koskee valmistus-
ja ainevikoja, ostopaivasta lukien yksildityd ostokuittia

vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta kaytetadan vaarin,
kayttoohjeen vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu syntyvista
esine- ja henkilévahingoista lankeaa laitteen kéyttajalle. Tama
takuu ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eiké mihink&an muihin
kansallisen lainsd&dannon saatamiin tuotteiden ostoa koskeviin
laillisiin kuluttajacikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla on.
Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa
Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell fi

asiakaspalvelu@harrymarcell. fi
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Ekspres do kawy espresso

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac sie z
ponizszg instrukcja, ktora nalezy zachowa¢ do pozniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez
osoby, ktore zapoznaly sig z niniejszq instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej wytacznie
przez prawidtowo zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzic, czy napiecie sieciowe zgadza sie z
napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw
1. Obrotowy przetacznik trybu pracy: para — goraca woda /
espresso

2. Wigcznik On/Off z lampka kontrolng temperatury

3. Przycisk wyboru funkcji goracej wody lub pary

4. Dysza parowa z termoizolowanym uchwytem
pierscieniowym

5. Uchwyt na sitko filtra

6. Dysza goracej wody / pary (zdejmowana)

7. Podstawka na filizanki

8. Zdejmowana tacka

9. Tabliczka znamionowa (na spodzie urzadzenia)

10. Sitko filtra na 1 filizanke

1. Sitko filtra na 2 filizanki

12. Miarka

13. Dzbanek do spieniania

14. Wskaznik poziomu wody w ociekaczu

15. Przewdd zasilajacy z wtyczkq

16. Otwdr wylotowy bojlera

17. Zbiornik na wode (wyjmowany)

18. Plyta do podgrzewania filizanek

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Nie zanurza€ urzadzenia w wodzie, ani nie my¢ go
woda, poniewaz grozi to porazeniem pradem.

+ Dzieci (w wieku od 8 lat) mogq korzysta¢ z
urzadzenia tylko wowczas, kiedy znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak uzywa¢
urzadzenia i sq w pelni Swiadome wszelkich zagrozen
I wymaganych $rodkow ostroznosci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac zwigzanych bezposrednio z
konserwacja lub czyszczeniem urzadzenia, a jezeli
juZ, to dziecko musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez 0sobg dorosta,

* Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego przewodu
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zasilajacego dzieci ponizej 8 lat.

+ Osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,

czuciowych lub psychicznych albo nieposiadajace
stosownego dodwiadczenia lub wiedzy, mogq
korzystac z urzadzenia tylko wowczas, kiedy znajduja
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i s w pelni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych Srodkéw ostroznodci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania urzadzenia jako

zabawki przez dzieci.

- Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci miaty dostep do

elementow opakowania, poniewaz mogg one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy

jego gtéwny korpus i wszystkie elementy czynno$ciowe sa
sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
spadto na twarda powierzchnig, nie nadaje sie do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na jego
dziatanie i bezpieczenstwo uzytkownika.

- Nalezy regularnie sprawdza¢, czy przewdd zasilajacy nie

jest uszkodzony. W przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania
urzadzenia.

- Uwaga! uchwyt na sitko filtra, otwér wylotowy bojlera,

podstawka na filizanki oraz dysza parowa nagrzewaja sie
podczas pracy urzadzenia.

- Nie otwiera¢ dyszy goracej wody / pary, bez podstawionego

pod nig odpowiedniego pojemnika. Uwaga! Wydobywajaca
sie para jest bardzo gorgca i moze spowodowac oparzenia.

- Nigdy nie nalezy zbliza¢ rak do otworéw wylotowych

(bojlera, uchwytu na sitko filtra, dyszy parowej) w trakcie
pracy urzadzenia: grozi poparzeniem.

- Przewdd zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie i nalezy

uwaza¢ aby znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.

- Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez

nadzoru. Nie nalezy réwniez stawia¢ zadnych przedmiotow
na urzadzeniu.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- po zakonczeniu pracy;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd przy wyjmowaniu

wtyczki z gniazdka.

+ Przed wiozeniem wtyczki do odpowiedniego gniazdka

nalezy doktadnie sprawdzi¢

- czy wszystkie czesci urzadzenia zostaty prawidtowo
zamocowane,

- czy ekspres zostat napetniony woda,

- czy obrotowy przetacznik trybu pracy jest ustawiony w
pozycji neutralnej ().

+ Nie wolno uzywa¢ ekspresu do kawy na wolnym powietrzu.

Urzadzenie nalezy zawsze chroni¢ przed temperaturami



zerowymi lub ujemnymi.

+ Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie uzytkownik.
Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowan domowych
lub podobnych, jak np. w
- biurach lub innych miejscach pracy;
- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych lokalach

(przez klientow);

- pensjonatach.

- Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie naprawy
urzadzen elektrycznych musza by¢ dokonywane przez
wykwalifikowany i upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu zasilajacego. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wystac je do jednego z naszych
punktéw obstugi klienta. Odpowiednie adresy znajdujq sie w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.

Wiacznik On/Off z lampka kontrolng temperatury
Czerwona lampka kontrolna temperatury $wieci si¢ przez caty
czas, kiedy urzadzenie jest wigczone. Kiedy urzadzenie sie
nagrzewa, lampka mruga.

Obrotowy przetacznik
Obrotowy przetacznik umozliwia cztery ustawienia:

[6)) .fy Wytwarzanie pary/goracej wody przez dysze parowq,

& Nagrzewanie urzadzenia do wytwarzania gorgcej
wody/pary

(O  Pozycja neutralna / urzadzenie w trybie oczekiwania
;5; Parzenie kawy espresso

Uwaga! Para lub gorgca woda zaczyna sie wydziela¢
natychmiast po przestawieniu obrotowego przetacznika na
pozycje oznaczong symbolem pary lub kawy espresso.

Przycisk wyboru funkcji goracej wody lub pary

Kiedy obrotowy przetacznik znajduje sie w pozycji nagrzewania

(&), przycisk wyboru funkcji mozna ustawi¢ albo na

wytwarzanie gorgcej wody albo pary.

Wowczas z dyszy poplynie odpowiednio goraca woda lub para.
Kiedy wytwarzana jest goraca woda, pod$wietlony jest
symbol @ (ustawienie domysine).

Kiedy wytwarzana jest para, pod$wietla sig symbol .

Wkladanle i wyjmowanie uchwytu na sitko filtra:
» Uchwyt na sitko filtra mocowany jest do urzqdzenla za pomoca,
zlacza bagnetowego. Aby przymocowac uchwyt, jego raczka
musi by¢ zwrécona w lewg strone otworu wylotowego
bojlera (ilustracja I). W celu zablokowania uchwytu
przekreci¢ go maksymalnie w prawo (ilustracja Il).

- Aby odblokowa¢ i zdja¢, przekreci¢ uchwyt w lewo.
Uwaga! Nie wyjmowa¢ uchwytu na sitko podczas pracy
urzadzenia, poniewaz znajduje si¢ on pod cisnieniem. Po
zakoriczeniu cyklu parzenia nalezy odczekac okoto 30
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sekund przed wyjeciem uchwytu na sitko.

Napetnianie woda:

- Zawsze nalezy uzywac wylacznie $wiezej wody i
regularnie ptuka¢ zbiornik na wode. Wszelkg pozostatg
wode z danego dnia nalezy wylac¢. Nie wolno wigcza¢
urzadzenia z pustym zbiornikiem.

- Aby napetni¢ zbiornik, nalezy go wyja¢ z urzadzenia.

- Napetni¢ zbiornik zimna woda (nie moze by¢ gazowana),
nie przekraczajac oznaczenia Max.

- Napetniony zbiornik wiozy¢ z powrotem i przycisna¢ w dét
w celu otwarcia zaworu w podstawie.

- Zamkna¢ pokrywke zbiornika.

- Korzystajac z urzadzenia nalezy sprawdza¢ co jaki$ czas
poziom wody. W razie potrzeby, uzupetni¢ zbiornik woda.

Informacja:

Jezeli pompa zacznie wysysac powietrze z pustego
zbiornika na wodg, nalezy napetni¢ go ponownie
wodg do znaku Max i odpowietrzy¢ system zgodnie z
powyzszg instrukcjg. Zanim woda zacznie ponownie
wyptywac moze uptyna¢ dtuzsza chwila.

- Gromadzacy sie osad i kamien moga spowodowaé
przeciekanie uszczelek zainstalowanych na dnie zbiornika
na wode oraz wokét zaworéw. Przy kazdym wktadaniu
zbiornika nalezy sprawdzi¢ uszczelki i w razie potrzeby
ostroznie usuna¢ zanieczyszczenia.

Automatyczny wylacznik
Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez 90 minut, wylaczy sie
automatycznie, aby nie marnotrawi¢ energi.

Przed uruchomieniem urzadzenia po raz pierwszy

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy nalezy wyja¢

wszystkie jego zdejmowane czesci i wyczyscic je wediug

instrukcji z punktu Konserwacja i czyszczenie. Nastepnie
zatozy¢ wszystkie czesci z powrotem.

- Wyczysci¢ system przeptukujac go wodg w nastepujacy
sposadb:

- Napetni¢ zbiornik woda do oznaczenia Max.

- Zatozy¢ uchwyt na sitko z sitkiem w $rodku (wszystko
jedno ktorym), ale bez kawy.

- Podstawic pod otwory wylotowe odpowiedni pojemnik, o
pojemnosci okoto 1000 ml.

- Whozy¢ wtyczke do gniazdka.

- Uruchomi¢ urzadzenie za pomoca wigcznika On/

Off. Urzadzenie zacznie sig nagrzewac. Kiedy lampka
kontrolna temperatury zacznie $wieci¢ bez mrugania,
przestawic przetacznik trybu pracy do pozycji &. Z
otworéw w uchwycie na sitko zaczynie wylatywa¢ goraca
woda.

- Zatrzymac proces, kiedy pojemnik napetni sie mniej wiecej
do potowy. Nalezy pamieta¢ o opréznieniu pojemnika pod
otworami wylotowymi z odpowiednim wyprzedzeniem.

- Oprézni¢ pojemnik. Chwytajac za izolowany uchwyt
pierscieniowy wysuna¢ dysze parowa do przodu. Umiesci¢
pod dysza pojemnik.

- Ustawi¢ przefacznik obrotowy na pozycje nagrzewania
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(8).

- Na przycisku wyboru funkcji pod$wietli sie symbol goracej
wody (®).

- Ustawi€ przetacznik obrotowy na pozycje wytwarzania
goracej wody/pary (o).

- Przez dyszg zacznie wylatywac woda.

- Ustawiajac obrotowy przetacznik w pozycji (), zatrzymac
proces zanim zbiornik na wode zupetnie si¢ oprozni.

Informacja:

Te sama procedure czyszczenia nalezy przeprowadzic za
kazdym razem, kiedy urzadzenie nie bylo uzywane przez
diuzszy czas.

Obstuga - uwagi ogdine

Dobra kawa espresso charakteryzuje sie orzechowo-brazowa,
gestq pianka. Parzy sie ja z palonej na ciemno, bardzo drobno
zmielonej kawy. Nie nalezy przekracza¢ limitu 20 — 35 ml na

fili

izanke. Zaleca sie podawac kawe espresso w ogrzanych

wezesnigj filizankach o grubych $ciankach.

Ogrzewanie filizanek i uchwytu na sitko filtra:
Do ogrzewania filizanek przeznaczona jest ptyta znajdujaca sig

u

gory urzadzenia.

Aby otrzymac idealng kawe, zaleca si¢ wczesniejsze ogrzanie
f lizanek i uchwytu na sitko.

- Whozy¢ do uchwytu odpowiednie sitko filtra.

- Zatozy¢ uchwyt w urzadzeniu i umiesci¢ pod uchwytem
jedna lub dwie filizanki.

Kiedy urzadzenie osiagnie wymagana temperature
robocza, lampka kontrolna temperatury zacznie $wieci¢ bez
mrugania.

Ustawic przefacznik obrotowy w pozycji ¢.

Napetni¢ filizanki do zadanego poziomu, po czym ponownie
ustawi¢ obrotowy przetacznik w pozycji neutralnej ().
Odstawic filizanki, aby sie nagrzaty i wyla¢ z nich wode tuz
przed przystapieniem do przygotowywania napoju.

Napetnianie sitka filtrujacego mielong kawa / usuwanie
fusow
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Napetnianie mielong kawa:

- Zdjag¢ ogrzany uchwyt na sitko wraz z sitkiem. (Ostroznie!
Bardzo gorace). Wyla¢ z resztki wody.

- Napetni¢ drobno zmielong kawa:
- 1 filizanka = okoto 1 miarka kawy
+ 2 filizanki = okoto 2 miarki kawy

- Napetni¢ zmielong kawa wybrane sitko filtra az do
krawedzi i docisngé nieco kawe spodem miarki.

- Usuna¢ z krawedzi wszelkie resztki kawy.

Usuwanie fusow kawowych:

- Po zakonczeniu cyklu parzenia, odczekaé okoto 30
sekund na wyréwnanie ci$nienia.

- Uchwyt na sitko nalezy zdejmowa¢ ze szczegdlng
ostrozno$cia, poniewaz moze zawiera jeszcze nieco
wrzatku. Ostroznie wyla¢ wode.

- Poczeka¢, az uchwyt na sitko wystarczajaco ostygnie, po

czym lekko postuka¢ jego bokiem o pionowa powierzchnie
w celu wzruszenia fuséw i wysypania ich.

- Aby oczysci¢ sitko po uzyciu, chwycic je palcami w
nacieciach na uchwycie sitka i pociagnag je w gore.
Doktadnie wyptuka¢ uchwyt oraz sitko.

Tacka ociekacza

W czasie pracy urzadzenia wszelki nadmiar wody lub pary
gromadzi si¢ w tacce ociekacza. Dlatego tez nalezy jg zawsze
umieszczac w ekspresie przed jego wiaczeniem. Uwaga: w
trakcie pracy urzadzenia podstawka na filizanki moze sta¢ sie
bardzo goraca.

Wraz z podnoszeniem sie poziomu wody w tacce, podnosi sig
takze czerwony ptywak i wéwczas nalezy oprézni¢ tacke. Nie
zdejmowac tacki, dopoki obrotowy przetacznik nie znajdzie sie
w pozycji neutralnej. Uwaga! Woda w tacce moze by¢ bardzo
goraca.

W celu zdjecia tacki nalezy ja podnie$¢ i wysunag z urzadzenia.
Jezeli w trakcie czyszczenia odczepi sie panel obudowy
znajdujacy sie z tylu tacki ociekacza, mozna go zatozy¢ z
powrotem, przyktadajac pod niewielkim katem.

Parzenie

Parzenle kawy espresso
Napetni¢ zbiornik na wode.

-+ Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka
i wiaczy¢ ekspres przyciskiem ON/OFF. W czasie
nagrzewania urzadzenia mruga czerwona lampka kontrolna
temperatury.
Ogrzaé¢ uchwyt na sitko oraz filizanki.

- Wyja¢ uchwyt na sitko, napetni¢ zmielong kawa, i docisnag ja,
lekko. Zatozy¢ uchwyt z powrotem.
Podstawic filizanke/ki pod wylotami uchwytu na sitko.
Kiedy lampka kontrolna temperatury zacznie $wieci¢ bez
mrugania, przestawic przetacznik trybu pracy do pozycji ¢».
Kawa espresso zacznie sptywac bezposrednio do filizanek.
Kiedy filizanki odpowiednio si¢ napetnia, ustawi¢ obrotowy
przetacznik w pozycji neutralnej () w celu zatrzymania
procesu parzenia.
Przed zdjeciem uchwytu na sitko i opréznieniem go
odczeka¢ okoto 30 sekund.
Urzadzenie jest ponownie gotowe do nastepnego cyklu
parzenia.

- Wyptukaé uchwyt na sitko pod biezaca woda i ponownie
zalozy¢ w urzadzeniu.
Ustawi¢ obrotowy przetacznik w pozycji ¢ i pozostawi¢
tak na kilkanascie sekund w celu przeptukania otworu
wylotowego bojlera.

Wytwarzanle goracej wody
Chwytajac za izolowany uchwyt pierscieniowy wysuna¢
dysze parowa do przodu. Pod dysze parowg podstawi¢
filizanke.

- Aby uzyska¢ wrzatek, uchwyt na sitko (wraz z sitkiem) musi
znajdowac sig na swoim miejscu w urzadzeniu.
Ustawi¢ przetacznik obrotowy na pozycje nagrzewania (§).
Na przycisku wyboru funkcji podswietli sie symbol goracej
wody.



Kiedy lampka kontrolna temperatury zacznie $wieci¢ bez
mrugania, przestawi¢ przetacznik trybu pracy do pozycii
@Y.

Nala¢ wode bezposrednio do filizanki lub kubka. Uwaga!
Uwaza¢ na goraca pare.

Kiedy filizanka lub kubek odpowiednio sig napeini goraca,
woda, ustawi¢ obrotowy przetacznik w pozycji neutrainej (2) w
celu zatrzymania procesu.

Wytwarzanie pary do podgrzewania napojow

Z dyszy goracej wody / pary mozna uzyskac pare do

podgrzanla mleka lub innego napoju.
Chwytajac za izolowany uchwyt pierscieniowy wysuna¢ dysze
parowa, do przodu. Pod dysza ustawi¢ pojemnik z napojem
przeznaczonym do podgrzania.

- Aby uzyskat pare, uchwyt na sitko (wraz z sitkiem) musi
znajdowac si¢ na swoim migjscu w urzadzeniu.
Ustawi¢ przefacznik obrotowy na pozycje nagrzewania (§ ).
Ustawic przycisk wyboru funkcji na wytwarzanie pary ().
Lampka kontrolna temperatury zacznie mrugac.
Kiedy lampka kontrolna temperatury zacznie $wieci¢ bez
mrugania, wsunag¢ dysze goracej wody / pary do napoju i
przestawic obrotowy przetacznik na pozycje @i Przez dysze
parowa zacznie wylatywac para.
Kiedy napdj podgrzeje sie do zadanej temperatury, ustawi¢
obrotowy przefacznik z powrotem w pozycji neutralnej, aby
zatrzymac proces.
Nadmiar pary zbierze si¢ w tacce.
Dysze goracej wody / pary nalezy wyczysci¢ wilgotng,
Sciereczkg natychmiast po uzyciu.

Wytwarzanle pary do spieniania mleka
Aby uzyskaé pare, uchwyt na sitko (wraz z sitkiem) musi
znajdowac sig na swoim miejscu w urzadzeniu.
Ustawi¢ przelacznik obrotowy na pozycje nagrzewania (§ ).
Ustawic przycisk wyboru funkcji na wytwarzanie pary ().
Lampka kontrolna temperatury zacznie mrugac¢.
Kiedy lampka zacznie $wieci¢ bez mrugania, wysuna¢ dysze
do przodu chwytajac za termoizolowany uchwyt pierscieniowy
i podstawi¢ zaroodporny dzbanek. Ustawi¢ przetacznik
obrotowy w pozycji @4. Na poczatku moze wylecie¢ nieco
wody. Kiedy zacznie wylatywa¢ juz tylko para, ustawi¢
obrotowy przetacznik w pozycji nagrzewania (§ ).
Urzadzenie jest w tym momencie gotowe do spieniania
mleka.

Nala¢ do dzbanka do spieniania okoto 50 ml zimnego mleka.

Chwytajac za izolowany uchwyt pierscieniowy skierowac
dysze parowa do wnetrza dzbanka. Dysza parowa musi by¢
catkowicie zanurzona w mleku.

Ustawi¢ przefacznik obrotowy na pozycje wytwarzania
goracej wody/pary (). Przez dysze parowa zacznie
wylatywa¢ para.

- Kolysa¢ dzbankiem wykonujac okragte ruchy, uwazajac
jednoczesnie, aby dysza parowa byta zanurzona przez caty
czas spieniania mleka.

Kiedy mleko bedzie juz odpowiednio spienione, ustawi¢
obrotowy przetacznik w pozycji neutralnej ().

Nadmiar pary zbierze si¢ w tacce.

Dysze parowa nalezy wyczysci¢ bezposrednio po uzyciu.
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Kilka podpowiedzi, jak uzyskac idealna pianke

mlecznq
Nie napetnia¢ dzbanka do spieniania powyzej potowy.
Mleko powinno by¢ schiodzone, poniewaz to
przedtuza czas spieniania.

- Chwycic¢ za dno pojemnika, aby méc kontrolowac
temperature, ktéra nie powinna przekroczy¢ 60°C.
Ogolna zasada jest taka, ze nie nalezy mieka
podgrzewa¢ powyzej 68°C, aby nie dopusci¢ do
koagulaciji biatek, ktéra uniemozliwia spienianie.
Barisci preferuja kremowg pianke mleczna.
Kremowa pianka mleczna smakuje znacznie lepiej
w kawie cappuccino, ktora tradycyjnie robi sie bez
proszku kakaowego.

Przepisy na rézne rodzaje kawy

Ristretto
- 6-8gzmielonej kawy
-+ 20 ml wody

Espresso
- 6-8gzmielonej kawy
-+ 20-35ml wody

Kawa
-+ 6-8gzmielonej kawy
100 - 125 ml wody

Cappuccino

-+ 6-8gzmielonej kawy

-+ 20-35ml wody

Dopetni¢ filizankg z cappuccino pianka mleczna, az do
uzyskania ptaskiego ,kapturka”.

Latte macchiato

- 6-8gzmielonej kawy

-+ 20-35mlwody

Wypetni¢ wysokq szklanke w dwach trzecich goracym mlekiem.
Nastepnie dopetni¢ goraca pianka mleczng na 2 cm ponizej
krawedzi, odczekac¢ okoto 15 sekund, po czym wla¢ espresso.
W ten sposéb mozna otrzymac¢ klasyczny trzywarstwowy uktad.

Konserwac;a i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie zupetie ostygto i jest wytaczone z sieci
elektrycznej.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, ani nie my¢ go woda,
poniewaz grozi to porazeniem pradem.
Do czyszczenia nie stosowac zracych roztworéw, ani
$rodkow Scierajacych.

- Wszystkie zdejmowane elementy mozna my¢ w goracej
wodzie z detergentem.
Uchwyt na sitko oraz same sitka nalezy ptuka¢ pod biezacq
woda po kazdym cyklu pracy, a takze regularnie my¢ w
goracej wodzie z dodatkiem detergentu.
Codziennie nalezy oprézniac tacke i podstawke na filizanki
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oraz my¢ je w cieptej wodzie z ptynem.

- Obudowe zewnetrzng przeciera¢ suchg lub lekko wilgotng
gtadka Sciereczka.

- Otwor wylotowy bojlera mozna czysci¢ wilgotng Sciereczka.
Powierzchnie dokota uszczelki bojlera i zamykajacego
zaczepu bagnetowego nalezy czysci¢ szczoteczka. Nie
zaleca sig uzywania twardych szczotek.

- Zbiornik nalezy codziennie oprézniac z resztek wody i
regularnie my¢ go w goracej wodzie z ptynem.

Pod zbiornikiem na wodg (trzeba go podnie$¢) znajduje sie

narzedzie do czyszczenia w 2 drucikami (grubym i cienkim).

Grubszy drucik (STEAM) przeznaczony jest do czyszczenia

zatkanej dyszy parowej, a ciefszy drucik (FILTER) stuzy

do odblokowania zatkanego sitka filtra. Po kazdym uzyciu
narzedzie do czyszczenia nalezy odtozy¢ na miejsce pod
zbiornikiem wody, aby sie nie zgubito.

Dysze parowa nalezy wyczysci¢ bezposrednio po kazdym

spienianiu. Zazwyczaj wystarcza ja przetrze¢ wilgotng

Sciereczka.

- W przypadku zatkania sig dyszy, postepowa¢ wg ponizszych
instrukcj:

- Odkreci¢ dysze od rurki parowe;.

- Wyjaé narzedzie do czyszczenia spod zbiornika na
wode. Przecisna¢ grubszy drucika przez otwér w dyszy.
Nastepnie wyptukac dysze parowa pod biezaca woda.

- Zatozy¢ dysze z powrotem.

- Jezeli po umyciu w goracej wodzie z ptynem sitka sg nadal
zatkane, postepowac jak ponizej:

- Wyjaé narzedzie do czyszczenia spod zbiornika na wode.
Przepchnag ciefiszy drucik przez otwor w podstawie sitka
filtra. Nastepnie wyptuka¢ sitko pod biezaca woda.

Usuwanie osadow kamienia
W zaleznosci od jakosci wody (zawarto$ci wapna) na danym
obszarze, jak rdwniez czestotliwosci korzystania z urzadzenia,
nalezy jest regularnie, co 2 — 3 miesigce, odkamieniac.
Wszelkie awarie urzadzenia wynikajace z
nieodpowiedniego usuwania osadéw kamienia nie sa
objete gwarancjaMozna stosowa¢ wszelkie dostepne w
handlu $rodki odkamieniajace do sitek filtrujacych. Uwaga:
Roztworu odkamieniajacego nie nalezy wylewac do
zIewow pokrytych emalia.
+ Przygotowa¢ dwa litry roztworu odkamieniajacego, zgodnie z
instrukcja producenta i wia¢ go do pojemnika na wode.
- Wstawi¢ pojemnik do urzadzenia.
+ Zalozy¢ uchwyt na sitko.
Podstawi¢ pod wylot uchwytu na sitko odpowiednio duzy
pojemnik.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Uruchomi¢ urzadzenie za pomoca wiacznika On/Off.
Rozpocznie sig proces podgrzewania wody. Kiedy lampka
kontrolna temperatury zacznie $wieci¢ bez mrugania,
przestawi¢ przetacznik trybu pracy do pozycji .
Przez ukiad w urzadzeniu zacznie przeptywac roztwor
odkamieniajacy, ktéry bedzie sptywa¢ do podstawionego
pojemnika. Nalezy pamigta¢ o opréznieniu go z
odpowiednim wyprzedzeniem.
+ Zatrzymac¢ proces, kiedy zbiornik na wode bedzie juz w
okoto dwéch trzecich pusty.
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Oprézni¢ podstawiony pojemnik. Chwytajac za izolowany
uchwyt pierscieniowy wysunag¢ dysze parowa do przodu.
Umiesci¢ pod dysza pojemnik.

Ustawi¢ przetacznik obrotowy na pozycje nagrzewania (§ ).

- Na przycisku wyboru funkcji pod$wietli si¢ symbol goracej
wody (®).

- Ustawi¢ przefacznik obrotowy na pozycje wytwarzania
goracej wody/pary ().

- Przez dysze zacznie wylatywa¢ woda.

Poczeka¢ az poziom wody w zbiorniku na wode spadnie
do oznaczenia Min. Ustawi¢ obrotowy przefacznik z
powrotem w pozycji neutralnej (O) i wylac reszte roztworu
odkamieniajacego ze zbiornika na wode.

+ W celu wyptukania urzadzenia po odkamienieniu napetni¢
zbiornik na wode czysta woda, i przepusci€ jg przez uchwyt
na sitko (pozycja t»).

Napetni¢ zbiornik na wode w jednej trzeciej czysta wodg
i przepusci¢ jg przez dysze parowa, az poziom wody w
zbiorniku spadnie do oznaczenia Min.

Problemy i ich mozliwe przyczyny

Smak

Gorzki smak

Kawa jest zbyt drobno zmielona albo zostata zbyt mocno
dociénieta w sitku.

Kwasny smak

Woda jest zbyt kwasna lub migkka.

Kawa jest zbyt grubo zmielona albo uzyto nieprawidtowego
rodzaju kawy (np. do ekspresow przelewowych a nie
€spresso).

Inny nietypowy smak

Zawartos¢ chloru w wodzie jest zbyt wysoka.

Kawa jest przeterminowana albo uzyto nieprawidtowego
rodzaju kawy (np. do ekspresow przelewowych a nie
€spresso).

Pianka na kawie

Zbyt mafo pianki

Kawa jest zbyt grubo zmielona albo jest przeterminowana.
Zmielona kawa nie zostata wystarczajgco docisnieta w sitku.
Nalezy wyczyscic filizanke albo uktad w urzadzeniu.

Pianka zbyt ciemna
Kawa jest zbyt drobno zmielona albo zbyt mocno palona.

Pianka zbyt jasna
Kawa jest zbyt grubo zmielona albo nie zostata wystarczajaco
docisnieta w sitku.

Pianka zbyt szybko znika
Filizanka jest za zimna albo za goraca.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem nalezy usuwa¢
0sobno, a nie wraz ze zwyklymi odpadkami z gospodarstwa
domowego. Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne



materiaty, jakie mozna podda¢ recyklingowi.
E Odpowiednia utylizacja takich urzadzen przyczynia
sie do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.

mmmm  Szczegdtowych informacii na ten temat udzielaja,
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i wykonania
przez okres dwoch lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do naprawy lub

wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem, ze
produkt zostanie odniesiony prze klienta do punktu zakupu,

a pdzniej odestany przez sklep do serwisu centralnego w
Opolu, prowadzonego przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie musi by¢ uzywane
zgodnie z instrukgja i nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez nieupowazniong do
tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani elementow
tatwo tlukacych sie, jak szkio, elementy ceramiczne, zardwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktére dotyczg zakupu
przedmiotéw uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dotaczy¢ imie, nazwisko i adres nadawcy oraz
przyczyne odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na gwarancji,
prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture zakupowa.

SEVERIN
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LUOKEUN EOTTPEGO

Ayarrnroi meAdreg,

Mpiv xpnaipomoInaeTe Tn GUokKeUr, SIABATTE TIPOTEKTIKA TIG
akoAouBeg 0dnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapov eyxelpidio yia
HEMNOVTIKR Xpran. AuTr N GUCKEUN TTPETTEI VO XPNOIKOTTOIEITAN
p6vo aTd AToua TTou YVwpiouv KaAG TIG odnyieg.

Lovdeon pe Tnv Tapox nAekTpikod pedpaTog

H ouokeun aut Tpémel va ouvaEeTal POVo e yelwpévn

Tpida, eykateaTnpévn aUpewva Ye TiG 10X 0ouaeg dIaTAtEIg.
BeBaiwBeite 611 n 1@10N TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
XpnoiyoToleite cuuBadider P AT TToU avaypageTal aTn
OUOKEUN.

To Tpoidv autd cuppop@wveTal P OAEG TIG 10X U0UTEG 00NYieg
g EE oxeTika pe v avaypa@r aToiygiwy.

Ta uépn TG GUOKEUNG

1. MepioTpepduevo XelpIaTipIo yia aTud - (EaTo vepo /
€0TTIPECO

Alak6TITNG Asitoupyiag pe ev3eIKTIKA Auyvia Beppokpaaiag
Koupi emidoyéa {eaTol vepol/aruol

YwAAvag aTpou pe povwpévn atpoyyuAi AaBh
Ymodoyéag onTag giATpou

Akpo@uaio {gaTol vepoU/aTpoU (aTTOaTTWHEVO)
Baon gAit¢aviou

Aiokog guMoyng OTaydvwY (aTTOOTIWHEVOG)
MMivakida ovopacTIKWY TIHWY (OTO KATW PEPOS TG
OUaKeunq)

10. ZATta @iktpou yia 1 AIT(avi

11. ZATa @iAtpou yia 2 AIT{avia

12. MeCoUpa

13. Kavdra mapackeufig agpoyaAatog

14. 'Evdei§n otéBung vepou diokou GUAOYNAG aTayovwy
15. HAekTpIKO KOAWDIO

16. 'E¢odog Bpaathpa

17. Doyeio vepoU (QTTOOTIWHEVO)

18. Kamaki 8éppavong gAitgaviev

©XOoN R WN

InUavTIKoi KavOVeS ao@aAEIag

+ Tarvar pnv rdBere nhekrpommAngia, unv kaBapicere
Tioé 1 GUOKEUN He vepo kar un BuBilete Troré m
OUOKeUn a¢ Vepo.

+ Auth n ouoKeur umopei va xpnaipomomBei amo
Taidici (TouayiaTov 8 eTcbv) e Ty podmoBean
0TI emmpoUvTal Kl Toug £xouv BoBei 0dnyieg
OXETIKG e T Xprion ¢ ouakeurc, aMa kai Ol
KamavooOv GAoug Toug epTAEKGHEVOUC KivOUVOUg Kal
TIPOQUAGEEIC yia Ty aogdAeia.

+ Dev mpémel va emmpEmeTal o7 TQIBIC VOl KTEAOUV
omroladrjote epyaaia kaBapiopod f auvTipnong
(T OUOKEUN EKTOC Qv ETTITNPOUVTAI KAl €ival
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TOUAGyIaTOV 8 ETUV.

+ Kparfiate TAvra T GUOKEUN KQll TO NAEKTOIKO

KoAwOI6 TN paKpIa amrd Taidid KATw Twv 8 ETwy.

*H ouokeur pmopei va xpnaipomoinei am droya

HE HEIWpEVES QUOTKEC, ciaBnTpIES 1y BlavonTikéG
IKQVOTATEG 1) XWPIG TIEIpal KAl YVRGEIS HOVO Qv
emmpouval 1 Toug €xouv doBei odnyieg OYETIKA e
N XPoN TG GUTKEUNC Kall Karavoouv TARpuS GAoug
TOUG ELTTAEKOEVOUC KiVOUVOUC Kail TTPOQUAGEEIC yia
v aogakeia.

« Tamaidid dev mpémel va emmpémenal va mraigouy e

N GUOKEUN.

- NpoooxA! Ta maudid TTRETTE VO TTAPAPEVOUV HAKPIA ATTO

10 UAIKG ouoKeuaaiag, emeidr eival SuvnTikwg eKivouva,
T.X. Kivduvog aogugiag.

- TpIv Xpno1WOTIOIRCETE TN OUCKEUR, Bal TTPETTEN var AEYEETE

TIPOCEKTIKG TNV KUpIa povada, kabuwg kai kabe e¢apTnua,
yia TUx0v eAaTT@paTa. Av n GUOKEUN, yia TTapadelypa,
éxel méoel oe akAnpn emiedvela, dev Ba TPETIEN val
xpnoipotoinBei §ava, akdpn ki av n {nuid dev gaiveta
OTI uTropei va TTpokaAéael TPOBAARATA OTNV AOPAAR
A€IToupyia TG GUOKEUNG.

- Oa mpémel va eeTACETE TAKTIKG TO NAEKTPIKG KAAWSIO yia

TUXOV evdEieIc BAGRNG. Ze TTEPITITWON TTOU EVIOTTIOTE]
BAGBN, dev Ba TEETIEN VOl XPNOIHOTIOINCETE TIAEOV TN
OUOKEUN.

- Npoooxn! Kard m Acitoupyia, Bepuaivovtal n urodoxn

onrag giAtpou, n £50dog BpacTipa, n facn eAiTgaviol Kai
0 owAfvag aTou.

+ Mnv avoiyeTe 10 akpo@Uaio (EaToU vepou/aTpoU av dev

Bpiokeral TooBeTNEEVO Eva katdANAo Goxeio KATW aTTd TO
akpo@ualo. Mpoooxn! Ymapye! kivduvog va TpokAnBouv
eykadpara amd 1o {eaTd aTpd.

- Kara mn Aeitoupyia, va guAaooeTe TavTa Ta xépia 00g

paKpI& amo Ta avoiyuata Twv e§odwy (¢§odog BpacThpa,
utrodox1 ofjtag giATpou, akpo@Ualo arpou). YTépxer
Kivbuvog TTpoKANGNG EYKaUPATWY.

+ Mnv agnvere 10 nAekTpIkd kaAwdio va ayyidel oolodhToTe

Beppod anueio TNG CUCKEUNAG.

+ Mnv a@AVeTE T GUOKEUI AQUACKTN, €V TN XPNOIMOTIOIEITE.

Mnv TomroBeTeite T GuoKeur EMAvw fi kovTa o€ (EaTEG
EMQPAVEIEG, YUUVA GAOYA ) EUPAEKTO aTUO.

- @povrilere WAVTOTE VO BYATETE TO PIG TOU NAEKTPIKOU

kaAwdiou a6 Tnv mpila

- og mepimTwon BAABng,

- HeTa TN XPAON, KOI ETiONG

- TPIV TO KABUPIGHO TNG CUCKEUNG.

Orav Byadete 10 i oo TV TMpida, TOTE PNV TPARATE TO
NAekTPIKG KaAwdio. Na Tidvete avTa 10 i510 T0 PIG.

- Tpiv BaAeTe T0 PIg Tou NAeKTPIKOU KOAWBIOU € pia

KaT@AAnAn Tpica, BeBaiwBeite ot
- ¢xouv ToTmoBETNBei CWaTa dAa Ta BonBnTIKG EEAPTAUATA,
- 1) GUOKEUN €ival YEUATn Je vepod, Kal



- 0 TIEPIOTPEPOPEVOG BIOKOTITNG PPiOKeETaI OTNV OUBETEPN
8éan (D).

Mn xpnoipoTTolEiTe TN CUCKEUN O€ EWTEPIKOUG XWPOUS.

Mévta va TTpoaTaTelETe T GUOKEUN aTTd BepUOKpaaieg TTOU

mAna1agouv 10 Undév N gival XaunAGTEPES aTTO TO UNGEV.

- DAev pépoupe kapia euBlvn yia {nuiég TTou TrpokaholvTal
Aoyw AavBaaopévng xpAong r emeidn dev Exouv Tpn6ei ol
mapoUaeg odnyieg.

H ouokeun autr mpoopidertal yia oikiakh xpion A

Tapoépoleg XPATEIG, OTTWG yia TTapAadElyua:

- 0€ KaTaoTApaTa, ypageia kai GAAa epyaaiakd
mepIBaAovTa,

- O€ YEWPYIKEG ETAIPEIEG,

- amo6 meAdTeg o€ Eevodoyeia, TavOoyeia KTA. Kal TTapouolEg
EYKOTAOTACEIG,

- 0¢ {evivveg Trou aepRipouv TpwIVG.

l'a va TpeiTe TOUG KavOVeG AoPaAEiag Kal va amoPeUyETe

mBavoUg KivBuvoug, va QPOVTIZETE O ETTIKEUEG TV

NAEKTPIKWY CUCKEUWV KAl 1} VTIKATAOTACT Tou KaAwdiou

va yivetal aTmd eIBIKEUPEVOUG TEXVIKOUG. X€ TIEPITITWAN

ETTIOKEUNG, TTaPAKAAOUE, OTEIATE TN OUOKEU OF €va

amé 1a kévipa e§uTpETNONG TrEAaTV pag. Oa PpeiTe Tig

81EUBUVOEIG OTO TTAPAPTNHA TOU EYXEIPIBIOU.

AiakoTrTng AciToupyiag pe evdelkTiki Auyvia Beppokpaaiog
H kokkivn ev3EIKTIKA Auyvia Beppokpaaiag TTapapével
avappévn, eva eival evepyotroinuévn n cuckeur]. Avapoofrvel
VW N OUCKEUN TTpoBEpaiveTal.

MepioTpepopevog dIoKOTITNG
O mepIaTpePOPEVOS BIAKOTITNG EXEI TEOTEPIG PUBUITEIG:

® t‘y Aiavopr) atpou/(eaTou vepoU uEow Tou GwARvVa aTHoU
& O¢ppavan yia {eato vepd/aTud

(O  Oudtrepn béon/uovada e KATAGTACT AVAMOVIG

&  Efaywyieompégo

Mpoaooxn! Otav o TepIaTPEPOPEVOG BIAKOTITNG TIEPIOTPAPE
oTo aUpBoAo aTpou f eaTpéoo, Ba ekAuBei aTpdg i (eaTd
vepo.

Koupi emidoyéa {eatol vepoul/aTpou
Me Tov repiaTpe@duevo SiakoTTn ot Béon «Oépuavanc» (&),
T0 KOUTTi ETTIAOYEQ PTTOPET va XpNOIUOTIOINGE YIa va ETTIAEYE
(eaT6 vepd Ay aTuog.
Karémiv umopei va e§axBei (eaTod vepo 1 atpdg amé 10
akpo@uaio {eaTol vepol/aTou.
Kara mv egaywyn {eaTol vepol, 1o aluBoro @ eivan
avappévo (TrpoemmiAeypévn puBuian).
Kara m Siavoun argol, avaper 1o aupBoro & .

Tonoesmun/mpmpeon utrodoxng ofTag giATpou:
H urodoyr arjtag @iATpou ToToBeTE Tl OTN GUOKEUN HECW
€vO¢ pnyaviopol kAeidwparog T0Trou ptmaylovérag. Otav
TNV TTPoCapudleTe, N AaPr TpéTel va gival aTpappévn TPog
T0 aploTeEPa TNG €§6d0u BpaaTrpa (eikéva l). Ma va Ty
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acpahioete, aTpEWTe TNV UTIOdOXN 0TABEPA TEPUA TTPOG T
Oegid (eikova ll).

Ma va &ekheidwoete v uodoxn QiATpou Kai va Tn BydAeTe,
OTPEYTE TNV TIPOG TA APITTEPAL.

Mpoooxn! Mnv agaipeite v umrodoxr| orTag eV
XPNOIWOTIOIEITaI N GUCKEUR, £TTEIDA N uTTodoXN BpioKeTal
ui6 Tiean. MéAig oAokAnpwBei o KikAog Bpaaiparog,
miepipévete 30 Tepirou deutepoAeTTTa TIPIV BYAAETE T
utrodox1 ofTag.

Fémopa pe vepo:

- TepioTe kaBnpepIva To BoyEio POVO HE PPETKO VEPO.
®povrioTe va kaBapidete TakTIka T0 doxeio vepoU. Oa
TIpémel va X0veTe 10 UTTOAOITTO VEPO KaBnuepivd. Mn
B¢oete T ouokeun o€ Aerroupyia av dev eivar yepdro 1o
doxeio vepou.

+ By@te 10 BO)EIO VEPOU ONKWVOVTAG TO TIPIV YEUIOEL.

- TepiaTe T0 doyeio pe kpUo vepd (Un avBpakouyo), v
Trapatnpeite 1o deiktn Max Tou Bpioketal aTo doxeio
vepou.

- MOAig yepioel, TomoBetroTe §ava To doxeio OTn CUOKEUN
ka1 gTTPWETE TO TTPOG Tal KATW.

- KheioTe 10 kamaki 010 GoyEio vepou.

- Mpémel va TapakoAoubeite T aTaBUN vepou Kal, av eival
amapaitnTo, va yepidete £ykaipa 1o Soxeio.

Inpeiwon:

Av n avtAia avappo®d aépa amo 1o adelo doxeio vepou,
YeUioTe 10 Goxeio vepoU WeE T PEyIOTN TTOGOTNTA VEPOU
Trou uTrodeikvieTal. Otav oTn GuVExEID E50EPLITETE

T0 GUCTNHO, PTTOPE] VO XPEINOTOUV EPIKA AETTTA TTPIV
ekAuBEi Eava vepd.

- 01 ouoowpeloeIg akdvng Kal aAdTwy pTmopei va
TpokaAéoouv diappon aTig PAAvT(eG TG £§080u OTO KATW
EpOG Tou doxeiou vepoU kai aTig PAAVTZES yUpw aTTo TIG
BaABideg. EAéyEre pooexTIKG TIG PAGVT(EG KABE Popa
TToU TOTTOBETEITE TO BOYEIO VEPOU Kall, av Eival ammapaitnTo,
QTTOHOKPUVETE TIPOTEKTIKA TUXOV GUTCOWPEUTEIG.

Autoparn diokoTri) AsiToupyiag
Av n povada dev xpnoipotoinBei yia 90 Aetrtd, Ba
aTTEVEPYOTTOINBET QUTOUATA Y1 EE0IKOVOUNGN EVEPYEIQS.

anV XPNOIHOTIOINCETE TN GUOKEUN YIO TIPWTN POPa
I'Ip|v XPNOIUOTIOINTETE T GUOKEUR YIO TTPWTN (popa Ba
TpéTel va kaBapioeTe TTOAU kaAd OAa Ta ammooTTwEVa
e¢aptuata oUPewva L Tig 0dnyieg aTo kepdhaio Mevikn
ppovriba Kai kKabapIguog. 1T GUVEXEID TOTTOBETATTE Eaval
OAa Ta pépn.
- KabapioTe 10 gUoTNUO ETAEVOVTAG TO PE VEPO WG EEAG:
- TepioTe 10 Goxeio pe vepod £wg To deiktn Max.
- TomoBetAaere Tv utrodoxr oftag padi ye  onTa, ahhd
XWPIG KOV KOPE.
- TomoBetAaTe KATW a6 TA AVOiypaTa £§50U Eva
kataAAnAo doxeio xwpnTikéTTaG TEpiTrou 1.000 ml.
- Bate 10 @Ig TOU NAekTpIKOU KaAwdiou otV Tpida.
- Me 10 S1ak6Tm Aeimoupyiag (On/Off), BéaTe T Guakeur
o€ Aeimoupyia. H ouakeun Beppaiveral. Otav avayel
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0TaBepd n evOEIKTIKA Auyvia Beppokpaaiag, BEaTe T
TIEPIOTPEPOHEVO OIOKOTITN OTN Bé0N . Twpa eKAUETI
(eaTd vepd amo TIG £§6doug uTTOd0XG ONTAG.

- Alakoyte  diadikacia 6Tav 1o doxeio vepou eival
Tiepitou piooyepdro. Na adeiadete éykaipa Kabe doxeio
k@tw amé TIg £§6d0UG.

- AdeiGaTe 10 Boyeio. XpnOILOTIOINGTE Tr HOVWHEVN
oTpoyyuh AaBr yia va TpaBrete To cwArva aTpol TTpog Ta
epTTpdg. TomoBeToTe T0 do)Eio KATW T TO CWArVA ATHOU.

- @£0TE TO TIEPIGTPEPOHEVO OIOKATITN 0N BEON
«O¢puavans» (8).

. @& avayel n évdeign {eatou vepol aTo KoupTri emiAoyéa
(@®).

- @¢0TE TO TIEPITTPEPOHEVO OIaKOTITN aTn BEan «Nepo/
ATHOG» (o dy).

- Twpa 10 vepo ekAleTal amo To akpoUalo (eaTol vepol/
arpou.

+ O£0Te TO TIEPITTPEPOPEVO DIAKATITN 0N BEDN ()

TpIv adeldoel TEAEiwG TO BoXEio yia va SIaKOWETe Tn
diadikaaia.

Inueiwon:

Auth n 610d1Kagia KaBapIoUoU TTPETTEN ETTIONG Va TNPEITal
Qv ) GUOKEUN dev Exel xpnoipoTroinBei yia peyaAn xpovikni
TIEPIndo.

[evikA AciToupyia

To KaAG €0TTPEDO XapaKTNPIZETal aTTO TNV KAQE-QOUVTOUKI,
Tray1a kpépa. Mapaokeudletal amo e¢aipeTikd AeTTr akdvn
ka@é amd akoUpoug, kaBoupdIopEVOUG KOKKOUG. Aev TTPETTEI
va yiveral utépBaan moadTnTag iong e 20-35 ml ava gAITZavi.
Zuviatdral n xprion mpoBeppaapévwy GAITCavIwy Pe Trayid
TOIXWUATA YIO TO EGTTPECO.

MpoBéppavon eAiIt{aviwv Kai utrodoxng oATag PiATpou:
To kamaki 8¢puavang eAiTgaviwy Bonbdel oty TTpoBéppavan
QNITavIQY.

l'a éva 1éAelo amoTéAeapa KagE, GuVIOTOUWE TNV TTPoBEpUavan

TwWV GAITdavIwV Kal Tng uTTodoxg OATAG.

- TomoBetAaTe TNV KatdAANAn afita @iATpou otV uTodoxn
onTag.

MpocapudaTe TNV UTTOd0X GATAG GTN CUGKEUN KAl
ToToBeTOTE £va fi dUO QAITCAvIa KATW OO TNV UTTOdOXH.
MaAig emiteuxBei n Bepuokpacia Acitoupyiag, avapel
0TaBePA N eVOEIKTIK Auyvia Beppokpaaiag.

©¢aTe 10 TTEPITTPEPOPEVO DIOKOTITN OTO GUUBOAO ¢ .

- AgrioTe Ta AiT¢avia va yepicouv £wg Tnv eMBupNTH
0TaBUN KaI KATOTTIV BETTE TO TTEPIOTPEPOPEVO SIOKOTITN
gava oty oudétepn Béan (D).

- TomoBetAoTe Ta AIT{AVIa Katdl Pépog yia va {eaTabolv
Kall XUOTE TO VEPD TTOU TTEPIEXOUV aKPIRWG TIPIV PTIGEETE TO
péENUa TG ETIAOYAS TG,

Mpoonkn Ka@é eopéco atn anta PiATpou /

QTTOPAKPUVGN XPNOIHOTTOINUEVNG OKOVNG ECTIPEGO
Téuiopa pe okov kagé eampéco:

- BydAre v mpoBeppacpévn umodoyni onrag. (Mpoooxn!
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oAU kauTd). AToppiyTe TUXOV UTTOAOITTO VEPO.

- Téuiopa Pe AeTITh oKOvN KagE EGTTIPEDO:
- 1 Aitgavi = mepitrou 1 pedolpa
+ 2 pAitgavia = Tepitou 2 peolpeg

- TepioTe TV emiAeypévn afita ikTpou péxpI TO Xeihog pe
okovN EGTIPETO Kal, OTN GUVEXEID, XPNOILOTIOIACTE TO
K&Tw pépog TG pedoUpag yia va To TTataeTe EAagppa
PO Ta KATW.

- Tpémel va agaipéoeTe TuXOV TTEPIoTEUNA OKOVNG KapE
TIou BpiokeTal aTo Xeilog.

- Amoudkpuvan xpnoipomoinuévig oKovng:

- Agou ohokAnpwBei 0 KUKAOG Ynaiparog, TepIPEVETE
mepitrou 30 deuTtepdAeTITa Ewg OTOU EIWBET ETAPKWG N
Triean Aeiroupyiag.

- AwaTe 181aiTePN TTPOCOXA OTAV AQYAIPEITE TRV UTTOSOXH
onrag: Mrmopei va Tepiéxel akopa (eaTd vepod. XUoTe
TIPOTEKTIKG TO VEPOD.

- AgnoTe v uTrodoyf OATAG Va KPUWOEI PKETA TIPIV TN
XTUTTOETE EAAPPWG O€ pia KABET emipdveia waTe va
XOAQpWaEl n oKOvn TIPIV TNV adEIATETE.

- [a va kaBapioete Tn ofyTa PETA TN XPACN, KPATAOTE T
ofTa pe Ta SAKTUAG 0aG PéTa OTIG EYKOTTEG TNG UTTOBOXNS
anrag kai Tpapnére T yia va Byer amé mavw. KabapioTe
kaAd Tnv utTodoyr onTag Kai T oATa.

Aiokog ouloyAg oTayovVwv

Karé  Aermoupyia, Tuxov mepioaeia vepoU fi atuog GuléyeTal
oTo dioko auAoyng aTaydvwy. ETropévwg, Tpétel va eival
ToT0BETNUEVOG O BiTKOG ATAV AEITOUPYET N PNXaVH EGTTPECO.
Mpogoxn! Kard m Aerroupyia, n Baon @Airdaviol propei va
(eaTabei TTOAD.

KaBwg autdveral n otébun vepou aTo dioko auAhoyng
aTayévwy, n KOkKIvn évaeign Tou emiTAéel yivetal opath kai
Tpémel va adeldoete 1o dioko. Mnv Byadete To dioko av o
TIEPITTPEPOHEVOG DIAKOTITNG dev BpioKeTal ATV OUBETEPN
8¢an. Npoagoxn! To vepd aTo dioko pTmopei va givar ToAU
(eao.

l'a va agaipéoeTe To digKo, ONKWATE ToV Kal TPapr&re Tov
amod T uakeur]. Av To Adiolo kGAuwng oTo Triow PEPOG Tou
diokou guMoyng aTayOvwy aTTOCTIACTE! aTTd To 6i0KO KaTA TN
dIGpKeIa TOU KaBapITPOU, UTTOPEITE vl TO TOTIOBETATETE Eaval
amé Tavw, e pia eEAagpd kAion.

Mpoeroipacia

Eorrpsoo
lepioTe T0 doyeio pe vepod.

- TomoBeTAOTe T0 QI TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou a€ KataAANAn
TIpiCa kal xpnaiyotroiaTe To diakdTT Aeiroupyiag yia
va BéoeTe T guakeur) o€ Aeitoupyia. H KOKKIvR evOEIKTIKNA
Auyvia avaBoopriver katd Tn gaan Tpobéppavang.
MpoBeppavere Ty utrodoxn arTag kai Ta AITZavia.
Byate Tv umodoyn ofTag, yepiaTe T pe okdvn KogE
€0TIPECO KAl TIATAGTE TNV EAAPPWS TTPOG Ta KATW.
Mpooapu6aTe §ava Ty utrodox.

- TomoBetraTe Ta PAITgavia kaTw aTmd TG £E660UG UTTOBOXIG
anrag.
Orav avayer aTabepd n evdeIkTIKA Augvia Beppokpaaiag,



BéaTe T0 TIEPIOTPEPOLEVO DIaKOTTTN 0T Béan . O eoTpéco
Twpa diavéueral ameubeiag ata GAITCavia.

Orav éxel eGayBei n amaitolpevn ToodTTa, BECTE TO
TIEPIOTPEPOUEVO BIaKOTITN aTNV oudETepn BEON () yia va
SlakoweTe Tn Sladikagia.

Mepipévere Tepitrou 30 SEUTEPOAETITA TIPIV APAIPETETE TNV
uTrodoxN OATAG Kal TOV XPNOIHOTIOINUEVO KOQE EGTTIPEDO.
H cuokeun e0TpEC0 cival Twpa £TOIUN Yia TOV ETOPEVO
KUkAo wnaiparog.

ZemAOveTe TV UTTOdO)1 OATAG KATW AT TPEXOULEVO VEPO
UETA TN XPAON Kal TOTIOBETAOTE TV §avd aTn povada.
O¢aTe TOV TIEPITTPEPOMEVO DIKOTITN 0N BEON , KOl
KpaTOTE TOV yia Aiya deutepOAETTTa Yia va EETTAUVETE TV
£¢odo BpaaThipa.

Alqvopn {eoToU vepoU
XpNGILOTIOIRGTE TN PovWUEVN GTPOYYUAR AaBr yia va
TPAPREETE TO CWArVa aTPoU TTPOG Ta EUTTPOG. ToTroBETAOTE
éva QAIT¢avi kaTw amoé 1o owAfva atuod.
T n G1avopr| {eaTol vepou, n utrodoxn arTag (ue
ToTmoBeTnpévn T ofyTa) Tpémel va Bpioketal aTn Béan .

O¢aTe T0 TTEPIOTPEPOPEVO BIaKATIT OTn BEaN «Oépuavangy

(8)-

Oa avawel n évdeign (eaTtol vepol aTo koupTri eTAoyEa.
'Otav avayer aTabepd n evdeIkTikA Augvia Bepuokpaaiag,
BéaTe 10 TIEPIOTPEPSLEVO DIKOTITN 0T Béan @b,

- AgraTe To vepo va diaveunBei kareuBeiav og éva kataAAnAo

oAhitgavi. Npoooxn! Na mpoaéxete 10 {£aT6 ATHO.
Orav éxel eGayBei n amairoUuevn TogdTTa (eaToU vepou,

BéoTe T0 TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN §ava aTnv oudEtepn BEan (

) yia va diakoyerTe T dladikaaia.

Aiavopn aTpoU yia T Béppavan po@nuaTwy

Mam eéppavon yd)\amog 1 GMwv pognudtwy, utropei va

siaxeel aTpdg amé To akpoPUaio EaToU vepou/aTpou.
Xpno1UOTIOINGTE TN povaevn OTPOYYUAY )\uﬁn yiava
TPaBACETE TO CWARVA aTUOU TTPOG Ta EPTTPGG. ToToBeTOTE TO
QAiIT¢avI TTou TEPIEXEI TO pO@Na TTou Ba Bepuaveei kamw aTmd
T0 aKPOPUTI0 {aToU vepoU/aTpoU.
T'a ™ Siavopn atpou, n urrodox1} afTag (Ue ToTToBeTPEVN TN
anra) pémel va ival oTn Béan g,
O¢aTe To TIEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN 0T B€0T «Oépuavangy
(8)-
O¢aTe To KouTT emAoYE TN BEDN «ATHAGY (7). H
€vOEIKTIKF) Auyvia Beppokpaaiag apyilel va avaBoaBrvel.
Ortav avawel otabepd n evoeikTIKA Auyvia Beppokpaaiag,
TOTIOBETATTE TO AKPOPUATIO {EGTOU VEPOU/QTUOU OTO POPNLa
kai BéaTe 1o TIEPIOTPEPOYEVO OIaKOTITN OTn Béon @k O
QTUAG EKAUETAN TWPa aTTo TO AKPOPUTTO.
'Otav 10 pdenua £xel gracel Ty emBupn Beppokpaacia,

BéaTe TO TIEPIOTPEPOWEVO BIOKOTITN OTNV 0UBETEPN BEDN YIa VOl

diakdyete T diadikaaia.
- Tuyov Tepiooeia atol guMEyeTal aTo 3iako GUAMOYG
aTayovWV.

Oa mpémel va kaBapiete To akpo@Uaio (eaToU vepoU/aTuol

e €va Bpeyuévo TTavi apéowg PETA TN XPAON.

SEVERIN

Aluvopn arpoU yia Tn Snpioupyia u(ppovu)\urog

Ma m Siavour atpou, n utodoxn anTag (e TomoBeTpévn T
afra) pémel va eival oTn Béon .

©¢aTe To TIEPIOTPEPOPEVO dIAKOTTTN 0N €0 «O¢puavangy
(8).

O¢aTe To kouTi emAoyéa aTn Béam «ATHOGH (7).

H evdeikiki Auyvia Beppokpaaiag apxicel va avaBoaprivel.
‘Otav n Auyvia avayer otabepd, xpnaoipoToIaTe T
povwpévn aTpoyyulry Aapn yia va tpaprigete To cwAfva
aTpoU TTPog Ta EUTTPAG Kal TOTTOBETAATE Wia KATAAANAR
kavdra Tou avréxel T BeppdTa KATW OTTO TO AKPOPUTTO.
O¢aTe T0 TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN OTN BEDN (dB.Yy).
Apyika, ptropei va ekAuBei kamoia Tepioaeia CUPTTUKVWOT).
‘Otav ekAUETE pOvo aTpoG, BETE TO TTEPIOTPEPOPEVO

diakéTM 0T Bé0n «Oéppavaney (§).

H guakeun gival Twpa £T01UN va SnuIoupyHoEl a@poyaAa.
lepioTe TV kavara agpoyaAarog pe mepiou 50 ml kpuo
yaAa.

+ XpnaiyotroinaTe T povwpévn atpoyyuli Aapn yia va

KateuBUveTe T0 CWAAVa aTUoU péoa atnv kavdra. To
akpo@Ua1o (eaToU vepou/aTuoU Tpémel va ival TARpwG
BuBiouévo aTo yaAa.

O¢aTe T0 TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN OTn BEOT «NEPO/ATUOGH
(). O aTpdg ekAUeTal TwPa aTTd T0 AKPOPUTTO.
MeTakivijaTe TV KoUTTa e KUKAIKR Kivnon, TTpoaéxovtag

Va TIAPAPEVE! TO akpo@Ualo BuBiouévo aTo yaAa kard T
SIGPKEID TTAPACKEUNG TOU apou.

‘Orav 10 yaAa yivel apkeTd appwdeg, BEaTe To TIEPIOTPEPOPEVO
SIak6TTN TNV 0udETePN BEaN ().

- Tux6v mepiooeia atpol auMéyetal aTo dioko GUAOYAG

aTayovwWv.
Oa péel va kaBapileTe To akpo@Uaio (EaTol vepou/aTpol
OHEOWG LETA TNV TIOPACKEUR apPOYAAaTOS.

ZupBouAsg yia TéAeio a@poyala
Mnv yepiere v kavara agpoyaAarog Tavw oo
péan.

- To yaa mpémel va gival kpuo, kaBwg auté Ba
TIAPATEIVEI TO XPOVO TTAPATKEUNG APPOyaAaTog.

- TomoBemaTe 10 XépI 0ag KATW aTTd TO dOXE(O, HE
TPOTIO WOTE Va £XETE KAAG EAeyX0 TG BeppoKpaaiag, n
oroia dev mpémel va utrepaivel Toug 60°C. Qg yevikd
Kavova, 1o yaha dev rpémel va BeppavBei Tavw amod
T0Ug 68°C, yia TV amouyr THENG TWV TPWTEIVLV
70 0TT0i0 B0 KOBIOTOUCE BUVATN TNV TTAPACKEUN
appoyaAarog.

[MpoTiudman éva kpePWOES appoyaia.

- To kpepwdeg appoyala £xel TTOAU kaAUTepa yeuon
0TO KATTOUTCIVO, TO OTT0iI0 TTAPAYETAI KATA TTapadoan
ammé oK6VN KAKAO.

Mpodiaypagég Kapé

PioTpéto
- 6-8 g okovn KogE
= 20 ml vepod
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Eompéoo
- 6-8 g okovn kagé
» 20-35 ml vepd

Kagé
- 6-8 g okovn kapé
100-125 ml vepod

Kamoutaivo

- 6-8 g okovn kapé

- 20-35 ml vepd

lepioTe éva eAITZav kamoutaivo e agpdyaia péxpl va
KaAUQTE e €va PIKPO «TKOUPAKI».

Adrte pokiaro

- 6-8 g okovn kapé

- 20-35 ml vepd

lepioTe éva wnhd motApI pe GeaTd yaha kard To éva TpiTo. 21N

OUVEXEID, YEPiOTe TO We (eaTO appdyala Ewg 2 cm KATw ammo 10
Xeihog, Trepipévete Tepitrou 15 deutepdAeTITa Kal, OTN GUVEXEID,

adeIaoTE PEC TO EOTTPEDO, JE TPOTIO WOTE VA ETTITUXETE TO
KAQGIKO GXNUATIONO TWV TPIWV OTPWOEWVY.

Fsvu(r] @povTida Kal KaBapiopdg
Mpiv kaBapioete T oucKsuq Beﬁalwesna o1l gival
amoguvoedEPEVN aTTd TO NAEKTPIKO PEUUA Kal OTI £XEl
KPUWOEI EVTEAWG.
l'a va pnv maBete nAektpottAngia, unv kabapidete ToTé T
OUOKEUN pE VEPO Kall un BUBIETE TTOTE TN GUOKEUN O€ VePO.
Mn xpnoipotoigite diaBpwriké f akAnpd kabapiaTikd
SloAupara.
Mmopeite va kaBapioete GAa Ta amooTwpEVa WEPN pe (EaTO
0OTIOUVOVEPO.
H umrodoyr) onTag Kai o GATEG GiATPOU TTPETIEN Va
Eemhévovtal katw ammd epéako vepd Bplong petd amd kabe
KUkAo xpAong aAG kal pe (EaTO OATIOUVOVEPO O€ TAKTIKN
Baaon.
Na adeidlere kabnpepiva To diako guMoyig aTayévwy Kai
va KaBapidete T0 dioko GuMoyig aTayévwy kal T BAon
@AiTZaviol pe (EaTO TATIOUVOVEPO.
Mmopeite va okoutrioete T0 e§wTePIKG TEPIBANUA e éva
aTeyvo 1 eEAagpd Bpeypévo Tmavi xwpig Xvoudi.
Mmopeite va kaBapioete v £odo BpacTipa pe Eva
Bpeyuévo Tavi.
[Mpéer va kaBapiete v TePIOKN Tou TTapeUPUTUATOG
yUpw amd v £§0do BpaaTipa (GTo PNXavIouo
KA€1dwparog TUTTOU pTTayiovéTag) We pia Bolproa.
Mporeivoupe pia akAnpn BoUptaa.
Na adelaete Tux6v Tepioaeia vepou atmd 1o Soxeio
kaBnuepiva kai va 1o kabapilete TakTkG o€ (EaTO
OOTIOUVOVEPO.
Karw amd 1o Goxeio vepou (To 0TT0i0 TTPETTEI VO ONKWOETE
yia va Byer) utrdpyer éva epyaleio kaBapiopol pe 2
oUpparta (éva Tayy, éva Aemrtd). To a0 ouppa (STEAM)
UTTOPET VOl XpNO1MOTIOINGET O€ TTEPITITWON PPAYHEVOU
akpo@uaiou {eaTou vepol/aTuou kai 10 AeTTé aUppa
(FILTER) eivar xprio1po yia va §eppacel n anra giktpou.
['a aoc@aAn amoBrikeuan, TAvTa va TOTToBETEITE Eavd TO
epyaheio kaBapiopou KaTtw amoé 1o doxeio vepou.
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Oa péel va kaBapileTe To akpo@Uaio eaTou vepou/aTuol
apéowg pera ) Sladikaaia Tapackeuig agpoyaiarog.
ApKEei va GKOUTTIOETE TO aKPOPUTIO PE EVal BPEYHEVO TTAV.
- Av ppacel 1o akpo@Ualo {eaTol vepoU/aTpou, guveyioTe wg
ye
- ZefIdwaTe To akpoUaio {eaTol vepol/aTuol amo To
owAfva aruod.
- Byaihte 10 epyaleio kaBapiopol ammé To kaTw PéPog
Tou doxeiou vepou. ZTTPpwéTe T0 TayUTepo aUppa YEow
TOU avOiyuaTog ToU akpo@uaiou. Kardmiv, EmAUveTe 10
aKpoQUO10 KATW aTTO TPEXOUNEVO VEPOD.
- TomoBetAaTe {ava 1o akpopUalo.
- Av ol oriTeg eival akGpa PPaypEVES PETG TOV KABAPIOPS pE
(ea16 oamouvovepo, OUVEXIOTE WG EAG:
- Byaihte 10 epyaleio kabBapiopol aTmé To kaTw PEPOg
Tou doxeiou vepoU. ZTTPWETE T0 M0 AETITO OUPHA PéTw
TOU avoiyuarog o Bacn tng onTag @iAtpou. Karémv,
EemAOveTE T ONATA KATW AT TPEXOULEVO VEPO.

KaBapiopog aldrwv

Avéhoya pe Tnv TTOIGTNTA TOU VEPOU GTNV TTEPIOT) 0aG

(mooétTa aAdtwv) Kabwg Kal ) ouxvetnTa Xpriang, Ba

TIPETTEN va YiveTal KaBapIoUOG Twv AAATWY TG GUOKEUNG OF

XPOVIKG SlaaTApaTa 2 éwg 3 unvav.

Kébe agiwon eyyinong Ba gival Gkupn o€ mepiTTwon

SuoAeiToupyiag TG cuaKeUNG e§aiTiag avetrapkoug

KaBapiopol aAdTwv.

MmopeiTe va XpnaIHOTIOIRCETE OTIOIOOATIOTE PEGO APAAATWONG

yia anreg gikTpou Trou diatiBeral oTo apnc’)plo ﬂpoooxr’]' Mn

pIXV£T£ 10 S1GAUpa AQAAGTWONG OE EPAYIE VEPOXUTEG.
MpoeToipdoTe dUo Aitpa diaAlpaTog acpa)\aTwong olpQwva
JE TIG TIPODIAYPAPEG TOU KATAOKEUADTH Kal adeIGaTe T aTO
doyeio vepou.

- TomoBerAaTe §avd To Soyeio o povada.

- TomoBerraTe Ty utodoyr| afiTag.

- TomoBeraTe éva apkeTd peyaho doxeio kamw armo Tig e5650ug
uTrodox1ig OATag.

ZuvdEQTE Tn OVAda 0NV KEVTPIKA NAEKTPIKNA TTApOXH.

Me T0 810K6TITN AeiToupyiag, BECTE T GUOKEUN O
Aeitoupyia. Zekivael n diadikacia Béppavang. Otav avayel
oT1aBepd n evOEIKTIKN Auyvia Beppokpaaiag, BEoTe T
TIEPIOTPEPOEVO DIOKOTTTN OTn Bé0T .

- Twpa 1o didhupa agardrwang Ba Tepdoer péaa atd 1o
oUoTa aTo doxeio, To oTToio TIpETEl va adEIOETE EyKalpa.

- Niakoyrte T diadikaaia 6Tav To Goxeio vepou eivar yeuaTo
kardi mepitou Ta 2/3.

- AdeIGoTe T0 doyeio. XpnOILOTIOINGTE Tr HOVWHEVN OTPOYYUA|
AaBn yia va TpaBAgeTe To cwAfva aTpol TTpog Ta EPTTPAG.
TomoBetaTe 10 doyeio KATW aTTd T0 CWArVA aTHOU.
©¢éaTe 10 TTEPITTPEPOPEVO OIOKOTITN OTN BETN «OEpuavany»
(8)

08) avayel n évdeign eatol vepol aTo KoupTri emAoyéa
(@).

O¢aTe T0 TTEPIOTPEPOPEVO BIaKATITN OTn BEaN «NePO/ATUOGH
().

- Twpa 10 vePO ekAUETaI a6 TO aKpoPUaio (gaTou vepol/
aTyou.

+ AgroTe T0 vepd va Tepdael uEaa aTmd TO aKPOPUGIO WEXPI
n a1a6un oTo doxeio va grace To deiktn Min. Oéate 10



TEPIOTPEPOUEVO XEIPIOTAPIO {ava aTnv oudétepn BEan

() kar adelGaTe TUXGV UTIAAOITTO SiGAUPA aPaAATWANG
TTou €x€l aTTopével aTo doxeio.

[Na va kaBapioeTe T oUCKEUN PETA TNV aaAATWOT,
yepioTe T0 doxeio pe kaBapd vepd kar agroTe To va Tepaatel
péoa amo T uTrodoxr onTag (Ban ¢h).

[epioTe T0 doyeio Katd 10 1/3 pe kabBapd vepd kar apraTe T0
va Tepdioel uéoa améd T0 CwAARVA aTpol Péxpl n aTadun o1o
doyxeio va gracel 1o deikm Min.

MpoBAApaTa Kai o1 MOAVEG aITiEg TOUG

leuon

Mikpn yeuon

H okévn kagé eivar ToAU AetT Ay €xel TarnBei pe oAU dlvapn
07N OATa.

Zivij yedon

To vepo eivar TTOAU §ivo 1 TTOAD HaAAKO.

H akévn kagé gival ToAU xovOpn fi €xel xpnoipoToinBei
AaBog 100G KaRE (KapoupdiapEvog KapEG GiATpou avTi yia
kaBoupdiopévo e0TIPEDO).

AMn mepiepyn yedon

H mepiekTikd™Ta XAwpiou aTo vepd eivar TOAU uynAn.
O1 kékkol gival TToAU TraAioi A éxel xpnaipotroinBei AdBog
TUTTOG KOE (Kapoupdiapévog kagég giktpou avti yia
kaBoupdiopévo e0TIPEDO).

Kpéua

H kpéua eivar moAd Aiyn

H akévn ka@é givar ToAU xovopr i 01 KOKKOI €ival TTOAU
TraAioi.

H okévn kagé dev €xel TaOei e TOAU dUvapun o oATa.
To @Aitgavi i To alaTnua xpeidlovtal kabapiopa.

H kpéua eivai oAU akoupoxpwun
H okdévn kagé ival ToAU AeTIT i o1 KOKKOI €xouv KaBoupdiaTei
oAU éviova.

H kpéua eivar moAU avoitéxpwun
H akdévn ka@é givar ToAU xovoph ) dev Exel TTaTnBei e apKeTH
dlvayn otn oAra.

H kpéua dev «kparder»
To @Aitgavi eival ToAU kpUo A TTOAU (eaTo.

Améppiyn
O1 OUOKeUEG Pe auTd TO GUUBOAO TTPETTE! VOl
E amoppIpBouv EexwpiaTd aTd Ta oIKiakd amdpAnTa,
emeIdn mepiéxouv TOAUTINA UAIKG TToU PTTopolv va
m  avokukAwBoUv. H owaTr| d1aBean poaTartelel T
mepIBAMov Kai v avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpoPopieg
Y10 TO OUYKEKPIPEVO Bépa amd T TOTTIKA aag appodia apyni A
€utmopo AIavIKAG.

Eyyonon
To mpoidv auté eival eyyunuévo yia pia Tepiodo dUo Twv
amoé TNV NUEPT TNG AYOPAg yia EAATTpATA aTa UAIKG Kal

SEVERIN

TNV KaTaoKeur Tou. H eyyinon 1ox0er av kai pévo av n
OUCKEUN XpnalpoTmoinBei oUWV e TIG 0dnYieg XPROEWS
Kai epoaov Bev £Xel TPOTTOTTOINGEI ) ETTIOKEVATTE] ATTO N
eI0IkeUpEVa dTopa ) Oev €xel kataaTpagei eEaiTiag kakAg
xpriong. H mapoloa eyyinon dev emnpeddel Ta vopoBetnuéva
dIKaIWMATA aag, 0UTe OTTOI0dATIOTE VOUIHO SIKAIWHA EXETE WG
karavaAwTAg CUPPWVa PE TV I0XU0UCa BVIKR vopobeaia
Trou diETel TV ayopd ayabwy.

H eyyonon autn dev KaAUTITEl QUOIKEG PBOPEG OUTE Ta
€0BpauaTa PEPN TNG GUTKEUNG.

63



RU

KodheBapka acnpecco

YBaxaeMmblil nokynatenb!

[Nepen ncnonb3oBaHueM 3Toro npubopa npounTaiite,
noxanyiicra, BHUMaTeNbHO AaHHOe PyKOBOACTBO W AepXuTe
€ro Mof PyKOW, Tak Kak OHO MOXET NOHagobuTLCs BaM B
ByayLiem. 31oT nprbop MoryT 1Cnonb30BaTh TONMBKO NKLa,
03HaKOMMBLUMECS C AAHHBIM PYKOBOZCTBOM.

BknioyeHue B ceTb

Bkntovaitte npubop TONbKO B 3a3eMMEHHYI0 PO3ETKY,
YCTaHOBMEHHYH0 B COOTBETCTBUM C AEACTBYHOLMMI HOPMaMU.
HanpshxeHue B CeTV [JOMKHO COOTBETCTBOBATb HAMPSKEHMIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI Tabnuuke.

[laHHoe u3genue cooTBETCTBYeT TpeboBaHUAM AUPEKTHB,
06si3aTenbHbIX A5 NONy4YEHUs MpaBa Ha UCMomnb30BaHu1e
mapkuposku CE.

YcTpoiicTBO

1. ToBOpOTHbIA NepekntoYaTens «nap — ropsvas Boga /
3CMpecco»

2. Tlepekntoyatens Bkn./Bblkn. ¢ MHAUKATOPHOM NaMMoYKom

Harpesa

KHonka-nepeknioyatens «ropsyas Boga/map»

MapooTBoAHas TpydKa C U30MMPOBAHHBIM KOMbLIEBLIM

3axBaTom

dunbTpofepxaTtens

CbemHoe conno Ans nogauv ropsuen Bogbl unv napa

MopcTaska Ans yaluek

CbeMHbli1 kannecOopHMK

9. 3aBopckas Tabnuyka (Ha HKHEI YacTy anekTponpubopa)

10. Cetyatbiii hunbTp Ha 1 yaLuky

11, CetyaTblil urbTp Ha 2 Yallku

12. MepHas noxka

13. KyBLUMH ANS BCNEHWBaHWS MOMOKa

14. YxasaTenb ypoBHS BOAbI B kannecbopHuke

15. LUHyp nuTaHus ¢ BUIKoM

16. Bobinyck 6oiinepa

17. Pesepsyap 4515 BoAbl (CbEMHbIiA)

18. Mnowwaaka ans nogorpesa Yallek

»w

BaxHble ykazaHusi no TexHuke Ge3onacHocTy

+ Bo n3bexavie nopaxeHys SNeKTPUYECKIM TOKOM He
MOIATE YCTPOMCTBO 11 HE MOTPYXaitTe €ro B BOAY.

+ 10T NPUBOP MOXET MCNONb30BATLCS AETHMM
(He Monoxe 8-neTHero BoapacTa) TOMbKO MOg
MPUCMOTPOM B3POCIbIX UM MOCIIE O3HAKOMNEHKS C
npasunamy akcnnyatauyn npubopa, ¢ OnacHOCTAMM,
KOTOPbIE MOTYT NP 3TOM BO3HUKHYTb 1 MpaBvnamy
fiesonacHocTw, koTopble Heobxoaumo cobniogaTb
MY €10 UCMIONb30BAHMM.

+ [leTAM MOXHO pa3peLLiaTb YUCTKY M 0BChyxuBaHHe

npuBopa TombKO MO MPUCMOTPOM 1 €CIM UM He
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MeHee 8 ner.

+ Hukorzia He onyckaiiTe Kk npubopy W K €70 UHypy

NUTaHUA neTed MnaaLe 8 ner.

+ 30T nexTponprbop MOXET UCMONb30BaThCS

TIMLLAMM C OrPaHUYEHHbIMY (OUBNHECKIMM,
CEHCOPHBIMY U YMCTBEHHBIMM CTIOCOBHOCTAMY,

a TaKKe NvLaMy, He 06NIaaIoLMMM JOCTATOUHbIM
OMbITOM 41 YMEHUEM, TONIbKO NOZ, MIPUCMOTPOM W
M0CTIe TOrO, Kak OHM Hay4aTcst NoNb30BaTbCS aHHbIM
NPUBOPOM, MOMHOCTbIO OCO3HAIOT BCE ONACHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT BO3HMKHYTb MM €10 HCMOMb30BAHMM
1 03HAKOMSITCS) C COOTBETCTBYIOLLMMM NpaBHnamy
TEXHMKI GE30MaCHOCTH

*He paspeLuaite 4eTAM UrpaTh ¢ NPUOOPOM.
- MpepynpexpaeHue. [lepxuTe ynakoBoYHble MaTepuansi B

HeaoCTynHOM Ana JeTeil MecTe, TaK Kak OHU npeacTaenAawT
ONacHOCTb yayLba.

- MMepep BKoYEHWEM anekTponpubopa creayeT ybeautbes

B OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUI Kak Ha OCHOBHOM YCTPOCTBE,
TaK W Ha Nto6OM [JONONHUTENBHOM, €CTIM OHO YCTAHOBMEHO.
Ecnu Bbl poHsinv npuGop Ha TBEPAYI0 NOBEPXHOCTb, €0

He crepyeT GorbLue MCMONb30BaTh: Aaxe HEBUANMOE
MOBPEXAEHNE MOXET OTPULIATENBHO CKA3aThCs Ha
3KCMNyaTaLuoHHoi besonacHocTn npubopa.

+ PerynsapHo npoBepsiiTe WHyp NUTaHUS HA Hanuuue

BO3MOXHOTO NMOBpeXaeHNs. He nonb3yiTecs NpuGopom npu
06HapyXeHUM MOBPEXAEHHS.

- ByabTe ocTopoxHbI! PunbTpoaepxaTenb, BbINYCK

Boiinepa, noacTaska Ans Yallek peLleTka kannecGopHuka
11 MapooTBOAHas TpyOka Npu paboTte Npubopa CurbHO
HarpesatoTcs.

- He OTKprBaVITe conno Ana nogayu FOpFNeIh BOAbI NN

napa, noka He NocTaBuTe NOJ CONMO COOTBETCTBYHOLLYIO
emkocTb. ByabTe ocTopoxHbI! MoxHo 06BapuTbCS
ropsiYMM NapoM, BbIXOAALMM U3 conna.

- Bcerpa aepxuTe pyKku Ha AOCTAaTOMHOM yfaneHum

OT BbIMyCKHbIX OTBEPCTUIA (BbINyCKa Boiinepa,
cunbTpOAEPXaTENs, NapoBoro conna) npu pabote
npubopa: MOXHO 06BapUTLCS.

- Cnegure 3a TeM, YT06bI LWHYp NUTaHWA He nposucan u

HaXOAMMNCs Ha JOCTaTOMHOM yaaneHuy oT HarpeBatoLLMXCS
yacTelt anekTponpubopa.

- He paapeu.lame 0eTAM NoJ1b30BaTbCA TakUMKU

ycTpoiicTBammu. He yctaHaBnvBaiTe yCTPONCTBO Ha ropsiume
MOBEPXHOCTM UMM OKOFO HIX, Y OTKPBITOrO NiamMeHn unu
BOCTNaMEHSIOLLMXCS NapoB.

- Bcerpa BbiHMMaliTe ceTeBYI0 BUMNKY U3 PO3ETKU:

- npw no6oit Henonapke;
- mocne UCnonb30BaHus;
- nepeA YMCTKOM Npnbopa.

. |-|pl'1 3BMEYEHUM CETEBOWN BINKM U3 CTEHHOM pO3eTKn

HUKOra He TAHUTE 3a LWHYP, BCeraa GepVITer TONbKO 3a



BUITKY.

Mpexpe YeMm BKMIYNTb BUNIKY B CTEHHYHO PO3ETKY,

ybeauTecb, uTo:

- BCE [ieTanu NpaBurbHO NOACOEANHEHDI,

- pesepByap HanornHeH Bogoi, a

- NOBOPOTHbI NEPEKIoYaTENb HAXOAUTCS B HEITPanbHOM
nonoxexum ().

He vcnonbayiite npubop BHe NOMELLEHIS; HUKOTAA HE

OCTaBRSIATE €0 NPY TEMNEpaTYpe OKPYXatoLLEro Bo3ayxa

OT HYNSA 1 HUXe.

M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 noBpexaeHus,

BO3HYKLLVE BCMEACTBIE HENPaBUMbHOMO MCMONb30BaHNS
npubopa unn HecobMoaeHUS NONOXEHUI AaHHOTO
PYKOBOACTBA.

70T Npubop NpeaHasHayeH Ans MCNONb30BaHNSA B
AOMALLHKX UNK NOAOBHBIX YCNOBMAX, KaK, HANPUME:

- B ochmcax unu B ipyrinx KOMMEPYECKUX MOMELLEHMSX;

- B NPEANPUATUAX, PACTONOXEHHBIX B CEMTbCKON MECTHOCTY;

- MOCTOANbL@MM B OTENSX, MOTENSIX U T. . 1 B APYIUX
noAo6HbIX 3aBeAeHNSX;

- BTOCTEBbIX AOMAX C MPEfOCTaBMEHNEM HOUnera u
3aBTpaka.

B cootBeTCTBUM C TPEOOBaHNAMM NPaBUN TEXHUKM

6e30MacHOCTY 1 A4NA UCKIIOYEHNS BO3MOXHOTO

TpaBMaTU3Ma PEMOHT SMeKTponpubopoB, BkMtoYast

11 3aMeHy LLHYpa NUTaHNS, [OMKEH NPOU3BOANTLCS

KBanUmMLMpOBaHHbLIM NepcoHanom. Ecnin Heobxogum

PEMOHT, 0TNpaBbTe, NoXanyicTa, npubop B OMH 13

HaLUMX CepBUCHbIX LIEHTPOB, aApeca KOTOPbIX Yka3aHb! B

NPUAOXEHUN K AaHHOMY PYKOBOACTBY.

Mepekntoyatenb Bkn./BbIkn. ¢ UHAMKATOPHO NaMMNOYKON
HarpeBa

KpacHas nHgvkaTopHasi namnoyka Harpesa roput, Koraa
npubop BknoYeH. Bo Bpems pasorpesa npubopa namnoyka
FOPUT MUTaloLLMM CBETOM.

MoBopoTHbI nepeknoYaTenb
TMOBOPOTHbIN NEPEKNIYATEND UMEET CRIEAYIOLLME MOMOKEHUS!:

\, [lopada napa uim ropsiyeit BOAb! Yepe3
@& napooTBOAHYIO TPybKY

8 Harpes Bogb! 0 ropsiyero CocTosiHUS ¥ 0Gpa3oBaHmst
napa

®) HeltpanbHoe nonoxeHne / HaxoxaeHue npubopa B
pex1Me oXunaHms

(»  [opaua scnpecco

BHumanue! Mocne ycTaHOBKY MOBOPOTHOTO NepekmioyaTens
Ha CMMBON Napa Wnu 3CMPecco CpPasy xe HaunMHaeTes nogavya
napa unu ropsuyen Bofbl.

KHonka-nepekntoyatens «ropsyas soga/nap»

Mpu ycTaHOBKe NOBOPOTHOTO NepeksoyaTens B nonoxeHue
«Harpes» () KHOMKy-NepekrioyaTeNb MOXHO UCMOMb30BaTh
AN Nofiauv ropsiveit Bodbl Unu napa.

SEVERIN

Haxag KHOMKy, Bbl MOXeTe NoAaTh ropsdyto BOAY Unv nap
Yepes Conmo noaayn ropsyelt BOAk! UNn napa.
Mpu noaade ropsueit Boas! roput cumeson & (yctaska no
YMOMNYaHuIo).
Mpu nofaye napa ropuT CUMBON .

BCTaBKa 1 u3BneyeHue hunbTpoaepKaTens
- OunbTpopepxatens BCTaBnseTcs B Npubop Yepes
nocagoyHoe rHe3no 6aitoHeTHoro Tvna. Mpu ycTaHoBke
unbTpOAEpKaTENs €ro pyyka AOMKHA HAaXOANTLCA CreBa
0T Bbinycka boinepa (vnn. ). Ons dukcaummn sHepruyHo
nofaiiTe pyyKy Ao oTkasa Bnpaso (unn. Il).
Yto6bl 0cB060ANT M M3BNEYL OUNBTPOAEPXKATENb,
NOBEPHUTE PYyUKY BNEBO.
Mpepynpexaenune! He n3snekarte gunbTpogepxartens
BO Bpems paboTbl npubopa, Tak kak hunsTpoaepxatenb
HaxoauTCs Nog AaBneHneM. Mocne oKoHYaHs Lkna
BapKin NopoXaMTE NpUMepHO 30 CeKyHZ, MPexae YeM CHATL
(unbTpoaepkatens.

HanonHeHue pe3epByapa Boaoi

- 3anuBaiiTe Kaxgblil AeHb TOMBKO CBEXYIO BOAY; He
3abbliBaiiTe perynsipHo NpoMbIBaTb pe3epByap Ans BOAb.
CrvBaliTe Kaxablit ieHb OCTaBLUyloCS Bofy. Bkntovaiite
KocheBapky TONMbKO C HaNOMHEHHBIM PE3ePBYapoM.

- CHUMUTE pesepByap Ans BOAbI NEpe HanoNHEHNeM.

- Hanonuute pesepsyap XxonogHoM (HerasupoBaHHOM)
BOAOW, Crefis 3a METKOM MakcumanbsHoro yposHs "Max”
Ha pe3epByape.

+ HanonHus pesepsyap, CHOBa BCTaBbTe ero B Npubop 1
HaXMWTe Ha Hero CBEpXy BHW3, YTOBbI OTKPbITH KnanaH B
AHe pe3epayapa.

- 3aKpoiTe KpbILLKY pesepByapa Ans Bobl.

- PerynspHo npoBepsiiTe ypoBeHb BOAbI U B Cy4ae
HeobX0AMMOCTH CBOEBPEMEHHO NOMONHSIATE pe3epsyap.

O6patute, noxanyicTa, BHUMaHue Ha cregyioluee:
Ecnv nomna HayHeT 3acacklBaTb BO3AyX U3 MyCTOro
pe3epByapa, 3arnelite B pe3epByap PEKOMEHLO0BaHHbIN
MaKcuManbHbI 06bem Bogbl. Mpy nocneayioLiem
3anuUTbIBaHUM CUCTEMbI BOAA MOXKET HavaTb NocTynatb
TOJbKO Yepes HECKOMbKO MTHOBEHMUIA.

- OcaxaeHue pasnnuHbIX NPUMECEit N HaKUMK MOXeT
BbI3BaTb NPOTEYKY YNIIOTHEHMS! BbIMYCKHOMO OTBEPCTUS
B OCHOBaHWUM pe3epByapa 1 YNioTHEHWH, HAXOAALMXCS
BOKpYT KnanaHoB. TLaTenbHO NPOBEPSIATE YMNMOTHEHNS
Npy KaXaoW YCTaHoBKe pe3epByapa W yaansiTe
BCE OOHAPY)KEHHbIE OTIOKEHUS 1 HAKWMb, €CIIN 3TO
HeobXxoanMo.

ABTOMaTNYeCKOE OTKMIOYEHUe

Ecnm npubop He ncnonbayetcs B Teverne 90 MuHyT,
OH OTKITKYUTCS aBTOMATUYECKN ANs cOepexeHus
3MEKTPOIHEPTIN.

Mepen nepBLIM UCONL30BaHUEM NpUGOpa
Mpexze YeMm BKNoYMTL MPUBOP B NEPBbLIl pas, TIaTebHO
OUNCTUTE BCE ChEMHbIE YaCTH, kak ONMCaHo B pa3ferne
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“Yuemka u 06wuii yxod ”. Mocne 3T0r0 ycTaHOBUTE BCE

yactu obpatHo.

lMpomoiiTe cuCTEMY, KaK yka3aHO HUXe:

+ Hanonhute pesepsyap BOAON [0 METKV MaKCUManbHOo
ypoBHs «Max».

- BcTaBbTe unbTpogepxatenb ¢ NtobbiM pUnbTPoM, HO
6e3 monoToro koge.

- MMocTaBbTe NopA BbINYCKHbIMU OTBEPCTUAMM
COOTBETCTBYIOLLYIO EMKOCTb BMECTUMOCTHIO NPUMEPHO
1000 mn.

- BcTaBbTe CeTeByt0 BUNKY B CTEHHYHO PO3ETKY.

+ Bkntounte npubop npu nomoLLy nepekntovatens Bn./
Bbikn. Mpnbop HaunHaeT HarpeBaTbes. Kak Tonbko
NHAMKaTOPHas NamMnoyka HarpeBa 3aropuTCcs MOCTOSAHHBIM
CBETOM, MOBEPHUTE NOBOPOTHI NEpeKmioyaTenb B
nonoxexue t. Mocne 3Toro n3 BbINYCKHbIX OTBEPCTHIA
hunbTPOAEpKaTENS HAUMHAET NOCTYNaTh ropsyas BoAa.

- OcTaHoBMTE NpoLiECC, KOrAa B pesepByape ocTaHeTcs
npyUMepHO NoMoBUHa Bofbl. Beeraa cBoeBpeMeHHO
ONOPOXHANTE EMKOCTb, YCTAHOBMEHHYIO MOA BbIMYCKHBIMM
OTBEPCTUSIMM (hUnbTPOAEpKaTens.

+ OnopoXHUTE eMKOCTb. BblABUHETE NAapOOTBOAHYIO
TpybKy Bnepes 3a M30NMMPOBAHHbIN KOMbLIEBOW 3aXBaT.
MocTaBbTe eMKOCTb M0A NApOOTBOAHYIO TPYOKY.

+ YCTaHOBWTE NOBOPOTHbIN NEPEKNoYaTenb B NOMOXEHNEe
«Harpes» (§).

- Ha kHonke-nepekntoyatene 3aropaeTcs CUMBOM ropsyen
Bogs! (®).

- [oBepHWTE NOBOPOTHBLIN NEPEKNoYaTENb B NOMOXEHNE
«ropsyas soga/map» (k).

- [Nocne aToro 13 conna NonaeT ropsyas Boga.

+ OcTaHoBMTE MPOLIECC A0 NMOSTHOTO OMOPOXHEHNS
pe3epByapa, NOBEPHYB NOBOPOTHbIN NepekmnioyaTenb B
nonoxenve ().

WHOVMKaTOpHasH NTaMnoyKka HarpeBa 3aropuTcst MOCTOSIHHbBIM
CBETOM.

MoBepHUTE NOBOPOTHbINA NEPEKIOYATENL HA CUMBOM Cp.
HanonHuTe Yaluky (Yaluki) BOJOI 0 Kenaemoro ypoBHs,
nocne Yero CHOBa YCTAHOBMTE MOBOPOTHbIN NepekmnioyaTenb
B HeiiTparnbHoe nomnoxeHue ().

OtcTaBbTe YaluKy (YaLlku) B CTOPOHY ANs Harpeea

11 BbINeETE W3 HUX BOLY HEMOCPEACTBEHHO nepes
MPUroTOBNEHWEM HanUTKa Mo Ballemy BbIGopy.

HanonHeHue ceTyatoro chunbTpa MONOTLIM Kode
3CNpecco 1 yaaneHue NCNonb3oBaHHOro MONOTOro kode

HanonHeHue MonomsIM Koghe

+ /3BnekvTe npeABapuTenbHO HarpeTble
hunbTpogepxatenb n ceTyaThblil PUMbTP.
(NpepynpexpeHue! 3Tn yacTu oYeHb ropsume.)
Bbinelite ocTaBLuytocs Boy.

+ Konuyectso MenkoMonoToro kode Ans NpuroToBneHns
acnpecco:

+ Ana 1 Yallku = NpUMepHo 1 MepHas noxka;
* AN 2 Yallek = NPUMEPHO 2 MEPHbIX MOXKM.

+ HanonHuTe BbIBGpaHHblil ceTyaThbiit hnbTP A0 Kpaes
MOIOThIM Kodhe 3CNPECCO U Crerka ero ynnoTHUTE
ThIILHOM CTOPOHO JTOXKN.

- YbepuTe uanuiku koge ¢ kpaes unbTpoaepxaTens.

YdaneHue ucnosnb308aHHO20 MOJI0MO20 Koghe

- locne 3aBepLUeHNs LKNa Bapky, NOJOXANTE NPUMEPHO
30 cekyHg, uTobbI ynano paboyee gaBneHue.

- ByAbTe 0CTOPOXHbI MPY U3BREYEHUN PUNbTPOAEPKATENS:
TaM BCe €LLe MOXET 0CTaBaTbCs HEKOTOPOE KONMMYECTBO
ropsyei Bofbl. OCTOPOXHO BbiNeiiTe BOAY.

- [aitte punbTpoaepaTento JOCTAaTOYHO OCThITh,
npexae YeM nocTyyatb ero 60koBO CTOPOHON NO
BEPTUKANbHOM NOBEPXHOCTH, YTOOLI 06nerunTh yaanexHue
1CNonb30BaHHOTO Kode 13 unbTpa.

O6partuTe, noxanyncra, BHMMaHue Ha cnegytolee:
[laHHyto npoLiesypy 04MCTKY CrieflyeT Takke BbINOMHSTb,
€Crn NpuBOp He MCToNb30Bancs B TeYeHWe ANUTENBHOTO
BPEMEHN.

+ Y106bl 04MCTUTL UMLTP NOCHE UCTIONb30BaHNS,
3axBaTuTe PUNLTP NanbLiami Yepes Bbipesbl
chunbTpogepxaTens 1 NOTHUTE ero BBEPX. TLLATENbHO

O6wwe ykazaHus No 3KcnyaTauuu npudopa

XopoLumit koghe-3cnpecco XxapakTepuayeTcs Hanmumem
NMOTHOI KPEMOOBPA3HOI NEHKM OPEXOBO-KOPUYHEBOTO LiBETA.
cnpecco rotoBUTCS U3 KodhelHbIX 3ePeH TEMHO 0Bxapku
cneLmanbHoro ToHKkoro nomona. OfHa nopLys acnpecco He
BOMKHa npesbiwatb 20-35 M. [iNs aCnpecco pekoMeHayeTcs
1CMoNb30BaTh MOAOIPEThIE YaLLKM C TONCTHIMI CTEHKAMM.

Moporpes valwek n unbTpoaepxaTens

lnowaaka ans noforpesa Yaluek obneryaet
npeaBapUTENbHbIN HarpeB YaLlex.

[ins nony4eHns OTAMYHOTO Kothe Mbl PEKOMEHAYEM
npeaBapUTENbHO HarpeTb Yallkv U (pUnbTpoaepxaTenb.

BcraBbTe ceTyathiii unbTp B unbTpofepxaTenb.
BcraBbTe chunbTpoaepkatens B npubop 1 noctasbTe nog
hunbTpoaepaTenb OfHY UMK iBE YaLLKy.

Kak Tonbko BygeT gocturHyta paboyasi Temneparypa,

npomonTe unbTp 1 unbTpoEpkaTenb.

Kannec6opHuk

Bo Bpems ncnonb3oBaHus npubopa B kannecbopHuke
CKann1BaeTcs NULWIHAS BOAA UMW Nap, No3ToMy BCeraa
BKITIOYalTe koheBapKy aCnpecco ¢ YCTaHOBMEHHbIM
kannecbopHukom. ByabTe ocTopoxHbI! MopcTaska

ANs YaLleK MOXET O4YeHb CUMbHO HarpeThCs BO BPEMS
ncnons3oBaHns npubopa.

[Mo Mepe nogbema ypoBHS BOAbI B kannecbopHuke
CTAHOBMTCA BUAMMBIM KPaCHbIA NNaBatoLLmMi ykasaTeb.

310 03HaYaeT, 4To kannecbopHuK TpebyeTcs OMOPOXHUTD.
CHumaitTe kannecOopHIK TONBKO NOCNe YCTaHOBKM
MOBOPOTHOTO NepekmnioyaTens B HENTPANbHOE NONOXEHNE.
Mpepynpexaexue! Boga B kannecbopHuke MoxXeT bbITb
04EHb ropsiyen.

Yt06bI CHATL KannecbopHUK, NoaaiTe ero BBEPX 1 13BNEKUTE
13 npubopa. B cnyyae ecnum Bo Bpemst YNCTKM kannecOopHuka
OTAENUTCS NaHerb, 3aKpbIBalOLLAs ero 3aAHIOK YacTb,
BCTaBbTE €€ Ha MEeCTO CBEpXY NoA HeBOMbLUNM YrIoM.



MpurotoBnexue

npuromBneHue acnpecco
HanonruTe pesepsyap Bogoi.
BcTaBbTe ceTeBylo BUNKY B CTEHHYHO PO3ETKY U BKIHOUMTE

anekTPonp1BOp Npy NOMoLLY Nepekntovatens «Bkn./Boikm.»

Bo Bpems pasorpesa npubopa kpacHas nHaukaTopHas
Namnoyka Harpesa ropuT MUTraoLLyM CBETOM.
[Mogorpeiite unbTpoaep)aTenb 1 YaLlky (HaLlkw).
V13BnekuTe chunbTpoaepkaTens 1 HaNonHUTe ULTP
MOMOTLIM Kodbe, crierka ero ynnotHuB. BerasbTe
unbTPOAEpKaTeNb Ha MECTo.

[MocTaBbTe yYallky (YaLLkv) Nog BbiMyCKHbIE OTBEPCTUS
unbTpOAEpXKaTens.

Korpa nHavkaTopHas namnoyka Harpesa 3aropurcs
MOCTOSHHBIM CBETOM, NOBEPHITE NOBOPOTHBII
nepekmnioyaTenb B NONOXeHWe tr. Scnpecco HaunHaeT
BbINNBATLCA MPSMO B YaLLIKY (YaLLKm).

Kak TomnbKo BbINBETCS HYXHOE KONMYECTBO Kode,
NOBEPHUTE NOBOPOTHbIA NEpekmioyaTenb B HeliTpansHoe
nonoxexue (), 4T0bbl OCTAHOBUTb NPOLIECC.
Mopgoxaute npumepHo 30 cekyHA, NPexae YeM CHATb
(unbTpOAEpXaTenb 1 yaanuTb UCMOMb30BaHHbIA MOMOTbI
Kocpe.

Tenepb kocheBapka 3CNPECCO roToBa NS CneaytoLLero
LjKna npuroToBneHns kode.

[MpomoiiTe unbTpoaepx)aTenb Nocne UCNONbL30BaHMS NOA
NPOTOYHON BOAOI M CHOBA BCTaBLTE €r0 B NpMBOp.

[MoBepHUTE NOBOPOTHbI NEPEKNIOYATEND B MONOKEHUE 3 U
YAEepXMBaliTe ero B 3TOM NOMOXEHNN B TEYEHNE HECKOMbKVX

CeKyHa, 4Tobbl NPOMbIT BbINyck Bolnepa.

no.qaqa ropsiyent BoAbI
BbliaBMHETE NapooTBOAHYI0 TPYOKy Bnieper 3a konbLieBow
130MMPOBaHHbIit 3axBaT. MocTaBbTe YallKy Nog
NapooTBOAHYIO TPYyOKY.
[nsa nogaum ropsiyeit Bogbl unbTpoaepxatens (C
YCTaHOBMEHHbIM CETYaTLIM (OUMLTPOM) [OMKEH ObITb
YCTaHOBMEH Ha MECTO.
[NoBepHNTE NOBOPOTHBIN NEpeknioyaTens B NOMOXeHNEe
«Harpes» (§).
Mocne 3TOro Ha KHOMKe-NepekntoyaTene saropaeTcs
CWMBON ropsiyen Bogbl.
Korza vHAKkaTopHas namnoyka Harpesa 3aroputcs
MOCTOSIHHBIM CBETOM, NOBEPHUTE NOBOPOTHbIiA
nepeknioyaTenb B NONOXeHne .
Mocne 3T0r0 BoAa NONbETCS NPSMO B NOCTABNEHHYIO
yawky. MpepynpexaeHue! beperntecs ropsyero napa.
[Nocne Toro, kak B YaLLKy 6yneT HannTo HyXXHOe KONMYECTBO
BOAb!, MOBEPHUTE NOBOPOTHbIN MepekmntoyaTens B
HelTparnbHoe nonoxenue (), YT0bbl 0CTaHOBUTL MPOLIECC.

Mopaya napa Ans nogorpeBa HanuTKOB
[ins noporpesa MOMoKa UM ApYriX HAaNUTKOB MOXHO
“cnonb30BaTh Nap U3 Conma Ans Nopayy ropsyeit Boabl Unu
napa.
BbiaBuHeTe NapooTBOAHyt0 TPYOKy Bnepes 3a KombLEeBoi
130MMpOBaHHbIt 3axBaT. [ocTaBbTe Yallky C HAaNUTKOM s
noJorpesa nog conmno Anst Nofa4n ropsiyeit Boabl Ui napa.

SEVERIN

[ns nogaum napa unbTpogepxaTenb (C yCTaHOBMEHHbIM
ceT4aTbiM hMNLTPOM) AOIMKEH ObiTb YCTaHOBMEH Ha MECTO.
lMoBepHUTE NOBOPOTHbI NEPEKITIOYATENb B MOMOXEHME
«Harpes» (§).

YCTaHOBMTE KHOMKY-NepekroyaTens B NOMOXEHUE «nap»
(). Mocne aToro MHOVKaTOpHas Namnoyka Harpesa
HaUMHaEeT ropeTb MUratoLLYM CBETOM.

Kak Tonbko MHaMKaTOpHas namnoyka Harpesa 3aropuTes
MOCTOSHHBIM CBETOM, OMyYCTUTE COMNO ANS MOAAuM ropsiyen
BOZb! WK Napa B Ham1TOK W MOBEPHUTE NOBOPOTHbIN
nepexmtoyarenb B nonoxeHue & .. Mocne storo u3 conna
HayHeT nocTynaTb nap.

Kak Tonbko HanUToK AOCTUTHET HyXHOM TeMnepaTypbl,
MOBEPHMTE NOBOPOTHbIA NMEpekmioyaTenb B HelATpansHoe
MOMOXeHWe, YToBbl 0CTaHOBMTb MPOLIECC.

OcTaBLuMiiCA Nap HanpaebTe B KannecbopHYK.

Conno ans noaayu ropsiyert Bogbl Unv napa HyxHo
OYMCTUTb BNAXHOI TKaHbBIO CPa3y e nocne
MCMOMNbL30BaHMs.

no.qaqa napa Ansi BCeHWBaHWs MOMNoKa

[ins nogaun napa unsTpoaepxatens (C yeTaHOBMEHHbIM
pUnbTPOM) LOMKEH BbiTb YCTAHOBMNEH HA MECTO.

MoBepHuTE NOBOPOTHbIA NEpeKioyaTenb B NONOXeHe
«Harpes» (§ ).

YCTaHOBMTE KHOMKY-NepekriioyaTens B NOMOXeHUe «nap»
(V)

Mocne 3TOr0 MHAVKATOPHas NaMMoYKa HarpeBa 3aropaeTes
MUratoLLM CBETOM.

Koraa namnouka 3aroputcs nocTosHHLIM CBETOM, BblABUHETE
NapoOTBOAHYIO TPyDKy Briepes 3a KOnbLieBOH M30MMPOBAHHBIN
3aXBaT V1 OCTaBbTe 07, COMMO TENMOCTOMKIA KyBLLH.
lMoBepHUTE NOBOPOTHbII NEPEKIHOYATENb B NOMNOXEHNE
(¢pY). BHayane MOXeT BbINNTLCA HEKOTOPOE KONMMYECTBO
KoHAeHcaTa. Korja HauHeT BbIXOAUTb Nap, NoBEpHUTE
NOBOPOTHBIN NepekmioyaTenb B NONOXeHNe «Harpesy (§).
Tenepb npubop roToB Ans BCEHWBAHUS MOSIOKA.

Haneiite B KyBLUWH ANs BCNEHWBaHUS npuMepHo 50 mn
XONOJHOTO MOIoKa.

BosbMuTe NapooTBoAHYIo TPYBKY 3a KOMbLIEBOW
130MMPOBaHHbIV 3aXBaT 1 OnycTUTE ee B KyBLUWH. Conno Ans
noJaum ropsuei Bodpl W napa [OMKHO ObITb MOMHOCTLIO
MOrPY)XEHO B MOMOKO.

MoBepH1TE NOBOPOTHbIN NEPeKmioyaTenb B NONOXeHNe
«ropsiyas soga/nap» (@). Mocne 3T0ro u3 conna HavHeT
nocTynath nap.

CaenaiiTe KyBLUMHOM HECKONBKO KPYroOBbIX ABVKEHMIA,
cneas 3a Tem, 4ToObl COMNO BO BPEMS BCMEHNBaHMA
0CTaBanoCch NOrPYXeHHbIM B MOIIOKO.

Koraa monoko cTaHeT A0CTaTOYHO NEHNUCTLIM, MOBEPHUTE
MOBOPOTHbIV NEPEKIoYaTenb B HEUTPanbHOe NofoxeHue ().
OcTaBLUMiiCA Nap HanpaebTe B kannecbopHuK.

Conno ans noaayu ropsiyert Bogbl Uv napa HyxHo
OYNCTUTL Cpa3y ke Nocrne BCNEHUBAHUA.
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Mone3sHble coBeTbI AN NONYYeHNs OTIUYHON

MOJIOYHOM NEHbI

+ He HanonHsiiTe KyBLUMH ANS BCEHWBAHWS MOIOKa
Bonee yem HanomnoByHy.
Moroko BOMmKHO BbITb XONOAHbIM, Tak kak 3T0
NPOAMNUT BPEMS BCMIEHVBAHMS.
BoabmuTeCh 32 HU3 KyBLUMHA TaK, YTOBbI XOpOLLO
UyBCTBOBATH TEMNEPATYPY, KOTOpast He AOIMKHA
npesbiwatb 60 °C. Kak npaBuno, Monoko He cregyet
HarpeBaTb BbllLe 68 °C, YTobbl He LOMyCTUTL
CBEPTLIBaHMS benka, YTo CAenaeT BCneHnBaHue
HEBO3MOXHBIM.
BapwcTa otaaet npeanoyTeHmre kpemoobpasHou
MOJTO4HON MEHe.
Bkyc kpemooBpa3aHoii MoroyHoM NeHbl ropasao NyyLue
OLLLIAETCA B Kany4nHO, KOTOPOE TPaaULIMOHHO
rotoBuTCS 6€3 NOpOLLKA Kakao.

CnocobbI npurotoBnexus kode

Puctpetto
6-8 r monotoro kocbe
20 mn BoAb!

dcnpecco
6-8 r monotoro kocbe
20-35 mn Boapb!

OGbIKHOBEHHbIN Koge
6-8 r monoToro kogbe
100-125 mn BoAb!

Kanyuuto

6-8 r monotoro kocbe

20-35 mn Bogpb!
HanonHsitTe YaLlKy kany4sMHO MONOYHOM NEHON, NOKa OHa He
MOKPOETCS ManeHbKO «LLANoYKoiy.

JlatTe makuarto

6-8 r monotoro kocbe

20-35 mn Boapb!
BosbMuTe BbICOKMIA CTaKaH, HAMOTHEHHBIN Ha TPETb ropsuMM
MOMOKOM. 3aTeM HanosHUTe ero ropsyent MONOYHOM NeHo
Ha 2 CM HXe Kpasi, NOAOXANTE NPUMEPHO 15 CekyHA 1 3aTem
BMeiiTe B HEro 3CMPECCO; Tak Bbl MPUTOTOBMUTE KIACCUYECKUIA
TPEXCNONHDBIA HANUTOK.

YucTka n obwuit yxopn
- [Nepen TeM kak MPUCTYNUTB K YCTKe Npubopa, OTKIuUTe
€ro 0T CeTW 1 AaliTe eMy NOMHOCTbIO OCTbITh.

Bo n3bexanve NOopaXxeHua ANEKTPUYECKUM TOKOM He mounTe

YCTPOWCTBO W He NOrpyxaiTe ero B BOAY.

He ncnonb3yiite abpaaviBHble UK CUNBHOAEGNCTBYOLLME
MotoLLme CpeacTBa.

Bce cbemHble 4acTi MOXHO MbITb B TENMOI MbINbHOM BOAE.
dunbTpoaepxaTenb W ULTPbI HYXHO NPOMbIBATH MO
CBEXel BOAONPOBOAHOI BOAOI MOCe KaXAoro Lkna
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1CNOMNb30BaHMS U PETYNSIPHO MbITb B rOpsyel MblbHOI

BOAeE.

ExxeaHEeBHO ONOPOXHANTE KannecOopHUK 1 MOWTe ero 1

MOACTaBKY A5 Yallek B TeNNoN MblfbHON Boge.

Kopnyc MOXHO npoTepeTh CyXOil Ui Crerka yBnaxHEeHHOM

0e3BOpCOBOIA TKaHbIO.

Bbinyck boinepa MOXHO OYMCTUTL BNXHOW TKaHbHO.

MecTo ynnoTHeHWs BOKpYr Bbinycka boinepa (y

BanoHeTHOro rHe3aa) HyXHO OYNUCTMUTb LUETKON.

PekomeHayeTcs IpUMEHeHe KeCTKOM LUETKM.

ExxeqHeBHO cnuBaiiTe 0CTaBLUYHOCS BOLY M3 pe3epByapa U

perynspHO MOWTe ero B ropsiyeit MbiflbHON BOE.

Moz pe3epByapom Anst BOAbI (KOTOPbI AOMKEH ObITb

BbIABMHYT) HAXOAMTCA YMCTALLEe YCTPOICTBO, COCTOsLLEE

113 2 NPOBOAOB (OAMH TONCTbIN, OAMH TOHKWIA). TONCThIN

nposog (STEAM) MOXHO UCMoMnb30BaTh NpY 3aCOPEHUN

conna Ans nofjauu ropsiyeit Bobl v napa; TOHKWA NpoBog,

(FILTER) cnyxuT ans o4ncTky ceTyatoro cunbTpa. Utobbl

obecneumnTb 6e30nacHoe xpaHeHe YNCTALLEro YCTPONCTBa,

Bceraa youpaitte ero o6paTHo Nof pesepsyap Ans BOAbI.

Conno ans nogauu ropsiyert BoAbl Un napa HyxHo

oyMLLaTh Cpasy ke nocne npolecca BeneHnsanms. [ing

3T0r0 ByAET BMOMHE AOCTAaTOYHO NPOCTO NPOTEPETH COMMO

BNaXHOM TKaHbI0.

B cnyyae 3acopeHns conna 4ns nogauv ropsyeil Bogpl unv

napa fieiicTByiiTe cneaytoLmm obpasom:

* OTBMHTUTE COMMO A5 NOAAYYW ropsiyelt BoAb! MNv napa 1
CHUMMTE €ro C NapoOTBOAHON TPYOKK;

* WU3BMEKUTE YNCTSILLEE YCTPOWCTBO W3-NOA pe3epByapa
Ans Bofbl. [pocyHbTE TONCTBIV NPOBOA Yepes 0TBEpCTHE
conna. 3atem TwaTenbHO NPOMONTE COMMO Nog
NPOTOYHO BOZON;

* yCTaHoBWTE conno obpaTtHo.

Ecnu ceTyaTble (unbTPbI BCe €LLe 0cTatTes 3abnTbiMm

nocne NpoMbIBKY B ropsiyei MbINbHOM BOAE, BbINONHUTE

cneayloLve AeicTms:

* WU3BMEKUTE YUCTSILLEE YCTPOWCTBO W3-NOA pe3epByapa
Ans Bofbl. [POCyHbTE TOHKWIA NPOBOA Yepe3 0TBEpCTHE
B OCHOBaHWM CeTyaToro unbTpa. 3atem TLaTensHo
npomoiiTe hunbTp NoA NPOTOYHON BOAOM.

YaaneHue Hakunu
B 3aBucKMOCTH OT kaueCTBa BOAbI B BaLLE MECTHOCTH (0T
COfiepXaHus B Hell M3BECTKOBbIX OTNOKEHWIA), @ TaKKe OT
4acToTbl UCMOMb30BaHUS NpuGopa ero HeobxoaUMo perynspHO
ouMLLaTb OT HaKMMK Yepes kaxaple 2-3 MecsiLa.
Io6as npeTeH3us no rapaHTum byaeTt npusHaHa
HefeCTBUTENLHOW, €CNIM Henonaaku B paboTe KodeBapku
6yOyT BbI3BaHbl HEMOMNHbLIM yAaNeHUeM Hakunu.
[Insi 04MCTKM OT HaKMMK ceT4aToro unbTpa MOXHO
1Cronb3oBaTh MoGoe COOTBETCTBYIOLLEE CPEACTBO,
nmetoweecs B npogaxe. NMpeaynpexaetue! He BbinuBaiiTte
pacTBop ANis yaaneHusl Hakunu B 3ManupoBaHHYH MOWKY.
MpuroToBbTe Ba NUTPa pacTBOpa A4S YAANEH!s Hakvnu u
BbIrelTe ero B pe3epayap fnsi Bofbl.
YcraHoBuTe pesepsyap Ans BoAbl 06paTHO B npubop.
BcrasbTe dunbTpogepkatens.
MocTaBbTe NOA OTBEPCTUS (hMNbTPOAEPXKATENS EMKOCTL
[10CTaTOYHOM BMECTUMOCTH.



[Mogkntounte Npnbop K ceTu.

BrkniounTe npubop npu nomoLwy nepekntoyatens Bxr./Bbikn.

HaumnHaeTcs npouecc Harpesa. Kak Tonbko uHaukaTopHas
namnoyka Harpesa 3aropuTcs NOCTOSHHbLIM CBETOM,
MOBEPHUTE NOBOPOTHbIN NEPEKMioyaTenb B NONOXKEHNE (5.
Mocne 3TOro PacTBOp A YAaNeHNs Hakvnn NpOXoauT
yepes CUCTEMY B EMKOCTb, KOTOPYIO CriefyeT CBOEBPEMEHHO
OMOPOXHATS.

OcTaHoBwTE NPOLIECC MOCIIE ONOPOXHEHMS Pe3epByapa Ha
213.

OnopoxH1Te eMKOCTb. BbiABMHETE NApOOTBOAHYIO TPYDKY
Bnepe/ 3a KombLieBoil M30MMPOBaHHbI 3axsar. MocTasbTe
€MKOCTb M0z, NApOOTBOAHYHO TPYOKY.

[MoBepHNTE NOBOPOTHBIN NEpeknioyaTens B NOMOXeHNe
«Harpes» (§).

Ha kHonke-nepexnioyarene (@) saropaetcsi cumBson ropsiueit
BOb!.

[MoBepHNTE NOBOPOTHBIN NEpeknioyaTens B NOMOXeHNEe
«ropsiyas Boga/napy (@ ).

Mocne 3TOro Yepes Conno Ans NoAa4vM ropsyeit Boabl M
napa HauMHaeT NoAaBaThCs BOAA.

[laiiTe Bofie BbITEKATb M3 COMNA, NOKa YPOBEHb BOALI B
pe3epByape He AOCTUTHET METKM MAHUMANbBHOMO YPOBHS
«Miny. MoBepHWTe NOBOPOTHBINA NepekmnodaTens 0bpaTHo
B HeTparnbHoe nonoxexue () 1 BbineiTe OCTaBLUMIACS B
pe3epByape pacTBOp ANA yAaNeH!s Hakunu.

Y106b1 0UMCTUTL NPUBOP NOCNe yaaneHus Hakuny,
HamonHWTe pesepayap YMCTOI BOAON M NPOMyCTUTE ee
yepes pUnbTpoaepxKaTeNb (MONOXKEHUE gp).

3atem HanonHuTe pe3epsyap Ha 1/3 uncToit Bogow 1
nponyckarTe ee Yepe3 NapooTBOAHYI0 TPYOKy, noka
YPOBEHb BOAbI B Pe3epByape He [OCTUrHET MUHUMANbHOM
meTku «Miny.

Mpobnembl U MX BO3MOXHbIE NPUYUHBI

Bkyc

lopbKull exyc

CrvLLKOM MemKWi MOMO UMK CIIMLLKOM CUMbHOE YNIOTHEHNE
koche B ceTyaToM punbTpe.

Kucribiti exyc

Bopa crnuwikom kucnas unu CIMLKOM Msirkast.

Kodhe crviukom kpynHoro nomona unm kodbe HenpasnmnbHOMO
Tvna (oBXapeHHbIi Ans NPUroTOBNEHNS (PUNbTPOBAHHOMO
kodbe, a He AN Kodbe aCNPecco).

[py2ol cmpaHHbIl 8Kyc

CnuLwKkoM BbICOKOE COfiepXKaHue Xnopa B Bofe.

OueHb cTapble 3epHa kode nnn kode HenpaBunbHOro Tna
(o6apeHHbIN Ans NpUroToBNEeHUs UbTPOBAHHOTO Kode, a
He s Kodbe acnpecco).

IMexka

Cnuwkom maneHbKas neHka

Kodbe crviukom rpyboro nomona uni o4eHb cTapble 3epHa.
HepocraTouHoe ynnoTHeHue MonoToro kode B unbTpe.
Yaluka unu cuctema HyxaaloTcs B 04UCTKe.

SEVERIN

Cnuwkom memHasi neHka
Kodbe crmLkom TOHKOTO MoMosIa Uim CAIMLLIKOM CUMbHO
obxapkm.

CruwiKom neekas nexka
Kodbe cnvwukom rpyboro nomona unn HeaocTaTo4Hoe
YNNOTHEHWE MONOTOrO Kode B uUnbTpe.

MeHka doneo He depxumcs
CnnLkom XONoAHas UK CAIMLLKOM ropsiyas Yaluka.

YTunusauua

YcTpoiicTBa, NOMEYEHHbIE STUM CUMBOSIOM, JOMKHbI
E YTUNW3MPOBATLCS OTAENBHO OT AOMALLHEro Mycopa,

TaK Kak OHW COAepXaT NomnesHble MaTepuansl,
EEEE  (oTOpble MOryT 6biTh HanpaBneHb! Ha NepepaboTky.
[MpaBunbHas yTunu3auus 0becneymBaeT 3allumTy OKpyXaloLLei
cpepbl v 340POBbs YenoBeka. MHdopmaLmio no atomy
BOMPOCY Bbl MOXETE NOMY4UTb Y MECTHBIX BNACTEN UK Y
npopaasLia yCTPOWACTBa.

[apaHTus

[apaHTuitHbIN CpoK Ha Mpnbopsl hrpmbl ,Severin® - 2

roa co AHs UX Npoaaxu. B TeyeHne aToro BpemMeHm Mbl
BecnnatHo ycTpaHuM Bce AedeKTbl, BO3HUKLLME B pe3yrnbTaTe
NPOM3BOLCTBEHHOTO Bpaka N NPUMEHEHNS HeKaYeCTBEHHbIX
matepuanos. [apaHTus He pacnpocTpaHseTcs Ha AedekTbl,
BO3HMKLLIME 13-3a HECOBMIOAEHNs pyKOBOACTBA MO
akcnnyartauuu, rpyboro obpateHus ¢ npubopom, a Takke

Ha ObloLmecs (CTeKNsAHHbIE W kepamuyeckme) YacTu. [laHHas
rapaHTUsi He HapyLLaeT BaLLKX 3aKOHHbIX NPaB, a Takke NiobbIx
ApYrux npas noTpebuTens, yCTaHoBNEHHbIX HaLVOHaMbHbIM
3aKOHOZATENbCTBOM, PErynypyHoLLMM OTHOLLEHHS,
BO3HMKaloLve Mexay noTpebutenamn v npoaasLaMm npu
npogaxe ToBapoB. [apaHTus aHHynupyeTcs, ecnu npubop
PEMOHTUPOBANCA He B yKasaHHbIX HaMI MyHKTax CEPBUCHOTO
obcnyxvBaHus. Bbl MoXeTe no noyte oTnpaBuUTb Npubop

C NepeyHeM HeNcnpaBHOCTEN U NPUMOXKEHHBIM KaCCOBBIM
4EeKOM Ha HaLll BnvbKanLLMiA NYHKT CEPBMCHOTO 0BCIYXMUBaAHMS.
Kakve-nnbo aononHuTenbsHbIe rapaHTi NpoAaBLia 3aBOAOM-
W3roTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

(Czech Republic
ARGO spol. sr.0.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: + 376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709
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Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344299, 7 344 337, 56 697 843
Pému: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM OU, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333 802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mde2S,
tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1° .
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel:925 513405

Fax: 9255419 40

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

BP38

67211 0BERNAI CEDEX
Tel.: 03 8847 62 08
Fax: 03 88 47 6209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 -77616534
Info@iranseverin.com
Www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279
Tel.:010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01244200, Fax 01 253535
eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d"Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/24 45009 or- 019
Fax:+389224 63270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trollasveien 34
1414Trollasen
Tel: 4000 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702



Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma

Comercio Internacional SA
Aquda Parque

Lago de Arcozelo No 76-Armazem-H3

4410 455 Arcozelo
Tel.: 022/616 7300
Fax: 022/616 7325
auferma@auferma.pt

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6uTa Cepauc
123362 1. Mockga,
yn. (Bo6ogbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.
Skladova 1
91701Trava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rélssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.:00358 /2 07 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mbllevangsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926
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