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PL Robot kuchenny Gordon
Instrukcja obstugi

ISTOTNE WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO

POZNIEJSZEGO UZYTKU.

Uwagi ogdlne

« Z niniejszego urzadzenia nie moga korzystac dzieci.
Urzadzenie i jego kabel zasilajacy przechowuj poza
zasiegiem dzieci.

- Z Urzadzenia moga korzystac osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i intelektualnych
lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad
nimi sprawowany nadzor lub zostaty poinstruowane
w zakresie korzystania z urzadzenia w bezpieczny sposab
| zdajg sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

« Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia
i konserwacji wykonywanej przez uzytkownika bez
nadzoru.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.
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Ostrzezenie:
Niewtasciwa obstuga moze doprowadzic do

Be:

obrazen.

Zachowaj ostroznosc podczas obchodzenia sie z ostrzami
tngcymi i osprzetem, zwtaszcza podczas wyjmowania
ich z pojemnika, oprozniania pojemnika i podczas
czyszczenia.

Czesci urzadzenia, ktore majg kontakt z zywnoscig,
nalezy zawsze czyscic zgodnie z instrukcjami zawartymi
W niniejszej instrukcii.

Urzadzenie nalezy zawsze wytaczyc i wyjac wtyczke

z gniazdka zasilajacego, jezeli nie bedzie uzywane

przez dtuzszy czas, pozostawione bez nadzory,

przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub
przenoszeniem.

Wuytacz urzadzenie i odtacz je od zrddta zasilania przed
wymiang akcesoriow lub dostepnych czesci, ktore
poruszaja sie podczas uzytkowania.

Przestrzegaj zalecen dotyczacych czasu obrobki
sktadnikéw zawartych w niniejszej instrukciji.

zpieczenstwo elektryczne
Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

* Urzadzenie podigczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka. Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Nie podtaczaj ani nie odtgczaj przewodu zasilajgcego urzadzenia od gniazda sieciowego mokrymi rekami.

» Zadbaj o to, aby wtyczka kabla sieciowego nie dostata sie do kontaktu z woda lub wilgocia.

* Nie odtgczaj urzgdzenia od gniazdka przez pociggniecie za kabel sieciowy. Mogtoby dojs$¢ do uszkodzenia kabla zasilajgcego lub gniazdka.

Przewod z gniazdka odtacza sig ciggnac za wtyczke przewodu doprowadzajgcego.

» Nie ktadz na kablu zasilajgcym ciezkich przedmiotow. Zadbaj o to, aby przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego

kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

* Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, unikaj samodzielnych napraw i przerébek urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje tego

urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w okresie gwarancji moze spowodowac utrate gwarancji.

» Nie spryskuj urzadzenia wodg ani inng ciecza. Nigdy nie myj go pod biezgcg wodg, ani nie zanurzaj w wodzie lub innej cieczy.
» Po zakonczeniu uzytkowania zawsze wytgczaj urzadzenie i odtgczaj je od gniazdka sieciowego.
» Tego urzadzenia nie nalezy obstugiwat za pomoca programatora, zewnetrznego wytacznika czasowego lub pilota zdalnego sterowania.
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Prawidtowe korzystanie z urzadzenia

Urzadzenie jest przeznaczone i skonstruowane do przetwarzania zwyktych ilosci artykutow spozywczych w gospodarstwie domowym.
Urzadzenia nie wolno uzywac w innych celach niz te, do ktdrych jest przeznaczone.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w zamknietych pomieszczeniach. Nigdy nie uzywaj go na zewnatrz ani w $rodowisku
przemystowym.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.

Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi wraz z nim.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacii.

W poblizu urzadzenia nie wolno stosowac aerozoli.

Urzadzenie nalezy umieszczac¢ wytgcznie na rownej, suchej powierzchni. Nie stawiaj urzgdzenia na parapetach okiennych lub na niestabilnych
powierzchniach. Nie odstawiaj urzgdzenia na kuchenke elektryczng ani gazowq lub w ich poblizu, nie umieszczaj go w poblizu otwartego ognia lub
urzadzenia bedacego Zrodtem ciepta.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo, spadto na ziemie, zostato zanurzone w wodzie lub jest w inny sposeb uszkodzone. Urzadzenie
przekaz do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

Zabrania sie jakiejkolwiek modyfikacji powierzchni urzadzenia, np. za pomoca samoprzylepnej tapety, folii itp.

Przed pierwszym uzyciem akcesoria nalezy doktadnie umyc ciepta woda z detergentem kuchennym, nastepnie przeptukac woda pitng oraz
doktadnie wytrze¢ do sucha przy pomocy delikatnej Sciereczki.

Przed rozpoczeciem eksploatacii urzadzenia upewnij sig, e zostato ono prawidtowo zmontowane i ze gtowica multifunkcyjna znajduje sie

W pozycji poziomej.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli masz mokre rece.

Nie zakrywaj otworow wentylacyjnych urzadzenia.

Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze niekorzystnie wptynac na jego trwatose.

Urzadzenie nalezy uruchomiac dopiero po zanurzeniu nasadek w pojemniku ze sktadnikami. Podczas pracy urzadzenia trzymaj nasadki
zanurzone w pojemniku na sktadniki, aby uniknac rozpryskiwania.

Jesli artykuty spozywcze przywierajg do nasadek lub $cianek miski, wytacz urzadzenie i odtgcz je od gniazdka sieciowego. Oczysc topatka
nasadki i krawedzie miski.

Unikaj kontaktu z ruchomymi elementami urzadzenia. Nie wktadaj rak, widelcow aniinnych przedmiotow do pojemnika ze sktadnikami podczas
miksowania i trzymaj wtosy, odziez itp. z dala od obracajgcych sie czesci urzadzenia. Jesli widelec lub inny przedmiot wpadnie do pojemnika
podczas pracy urzadzenia, natychmiast wytacz urzadzenie.

Zadbaj o to, aby podczas pracy mtynka do migsa nie dostaty sie do niego wtosy, ubrania ani inne przedmioty. Do otworu do napetniania nalezy
wktadac wytgcznie surowce przeznaczone do przetworzenia.

Nigdy nie uzywaj palcéw albo innych przedmiotéw do przeciskania sktadnikéw przez otwor napetniajacy maszynki do mielenia miesa i tarki. Do
tego celu stuzy popychacz stanowigcy wyposazenie urzadzenia.

Nie przechylaj gtowicy wielofunkcyjnej podczas pracy.

Podczas pracy z gorgcymi ptynami i produktami spozywczymi zachowaj szczegolng ostroznose. Goraca para lub rozpryskujace sie gorace ptyny
i produkty spozywcze moga powodowat poparzenia. Ze wzgledow bezpieczenstwa przed rozpoczeciem przetwarzania zaleca sig schtodzenie
goracych ptynodw i potraw.

W przypadku przetwarzania gorgcych produktow zdejmowane koricdwki moga byc gorgce po uzyciu.

Przed przymocowaniem nasadek do urzadzenia, przed ich wyjeciem lub wymiang upewnij sie, ze urzadzenie jest wytgczone i odtgczone od
gniazdka sieciowego.

Podczas obchodzenia sie z nozem do mielenia migsa i modutem noza blendera, nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc, aby nie doszto

do zranienia o ostrza. Nalezy zachowat szczegélng ostroznos¢ podczas oprozniania misy blendera, wyjmowania modutu noza z misy,
wyjmowania noza do mielenia z komory oraz podczas czyszczenia.

Nie probuj mieli¢ kosci, skorupek, orzechéw lub innych twardych surowcéw.

Gorace ptyny o temperaturze do 55°C mogg by¢ przetwarzane w pojemniku ze stali nierdzewnej. Podczas pracy z gorgcymi ptynami i produktami
spozywczymi zachowaj szczegolng ostroznosc. Gorgca para lub rozpryskujace sie gorgce ptyny i produkty spozywcze mogg powodowac
poparzenia. Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia bez prawidtowo zatozonej pokrywy. Podczas pracy z gorgcymi ptynami nie zdejmuj pokrywy
wewnetrznej. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. Uzyj uchwytu w razie potrzeby przeniesienia cieptej misy blendera.

Maksymalny czas ciagtej pracy urzadzenia wynosi 10 minut. W trybie ugniatania nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy wynoszacego

5 minuti nie przekraczaj czasu pracy wynoszacego 2 minuty podczas korzystania z blendera. Przed ponownym uzyciem pozostaw urzadzenie na
co najmniej 30 minut do wystygniecia.

Bezpieczeristwo podczas serwisowania

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Regularnie czys¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj na urzgdzeniu
zadnej innej konserwacii niz czyszczenie opisane w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Multifunkcyjnej gtowicy ani podstawy nigdy nie wolno my¢ pod biezaca wodg ani zanurza¢ w wodzie lub innej cieczy. Urzadzenia nie mozna myc
w zmywarce do naczyn.

Koncowki przeznaczone sg do krotkotrwatego kontaktu z artykutami spozywezymi (w tym z napojami), fj. maks. przez 4 godziny. Nie pozostawiaj
ich zanurzonych np. w wodzie przez dtuzszy czas, aby nie uszkodzi¢ ich powierzchni.

Przed odtozeniem urzadzenia upewnij sig, ze multifunkcyjna gtowica jest ztozona w pozycji poziome;j.
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OBJASNIENIE SYMBOLI UMIESZCZONYCH NA PRODUKCIE LUB W DOKUMENTACJI TOWARZYSZACEJ

c € Ten produkt spetnia wszelkie dotyczace go podstawowe wymagania dyrekiyw UE.

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji towarzyszacej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne
nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi.

Ten symbol umieszczony na akumulatorze lub baterii 0znacza, ze zuzytego akumulatora lub baterii nie wolno wyrzucac wraz ze
zwyktymi odpadami komunalnymi.
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Robot kuchenny Gordon

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrates produkt marki SENCOR i mamy nadzieje,
Ze bedziesz z niego zadowolony.

* Przed uzyciem urzgdzenia zapoznaj sig z instrukcjg jego obstugi,
nawet w przypadku, jesli masz doswiadczenie z uzytkowaniem
urzadzen podobnego typu. Z urzadzenia korzystaj wytacznie
W sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Zachowaj instrukcje
na przysztosc. Jezeli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie,
zapewnij, aby wraz z urzadzeniem zostata przekazana réwniez
niniejsza instrukcja obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby
nie wyrzucic zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim
nie znajdziesz wszystkich jego czesci. Co najmniej w okresie
obowigzywania rekojmi lub gwaranciji zalecamy zachowanie
oryginalnego kartonu transportowego, opakowania, dowodu zakupu
i potwierdzenia zakresu odpowiedzialnosci sprzedawcy lub karty
gwarancyjnej. W razie koniecznosci wysytki urzadzenia zalecamy
zapakowac je do oryginalnego pudetka od producenta.

OPIS URZADZENIA (rys. A)

A1 Odchylana gtowica
wielofunkcyjna A9
A2 Zdejmowana przednia
pokrywa wylotowa do wielofunkcyjnej
mocowania maszynki do A10 Oswietlenie wnetrza misy
mielenia miesa lub nasadkido A1l Kabel zasilajacy
tarcia i krojenia A12 Przycisk zwalniajacy
A3 Watmocujacy maszynke do mielenia
A4 Miejsce na naczynie ze stali miesa lub nasadke do tarcia
nierdzewnej i krojenia
A5 Podstawa A13 Przedni wylot maszynki do
A6 Nozki antyposlizgowe mielenia migsa lub nasadki do
zapewniajace stabilnosc tarcia i krojenia
urzadzenia podczas pracy A14 Gorny wylot blendera
A7 Zdejmowana gérna pokrywa  A15 Schowek na wage
wylotowa do mocowania
blendera

A8 Pokretto sterujgce
Bezpiecznik do sktadania
i przechylania gtowicy

OPIS MASZYNKI DO MIESA WRAZ Z AKCESORIAMI

(Rys. D)

D1 Mtynek do migsa D10 Komora mielgca

D2 Slimak D11 Koricdwka do napetniania
D3 N6z mielacy ostonek do kietbas

D4 Drobna tarcza do mielenia D12 Zamkniecie stozkowe

D5 Srednia tarcza do mielenia D13 Separator

D6 Gruba tarcza do mielenia D14 Koncowka do robienia

D7 Zamknigcie z gwintem
D8 Popychacz
D9 Aluminiowy lejek

klopsow Kebbe
D15 Foremka do ciastek
D16 Uchwyt foremki do ciastek

OPIS TARKI (Rys. E)

E1  Popychacz E5 Koricdwka do krojenia

E2 Tarka w cienkie plastry

E3 Koricowka do tarcia E6 Koricowka do drobnego
ziemniakow écierania

E4 Koricowka do grubego
$cierania

OPIS WAGI (Rys. F)

F1  Obszar wazenia F5 Ostona komory na baterie

F2 Przycisk UNIT F6 Komora baterii

F3 V\/gs’wietlagz
F4 Przgdsk%

PRZEZNACZENIE URZADZENIA

* Urzadzenie jest przeznaczone do przetwarzania zwyktej ilosci
2zywnosci w gospodarstwie domowym. Nadaje sie do mieszania,
ubijania, ugniatania, mielenia, robienia stodkich przysmakadw,
napetniania kietbasek lub $cierania.

* W sktad zestawu wchodzi rowniez waga kuchenna o obcigzeniu do
5kg.

(3x baterie 1,5V AAA)

OPIS AKCESORIOW (Rys. B)

B1 Duze naczynie ze stali B5 Hak do zagniatania ciasta
nierdzewnej 0 pojemnosci B6 Elastyczna trzepaczka do
5,5 L do obrobki sktadnikow mieszania
B2 Mate naczynie ze stali B7 Pokrywa do naczynia ze stali
nierdzewnej o pojemnosci 4 | nierdzewnej
do obrdbki sktadnikow B8 Przezroczysta pokrywa misy
B3 Trzepaczka do ubijania z otworem do napetniania
B4 Trzepaczka B9 Waga

OPIS NACZYNIA DO MIESZANIA (Rys. C),

tylko STM 7651WS
C1  Wewnetrzna pokrywa C4 Noz
C2 Pokrywa obwodowa C5 Uchwyt naczynia do
z otworem do dodawania miksowania
sktadnikéw (po wyjeciu C6 Podstawa do mocowania/

pokrywy wewnetrznej)
€3 Naczynie do miksowania
0 pojemnosci 1,51

wyjmowania blendera
z gniazda

SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI (Rys. G)

« Twgj robot kuchenny jest wyposazony w wiele akcesoriéw do
réznych zastosowan. Zawsze uzywaj tylko jednego akcesorium.
Akcesoria nie moga byc taczone i uzywane jednoczesnie.

Robot kuchenny (Rys. G1)

* Robot kuchenny nadaje sie do ubijania biatek jaj lub $mietany;
mieszania ciasta na torty lub babeczki; lub wyrabiania ciasta na chleb
lub pizze.

* Przymocuj jedna z nasadek (trzepaczka do ubijania, trzepaczka do
mieszania, hak do zagniatania ciasta, elastyczna trzepaczka).

* Wuybierz predkosc i przetworz sktadniki.

*  Wiecej informacji mozna znalez¢ w instrukcji dotyczacej MIESZANIA,
UBIJANIA, UGNIATANIA.

Mikser (Rys. 62), tylko STM 7651WS

« Blender nadaje sie do szybkiego i wydajnego mieszania, kruszenia,
mieszania i emulgowania réznych sktadnikéw oraz przygotowywania
potraw i napojow, takich jak koktajle, zupy, sosy, pasty, sosy lub
napoje mrozone. Dzigki mocnym nozom i duzym predkosciom
obrotowym blender z tatwoscig poradzi sobie z owocami, warzywami
i lodem.

* Zamontuj robot kuchenny z blenderem.

* Wuybierz predko$¢ i przetworz sktadniki.

* Aby uzyskac wiecej informacji, zapoznaj sie z instrukcjami w sekcji
dotyczacej BLENDOWANIA.
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Maszynka do migsa, do wypetniania ostonek do kietbas, do

robienia klopsikéw i stodkich przysmakéw (Rys. G3)

e Zt6z robot kuchenny:

— zmaszynka do mielenia migsa na klopsiki, burgery, pieczen
z migsa mielonego lub pasztet;
- znasadka do napetniania kietbasek;
-z przystawka do produkcji klopsikéw kebbe do przygotowania
kulek i ich pézniejszego faszerowania;
z foremka do ciastek do produkcji tzw. ciasteczek lub herbatnikow.

*  Wuybierz predkos¢ i przetwdrz sktadniki.

*  Wiecej informacji znajdziesz w instrukcji w rozdziale MIELENIE
MIESA, WYPELNIANIE OStONEK DO KIELBAS, PRZYGOTOWANIE
KLOPSIKOW | SLODKICH WYPIEKOW.

Tarka (Rys. G4)

*  Zdejmij jedng z nasadek tarki, wtdz jg do komory tarki.

*  Ztoz robot kuchenny z tarka.

* Wuybierz predkosc i przetworz sktadniki.

*  Wiecej informacii znajdziesz w instrukcji w sekcji TARCIE.

Waga kuchenna

* Robot kuchenny jest wyposazony w wyjmowang wage kuchenna.

* Wtacz wage za pomocq przycisku 2 i zwaz sktadniki, kiere
bedziesz przetwarzac¢ w robocie kuchennym.

*  Wiecej informacii znajdziesz w instrukcji w rozdziale WAGA
KUCHENNA.

Regulator obrotowy (Rys. G5)

»  Pokretto stuzy do ptynnej regulacji predkosci, pulsacii (P) i wytaczania
urzadzenia (0).

* Pozycje na pokretle:
- P: pulsacja (dostepne tylko dla blendera);
- O:urzadzenie jest wytgczone;
— 1-6: stopnie predkosci, gdzie 1to najmniejsza predkosc, a 6 to

najwieksza predkose.

Z ienie rekom ych predkosci odpowiednio do
sposobu uzycia
Czas
Akcesoria l:‘(rg'd'- llosé przygo- | Uwaga
0$¢ .
towania
Hak do )
zagniatania 1-3 200-1000g | 5 minut Ciasto na chleb
. lub na pizze
ciasta
Trzepaczka
do mieszania, Ciasto tortowe,
elastyczna 2-4 | 200-1000g | Sminut | .~ . '
biszkopt itp.
trzepaczka do
mieszania
Biatka jajek,
Trzepaczka do bita $mietana
L 5-6 | 200-800ml [ & minut | lub lekkie
ubijania X
ciasta, np. na
nalesniki
Mielenie mig-
s3, napetnianie
ostonek, przy-
Mfgmek d 4-5 | 200-1000g | 6 minut | gotowywanie
miesa -
Kklopsikow
i stodkich
wypiekow
Scieranie
Tarka 4-5 | 200-1000g | &minut | WarFIW
i owocow,
seraitp.
Mikser 6 | 200-1000g | 2 minuy | Bendowanie
sktadnikéw

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

*  Wuyjmij robot kuchenny i wszystkie akcesoria z opakowania. Usun
z etykiety reklamowe. Sprawdz, czy robot kuchenny lub akcesoria
sg uszkodzone.

Przed przechowywaniem lub utylizacjg materiatu opakowaniowego
nalezy sprawdzic, czy zostaty wuyjete wszystkie czesci i akcesoria
z wyttoczek i materiatu opakowaniowego.

Przetrzyj korpus robota i wage lekko zwilzong migkka sciereczka.
Przetrzyj suchg szmatka.

Akcesoria i czesci majace kontakt z zywnoscig (patrz lista ponizej)
nalezy doktadnie umyc ciepta woda z dodatkiem neutralnego
$rodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz wszystko czysta woda
i pozostaw do swobodnego wyschniecia lub wytrzyj doktadnie
miekkg szmatka.

Akcesoria i czesci nadajace sie do mycia recznego:

- Obydwa naczynia ze stali nierdzewnej do obrébki zywnosci

- Trzepaczka do ubijania

- Trzepaczka do mieszania

— Hak do zagniatania ciasta

- Elastyczna trzepaczka do mieszania

- Przezroczysta pokrywa misy z otworem do napetniania

- Pokrywa do naczynia ze stali nierdzewnej

~ Pojemnik do mieszania z pokrywka i pokrywka wewnetrzng

- Maszynka do miesa z akcesoriami (wszystkie czesci rysunku D)
- Tarkaijej nasadki (wszystkie czesci rysunku E)

.

Ostrzezenie:

Zadna czesc urzadzenia ani jego nasadek nie nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Ostrzezenie:

Podczas obchodzenia sie z modutem nozy naczynia
do mieszania, nozem do mielenia ub tarka nalezy
zachowac szczegolng ostroznose, aby uniknac
obrazen.

Ostrzezenie:
Nie optukuj korpusu robota, przewodu zasilajgcego
ani widelca pod wodg ani nie zanurzaj ich w wodzie.

999

2 Informacja:

Podczas pierwszego uzycia moze pojawic sie delikatny
zapach. Jest to normalne zjawisko, ktére zniknie podczas
uzytkowania.

MIESZANIE, UBIJANIE, UGNIATANIE

System miksowania planetarnego

Robot wyposazony jest w system miksowania planetarnego, ktéry
zapewnia doktadng i rownomierng obrobke sktadnikow. Przystawka
obraca sig zaréwno wokot wtasnej osi, jak i wzdtuz obwodu misy.
Dzigki temu podwdjnemu obrotowi cate wnetrze naczynia jest
przykryte, a sktadniki sg lepiej wymieszane bez koniecznosci
wycierania $cianek.

Montaz (Rys. H1-H5)

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu
akcesoriow robota kuchennego upewnij sie,

Ze jest on wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego. Jesli podczas zaktadania nasadki
gtowica wielofunkcyjna bedzie podtgczona do sieci,
moze dojs¢ do przypadkowego wtaczenia urzgdzenia
aw konsekwencji do powaznych obrazen.

Mocowanie nasadki

1. Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.
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2. Jedna reka chwyc gtowice wielofunkcyjng, a drugg rekq nacisnij
bezpiecznik. W ten spos6b odblokujesz gtowice. Przechyl gtowice do
gory, do oporu, az ustyszysz kliknigcie.

3. Wuyjmij mise obracajgc jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara.

4. Wybierz nasadke — patrz tabela ponizej i wsun jg na
wat mocujacy. Obracajac nasadke w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara zamocujesz jg. Jedna reka lekko

pociggnij w dot nasadke, aby sprawdzic, czy jest dobrze zamocowana.

Wuybér rodzaju nasadki

Tuyp nasadki Sposdb uzycia

Stuzy do ubijania catych jajek lub biatek,

* Opusc gtowice miksera z powrotem do pozycji roboczej i zatoz
pokrywe na mise. Kontynuuj prace.

Czas pracy robota kuchennego

* Podczas mieszania, ubijania ub ugniatania nie pozostawiaj
urzadzenia wigczonego na dtuzej niz 10 minut.

* Podczas wyrabiania ciezkiego, gestego ciasta nie nalezy pozostawiac
wtaczonego urzadzenia na dtuzej niz S minut.

* Po uptywie dowolnego ze wskazanych czaséw wytacz urzadzenie
i pozostaw je do wystygniecia. Z urzadzenia mozna skorzystac
ponownie po 30 minutach.

Szybki przewodnich po obrébce sktadnikéw

'Ul'rbzizac;-gzka d $mietany, kremadw itp. Nie nalezy jej uzywac do Typ nasadki | Sktadniki Maksymal- | Czas prze- Wybér
) miksowania oraz zagniatania ciast. nailosé twarzania predkosci
Stuzy do mieszania lekkich i $rednio cigzkich Biatko jaj 12 szt. 4min 5-6
Trzepaczka do ciast bez drozdzy, do przygotowywania sosw, Trzepaczka Smicana
mieszania kreméw, mieszanek tortowych, farszow itp. Nie do ubjjania do ubijania 11 6-8min 5-6
uzywaj jej do wyrabiania cigzkich ciast.
Sy d biania (02 42910 st Trzepaczka
Hak do zagniatania u2zy do wyrabiania r6znego rodzaju ciast, do
. w tym ciezkich i gestych, takich jak chleb, pizza, . : Ci
ciasta . K ) mieszania iasto Tkg 6 min 3-4
ciasto na makaron itp. b tortowe
Stuzy do mieszania kremow deserowych, elastyczna
Elastyczna puddingéw instant, majonezu, ciasta trzepaczka
trzepaczka biszkoptowego itp. Nie uzywaj jej do wyrabiania Ciasto
cigzkich ciast. Hak do na chieb
zagniatania ciasto nal Tkg 4-5min 1-2
Wktadanie sktadnikéw do misy pizze
1. Witdz do misy ze stali nierdzewnej sktadniki, ktdre chcesz
przetworzyc. Informacja:

2. Zalecamy napetnienie misy maksymalnie do 2/3 catkowitej
pojemnnosci. Jesli wkozysz do misy zbyt mato sktadnikow (mniej niz
0,3 Lciasta), moga one nie zostac przetworzone w optymalny sposeb.

Mocowanie misy

1. Wtéz mise ze stali nierdzewnej do otworu w podstawie i zamocuj
ja, obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara
(w kierunku symbolu zamknietej ktddki). Jesli misa jest prawidtowo
zamocowana, nie mozna jej podnies¢ oddzielnie od podstawy.

2. Nacisnij bezpiecznik jedna reka, a gtowice wielofunkcyjng docisnij
w dot drugg reka tak, aby ustyszet klikniecie.

Korzystanie z przezroczystej pokrywy misy

» Jesli zdecydujesz sie na uzycie przezroczystej pokrywy, najpierw
umies¢ wieksza okragta pokrywe na misie, aby przylegata
prawidtowo na catym jej obwodzie. Nastepnie zatrzasnij gérng
pokrywe na okragtej pokrywie.

Sposdb uzycia

*  Wtyczke przewodu zasilajgcego podtgcz do nalezycie uziemionego
gniazdka sieciowego.

* Zapomoca pokretta ustaw odpowiedni stopier predkosci w zakresie
0d 1do 6. Poczatkowo nalezy skorzystac najpierw z nizszego
poziomu predkosci i stopniowo jg zwiekszac. Ustawienia predkosci
mozna zmienia¢ réwniez podczas pracy urzadzenia.

* Zalecamy najpierw ustawic niskg predkosc, aby unikngc
rozpryskiwania sktadnikow. Po wymieszaniu sktadnikow zwieksz
predko$¢ na odpowiedni stopien.

Ostrzezenie:

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wktadac do
niego przedmiotow, takich jak tyzki, noze kuchenne,
widelce itp., poniewaz moze to spowodowac
obrazenia ciata lub uszkodzenie urzadzenia.

Wuyzej wymieniony czas opracowania ma charakter
orientacyjny. Aby nie dochodzito do rozpryskiwania
sktadnikow poza mise, wybierz jako poczatkowg
predkosc 1lub 2. Nastepnie w zaleznosci od potrzeby
mozna ustawic wyzsza predkosc. W celu tatwiejszego
mieszania ciasta zalecamy uzycie miekkiej margaryny
lub masta. Podczas ubijania biatek naczynia i trzepaczka
muszg byc idealnie czyste i suche. Nawet niewielka ilos¢
ttuszczu moze spowodowac, ze biatka jaj nie ubijg sie do
pozgdanej puszystej konsystencji piany. Smietane nalezy
schtodzi¢ do temperatury 6°C przed ubijaniem. Przed
przetworzeniem pozostaw sktadniki do przygotowania
roznych rodzajéw ciasta w temperaturze pokojowej.

ciasta
o

Zakonczenie pracy i demontaz akcesoriéw (Rys. H6-H8)

* Po zakoniczeniu korzystania z urzadzenia ustaw regulator
w pozycji O (wytgczony) i odtacz przewad zasilajacy od gniazdka
elektrycznego.

« Jedli uzytes przezroczystej pokrywy na mise, zdejmij ja. Zatrzasnij
gorng pokrywe z wiekszej okragtej pokrywy, a nastepnie zdejmij
okragty pokrywe z misy.

« Jedna reka chwyc gtowice wielofunkcyjna, a druga reka nacisnij
bezpiecznik. W ten sposeb odblokujesz gtowice. Przechyl gtowice do
gory, do oporu, az ustyszysz klikniecie.

» Obroc¢ nasadke w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby ja odkrecic i zdejmij ja.

* Obroc mise ze stali nierdzewnej w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara (w kierunku symbolu odblokowanej ktddki)
iwuyjmij jg z podstawy.

* Umies¢ gtowice wielofunkcyjng z powrotem w pozycji poziomej.

* Pokazdym uzyciu wyczysc robot i uzyte akcesoria zgodnie
z zaleceniami podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE

Uwalnianie zablok ych sktadnikow IKONSERWACIA.
« Jesli skladnik (np. Ciasto) przuklel sie 0o krawedzi pojemniks,  TTTTTTITIINIISII e
wuytacz robota, ustawiajac go w pozycji O (wytgczony) i odtacz go od
gniazdka sieciowego.
o Jesli uzyte$ pokrywy misy, nalezy jg najpierw zdjgc. Nastepnie
podnie$ gtowice wielofunkcyjna.
* Zapomocq zwyktej szpatutki usur nagromadzone sktadniki
z krawedzi pojemnika i umiesc je po $rodku pojemnika.
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BLENDOWANIE, tylko STM 7651WS

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu
akcesoriow robota kuchennego upewnij sie,

ze jest on wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego. Jesli podczas zaktadania nasadki
gtowica wielofunkcyjna bedzie podtgczona do sieci,
moze dojs¢ do przypadkowego wtgczenia urzadzenia
a w konsekwencji do powaznych obrazen.

Gtowice wielofunkcyjng nalezy ztozy¢ w do pozycji
horyzontalnej, a nasadke do ubijania, mieszania lub
ugniatania nalezy zdemontowac.

Montaz blendera (Rys. 11-12)

1

(G0N

6.

7.

Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

2. Zdejmij ostone gornego gniazda.
3.

Umies¢ naczynie do mieszania na gérnym gniezdzie i obré¢, aby
zablokowat go w pozycji roboczej. Blokada bezpieczerstwa nie
pozwoli na uruchomienie blendera, jesli pokrywa nie jest prawidtowo
przymocowana do gtowicy wielofunkcyjnej.

. Zdejmij pokrywe zewnetrzng z naczynia do mieszania.
. Umiesc sktadniki w naczyniu. Zalecamy wczesniejsze pokrojenie

wigkszych sktadnikéw na mniejsze kawatki.

ﬁ Informacja:

Maksymalna pojemnos¢ naczynia do mieszania

wynosi 1,5 L. Nigdy nie napetniaj go powyzej znacznika
maksimum. Podczas przetwarzania gorgcych ptynow

lub cieczy, ktére nabierajg objetosci podczas mieszania,
zalecamy napetnienie naczynia do maksymalnie 2/3 jego
maksymalnej pojemnosci.

Zamocuj pokrywe zewnetrzng na naczyniu w taki sposob, aby jej
krawedzie byty dopasowane do wlotu naczynia i odpowiednio docisnij
ja na catym obwodzie.

Upewnij sig, ze pokrywa wewnetrzna jest prawidtowo zamontowana.

Blendowanie (Rys. 13-16)

Upewnij sig, ze robot jest prawidtowo zmontowany i ze pokretto jest
ustawione w pozycji O (wytgczone). Wtyczke przewodu zasilajgcego
podtgcz do nalezycie uziemionego gniazdka sieciowego.

Za pomoca pokretta nalezy wybrac zadang predkose. Najpierw
zalecamy ustawienie nizszej predkosci w celu wymieszania
sktadnikow. Nastepnie mozna zwigkszyc predkosc.

Jesli chcesz zblendowat jedzenie tylko przez chwile z maksymalng
predkoscia, przekrec pokretto do pozycji P i przytrzymaj je na krotko
W tej pozycji. Po zwolnieniu pokretta powrdci ono automatycznie do
pozycji O (wytgczone).

Ostrzezenie:
W naczyniu mieszajgcym mozna przetwarzac
gorace ptyny o temperaturze do 55°C. Maksymalny
czas pracy blendera to 2 minuty. Nie pozwdl, aby
urzadzenie pracowato bez przerwy dtuzej niz podano
powyzej. Nastepnie pozostaw go na 30 minut do
ostygniecia.
Mozesz dodac jedzenie lub ptyny do pojemnika podczas
mieszania przez otwor w pokrywie po zdjeciu wewnetrznej
pokrywy. Zdejmij pokrywe wewnetrzng, obracajac jq
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, a nastepnie
zdejmij ja.
Nigdy nie zdejmuj pokrywy zewnetrznej podczas pracy urzadzenia.
Podczas przetwarzania goracych ptyndw pokrywa wewnetrzna musi
pozostat zamknieta.
Jesli zywnosc przyklei sie do modutu nozy lub bokéw pojemnika,
wytacz urzadzenie obracajac pokretto w do pozycji O (wytgczone)
i odtacz je od gniazdka elektrycznego. Upewnij sig, ze noze przestaty
sie obracac. Ostroznie zdejmij zmontowane naczynie z gtowicy
wielofunkcyjnej, obracajac je i pociggajac do gory. Otworz pokrywe
i wyczysc topatkg modut nozy i $cianki naczynia. Zatoz pokrywe
i przymocuj modut blendera z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej.
Podtacz kabel sieciowy do gniazdka i kontynuuj blendowanie.

Szybki przewodnich po obrébce sktadnikéw

Dania dla dzieci, bazy do potraw 5-6 40s

Pasty, dressingi, marynaty 3-4 30s

Smoothie i koktajle 5-6 40s

Zupy 5-6 30s

Kostki lodu Tryb pulsacyjny (P)
o

Informacja:

Podane powyzej czasy przetwarzania produktow majg
charakter orientacyjny. Rzeczywisty czas przetwarzania
zalezy od wielkosci sktadnikéw, ich ilosci oraz pozadanej
konsystencji koncowe;.

Zakonczenie pracy i demontaz blendera

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia ustaw regulator

w pozycji O (wytgczony) i odtgcz przewad zasilajacy od gniazdka
elektrycznego.

Upewnij sig, ze n6z przestat sie obracat i ostroznie wyjmij modut
naczynia z gtowicy wielofunkcyjnej. Zatdz pokrywe i uzyj miekkiej
plastikowej szpatutki, aby wyjac zywnosc z pojemnika do mieszania.
Po kazdym uzyciu wyczysc naczynie i akcesoria zgodnie

z zaleceniami podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE

| KONSERWACJA.

2 Rada:

Aby tatwo zwolni¢ pokrywe zewnetrzna, chwyc uchwyt
jedng reka i podnies kciuk do gory, az dotknie pokrywy od
dotu. Lekko dociénij kciuk do gory, a pokrywka zostanie
zwolniona z szyjki naczynia.

Wskazéwki i porady dotyczace mieszania

Przed zmiksowaniem pokroj produkty state, takie jak owoce lub

warzywa, na mniejsze kawatki o wielkosci okoto 3 cm a dopiero

potem je zmiksuj.

* Najpierw wymieszaj mniejszg ilos¢ sktadnikow i stopniowo dodawaj
inne sktadniki przez otwor w pokrywie podczas miksowania. Zapewni
to lepsze efekty niz jednoczesne umieszczenie od razu wszystkich
sktadnikéw w naczyniu.

* Jedli musisz przetwarzac¢ zywnosc statg w tym samym czasie co
ptyny, zalecamy najpierw zmieszanie zywnosci statej i czesci ptynow.
Podczas mieszania stopniowo dodawaj reszte ptyndw przez otwor
w pokrywie.

* W przypadku mieszania cieczy o bardzo duzej gestosci zaleca
sie stosowanie programu pulsacyjnego, aby uniknac czestego
blokowania sig noza. Uruchamiaj blender kilkakrotnie w krétkich
odstepach czasu.

* Kostki lodu powinny by¢ przetwarzane natychmiast po wyjeciu
z zamrazarki. Gdy tylko lod zacznie sie topi¢, kostki potgczg sie i nie
bedzie mozna ich zmiksowac.
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MIELENIE MIESA, NAPELNIANIE OSLONEK,
PRZYGOTOWANIE KLOPSIKOW | SLODKICH
WYPIEKOW

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu
akcesoriéw robota kuchennego upewnij sig,

ze jest on wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego. Jesli podczas zaktadania nasadki
gtowica wielofunkcyjna bedzie podtgczona do sieci,
moze doj$¢ do przypadkowego wigczenia urzadzenia
a w konsekwencji do powaznych obrazen.

Gtowice wielofunkcyjng nalezy ztozy¢ w do pozycji
horyzontalnej, a nasadke do ubijania, mieszania ub
ugniatania nalezy zdemontowac.

Montaz maszynki do mielenia migsa (Rys. J1)

1. Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

2. Do komory mielacej wtoz wat $limaka zebatka skierowang do przodu.

3. Nawat zatéz noz do mielenia (ostrzem skierowanym na zewnatrz
komory mielenia), nastepnie zatoz tarcze mielacy (w zaleznosci od
preferowanej grubosci mielenia). Upewnij sig, ze wystepy na tarczy do
mielenia weszty w wyciecia w komorze mielgcej.

Ostrzezenie:

Podczas naktadania noza do mielenia zachowaj
szczegolng ostroznosc, aby nie zranic sie o jego
ostrze.

4. Teraz nat6z na komore mielaca gwintowane zamknigcie i dobrze je
przykre¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

Montaz maszynki do napetniania ostonek (Rys. J2)

1. Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

2. Do komory mielacej wtoz wat $limaka zebatka skierowang do przodu.

3. Zamocuj separator na wale, a na nim nasadke do napetniania ostonek.

4. Teraz nat6z na komore mielaca gwintowane zamknigcie i dobrze je
przykre¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Podczas
dokrecania zamkniecia jedng rekq zalecamy trzymanie nasadki do
napetniania ostonek tak, aby nasadka byta umieszczona w $rodku.

Montaz mtynka do produkcii klopsikéw kebbe (Rys. J3)

1. Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

2. Do komory mielgcej wtdz wat $limaka zebatka skierowang do przodu.

3. Zatoz nasadke do klopsikow kebbe na wat i zatz na nig stozkowe
zamkniecie.

4. Teraz natoz na komore mielacg gwintowane zamknigcie i dobrze je
przykrec w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Montaz maszynki do ciastek (Rys. J4)

1. Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

2. Wyjmij foremke z uchwytu.

3. Do komory mielacej wtoz wat $limaka zebatka skierowang do przodu.

4. Na wat zatéz uchwyt do foremki do ciastek.

5. Teraz natdz na komore mielgcg gwintowane zamknigcie i dobrze je
przykre¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Podczas
dokrecania gwintowanego zamkniecia zaleca sig jedng reka trzymac
uchwyt foremki tak, aby bytw pozycji poziomej po dokreceniu.

6. Do otworu w uchwycie wtoz foremke do ciastek.

Montaz zmontowanej maszynki na robocie (Rys. J5-J7)
* Upewnij sie, ze robot jest odtgczony od gniazdka elektrycznego.
Gtowice wielofunkcyjng nalezy ztozy¢ w do pozycji horyzontalnej,
a nasadke do ubijania, mieszania lub ugniatania nalezy zdemontowat.
* Zdejmij przednig pokrywe z gtowicy wielofunkcyjnej. Przechyl
zmontowang maszynke w prawo pod katem okoto 45 °, wtoz
ja do przedniego gniazda i obro¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby zamocowac jg w pozycji roboczej.
Pozycja robocza jest wskazywana przez wysuniecie przycisku
i styszalne klikniecie.

2 Informacja:

Robot jest wyposazony w bezpiecznik, ktory uniemozliwia

jego uruchomienie, jesli maszynka nie jest prawidtowo

zamontowana i przymocowana do przedniego gniazda.

* Przymocuj lejek ze stali nierdzewnej do gérnego otworu
napetniajgcego maszynki.

Mielenie migsa

* Najpierw przygotuj mieso do mielenia w nastepujgcy sposob:
Wufiletuj je, pozbadz sie sciegien, chrzastek i pokrdj na kawatki
o wymiarach ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére swobodnie przechodza przez
gorny otwor wypetniajacy maszynki.

Ostrzezenie:

Nie miel mrozonego miesa. Przed mieleniem
pozostaw je do rozmrozenia.

* Umies¢ odpowiednie naczynie na zmielone migso pod wylotem

maszynki.

Wiyczke przewodu zasilajgcego podigcz do nalezycie uziemionego

gniazdka sieciowego.

* Zapomocy pokretta nalezy wybrac¢ zadang predkosc. Zalecamy
najpierw ustawienie predkosci 3, a nastepnie zwiekszenie jej w razie
potrzeby.

+ Do otworu wktadaj kolejno kawatki miesa i przeciskaj je
popychaczem.

* Nalezy uwazac, aby nie doszto do zatkania otworu zbyt duzg iloscig
miesa. Nie nalezy mieli¢ wigcej niz 5 kg migsa w jednej porcii.

Czas mielenia to kilka minut.

Ostrzezenie:

Do przeciskania migsa nie uzywaj palcow ani
innych przedmiotow. Zawsze uzywaj w tym celu
dedykowany ttok D8.

* Zmielone migso bedzie spada¢ do przygotowanego naczynia. Resztki
miesa, ktdre zostaty w komorze mielgcej D10, mozna usuna¢ poprzez
zmielenie kromki chleba ub butki.

Zablokowanie maszynki podczas mielenia migsa

« Jedli mieso zablokuje sie podczas pracy, mtynek przestanie dziatac.
Wuytacz robot kuchenny, przestawiajac go na pozycje O (wytaczony)
i odtgczajac przewod zasilajacy od gniazdka sieciowego.

*  Wuyjmij modut mtynka i zdemontuj go w odwrotnej kolejnosci,
w jakiej zostat zmontowany, i usun sktadniki, ktére spowodowaty
zablokowanie.

* W razie potrzeby umyj i ponownie zmontuj mtynek i jego czesci.
Zamontuj z powrotem do robota i kontynuuj mielenie.

Ostrzezenie:

Nie uzywaj wyzszej predkosci ani programu
pulsacyjnego, aby odblokowat migso. Kazdorazowo
nalezy wytaczyc robot kuchenny i odtgczyc go od
2r6dta zasilania. Zdemontuj go, aby wyeliminowac
przyczyne zablokowania.
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Ostrzezenie:

Jesli maszynka zablokuje sie, natychmiast wytgcz
robot. Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia w ruchu
przez dtuzszy czas. Istnieje ryzyko przegrzania

i uszkodzenia silnika.

Napetnianie ostonek

fle.

Przygotuj ostonke do napetnienia przygotowanym wczesnie
zmielonym migsem i pozostaw jg do namoczenia w letniej wodzie
przez okoto 10 minut.

WHtdz zmielone migso do lejka.

Wuyjmij ostonke z wody, zwiaz lub zablokuj koniec a drugi koniec
zatoz jak harmonijke na nasadke do napetniania ostonek.

Za pomocy pokretta nalezy wybrac zgdang predkosc. Zalecamy
najpierw ustawienie nizszego biegu, a nastepnie zwiekszenie go

W razie potrzeby.

Jedng reka przytrzymaj ostonke na nasadce a drugg reka przy
pomocy ttoka przepchnij zmielone migso przez otwor do napetniania
W maszynce.

Jedli ostonka przykleja sie do nasadki, nalezy jg ponownie zwilzyc.
Gdy ostonka jest wypetniona na catej dtugosci lub zuzyty zostat caty
farsz migsny, zdejmij koniec ostonki z nasadki i zamknij jg szpikulcem
lub zawiaz na supet.

Zacznij formowac kietbaski, przekrecajac je. Na zadanej dtugosci
przekrec¢ koncowki w przeciwnych kierunkach (jedna w prawo, druga
w lewo), aby sie nie rozwijaty. Powtorz ten proces na catej dtugosci
ostonki, aby uformowat kietbaski.

ﬁ Rada:
Do formowania kietbas mozna réwniez uzy¢ sznurka
do zywnosci, aby zamkngc korice kietbasek za pomocq
prostego wezta.

Ostrzezenie:

Do przeciskania miesa nie uzywaj palcow ani innych
przedmiotow. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

Informacja:
Nie naciskaj na ostonke, aby jej nie rozerwac. Jesli tak sie
stanie, zamknij obydwa korice i kontynuuj napetnianie.

Przygotowanie klopsikéw kebbe

WHt6z zmielone migso do wlotu.

Za pomoca pokretta nalezy wybrac zadang predkose. Zalecamy
najpierw ustawienie nizszego biegu, a nastepnie zwiekszenie go

W razie potrzeby.

Uzywajac ttoka, przepchnij mieszaning przez otwdr maszynki.
Umiesc deske do krojenia lub pusta reke pod wylotem przystawki.
Rezultatem bedzie pusta w $rodku rurka migsna, ktéra nastepnie
zostanie pokrojona na mniejsze kawatki i nafaszerowana mieszankg
migsna. Nastepnie potrawe nalezy usmazyc w oleju lub upiec

w piekarniku.

Ostrzezenie:

Do przeciskania migsa nie uzywaj palcow ani innych
przedmiotéw. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

Przygotowanie ciastek

Przygotowane ciasto pot6z na wlocie.

Przesun foremke w uchwycie w lewo lub w prawo, aby ustawic
23dany ksztatt ciastek.

Za pomoca pokretta nalezy wybrac zadang predkosc. Przy
pierwszym uruchomieniu zaleca sie ustawienie predkosci 3,

a nastepnie jej zmniejszenie lub zwigkszenie w zaleznosci od potrzeb.
Uzyj ttoka D8, aby przepchnact ciasto przez otwor maszynki.
Rezultatem bedzie ciastko o ksztatcie zgodnie z wybrang foremka.

.

Ostrzezenie:
Do wsuwania ciasta nie uzywaj palcow aniinnych
przedmiotow. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

Zaleca sie trzymanie tacy lub dtoni pod wyciskanym ciastem.
Nastepnie nalezy pokroi¢ uformowane ciasto na mniejsze kawatki.

Zakoriczenie pracy i demontaz maszynki (Rys. J8-J9)

.

.

.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia ustaw regulator

w pozycji O (wytgczony) i odtgcz przewod zasilajacy od gniazdka
elektrycznego.

Podczas demontazu maszynki nalezy najpierw zdja¢ wlot. Nastepnie
nacisnij przycisk i zdejmij maszynke, obracajac jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki zatoz
ostong z powrotem na miejsce.

Podczas demontazu maszynki na poszczegolne czesci postepuj

w odwrotny sposob niz podczas montazu.

Po kazdym uzyciu wyczys¢ maszynke i akcesoria zgodnie

z zaleceniami podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE

I KONSERWACJA.

SCIERANIE

>

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu
akcesoriow robota kuchennego upewnij sie,

Ze jest on wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego. Jesli podczas zaktadania nasadki
gtowica wielofunkcyjna bedzie podtgczona do sieci,
moze dojs¢ do przypadkowego wtaczenia urzgdzenia
aw konsekwencji do powaznych obrazen.

Gtowice wielofunkcyjna nalezy ztozy¢ w do pozycji
horyzontalnej, a nasadke do ubijania, mieszania lub
ugniatania nalezy zdemontowac.

Montaz tarki (Rys. K1)

1

N

>

Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

. Do komory tarki wtdz jedng z nasadek. Wystep na korcu komory

musi pasowat do wyciecia na waskim koricu nasadki.

Ostrzezenie:

Whktadajac nasadke do tarki zachowaj szczegolng
0stroznos¢, aby nie zranic sie o jego ostrze.

Montaz tarki na robocie (Rys. K2-K4)

.

Upewnij sig, ze robot jest odtgczony od gniazdka elektrycznego.
Gtowice wielofunkcyjng nalezy ztozyc w do pozycji horyzontalnej,

a nasadke do ubijania, mieszania lub ugniatania nalezy zdemontowac.
Zdejmij przednig pokrywe z gtowicy wielofunkcyjnej. Przechyl
zmontowang tarke w prawo pod katem okoto 45°, wtoz ja

do przedniego wylotu i obro¢ w kierunku przeciwnym do

ruchu wskazdéwek zegara, aby ustawic jg w pozycji roboczej. Pozycja
robocza jest wskazywana przez wysuniecie przycisku i styszalne
klikniecie.

2 Informacija:
== Robot jest wyposazony w bezpiecznik, ktory uniemozliwia
—|= Jjego uruchomienie, jesli tarka nie jest prawidtowo
zamontowana i zamocowana w przednim gniezdzie.
Uzywanie tarki

.

Tarka jest przeznaczona do $cierania prawie wszystkich owocow,
warzyw i innych produktéw spozywczych powszechnie stosowanych
w domu.

Przygotuj sktadniki i pokroj je na kawatki, ktére przechodzg przez
gorny otwor tarki. Niektore owoce i warzywa bedg musiaty zostac
pozbawione ziaren lub pestek.

Umies¢ odpowiednie naczynie na przetworzone sktadniki pod tarka.
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*  Wtyczke przewodu zasilajgcego podtgcz do nalezycie uziemionego
gniazdka sieciowego. Za pomoca pokretta nalezy wybrac zadang
predkosc.

* Wktadaj stopniowo sktadniki do otworu. Do przepychania sktadnikow
przez otwor zawsze uzywaj znajdujgcego sie w komplecie ttoka.

Ostrzezenie:

Do przeciskania sktadnikéw nie uzywaj palcow
ani innych przedmiotow. Zawsze uzywaj
przeznaczonego do tego celu ttoka.

* Zawsze wktadaj poszczegolne kawatki do otworu z odpowiednig
sitg i ptynnie naciskaj na ttok. Podczas pracy nalezy sprawdzic stan
i przepustowos¢ nasadki, zagladajac do otworu. Nigdy nie wypetniaj
otworu sktadnikami az do jego gornej krawedzi. Przetwarzanie
duzej ilosci sktadnikow na raz moze spowodowac przecigzenie
wielofunkcyjnej gtowicy robota.

Zakoriczenie pracy i demontaz tarki (Rys. K5-K6)

» Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia ustaw regulator
w pozycji O (wytgczony) i odtgcz przewdd zasilajacy od gniazdka
elektrycznego.

* Podczas demontazu tarki najpierw usun ttok. Nastepnie nacisnij
przycisk i wyjmij tarke, obracajac jg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara. Po zdjeciu tarki zatoz ostone
z powrotem na miejsce.

* Podczas demontazu tarki na poszczegolne czesci postepuj
w odwrotny sposéb niz podczas montazu.

*  Po kazdym uzyciu wyczysc robot tarke i akcesoria z zaleceniami
podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

Przydatne wskazow dotyczace korzystania z tarki

* Aby osiggnac jak najlepsze rezultaty, przetwarzaj $wieze niedojrzate
owoce. To samo dotyczy warzyw.

* Bardziej migkkie owoce, takie jak truskawki, mozna umiescic
w zamrazarce na kilka minut przed przetworzeniem.

*  Ser pottwardy bedzie tatwiejszy w obrobce, jesli przechowasz go
w lodéwce na noc lub w zamrazarce przez 30 minut.

* Nie zaleca sie przetwarzania migkkiego lub juz startego sera,
poniewaz otwor napetniajgcy moze sie zatkac.

¢ Jesli uzywasz drobnej tarki lub nasadki do krojenia w plastry,
sktadniki nalezy delikatnie popychac przez otwdr do napetniania.
Uzywajac grubej tarki lub nasadki do krojenia w grubsze plastry,
musisz popychat zywnosc z wieksza sita.

WAGA KUCHENNA

* Waga kuchenna znajduje sige w kolumnie podstawy. Chwyc jg od
dotu, aby wuyjac jg ze schowka — patrz rysunek L.

Wktadanie/wymiana baterii

* Waga jest zasilana bateriami alkalicznymi (3x 1,5 V AAA).

« Jesli baterie s3 wtozone do komory baterii w dolnej czesci wagi,
wyciagnij tasme izolacyjna, ktodra chroni baterie przed roztadowaniem
i uszkodzeniem wagi, abys mogt korzystac z wagi.

*  Jesli baterie nie sg wtozone, nacisnij zabezpieczenie pokrywy komory
baterii | zdejmij pokrywe. Wtdz baterig do komory. Przestrzegaj
prawidtowej biegunowosci, ktéra jest pokazana na dnie komory
baterii i zatdz pokrywe. Docisnij w dot az ustyszysz zatrzasniecie. To
sygnalizuje poprawne zamknigcie wieka.

* Gdy na wyswietlaczu pojawi sie , Lo’ nalezy wymieni¢ baterie na
nowe. Otworz pokrywe komory baterii i wyjmij roztadowane baterie.
Wt6z nowe baterie tego samego typu. Przestrzegaj prawidtowej
biegunowosci, ktéra jest pokazana na dnie komory baterii i zatoz
pokrywe.

Wiaczanie i wytaczanie wagi

* Naciénij przycisk % aby wtgczyc wage. Poczekaj, az na
wuyswietlaczu pojawi sie ,0".

* Nacisénij dtuzej przycisk % aby wytaczyc wage.

* Waga wytgczy sie automatycznie po okoto 1 minucie bezczynnosci.

Wazenie sktadnikéw (zywnosci)

* Umiesc wage na ptaskiej i stabilnej powierzchni, wigcz jg. Poczekaj,
az na wyswietlaczu pojawi sie ,0".

* Potoz na $rodku wagi sktadniki, ktére chcesz zwazyc. Wyswietlacz
pokaze ich wage.

2 Informacja:

Zalecamy, aby nie umieszczac potraw bezposrednio
na wadze, ale uzyc folii kuchennej, miski lub innego
pojemnika. Jesli bgdziesz wazy¢ sktadniki w misce,
nacisnij przycisk ra, aby wyzerowac wage.

Funkcja TARA

* Funkcja TARA jest uzywana, gdy chcesz zwazyc kilka produktow
spozywczych w jednym pojemniku bez zdejmowania pojemnika
z wagi. Funkcja ta automatycznie odlicza wage pojemnika od
catkowitej wagi sktadnikow.

1. Umiesc¢ pusty pojemnik na wadze. Wyswietlacz pokaze jego wage.
Nacisniecie przycisku % spowoduje wyzerowanie wagi i zaswieci sie
symbol T w lewym dolnym rogu.

. Umies¢ pierwszy sktadnik w pojemniku. Wyswietlacz pokaze jego
wage. Nacisnigcie przycisku % spowoduje wyzerowanie wagi
a symbol T pozostanie podswietlony. W ten sposéb masa pierwszego
sktadnika jest przechowywana w pamieci, @ waga jest gotowa do
nastepnego wazenia.

3. Dodaj wigcej sktadnikéw w ten sam sposob, az do osiggniecia

maksymalnej wagi.

4. Po zdjeciu pojemnika z zywnoscig z wagi na wyswietlaczu pojawi sie

wartos¢ ujemna.

Wuybér jednostek masy

* Gdy waga jest wigczona, kilkakrotnie nacisnij przycisk UNIT, aby

przetgczac sie miedzy jednostkami wagi: g lub (b:oz.

N

Komunikaty btedéw

Woyswietlacz | Co robi¢

Roztadowane baterie. Wymien baterie. Postepuj
Lo zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci
Whktadanie/wymiana baterii.

Err Przekroczono maksymalny udzwig wagi.

POLACZENIE WAGI Z URZADZENIEM
INTELIGENTNYM

* Waga jest wyposazona w bezprzewodowg technologie Bluetooth,
ktéra w potaczeniu z bezptatna aplikacja Sencor FOOD zainstalowang
na urzadzeniu inteligentnym oferuje bezposredni dostep do bogatej
i regularnie aktualizowanej bazy danych zywnosci i jej wartosci
odzywczych.

* Aplikacja Sencor FOOD zostata opracowana we wspétpracy
z tworcami aplikacii Tabele Kalorii / Dine4Fit i jest przeznaczona
dla smartfonow z systemem iOS (wersja 13 i nowsze) lub Android
(wersja 5 i nowsze). Podczas korzystania z aplikacii telefon musi byc¢
potgczony z Internetem.

v
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* Potaczenie wagi z telefonem odbywa sie automatycznie po
uruchomieniu aplikacji. Aby je sparowac, wystarczy wigczyc funkcje
Bluetooth w urzadzeniu inteligentnym. Jesli aplikacja nie znajdzie
wagi, aktywnie wyswietli monit o ponowne podtaczenie wagi.

Po sparowaniu wagi z aplikacjg na wyswietlaczu pojawi sie ikona
Bluetooth. Gdy waga nie jest sparowana z aplikacja lub potaczenie
jest zerwane, ikona Bluetooth bedzie wytaczona.

2 Informacja:

Waga moze taczyc sie tylko z jednym urzadzeniem
mobilnym na raz. W przypadku probleméw z parowaniem
nalezy upewnic sig, ze w zasiegu nie znajduje sie zadne
inne urzadzenie, ktore jest aktywnie potgczone z waga.

Aplikacja oferuje trzy tryby wazenia:

1. Tryb ,,Na wadze”

Wyswietla wage aktualnie wazonego sktadnika. Po wskazaniu w polu
"Znajdz zywnosc', jaka zywnose wazysz, waga wyswietli wartosci
odzywcze zywnosci w odniesieniu do aktualnie wazonej wagi.

2.Tryb ,Przepisy”

W tej sekcji znajdziesz przepisy, ktore dla Ciebie przygotowalismy.
Przepisy sg opracowywane z wykorzystaniem robotéw kuchennych
marki Sencor. Przepis przeprowadzi Cie przez caty proces przygotowania
i pomoze zapisac rzeczywisty wage poszczegolnych sktadnikow

w zaktadce Lista.

3.Tryb ,Lista”

Umozliwia okreslenie tgcznej wartosci odzywczej wielu produktow
spozywczych. Tryb ten jest przydatny na przyktad podczas
przygotowywania potraw zgodnie z przepisem. Stopniowo dodawaj
produkty spozywcze do wagi, korzystajac z pola ,Znajdz produkt
spozywczy", aby wprowadzi¢ jego nazwe. Po okresleniu wagi i rodzaju
zywnosci uzyj przycisku ,+ Dodaj zywnosc do listy”, aby dodac jg do
sumy wartosci odzywczych. W razie potrzeby podczas wazenia nalezy
uzy¢ przycisku TARA na wadze, aby zwazy¢ dodawane sktadniki.
Waga stale wyswietla catkowitg wage sktadnikow i oblicza wage
poszczegdlnych sktadnikow odzywcezych (na przyktad, ile gramow
weglowodanow zawiera tgcznie wazona zywnosc) podczas catego
procesu wazenia w trybie , Lista".

16:45 @

‘Sencor Food by Dineafit 2]

Q Wyszukaj produkt

Energia Energla
310,5 keal 1300,1kJ

629

Whprowadzanie/wyszukiwanie wazonej zywnosci
Podsumowanie wartosci odzywczych wazonej zywnosci mozna
wyszukac, wprowadzajac nazwe zywnosci na pasku stanu ,Znajdz
zywnose”. Kliknij na pasku stanu, aby wyswietlic kursor i klawiature.
Po wprowadzeniu nazwy zywnosci lub stowa kluczowego aplikacja
wyszuka zywnosc lub liste zywnosci z danym stowem kluczowym,
a wybranie zywnosci spowoduje wyswietlenie jej wartosci
odzywczych.

Podsumowanie wartosci odzywczych mozna znalez¢ szybciej,
praktyczniej i doktadniej, skanujac unikalny kod kreskowy EAN

z opakowania zywnosci. Kliknij ikone kodu kreskowego po prawej
stronie paska stanu ,Znajdz produkt spozywczy” i zeskanuj

kod kreskowy. Wyswietlone zostanie podsumowanie wartosci
odzywczych.

.

.

ﬁ Informacija:

Jesli aplikacja nie otrzymata zgody na korzystanie

z kamery i funkcji nagrywania wideo podczas instalacji
aplikacji (lub podczas edyciji ustawien), wtacz te funkcje.
W przeciwnym razie kody kreskowe nie bedg mogty
zostac zeskanowane.

Informacja:

Aplikacja Sencor FOOD jest potgczona z aplikacjg

Tabele kalorii. Po zakonczeniu wazenia mozesz jednym
kliknigciem wprowadzi¢ swoje positki do diety w Tabelach
kalorii i zachowat dtugoterminowy przeglad spozywanych
positkaw (UWAGA: Niektore zaawansowane funkcje
aplikacji Tabele kalorii moga byc ptatne).

[l

Mozliwe problemy z aplikacjq i ich rozwigzywanie

Aplikacja nie wyszukuje wazonych produktow spozywczych.

- Sprawdz aktualne potaczenie z Internetem.

* Potaczenie Bluetooth nie powiodto sie.

- Sprawdz, czy do wagi podtgczone jest tylko jedno urzadzenie.

- Upewnij sig, ze wersja Bluetooth urzadzenia to 4.0 lub nowsza.

Aplikacja nie moze wyswietla¢ danych z wagi.

- Upewnij sie, ze funkcja Bluetooth w telefonie/tablecie jest
wiaczona.

- Upewnij sig, ze znajdujesz sie w zasiegu sygnatu Bluetooth.

- Sprawdz, czy baterie w wadze nie sg wyczerpane. Wymien
baterie na nowe.

- Zrestartuj aplikacje.

— Zresetuj system operacyjny i potgczenie Bluetooth.

« Jedliw poblizu znajdujg sie inne urzadzenia nadajgce w tym
samym pasmie czestotliwosci co Bluetooth (router Wi-Fi, radio DAB,
kuchenka mikrofalowa, inny smartfon itp.), moga wystapi¢ zaktdcenia.
Sprobuj przenies¢ wage lub urzadzenie inteligentne w inne miejsce.

PRZECHOWYWANIE

« Jedli nie zamierzasz uzywac wagi kuchennej, umiesc ja w schowku
w stupku podstawy. Waga kuchenna tatwo przylega do $ciany za
pomoca magnesu.

*  Jesli nie zamierzasz uzywac wagi kuchennej przez dtuzszy czas,
wuyjmij z niej baterie, aby nie uszkodzi¢ jej w przypadku wycieku
elektrolitu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wytgcz catkowicie urzgdzenie, przetgczajac
pokretto do pozycji 0" (wytgczony) i wyjmij wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazdka sieciowego. Odczekaj do wystygniecia
urzadzenia.

* Niezwtocznie po uzyciu wyczysc robot kuchenny i zuzytg nasadke.
Nie dopus¢ do zaschniecia resztek jedzenia.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie, ani innych
cieczach.
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Ostrzezenie:

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia
nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych,
rozpuszczalnikow itp., ktdre mogtyby uszkodzi¢
powierzchnig urzadzenia. Zaden element tego
urzadzenia nie jest przeznaczony do mycia

w zmywarce.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia
nie uzywaj srodkéw czyszczacych (metalowych
lub plastikowych). Moga zarysowac powierzchnie
iuszkodzic ja.

Robot kuchenny i waga
*  Przetrzyj korpus robota i wage lekko zwilzong migkka $ciereczka.
Przetrzyj suchg szmatka.

Nasadki i czesci akcesoriow

» Akcesoria i czesci majace kontakt z zywnoscig (patrz lista ponizej)
nalezy doktadnie umyc cieptg woda z dodatkiem neutralnego
srodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz wszystko czystg wodg
i pozostaw do swobodnego wyschniecia lub wytrzyj doktadnie
migkka szmatka.

* Akcesoria i czesci nadajace sie do mycia recznego:
- Obydwa naczynia ze stali nierdzewnej do obrébki zywnosci
— Trzepaczka do ubijania
- Trzepaczka do mieszania
— Hak do zagniatania ciasta
- Elastyczna trzepaczka do mieszania
— Przezroczysta pokrywa misy z otworem do napetniania
- Pokrywa do naczynia ze stali nierdzewnej
— Pojemnik do mieszania z pokrywka i pokrywka wewnetrzng
- Maszynka do miesa z akcesoriami (wszystkie czesci rysunku D)
- Tarka i jej nasadki (wszystkie czesci rysunku E)

Ostrzezenie:

Zadna cze$¢ urzadzenia ani jego nasadek nie nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Ostrzezenie:

Podczas obchodzenia sie z modutem nozy naczynia
do mieszania, nozem do mielenia lub tarkg nalezy
zachowact szczegolng ostroznose, aby uniknac
obrazen.

Wskazéwki i porady dotyczace czyszczenia i konserwacji

nasadek i akcesoriow

* Do czyszczenia i usuwania resztek jedzenia mozna rowniez uzyc
szczotki z migkkim wtosiem.

* Po zakonczeniu ubijania biatek jaj optucz najpierw miske ze stali
nierdzewnej a uzytq trzepaczke do ubijania optucz zimng woda.

W przypadku uzycia goracej wody dosztoby do stwardnienia resztek
biatek. Ich usuniecie bytoby trudniejsze.

* Ztatwoscig wyczyscisz naczynie blendera, napetniajgc go 0,5 L
czystej wody kilkoma kroplami detergentu do mycia naczyn
kuchennych, a nastepnie zmontuj i uruchom blender na 10 do
15 sekund. Nastepnie wytacz robot, odtacz go od gniazdka sieciowego
i po zatrzymaniu czesci obrotowych zdemontuj modut blendera.
Oproznij zawartos¢ naczynia blendera, a nastepnie wyptucz je czysta
woda i wytrzyj do sucha. Uzyj szczotki z dtugim uchwytem, aby
usunac wszelkie resztki zywnosci pod ostrzami.

*  Usun pozostatosci migsa i mieszanki migsnej z otworow tarczy
mielgcej za pomoca szpikulca lub cienkiej szczotki.

* Powyczyszczeniu przetrzyj tarcze mielace i n6z niewielka iloscig
oleju rodlinnego, ktory nalezy natozyc wezesniej na papierowy
recznik kuchenny. Wydtuzy to ich zywotnosc i zapobiegnie
ewentualnej korozji.

* Przeptucz nasadke do napetnianie ostonek cieptg woda. Mozesz
uzyc waskiej okragtej szczotki, aby usungc resztki mieszanki miesnej
wewnatrz nasadki. Wytrzyj do sucha lub pozostaw do catkowitego
wyschniecia.

*  Uzyj miekkiej szczotki i strumienia cieptej wody, aby usungc resztki
ciasta z otworow w foremce do ciastek.

PRZECHOWYWANIE

* Przed przechowywaniem urzadzenie musi byc catkowicie
wystudzone i odtgczone od zasilania, czyste i suche.

*  Umies¢ miske ze stali nierdzewnej w podstawie i umiesc w niej
nasadki. Przechyl gtowice wielofunkcyjng do pozycji poziome;j.
Robot i jego akcesoria przechowuj w czystym i suchym miejscu poza
zasiegiem dzieci.

* Ttok do maszynki do mielenia migsa stuzy do przechowywania
akcesoriow maszynki do migsa. Zdejmij gorng pokrywe ttoka i wtoz
akcesoria w nastepujacej kolejnosci: nasadka stozkowa, nasadka do
wypetniania ostonek, nasadka do klopsikow kebbe, separator i tarcze
tnace. Zatoz ostone.

Ostrzezenie:

Urzadzenie nie powinno byc narazane na dziatanie
skrajnych temperatur, bezposredniego $wiatta
stonecznego oraz nadmiernej wilgotnosci. Nie nalezy
go takze umieszczac w zbyt zapylonym $rodowisku.
Nie umieszczaj niczego na przechowywanym
robocie.

DANE TECHNICZNE

Robot kuchenny

Zakres napiecia znamionowego 220-240V~
Czestotliwos¢ nominalna 50-60 Hz
Znamionowy pobér mocy 1500 W
Pojemnos¢ naczynia ze stali nierdzewne; 551
Pojemnos¢ drugiego naczynia ze stali Nierdzewng) .........ccccccceeeeverrrennnnnd,0 L
Pojemnos¢ szklanego naczynia 151
Gtosnose 85 dB(A)
Waga

Zasilanie 3x 1,5V baterie typu AAA
Obcigzenie (Maksymalne 0DCIGZENIE) .....vwcvrrreeerrseerreserrressersseeres Skg/Mb
Doktadnos$¢ wazenia 1g9/0/0z
Wuybér jednostek g/ bz

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi <85 dB(A),
co stanowi poziom mocy akustycznej A w odniesieniu do referencyjnej
mocy akustycznej 1 pW.

SENCOR niniejszym o$wiadcza, ze typ urzadzenia radiowego STM
7651WS spetnia wymogi dyrektywy 2014/53/UE. Petne brzmienie
deklaracji zgodnosci UE jest dostepne na stronie internetowej: www.
sencor.eu.
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Wartosci wymienione zgodnie z rozporzadzeniem Komisji UE
2023/826

Tryb wytaczenia

Zuzycie energii elektrycznej w trybie asw
wytaczenia !

Po podtgczeniu do zrodta
zasilania: Urzadzenie przetaczy
sie automatycznie w tryb
czuwania po 18 minutach
bezczynnosci.

Po jednym cyklu pracy:
Urzadzenie przetaczy
sie automatycznie w tryb
czuwania po 10 minutach

Czas, po ktorym urzadzenie
automatycznie przechodzi w tryb
wytaczenia

bezczynnosci.
Tryb czuwania
Zuzycie energii elektrycznej w trybie W
czuwania
Czas, po ktérym urzadzenie
automatycznie przechodzi w tryb min.

czuwania

Tryb czuwania przy podtaczeniu do sieci (Wi-Fi)

Zuzycie energii elektrycznej w trybie w
czuwania przy podtgczeniu do sieci

Czas, po ktorym urzadzenie
automatycznie przechodzi w tryb min.
czuwania przy podtgczeniu do sieci

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE
POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie oddaj do punktu wyznaczonego przez gmine do
sktadowania odpadow.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Zuzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie wyrzucaj do
zwyktych odpadéw komunalnych. Aby je prawidtowo zutylizowac,
odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te wyroby do wtasciwych
punktow zbiorki odpadow. Alternatywnie, w niektorych krajach UE lub
innych krajach europejskich mozna zwrdci¢ produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie rownowaznego nowego
produktu. Prawidtowo utylizujgc produkt, pomagasz zachowac cenne
zasoby surowcow naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu
oddziatywaniu na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego
mogtoby dochodzi¢ nieodpowiedniej utylizacji odpadow. Szczegdtowych
informacii udzieli najblizszy lokalny urzad b najblizszy punkt zbidrki
odpadow. Za nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpadéw mogg byc
naktadane kary zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja w krajach spoza Unii Europejskiej

Przed utylizacja tego produktu w innym miejscu, po stosowne informacje
dotyczace prawidtowej utylizacji zgtos sie do odpowiednich urzedow
lokalnych lub sprzedawcy.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH BATERII

Baterie zawierajg substancje, ktore sg szkodliwe dla $rodowiska i dlatego
nie nalezg do zwyktych odpadow komunalnych. Zuzyte baterie nalezy
oddac¢ do odpowiedniego punktu zbirki baterii.

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.
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