


Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
! i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
‘ - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € UL Putawska 366, 02-8319 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i
ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancii.

Ogolne zasady bezpieczenstwa
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Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcije.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalaci
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Nalezy uzywac tylko kabla
zasilajgcego podanego w "Danych
technicznych".

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych

wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotykaC nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.
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W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na

ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby



zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wiekszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

Przed wymiang lampy upewnij sie,
ze piekarnik jest wytgczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
prgdem elektrycznym.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na

uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.
Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.
Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Gdy drzwiczki s otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.
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Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki

punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
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Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia
e

— e

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki
1 3 4 5 6
| — |
. Pl Ei"iﬂi"l ! i'ipq c DIl
® SO o o O [
2
* "Broad@ !t arl
P v~ 4 e
| l | | |
i | i i 1
12 10 9 8 7
1 Klawisz ZAk./WYt. 7 Przyciska nastawiania temperatury
2 Wyswietlacz funkcji 8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
3 Pole wskaZnika czasu biezgcego 9 Klawisz plus
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 10 Klawisz minus
5 Pole wskaznika temperatury 11 Klawisz regulacji
6 Przycisk start/stop gotowania 12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

3. Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porciji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy

grillowaniu.

4. Foremka do pieczenia ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

5. Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.

6. Mafa pdtka druciana
Podczas grillowania umiesc jg (jesli jest w
zestawie) na foremce, aby zbierac kapigcy
thuszcz i utrzymac piekarmnik w czystosci.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.

Stuzy do pieczenia ciast takich jak pizza, chleb i
ormianska pizza "lahmajoun”, ktdre piecze sie w
piecach kamiennych.




Dane techniczne
Bezpiecznik
Typ/ przeked] przewodu

Wymiary zewnetrzne (wys./szer /gfeb.)
miary instalacyine fwys /szer /gigb.

Piekarnik giown

Oswietienie wewnelzne 15w

Zuzycie energii el. przez grill. 2.2 KW

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (esli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odnognymi normami. Warto$ci te moga si
Rysunki w tej instrukcji g schematyczne i r6znic zaleznie od operacyjnych | o
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
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tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi

nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.




590

595

* min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyrob do uziemionego gniazdka/obwodu

zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej

specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢

wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.
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ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania
1. Jesli razem z tym wyrobem nie dostarczono
przewodu zasilajacego, trzeba do niego
przytaczy¢ przewdd zasilajgcy wybrany z tabeli
(Dane techniczne, strona 11) odpowiednio do
domowej instalacii elektrycznej, stosujgc sie do
instrukcji w schemacie przytgczenia kabla.
Jedli nie jest mozliwe odtaczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac wytgcznik z
przerwg stykowg co najmniej 3 mm (bezpieczniki,
liniowy wytgcznik bezpieczenstwa, stycznik), ktdrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z wyrobem (ale
nie ponad nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac
problemami eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.
Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
ytgcznikiem pradu resztkowego.

2. Srubokretem otwdrz pokrywe listwy zaciskowej.
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3. Wsadz przewdd zasilajgcy przez klamre pod
zaciskiem i umocuj go do korpusu $rubg
zintegrowang na elemencie klamrowym.

4. Poftacz przewody zgodnie z dostarczonym
schematem.

| EACZOWKA

NIEBIESKI

BRAZOWY

i || PRZEWOD
ﬂ]—’ ZASILAJACY

zielony/z6ity

5. Po pofgczeniu przewodow zamknij pokrywe listwy
zaciskowej.

6. Przewdd zasilajgcy ut6z tak, aby nie stykat sie z
wyrobem i nie uwigzt pomigdzy nim a $ciana.

& e wzgleddw bezpieczenstwa przewdd
1 asilajacy nie moze by¢ diuzszy od 2 m.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwiazt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.



Piekarniki z wentylatorem chtodzacym Ostateczne sprawdzenie

1. Wioz wiyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na

2 piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj

instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego

pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

3 e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wi6z do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.

e Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
3 Drzwiczki ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez

wentylator.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.
Mozna 0szczedzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

1 3 4 5 6
| i
PO it
D ; SO = 1 1
* "Barosgd ! a3l
P Lol y a4l %
i i | i i 1
12 11 10 9 8 7
Klawisz ZAt./WYt. Pierwsze czyszczenie
Wyswietlacz funkcji

Pole wskaZnika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulacji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol (; dotknij Klawiszy A / ~v, aby
ustawic¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (=
poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych
Klawiszy, aby potwierdzic.

@eéli biezgca godzina nie jest ustawiona,

skaznik czasu zacznie rosngé/zmienia¢ sig od
12:00. Aby wskazac, ze biezgca godzina nie

zostata ustawiona, wyswietli sie symbol ®
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

O O N O O~ W N —
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Pewne detergenty Iub Srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.




Piekarnik elektryczny

1.
2.
3.
4

5.
6.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.
Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill, strona 27.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 27

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest

o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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E Jak obstugiwac piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku potki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie pfaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczy$cic to naczynie
z tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

Wskazéwki do pieczenia pizzy na kamieniu

1. Przed uruchomieniem piekamika postaw kamien
do pizzy na ruszcie drucianym, upewniwszy sie, ze
ptaskie boki sg z przodu.

2. Wybierz funkcje Pizza.

3. Nastaw temperature na warto$¢ maksymaing.
Odczekaj 25-30 minut, az zagrzeje sie kamien.

4. Po uptywie czasu nagrzewania nastaw
temperature na 200°C/310°C, pot6z potrawe,
ktéra ma by¢ upieczona, na kamieniu za pomocg
fopatki do pizzy (nie wkiadaj potraw mrozonych).
Piecz przez 10-15 (200°C) / 4-5 (310°C) minut.

5. Gdy pieczenie sig zakonczy, wyjmij potrawe
fopatkg do pizzy. Pozostaw kamien do pizzy w
piekarniku, az ostygnie.



« N Vie wkiadaj kamienia do nagrzanego
1 piekarnika.

Nie ktadZ zamrozonej pizzy na kamieniu
nagrzanym w piekamiku.

Po zakorczeniu pieczenia nie wyjmuj
kamienia do pizzy i nie kfadZ go na
wilgotnej ani zimnej powierzchni dopdki
nie ostygnie. Moze bowiem popgkaé.

Chron kamien do pizzy przed wilgocia!

Jak obstugiwaé piekarnik elektryczny

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany

na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,

przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i

ustal go przy pomocy drzwiczek.

- N W OO

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sie
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

1.

Grzatki gérna i dolna

Zywno$é nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach
do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wyswietli sie wtasciwa pozycja pétki.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
Funkcja surfowania

Gorgce powietrze nagrzane grzatka tylng z
termoobiegiem jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach pétek i w
wiekszosci przypadkdw nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sig do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sie rownomiernie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.

Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg
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Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest termoobieg w temperaturze z zakresu 160-

bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w 220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.

catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej

grillowania duzych ilosci migsa. funkgji przedstawiono w tabeli Gotowanie

e Do grillowania potdz duze lub Srednie powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.
porcje na odpowiednio ustawionej potce 10. Grzatka doina

pod grzatka grilla.
e Temperature nastaw na poziom

maksymalny.
e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

7 Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

11.  Utrzymywanie w cieple
— A . L /
Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie L /
do grillowania duzych ilosci migsa. :-
e Do grillowania poloz duze lub $rednie ( §
ngcg;a?k%dgﬁl\;\gfedmo ustawionej pofce Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
e Temperature nastaw na poziom 0 godawama prz¢laz dtugi okres czasu.
maksymainy. ' rracaz_wenl%m.
e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu P
grillowania. :- /
8. i /
L

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania potdz mate lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

9. Gotowanie powolne/Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyC tej funkci
zamiast pieczenia, ktdre wykonatoby sie stosujac
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Jak obstugiwaé urzadzenia sterujace piekarnika

3 4 5 6
N — |
" 8888 | BER
S BoEd | BEdc b
Haoaag !l arnpi
Pl Ol v | ~ | 4 | <
| | | i | |
i i | i i |
12 11 10 9 8 7
1 Klawisz ZAk./WY. 1 2
2 Wyswietlacz funkcji ]
3 Pole wskaznika czasu biezacego I ( d A
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 5 _"A 3
5 Pole wskaZnika temperatury 4 !... \ / )— o 4
6 Przycisk start/stop gotowania 3 :— 7 \:- .5
7 Przyciska nastawiania temperatury 7 -
8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie) 1 !- :r ”? 333_ — 6
9 Klawisz plus k 7
10 Klawisz minus
11 Klawisz regulacii 9 8
12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
1 Pozycje potki
2 Grzatka gérna
=] : Symbol czasu gotowania 3 Greakka grilla
< : Symbol korica gotowania 4 Grzejnik boostera
P + Numer funkcji 5  Nawiew boostera
@\ + Symbol alarmu 6 Utrzymywanie w cieple
= : Symbol zegara . 7 Grzeinik dol
& - Symbol blokady Klawiszy ik doiny
3l : Symbol otwartych drzwiczek 8 Pozycja czyszezenia
=5 : Symbol boostera (szybkie 9 Pracazwentylatorem.
podgrzewanie)
: Symbol sondy do pieczenia migsa
| : Symbol przerwy w gotowaniu

: Symbol rozpoczecia gotowania

Tabela funkcji:

Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne.

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

Zakres
temperatur (°C

Tabela funkcji
temperatura (°C

dolna

Grzanie 175 40-280
termoobiegiem
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Fonkola plzza
Duzy grill z
termoobiegiem
ety gull
Dolny grill
Nagrewanie 7

40 280
fenmoobiegism

Fookan

Nagrzewanie 40-220
dolne
cighle

P
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N
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7y temperatur " (i wyzszel, plec
cule na max, 2 godziny,

o
o

&

=

Ze wzgleddw bezpieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
odnosne symbole.

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, Iub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

]

J

Nawet jesli piekarnik jest wylgczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik

1. Aby zablokowaé sterowanie dotykowe, dotknij
przycisku @ na ponad 2 sekundy.

» Po wigczeniu piekarnika pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,

mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakonczenia,

oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wytaczy sig automatycznie po 20
sekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie
ybierze sig zadnych jego ustawien.

Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcije

odpowiednig do dania, recznie kontrolujgc czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc klawiszy A/~
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3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

6. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

7. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz " H, aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ’

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajgc ponownie klawisz .

» Piekarnik koficzy pieczenie i na wySwietlaczu

pojawia sie symbol H.

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytgczy¢, jesli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku @, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc klawiszy AV~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funkocji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN
Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

6. Do?/kaj (9, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
[ aby ustawié czas pieczenia.
7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc klawiszy A/~ i

potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (.
» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol P
wy$wietlac sie bedzie ciggle.



8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz # 11, aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do nastawionej

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakonczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuie te

temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewngtrznej

zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do

ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function

[Funkcja] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na p6zniejsza

godzine:

Piekarnik wtgczy i wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec

pieczenia na pozniejszg godzing, recznie kontrolujgc

czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L/, aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcje, dotykajgc klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funkcji aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku T.

» Zamiga symbol T.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
ANV

5. Potwuardz ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz T

6. ?/kaj @ az na wyswietlaczu pojawi sie symbol

aby ustawi¢ czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A~/~v7 i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (2

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol

wy$wietla¢ fe%bgdzie ciggle.

8. Dotykaj ‘.=, az na wyswietlaczu pojawi sige symbol
-)l 0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskéw
AN i potwierd? ustawienie, dotykajgc klawisz

"

no

» Po ustawieniu korica czasu pieczenia symbol =
wy$wietlac sie bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia iljego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz > , aby
rozpoczaé pieczenie. Na wySwietlaczu pojawi sie
symbol
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujgc czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
kiedy temperatura bedzie sie zblizata do ustawione;
wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy
pieczenie.

Jesli po ustawieniu cheesz anulowac tylko

0 czas pieczenia lub czas pieczenia i koniec
czasu pieczenia, musisz zresetowac czas
pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)

Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby
szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach
rozmrazania, utrzymywania w cieple i
czyszczenia. W razie przerwy w zasilaniu
ustawienia funkcji Booster kasuija sie.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego konca dotknij klawisz =

» Symbol | bedzie wyswietlat sie przez caty czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkciji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz -:@, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =B znika. Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.
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Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. E%otykaj & azna wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Nacisnij ~~, aby aktywowac blokade przyciskéw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac

Po zalaczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w

asilaniu blokada przyciskow nie kasuje sie.

W celu wytagczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj £}, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
®

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,0n” [Zat].
2. Wy’chz blokade przyciskdw, naciskajgc klawisz

» Po wy’chzemu blokady przyciskéw pojawi sie ,,OFF”.
Potwierdz, dotykajqc B,

@:O zataczeniu blokady przyciskow przyciski

piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w

asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuja sie.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku

mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub

przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.

Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad

przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w

piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie

nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

1, %otykaj £, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy ~~ / ~v.

» Symbol a) bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli si¢ biezgca godzina.
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Anulowanie alarmu
1. Aby wytaczyé alarm, dotykaj (, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol
2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ~v, az wyswietli sie
00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sig krotszy z nich.

Zmiana biezacej godziny

1. Raz po raz dotykaj ® azna wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.

2. Dotknij klawiszy .~ / ~v, aby ustawi¢ godzine.

3. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu ®i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostaja skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna

nastawic¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (), az na wyswietlaczu
pojawi sig 'VOL".

2. Naciskajac klawisze A / ~ ustaw jeden z
dzwigkéw LO, L1 lub L2,

3. Naciénij Klawisz (2 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosm (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (& azna wyswietlaczu
pojawi sie ‘'LP".

2. Naciskajac klawisze A~ /s wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naciénij Klawisz () i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie

gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg

drzwiczki, lampka pali sig (ON) ciggle.

Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci

(Standby) i w trakcie pracy otwarte sg drzwiczki,

lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach

gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sie ktdregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy oraz%ﬂ) lampka zapala si¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

o



Zegar jako programator alarmu Tabela czasdw pieczenia
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu. Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.
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Pizs"
Stek wotowy/ Jedna blacha 25 min. 250/max 100
pleczen wolowa nastepnie 180 ...
190
Zaplokaika nast pme 190
naste pme 190

Pleczone kit Jedna blacha 150 2500ax 8070
nastepnie 180
190
Jedna blacha 2 15 min. 250/max 55...65
"'”'”' nastepnie 1680 ...
190
Indic (5 5 k) JednaBlacha ;& 25 min 2h0/max 150 210
nastepme 180
Jedna blacha 25 rmn 250/rnax 150... 210
nastepnie 180 ...
190
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Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
lgrubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.
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Gotowanie powolne/Nagrzewanie wentylatorowe
Eco Fan

» Y0 rozpoczeciu pieczenia w trybie Gotowanie
powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
nie nalezy zmieniad temperatury pieczenia.
=
otowanla ok., w min.
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Podgrzews] przez 6-7 minudt

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Gotowanie powolne/Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan.
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Biale/czerwone mieso trzeba obracac na patelni przed pieczeniem az sie zagotuje.
Fasole przed pieczeniem nalezy gotowac przez 30 minut. Mozna bezposrednio uzyé fasoli z puszki.

Proviavele patolni pokivw

Wskazowki do pieczenia ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

1 poprawia wydainose simazenia,

rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywkg zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

Jedli potrawa warzywna nie udusita sie, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty pieczenia (funkcja

Surf):

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnairz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta .

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby .
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie

Dzigki uzyskiwanemu przy pomocy tej funkcji
réwnomiernemu rozktadowi ciepta wypieki z
gesteqo ciasta, takie jak stodkie buteczki, ciasto
w papierze, ciasteczka lub herbatniki mozna piec
réwnoczesnie na 1, 2 lub 3 blachach.

Wypieki z ciasta wilgotnego, takie jak placek i
tarta z jabtkami mozne piec réwnoczesnie na 2
blachach.
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e Pieczenie duzych ilosci potraw 0 znacznej
zawarto$ci ciasta wilgotnego lub drozdzowego na
jednej blasze poprawi rezultat pieczenia. Dzigki
funkcii tej, ktdrej nie maja piekarniki
konwencjonalne,uzyskuje sig bardziej jednorodne
pieczenie duzych ilosci potraw, ktére rosng, gdy
gorace powietrze naptywa takze ze Scian
bocznych.

e Dzieki pieczeniu na wielu blachach, kidre
umozliwia ta funkcja, oszczedza sig czas i
energie i uzyskuje znakomite rezultaty pieczenia.

Jak obstugiwac grill

0STRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Wiaczanie grilla

1. Po dotknigciu przycisku @, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ), aby wybra¢ potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funkcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz , aby rozpocza¢ grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol .

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc

ponownie Klawisz )
» Piekarnik koficzy grillowanie i na wySwietlaczu

pojawia sie symbol H.

Wytaczania grilla

1. Aby zamkngC piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

A\

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta

7ywnos¢ moze sie zapalic.

Czas grillowania

Szycle  kurczeka . 45 25..35 min

. Pogjom |

2. 30 mn
Rolll e %

.. ...

Opickanie chisba 4 1  tomn |

zaleznie od grubosel
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

» Nrewne dstergenty lub srodki czyszczace moga
1 uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie kamienia do wypieku pizzy - topatki do

pizzy

e Nie myj kamienia do wypieku pizzy i topatki do

pizzy w zmywarce do naczyn, pod wodg z kranu,

ani zanurzajac je w wodzie.

e (zysc je Sciereczkg namoczong w detergencie i
wytrzyj wilgotng Sciereczkg.
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Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do

czyszczenia panelu sterowania.

Mozesz uszkodzié panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciane boczng

1. Wyjmij kotek (1) stelazu bocznego wyciggajac go
w kierunku wskazanym strzatkg razem ze Sciankg
b ktorej jest It

2. Catkiem wyjmij stelaz i Scianke boczng ciggnac je
do siebie.

3. Wyciggna¢ boczne stelaze z otwordw (2) w
Sciankach piekarnika.

4. Stelaz boczny i Sciang boczng czysci sie migkka
Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z mydiem w
plynie, | wyciera suchg Sciereczkg.

5. Wiz stelaz weiskajgc go do otwordw (2) z tytu
Scianki boczngj.

Jesli masz Flexi funkcii teleskopowej
produktu; jest jeden otwdr na tylnej
Scianie bocznej surfowania. Umiescié
stojak boczny pociggajac do otworu.

6. Zablokuj stelaz w $ciance bocznej ciggnac za
kotek (1) stelazu w kierunku wskazanym strzatkg.




7. \Whoz stelaz i zespot Scianki bocznej na migjsce
wsadzajgc kotki (3) w otwory w Sciance tylnej, jak
pokazano na rysunku.

8. Wioz kotek (1) w stelazu na miejsce, jak pokazano
na rysunku.

Sprawdz, czy stelaz i Scianka boczna
ostaty prawidtowo wiozone.

Sciany katalityczne
Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne, wnetrza
piekarnika mogg by¢ pokryte emalig katalityczng.

Tych katalitycznych scian piekarnika nie trzeba czyscic.

Porowata powierzchnia tych scian czysci sie sama

pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tiuzczu (na pare

i dwutlenek wegla).

Czyszczenie sufitu piekarnika

Grill skiada sig do czyszczenia sufitu piekarnika.

1. Sruby mocujace w grillu poluznia sig Srubokretem
lub monet:

Grill ztozy sig. Pozostaje zakotwiczony w
suficie piekarnika.

2. Sufit piekarnika czy$ci sie wilgotng Sciereczka.

3. Z powrotem rozt6z grill i zakré Sruby mocujgce
Srubokretem lub moneta.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Szyba w drzwiczkach przednich powleczona

jest fatwym do czyszczenia materiatem. Nie

uzywaj ostrych iszorstkich Srodkéw
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy wybielaczy do
czyszczenia szyby w drzwiczkach przednich,
poniewaz moga porysowaé jej powierzchnig.
Moze to uszkodzic powtoke.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik
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; 1 2 3

3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby

uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

meki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

Otworz drzwiczki

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa
Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong
na gomg sekcje przednich drzwiczek.

30/PL

4 123

1 Szyba wewngtrzna

2 Szyba wewngtrzna

3 Szyba zewnetrzna

4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

watc’)rz te czynnos¢, aby wyjgc szybe wewnetrzng (2).

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wtéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej.




Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

>

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktdrych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

CIOMS

* Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
1 ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdjac.

na nowa.
4. Zatdz szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz
Czyszczenie piekarnika, strona 28.

Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

Wyjmij lampke z piekarnika i wymien jg na nowg.
Zatoz szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.

oA~ w
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Rozwigzywanie probleméw

alnym zjawiskiem. >>> 1o nie jest awaria.
rzy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychac metaliczne odglosy.

. Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Pokretio funkeji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Jesli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.

32/PL



WARUNKI GWARANCH BEKO §.4,

BEKC spofia akoyina z steduibag w Warszavde (02-819), przy ulicy Pulawskiej 3686, wpisana do rejestry
przedsieblorcdw prowadzonego preez Sad Rejonowy dia must. Werszawy w Warszawis, Xl Wydzigh
Gospodarczy Krajowegs Rejestry Sadowegn, pod numersr DUIGGTB147 {dalej: . BERD") udziela
gwarancj jakoscl {dalel Gwarancia”) na wprowadzone preez BEKO do obrotu na terenie Polski produkly
marki BERD {dalej: Lreadeenia™ osobom, kidre nabwly e produkly (Usytkownik™} na nastepulacych
warurkach:

1. ZAKRES OCHRONY,

1. BEKD gwarantule, 2e Urzadeenie zakupione przez UZzytkownika jest wolng od wad produboyinych ub
materistowych, powstatych z prayozyn thwdgoych w tym Urzagdzeniu {dale): Wada™), kidre ujawnig sig w
ciagu terminu okredlonegn w ozedct . nintejszych Warunkdw Gwarancii (dalsh ,Oless Gwarancyiny’}.

2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakele Okresu Gwarancyjnege, zostanie ona usunigta na koset
BEKO w sposdb uzalezniony od wiadchywodci wady, na zesadach | w zakreste okreslonyns w ninigjszych
Warunkach Gwarancj,

3. BEKO zobowigzuje sie do usunigcia Wady poprzez dokonanie nieodplatnel napravwy ub wymiany
Lrzadzenia, bad?Z te2 rekinmadia zgioszona na podstawie ninfeiszyeh Warunkdw Gwarancii zostanie
roxpoznana w inny sposth uzgodniory przez BEKQG | Ukytkownika.

4, Udzislons gwarancia jest wazna ng lerytorium Reeczypospolite] Polskiel

# CZAS TRWANIA GWARANCGH,

1. Okres Gwarancyiny wynost 24 miesigee iceae od daty zakupu Urzadrenia przez plerwszege Uzytkovwnika,
z zastrzeteniem wynikajacym z punkiy 2 poniel.

2. Udzielona gwarancia nie obejmuje Ursadzed zakupionyehs pdénie] nik 38 niesiguy liczas od daty produkeji
Urzagzenis zgodnie z numerem senginym znajdujgoym sig na tabliczee znamionowsi Urzgdeenia,

. PROCEDURA ZGLOBZENIA REKLAMACYINEGO,

1. Wady Uregrizenta ujswnions w Okresie Gwarancyinym beda usuwane pod warinkiem przadstawienis
przez Uiytkownika dowedu zakupu tege Urzadzenia zawlersjgoego oznaczenia niezbadne do jego
idantyfikac { model, date zakupul.

2. W preypadku zgloszenta wad Urzadeen, kidre wymagaia fachowe] instalact do sleci sisklryeene) lub

jast od przedstawienia przes Ubytkownika dowodu, na kidrym widnisla dane instalaloers oraz jego numer
uprawnien elekirycznych lub gazowych.

3. Uprawnienia wynikgjace 2 nirgeiszych Warunkow Gwaranali moga byé arealizowane przex Uzytkownika
wylgcznie w Auforyzowanych Punklach Serwisowych BERO {dals) ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgloszenia na infolinll BEKO pod numerem lelefonue 282 50 14 14, Lista wazystideh lokatizac) Serwisy
dostepna jest na stronie internelowe] BEKO www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowe] powinne byé udostepnione do naprawy przez Ukytkowniba lub
Sprzadawcg w spossb urnoZliwigiacy preysiapienis do jego naprawy preez pracownikdw Serwisy Beko.

5. Wady Urzgdzenia bedg usunigte w terminie 21 doi od daty zgloszenis Wady na Infolinil BERD.

8, Jedel zesc ramisnna wymisniana w ramaach uprawnieht wynikajacych 2 ninfejszych Warunkéw
Gwaranc Ureadzenia jest sprowadzana x 2agranicy, termin naprawy, o kdrym mowa w punkcie §
powyzed, moke ulpr wydluZaeniy jednak, nie wigee] nik do 30 dni livzge odpowiednio od daty zgloszenia
Wady na infolinit BEKO. BEKO zastrzega, Yo w wyigtkowych przypadiach, gdy Wada nie wplyws na
funkejonowante Urzadeenia, dopuszezalng jest przakroczante terminy 30 dol opisanego w zdaniy
poprzedzajasym, jednak rie wigoej niz o 30 kolejnych dni. Informacie o spodaiewanych terminach
napraw dostepne sg na infolini BERKG pod numerem 22 260 14 14,



7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
b. uzytkowanie w warunkach indywiduainego gospodarstwa domowego.
c. stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
d. brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
e. brak ingerencji w tabliczke znamionowg z numerem seryjnym Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:
a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;
b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wlasnym zakresie | na swéj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzgdzenia gazowego (w tym ustawienia ptomienia oszczednosciowego palnikéw,
wymiana dysz itp.);
c. usterek powstatych w wyniku nieprawidiowego lub niewtadciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére majg wptyw na niewtaéciwe dziatanie Urzadzenia, | ktoére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpowiednimi Poiskimi Normami i innych niz
wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;
d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktérych
zalicza si¢ w szczegoéinosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instatacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sig
zanieczyszczen iub ciat obcych do Urzadzenia.
e. elementéw ze szkia oraz plastiku;
f. odbarwien Urzgdzenia lub poszczegolinych jego czesci;
g. usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej, niezgodnego
z Instrukcjg Obsiugi Urzgdzenia tub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie
meblowej okreslonymi przez Producenta;
h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktore sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okre$lonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
os$wiadcza, Ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisow o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na podstawie

Kodeksu cywilnego.






Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

e Ule 8-aastased lapsed ja fiilsilise, Elektriohutus

meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid ja
osad.

e Paigaldus- ja remonttood tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.
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Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib hendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust lahutada.
Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik



ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Kasutage ainult Ghendusjuhet,
mis vastab tabelile “Tehnilised
andmed”.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakulge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning lihise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

Seade ja selle valispinnad
muutuvad kasutamise kaigus
tuliseks. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.
Arge asetage kipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
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Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

e Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

e Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

e Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele
Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele Oigesti.
LUkake traatrest voi
kipsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

e Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
moranenud.

e Uksekaepide ei ole mdeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
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kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku véi panni &dre
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettendhtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

Enne lambipirni vahetamist
veenduge, et seade on valja
|ulitatud — muidu voite saada
elektriloogi.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.



e Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kiitmiseks.

e Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kdepidemete kiilge) ja
Kitmiseks.

e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e Ligipaasetavad osad voivad
kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e Flektriseadmed on lastele ohtlikud.

Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu
voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.

7/ET



A Uidine teave

Ulevaade

[ N N

Juhtpaneel
Traatrest
Kandik
Kaepide
Uk

Tuli

© 0 N ®

Riiuli asendid

5
|

Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)

Ulemine kuumutuselement

S
.1
]
l

@

S0 S R SR W ooccoooansosoon .P

420

p 3

EéE? gn

o N O O A~ W N —

l | |
| i !
12 11 10 9 8
Sisse-/valjalllitusklahv

Funktsiooninait

Praeguse kellaaja naidu vali

Ahju sisetemperatuuri tahis

Temperatuurindidu vali

Kiipsetamise alustamise/lopetamise klahv

Temperatuuriseade klahv

Véimenduse tahis (kiire eelkuumutus)

Plussklahv

Miinusklahv

Seadistusklahv

Funkisioonindidikule naasmise klahv

O
~N =0




Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

1.
2

Kasutusjuhend

Ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

Siigav ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumiseks.

Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks Kiipsiste ja
biskiitide valmistamiseks.

Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.

Traatrest

Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.

Véike traatrest

Asetatakse grillimise ajal tilkuva rasva
kogumiseks kilpsetusplaadile (kui kuulub
komplekti).

Pitsakivi ja -labidas

Kasutatakse kiviahjus kiipsetatavate
taignatoodete (pitsa, leib ja lahmajoun)
valmistamiseks.
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Tehnilised andmed

Valismootmed (kdrgus/laius/stigavus) 595 mm/594 mm/567 mm

Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiathususe klass médratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** it Paigaldamine, Ik 11.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vartused varieeruda
apselt kokku langeda. i

K hendi dud ioonised asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
masutusw endis toodud joonised on t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrististeemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei

ole defekte. Defektide esinemisel drge laske

toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist
Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus
mildavate kdogikappidega. Seadme ning kdogiseinte

ja -madbli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav

vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(véhemalt 100 °C).

e KoOdgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega

stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.

Kui tootel on traadist sangad, likake need
parast toote nihutamist tagasi killgseintesse.
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*

min kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie

. PR . ettevote ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
Palgaldamm_e 1‘? Uhenqa.l.mne ) kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult

vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele. maanduseta.
Elektriiihendused
Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega kaitse (vt "Tehniliste
andmete" tabelit). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
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OHT:

Toote vdivad vooluvdrku Gihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Unhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.

e Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile margitud andmetele. Tidbisildi
vaatamiseks avage eesuks.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete

tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elekiritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine
1. Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet, tuleb
sellega ihendada toitejuhe, mis valitakse tabelist
(Tehnilised andmed, Ik 10) vastavalt teie kodus
olevale elektrististeemile, jargides (ihendusskeemil
toodud juhiseid.
Kui toitevoolu koiki poolusi ei ole vdimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks
jadkvoolukatkestit.

2. Avage kruvikeeraja abil klemmikarbi kaas.

3. Pange toitejuhe labi juhtmeklambri terminali all ja
kinnitage see juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pohiseadme kiilge.

4. Uhendage juhtmed kaasasoleva diagrammi abil.

KLEMMIPLOKK

SININE

e H15)])

ROHELINE/KOLLANE ||

5. Pérast juntmete dhendamist sulgege klemmikarbi
kaas.
6. Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu vastu

toodet, ning véltige selle surumist toote ja seina
vahele.

| TOITEJUHE

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe olla
pikem kui 2 meetrit.

Toote paigaldamine

1. Likake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides Uhtlasi toitejuntme vigastamist ja
muljumist.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
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Jahutusventilaatoriga toodete puhul

1 Jahutusventilaator
2 Juhtpaneel
3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator té6tab pérast ahju
dljalilitamist veel umbes 20—-30 minutit.
Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju

programmeeritud taimerit, liilitub kiipsetusaja
|6ppedes koos kaigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.
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Loppkontroll
1. Uhendage toitejuhe vooluvdrku ja lllitage toote
kaitse sisse.

2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks

kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse

sisekljele papiriba, mis oleks

kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks

kiilgseinte kiilge.

Arge kasutage toote tstmiseks vdi liigutamiseks

ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

*  Saate sdasta energiat, kui lilitate ahju valja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist

avamist. Ules.
Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine
1 3 4 5 6
| —— |
5 I | o t
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Sisse-/valjalllitusklahv

Funktsiooninait

Praeguse kellaaja naidu vali

Ahju sisetemperatuuri tahis

Temperatuurindidu vali

Kiipsetamise alustamise/I6petamise klahv

Temperatuuriseade klahv

Véimenduse tahis (kiire eelkuumutus)

Plussklahv

Miinusklahv

Seadistusklahv

Funkisioonindidikule naasmise klahv
Ahju esmakordsel kasutamisel siittib tahis (5,
puudutage tunnivaartuse seadmiseks klahve
AN
2. Véaartuse kinnitamiseks puudutage stimbolit @ja

oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma thtki klahvi
puudutamata.
Kui kellaaega ei sisestata, hakkab kell kdima
mkella 12:00-st. Tahis(® siittib, et anda mérku
sellest, et kellaaeg on madramata. Kohe kui

kellaaeg on méaaratud, tahis kustub.
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Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi
1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
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2. Sulgege ahjuuks. 3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt

3. Valige staatiline asend. Kuidas grilli kasutada, Ik 25.

4. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt 4. Laske ahjul té6tada umbes 30 minutit.
Elektriahju kasutamine, Ik 18. 5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 25.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.
6. Lilitage ahi vélia, vt Flektriahju kasutamine, Ik 18, 9

Grillahi

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat

[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja. eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
2. Sulgege ahjuuks. tekkiva suitsu ja [6hna sissehingamist.
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B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
oode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sisselllitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega koogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatrest voi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.

Noéuandeid pitsakivi kasutamiseks
1. Asetage pitsakivi enne ahju tédlepanekut
traatrestile, lapik killg suunaga ette.

2. Valige pitsafunktsioon.

3. Seadke temperatuur maksimumvaartusele.
Oodake umbes 25-30 minutit, kuni kivi kuumaks
laheb.

4. Pérast eelkuumutusaja moodumist seadke
temperatuur vaartusele 200°C/310°C ja asetage
valmistatav toit pitsalabida abil pitsakivile (kivile ei
tohi asetada killmutatud toiduaineid). Kipsetage
10-15 (200°C) / 4-5 (310°C) minutit.

5. Kui roog on valmis, votke see pitsalabida abil

ahjust vélja. Laske pitsakivil ahjus maha jahtuda.

\rge asetage pitsakivi eelkuumutatud
ahju.

rge asetage ahjus soojendatud
pitsakivile kiilmutatud pitsat.

Arge votke pitsakivi parast kiipsetamist
vélja ega asetage tulist pitsakivi niiskele
voi killmale pinnale. Vastasel korral voib
see moraneda.

Pitsakivi tuleb hoida niiskuse eest!
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Elektriahju kasutamine

Elektriahju véljaliilitamine

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge liikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde

a fikseerige see ukse abil.

- N W OO

Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote stisteemist.

1.

Ulemine ja alumine kuumutus

Toitu kuumutatakse korraga nii pealt kui ka alt.
Sobib néiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade valmistamiseks.
Kasutage kiipsetamiseks korraga ainult tinte
panni.

Né&idikul on kirjas sobiv riiulivahe.
Alumine/iilemine kuumutus koos
ventilaatoriga

Alumise ja tilemise kuumuti poolt kdetud dhk
kandub ventilaatori toimel kiiresti ja tihtlaselt (ile
terve ahju. Kasutage kiipsetamiseks korraga Uhte
panni.

Surf-funktsioon
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Ventilaatorkuumuti poolt kdetud dhk kandub
ventilaatori toimel Kiiresti ja Gihtlaselt Ule terve
ahju. Sobib toidu kiipsetamiseks erinevates
riiulivahedes ja enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Voimaldab kilpsetada mitme panniga.
"3D" funktsioon

Téo6tavad dlemine kuumutus, alumine kuumutus
ja ventilaatorkuumutus. Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 14bi. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult hte panni.
Pitsafunktsioon

@,

Téo6tavad alumine kuumutus ja
ventilaatorkuumutus. Sobib pitsa kiipsetamiseks.
Taisgrill + ventilaator

{ i |

L /
F /
L

|

Téisgrilli poolt kdetud 6hk kandub ventilaatori
toimel véga kiiresti Gle terve ahju. See sobib
suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Téisgrill

Too6tab suur grill ahju laes. See sobib suure

hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur maksimumtasemele.



e Pérast poolt grillimisaega podrake toitu.
8. Gril

B

Tootab ainult alumine kittekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu pruunistamiseks altpoolt.

Tootab véike grill ahju laes. Sobib grillimiseks ja 11.  Soojas hoidmine
vormiroogade valmistamiseks. r )

e Pange véiksed vGi keskmise suurusega 7
portsjonid grillimiseks Gige riiuli asendiga @
)
Kasutatakse toidu hoidmiseks

grilli alla.
e Seadke temperatuur maksimumtasemele.

serveerimistemperatuuril pika aja véltel.
12. Kasutamine ventilaatoriga

{ i i |

e Pérast poolt grillimisaega pddrake toitu.
9. Aeglane kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus

/
/

{ i i |

&3

Seda funktsiooni saate kasutada energia
s&éstmiseks ventilaatorkuumutuse asemel 160—
220 °C temperatuurivahemikus. Kilpsetusaeg
pikeneb monevorra.
Selle funktsiooniga seotud kiipsetusajad on kirjas
tabelis "Aeglane kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus".

10.  Alumine kuumutus

Ahju juhtseadme kasutamine

Ahju ei kuumutata. Todtab ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib kiilmutatud peenestatud
toidu aeglaseks sulatamiseks toatemperatuurini
ja kiipsetatud toidu jahutamiseks.

3 4 5 6
— |
O e
S Y | P
Pt 1
HAaoRd@ + a0l
v~ s ]
| i l |
i i i i
12 11 10 9 8 7
1 Sisse-/valjalllitusklahv 9 Plussklahv
2 Funktsiooninait 10 Miinusklahv
3 Praeguse kellaaja naidu vali 11 Seadistusklahv
4 Ahju sisetemperatuuri tahis 12 Funkisioonindidikule naasmise klahv
5 Temperatuurindidu vali
6  Kiipsetamise alustamise/IGpetamise Klahv = : Kiipsetusaja tahis
7 Temperatuuriseade klahv =) : Kiipsetusaja 1opu tahis
8 Voimenduse tahis (kiire eelkuumutus) P i - Funktsiooni number
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) . Mérguande tahis
Q) : Kella tahis
» Klahviluku stimbol
: Avatud ukse téhis
=l : Veimenduse tahis (kiire
eelkuumutus)
: Lihatermomeetri tahis
| . Kiipsetamise peatamise tahis
. Kiipsetamise alustamise tahis
Funktsioonitabel:

Funktsioonitabelis esitatakse ahju té6funktsioonid ning

vastavad maksimaalsed ja minimaalsed temperatuurid.

1 2
i
==
i+ OO—t
gz /\ -5
thte m (16
L 7
9 8
Riiuli asendid
Ulemine kuumuti
Grillkuumuti

V6imendus kuumutiga
VGimendus ventilaatoriga
Soojas hoidmine

Alumine kuumuti
Puhastusasend
Kasutamine ventilaatoriga

Funktsioonid varieeruvad olenevalt toote
mudelist!
Funktsioonitabel Soovituslik Temperatuurivahemik
temperatuur | (°C)
0,

kuumutus koos
ventilaatoriga

: Ventilaatoriga suur

OO0 NOO~wWwhN —

40-280
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Aluming kuumutus 40-220

-

eratuurit 280 °© C ja kdrgem, ahi #6tab
max. 2 fundi.

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg kdigis rezimides peale
soojashoidmise 6 tundi. Voolukatkestuse korral

programm tilhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Muudatuste tegemisel vilguvad naidikul
vastavad tahised.

Kellaaega ei saa muuta, kui ahi tootab (ikskoik
millises funktsioonis vGi kui ahi on
programmeeritud poolautomaatseks véi
automaatseks tooks.

Isegi kui ahi pole sisse liilitatud, s(ittib ahju
ukse avamisel ahjutuli.

CHCICHOIC]

Ahju kasutamine

1. Ahju avamiseks hoidke sdrme ligikaudu 2 sekundit
Kahvil (D,

» Pérast ahju sisselilitumist ilmub néidikule esimene

toéfunktsioon. Naidiku selles reZiimis saab seada

kiipsetusaja, kiipsetusaja 16pu ja voimenduse

(kiirkuumutuse) funktsiooni.

Kui naidikul seadeid ei muudeta, IGlitub ahi
automaatselt 20 sekundi jooksul valja.

©]

Manuaalne kiipsetusreziim temperatuuri ja
téofunktsiooni seadmisega

Saate kilpsetamiseks valida temperatuuri ja roa jaoks
sobiva to6funktsiooni ning juhtida kiipsetamist késitsi
ilma kiipsetamise kestust mééramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu CD puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades Klahve A/~

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis Cvilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. }jinnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Pénge toit ahju.



7. Kui temperatuur ja tédfunktsioon sobivad,
puudutage kiipsetamise alustamiseks klahvi } ”

Naidikule ilmub tahis .
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.
Sisetemperatuuri tahise koik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
8. Kui kiipsetusaega pole seatud, ei liilitu ahi
manuaalse kiipsetusreziimi t6ttu automaatselt
vélja. Klipsetamise I6petamiseks puudutage uuesti

kahvi P |

» Ahi [6petab kilpsetamise ja néidikule iimub tais Il
9. Ahju sulgemiseks hoidke sérme ligikaudu 2

sekundit nupul @
Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga
Ahju valjalllitamise tagamiseks saate valida roa jaoks
sobiva temperatuuri ja toéfunktsiooni ning juhtida
kiipsetamist késitsi ilma kiipsetamise kestust
méadramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades Klahve A/~

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. ginnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi ®), kuni kiipsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis 1.

7. Maérake kipsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevéartus, puudutades klahvi ®,

» Kui kiipsetusaeg on méératud, kuvatakse tahis (el

naidikul pisivalt.

8. Pange toit ahju.

9. Kui temperatuur, td6funktsioon ja kiipsetusaeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks

Kahvi P || Nidikute iimub tanis P
» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning j&4b sellele
temperatuurile kuni valitud kilpsetusaja 16puni.
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini. Ahi ja&b
méadratud kiipsetusaja [6puni sellele temperatuurile.
Sisetemperatuuri tahise koik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.

10. Kui kilpsetamine on Idppenud, kolab helisignaal ja
néidikule ilmub teade "End" (LOpp).

11. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
Klahvi.

» Helisignaal vaikib ja ahi Idpetab automaatselt

todtamise.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Ahju to6tamise ja automaatse véljallilitamise

tagamiseks saate madrata roa jaoks sobiva

temperatuuri ja téfunktsiooni, kiipsetusaja ja selle

hilisema Ipetamisaja ning juhtida kiipsetamist késitsi

ilma kiipsetamise kestust mééramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu (D puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades Klahve A/~

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis Cvilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. l<innitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi (2, kuni kilpsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis 11

7. Maérake kipsetusaeg, puudutades klahve /\,/\v
ja kinnitage seadevaartus, puudutades klahvi (2,

» Kui kiipsetusaeg on méératud, kuvatakse tahis (el

naidikul pisivalt.

8. Puudutage klahvi ), kuni kilpsetusaja I5pu kohta
kuvatakse naidikul tanis =

9. Méérake kilpsetusaeg, puudutades nuppe A/~
ja kinnitage seadevéartus, puudutades klahvi ®.

» Kui kiipsetusaja [0pp on maératud, kuvatakse téhis

A naidikul pisivalt.

10. Pange toit ahju.

11. Kui temperatuur, toéfunktsioon, kiipsetusaeg ja
kiipsetusaja [6pp sobivad, puudutage kiipsetamise

alustamiseks Kahvi P || Naiaikute iimub tanis P>
» Ahju taimer arvutab automaatselt vélja kilpsetamise
algusaja, lahutades kiipsetusaja 10pust kiipsetusaja.
Kiipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud
tdéreziim ning ahi soojeneb maaratud temperatuurini.
Ahi jaih médratud kipsetusaja I6puni sellele
temperatuurile. Sisetemperatuuri tahise kdik astmed
sittivad, kui sisetemperatuur saavutab maératud
temperatuuri. Funktsioonindidikule ilmuvad taiendavad
aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik asend.
12. Kui kilpsetamine on Idppenud, kolab helisignaal ja

néidikule ilmub teade "End" (LOpp).
13. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist

Klahvi.
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» Helisignaal vaikib ja ahi Idpetab automaatselt
todtamise.

Kui soovite tlihistada kiipsetusaja voi
kiipsetusaja koos selle [6puga péarast nende
seadistamist, peate nullima kiipsetusaja.

Véimenduse (kiire eelkuumutuse) seadistamine
Et ahi saavutaks soovitud temperatuuri kiiremini, vdite
kasutada véimenduse (kiire eelkuumutuse) funktsiooni.

Gimenduse funktsiooni ei saa valida sulatus-
\6konoomne ventilaatorkuumutus ,
soojashoidmise ega puhastusreziimis.

Voolukatkestuse korral véimenduse seadistus
tihistatakse.

1. Puudutage pérast temperatuuri, té6funktsiooni,
kiipsetusaja ja selle [0pu mé&aramist klahvi =B,

» Naidikul kuvatakse pusivalt tahis =0 ja vdimendus

(kiire eelkuumutus) lilitub sisse.

» Kui ahi saavutab soovitud temperatuuri, véimenduse

téhis kaob ning ahi jatkab t6dd enne voimendust

valitud funktsioonis.

2. Voimendusfunktsiooni tiihistamiseks puudutage
uuesti Klahvi =B,

» Tahis =B kustub ja vdimendus (kiire eelkuumutus)

[dlitub vélja.

Elektriahju véljaliilitamine

Puudutage ahju véljalllitamiseks klahvi (D

Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada klahviluku funktsiooni

sisselilitamisega.

1. Euudutage Klahvi (2, kuni naidikul kuvatakse tahis

» Naidikule ilmub tahis "OFF" (Valjas).
2. Puudutage Klahviluku sisselllitamiseks klahvi ~\.
» Pérast Klahviluku sisselilitamist ilmub néidikule tahis
,0n" (Sees) ja téhis (% jaab polema. Kinnitamiseks
puudutage Klahvi (9.

Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
msaa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljaliilitamiseks puudutage klahvi

1. Puudutage Klahvi &8, kuni naidikul kuvatakse tahis
®,

» Néidikule iimub tahis "On" (Sees).

2. Klahviluku véljaltlitamiseks vajutage klahvi .

» Pérast klahviluku sisseltlitamist kuvatakse néidikul

};zihis L,OFF* (Vdljas). Kinnitamiseks puudutage klahvi

L
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Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahviluku seadistusi ei tiihistata.

Mérguandekella seadmine

Toote taimerit saab kasutada mérguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kilpsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mgjuta ahju t66d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Néiteks vdite seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pérata. Maaratud aja moéddumisel kélab
taimeri hoiatussignaal.

1. Puudutage klahvi £, kuni néidikul kuvatakse tahis

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Seadke mérguande kestus klahvidega A/~

» Parast médrguande aja seadmist jab tahis £ polema

ja néidikule ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aja [oppemisel hakkab tahis a)
vilkuma ja kblab hoiatussignaal.

Marguande véljaliilitamine

1. Hoiatussignaal kdlab 2 minutit. Hoiatussignaali
vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

» Hoiatussignaal vaigistatakse ning néidikule iimub

praegune kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Méarguande tiihistamiseks puudutage klahvi ®,
kuni naidikul kuvatakse tahis 2.

2. Hoidke all klahvi s, kuni néidikule ilmub
"00:00".

Naidikul kuvatakse marguande aeg. Kui
korraga on seatud marguande aeg ning
kiipsetusaeg, naidatakse naidikul lihemat
ajavahemikku.

Kellaaja muutmine

1. Puudutage korduvalt klahvi (), kuni naidikul
kuvatakse tahis 5.

2. Puudutage tunnivaértuse seadmiseks klahve
AN )

3. Vaértuse kinnitamiseks puudutage stimbolit @ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma thtki klahvi
puudutamata.

oolukatkestuse korral kellaaja seaded
kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada. Kui
ahi tootab mis tahes funktsioonis, siis
kellaaega muuta ei saa.




Helitugevuse reguleerimine

1. Kui ahi on ootereziimis, puudutage korduvalt
Klahvi C, kuni naidikul kuvatakse tahis 'VOL'.

2. Vajutage klahve A/~ et seada ks
jargmistest toonidest; LO, L1 v6i L2.

3. Seadevadrtuse kinnitamiseks vajutage klahvi ®j ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi

. buudutamata.

Okoreziimi mérgutule seadevéaértuse muutmine

1. Kui ahi on ootereZiimis, puudutage korduvalt
Klahvi €, kuni naidikul kuvatakse tahis 'LP".

2. Vajutage klahve .\ /v, et seada valik On (sees)
vdi ECO (6ko).

3. Seadevadrtuse kinnitamiseks vajutage klahvi @ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

Kiipsetusaegade tabel

4. Kui ootereZiimis voi ahju tétamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevadrtus on ON (sees), siis jadb
mérgutuli plsivalt pblema.

5. Kui ootereZiimis voi ahju tétamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevaartus on ECO (6ko), siis
mérgutuli stittib ja seejérel kustub 15 sekundi
pérast.

Kui ahju té6tamise ajal puudutatakse mis tahes klahvi

(v.a klahvid jasﬂ), siis mérgutuli stittib ja seejérel

kustub 15 sekundi parast.

Kella kasutamine marguande funktsioonis

Mérguandekella funktsioon ei mgjuta ahju t66d. Seda

kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks vdib seda

kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes

Umber pdorata. Marguandekell hakkab helisema, kui

etteantud aeg on 14bi.

Kiipsetamine ja rostimine

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

9 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

Plaatide arv (tepsi - Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
adeti ligikaudne, min

ECEEEZE sE s s

T

Biifsteek (suur tikk)
/ praad

25 min 250/max

Uks plaat
seejérel 180 ... 190
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25 min 250/max

15 min 250/max

Uks plaat D 2 i 55.. 65

25 min 250/max 150 ... 210

T e R e e

Aeglane kiipsetamine/Okonoomne
ventilaatorsoojendus

Arge muutke kiipsetustemperatuuri, kui seade
on alustanud t60d Aeglane
kiipsetamine/Okonoomne ventilaatorsoojendus

reziimis.

Arge avage ust, kui seade toétab Aeglane
kiipsetamine/Okonoomne ventilaatorsoojendus
reziimis.

= e e EeE e
I T e e e
wats 11w | ol | 2 | @ | wow

witoms | 1ee | o] [ o [ w | .

Noéuandeid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.
Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.
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Noéuandeid kiipsetiste tegemiseks

Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.
Kui klipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.



Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kdogivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Optimaalse tulemuse saavutamiseks (surf-

funktsioon):

e Paksust taignast kiipsetisi (nt saiad, keeksid,
kipsised, biskviidid) saab korraga kilpsetada 1,
2 vBi 3 ahjuplaadiga tnu kuumuse (ihtlasele
jaotumisele, mida see funktsioon vdimaldab.

e Vedelamast taignast kiipsetisi (nt dunakook voi
pirukas) saab korraga kiipsetada 2 ahjuplaadiga.

e Rohkelt vedelikku voi parmitaignat sisaldavad
suuremahulised kiipsetised tulevad paremad, kui
kasutada korraga ainult tihte kiipsetusplaati.
Suuremahulised toidud kiipsevad tihtlasemalt
l&bi ja kerkivad ténu kilgseintest tulevale
kuumale Bhule — tavalistel ahjudel seda
funktsiooni €i ole.

e Kuna see funktsioon voimaldab kasutada
kiipsetamiseks korraga mitut plaati, sdéstate
aega ja vaeva ning saate ideaalse tulemuse.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grillimine elektrigrilliga

Viilutatud kana

Grilli sisseliilitamine

1. Pérast ahju avamiseks nupu (D puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Soovitud grillifunktsiooni valimiseks puudutage
klahve A/

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis Cvilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. l<innitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Kui temperatuur ja tédfunktsioon sobivad,
puudutage grillimise alustamiseks klahvi } "

Naidikule ilmub tahis .
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.
Sisetemperatuuri tahise koik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
7. Grillimise 16petamiseks puudutage uuesti nuppu

» Ahi 16petab grillimise ja naidikule fimub tahis |l

Grilli véljaliilitamine

1. Ahju sulgemiseks hoidke sdrme ligikaudu 2

sekundit nupul \.L/,

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.
Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
s(ittida.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

25,35 min.

%. 30 min”
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastades ahju
nuppe.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pitsakivi ja -labida puhastamine

e  Pitsalabidat ja pitsakivi ei tohi pesta
nbudepesumasinas ega kraani all ning ei tohi
leotada vees.

e Puhastage ndudepesuvahendisse kastetud lapiga
ja pihkige dle niiske lapiga.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
segjérel plihkige need kuivaks.
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Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

1. Eemaldage killieraami varras (1), témmates raami
koos selle kiilge kinnitatud kiilgseinaga noole
suunas.

2. Votke killjeraam ja kiilgsein vélja, tbmmates neid
enda suunas.

3. Témmake Kiiljeraam ahju seinas olevatest avadest
(2) vélja.

4. Kasutage kiljeraami ja kiilgseina puhastamiseks
sooja vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet
lappi vdi kdsna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

5. Asetage kiiljeraam kohale, tommates selle

kiilgseina tagaosas olevatesse avadesse (2).

-2

Kui teil on flexi teleskoop funktsioon oma
oodet; seal on (ks auk tagakiiljel surf
pool seina. Aseta pool hammas
tommates, et auk.

6. Kinnitage kiiljeraam kiilgseina kiilge, timmates
kiiljeraami varrast (1) noole suunas.

7. Asetage kiilgsein koos selle kiilge kinnitatud
kiiljeraamiga kohale, tommates vardad (3)




tagaseinas olevatesse avadesse, nagu joonisel
didatud.

8. Asetage kiiljeraami varras (1 kohale, nagu
joonisel ndidatud.

Veenduge, et killjeraam ja kiilgsein on
paigaldatud Gigesti.

Kataliiiitilised seinad

Ahju kiilgseinad vi tagumine sein vdivad seestpoolt
olla kaetud kataliititilise emailiga.

Ahju katalidtilisi seinu ei tohi puhastada. Seinte
poorne pind on isepuhastuv, imedes pritsivat rasva
sisse ning muundades seda (auruks ja
stisihappegaasiks).

Ahju lae puhastamine

Grillielementi on vdimalik ahju lae puhastamiseks vélja
keerata.

1. Keerake grillielemendi kinnituskruvid kruvikeeraja
vOi miindiga lahti.

Grillielement tuleb alla. See jaab otsapidi

2. Puhastage lage niiske lapiga.

ake grillielement tagasi ules ning

i eerake
kinnituskruvid kruvikeeraja v6i miindiga uuesti
kinni.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid

9 abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Eesukse siseklaas on kaetud kergesti
puhastatava materjaliga. Arge kasutage
klaaspinna puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid, metallist
kaabitsaid, kidrimisnuustikuid ega
valgendusaineid, sest need véivad pinda
kriimustada. See voib kattematerjali rikkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.

1 2 3
1 Eesuks
2 Hing
3 Ahi
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1 2 3
3. Liigutage eesust pooles ulatuses.
4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
leemaldamistoiminguid korrata vastupidises

jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Avage ahjuuks.

1 Raam
2 Plastosa

Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.
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4 123

§

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Valimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

.

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel néidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.




Sisemine klaaspaneel (2) tuleb paigaldada plastist

pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) I&hedale.

Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:
Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust

lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

hjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehn///sed andmed, Ik 10. Ahjuvalgusti pirne

saab hankida volitatud teenindusest.

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle

lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt (le

50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

dmmake ahjuvalgusti pirn pesast vélja ja
asendage see uue pirniga.
4. Paigaldage klaaskate tagasi.
Kui ahjul on nelinurkne valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Eemaldage traatrakised, nagu kirjeldatud. Vt Ahju
puhastamine, Ik 26.

Eemaldage klaaskate kruvikeeraja abil.
Tdmmake ahjuvalgusti pirn vélja ja asendage see
uuega.

5. Paigaldage uuesti klaaskate ja seejérel
traatrakised.

W
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Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.
Toode ei todta.

«  VBrgukaitse on rakendunud véi Iabi palenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke, Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e Funktsioon ja/vdi temperatuur on sisestamata. >>> Médrake funktsiooni- ja/Véi temperatuurinupuy/-
klahvi abil funktsioon ja temperatuur.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimlilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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