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DZIEKUJEMY

Gratulujemy zostania cenionym uzytkownikiem MOVA!

Aby poméc Ci szybko rozpoczaé korzystanie i cieszy¢ sie nowym ekspresem do kawy,

oferujemy nastepujace wskazéweki:

1. Przewodnik szybkiego startu: Zawiera podstawowe instrukcje uzytkowania, czyszczenia i
konserwacji.

2. Szczegotowe instrukcje online: Zeskanuj ponizsze kody QR, aby pobraé szczegétowa instrukcje
obstugi, dowiedzie¢ sie wiecej o produkcie, obejrze¢ samouczki dotyczace obstugi oraz uzyskaé
dostep do przewodnikéw wideo dotyczacych przygotowywania napojéw.

Zeskanuj kod QR po prawej stronie, aby uzyska¢ dostep do
szczegotowej instrukcji obstugi, prezentacji produktu, samouczkéw
dotyczacych obstugi oraz filméw instruktazowych dotyczacych
przygotowywania napojéw.

Zeskanuj kod QR po prawej stronie, aby przej$¢ na strone gtéwna
aplikacji MOVA i by¢ na biezaco z najnowszymi informacjami od
MOVA.
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1. Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

@ Przed uzyciem tego urzadzenia zapoznaj sie z ponizszymi podstawowymi srodkami bezpieczenstwa.
Przestrzegaj ponizszych podstawowych $rodkéw bezpieczenstwa przed rozpoczeciem pracy z
urzadzeniem. To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywaj go w
miejscach pracy (np. stotdwkach pracowniczych w sklepach/biurach) ani w srodowiskach
niedomowych (np. gospodarstwa rolne, hotele/motele, pensjonaty).

- Nie uzywaj na zewnatrz.

- Nie uzywaj na wysokosciach powyzej 2000 m.

Przed uzyciem przeczytaj wszystkie instrukcje i zachowaj je do przysztego wglgdu.

—_

. Przed uzyciem sprawdz, czy napiecie i czgstotliwo$¢ sg zgodne z wartosciami podanymi na

tabliczce znamionowej produktu.

2. Przeczytaj doktadnie niniejszg instrukcje obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania, aby zapobiec
urazom wynikajacym z nieprawidtowego uzycia.

3. Utrzymuj urzadzenie w suchym miejscu. Unikaj kontaktu wtyczki z woda, aby zapobiec zwarciom.
Nie zanurzaj urzadzenia w cieczy w celu czyszczenia.

4. Produkt wyposazony jest w ochrone uziemiajaca. Prawidtowe dziatanie wymaga podtgczenia do
gniazdka z uziemieniem.

5. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, ani przez osoby bez do$wiadczenia lub
wiedzy, chyba ze znajduja sie one pod nadzorem lub otrzymaty odpowiednie instrukcje dotyczace
korzystania z urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

6. Dzieci nie mogg obstugiwaé, uzywacé ani czysci¢ urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej. Uzywaj
wytacznie przedtuzaczy z certyfikatem krajowym, gdy jest to wymagane.

7. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Zachowaj $cisty nadzér, gdy
dzieci znajduja sie w poblizu dziatajgcych urzadzen.

8. Trzymaj ekspres do kawy z dala od powierzchni o wysokiej temperaturze, otwartego ognia lub
zrédet ciepta, aby zapobiec uszkodzeniom.

9. Zawsze odtaczaj zasilanie przed czyszczeniem, przenoszeniem lub konserwacja. Upewnij sie, ze
urzadzenie catkowicie ostygto i sprawdz, czy nie pozostato w nim ciepto przed demontazem
elementéw. Catkowite natezenie pradu urzadzen podtaczonych do przedtuzacza nie moze
przekracza¢ wartoséci dopuszczalnej dla obwodu.

10. Natychmiast przerwij uzytkowanie i skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem w przypadku
jakiejkolwiek awarii.

11. Uzywaj wytacznie oryginalnych czesci producenta, aby unikna¢ zagrozen dla bezpieczenstwa
lub uszkodzen urzadzenia.

12. Natychmiast przerwij prace urzadzenia w przypadku wystgpienia nietypowego hatasu, zapachu,
przegrzania lub awarii. Wytagcz urzadzenie i odtgcz je od zasilania.

13. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni. Unikaj zwisajagcych kabli zasilajacych. Nie
uzywaj urzadzenia w zamknietych szafkach.

14. Nigdy nie umieszczaj urzadzenia w poblizu kuchenek gazowych/elektrycznych, piekarnikéw ani
innych zrédet wysokiej temperatury.

15. Podczas pracy lanca do spieniania/dysze pary stajg sie bardzo gorace. Dotykaj wytacznie

elementéw i uchwytéw wykonanych z odpornego na wysoka temperature silikonu.

1. Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

16. Aby zapobiec ryzyku pozaru lub porazenia pragdem: nigdy nie narazaj przewodoéw, wtyczek ani
urzadzenia na kontakt z cieczami. Uzytkownik nie powinien podejmowac¢ préb samodzielnych
napraw, modyfikacji ani obchodzenia zabezpieczen.

17. Utrzymuj suche warunki pracy. Unikaj kontaktu cieczy z potaczeniami elektrycznymi. Nigdy nie
odtaczaj przewodu, ciggnac za kabel.

18. Unikaj przechowywania lub uzywania urzadzenia w temperaturze ponizej 0°C. Jesli urzadzenie
byto wystawione na dziatanie mrozu, pozostaw je do osiggniecia temperatury pokojowej przed
uzyciem. Nie zasilaj urzadzenia przez adaptery gniazd zaréwek.

19. Odtacz urzadzenie od zasilania sieciowego w nastepujgcych przypadkach:

- Gdy wystgpi widoczne uszkodzenie lub awaria

- Podczas demontazu lub ponownego montazu elementéw
- Podczas czyszczenia lub konserwacji

- W przypadku probleméw z dziataniem urzadzenia

- Po kazdym uzyciu

20. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
autoryzowany serwis lub inny wykwalifikowany personel w celu unikniecia zagrozenia.

21. Nie napetniaj zbiornika na wode powyzej oznaczenia poziomu ,MAX".

22. Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania, jesli podczas pracy wystapi ktérykolwiek z
ponizszych objawoéw:

- Nietypowy hatas lub zapach
- Przegrzewanie sie lub dymienie

23. Nie uzywaj akcesoridw niezalecanych przez producenta, aby unikng¢ ryzyka pozaru, porazenia
pradem lub innych obrazen.

24. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w poblizu materiatow tatwopalnych, wybuchowych ani w
podobnym $rodowisku.

Nazwa produktu (Semi-Automatic Espresso Machine)
Model produktu S20 Pro

Znamionowe napiecie/czestotliwos$c 220-240V~ 50Hz

Moc znamionowa 2650W - 3200W

Pobér mocy w trybie wytgczonym < 0.3W

Pobér mocy w trybie Czuwanie < 0.8W




2. Przeglad produktu

® Profesjonalny system z podwdjnym bojlerem
1. Niezalezny system grzewczy, zapewniajacy ciggty produkcje obfitej i stabilnej pary.

2. Bojler do ekstrakcji: 92-96°C, umozliwiajgcy szybkie i stabilne parzenie. >

3. Bojler parowy: 120-130°C, wytwarzajacy mocng i sucha pare I

(odpowiedni do spieniania mleka).

¢ Profesjonalny system z podwdjng pompa
1. Dwie niezalezne pompy umozliwiajg jednoczesne dziatanie
ekstrakcji i spieniania mleka.
2. Utrzymuje stabilng wydajnos$¢ nawet podczas
przygotowywania wielu filizanek kawy lub mleka bez przerwy.

® Podwajny niezalezny system PID +
NTC do kontroli temperatury
Dwa niezalezne systemy precyzyjnie kontrolujg
temperature ekstrakcji oraz pary.

® Technologia preinfuzji

1. Wstepnie zwilza krazek kawy, wspomagajac réwnomierne

pecznienie i uwalnianie aromatu.
2. Regulowany zakres 0-10 sekund umozliwia optymalne
nasycenie zmielonej kawy i precyzyjng kontrole ekstrakcji.

© System wysokocisnieniowej ekstrakcji

Pompa o ci$nieniu 20 bar zapewnia wystarczajaca ekstrakcje oraz bogata warstwe cremy.

© System ekstrakcji klasy komercyjnej  ® Precyzyjna kontrola temperatury ekstrakciji

Gtowica grupy zaparzajgcej 58 mm i uchwyt filtra do kawy Regulowany zakres 85-96°C zapewnia doktadne
(portafilter) zapewniajg bardziej rownomierna ekstrakcje. odwzorowanie smaku.

© Zréznicowane inteligentne tryby ® Personalized Extraction Volume Setting
spieniania mleka (3 dostepne opcje) Features both custom extraction and manual extraction functions.

1. Trzy tryby: automatyczny, pétautomatyczny i reczny — do Extraction time can be checked via the touch screen.
szybkiego przygotowania gestej pianki mlecznej.

2. Docelowa temperature spieniania mleka mozna ustawic¢
poprzez dotykowy ekran.

® Odtaczany pojemnik na ziarna kawy  © 4 Profesjonalne menu kawowe
1. Duza pojemno$¢ — 250 g. Single Espresso / Double Espresso / Lungo / Cold Brew
2. Wyposazony w uszczelniajacy pierscien silikonowy, (spetnia potrzeby mitosnikéw kaw mrozonych i niskiej kwasowosci).
zapewniajacy odpornos¢ na wilgoc.

© Mtynek stozkowy z zarnami
1. Technologia plazmowa zapobiegajgca elektryzowaniu sie mielonej kawy.
2. Obstuguje mielenie pojedynczej lub podwadjnej porcji.
3. Posiada funkcje mielenia niestandardowego oraz tryb mielenia recznego.
4. Czas i postgp mielenia mozna ustawi¢ oraz kontrolowa¢ za pomocg ekranu dotykowego.

3. Poznaj swoj ekspres do kawy

3.1 Nazwy elementéw

—

(Yo X

® 86

@ Ekran dotykowy @ Uchwyt portafiltra @® Dysza pary

@ Pokrywa pojemnika na ziarna @ Mata tacki ociekowej @ Rurka parowa

Rekaw silikonowy odporny

© Pojemnik na ziarna © Tacka ociekowa ® na wysoka temperature

2?:[322 regulacji stopnia @ ptywak poziomu wody @ Pokretto sterujace
@ Wskaznik cisnienia @ Gtowica grupy zaparzajacej @ Zbiornik na wode
O Wylot mtynka @ Wylewka goracej wody ® Pokrywa zbiornika

na wode



3. Poznaj swoj ekspres do kawy

3.2 Wprowadzenie

do panelu sterowania ooy
P PN

para % 9
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Moc Mielenie
Start/Stop

A. Opis przyciskow

Ekstrakcja ~ Ustawienie
Start/Stop  temp. mleka

Moc

Podtacz przewdd zasilajacy, a nastepnie nacisnij przycisk Moc @ aby wigczy¢ i
podgrzac urzadzenie. W trybie Przygotowanie lub podczas normalnej pracy, nacisnij
ponownie przycisk Moc @ , aby wytaczy¢ urzadzenie.

Mielenie
Start/Stop

1. Mielenie pojedynczej/podwdjnej porcji: Dotknij ikony mielenia pojedynczej
porcji && lub ikony mielenia podwajnej porcji @ a2 nastgpnie nacisnij przycisk
Mielenie Start/Stop @ . Mielenie zatrzyma sie automatycznie, gdy uptynie
ustawiony czas mielenia dla odpowiedniej porcji.

2. Mielenie reczne: Naciénij przycisk Mielenie Start/Stop , aby rozpocza¢ mielenie
ziaren kawy, a nastepnie ponownie naciénij przycisk Mielenie Start/Stop @ , aby
zatrzymac mielenie.

3. Podczas procesu mielenia mozesz w dowolnym momencie nacisng¢ przycisk
Mielenie Start/Stop , aby wstrzymac mielenie.

Uwaga: Jesli catkowity czas mielenia osiggnie 2 minuty w ciggu 5 minut, urzadzenie
wyswietli EO7 i przejdzie w tryb ochronny. W tym czasie zadna funkcja nie bedzie
dostepna. Urzadzenie powréci do trybu Tryb czuwania po uptywie 5 minut.

Ekstrakcja
Start/Stop

1. Ekstrakcja napoju kawowego: Wybierz ikone pojedynczego espresso §g , ikone
podwajnego espresso g ikone lungoB‘lub ikone Cold Brew |g# , nastepnie nacisnij
przycisk Ekstrakcja Start/Stop @, aby rozpoczg¢ ekstrakcje kawy. Proces zatrzyma
sie automatycznie, gdy ustawiona objeto$¢ napoju dla wybranego napoju zostanie
osiggnieta.

2. Ekstrakcja reczna: Naciénij przycisk Ekstrakcja Start/Stop@, aby rozpoczaé
ekstrakcje kawy, a nastepnie ponownie naciénij przycisk Ekstrakcja Start/Stop@,
aby zakonczy¢ ekstrakcje kawy.

3. Podczas procesu ekstrakcji kawy mozesz w dowolnym momencie nacisna¢
przycisk Ekstrakcja Start/Stop, aby zatrzymac¢ ekstrakcje kawy.

Ustawienie
temp. mleka

1. Ustawienie temperatury: Gdy potrzebujesz zresetowac temperature spieniania
mleka, nacisnij przycisk Ustawienie temp. mlekai dotknij ikony regulacji _, aby
ustawi¢ temperature pary. W tym momencie warto$¢ temperatury zacznie migac,
a ustawienie zostanie zapisane automatycznie po 3 sekundach bezczynnosci.
Warto$¢ domyslna to 55°C, a zakres regulacji temperatury automatycznego
spieniania mleka wynosi 40°C~70°C.

2. Spienianie mleka: Gdy chcesz spieni¢ mleko przy statej temperaturze, nacisnij
przycisk Ustawienie temp. mleka, obrd¢ pokretto w lewo do pozycji Para 99 , a
dysza pary zacznie wytwarzac pare. Generowanie pary zatrzyma sig automatycznie
po osiggnigciu ustawionej temperatury pary.

Para
Goraca woda

STANDBY Przygotowanie

1. Obré¢ pokretto w lewo do pozycji Para‘j’,\@— dysza pary (Steam Wand) rozpocznie

emisje pary.

2. Obré¢ pokretto w prawo do pozycji Goraca woda $99 — z wylewki goracej wody
(Hot Water Spout) zacznie wyptywaé goraca woda.

3. Pozycja zatrzymania jest pozycjg poczatkowa. Po zakorczeniu korzystania z
funkcji pary lub goracej wody nalezy obrdci¢ pokretto z powrotem do pozycji
Przygotowanie “sTANDBY .

3. Poznaj swoj ekspres do kawy

Regulacja czasu mielenia /
temperatury parzenia /
temperatury mleka / czas parzenia / Temperatura parzenia / Wydawanie pary (state) /
czasu preinfuzji czas preinfuzji / Temperatura spieniania Dozowanie Niski poziom Osiggnieto temperature
(Zwiekszanie) czas pary (ustawienie wstepne) goracej wody wody mleka (miganie)

Czas mielenia /

Niski poziom
ziaren kawy Odkamienianie

Pojedyncze Podwoéjne  Regulacja Regulacja czasu mielenia / Jedna porcja Podwdjna  Lungo Cold Brew

espresso espresso temperatury / temperatury parzenia / mielenia  porcja mielenia
Przetacznik temperatury mleka /
jednostek czasu preinfuzji (Zmniejszanie)

(Przytrzymaj 3 s)

B. Opis ekranu dotykowego

1. Dostosowanie czasu mielenia jednej porcji:

Metoda 1: Po wiaczeniu zasilania dotknij ikony Jedna porcja mielenialgh, nastepnie

dotknij ikony regulacji ; , aby ustawi¢ czas mielenia.Po zakoriczeniu ustawienia

dotknij ponownie ikony Jedna porcja mielenia l_‘ na ekranie dotykowym, aby

zakonczy¢ regulacje. Ustawiony czas zostanie zapisany automatycznie (ustawienia

krétsze niz 5 sekund nie zostang zapisane; zakres ustawien czasu wynosi 5-15 sekund).

. Metoda 2: Przytrzymaj ikong Jedna porcja mielenia Bgprzez 3 sekundy, a nastepnie

Pojedyncze nacisnij przycisk Mielenie Start/Stop, aby rozpocza¢ mielenie i odmierzanie czasu.
espresso Po osiggnigciu wymaganego poziomu zmielonej kawy ponownie naci$nij przycisk

Mielenie Start/Stop @ , aby zakonczy¢ i zapisa¢ ustawienie.

(Ustawienia krotsze niz 5 sekund nie zostang zapisane; zakres ustawien czasu

wynosi 5-15 sekund).

2. Jedna porcja mielenia:

Po wtgczeniu zasilania dotknij ikony Jedna porcja mielenia ‘i" nastepnie nacisnij

przycisk Mielenie Start/Stop w ciggu 3 sekund, aby rozpocza¢ mielenie.

Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu ustawionego czasu.

1. Dostosowanie czasu mielenia podwaojnej porcji:

Metoda 1: Po wigczeniu zasilania dotknij ikony Podwdjna porcja mielenia i .
nastgpnie dotknij ikony regulacji _, aby ustawi¢ czas mielenia.Po zakoficzeniu
ustawienia dotknij ponownie ikony Podwdjna porcja mielenialiggna ekranie
dotykowym, aby zakonczy¢ regulacje. Ustawiony czas zostanie zapisany
automatycznie (ustawienia krotsze niz 10 sekund nie zostang zapisane; zakres
ustawien czasu wynosi 10-20 sekund).

Metoda 2: Przytrzymaj ikong Podwdjna porcja mielenia Tj przez 3 sekundy, a
nastepnie nacisnij przycisk Mielenie Start/Stop , aby rozpocza¢ mielenie i
odmierzanie czasu. Po osiggnigciu wymaganego poziomu zmielonej kawy ponownie
naciénij przycisk Mielenie Start/Stop @ , aby zakoniczy¢ i zapisa¢ ustawienie.
(Ustawienia krotsze niz 10 sekund nie zostang zapisane; zakres ustawien czasu
wynosi 5-15 sekund).

2. Podwdjna porcja mielenia:

Po wtaczeniu zasilania dotknij ikony Podwdjna porcja mielenia Eg , nastepnie w
ciggu 3 sekund naciénij przycisk Mielenie Start/Stop , aby rozpocza¢ mielenie.
Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu ustawionego czasu.

Podwdjne
espresso

1. Regulacja temperatury ekstrakcji: Dotknij ikony regulacji temperatury , a
nastepnie dotknij ikony _ regulacji , aby ustawi¢ temperature ekstrakcji &-:.
Po zakoriczeniu regulacji lub po 3 sekundach bezczynnosci urzadzenie
Przetacznik automatycznie zakonczy dziatanie i zapisze ustawienie. Warto$¢ domyslna to
rzetq 92°C, a zakres regulacji wynosi 85~96°C.
jednostek 2. Przytrzymaj ikone regulacji temperatury J}i; aby przetaczy¢ miedzy Celsjuszem
(Przytrzymaj 3 s)| (°C) a Fahrenheitem (°F).Urzadzenie automatycznie zakoriczy dziatanie i zapisze
ustawienie po zakoriczeniu operaciji.

Regulacja
temperatury /




3. Poznaj swoj ekspres do kawy

Regulacja czasu
mielenia /
temperatury
parzenia /
temperatury
mleka /
czasu preinfuzji

1. Regulacja czasu mielenia dla pojedynczej / podwdjnej porcji.
2. Regulacja temperatury ekstrakcji.

3. Regulacja temperatury spieniania mleka.

4. Regulacja czasu preinfuzji.

Czas mielenia /

czas parzenia /

czas preinfuzji /
czas pary

1. Wyswietlanie czasu mielenia.
2. Wyswietlanie czasu ekstrakgji.
3. Wyswietlanie czasu preinfuzji.
4. Wyswietlanie czasu pary.

Temperatura
parzenia /
Temperatura
spieniania
(ustawienie
wstepne)

1. Domyslnie wyswietlana jest ustawiona temperatura ekstrakcji kawy (Cold Brew
nie wyswietla temperatury) .
2. Wyswietlanie zaprogramowanej temperatury spieniania mleka.

Jedna porcja
mielenia

1. 1. Ekstrakcja pojedynczego espresso: Dotknij ikony Single Espresso & i naci$nij
przycisk Ekstrakcja Start/Stop @ , aby rozpoczg¢ ekstrakcje.

Proces zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu ustawionej objetosci napoju.

2. Regulacja czasu preinfuzji: W trybie Przygotowanie (Standby) naci$nij i przytrzymaj
ikone Single Espresso § przez 3 sekundy, aby wejs¢ w tryb ustawien (wartosc¢
zacznie migac). Dotknij ikony regulacji _, aby ustawi¢ czas (zakres 0-10 s, wartos¢
domyslna 2 s). Ponownie dotknij ikony Single Espresso §g aby zapisa¢ ustawienie
i zakonczyc.

3. Ustawienie objetosci kawy: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Single Espresso g przez 3 sekundy, aby wejs¢ w tryb ustawien (warto$¢
zacznie migac). Naciénij przycisk Ekstrakcja Start/Stop, aby rozpoczac ekstrakcje i
pomiar czasu.Po osiggnigciu pozadanej objetosci nacisnij ponownie przycisk Ekstrakcja
Start/Stop, aby zakonczy¢ proces.

Ustawienie zostanie zapisane automatycznie (zakres objetosci: 20-60 g).

Podwéjna
porcja mielenia

1. Ekstrakcja podwojnego espresso: Dotknij ikony Double Espresso@? i naciénij
przycisk Ekstrakcja Start/Stop@, aby rozpocza¢ ekstrakcje. Proces zatrzyma sie
automatycznie po osiggnigciu ustawionej objetosci napoju.

2. Regulacja czasu preinfuzji: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Double Espresso g# przez 3 sekundy, aby wej$¢ w tryb ustawien (wartos¢
czasu zacznie migac). Dotknij ikony regulacji _, aby ustawi¢ czas (zakres regulacji
0-10 s, warto$¢ domyslna 2 s). Ponownie dotknij ikony Double Espresso g7 aby
zapisac¢ ustawienie i zakonczy¢.

3. Ustawienie objetosci kawy: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Double Espresso g# przez 3 sekundy, aby wejs¢ w tryb ustawien (wartos¢
czasu zacznie migad). Nacisénij przycisk Ekstrakcja Start/Stop, a czas zacznie
odliczanie od 0, gdy urzadzenie rozpocznie ekstrakcje kawy. Po osiggnieciu zadanej
objetosci naciénij ponownie przycisk Ekstrakcja Start/Stop, aby zakonczy¢ proces.
Urzadzenie automatycznie zakoriczy ekstrakcje i zapisze ustawiong objeto$¢ kawy
(zakres: 40-120 g).

Lungo

1. Ekstrakcja Lungo: Dotknij ikony Lungo [@ , a nastepnie nacisnij przycisk
Ekstrakcja Start/Stop @ , aby rozpocza¢ ekstrakcje. Proces zatrzyma sie
automatycznie po osiggnigciu ustawionej objetosci napoju.

2. Regulacja czasu preinfuzji: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Lungo @ przez 3 sekundy, aby wej$¢ w tryb ustawien (warto$¢ czasu zacznie
migac). Dotknij ikony regulacji ~ , aby ustawi¢ czas (zakres regulacji 0-10 s, warto$¢
domyslna 0 s). N

Ponownie dotknij ikony Lungo [ aby zapisa¢ ustawienie i zakoriczy¢.

3. Ustawienie objetosci kawy: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Lungo [gi przez 3 sekundy, aby wej$¢ w tryb ustawien (warto$¢ czasu zacznie
migac). Naciénij przycisk Ekstrakcja Start/Stop (&), a czas zacznie odliczanie od 0 w
momencie rozpoczegcia ekstrakcji kawy. Po osiggnigciu wymaganej objetosci naciénij
ponownie przycisk Ekstrakcja Start/Stop@, aby zakoriczy¢ proces. Urzadzenie
automatycznie zakoniczy ekstrakcje i zapisze ustawiong objetos¢ kawy (zakres
regulacji: 60-250 g).

3. Poznaj swoj ekspres do kawy

Cold Brew

1. Ekstrakcja Cold Brew: Dotknij ikony Cold Brew ﬁn , a hastepnie nacisnij przycisk
Ekstrakcja Start/Stop@, aby rozpocza¢ ekstrakcje. Proces zatrzyma sie
automatycznie po osiggnieciu ustawionej objetosci napoju.

2. Regulacja czasu preinfuzji: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Cold Brewﬁl przez 3 sekundy, aby wejs¢ w tryb ustawien (wartos¢ czasu
zacznie migac). Dotknij ikony regulacji _ , aby ustawic czas (zakres regulacji 0-10 s,
warto$¢ domyslna O s). Ponownie dotknij ikony Cold Brew | aby zapisa¢ ustawienie
i zakonczy¢.

3. Ustawienie objetosci napoju: W trybie Przygotowanie (Standby) nacisnij i przytrzymaj
ikone Cold Brew | przez 3 sekundy, aby wej$¢ w tryb ustawien (warto$¢ czasu
zacznie migac). Naci$nij przycisk Ekstrakcja Start/Stop@, a czas zacznie odliczanie|
od 0, gdy urzadzenie rozpocznie ekstrakcje kawy. Po dSiggnieciu zagdanej objetosci
nacisnij ponownie przycisk Ekstrakcja Start/Stop , aby zakonczy¢ proces.
Urzadzenie automatycznie zakoriczy ekstrakcjg i zapisze ustawiong objeto$¢ napoju
(zakres regulacji: 60-250 g).

Niski poziom
ziaren kawy

Wskazuje, ze pojemnik na ziarna kawy jest pusty, przypominajac uzytkownikowi o
koniecznoéci dosypania ziaren kawy.

Odkamienianie

Wskazuje, ze zostat osiggniety poziom odkamieniania, przypominajac uzytkownikowi
o koniecznosci odkamienienia ekspresu do kawy.

Dozowanie
goracej wody

Wskazuje, ze urzadzenie przygotowuje goracg wode. Po zakorczeniu procesu
nalezy w odpowiednim czasie obréci¢ pokretto do $rodkowej pozycji , STANDBY ",

Niski poziom
wody

Wskazuje, ze poziom wody w zbiorniku jest niski, przypominajac uzytkownikowi o
koniecznoéci dolania wody pitnej.

Wydawanie
pary (state) /
Osiaggnigto
temperature
mleka (miganie)

IR

1. Jesli ta ikona $wieci sie stale, oznacza to, ze para jest uwalniana. Po zakonczeniu
uwalniania pary nalezy w odpowiednim czasie obréci¢ pokretto do srodkowej
pozycji , STANDBY ",

2. Jedli ta ikona miga, oznacza to, ze temperatura spieniania mleka osiggneta
ustawiong warto$c i proces spieniania zostat zakoriczony. Nalezy w odpowiednim
czasie obroci¢ pokretto do $rodkowej pozycji , STANDBY .

3.3 Opis akcesoriow

- Pojedynczy/podwdjny kosz filtra

Uzywany do umieszczania zmielonej kawy.

1. Podczas przygotowywania espresso,
odpowiednie ustawienie mielenia wymaga uzycia
porcji 13-15 g dla pojedynczego espresso oraz
19-21 g dla podwdjnego espresso.

2. Dla innych napojéw ilos¢ kawy mozna dostosowac

w zalezno$ci od wybranego ustawienia mielenia,

jednak nie powinna ona przekraczaé¢ pojemnosci
kosza filtra, aby nie utrudni¢ prawidtowego

Pojedynczy kosz filtra Podwajny kosz filtra

zamocowania uchwytu filtra w gtowicy grupy.

- Uchwyt filtra

Stuzy do umieszczania kosza filtra podczas

ekstrakcji kawy.

—




3. Poznaj swoj ekspres do kawy

- Lejek dozujacy

Zainstalowany nad uchwytem filtra, skutecznie
zapobiega rozpryskiwaniu zmielonej kawy podczas
mielenia, utrzymuije blat w czystoéci oraz zapewnia

precyzyjne dozowanie.

1. Jedli lejek dozujacy nie jest uzywany, moze
to prowadzi¢ do silnego rozpryskiwania
zmielonej kawy oraz niewystarczajgcej dawki,
co wptywa na efekt ekstrakcji. Przed kazdym
mieleniem nalezy upewni¢ sig, ze lejek
dozujacy jest prawidtowo zamocowany.

2. Po zakonczeniu mielenia zaleca sie, aby nie
usuwac lejka dozujacego natychmiast. Nalezy

nacisna¢ lejek dozujacy, a nastepnie delikatnie
stukna¢ uchwytem filtra, aby réwnomiernie
rozprowadzi¢ $wiezo zmielong kawe w koszu,
po czym mozna usunac lejek dozujacy.

- Tamper
Po zakonczeniu mielenia uzyj tampera do ubicia
zmielonej kawy w uchwycie filtra.

- Igta do czyszczenia dyszy pary
(Steam Wand Cleaning Pin)

Stuzy do udrazniania dyszy parowej.

- Podktadka do dzbanka do automatycznego ——
spieniania mleka (Auto-Frothing Pitcher Pad) —||le© O
Akcesorium montowane na macie tacki ociekowej, —

stuzace do prawidtowego ustawienia dzbanka na e————V—————
mleko podczas trybu Auto-Frothing. !

- Dzbanek do spieniania mleka

(Milk Frothing Pitcher)

Przeznaczony do podgrzewania, spieniania mleka
oraz tworzenia wzoréw latte art.

4. Przed pierwszym uzyciem

4.1 Montaz pojemnika na ziarna kawy
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1. Wyjmij pojemnik na ziarna 2. Wyréwnaj wystajacy element 3. Nacisnij pojemnik na ziarna w
kawy i doktadnie go wytrzyj. ,a znajdujacy sie na spodzie  déti obrd¢ go zgodnie z ruchem

pojemnika z pozycjg ,b” wewnatrz wskazdéwek zegara, az ustyszysz
pierscienia regulacji mielenia.  kliknigcie — oznacza to, ze zostat
prawidtowo zamontowany.

4.2 Montaz zbiornika na wode

1. Otworz pokrywe zbiornika na 2. Usun gumowy korek z dolnej 3. Wlej wode do zbiornika (nie
wode, chwy¢ za uchwyt i unie$ czesci zbiornika i przechowuj go przekraczaj oznaczenia MAX).
zbiornik do géry, aby go wyjgé. w bezpiecznym miejscu.

1. Po zamontowaniu zbiornika na wode sprawdz, czy doktadnie
przylega on do korpusu urzadzenia. Jesli wystepuje duza szczelina
lub zbiornik znajduje sie wyzej niz gérna pokrywa urzadzenia, oznacza
to, ze zbiornik nie zostat prawidtowo zainstalowany.

2. Do tego urzadzenia nalezy uzywac¢ wytacznie filtrowanej wody
pitnej. Nie uzywaj wody mineralnej.

4. Chwyc¢ za uchwyt zbiornika
na wode i doci$nij go w dét z
tytu urzadzenia, umieszczajac
w gniezdzie wlotu wody.



4. Przed pierwszym uzyciem

4.3 Wtaczenie zasilania i nagrzewanie
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1. Podtacz wtyczke zasilania do 2. Naciénij przycisk Napajanie(®), 3. Po uptywie 30-40 sekund
aby wigczy¢ urzadzenie — ekspres nagrzewania wszystkie przyciski

gniazdka elektrycznego.

A UWAGA

Przed podtgczeniem urzadzenia
upewnij sig, ze napiecie zasilania
odpowiada wartosci podanej na
tabliczce znamionowej ekspresu.
W przeciwnym razie moze to
wptynaé¢ na dziatanie urzadzenia
lub spowodowac jego
uszkodzenie.

wejdzie w tryb nagrzewania.

4.4 Czyszczenie ekspresu

pozostang w petni pod$wietlone,
a urzadzenie przejdzie w tryb
Pripravnost.
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1. Umies$¢ pojedyncze lub
podwajne sitko (Single lub
Double Shot Filter Basket)
odwrécone do gory dnem na
blacie. Nastepnie odwréc¢
portafilter i doci$nij go od
gory w dot, aby zamocowaé
sitko. Upewnij sig, ze sitko
jest stabilnie przymocowane
do portafiltra.

2. Wyréwnaj portafilter z
oznaczeniem odblokowania (5
na Group Head, a nastepnie
wecisnij go do géry, aby
zablokowac¢ w zespole
zaparzajacym.

3. Obrdé¢ portafilter w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara,az znajdzie sie w pozycji
zablokowanej (3 na Group Head.
Wyczuwalny opér oznacza, ze
portafilter jest prawidtowo i
mocno zamocowany.

4. Przed pierwszym uzyciem
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STANDBY
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4. Nacisnij przycisk Ekstrakcja
Start/Stop (&) , aby rozpoczac
dozowanie goracej wody.

5. Odczekaj 20 sekund, a
nastepnie ponownie nacisnij
przycisk Ekstrakcja Start/Stop(w),
aby zakonczy¢ ptukanie.

6. Obrd¢ pokretto zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara do
pozycji Gorgca woda .55 Po 20
sekundach dozowania goracej
wody obréé¢ pokretto z powrotem
do pozycji “stanbey " |

‘@

‘ @ i >
© 0 /) 0 O =
\ -

\{YW\ =

7. Nastepnie wszystkie ikony na
ekranie zapala sie, a urzadzenie
przejdzie w tryb Pripravnost.

8. Obro¢ pokretto w lewo do
pozycji 92 .Po 20 sekundach
odpowietrzania lancy parowej,

obré¢ pokretto z powrotem do
pozycji “sTANDBY ",
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10. Opréznij tacke ociekowa z
wody, optucz jg czysta woda, a
nastepnie wytrzyj do sucha tacke
ociekowa, uchwyt filtra oraz sitko
filtra za pomocga suchej $ciereczki.

9. Wyjmij zespét tacki ociekowej
oraz uchwyt filtra (Portafilter).



5. Przewodnik mielenia

5.1 Stopien zmielenia

Stopien zmielenia kawy jest kluczowym czynnikiem wptywajacym na
ekstrakcje espresso i wymaga wielokrotnego, precyzyjnego dostosowania.
Ostatecznie zmielone ziarna kawy powinny mie¢ jednolitg strukture
przypominajaca piasek — bez grudek i nadmiernie drobnego pytu.

[}
Zbyt drobne mielenie:
Wyglad przypomina make.
Ekstrakcja: Przeptyw wody

przez warstwe kawy jest
utrudniony, a nawet lekkie

Sredni stopier zmielenia:
Wyglad przypomina wate
bawetniana.

Ekstrakcja: Poczatkowo kawa
ma wyglad podobny do
atramentu, po czym barwa

. . ubijanie prowadzi do nadmiernej
espresso stopniowo przechodzi Ketrakcii
réwnomiernie z ciemnej w ekstracjl, przez co espresso

jasniejsza. staje sie ciemne i gorzkie w
smaku.

5.2 Zalecenia dotyczace uzywania ziaren kawy

A. Uzywaj $wiezych ziaren

1) Uzywaj wysokie] jakosci ziaren kawy 100% Arabica z nadrukowang na opakowaniu datg palenia
zamiast ,najlepiej spozy¢ przed” lub ,nalezy spozy¢ do”.

2) Ziarna kawy osiggaja najlepszy smak w ciggu 5-20 dni od daty palenia, dlatego zaleca sie
kupowanie ich w matych ilosciach, aby skréci¢ czas przechowywania.

3) Najlepiej mieli¢ ziarna kawy bezposrednio przed ekstrakcja, aby zachowa¢ maksymalny aromat i
Swiezos¢.

B. Wybierz ziarna o odpowiednim stopniu palenia

Zaleca sig stosowanie ziaren $rednio lub ciemno palonych. Zbyt ciemno palone ziarna majg wyzsza

zawarto$c olejow, co moze powodowac zatykanie mtynka i konieczno$¢ czestszego czyszczenia.

Z kolei jasno palone ziarna kawy charakteryzujg sie wysoka gestoscia i twardoscia. Przy zbyt drobnym

ustawieniu mielenia wydajno$¢ mielenia spada, a zmielona kawa moze sig zbija¢ w grudki, co prowadzi

do zatoréw w kanale dostarczania kawy i utrudnionego przeptywu. Z biegiem czasu moze to spowalniaé

proces wyptywu zmielonej kawy.

C. Dodawanie ziaren kawy

Nie dodawaj zadnych ptynnych aromatéw ani syropéw do ziaren kawy. Nie napetniaj rowniez pojemnika
na ziarna (Bean Hopper) zamrozonymi lub powlekanymi (np. aromatyzowanymi lub w polewie cukrowej)
ziarnami kawy, poniewaz wilgo¢ moze przedostac¢ sie do komory mielenia oraz kanatu prowadzacego
zmielong kawe.

D. llo$¢ dodawanych ziaren

Pojemnik na ziarna moze pomiesci¢ maksymalnie 250 gramdéw ziaren kawy jednorazowo. Zaleca sie
jednak wsypywanie tylko takiej ilosci kawy, jaka jest potrzebna do codziennego uzytku. Po dodaniu
ziaren nalezy doktadnie zamkna¢ pokrywe pojemnika, aby zapobiec zawilgoceniu kawy.

Zbyt grube mielenie:

Ziarna majg wyrazng ziarnistosc.
Extraction: Zbyt szybki przeptyw
wody powoduje niedostateczng
ekstrakcje, skutkujaca jasnym
kolorem espresso i wodnistym,
stabym smakiem.

5. Przewodnik po mieleniu

5.3 Zalecenia dotyczace mielenia

A. Regulacja ustawienia mielenia

1) Obracanie pojemnika na ziarna (Bean Hopper) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara powoduje
uzyskanie drobniejszego mielenia, natomiast obracanie w kierunku przeciwnym sprawia, ze mielenie
staje sie grubsze.

Metody regulacji sa nastepujace:

Obrot zgodnie Obrét przeciwnie d

- Operacja zgrubna: Nie jest wymagane zadne z ruchem ruchu M{Sekazgwek
specjalne przygotowanie. Wystarczy obrécié wskazéwek i
pokrgt’ro rggulaq! gr'.ubOSCI mielenia, aby zegara: (przyspiesza
zakonczy¢ ustawienie. ekstrakcje)

- Operacja precyzyjna: Nalezy wykona¢ w zaleznosci
od tego, czy w pojemniku na ziarna pozostaty ziarna:
Brak ziaren: Mozna bezposrednio obrécic¢ pokretto
regulacji grubosci mielenia, aby uzyska¢ drobniejsze mielenie.
Z pozostatymi ziarnami: Wybierz jedng z dwéch metod postepowania:
Metoda 1: Najpierw zmiel wszystkie pozostate ziarna, a nastepnie przeprowadz precyzyjne
mielenie.
Metoda 2: Obracaj pokretto regulacji grubosci mielenia powoli podczas mielenia, aby unikngé¢
uszkodzenia wewnetrznych elementéw urzadzenia wskutek zbyt duzego nacisku ziaren.
2) Zaleca sie rozpoczecie regulacji od ustawienia pozycji 10, a nastepnie stopniowe wprowadzanie
drobnych korekt w zaleznosci od charakterystyki uzywanych ziaren oraz efektu mielenia.
3) Przy pierwszym uzyciu, zmianie rodzaju ziaren kawy lub modyfikacji ustawienia mielenia nalezy
ponownie skalibrowac ilos¢ zmielonej kawy dla pojedynczego (single shot) lub podwaojnego espresso.
Normalne jest, ze najbardziej odpowiedni stopier mielenia zostaje osiggniety po 2-3 korektach.

R

Ustawienie mielenia ziaren kawy

B. Po zmieleniu
1) Po zakonczeniu mielenia wyjmij portafilter. To

normalne, ze zmielona kawa tworzy kopczyk.

2) Po zdjeciu portafiltra z uchwytu umies¢ lejek
dozujacy (Dosing Funnel) na portafiltrze i delikatnie
stuknij nim o stét, aby wyréwna¢ kopczyk Y
zmielonej kawy w sitku. S

10~15kg Dolna krawedz
metalowej
podstawy
tampera

C. Dawka mielenia i sita ubijania
Pojedynczy Shot" Podwdjny Shot

% " B Goérna krawed?|
k W 219 sitka filtra
| o

1) Do ekstrakcji espresso dawka zmielonej kawy wynosi 13-15 g dla pojedynczej porcji (single
shot) oraz 19-21 g dla podwajnej porcji (double shot). W przypadku innych napojéw dawke
mielenia mozna regulowac zgodnie z wybranym stopniem mielenia, jednak nie moze ona
przekracza¢ pojemnosci sitka filtra, aby nie utrudnia¢ prawidtowego zamocowania portafiltra
na grupie zaparzajacej (Group Head).

2) Umies¢ portafilter ptasko na blacie i ubij zmielong kawe z sitg okoto 10-15 kg. (Uwaga: unikaj
nadmiernego nacisku, ktéry moze powodowa¢ powstawanie kanalikéw w kawie i skutkowac
wyptywaniem goracej wody z krawedzi sitka filtra). Po ubiciu dolna krawedz metalowej podstawy
tampera powinna znajdowac sie na réwni z gérna krawedzig sitka. W poréwnaniu do wartosci
nacisku, wazniejsze jest utrzymanie statej sity ubijania przy kazdym uzyciu.

3) Po ubiciu upewnij sie, ze z krawedzi sitka filtra usunieto wszelkie pozostatosci zmielonej kawy
przed zamocowaniem portafiltra na grupie zaparzajacej (Group Head).




5. Przewodnik po mieleniu

5.4 Wprowadzenie do trybow mielenia
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1. Mielenie pojedynczej/podwajnej 2. Mielenie reczne: Naci$nij

© %{m\l ©

porcji: Po wtgczeniu urzadzenia
dotknij ikony mielenia pojedynczej
porcjilig / ikony mielenia podwajnej
porcjiig, a nastepnie nacisnij
przycisk Mielenie Start/Stop(¢). ~ Mielenie Start/Stop (@), aby
Maszyna rozpocznie zatrzymac mielenie, gdy zostanie
automatyczne mielenie i zatrzyma osiggnieta pozadana ilo¢.

sie po uptywie ustawionego czasu.

A UWAGA

przycisk Mielenie Start/Stop(®),
aby rozpoczaé mielenie ziaren
kawy. Ponownie naciénij przycisk

3. Pauza podczas mielenia:
Podczas mielenia mozesz w
dowolnym momencie nacisngé
przycisk Mielenie Start/Stop (),
aby wstrzymadé proces mielenia.

Jesli catkowity czas mielenia ziaren kawy osiggnie 2 minuty w ciggu 5 minut, urzadzenie wyswietli EO8 i
przejdzie w tryb ochrony, dezaktywujac wszystkie funkcje operacyjne. Po uptywie 5 minut urzadzenie

automatycznie powrdci do trybu gotowosci (Pripravnost).

5.5 Jak znalez¢ odpowiedni rozmiar mielenia i dawke ziaren kawy
(Podczas pierwszego uzycia, zmiany ziaren kawy lub regulacji smaku)

A. Idealna ekstrakcja — brak potrzeby dalszej regulacji stopnia mielenia
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1. Napetnij zbiornik na wode (nie 2. Nacisnij przycisk zasilania(®),

przekraczaj linii MAX) i ponownie aby witgczy¢ urzadzenie.

zamontuj go w urzadzeniu. Urzadzenie przejdzie w tryb
podgrzewania wstepnego.

3. Po 30-40 sekundach
podgrzewania wszystkie
przyciski bedg w petni
podswietlone,a urzagdzenie
przejdzie w tryb gotowosci
(Pripravnost).

5. Przewodnik po mieleniu

4. Umiesc¢ pojedynczy/podwdjny 5. Wybierz ziarna kawy
koszyk filtra do géry dnem na odpowiednie do ekstrakcji
blacie, nastepnie umies¢ uchwyt espresso(patrz rozdziat 5.1
filtra réwniez do géry dnemna  Zalecenia dotyczace uzycia
koszyku i dociénij z géry w dét.  ziaren kawy) i wsyp je do
Upewnij sig, ze koszyk jest mocno pojemnika na ziarna.
przymocowany do uchwytu filtra.

6. Ustaw poczatkowo stopien
mielenia na pozycje $redniego
palenia (pozycja 10), nastepnie
naciénij przycisk Mielenie
Start/Stop (@ , aby zmieli¢
niewielky ilo$¢ kawy. Odwotaj
sie do rozdziatu 5.1 Stopien
mielenia na stronie 13, aby
sprawdzi¢, czy grubosc
mielenia jest odpowiednia.

W razie potrzeby dostosuj
zgodnie z punktem 6.1 lub 6.2.

- o
6.1 Zbyt drobne mielenie: Obré¢ 6.2 Zbyt grube mielenie:

pojemnik na ziarna w kierunku ~ Obrd¢ pojemnik na ziarna
przeciwnym do ruchu zgodnie z ruchem wskazéwek
wskazowek zegara, aby uzyskac zegara,aby uzyskaé drobniejsze
grubsza strukture mielenia mielenie. Zaleca sie regulowanie

Zaleca sie regulowanie stopnia stopnia mielenia co 2 poziomy.
. . T reg . P Nastepnie powtérz krok 6, az
mielenia co 2 poziomy.

. i ) stopier mielenia bedzie
Nastiepme. pom{torz kr9k 6,az odpowiedni.
stopier mielenia bedzie
odpowiedni.

7. Zamocuj lejek dozujacy w
uchwycie filtra.
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8. Umies¢ portafiltr z
zamontowanym lejkiem
dozujgcym na wadze i
wyzeruj pomiar.

9. Umies¢ portafiltr pod
wylotem mtynka i wsuwaj go
uko$nie w uchwyt portafiltra.

10. Portafiltr mozna nastegpnie
stabilnie umiesci¢ na wsporniku
portafiltra.
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11. Zgodnie z wczeéniej
wybranym typem koszyka filtra,
dotknij odpowiedniej ikony
mielenia ziaren na ekranie.
Jesli uzywasz pojedynczej
porcji,dotknij ikony Single
Dose Grinding & na

ekranie — wys$wietlacz pokaze
odpowiedni czas mielenia dla
jednej filizanki. Jesli uzywasz
podwajnej porcji, dotknij ikony
Double Dose Grindingiggna
ekranie — wys$wietlacz pokaze
odpowiedni czas mielenia dla
podwadjnej porcji.

12. Nacis$nij przycisk Mielenie
Start/Stop (@), aby uruchomi¢

mielenie. Urzadzenie rozpocznie

mielenie ziaren kawy i bedzie
odmierza¢ czas mielenia.

Po osiggnigciu ustawionego
czasu mielenia, mtynek
zatrzyma sie automatycznie.

A UWAGA

Jesli taczny czas mielenia ziaren
kawy przekroczy 2 minuty w
ciggu 5 minut, na ekranie pojawi
sie komunikat EO7. W tym
momencie urzadzenie przechodzi
w tryb ochrony, a wszystkie
funkcje zostajg tymczasowo
zablokowane. Po uptywie 5 minut
urzadzenie automatycznie powréci
do trybu czuwania.

13. Po wyjeciu portafiltra z
uchwytu mocujacego, oprzyj
lejek dozujgcy zamontowany
na uchwycie o stét i delikatnie
postukaj w portafiltr, aby
zmielona kawa rownomiernie
roztozyta sie w koszyku filtra.

To zjawisko jest catkowicie
normalne — po zakonczeniu
mielenia zmielona kawa uktada
sie w ksztatt kopczyka, gdy
portafiltr zostanie wyjety z
urzadzenia.

14. Usun lejek dozujacy z portafiltra i
upewnij sie, ze zmielona kawa miesci sie
w zalecanym zakresie.

Zakres mielenia dla pojedynczej porcji: 13-15 g
Zakres mielenia dla podwdjnej porcji: 19-21g

5. Przewodnik po mieleniu
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15. Sprawdz, czy ilo$¢ zmielonej 15.1 Dotknij odpowiedniej
kawy miesci sie w zalecanym  ikony mielenia , a ikona
zakresie. Jesli nie, dostosuj zacznie migac i na ekranie
ustawienia zgodnie z punktami pojawi sie ustawiony czas
15.1,15.21 15.3. Jesli ilos¢ miesci mielenia.

sie w zakresie, przejdz

bezposrednio do kroku 16.

15.2. Dotknij ikony regulacji ~ ,
aby dostosowac czas mielenia.
Jesli ilos¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zalecany zakres,
zwigksz czas mielenia.

Jesli iloé¢ przekracza zakres,
zmniejsz czas mielenia.

Zakres regulacji wynosi

okoto 1-1,3 g/s.
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15.3. Powtarzaj kroki 5-14, az  16. Usun lejek dozujacy z 17. Delikatnie stuknij portafiltr o

ilos¢ zmielonej kawy znajdzie  portafiltra. blat, aby réwnomiernie

sie w zalecanym zakresie. rozprowadzi¢ zmielong kawe
w koszyku filtra.

/® 10-15kg 7\ 18. Umie$é portafiltr ptasko na blacie i ubij zmielong kawe z sitg

ok. 10 — 15 kg. (Uwaga: Unikaj nadmiernego nacisku, ktory

moze powodowacé kanatowanie i skutkowa¢ wyptywem goracej
wody z krawedzi koszyka filtra. Po ubiciu dolna krawedz metalowej
podstawy tampera powinna by¢ réwna z gérng krawedzig koszyka
filtra. W poréwnaniu z sama wartoscig nacisku, utrzymanie statej
sity ubijania przy kazdym uzyciu jest wazniejsze.

o

Pojedyncza porcja Podwdjna porcja

.




5. Przewodnik po mieleniu

P,

[FE——m—————
[—
‘e N
19. Usun nadmiar zmielonej 20. Nacisnij przycisk Ekstrakcja ~ 21. Wyréwnaj uchwyt filtra z
kawy z krawedzi koszyka filtra. Start/Stop , aby w prosty pozycja odblokowania 5 na

spos6b oczysci¢ gtowice grupy.
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gtowicy grupy i wtéz go do
srodka.

22. Obré¢ uchwyt filtra w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara do pozycji
zablokowanej () na gtowicy
grupy. Wyrazny opér oznacza,
ze uchwyt zostat prawidtowo
zamocowany.

23. Zgodnie z wczesniej
wybranym typem koszyka filtra,
dotknij odpowiedniej ikony na
ekranie: przy pojedynczym
koszyku filtra dotknij ikony & ;
przy podwojnym koszyku filtra
dotknij ikony ¥ .

24. Nacis$nij przycisk Ekstrakcja
Start/Stop , aby rozpoczac
parzenie kawy.

A UWAGA

1. Dla pojedynczego koszyka
filtra z dawka 13-15 g zaleca sig
ustawienie objetosci ekstrakcji
na 26-35 g.

2. Dla podwdjnego koszyka filtra
z dawka 19-21 g zaleca sie
ustawienie objetosci ekstrakcji
na 50-70 g.

5. Przewodnik po mieleniu
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25. Wskaznik ciénienia na
ekspresie do kawy powinien
stabilizowac sie w zakresie
,OPTYMALNYM’. Czas
ekstrakcji wynosi idealnie
15-20 sekund dla pojedynczej

26. Wyptywajgca kawa
powinna tworzy¢ warstwe
btyszczacej cremy. Proces
ekstrakcji zakonczy sie
automatycznie po
osiggnieciu ustawionej

27. Po zakonczeniu parzenia
odczekaj okoto 2-5 sekund,
nastepnie obré¢ uchwyt filtra
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby wyjaé go z gtowicy
grupy i zakonczy¢ proces

porcji oraz 20-40 sekund dla objetosci. odprowadzenia ci$nienia.
podwdjnej porcji.
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28. Lekko uderz, aby usunac
fusy kawowe z koszyka filtra.

29. Nacisnij przycisk Ekstrakcja
Start/Stop(), aby w prosty
sposob oczysci¢ gtowice grupy.

30. Wez inny pusty koszyk filtra,
wtdz go w szczeling miedzy
napetnionym koszykiem filtra a
krawedzig uchwytu filtra,
nastepnie delikatnie poruszaj,
aby usunac resztki kawy z
uchwytu filtra.

/

®

31. Umiesc¢ koszyk filtra pod
biezacg woda, najpierw
przeptucz jego przednig i tylng
cze$¢, a nastepnie doktadnie
oczy$¢ wewnetrzne i zewnetrzne
otwory sitka.

32. Optucz wnetrze i zewnetrzng
czes¢ uchwytu filtra czystg
woda(nie uzywaj srodka
odkamieniajgcego).

33. Wytrzyj uchwyt filtra oraz
koszyk filtra suchg $ciereczka.
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B. Nadmierna ekstrakcja (Zbyt wysokie ci$nienie ekstrakcji lub zbyt wolny C. Niedostateczna ekstrakcja (zbyt niskie ci$nienie lub zbyt
przeptyw espresso) szybki przeptyw naparu espresso)
( N N
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24. Powtorz kroki 1-24 opisane  25. Wskaznik cisnienia na 26. Warstwa cremy na 24. Powtérz kroki 1— 24 z sekcji 25. Wskazanie ciénienia na 26. Crema na powierzchni kawy
w sekcji A. Idealna ekstrakcja ~ ekspresie do kawy przekracza  powierzchni kawy jest matowa, [A. Idealna ekstrakcja — brak  ekspresie do kawy jest nizsze  jest jasna, zéttawa lub nawet
brak potrzeby regulacji stopnia Zakres oznaczony jako gorzka, ma ciemnobrazowy lub potrzeby regulacji stopnia niz zakres ,OPTIMAL” (jak biata, z wyraznym kwasnym
ieleni ,OPTYMALNY” (jak pokazano t kolor i ni iad L . A ) .
mielenia. ha powyzszym rysunku). co nawet czarny Kolor I nie posiada mielenial. pokazano na powyzszym posmakiem i brakiem gtebi
powyzszym rysunku), ztocistej warstwy cremy. rysunku), co oznacza, ze smaku
oznacza, ze cisnienie jest zbyt Saviiesd @ L :
wysokie. ci$nienie jest zbyt niskie.
(. N N N\
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27. Powtorz kroki 27-33 28. Obrd¢ pojemnik na ziarna  29. Jedli ilos¢ zmielonej kawy 27. Powt6rz kroki 27 - 33 z 28. Obré¢ zbiornik na ziarna 29. Jesli ilos¢ zmielonej kawy
opisane w sekcji A. Idealna w kierunku przeciwnym do miesci sie w prawidtowym lub sekcji [A. Idealna ekstrakcja—  kawy zgodnie z ruchem jest odpowiednia lub zbyt duza
ekstrakcja - brak potrzeby ruchu wskazéwek zegara, aby  nieco zbyt duzym zakresie w brak potrzeby regulacji stopnia wskazé)/vek zegara, aby w poréwnaniu z poprzednig
regulacji stopnia mielenia. uzyskaé grubszy przemiat poréwnaniu z poprzednia porcja, mielenia] . uzyskag: drobnlejsze . porcja,poniewaz grubsze
e ™ nalezy pamieta¢, ze zwigkszenie /@ ™ mielenie(zaleca sie regulacje mielenie zwigksza jej objetose,
SJ grubosci mielenia spowoduje 0 2 poziomy mielenia przy naciénij ikone regulacji _
wzrost ilosci kawy. Dotknij kazdej zmianie). (dostosowanie okoto 1-1,3 g/s),
\ ikony ~ regulacji , aby skréci¢ \ aby zmniejszy¢ czas mielenia.
‘ czas mielenia (regulacja o Jesli iloé¢ kawy jest
' okoto 1-1,3 g/s). Jesli ilos¢ ' niewystarczajgca, nacisnij
kawy jest niewystarczajaca, ikone regulacji _ (dostosowanie
dotknij ikony ~ regulacji , aby okoto 1-1,3 g/s), aby zwiekszy¢
g J wydtuzy¢ czas mielenia - ) czas mielenia.
30. Powtérz instrukcje mielenia (regulacja o okoto 1-1,3 g/s). 30. Powt6rz przewodnik dotyczacy
z sekcji A. Idealna ekstrakcja — mielenia z sekcji [A. Idealna ekstrakcja -
brak potrzeby regulacji stopnia brak potrzeby regulacji stopnia mielenial
mielenia, poczawszy od kroku 18, od kroku 18, az do uzyskania efektu

az do uzyskania rezultatéw

odpowiadajacych krokom 25-26. opisanego w punktach 25 - 26.

A UWAGA A UWAGA

Normalne jest, ze nalezy przeprowadzi¢ od 1 do 3 regulacji, aby znalez¢ optymalny stopier mielenia Normalne jest dokonanie 1 - 3 regulacji, aby znalez¢ optymalny stopier mielenia dopasowany do
dopasowany do uzytych ziaren kawy. wybranych ziaren kawy.




6. Przewodnik po ekstrakcji

6.1 Wskazowki przed ekstrakcja

A. Upewnij sie, ze gumowy korek na spodzie zbiornika na wode zostat usuniety.

B. Uzywaj oczyszczonej wody.

C. Nalezy nala¢ wystarczajaca ilos¢ wody, ale nie przekracza¢ linii MAX (maksymalny poziom wody)
w zbiorniku. Nie nalezy rowniez wlewac¢ zbyt matej iloéci wody. W przeciwnym razie, po jej
wyczerpaniu, pompa wody zacznie pracowac gtoéno, co moze wptynaé na proces parzenia kawy.

6.2 Wskazéwki dotyczace ekstrakcji espresso

Dobre espresso powinno zachowywac idealng rownowage miedzy stodyczg, kwasowoscig i gorycza.

Smak kawy zalezy od wielu czynnikdéw, takich jak: $wiezo$¢ ziaren kawy, stopien mielenia, dawka, sita

ubicia, temperatura wody, rozmiar filizanki oraz ilo$¢ ekstrakcji. Dostosuj te parametry, aby uzyskaé

preferowany smak.

A. Wymagania dotyczace ziaren kawy

1) Zaleca sie wsypywanie odpowiedniej ilosci ziaren kawy do pojemnika na ziarna (bean hopper) przy
kazdym uzyciu, unikajac jednorazowego wsypywania zbyt duzej ilosci. Po dodaniu ziaren nalezy

doktadnie zamkng¢ pokrywe pojemnika, aby zapobiec ich zwietrzeniu.

2) Nie nalezy napetnia¢ pojemnika mrozonymi ani powlekanymi ziarnami kawy, poniewaz wilgo¢ moze
przedosta¢ sie do mtynka i spowodowac zawilgocenie zmielonej kawy.

3) Swiezo palone ziarna kawy moga wyptywac z mtynka zbyt szybko podczas parzenia, co sprawi, ze
crema bedzie wyglada¢ zbyt jasno. Zaleca sie uzywanie 100% kawy Arabica z oznaczong datg ,roasting
date” (data palenia), a nie ,best before date” (najlepiej spozy¢ przed). Kawa ma najlepszy smak w
ciggu 5-20 dni od daty palenia, dlatego zaleca sig kupowanie matych ilosci, aby unikna¢ zbyt dtugiego
przechowywania.

B. Stopien palenia ziaren kawy

Do parzenia kawy najlepiej nadaja sie $rednio lub mocno palone ziarna kawy.

W przypadku uzycia jasno palonych ziaren, kolor i smak kawy bedg tagodniejsze.

C. Stopien mielenia

Aby uzyskac¢ dobre espresso, konieczne jest drobne mielenie.

1) Jesli mielenie jest zbyt drobne (ma konsystencje proszku, a po dotknieciu palce czuja strukture
maczna), woda bedzie przeptywaé przez zmielong kawe w sitku filtra zbyt wolno. Powoduje to
nadmierng ekstrakcje, skutkujgca ciemnym kolorem, gorzkim smakiem i zbyt intensywnym
aromatem.

2) Jesli mielenie jest zbyt grube (wyglada ziarnisto, a po dotknigeciu palce czujg szorstkg strukture),
woda przeptywa przez zmielong kawe zbyt szybko. Prowadzi to do niedostatecznej ekstrakgji,
przez co espresso jest blade, stabe w smaku lub kwasne oraz pozbawione gtebi aromatu.

3) Zaleca sie rozpoczecie od ustawienia 10 i dostosowywanie stopnia mielenia w lewo lub w prawo
w zaleznosci od potrzeb (im mniejsza liczba, tym drobniejsze mielenie; im wigksza liczba, tym
grubsze mielenie).

4) Normalnym zjawiskiem jest kilkukrotne dostosowanie stopnia mielenia w celu uzyskania
prawidtowego tempa ekstrakcji. Patrz punkt [5.5 Jak znalez¢ odpowiednie ustawienie mielenia
ziaren kawy i dawkel, aby okresli¢, jakie korekty s3 wymagane.

D. Odpowiednie sitko filtra

Jesli uzywasz kawy mielonej, nalezy zastosowac sitko podwaojne (cisnieniowe).

(Uwaga: podwajne sitko cisnieniowe nie jest dotgczone do urzadzenia.)

6. Przewodnik po ekstrakcji

W przypadku uzywania $wiezo mielonych ziaren kawy zaleca sig uzycie sitka pojedynczego

(bezcisnieniowego). Ze wzgledu na ksztatt, sitko pojedyncze nie jest idealne do przygotowywania

perfekcyjnego espresso i moze by¢ trudniejsze w obstudze. Dlatego, jesli chcesz zaparzy¢ pojedyncze

espresso, mozesz réwniez uzy¢ sitka podwadjnego, napetniajac je 13-15 g zmielonej kawy.

Zaleca sie stosowanie sitka podwojnego z 19-21 g zmielonej kawy do przygotowywania cold brew.

E. Dozowanie w kolbie (Portafilter)

1) Wsyp odpowiednig ilo$¢ zmielonej kawy do kolby. llo$¢ kawy dla pojedynczego espresso wynosi
okoto 13-15 g, a dla podwdjnego espresso okoto 19-21 g.

2) Mozna odnie$¢ sie do punktu [5.5 Jak znalez¢ odpowiednie ustawienie mielenia ziaren kawy i
dawkel, aby okresli¢, jakie korekty sg wymagane.

F. Sita ubicia (Tamping Pressure)

1) Po zakonczeniu mielenia wyjmij kolbe (portafilter) z uchwytu i pot6z jg ptasko na stole.

2) Nacisnij lejek dozujacy (dosing funnel) na uchwycie o stét i delikatnie stuknij kolba, aby
réwnomiernierozprowadzi¢ zmielong kawe w sitku filtra.

3) Po usunieciu lejka dozujgcego bezposrednio opukaj kolbe, aby réwnomiernie rozprowadzi¢ kawe
w sitku filtra.

4) Umiesc¢ kolbe ptasko na blacie i ubij zmielong kawe z sitg okoto 10-15 kg. (Uwaga: unikaj zbyt
duzego nacisku, ktéry moze spowodowaé tzw. ,channeling”i doprowadzi¢ do wyptywu goracej wody
z krawedzi sitka filtra.) Po ubiciu dolna krawedz metalowej podstawy tampra powinna by¢ réwna z
gorna krawedzig sitka filtra. W poréwnaniu do samej wartosci nacisku, wazniejsze jest utrzymanie
statej sity ubicia przy kazdym parzeniu.

5) Po ubiciu koniecznie usun resztki kawy z krawedzi sitka filtra, zanim wtozysz kolbe do grupy
zaparzajacej (Group Head).

G. Dobér filizanki

1) W przypadku uzycia 1 filizanki dla 2 porcji espresso, zaleca sie, aby jej pojemno$¢ wynosita okoto
100 ml. Dla 2 filizanek przy 2 porcjach espresso lub 1 filizanki przy 1 porcji, zaleca sie pojemnos¢
okoto 70 ml kazda.

2) Filizanka, ktéra nie zostata wcze$niej podgrzana lub jest zbyt duza, moze spowodowac szybki
spadek temperatury espresso, co negatywnie wptynie na jego smak.

H. Temperatura wody

Przed rozpoczeciem parzenia upewnij sie, ze proces wstepnego nagrzewania zostat zakoriczony

i urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci (Pripravno$é).

I. Wstepne nagrzewanie grupy zaparzajacej

Przed zamontowaniem kolby (Portafilter) w grupie zaparzajacej (Group Head) pozwol, aby przez

grupe przeptyneta niewielka ilo$¢ gorgcej wody. Pomaga to ustabilizowaé temperature przed

rozpoczeciem ekstrakcji.

J. Predkos¢ przeptywu podczas ekstrakcji espresso

Jesli gtowica grupy (Group Head), sitko filtra (Filter Basket) oraz kolba (Portafilter) sg czyste, to

jako punkt odniesienia, espresso powinno zaczg¢ wyptywacé po okoto 9-12 sekundach, a jego

predko$c¢ przeptywu powinna by¢ zblizona do lekkiego kapania. Jesli kawa zaczyna wyptywac w

czasie krotszym niz 9 sekund, moze to oznaczaé, ze ilo$¢ kawy w sitku jest zbyt mata lub stopien

mielenia zbyt gruby, co prowadzi do niedostatecznej ekstrakcji (under-extraction).

Jesli kawa zaczyna kapac po 12 sekundach, ale nie wyptywa swobodnie, moze to oznaczaé, ze

mielenie jest zbyt drobne lub zmielona kawa jest zbyt zbita, co prowadzi do nadmiernej

ekstrakcji (over-extraction).

K. llo$¢ ekstrakcji

Zaleca sie ustawi¢ 26—-30 g dla pojedynczego espresso oraz 38-42 g dla podwdjnego espresso.
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6.3 Instrukcje ekstrakciji

Stan
kawy

Wymagania
dotyczace
ziaren
Stopien
palenia
ziaren kawy

Stopien
mielenia

Doza

Sita
ubijania

Filizanka
do kawy

Temperatura
wody

Cisnienie
ekstrakcji

Czas
ekstrakcji

Waga
espresso

* Predkos¢ przeptywu jest tak
wolna jak kapanie miodu.

* Crema kawy jest ztocista, o
drobnej strukturze i z
potyskiem.

* Espresso ma ciemnobrazowy

kolor.

Swieze ziarna z dobrym
uszczelnieniem (w ciggu 5-20
dni od daty palenia).

Srednie lub ciemne palenie

Sredni

Pojedyncza doza: 13-15 g
Podwdjna doza: 19-21¢g

Umiarkowana
(10-15 kg)

Podgrzana i odpowiedniego
rozmiaru

88~94°C

9~12bar

20-30 sekund

Pojedyncze: 26-30 g
Podwojne: 38-42 g

Niedostateczna
ekstrakcja

* Predko$c¢ przeptywu jest tak
szybka jak lanie wody.

* Crema kawy jest cienka i jasna

w kolorze.

* Espresso ma jasnobrazowy
kolor.

* Smak jest kwasny, lekki i
wodnisty
Wymien na $wieze ziarna z
dobrym uszczelnieniem, jesli
obecne ziarna sg zwietrzate.

Dostosuj do éredniego lub
ciemnego palenia, jeéli ziarna
sg zbyt jasno palone
Dostosuj do drobniejszego
mielenia, jesli zmielenie
jest zbyt grube

Zwigksz dozg, jesli
jest zbyt mata

Zwieksz site nacisku,
jesli jest niewystarczajaca

Wymier na odpowiednig filizanke,

jesli nie zostata podgrzana lub
jest zbyt duza

Zbyt niska

Zbyt niskie

Mniej niz 15 sekund
(zbyt szybka ekstrakcja)

Zbyt mato
(zwieksz ilos¢ ekstrakcji)

Nadmierna
ekstrakcja

* Kawa kapie bardzo wolno lub
w ogéle nie wyptywa.

* Crema jest ciemnobrazowa
i nieréwna.

* Espresso ma ciemnobrazowy
kolor.

* Smak jest gorzki i cierpki

Wymien na $wieze ziarna z
dobrym uszczelnieniem, jesli
obecne ziarna sg zwietrzate

Dostosuj do jasniej palonych
ziaren, je$li ziarna sa
zbyt ciemno palone

Dostosuj do grubszego mielenia,
jesli zmielenie jest zbyt drobne

Zmniejsz dozg, jesli
jest zbyt duza

Zmniejsz sitg nacisku,
jesli jest zbyt duza

Wymien na odpowiednig
filizanke, jesli jest zbyt mata.
Zbyt wysoka
Zbyt wysokie
Wiecej niz 40 sekund

Zbyt duzo
(zmniejsz ilo$¢ ekstrakcji)

6. Przewodnik po ekstrakcji

A UWAGA

1. Jesli w zbiorniku zabraknie wody, napetnij ponownie zbiornik na wode. Aby uzyska¢ najlepszy smak
kawy, wyrzué¢ zuzyta kawe i uzyj $wiezo zmielonej porcji.

2. Nie zdejmuj uchwytu filtra (portafiltra) podczas ekstrakeji, aby unikngé poparzen.

3. Jesli uchwyt filtra nie zostat prawidtowo zamocowany podczas ekstrakcji, naciénij przycisk Ekstrakcja
Start/Stop , aby zatrzymac proces, odczekaj 2-5 sekund, a nastepnie zdejmij portafilter.

4. Po zakonczeniu parzenia odczekaj 2-5 sekund przed zdjeciem uchwytu filtra.




7. Przewodnik spieniania mleka

Para stuzy wytagcznie do podgrzewania mleka, jednak podczas przygotowywania pianki mlecznej
konieczne jest wprowadzenie powietrza w celu wytworzenia mikropianki, ktéra musi by¢ w petni
zintegrowana z mlekiem. Prawidtowo spienione mleko powinno by¢ podgrzane do temperatury
60-65°C (140-149°F), mie¢ gesta i jedwabista strukture, a warstwa mikropianki powinna
wykazywac delikatny, satynowy potysk. Klucz do catego procesu polega na precyzyjnym
kontrolowaniu temperatury, pozycji lancy pary (Steam Wand) oraz momentu poruszania
dzbankiem (pitcherem).

7.1 Kluczowe wymagania dotyczace przygotowania idealnej
pianki mlecznej

A. Rodzaj mleka

Uzywaj mleka petnego (mleko odttuszczone nie nadaje sie do spieniania).

B. Temperatura mleka

Uzywaj $wiezego mleka petnego o temperaturze 5-8°C (38-46°F).

C. llo$¢ mleka

Dodaj mleko zgodnie z iloécig wskazang w trzech metodach opisanych w rozdziale

[7. Przewodnik spieniania mlekal, w zaleznosci od wybranego trybu spieniania.

D. Dzbanek do spieniania mleka

Uzyj oznaczonego dzbanka ze stali nierdzewnej o pojemnosci 400-450 mL, dostarczonego
wraz z urzadzeniem.

E. Temperatura wody

Urzadzenie powinno by¢ wstepnie podgrzane i w trybie gotowosci (Pripravnost).

F. Oprdznienie zimnej kondensacji

Przed spienianiem ustaw lance pary (Steam Wand) nad najbardziej prawym otworem tacki
ociekowej i opréznij zimng kondensacje przez 5-10 sekund. Usuniecie zimnej wody z przewodu
poprawi jako$¢ spieniania.

G. Uzycie prawidtowej metody spieniania mleka

Postepuj zgodnie z metodami opisanymi w rozdziale [7.3 Tryby pracy i przewodnikl, w zaleznosci
od wybranego trybu spieniania.

7.2 Srodki ostroznosci przy spienianiu mleka

A. Jesli nie chcesz samodzielnie kontrolowac temperatury mleka, mozesz skorzystac z trybu
[A. Automatyczne spienianie mleka] lub [B. Spienianie mleka z kontrolg temperaturyl.

B. Jesli wybierzesz [A. Automatyczne spienianie mleka] lub [B. Spienianie mleka z kontrolg
temperaturyl, nacisnij przycisk Ustawiania temperatury mleka (%) (Postavka temperature mlijeka)
w ciggu 8 sekund, aby potwierdzi¢ temperature mleka, a nastgpnie przekreé pokretto w pozycje
Para 9@ , aby rozpoczaé spienianie. W przeciwnym razie urzadzenie automatycznie zakoriczy
funkcje pary.

C. Podczas korzystania z pary, jesli konieczna jest zmiana potozenia lancy pary (Steam Wand), trzymaj
za silikonowa ostone lancy i nie dotykaj metalowej czesci, aby unikngé¢ poparzenia.

D. Jesli przerwiesz proces spieniania mleka w potowie, rozpocznij ponownie z uzyciem $wiezego
mleka i nie uzywaj juz raz spienionego mleka.

E. Po zakonczeniu spieniania ustaw lance pary nad najbardziej prawym otworem tacki ociekowej na
10-20 sekund, a nastepnie wytrzyj pozostatosci mleka z powierzchni lancy wilgotng $ciereczka.

F. W przypadku nieprawidtowosci w dziataniu pary (np. zmniejszony przeptyw lub brak pary) nalezy
odnies¢ sie do rozdziatu [12. Czyszczenie i konserwacja (Cleaning and Maintenance)] w celu
przeprowadzenia gruntownego czyszczenia.

7. Przewodnik spieniania mleka

7.3 Tryby pracy i przewodnik
A. Automatyczne spienianie mleka

1) Dodawanie mleka

STANDBY

réznig sie w zaleznosci od wi

*Skale na dzbankach do spieniania mleka

ersji.

/

7

=—0
I

1. Wlej zimne mleko do
oznaczonego dzbanka

do

spieniania mleka i napetnij go
do lewego prostokatnego
zakresu ,Auto-Froth”.Aby

uzyskac lepszy efekt spieniania,
nie nalezy nalewa¢ mleka ponizej

linii minimalnej ani powyzej linii

maksymalnej, lub ustaw na
pozycje 6. (Skale dzbankdéw do
spieniania mleka moga sie réznic¢

2. Ustaw lance pary (Steam 3. Przekre¢ pokretto w pozycje
Wand) nad najbardziej prawym Para 9.
otworem tacki ociekowe;j.

w zaleznosci od wersji urzadzenia).

4. Oproznij zimng kondensacje z lancy pary (Steam Wand).
Podczas procesu uwalniania, na ekranie zapali sie ikona gp pary .
Po uptywie 5-10 sekund przekreé¢ pokretto z powrotem do
$rodkowej pozycji , sTANDBY ",

1. Wyciagnij podktadke Auto-Frothing Pitcher Pad,

tak aby strzatka z przodu byta wyréwnana z najbardziej
prawym otworem tacki ociekowej. Nastepnie opusé
podktadke i zablokuj jg na tackie ociekowe;j.



7. Przewodnik spieniania

mleka

2. Wt6z lance pary (Steam
Wand) do dzbanka do
spieniania mleka (Milk
Frothing Pitcher).

3. Umies¢ dzbanek do
spieniania mleka na podktadce
Auto-Frothing Pitcher Pad, a
nastepnie wyréwnaj uchwyt
dzbanka z kwadratowym
otworem znajdujgcym sie
ponizej podktadki Auto-Frothing

2) Spienianie mleka Pitcher Pad.

<

4. Wyreguluj lance pary, tak
aby dysza pary (Steam Nozzle)
przylegata $cisle do éciany
dzbanka do spieniania mleka w
kierunku jego uchwytu.

e

1. Nacisénij przycisk ustawienia
temperatury mleka , aby
wejsé w tryb ustawiania
temperatury.

2. Ekran posiada funkcje

wys$wietli ostatnig ustawiong
wartosé temperatury.

Mozna dostosowac zadang
temperature mleka za pomoca
ikony _ regulacji (zakres
regulacji: 40-70°C, zalecana
wartos¢ to 60°C) .

3. Przekre¢ pokretto w lewo do

pamieci, dlatego automatycznie pozycji Para 9.

©) @m@ 6}

4. W tym momencie ikona gp
pary na ekranie $wieci sie w
sposoéb ciggty, co oznacza, ze
para jest uwalniana, a proces
spieniania mleka rozpoczyna sie.

5. Gdy urzadzenie osiggnie
ustawiong temperature,
doptyw pary zostanie
automatycznie zatrzymany.

6. W tym momencie ikona 9
pary na ekranie miga, a sygnat
dzwigkowy rozlega sie 3 razy,

CO 0znacza, ze spienianie zostato
zakonczone. Uzytkownik powinien
przekreci¢ pokretto z powrotem
do $rodkowej pozycji , sTANDBY .

7. Przewodnik spieniania mleka

7. Gdy ikona 9 pary zniknie z
ekranu, usun dzbanek do
spieniania mleka.

3) Czyszczenie lancy pary

2]

5%

N

1. Wyréwnaj dysze pary z
najbardziej prawym otworem
tacki ociekowe;j.

4. Usun pozostatosci mleka z
lancy pary (Steam Wand) i
dyszy pary (Steam Nozzle)
przy pomocy wilgotnej
$ciereczki.

2. Przekreé pokretto do pozycji 3. lkona 9 pary na ekranie $wieci

Para 92 . sie w sposob ciggty, co oznacza,
ze para jest uwalniana. Po
uwolnieniu pary przez 10-20
sekund, przekre¢ pokretto z
powrotem do $rodkowej pozycji
, STANDBY .



7. Przewodnik spieniania mleka

B. Spienianie mleka z kontrolg temperatury

1) Wlewanie mleka

*Skale na dzbankach do spieniania mleka
réznig sie w zaleznosci od wersji.

85

B 5

1. Wlej zimne mleko do dzbanka
do spieniania mleka w
zaleznosci od potrzeb (upewnij
sie, ze poziom mleka nie
przekracza potowy dzbanka, aby
unikna¢ rozchlapania).

2. Wyréwnaj lance pary (Steam 3. Przekre¢ pokretto do pozycji
Wand) z najbardziej prawym  Para 92 .

otworem tacki ociekowej (Drip

Tray).

4. Usun zimng kondensacje z lancy
pary (Steam Wand).Podczas procesu
odpowietrzania ikona pary na ekfanie
zapali sie. Po 5-10 sekundach przekre¢
pokretto z powrotem do $rodkowe;j
pozycji, sTANDBY ”,

e 12 Szerokos¢
Q jednego palca

1. Wtéz lance pary w pozycji
odpowiadajacej godzinie 12 na
tarczy zegara, tak aby jej
koncowka byta skierowana w
strone %odziny 3 na tarczy
zegara

odlegtos¢ szerokosci jednego
palca od krawedzi dzbanka i
ustaw lance tuz pod
powierzchnig mleka.

2. Utrzymuj dysze pary (Steam
Nozzle) zanurzong na gtebokosé
okoto 2 mm w mleku.

czyli w prawo).Zachowaj

7. Przewodnik spieniania mleka

3) Spienianie mleka

@ (3)

/ STANDBY

Yy 5

/

1. Nacisénij przycisk ustawienia
temperatury mleka (%), aby
wejé¢ w tryb ustawiania
temperatury.

2. Wyswietlacz posiada funkcje 3. Obroé pokretto przeciwnie
zapamietywania, dlatego do ruchu wskazéwek zegara
automatycznie pokaze ostatnio  go pozycji Para 9.
ustawiong wartos$¢ temperatury.

Mozesz dostosowac wymagang

temperature mleka za pomocg

ikony _ regulacji (zakres

regulacji: 40-70°C, zalecane

ustawienie: 60°C) .

\.

X

4. W tym momencie ikona 99
pary na ekranie $wieci sie
$wiattem ciggtym, co oznacza,
ze para jest uwalniana i
rozpoczyna sie proces
spieniania mleka.

5. Gdy urzadzenie osiggnie 6. W tym momencie ikona 9
ustawiong temperature, para  pary na ekranie zacznie migac,
zostanie automatycznie a sygnat dzwigkowy rozlegnie
zatrzymana. sie 3 razy, co oznacza, ze proces
spieniania zostat zakonczony.
Uzytkownik powinien obrécic¢
pokretto z powrotem do
$rodkowe]j pozycji , sTANDBY .

7. Gdy ikona 9@ pary zniknie z ekranu,
usun dzbanek do spieniania mleka
(Milk Frothing Pitcher).

4) Czyszczenie lancy pary (Steam Wand)

Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekgji [ 3) Czyszczenie lancy pary (Clean the
Steam Wand) I w czesci [ A. Automatyczne spienianie mleka (Automatic Milk Frothing) 1.



7. Przewodnik spieniania mleka

C. Reczne spienianie mleka

1) Dodawanie mleka

Postepuj zgodnie z instrukcjami z sekgji [ 1) Dodawanie mleka (Adding Milk) ] w czesci
[ A. Automatyczne spienianie mleka (Automatic Milk Frothing) 1.

2) Regulacja potozenia lancy pary (Steam Wand)

( 0 \ N
? 12 Szeroko$¢

l jednego palca

/

- /

1. Wtéz lance pary w pozycji
odpowiadajacej godzinie 12 na
tarczy zegara, tak aby jej
koncowka byta skierowana w

2. Utrzymuj koncdéwke lancy pary
zanurzong na gtebokos$¢ okoto
2 mm pod powierzchnig mleka.

strone %odziny 3 na tarczy
zegara (czyli w prawo).Zachowaj
odlegtos$¢ szerokosci jednego
palca od krawedzi dzbanka i
ustaw lance tuz pod
powierzchnig mleka.

3) Spienianie mleka

" N
o

;
@

D 5% R %

S DS / /

1. Obré¢ pokretto sterujgce 2. Gdy powierzchnia mleka stanie 3. Gdy ikona 9@ pary zniknie z
(Control Knob) przeciwnie do  sie gtadka i btyszczaca, zdrobng  ekranu, usun dzbanek do

ruchu wskazoéwek zegaraw  mikro piankg (microfoam) bez spieniania mleka (Milk
pozycje Para 9. duzych pecherzykoéw, a objetos¢ Frothing Pitcher).

mleka zwigkszy sie o okoto 30-50%,
dotknij dna dzbanka do spieniania
mleka (Milk Frothing Pitcher) — jesli
po okoto 3 sekundach poczujesz
ciepto, obrd¢ pokretto sterujgce z
powrotem do $rodkowej pozycji

, STANDBY ",

7. Przewodnik spieniania mleka

A UWAGA

Podczas recznego spieniania mleka domys$lny maksymalny czas spieniania dla jednego cyklu
wynosi 300 sekund. Jesli proces spieniania nie zostanie zakonczony w ciggu 300 sekund,
urzadzenie automatycznie zatrzyma wytwarzanie pary. W tym momencie ikona 9@ pary zacznie
szybko migaé, a sygnat dzwiekowy zabrzmi trzykrotnie, przypominajac uzytkownikowi o
konieczno$ci przekrecenia pokretta sterujgcego do pozycji , stANDBy ",

4) Czyszczenie lancy pary

Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji [ 3) Czyszczenie lancy pary 1 w czesci
[ A. Automatyczne spienianie mleka 1.



8. Przewodnik przygotowania goracej 9. Przewodnik przygotowania napojéw
wody ErE
[ ™ Przed wykonaniem ponizszych czynnosci nalezy postgpowaé zgodnie z instrukcjami opisanymi
2] w sekgji [ 5.5 Jak znalez¢ odpowiednie ustawienie stopnia mielenia i dawki kawy ] oraz upewnic¢
/wh sie, ze odpowiedni stopien mielenia i ilo$¢ porcji kawy zostaty wczesniej prawidtowo dobrane.
A :
g N 9.1 Pojedyncze espresso
1) Przygotowanie
N ' J (2]
1. Umies¢ odpowiedni pojemnik 2. Obré¢ pokretto sterujace 3. Urzadzenie rozpocznie dozowanie )
na tacce ociekowej (Drip Tray) i  (Control Knob) zgodnie z goracej wody, a ikona 5§ goracej mmr 0¥ oo pe|
upewnij sie, ze znajduje sieon  ruchem wskazéwek zegara wody na ekranie dotykowym ® m ® © 0/ @ 0
bezposrednio pod wylotem do pozycji Gorgca woda 5. pozostanie podswietlona, a czas Y \m,
goracej wody (Hot Water Outlet). dozowania zostanie wyswietlony
na ekranie. ol -
‘© R A 7 1. Napetnij zbiornik na wode 2 Nacisnij przycisk zasilania@©), 3. Po okoto 30-40 sekundach
O (Water Tank) woda pitng, nie  apy wiaczy¢ urzadzenie. podgrzewania, wszystkie
iavosy: > przekraczajac oznaczenia MAX, Maszyna przejdzie w tryb przyciski pozostang podswi-
6/ \m a nastepnie zainstaluj ponownie podgrzewania (Preheating etlone, a urzadzenie przejdzie
b zbiornik w urzadzeniu. Mode). w tryb gotowosci (Standby
Mode).
FE———15) s ™ N
= 0. =
-
S / ] v
4. Po uzyskaniu zadanej ilosci 5. Gdy ikona $4§ gorgcej wody
goracej wody, obré¢ pokretto  zgasnie, usun pojemnik. b c
do pozycji , stanbey .
N J J
A UWAGA 4. Unie<é poi ) : : S .
. Umie$¢ pojedynczy koszyk filtra 5. Wybierz ziarna kawy 6. Zamocuj lejek do dozowania
1. Urzadzenie jest fabrycznie zaprogramowane do ciggtego dozowania goracej wody przez g?zg%rgcﬂ?irghnwayﬂﬁﬂg a%blgggyrué gggévgéidinvlvesggjzré%ggg?;/:ﬁ:illfa pewnie na uchwycie portafiltra.
maksymalnie 100 sekund. Jesli dozowanie goracej wody nie zostanie zatrzymane w tym %dg%?{éj’fbcaséegﬂfo?ﬁgg docisnij 2 iarna (Bean Hopper)
czasie, urzadzenie automatycznie zakofczy proces dozowania. W tym momencie ikona $4 Upewnij Si@,%e koszyk filtra jest ([zgodnie z instrukcja w sekji
; ; Al i ; ; ‘oA prawidtowo zablokowany w 5.1 Zalecenia dotyczace
go_racej w<?dy z‘acznle‘szybk? r.mgac, a sygr.1a{ dzwiekowy z§brzm| trzykrotmf:', przypo”mmajac Uchwycie portafiltra. uzycia ziaren kawy 1),
uzytkownikowi o koniecznosci przekrecenia pokretta sterujgcego do pozycji , sTANDBY . /e b ™
2. Gdy urzadzenie jednoczesnie wykonuje funkcje mielenia (Grinding), parzenia kawy (Coffee Ho
Brewing) oraz spieniania mleka / dozowania goracej wody (Milk Frothing / Hot Water), ekran
wys$wietlacza pokaze pozostaty czas pracy w nastepujacej kolejnoéci: najpierw pozostaty czas
mielenia, nastepnie czas parzenia kawy, a na kohcu czas spieniania mleka / goracej wody. Po
zakonczeniu jednej z funkcji, system automatycznie przetaczy sie, aby wyswietli¢ pozostaty ¢
zas pozostatych aktywnych funkgji. )
7. Umies¢ uchwyt filtra pod 8. Uchwyt portafiltra mozna
wylotem mtynka i wsun ustawi¢ stabilnie i poziomo
go ukosnie w uchwyt na uchwycie portafiltra .
portafiltra .




9. Przewodnik przygotowania napojow

2) Mielenie

Tryb mielenia pojedynczej porcji

Tryb mielenia recznego

~

X

1. Delikatnie dotknij
ikony mielenia g

pojedynczej porcji

na ekranie.

2. Nacis$nij przycisk
Start/Stop mielenia
, aby rozpoczaé
mielenie.

1. Naciénij przycisk 2. Gdy uzyskasz

Start/Stop mielenia  wymaganga ilo$¢

, aby rozpoczag¢ zmielonej kawy,

mielenie ziaren kawy. ponownie nacisnij
przycisk Start/Stop
mielenia (@) , aby
zakonczy¢ proces.

3) Rozprowadzanie i ubijanie kawy

o Q 174

!

1. Po wyjeciu uchwytu portafiltra 2. Zdejmij lejek do dozowania

z zaczepu, oprzyj lejek do
dozowania o blat i delikatnie
stuknij w portafilter, aby
réwnomiernie wyréwnacé
zmielona kawe w koszyku
filtra .

o

10~15kg

Pojedyncze Espresso

3. Delikatnie stuknij uchwytem
portafiltra, aby réwnomiernie
rozprowadzi¢ zmielong kawe.

(Dosing Funnel) z portafiltra.

4. Umie$¢ uchwyt portafiltra (Portafilter) ptasko na blacie i ubij
kawe z sitg okoto 10-15 kg. (Uwaga: unikaj nadmiernego nacisku,
ktéry moze powodowac kanatowanie i przelewanie goracej wody
przez krawedz koszyka filtra.) Po ubiciu dolna krawedz metalowej
podstawy tampera powinna by¢ na réwni z gérng krawedzig
koszyka filtra. Wazniejsze od wartosci nacisku jest utrzymywanie
statej sity ubijania przy kazdym uzyciu.

9. Przewodnik przygotowania napojow

5. Usun nadmiar kawy i
przeptucz grupe zaparzajaca

4) Ekstrakcja

————

6. Naciénij przycisk Ekstrakcja

Start/Stop , aby szybko
przeptukac i oczysci¢ gtowice
zaparzajacy .

1. Wyréwnaj uchwyt portafiltra
z gtowica zaparzajgcag w

pozycji odblokowanej (7,
nastepnie wtéz go do gtowicy.

4. Gdy ekspres osiggnie
zaprogramowang objeto$¢ wody,
proces ekstrakcji zakonczy sie
automatycznie z wysoka precyzja.

2. Obrd¢ uchwyt portafiltra

w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do
pozycji zablokowanej () na
gtowicy zaparzajacej . W tym
momencie wyczujesz wyrazny
opbdr.

3. Dotknij ikony Pojedyncze
Espresso § , a nastepnie
nacisénij przycisk Ekstrakcja
Start/Stop () , aby rozpoczaé
parzenie.
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5) Czyszczenie 9.2 Podwdjne Espresso

Wykonaj wszystkie kroki opisane w sekcji [ 9.1 Pojedyncze Espresso 1, wprowadzajac
ponizsze modyfikacje:

1) Zastap koszyk filtra pojedynczego koszykiem filtra podwojnego .

2) Dotknij ikony podwdjnego mielenia ‘Tﬁ zamiast ikony pojedynczego mielenia n

3) Dotknij ikony Podwojne Espresso icon ﬁi zamiast ikony Pojedyncze Espresso icon ﬁ

Feamt—7 13
- - s 9.3 Lungo

1. Obré¢ uchwyt portafiltra 2. Usun zuzyta pastylke kawowa 3. Nacié$nij przycisk Ekstrakcja
zgodnie z ruchem wskazéwek  z uchwytu portafiltra. Start/Stop, aby przeptukaé Wykonaj wszystkie kroki opisane w sekcji [ 9.1 Pojedyncze Espresso 1, wprowadzajac ponizsze
zegara, aby wyjaé go z gtowicy gtowice zaparzajaca. modyfikacje:
zaparzajacej . 1) Zastap koszyk filtra pojedynczegokoszykiem filtra podwdjnego .

A 2) Dotknij ikony podwdjnego mielenia I zamiast ikony pojedynczego mielenia u .

6 3) Dotknij ikony Lungo icon ﬁi zamiast ikony Pojedyncze Espresso icon

{
J/ 9.4 Cold Brew
Wykonaj wszystkie kroki opisane w sekcji [ 9.1 Pojedyncze Espresso 1, wprowadzajac

4.Wez inny koszyk filtra , 5. Umies¢ wyjety koszyk filtra 6. Doktadnie optucz uchwyt ponizsze modyfikacje:
wtdz go w szczeling pomiedzy  pod biezacg woda, optucz jego portafiltra czysta wodg, zaréwno - . . A i . e
portafilterem a zamontowanym  przednia i tylna strone, wewnatrz, jak | na zewnatrz. 1) Do zbiornika né wode wlej l6d zamiast wody. Jesli l6d nie jest dostepny, dodaj go do filizanki
koszykiem i delikatnie poruszaj, zwracajac szczegdlng uwage  (Nie uzywaj srodkow przed ekstrakcja.
aby wyjac¢ koszyk z uchwytu. na wewnetrzne i zewnetrzne  odkamieniajgcych.) 2) Zastap koszyk filtra pojedynczego koszykiem filtra podwdjnego .

otwory. 3) Dotknij ikony podwojnego mielenia B zamiast ikony pojedynczego mielenia g -

4) Dotknij ikony Cold Brew icon Eﬁ zamiast ikony Pojedyncze Espresso icon ﬁ .

7. Wytrzyj uchwyt portafiltra i
koszyk filtra sucha szmatka.




10. Zalecenia dotyczace napojow
kawowych

Espresso (Short Black)

Espresso to skoncentrowany, bogaty napdéj kawowy z warstwa stabilnej
cremy na powierzchni. Stanowi podstawe dla wszystkich napojéw
kawowych przygotowywanych w kawiarniach.

- Filizanka do espresso (90mL)

- Pojedyncze lub podwajne espresso (30~60mL)

Ristretto

Ristretto to bardzo krétka ekstrakcja espresso, znana z intensywnego
smaku, dtugiego posmaku oraz cienkiej warstwy cremy na wierzchu.

- Filizanka do espresso (30ml)
- Potéwka pojedynczego espresso (15mL)

Con Panna

Con Panna (z wtoskiego ,z bitg $émietang”) przygotowuje sie poprzez
dodanie lekko ubitej $mietany do espresso. Moze by¢ réwniez posypana
cynamonem lub kakao.

- Filizanka (180mL)

- Pojedyncze lub podwdjne espresso (30~60mL)

- Lekko ubita $mietana, posypana cynamonem lub kakao

Macchiato

Macchiato (z wtoskiego ,zabarwione”) to espresso z niewielkg iloscig
zimnego mleka lub pianki mlecznej, z matg kroplg pianki umieszczong na
$rodku cremy.

- Filizanka do espresso (90 mL)

- Pojedyncze lub podwajne espresso (30 — 60 mL)

- Niewielka ilo$¢ zimnego mleka lub pianki mlecznej, z matg kropla pianki
na srodku

Flat White

Flat White to espresso pokryte pianka mleczng oraz cienkg warstwa mleka
microfoam. Uzycie szerszej filizanki umozliwia uzyskanie charakterystycznej,
delikatnej warstwy mlecznej pianki.

- Szeroka filizanka (180mL)
- Pojedyncze lub podwdjne espresso (30~60mL)
- Pianka mleczna oraz mleko microfoam

10. Zalecenia dotyczace napojow
kawowych

lelo]e

Latte

Napdj przygotowywany przez dodanie pianki mlecznej oraz warstwy
spienionego mleka o grubosci okoto jednego palca na bazie espresso.
Uzycie wyzszej szklanki pomaga uzyskac grubsza warstwe mleka.

- Szklanka lub kubek (210mL)

- Pojedyncze lub podwdjne espresso (30~60mL)

- Spienione mleko i pianka mleczna

Cappuccino

Cappuccino to napdj na bazie espresso, zwienczony piankg mlecznga oraz
warstwa spienionego mleka o grubosci okoto jednego palca. Uzycie
mniejszej filizanki pozwala uzyska¢ gestsza teksture mleka.

- Szklanka lub kubek (210mL)
- Pojedyncze lub podwéjne espresso (30~60mL)
- Spienione mleko i pianka mleczna

Mocha

Napdj przygotowywany w sposéb podobny do Cappuccino, z dodatkiem
czekolady. Przed dodaniem spienionego mleka i pianki mlecznej, nalezy
wymieszaé syrop czekoladowy z espresso.

- Filizanka lub wysoka szklanka (180~240mL)

- Pojedyncze lub podwdjne espresso (30~60mL)
- Syrop czekoladowy (add to taste)

- 1/3 spienionego mleka, 1/3 pianki mlecznej

Babyccino

Napdj sktadajacy sie z podgrzanego mleka z warstwa pianki mlecznej,
opcjonalnie posypany proszkiem czekoladowym.

- Mata filizanka (90mL)

- Pojedyncze lub podwdjne espresso (30~60mL)

- Spienione mleko i pianka mleczna, posypane proszkiem czekoladowym



11. Inne ustawienia

11.1 Przywracanie ustawien fabrycznych

Gdy ekspres znajduje sie w trybie Przygotowania, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk
Mielenie Start/Stop oraz przycisk Ustawianie temperatury mleka @przez 5 sekund. Ekran
dotykowy bedzie migac przez 1 sekunde, a brzeczyk wyemituje dZzwiek przez 2 sekundy, co
oznacza, ze ustawienia fabryczne zostaty pomyslnie przywrdcone.

11.2 Zmiana jednostki temperatury

Gdy ekspres znajduije sig w trybie Przygotowania (Pripravnost), naciénij i przytrzymaj ikone fiF na
ekranie dotykowym przez 3 sekundy, aby przetaczaé jednostki temperatury miedzy Fahrenheit
(°F) a Celsjusz (°C).

11.3 Aktywacja z trybu Przygotowania

1)Gdy ekspres pozostaje bezczynny przez 28 minut, automatycznie przechodzi w tryb
Przygotowania (Pripravnost). W tym trybie wszystkie ikony i przyciski na ekranie dotykowym
gasng, pozostaje jedynie stabo pods$wietlony przycisk Zasilanie @ . Pobér mocy w trybie
Przygotowania wynosi ponizej 0,8 W.

2)Press any button to wake up the machine and exit Standby Mode.

11.4 Ustawienie czasu wstepnej infuzji

Gdy ekspres znajduje sie w trybie Przygotowania , naciénij i przytrzymaj wybrany przycisk napoju
przez 3 sekundy, aby wejé¢ w tryb ustawiania czasu 3 wstepnej infuzji. W tym momencie
wyswietlacz czasu zacznie migac, pokazujac aktualnie ustawiony czas wstepnej infuzji. Dotknij ikony
regulacji:aby dostosowac czas wstepnej infuzji (zakres regulacji: 0-10 sekund, ustawienie domyslne:
2 sekundy).Po zakonczeniu regulacji dotknij odpowiedniej ikony napoju,

aby zapisa¢ ustawienia i wyjsc.
11.5 Ustawienie objetosci ekstrakcji napoju

1) Gdy ekspres znajduje sie w trybie Przygotowania, nacisnij i przytrzymaj wybrany przycisk napoju
przez 3 sekundy, aby wej$¢ w tryb ustawiania objetosci ekstrakcji kawy. W tym momencie
odpowiednia ikona napoju zacznie migac.

Nacisnij przycisk Ekstrakcja Start/Stop — urzadzenie rozpocznie pomiar czasu ekstrakcji, a jej czas
trwania bedzie widoczny na ekranie. Po osiggnieciu zagdanej objetosci kawy ponownie nacisnij
przycisk Ekstrakcja Start/Stop (i), aby zakonczy¢ i zapisa¢ ustawienia.

@ Zakres regulowanej objetosci ekstrakcji napoju:
Single Espresso: 20~60g Double Espresso: 40~120g Lungo: 60~250g  Cold Brew: 60~250g

2) Podczas pierwszego uzycia ekspresu, zmiany rodzaju ziaren kawy lub regulacji ustawienia stopnia
mielenia, moze by¢ konieczne kilkukrotne dopasowanie objetosci ekstrakcji w celu uzyskania
najlepszego rezultatu ekstrakcji oraz profilu smakowego.

12. Czyszczenie i konserwacja

Urzadzenie sktada sie z trzech gtéwnych obszardéw: strefy mielenia, strefy ekstrakcji oraz strefy
spieniania mleka. Brak regularnej konserwacji moze nie tylko wptyngé¢ na smak kawy, ale réwniez
obnizy¢ wydajnos¢ urzadzenia i skrécic¢ jego zywotnosé. Aby poméc Ci skutecznie dbaé o ekspres,
przygotowali$my ponizszy praktyczny przewodnik dotyczacy czyszczenia i konserwacji.

A UWAGA

1. Nie zanurzaj ekspresu w wodzie.
2. Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nie uzywaj $rodkéw czyszczacych o odczynie
zasadowym, materiatéw $ciernych ani metalowych gabek czyszczacych.

12.1 Strefa mielenia

Prosimy o $ciste przestrzeganie ponizszych instrukcji dotyczacych czyszczenia elementéw
odpowiedzialnych za mielenie kawy oraz ich akcesoriéw. Nieprzestrzeganie tych zalecen moze
negatywnie wptyna¢ na smak kawy lub skréci¢ zywotnosé systemu pary.

A. Po kazdym uzyciu

Upewnij sig, ze gtowica zaparzajgca zostata doktadnie oczyszczona z pozostatosci zmielonej
kawy po kazdym uzyciu. Pozostawione fusy wewnatrz urzadzenia moga negatywnie wptynac
na smak kolejnej filizanki. Szczegétowe kroki czyszczenia znajdziesz w rozdziale [5 Czyszczeniel
w sekgji [9. Przewodnik przygotowania napojow (Beverage Preparation Guide)] na stronie 39
niniejszej instrukcji.

B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania

1. Nacisnij przycisk
zwalniania pojemnika na na ziarna, przesyp ziarna kawy znacznik ,a” na spodzie
ziarna (bean hopper), aby do pustego pojemnika, wytrzyj zespotu pojemnika na ziarna

pojemnik oraz jego pokrywe  z pozycjg ,b” na pokretle
suchg Sciereczka, regulacji grubosci mielenia
a nastepnie ponownie zatéz  (grind-size dial).

pokrywe na pojemnik.

go odblokowaé, a
nastepnie unie$ go do
gory, aby wyjaé.
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4. Naci$nij pojemnik na ziarnai 5. Umie$¢ pojemnik na
obré¢ go zgodnie z ruchem zmielong kawe.
wskazdwek zegara, az ustyszysz

kliknigcie — oznacza to, ze

pojemnik zostat prawidtowo

zamocowany.

6. Naciénij przycisk Mielenie
Start/Stop (@) . Gdy ustyszysz,
ze mtynek pracuje na biegu
jatowym, odczekaj 2 sekundy,
az mielenie sie zatrzyma

i pojawi sie ikona ,Niski
poziom ziaren @v”. Powtérz
ten krok dwukrotnie.

7. Wytacz urzadzenie i
odtacz przewdd zasilajacy
od gniazdka.

pojemnika na ziarna, aby go

pojemnik i wyjmij.

8. Naci$nij przycisk zwalniania

odblokowac, a nastepnie unie$

9. Obré¢ goérne zarno w
kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, aby
je odblokowac, i wyjmij.

10. Uzyj pedzelka 11. Wt6z pedzelek do kanatu

czyszczacego, aby doktadnie  na zmielong kawe i poruszaj

wyczysci¢ wyjete gorne nim w przéd i w tyt, aby

zarno. doktadnie wyczysci¢ komore
dolnego zarna.

12. Obroé¢ gérne zarno
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby ponownie je
zamontowac¢ w strefie
mielenia.

12. Czyszczenie i konserwacja

znacznik ,a” znajdujacy sie na
spodzie zespotu pojemnika
na ziarna z pozycjg ,b”
wewnatrz pokretta regulacji
grubosci mielenia.

16. Uzyj pedzelka czyszczacego
do usuniecia resztek kawy i
zabrudzen wokoét wylotu, a
nastepnie przetrzyj tacke
ociekowa suchg Sciereczka.

14. Nacisnij pojemnik na
ziarna w dét i obré¢ go
zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az
ustyszysz klikniecie,

€O oznacza, ze zostat on
prawidtowo zamocowany.

Es

15. Lekko uderz w gérna
cze$¢ pojemnika na ziarna
3-5 razy, nastepnie wyjmij
pojemnik na zmielong kawe
i usun znajdujace sie w nim
resztki kawy.
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C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest mniejsza niz zwykle

Powtérz kroki 1-10 z sekcji [B. Po 2-3 tygodniach uzytkowanial.

11. Owin pedzelek czyszczacy
(cleaning brush) papierem
chtonnym, wtéz go do kanatu
mielenia (grinder chute)

i wykonaj ruchy w przéd i w
tyt 30-50 razy, aby doktadnie
wyczysci¢ wnetrze.

»

14. Powt6rz kroki 12-16 z
sekcji [B. Po 2-3 tygodniach
uzytkowanial.

12. Zanurz gérne zarno oraz
pedzelek czyszczacy w
roztworze odkamieniajagcym
na okoto 1 godzine.

13. Po namoczeniu wyjmij
czesci, optucz je czysta
wodg i doktadnie wytrzyj
do sucha.

12. Czyszczenie i konserwacja
12.2 Obszar ekstrakcji

Regularne uzytkowanie moze prowadzi¢ do odktadania sie kamienia na wewnetrznych
elementach funkcjonalnych oraz powierzchniach urzgdzenia z powodu obecnosci mineratow

w wodzie. Moze t0 powodowac zmniejszenie przeptywu pary, obnizenie temperatury pary .
oraz ogolnej wydajnosci urzadzenia, co negatywnie wptywa na teksture i smak przygotowywanej
kawy, a nawet moze skroci¢ zywotnosc ekspresu. Zaleca sie doktadne przestrzegtame ponizszych
instrukcji dotyczacych czyszczenia elementéw uktadu parzenia (brew components),
lancy pary (steam wand) oraz powigzanych akcesoriow, aby utrzymaé optymalng wydajnos¢
urzadzenia i doskonaty smak kawy.

A. Po kazdej ekstrakcji

Upewnij sie, ze gtowica grupy (group head) zostata oczyszczona z pozostatosci fuséw kawowych po
kazdym uzyciu, poniewaz pozostata wewnatrz urzadzenia kawa moze wptywaé na smak nastepnej
filizanki. Szczegdtowe kroki czyszczenia znajduja sie w sekcji [5. Czyszczeniel w rozdziale [9. Przewodnik
przygotowywania napojowl] na stronie 39 niniejszej instrukcji.

B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub gdy pojawi si¢ komunikat o
odkamienianiu (gdy na wy$wietlaczu miga ikona @) odkamieniania )

=

WL

1. Wytacz urzadzenie i
odtacz przewdd zasilajacy.

2. Uzyj czystej, wilgotnej
$ciereczki, aby wytrze¢
wszelkie pozostatosci mleka
z lancy pary (steam wand).

3. Uzyj szpilki czyszczacej
(cleaning pin), aby wyczysci¢
dysze do spieniania mleka
(milk frothing nozzle) — wtéz
ja do dyszy i wyciggnij okoto

30-50 razy.
6 3 corjo0
J ® @ | i
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4. Napetnij zbiornik na wode 5. Podtgcz wtyczke do 6. Przygotuj wczesniej
(water tank) do oznaczenia gniazdka zasilania, a nastepnie  pojemnik i umies¢ go na
MAX (2800 mL), nastepnie naciénij przycisk zasilania (©) tacy ociekowe]j bezposrednio
dodaj $rodek do odkamieniania j poczekaj, az urzadzenie pod gtowica grupy .
(descaling agent) i mieszaj, az zakoriczy nagrzewanie
catkowicie sie rozpusci. wstepne.

A UWAGA

Uzywaj wytacznie $rodka do odkamieniania przeznaczonego do domowych ekspreséw do kawy.
Jesli taki $rodek nie jest dostepny, mozna zastosowac kwas cytrynowy, zachowujgc odpowiedni
stosunek rozcienczenia, zgodnie z instrukcjg dotagczong do zakupionego $rodka odkamieniajgcego.
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7. Naciénij i przytrzymaj
jednoczesnie przyciski Brew
Start/Stop(@)oraz Milk Temp.
Setting ® przez 3 sekundy,aby
wej$¢ w tryb Odkamieniania.
Sygnat dZzwiekowy zabrzmi
trzykrotnie.

|

8. Podczas procesu
odkamieniania obwodu kawy
goraca woda bedzie wyptywacé
z gtowicy grupy . Regularnie
sprawdzaj pojemnik
umieszczony na tacy ociekowej ,
aby zapobiec przelaniu.

|

9. Po 120 sekundach
dozowanie gorgcej wody
zatrzyma sie automatycznie.

W tym momencie ikona pary @
zacznie szybko miga¢, |
przypominajgc uzytkownikowi,
aby obrécit pokretto sterujgce
przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, ustawiajac je w pozycji
Paragp , aby rozpoczac proces
odkamieniania obwodu pary .

@ 7\ ©

STANDBY

10. Przygotuj wczesniej
pojemnik i umie$¢ go na

tacy ociekowej ,bezposrednio
pod wylotem goracej wody.

S |
OOmOO

O

[—]

]

11. Obré¢ pokretto sterujgce
przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, ustawiajac je w pozycji
Paragp. Ikona Milk Temp.
Setting (®) zacznie migaé, a
proces odkamieniania obwodu
pary (steam circuit) rozpocznie
sie. Regularnie sprawdzaj
pojemnik na tacy ociekowej,
aby zapobiec przelaniu.

12. Po 100 sekundach dozowanie
zatrzyma sie automatycznie.

lkona goracej wody §$§ zacznie
migac, przypominajac, aby obroci¢
pokretto sterujgce zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara do
pozycji Hot Water {49, aby
rozpoczg¢ proces odkamieniania
obwodu goracej wody (hot water

4

— |

circuit).

; STANDBY

SN

ﬁm N

13. Przygotuj pojemnik i
umie$¢ go na tacy
ociekowe;j (Drip Tray),
bezposrednio pod wylotem
goracej wody (Hot Water
Spout).

14. Obré¢ pokretto sterujgce
zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, ustawiajac je w pozycji
Goraca woda §§¢ Przycisk
Ustawienia temperatury mleka (%)
zacznie migac, a obwdd goracej
wody (hot water circuit)
rozpocznie proces odkamieniania.
Regularnie sprawdzaj pojemnik
na tacy ociekowej, aby zapobiec
przelaniu.

15. Po 100 sekundach proces
dozowania wody zatrzyma sie
automatycznie. W tym momencie
ikona Gorgca woda §4§ zacznie
migac¢, przypominajac
uzytkownikowi o koniecznosci
obrécenia pokretta sterujgcego
do $rodkowej pozycji , sTANDBY ",

12. Czyszczenie i konserwacja
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16. Po zakoriczeniu procesu
odkamieniania obwoddw:
kawowego, parowego oraz gorgcej
wody , na ekranie dotykowym
pojawi sie komunikat ,888”,a
sygnat dzwiekowy zabrzmi
trzykrotnie, przypominajac
uzytkownikowi o opréznieniu
zbiornika na wode z roztworem
odkamieniajgcym. Nastepnie
doktadnie wyptucz zbiornik,

aby upewnic sie,ze caty roztwoér
odkamieniajgcy zostat catkowicie
usuniety.

17. Po wyczyszczeniu zbiornika
na wode napetnij go swiezg
woda pitng do oznaczenia MAX,
a nastepnie ponownie umies¢
zbiornik (Water Tank) w
ekspresie.

W tym momencie komunikat
,888" na ekranie dotykowym
zniknie automatycznie.

18. Nacisnij przycisk Ekstrakcja
Start/Stop(i), aby ponownie
uruchomic¢ tryb Odkamieniania
(Descaling Mode). Postepuj
zgodnie z poprzednimi etapami
odkamieniania obwoddw:
kawowego, parowego i goracej
wody. Ten etap wykonuje wtérne
czyszczenie obwoddw, usuwajac
wszelkie pozostatosci roztworu
odkamieniajgcego.

]
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19. Po zakonczeniu procesu
odkamieniania (Descaling Process)
uzyj czystej i suchej $ciereczki, aby
doktadnie wytrze¢ gtowice grupy

gGroup Head) oraz dysze pary

22. Zainstaluj ponownie tace
ociekowq oraz zespot tacy
ociekowej wsuwajac je z
powrotem do ekspresu.

A UWAGA

20. Wyjmij tace ociekowa
(Drip Tray Assembly),
wyciagnij tace ociekowa (Drip
Tray) I wylej nagromadzong
wode.

®

23. Przetrzyj powierzchnie
ekspresu czystg i sucha
Sciereczka, aby usungé

pozostatosci wody lub wilgoci.

21. Optucz tace ociekowa
(Drip Tray) oraz zespot tacy
ociekowej (Drip Tray
Assembly) czysta woda,

a nastepnie wytrzyj je sucha
Sciereczka.

odkamieniania.

1. Podczas pierwszego cyklu odkamieniania, wlej roztwér odkamieniajacy do zbiornika na wode , aby rozpocza¢ proces

2. Podczas drugiego cyklu odkamieniania wlej czystg wode pitng do zbiornika na wode, aby przeptukac uktad wewnetrzny
i upewni¢ sig, ze wszystkie pozostatosci srodka odkamieniajgcego zostaty catkowicie usuniete.

3. Gdy urzadzenie znajduje si¢ w trybie przypomnienia o odkamienianiu (Descaling Reminder Mode), mozna nadal
wykonywac¢ mielenie kawy (Grinding), parzenie kawy (Coffee Brewing), dozowanie goracej wody (Hot Water Dispensing)
oraz spienianie mleka (Milk Frothing), jednak zaleca sie niezwtoczne przeprowadzenie odkamieniania.

4. Gdy urzadzenie przejdzie w tryb odkamieniania (Descaling Mode), nie nalezy wykonywac¢ czynnosci takich jak mielenie,
parzenie kawy, dozowanie goracej wody ani spienianie mleka, aby zapewnié¢ prawidtowy przebieg procesu
odkamieniania i unikng¢ ewentualnego uszkodzenia urzadzenia.




12. Czyszczenie i konserwacja

C. Gdy objetos¢ ekstrakcji jest mniejsza niz normalnie

Istniejg cztery mozliwe przyczyny zmniejszonego lub catkowitego braku przeptywu wody ze
zbiornika na wode do uchwytu filtra:

1) Gtowica grupy jest zatkana.

2) Sitko filtra w uchwycie filtra jest zatkane.

3) Podwdjne wylewki uchwytu filtra sg zatkane.

4) Proces ekstrakcji zostat wykonany nieprawidtowo.

Mozesz postepowacé zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby rozwigzac
problem:

Krok 1: Zidentyfikuj przyczyne problemu

1) Bez instalowania uchwytu filtra sprawdz, czy woda wyptywa prawidtowo z gtowicy grupy.
Jesli nie, problem dotyczy punktu 1).

2) Po zakonczeniu kroku 1) i potwierdzeniu, ze woda wyptywa prawidtowo z gtowicy grupy , zainstaluj
uchwyt filtra bez sitka filtra i sprawdz, czy przeptyw wody jest prawidtowy.Jesli nie, problem dotyczy
punktu 3.

3) Po zakonczeniu kroku 2) i potwierdzeniu, ze woda wyptywa prawidtowo z uchwytu filtra, zainstaluj
sitko filtra (bez kawy mielonej), zamocuj uchwyt filtra w gtowicy grupy i ponownie sprawdz
przeptyw wody. Jesli przeptyw nie jest prawidtowy, problem dotyczy punktu 2).

Krok 2: Rozwigzania
1. Rozwigzanie dla problemu 1) :

Zobacz strone 48 [ 12.2 Obszar Ekstrakcji ] w rozdziale [ 12.2 Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub
gdy pojawi sie komunikat o koniecznosci odkamieniania (Descaling Alert) 1 i postepuj zgodnie z
instrukcjami odkamieniania. Jednak przed rozpoczeciem procedury odkamieniania pozostaw
roztwor odkamieniajacy w zbiorniku na wode na 3 dni, aby mégt odpowiednio zadziatac.

2. Rozwigzanie dla problemu 2):

1) Uzyj szczotki czyszczacej do wyczyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni oraz wszystkich
otwordw sitka filtra.
2

Optucz przednig i tylng cze$c sitka pod biezacg wodg, nastepnie wyptucz wewnetrzne i
zewnetrzne otwory.

Zanurz sitko filtra w roztworze odkamieniajgcym na 3 dni, upewniajac sie, ze kamierh ma petny
kontakt z roztworem i zostaje catkowicie rozpuszczony.

4) Po 3 dniach ponownie wyszczotkuj wewnetrzng i zewnetrzng powierzchnie oraz otwory sitka.
5) Wylej zuzyty roztwér odkamieniajacy.
6) Doktadnie wyptucz sitko filtra pod biezaca woda.

3

=z =

3. Rozwigzanie dla problemu 3):

1) Optucz wewnetrzne i zewnetrzne otwory uchwytu filtra czysta wodg (nie uzywaj zadnych $rodkéw
odkamieniajgcych).

Zanurz uchwyt filtra w goracej wodzie na 10 minut (nie mocz ani nie myj uchwytu w roztworze
odkamieniajagcym). Nastepnie uzyj szczotki, aby doktadnie wyczysci¢ podwdjne wylewki uchwytu.

Whytrzyj sitko filtra i uchwyt filtra suchg $ciereczka, aby usung¢ pozostatoséci wody.
Zamontuj sitko filtra na uchwycie i doktadnie je dokrec.

2
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5) Zamocuj uchwyt filtra z powrotem w gtowicy grupy, przygotowujac ekspres do ponownego uzycia.

4. Rozwigzanie dla problemu 4):

Postepuj zgodnie z 11 wskazdéwkami dotyczacymi przygotowania idealnego espresso.
Szczegobtowe instrukcje znajdziesz w sekcji [ 6.2 — Wskazéwki dotyczace ekstrakcji espresso 1.

12. Czyszczenie i konserwacja

12.3 Obszar spieniania mleka

Podczas regularnego uzytkowania twarda woda moze powodowa¢ odktadanie sie kamienia wewnatrz
réznych elementéw funkcjonalnych oraz na ich powierzchniach. Moze to prowadzi¢ do zmniejszenia
przeptywu pary i jej temperatury, pogorszenia wydajnosci urzadzenia, obnizenia jakosci piany mlecznej,
a nawet skrécenia zywotnoséci ekspresu. Aby utrzymac optymalng wydajno$¢ i jako$¢ spieniania mleka,
nalezy s$cisle przestrzegac ponizszych zalecen dotyczacych czyszczenia elementéw odpowiedzialnych
za spienianie mleka oraz ich akcesoriow.

A. Po kazdym cyklu spieniania mleka

Czy$¢ dysze pary po kazdym uzyciu, aby utrzymacé jej maksymalng wydajnos¢. Instrukcje dotyczace
obstugi znajdziesz w rozdziale [ 7. Spienianie mleka (Milk Frothing) ] czesci [ A. Automatyczne
spienianie mleka ], w krokach dotyczacych [ 4. Czyszczenia dyszy pary 1.

B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub gdy pojawi sie komunikat o
koniecznosci odkamieniania (gdy na wys$wietlaczu miga ikona
odkamieniania)

C. Gdy cisnienie pary jest nizsze niz zwykle
(1]

1. Wykonaj kroki 1-3 z

2. Obrdé¢ koncdwke dyszy pary 3. Przygotuj pojemnik i dodaj

rozdziatu [ 12.2 Obszar w kierunku przeciwnym do odpowiednig ilo$¢ roztworu
Ekstrakcji 1. ruchu wskazéwek zegara, aby  odkamieniajgcego (Descaling
ja zdjac. Solution) zgodnie z instrukcja.

o

\ ]
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4. Zanurz koncowke dyszy 5. Doktadnie optucz koncéwke 6. Wykonaj kroki 4-23 z rozdziatu

pary w pojemniku na okoto dyszy czystg wodg, a nastep- [ 12.2 Obszar Ekstrakcji ] w czesci

30 minut. nie przymocuj ja ponownie do [ B. Po 2-3 tygodniach uzytkowa-
dyszy pary , obracajac w nia lub gdy pojawi sie komunikat
kierunku zgodnym z ruchem o koniecznosci odkamieniania 1.
wskazdéwek zegara.




13. Rozwigzywanie problemow
13.1 Kody btedow

Kod btedu Przyczyna Rozwigzanie
Czujnik temperatury kawy Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
NTC — przerwa lub zwarcie w autoryzowanym centrum serwisowym w
E0O obwodzie. celu uzyskania pomocy.
Temperatura otoczenia Uzywaj ekspresu w Srodowisku o
ponizej 0 °C. temperaturze powyzej 0 °C.
Czujnik temperatury pary NTC - Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
. . | autoryzowanym centrum serwisowym w
EO1 przerwa lub zwarcie w obwodzie, gy uzyskania pomocy.
Temperatura otoczenia Uzywaj ekspresu w $rodowisku o temperaturze
ponizej 0 °C. powyzej 0 °C.
Czujnik temperatury goracej | Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
wody NTC - przerwa lub zwarcie| autoryzowanym centrum serwisowym
EO2 w obwodzie. w celu uzyskania pomocy.
Temperatura otoczenia Uzywaj ekspresu w $rodowisku o temperaturze
ponizej 0 °C. powyzej 0 °C.
) o Skontaktuj sie ze sprzedawcg lub
EO3 Awaria czujnika kawy. autoryzowanym centrum serwisowym
w celu uzyskania pomocy.
Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
EO4 Awaria czujnika pary. autoryzowanym centrum serwisowym
w celu uzyskania pomocy.
PoséeleJj z[g%%dznigbz instrukcljami ]zawartymi w
. Sy rozaziale . Szar mielenia | w Czescl
EO5 AwarI.a 'SIIn}ka mtynka lub dotyczacej problemu [ Mtynek nie dziata 1. Jesli
przecigzenie. problem nie ustepuje, skontaktuj sie ze
sprzedawca lub autoryzowanym serwisem.
Gumowy korek u spodu zbiornika | Usun gumowy korek z dna zbiornika i
na wode nie zostat usunigty. przechowuj go w odpowiedni sposéb.
Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
E06 Awaria pompy wody. autoryzowanym centrum serwisowym
w celu uzyskania pomocy.
] ) Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
Awaria przeptywomierza. autoryzowanym centrum serwisowym
w celu uzyskania pomocy.
Zbiornik na ziarna nie zostat - . . — -
orawidtowo zainstalowany. Zainstaluj ponownie zbiornik na ziarna.
EOQ7 N . Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
Avyang mkroprze’rqczmka autoryzowanym centrum serwisowym
zbiornika na ziarna. w celu uzyskania pomocy.
Urzadzenie przechodzi w tryb ochrony , w
Silnik przechodzi w tryb ktorym wszystkie funkcje sg zablokowane.
EO8 ochrony mielenia. Po 5 minutach urzadzenie automatycznie
powrdéci do trybu czuwania.

13. Rozwigzywanie problemow

13.2 Obszar mielenia

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Brak zasilania. Podtacz przewdd zasilajacy.
Wykonaj kroki opisane w rozdziale [ 4.1
Zbiornik na ziarna nie zostat Instalacja zbiornika na ziarna ] w czesci [ 4.
prawidtowo zamontowany. Przed pierwszym uzyciem ], aby upewnic¢ sie,
ze zbiornik zostat poprawnie zamontowany.
Brak regularnego lub Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
doktadnego czyszczenia moze |  Si¢ do rozdziatu [12.1 Obszar mielenia ] w
prowadzi¢ do zatkania mtynka.|  Kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zwykle ].
Grinder malfunction. Con’Fact the retailer oran authorized
service center for assistance.
Uzywanie ciemno palonych
ziaren kawy. Ciemniejsze ziarna
0 wyzszej zawartosci olejéow
moga pozostawiac osad
Mtvnek nie wewnatrz zaren i kanatu
dz?;{a zsypowego. Osad ten moze
powlc()dqwgc przywieranie | Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
zatykanie drogi przeptywu sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
zmielonej kawy. Z czasem kroku [ C. Gdy ilos¢ zmielonej k est
prowadzi to do spadku predkosci  <rOXU L L. LAY 110SC Zmiglone) kawy jes
mielenia, nieregularnego mniejsza niz zwykle 1.
dozowania oraz obnizonej
jakosci mielenia. Jesli problem
bedzie sie utrzymywac, zmielona
kawa moze nie osiggac
wymaganej drobnosci, a silnik
mtynka moze przestac sie
obracac lub ulec uszkodzeniu.
Mtynek zawiera nieodpowiednie|  Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
ziarna, np. wilgotne, sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
aromatyzowane, mrozone lub kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
pokryte warstwa oleju. mniejsza niz zwykle 1.
Jesli mtynek pracuje Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
nieprzerwanie ponad 2 minuty |  sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
w ciggu 5 minut, silnik uruchomi kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
tryb ochrony przed przegrzaniem.|  mniejsza niz zwykle .
Skontaktuj sie ze sprzedawca lub
Awaria mtynka. autoryzowanym centrum serwisowym
w celu uzyskania pomocy.
Niska ilog¢ Brak regularnego lub Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
zmielonej doktadnego czyszczenia moze sie do rozdziatu [j?J Obszar mielenia Tw
kawy powodowag zatykanie mitynka. kroku [ C. Gdy ilos¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zwykle 1.
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13. Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Niska ilo$¢
zmielonej
kawy

Uzywanie ciemno palonych
ziaren kawy. Ciemniejsze ziarna
0 wyzszej zawartosci olejow
moga pozostawiaé osad
wewnatrz zaren i kanatu
zsypowego. Osad ten moze
powodowac przywieranie i
zatykanie drogi przeptywu
zmielonej kawy. Z czasem
prowadzi to do spadku predkosci
mielenia, nieregularnego
dozowania oraz obnizonej
jakosci mielenia. Jesli problem
bedzie sie utrzymywac, zmielona
kawa moze nie osiggac
wymaganej drobnosci, a silnik
mtynka moze przestac sie
obraca¢ lub ulec uszkodzeniu.

Mtynek zawiera nieodpowiednie
ziarna kawy, takie jak wilgotne
ziarna, ziarna z aromatem,
ziarna mrozone lub pokryte
oleistg warstwa.

Zmiana ustawienia stopnia
mielenia z grubego na drobny
podczas obecnosci ziaren w
mtynku moze spowodowac
uszkodzenie zaren i awarie
silnika.

Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zwykle ].

Problem Przyczyna Rozwigzanie
o Mtynek zawiera nieodpowiednie

Silnik mtynka ziarna kawy, takie jak wilgotne Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
pracuje, ale ziarna, ziarna z aromatem sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
kawa nie jest ptynnym lub powtoka syropowa,|  kroku [ C. Gdy ilos¢ zmielonej kawy jest
mielona ziarna mrozone lub ziarna z mniejsza niz zwykle 1.

ttustym osadem.

Wykonaj kroki opisane w rozdziale [ 4.1

Zbiornik na ziarna nie jest Instalacja zbiornika na ziarna ] w czesci [ 4.
Nie mozna prawidtowo zamontowany. Przed pierwszym uzyciem ], aby upewnic sig,
regulowac ze zbiornik zostat poprawnie zamontowany.
ustawien . L .
mielenia Ziarna kawy lub zmielona kawa Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$

utknety miedzy gérnymi zarnami
lub w komorze mielenia.

sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zwykle 1.

Brak regularnego lub
doktadnego czyszczenia moze
prowadzi¢ do zatykania mtynka.

Brak
regularnego
lub doktadnego
czyszczenia
moze
prowadzi¢ do
zatykania
mtynka.

Uzywanie ciemno palonych
ziaren kawy. Ciemniejsze ziarna
0 wyzszej zawartosci olejéw
moga pozostawiac osad
wewnatrz zaren i kanatu
zsypowego. Osad ten moze
powodowaé przywieranie i
zatykanie drogi przeptywu
zmielonej kawy. Z czasem
prowadzi to do spadku predkosci
mielenia, nieregularnego
dozowania oraz obnizonej
jakosci mielenia. Jesli problem
bedzie sie utrzymywac, zmielona
kawa moze nie osiggac
wymaganej drobnosci, a silnik
mtynka moze przesta¢ sie
obracac lub ulec uszkodzeniu.

Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zwykle ].




13. Rozwigzywanie problemow
13.3 Obszar Ekstrakcji

13. Rozwigzywanie problemoéw

Usterka urzadzenia.

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przewdd zasilajacy nie jest Wtéz przewdd zasilajgcy pewnie do
prawidtowo podtaczony. gniazda.
Ekspres nie Napiecie lub czestotliwosc nie Uzyj napiecia i czestotliwosci zgodnych z
dziata odpowiadaja wartosciom na danymi na tabliczce znamionowe;j
tabliczce znamionowej. \ -
. Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
Usterka urzadzenia. w celu naprawy.
Gk;{moyxy korek ga spod2|et ' Usun gumowy korek ze spodu zbiornika na
Brak wyptywu ﬁsluorlw’inét; na wodg nie zosta wode i przechowuj go na przysztosc.
wody z < - —
ekspY’esu Zbiornik na wode jest pusty. Napetnij zbiornik woda.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w celu naprawy.

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Kawa zmielona zbyt drobno. Uzyj grubszego mielenia.
Zbyt duza ilo$¢ zmielonej Zmniejsz ilo$¢ zmielonej kawy w uchwycie
kawy. filtra.
Zbyt mocno ubita kawa. (%Zkyj{(];—n;?EZ?J sity ubijania
Brak Ekspres wymaga doktadnego odkamieniania.
przeptywu Zablok owi Patrz rozdziat [ 12.2 Obszar ekstrakcji 1, krok
I;?)\:g\f?ltra ablokowana glowica grupy. [ B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub gdy

pojawi sie komunikat o odkamienianiu 1.

Zablokowany koszyk filtra.

Ekspres wymaga doktadnego odkamieniania.
Patrz rozdziat [ 12.2 Obszar ekstrakgji 1, krok
[ B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub gdy
pojawi sie komunikat o odkamienianiu 1.

Brak cis$nienia
widocznego
na manometrze

Nieprawidtowa metoda
parzenia kawy — zbyt mata
ilos¢ zmielonej kawy, zbyt
grube mielenie lub zbyt
stabe ubicie.

1. Dodaj wiecej zmielonej kawy do uchwytu
filtra i ubij jg mocnie;.

2. Ustaw drobniejsze mielenie.

3. Uzyj wiekszej sity ubijania (ok. 10-15 kg).

Kamien zablokowat manometr.

Ekspres wymaga doktadnego odkamieniania.
Patrz rozdziat [ 12.2 Obszar ekstrakcji 1, krok
[ B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub gdy
pojawi sie komunikat o odkamienianiu 1.

Niskie ci$nienie

Uzycie nieodpowiednich
ziaren kawy.

Uzyj kawy $rednio lub ciemno palonej.

Zbyt grubo zmielona kawa.

Ustaw drobniejsze mielenie.

Dodaj wiecej zmielonej kawy do

Usterka manometru.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w celu naprawy.

Staby smak
kawy

Uzycie nieodpowiednich
ziaren kawy.

Uzyj kawy $rednio lub ciemno palone;j.

Zbyt grubo zmielona kawa.

Ustaw drobniejsze mielenie.

podczas ibyt mata ilos¢ zmielone; portafiltra — ok. 13-15 g dla pojedynczego
parzenia awy. espresso i 19-21 g dla podwaéjnego.
. Uzyj wiekszej sity ubijania

Zbyt stabe ubicie kawy. (ok. 10-15 kg).

Kawa zmielona zbyt drobno. Uzyj grubszego mielenia.
Zbyt wysokie Zmniejsz ilo$¢ zmielonej kawy w
cisnienie Zbyt duza ilo$¢ zmielonej kawy. portafiltrze — 13-15 g dla pojedynczego
podcza_s espresso i 19-21 g dla podwdjnego.
parzenia Uzyj mniejszej sity ubijania

Zbyt mocne ubicie kawy.

(ok. 10-15 kg).

Zbyt mata ilo$¢ zmielonej kawy.

Dodaj wiecej kawy do uchwytu filtra.

Zbyt stabe ubicie kawy.

Uzyj wiekszej sity ubijania
(ok. 10-15 kg).

Zbyt niska temperatura wody
do zaparzania.

Przed parzeniem upewnij sie, ze proces
nagrzewania zostat zakonczony i ekspres
znajduje sie w trybie gotowosci.

Niewtasciwa objetos¢ naparu.

Dla espresso zalecana ekstrakcja wynosi
26-30 g dla pojedynczego espresso i
38-42 g dla podwdjnego.

Uzycie nieodpowiedniego
koszyka filtra.

Jesli uzywasz kawy mielonej, zastosuj
koszyk filtra podwadjnej $cianki. Jesli
uzywasz $wiezo mielonej kawy, wybierz
koszyk filtra pojedynczej $cianki.

Excess water
in the coffee
puck

Zbyt mata iloé¢ zmielonej
kawy.

Dodaj wiecej kawy do portafiltra i ubij.
Zalecana dawka: 13-15 g dla pojedynczego
espresso, 19-21 g dla podwdjnego.

Kawa zmielona zbyt drobno,
co utrudnia przeptyw wody i
powoduje jej zaleganie na
powierzchni.

Uzyj grubszego mielenia.

Zbyt mocne ubicie kawy
powoduje, ze woda pozostaje
na powierzchni.

Uzyj mniejszej sity ubijania
(ok. 10-15 kg).

Portafiltr zostat wyjety
natychmiast po parzeniu,
zanim ci$nienie i woda zostaty
uwolnione.

Po zakonczeniu parzenia odczekaj 2-5
sekund, aby ekspres uwolnit ci$nienie i
wode, a nastepnie wyjmij portafiltr.
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13. Rozwigzywanie problemoéw

13.4 Obszar spieniania mleka

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Uchwyt filtra zostat zamontowany . . ) -
nieprawidtowo lub nie zostat Z_ampnFUJ ponownie portafiltr, upewniajac
sie, ze jest prawidtowo zablokowany.
mocno zablokowany.
e o ] Zmniejsz ilo$¢ zmielonej kawy w
Zbyt duza ilos¢ zmielonej kawy. portafiltrze.
Kawa zmielona zbyt drobno. Ustaw grubsza grubo$é mielenia.
Zbvt bicie k Uzyj mniejszej sity ubijania
yt mocne ubicie kawy. (k. 10-15 kg).
Kawa wyptywa Ekspres wymaga doktadnego odkamieniania.

kropla po kropli

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Zbiornik na wode jest pusty. Napetnij zbiornik na wode.
Brak pary z Ekspres wymaga doktadnego odkamieniania.
dyszy pary Patrz rozdziat [ C. Gdy moc pary jest mniejsza

Dysza pary jest zatkana.

niz zwykle ] w sekcji [ 12.3 Obszar spieniania
mleka ] po szczegdtowe instrukcje.

Gtowica grupy
moze by¢ zatkana.

Patrz rozdziat [ 12.2 Obszar ekstrakgji 1, krok
[ B. Po 2-3 tygodniach uzytkowania lub gdy
pojawi sie komunikat o odkamienianiu ].

Wylot mtynka moze
by¢ zatkany.

Wykonaj doktadne odkamienianie. Odnie$
sie do rozdziatu [ 12.1 Obszar mielenia ] w
kroku [ C. Gdy ilo$¢ zmielonej kawy jest
mniejsza niz zwykle ].

Niska jakos$¢
spienionego
mleka

Nadmierne nagromadzenie
wody wewnatrz ekspresu.

Your machine requires deep descaling.
Please refer to [ 12.2 Brewing Area ] step
of [ B. After 2~3 Weeks of Use or When
the Descaling Alert is Triggered ]

Wyciek wody
z dolnej czesci
ekspresu

Zbyt duzo wody w tacce
ociekowe;j .

Oproéznij i wyczys$¢ tacke ociekowa.

Po uzyciu zbiornik na
wode zostat podniesiony i
postawiony na stole.

To nie jest wyciek — otwor wylotowy
zbiornika jest elementem ruchomym,
dlatego niewielka ilo$¢ wody na stole jest
zjawiskiem normalnym.

Uszczelka przy wlocie wody
jest zdeformowana.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w celu naprawy.

Usterka ekspresu do kawy.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w celu naprawy.

Uzycie mleka odttuszczonego.

Uzyj mleka petnego.

Temperatura mleka jest zbyt
wysoka lub mleko nie jest
Swieze.

Uzyj $wiezego mleka petnego o
temperaturze 3-8°C (38-46°F).

Iloé¢ mleka jest
nieodpowiednia.

Wybierz odpowiedni tryb spieniania. Patrz
[ 7. Przewodnik spieniania mleka] po
szczegoty.

Uzyto nieodpowiedniego
dzbanka do spieniania mleka.

Uzyj standardowego dzbanka ze stali
nierdzewnej o pojemnosci 400-450 ml,
dostarczonego w zestawie.

Niewtaéciwa metoda spieniania
mleka.

Postepuj zgodnie z prawidtowg metoda
spieniania opisang w [ 7. Przewodnik
spieniania mleka ].




Ce

Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbidrce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
Srodowiska dotyczacymi usuwania odpadow. Szczegétowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczehstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajacych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegodtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowaé (czysci¢) we wiasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukgji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podja¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajace z zaniedbania.
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