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Strona internetowa: https://www.mova.tech/pages/
contact-us
Producent:

XingKuang Innovation Technology (Suzhou) Co., Ltd.

Wyprodukowano w Chinach

EU-AQO

VersaMaster

Instrukcja obstugi
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

llustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter
wytgcznie poglagdowy. Prosze zapoznac sie z
rzeczywistym produktem.




DZIEKUJEMY
ZA ZAKUP FRYTKOWNICY MOVA.

Wiecej informacji o produkcie mozna znalez¢
na stronie https://www.mova.tech/.

Produkt wysokiej jakosci zostat zaprojektowany
z myslg o optymalnej wydajnosci.

W przypadku jakichkolwiek pytahn dotyczgcych
produktu prosimy o kontakt: https://global.mova-
tech.com/pages/contact-us




Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

W tym rozdziale zamieszczono wazne zalecenia dotyczace bezpiecznego i prawidtowego uzytkowania
tego produktu. Przestrzegajac tych zalecen nie dopusci sie do obrazen ciata uzytkownika ani szkéd w
mieniu. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia prosimy uwaznie zapoznac sie z trescig instrukcji
obstugi, a jej egzemplarz zachowa¢ na wypadek koniecznosci skorzystania z niej w przysztosci.

1.

Najwazniejsze kwestie zwigzane z bezpieczenstwem podczas

eksploatacji urzgdzenia

Ostrzezenie: W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajagcego nalezy niezwtocznie zaprzestaé
uzytkowania produktu oraz skontaktowac sig z dziatem obstugi klienta.

Podczas gotowania przez otwdr wylotowy powietrza bedzie wydostawac sie nadmiar pary i
goracego powietrza. Nie nalezy zatyka¢ otworu wylotowego, oraz nie wolno do niego zbliza¢ dtoni
ani twarzy. Rozgrzana para wodna i wysoka temperatura stwarzajg zagrozenie, podczas gotowania
nie wolno dotyka¢ powierzchni grilla.

Zdejmujac gorng pokrywe w celu utozenia lub wyjecia grillowanych potraw nalezy pamietac¢ o
wysokiej temperaturze blachy do pieczenia, gdyz jej dotknigcie grozi oparzeniem.

Powierzchnia gérnej pokrywy podczas gotowania moze sie rozgrza¢ do wysokiej temperatury; nie
nalezy jej dotykac¢, gdyz grozi to oparzeniem.

2. Ogodlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

W trakcie pracy urzadzenia nie nalezy go przesuwac ani otwiera¢ gérnej pokrywy, gdyz grozi to
oparzeniem lub przypadkowym opadnieciem pokrywy.

Urzadzenia nie nalezy naraza¢ na dziatanie wysokiej temperatury ani wilgoci. Do otworéw
wentylacyjnych ani szczelin nie wolno wktada¢ metalowych ani innych przedmiotéw, gdyz grozi to
uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem elektrycznym.

Na obudowie wtgczonego urzadzenia nie wolno ktaé¢ zadnych przedmiotéw, nie wolno tez
zakrywaé/zatykaé otworu wylotowego powietrza, gdyz stwarza to zagrozenie pozarowe.

W urzadzeniu nie wolno podgrzewac zamknietych pojemnikéw, gdyz stwarza to zagrozenie
wybuchem.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu oddalonym od materiatéw tatwopalnych (np. zaston,
obruséw). Urzadzenie nalezy ustawi¢ wytacznie na ptaskiej, stabilnej, odpornej na ciepto
powierzchni, z dala od Zrédet ciepta i cieczy.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej, izolowanej powierzchni, pozostawiajgc wokét niego co
najmniej 20 cm wolnego miejsca.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w bezpiecznej odlegtosci od $cian, szafek i materiatéw tatwopalnych,
dzieki czemu zapobiegnie sie ich przypaleniu i uniknie pozaru z powodu przegrzania.

Dzieci lub osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej pozostajgce
bez nadzoru nie powinny korzysta¢ z urzadzenia. Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenia ani elementéw jego wyposazenia nie nalezy umieszcza¢ w poblizu kuchenek gazowych
lub elektrycznych ani w nagrzanym piekarniku.

Wyjmuijac z urzadzenia tacki zawierajgce goracy olej, ttuszcz lub ptyny nalezy zachowac szczegdlng
ostroznosc.

Celem niedopuszczenia do przegrzania, do urzadzenia nie nalezy wktadac¢ folii metalowej, gdyz
moze ona zetkna¢ sie z wentylatorem lub elementem grzejnym, co moze stwarzac zagrozenie
pozarowe.

Grill nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec pozarowi lub powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw
z pozostatosci ttuszczu. Elementu grzejnego nie nalezy wyciera¢ bezposrednio $ciereczka.

Do wnetrza urzadzenia nie wolno wktada¢ papieru, tektury, tworzyw sztucznych nieodpornych na
ciepto ani materiatow tatwopalnych.

3. Zalecenia dotyczace zasilania i przewodu zasilajgcego

Niniejszy produkt jest urzadzeniem elektrycznym klasy I. Do zasilania nalezy uzywac
jednofazowego, dwubiegunowego gniazdka elektrycznego przenoszgcego prad o natezeniu 16
A lub wyzszym, o prawidtowym uziemieniu. Prad zasilajgcy musi mie¢ napiecie 220-240 V, a
czestotliwos¢ 50/60 Hz.

Ten produkt to urzadzenie o duzym poborze mocy. Nie nalezy stosowac przedtuzaczy, a do tego
samego gniazdka nie nalezy podtaczac¢ innych urzadzen.

Urzadzenie wyposazone jest w niezalezne uktady logiczne i sterujace; do zasilania nie nalezy
uzywac zewnetrznych programatoréw czasowych ani uktadéw zdalnego sterowania.

Przewodu zasilajgcego nie wolno pociggaé, sciska¢ ani przewiesza¢ przez ostre krawedzie.

Nie wolno doprowadza¢ do uszkodzenia przewodu zasilajacego, nie nalezy go zagina¢, naprezac
ani skrecaé. Nie wolno na nim umieszcza¢ cigzkich przedmiotéw ani go zaciskac.

4. Srodki ostroznoéci

Przed pierwszym uzyciem uruchom urzadzenie w trybie niestandardowym (zalecane 200°C
przez 15 minut), dzieki czemu pozostatosci oleju ochronnego odparujg z elementéw urzadzenia.
Odtacz przewdd zasilajacy, a przed przeniesieniem lub czyszczeniem urzadzenia poczekaj do
jego ostygniecia.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach; nie nalezy
go uzywac do innych celéw.

Po kazdym uzyciu oraz na czas, gdy nie korzysta sie z urzadzenia nalezy je odtgczy¢ od zasilania,
dzieki czemu nie dopusci sig do porazenia pragdem elektrycznym lub uptywu pradu z powodu
starzenia sie izolacji.

Nalezy uzywac¢ wytacznie akcesoridw dostarczonych przez producenta, co zapobiegnie
zagrozeniu pozarowemu lub mozliwym obrazeniom ciata. Nie nalezy korzysta¢ z elementéw
wyposazenia innych producentéw.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy wyczysci¢, aby zapobiec przegrzaniu i pozarowi z powodu
nadmiernych pozostatosci ttuszczu lub resztek grillowanych dan. Resztki ttuszczu pozostate

W haczyniu z czasem moga sie gromadzi¢, zwiekszajac zagrozenie pozarowe podczas pracy
urzadzenia.

W urzadzeniu nie nalezy umieszczac zbyt duzych potraw ani metalowych przyboréw.

Nie nalezy uzywac papieru do pieczenia, na ktérym nie ma zywnosci przeznaczonej do
grillowania, poniewaz cyrkulacja powietrza moze spowodowac¢ jego zetkniecie sie z elementem
grzejnym lub wentylatorem.

Nalezy uzywac wytagcznie pojemnikéw odpornych na ciepto. W przypadku pojemnikdw
niemetalowych lub szklanych nalezy zachowa¢ ostrozno$¢, aby nie dopuséci¢ do ich pekniecia.
Odtacz urzadzenie od zrédta zasilania, a przed przeniesieniem, czyszczeniem lub serwisowaniem
urzadzenia poczekaj do jego ostygnigcia.

W tym urzadzeniu nie wolno stosowa¢ wegla drzewnego ani podobnych paliw.

Na blasze do pieczenia nie wolno umieszczaé¢ ptynéw o niewiadomym pochodzeniu i
wtasciwosciach.

W przypadku stwierdzenia wydobywania sie z urzadzenia czarnego lub gestego biatego dymu,
urzadzenie nalezy niezwtocznie wytgczy¢ i odtgczyé je od Zrédta zasilania. Niewielka ilo$¢ biatego
dymu podczas gotowania jest zjawiskiem normalnym i zwykle jest spowodowana rozgrzanym
ttuszczem lub resztkami jedzenia. Jednak czarny lub gesty biaty dym oznacza, ze jedzenie i
ttuszcz sie przypalaja lub ze ma miejsce usterka elektryczna. W takich przypadkach nalezy
odtaczy¢ zasilanie, a przed otwarciem pokrywy poczekaé¢ do chwili, gdy dym sie rozproszy.

Nie nalezy uzywa¢ metalowych czy$cikdbw do szorowania, poniewaz ich odtamki moga
spowodowac porazenie pradem lub uszkodzenie powtoki ceramiczne;j.

Przed rozpoczeciem korzystania wyjmij wktadke ochronna.



Budowa urzgdzenia i rozmieszczenie

jego elementéw

Opis przyciskéw

Przycisk

Ikona

Instrukcje

Przycisk zasilania

Krétkotrwate nacisniecie powoduje powrét do
stanu czuwania; dtugotrwate nacisniecie (1's)
powoduje wytagczenie urzadzenia

Pokretto Start/
Pause

Obrét umozliwia ustawienie temperatury/
czasu; naci$niecie powoduje rozpoczecie/
wstrzymanie gotowania

Przycisk Czas/
Temperatura

Nacisniecie umozliwia ustawienie czasu lub
temperatury

Przycisk
temperatury sondy

Nacisniecie umozliwia ustawienie temperatury
sondy lub odczyt temperatury wskazywanej
przez sonde

Przycisk stopnia
wysmazenia

Wybierz stopien wysmazenia steka (tylko w
trybie Air-fry Al Cooking - STEAK)

Przycisk Grill

Powoduje uruchomienie trybu grilla

Sposoéb zatozenia ptyty grillowej i rusztu

12
Nr Element Opis
1 Piyta grillowa Dg przyrzqdzan‘la duzych kawatkéw miesa (np.
grillowanego miesa)
) Ptaska blacha do Do przyrzadzania matych kawatkéw miesa (np. szasztykow)
pieczenia i pizzy
3 Koszyk do smazenia Do smazenia bezttuszczowego réznych potraw w trybie
bezttuszczowego AIR FRY.
4 Uchwyt do Stuzy do otwierania urzadzenia w trakcie gotowania w
podnoszenia celu dodania produktéw.
Umozliwia obserwacje zywnosci podczas gotowania.
5 Okienko wziernika Zalecamy przetarcie okienka po kazdym uzyciu
urzadzenia.
6 Uchwyt Stuzy do zdejmowania gérnej pokrywy.
7 Gorny element grzejny Zapewnia ciepto o0 mocy znamionowej 1650 W
8 Ostona Zapewnia ochrone przed rozpryskiwaniem ttuszczu
przeciwrozpryskowa podczas gotowania
9 Dolny element grzejny Zapewnia ciepto 0 mocy znamionowej 1300 W
10 Panel sterowania Umozliwia d.ost.ep do |nf9rmaq| w wybranym ustawieniu.
Patrz Ustawienia frytownicy.
Umozliwia pomiar temperatury grillowanego dania. Patrz
1 Sonda ) .
Sposoéb korzystania z: sondy
12 Uchwyt sondy Stuzy do przechowywania sondy

Instrukcje

Ptyte grillowa lub ruszt nalezy wtozy¢ w taki sposdb, by rynienka na ttuszcz skierowana byta w
strone przedniej czeéci piekarnika. Wtozenie ich w odwrotnym kierunku moze spowodowaé, ze
gorna pokrywa nie zamknie sie catkowicie lub pojawi sie informacja o btedzie wykrycia misy.
(Szczegotowo przedstawiono to na ilustracji.)

Rynienka na ttuszcz musi by¢
skierowana w strone przedniej
czesci urzadzenia



Sposob obstugi urzadzenia

1. Podtacz do Zrddta zasilania

W chwili podtgczenia do Zrddta zasilania wszystkie wskazniki i wy$wietlacze zapalajg sie na
1 sekunde, czumu towarzyszy sygnat dzwigkowy, a nastepnie gasna. Dziata tylko przycisk
zasilania.

Nacis$nij przycisk zasilania, co spowoduje wtgczenie urzadzenia w trybie czuwania, domyslnie
ustawiajac menu bezttuszczowego smazenia frytek w trybie Air-fry Al Cooking.
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2. Wybierz tryby gotowania i dokoricz gotowanie
Urzadzenie oferuje trzy tryby robocze: Smazenie bezttuszczowe wspomagane przez sztuczng

inteligencje, niestandardowe smazenie bezttuszczowe oraz grillowanie.

(1) Smazenie bezttuszczowe wspomagane przez sztuczng inteligencje (Air-fry Al Cooking)

W tym trybie dostepnych jest 8 fabrycznie ustawionych menu. Po wybraniu menu i dodaniu
sktadnikéw naciénij przycisk Start/Pause, co spowoduje rozpoczecie gotowania. Urzadzenie
wykrywa poczatkowg temperature i ilos¢ sktadnikow, automatycznie dostosowujac czas gotowania.

7 AIRFRY Al COOKING

® FRENCH FRIES SAUSAGE
CHICKEN BREAST SALMON
CHICKEN WINGS BROCCOLI
STEAK ASPARAGUS
\_ J

¢ Dla menu z wyjatkiem steku (STEAK):

Etap 1: W trybie czuwania obré¢ pokretto Start/ /ﬁﬂ PAUS‘O\

Pause i wybierz menu; wtaczy sie odpowiednia
kontrolka.

Etap 2: Nacisnij przycisk Start/Pause i rozpocznij
gotowanie. Wyswietlacz temperatury pokazuje
biezacg temperature w komorze, stabilizujgc

sie na ustawionej wartosci. Do czasu obliczenia
przez inteligentny algorytm pozostatego czasu
gotowania na wyswietlaczu czasu widoczne beda
wskazania ,~—=".

‘a‘PN PAUSgo
/ N

Etap 3: Po zakonczeniu odliczania proces
gotowania dobiega konca, a na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,End”. Jesli nie zostanie
nacisniety zaden przycisk lub pokrywa nie
zostanie otwarta przez 5 minut, urzgdzenie
automatycznie sie wytaczy, a wszystkie kontrolki
ekranu zgasna.

* Dla menu stek (STEAK):

Etap 1: W trybie czuwania obré¢ pokretto Start/
Pause i wybierz menu STEAK.

08 PAUse
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Etap 2: Nacis$nij przycisk stopnia wysmazenia Rare
Doneness i wybierz pozadany stopier wysmazenia

(na tym etapie nie dodawaj jeszcze sktadnikdw).

Uwaga: Funkcja Doneness jest dostepna wytacznie

w menu STEAK w trybie Air-fry Al Cooking.

MedRare

Etap 3: Nacisnij przycisk Start/Pause i rozpocznij
podgrzewanie. Na wy$wietlaczu czasu pojawi sie
komunikat ,PRE".

Uwaga: Podgrzewanie jest dostepne tylko w (A _g°c
menu STEAK w trybie Air-fry Al Cooking lub |
niestandardowego smazenia bezttuszczowego

(Custom Air Fry).

Etap 4: Po osiggnieciu ustawionej temperatury ‘m PRI
podgrzewanie dobiegnie konca, komunikat ,PRE" OO
zniknie, a na wyswietlaczu pojawi sie ,ADD -
FOOD".

Etap 5: Podtacz sonde do urzadzenia, wsun jg

do steka, umies¢ stek na ptycie grilla i zamknij
pokrywe, by kontynuowac gotowanie. Wyswietlacz
temperatury pokazuje biezacg temperature w
komorze, stabilizujgc sie na ustawionej wartosci.
Na wyswietlaczu czasu pojawia sie ,———-", a
gotowanie dobiega konca w chwili, gdy sonda
zmierzy temperature ustawiong dla wybranego
stopnia wysmazenia.

Etap 6: Gotowanie konczy sie w chwili, gdy sonda
zmierzy zadang temperature i pojawi sie komunikat
L,End". Jesli nie zostanie naci$niety zaden przycisk
lub pokrywa nie zostanie otwarta przez 5 minut,
urzadzenie automatycznie sie wytaczy.

Uwaga: Chcac sprawdzi¢ aktualng temperature
sondy, w trakcie gotowania nacisnij przycisk

Probe Temp. W rozdziale Dziatanie sondy podano
wskazoéwki dotyczace sposobu korzystania z sondly.
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® STEAK

Med

CHICKEN BREAST
CHICKEN WINGS

72 AIRFRY Al COOKING
FRENCH FRIES

MedWell

o od

SAUSAGE
SALMON
BROCCOLI
ASPARAGUS

Well



Fabrycznie ustawione wartosci temperatury
sondy dla réznych stopni wysmazenia

Zaprogramowany czas smazenia dla
danego stopnia wysmazenia (bez sondy)

Gdy nie korzysta sie z sondy: Gotowanie odbywa sie zgodnie z domyslnymi ustawieniami

czasu dla wybranego stopnia wysmazenia.

(2) Niestandardowy tryb smazenia bezttuszczowego

Umozliwia reczne ustawienie temperatury gotowania, czasu i docelowej temperatury sondy
(jesli jest uzywana). Kontrolki menu nie $wiecg sie, a gotowanie odbywa sie zgodnie z

081 PAUSG, j
N

ustawieniami zdefiniowanymi przez uzytkownika.

* Bez sondy:

Etap 1: W trybie czuwania nacisnij przycisk Time/

Temp; wyswietlacz temperatury zacznie migac.

Etap 2: Obré¢ pokretto Start/Pause i ustaw
temperature.

Etap 3: Naciénij ponownie przycisk Time/Temp;
wyswietlacz czasu zacznie migaé.

Etap 4: Obrd¢ pokretto Start/Pause i ustaw czas.

@
S
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e Z sonda:
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Etap 1: W trybie czuwania obré¢ pokretto Start/ \
Stopien Fabrycznie Nr Stopien Zaprogramowany Pause i vyyber; menu (np. Piers$ z kurczaka, Stek,
Nr PIEN | ustawione wartosci wysmazenia czas smazenia Kietbaski, £0s09).
wysmazenia Y
temperatury sondy : -
Krwisty 3 min
1 Krwisty 47°C . h ) B
X . - 2 | Srednio krwisty 4 min
2 Sred}mo krwisty 53°C Srednio . Etap 2: Podtacz sonde, nacisnij przycisk Probe
3 Srednio 58°C 3 wysmazony 6 min Temp; wyswietlacz temperatury pokazuje
wysmazony Sob ustawienie domyslne (30°C). Probe tem
4 Dobrze 63°C 4 Wi s?n;izgn 8 min
wysmazony Y Y
5 Mocno 75°C 5 Mocno 10 min P
wysmazony Wwysmazony Etap 3: Obré¢ pokretto Start/Pause i ustaw

docelowa temperature sondy.

Etap 4: Nacisnij przycisk Time/Temp i ustaw
temperature w komorze. (Czasu gotowania nie
mozna ustawi¢, poniewaz gotowanie konczy sie,
gdy sonda zmierzy zadang, docelowg temperature.)

Etap 5: Naci$nij przycisk Start/Pause i rozpocznij 08T PAUse
gotowanie. ’ \
Wyséwietlacz temperatury pokazuje biezaca

temperature w komorze, stabilizujgc sig na

ustawionej wartosci.

Na wyswietlaczu czasu pojawi sie komunikat ,~—==".

Etap 6: Gotowanie konczy sie w chwili, gdy sonda
zmierzy zadang temperature i pojawi sie komunikat
L,End”. Jesli nie zostanie naci$niety zaden przycisk

lub pokrywa nie zostanie otwarta przez 5 minut, b D T B9 ~
urzadzenie automatycznie sie wytaczy. Dl W} [l (|
Uwaga: Chcac sprawdzi¢ aktualng temperature

Etap 5: Naciénij przycisk Start/Pause i rozpocznij ST PAUg, sondy, w trakcie gotowania nacisnij przycisk

gotgvx(anle. o 7 N Probe Temp. W rozdziale Dziatanie sondy podano

lNyswetiacz tenkwperatury tpotlf.?zule b|¢zqca wskazowki dotyczace sposobu korzystania z sondy.

emperature w komorze, stabilizujac sie na

ustawionej wartosci.

Na wyswietlaczu czasu widoczne sg wskazania . .

czasu pozostatego do konca gotowania. (3) Tryb grillowania
¢ Bez sondy:

Etap 6: Po zakorczeniu odliczania proces . . . o . .

gotowania dobiega korica, a na wyéwietlaczu Etap 1: W trybie czu.wama naqsnu przy(’:ls!< Grill, co Lgv AJ

pojawia sie komunikat ,End”. Jesli nie zostanie I K oo spowoduje wiaczenie trybu Grill (domyslnie: LOW).

nacisniety zaden przycisk lub pokrywa nie zostanie e L g D

otwarta przez 5 minut, urzadzenie automatycznie
sie wytaczy.



Etap 2: Naciskajac przycisk Grill wybierz cyklicznie

pojawiajace sie poziomy temperatury: LOW (170°C),

MED (190°C), HIGH (210°C) lub MAX (230°C).
Zamiast tego mozna nacisng¢ Time/Temp i obréé
pokretto Start/Pause wybierajgc LOW, MED, HIGH,
MAX lub 260°C.

Etap 3: Nacisnij przycisk Start/Pause i rozpocznij
gotowanie.

Wyswietlacz temperatury pokazuje biezaca
temperature dolnej ptyty, stabilizujgc sie na
ustawionej wartosci.

Na wyswietlaczu czasu pojawi sie komunikat ,--==".

Etap 4: Recznie wstrzymaj gotowanie, naciskajac
przycisk Start/Pause. Maksymalny czas gotowania
wynosi 4 godziny (LOW-MAX) lub 1 godzine
(260°C), po czym urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

Etap 5: W trybie wstrzymania nacisnij przycisk

zasilania, co spowoduje powrét do trybu czuwania.

e Zsonda:

Etap 1: Naciskajac przycisk Grill wybierz poziom
temperatury.

Low

TTtec
D

SO PAUsg,
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Press for 1
to turn Of

Etap 5: Gotowanie konczy sie w chwili, gdy sonda
zmierzy zadang temperature i pojawi sie komunikat
LEnd". Jesli nie zostanie nacisniety zaden przycisk
lub pokrywa nie zostanie otwarta przez 5 minut,
urzadzenie automatycznie sie wytaczy.

Uwaga: Chcac sprawdzi¢ aktualng temperature
sondy naciénij przycisk Probe Temp. W rozdziale
Dziatanie sondy podano wskazéwki dotyczace
sposobu korzystania z sondy.

3. Wytgczenie urzgdzenia

Chcac wytaczy¢ urzadzenie dziatajgce w dowolnym
trybie wcisnij przycisk zasilania na 1 sekunde;
wszystkie kontrolki ekranu zgasna, a aktywny
bedzie tylko przycisk zasilania.

Urzadzenie automatycznie sie wytaczy po 5
minutach bezczynnoéci w trybie czuwania lub 5
minutach od chwili zakoriczenia gotowania bez
otwierania pokrywy.

Jak zdoby¢ przepis

Chcac zdoby¢ przepisy i ich nowe wersje Zeskanuj
kod QR

Dziatanie sondy

Press for 1
to turn Off

Odpowiednie produkty spozywcze: Stek, kotlety jagniece, kotlety wieprzowe, piers z kurczaka,
burgery, poledwica, filety rybne, caty kurczak.

Sposdb korzystania z sondy: Wsun sonde poziomo do najgrubszej czesci smazonego produktu
spozywczego. Korcdwka sondy powinna znajdowac sie w srodku grillowanej potrawy, a nie
przechylona w dét ani ku gérze. Umiesé sonde blisko (ale nie dotykajgc) kosci i z dala od ttuszczu
i chrzastki.

Etap 2: Podtacz sonde, nacisnij przycisk Probe
Temp; wyswietlacz temperatury pokazuje
ustawienie domyslne (30°C).

Probe tem

Uwaga: W przypadku filetéw rybnych najgrubsza cze$¢ moze nie znajdowac sie w Srodku.
Doktadne wyniki uzyskuije sig, gdy koncéwka sondy dociera do najgrubszej czesci. Z sondy
nie nalezy korzysta¢ w przypadku mrozonych biatek lub kawatkéw miesa mniejszych niz 2 cm.
Grillujgc catego kurczaka koncéwka sondy nie moze przej$¢ przez migso do wypatroszonego
wnetrza.
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Etap 3: Obrd¢ pokretto Start/Pause i ustaw
docelowg temperature sondy.

Etap 4: Nacisnij przycisk Start/Pause i rozpocznij
gotowanie. Na wyswietlaczu czasu pojawi sie
komunikat ,——=-".
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Funkcje sondy:

1. Tylko wys$wietlanie aktualnej temperatury dania

Obstuga: Przed rozpoczeciem gotowania wsur sonde do $rodka produktu spozywczego i
podtacz zacisk sondy do skrzynki sterowniczej; zadne dalsze dziatania nie sg konieczne. Podczas
gotowania wys$wietlacz pokazuje temperature w czasie rzeczywistym $rodka obszaru gotowania.
Chcac sprawdzi¢ aktualng temperature sondy nacisnij przycisk Probe.

2. Gotowanie kontrolowane docelowg temperaturg sondy

Obstuga: Przed rozpoczeciem gotowania wsun sonde do $rodka produktu spozywczego i
podtacz zacisk sondy do skrzynki sterowniczej. Naci$nij przycisk sondy; wskazania temperatury
na wyswietlaczu zaczng migac (domyslnie 30°C). Obré¢ pokretto Start/Pause i ustaw docelowa
temperature sondy.

Uwaga: Naciéniecie przycisku sondy powoduje wtaczenie trybu gotowania kontrolowanego
temperaturg sondy. W przypadku ustawienia temperatury jako wartosci docelowej podczas
gotowania, urzadzenie nie bedzie ograniczone ustawionym czasem, a na wys$wietlaczu widoczne
bedg wskazania czasu ,~—-".

Jak zdja¢ gorng pokrywe i ostone
przeciwbryzgowg

Dwa sposoby zdjecia gornej pokrywy:

Najpierw podnies$ gérng pokrywe za uchwyt po lewej stronie, a nastepnie podnie$ uchwyt po
prawej stronie, co umozliwi odtgczenie catej gornej pokrywy od korpusu piekarnika. Zamiast
tego mozna najpierw podnie$¢ gérng pokrywe za uchwyt po prawej stronie, a nastepnie
podnies$¢ uchwyt po lewej stronie, co da ten sam rezultat.

Uwaga: Ze wzgledu na funkcje samoblokowania zawiaséw tgczacych gérng pokrywe z
korpusem piekarnika, jednoczesne podniesienie lewego i prawego uchwytu moze utrudnic¢
zdjecie gornej pokrywy.

Ponowne zatozenie gérnej pokrywy:

1. Sprawdz, czy ztgcze znajduje sie we
wtasciwej pozycji.

2. Przytrzymaj gérng pokrywe obiema
rekami, wyréwnaj zawiasy i wtéz je na
miejsce. Po umieszczeniu gornej pokrywy
na korpusie piekarnika delikatnie potrzasnij
pokrywa na boki, aby wspomaéc mechanizm
samoblokujacy zawiaséw.

3. Przed otwarciem gérnej pokrywy po jej ponownym zatozeniu sprawdz, czy jest prawidtowo
zamontowana, aby unikngé uszkodzenia zawiaséw. (Po prawidtowym zatozeniu krawedzie
gérnej pokrywy sg wyréwnane z korpusem piekarnika.)




Zdejmowanie i zaktadanie ostony przeciwbryzgowej:

Chcac zdjac ostone przeciwbryzgowa, cztery Sruby skrzydetkowe obré¢ w lewo. Chege
ponownie zamontowac ostone przeciwbryzgowa, cztery $ruby skrzydetkowe przekre¢ w
prawo.

Jak czysci¢ i konserwowac urzgdzenie

1. Wnetrze piekarnika i elementy wyposazenia zalecamy czysci¢ po kazdym uzyciu urzadzenia.

2. Przed przystapieniem do czyszczenia urzagdzenia nalezy je wytaczyc¢, odtgczy¢ od zrodta
zasilania i poczeka¢ do chwili, gdy ostygnie.

3. Wyjmij schtodzony koszyk do smazenia, natéz niezracy srodek czyszczacy, usun ttuszcz/
zanieczyszczenia i sptucz woda.

4. Wyjmij schtodzong ptyte grilla, usun ttuszcz/zanieczyszczenia, namocz krétko w wodzie,
natéz niekorozyjny srodek czyszczacy, przetrzyj miekka Sciereczka i sptucz. (Namoczenie ptyty
grilla przez kilka minut przed natozeniem $rodka czyszczacego i przetarciem utatwia usuwanie
przyklejonych zanieczyszczen i sokéw.)

5. W razie potrzeby zdejmij ostone przeciwbryzgowa i wyczys¢ ja, postepujac podobnie, jak na
etapie 4.

6. Nanie$ niekorozyjny srodek czyszczacy na wilgotng miekka $ciereczke lub gabke i przetrzyj
wszystkie obszary wnetrza piekarnika. (Do czyszczenia wyswietlacza nie uzywaj suchej
$ciereczki ani szczotki, poniewaz moze go to uszkodzic.)

7. Przed ponownym zatozeniem elementéw w piekarniku doktadnie je wysusz.

Uwaga: Ptyte grillowa, kosz do smazenia i ostone przeciwbryzgowa zaprojektowano z mysla
0 zapewnieniu mozliwosci ich umycia w zmywarce do naczyn. Aby zachowa¢ wtasciwosci
nieprzywierajgce ptyty grillowej, nalezy unika¢ uzywania metalowych przyboréw, ostrych
szczotek lub podgrzewania ptyty grillowej na innych urzadzeniach grzewczych.

Jak przechowywac urzgdzenie

Przechowywanie blachy do pieczenia i kosza do smazenia
* W czasie, gdy sie z nich nie korzysta, przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu.

» Jedna ptyte grillowg i kosz do smazenia mozna wtozy¢ do urzadzenia, a drugg ptyte grillowg
przechowywac osobno.

* Pasiastg ptyte grillowa, ptaska ptyte grillowa i kosz do smazenia mozna réwniez ztozy¢
razem. Utozonych przedmiotéw nie nalezy umieszcza¢ wewnatrz urzadzenia, poniewaz
grozi to jego uszkodzeniem.

Przechowywanie sondy

Po kazdym uzyciu sonde nalezy wytrze¢ do czysta, a nastepnie wtozy¢ koncowke sondy do
uchwytu sondy. Przewdd sondy nalezy nawing¢ wokét zewnetrznej krawedzi uchwytu, ztacze
przymocowac z boku uchwytu. Uchwyt sondy ma magnes, ktéry mozna przymocowac do
tylnej gdérnej czesci pokrywy.
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Da n e teC h n I CZ n e Krétkie sygnaty dzwiekowe 10 razy w

przypadku btedu; nacis$nij przycisk Start/
Pause, aby powrdéci¢ do trybu czuwania
Nazwa Indoor Air Fry Grill po usunigciu usterki

3 E3 Alarm przegrzania

Model IG20 Pro

: Hani . B0 Krétkie sygnaty dzwiekowe 10 razy w
Znamionowy prad zasilania 220-240V~ 50-60Hz przypadku btedu: naciénij przycisk Start/

3075 W (Gérna grzatka: 1650 W, Goérny wentylator: 45 W, Pause, aby powrdcic do trybu czuwania
Lampka piekarnika: 2*40 W, Dolna grzatka: 1300 W) PO usunigciu usterki

4 LID OPEN | Otwarta gdérna pokrywa

Moc znamionowa Uwaga: W trakcie catego procesu gotowania, gérne i dolne elementy
grzewcze beda pracowac jednoczesnie przez kilka minut i osiagng
maksymalng moc 3075 W. W pozostatym czasie naprzemiennie grza¢
beda gérne i dolne elementy grzewcze, z maksymalng mocg 1775 W.

Krétkie sygnaty dzwiekowe 10 razy w

5 NO LID Gorna pokrywa nie zostata | przypadku btedu; naciénij przycisk Start/
prawidtowo zamontowana | Pause, aby powrdci¢ do trybu czuwania
po usunieciu usterki

Obszar gotowania 337 x 216 mm Krotkie sygnaty dzwiekowe 10 razy w

przypadku btedu; nacis$nij przycisk Start/
Pause, aby powrdéci¢ do trybu czuwania
po usunieciu usterki

Wewnetrzny pojemnik
Wymiary 457 x 426 x 308 mm 6 NO POT | nie zostat prawidtowo
zamontowany

Wykrywanie i usuwanie usterek
a. Rozwarty obwdéd NTC: Zasada elektryczna

Na ekranie pojawia sie kod btedu E1.
Podczas autotestu urzadzenie uruchamia alarm niezwtocznie po wykryciu usterki.

Podczas pracy, po wstrzymaniu pracy lub po otwarciu pokrywy alarm rozlegnie sie dopiero po 1
minucie nagrzewania.

b. Zwarcie NTC:
Na ekranie pojawia sie kod btedu E2.
Podczas pracy, po wstrzymaniu pracy lub po otwarciu pokrywy urzgdzenie uruchamia alarm E

Gérna grzatka

niezwtocznie po wykryciu usterki.
Gorny tacznik
c. Alarm przegrzania: S L= _®
Kod btedu E3 pojawia sie na ekranie, gdy temperatura w komorze przekroczy 260°C podczas T peone ]—%
pracy, po wstrzymaniu pracy lub po otwarciu pokrywy. Dolny tacznik
Ogolne efekty alarmoéw usterek
W przypadku uruchomienia alarmu usterki: Brzeczyk wyda 10 krétkich sygnatéw dzwigkowych.
Elementy grzewcze przestang dziata¢. Wentylator bedzie dziatat przez 20 sekund. Jesli w tym

czasie lub po 20 sekundach usterka zostanie automatycznie usunieta, system powréci do
poprzedniego stanu.

BOP OouT
N>—"\_——F—pn | CS'\V/W Ptyta
. S Swietl
TOP-OUT M-OUT LlStWa Zas\lajqca wyswietlacza

F1
T315A/250 V

E>—
Nr Kod btedu Opis Uwaga L>—

Bezpiecznik listwy
zasilajacej

Krétkie sygnaty dZzwiekowe 10 razy w
przypadku btedu; nacisnij przycisk Start/

! el Zwarcie dolnego czujnika Pause, aby powrdécic¢ do trybu czuwania Dolna grzatka
po usunieciu usterki 1300 W
Krétkie sygnaty dzwiekowe 10 razy w
2 E2 Rozwarty obwéd dolnego przypadku btedu; nacisnij przycisk Start/
czujnika Pause, aby powrdci¢ do trybu czuwania

po usunieciu usterki




Informacje dotyczgce europejskiej
dyrektywy WEEE

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem uznano za odpady sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE)
i nie mozna ich wyrzuci¢ po zakonczeniu okresu uzytkowania wraz z innymi
zmieszanymi odpadami z gospodarstw domowych. W celu ochrony zdrowia
I |udzi oraz $rodowiska naturalnego nalezy przekazac zuzyty sprzet do
wyznaczonego punktu utylizacji wyznaczonego przez instytucje rzgdowe lub
lokalne. Prawidtowe usuniecie zuzytego produktu pomaga w zapobieganiu
potencjalnym negatywnym skutkom oddziatywania na $rodowisko naturalne
i zdrowie ludzi. Wiecej informacji o warunkach i lokalizacji punktéw zbidrki
mozna uzyska¢ w urzedzie lokalnym lub od instalatora.

Podmiot odpowiedzialny:
Eurepstar GmbH
Schluterstr 3

85057 Ingolstadt
Germany

Producent:

XingKuang Innovation Technology (Suzhou) Co., Ltd.
Adres: 12th Floor, Building 2, Wisdom Valley Park,
Suzhou (Taihu) Software Industrial Park, No. 1463
Wuzhong Avenue, Yuexi Street, Wuzhong Economic
Development Zone, Suzhou, Jiangsu Province, P.R.
Chiny.

Adres: 12. pietro, budynek 2, Wisdom Valley Park, Suzhou
(Taihu) Software Industrial Park, nr 1463 Wuzhong
Avenue, Yuexi Street, Wuzhong Economic Development
Zone, Suzhou, prowincja Jiangsu, Chiny.



Ostrzezenia i informacje dotyczace bezpieczenstwa
Wszelkie informacje dotyczace obstugi urzadzenia znajdujg si¢ w instrukcji obstugi. Zanim zaczniesz z niego korzysta¢, zapoznaj si¢ z jej
trescig i stosuj sie do zawartych w niej wskazowek.

Przed uzyciem zapoznaj sig rowniez z ponizszymi informacjami:

Ip=q

Ostr ycza!

1. Bezpieczenstwo dzieci:
o Frytkownice nie sg przeznaczone do uzytku przez dzieci. Przechowuj urzgdzenie w miejscu niedostgpnym dla najmtodszych, aby unikng¢
przypadkowego uruchomienia lub kontaktu z gorgcymi powierzchniami.

o Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcej frytkownicy bez nadzoru, szczegéinie w obecnosci dzieci.

2. Ryzyko poparzenia:

o Podczas pracy urzadzenia unikaj kontaktu z gorgcymi powierzchniami, olejem lub gorgcym powietrzem. Uzywaj izolowanych uchwytow i
rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

o Nie otwieraj pokrywy lub szuflady urzgdzenia podczas smazenia, aby unikng¢ rozpryskéw oleju lub gorgcego powietrza.

3. Bezpieczenstwo elektryczne:

o Podtacz urzadzenie wytgcznie do gniazda z odpowiednim napigciem, zgodnym z jego specyfikacjg techniczng.

o Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub obudowa sg uszkodzone.

o Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia ani elementéw elektrycznych w wodzie.

4. Ochrona przed przegrzaniem:

o Nie uzywaj frytkownicy bez oleju (w modelach olejowych) lub jedzenia w koszyku (w modelach bezttuszczowych), poniewaz moze to
spowodowacé przegrzanie.

o Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne urzadzenia sg wolne od przeszkdd, aby zapewni¢ prawidtowy przeptyw powietrza.

5. Bezpieczne uzytkowanie oleju (dla frytkownic olejowych):

o Uzywaj olejéw przeznaczonych do smazenia w wysokich temperaturach, takich jak olej rzepakowy lub stonecznikowy.

o Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia oznaczonego w urzgdzeniu.

o Po zakorczeniu smazenia pozwdl olejowi ostygnagé przed opréznieniem lub czyszczeniem frytkownicy.
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Informacje dotyczace prawidtowego uzytkowania

1. Przygotowanie urzadzenia do pracy:

o Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sig z instrukcjg obstugi i przeprowadz zalecane czynnosci przygotowawcze, takie jak umycie kosza lub
wstepne uruchomienie urzagdzenia bez jedzenia.

o Upewnij sie, Zze urzadzenie jest ustawione na stabilnej, ptaskiej powierzchni, z dala od materiatéw tatwopalnych.

2. Eksploatacja urzadzenia:

o W modelach bezttuszczowych (np. frytkownicach powietrznych) regularnie mieszaj jedzenie lub korzystaj z funkcji automatycznego
obracania, jesli jest dostepna, aby zapewni¢ réwnomierne smazenie.

o W modelach olejowych kontroluj temperature smazenia, aby zapobiec przypaleniu potraw lub nadmiernemu rozgrzaniu oleju.

3. Czyszczenie i konserwacja:

o Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwél mu ostygngé. Wyjmowane elementy, takie jak kosz czy misa na olej, czy$¢
zgodnie z zaleceniami producenta, uzywajac tagodnych detergentow.

o Nigdy nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie.

4. Przechowywanie:

o Po zakonczeniu pracy schowaj urzgdzenie w suchym miejscu, a przewdd zasilajgcy zabezpiecz przed uszkodzeniem.

o Upewnij sie, ze frytkownica jest catkowicie sucha przed ponownym uzyciem, aby zapobiec ryzyku zwarcia.

D Srodki ostr

e Ochrona srodowiska:

o Zuzyte urzadzenia nalezy utylizowaé w punktach zbiérki sprzetu elektrycznego zgodnie z lokalnymi przepisami.

o W przypadku frytkownic olejowych zuzyty olej powinien by¢ utylizowany zgodnie z zaleceniami lokalnych stuzb komunalnych.
o Efektywnos¢ energetyczna:

o Wytacz urzadzenie natychmiast po zakoriczeniu smazenia i odigcz je od zasilania, aby zminimalizowa¢ zuzycie energii.

o W modelach z regulacjg temperatury uzywaj tylko tyle mocy, ile jest konieczne do przygotowania jedzenia.

Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi
odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajgc jego prawidto-
we usuwanie, zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego. System
zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony srodowiska dotyczacymi usuwania
odpadéw. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotyczacych zagadnien zwigzanych z
bezpieczenstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong srodowiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte
i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi, stworzonej przez producenta.

Szczegotowe informacje o warunkach gwarangji dystrybutora / producenta dostepne na stronie internetowej https://serwis.in-
npro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wiasnym zakresie lub przez wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w
zakresie uzytkownika. W przypadku braku informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w
instrukcji obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzier ocenia¢ odmiennos$¢ stanu fizycznego produktu od fizycznie nowego
produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek odmiennosci nalezy pilnie podjac kroki konserwacyjne (czyszcze-
nie) lub serwisowe. Brak poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze doprowadzi¢ do
trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace z zaniedbania.

Importer: lNNFIRDé

INNPRO Robert Btedowski sp. z 0.0.
ul. Rudzka 65¢

44-200 Rybnik, Polska

tel. +48 533 234 303
hurt@innpro.pl

www.innpro.pl
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