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SAFETY CONDITIONS IMPORTANT INSTRUCTIONS ON SAFETY OF USE PLEASE
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

The warranty conditions are different, if the device is used for commercial purpose.
1. Before using the product please read carefully and always comply with the following
instructions. The manufacturer is not responsible for any damages due to any misuse.
2. The product is only to be used indoors. Do not use the product for any purpose that is
not compatible with its application.
3. Please be cautious when using around children. Do not let the children to play with the
product. Do not let children or people who do not know the device to use it without
supervision.
4. WARNING: This device may be used by children over 8 years of age and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or persons without experience or
knowledge of the device, only under the supervision of a person responsible for their
safety, or if they were instructed on the safe use of the device and are aware of the
dangers associated with its operation. Children should not play with the device. Cleaning
and maintenance of the device should not be carried out by children, unless they are over
8 years of age and these activities are carried out under supervision.
9. Never use a pressure cooker without any liquid, as it can cause serious damage. Make
sure before cooking, or in a pressure cooker is always a sufficient amount of liquid.
6. Use a suitable heat source, in accordance with the instruction.
7. Do not use a pressure cooker for a purpose other than that for which it was intended.
8. Do not fill the pressure cooker over 2/3 of its volume.
9. In the case of products increasing its volume during cooking, eg. rice do not fill the
pressure cooker with more than half of its capacity.
10. The pressure cooker is not suitable for frying using oil under pressure.
11. Do not cook in a pressure cooker milk-based dishes.

12. Do not put pressure cooker in the oven or microwave.

13. During the moving the pressure cooker you should be extremely careful. Hold
the handles and buttons, and do not touch hot surfaces, if necessary, use oven gloves.
14. Pressure cooker cooks under pressure. Improper use can cause burns so before you
start cooking, make sure the cooker is closed properly.

15. Before opening the cooker, make sure the valve is in the decompression position and
check if the pressure inside dropped. Do not open the pressure cooker by force.

16. Be careful when opening, as some hot products may sputter.

17. Before each use, check if the steam drains are not clogged.

18. It is forbidden to interfere with the security system, excluding instructions for cleaning
and maintenance.

19. Due to the risk of damage to the tank pressure cooker should not be used for the
storage of sour or salted products before and after cooking

20. Use only genuine spare parts and accessories.
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21. A pressure cooker can be used on all heat sources: gas, electric, ceramic and induction
stoves.

DESCRIPTION OF THE DEVICE

1.lid 2. pressure regulator
3. pressure indicator 4. cover latch knob
5. safety gasket 6. main gasket
COOKING

Before using the cooker must be cleaned in accordance with the section "Cleaning".

1. Place the food in a pressure cooker and pour water or other liquid.

2. Close the lid (1) (Fig. A).

3. Make sure that the pressure regulator (2) is in position | or Il depending on the products used.

| for delicate products and vegetables.

Il for meat and frozen products.

4. Place the pressure cooker on the heat source. After a few minutes the pressure indicator (3) will show increase of pressure. Hissing
means that the cooker has reached the right temperature.

5. Reduce the temperature of the heat source. Note if the pressure indicator (3) show decline of pressure - in this case, slightly increase
the temperature.

6. When finished cooking, turn off the heat source.

7. Move the pressure regulator (2) to the release of steam position (Fig. C).

8. Before opening the lid let the pressure inside drop — proof of that will be going down of the pressure indicator (3).

8. Open the lid (Fig. B).

9. Before any reheating of products, make sure that there is enough liquid in the cooker.

The device has the protection of:

closing - the pressure in the device does not increase if it is not properly closed;

opening - if the pressure in the device is high you can't move the button to open it;

two overpressure protection - safety valve in the lid and gasket, which release excess steam.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. To clean any part of the cooker do not use chemically active or aggressive detergents. Do not use sharp materials including steel wool.
2. Pot, lid and gasket wash with a soft cloth and a liquid detergent.

3. In the case of deposits of limestone or iridescent patches apply vinegar soaked cloth.

4. Wipe all parts to dry.

5. Periodically check the condition of the gaskets (5 and 6) - if they are damaged, replace them.

ANSWERS TO QUESTIONS

1. Preparation of food takes too much time or pressure indicator during cooking isn't raising over the long time:
Increase the heat source power.

2. During cooking steam does not escape through the safety gasket:

Unplug the safety gasket.

3. Steam escapes around the cover:

Make sure the cover is properly closed.

Check that the gasket is properly installed.

Check that the gasket is not damaged and replace it if necessary.

4. Products overcooked in a pressure cooker:

Pour clean water and leave it inside the cooker for a few hours before washing.
5. You can't open the lid:

Leave it to cool down and try again. To ensure safety, the device complies with the
relgevant stagdards anthr.egutI.atlons:
. - Pressure Equipment Directive
TECHNICAL DATA- - Food Contact Materials Directive:
Usable capacity: 7L Device marked CE mark on rating label

Working pressure: 60-100 kPa

To protect your environment: please separate carton boxes and plastic bags and dispose them in corresponding waste bins.
Used appliance should be delivered to the dedicated collecting points due to hazarsous components, which may effect the
environment. Electrical appliance must be returned in order to reduce its reuse and utilization. If the device contains batteries
= (heY should be delivered to dedicated points separatelly.

DEUTSCH

ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN LESEN SIE AUFMERKSAM WICHTIGE
ANWEISUNGEN BEZUGLICH DER $ICHERHEIT DER BENUTZUNG BEWAHREN SIE
DIESE FUR DIE ZUKUNFT AUF
Bei Verwendung des Gerates zu gewerblichen Zwecken werden die Garantiebedingungen
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eandert.

. Vor der Inbetriebnahme des Gerates soll man die Bedienungsanleitung lesen und gemaf
den darin enthaltenen Hinweisen handeln. Der Hersteller haftet nicht fiir die Schaden wegen
der bestimmungswidri%en Benutzung des Gerates oder seiner unsachgemafen Benutzung.
2. Das Gerét ist ausschlieBlich zur Hausbenutzung bestimmt. Nicht zu den anderen,
bestimmungswidrigen Zielen benutzen.

3. Seien Sie besonders vorsichtig bei der Benutzung des Gerates, wenn Kinder in der Nahe
aufhalten. Lassen Sie nicht Kinder mit dem Gerat spielen. Lassen Sie weder die Kinder noch
die mit dem Gerat nicht vertraut gemachten Personen es benutzen.
4. WARNUNG: Dieses Gerat kann durch die Kinder tiber dem 8. Lebensjahr sowie die
Personen mit der begrenzten phgsischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
die unerfahrenen oder mit dem Gerét nicht vertrauten Personen genutzt werden, wenn dies
unter Aufsicht der flrr ihre Sicherheit zustandigen Personen stattfindet oder ihnen die
Hinweise zur sicheren Nutzung des Gerates erteilt wurden und sie der mit der Benutzung
verbundenen Gefahr bewusst sind. Kinder dirfen nicht mit der Einrichtung spielen. Kinder
durfen nicht das Gerat reinigen und warten, es sei denn, sie sind tber dem 8. Lebensjahr
und diese Malinahmen unter Aufsicht getroffen werden.
5. Benutzen Sie nie den Schnellkochtopf ohne Flissigkeit, weil das sie ernsten
Beschadigungen verursachen kann. Vergewissern Sie sich vor dem Kochen, ob es im
Schnellkochtopf ausreichend viel Fllssigkeit gibt.
6. Benutzen Sie die entsprechenden Warmequellen gemaR der Bedienun?sanleitung.
7. Benutzen Sie nicht den Schnellkochtopf zum bestimmungswidrigen Ziel.
8. Flillen Sie nicht den Schnellkochtopf (iber 2/3 seines Volumens auf.
9. Bei Produkten, die ihr Volumen beim Kochen erhdhen, wie z.B. Reis, soll man nicht den
Schnellkochtopf tiber die Halfte seines Volumens aufflillen.
10. Der Schnellkochton taugt nicht zum Braten auf dem Ol unter Druck.
11. Im Schnellkochtopf soll man nicht die milchhaltigen Speisen kochen.
12. Stellen Sie nicht den SchnellkochtoEf in den Ofen oder die Mikrowelle.
13. Beim Verlegen des Schnellkochtopfes unter Druck ist die maximale Vorsicht
& Eeboten. Halten Sie an den Griffen und Druckknopfen sowie fassen Sie nicht die
eillen Oberflachen, bei Bedarf nutzen Sie die Kochhandschuhe.
14. Der Schnellkochtopf kocht unter Druck. Die unsachgemaRe Benutzung kann
Verbrennungen verursachen, deswegen soll man sich vor dem Kochen vergewissern, ob der
Schnellkochtopf richtig geschlossen st.
15. Vergewissern Sie sich vor dem Offnen des Schnellkochtopfes, ob der Ventil in der
Dekompressionslage ist und ob der Druck drinnen gesunken ist. Offnen Sie nicht den
Schnellkochtopf mit Gewalt.
16. Seien Sie vorsichtig beim Offnen, weil einige heilke Produkte spritzen kénnen.
17. Prifen Sie vor jeder Benutzung, ob die Ablassventile durch éng?_ilg sind.
18. Es ist verboten, ins Sicherheitssystem einzugreifen, auBer den Hinweisen zur Reinigung
und Wartung?
19. Wegen der drohenden Beschadigung des Behalters soll man nicht den Schnellkochtopf
zur Aufbewahrung der sauren oder vor und nach dem Kochen gesalzenen Produkte nutzen.
20. Verwenden Sie nur originelle Teile und Zubehdr.
21. Den Schnellkochtopf kann man auf allen Warmequellen benutzen: Gas-, Elektro-,
keramischen und Induktionsplatten.

BESCHREIBUNG DES GERATES

1. Deckel 2. Druckregulator
3. Druckanzeige 4. Drehknebel fir Deckelverriegelung
5. Sicherheitsdichtung 6. Hauptdichtung

KOCHEN
Vor der Benutzung muss der Schnellkochtopf gemaR dem Punkt "Reinigung" gereinigt werden.
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1.Geben Sie die Produkte in den Schnellkochtopf und schiitteln Sie Wasser oder andere Flissigkeit.

2. SchlieRen Sie den Deckel (1) (Abb. AL.

3. Vergewissern Sie sich, dass der Druckregulator (2) in der Position | oder Il je nach den genutzten Produkten eingestellt ist.

| fiir zarte Produkte und Gemise.

I fir Fleisch und gefrorenen Produkte.

4. Stellen Sie den Schnellkochtopf auf die Warmequelle. Nach einigen Minuten wird die Druckanzeige (3) seinen Anstieg anzeigen. Das
Zischen bedeutet, dass der Schnellkochtopf die richtige Temperatur erreicht hat.

5. Senken Sie die TemPeratu[der Warmequelle. Beachten Sie, ob die Druckanzeige (3) seinen Riickgang nicht anzeigt - erhéhen Sie
vorsichtig die Temperatur in diesem Fall.

6. Schalten Sie die Warmequelle nach dem beendeten Kochen aus.

7. Verschieben Sie den Druckregulator (2? in die Position der Dampffreisetzung (Abb. C).

8. L assen Sie vor dem Offnen des Deckels, dass der Druck drinnen sinkt, wovon die Senkung der Druckanzeige (3) zeugen wird.
8.0ffnen Sie den Deckel (Abb. B).

Q:b\{ergewissern Sie sich vor dem eventuellen erneuten Aufwarmen der Produkte, ob es ausreichend viel Fliissigkeit im Schnellkochtopf
gibt.

Das Gerat ist in die Sicherungen ausgestattet:

SchlieBen - der Druck im Gerat nicht steigt, wenn es schlecht geschlossen ist;

Offnen - wenn der Druck im Gerat zu hoch ist, kann man nicht den Offnungsdruckknopf verstellen.

zwei Uberdrucksicherungen - Sicherheitsventil im Deckel sowie Dichtung, mit denen ubermaRiger Dampf freigesetzt wird.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Benutzen Sie keine chemisch aktiven und atzenden Reinigungsmittel zur Reinigung irgendwelches Teiles des Geréates. Verwenden Sie
keine scharfen Materialien, darunter keinen Stahlschwamm.

2. Den Topf, den Deckel und die Dichtung soll man mit dem weichen LapI;:_)en mit dem Geschirrspilmittel waschen.

3. Bei Steinablagerungen oder opalisierenden Flecken soll man den mit Essig durchtrankten Lappen verwenden.

4. Wischen Sie alle Elemente trocken ab.

5. Prifen Sie den Zustand der Dichtungen (5 und 6) periodisch - bei Beschadigungen soll man sie wechseln.

ANTWORTEN AUF FRAGEN

1.Die Vorbereitung der Speise dauert zu lange oder die Druckanzeige ist nach der langeren Zeit nicht gestiegen:
Steigern Sie die Leistung der Warmequelle.

2.Der Dampf strdmt nicht beim Kochen durch die Sicherheitsdichtung heraus:

Machen Sie das Sicherheitsventil durchgéngig.

3.Der Dampf flieRt um den Deckel heraus:

Prifen Sie, ob der Deckel richtig geschlossen ist.

Priifen Sie, ob der Deckel richtig montiert ist.

Priifen Sie, ob die Dichtung nicht beschadigt ist und bei Bedarf wechseln Sie diese.

4 Die Produkte sind im Schnellkochtopf angebrannt:

Schiitteln Sie sauberes Wasser und hinterlassen im Gerat iber einige Stunden vor dem Waschen.
5.Den Deckel kann man nicht offnen:

Hinterlassen Sie das Gerat zum Abkiihlen und versuchen Sie erneut. Fur die Sicherheit ist das Gerét mit den entsprechenden
Nchrrrll]eln undb\/ochhnLten konform:
. - Richtlinie Uber Druckgerate
TECHNISCHE DATEN: - Materialien fir den Kgntakt mit Lebensmitteln:

Nutzvolumen: 7L y . b .
Betriebsdruck: 60-100 kPa Das Produkt mit CE auf dem Leistungsschild bezeichnet.

zu einer offiziellen Sammelstelle brinﬁen, da es geféhrliche Substanzen enthélt, die die Umwelt gefdhrden kénnen. Das Gerét sollte in einer Form

Den Pappkarton im Altpapier entsorgen. Polyathylenbeutel (PE) in dem Behalter fiir Kunststoff entsorgen. Das abgenutzte Gerat zum Recycling
abgegeben werden, die eine weitere

utzung unmdglich macht. Wenn es Batterien enthalt, sollten diese rausgenommen und separat an einer
Sammelstelle abgegeben werden. Das Gerat darf nicht in den Hausmiill rausgeworfen werden!!

—
FRANCAIS

CONSIGNES DE SECURITE.
INSTRUCTIONS IMPORTANTES CONCERNANT LA SECURITE D'UTILISATION.

LISEZ-LES ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ-LES POUR L'AVENIR"
En cas d'utilisation dans des fins commerciaux, les conditions de garantie changent.
1. Avant d'utiliser l'appareil, lire le mode d'emploi et suivre les instructions qu'y sont
contenues. Le fabricant ne est pas responsable de tout dommage causé Fa_r 'utilisation de
I'appareil contrairement a son utilisation prévue ou une mauvaise manipulation.
2. L'appareil n'est utilisé que pour un usage domestique. Ne l'utilisez pas aux buts d'autres
que l'usage prévu.. . o _
3. Pendant ['utilisation de I'appareil il faut maintenir une prudence extréme quand il y a des
enfants autour. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil, ne permettez pas les enfants
oules Eersonnes peu renseignes avec l'appareil de ['utiliser.
4. ATTENTION: L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et les personnes
ayant un handicap p ¥S|que, sensorielles ou mentales réduite, ou le manque d'expérience et
de connaissances de |'appareil, si cela est fait sous la supervision d'une personne
responsable de leur sécurité ou ont été donné des conseils d'utilisation de I'appareil et des
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dangers liés a son utilisation sont clair. Les enfants ne doivent pas jouer l'appareil.

Nettoyage et la conservation de I'appareil ne doivent pas étre effectuées par les enfants,
sauf qu'ls sont plus de 8 ans et les activités sont effectuées sous le controle.
5. N'utilisez jamais un autocuiseur sans liquide, car il peut causer de graves dommages.
Avant la cuisson assurez-vous que dans un autocuiseur est toujours une quantité suffisante
de liquide.
6. Utilisez une source de chaleur appropriée, en conformité avec le mode d'enploi.
7. N'utilisez pas un autocuiseur au but autre que celui pour lequel il a été prévu.
8. Ne remplissez pas l'autocuiseur au-dessus de 2/3 de son volume.
9. Dans le cas ou les produits augmentent son volume pendant la cuisson, par exemple riz,
il ne faut pas remplir I'appareil plus de la moitié de son volume.

10. L'autocuiseur ne est pas adapte pour la friture sur de I'huile sous pression.

11. Il ne faut pas cuire dans |' autocuiseur des plats a base de lait.

12. Ne mettez pas l'autocuiseur dans le four ou micro-ondes.

13. Pendant le mouvement de I'autocuiseur sous pression il faut maitenir prudence
& extréme. Tenez les poignées et boutons, et ne touchez pas les surfaces chaudes, si
nécessaire, en utilisant des gants de cuisine.

14. Autocuiseur cuit sous la pression. Une mauvaise utilisation peut provoquer des brilures
]gonclavant de commencer la cuisson, assurez-vous que l'autocuiseur est correctement
erme.

15. Avant d'ouvrir I'autocuiseur, assurez-vous que la soupape est dans la position de
décompression et vérifier si la pression a l'intérieur a chutée. Il ne faut pas ouvrir
l'autocuiseur par la force.

16. Soyez prudent pendant l'ouverture, car certains produits chauds peuvent pulvériser.

1%. ﬁ[Ava,mt chaque utilisation, vérifiez si les soupapes de vidange de la vapeur ne sont pas
obstrués.

18. Il est interdit d'interférer au systéme de sécurité, sauf des instructions concernants le
nettoyage et la conservation.

19. En raison du risque de dommages de réservoir il ne doit pas étre utilisé pour le stockage
des produits acides ou salés avant et aprés la cuisson.
20. Utilisez uniquement des pieces de rechange et accessoires d'origine.
21. Un autocuiseur peut étre utilisé sur toutes les sources de chaleur: cuisines gaz,
électrique, céramique et induction.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

1. Couvercle 2. Régulateur de pression

3. Indicateur de pression 4. Bouton du loquet du couvercle
5. Joint de sécurité 6. Joint majeur

CUISSON

Avant d'utiliser I'autocuiseur doit étre nettoyés selon l'article "Nettoyage".

1. Placez la nourriture dans ['autocuiseur et verser I'eau ou autre liquide.

2. Fermez le couvercle (1) (Fig. A).

3. Assurez-vous que le régulateur de pression (2) est en position | ou Il selon les produits utilisés.

| pour des produits délicats et des légumes.

II'pour la viande et des produits congelés.

4. Placez l'autocuiseur sur la source de chaleur. Aprés quelques minutes, l'indicateur de pression (3) indique une augmentation. Sifflement
signifie que I'autocuiseur atteint la bonne température.

5. Réduisez la température de la source de chaleur. Notez si I'indicateur de pression (3) ne montre pas sa baisse - dans ce cas,
aucL;mentez la température légérement.

6. Lorsque la cuisson est terminée, éteignez la source de chaleur.

7. Déplacez le régulateur de pression (2) a la position de libération de vapeur (Fi%. C).

8. Avant d'ouvrir le couvercle laisser la pression a l'intérieur baisser, ¢a sera montré par la diminution de l'indicateur de pression (3).
8.0uvrez le couvercle (Fig. B).

9. Avant de réchauffage éventuel des produits, assurez-vous que dans l'autocuiseur il y a assez de liquide.

L'appareil est équipé des protections:

De la fermeture - la pression dans I'appareil n'‘augmente pas s'il ne est pas fermé correctement;

D'ouverture - si la pression dans I'appareil est haute, on ne peut pas déplacer le bouton d'ouvrir;

Deux protections contre la surpression — la soupape de sécurité dans le couvercle et le joint, qui libérent I'excés de vapeur.
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NETTOYAGE ET CONSERVATION
1.Ne pas nettoyer acune partie de I'appareil en utilisant des détergents chimiquement actifs ou agressifs. Ne pas utiliser de matériaux
Bomtus y compris les fibres d'acier. ) o )
. Le pot, le couvercle et le joint lavez avec un chiffon doux et un liquide vaisselle.
3. Dans le cas des dépdts de pierre ou des taches iridescents utillisez le chiffon imbibé de vinaigre.
4. Essuyez toutes les éléments a sec.
5. Vérifiez régulierement I'état des joints (5 et 6) — s'ils sont endommagés, il faut les remplacer.

REPONSES AUX QUESTIONS

1. Préparation du plat prend tro? de temps ou ' indicateur de pression n'augmente pas aprés le long terme:
Augmentez de la puissance de la source de chaleur.

2. Pendant la cuisson, la vapeur ne s'échappe pas par le joint de sécurité :

Débouchez la soupape de sécurité.

3.Vapeur s'échappe autour du couvercle:

Vérifiez que le couvercle est correctement fermé.

Vérifiez que le joint est correctement installé.

Verifiez que le joint ne est pas endommageé et le remplacer si nécessaire.

4.Produits se sont brllés dans un autocuiseur:

Versez de I'eau propre et le laisser dans l'appareil pendant quelques heures avant de laver.
5. On ne peut pas ouvrir le couvercle:

Laissez I'appareil a refroidir et essayez & nouveau. Pour assurer la sécurité, I'appareil est conformé aux normes
et réglements appropr{és )
CARACTERISTIQUE TECHNIQUE: - Directive Equipements sous pression

- Matériaux en contact avec des produits alimentaires.

Capacité utille: 7L Produit marqué CE sur la plaquette signalétique.

Pression de service: 60-100 kPa

Respect de I'environnement. Nous vous prions de bien vouloir trier les emballages en carton ainsi que les sachets plastiques (en polyéthylene).

L'ap]PareiI usagé ne doit pas étre jeté a la poubelle mais remis au point de collecte prévu a cet effet car il contient des éléments pouvant étre

nocifs pour l'environnement. L'appareil électrique doit étre remis de maniére & limiter au maximum une éventuelle utilisation ultérieure. Si
I'appareil ca‘ntient des piles, il faut les retirer et les remettre a un autre point de collecte. Ne pas jeter I'appareil dans une poubelle de déchets
mendage

ESPANOL

CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD PARA EL USUARIO
POR FAVOR LEAATENTAMENTE Y GUARDELAS PARA CONSULTAR EN EL FUTURO
Si usa el aparato con fines comerciales, las condiciones de la garantia cambiaran.
1. Antes de usar el aparato, leer el manual de instrucciones y seguir las instrucciones
contenidas en el mismo. _
El fabricante no es responsable de los dafios causados por el uso inadecuado del aparato o
el servicio incorrecto.
2. El aparato sirve solo para el uso doméstico. No lo utilizar para otros fines, distintos a su
uso previsto. _ 5 _ .
3. Tenga mucho cuidado al utilizar el aparato cuando hay nifios alrededor. No permita que
los nifios jueguen con el aparato, no permite utilizar el aparato por nifios o personas no
familiarizadas con su uso.
4. ADVERTENCIA: Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por las
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales limitadas, o las personas sin
experiencia o conocimiento del aparato, si esto se hace bajo la supervision de una persona
responsable de su seguridad o se les ha dado instrucciones sobre el uso seguro del aparato
y cuando son conscientes de los peligros relacionados con su uso. Los nifios no deben jugar
con el aparato. Limpieza y mantenimiento del aparato no deben ser realizados por los nifios,
a menos que tengan mas de 8 arios de edad y que estas actividades se llevan a cabo bajo
suRlerwsu')n. o
9. Nunca use una olla a presion sin ningun liquido, ya que esto puede causar dafios graves.
ﬁ\selzglJr_gse de que antes de cocinar en la olla a presion hay siempre una cantidad suficiente
e liquido.
6. Uglice unas fuentes de calor adecuadas, de acuerdo con el manual de instrucciones.
7. No utilice la olla a presion para un fin distinto de aquel para que fue disefiada.
8. No llene la olla a presion por mas de 2/3 de su volumen. _ _
9. En el caso de los productos que aumentan su volumen durante la coccién, como p.ej.
arroz, no llene la olla a presion por mas de la mitad de su capacidad.
10. La olla a presion no sirve para para freir en aceite bajo presion.
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11. No cocine en una olla a presion platos hechos a base de leche.
12. No coIo%Je la olla a presion en el horno o en el microondas.
13. Durante el movimiento de la olla de presion bajo la presion mantener una
extrema precaucion. Agarre las asas y botones, y no toque las superficies calientes,
si es necesario, usando guantes de cocina.
14. Olla a presion cuece bajo presion. El uso inadecuado puede causar quemaduras por lo
que antes de empezar a cocinar, asegurese de que la olla a presion esta cerrada
correctamente.
15. Antes de abrir la olla a presion, asegurese de que la valvula esta en la posicion de
]gescompresién y compruebe si la presion en el interior bajo. No abrir la olla a presion por
uerza.
16. Tenga cuidado al abrir, ya que algunos productos calientes pueden salpicar.
17. Antes de cada uso, verifique si las valvulas de purga de vapor no estén obstruidas.
18. Esta prohibido injerir en el sistema de seguridad, ademas de las instrucciones de
limpieza y mantenimiento.
19. Debido al riesgo de dafio, el recipiente de la olla a presion no debe ser utilizado para el
almacenamiento de productos &cidos o salado antes y después de la coccion
20. Utilice unicamente piezas y accesorios originales.
21. Una olla a presion puede ser utilizada en todas las fuentes de calor: cocinas de gas,
eléctricas, de ceramica y de induccidn.

DESCRIPCION DEL APARATO

1. tapa ) 2. regulador de presion

3. indicador de presion 4. perilla de cierre de tapa
5. junta de seguridad 6. junta principal

COCINAR
Antes de utilizar la olla a presion debe ser lavada de acuerdo con el punto "Limpieza".
1. Coloque los productos en la olla a presién y vierta agua u otro liquido.
2. Cierre la tapa (1) (figi. A).
3. Asegurese de que el regulador de presion (2) esté en la posicion | o I dependiendo de los productos utilizados.
| para los productos delicados y verduras.
I'para carne y productos congelados.
4. Coloque laolla a presién en la fuente de calor. Después de unos minutos el indicador de presion (3) mostrara su aumento. El silbido
significa que la olla a presion ha alcanzado la temperatura adecuada.
5. Reducir la temperatura de la fuente de calor. Tenga en cuenta que el indicador de presion (3) no muestra su bajada - en este caso,
aumentar ligeramente la temperatura.
6. Cuando termine de cocinar, apague la fuente de calor.
7. Mueva el regulador de presion (2) para la posicion de la liberacion de vapor (fig. C).
g. ﬁgtesl d? abri(?la tg)pa dejar que la presion en el interior se reduja lo que confirmara la bajada del indicador de la presion (3).
. Abrir la tapa (fig. B).
9. Antes de recalentar un producto, asegUrese de que en la olla a presion hay suficientemente liquido.

El aparato tiene protecciones:

de cierre — la presion en el dispositivo no aumenta si no esta bien cerrado;

de apertura- si la presion en el dispositivo es alta no se puede mover el boton para abrir;

dos proteccines contra la sobrepresion - valvula de seguridad en la tapa y la junta, que liberan el exceso de vapor.

LIMPIEZA'Y CONSERVACION

1. Para limpiar cualquier parte del aparato no utilizar detergentes quimicamente activos o agresivos. No utilizar objetos cortantes incluido
la esponja para lavar de acero.

2. Laolla, la tapa y la junta lavar con un pafio suave y un detergente liquido para lavar platos.

3. En el caso de los depdsitos de piedra 0 manchas Iridiscentes utilizar un pafio remojado en vinagre.

4. Limpie todas las piezas hasta que se sequen. )

5. Revise periodicamente el estado de las juntas (5 y 6) - si estan dafiadas, reemplacelas.

RESPUESTAS A LAS PREGUNTAS

1. Preparacion del plato lleva demasiado tiempo o el indicador de presién no se eleva después de un largo plazo:
Aumentar la potencia de la fuente de calor. ) .

2. Durante la coccion la vapor no se escape a través de la junta de seguridad
Desatascar la valvula de seguridad.

3.El vapor escapa alrededor de la tapa:

Asegurese de que la tapa esta cerrada correctamente.

Compruebe que la junta esta correctamente instalada. )
Compruebe que la junta no esta dafiada y cambiela, si fuera necesario.

4. Los productos se guemaron en una olla a presion:

Vierta agua limpia y déjela en la maquina durante unas horas antes de lavar.
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5. No se puede abrir la tapa. ) )

Deja que se enfrie y vuelva a intentarlo. %ﬂaar%aemgzgér'ﬁnse% gs”:dad' el aparato cumple con las normas y
. - Directiva de equipos a presion

DATOS TECNICOS: - Materiales en contacto con los productos alimenticios

La capacidad utilizable: 7L Posee la marca CE en la placa nominal

Presion de trabajo: 60-100 kPa

Preocupacion por el medio ambiente. Por favor, lleva las cajas de carton a un sitio de reciclaje. Las bolsas de polietileno se deben tirar al cubo
de la basura amarillo (para envases). El equipo gastado debe ser entregado en el punto de almacenamiento adecuado, porque las piezas que

constituyen el equipo pueden suponer un peligro para el medio ambiente. Debes entregar el equipo Hay que devolver el equipo eléctrico con el
fin de evitar su reutilizacion. Si en el equipo se encuentran pilas, hay que sacarlas y entregar por separado, en un punto de almacenamiento
I 2decuado. No tires el equipo al contenedor para residuos urbanos!!

PORTUGUES

CONDICOES GERAIS DE SEGURANCAAS INSTRUCOES IMPORTANTES RELATIVAS A
SEGURANGCA DE UTILIZACAO DEVEM SER LIDAS COM ATENCAO E GUARDADAS
PARA A POSTERIOR UTILIZACAO
Elrtn caso da sua utilizagéo para os fins comerciais, as condi¢bes de garantia s&o sujeitas as

alteragoes.
1. Antes de usar o aparelho, ler o manual de instrugdes e seguir as instrugdes nele contidas.
O fabricante nédo se responsabiliza por danos causados lIpelo uso inadequado do aparelho
ou servigo incorreto. _ 3 . .
2. O aparelho serve apenas para uso doméstico. Nao utilizar para outros fins que néo sejam
0 seu uso destinado.
3. Tenha muito cuidado ao usar o aparelho quando as criangas estéo ao redor. Nao permitir
que as criangas brinquem com aparelho, ndo dar permisséo para utilizar o aparelho por
criangas ou pessoas nao familiarizadas com o seu uso.
4. ADVERTENCIA: Este aparelho pode ser usado por criangas de 8 anos e por as pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou pelas pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento do dispositivo, se isso for feito sob a superviséo de uma
pessoa responsavel pela seguranga ou que receberam instrugdes sobre 0 uso seguro do
aparelho e estdo conscientes dos perigos associados a sua utilizagdo. As criangas n&o
devem brincar com o aparelho. Limpeza e manutenc&o do aparelho n&o deve ser feita por
criangas, a menos que eles tém mais de 8 anos de idade e que estas atividades sao
realizadas sob superviséo.
5. Nunca use uma panela de press&o sem liquido, pois isso pode causar sérios danos.
Certifique-se se antes de cozinhar na panela de pressao ha sempre uma quantidade
suficiente de liquido.
6. Use umas fontes de calor adequadas, de acordo com o manual de instrugdes.
7. Né&o utilize a panela de press&o para um fim diferente daquele para o qual foi projetada.
8. Nao encha a panela de pressdo por mais de 2/3 do seu volume.
9. No caso de ﬁrodutos ue aumentam o seu volume durante o cozimento, por exemplo,
arroz, ndo encha a panela de press&o mais de metade da sua capacidade.
10. A panela de pressao néo serve para fritar em 6leo sob pressao.
11. Nao cozinhe em panela de presséo pratos feitos a base de leite.
12. N&o coloque a panela de presséo no forno ou microondas.

f 13. Durante 0 movimento da panela de presséo sob pressao manter extrema

cautela. Segure as algas e botdes, ndo toque em superficies quentes, se

necessario, usar luvas de forno.
14. Panela de pressao serve para cozinhar sob pressao. O uso inadequado pode causar
queimaduras por isso antes de comegar a cozinhar, certifique-se de que a panela de
pressao esta fechada corretamente.
15. Antes de abrir a panela de presséo, certifique-se a valvula esta na posicéo de
delsc?mpresséo e verifique se a pressao no interior baixou. N&o abra a panela de pressao
pela forca.
16. Tenﬁa cuidado ao abrir, porque alguns dos produtos quentes podem espirrar.
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17. Antes de cada uso, verifique se as valvulas de purga de vapor néo estdo entupidas
18. E vedado interferir no sistema de seguranga, além de instrugdes para limpeza e
manutencgao.

19. Devido ao risco de ferimento, o recipiente da panela de pressao nao deve ser utilizado
para 0 armazenamento de produtos acidos ou salgados antes e depois da cozedura

20. Use apenas pegas e acessorios originais.

21. Apanela de pressé&o pode ser usada em todas as fontes de calor: fogdes a gas,
elétricas, de ceramica e de indugao.

DESCRIGAO DO APARELHO

1. tampa 2. regulador de presséo

3. indicador de pressao 4. botdo de fecho de tampa
5. junta de seguranca 6. junta principal
COZINHAR

Antes de utilizar a panela de presséo deve ser lavada de acordo com o ponto "Lavagem".

1. Colocar os produtos na&)anela de pressao e por agua ou outro liquido.

2. Feche a tampa (1) (fig. A).

3. Certifique-se que o regulador de pressao (2) esté na posicéo | ou Il, dependendo dos produtos utilizados.

| para produtos delicados e vegetais.

II'para a carne e produtos congelados.

4. Colocar a panela de presséo na fonte de calor. Depois de alguns minutos, o indicador de presséo (3) vai mostrar o seu aumento. O

apito significa que a panela de pressao atin%iu a temperatura adequada.

5. Reduzir a temperatura da fonte de calor. Note que o indicador de pressdo (3) ndo mostra a sua descida - neste caso, aumentar um
ouco a temperatura.
. Ao terminar de cozinhar, desligue a fonte de calor.

7. Mover o regulador de presséo (2) para a posi¢ao da saida do vapor (Fig. C).

g. ﬁgtes dte abrir(? targ)pa permitir para que a pressao no interior se reduja o que vai confirmar o abaixamento do indicador de presséo (3).
. Abra a tampa (fig. B).

9. Antes de reaquecimento dum produto, certifique-se de que na panela de presséo ha suficientemente liquido.

O aparelho tem protegdes:

de fecho - a pressao no aparelho ndo aumenta se no estiver bem fechado

de abertura-se a press&o no aparelho é elevada néo é possivel mover o botéo para abrir;

dois protegdes contra a sobrepressao - valvula de seguranca na tampa e a junta, que liberam o excesso de vapor.

LIMPEZA E CONSERVACAO

1. Para limpar qualguer parte do aparelho n&o usar detergentes quimicamente ativos ou agressivos. Nao usar objetos cortantes, incluindo
a esponja de lavar de ago. )

2. A panela, tampa e junta lavar com um pano macio e um detergente de lavar |0L(I’§a.

3. No caso de depositos de pedra ou manchas iridescentes, usar um pano molhado em vinagre.

4. Limpe todas as pegas até secar.

5. Verifique regularmente o estado das juntas (5 e 6) - se estiveram danificadas, substitui-las.

RESPOSTAS A PERGUNTAS

1. Preparagéo do prato demora muito tempo ou o indicador de pressao néo sobe a longo prazo:
Aumentar a poténcia da fonte de calor.

2. Durante a cozedura a vapor ndo escapa através da junta de seguranga
Desobstruir a valvula de seguranga.

3.0 vapor escapa ao redor da tampa:

Verifique se a tampa esta bem fechada.

Verifique se a junta est4 instalada corretamente.

Verifique se a junta n&o esta danificada e substituir, se necessario.

4. Os produtos foram fumados em uma panela de press&o:

Despejar &gua limpa e deixar na maquina por algumas horas antes de lavar.
5. N&o é possivel abrir a tampa.

Deixe esfriar e tente novamente.

DADO,S TECN.'CQ& . Para garantir a seguranca, o aparelho esta em
Capacidade utilizavel: 7L conformidade com as regras e regulamentos:
Presséao de trabalho: 60-100 kPa - Directiva de equipamentos de pressdo

- Materiais em contacto com os produtos alimenticios:
Produto com simbolo CE na placa de caracteristicas.

colocar em contenedores para material plastico. O dispositivo usado deve-se levar a um ponto de armazenamento adequado porque 0s

componentes perigosos que ficam dentro do dispositivo podem ser perigosos para o meio ambiente. O dispositivo elétrico deve-se entregar de

modo que se reduza a sua nova utilizagdo e uso. Se no dispositivo ha pilhas, devem-se tirar e levar a um ponto de armazenamento em separado.
I 3o colocar o dispositivo em contenedores para residuos municipais!!

E Protecgdo do meio ambiente. Rogamos, os embalagens de cartdo destinem-se para papéis velhos. Os sacos de polietileno (PE) devem-se
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LIETUVIU
BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS SVARBIAS SAUGAUS NAUDOJIMO INSTRUKCIJAS
BUTINAATIDZIAI PERSKAITYTI IR ISSAUGOTI ATEICIAI
Jeigu prietaisas naudojama komerciniais tikslais, taikomos kitokios garantijos salygos.
1. Prie$ pradedant jrenginio naudojima perskaitykite naudojimo instrukcijg ir naudokite ji
pagal pateiktas nuorodas. Gamintojas neatsako uz Zalas dél jrenginio naudojimo, ne pagal
jo paskirt] arba netinkamo jo naudojimo.
2. [renginys yra skirtas naudoti tik namuose. Nenaudokite kitiems tikslams, neatitinkantiems
numatytos paskirties.
3. Bukite ypac atsargis jrenginio naudojimo metu, kai Salia yra vaikai. Negalima leisti
vaikams Zaisti su jrenginiu, neleiskite jrenginio naudoti vaikams ir asmenims, kurie
nesusipazino su naudojimo instrukcija.
4. |SPEJIMAS: Sis jrenginj gali naudoti vaikai vir$ 8 mety amziaus ir asmenys su fizine,
jutimo ir protine negalia, arba asmenys be patirties, bei Ziniy apie jrenginj trikumu, jei yra
prizitrimi asmens, atsakingo uz jy sauguma arba jiems buvo pateiktos nuorodos apie
[renginio saugy naudojima ir jei yra sgmoningi apie pavojy, Susijus| su jrenginio naudojimu.
Negalima vaikams Zaisti su jrenginiu. [renginio valymo ir konservavimo neturéty atlikti vaikai,
nebent jei tai atliks vaikai virs 8 mety amZiaus, su suaugusiy asmeny prieZidra.
5. Niekada nenaudokite greitpuodzio be jokio skyscio, tai gali privesti prie rimty pazeidimy.
Prie$ virima, visada [sitikinkite ar greitpuodyje yra atitinkamas skyscio kiekis.
6. Taikykite, atitinkamus Silumos Saltinius pagal naudojimo instrukcija.
7. Nenaudokite greitpuodZio kitiems tikslams, negu jo paskirtis.
8. Nepripildykite greitpuodZio daugiau negu 2/3 jo taris.
9. Produkty, kurie padidina savo tarj virimo metu, pvz. ryZiai, nepripildykite greitpuodZio vir$
pusé jo talpos.
10. Greitpuodis netinka kepimui aliejuje su slégiu.
11. Negalima virti greitpuodyje pieno patiekalu.
12. Nedékite greitpuodzio | orkaite ir mikrobangy krosnele.
13. Greitpuodzio su slégiu persislinkimo metu reikia laikytis maksimalaus
atsargumo. Laikykite uz laikikliy ir mygtuky, o taip pat nelieskite karsty pavirSiy,
esant reikalui, panaudokite virtuvines pirstines.
14. Greitpuodis verda esant slégiui. Netinkamas naudojimas gali privesti prie nudegimy,
todél pries virimo pradzia, [sitikinkite ar greitpuodis yra taisyklingai uzdarytas.
15. Prie$ greitpuodzio atidaryma, jsitikinkite ar voZtuvas yra dekompresijos padétyje, o taip
pat patikrinkite ar viduje sumazéjo slégis. Negalima atidaryti greitpuodzio su jéga.
16. Bikite atsargus atvérimo metu, nes kai kurie karsti produktai gali purksti.
17. Prie§ kiekvieng panaudojima patikrinkite ar gary iSleidimo voZtuvai néra uzkisti.
18. Draudziama ingeruoti | saugumo sistema, iSskyrus valymo ir konservavimo darby atveju.
19. Dél talpyklos pazeidimo pavojaus, negalima panaudoti greitpuodzio rig&¢iy arba sariy
pries virima ir po virimo laikymui.
20. Naudokite tik originalias dalis ir aksesuarus.
21. Greitpuodis gali bati naudojamas ant jvairiy Silumos Saltiniy: dujy, elektriniy, keraminiy ir
indukciniy, virykliy.
|RENGIMO APRASAS

1. dangtelis 2. slégio reguliatorius
3. slégio rodiklis 4. dangtelio uzdarymo reguliatorius
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5. saugumo tarpiklis 6. pagrindinis tarpiklis

VIRIMAS

Prie§ naudojima reikia iSvalyti greitpuod] pagal "Valymas" punkta.

1. |dékite produktus | greitpuodi ir ipilkite vandenj ar kit skystj.

2. Uzdarykite dangtj (1) (A pav.).

3. |sitikinkite, ar slégio reguliatorius (2) yra | arba Il padétyje priklausomai nuo panaudoty produkty.

| Svelniems produktams ir darzovéms.

Il mésai ir Saldytiems produktams. .

4. Padékite greitpuodj ant Silumos Saltinio. Po keliy minugiy slégio rodiklis (3) rodys jo didéjima. Snypstimas reikia, kad greitpuodis
pasieké atitinkama temperatira.

5. Sumazinkite Silumos Saltinio temperatiira. Atkreipkite démesj ar slégio rodiklis (3) nerodo jo kritimo - tokiu atveju Svelniai padidinkite
temperatra.

6. Pabaigus virti ijunkite Saltinj.

7. Pasukite slégio reguliatoriy (2) | gary iSleidimo pozicijg (C pav.)

8. Prie§ dangcio atvérima, palaukite, kol vidaus slégis nukris, tai parodys slégio rodiklio nukritimas (3).

8. Atverkite dangtj (B pav.).

9. Prie$ pakartotinj produkty Sildyma, isitikinkite, ar greitpuodyje yra atitinkamas skyscio kiekis.

[renginys turi apsaugas:

uzdarymo - slégis jrenginyje nepadidés, jeigu jis yra netinkamai uzdarytas;

atvérimo - jeigu slégis jrenginyje yra didelis negalima pakeisti atvérimo mygtuko.

vir§slégio dvi apsaugos - saugumo voztuvas dangtyje ir tarpiklis, iSleidziantys gary per didelj kiek|.

VALYMAS IR PRIEZIORA

1.[renginio daliy valymui nevartoti chemiskai aktyviy ir édangiy priemoniy. Nenaudokite Siurk¢iy medziagy ir plieno valytuvy.
2. Puoda, dangtj ir tarpiklj plaukite mink3ta $luoste su indy valymo priemone.

3. Akmens nuosédy atsiradimo arba nudegimo démiy atveju panaudokite $luoste su stalo actu.

4. Valykite visus elementus, kol bus sausi.

5. Pastoviai tikrinkite tarpikliy stov (5 ir 6) - jeigu yra pazeistos reikia jas pakeisti.

ATSAKYMAI | KLAUSIMUS

1. Patiekalo paruoSimas uzima per daug laiko arba slégio rodiklis praéjus ilgesniam laikui nepakilo:

Padidinkite Silumos $altinio galia.

2. Virimo metu garai neiSeina per saugumo tarpiklj:

I8valykite saugumo voztuva.

3. Garai skleidziasi aplink dangtj:

Patikrinkite ar dangtis yra tinkamai uzdarytas.

Patikrinkite ar tarpiklis yra tinkamai jmontuotas.

Patikrinkite ar tarpiklis néra pazeistas ir esant reikalui pakeiskite ji.

4. Produktai pridegé greitpuodyje:

|pilkite Svariy vandeny ir palikite jj jrenginyje kelioms valandoms prie§ iSplovima.

5. Negalima atverti danggio:

Palaukite kol jrenginys ataus ir pabandykite dar karta. o o y
Kad baty uzt|kr{n§as‘saugumas, irenginys atitinka nurodytas

TECHNINIAI DUOMENYS: "Slegio irangimy| drektyva

Naudojimo talpa: 7L - Megiiagos turinéios salytj su maisto produktais:

Darbinis slégis: 60-100 kPa Prietaisas turi CE Zenklg vardinéje lenteléje.

Rupinantis aplinka. Kartono pakuotes atiduoti | makulatdra. Polietileno (PE) maiSelius mesti | plastikui skirta konteiner]. Susidevejusj prietaisa atiduoti |
atitinkama atlieky surinkimo vieta, nes é)rietaise esancios pavog ?os medZiagos gali kelti grésme aplinkai. Elektrinj prietaisa atiduoti tok{, kad nebaty
o

n
alima jo pakartotinai naudoti ir panau aterijos, bitina jas iSimti ir atskirai atiduoti | atlieky surinkimo vieta. Nemesti prietaiso |
m— huitiniy atlieky konteinerj!

LATVIESU

VISPARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI SVARIGI DROSAS IZMANTOSANAS NORADIJUMI.
LUDZU, UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET

Ja ierice tiek izmantota komercialiem nolikiem, garanti&as nosacijumi mainas.
1. Pirms ierices izmantoSanas izlasiet instrukciju un sekojiet taja ietvertajiem noradijumiem.
Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies, ja ierice netiek izmantota saskana ar
tas lietoSanas mérki vai tas nepareizu ekspluataciju.
2. lerice ir paredzéta izmantoSanai tikai majas apstaklos. Nelietojiet to citiem mérkiem, kas
nav saskana ar to lietoSanas merki.
3. Ir jabut Tpasi piesardzigiem, izmantojot ierici, kad blakus atrodas bérni. Nelaujiet bérniem
spéleties ar ierici. Nelaujiet bérniem vai cilveékiem, kas nav pazistami ar attiecigas ierices
apkalpo$anu, to izmantot.

ti. Jeigu prietaise yra
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4. BRIDINAJUMS: So iekartu var izmantot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem, personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam, ka art cilvéki ar ierices apkalpes
pieredzes trikumu, ja tas tiek darits personas klatbatng, kas atbild par vinu droSibu, vai
viniem tika sniegti droSas ierices lietoSanas noradijumi un vini ir informéti par risku, kas
saistas ar tas lietoSanu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tiriSanu un uzturéSanu
nedrikst veikt bérni, ja vien tie nav vecaki par 8 gadiem, un vinu darbibas tiek uzraudzitas.
5. Nekad nelietojiet atrvaritaju bez jebkada Skidruma, jo tas var izraisit nopietnus
bojajumus. Pirms gatavoSanas parliecinieties, vai atrvaritaja vienmér ir pietiekams
Skidruma daudzums.
6. Lietojiet atbilstoSu siltuma avotu, saskana ar lietoSanas pamacibu.
7. Neizmantojiet atrvaritaju citam mérkim, iznemot to, kuram tas ir paredzéts.
8. Nav iesakams piepildit atrvaritaju 2/3 no ta apjoma.
9. Gatavosanas laika savu apjomu palielinoSu produktu gadijuma ka, piem., risi,
niepiepildiet atrvaritaju vairak par pusi no ta tilpuma.
10. Atrvaritajs nav piemérots cep$anai uz ellas zem spiediena.
11. Negatavojiet atrvaritaja édienu uz piena produktu pamata.
12. Nelevietojiet atrvaritaju cepeskrasnt vai mikrovilnu krasn.
13. Augsta spiediena atrvaritaja parvietoSanas laika saglabajiet maksimalu
& iesardzibu. Turiet aiz rokturiem un pogam, nepieskaroties karstam virsmam.
i epiecieS8amibas gadijuma izmantojiet virtuves cimdus.

14. Atrvaritajs strada zem spiediena. Nepareiza lietoSana var izraisit apdegumus, tapéc
pirms gatavoSanas uzsaksanas, parliecinieties, ka atrvaritajs ir kartigi aizverts.
15. Pirms atrvaritaja atverSanas parliecinieties, ka varsts ir dekompresijas stavoklt, un
parbaudiet, vai spiediens ieksa ir samazinajies. Neatveriet atrvaritaju ar spéku.
16. Esiet uzmanT?i, atverot, jo dazi karsti produkti var §|akstit.
17. Pirms katras lietosanas parbaudiet, vai tvaiku noplUdes varsti nav aizsprostoti.
18. Ir aizliegts iejaukties drosibas sistéma, iznemot noradijumos par tiriSanu un
uzturéSanu.
19. Ta ka pastav tvertnes bojajuma risks, nedrikst izmantot atrvaritaju skabu vai salitu
produktu uzglabasanai pirms un péc gatavosanas.
20. Izmantojiet tikai originalas dalas un piederumus.
21. Atrvaritaju var izmantot uz visiem siltuma avotiem: gazes, elektriskam, keramikas un
indukcijas plitim.

IERICES APRAKSTS

1. Vaks 2. spiediena reglulators
3. manometrs 4. vaka fiksators

5. aizsargblivejums 6. galvenais blivéjums
GATAVOSANA

Pirms lietoSanas atrvaritajs ir jaiztira saskana ar , TiriSana” sadalas noradijumiem.

1. levietojiet produktus atrvaritaja un pielejiet adeni vai citu Skidrumu.

2. Uzlieciet vaku (1) (zim. A).

3. Parliecinieties, ka spiediena regulators (2) ir uzstadits | vai Il pozicija, atkariba no izmantotajiem produktiem. | maigiem produktiem un
darzeniem, Il galai un saldétiem produktiem. ;

4. Novietojiet atrvaritaju uz siltuma avota. P&c dazam minatém manometrs (3) saks radit spiediena pieaugumu. Snak$ana nozime, ka
atrvaritajs ir sasniedzis nepiecieS8amo temperatdru.

5. Samaziniet siltuma avota temperatiru. Pievérsiet uzmanibu, vai manometrs (3) rada spiediena samazinaanos - $aja gadijuma
nedaudz palieliniet temperatdru.

6. Péc gatavoSanas beigSanas izslédziet siltuma avotu. .

7. Pagriez spiediena regulatoru (2) uz tvaiku atbrivosanas poziciju (zim. C).

8. Pirms vaka nonemsSanas lauijiet iek$&jam spiedienam samazinaties, par ko liecinds manometra raditaja samazinasanas (3).
8.Nonemiet vaku (zim. B).

9. Pirms atkartotas produktu uzsildiSanas parliecinieties, ka atrvaritaja ir pietiekams $kidruma daudzums.

lericei ir aizsardzibas:

aizvérSana — spiediens iericé nepalielinasies, ja ta nav kartigi aizverta;

atvérSana - ja spiediens iericé ir augsts, nav iespéjams parvietot atvérsanas pogu;

divas parspiediena aizsardzibas — droSibas varsts uz vaka un blivéjums, kas atbrivo lieko tvaiku.

14



TIRISANA UN UZTURESANA

1. Nevienas ierices dalas tiri$anai neizmantojiet Kimiski aktivus vai agresivus mazgasanas lidzeklus. Neizmantojiet asus materialus,
tostarp térauda viski. - . ) )

2. Katlu, vaku un bfivéjumu mazgajiet ar mikstu lupatinu un trauku maziééanas [idzekli.

3. Akmens nogulnu vai zaigojosu plankumu gadijuma lietojiet galda etiki iemérktu lupatinu.

4. Noslaukiet visus elementus sausus.
5. Periodiski parbaudiet blivéjumu stavokli (5 un 6), - bojajumu gadijuma nomainiet tos.

ATBILDES UZ JAUTAJUMIEM
1.Maltites pagatavo$ana aiznem parak daudz laika vai manometra raditajs nepieaug péc ilgaka laika:
Palielinat siltuma avota jaudu.

2.Gatavosanas laika tvaiki neizklist caur dro$ibas blvéjumu:

|ztiriet noblokéto droSibas varstu.

3.Tvaiki izplust ap vaku:

Parbaudiet vai vaks ir pareizi aizverts.

Parbaudiet vai blivéjums ir pareizi uzstadits.

Parbaudiet vai blivéjums nav bojats, un vajadzibas gadijuma nomainiet to.

4 Produkti piedega étrvathégé:

I5el<,e\1'iet tiru Gdeni un atstajiet to iericé uz paris stundam pirms izmazgasanas.

evar atvert vaku: ' _ P . o
Lauijiet ierfcei atdzist un méginiet vélreiz. éfa'ngdagﬁi”e‘,%‘ lﬂg r,?g{gi”k’u',?ﬁ?;ftb”“ attiecigajjem

- Spiediena iekartu direktivai
TEHNISKIE DATI: - Materiali, kas saskaras ar partikas produktiem:
Izmantojama kapacitate: 7L Izstradajums ir atziméts ar CE markejumu.

Darba spiediens: 60-100 kPa

Apkartéjas vides aizsardziba. Kartona iepakojumu, 1dzu, nododiet otreiz&jai parstradei. Polietiléna maisinus ?PE) izmest plastmasas
izstradajumiem paredzétajos konteineros. Lietotas elektropreces nododiet attiecigajos pienem$anas punktos. lericé satur bistamas sastavdalas,

kas var izraisit draudus apkartéjai videi. Elektroierice janodod t3, lai ierobezotu tas atkartotu izmanto$anu. Ja iericé atrodas baterijas, iznemiet

B {55 un nododiet iieneméanas iunkté atseviski. Produktu neizmest sadzives atkritumu konteinera!

ULDISED OHUTUSJUHISED. LUGEGE SEADME KASUTUSOHUTUST PUUDUTAVAD
. JUHISED TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES

Kui seadet kasutatakse arilisel eesmargil, muutuvad garantiitingimused. _
1. Enne kasutamise alustamist lugege labi kasutusjuhend ja darglge selles sisalduvaid
juhiseid. Tootja ei vastuta kahjude eest, mida on pohjustanud seadme otstarbele voi
nduetele mittevastav kasutamine. o _ .
2. Seade on mdeldud Uksnes kodumajapidamises kasutamiseks. Arge kasutage seda
teistel, seadme otstarbele mittevastavatel eesmarkidel. .
3. OIPe eriti ettevaatlikud seadme kasutamisel, kui laheduses viibivad lapsed. Arge lubage
lastel seadmega mangida; arge laske seadet kasutada lastel ja seadme kasutamist
mittetundvatel isikutel.
4. HOIATUS: Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning flsilise,
sensoorse v0i vaimse puudega vGi kogemuste ja teadmisteta isikud juhul, kui nende ule
teostatakse jarelvalvet ja kui see toimub kooskolas kasutysjuhendiga ning need isikud on
teadlikud seadme kasutamisega kaasnevatest ohtutest. Arge Iuba?e lastel seadmegfa
mangida. Seadme puhastamist ja hooldust ei tohi teostada jarelvalveta lapsed, juhul, kui
nad ei ole vahemalt 8-aastased.
9. Arge kasutage kiirkeet{at ilma vedelikuta, kuna see vdib pdhjustada tosiseid kahjustusi.
Kontrollige enne keetmist, kas kiirkeetjas on piisavas koguses vedelikku.
6. Kasutage sobivaid soojusallikaid vastavalt kasutusjuhendile.
7. Arge kasutage kiirkeetjat muul, kui selleks ette nahtud otstarbel.
8. Arge taitke Kiirkeetjat ule 2/3 selle mahust.
9. Toiduainete keetmisel, mille maht suureneb keetmise kaigus, nt riisi keetmisel arge taitke
kiirkeetjalt Ule poole selle mahust.
10. Kiirkeetjat ei tohi kasutada &li praadimiseks surve all.
11. Arge keetke Kiirkeetjas piima baasil valmistatud toite.
12. Arge pange kiirkeetjat prae- ega mikrolaineahju. o

13. Surve all oleva kiirkeetja teisaldamisel tuleb olla aarmiselt ettevaatlik. Hoidke

& kiirkeetjat sangadest ja nuppudest ja arge puudutage kuumi pindasid. Vajadusel
kasutage pajakindaid.
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14. Kiirkeetja keedab surve all. Seadme ebadige kasutamine voib pohjustada pdletuste teket,
seeparast kontrollige enne keetmist, kas kiirkeetja on Gieti suletud.

15. Enne kiirkeetja avamist kontrollige, kas ventill on dekompressioni asendis ja kas poti
sees olev rohk on alanenud. Arge avage kiirkeetjat juga. o _ o
16. Olge ettevaatlikud seadme avamisel, kuna méningad kuumad toiduained vdivad pritsida.
17. Enne igakordset kasutamist kontrollige, kas auru valjalaskeventiilid ei ole ummistunud.
18. Keelatud on seadme turvaslsteemi muutmine, peale selle puhastamise ja hooldamise
juhiste jargimise. i i

19. Arge kasutage kiirkeetjat hapude v&i soolatud toiduainete sailitamiseks enne ja parast
keetmist, kuna seadme pott véib kahjustuda.

20. Kasutage ainult originaalosasid ja -tarvikuid.

21. Kiirkeetjat vdi kasutada kdikide soojusallikatega: gaasi-, elektripliitidel, keraamilistel ja
induktsiooniplaatidel.

SEADME KIRJELDUS

1. Kaas 2. surveregulaator
3. surve naidik 4. kaane riivi nupp
5. ohutustihend 6. peamine tihend
KEETMINE

Enne kasutamist tuleb kiirkeetjat puhastada vastavalt punktile ,Puhastamine”.

1. Pange toiduained kiirkeeg‘asse ja lisage vett v6i muud vedelikku.

2. Sulgege kaas (1) (joonis A).

3. Kontrollige, kas surveregulaator (2) on seadistatud asendisse | véi I, sdltuvalt kasutatud toiduainetest.

| rnade toiduainetele ja aedviljade korral.

Il liha ja kiilmutatud toiduainete korral.

4. Pange kiirkeetja soojusallikale. Parast paari minuti médumist néitab surve néidik (3) réhu tousu. Sisin tahendab, et kiirkeetja on
saavutanud nutud temperatuuri.

t5. Véher:dage soojusallika temperatuuri. Kontrollige, kas réhu naidik (3) ei signaliseeri selle langust — sellisel juhul suurendage kergelt
emperatuuri.

6. Parast keetmise Ipetamist liilitage soog'usallikas vé(lja.

7. Likake surveregulaator 2& auru vabastamise asendisse (joonis C). )

8. Enne kaane avamist oodake, et rohk poti sees alaneks, millest annab marku rdhu néidu langemine (3).
8.Avage kaas (joonis B).

9. Enne uut toiduainete soojendamist kontrollige, kas kiirkeetjas on piisavas koguses vedelikku.

Seadmel on jargmised kaitsed: ) o

sulgemine - réhk seadmes ei suurene, kui seade on dieti suletud;

avamise kaitse — kui rohk seadmes on kdrge, ei ole voimalik ligutada avamisnuppu;
kaks liigse rohu tekke kaitset — surveventiil kaanes ja tihend, millest valjub ligne aur.

PUHASTAMINE JAHOOLDUS .

1.Arge kasutage seadme mistahes osade puhastamiseks aktiivseid keemilisi aineid voi sdobivaid detergente. Arge kasutage teravaid
materjale, sh terasest pesukésnasid.

2. Peske potti, kaant ja tihendit pehme lapi abil, lisades ndudepesuvahendit.

3. Katlakivi sette vdi opalestseeruvate plekkide tekkel kasutage sddgiaadikaga niisutatud lappi.

4. Hodruge koik elemendid kuivaks.

5. Kontrollige perioodiliselt tihendite seisundit (5 i 6) — kui nad on vigastatud, tuleb nad valja vahetada.

VASTUSED KUSIMUSTELE

1.Toiduvalmistamine vétab liiga kaua aega véi rohu nait ei ole pikema aja moéddudes tdusnud:
Suurendage soojusallika tugevust.

2.Keetmise ajal ei valja aur ohutustihendi kaudu:

Puhastage ohutusventiili.

3.Aur valjub kaane alt:

Kontrollige, kas kaas on 6ieti suletud.

Kontrollige, kas tihend on &ieti paigaldatud.

Kontrollige, kas tihend ei ole kahjustunud ja vajadusel vahetage see Vélja.
4.Toiduained on kérbenud kiirkeetja pohja:

Valage kiirkeetjasse puhast vett ja jatke see paariks tunniks enne pesemist seisma.
5.Kaant ei ole voimalik avada:

Jétke seade jahtuma ja proovige veel kord. ) I L -
Ohutuse tagamiseks vastab seade jargmiste standardite ja eeskirjade

. nduetele:
&g?J}ﬂ'gEER@TDMED' - Direktiiv surveseadmete kohta .
aobero! : - Toiduainetega kokkupuutuvate materjalide kohta:
Téoréhk: 60-100 kPa Toode on mérgistatud andmeplaadil CE mérgiga.

Hoolitse keskkonnakaitse eest. Kartongist pakendid vii makulatuuri. Kilekotid ﬁPE) viska kasutatud plastiku jaoks ettenahtud mahutitesse.

Kasutatud seadmed vii selleks ettenahtud kogumispunktidesse, sest seadmes leiduvad ohtlikud elemendid v6ivad olla kahjulikud keskkonnale.

Elektriseadmed tuleb anda nii &ra, et seadet ei saaks enam uuesti kasutada. Kui seadmes on patareid, tuleb need vélja vétta ja anda eraldi
mmmmmn  kOgumispunkti. Seadet ei tohi visata olmejéatmete konteineritesse!!
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ROMANA

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE CU PRIVIRE LA SIGURANTA DE UTILIZARE CITITI CU
. ATENTIE SI PASTRATI PENTRU VIITOR
1. Inainte de a incepe folosirea dispozitivului cititi cu atentie manualul de instructiuni de
deservire si procedati in conformitate cu indicatjile cuprinse in acesta. Producatorul nu este
raspunzator de eventualele prejudicii cauzate de utilizarea incorecta a dispozitivului sau de
deservirea eronata a acestuia.
2. Dispozitivul este destinat numai pentru uz casnic. Nu folositi in alte scopuri in contradictie
destinatiei sale. _ . S ) o
3. Fiti extrem de atenti atunci cand utilizati dispozitivul in prezenta copiilor. Nu lasati copii sa
se joace cu dispozitivul, nu permiteti copiilor si nici persoanelor care nu cunosc functionarea
dispozitivului sa il foloseasca. . . ) _
4. AVERTISMENT: Acest echipament poate fi folosit de catre copii care au depasit varsta de
8 ani sau de catre persoane care nu au experientd sau nu cunosc echipamentul, numai
atunci cand acesta este folosit sub supravegherea persoanelor care sunt responsabile de
siguranta acestora sau au primit indicatii cu privire la folosirea in siguranta a dispozitivului gi
sunt constiente de pericolul care poate apare in urma folosirii acestui dispozitiv.4. Copii nu
ar trebui sa se joace cu dispozitivul. Curaﬁarea i intretinerea aparatului nu ar trebui sa fie
efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia au varsta de peste 8 ani, iar
activitétile se desfagsoara sub supraveghere.
5. Nu folositj niciodata oala sub presiune fara lichid, deoarece acest lucru poate provoca
leziuni grave. Asigurati-va ca inainte de gatit, ca in oala sub presiune este intotdeauna o
cantitate suficienta de lichid.
6. Utilizati surse de caldura adecvate, in conformitate cu manualul de instructiuni.
7. Nu folositi oala sub presiune pentru alt scop decét cel pentru care a fost destinata.
8. Nu umpleti oala sub presiune peste 2/3 din volumul sau. _
9. In cazul produselor care isi maresc volumul in timpul gatitului, cum ar fi de ex. orezul nu
umpleti oala sub presiune peste jumatatea capacitatii sale.
10. Oala sub presiune nu este potrivitad pentru prajire in ulei sub presiune.
11. Nu se recomanda fierberea in oala sub presiune a mancarurilor pe baza de lapte.
12. Nu introduceti oala sub presiune in cuptor sau cuptorul cu microunde.
13. In timpul mutaril oalei cu presiune dintr-un loc in altul trebuie sa fiti foarte atent;.
@ %inel_;i_de manere $i butoane, si nu atingeti suprafetele fierbinti, daca este necesar,
olositi manusi.
14. Qala sub presiune fierbe mancarurile sub Fresiune. Utilizarea necorespunzatoare poate
cauza arsuri aga ca inainte de a incepe gatitul, asigurati-va ca oala sub presiune este
inchisa corect.
15. Inainte de a deschide oala sub presiune, asi%lurez}i-vé ca supapa este in decompresiune
%i verificati daca presiunea din interior a scazut. Nu deschideti fortat oala sub presiune.
6. Fiti atenti atunci cand deschideéi, deoarece unele produse calde pot bolborosi.
‘17f' Inda|[[1te e fiecare utilizare, verificati daca supapele de evacuare a aburului nu sunt
infundate.
j%. Este interzisa ingerinta in sistemul de securitate, in afaré de instructjunile de curatare si
intrefinere.
19. Din cauza riscului de deteriorare a rezervorului, oala sub presiune nu trebuie utilizata
entru depozitarea produselor acre sau sarate inainte si dupa preparare
0. Utilizati numai piesele de schimb si accesoriile originale.
21. Oala sub presiune poate fi folosita pe toate sursele de caldura: bucatarii cu gaz,
electrice, ceramice si cu inductie.
DESCRIEREA APARATULUI
1. Capac 2. regulator presiune
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3. indicator presiune 4. buton blocare capac
5. garnitura de siguranta 6. garnitura principala

GATITUL

Inainte de folosire oala sub presiune trebuie curataté in conformitate cu punctul ,Curétarea’”.

1. Puneéi produsele in oala sub presiune si turnati apa sau alt lichid.

2. Inchi e((i capacul (1) (fig. A).

3. Asigurati-va ca regulatorul de presiune (2) este setat in pozitia | sau Il in functie de produsele folosite.

| pentru produsele delicate si legume.

[I'pentru carne si produsele congelate.

4. Amplasati oala sub presiune pe sursa de caldura. Dupa cateva minute indicatorul de presiune (3) va arata cresterea acesteia. Atunci
cand va incepe sa suiere inseamna ca a atins temperatura corespunzatoare.

5. Micsorati temperatura sursei de caldura. Verificati dacé indicatorul de presiune (3) nu indic& scaderea presiunii - in acest caz marifi
delicat temperatura.

6. La sfarsitul procesului de fierbere opriti sursa de caldura.

7. Setati regulatorul de presiune (2) Fana in pozitia de eliberare a aburilor (fig. C)

8. Inainte de deschiderea capacului lasati sa scada presiunea din interior, lucru care va fi indicat de caderea indicatorului de presiune (3).
8.Deschideti capacul (fig. B). ) o ) ) o

9. Inainte de a porni o eventuala incalzire a produselor verificati daca in oala sub presiune se afla o cantitate corespunzatoare de lichid.

Dispozitivul poseda protectii pentru:

inchidere — presiunea din interiorul dispozitivului nu va cregte daca acesta nu este inchis corect;

deschidere — In cazul in care presiunea in interiorul dispozitivului este mare nu veti putea migca butonul de deschidere;
doua protectji impotriva suprapresiunii — supapa de siguranta de pe capac si garnitura, care evacueaza surplusul de aburi

CURATARE $I MENTENANTA

1. Pentru curatarea pieselor dispozitivului nu trebuie folositi detergenti activi din punct de vedere chimic si nici detergentj agresivi. Nu
utilizati materiale ascutite, inclusiv 1ana de otel.

2. oala, capacul si gamitura pot fi spalate cu ajutorul unei carpe moi cu adaos de detergent pentru spélat vase.

3. In cazul depunerilor de calcar sau a petelor irizate folositi 0 carpa inmuiaté in otet de masa.

4. gtergey foarte bine toate elementele.

5. Periodic trebuie verificata starea garniturilor (5 si 6) — daca sunt deteriorate trebuie inlocuite cu unele noi.

RASPUNSURI LA INTREBARI

1. Pregatirea mancarurilor dureaza mult timp sau indicatorul de presiune nu s-a miscat dupa un timp indelungat de folosire a dispozitivului:
Mariti puterea sursei de incélzire.

2. In‘timpul fierberii aburii nu ies prin garnitura de siguranta:

Curatati supapa de siguranta.

3. Aburii sunt evacuati de jur imprejurul capacului:

Verificati daca capacul este bine inchis.

Verificati daca garnitura este bine montata.

Verificafi daca garnitura nu este uzata si in caz de nevoie nlocuiti-o cu una noua.
4. Produsele s-au ars in oala sub presiune:

Turnati in oalé apa si Iésa%i-o in dispozitiv pentru cateva ore inainte de folosire.
5. Nu se deschide capacul:

Lasati dispozitivul sa se raceasca si incercatj din nou. Pentru a asigura siguranta, dispozitivul este in conformitate
c% norrtnele sl Iegl_sla%la Sprespgnzlatoarg: )
. - Directiva cu privire [a Dispozitivele sub presiune
82;5;{5221 Itﬁill?iabilé' 7L - I[\/Iatertialele care se afla in contact direct cu produsele
? : alimentare:
Presiunea de lucru: 60-100 kPa Produs marcat cu simbolul CE pe placuta de fabricatie

aruncate in recipientele pentru materialele plastice. Dispozitivul uzat trebuie transmis la punctul corespunzator de depozitare, deoarece
componentele periculoase care se gasesc In dispozitiv pot fi foarte periculoase pentru mediul inconjurator. Dispozitivul electric trebuie transmis in
asa fel incat sa se limiteze utilizarea Iui repetata. Daca in dispozitiv se gasesc baterii acestea trebuiesc scoase si transmise catre punctul de
I depozitare a acestora, separat.

Emn grija pentru mediul inconjurator. Ambalajele din carton va rugam sa le transmitet ?a centrele de maculatura.Sacii din polietilena (PE) trebuie

BOSANSKI / HRVATSKI

OPSTI USLOVI BEZBJEDNOSTI. VAZNE UPUTE KOJE SE TICU BEZBJEDNOSTI
UPOTREBE. PROCITAJTE IH PAZLJIVO | SACUTOVAJTE KAKO BISTE IH
KONSULTOVALI U BUDUCNOSTI

1. Prije upotrebe uredaja procitajte upute za uporabu i slijedite upute sadrzane u njemu.
Proizvodac nije odgovoran za Stete uzrokovane koristenjem uredaja u svrhe za koje nije
namenjen ili neprimjerenim rukovanjem.
2. Uredaj se koristi samo za ku¢nu upotrebu. Nemojte ga koristiti za druge svrhe osim
namijenjenu upotrebu. o _ . o
3. Koristite krajnji oprez kada koristite uredaj kada se nalaze djeca u neposrednoj blizini.
Nemojte dopustiti djeci da se igraju sa uredajem, ne dozvolite djeci ili ljudima koji nisu
upoznati sa uredajem na njegovo koriétenLe.
4. UPOZORENJE: Ova oprema mogu da koriste djeca starija od 8 godina i osoba sa
smanjenim fizi€kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe koje nemaju iskustva i
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znanja opreme, ako se to radi pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili su
dobil savjete o tome kako sigurno koristiti uredaj i su svjesni opasnosti povezane sa
njegovim koristenjem. Dljec;_a ne bi trebalo da se igraju sa opremom. CiScenje i odrzavanje
uredaja ne trebaju obavljati djeca, osim ako su stari viSe od 8 godina, a ove aktivnosti se
grov_ode pod nadzorom. o . o .
. Nikada ne koristite ekspres lonac bez teCnosti, jer to moze dovesti do ozbiljnih oStecenja.
Pobrinite se prije kuhanja, ili u ekspres loncu je uvijek dovoljna koli¢ina tecnosti.
6. Koristite odgovarae'(uc’:e izvore toplote, u skladu s uputama.
7. Nemoyjte koristiti ekspres lonac za svrhe, osim te za koju je namijenjen.
8. Ne punite ekspres lonac preko 2/3 zapremine. o .
9. Za proizvode, koje povecaju volumen tijekom kuhanja, jak npr. rize, ekspres lonac ne
popunite vise od polovine njegovih kapaciteta.
10. Ekspres lonac nije pogodan za przenje u ulju pod pritiskom.
11. Nemojte kuhati u jela na bazi mlijeka u ekspres loncu. _
12. Nemogte stavljati ekspres lonac u pecnicu ili mikrovalnu peénicu.
13. U toku kretanja ekspres lonca pod pritiskom postupajte s krajnjim oprezom.
DrzZite za ruCke i dugmad, i ne dirajte vruce povrsine, ako je potrebno, koristeci
kuhinjske rukavice.
14. Ekspres lonac kuva pod pritiskom. Nepravilna upotreba moze izazvati opekline tako da
prije nego Sto poCnete kuhanje, pobrinite se da bi Stednjak bio dobro zatvoren.
15. Prije otvaranja ekspres lonca, proverite da li je ventil u polozaju dekompresije i provjerite
da je pritisak unutar pao. Ne otvarajte ekspres lonca na snagu.
16. Budite oprezni prilikom otvaranja, posto neki vruci proizvodi mogu prskati.
17. Prije svake upotrebe, provjerite da li odvode pare nisu zaCepljeni.
18. Zabranjeno je ometati sigurnosni sistem, osim savjeta o ¢icenju i odrZavanju.
19. Zbog rizika od oStecenja rezervoara ekspres lonca ne treba koristiti ekspres lonac za
skladistenje kiselih ili soljenih proizvoda prije i nakon kuvanja.
20. Koristite samo originalne rezervne dijelove i pribor.
21. Ekspres lonac se moZe koristiti na svim izvorima topline: plinskim, elektricnim,
keramickim i indukcionim kuhinjama.

OPIS UREDAJA

1. Poklopac 2. regulator pritiska

3. indikator pritiska 4. obrtno dugme reze poklopca
5. sigurnosna zaptivka 6. glavna zaptivka

KUHANJE

Prije upotrebe ekspres lonac mora biti o¢is¢en u skladu sa ¢lanom "CiS¢enje”.

1. Stavite hranu u ekspres lonac i naspite vode ili drugih tekucina.

2. Zatvorite poklopac (1) 10rtei A).

3. Pobrinite se da je regulator pritiska (2) postavljen na poloZaj | ili Il zavisno od proizvoda koji se koriste.

| za osjetljive proizvode i povréa.

Il za meso i zamrznute proizvode. .

4. Postavite ekspres lonac na izvor topline. Nakon nekoliko minuta indikator pritiska (3) ¢e pokazati njegov rast. Sistanje znaéi da je
$Stednjak dostigao pravu temperaturu.

5. Smanjite temperaturu izvora toplote. Obratite paznju da li indikator mjeraca tlaka (3) ne pokazuje pad — u ovakvom slu¢aju, temperaturu
se neznatno povecava.

6. Nakon zavrSetka kuvanja, iskljucite izvor topline.

7. Pomerite regulator pritiska (2) na poloia& ispustanja pare (crtez C). o

8. Prije otvaranja poklopca dozvolite da tlak unutar padne, o ¢emu svedogit ¢e opadanje indikatora manometra (3).

8. Otvorite poklopac (crtez B).

9. Prije ponovnim dogrijavanjem proizvoda, pobrinite se da ima dovoljno tekucine u ekspres loncu.

Uredaj ima sigurnosne: . ]

zatvaranje — tlak u uredaju se ne povecava ako je ono nepravilno zatvoreno;

otvaranje — ukoliko je tlak u uredaju je visoka ne moZete pomeriti dugme za otvaranje;

dve sigurnosti hipertenzije — bezbednosni ventil u poklopcu i zaptivka, koje oslobadaju visak pare.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Za CiScenje bilo kojeg dijela nemojte koristiti hemijski aktivne ili agresivne deterdzente. Ne koristite oStre materijale ukljucujuci Celiéne
vune.

2. Lonac, poklopac i zaptivku prati mekom krpom i te€noS¢u za pranje posuda.
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3. U slu¢aju depozita od kamena ili duginih boja zakrpe primjenite krpu natoplienu kuhinjskim siréetom.
4. Obrisite sve delove dok se ne osuse.
5. Povremeno provjeriti stanje zaptivki (5 i 6) — ako su oSte¢ene, zamijenite ih.

ODGOVORE NA PITANJA

1. Priprema hrane oduzima previSe vremena ili indykator manometra ne raste, nakon dugog vremena:
Povecajte snagu izvora toplote.

2. Prilikom kuhanja,, parna ne pobje¢i kroz zaptivku sigurnosti:
Probusite sigurnosni ventil.

3. Para bjezi oko poklopca:

Proverite da li je poklopac dobro zatvoren.

Proverite da li |e zaptivka ispravno instalirana.

Proverite da li je zaptivka nije oStec¢ena i zamijenite je ako je potrebno.
4. Proizvode ispekle se u ekspres loncu:

Sipajte Cistu vodu i ostavite ga u napravi za nekoliko sati prije pranja.
5. Ne moZzete otvoriti poklopac:

Ostavite uredaj da se ohladi i pokuSajte ponovo. Dta bé s% osigurala sigurnost, uredaj je u skladu sa relevantnim
standardima i propisima:
o . - Direktiva o opremi pod pritiskom
LEgtw;g|§¢iT(gD£:%ét' 7L - Materijali koj|psu u kontaktu s grehrambenim proizvodima:
Rgdni prjltisak'p60-1 0(') kPa Proizvod je oznagen oznakom CE na nazivnoj tablici.

Brinu¢i za okoli$.Molimo Vas da kartonska pakovanja odnesete u otkup otpadnog papira. Polietilenske dZakove (PE) bacajte u kontejner za plastiku.

Iskori§cen uredaj treba odneti na odgovarajuéu deponiju, jer opasni sastojci koji se u njemu nalaze, mogu biti opasni za okolis. Elektricni uredaj treba

odneti na nacin, koji ograni¢ava njegovu ponovnu upofrebu i koristenje. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih izvaditi i odvojeno predati na
s JePONIju.Ureda) se ne smije bacati u kontejner za komunalni otpad!!

MAGYAR

A BIZTONSAGRA VONATKOZO FONTOS UTASITASOK
OLVASSAEL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG A KESOBBIEKRE

1. Akészllék hasznalatanak megkezdése el6tt olvassa el a hasznalati utasitast és kovesse
az abban foglalt utasitasokat. A gyartd nem vallal felelésséget a késztilék nem
rendeltetésszer(i va?y nem megfeleld hasznalatabol eredd karokért.
2. AkészUlék kizarolag hazi hasznalatra szolgal. Ne hasznélja mas célokra, melyek nem
rendeltetésszertiok. .. .. Lo
3.Kulonos ovatossaggal jarjon el a készulék hasznalata kozben, ha a készilek kozeleben
gyermekek vannak. Ne engedje a gyerekeknek a késziilékkel vald jatekot, ne engedje
gyerekeknek és mas a készulleket nem ismerd személynek, annak hasznalatét.

. FIGYELMEZTETES: Az alabbi berendezést akkor (izemeltetheti 8évesnél idésebb
Eyerrpek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis kepessegi, illetve a

eszulékrol tapasztalattal és ismeretekkel nem biro egyén, ha ez megfelelé személyek
fellgyelete alatt torténik, akik U?yelnek a biztonsagukra va?y kaptak mar utmutatast a
készulék biztonsagos hasznalatara és tisztaban vannak a felhasznalassal kapcsolatos
veszélyekkel. A készulek tisztitasat és karbantartasat ne végeztesse gyermekekkel,
legfeliebb ha elmultak 8 évesek és ezt a tevékenyseget felligyelet mellett végzik.
5. Soha ne hasznalja a grorsfézét folyadék nélkiil, mert az komoly karokat okozhat. Fézés
el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a gyorsfézoben van-e megfelelé mennyiségi folyadék.
6. Hasznaljon megfeleld héforrast, a hasznalati utasitasnak megfelel6en.
7. Ne hasznélja i gyorsf6z6t mas célra, mint amilyen célra szantak.
8. Ne toltse a gyorsfozét a térfogatanak 2/3-an til _ _ o
9. Af6zés ideje alatt trefogatukat megnovel6 anyagok esetén, mint pl. rizs ne toltson a
%orsfézc'i edeny térfogatanak felén tal.

. A gyorsf6z8 nem alkalmas a nyomas alatti olajon sttésre.
11. Ne 16zz0n a gyorsfézoben tejbazisi ételeket. i
12. Ne te%ye a gyorsféz6t sutébe, sem mikrohullamu sitébe.
13. Anyomas alatt levd gyorsf6zé mozgatasa kozben a legnagyobb 6vatossaggal
& jarjon el, Tartsa a fogantyuknal és a Eomboknél és ne érintse a forro felileteket,
szukseg esetén hasznaljon konyhai keszty(t.

14. A gyorsf6z6 nyomas alatt mikodik. Nem megfelel6 hasznélata égéséi sérilést okozhat,
ezert a f6zés megkezdese eldtt gy6zodjon meg arrol, hogy a gyorsfoz6 megfelelGen le van-e
zarva.
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15.A g%orsfézé kinyitasa elétt gy6z6djon megi arrdl, hogy a szelep dekompresszios

herz;g’g g? van-e, valamint ellendrizze, hogy leesett-e a nyomas. Ne nyissa ki erébdl a
orsfézét.

? . Kinyitaskor legyen ovatos, mert nehany forr6 etel spriccelhet. .

17. Minden hasznalat elétt ellendrizze a gbzkieresztd szelepek nincsenek-e eltdmddve.

18. A biztonsagi rendszerbe a tisztitas és karbantartas utmutatasain til beavatkozni tilos.

19. Az edény karosodasanak kockazata miatt, ne hasznalja a gyorsf6zét savas vagy sos

anyagok tarolaséara f6zés el6tt vagy utan.

20. Csak eredeti alkatrészeket s tartozekokat hasznaljon.

21. A gyorsf6z6 hasznalhato barmely héforrason: gaztiizhelyen, elektromos tlizhelyen,

keramiatlizhelyen valamint indukcioést(izhelyen.

AKESZULEK LEIRASA

1. Fedél 2. nyoméasszabalyzd
3. nyomasmerd 4. fedélreteszel6 gomb
5. biztonsagi szelep 6. f6 szelep

FOZES

A gi_y(orsfézé hasznélata elétt tisztitsa meg azt a , Tisztitas” pontnak megfelel6en.

1. Helyezze az anyagokat a gyorsf6zébe és 6ntson bele vizet vagy mas folyadékot.

2. Zarja le a fedelet (1) (A abra)

3. §yo;6d{'(6n meg arrol, hogy a nyomasszabalyz6 (2) | vagy Il allasban van-g, a felhasznalt anyagoktol fliggéen.

| z6ldségeknek és érzékeny anyagoknak

Il husoknak és fagyasztott termékeknek

4. Tedd fel a P orsf6z6t a héforrasra. Néhany perc utan a nyomasmérd (3) kezd ndvekedést mutatni. A sziszegés jelzi, hogy a gyorsféz6
elérte a me? elelé hémérsékletet.

5. Csokkentsd a héforras hémérsékletét. Figyelje arra, hogy a nyomasméré (3) ne mutasson esést — nyomasesés esetén finoman emelje
meg a hémérsékletet.

6. Af6zés befejezése utan kapcsoga ki a héforrast.

7. Allitsa &t a nyomasszabalyzét (2) a g6z kieresztés allasba (C abra).

8. Afedél kinyitasa el6tt varja meg, hogy a belsé nyomas leessen, amirél a nyomasmérd leesése fog tandskodni.

8. Nyissa ki a fedelet (B abra) .

9. Az étel esetleges Ujramelegitése el6tt gyézodjon meg, hogy a gyorsfézében van-e megfeleld mennyiség folyadék.

Akésziilék rendelkezik védelmekkel:

lezaras — a készulékben nem emelkedik meg a nyomas, ha helytelendl lett lezarva

kinyitas - ha a kesziilekben magas nyomas van, nem lehet mozgatni a nyitas nyomégombjat. )

két tulnyomas elleni biztositas — biztonsagi szelep a fedélen, valamint tdmitdgy(riik, melyek elengedik a g6z feleslegét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1- Akészilék egyetlen alkatrészének tisztitasahoz se hasznaljon kémiailag aktiv vagy mar¢ szereket. Ne hasznaljon éles anyagokat,
acélcsutakot sem. o 3

2. Az edényt a fed6t valamint a tomit6gy(rlit mossa mosogatészeres puha torl6kenddvel.

3. Vizké vagy opalos foltok keletkezése esetén hasznaljon ételecettel nedvesitett torlékendét.

4. Téroljon szarazra minden alkatrészt.

5. Rendszeresen ellendrizze a tomit6gydirtik (5 és 6) allapotat — ki kell cserélni, ha sériiltek

VALASZOK A KERDESEKRE

1. Az ételek f6zése tll hosszU idét vesz igénybe vagy a nyomasméré nem emelkedett hosszu idé utan:
Emelje meg a héforras teljesitményét.

2. Fzés kozben nem tavozik géz a biztonsagi szelepen:

Tisztitsa ki a biztonsagi szelepet.

3. Afedél koriil goz jon ki:

Ellendrizze, hogy a fedél jol van-e lezérva,

Ellenérizze, hogy a tomitogyird j6l van-e feltéve.

Ellendrizze, hogy a tomitégy(irli nem sérlilt-e, szikség esetén cserélje ki

4. Az ételek odaegtek a gyorsf6zGben;

Ontson bele tiszta vizet €s hagyja a készilékben néhany drara, majd mossa el.
5. Nem lehet a fedelet kinyitni:

Hagyja a késziléket kih(lni, majd probalja Gjra.

MUSZAK| ADATOK: A biéto,nsa' érdke,kéb[e"r) a kéksz[]iék megfelel a vonatkozd
Hasznos térfogat: 7L Szabvanyoknax es eloirasoknak.

" . 22 - A nyomastarté berendezésekrdl szolo iranyelv

Uzemi nyomas: 60-100 kPa - Elelmiszer termékekkel érintkezd anyagoky

Atermék CE jelzéssel van jel6lve az adattablan

kell eljuttatni a kijeldlt gydjtéhelyekre miatt veszélyes elemek alkatrészeket, amelyek hatassal lehetnek a kdrnyezetre. Ne dobja a készuléket a

E Akornyezet védelme érdekében kérjtik kiilén karton dobozok és miianyag zsakokat és dobja 6ket a megfeleld hulladék kézé. Hasznalt készliléket
kozos szemétkosarba.

21



. MakegoHWcku |
YCINOBW HA BE3BEHOCT. BAXXHO YNATCTBO 3A BE3BEHOCT MNPU YIMOTPEBA
BE MONMME BHUMATEJTHO MNMPOYUTAJTE N YYBAJTE 'O 3A MOHW NOTCETYBAHA.
YcnosuTe Ha rapaHumja ce pasfnyHu, ako YpeaoT ce KOPUCTU 3a KOMepLmjanHu Len.

1. MNpen La ce 3anoyHe CO KOPUCTEHE HA YPeaoT, BHUMATENHO Aa Ce NpoYMTa ynaTcTBOTO
3a KOpUCTEHE W [a Ce nocTanyBa crnopes coapxanute npasuna. MNpon3BoauTenoT He
OfroBapa 3a LUTETUTE HaCTaHaTh 0 HECOOABETHOTO KOPUCTEHE Ha YPeaoT.

2. YpedoT CIyxu UCKNY4MBO 3a foMaluHa ynoTpeba. [la He ce KopuCTK 3a Apyrn HAMEHM,
HEeCOOABETHWN A0 HeroeaTta ynora.

3. MocebHo Tpeba aa ce BHMMABaA Npn KOPUCTEHETO Ha YPeaoT Kora BO HeroBa brimaunHa ce
Haoraart deua. He cMee aa ce [03BONM Jelarta aa urpaat co YpeaoT, HUTY nak fuua Kou He
Ce 3ano3HaTi CO HaYMHWUTE 3a HErOBO KOPUCTEHSE.

4. NPEOYNPEOYBAHKE: OBoj ypea moxe aa buge ynotpebysaH of Aeua Hag 8 roanHu, og
nmua co orpaHnyeHmn uanyKi, YyBCTBEHM UK NCUXWYKK OTpaHnYyBatba, Ui nak og nuua
KOM HeMaaT UCKyCTBO WK He Ce 3ano3HaeHu Co YpeaoT, AOKONKY Ce OABMBA TOa Nog Haa3op
Ha nuua Kov oAroBapaart 3a HuBHaTa 6e3begHoOCT unn UM Gune NPETXOAHO AoAENEHN
coBeT 3a 6€36€HO KOpPUCTEHE Ha YPEAOT N CBECHM Ce 3a ONACHOCTUTE Of HETOBOTO
kopucTere. [leuata He Tpeba ga urpaat co ypeaoT. Yuctere u koH3epBaumja He Tpeba aa
BpLUAT Aeua, CO UCKMYYOK Kora ce Noctapy 04 8 roavHU 1 akTUBHOCTUTE M BpLUAT BO
MPUCYCTBO Ha BO3PaCeH.

5. Hukoralwu He ro kopuctn 6p3oBapoT 6e3 Te4HoCT, buaejkv Toa MoXe Aa npeanssuka
CEpPUO3HM OLWTETYBaksa. lpes roTBEHETO, OCUTypaj ce Aeka BO Bp3oBapoT MMa 4OBOMHA
KOMMYMHA Ha TEYHOCT.

6. KopncTi coogBeTHM M3BOPYK Ha TOMMMHA, COrMacHo ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

7.Kopuctu ro 6p30BapoT camo 3a Taa Lien, 3a Koja € HaMeHeT.

8. He Tpeba pa ce nonHe 6p30BapoT Hag 2/3 04 HErOBMOT BOMYMEH.

9. Bo cnyyaj Ha Nnpon3BOAWM KOM BO TEKOT Ha FOTBEHETO O 3rofieMyBaart CBOjOT BONYMEH, Ha
np. OpK30T, He ro NonHY 6p30BapoT NoBeKe Of NONOBUHATA HA HETOBUOT BOMYMEH.

10. bp3oBapoT He MOXe fa Ce KOPUCTY 3a NPXKEHE BO MACNO NOL NPUTUCOK.

11. He Tpeba pa ce roteat Bo 6p30BapoT jager-a Bp3 6asa Ha MIeko.

12. He ro cTaBaj 6p30BapoT BO penHa unu B0 MUkpobpaHoBa nevka.

ﬁ 13. Bo TeKOT Ha npeMecTyBaeTo Ha 6p30BapoT nog nputucok Tpeba nocebHo aa
ce BHUMaBa. [Jpxu rv paykuTe 1 Konyuwarta, He JOnUpajku ja 3arpeaHara
MOBPLUKHA, a BO Cryyaj Ha noTpeba KOPUCTM KyjHCKI paKkasBuLy.

14. bpaosapoT roTBM NOZ NPUTUCOK. HENPABMHOTO KOPUCTEHE MOXE [a Npean3Buka
M3ropeHuLM, 3aToa npep roTBEHETO, OCUTYPaj ce Aeka BP30BapOT € NpaBuIIo 3aTBOPEH.

15. [pen oTBOpa-€TO Ha GP30BapPOT, OCUTYPaj Ce ieKa 3aBpTKaTa Ce Haora BO cocTojoa Ha
AEeKoMnpecyja 1 NpoBepu Lanu NPUTUCOKOT BO BHATPeLLHOCTa nagHan. He cMee Ha cuna ga
ce oTBapa 6p30BapoT.

16. bupete BHAMATENHM NPy OTBapareTO, BAEjKM HEKOM MPOU3BOAM MOXE [a Npckaar.

17. MNpeg cekoja ynotpeba npoBepy Aanu 3aBPTKUATE 3a UCMYLLTaHE Napea He ce 3aTHaTu.
18. Ce 3abpaHyBa HenounTyBake Ha 3aLITUTHUOT CUCTEM, HAABOP OA NpasuraTa 3a
YNCTEHE M KOH3EpBaLWja.

19. MNopaayn NOCTOEHETO ONACHOCT Pe3epBoapoT Aa buae owTeTeH, 6p30BapoT He Tpeba aa
C€ KOPUCTM 3a NpeyyBYBakb€e Ha KUCENM MM NOCONIEHW NPOM3BOAK, NPEA U NO FTOTBEHETO.
20. Kopucti camo opruHanHu 4enosu 1 JOAATOLM.

21. bp30BapoT MOXe Aa r' UICKOPUCTYBA CUTE U3BOPW Ha EHEPruja: KyjHU Ha ras,
eNEKTPUYHI, KePaMMUCKM 1 UHOYKLMCKM.

ONWNC HA YPELLOT

1. Mokpueka 2. Perynatop Ha npuTucok
3. lMokaxyBay Ha MPUTUCOK 4. Tpkano 3a 3akouyBarbe Ha nokpuekata
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5. CurypHoceH 3aTHyBay 6. naBeH 3aTHyBaY

FOTBEHE

Mpen kopucTerweTo, Hp3oBapoT Mopa fja buae MCUMCTEH COrmacHo ToukaTa ,YucTerse”.

1. CmecTi rv npon3soauTe Bo Gp30BapoT M Typu BOAA UM Apyra TEYHOCT.

2. 3aTBopu ja nokpuekara (1) (cn. A).

3. Ocurypaj ce aeka perynatopoT Ha NpuTUCOK (2) € NocTaBeH Bo cocToj6a | unm |1 Bo 3aBUCHOCT 0 KOPUCTEHUTE NPOU3BOAM.

| 32 0CETNNBM NPOM3BOAN 1 3EMEHYYLIN.

Il 32 Meco 1 3ampaHaT Npon3BOaY.

4. CmecTv ro Bp30BapoT Ha M3BOPOT Ha TOMNMHA. 10 HEKOMKY MUHYTI NOKaXyBaA4OT 3a MPUTUCOK (3) ke MOYHE fja ro NoKaxyBa HeroBoTo
nokayysate. LLlymerseTo 03HayyBa feka Bp30BapoT ja JOCTUIHAN CoofBETHATA TemmepaTypa.

5. Hamanu ja Temnepatypata Ha U3BOPOT Ha TonmnuHa. [poBepu Aanu nokaxyBadoT Ha MPUTUCOKOT (3) He NOKaxXyBa HeroBo onarake — BO
TaKoB Cryy4aj MMHUMAINHO 3ronemu ja Temneparyparta.

6. [No 3aBpLLYBaHETO CO FOTBEHETO MCKNYYM IO U3BOPOT Ha TOMNMHA.

7. [lomecTy ro perynaTopoT 3a NpuTMcoK {2) BO Nno3uLuja 3a ocnoboaysatbe Ha napea (cn. C).

8. lMpen aa ce OTBOPY NOKpUBKATa, AO3BONM MPUTUCOKOT BO BHATPELLHOCTA fia NaAHe, 3a LTO Ke CBEA0YM OnararbeTo Ha NokaxyBa4oT Ha
MPUTKCOK (3).

8.01BopM Ja nokpuekara (cn. B).

9. MNpeq eBeHTYanHOTO NMOBTOPHO MOArPEBakE Ha MPOU3BOANTE, OCUTYpaj CE fieka BO OP30BapOT MMa [OBOSTHO TEYHOCT.

YpenoT nocedysa 3alUTUTL:

3aTBOpatbE — MPUTUCOKOT BO YPEAOT HEMa Aa CE MOoKauM, JOKOMKY € HEMpPaBUIHO 3aTBOPEH;

0TBOPak-e — A0KONY MPUTMCOKOT BO YPE/OT € BUCOK HE MOXE A1a Ce MPOMEHI KOMYETO 3a 0TBapak-e;

[BE 3aLUTUTV 3@ NPUTUCOK — CUrYPHOCHA HABPTKa BO MOKPUBKATa W 3aTHyBauY, Koj ro ocriobofiyBa BULLOKOT Ha napea.

YNCTEHE I KOH3EPBALIMJA

1.HUTy efieH enemeHT o ypesoT He CMee Aa e YNCTI CO XEMUCKM 1 Haapa3HyBayku fieTepreHTu. [la He ce KopucTaT OLTpW MaTepujant,
HVI'_II'_y MeTarnHu CyHreprukba. ) )

2. TeHulepeTo, NOKpMBKaTa M 3aTHYBa4OT [ja Ce MujaT Co MOMOLL Ha MeKa Kpra, Co MarKy CpefiCTBO 3a Muere capoi. 3. Bo cnyyaj Ha
nojaByBakb-€ Ha kaMeH Tanor Unm [pyri Aamki, a ce KOPUCTM Kpna HaBnaxHeTa co 06U4eH OLeT.

4. CuTe enemeHTV N36puLUM 1 Ha CYBO.

5. MoBpemeHo npoBepyBaj ja cocTojbata Ha 3aTHyBauuTe (5 1 6) — OKONKY Ce owwTeTeHu Tpeba Aa ce npomeHar.

OfroBOPUY HA MPALLAHA

1.MNogroToskata Ha xpaHaTa 3emMa MHOTY BpPeMe Nk MoKaxyBa4oT Ha HAaNoHOT He Ce NoKkauMn NOA0Nro Bpeme:
3ronemu ja MOKTa Ha 13BOPOT Ha TOMMNHa.

2.3a BpeMe Ha roTBeHETO Napata He 1cnapysa Npeky CUrypHOCHWOT 3aTHyBaY:
[Mpoyenkaj ja curypHocHaTa HaBpTKa.

3.Mapara ce pacHecysa okony nokpuBkaTa:

lpoBepu Aanu NokpUBKaTa e NpaBUIHO 3aTBOPEHa.

MpoBepy Aanu 3aTHyBaYOT € NPaBUIHO MOHTUPAH.

MpoBepy Aanu 3aTHyBaYOT HE € OLUTETEH W AOKOMY € MOTPeGHO, NPOMEHHM To.
4.MNpoussoauTe 3aropene Bo 6p30BapoT:

T}lg])m 4ucTa BOAa M OCTaBM ja BO YPeAOT Ha HEKOMKY Yaca npea MUEH-eTo.
5.TTokpuBKaTa He MOXe Aa ce 0TBOPY:

OcTaBy ro ypeaoT a u3naau v npobaj noBTopHO. [la ce ocurypa 6e3beHOCT, ypeaoT e cornaceH co
C(J)JOIJEQTHMTB HO}E)IMVI W npasuna:
. - LVPEKTUBa 3a ManoHCKX ypeau,
-BrE?](HMMl:IgMa Eoﬁé:r?buel/l?L - MaTepMjanM KOW Ce BO KOHTAKT CO XpaH/1BM Npon3soau.
yme OpUCTEHHE: Ype 03HaveHn CE 03Haka Ha eTvkeTaTa

Pa6oTeH HanoH: 60-100 kPa

3a fa ce 3alWTUTaT BallaTa OKOMMHa: BE MOMVME OfAEMHM KyTUN M NNacTUYHI KeCU W fja pacrionara Co HilB BO COOABETHUTE KaHTU 3a OTNafoLy.
KopucTvt anapatot Tpeba Aa 6upe npenaaeH Ha nocBeTeH cobupatbe NoeHy nopaav hazarsous KOMMOHEHTH, KoM MOXAT Aia BNujaaT Ha XuUBOTHATa
cpeavHa. He chpnajte 0BOj anapat BO 3aefH14kaTa kopna 3a 0TnagoLy.

|
FENIKOI KANONEZ AZQAAEIAZ

1. Mpiv xpnaoigotolRoeTe 10 Pnxavnua d1apacTe 1o eyxeIpidio 0dnyIwv Kal akoAouBAaTe TIg
odnyieg Tou TrepiExovTal o€ autd. O KaTaokeuaaThg dev uBUveTal yia omoladATIoTE {NUId
TPOKANBEI aTTd TN XPAON TNG CUOKEUNS AGUUQWVA LE TOV TTPOOPITHO TNG 1) Adyw
akataAAnAou Xelpiopou.
2. H ouokeun xpnaolyotolgital pévo yia oikiakn xpAon. Mnv v xpnaoIpoTrolEiTe yia GAAoug
OKOTTOUG EKTOG ATTO TNV TIPOOPICOEVN XPHOT TNG.
3. 1d1aiTepN TTPOCOXNA ATTAITEITAI KATA TN XPAON TNG CUOKEUNG, 0TV UTTAPXOUV TTaIdId yupw.
Mnv agrivete Ta Taidid va TTaiouV e TN GUCKEUR Kal pnv emMTPETETE 0€ TTadIA ) O€ AToua
Trou gV YVWwpi{ouv Tov TPOTTO XPAONG TNG GUCKEURG Va TN XPNCIUOTIOI00V.
4. NMPOZOXH: O e¢omAioudg autdg utropei va xpnaipotroindei amé maidid avw Twv 8 eTwv
Kal aTTd ATOUA PE PEIWPEVES TWUATIKES, AIOBNTNPIAKES 1) dlavonTIKES IKAVATNTEG 1 EAAEIWN
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EUTIEIPIAG KAl yvwaong, av autd yiveral utré Tnv emiAewn Tou uTrEUBUVOU yia TNV A0PAAEIG
ToUG 1 £x€1 00Bei oe autd kaBodRyNaN yia TNV A0PAAr XPAON TNG GUOKEUNS Kal Eival
EVIAMEPA YIO TOUG KIVOUVOUG TTOU aUVOEOVTAI WE T XPAon TNG. Ta aidid dev TPETTEN va
Traidouv pe T ouokeur). O kaBapIoPOS Kal N GUVTAPNON TNG CUOKEUNG OV TTPETTEN va
yiverar a6 Taidid, EKTOS Kal av €ival Gvw Twv 8 ETWV KAl QuTéES 0 dpaaTnpIOTNTES
TTPAYMATOTTOIOUVTAI UTTO ETTITAPNON.
5. [Moté unv xpnaiyoTolgite T XUTPA TaXUTNTAS XWPIG VO UTTAPXE! OTO ECWTEPIKO TNG KATTOI0
uypd, kabwg autd umopei va TrpokaAéael goBapr BAGRN. Mpiv amd To payeipepa
BeBaiwbeite 611 o XUTPa TAKUTNTAS BPiCKETOI TTAVTA ETTAPKAG TTOGOTNTA UYPOU.
6. XpnoiyotroiaTe pia KataAAnAn Tnyr| BepuoTNTaS, CUPPWVA HE TO EYXEIPIDIO 0dNYIWV.
7. Mnv xpnoidoTrogite T XUTpA TAXUTNTOG V1A OKOTTO GAAOV ATTO EKEIVOV YIa TOV OTT0I0
TpoopideTal.
8. Mnv yepicete Tn xUtpa TaUTNTAG TMAVW ATT6 ATTO T 213 1¢ XwpnTike™Tag M.
9. 0gov apopd Ta TPOIGVTA TwWV OTIOIWV 0 OYKOG AUEAVETAI KOTA TO HaYEIPEN, OTIWG Yid
TTOPAdEIya TO PUCI, Un YeWiZeTe T XUTPA TOXUTNTOG TIEPICCOTEPO AT TO \UIOU TN
XweNTIKOTTAG TNG.
10. To okevog dev gival kat@AAnAo yia Tnyaviopa o€ Aadi uté Tieon.
11. Mnv payeipetete an xUTpa taxuTnTag eaynta pe Acn 1o yaAa.
12. Mnv totroBeteite T x0Tpa TaXUTTAS OTO GOUPVO /) GTO POUPVO HIKPOKUPATWY.
13. Katd n d1apkela TG PeTakivnong tng XUTpag taxUTnTag amaiTeiTal ECOIPETIKN
mpoooxn. KparhaTte Tnv amd Ti¢ AaBES Kal T KOUUTTIA, Kal unv ayyieTe Tig Beppég
ETTIPAVEIEG, EAV EivAl AVAYKAIO VO TO KAVETE, XPNOIUOTIOIOTE YAVTIO OUPVOU.
14. H x0tpa Taxutnrag payeipevel utd Tieon. H AavBaauévn xpAon g Umopei va
TpoKaAéael eykauparta ETol, TTpIv EEKIVATETE TO payeipepa, BePaiwbeiTe 0TI n XUTpa EXE
kAsioel owaoTa.
15. Mpiv amd 10 Avolypa TS XuTpag, Pefaiwbeite 011 n BaABida eival atnv BEon
QTTOCUUTTIEONG Kal EAEYETE Qv N TTiETN OTO E0WTEPIKG ETETE. Mnv avoiyete T xUTpa
TaxutnTag dia g Piag.
16. Na €ioTe 101aiTEPA TTPOOEKTIKOI KATA TO AVOIYUd, OEBOPEVOU OTI PTTOPET VO TIETAXTOUV
OPIOHEVA KAUTA TTPOIGVTAL.
17. MNpiv amd kaBe xpAan, eAyere av or BaABideg aruou dev eival payuéveg.
18. AtrayopeleTal va TTapépPeTe 010 oUOTNUA a0QaAEiag pe TPOTTO AAAO ATTO AUTOV TTOU
TEPIYPAPETaI OTIG 08nYieg yia Tov KaBapIoud Kal Tn GuvTAPNON TNG CUOKEUNAG.
19. Abyw Tou Kivduvou TTpOKAnang BAGRNG aTo doxeio, n xUTpa dev Ba TPETEI va
XPNOILOTIOIEITAI YIa TV OTTOBAKEUTN GEIVWV 1) AAATIOPEVWY TTPOIOVTWY TTPIV KAl HETA TO
Hayeipepa
20. Xpno1yoTrolite udvo yvicoia aviaAAakTIkG kal ateagoudp.
21. H xUtpa TaxutnTag YTropei va xpnalpotroindei o€ OAeg TIC BepuavTikES TIYEG: KOUCiveg
0EPiou, NAEKTPIKES, KEPAWIKES Kall ETTAYWYIKEC.

MEPINPA®QH THX ZYXKEYHX

1. Kamaki 2. pubuIoTAG TTiEaNG

3. deiktng Tieang 4. Alok6TITNG ao@aAeia Tou KaAUpPATOG
5. Twpa acgaAeiog 6. KupIo TP

MATEIPEMA

Mpiv xpnaipomoifaete TNV XUTpa, auTr Ba Tpémel va kabapidetar cupgwva pe v evotnta «Kabapiopdgy.
1. TomoBeTAOTE Ta TTPOIGVTA TTIPOG payeipepa aTn XUTpa TaxUTNTAg Kai pigTe vepd 1 KATo10 GAAO Uypo.
2. KkeioTe 10 kamaki (1) (Zx. A).
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3. BeBaiweeite 611 0 puBpIoTAG Tieang (2) eivar an 6¢an | A I, avahoya pe Ta TpoidvTa Ta oTroia XpnaiuoTolodvTal.

| yia Ta evaioBnTa TpoidvTa kal Ta Aayavikd.

Il yi0 T0 KpEQG Kall TO KATEWUYHEVA TTPOIOVTAL.

4. TommoBeTAaTE TN XUTPa TaKUTNTAG OTNV TIMYR BepudTnTag. Metd amd Aiya Aetrtd o deikng Trieang (3), 6a apxioe! va mapouaiadel
augnan. O aeupIxTog rxog anpaivel 611 n XUTpa £Xel PTACEI GTN OWOTH Bepuokpaaia.

5. Meiworte T Beppokpaaia g Tnyng Beppdmrtag. Mpoaétre av o petpntAig Tieang (3) Sev deiel TTwan TG Tieang - o€ auTr Ty
TIEPITITWOM, AU§naTE EAaPPWG TN Bepokpaaia.

6. Otav ohokAnpwoei 1o payeipeua, aTevepYOTTOIRATE TN BEPUAVTIKA TINYA.

7. MetakiviaTe To puBpioTr Trieang (2) otn 6¢éon ameAeuBépwang Tou atuoU (gik. C).

8. Mpiv avoiteTe 1O KATTAKI ETTITPEYTE N TTHEDT GTO ECWTEPIKG VOl UTIOXWPATEI KATI TToU Bal gavei atmd v TTwan Tou deiktn Tou PETPNTH
Trieang (3).

8. Avoigre 10 KaTTaKI (€IK. B).

9. Mpiv amé k&be avabépuavan Tou TPoidvTog, PeBaiwbeite 0TI TN XUTpa BPICKETAI APKETA TTOOOTNTA UYPOU.

H ouaokeun éxel aopdheia:

KAEIgipaTog - N Tiean aTn ouokeun 8ev augavel, av Oev Exel kKAeioel owaTd;

QVOiyaTOG - av N TTiEaN OTN GUOKEUN Eival uPnAr Sev UTTOPEITE va UETAKIVATETE TO KOUUTT QvOiyuaTog;

600 TTpooTaTeEUTIKG a6 TNV UTIEPROAIKA TriEan - BaABiGa ao@aAeiag aTo KATTAKI Kal éva TIWHA, Ta OTToia aTTEAEUBEPWVOUV TOV TIEPITTIO0
aryo.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. Tia va kaBapioete omoiodrToTE PEPOG TG XUTPAG, N XPNOILOTIOIETE EvEPYd XNUIKA 1} 1I0XUPA amroppuTtavTikd. Mn xpnaoipoTolgiTe
axunea uhika aupTrepIAapBavopévou Tou GUPHATOG aTTd ATOGAI.

2. Tnv KaroapoAa, To KATTAKI Kal TO TTIWHA TTAUVTE Ta PE Eva MOAKS TTavi Kal Uypo OTToppUTIAVTIKO.

3. Ze TepiTTwon amobETEwy atoé TETPA ) 6TAV UTTAPXOUV 1pIBICoUTES KNAIDES, EPAPUOOTE EUTIOTICHEVO TTaVI g §UBI.

4. TkouTrioTe OAa T PEPN PEXPI VOl OTEYVOOUV.

5. EAéyxete TEPIOBIKA TNV KATAOTAON TwV TWHATWY (5 Ka 6), - €AV Eival KATEOTPAPEVA, VA TA AVTIKATAOTACETE.

AMANTHZEIZ ¥ TA EPQTHMATA
1. Av 10 payeipepa Tou gaynToU KaBuoTepei uTepPOAIKA iy 0 deiktng Trieang dev avePaivel PETA amod wpa:
AutfioTe Tn dUvapn TG TYAS BeppoTNTAG.
2. Karé 10 payeipepa, o atpog dev Eepeldyel amd 10 TTWHA ao@aAeiag
EleuBepwate n BaABida ac@aleiag.
3. O aruog diagelyel yopw atd T0 KATTAKI:
BeBaiwBeite 611 10 KATTAKI €ixe KAEiTEI CWATAL
ENéyére 611 10 TTOUA Exel TOTIOBETNOET CWOTA.
ENéyére av 1o mpa dev £xel UTTOOTET {uId KaI QVTIKATAGTAGTE TO AV Eival amrapaiTnTo.
4, Ta mpoidvta kankav aTn xUTpa:
Pigre kaBapd vepd kal aQAaTE To aTN CUCKEUN Yia Aiyeg wpeg TpIV amoé Tnv TAUaN.
5. Aev pTmopeite va avoigeTe o KOTTAKI:
AQHOTE TN GUCKEUR Va KPUWAEI Kal doKIPdaTe gavd.
TNa va e€ao@alioTei n ao@aAeia, n GUCKEUT avTaTIOKPIVETAIO
TEXNIKA XAPAKTHPI2 TIKA: T%%Wil;’é%&?ﬁ?é"ﬂ ﬁ?gl g%?(\éﬁé'éo#gb AeiToupyoUv uTrd Trieon
QoéAiun xwpnikdtnTa: 7L Ryl ; ; o
Migon Aeroupyiag: 60-100 kPa To mpier aEpes Orper CE o ik

MpooTaaia Tou mepiBaAAovTog H xéptivn cuokeuaaia rapakahoUpe va rapadoBei yia avakUkAwan.
Tig cakoUAeg ammd ToAuaiBUAEVIO va TIg TTeTdTe o€ KataAnAa doxeia.
Tig mahiég ouokeuég TTpéTel va ammoaUpeTe pe KatAnAeg diadikaaieg auykévipwang amoBAfTwy, S10TI EKivOUVa CUSTATIKA TNG GUOKEUNG

BEZPECNOSTNI PODMINKY. DULEZITE POKYNY TYKAJIGI SE POUZiTI A PROVOZU
VYROBKU. PODMINKY SI PROSIM PRECTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO
BUDOUCI POUZITI.
Zarucni podminky neplati, pokud je pristroj pouzit pro komercni Ucely nebo v rozporu s
nvodem. Pfistroj je urCen pouze pro pouZziti v domacnosti.
1. Pfed prvnim pouzitim hrnce si prectéte navod k obsluze a postupujte podle uvedenych
instrukcl. Vyrobce nenese zo_dﬁovédnost za Skody vzniklé pouZitim hrnce nespravnym
zpusobem nebo v rozporu s jeno uréenim. . ) o
2. Hrnec je uréen pouze k doméacimu pouziti. Nepouzivejte ho k jiném Uc€elu, nez je jeho
vodni urceni.
. Pokud se béhem pouZiti hrnce nachazeji v blizkosti déti, budte zvIast opatrni.
Nedopustte, aby déti nebo osoby, které nejsou obeznameny se zafizenim a jeho
pouzivanim, se zafizenim manipulivaly.
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4. VAROVANI: Toto zafizeni mohou pouZivat déti starsi 8 let, osoby se snizenymi fyzickymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaji zkusenosti nebo nejsou
obeznameny se zafizenim, pokud se tak déje pod dozorem osoby, ktera je za nich a jejich
bezpecnost zodpoveédna, nebo pokud byly informovany o bezpecném poutZiti zafizeni a jsou
si vedomy nebezpeci vyplyvajiciho z jeho nespravného pouZiti. Déti by si nemély s timto
zafizenim hrat. Cisténi a Udrzbu zafizeni nesmi provadét déti, pokud jim neni vic nez 8 let a
tuto Cinnost provadi pod dozorem.

5. Tlakovy hrnec nikdy nepouzivejte bez tekutiny, protoze to maze vést k jeho poskozeni.

Pfed varenim se ujistéte, Ze se v tlakovém hrnci nachazi vzdy dostatené mnozstvi tekutiny.

6. Pouzivejte vhodné tepelné zdroje v souladu s navodem k obsluze.

7. Tlakovy hrnec nepouzivejte k jinym ucelum, nez ke kterym je urcen.

8. Tlakovy hrnec napliite maximalné do 2/3 jeho obsahu.

9.V pfipadé surovin, které béhem vareni zvétSuji svij objem, napf. ryze, tlakovy hrnec

naplite maximéainé do 1/2 jeho obsahu.

10. Tlakovy hrnec neni urCen ke smazeni na oIe{'i pod tlakem.

11. V tlakovém hrnci nevaite pokrmy, jejichz zéakladem je mléko.

12. Tlakovy hrnec nevkladejte do plynové nebo elektrické trouby nebo mikrovinné trouby.
13. B&hem prenaSeni hrnce, ktery E(e od tlakem, dbejte zvySené bezpecnosti. Drzte
ho za rukojeti a nedotykejte se horkého povrchu, v pfipadé potfeby pouzijte
kuchyniské rukavice. _ . _ _

14. Hmec vari pod tlakem. Nespravné pouziti mize zpusobit popaleniny nebo opareniny,

proto pred zahajenim vafeni se ujistéte, ze tlakovy hrec je spravné uzavien.

15. Pred otevienim tlakového hrnce se ujistéte, Ze ventil se nachazi v pozici dekomprese a

tlak uvnitf klesl. Tlakovy hrnec neotvirejte silou.

16. BEhem otvirani budte opatrni, protoZe nékteré horké suroviny mohou prskat.

17. Pred kaZd? pouzitim se ujistéte, ze vypousteci Eérové ventily jsou prichozi.

18. Nemanipulujte s bezpecnostnim systemem, pokud to neni v souladu s doporucenimi

’?'/ka'icimi se CiSténi a udrzby.

9. Aby nedoslo k poSkozeni hrnce, pfed a po vareni v hrnci neuchovavejte slané nebo

kyselé suroviny. o

20. Pouzivejte pouze originalni soucastky a prislusenstvi. _ _

21 bTIaIEjovlg'/vh[nec je vhodny pro v8echny typy sporaku: plynoveé, elektrické, sklokeramické

nebo indukéni.

POPIS ZARIZENI

1. Poklicka 2. Tlakovy regulator

3. Ukazatel tlaku 4. Otocna zapadka poklicky
5. Bezpe¢nostni tésnéni 6. Hlavni tésnéni

VARENI

Pred pouzitim tlakového hrnce ho vycistéte v souladu s body ,Cisténi a Udrzba”.

1. Suroviny umistéte v hrnci a nalijte vodu nebo jinou tekutinu.

2. Uzavfete poklicku (1) (obr. A).

3. Ujistéte se, Ze tlakovy regulator (2) se nachazi v pozici I. nebo Il. v zavisloti na pouzitych surovinach:

. pro jemné suroviny a zeleninu,

I pro maso a mrazené vyrobky.

4. Tlakovy hrnec umistéte na sporaku. Po nékolika minutach ukazatel tlaku (3) zacne ukazovat jeho rlst. Syceni indikuje, Ze tlakovy hrnec
dosahl vhodnou teplotu.

5. Snizte teplotu tepelného zdroje. Davejte pozor, zda ukazatel tlaku (3) neukazuje jeho pokles — v takovém pripadé teplotu jemné zvyste.
6. Po ukoceni vareni tepelny zdroj (sporak) vypnéte.

7. TIakov{/ regulator (2? presurite do pozice uvolnéni E)éry ﬁobr. C).

8. Pred otevienim poklicky nechte tlak uvnitf klesnout, pokles tlaku sledujte na ukazateli tiaku (3).

9. Otevrte poklicku (obr. B).

10. Pfed opétovnym zahfatim surovin se ujistéte, Ze v hrnci je dostatecné mnozstvi vody nebo jiné tekutiny.

Zafizeni ma nékolik zabezpegeni:

uzavfeni - tlak v zafizeni se nezvedne, pokud neni spravné uzaviené;

otevfeni — pokud je tlak v zafizeni pfilis vysoky, tlacitko pro otevieni nejde pouzit;

dvé tlakova zabezpeceni — bezpecnostni ventil v pokli¢ce a tésnéni, které uvolni pfebytecnou paru.
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CISTENI A UDRZBA

(15 . }%véiékténi nepouzivejte Zzadné aktivni nebo leptavé chemicke Cistici prostredky. Nepouzivejte Zzadné drsné myci prostfedky, napf.
raténky.

2. Hrnec, poklicku a tésnéni myjte pomoci mékké houbicky s trochou myciho prostfedku na nadobi.

3.V pﬁ%adé, ze vznikne usazenina nebo opalizujici skvrny, pouZijte houbitkou namocenou v octé.

4. Vsechny Casti vzdy vytfete dosucha.

5. PriibéZné kontrolujte stav tésnéni (5 a 6) — pokud jsou poskozené, vymérite je.

OTAZKY A ODPOVEDI

1. Pfiprava jidla trva pfili§ dlouho nebo ukazatel tlaku se del$i dobu nezveda:
Zesilte vykon sporaku.

2. Beéhem vareni para neunika bezpecnostnim ventilem:

Progistéte bezpecnostni ventil.

3. Para unika kolem pokicky:

Zkontrolujte, zda je poklicka spravné umisténa.

Zkontrolute, zda Je tésnéni spravné umisténé.

Zkontrolujte, zda tésnéni neni poSkozené a v pfipadé potfeby ho vymérite.

4. Suroviny se v tlakovém hrnci pfipalily:

Do hrnce nalijte Cistou vodu a ponechte ji uvniti nékolik hodin, poté hrnec umyjte.
5. Poklicku nelze oteviit:

S ohled b ¢nost h dravi zafizeni
Hrnec nechte vychladnout a pokuste se o to znovu. Sejﬁufe g@iggaﬁmﬁgp;’;;;ngf;igﬁf ravi zarizent
L -'Smémice pro tlakova zafizeni
TECHNICKE UDAJE: - Materialy a pfedmeéty ur¢ené pro styk s potravinami:
Uzitkovy obsah: 7L Vyrobek je na vyrobnim stitku oznagen znakem CE.

Pracovni tlak: 60-100 kPa

Ochrana Zivotniho prostfedi. Karton odevzdejte do sbéru. Polyetylénové sacky (PE) vyhazujte do kontejneru na plasty. VyslouZily pfistroj odevzdejte
do pfisludného sbérného dvoru, protoZe nékteré Casti zafizeni mohou predstavovat pro Zivotni J)rostfedi nebezpeci. Elekiricky pristroj odevzdejte

E tak, aby se omezilo jeho opétovné pouzivani. Pokud jsou v pfistroji baterie, vyjméte je a odevzdejte do pfislusného sbérého mista zvast. Pristroj

nevyhazuijte do popelnic ani kontejneru na smésny odpad!!
NEDERLANDS

VEILIGHEID CONDITIES. BELANGRIJKE INSTRUCTIES VOOR DE VEILIGHEID VAN

GEBRUIK. LEES DIT ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR HET VOOR LATER GEBRUIK.
CIDe areantievoorwaarden zijn verschillend, als het apparaat wordt gebruikt voor commerciéle

oeleinden.
1. Voor het gebruik van het apparaat lees eerst de gebruiksaanwijzing en volg de instructies
daarin. De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele schade veroorzaakt door het gebruik
van het apparaat in overeenstemming met het beoogde gebruik of onjuiste behandeling.
2. Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het niet voor
andere doeleinden dan het beoogde gebruik.
3. Wees uiterst voorzichtig bij het gebruik van het apparaat wanneer er kinderen in de buurt
zijn. Sta niet toe dat kinderen spelen met het apparaat of kinderen en andere mensen het
apparaat gebruiken zonder wetenschap van het gebruik.
4. WAARSCHUWING: Dit apparaat kan worden ?(ebruikt door kinderen vanaf8#'aar en
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of gebrek aan
ervaring en kennis, als dit gebeurt onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid of zij hebben gekregen voor een veilig gebruik van het apparaat en is zijn
zich bewust van de gevaren verbonden aan het gebruik ervan. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het apparaat mag niet worden uitgevoerd door
i(lnd.erﬁtn, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar oud en de activiteiten worden uitgevoerd onder
oezicht.
5. Gebruik nooit de snelkookpan zonder vloeistof, het ernstige schade kan veroorzaken.
Controleer voor het koken of de snelkookpan een voldoende hoeveelheid vioeistof is.
6. Gebruik een geschikte warmtebron, in overeenstemming met de handleiding.
7. Gebruik de snelkookpan niet voor een ander doel dan waarvoor het bestemd is.
8. Vul de snelkookpan niet meer dan 2/3 van zijn volume.
9. In het geval van producten die zich verhogen tijdens het koken, zoals rijst vul dan niet
meer dan de helft van de snelkookpan.
10. De snelkookpan is niet geschikt voor frituren in olie onder druk.
11. Kook niet in de snelkookpan op basis van melk gemaakte gerechten.
12. Plaats de snelkookpan niet in de oven of magnetron.
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13. Tijdens het verplaatsen van de snelkookpan wees uiterst voorzichtig. Houd de
& handgrepen en knoppen vast raak de hete opperviakken niet aan, indien nodig
gebruik ovenwanten.
14. De snelkookpan werkt onder druk. Onjuist gebruik kan brandwonden veroorzaken dus
voordat u met koken begint, zorg ervoor dat de snelkoolgaan goed dgesloten is.
15. Voor het openen van de snelkookpan, controleer of de klep in de decompressie is en
controleer of de druk binnen is gedaald. De snelkookpan niet openen met ?eweld.
16. Wees voorzichtig bij het openen, sommige hete producten kunnen sputteren.
17. Voor elk gebruik, controleer of de klep die stoom laat doorkomen niet verstopt is.
18. Het is verboden om te interfereren met het beveiligingssysteem, naast instructies voor
reiniging en onderhoud.
19. Vanwege het risico van schade aan de tank van de snelkookpan mag hij niet worden
ebruikt voor de opslag van zure of ?ezouten producten voor en na het koken.
0. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires. _
21. De snelkookpan kan worden gebruikt op alle warmtebronnen: gas kachels, elektrische,
keramische en inductie.

BESCHRIJVING VAN HET APPRAAT

1. Deksel 2. Druk regelaar

3. Druk meter 4. Draaiende knop voor deksel slot
5. Veiligheid afdichtiging 6. Belangrijkste afdichting

KOKEN

Voor het gebruik van de snelkookpan moet hij worden gereinigd volgens punt "Reinigen".

1. Plaats de producten in de snelkookpan en giet er water in of een andere vloeistof.

2. Sluit de deksel (1) (afb. A).

3. Controleer of de drukregelaar (2) in stand | of | staat, afhankelijk van de gebruikte producten.

| voor gevoelige producten en groenten.

I voor vlees en diepvries producten.

4. Plaats de snelkookpan op de warmtebron. Na een paar minuten laat de druk indicator (3) een toename zien. Sissen betekent dat de
snelkookpan de juiste temperatuur heeft bereikt.

5. Verlaag de temperatuur van de warmtebron. Controleer of de druk indicator (3) zijn daling niet vertoont - in dit geval voorzichtig de
temperatuur wat verhogen.

6. Na het koken schakel de wartmebron uit.

7. Schuif de drukregelaar (2) naar positie vrijlaten van de stoom (afb. C).

8. Voor het openen van de deksel [aat de druk binnen eerst gedaald zijn, de drukmeter die zal laten zien dat de meter gaat dalen (3).
8. Open de deksel (afb. B).

9. Voor een eventuele naverwarming van producten, zorg ervoor dat in de snelkookpan voldoende vloeistof is.

Het apparaat heeft beveiligingen:

sluiten - de druk in het apparaat neemt niet toe als het niet goed is gesloten;

openen - als de druk in het apparaat te hoog is kan de knop niet ingedrukt worden om te openen;

twee overdrukbeveiligingen — in de veiligheidsklep in de deksel en de afdichting, waarbij een overmaat stoom vrij zal geven.

REINIGEN EN ONDERHOUD

1t. Olm dle delen te reinigen gebruik geen chemisch actieve of agressieve schoonmaakmiddelen. Gebruik geen scherpe materialen zoals
staalwol.

2. De ketel, deksel en afdichting wassen met een zachte doek en een vloeibaar afwasmiddel.

3. In het %eval van bestaan van steen of verbrande plekken gebruik azijn op een geweekte doek.

4. Veeg alle elementen droog.

5. Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen (5 en 6) - als ze beschadigd zijn, vervang ze.

ANTWOORDEN OP VRAGEN

1. Bereiden van ﬁroducten kost te veel tijd of de drukmeter stijgt niet na een lange tijd:
Verhoog de kracht van de warmtebron.

2. Bij het koken ontsnapt de stoom niet door de veiligheid afdichting:

Doorblaas de veiligheid klep.

3. De stoom ontsnapt rondom de deksel:

Controleer of de klep ﬁoed gesloten is.

Controleer of de afdichting goed is gemonteerd.

Controleer of de afdichting niet beschadigd is en vervang deze indien nodig.

4. De producten zijn aangebrand in de snelkookpan:

Giet schoon water erin en laat het in het apparaat zitten voor een paar uur voor het reinigen.
5. U kunt de deksel niet openen:

Laat het apparaat afkoelen en probeer het later opnieuw. Om veiligheid te garanderen, het apparaat voldoet aan de
geldende normen en voorschriften:

SPECIFICATIES - Richtlijn voor druk-apparatuur o

Bruikbare capaciteit: 7L - Materialen die in contact komen met voedingsmiddelen:

Werkdruk: 60-100 kPa Het apparaat is CE-gemarkeerd.
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of elektronische apparaten aangewezen verzamelplaats in te leveren. Door het separaat inzamelen en recycleren van afvalproducten helpt u mee bij
het zuinig omgaan met de natuurlijke hulpbronnen en zorgt u ervoor dat het product op een gezondheids- en milieuvriendelijke manier afgevoerd
wordt.

VARNOSTNE RAZMERE. PREBERITE NAVODILA ZA UPORABO IN JIH SKRBNO
SHRANITE ZA PRIHODNJO UPORABO.
Zaradi pogojev v garanci{i), Ce se naprava uporablja v komercialne namene.
1. Preden zaCnete uporabljati stroja preberite navodila za uporabo in sledite navodilom v
njem. Proizvajalec ne odgovarja za Skodo zaradi uporabe naprave v nasprotju z njegovim
namenom ali neprimerno ravnanje.
2. Naprava se uporablja samo za domaco uporabo. Ne uporabljajte ga za druge namene,
kotge nepredvideno uporabo. _ o . .
3. Bodite izredno previdni, ko uporabljate napravo, ko so otroci v bliZini. Ne dovolite, da bi se
otroci igrali z napravo, ne dovolite, da otroci ali osebe, ki niso seznanjene z napravo, za
njegovo uporabo. . _ .
4. OPOZORILO: Ta oprema se lahko uporabljajo otroci nad 8 let starosti in osebe z
zmanjSanimi fizicnimi ali senzoricno ali mentalno, ali oseba, ki nimajo izkusenj in znanja, Ce
se to opravi pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost ali so mi dali nasvete
za varno uporabg, haprave in se zavedajo nevarnosti, povezanih z uporabo. Otroci ne smejo
igrati z napravo. CiSCenje in vzdrzevanje naprave ne bi smelo opraviti otroke, razen ¢e so
stare&éi od 8 let, in dejavnosti, ki se izvajajo pod nadzorom.
5. Nikoli ne uporabljajte lonec na pritisk brez kakrsne koli tekoCine, saj lahko povzroci resne
{)okékqube. Poskrbite, da pred kuhanjem, ali v loncu na pritisk, je vedno zadostna koli¢ina
ekoCine.
6. Uporabljajte ustreznega vira toplote, v skladu z navodili. .
7. Ne uporabljajte lonec na pritisk za drugaCen namen od tistega, za katere je bilo
predvideno.
8. Ne napolnite lonec na pritisk ve¢ kot 2/3 volumna. . _ . 3
9. Za proizvode, ki povecajo obsega med kuhanjem, npr. rizev, ne izpolnite lonec na pritisk
ve¢ kot polovico svojih zmogljivosti.
10. Lonec na pritisk ni primeren za cvrtje v olju pod pritiskom.
11. Ne kuhajte v loncu na pritisk jedi na osnovi mleka.
12. Ne dal lonec na pritisk v pecico ali mikrovalovno pecico.
13. Med gibanjem lonac na pritisk pod tlakom bodite izredno previdni. Drzite ro¢aji in
gukmb.i, in se ne dotikajte vroCih povrsin, e je potrebno, z uporabo kuhinjske
rokavice.
14. Lonac kuha pod pritiskom. Nepravilna uporaba lahko povzroCi opekline tako da preden
zacnete kuhati, prepriCajte se, da Je lonac na pritisk pravilno zaprt. . o
15. Pred odpiranjem lonac na pritisk, prepricajte se, da ventil je v IEoloiaju dekompresije in
preverite, all je tlak znotraj zmanjSalo. Ne odpirajte lonec na pritisk o trdnosti.
16. Bodite previdni pri odpiranju, ker nekateri vroCe izdelki prsilo lahko.
17. Pred vsako uporabo preverite, Ce so odtoki pare niso zamaseni. _
18. Prepovedano je posegati v varnostni sistem, izven smernic za CisCenje in vzdrzevanje.
19. Zaradi tveganja za poskodbe na rezervoare'(u ne uporabljajte lonec na pritisk za
shranjevanjl_e kisle ali slane izdelke pred in po kuhanju.
20. Uporabljajte samo originalne nadomestne dele in pribor.
21. Lonac na pritisk se lahko uporablja na vseh virov toplote: plinski, elektriéni, keramicni in
indukcijski kuhinji.

ﬁ Dit product mag niet samen met het normale huishoudelijke afval worden afgevoerd. U dient dit product bij een voor het recycleren van elektrische

OPIS NAPRAVE
1. Pokrov 2. regulator tlaka
3. kazalnik tlaka 4. bunka zapah za pokrov
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5. varnostno tesnilo 6. glavno tesnilo

KUHANJE .

Pred uporabo lonac na pritisk je treba odistiti v skladu z oddelkom "Ci$Cenje”.

1. Postavite hrano v loncu na pritisk in nalijte vodo ali druge tekocine.

2. Zaprite pokrov (1) (risba A).

3. Prepricajte se, da je regulator tlaka (2) da je dolo¢eno v poloZaj | ali Il odvisno od uporabljenih izdelkov.

| za obCutljivo in zelenjave izdelke.

Il za mesa in zamrznjenih izdelkov.

4. Pos;favite Iorgec na vir toplote. Po nekaj minutah se bo indikator tlaka (3) pokazati svojo rast. Sikanje pomeni, da je Stedilnik dosegel
ravo temperaturo.
. Zniza temperatura toplotnega vira. UpoStevajte, da manometer (3) ne kazejo na upad — v tem primeru je nekoliko povecajte temperatura.

6. Po kon¢anem kuhanju izklopite vir toplote.

7. Potisnite regulator tlaka (2) za spro$canje pare (risba C).

8. Pred odpiranjem pokrova pustite da tlak znotraj pade, kot je razvidno iz manometra bo propadia (3).

8. Odprite pokrov (risba B).

9. Pred morebitno pogrevanje izdelke prepriCajte se, ali v loncu na pritisk, je zadostna koli¢ina tekocine.

Naprava ima varnost: Lo o

zapiranje — tlak v napravi ne poveca, Ce se ni pravilno zaf()rt_;. o
odpiranje - Ce je tlak v napravi visoko se ne more premakniti gumb za odpiranje;

dve za€itni hipertenzija — pokrov ventilov varnost in tesnjene, ki sprosti odve¢no paro.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Za ¢iSCenje katerikoli del ne uporabljag(te kemicno aktivnih ali agresivnih Cistil. Ne uporabljajte ostrih materialov vkljuéno z jekleno volno.
2. Lonec, pokrov in tesnilo pranje z mehko krpo in tekoCe za pomivanje posode.

3.V primeru vlog kamna ali mavriénih madeZev uporabljati krpo, namoceno s kisom.

4. Obridite vse dele, da se posusi.

5. Ob¢asno preverite stanje tesnila (5 i 6) — ¢e so poskodovani, jih zamenjajte.

ODGOVORE NA VPRASANJA

1. Priprava hrane vzame preve¢ Casa ali merilnik tlaka ni povecal po dolgem Casu:
Povecajte toplotni vir moci.

2. Pri kuhanju, para ne uhaja skozi varnostni tesnila:

Pogistiti varnostni ventil.

3. Parna uide okroi pokrova:

Poskrbite, da je pokrov pravilno zaprt.

Preverite, da je tesnilo pravilno namescena.

Preverite, ali je tesnilo ni poSkodovan in ga po potrebi zamenjajte.
4. |zdelke izgorele v loncu na pritisk:

\5/Iiﬁmo Cisto vodo in jo ﬁustite v stroju za nekaj ur pred pranjem.

e morete odpreti pokrov:
Pustimo napravo, da se ohladi, in poskusite znova. Dta bé Z%gqtovili(\jla'rr]ost, naprava je v skladu z ustreznimi
standardi in predpisi:
TEHNICNI PODATKI: - Direktiva o lacni opremi_
Uporabna zmo: I'iVOSi' 7L - Materiali, ki so v stiku z Zivili izdelkov:
(" ; aprava ima CE oznako na tipski ploscici
Délovni liak: 60:100 kPa Naprava ima CE oznako na tipski ploScici

Zadcita okolja. Prosimo locite kartonske $katle od plasticnih vre¢ ter jih odvrzite v primeme ko$e za smeti. Odsluzene naprave zavrzite v zbirne
centre zaradi nevarnih komponent, ki lahko ogrozajo okolje. Naprave ne zavrzite v navaden ko$ za smeti.

PYCCKWWA

OBLUME YCNOBWA BE3ONMACHOCTW. BAXXHAA NHOOPMALINA MO BE30MNACHOCTH.
BHAMATEJIBHO NPOYTUTE A COXPARWTE.

YCrnoBus rapaHTum gpyrie, ecnun yCTporcTBO UCMONb3YeTCs B KOMMEPYECKUX LIENSIX.

1.Jlo Hayana ynotpebrieH!s yCTPOCTBa NPOUMTaTh UHCTPYKLMIO 06CIYXMBAHMSA 1

[1eMCTBOBATH MO YKa3aHWAM Cofiep)almmMcs B Helt. MponsBoauTenb He HeCET

OTBETCTBEHHOCTb 3@ Bpef NPUYNHEHbIN YnoTpebrieHnem yCTpoinCTBa He B COOTBETCTBUM C

€ro npegHa3Ha4YeHNeM UK ero HeCOOTBETCTBYHOLLMM 06CNYXUBAHNEM.

2.YCTpOWCTBO CMYXMT TONLKO ANS foMaluHero ynoTtpebnexns. He ynotpebnsats ¢ gpyron

Lienbto, He B COOTBETCTBUN C €10 NpeHasHaveHnem.

3.Hago cobniopatb 0cobeHHYH OCTOPOXHOCTL BO BpeMs ynoTpebneHums yCcTponcTBa, koraa

BOnmM3u Haxogatcs fetu. He Hago gonyckathb AeTei K pa3BneyeHnsM ¢ yCTPONCTBOM, He

pa3peLLan HY JeTAM HU NLam He NO3HAKOMIEHHBIM C YCTPOUCTBOM Ha ynoTpebrexue ero.

4. YCTpOWCTBO He npeaHa3HavyeHo Ans ynotpebneHns nuuamm (B TOM Yncne AetbMu) ¢

OrpaHUYeHHoN (h3NYECKO CMOCOBHOCTBIO, CNOCOBHOCTBIO K OLLYLLEHWIO MUI YMCTBEHHON

CMOCOBHOCTBIO UMW C OTCYTCTBMEM OMbITa UMW NO3HAKOMAEHWS C YCTPONCTBOM, pasBe, YTo

9TO NMPOWUCXOANT NPY HAA30pPE NULA OTBETCTBEHHOIO 3a X 6€30MacHOCTb M B COOTBETCTBUM

C VHCTpYKLUWMen ynoTpebneHns ycTponcTaa.
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5. Hukorga He ncnonb3ynte ckopoBapky 63 XMAKOCTM, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTYU K
cepbesHbIM NoBpexaeHuaMm. Nepes npuroToBnieHneM, ybeantecs, eCTb NN B CKOPOBapKe
[0CTaTO4HOE KOMNYECTBO XMAKOCTM!.
6. Vicnonb3yiTe NoaxoasLLmMin UCTOYHUK Tenna, B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN No
aKCnyaTauum.
7. He ucnonb3yiTe CKOpoBapKy AN ApYrvx Lenen, Kpome Tex, 418 KOTOPbIX OHa
npegHasHayeHa.
8. He 3anonHsinnTe ckoposapky bonee 2/3 ee obbema.
9. B cnyyae npoaykToB yBenuymMBatoLLmx 06beM BO BpeMs NPUroTOBIIEHNS, HAMPUMEp pHC,
CKOPOBApKY CReayeT HanomnHATb He 6onee YeM Ha NonoBuHy ee obbema.
10. CkopoBapka He npefHa3HayeHa [ns xapKku B Macre noj AaBneHneM.
11. Henb3s rotoBnTb B CKOPOBapKe Brtoa Ha MOMOYHOM OCHOBE.
12. He cTaBbTe CKOPOBapPKY B AYXOBKY Wi MAKDOBOSTHOBYHO MeYb.
13. Bo Bpems nepeHoCKu CKopoBapku ByabTe 04eHb OCTOPOXHbI. [lepxuTe
CKOPOBAPKY 3a PYYKM 1 KHOMKK He npukacantech K ropsumm nosepxHocTam. [pu
HeobXxo4MMOCTI MCMOMb3YMTE KYXOHHbIE PYKaBUYKN.
14. CkopoBapka roToBuT Nog AaBneHreM. HenpasunbHOe 1CMOMb30BaHNE MOXET NPUBECTM
K OXo0ram, No3TOMy MpeXae YeM HavaTb roTOBUTb, yOeaAMTECh, YTO CKOPOBapKa NIOTHO
3aKpbITa.
15. Tlepe OTKpbITUEM CKOPOBAPKM, yOEAMTECD, YTO KNanaH HaXoANUTCs B MONOXEHNN
[IEKOMNPECCIN 1 NPOBEPbTE CHIU3UNOCH NW BHYTPY AaBneHue. He OTKpbIBaiiTe CKOpOBapKY
CUION.
% 6. ByabTe 0CTOPOXHbI MPU OTKPBITUW, TaK Kak HEKOTOPbIE ropsiune NPOLYKTbl MOryT
blI3ratb.
17. MNepeq KaxabIM NCNOMNb30BaHWEM NPOBEPANTE, HEe 3aCOPEHbI N KnanaHbl napa.
18. 3anpeLyaeTcs BMeLWBATLCA B CUCTEMY 6€30MacHOCT, MOMUMO PEKOMEHAALMIA
KacatoLLMXCs yX04a W XpaHeHus.
19. V13-3a pucka noBpexaeHns CKOpOBapKM, OHa He A0MKHa UCMOMNb30BaTLCA AN XpaHeHMs
KWUCIOM UV CONEHOM bl nepes 1 nocrie ee NpUroTOBIIEHMS.
20. Vcnonb3ynTe TONbKO OpUrMHanbHbIe 3an4acTi U akceccyapb.
21. CkopoBapka MOXeT ObITb 1CNONb30BaHa Ha BCEX UCTOYHMKAX HAarpeBa: ra3oBoi,
ANEeKTPUYECKON, KepaMUYECKON U MHAYKLIMOHHOW NnnTe.

OMUCAHME YCTPOWUCTBA

1. KpblLUKa 2. perynsTop AaBneHns

3. VIHAMKATOP JaBNeHMs 4. pyyka 3aKpblBaHNS KpbILLKW
5. 3alWmTHas npoknaaka 6. rnaBHas npoknagka
BAPKA

lMepen ncnonb3oBaH1eM CKOpPoBapKy HEOHXOAMMO O4UCTUTL B COOTBETCTBMM C pa3genom "OuncTka".

1. TonoxuTe NpoayKTbl B CKOPOBAPKY W 3aneiTe BOAOW UMW APYrov XKUAKOCTbIO.

2. 3akpouTe KpbiwKy (1) (puc. A).

3. YbeauTech, 4To perynstop AaBneHus (2) HaxoauTes B nonoxeHun | unu Il B 3aBUCMMOCTY OT UCMONb3yeMbIX NPOLYKTOB.

| ANs AenuKaTHbIX NPOLAYKTOB 1 OBOLLEN.

Il 1S MsAca 1 3aMOPOXEHHbBIX NPOSYKTOB.

4. MomecTNTe CKOPOBAPKY HA UCTOYHNK HarpeBa. Yepes HECKONbKO MUHYT MHAMKATOP AaBneHus (3) nokaxeT ero ysenuyeHue. LLnneHne
03HayYaeT, YTo CKOpOBapKa Harpenach A0 HyXHOM TemnepaTypbi.

5. YMeHblUKTE TeMnepaTypy UCTOYHMKa Harpesa. OBpaTuTe BHUMaHWeE, He NOKa3bIBAET N UHAMKATOP AaBNeHs (3) ero CHIKEHNS - B
9TOM Cry4ae, HEMHOrO NOBbICUTL TeMNepaTypy.

6. Mocne 3aBepLUEHIs NPUrOTOBNEHNS NULLM, BbIKMIOYMTE UCTOYHUK HarpeBa.

7. OTOfBMHBTE PerynsTop AaBneHus (2), B noauuutio Bbinycka napa (puc. C).

8. lMeper OTKPLITUEM KPBILLKV MO3BONLTE AABMEHIIO BHYTPU YMEHLLMTCS, O YeM CBUAETENLCTBYET CHUXEHIE YPOBHS MHANKaTopa (3).
8. OTkpoiiTe KpbILLKY (puc. B).

9. Mepen NOBTOPHLIM NOAOrPEBOM MPOAYKTOB, YOEANTECH, YTO B CKOPOBAPKE [AOCTATO4HOE KOMMYECTBO XUAKOCTY.

CKopoBapka oCHalLLieHa NPeAoXpaHUTENbHbIMU YCTPOTBAMM:
3aKPbITUS - JaBNEHIE B YCTPONCTBE HE YBENMYMTCS, ECIIM OHO HE 3aKPbITO HaZNEeXaLM 06pasom;
OTKPbITUS - ECIW IABMEHME B YCTPOWCTBE BbICOKOE HEBO3MOXHO NEPEMECTUTH PYUKY, YTOBLI €€ OTKPbIT;
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[IByxcTyneryaTas 3auta ot U30bITOYHOrO AABMNEHNS - MPEAOXPAHUTENbBHBIA KanaH B KpbILLKE 11 MPOKNaake, KOTopble BbiICBOOOXAaT
N3MLLHWIA nap.

OYNCTKA N YXO[

1. [INs YUCTKM He MCMOMb3yNTE XMMUYECKM aKTUBHbIE UMM arpeccuBHbIE MOKLME CpeacTBa. He ncnonb3yiTe ocTpble NpeaMeThl, BKIOYas
cTanbHble ryoku.

2. Kactptornio, KpbILLKY 1 MPOKMAZAKY MbITb MSATKOM TKaHbHO C JOOABMEHMEM MOILLEro CPeACTBa.

3. B criyyae 06pa3oBaHusi HakUMKU UNK PagyXXHbIX NSTEH, NPOTPUTE MECTa TPSIMOYKO CMOYEHHON B YKCYCE.

4. TpoTpuTe BCE AETaNM Hacyxo.

5. MNepuoamnyecku NpoBEPsIATE COCTOSHNE NPOKNAAOK (5 1 6) - eC OHM NOBPEXAEHDI, 3AMEHUTE UX.

OTBETbI HA BOMPOCHI
1. anFOTOBJ'IeHMe €4bl 3aHUMaeT CNULLKOM MHOro BpEMeHW Ui NHANKATOP AaBreHna He NoAHNMaeTCa B TeYeHUM ANnTenbHoro
BpeMeHu:
YBenuybte MOLLIHOCTb UCTOYHMKA Harpesa.
2. B npouecce NpuroToBMeHMs nap He BbIXOAMT Yepe3 NpeaoXpaHnTESbHbIA KnanaH:
[MpoyncTuTe NPeLoXpaHNTENbHbIN KranaH.
3. Map npoca4nBaeTCs 3 NOA KPbILLKM:
Y66,C|MTer, YTO KpblLLKa NNIOTHO 3aKpbiTa.
YGG,CIVITer, YTO NpoKnagka ycTaHoBNeHa nNpaBuIbHO.
YGG,CIMTer, YTO NpoKnadka He noBpexneHa v npu HEOGXOD,VIMOCTM 3aMeHunTe ee.
4. MpopyKTbl NPUropenu B CKOPOBapKe:
Haneitte YUCTYH0 BOAY W OCTaBUTL €€ B CKOPOBapKe B TE€4EHNE HECKOJIbKNX YacoB.
5. He MoxeTe OTKPbITb KPbILLIKY:
OctaBbTe YCTPOIZCTBO, 4T06bI OHO OCTHINO U NOBTOPUTE NOMbITKY.
[ins obecneyeHnst 6e30MacHOCTH, YCTPOCTBO COOTBETCTBYET

. TpeGoBaHWSM 1 HOPMaM COOTBETCTBYHOLUMX CTAHAAPTOB W PaBUN:
'I[IEXHI/NECKI/IE ﬂA? l;'_lblE' - ﬁmpemsa EC: ObopynosaHve, pa%marou.\ee 1ol AaBNeHnem
OnesHas eMKOCTb: - MaTepuanbl HaxoasLmecst B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C NPOAyKTaMu.

Pa6ouee nasnenue: 60-100 kla Mpubop MapkMpoBaH 3Hakom cooTeeTcTBMs CE.

3aboTsch 06 okpyxatoLLeit cpeae.. YNakoBky U3 kapToHa nepeaanTe,noxanyiicta, Ha Makynatypy. lMonuatuneqosble Mewwku (PE) BbikvupaTs B

pesepByap Ans nnactMaccs. MI3HoLEHHOe YCTPOIACTBO HAZo NepeaaTh B COOTBETCTBYHOLLYIO TOUKY XpaHEHHS, Tak kak HaxoAsLmecss

YCTPOACTBEONACHbIE COCTABNAIOLLME MOTYT ABNATHLCSA YrPO30i ANs OKpYXatoLLeil cpefbl. nekTpuieckoe yCTPOCTBO HaJo NepeaaTh Takvm obpasom,

4TOBbI OrpaHN4mTL Ero MoBTOPHOE yNoTpebneHue 1 UConb3oBaHue. ECrn B yCTPOICTBE HaxopsTes Gatapen, X Hafo BbITSHYTb 1 nepenaTb B TOUKY
I XPaHEHWs OTAEMNbHO. YCTPOIICTBO He BbIKMAATH B pesepByap Anst KOMMYHaIbHbIX 0TX0A0B!
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KARTA GWARANCYJNA
WARUNKI GWARANCJI obowigzuja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej

Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jakosci sprzetu, na ktéry wydana
jest niniejsza karta gwarancyjna i udziela 24 miesiecznej gwarancji, ktéra liczy sie od daty zakupu sprzetu. Ustugi
gwarancyjne $wiadczone sa po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej i dowodu zakupu (kopii
paragonu lub faktury VAT). Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane bedg
bezptatnie przez Serwis Centralny. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsigbiorce (faktura VAT) okres
gwarancji wynosi 12 miesiecy. UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego. Naprawami
gwarancyjnymi nie sg objete czynnosci zwigzane z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzgdzenia oraz
czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych
uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:

- niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwacji;

- ingerencji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerébek i zmian konstrukcyjnych;

- uzycia niewtasciwych materiatow eksploatacyjnych.

- uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci.

- karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajacego i kopii dokumentu zakupu.

- gwarancjg nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze),
sznury przytaczeniowe, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tnacych, nasadki miksujace, trzepaki,
mieszaki, ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujgce, gtowice tnace i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i odpowiednio
zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z Serwisu
Centralnego przez Klienta.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie dluzszy niz
30 dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu terminu
naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z koniecznoscig sprowadzenia czesci zamiennych i poinformuje o nowym
terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona
2A, 01-237 Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swéj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamaciji konieczne jest dotgczenie kopii
dokumentu zakupu.

Gwarancja nie wylacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajgcych
z przepis6w o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.

SERWIS CENTRALNY reesessnnesesnnnnnees
01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
tel. 728 - 595 - 006

serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl

(pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)

adnotacje serwisu:

W trosce o srodowisko..
Opakowania kartonowe prosimy przekaza¢ na makulature.
Worki polietylenowe (PE) wrzuca¢ do pojemnika na plastik
Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu
sktadowania, gdyz znajdujace sie w urzadzeniu niebezpieczne
sktadniki moga stanowi¢ zagrozenie dla srodowiska.
Urzadzenie elektryczne nalezy oddac¢ tak aby ograniczy¢
jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajdujg sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu

_ sktadowania osobno.

Urzadzenia nie wyrzucac¢ do pojemnika na odpady komunalne!!



POLSKI

_ OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA |
WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczyta¢ instrukcje obstugi i postepowac
wedtug wskazdwek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego
obstuga.
2. Urzadzenie stuzy wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celéw,
niezgodnych z jego przeznaczeniem. _ .
3. Nalezy zachowa¢ szcze?\‘élnq ostrozno$¢ podczas korzystania z urzagdzenia, gdy w
poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do zabawy urzadzeniem nie
pozwdl dziegiom ani osobom nie zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.
4. OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by uzytkowany przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz 0soby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod nadzorem osoby
odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo |ub zostaty im udzielone wskazowki na temat
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg Swiadomos¢ niebezpieczenstwa zwigzanego
z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic si¢ sprzetem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia nie powinna by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze s powyzej 8 roku zycia a
cz¥\ln_noé0| te s wykonywane pod nadzorem.
5. Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez jakiejkolwiek cieczy, gdyz moze to spowodowac
powazne uszkodzenia. Upewnij sie przed gotowaniem, czy w szybkowarze zawsze jest
wystarczajgca ilos¢ ptynu. o _
6. Stosuj odpowiednie zrédta ciepta, zgodnie z instrukcjg obstugi.
7. Nie quwaj szybkowaru do innego celu niz ten, do ktorego zostat przeznaczony.
8. Nie nalezy napetnia¢ szybkowaru powyzej 2/3 jego objetosci. o
9. W przypadku produktow zwigkszajgcych swojg objetos¢ podczas gotowania, jak np. ryz
nie napetniaj szybkowaru powyzej potowy jego pojemnosci.
10. Szybkowar nie nadaje sie do smazenia na oleju pod cisnieniem.
11. Nie nalezy gotowac w szybkowarze dan na bazie mleka.
12. Nie wktada| szybkowaru do piekarnika ani kuchenki mikrofalowe;.

13. W trakcie przemieszczania szybkowaru pod cisnieniem nalezy zachowaé

@ maksymalng ostrozno$¢. Trzymaj za uchwyty i przyciski oraz nie dotykaj goracych

powierzchni, w razie potrzeby uzywajac rekawic kuchennych.
14. Szybkowar gotuje pod ci$nieniem. Nieprawidtowe uzytkowanie moze spowodowaé
poparzenia dlatego przed rozpoczeciem gotowania, upewnij sie czy szybkowar jest
zamkniegl prawidtowo.
15. Przed otworzeniem szybkowaru, upewnij sie czy zawdr znajduje sie w potozeniu
dekq}{mpresji oraz sprawdz czy cisnienie wewnatrz spadto. Nie nalezy otwiera¢ szybkowaru
na site.
16. Zachowaj ostroznos¢ przy otwieraniu, gdyz niektore gorace produkty moga pryskac.
17. Przed kazdym uzyciem sprawdz czy zawory spustowe pary nie sg zatkane.
18. Zabrania si¢ ingerowac w system bezpieczenstwa, poza wskazowkami dotyczacymi
czyszczenia i konserwacji.
19. Ze wzgledu na niebezpieczenstwo uszkodzenia zbiornika nie nalezy wykorzystywac
szybkowaru do przechowywania produktéw kwasnych lub solonych przed i po gotowaniu
20. Stosuj tylko oryginalne czesci i akcesoria.
21. Szybkowar mozna stosowac¢ na wszystkich zrodtach ciepta: kuchniach gazowych,
elektrycznych, ceramicznych oraz indukcyjnych.
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OPIS URZADZENIA

1. Pokrywka 2. regulator cisnienia

3. wskaznik ci$nienia 4. pokretto zatrzasku pokrywy
5. uszczelka bezpieczenstwa 6. uszczelka gtéwna
GOTOWANIE

Przed uzyciem szybkowar musi zosta¢ wyczyszczony zgodnie z punktem ,Czyszczenie”.

1. Umiesc produkty w szybkowarze i nalej wode lub inng ciecz.

2. Zamknij pokrywe (1) (rys. A).

3. Upewnij sie, ze regulator cisnienia (2) jest ustawiony w potozeniu | lub Il w zalezno$ci od uzytych produktéw.

| dla produktow delikatnych i warzyw.

II dla migsa i produktow mrozonych.

4. Umies¢ szybkowar na zrodle ciepta. Po kilku minutach wskaznik ci$nienia (3) zacznie pokazywac¢ jego wzrost. Syczenie oznacza, ze

sz&bkowar osiagnat odpowiednia temperature.

5. mnieg'sz temperature Zrodta ciepta. Zwrd¢ uwage, czy wskaznik cisnienia (3) nie pokazuje jego spadku — w takim wypadku delikatnie

zwigksz temperature.

6. Po zakoniczeniu gotowania wzvl cz zrédto ciepta.

7. Przesun regulator ci$nienia (2) do pozycji uwolnienia pary (rys. C).

g.g’trzgd otwl?rciem( pokg/)wy pozwal, by cisnienie wewnatrz spadfo o czym $wiadczy¢ bedzie opadniecie wskaznika cisnienia (3).
.Otworz pokrywe (rys. B).

9. Przed ewentuaﬁnym ponownym podgrzaniem produktdw upewnij sie, czy w szybkowarze jest wystarczajaca ilo$¢ ptynu.

Urzadzenie posiada zabezpieczenia:

zamkniecia — ci$nienie w urzadzeniu nie zwigkszy sie, jezeli jest ono nieprawidtowo zamkniete;

otwarcia — jezeli ci$nienie w urzadzeniu jest wysokie nie mozna ﬁrzestawié przycisku otwierania;

dwa zabezpieczenia nadcisnienia — zawor bezpieczeristwa w pokrywie oraz uszczelka, ktore uwalniajg nadmiar pary.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Do czP/szczenia zadnej czesci urzadzenia nie stosowac aktywnych chemicznie ani zracych detergentow. Nie stosowaé ostrych
materiafow w tym myjek stalowych.

2. Garnek, pokrywke oraz uszczelke my¢ przy pomocy migkkiej Sciereczki z dodatkiem ptynu do naczyn.

3. W przypadku powstania osadow z kamienia lub opalizujacych plam zastosowac $ciereczke namoczong octem stotowym.

4. Wytrzy] wszystkie elementy do sucha.

5. Okresowo sprawdzaj stan uszczelek (5 i 6) — jezeli sa uszkodzone nalezy je wymienic.

ODPOWIEDZI NA PYTANIA

1.Przygotowanie dpotrawy zajmuje zbyt wiele czasu lub wskaznik ci$nienia nie podnidst sie po diuzszym czasie:
Zwieksz moc zrodta ciepta.

2.Podczas gotowania para nie ucieka przez uszczelke bezpieczenstwa:
Przetkaj zawor bezpieczenstwa.

3.Para wydostaje sie wokét pokrywy:

Sprawdz czy pokrywa jest prawidtowo zamkniete.

Sprawdz czy uszczelka jest prawidtowo zamontowana.

Sprawdz czy uszczelka nie jest uszkodzona i w razie potrzeby jg wymien.

4 Produkty przypality sie w szybkowarze:

Nalej czystej wody i pozostaw jg w urzadzeniu na kilka godzin przed umyciem.
5.Nie mozna otworzy¢ pokrywy:

Pozostaw urzadzenie do ostygniecia i sprobuj ponownie.

DANE TECHNICZNE:
Pojemnos$¢ uzytkowa: 7L
Cisnienie robocze: 60-100kPa

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, urzadzenie jest zgodne z
odpowiednimi normami i przepisami:

- Dyrektywa dotyczaca Urzadzen cisnieniowych

- Materialy pozostajace w kontakcie z produktami spozywczymi:
Wyréb oznaczony CE na tabliczce znamionowej
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