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Dziekujemy za zakup robota planetarnego MODERN SM17.
Gratulujemy zakupu oraz witamy w gronie tysiecy zadowolonych
Klientéw marki Webber.

Prosimy o zapoznanie sie z niniejszg instrukcja, by zapewni¢
sprawne i bezproblemowe korzystanie z urzadzenia.
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I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

1. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje.

2. Instrukcje nalezy zachowacd. Producent nie odpowiada za szkody powstate w wy-
niku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub niewtasciwej obstugi.

3. Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenstwie zawarte w niniejszej instruk-
cji nie obejmuja wszystkich mozliwych warunkéw ani sytuacji, ktére moga mieé
miejsce. Odpowiedzialno$é za ostrozne i rozwazne postepowanie z urzadzeniem
podczas konserwacji i obstugi spoczywa na uzytkowniku.

4. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o bra-
ku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub in-
struktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposoéb, tak aby zwigzane
z tym zagrozenie byto zrozumiate. Dzieci nie powinny bawié¢ sie sprzetem. Dzieci
bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

PO OTRZYMANIU TOWARU:

1. Otwdrz opakowanie i upewnij sie, ze towar nie jest uszkodzony. W razie watpliwo-
éci nie uzywaj sprzetu i skontaktuj sie z dostawca.

Nigdy nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie opakowaniem ani sprzetem.

Przed uzyciem sprawdz, czy napiecie na etykiecie znamionowej odpowiada sieci w domu.
Nie nalezy umieszczac urzadzenia na gorgcym gazie lub palniku elektrycznym ani
w poblizu nich, ani w nagrzanym piekarniku.

5. Nie pozwol, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu lub blatu, poniewaz moze sie
on zetkng¢ z goragca powierzchnia.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub inne czeéci sg uszkodzone.
Nie pozwdl na wymiane lub naprawe uszkodzonego przewodu gtéwnego osobie
nieupowaznione;j.

Trzymaj przewod zasilajacy z dala od goracych powierzchni.

Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj mokrymi rekami.

10. Nie stawiaj urzadzenia przy $cianie ani przy innych urzadzeniach. Zostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z tytu i z boku oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem.

11. Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

12. Nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celéw niz opisane w tej instrukcji.

13. Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

14. Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zauwazysz, ze wydobywa sie z niego dym.
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15. Upewnij sie, ze urzadzenie stoi na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

16. Tourzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego. Nie moze by¢ bez-
piecznie stosowane w $rodowiskach takich jak kuchnie dla personelu, farmy, mote-
le i inne $rodowiska niemieszkalne. Nie jest réwniez przeznaczony do uzytku przez
klientow w hotelach, motelach, pensjonatach i innych obiektach mieszkalnych.

17. Jesli urzadzenie jest uzywane niewtasciwie lub do celdw profesjonalnych lub pot-
profesjonalnych, lub nie jest uzywane zgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja staje
sie niewazna i mozemy odmdwic¢ jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za awarie czy
wyrzadzone szkody.

18. Nie podtaczaj urzadzenia przez przedtuzacz czy rozdzielacz.

II. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model SM17 Modern

Moc 2000 W

Moc maksymalna 2700 W

Napiecie 220-240V, ~ 50/60 Hz
Pojemno$¢ misy 7 | (tolerancja pojemnosci do 4%)
Wymiary 380x213x341 mm

Masa netto 7,33 kg

Masa brutto 8,3 kg

2z AKCESORIA
ZAWARTOSC OPAKOWANIA OPCJONALNE*
» robot planetarny » stalowa misa 6l
e misa7l = szatkownica do warzyw
- naktadka antyrozpryskowa na mise i owocdw

« 4 xkoncéwki (hak do ciasta, 2 x mieszadto, ubijaczka) plastikowe naktadki do

= maszynka do miesa (z 3 sitami i zestawem do kietbas) wyrabiania makaronu

= seperator do jajek = naktadki do wyrabiania

» instrukcja obstugi ciasteczek**

» stalowa przystawka do
wyrabiania makaronu**

III. OPIS PRODUKTU

9 3

* Akcesoria opcjonalne dostepne sg na naszej stronie webberplus.com.
** Dostepne wkrotce

1 | Gniazdo mieszadta 6 | Mieszadto

2 | Blokada podnoszeniaramienia | 7 | Ubijaczka

3 | Wyswietlacz LCD 8 | Naktadka antyrozpryskowa

4 | Misa 9 glf({:zzzr?g\iizda dodatkowych
5 | Hak do zagniatania ciasta 10 | Element grzejny
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IV. INSTALACJA I UZYTKOWANIE

10.

11.

12.

Przed uzyciem umyj akcesoria czystg wodg, wyptucz i osusz.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni, przytrzymujac delikat-
nie od gory ramie przekre¢ blokade podnoszenia ramienia do momentu az ramie
zostanie zwolnione i samo sie automatycznie podniesie. (PG 1i 2)

Zamontuj naktadke antyrozpryskowa misy na obudowie obrotowej gtowicy, zgod-
nie z krokiem 2. instrukcji PG2.

Odwaz sktadniki i wode, ktdre majg byé przetwarzane, i umieé¢ je w misce mik-
sujacej, a nastepnie umies¢ miske (4) na maszynie, wykonaj krok 3, obro¢ mise
W prawo, az zostanie catkowicie wkrecona i zablokowana (krok 4). (PG3)

Nie przekraczaj ilosci ciasta — catkowita waga moze wynosi¢ do 1,5 kg.

Zainstaluj wybrane akcesoria (5), (6) i (7) (jedno z trzech na raz moze by¢ uzywane
w gtowicy mieszalnika (1). Krok 5, popchnij korncéwke do gory, a nastepnie obroc
o ¢wier¢ obrotu w lewo az do zablokowania (krok 6). (PG4&5)

Naciskajac od gory na ramie, opusé je do momentu, gdy zostanie automatycznie
zablokowane w pozycji poziomej przyciskiem (2) (krok 7). (PG6)

Nastepnie podtacz urzadzenie do pradu i wtgcz wtacznik zasilania.

Ustaw pokretto regulacji predkosci (3) na zagdang predko$¢ — rozpocznij mieszanie;
Po tym, jak przygotowywana potrawa spetni wymagania, ustaw pokretto predko-
$ci (3) z powrotem na bieg 0, aby zakonczy¢ prace urzadzenia.

Przytrzymujac delikatnie od géry ramie przekrec blokade podnoszenia ramienia
(2) w prawo, unies gorng czesc¢, obré¢ miske w lewo, wyjmij miske.

Wytacz urzadzenie i odtgcz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblize-
niem sie do czesci, ktore poruszaja sie podczas uzytkowania.

V. SUGESTIE UZYCIA AKCESORIOW

Webberx

Dostosowanie czasu i biegdw w zaleznosci od masy sktadnikow.

Akcesoria | Wyglad | Bieg | Czas | Maksymalnie | Zalecane ustawienia
1. Wtacz 1 biegna 30s.;
gHa.'ktd°. y 1000 & maki « | 2 2P1eENA30S,
zagniatania ) E g maki + . .
urabiania ? 1-4 | 3-5min. 538 g wody 3. 3biegna30s.;
ciasta 4. 3-4 biegna2do4
min., aby ubi¢ mase.
. 1. Wtacz 3 biegna 20s,;
Mieszadto 3.9 | 310 | 660 gmaki+ .
min. 840 g wody 2. 9 b'leg pa ponad 2
i pot minuty.
s 3-10 Minimum 3 WJ(QC? blgg! 9_1:.L na
Ubijaczka 9-11 . . .. co najmniej 3 min. lub
min. biatka jaj . .
dtuzej, wedle uznania.
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VI. OPIS FUNKCJII OZNACZEN WYSWIETLACZA

TRYB CZUWANIA I USPIENIA
Gdy sprzet jest wtaczony, wskaznik biegu wyswietla ,--"; wskaznik czasu
pokazuje ,,00:00”; ekran jest o potowe jasniejszy. Po wybraniu jednego z klawiszy
funkcyjnych, odpowiadajgca mu ikona zaswieci sie jasniej niz reszta panelu.

”

W trybie czuwania naciénij klawisz ,,Ustawienia, Ugniataj, Mieszaj, Ubijaj, Fermentu;j
lub Miel” w celu wybrania zgdanej funkcji. Wybrana funkcja podswietli sie. Jesli
przez 1 minute nie bedzie wykonywana zadna operacja, urzadzenie powréci do
trybu gotowosci.

Jesli cata maszyna jest w trybie czuwania lub zakonczyta zadanie i nie ma operacji
w ciggu 3 minut, automatycznie przejdzie w tryb uspienia; ekran sie wytaczy.
Naciéniecie dowolnej funkcji moze obudzi¢ ekran.

Wtaczanie trybu czuwania: w trakcie pracy nacisnij klawisz ,,Power/Start”, aby
zakonczy¢ biezacy tryb pracy. Nacisnij i przytrzymaj klawisz ,,Power/Start” przez
3 sekundy, aby przejs¢ do trybu wytaczenia ekranu.

W stanie wtgczonego urzadzenia, ale wygaszonego ekranu, nacisniecie dowolnego
klawisza funkcji powoduje wtaczenie i aktywacje wyswietlacza.

Webberx

FUNKCJE WYSWIETLACZA

e Przyciskifunkcyjne: Naci$nijikone nakolorowym ekranie, aby wybrac¢ funkcje menu.
Pézniej naciénij klawisz ,,Power/Start”, aby przej$¢ do trybu pracy automatycznej.

e Ustawianie czasu pracy: Nacis$nij klawisze "+ lub -" aby ustawi¢ czas. Dla trybu
mieszanie maksymalne ustawienie to 30 minut, dla trybu fermentacja maksimum
to 99 minut i 59 sekund.

« Ustawianie predkosci pracy: Wcisnij ikonke ,,speed” a potem przycisk ,,+ lub -”
aby ustawi¢ odpowiedni bieg. Najwyzsze ustawienie to 11.

e Tryb fermentacji: Dotknij ikony fermentacji, a nastepnie dotknij klawiszy
szybkosci/czasu i uzyj klawiszy ,+ lub -” do ustawienia czasu i temperatury.
Domyslny czas fermentacji wynosi 60 minut, a maksymalny ustawiony czas to 99
minut i 59 sekund. Standardowa temperatura fermentacji wynosi 38°C, a zakres
regulowanej temperatury fermentacji wynosi od 25 do 45°C.

DODATKOWE FUNKCJE I ZABEZPIECZENIA
e Tryb pauzy: Nacisnij przycisk ,,Power/Start” jeden raz, aby wstrzymac biezacg
funkcje i zatrzymac¢ timer. Nacisnij go dwukrotnie, aby wznowi¢ program
i kontynuowac odliczanie.

e Tryb ochrony podnoszenia ramienia: Gdy maszyna pracuje, podniesienie
ramienia zatrzymuje prace. Na ekranie pojawi sie ,E1”. Gdy ramie zostanie
ponownie zamkniete, powroci do ustawien sprzed wstrzymania. Nacis$nij przycisk
»Power/Start”, aby kontynuowac niedokonczong prace.

e Tryb ochrony przed przegrzaniem silnika: Jesli kontroler temperatury przegrzania
silnika zareaguje, maszyna przestanie dziata¢ i przejdzie w tryb czuwania. Wyjmij
wtyczke z urzadzenia, odczekaj 30 minut, az temperatura spadnie, a nastepnie wtoz
wtyczke z powrotem. Urzgdzenie moze nastepnie powrécic¢ do trybu czuwania.

*  Tryb funkcji pamieci: Po zatrzymaniu dziatania urzadzenia i niewyjeciu wtyczki,
po ponownym wtaczeniu zostanie wyswietlone poprzednie menu.

WYBIERANIE BIEGU PREDKOSCI PRACY

Gdy wybrana jest juz funkcja (np. ugniatanie ciasta), na liczniku wyswietlane sg
nastepujace informacje: domyslny bieg np.: 3; domyslny czas np.: 12:00. W tym
momencie, jesli nacisniesz klawisz ,,Predkosé”, wtgczone zostanie ustawianie od
najnizszego biegu, a wyswietlacz bedzie wyswietlat migajacy ,,1”. Mozesz dostosowacd
bieg, naciskajac klawisze "+" i "-". Mozesz rowniez bezposrednio nacisng¢ klawisz "+"
w celu ustawienia biegu bez naciskania klawisza “speed” (predko$¢). Po ustawieniu
odpowiedniego biegu i bez jakiejkolwiek operacji przez 5 sekund bieg zostanie
automatycznie zapamietany, a ikona ustawiania predkosci (speed) zgasnie.
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USTAWIANIE CZASU PRACY

Gdy wybrana funkcja (np. ugniatanie ciasta) jest wybrana, na pasku przetgczania
wyswietla sie: domyslny bieg np.: 3; oraz domyslny czas pracy np.: 12:00 Naci$nij tylko
przycisk ustawiania czasu “Time”. Cyfry ustawienia czasu zaczng mrugac. Mozesz zaczaé
dostosowywac czas za pomoca klawiszy ,+” i ,-”. Po dostosowaniu do odpowiedniego
czasu, jesli w ciggu 5 sekund nie nastgpi zadna operacja, czas zostanie potwierdzony.

USTAWIANIE TEMPERATURY FERMENTACJI

Gdy wybrano funkcje ,Fermentacja”, na pasku temperatury wyswietlana jest:
temperaturadomyslna 38°C. W tym momencie temperature mozna ustawié¢, naciskajac
klawisze ,+” i ,,-”. Gdy osiggnieta zostanie odpowiednia temperatura, mozna nacisnagé
przycisk ,,Time” lub nie wykonywac zadnych czynnosci przez 5 sekund, aby potwierdzié¢
ustawienie czasu.

AKTYWACJA USTAWIEN

Po ustawieniu funkcji, predkosci i czasu. Zeby nie czekaé, naciénij raz ikonke
odpowiadajacej funkcji a zaswieci sie na state, urzadzenie wyda sygnat, potwierdzajacy
funkcje, silnik zacznie obracaé sie z jednostajnie przyspieszajagc do wybranego biegu
a na ekranie wyswietlane jest odliczanie czasu pracy.

ZAKONCZENIE PROGRAMU PRACY

Po zakonczeniu programu urzadzenie wyda trzy sygnaty, na wyswietlaczu pojawi sie
czas ,,00:00”, a urzadzenie przestanie pracowac.

ZMIANA USTAWIEN PODCZAS PRACY

Podczas naciénij klawisz,, Time” lub,,Speed” a potem klawisze ,,+” i ,,-”, aby dostosowaé
czas i predkosc podczas pracy.

ODWOLANIE WYBRANEJ FUNKCJI

Podczas wywotanej pauzy nacisnij i przytrzymaj przycisk ,,Power/Start” przez
3 sekundy, aby przejs¢ do trybu wytaczenia ekranu.

Webberx

VII. USTAWIANIE TRYBOW I ZAPISANE PROGRAMY

Przypisane ustawienia, mieszanie ciasta, mieszanie, ubijanie, maszynka do mielenia
miesa/siekania, fermentacja.

1. Trybreczny: predko$c i czas ustawiasz samodzielnie.

2. Trybmieszaniaciasta: Domys$lnapredko$c¢to3,adomyslny czasto 6 minut. Program
dziata w nastepujacy sposob: 1. bieg przez 30 sekund, nastepnie automatyczne
przetaczasie na 2. bieg na 30 sekund, a nastepnie automatyczne przetacza na 3. bieg
na 5 minut, nastepnie automatyczne zatrzymuije sie po zakonczeniu programu (bieg
mozna ustawi¢ od 1. do 4. po 1 minucie pracy, wedle uznania).

3. Tryb mieszania: Domyslna predkosc¢ to 4, a domyslny czas to 10 minut. Program
dziata w nastepujacy sposob: niska predkos$¢ z powolnym startem przez okoto
5 sekund, nastepnie przetaczenie na 4 bieg i praca przez 10 minut, a nastepnie
automatyczne zakonczenie pracy. Podczas pracy urzadzenia mozna recznie
dostosowacd predkosc od 3 do 9 w razie potrzeby.

4. Tryb ubijania: Domyslna predkos$¢ to 9, a domyslny czas to 6 minut. Program dziata
w nastepujacy sposéb: niska predkosé i powolny start przez okoto 5 sekund, nastepnie
przetaczenie na 9. bieg i praca przez 6 minut, a nastepnie automatyczne zatrzymanie.
Podczas pracy mozna dostosowac predkos¢ od 9 do 11 w razie potrzeby.

5. Tryb mielenia/krojenia: Domyslna predkos$¢ to 4, a domysélny czas to 5 minut.
Gdy program sie uruchamia, niska predko$¢ zaczyna sie od wolnego tempa przez
okoto 5 sekund, a nastepnie przetacza sie na 4. i pracuje przez 5 minut, az do
automatycznego zatrzymania. Podczas pracy mozna dostosowaé predkos$c¢ do
potrzeb i pracowac z predkoscig od 4. do 9.

6. Tryb fermentacji: Domyslny czas to 60 minut, a domys$lna temperatura to 38°C.
Program dziata w nastepujacy sposéb: domyslnie dziata przez 60 minut, a nastepnie
automatycznie sie zatrzymuje. (Predko$¢ mozna regulowac od 25 do 45.)
Domyslny czas fermentacji wynosi 60 minut, a zakres regulacji to 99 minut i 59
sekund. Temperatura domyslna wynosi 38°C, a zakres regulacji temperatury
wynosi od 25 do 45°C.
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VIII. AKCESORIA I ICH FUNKCJE

FUNKCJA MASZYNKI DO MIESA

1. Aby zainstalowac¢ akcesoria do mielenia miesa, nalezy najpierw zamontowac néz
M6 na gtowicy sruby M4, nastepnie umiesci¢ odpowiednie sitko M7 (z otworami
duze, srednie lub mate), zwréci¢ uwage na wyréwnanie rowka miedzy sitem M7
a M3 i dokreci¢ nakretke M5 na korpusie M3. (PG1)

Zdejmij z robota ostone gniazda maszynki. (PG2)

Nacisnij przycisk wysuwania z przodu maszyny, przytdéz korpus M3 do gniazda,
wtéz go do tego gniazda w urzadzeniu i obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara do momentu zablokowania. (PG3)

Zamontuj tacke M2 na korpusie maszynki do mielenia miesa. (PG4)

5. Umies$¢ pojemnik na wylocie maszynki do mielenia migsa. Oczy$¢ mieso i pokroj
na paski. Szerokos¢ nie powinna przekraczac wlotu otworu w tacce M2.

6. Wto6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda, a nastepnie ustaw pokretto
predkosci na zadany bieg, potéz mieso na tacce M2 i powoli wsuwaj je do otworu
do podawczego. Uzyj popychacza M1, aby powoli wcisng¢ mieso do otworu
maszynki. Nie wktadaj palcow ani innych przedmiotéw typu sztu¢ce do maszynki.

7. Pozakonczeniu mielenia, ustaw na bieg 0 i wytacz urzadzenie.

M1 | Popychacz

M2 | Tacka

M3 | Korpus

M4 | Slimak

M5 | Nakretka korpusu
M6 | Nozyk

M7 | Sitka

Wskazowki: Wyjmij ko$¢ z miesa, pokroj migso na kawatki o dtugosci ok. 2,5 cm.
Wtdz wtyczke do gniazdka, ustaw regulator predkosci na 3-6, maszynka moze $rednio
zmieli¢ okoto 3 kg na raz. Zaleca sie zrobienie przerwy po 5 minutach nieprzerwanej
pracy, nie nalezy zbytnio przekraczac tego czasu, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

Webberx

FUNKCJA TWORZENIA KIELBASY

Zamontuj pier$cien nadziewarki do kietbasy S1 na slimaku M4 i umie$é na niej
lejek do kietbasy S2. Dokreé¢ mocno nakretke M5 blokujacg do korpusu.
Przygotowad farsz z mielonego miesa.

Przygotuj ostonke lub flak. Przed uzyciem wtoéz ostonke do wody i zawigz na koricu
supet. Wtéz ostonke z przodu lejka do ksztattowania kietbasy S2.

Wtdz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda, a nastepnie ustaw pokretto
predkosci na zadanym biegu, wtdéz mielone mieso do otworu korpusu M3,
a nastepnie delikatnie pociggnij za ostone. Po wypetnieniu wymaganej dtugosci
pojedynczej kietbasy skre¢ flak i zawigz sznurkiem.

Kietbase nalezy powiesié i wysuszy¢ wedle uznania.

M1

Popychacz

M2

Taca

M3

Korpus

M4

Slimak

M5

Nakretka korpusu

S1

Pierscien
nadziewarki

S2

Lejek formujacy

Aby

TWORZENIE KIELBASY Z PUSTYM SRODKIEM TYPU “PIERSCIEN”

zainstalowac¢ akcesoria do tworzenia kietbasy, nalezy najpierw zamontowac

pierscien S3 na gtowicy $limaka M4, a nastepnie umiescic¢ na nim naktadke do produkcji
kietbasy S4. Przykreé nakretke M5 na korpusie M3.

M1

Popychacz

M2

Tacka

M3

Korpus

M4

Slimak

M5

Nakretka korpusu

S3

Pierscien typu ring

sS4

Lejek do kietbasy z
pustym Srodkiem
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TWORZENIE CIASTEK (opcjonalne akcesoria)

1. Zainstalujakcesoria do ciastek, najpierw wtoz pierécien nadziewarki S1 do $limaka
M4, a nastepnie umies¢ gniazdo do formowania ciastek C1 w nakretce korpusu
M5, mocno dokre¢ nakretke M5 na maszynce do migsa M3. Nastepnie wtoz ptytke
z ksztattami ciastek C2 do przedniego gniazda nasadki do ciastek C1.
Przesun ptytke z ksztattami C2 i wybierz ksztatt.
Wt6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto
predkosci na zgdanym biegu.

4. Pokrojciasto na paski, wtéz je do mtynka przez tace. Dociskaj ciasto popychaczem.

M1 Popychacz

M2 Tacka
M3 Korpus
M4 | Slimak

M5 Nakretka korpusu

S1 Nadziewarka

C1 Nasadka do
ciastek

Cc2 Forma z
ksztattami ciastek

Sugestia: potnij ciasto wymieszane z 1 kg maki i 500 g wody na paski, a nastepnie wktadaj
porcjami do wlotu korpusu, Ustaw predkosci na 3-6. Prosze przerwaé prace po 10 min
ciggtej pracy i nie pracowac bez przerwy przez wiecej niz 30 min, aby nie uszkodzic silnika.

FUNKCJA ROBIENIA MAKARONU (opcjonalne akcesoria)

1. Zainstaluj jedna z koncowek do makaronu P1 na przedniej czesci slimaka M4,
dokre¢ mocno nakretke M5 na korpusie M3.

2. Witoz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw predkoséci
na zadany bieg.

3. Pokréjwyrobione ciasto na paski, anastepnie kolejno wtéz je do otworu podajgcego
w korpusie maszynki M1.

4. Gdy ciasto przykleja sie do wewnetrznej strony korpusu spirali, mozna je wcisng¢
za pomoca popychacza M1.

M1 | Popychacz
M2 | Tacka

M3 | Korpus
M4 | Slimak

M5 | Nakretka korpusu

P1 | Nasadki do
makaronu

Webberx

Sugestie: potnij ciasto wymieszane z 1 kg maki i 500 g ptynnego jajka na paski,
a nastepnie wktadaj paski pojedynczo, wtéz wtyczke do gniazda, a nastepnie ustaw
predkosci na 3-6. Nalezy przerwaé po 10 minutach ciggtej pracy i nie pracowac bez
przerwy przez wiecej niz 30 minut. Aby nie uszkodzi¢ silnika.

FUNKCJA KROJENIA WARZYW I DROBNEGO SZATKOWANIA WARZYW
(opcjonalne akcesoria)

1. Zdejmij przednig ostone gniazda maszynki do miesa 9.

2. Zamontuj wybrane sitko z ostrzami (drobne szatkowanie V3, grubsze szatkowanie
V4, krojenie V5) do wnetrza obudowy do krojenia warzyw V2. (PG1&2)

3. Nacisnij przycisk wysuwania z przodu urzadzenia, podtacz ztacze obudowy do
krojenia warzyw V2 do czesci przektadniowej przedniej pokrywy, obroc¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i zablokuj. (PG3)

Umies$é miske lub pojemnik na pociete warzywa pod wylotem obudowy.
Pokroj ziemniaki lub inne warzywa na kawatki.

Wt6z wtyczke przewodu zasilajagcego do gniazda, a nastepnie ustaw predkosé
na zadany bieg. Wt6z kawatki warzyw do wlotu korpusu i delikatnie naci$nij
popychaczem V1. (PG4)

7. Uwazaj: nie popychaj palcem.

Po uzyciu nalezy ustawi¢ predkosci na 0 i odtaczy¢ wtyczke zasilania.

V1 | Popychacz

V2 | Korpus naktadki do warzyw

V3 | Sitko drobno szatkujace

V4 | Sitko grubo szatkujace
V5 | Sitko krajalnicy

Sugestie: pokréj wybrane owoce lub warzywa na dtugie paski, wtéz wtyczke do gniazda,
ustaw predkosci na 3-5, a nastepnie przyt6z odpowiednia site do bloku popychajacego,
aby docisng¢ sktadniki. Prosze przerwac po 5 minutach ciggtej pracy i nie pracowac
bez przerwy przez wiecej niz 15 minut — aby nie uszkodzi¢ silnika.
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STALOWA PRZYSTAWKA DO ROBIENIA MAKARONU (opcjonalne akcesoria)

. . Szerokos¢ o i Tabe.la, A
Przystawka Funkcja Bieg aska Wyciagnij i obré¢ ustawien Sugerowane uzycie
P walca
Ugniatanie i
. Do 1-2 formowanie ciasta
Watkownica 2-6 140mm
< 3-4 Nudle jajeczne
. Spaghetti, Fettuccine,
Wytwornica 4-5 lasagna nudle
do 26 6.5mm Cieniutkie fettuccine
Fettuccine 6-7 VN
Tortellini, Linguini
Wytwornica
do 2-6 2mm
Spaghetti

Przed pierwszym uzyciem

Aby unikna¢ uszkodzenia, nie myj i nie zanurzaj przystawki w wodzie ani innych
ptynach. Nie myj jej w zmywarce. Uwaga: te przystawki sg przeznaczone wytgcznie do
wyrabiania ciasta na makaron. Nie cig¢ ani nie watkowac niczego innego niz makaron,
aby unikng¢ uszkodzenia.

Montaz i uzytkowanie

1.
2.

Wyjmij przednig ostonke gniazda akcesoryjnego 9 i wybrang przystawke.

Wt6z przystawke do makaronu do gniazda. Krok 2: Obroéé, aby dopasowac do
gniazda. (PG1)

Po catkowitym przymocowaniu przystawki do miksera wyciggnij pokretto regulacji
watka do makaronu na catg dtugosc¢. (PG2)

Przejdz do ustawienia odpowiedniego dla szerokosci makaronu, ktérego
potrzebujesz. (PG3)

Wt6z wtyczke do gniazdka i ustaw predkos¢ na poziomie 2-6. Wtz sptaszczone
ciasto do watkoéw, aby je wyrobi¢. (PG4)

Po zakonczeniu korzystania zmniejszy¢ predkosé do O i odtaczyé przewod
zasilajacy.

Webberx

UWAGA:

1.
2.

Pokroj ciasto na kawatki, ktére zmieszcza sie w maszynce do makaronu na szeroko$c.

Wyciagnij pokretto regulacji watka do makaronu na catg dtugos¢ i ustaw na pozycji
1. Zwolnij pokretto, upewniajac sie, ze kotek na obudowie watka do makaronu
wchodzi w otwdr na tylnej czesci pokretta, co pozwoli na jego réwnomierne
przytozenie do obudowy watka.

Wtéz ciasto do watkow, aby je wyrobi¢. Ztéz ciasto na pot i ponownie je watkuj.
Powtarzaj, az ciasto bedzie gtadkie i elastyczne oraz bedzie miato szerokos¢
watka. Lekko posyp makaron maka podczas watkowaniai krojenia, aby byt bardziej
suchy i sie nie sklejat.

Przesun ciasto przez rolki, aby jeszcze bardziej sptaszczy¢ arkusz ciasta. Ustaw
rolki na pozycji 3 i powtdrz proces watkowania. Kontynuuj zwiekszanie ustawienia
rolek, az uzyskasz pozadang grubos$¢. W tym kroku nie zginaj ciasta.

Aby zrobi¢ makaron, zamien watek do makaronu na wybrany przez siebie obcinak.
Wtdz sptaszczone arkusze ciasta przez obcinak. Zobacz ,Tabela funkcji”, aby
okresli¢ odpowiednia grubos¢ dla kazdego rodzaju makaronu.

Jesli makaron jest zbyt miekki i peka, mozna posypac go suchg maka.




@ 1vsTRUKCIA OBSEUG!

IX. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

X. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Webberx

CZYSZCZENIE
OBUDOWY

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Nie uzywaj wody do
bezposredniego natryskiwania na urzgdzenie, aby zapobiec
przedostaniu sie wody do obudowy i unikna¢ zwar¢, porazenia
pradem, wyciekdéw, rdzy i innych awarii.

OBJAWY

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Nie uzywaj mokrego recznika do wycierania robota.

Nie uzywaj detergentow, octu, soli ani innych zracych, silnie
kwasowych, silnie zasadowych $rodkéw czyszczacych do
czyszczenia obudowy urzadzenia, poniewaz moze to uszkodzi¢
jego powierzchnie.

Nie uzywaj ostrych i szorstkich narzedzi, takich jak szczotki
druciane, do czyszczenia akcesoriow. W przeciwnym razie
tatwo uszkodzié¢ powierzchnie akcesoriow.

Urzadzenie nagle
przestaje dziataé¢ podczas
uzytkowania

Moze sie zdarzy¢, ze
urzadzenie pracuje juz
zbyt dtugo lub temperatura
otoczenia jest zbyt wysoka,
co powoduje zbyt wysoka
temperature silnika
urzadzenia; urzadzenie
uruchamia wtedy program
ochrony przed przegrzaniem,
automatycznie co skutkuje
wytaczeniem.

Nastaw bieg na,,0”,
odtacz zasilanie, poczekaj,
az urzadzenie osiggnie
temperature pokojowa,

a nastepnie mozna je
ponownie uruchomié
(zwykle trwa to 15-30
minut, czas schtadzania
zalezy od temperatury

W pomieszczeniu).

CZYSZCZENIE
AKCESORIOW

Nie wktadaj czesci aluminiowych do zmywarki ani nie myj
ich za pomoca zracych, silnie kwasowych lub zasadowych
$rodkow czyszczacych.

Nie mocz przez dtuzszy czas w detergentach, stonej wodzie,
occie i innych zragcych ptynach.

Po czyszczeniu osusz akcesoria, gtéwnie w celu utrzymania
wewnetrznych czesci w suchosci.

DODATKOWE
CZYNNOSCI

Obracajacy sie wat gtowicy bedzie zostawiat niewielkg czarng
smuge na obudowie z powodu wysokiej predkosci i tarcia,
gdy maszyna pracuje. Po kazdym uzyciu nalezy go szybko
wyczyscic i utrzymywac w suchosci.

Urzadzenie nie dziata
pomimo zmiany biegdw
pokrettem

Prawdopodobnie, wtyczka
zasilania nie jest dobrze
wpieta do gniazdka.

Sprawdz, czy wtyczka jest
podtaczona do gniazdka.

Sprawdz, czy jest prad.

Przed rozpoczeciem pracy
poczekaj na zasilanie.

Sprawdz, czy ramie robota
jest opuszczone a przycisk
zwalniania blokady wrdcit na
miejsce i nie jest wcisniety.

Upewnij sie, ze ramie robota
jest unieruchomione.

Zwro6¢ uwage na akcesoria i powigzane z nimi mozliwe ostre
czesci krawedzi wykonczenia.

KONSERWACJA

Mozna uzy¢ odrobiny oliwy z oliwek na powierzchnie misy czy
akcesoria w celu zmniejszenia efektu tarcia.

Gdy nie jest uzywana, mozna przykry¢ maszyne workiem do
pakowania i umiescic jg w suchym miejscu.

Nadmierny hatas podczas
pracy maszyny

Maszyna bedzie pracowaé
gtoéniej na wysokich obrotach
niz na niskich.

Wybierz odpowiedni bieg
do mieszania danych
sktadnikéw, zgodnie

z zaleceniami w instrukcji
obstugi.

Ilo$¢ mieszanych sktadnikow
jest zbyt duza, co powoduje
przeciagzenie urzadzenia.

Zmniejsz predkos¢
mieszania.

Napiecie jest niestabilne.

Jesli napiecie jest
niestabilne, poczekaj, az sie
ustabilizuje, zanim zaczniesz
uzywac urzadzenia.

Czas pracy jest zbyt dtugi.

Jesli czas pracy jest zbyt
dtugi, przerwij i pozwol
urzadzeniu ostygnacd.
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Predkos¢ obrotéw
maszyny spada lub jest
niestabilna

By¢ moze temperatura

W pomieszczeniu jest
drastycznie niska, co
powoduje twardnienie smaru
W maszynie.

Zdemontuj mise i pozwol
maszynie pracowac na
najnizszym biegu przez 5
minut, aby zmiekczy¢ smar
w maszynie i przywrocic¢
stabilno$¢ pracy.

Zamieszane sktadniki sg
zbyt twarde i zbyt obfite,
co powoduje zbyt duze
obcigzenie maszyny.

Zmniejsz objetos¢ mieszania
i pozwol maszynie pracowac
zgodnie z normalnym
obcigzeniem.

Wystepuja nagle spadki
napiecia.

Gdy napiecie jest stabilne,
ponownie uzyj urzadzenia.

Maszyna kotysze sie

Sprawdz, czy podktadka na
podstawie jest odtaczona.

Sprawdz, czy przypadkiem
ktoras z podktadek podstawy
nie jest odczepiona lub nie
odpadta.

i trzesie podczas pracy.

Sprawdz, czy maszyna jest
umieszczona na gtadkiej

i ptaskiej powierzchni do
uzytku.

Zmien powierzchnie
ustawienia urzadzenia na
gtadka i ptaska.

Obrotowa gtowica

nie moze sie cofnag,
aby zresetowac sie
po zatozeniu pokrywy
przeciwrozbryzgowej
i miski.

Sprawdz, czy pokrywa
chronigca przed rozpryskami
jest na miejscu, a misa jest
poprawnie zatozona.

Obréé ostone
antyrozpryskowa i zamontuj
ja ha miejscu, a nastepnie
sprawdz, czy wszystko jest
dobrze spasowane.

Odbarwienie ciasta po
uzyciu urzadzenia.

Z gtowicy mieszajgcej na
ciasto spada czarny proszek.

Sprawdz, czy gtowica
mieszajaca i hak do
wyrabiania ciasta sg suche
i czy naich powierzchni nie
ma wody ani kurzu.

Webberx

XI. WARUNKI GWARANCJI

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy. Ujawnione w tym
czasie wady beda usuwane bezptatnie na terenie Polski przez zaktad serwisowy
w terminie 14 dni roboczych od daty dostarczenia do zaktadu serwisowego.
Warunkiem udzielenia gwarancji jest zapoznanie sie uzytkownika z instrukcjg
obstugi uzytkowanie sprzetu zgodnie z tg instrukcja.

Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie wykonanie przez zaktad serwisowy

czynnosci o charakterze specjalistycznym, wtasciwym dla usuniecia wady

objetej gwarancja. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych

w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we

wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania,

czyszczenie i wymiana filtrow itp.

W przypadku stwierdzenia nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy

skontaktowac sie z Dziatem Serwisu Producenta: przez strone:

www.webber.com.pl/reklamacje lub telefonicznie: 61 1020 492.

Reklamujacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu na nowy, jezeli:

a. w okresie gwarancji zaktad ustugowy dokona 4 napraw, a sprzet bedzie
wykazywat wady uniemozliwiajgce uzywanie go zgodnie z przeznaczeniem,

b. zaktad serwisowy stwierdzi na piSmie, ze usuniecie wady jest niemozliwe,

c. naprawa nie jest wykonana w terminie okreslonym w pkt. 1 lub w innym
terminie uzgodnionym na pismie z reklamujacym.

Koszty naprawy lub wymiany, w tym w szczegdlnosci koszty optat pocztowych,

przewozu, robocizny i materiatdw, ponosi zaktad serwisowy.

Reklamujacy udostepnia zaktadowi serwisowemu towar podlegajgcy naprawie lub

wymianie. Przedsiebiorca odbiera od konsumenta towar na swoj koszt.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego

wynikajacych z przepisow Ustawy z dnia 30.05.2014r. o prawach konsumenta

oraz innych powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa regulujgcych sprzedaz

i odpowiedzialno$¢ producenta/sprzedawcy za towar.

Niesprawne urzadzenie z doktadnym opisem usterki nalezy przestaé¢ naadres serwisu:
Metrex — Serwis, ul. Grunwaldzka 229, 60-179 Poznan, tel. 61 1020 492.
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GWARANCJA NIE SA OBJETE
1. Przewodd zasilajacy, sieciowy, zarowki, baterie itp... Uszkodzenia mechaniczne,
termiczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkownika albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci,
uzywanie niezgodnie z instrukcjg obstugi materiatow eksploatacyjnych, przedmioty
obce, ktdre dostaty sie do wewnatrz sprzetu, korozja, pyty itp.).

2. Uszkodzenia wynikte na skutek przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez osoby trzecie lub wynikte z uzytkowania niezgodnego z instrukcja.

Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(dotyczy krajow Unii Europejskiej i innych krajow europejskich
z wydzielonymi systemami zbierania odpadow).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢
zaliczony do odpaddéw domowych. Nalezy go przekazaé¢ do odpowiedniego punktu,
ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Prawidtowe usuniecie produktu zapobiegnie potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktérych przyczynag
mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu.

Recykling materiatow pomaga w zachowaniu surowcow naturalnych. Aby uzyskac
szczegbétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowaé sie
z wtadzami lokalnymi, firma swiadczacg ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym
produkt zostat kupiony.

Producent:

METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL 0 A Q‘F @ c €
o
www.webber.com.pl o
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I. WARNINGS

1. Read the operating instructions carefully before putting the appliance into opera-

Thank you for purchasing the stand mixer MODERN SM17. tion and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possible,
Congratulations on your purchase and welcome the box with the internal packing. If you give this device to other people, please
to the group of thousands of satisfied Webber customers. also pass on the operating instructions.

2. The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged purpo-
se. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors (except if it is
designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat, direct sunlight,
humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance
with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

Please read this manual to ensure smooth and pleasant use of the device.

3.  When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the
plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not being
INDEX used and remove the attached accessories.
4. Do not operate the machine without supervision. If you should leave the workpla-
ce, always switch the machine off or remove the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead).

1. Warnings 27

I Technical data 29 5. Chec.k the .app.llance and the cable for damage ona regular basis. Do not use the
o appliance if it is damaged.Do not try to repair the appliance on your own. Always

III. Product description 30 contact an authorized technician.If the supply cord is damaged,it must be repla-

IV.  Howtouse 31 ced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order

V. Accessories guide 32 to avoid a hazard.

VI. Display description and functions 33 6. Use only original spare parts.

VII. Modes settings and saving programmes 36

VIII. Accessories and functions 37 CHILDREN AND FRAIL INDIVIDUALS:

IX. Clean and maintenance 43

X.  Troubleshooting 44 7. Inorder to ensure your children‘s safety, please keep all packaging (plastic bags,

XI. Warranty condition 46 boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

8. Caution! Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of
suffocation!

9. When using accessory blender and chopper,the appliance shall not be use by chil-
dren.Keep the appliance and its cord out of reach of children.

10. This device is not a toy. Children shall not play with the appliance.

11. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.




@D usermanuaL

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS MACHINE:

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.
22.

23.

24,

25.

26.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or ap-
proaching parts that move in use.Do not use appliance for other than intended purpose.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out,
this appliance must not be supplied through an external switching device, such as a ti-
mer, or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.

Only operate this machine under supervision.

Do not interfere with any safety switches.

Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is working.
Place the machine on a smooth, flat and stable working surface.

Do not insert the mains plug of the machine into the power socket without having
installed all the necessary accessories.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, un-
less they have been given supervision or instruction concerning use of the applian-
ce by a person responsible for their safety

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard

This appliance is intended to be used in household and similar applications such
as: — staff kitchen areas in shops, offices and other working environments; — farm
houses; — by clients in hotels, motels and other residential type environments; —
bed and breakfast type environments.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out
of reach of children.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are aged from 8 years and above and supervi-
sed. Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years

27.

28.

Webberx

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning

The period after which the equipment reaches automatically off mode was less
than 1 min.

29. CAUTION: Ensure that the blender is switched off before removing it from the stand
II. TECHNICAL DATA

Model SM17 Modern

Power 2000 W

Max. power 2700 W

Voltage 220-240V, ~ 50/60 Hz

Bowl capacity

7 | (capacity tolerance up to 4%)

Dimensions 380x213 x341 mm
Net weight 7,33 kg
Gross weight 8,3 kg
PACKAGE CONTAINS OPTIONAL ACCESSORIES
- stand mixer - steelbowl 6|
e bowl7l «  salad maker
«  bowl cover « plastic noodle maker
« 4 xaccessories (dough hook, 2 x beater, whisk) «  cookies maker**
« meat grinder (with 3 sieves and sausage maker) - steel noodle maker**
- eggseperator
= user manual

*Optional accessories are available on our website webberplus.com.

** available soon
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III. PRODUCT DESCRIPTION IV. HOW TO USE

9 3 8 1. Before use, wash the accessories by clean water, rinse and dry.

2. Place the machine on a flat, clean and dry table, Press the head of the machi-
ne,turn again the head-up knob (2) Stepl, the upper body will lift up automatically.
(PG1&2).

3. Install the pot cover into the stirring end Step2. of the machine as per PG2

Weigh the food and water to be processed into the mixing bowl, then assemble the
mixing bowl (4) on the machine step 3, rotate clockwise until the buckle is screwed
in and locked step 4; (PG3).

Do not exceed the amount of dough - the total weight can hold up to 1.5kg.
6. Install the required accessories (5), (6) and (7) (only one of the three can be used at

a time) onto the head mixing output shaft (1) step 5, push the accessories to the top,
and then turn a quarter turn counterclockwise to the locking position step 6; (PG4&5)

N - 7. Press the head of the machine, the machine will automatically lock the head but-
S N P ton (2) step 7, which is in the horizontal position; (PG6) then plug in the plug and
— turn on the power switch.

Control speed knob (3) to the required speed — start mixing.

After the dough meets the requirements, turn the speed knob (3) back to gear 0 to finish.

10. Press the head of the machine by hand, rotate the lifting knob (2) clockwise, lift
the upper body, rotate the mixing bowl counterclockwise, remove the mixing bowl
and take out the dough.

11. Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories
or approaching parts that move in use.

1 | Output shaft 6 | Beater

2 | Rise button 7 | Whisk

3 | LCD display 8 | Bowl cover

4 | Bowl 9 | Front cover

5 | Dough hook 10 | Heating element




@D usermanuaL

V. ACCESSORIES GUIDE

Adjusting the Levels and Using the Hook for not more than 1.5kg of Mixture.

Accessories | Picture |Speed| Time Maximum Operation method
1. 1speedrunfor30s,
the 2 speed run for
1000 g fl 30s;
. our +
Dough hook ? 1-4 3-5min 538 g water 2. then the 3-4 speed
run for 2 min to
4 min to form
a cluster.
1. 3 speedrunfor20s;
Beater 39 3-10 660 g flour +
o min 840 g water 2. the 9 speed rur.1for
N A 7 morethan2min40s.
Whisk 911 3-:.LO Min. 3 egs | Open 9.-11 speed to
min whites run 3min above.

Webberx
VI. DISPLAY DESCRIPTION AND FUNCTIONS
STANDBY MODE
When the entire machine is powered on, the gear position shows "--"; the time

bar shows "00:00"; the full screen is half-bright. When one of the function keys
is selected, the corresponding icon for that function lights up, while the other
function icons remain half-bright.

In standby mode, press the "Customize, Knead, Stir, Whisk, Ferment, Roll/Grind"
keys to select a function. The selected function becomes fully lit. If there is no
operation for 1 minute, it will return to standby mode.

If the entire machineis in standby or has completed a task and there is no operation
within 3 minutes, it will automatically enter sleep mode; the screen will turn off.
Pressing any function mode can wake up the screen.

Standby setting: During operation, press the "Power/Start" key to end the current

working mode. Press and hold the "Power/Start" key for 3 seconds to enter the
screen-off mode.

In the powered-on screen-off state, pressing any function mode can light up and
activate the screen.
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COLOR SCREEN OPERATION INSTRUCTIONS

e Function Keys: Touch the icons on the color screen to select menu functions. Press
the "Power/Start" key to enter the automatic working mode.

« Time Key: Touch the time adjustment icon and use the "+, -" keys to adjust. The
maximum working time for stirring is 30 minutes, and the maximum time for
fermentation is 99 minutes and 59 seconds.

* Speed Key: Touch the speed adjustment icon and use the "+, -" keys to adjust. You
can also directly press the "+, -" keys to adjust the speed settings. The maximum
working speed setting is 11.

« Fermentation Key: Touch the fermentation icon, then touch the speed/time key and
use the "+, -" keys to adjust the time or temperature. The default fermentation time
is 60 minutes, and the maximum set time is 99 minutes and 59 seconds. The default
fermentation temperature is 38 degrees Celsius, and the adjustable fermentation
temperature range is 25 to 45 degrees Celsius.

MACHINE OPERATION MODES

* Full machine operation mode: Press the "Power/Start" button once to pause the
current function and stop the timer. Press it twice to resume the function program
and continue the timer.

* Head lift protection mode: When the machine is working, lifting the head will stop
the operation. The color screen will display "E1". When the head is closed again,
it will return to the paused state. Press the "Power/Start" button to continue the
unfinished work.

* Motor overheating protection mode: If the motor overheating temperature
controller disconnects for 5 seconds, the machine will stop working and enter
standby mode. Unplug the machine, wait for 30 minutes for the temperature to
drop, and then plug it back in. The machine can then return to standby mode.

* Memory function mode: After the machine stops operating and the plug is not
removed, when it is turned on again, the previous menu will be displayed.

ADJUSTING THE GEAR

When a function is selected (e.g., kneading dough), the gear bar shows: default gear: 3; time
bar: 12:00. At this point, if you press the "Speed" key alone, the speed light will turn on, and
the speed bar will display "1" flashing. You can adjust the gear by pressing the "+, -" keys.
You can also directly press the "+" key to adjust the gear without pressing the "Speed" key.
After adjusting to the appropriate gear and without any operation for 5 seconds, the gear will
be automatically locked, and the speed light will also turn off. You can also directly press
the "+, -" keys to confirm the speed and start working, and the speed light will also turn off.

Webberx

ADJUSTMENT TIME

When the selected function (such as kneading dough) is selected, the gear bar displays:
Default gear: 3; Time bar: 12:00 Press the "Time" key alone. At this point, the "Time" light
will turn on and the "12:00" in the time bar will flash. You can adjust the time through the
"+"and "-" keys. After adjusting to the appropriate time, if there is no operation within 5
seconds, the time will be confirmed. You can also directly press the "+" button to adjust
the time and start working directly. At the same time, the "Time" light will also go off.

ADJUST THE FERMENTATION TEMPERATURE

When the "Fermentation" function is selected, the temperature bar displays: default
temperature 38°C. At this point, the temperature can be adjusted by pressing the "+"
and "-" keys. When the appropriate temperature is reached, the "Time key" can be
pressed or there can be no operation for 5 seconds to confirm the time.

FUNCTION ACTIVATION

When the functions, speed and time are set. Press once, the corresponding function
indicator light remains constantly on, the whole machine gives a prompt, confirms the
function, the motor starts to rotate at a slow acceleration, and the working countdown
is displayed on the screen.

FUNCTION COMPLETED

After the program is completed, the whole machine gives three prompts, the time
shows "00:00", and the whole machine stops working.

FUNCTION ADJUSTMENT

During the operation of the entire machine, press the "Time Key", "Speed key", and
combine them with the "+" and "-" keys to adjust the time and speed during operation.

FUNCTION CANCELLATION

In the whole machine pause mode, press and hold the "Power/Start" button for
3 seconds to enter the screen-off mode.
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VII. MODES SETTINGS AND SAVING PROGRAMMES VIII. ACCESSORIES AND FUNCTIONS

Self-setting, dough mixing, stirring, whipping, Meat grinder/Slicer, fermentation: MEAT MINCER FUNCTION

1. To install the meat grinder accessories, first install the meat grinder blade M6 on
Manual mode: Speed and time are set by yourself. the head of the meat grinder screw M4, put on the required meat grinder cutter M7
Dough mixing mode: The default speed is 3, and the default time is 6 minutes. The (coarse holg, medllum hole or fine hole), pgy attention to gllgn the groovg between
. . . the meat grinder sieve M7 and the meat grinder m3, and tighten the locking nut M5
program runs as follows: 1st speed for 30 seconds, then automatically switches on the meat grinder M3. (PG1)
to 2nd speed for 30 seconds, and then automatically switches to 3rd speed for 5 ' g )
minutes, and then automatically stops (the speed can be adjusted from 1 to 4 after 2. Disassemble the front cover. (PG2)
1 minute of operation). Press the eject button at the front of the machine, hold the meat grinder M3,
Stirring mode: The default speed is 4, and the default time is 10 minutes. The connect it to the transmission part of the front cover, and rotate it counterclockwise
program runs as follows: low speed slow start for about 5 seconds, then switches to the locking position. (PG3)
to 4th speed and works for 10 minutes, and then automatically stops. During 4. Alignthe discharge port of tray M2 with the feed port of meat grinder M3 and install
operation, the machine can adjust the speed from 3 to 9 as needed. itin place. (PG4)
Whipping mode: The default speed is 9, and the default time is 6 minutes. The 5. Place a container at the outlet of the meat grinder. Clean the pork and cut it into
program runs as follows: low speed slow start for about 5 seconds, then switches strips. The width should not exceed the feed inlet of the tray M2.
to 9th.speed and works for .6 minutes, and then automatically stops. During 6. Insertthe power cord plug into the socket, Then set the speed knob to the desired
operation, the machine can adjust the speed from 9 to 11 as needed. gear, put the meat on the tray M2 and put it into its feeding port. Please use the
Meat grinder/Slicer mode: The default speed is 4 and the default time is 5 minutes. pusher M1 to slowly press the meat into the feeding port of the meat grinder. Do
When the program runs, the low speed starts slowly for about 5 seconds, then it not put your fingers into the meat grinder M3.
turns to 4 and works for 5 minutes until it stops automatically. During the work, the 7. After using, switch to setting 0 and pull off the plug.
prototype can adjust the speed according to the need and run from 4 to 9 speed. w11 Push
usher
Fermentation mode: The default time is 60 minutes, and the default temperature M2 | Tray
is 38 degrees. The program runs as follows: the program works for 60 minutes by M3 | Helix Housin
default, and then automatically stops. (The speed can be adjusted from 25 to 45.) ol £
M4 elix
The default fermentation time is 60 minutes, and the adjustable time range M5 | Mincing Lock
is 99 minutes and 59 seconds. The default temperature is 38 degrees, and the Blade
adjustable temperature range is 25 to 45 degrees. M6
M7 | Sieve

Suggestions: Take the bone out of the meat and cut it into 2.5cm pieces. Insert the plug
into the socket, then set the speed control to 3-6, put the meat into the container, and it can
work continuously for 3kg at one time. Please stop working after working continuously for
5 minutes, not for 15 minutes. So as not to affect the performance of the machine.
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SAUSAGE FUNCTION

1. Install the sausage support S1 on the helix M4 and put the sausage maker S2 on
it. Tighten the locking nut M5 on the meat grinder M3. It shall be installed at the
front end of the machine according to the method of assembling the meat grinder.

2. Prepare minced meat stuffing and add relevant accessories. Mix evenly by hand
and marinate for a period of time.

3. Prepare the casing. Before use, put the casing into water and tie a knot at the end.
Insert casing on the front of the sausage maker S2.

4. Insertthe power cord plug into the socket, Then set the speed knob to the desired
gear, Put the minced meat into the helix housing M3, Then gently pull the casing.
When filling the required length, tighten and tie it with a rope, and then again.

5. The sausage needs to be hung up and dried for a period of time. It does not need
to be completely dried.

M1 | Pusher
M2 | Tray
M3 | Helix Housing
M4 | Helix
M5 | Mincing Lock
S1 | Sasuage support
S2 | Sausage maker
HOLLOW SAUSAGE FUNCTION

1. Toinstall the hollow sausage accessories, first install the hollow sausage support
S3 on the head of the helix M4 and put on the hollow sausage maker S4. Tighten
the mincing lock M5 on the helix housing M3.

2. Please take the instruction of sausage maker.

M1 |Pusher

M2 |Tray

M3 |Helix Housing

M4 | Helix

M5 |Mincing Lock

S3 |Hollow sausage support
S4 | Hollow sausage maker
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COOKIE MAKER FUNCTION

1. Install the biscuit accessories, first put the sausage bracket S1 into the twisted
meat screw M4, the cookie forming seat C1 set into the twisted meat tube nut
M5,Tighten the locking nut M5 on the meat grinder M3.Then insert the cookie
maker C2 into the front slot of cookie maker C1.

2. Move the cookie maker C2 and select the shape.

Insert the power cord plug into the socket, Then set the speed knob to the desired gear.
Cut the dough into strips, put it into helix housing through tray. The biscuits will be
squeezed out of the output section.

5. When the dough sticks to the inner side of the helix housing, you can push the
dough into the helix housing with the push bar M1.

M1 | Pusher

M2 | Tray

M3 | Helix Housing
M4 | Helix

M5 | Mincing Lock

S1| Sausage support
C1 | Cookie base

C2 | Cookie maker

Suggestion: Cut the dough mixed with 1kg flour and 500¢g water into strips, then put it
into the feed inlet in turn, insert the plug into the socket, and then set the speed control
to 3-6. Please stop working after continuous operation for 10 minutes and do not work
continuously for 30 minutes. So as not to affect the performance of the machine.

PASTA MAKER FUNCTION (optional accessory)

1. Install one of the pasta makers P1 on the front helix M4, tighten the mincing lock
M5 on the helix housing M3.

2. Insertthe power cord plug into the socket, Then set the speed knob to the desired gear.

Please cut the kneaded dough into strips, and then put it into the feed port of meat
grinder M1 in turn. The pasta will be squeezed out of the output.

4. When the dough sticks to the inner side of the helix housing, you can push the
dough into the helix housing with the push bar M1.

M1 | Pusher

M2 | Tray

M3 | Helix Housing
M4 | Helix

M5 | Mincing Lock

P1 | Pasta maker




@D usermanuaL Webberx

Suggestion: Cut the dough mixed with 1kg flour and 500g egg liquid into strips, then PASTA MAKER FUNCTION
put it into the feeding port in turn, insert the plug into the socket, and then set the
speed control to 3-6. Please stop working after continuous operation for 10 minutes Attachment Function | Speed qu?Le Attachment sgftlilﬁgrs Suggested use
and do not work continuously for 30 minutes. So as not to affect the performance of wi chart Knsading and tming
the machine. Pastarolier| 26 | 4oP'0 -2 dough
3-4 Egg noddles
. <:I 45 Spaghetti, Fettuccine,
VEGETABLE SLICER FUNCTION Fettuccine | 56 | 6.5mm _lasaang, noddles
cutter 6.7 Thin fettu_ccm_e, t_ortelllnl,
1. Remove front cover 9. linguinei
. . . Spaghetti 26 2 mm
2. Load the selected blade (fine shredder V3, coarse shredder V4, slicer V5) into the cutter
interior of the vegetable cutting housing V2. (PG1&2)
3. Press the eject button at the front of the machine, connect the connection of the
vegetable cutting housing V2 to the transmission part of the front cover, rotate BEFORE FIRST USE
counterclockwise and lock it. (PG3) To avoid damage, do not wash orimmerse the attachment in water or other liquid. Do not
4. Place the container under the outlet of the housing. wash in the dishwasher. Note: These attachments are designed for making pasta dough

5. Cut potatoes or other vegetables into pieces, the size is suitable for the import of only. Do not cut or roll anything other than pasta to avoid damaging your pasta maker.

vegetable cutting housing.

6. Insertthe power cord plug into the socket, Then set the speed knob to the desired ASSEMBLING & USAGE
gear. Push the vegetable into the inlet of the feeding tube and press gently with the 1. Take out the front cover 9 of stand mixer and select the attachment that you need.
pusher V1. (PG4) (Reminder — do not press by finger). 2. Insertthe pasta roller into the hub.
7. After use, adjust the speed knob to 0 and unplug the power plug. 3. Contrarotate for fits into the square of hub socket. (PG1)
4. Pull the pasta roller adjustment knob straight out after the attachment is
V1 | Pusher .
va |7 completely secured to the mixer. (PG2)
ra
Y . 5. Turn to setting according to the noodle width that you need. (PG3)
V3 | Helix Housing
V4 | Helix 6. Putthe pluginto the socket and set up the speed to 2-6 level. Feed flattened dough
. into rollers to knead. (PG4)
V5 | Mincing Lock

7. Please reduce the speed to 0 and unplug the power cord after finish using.

PG.1 PG.2 PG.3 PG.4

Suggestion: Cut the solid food into long strips, pass through the incision, insert the
plug into the socket, set the speed control to 3-5, and then apply appropriate force
above the push block to press the food. Please stop working after continuous operation
for 5min, and do not work continuously for 15 min. So as not to affect the performance
of the machine.
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ATTENTION:

1. Cut dough into sections that fit in the pasta roller.

2. Pullthe pasta roller adjustment knob straight out and turn to setting 1. Release the
knob, making certain the pin on the pasta roller housing engages the opening on the
back of the adjustment knob, allowing the knob to fit flush against the roller housing.

3. Feed flattened dough into rollers to knead. Fold dough in half and roll again. Repeat
until the dough is smooth and pliable and covers the width of the roller. Lightly dust
pasta with flour while rolling and cutting to make it dryer and separation.

4. Feed dough through rollers to further flatten the sheet of dough. Charge the roller
to setting 3 and repeat the rolling process. Continue to increase roller setting until
desired thickness is reached. Do not fold the dough during this step.

5. To make noodles, exchange the pasta roller for the cutter of your choice. Feed the
flattened sheets of dough through the cutter. See the "Function chart" to determine
the correct thickness for each type of pasta.

6. Youcan sprinkle dry flour to the dough if the noodles are too soft and become cracked.
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IX. CLEAN AND MAINTENANCE

BODY CLEANING

Do not immerse the machine in the water. Do not use water to
shower directly on top of the machine to prevent the host body
from entering the water to avoid short circuits, electric shock,
leakage, rust, and other failures.

Do not use a dripping wet towel to wipe the machine.

Do not use detergent/vinegar/salt and other corrosive, strongly
acidic, strong alkaline cleaning products to clean the machine
body, otherwise accessible to damage the machine's surface.

Do not use sharp and rough tools such as wire balls to brush
the accessories. Otherwise, it is easy to damage the surface of
the accessories.

ACCESSORY
CLEANING

Do not put the cast aluminum parts into the dishwasher or
wash them with corrosive, strongly acidic, or alkaline cleaning
products. Please do not put them into the dishwasher for
cleaning. (Except for stainless steel parts or surface-treated
Teflon parts and electrophoresis parts).

Do not soak for a long time in detergent, saltwater, vinegar,
and other corrosive liquids; use in time to clean accessories.

After cleaning, dry the accessories, to keep the internal parts
dryintime.

SPECIAL
CLEANING

The rotating output shaft will produce a bit of black trace due
to high speed and friction when the machine is working. After
each use, please clean it promptly and keep the part dry.

Pay attention to the sharp blade and related sharp edge parts
or accessories.

PRESERVATION
AND
MAINTENANCE

You can use olive oil to apply on the blade's surface, knife
plate, and mixing pot to ensure the dry and wet environment to
oxidize it.

When not in use, you can cover the machine with a packaging
bag and place it in a dry environment.
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X. TROUBLESHOOTING
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PROBLEM

CAUSES

SOLUTION

The machine suddenly
stops working during use.

It may be that the machine
runs too long, or the ambient
temperature is too high,
resulting in the machine's
motor temperature being

too high; the machine starts
the overheating protection
program, automatic shutdown.

Gear reset to "0", unplug the
power, wait for the machine
to return to room temperature
can be restarted (need

15-30 minutes, the room
temperature varies cooling
time).

Machine swaying and
shaking when working

Check if the foot pad on the
base is off.

Check if the foot pad on the
base is off.

Whether the machine is
placed on a smooth and flat
countertop for use.

Place on a smooth and flat
countertop for use.

The headstock can't spring
back to reset after putting
on the anti-splash cover
and mixing bowl

Check that the anti-splash
cover is in place and the mixing
bowl is assembled.

Rotate the anti-splash cover
and assemble it in place and
assemble the mixing pot in
place.

Turning the gear knob
machine does not run

Check if the plug is in good
contact with the socket.

Verify that the power plug is
plugged into the outlet.

Dough darkening found
after use

Black powder falls onto the
dough at the mixing head.

Please check that the mixing
head and hook are dry and that
no water or dust is present on
the surface before use.

Check if the power is out.

Wait for power before
operating.

Check if the rise button springs
back in place.

Make sure the headstock is
stuck in place.

Excessive noise when the
machine is running

The machine will work louder in
high gear than in low gear.

Choose the right gear to
stir food according to the
recommendations in the
manual.

The amount of food stirred
is too large, resulting in
overloading the machine.

Reduce the amount of stirring.

Voltage is unstable.

If the voltage is unstable, wait
for the voltage to stabilize
before using.

Working time is too long

If the working time is too long,
stop and cool down for a while
before using.

The machine speed drops,
or the speed is unstable

Whether the room temperature
is low, causing the lubricant in
the machine to harden.

Remove the mixing bowl and
let the machine idle for 5
minutes to soften the lubricant
in the machine and restore the
speed stability.

The ingredients stirred are too
hard and too much, resulting in
too much load on the machine.

Reduce the mixing volume
and let the machine work
according to the normal
workload.

Whether the voltage suddenly
becomes low.

When the voltage is stable,
use the machine again.
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XI. WARRANTY CONDITIONS

1. The warranty is granted for a period of 24 months from the date of sale. Defects
discovered within this period will be repaired free of charge in Poland by the service
center within 14 business days from the date of delivery to the service center. The
condition for granting the warranty is that the user has read the operating manual
and uses the equipment in accordance with this manual.

2. Warranty repair is understood as the performance of specialist activities by
the service center, appropriate for removing a defect covered by the warranty.
Warranty repair does not include activities provided for in the operating manual,
which the user is obliged to perform independently and at their own expense, e.g.,
installation, functional testing, cleaning, and filter replacement, etc.

3. In case of improper operation of the device, please contact the Manufacturer’s
Service Department: via website: www.webber.com.pl/reklamacje
or by phone: 61 1020 492.

4. The claimant is entitled to a replacement of the equipment with a new one if:
a. within the warranty period, the service center performs 4 repairs, and the
equipment exhibits defects preventing its intended use,
b. theservice centerstatesin writing that the removal of the defectisimpossible,
c. the repair is not performed within the period specified in point 1 or within
another period agreed upon in writing with the claimant.

5. The costs of repair or replacement, including in particular the costs of postage,
transport, labor, and materials, are borne by the service center.

6. The claimant shall make the goods subject to repair or replacement available to
the service center. The entrepreneur shall collect the goods from the consumer at
their own expense.

7. The warranty does not exclude, limit, or suspend the buyer’s rights arising from
the provisions of the Act of May 30, 2014, on Consumer Rights, and other generally
applicable legal provisions regulating the sale and liability of the manufacturer/
seller for the goods.

A faulty device with a detailed description of the fault should be sent to the service
address: Metrex — Service: ul. Grunwaldzka 229 | 60-179 Poznai, PL | tel. 61 1020 492.
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THE WARRANTY DOES NOT COVER:

1. Connection cords, network cords, light bulbs, batteries, etc... Mechanical,
thermal, chemical and any other damage caused by the user’s action or omission
or external force (overvoltage in the network, use of consumables inconsistent
with the instructions for use, foreign objects that have gotten into the inside the
equipment, corrosion, dust, etc.).

2. Damage resulting from modifications and design changes made by third parties or
resulting from use inconsistent with the instructions.

Disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European
Union countries and other European countries with separate waste
collection systems).

This symbol on the product or its packaging means that the product should not be
treated as household waste. It should be handed over to the appropriate point that
collects and recycles electrical and electronic equipment. Correct disposal of the
product will prevent potential negative consequences for the environment and human
health that could otherwise be caused by inappropriate disposal of the product.

Recycling materials helps preserve natural resources. For detailed information about
recycling this product, please contact your local authority, waste disposal service or
the store where you purchased the product.

Manufacturer:

METREX
ul. Grunwaldzka 229
60-179 Poznan, PL

www.webber.com.pl
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