Przed uiyciem danego urzgdzenia uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i
zachowaj jg jako poradnik. Prawidtowe uzytkowanie urzgdzenia znacznie
przediuzy okres jego dziatania.

Srodki bezpieczenstwa

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia, wynikte wskutek nie-
przestrzegania wymogow techniki
bezpieczenstwa i zasad uzytkowania wyro-
bu.

Dane urzadzenie elektryczne jest przezna-
czone do uzycia w warunkach domowych i
podobnych do nich:

w pomieszczeniach gospodarczych sklepow,
biur i w innych podobnych warunkach eks-
ploatacji nieprzemystowej;

w domach podmiejskich;

w pokojach hotelowych i motelowych i w
innych pomieszczeniach mieszkalnych;

w apartamentach i hotelach z niepetnym
wyposazeniem.

Przemystowe lub jakiekolwiek inne, niez-
godne z przeznaczeniem wykorzystanie
urzadzenia bedzie uznane za naruszenie

warunkow nalezytego uzytkowania wyrobu.
W takim przypadku producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za mozliwe nastepstwa.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci ele-
ktrycznej sprawdz, czy jej napiecie jest
zgodne z napieciem znamionowym zasilania
urzadzenia (zob. charakterystyki techniczne
lub tabliczke fabryczna wyrobu).

Uzywaj przedtuzacza, ktérego charakte-
rystyki sa stosowne do mocy, pobieranej
przez urzadzenie, — niezgodnosc para-
metrow moze doprowadzic¢ do zwarcia lub
zapalenia sie przewodu.

Podtaczaj urzadzenie tylko do gniazd,
majacych uziemienie,— jest to obowigzkowy
wymaog bezpieczenstwa, aby zapobiec
porazeniu pradem elektrycznym. Uzywajac
przedtuzacza, upewnij sie, ze on takze po-
siada uziemienie.

@ UWAGA! Podczas pracy urzgdzenie nagrzewa

sie! Zachowaj ostroznosc! Nie dotykaj do kor-
pusu, misy i innych czesci metalowych podczas
uzytkowania. Obowigzkowo zaktadaj rekawice



kuchenne przed uzyciem. Aby unikngc oparzen
gorgcqg pargq, nie nachylaj sie nad urzgdzeniem
podczas otwierania pokrywy.

» Wytaczaj urzadzenie z gniazda po uzyciu, a

takze podczas jego czyszczenia lub prze-
mieszczenia. Przewod elektryczny wyjmuj
suchymi rekami, trzymajac go za wtyczke, a
nie za przewod.

Nie przeciggaj przewodu elektrycznego
przez otwory drzwiowe Lub w poblizu zrodet
ciepta.Zwroc uwage na to, aby przewaod ele-
ktryczny nie byt poskrecany oraz nie miat
zagied, nie miat kontaktu z przedmiotami
ostrymi, naroznikami i krawedziami mebli.

@ PAMIETAI: Uszkodzenie przewodu elektrycz-

nego moze doprowadzic do usterek, nie objetych
warunkami gwarancji. Jezeli przewaod elektryc-
zny jest uszkodzony lub wymaga wymiany,
nalezy zwrocic sie do centrum serwisowego, aby
unikngc mozliwego ryzyka.

* Nigdy nie stawiaj urzadzenia na miekkiej

powierzchni.Aby uniknac rozlania goracych
ptynow, urzadzenie do przygotowywania

positkow stawiaj na stabilnej powierzch-
ni, do przenoszenia uzywaj specjalnych
uchwytow (jezeli sg). Podczas dziatania
nie nakrywaj go tkaning lub serwetka
papierowa — moze to doprowadzi¢ do
przegrzania sie i uszkodzenia urzgdzenia.

Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia na
otwartym powietrzu — dostanie sie wilgoci
lub przedmiotow postronnych do wnetrza
korpusu urzadzenia moze doprowadzic¢ do
jego uszkodzen.

Przed czyszczeniem urzadzenia upewnij sie,
ze jest ono odtaczone od sieci elektrycznej
i catkowicie wystygto. Sciéle przestrzegaj
instrukcji odnosnie czyszczenia urzadzenia.

@ ZABRONIONE JEST zanurzanie korpusu

urzgdzenia w wodzie lub umieszczanie go pod
wodg biezgcg!

» Dane urzadzenie moze byc¢ uzywane przez

osoby z uposledzeniami fizycznymi, senso-
rycznymi, umystowymi lub nie posiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jezeli znajduja sie
one pod nadzorem lub przeprowadzono dla



nich instruktaz odnosnie bezpiecznego
uzytkowania danego urzadzenia i w przy-
padku, gdy zdaja one sobie sprawe z po-
tencjalnych zagrozen. Urzadzenie moze byc
uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat,
jezeli znajduja sie one pod nadzorem i
przeprowadzono dla nich instruktaz
odnosnie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i w przypadku, gdy zdaja one
sobie sprawe z potencjalnych zagrozen.
Dzieci powinny znajdowac sie pod nad-
zorem, aby nie dopuscic do ich zabawy z
urzadzeniem. Przechowuj urzadzenie i jego
przewod sieciowy w miejscu, niedostepnym
dla dzieci w wieku do 8 lat. Niedopuszc-
zalne jest uzywanie urzadzenia przez dzie-
ci w wieku do 8 lat. Dzieci do 8 lat i bez
kontroli ze strony dorostych nie powinny
czyscic i obstugiwac urzadzenia.

Zabroniona jest samodzielna naprawa
urzadzenia lub wprowadzanie zmian w jego
budowie. Urzadzenie to nie jest przeznac-
zone do uzycia za pomocg zewnetrznego

minutnika lub odrebnego uktadu zdalnego
sterowania. Naprawe urzgdzenia powinien
przeprowadzac wytacznie specjalista auto-
ryzowanego centrum serwisowego. Niefa-
chowo wykonana naprawa moze
doprowadzi¢ do zepsucia urzadzenia,
obrazen i uszkodzenia mienia.

Podczas dziatania urzadzenia powierzchnie
moga silnie nagrzewac sie.
Urzadzenie moze spowodowac urazy.

Zawory, regulujgce cisnienie, przez ktore
odbywa sie wypuszczanie pary, nalezy regu-
larnie sprawdzac pod wzgledem ich zanie-
czyszczenia.

Nie podgrzewaj jedzenia zbyt dtugo.

/N Uwaga: istnieje niebezpieczenstwo poparzenia

gorqcq parq



Charakterystyki techniczne
Model
Moz
Mapizciz.
PojemnoSc misy.
Pokrycie misy....—..—..—. ceramiczna powloka antyadhezyina Anato® (l(anea)
Wyswmrlan

3D. Jest
Il.osl: Drogramow ... 46 (16 automatyczmych, 30 knnﬁgurﬂwan)'ch recznie}
Zawar parowy’ dej
Odigczenie sygnatu diwigl g jest

Prngramy
MULTICOOK
STEW/CHILLI {DUSZENIE/CHILLI)
BAKE (WYPIEK])
RICE/CRAIM [RYZ/KASZE)
FASTA (MAKARON)
STEAM (FARA)
ELOW COOK (DUSZEMIE MAWOLNYM DGNILY
FRY (SMAZEHIE)
FILAF (FILAW)
10. SOUP (ZURS)
11. PORRIDGE (KASZA NA MLEKL)
12. YOGURT JDGURT)
13, VACUUM (PROZMIA)
14, BREAD (CHLEE)
15. COOK [GOTOWAMIE)
16. EXPRESS

Funkcje
Podgrzewanie automatyczng
‘Wetgpne odigczenie podgrzewania automatycanego
Odgrzewanis potraw
Opdéniony start.
Funkcja "MASTERCHIEF™:
*  regulowanie czasu | temperatury podzas przygotovwywania
= ubworzenie i zapis indywidualnych programdw

RMC-M150E
ZeDW

210240V 50 Hz
5l

bR N R R Ll el o

=

jest, do 24 godzin

.......... _jest
jest, do 24 godzin
jest, do 24 godzin

Funkcja "Pomocnik glosowy”™ jest
Zestaw

Multicooker. 1=zt
Misa RB-C502 1=zt
Naczynie do prayg! iz mz parzs, lzzt
Kozzyk RAM-FEL do smaZenia na gsbokim oleju .o 1=zt
Mizrkz 1=zt
Chochla 1=zt
Lyzka plasks 1=t
Uchwyt na chochletyzh 1=t
Instrukcja obstugi 1=zt
Kzigika 100 przepisdw kulinarmych” 1=t
Ksigleczka serwisowa 1=t
Preewdd zasilajacy. 1=t
Szczypoe do wyjmowania misy. 1=t

Prm'.JcHraasnzegc sobig arawo do worowadzenia zmizn w designie § 2esh
wyrnby, o fokZe do zmiony jego charakterystyk technicznych w procesie dos-

konalenio swojsf produlsi bez dodathowego powisdomienia o tych zmianach.

Budowa multicookera RMC-M150E AL
1. Pokrywa urzgdzenia
2. Zdejmowana pokrywa wewngtrzna
3 Misa

4. Przycisk otwisrania pokrywy

5. Panel sterowania z wySwietlaczem
&. Korpus urzadzenia

7. Udmwyt do preenoszenia

8. Zdejmowany zawdr parowy

9. iyika ptaska

10. Chachla

11. Miarka

12, Naczynie do przygotowywsania na parze

13. Koszyk do smazenia na gkgbokim olsju

14 Udhwyt na chachlgtyzke

15. Szczypee do wyjmowania misy
Elementy panelu sterowania A2

1. [Przycisk "HouryMin™ (Godzina/Min7) — wybdr ilofd godzin lub minut w
trybach ustawiania czasu przygotowywania i opdZnionego startu;
wigczenie/odtsczenie sygnetow diwigkowych (pomocnika giosowega).

2. Przycisk “Time Delay” ["OpdZniony start”) — wigczenie trybu ustawiania
«czasu opdinionego startu; wigczenie trybu “MASTERCHIEF.

3. Przycisk "Cancel/Reheat” (Anulu)/Odgrzewanie’)— wigczenis/odigczenis
funkcji odgrzewsnia; preerwanie dzistsnia programu gotowania; anu-
lowanie wprowadzonych parametrdw. Preycisk jest wyposaiony w symbol
dotykowy dla osdb stabo widzaoych.

4. Przycisk™" —zmnigjszenie wartosci gadzin lub minut w trybach ustawianiz
«czasu; wybdr automatycznege programu gotowania; zmnisjszanie tem-
peratury w trybie wyboru temperatury.

5. Przycisk™" — zwigkszanie wartosci godzin lub minut wtrybach ustawiania
«czasu; wybbr automatycznego programu gotowania; zwigkszanie tempe-
ratury w trybie wyboru temperatury.

&. Przycisk “Start / Keep Warm™ ("Start / Podgrzewanie automatyczne”) —
wigczenie wybranego programu gotowania; wstgpne odigczenie auto
podgrzewzniz Przycisk jest wypasaZonyw symbol dotykowy dlz oséb stzbo
widzgoych.

7. [Przycisk “Times/t>C" ("Timer/t*C7) — przejécie do trybu ustawiania asu
przygotowywania, wybdr trybu ustawiania czasu/temperatury przy-
\gotowywania (w programie "MULTICOORT).

Przycisk “Manu” ("Menu’) — wybdr automatycznego programu gotowaniz
Wyswietl

Budowa wyswietlacza A3

Lampka kontrolna przebiegu dziatania programu gotowania.

Lampka kontrolna trybu ustawiania czasu przygotowywania.

Lampka kontrolna wybranege automatycznego programu gotowania.
Lampka kontrolna dziatania funkcji podgrzewania avtomatycznego i
odgrzewania daf.

Lampka kontrolna zasilania.

Lampka kontrolna dzistania.

Lampéa kontrolna dziztania pomocnika glosowego.

Lampka kontrolna trybu wartoéci minutnika (czas/temperaturs).
Minutnik.

|. PRZED PIERWSZYM WEACZENIEM

Ostroinie rozpakuj wyrdb, usurfi wszystkie materiaty opakunkowe i naklejki
reklamowe za wyjgtkiem naklejki z numerem seryjnym. Brak numeru seryjnego
nz wyrobie powoduje automatyczne wygasnigcie prawa do jego obstugi gwaran-
cyjnej. Wytrzyj korpus urzadzenia wilgotna Sciereczka. Przemyj mise ciepts woda
z odrobing ptynu do mycia naczyr. Dokiadnie wysusz. Przy pierwszym uiyciu
moiliwe jest pojawienie sie postronnego zapachu, co nie Swiadczy o
niesprawnoéci urzadzenia W takim przypadku oczySd urzadzenie (zob. “Obstuga
multicookera’).

A Po transp
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wigrzeniam.
1. UZYTKOWANIE MULTICOOKERA

Przed rozpoczeciem uzytkowania

Postaw urzadzenie na rownej poziomej powierzchni w taki sposdb, aby
wychodzaca z zaworu parowego gorgca para nie trafiata na tapety, powhoki
dekoracyjne, urzgdzenia elektroniczne i inne przedmioty | materizty, ktdre mogg
by€ uszkodzone pod wptywem zwigkszone] wilgotnosci | temperatury.

Frzed rezpoczgciam praygotowywania upeani] sig 22 czgsm zewngtrzne i wido-
czne czgici wewngtrane multicook nie majg uszk 7, odamkdw i inmych
wad. Migdzy misg a elementam grzewczym nie powinno by przedmiotdw
postronnych.

W ealu unikniecia 2ohrudzznia dna i Scienek knmory roboczef urzgdzenia amleca

sig najpierw winsye skbadniki | nalad wode do misy, | dopiern potem wstowic

misg do kevpusy multicookers.

Nie wigezaj uragdzenia bez wstowions do wewngtrz misy — wrazie praypoad-

kowego wuchomisnia programu gotowania doprowsdzi to do krytycznego

prZEgracnia sie Wagdzenic.

Nie wigrag] urzg o2 pusty misg —

do uszkodzenia powdoki ﬂﬂf}-ﬂ.f‘ez}:,lﬂej
A ione jest LEywanie dzenia przy jatimioiwiek wedliwym dzichaniu.

Pomocnik gtosowy

Multicooker REDMOND RMC-M150E posiada funkcje pomocnika glosowego,
dzieki ktdrej proces sterowania urzadzeniem jest catkowicie udiwiskowiony i
towarzyszg mu szczegdtowe informacje o wykonanych zmianach i biszcych
ustawieniach programu. Funkeja jest uruchomiana automatycznie po wigczeniu
urzgdzenia. Aby wytgczyc jg, nacisnij i przytrzymaj przycizsk “Hour/Min™ w trybie
oczekiwania. Ponowne nzcignigeie i praytrzymywanie przycisku “Hour/Min™
powoduje ponowne wigczenie danej funkji.

Ustawianie czasu przygotowywania

1. Po dokonaniu wybaru programu gotowan iz naclskzjac na przycisk Timer/
t°C wybierz tryb 1 (CZAEU peIygotowy {na wyiwietlaczu
wygm_ecl sig lampka kontrolna “Timer™ ("Timer"), wygwiztli sig ustawiony
domyslnie zas przygotowywania, & lampka kontrolna minut zacznie
migatac).

2. Naciskajac na przycizk "Hour/Min™ wybierz wartosf godzin lub minut
(wybrana wartodd bedzie migotad). Naciskajac na proycisk ™+ owigkszz].a
nacizskzjac na proycisk =" zmnigjsza] wartosd czasw W celw szybkie] zmiz-
ny wartosci praytrzymaj i weisnij przycisk w ciggu kilku sskund.

3. Po zakofizeniu ustawiania czasu przygotowywania (wySwistlacz nadal
migocze) przejdi do nastepnego etapu. W celu anulowania dokonanych
ustawien nacisnij prrycisk "Cancel/Reheat’, pa czym wprowedz caty program
gotowania ponownis.

fe sig misy mose dop

L¥woga! Pedeaas recanege ustowianic czosy praygotowywania wagladniaf
mozuwyzukrs 205 | dokiadnosé ustawiania, preewidziang w progromis
o L W nigktorych | h odliczanie c2osu przygotowywania
22y na sig po osiggmieciy przez uragdzenie ustowionsf temperatury reboczef.

Funkcja “OpdZniony start”
Dana funkcja pozwals zadad zakres czasu, po uptywie kxbrego zacznie dziatad
wybrany program gotowania. OpdEnic start programu moéna w zakresie od 5
minut do 24 godzin z doktadnodcig ustawienia do 5 minut.
1. Po dokonaniuwyboru i ustawieniu programu gotowania nacisnij przycisk
“Time Delay” (na wyswietlaczu bedzie migotad wartos minut).
2. MNaciskajgc przycisk "Hour/Min" wybierz tryb ustawiania godzin lub minut
{wybrana wartod bedzie migotad). Naciskajac na praycisk ™+ zwigkszaj, a
naciskzjac na przycisk " zmnisjszaj wartosE czasu W celu szybkiej zmiz-




iy wartodci przytrzymaj | weisnij przycisk w ciggu kilku sekund.

3. Nadéni] i przytraymaj przycisk “Start / Keep Warm™ w ciggu kilku sekund.
Rozpocznie sig dziatanie funkeji opdZnienia startu (minutnik przestanie
migotad, na wyswistlaczu bedzie wyiwistlane wsteczne odliczanis czasu
do rozpoczecia dziztania wybranego programu gotowania).

4. W eelu anulowania dokonanych ustawien naciénij przycisk “CancelReheat”,
po czym wprowadz caty program gotowania ponownie.

Uhaga! Nie jest zalecane ufywanie funkoi apdZnionego starty, jesli przepis
Zowiers produkty szybko psujgee sie (afks, swiede misks, migss, ser itd).

Funkcja podtrzymywania temperatury gotowych dan — podgrze-
wanie automatyczne

Wiacza sig automatycznie po zakoficzeniu dzizkania programu gotowania | moie
podtrzymywad temperaturg gotowego dania w granicach 70-80°C w cizgu 24
godzin. Swieci sig przy tym lampka kontrolna przycisku “Cancel/Reheat’, a na
wyswietlaczu wyswietlane jest bezpodrednie odliczanie czasu dziatania w danym
trybie. W razie potrzeby podgrzewanie automatyczne moina wiytaczyt, naciskajac
i przytreymujac przez kilka sekund przycisk "CancelReheat”.

Wstepne wylzczenie podgrzewania automatycznego

W zelu uprzedniego wytgezenia funkeji podgrzewsnia automatycznego podezas
startu lub dziataniz programu nacisnij i przytrzymaj przez sekund praycisk
“Start / Keep Warm”, dopdki lampka kontrolna przycisku "Cancel/Reheat” nie
zgainie. W celu ponawnego wiaczenia podgrzewania automatycznego, nacisnij
i przytrzymaj przycisk “Start / Keep Warm”™ jeszcze raz (zapali sig lampka kon-
trolna przycisku "CancelRehest”).

Funkcja odgrzewania dan
Multicooker REDMOND RMC-M150E moie bye uiywany do odgrzewsnia zimnych
dan. Wtym celu:

‘L Przebd: produkty do misy, wstaw j3 do multicookera.

Zamknij pokryws, podiace urzgdzenie do sieci elektrycansj.

& Mzcignij i przytrzymaj w cizgu kilku sekund preycick “Cancel/Rehaat™ do
sygnaty diwiskowege. Zapals sig lampka kontrolna "Reheat” (Odgrze-
wanie") na wyswietlaczu i lampka kontrolna przycicku. Timer razpocznie
bezpoérednie odliczanie czasu odgrzewania. Danie bedzie odgrzane do
70-80°C, dana temperatura moie byc utrzymywana przez 74 godzin W
razie potrzeby odgrzewanie moina wylsczyt, naciskajgc i praytrzymujac
przez kilka sekund przycisk "Cancel/Reheat”, dopdki nie zgasng odpowied-
nie lampki kontrolne na wyswistlaczu | przycisku.

Pamigc niezalezna od zasilania

Multicooker REDMOND RMC-M150E posiada pamigd niezaleing od zasilania,
o zapewnia zachowanie wszystkich ustawien ufytkownika (fgeznie z ustawie-
niami opdZnionego startu i pomacnika ghosowega) przez 2 godziny w przy-
padku nieprzewidzianego odigczeniz zazilania slektrycznego. Jezeli w ciggu
tego czasu zasilaniz elektryczne zostanis wznowione, multicooker bedziz
nadal dziztad w ustawionym trybie.

Funkcja “MASTERCHIEF”

‘W multicookerze REDMOMD RMC-M150E zrealizowana jest unikatowa funkcja
“MASTERCHIEF", znacznie poszerzajaca bazowy zestaw mozliwosci urzgdzenia.
Funkcja pozwala zmieniad temperaturg i czas przygotowywania do 10 razy
bezposrednio w procesie pracy programu (oprocz programdw “EXPRESS™ i “Y0-
GURT™). W cizgu 3 minut po zakonczeniu przygotowywania mozna zachowad
kolejnoéd wprowadzonych ustawies temperatury | czasu i zapisad caty przebieg
procesu przygotowywania wpamied urzgdzenia. Dzieki termu funkcja "MASTER-
CHIEF" daje moéliwosd utworzenia wiasnych programaw o unikalnym trybie
temperaturowym.

Zakres zmizny czasu przygotowywania — ed 1 minuty do 15 gedzin z dokdadnosciz
do 1 minuty niezaleznie od programu. Przy ustawianiu czasu przygotowywaniz
00 godzin 00 minut wzalefnosci od dokonanych wezesnizj ustawien urzzdzenia
przejdzie do trybu podgrzewania automatycznego albo do trybu oczekiwania.

Zakres zmiany temperatury — od 35 do 180°C z mozliwoécia zmiany co 5°C.
Zmiana vi progmmuj

1. Hazcizskajzc plzyclsk Menu wyblelz duwnlny program gotowania, oprocz
programaw “EXPRESS” i "YOGURT™. Maciénij i przytrzymaj przycisk
“Gtart / Keep Warm” Zzpals sie Lampki kontrolne preyciskdw "Start / Keep
Warm” i "Cancel/Reheat” Rozpocznie sig wykonanie programu gotowania

2. Abyzawczasu odigozyd funkcje podgrzewania automatycznage, naciénij i
preytrzymaj przycisk “Start / Kieep Warm” {lampéa kontrolna przycisku
“Cancel/Reheat” zgaénie). Poprzez ponowne nacisnigcie praycisku
“Start / Keep Warm” moina znowu wisczyt dang funkoje

3. Weeluzmiany zasu przygotowywania | temperatury wpracesie dziatania
niacisnij i przytrzymaj do sygnatu diwigkowego przycisk Time Delay™

4. MNa wyiwietlaczu pajawi sig i bedzie migotad wartosE czasu, ktdry pozos-
tal do zakum:enla pracezu plzygutuwywanla Maciskajgc przycizki
{zmni: jig) lub "+ gl iig), zmien wartosd czasu. Aby przejic od
zmiany minut do zmiany godzin i odwrotnie, naciskaj przycisk *Hour,Min™
{zob. rozdziat “Ustawianie czasu przygotowywania’).

5. Aby przejic do zmiany temperatury przygotowywania nacisnij przycisk
“Timer/t*C". Na wygwietlaczu pajawi sig i bedzie migotad wartost tempe-
ratury dla nastepnego etapu przygotowywaniz. Wartosd domyslna dia
programu “MULTICOOK™ — ustawiona wczesniej temperatura, dla
pozostatych programdw — 100°C. Naciskajac przyciski *" (zmnisjszenis)
lub "+" (zwigkszenig), zmien wartodd temperatury.

&. W czlu zachowania wprowadzonych zmian nie naciskaj prayciskow w dagu
10 sekund. Proces przygotowywania bedzie kontynuowany z nowymi
parametrami. Cyfry na wySwigtlaczu preestang migotad. Wartoéei tamper-
atury i czEsu, pozostzbego do korica przygotowywania, beds po kolei
pojawiac sig na wydwistlaczu.

7. W celu kolejnej zmiany tamperatury i czasu przygotowywania powtdrz
dziatania, opisane w p. 3-6. Mazna wprowadzic do 10 zmian wciggu jed-
NEgo procesu prrygotowywania.

‘Zachowanie zmienionego programu

Dokonane zmiany ma2na zachowad w pamigd urzadzenia w migjsce pisnwotnie

ustawionego programu gotowaniz. Po zakoficzeniu procesu preygotowywania

zabrzmi sygnat dzwiskowy. Jeseli podzas dziatania program zostat zmieniony,

na wyswistlaczu rozpocznie sig 3-minutows wsteczne odliczanie czasu (w

sEkundach) W ciggu tego aasujednoczesnle nacis przytnymaj prayciski “+”

i ™" lezeli nie cheesz zapisywac dokonznych zmian, naciénij przycisk “Cancel/

Fzhzat”

Mastapnie, w zaleinoéci od dokonanych wstawien, urzadzenie przejdzie do

trybu podgrzewania automatycznego (Swieci sig lampka kontrolna przycisku

“Cancel/Rehest”, na wySwietlaczu wyswistlane jest bezposrednie odliczanie

czasu dziztania) lub do trybw oczekivwania.

Funkcja auto podgrzewania w zmienionym programie bedzie wigczona lub

wylgczona wzaleinosci od tego, czy byta ona wigczona Wb wylaczona na kofcu

procesu przygotowywsania, Jezeli na ostatnim etapie przygotowywania byl

ustawiona temperatura ponidej 75°C, podgrzewanie automatyczne pray urucho-

mieniu zmienionego pmgramu zostanie automatycznie wytaczone.

Uzywanie zapisanego program

1. Hacizksjac przycisk Menu wybierz nazwe zmienionego przez Ciebie

[programu automatycznega. Zamiast wartosc zasw, ustawions] domysLnis,

na wyswietlaczu pajawia sie symbole - - -7

Moina ustawit zas opdinionego startu.

Naciznij | praytrzyma] praycisk “Start / Keep Warm™, zapalg sig lampki

kontrolne przyciskdw “Start / Keep Warm' ‘Cancal/Reheat™ N

wyswietlaczu pojawi sig tgczny as przygotowywania, rozpecznie sig

wykonanie indywidualnego programu i odliczanie wsteczne czasu jego

dziztania.

4. W celu wytaczenia podgrzewania automatycznego naciinij i praytrzymaj
przycisk “Start,/ Keep Warm™ {lampka kontrolna przycisku “Cancel/Reheat™
zgainie). Poprzez ponowne nacisniecie przycisku “Start / Keep Warm™

[

mozna znowu wigczyd dang funkcje
5. W procesie przygotowywania na wyswietlaczu po kolei bedzie pojawiad
sig czas, pozostaly do zakoriczenia dziatania programu, | temperstura
wybrana dla danego stapu przygotowywania. Podczas przejécia od jed-
nego etapu przygotowywania (trybu temperaturowego) do nastgpnego
zabrzmi sygnat diwigkowy.
Powrdt do ustawien fabrycznych
Ay skasowad indywidualny program i praywrdcid ustawienia fabryczne zmie-
nionego programu automatycznego, wybierz go, nacizskajac przycisk Henu” Po
czym jednoczesnie naciénij i przytrzymaj do sygnatu diwiskowego prayciski
“Hour/Min™i “Time Delay™
Aby przywrocic ustawienia fzbryczne dla wszystkich programdw automatycznych,
jednaczeinie naciénij i preytrzymaj do sygnabu diwigkowegeo przyciski “Hour/
Min™ i "Time Delay”, gdy urzgdzenie znajduje sig w trybie oekiwania.

Dgnlnyh’yb dziatania przy uzyciu programéw automatycznych
1. Przygotuj (odmierz) potrzebne sktadniki zgodnie z przepizem kulinarnym,
wha? je do misy. Uwasaj, aby wszystkie sktadniki, kacznie z pkynam,
znajdowsty cig ponizej kreski, oznaczajgcej maksymalny poziom
napetniznia nz skali na wewngtrznej powisrzchni misy
2. ‘Wetzwmisg do korpusu urzadzeniz Upewnij sig, e ciéle przylega ona do
slamantu grzewczsgo.
3. Zamknij pokryws multicookera do pratykniscia. Podiacz urzadzenie do
sigci elektryczng).
4. Nacizkajac przycisk "Menu®, wybierz potrzebny program gotowania (na
wyswietlaczu bedzie migotad adpowiednia lampka kontrolna programu.
Dla wygodniejszej nawigacji w menu naciskaj na prayciski =" lub "+~
5. Aby ustawic czas przygotowywania, nacisnij na przycisk “Timert°C. Na
wygwistlaczu wyswieci sig ustawiony domyslnie as praygotowywania,
ktdry moina zmienic
W razie koniecznosci moina ustawic czas opdnionego startu.

7. Naciénij i preytrzymaj w ciggu kilku sekund przycisk "Start / Keep Warm™.
Zapals sig lampki kontrolne przyciskdw “Start / Keep Warm™ i "Cancel/
Rehsat”. Rozpocznie sig proces przygotowywania i wsteczne odliczania
czasu dziatania programu.

& O zakofczeniu programu gotowania powiadamia sygnat diwigkowy
Nastzpnie, w zaleinoici od ustawien, urzgdzenie przsjdzie do trybu
podgrzewaniz automatycznege (na wySwietlaczu wySwietli sie
bezpoéredniz odliczanie czasu dziztania danej funkeji) Lub do trybuw ocze-
kiwania. Naciskajgc | praytrymujac preycisk “Start / Keep Warm™ moina
zawrzasu odizczyc podgrzewanie automatyczne (lampka kontrolna pray-
cisku "Cancel/Reheat” zgasnie). Poprzez ponowne nacisnigcie przycisku
“Start / Keep Warm" mozna znowu wiaczyd dang funkeje.

9. W celu przerwania procesu przygotowywania, anulowania wprowadzo-
nego programu lub odtzczenia podgrzewania automatycznago nacisnij i
preytrzymaj przycisk “Cancel/Reheat”

Program “MULTICOOK"™

Program przeznaczony jest do przygotowywania praktycznie wszelkich potraw
wg konfigurewanych przez ufytkownika parametrow temperatury | czasu pray-
gotowywania. Zakres ustawiania temperatury: 35-180°C z dokladnoscia do 5°C.
Zakres ustawiania czasu: od 2 minut do 15 godzin z doktadnosciz do 1 minuty
(dla interw=tu od 2 minut do llgudzl'ny] lub do 5 minut (dla interwatu od 1
godziny do 15 godzin). Domyzlnie w programie "MULTICOOK™ czas przy-
gotowywania wynosi 30 minut.

Kieruj sig p. 1-4 rozdziatu 'Dgélny tryb dziztania przy uZyciu prngramﬁw
automatycznych”. Hastepnie nacifnij pmclsk Tlmer,'t’C aby przejsc do
trybu ustawiania temperatury przygs ywania. Na wyswietlaczu wyswietli
sig ustawiona domyélnie temperatura przygotowywania (100°C). Maciskajac
na przyciski "+ i ™" ustaw potrzebng temperaturg przygotowywaniz. Po
ustawisniu temperatury przygotowywsania kieruj sie p. 5-9 rozdziztu "Ogdlny
tryb dziatania przy ufyciu programaw automatycznych”




Uwaga! Przy temperaturze pizygolowywanic potraw ponizej 75°C funkeja
podgrzewania sutomatycznege bedzie domysinie odigezona. W praypadiu
wybrania temperatury 140°C i wigos] maksymalny czas preygotowywanis — 2
goszing
Program “STEW,/CHILLI"
Zalecany jest do duszenia warzyw, migsz, drobiu, owoctw morza. Domyglnie w
programie “STEW/CHILLI" czas przygotowywania wynosi 1 godzing. Moiliwe
jest reczne ustawianie czasu przygotowywania w zakresie od 10 minut do 12
godzin z doktadnogciz ustawiznia do 5 minut.

Program “BAKE®

Program zalecany jest do pieczenia biszkoptow, zapiekansk, ciast z ciasta
drozdiowege i francuskiego. DomySlnie w programie “BAKE™ czas przy-
gotowywania wynosi 50 minut. Mozliwe jest reczne ustamanle czasu pray-
‘gotowywania w zakresie od 10 minut do 3 godzin z i3 ust:

ernie rozhdZ je w naczyniu do gotowania na parze.
*  Kienyj sig p. 2-9 rozdziatu "Ogolny tryb dziatania przy ufyciu programdw
automatycznych’.

Program “SLOW COOK”™

Zalecany jest do przygotowywania duszonego migsa, prazonego mlska.
Domyzlnie w programie “SLOW COOK™ czas przygotowywania wynesi 3 godzin
Mozliwe jest recane ustawianie zasu preygotowywania w zakresie od 30 minut
do 12 godzin z dokiadnoéciz ustawianiz do 10 minut. W programie “SLOW COOK™
furkcja auto podgrzewania jest niedostepna.

Program “FRY™

Zalecany jest do smaienia migsa, warzyw, drobiu, owociw morza. DomySlnie w
programie “FRY™ czas przygotowywania wynosi 15 minut. Mozliwe jest rgczne
ustawianie czasu przygotowywania w zakresie od 5 minut do 2 godzin z
doktzdnedciy ustawiznia do 1 minuty. Dopuszczalne jest smadenie produktdw

do 5 mirut

‘Odmierz produkty zgodnie z przepisem kulinarmym, przetés do misy. Uwazaj, aby
wszystkie sktadniki, gcznie z plynem, znajdowaty sig ponizej kreski 1/2 na
skali na wewngtrznej powierzchni misy. Nast.gpnle kieruj sig p-2 2-9 rozdzizty
“Owgdlny tryb dziatania przy ufyciu programdw automatyczmych”

Program “RICE/GRAIN®

Program zalecany jest do gotowania kasz na sypko z rénych rodzajow kasz,
przygotowywania rozrych gamirunkdw. Domyzlnie w programie “RICE/GRAINT
czas przygotowywania wynosi 30 minut. Zakres ustawiania czasu: od 5 minut
do 4 godzin z doktadnoscia do 1 minuty {dla intenwatu od 5 minut do 1 godziny)
lub da 5 minut {dla interwatu od 1 godziny do 4 godzin).

Program “PASTA"

Zzlecany jest do przygotowywania makaronu, parowek, gotowania jajek ftd.
Daormyslnie w programis "PASTA" czas proygotowywaniz wynosi B minut. Mozliwe
jest reczne ustawianie czasu przygotowywania w zakresie od 2 minut do 1
godziny z doktadnaodeiz wstawiania do 1 minuty. Przed uruchomisniem programu
upewni] sig. 22 sygnat diwigkowy jest wigczony (na wysSwietlacu Swieci sig
lampka kontrolna sygnatu diwigkowega).

‘Weteczne odliczanie czasu dziatznia programu gotowania rozpoczyna sig po
zagotowaniu sig wody. Dla danego programu funkcja opdinionege startu jest
nisdostEona.

Nalej wody do misy. Lwazaj, aby poziom wody byt ponizej kreski, oznaczajgcej
maksymalny poziom napetnienia na skali na wewnetrznej powierzchni misy.
Kieruj sig p. 2-5 i dalej p. 7 rozdziatu "Ogdlny tryb dziatania przy uzydu pro-
gramdw automatycznych’. Po zegotowaniu sig wody zabrami sygnat. Ostroznie
otwdrz pokrywe | wioZ produkty do gotujgcej sie wody, zamknij pokryws do
pretyknigcia. Maciénij praycisk “Start / Keep Warm”. Rozpacznie sig wykonanie
ustawionege programu i edliczanie wsteczne czasu przygotowywania. Mz ngpn'e
kieruj sig p. 8-9 rozdziztu "Ogdlny tryb dzistania przy ufyciu programdw au-
tormatyczmych’

1 Unaga! Podezas praygotowywania nigktdrych pmnumwpuwnqr& pigna_Aby
Zopobiac Ew@nmo_nymjgr WyEiSkom z misy modng otworzyd poknywe kilkg
minut po wisZeniu produkttw oo gotuiges] sie wody:

Program “STEAM™
Zalecany jest do przygotowywania na parze warzyw, ryby, migsa, dan distety-
«czmych | wegetarianiskich, positkdw dla dzieci. Domyglnie w programie "STEAM™
«czas praygotowywania wynosi 20 minut. MoZliwe jest recane ustawianie czasu
preygotowywania wzakresie od 5 minut do 2 godzin z dokkadnogdia ustawiania
do 5 minut. W danym pregramie odliczanie czasu preygotowywania rozpocyna
sig po zagotowaniu sig wody.
Aby przygotowsE warzywa i inne produkty na parze:

*  Malej do misy 600-1000 ml wody. Wstaw naczynie do gotowania na parze

do misy.
*  Odmierz i przygotuj produkty zgodnie z przepisem kulinarnym, réwnomi-

z otwartg pokryws urzgdzenia.

Dla danego programu funkcja "Time Delay” jest niedostgpna.

Program “PILAF”

Pragram zalecany jest do przygotowywania raznych rodzajéw pilawu. Domyslnie
w pragramie “PILAF czas przygotowywania wynosi 1 godzing. Mozliwe jest
rgcznie ustawianie czasu przygotowywania wzakresie od 10 minut do 2 godzin
z doktadnoécia ustawiania do 5 minut.

Program “SOUP”

Zalecany jest do przygotowywania rdznych pierwszych daf oraz kompaotdw i
innych napajéw: Dormy#lnie w programie “SOUP” czas przygotowywania wynosi
1 godzing. Mozliwe jest rgczne ustawianie czasu przygotowywsania w zakresie
od 10 minut do & godzin z doktadnodcig ustawiania do 5 minut.

Program “PORRIDGE” _
Zalecany jest do przygotowywania kasz na mleku. Domyzlnie w programie
“PORRIDGE" czas prygotowywania wynosi 25 minut. Zakres ustawiania czasu:
od 5 minut do 4 godzin z doktadnodcia do 1 minuty (dia interwahs od 5 minut
da 1 godziny) lub do 5 minut (dla interwatu od 1 godziny do 4 godzin).
Program przeznaczeny jest do przygotowywaniz kaszy na mleku pasteryzowanym
o malej zawartoéci thuszczu. Aby unikngd wygotowywania sig mleka i uzyskad
puzqdan’y rezultat, zalecane jest:
doktadne przemywanie wszystkich kasz zbozowych (ryZ, kasza gryczana,
kasza jaglana itp.), dopdki woda nie bedzie czysta;

* smarowanie misy multicookera mastem fmietankowym przed przy-
‘gotowywaniem;

*  Zriste przestrzeganie zasad proporcji podczas odmierzania sktzdnikdw
zgodnie z zaleceniami ksigiki z przepisami kulinannymi, zmniejszaj lub
zwigkszaj ilosE skiadnikdw tylko proporcjonalnie;

*  wprzypadku ufycia mleka petnotiustego nalefy rozcienczyd je wods pitng
w propargji 11

lezeli oczekiwany rezultat w programie "PORRIDGE” nie zost=t osiagnigty, skerzys-
taj z uniwersalnego programu “MULTICOOK™. Optymalna temperatura przy-
gotowywania kaszy na mlsku wynosi 35°C

Program “YOGURT”

Przy pomocy programu “YOGURT™ moiesz przygotowywad roine smaczne i
podyteczne jogurty w swoim domu. Domyélnie w programie “YOGURT™ czas
przygotowywania wynosi & godzin, Moiliwe jest reczne ustawiania casu przy-
gotowywania w zakresie od 10 minut do 12 godzin z doktadnoscig ustawiania
do 5 minut. W programie “YOGURT funkcja auto podgrzewania jest niedostgpna.
Odmierz produkty zgodnie z preepisem kulinarnym, przetdz do misy. Lwazsj, aby
wazystkie skiadniki znajdowsty sig poniZej kreski 1/2 na wewnstrzne] powier-
z2chini. Nastepnie kieruj sie p. 2-9 rozdziatu "Ogélny tryb dziztania przy uiyciu
programdw automatyczrych”.

Program “VACUUM”

Przeznzczony jest do g ia produksiv w op iu préZnigwym. DomySlny
zas przygotowywania wdanym programie wynosi 2 godziny 30 minut. Moilive

jest reczne ustawienie czasu przygotowywsnia wzakresie od 10 minut do 12
gadzin z dokladnedcia do § minut. W programie “VACUUM" funkcja auto podgrze-
‘waniz jest nisdostepna.

Program “BREAD”

Program zalecany jest do pieczenia rénych gatunkdw chleba z maki pszenne]
i z dodatkiem mgki 2ytnisj. Domyélnie w programie “BREAD" czas przy-
gotowywania wynosi 2 godziny (w ciagu pierwszsj godziny dziatania programu
trwa koncowa fermentacia ciasta, 2 painie] samo pisczenie). Mozlive jest reczne
ustawianie czasu przygotowywsania w zakresie od 10 minut do & godzin z
doktadnoscia ustawizniz do § minut.

Zagnied ciastn, kieruje sig zaleceniami wybrznage preepisu kulinarnego. Whaz
ciasto do misy. Wetaw misg do korpusu multicookera. Uwazaj, aby wezystkis
skkadniki znajdowaly sig ponize] kreski 1/2 na skali na wewngtrzng] powisrzchni
misy. Dalej kieruj sig p. 2-9 rozdziatbu "Dgdlny tryb dziatania przy ufyciu pro-
graméw automatyczrych”. Nie otwieraj pokrywy multicookera do catkowitego
zakoficzenia procesu pisczeniz. .

Nie jest zalecane uzywanie funkcji "Dpdiniony start”, poniewas maie to wptynad
na jakoéc wypiekdw.

Program “COOK”

Zalecany jest do przygotowywania warzyw i straczkowych. DomyElnie w pro-
gramie "CD0K" czas przygotowywania wynosi 40 minut. Moiliwe jest reczne
ustawianie czasu przygotowywania w zakresie od 5 minut do & godzin =
doktadnoscia ustawizniz do § minut.

Program “EXPRESS”

Zalecany jest do przygotowywania ryzu, kasz na sypko. W damym programie
niedostgpne jest reczne ustawienie czasu przygotowywania i funkcja “Time
Delay”. Cza= dziatania programu wynosi 15 minut. Kieruj sig p. 1-4 rozdziatu
“Dgélny tryb dziatania przy ufyciu programdw automatycznych”, nastgpnie
p. 7-9 {opuszczajgc p. 5. 6).

1. MOZLIWOSCI DODATKOWE

*  Korfcows fermentacja cizsta

*  Przygotowywanie fondus

*  Smaienie nz gigbokim oleju

*  Przygotowywanie twarogu

*  Przygotowywanie sera

»  Sterylizaga

*  Pasteryzaca

= Odgrzewanis produktéw dla dzieci

V. AKCESORIA DODATKOWE

Mabyt zkcesoria dodatkowe do multicookera REDMOND RMC-M1S0E i
dowiedzied sig o nowoiciach produkcji REDMOMND moina na stronie
WWW MULTIODOKER.COM Lub w sklepach oficjalmych dealerdw.

V. CZYSZCZENIE | OBSLUGA
URZADZENIA

Przed czyszczeniem wrzgdzenia, upewnij sig, Ze jest ono odigczone od sieci
elektryczne]j i catkowicie wystygho. Uiywa]j migkkiej thaniny i nissciermych
Erodkdw myjacych. Radzimy czysd ¢ urzadzenie bezposrednio po uZyciu.

Zaobronione jest ufywanie do czyszcenio substangi Sciemych, gqbekomwtoce

scigmej | substancji agresywnych chemicznie. Zobronione jest

Aorpusy wagazenio wwodzie lub stawianie go pod strumigniem wody
Przed pierwszym udyciam lub w celu uzunigcia nispadzdanych zapachdw po
gotowaniu zalecamy w cizgu 15 minut gotowad polows cytryny w programie
"STEAM™.




Misg, wewngtrang pokryws aluminiows i zdejmowany zawdr parowy nalezy
oczyszezad po kaidym uZyciu urzgdzenia. Misg moina myc w zmywarce. Fo
zakofizeniu czyszczenia misy wytrzyj jej powierzchnie zewnietrzna do sucha.
ﬂ.by oczyicic wewngtrzng pokryws aluminiows:
Otwirz pokryws multicookera, na wewnetrznej stronie poknywy nacisnij
do gory uchwyt plastykowy do odigczenia pokrywy;

*+  Lekko pociggnij wewngtrzng pokrywg aluminiowg do siebie i do géry, aby
odiaczyis sig ona od gtownej. Przetrzyj pawierzchnie obu pokryw wilgotng
tkaning, w razie potrzeby przemyj pokrywe zdejmowang z uZyciem prynu
do mycia naczyn.

Po oczyszczeniu wstaw pakrywe aluminiows do dolmych wpustdw i polacz j3 z
pokryws ghdwna, nacisnij na gdrng czesd pokrywy wewngtranej do pretyknigcia.
‘Wewngtrzna pokrywz aluminiowa powinna zostad szczelnie ustalona.

Abry oczyScic zawor parowy:

*  Pociagnij jego pokrywe do gory i do siebie. Wewnatrz zdjete] poknywy
obré< ustalacz zaworu parowego do aporu w kierunku zgodrym z ruchem
wkazdwsek zegars. Zdejmlj go.

*  Starannie wyjmij czeé gumows zaworu z ustalacza, doktadnie wymyj
zawdr, ustalacz | pokrywg. Wysusz, zmontuj zawdr w kolejnosci odwrotnej
i wstaw go na miejsce.

Wealu zag

i wycigganie.
Podczas przygotowywania jedzenia moiliwe jest powstanie skroplin, ktdre
zhierajg sig w specjalnym wgbebieniu w korpusie urzadzenia dookota misy.
Skropliny te moZnz tatwe usunad prey pomocy serwetki kuchennej lub Sciereczki.

VI. PORADY ODNOSNIE
PRZYGOTOWYWANIA

Btedy podczas przygotowywania oraz sposoby ich usunigcia

W danym rozdziale przytoczone =3 typowe bledy, popetniane podczas pry-
‘gotowwywania jedzenia w multicookerach, rozpatrzone =3 mozliwe ich przycymy
i sposoby rozwigzania

DANIE NIE JEST CALKOWICIE GOTOWE

ia deformacji gumy bronione fest jg skrecanie

Masliwe przyczyny problemu Spasaby razwigzania
Fadezas preygotowywania nis cowisraj poknwy
multicockara bez potrzsby

Zarmyica] pakeyws de pratyknigeia. Upawnij sig,
22 nic nie przesziacs, sby sasinic Tamkngd
paknpwg wzgdzania | guma uszezelnisjges na
paknpwis wewngirzng ris jast zni chaztalzana.

Mizzamknigta lub zamknigta nisszczalnia
pokryws urzatzaniz, diztege temperatura
Arzygatawywaria byl niswysErcEiaca
wysaka.

Misa powinna by wstawiana do korpusu
Misa ma 2by kentakt z elamantem grzow- | wzgdzenia réwne,a g dna szezelnic praylsga

czym, dlataze tempersturs pome | da ey gmewsel

Obewizzkaws nalews] da misy chigtodf wedy,
zalecang w przepisia kulinarmym. Jeeli masz
watpliwasei, sprawdi paziam wedy w praceziz
prIygotovywania.

Dls rwyklego smaenia wystarczy, aby alsj
preykeywat dnc mizy canks warstws.
Frzy smaieniu na gigbokim olaju kieruj sig

Sodcmas prmygotovwania mE pErzE w
gambu z3 mako wody, by Tapawnic
WYStSrTzaj§Cy GStost parg

Zmeisjsz cras preygutawywania Lub skorrys]

y2byt duky czas praygetowy

Podczas smaiania: zTapomniskas nala olju
do misy; mie mieszates lub za painc
proawracstas praygatowywana produkty.

zepizu hulinarnege, adapeowanago
de danaga modsly urzzdzaniz.

Dia zwykiage smaisnia nalej do misy trochg
slju — taie, aby pokrywat on cianiq
o mize Aby produkty chamazaby =g w misic
réwnomizrnia, nalefy j¢ co pawien czas

Prdezas smatenia:
Tyt duto olsju w misie
Madmiar vilgac w misic

Bodezaz pamwania: g

& g e

wiksziwkami whaiciwege prapisy.

Mis zamykaj paknywy multiczckara podmas
smatania, jezali riz jast to zapisna w przapizia
lualinarmym, Swisio mroione produkty prosd
smatariam chowigziowe nalsdy reamronidi 2ad
2 nich wods.

lizru pedzza gatzwaniz predukiaw o

podwyiszans] lowasneic.

Nlalcmra produicty wymagaj3 spe
przad

u— Kiaruj sig zalacaniami wybes-
nage przapisu kudinamego.

W procasic farmantegi

keAcowa]

Podczas
piaczania:

(ciaste jest
miswypiac-

wigls ciasta.

PRODUKT PRZEGOTOWAL SIE

Bigd wwyborzs typu produktu lub
podczss ustewisnia [chliczenia)
czasu preygotowywania. Zhyt mata
Lo shiadniksw.

Po przygotowaniu gotows danis
2Byt dhuge stabo wtrybi podgra-
wania Jutomatyznega.

Whatytai do misy zhyt

ciasto
preylepibo sig do polrywy
wawngsrzng] | zamkngis
TIWOT WYPUSTICIaANia pary.

Wkiscsj do misy Gasto o mniejsoe] chjgtosd.

Wiy wypisk T misy, przewre | panowria whit
do gamie, pa czym komtymuj proygotowywania
do patawsscl. W preysabatei wiisdaj da misy
mizaz ilogt ciass go pasania.

Karzystsj 72 sprawdznnage (adaptowanage do dansgo
modaly urrgdzenis) pregisu kulinamaga. Dabér
sitadniluw, sposib ich krojania, proparcje, wybr pro-
gramu | cas: prrygatawywania powinmy cdpowiadkd

joga zalecaniom.

Dtugotrwale uiycia funkeji podgroewania automatycs
nego jast nicpoigdans. Jzali w Twaim modslu mult-
cackera prawitziane jest wetgpne adkcania dang
funkeji, magesz skorzystat z tj mesliwedci.

PODCZAS GOTOWAMNIA PRODUKT WYGOTOWUIE SIE

Bodazaz getowanis kesay me sk
wyzatoes 2 mlak.

Skisdniki przad gotawaniam nie
e Lok

gotowywania byka niewystarczsjgea | Upewn sig tew kamorze rabocsg)
Wik, i s preadmictéw postranmych Kis dopusac)
zabrudza srozy greawezs).

Hizudary zasmw sednikin petrawy. Dana
skiadniki ne nadajs sie o prov-
gotowywania w wybrany sposéb lub
wybrany byl niawissciwy program
gotowania.

Skiadriki sq pokrajone zbyt gnubo, na-
nszong 5 ogolng proporcje produkbdw.
Miaprawidbawe ustawiany (abliczany) czas
PrEygotowywania.

Wybramy wariant przspisu kuBnarnage niz
nagajs 513 4 praygetmewanE W daTy
multicookarza.

Paiadana jest uhywanis sprawdzonych (dosta-

kulinamych, do ktdrych recrywistie masz zau-

farnis.
Deibér skdadnikin, spaséd ich kezjenis, preparcia,
wybiir programu i zasy gatowania pawinmy
adpowiaciat wybsanamu przspisow: kulinama-
.

nisprawidiowa (fle wyrmyee iz
Miz Byby zachawans areperzie
skiadnikiw lub nigprawidbowe
weybrany typ produktu.

DANIE PRZYPALA SIE

Miss byts e wycys
PrIygotmwywaniu jadzania.

Powisis snbEdhayine jas stkadiona.

zczona o peprzadrim

Iskais | wiztciwatsi mlsia megg miated of miznm |
warumkiv j35a produks. Zalitamy wiwanis fies
miiics pasteryzowarsgo 0 awarnsci thusary do 255,
W razis potrzaby misko moins trochg FozcisficzyE wody
pitng.

Korzysts] 22 sprawdzanegs [adsptowanage da dansge
madalu’ urzadzania) praspisy kulinarnsge. Dabar
siiadnikiw, zpasdb ich wetgpnaga preygotowania,
proparcje powinmy odpowiadat jege zalamniom,
Kasza zhazows, migsa, rybg | owaca maorza mwsza
doidadnis myj, dapdii woda niz bycric czysta.

Zanim razpoczrias: gotowanis, upswni] sig.
g miza jest dobrzs wymyts | powbaka anty-
adhazjjna nie ma urkodze.

tqcna objgtos wisions] do mizy za
jest mnisjsza od zalscans] w przspisis kuli-

narmym.

wii
danaga medslu urzadzania) proepisu kudinar-
naga.

Podmas dusmeniz w misic e 2hyt ma

wilgag.

Prdzzas gatowanias w mise jast 3w ma

[ —

Dodsj co misy wigeaj phymu. Podezas przy-
getowywanis niz ctwisrs) paknywy multicac-
kara baz patzsby.

piynu (niz byly zach
skdscinikiw.

Prdczas pisczenia: rienasmarawans clejam
pawiarzchnis wawngtrzna misy prasd

rozpaCTRtiem pieczania.

praporcjs

P veh propercii phmu i
skizdnikiw twartych.

Przad wicieniem dasta nasmany] dno | Scianki
mizy maskem bub alsjem (nis nalazy relawat
sleju do misyl).

PRODUKT UTRACIL SWQJA FORME

Zbyt crgsto misssates produkt w
misia.

Ustewiany zbyt dufy czas proy-
gotowywania.

Podczas owrykdege smakeriia missza) dani nis cogtis,
niz ca 5-7 minut.

Imnigjsz eras proygotowywaniz lub skoryses)
zalscari prrapisu kulinamage, adaptowanego do
canaga modalu urzgdzania.

WYPIEK OKAZAL SIE WILGOTNY

Byby uiyte nizodpowizdniz
skdzcinil, cajgee nadmiar wilgoci
[soczyste warzywa lub awoes,
mrniane jagacy Smistana itp.

Prestraymaled gotowy wypisk w
smknigtym mulsicockarzs.

WYPIEK NIE WYRGSL

Jaijka z cukram Enty fls ubita.

Cizstn diugo staio 2 proszkiam do piaczania.
Nis przssistet maki lub Ha wyrobites ciasta.

Prdams whisdania shizdnikiw daamic o pamybi.

Wsrany preapis kulinarmy mis pazuis 2 wypiskaniz w danym

modaly multicockera.

W szeregu modeti mult

Wyaiaraj skdaciniki zgodria 2 pragisem wypisku. Stars]
sig nie wyhiara sikdadnikine, sawiaraigoych byt wisls
wilgoci lub ictywsi jo w miarg motliwogci w minimalng]
ilosei.

T w5 v manad wypisk = malsicsokn o ez pe
prEygotawariv. W razie potrzaby modesz ria na diugo
zostawic produkt w multicoskarzs pray wisczamym
podgrzewsniu swtomatyczmym.

Korzystaj z= spraw-
dzomags  (zéap-
towanage do danage
madaly urzgdzenia)
prespisg klinarage.
Daobér skiadmikaw,
spazdk ichwstsznage
prIygotowania, pro-
percis  powinny
sdpowisdat [age el
acmniom.

h STEW/CHILLI |

REDMOND w g

“SOUF" pray niewystarczajgesj iiasti plynuw misie 200ziga system zebezpice-
zenia przed przegrzaniem sie wzqdzenio. W tokim przypodky progrom

gotowania 2otrzymuje sie | multicooker przechodzi

outomatyEnege.

do trybu podgrzewania
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VIl. PRZED ZWROCENIEM SIE DO
PUNKTU SERWISOWEGO

Homunikat o o
bigdzie na e - Usumigeie bigdu
Bigd  systamowy. | Odbecr urzadzanic od frddis zasilania, nisch
Mezli T
E1-E3 Phyty sterowania lub | prry peaownym whgcaniv multicackera
starowniics tarmiczne- | prablamu nis udslo sig usunge, TwrEE sig da
go SUtInTOWSNEgo @MU SETwisawaga
Usterka Moiliwa preyeryna Rezwigzanie prablemu

Miawhqcra sig. | Brak pradu. Sprawdi napigeic wsisci.

Praarwy w dastawia pradus. Sprawds napigoie wisci.

Migdzy rmisq 3 clomerfem grae-
weaym zrsjdujs sig abey proed-

mict.

Usu aboy praadmit.

Danie gotuje
sig iyt chuga. | . B
Miz2 w koepusic urmdznia stol | o i ciwnn, bz przachylaf
nigrEwna.

Element graawezy jest zmbrud- | Olger Lrzgdzei od pracy, poawdl mu
zamy. catygngd WyezygE slemant grawszy.

VIII. ZOBOWIAZANIA GWARANCYINE

Na dany wyrdb wdzielono gwarancji na okres 2 Lat od momentu jego nabycia
'Wciggu okresu gwarancyjnego producent zobowigzuje sig do usunigcia poprzez
naprawe, wymiang czeéci lub wymiang cabego wyrobu wszelkich wad fabryczrych,
wymiktych z powodu niewystanczajace] jakosci materiztéw lub montaiu. Ewaranc-
ja ohowigzuje tylko w przypadku, jezeli data zekupu jest potwierdzona stemplem
sklepu i podpisem sprzedawcy na oryginalnym talonie gwarencyjnym. Minigjsza
gwarancja bedzie uznana tylko w przypadku, jezeli wyrdb byt ukywany zgodnie
z instrukecjz obshugi. nie byt naprawiany, i i niz zostak YW
wyniku nieprawidtowego obchodzenia sig z nim, a takie zestaw wyrobu jest
zachowary w komplecie. Dana gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia
wyrobu i materiatéw zuzywanych (filtry, lampki, powioki antyadhezyjne, uszc-
2elki itd.).
Okres dezizkzniz wyrobu i czas trwaniz zobowizzaf gwarancyjrych na niega
liczomy jest od dmia sprzedazy lub od daty produkcji wyrobu (w praypadiu, gdy
okraélenie daty sprzedaiy jest niemozliwe).
Date produkcji urzadzenia moina znaledd w numerze saryjnym, znajdujacym sig
na naklejce identyfikacyjnej na korpusie wyrobu. Numer seryjry skizda sigz13
znakow 6-y i 7-y znak oznacza miesige, 8-y — rok produkcji urzzdzenia.
Ustalony przez producenta okres dziatenia danego wrzadzenia — 5 lat od daty
nabycia. Termin jest wazny pod warunkiem, e uZytkowanie wyrobu odbywa
zgodnie z niniejszg instrukcjg | obowizzujacymi normami technicznymi.
Opakowanie, instrukgie obshugi ovaz samo uragdzenie naledy utylizowes 2god-
nig z lokaln) rzepisami ogdnosnis przetwarzanic odpadow. Zatroszcz sig o
< i wyrzucaj takich wyrebow razem ze zwyklymi odpodami

Ekologicznie nieszkodliwa utylizacja (utylizacja
sprzetu elektrycznego i elektronicznego).
Uzywanych (starych) urzadzen nie naledy wyrzucad z pozostabymi
odpadami bytowymi, naledy je utylizowad oddzielnie. Posiadacze
[ro— starych wrzadzef powinni dostarczyC je do specjalnych punktdw
adbiorczych lub zdad we wiasciwych organizacjach. W ten sposdb
wspomodecie Parstwo program przetwarzania cennych surawcdw oraz prayc-
zZynicie sig do oczyszczenia Srodowiska z substancji zaniecy=zczajacych.
Instrukcja ta dostepna jest rdwnies na stronie www.redmond.company.
Producent: DSM Enterprise LTD. Budynek 2, N2 &, Kadzy 10 Road, Shyngtan,
Shunde, Guandun, China.



