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Tradizione ltaliana in Cucina

INSTRUKCJA OBStLUGI

C

223"

BY TREVIDEA

mod. G2P018

Profesjonalny robot kuchenny

Pastaio

Zasilanie: AC 230V ~ 50Hz
Moc maks.: 1000 W




INFORMACJE OGOLNE

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ doktadnie czesci, ktére sg w kontakcie z
zywno$cig, pokrywg pojemnika i akcesoria.

- Aby unikng¢ przegrzania silnika nie uzywa¢ urzadzenia dtuzej niz 4 minuty — dla
twardego ciasta, 6 minut — dla miekkiego ciasta, 5 minut — stosujgc do miesa i
maszynki do makaronu; w tym przypadku pozostaw urzgdzenie na co najmniej 10
minut w stanie spoczynku. Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia bez zywnosci wewnagtrz

pojemnika.

- Nie nalezy wkilada¢ palcow do pojemnika z zywnoscia, podczas gdy
urzadzenie pracuje. Trzymaj wiosy i ubranie z dala od ruchomych czesci.

- Nie nalezy wkladaé przedmiotéw lub sktadnikéw podczas pracy maszyny.

- Urzadzenie nalezy umiescic na ptaskiej, stabilnej i nie sliskiej powierzchni.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sprawdzi¢, czy czesci sg prawidtowo
zamontowane. Przed podtgczeniem wtyczki, zamontowa¢ odpowiednie akcesorium.

- Przed wyjeciem akcesoriow zawsze wytgczyC urzgdzenie.

- Oczyscic akcesoria po kazdym uzyciu.

- Stosowanie nieoryginalnych akcesoriow moze spowodowacC uszkodzenie
urzadzenia i utrate gwarancji.

- Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest uruchomione.

- WyjaC wtyczke z gniazdka elektrycznego po uzyciu i / lub przed zainstalowaniem
lub wyjeciem akcesoridow.

- Po uzyciu urzgdzenie przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia gtdbwnego w wodzie lub innych cieczach; czysci¢ wilgotng
szmatka.

- Nie narazaj urzadzenia na silne uderzenia, moze to spowodowal powazne
uszkodzenia.

- Podczas korzystania z przystawki do robienia makaronu, nie wktadaj palcéw, wtosy
i ubrania miedzy rolki.

- Podczas korzystania z maszynki do miesa, nalezy uzywac¢ wytgcznie okreslonego
akcesorium, do popychania zywnosci do rury.

UWAGA !!l Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia jako maszyny do ugniatania i
innego akcesorium w tym samym czasie. Moze to spowodowac¢ uszkodzenie na

skutek przecigzenia.



Opis urzadzenia G2P018

. Popychacz do zywnosci

. Pojemnik na mieso

. Przystawka maszynka do mielenia migsa

. Maszynka do makaronu (lub maszynka do fettuccine lub maszynka do spaghetti)

. Akcesorium K lub mikser

. Ubijak

. Pokrywa pojemnika 1 — G2P018
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. Hak

9. Miska ze stali nierdzewnej
10. Wtyczka

11. Zaslepka

(§]
—_
—_

3\3 / 16

12. Panel kontrolny i dzwignia zwalniania
13. Stopki antyposlizgowe

14. Wyswietlacz LCD

15. Giéwne urzadzenie

16. Naped maszynki do miesa i maszynki

do makaronu

PANEL STEROWANIA (12)

A. Wyswietlacz LCD

B. Przycisk (-)

C. Przycisk (+)

D. Przetgcznik pracy recznej/automatycznej
E. Przycisk ON / OFF

F. Przycisk Start / Stop




UGNIATANIE

- Umiesci¢ pojemnik w miejscu, obracajgc w kierunku LOCK az sie zatrzasnie.

- Podnies¢ gtowny korpus (15) za pomocg dzwigni zwalniajgcej (12).

- Zainstaluj akcesorium wprowadzajgc tacznik do watka napedowego urzadzenia, a
nastepnie obrdc¢ pierscien blokujacy, az sie zatrzyma.

- Umiesci¢ sktadniki wewnatrz miski. Catkowita waga sktadnikbw nie moze
przekraczac 3kg.

- Opusc¢ ramie, zwalniajgc dzwignie (12).

- Wtyczke (10) podtgcz do gniazda elektrycznego.

INSTRUKCJA - tryb reczny

- Wcisnij przycisk ON / OFF (E) i wybierz tryb reczny, naciskajgc przycisk Manual /
Auto (D), az "Manual" pojawi sie na wyswietlaczu.

- Wybierz predkosc¢ (od 1 do 6), naciskajgc - i + przycisk (B i C). Wybierz predkos¢ do
typu ciasta.

- Rozpocznij proces poprzez nacisniecie przycisku Start / Stop (F).

- UWAGA: Zegar na wyswietlaczu wskazuje czas uzytkowania. Praca z ciezkim
ciastem nie powinna przekroczy¢ 4 minut, w przypadku miekkiego ciasta nie
przekraczac¢ 6 minut. Pozostawi¢ do ostygniecia na 10 minut po operacji.

- Kiedy ciasto jest gotowe, lub zakohczono prace urzagdzenia, wylgczy¢ go,

naciskajgc Przycisk Start / Stop (F).

INSTRUKCJA - tryb automatyczny
- Wcisnij przycisk ON / OFF (E) i wybierz tryb automatyczny, naciskajgc przycisk
Manual / Auto (D), az na wyswietlaczu pojawi sie "SOFT YEAST".

- Wybierz program przyciskami - i + (B i C), wybierajgc z ponizszych:

Program Czas
Soft yeast (miekkie ciasto) 5 minut
Steef yeast (twarde ciasto) 5 minut
Fruit cake (ciasto owocowe) 5 minut
Egg beater (ubijanie jajek) 6 minuty
Shortcrust (kruche ciasto) 4 minut
Meat grinder (maszynka do 5 minut
miesa)
Pasta maker (maszynka do 10 minut
makaronu)

- Po wybraniu programu, rozpocznij naciskajgc przycisk Start / Stop (F).

- Urzadzenie wytgczy sie automatycznie po zakonczeniu operaciji.



Po zakonczeniu procesu, niezaleznie od trybu automatycznego lub recznego, zwolnij
ramie dzwigni (12) i podnies jg, wyjmij akcesorium i pojemnik z jedzeniem. Wyjgc
ciasto za pomocg szpatutki.

Oczys¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami, ktére mozna znalez¢ w rozdziale

"Czyszczenie".

WYBIERZ AKCESORIUM

Do urzadzenia dotgczone sg trzy akcesoria, ktére sg stosowane w zaleznosci od
sytuaciji.

Hak (8) — Uzyj tego akcesorium do twardego ciasta, jak na przyktad: chleb, pizza,
makarony, itp.

Akcesorium K lub mikser (5) — Uzyj go do miekkiego ciasta, takie jak ciasteczka lub
do mieszania, miksowania, itp.

Ubijaczka (6) — Uzyj go do ubicia jaj lub Smietany.

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA (OPCJONALNIE)
Maszynka do mielenia miesa nie jest dotgczona do zestawu, ale jest dostarczana

oddzielnie. Mozna jg zamowic¢ u sprzedawcy, proszgc o G3Ferrari model G2P019.

. Tacka na mieso
. Popychacz do zywnosci
. Rozdrabniacz

Spirala

. Ostrze g/ﬂ

. Sitko o matych oczkach 7

. Sitko o duzych oczkach Q{_

. Sitko o $rednich oczkach

. Pierécien zabezpieczajgcy " ; ,

Montaz urzadzenia: umiesci¢ spirale (4) w rozdrabniaczu (3), ostrze (5) na spirali
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oraz jedno z sitek (6, 7 lub 8) za ostrzem. Wybierz sitko w zaleznosci jak grubo
zmielone mieso chcesz uzyskaé. Zablokuj elementy przekrecajgc pierscien (9).
Zamontuj tacke (1) na szczycie rozdrabniacza (3). Na koniec dotgcz maszynke do
miesa do gtbwnego korpusu (15) po zdjeciu zaslepki (11), aby odstoni¢ naped (16) i

dotgczy¢ do niego maszynke.



MASZYNKA DO MAKARONU, MASZYNKA DO FETTUCCINE, MASZYNKA DO
SPAGHETTI (OPCJONALNIE)

Maszynka do makaronu, maszynka do fettuccine,
maszynka do spaghetti nie wchodzi w sktad
zestawu tylko sg dostarczane oddzielnie. Mozna je
zamowi¢ u sprzedawcy, proszgc o G3FERRARI
model G2P020 (maszynka do makaronu),
G3FERRARI model G2P022 (maszynka do
fettuccine), G3FERRARI model G2P023
(maszynka do spaghetti).

Zatéz przystawke do gtébwnego korpusu (15) usuwajgc zaslepke (11), w celu

odstoniecia napedu (16) i dotgczy¢ go.

CZYSZCZENIE

- Odtgczyc€ urzadzenie.

- Nie wolno zanurza¢ w wodzie korpusu, tylko umy¢ wilgotng szmatkg i tagodnym
detergentem. Unika¢ wnikniecia wody pod obudowe silnika.

- Przystawki, pojemnik i pokrywa nie mogg by¢ myte w zmywarce, my¢ je recznie
niescieralng gagbkg ptynem z tagodnym detergentem. Osusz je doktadnie przed
zmontowaniem urzgdzenia.

- Podczas mycia ostrze Maszynki do miesa, podczas mycia ostrza, uwazaj, aby sie
nie skaleczyc.

- Po umyciu maszynki do makaronu, nasmaruj rolki olejem roslinnym.



DANE TECHNICZNE

* Zasilanie: AC 230V, 50Hz

* Moc 1000W. Max moc 1500W

» Kontrolki cyfrowe i wyswietlacz LCD z zegarem

» 7 programoéw i tryb reczny

* Przezroczysta plastikowa pokrywa, pojemnik ze stali nierdzewnej i przystawki

* 7 | pojemnosci, do 3 kg sktadnikow

» Stopy antyposlizgowe

» Czujnik bezpieczenstwa

» Czas pracy:

Ubijak - 4 min, Mikser - 6 min, Maszynka do makaronu u maszynka do miesa - 5 min.
» Akcesoria: hak, ubijaczka, akcesorium mieszajgce (akcesorium K), pokrywa i
pojemnik

* Wyposazenie opcjonalne: maszynka do mielenia miesa mod. G2P019, Maszynka
do makaronu mod. G2P020, Maszynka do Fettuccine mod. G2P022, Maszynka do
Spaghetti mod. G2P023



PROGRAMY | PRZEPISY

Ten rozdziat ma na celu przedstawienie przepisbw w odniesieniu do kazdego
programu.

Celem tej ksigzki kucharskiej jest dostarczenie podstaw i pomystow, aby méc uwolnic

wyobraznie i tworzyC wiasne osobiste przepisy w najlepszy sposob.

SOFT YEAST (miekkie ciasto)

Uzyj do robienia miekkiego ciasta z drozdzami: pgczki i wyroby cukiernicze ogalnie.
Wybierz mikser (5) dla tego programu.

PRZEPIS: Poranny paczek

Sktadniki: 4 jajka - 220 g cukru - 150 g margaryny - 100 g maki - 100 g skrobi
ziemniaczanej - proszek do pieczenia.

Umies$¢ wszystkie sktadniki wewnagtrz miski i wybierz program "Soft yeast". Na koncu
procesu wyjmij pojemnik i wylej mieszanine do naczynia do pieczenia. Nastepnie
widz naczynie do podgrzanego piekarnika o temperaturze 170 stopni na okoto 60

minut.

STIFF YEAST (twarde ciasto)

Uzyj do robienia twardego ciasta z drozdzami: chleba, makaronu, pizzy itp.
Wybierz hak (8).

PRZEPIS: Ciasto na pizze

Sktadniki na 500 g: 300g maki - 25 g drozdzy - 1 tyzeczka soli - 1 szklanka cieptej
wody.

Umiesci¢ magke w pojemniku, zréb dotek w srodku (tzw. fontanna) i dodaj tyzeczke
soli. Pokrusz drozdze i rozmieszaj w szklance cieptej wody, dodaj je powoli do dotka
w mace i uruchom program "Stiff yeast".

Na poczatku ciasto bedzie migkkie i lepkie, pdzniej stanie sie zwiezte i bardziej

elastyczne. Na koniec programu bedzie zwarte.



Wyjac€ ciasto z miski, natnij krzyz na wierzchu i pozostaw do wyrosniecia w cieptym
miejscu, pokryte tkaning, przez okoto 2 godziny, az ciasto podwoi swojg wielkos¢
(skré¢ czasu w warunkach gorgca i wilgotnosci).

Po wyrosnieciu ciasta mozne by¢ zagniatane przez kilka minut i od razu uzyte, w
przeciwnym razie moze by¢ zamrozone. Jes$li zdecydujesz sie zamrozi¢ ciasto,
przykryj przezroczystg folig, zawin go w paczke przed wtozeniem do zamrazalki. Jesli
zdecydujesz sie go pdzniej uzywac, rozmroz w temperaturze pokojowej i ugniataj
przez 5 minut z odrobing oleju.

Rozwatkowac pizze watkiem do ciasta, dodaj swoje ulubione sktadniki i piecz w piecu
do pizzy G3Ferrari, model G10006 Delizia.

FRUIT CAKE (Ciasto owoce)

Uzyj do robienia spoddéw do tart i deseréw owocowych. Wybierz mikser (5).
PRZEPIS: Ciasto na tarte dzemowa

Sktadniki: 300 g maki - 150g masta o temperaturze pokojowej - 150 g cukru - 2 jajka -
starta skorka z cytryny - 1 szczypta soli - 1 tyzeczka proszku do pieczenia

UmiesC wszystkie skfadniki wewngtrz miski i uruchom program "Fruit cake". Po
zakonczeniu wyciggnij ciasto, owin w papier do pieczenia i odstaw na 30 minut do
lodowki.

Ciasto jest gotowe do rozwatkowania i nadziania ulubionym dzemem.

SHORTCRUST (Kruche ciasto)

Uzyj do robienia kruchego ciasta ciasto lub podobnych. Wybierz mikser (5) dla tego
programu.

PRZEPIS: Kruche ciasto

Sktadniki: 200 g maki - 100 g margaryny - 3 tyzki zimnej wody - 1 szczypta soli.
Umies¢ wszystkie sktadniki wewnatrz miski i wybierz program "Shortcrust". Po
zakonczeniu wyjmij ciasto, owin w papier do pieczenia i odstawi¢ na 30 minut do
lodowki.

Ciasto jest gotowe do rozwatkowania i napetnienia; Przed przystgpieniem do

napetniania, ciasto musi by¢ ponabijane widelcem.



MEAT GRINDER (maszynka do mielenia migsa)

Idealny do mielenia i rozcierania miesa. Uzyj przystawki do mielenia miesa (3).
Pokroic mieso na kawatki 2-3 cm kazdy, wybraé¢ program "Meat grinder" i witdz

kawatki miesa do maszynki, uzywajgc popychacza do zywnosci (1).

EGG BEATER (ubijanie jajek)

Uzyj do ubijania jaj i $Smietany. Wybierz ubijaczke (6).

Umiesc jajka wewnatrz miski i uruchom program "Egg beater".

PASTA MAKER (maszynka do makaronu)

Idealny do robienia swiezego domowego makaronu. Uzyj przystawki do robienia
makaronu (4).

PRZEPIS: Tagliatelle

Po przygotowaniu ciasta na makaron, zrobi¢ kilka matych kulek. Wybierz program
"Pasta maker" i wktadaj kulki, po jednej w rolki (4), zaciskajgc je stopniowo za
pomocg dzwigni znajdujgcej sie obok. Gdy pasek ciasta osiggnie zgdang grubosg,
rozwatkuj na posypanej mgkg powierzchni a nastepnie powtdrz proces z nowg kulkg
ciasta.

Posyp makg kazdy pasek i owin wokét siebie. Nozem, potnij ciasto w paski o takiej

samej dtugosci makaronu.



KARTA GWARANCYJNA
IMPORTER / GWARANT :

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
PLAC KUPIECKI 2, 32-800 BRZESKO,

TEL: +48 14 68 49 418, FAX: +48 14 68 49 419.

www.comtel-brzesko.pl e-mail: biuro@comtel-brzesko.pl , serwis@comtel-brzesko.pl

Nazwa i model Nr fabryczny

Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy

Adnotacje o naprawie

LP Datangr;rylzj\?vija do 0pis naprawy pieczatka/podpis
1
2
3
4

“Zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 29 lipca 2005r. o ZSEIE zabronione jest umieszczanie tacznie z
innymi odpadami zuZytego sprzetu oznakowanego symbolem przekreslonego kosza.
Uzytkownik, chcac pozbyc¢ sie sprzetu elektronicznego lub elektrycznego, jest obowigzany do
oddania go do punktu zbierania zuzytego sprzetu.

Powyzsze obowigzki ustawowe zostaty wprowadzone w celu ograniczenia ilosci odpadéw
powstatych ze zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz zapewnienia odpowiedniego
poziomu zbierania, odzysku i recyklingu. W sprzecie nie znajdujg sie sktadniki niebezpieczne, ktére
majg szczegdlnie negatywny wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi.”
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

WARUNKI GWARANC]JI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme COMTEL GROUP spétka z ograniczona
odpowiedzialnoscia sp.k. z siedziba Plac Kupiecki 2, 32-800 Brzesko, Tel: 14 68 49 418
nazywana w dalszej czesci gwarancji Gwarantem/ Autoryzowanym Serwisem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie produktéw pod marka TREVI, TREVIDEA, G3FERRARI
zakupionych na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
Aby skorzysta¢ z gwarancji nalezy przekaza¢ kompletne urzadzenie wraz z karta gwarancyjng i
dowodem zakupu w miejscu zakupu lub do importera - gwaranta.

Okres gwarancji wynosi 24 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 10.

Zgtoszenie wad sprzetu powinno zawierac:

- dowdd zakupu towaru, (oryginat lub kopia)

- nazwe , model towaru, jezeli sg to nr fabryczne urzadzenia,

- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek),

-doktadny opis uszkodzenia, wady.

- podpis i pieczatke sprzedawcy.

Gwarant w terminie 14 dni roboczych od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej
reklamacji. Jesli do dokonania naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czeSci zamiennych z
zagranicy termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednych elementéw,
lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

Reklamujacy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

Gwarancja nie obejmuje:

- uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji,

- uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegoblnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcja Obstugi,

- usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu,

- samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek
lub zmian konstrukcyjnych.

-uzywania urzadzen w celach komercyjnych,

-zaniki sygnatu podczas jazdy spowodowane odlegtoscia od nadajnika lub Zle wykonang instalacja
antenowg,

-uszkodzenie sprzetu, ktéry nie zostat dostarczony do serwisu w oryginalnym i bezpiecznym
opakowaniu,

-uszkodzenie plomby gwarancyjnej powoduje utrate gwarancji

-kabli, baterii, akumulatoréw, stuchawek, przewoddw, wtyczki, uszkodzenia powtok lakierniczych i
nadrukéw , Scierajgcych sie pod wptywem eksploatacji, nalepki itp.

Niedopuszczalne jest uzywanie ogrzewacza w pomieszczeniach o duzym zapyleniu - powoduje to
bardzo duze zagrozenie pozarowe oraz zniszczenie urzadzenia. Uszkodzenie spowodowane osiadaniem
kurzu i pytéw na urzadzeniu nie podlega gwarancji.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytgcza uprawnien kupujgcego w stosunku do
sprzedawcy, wynikajacych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.

Klientowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu na inny, posiadajagcy te same zblizone parametry
techniczne w przypadku:

-jezeli w okresie gwarancji Serwis Autoryzowany dokona 3 napraw tej samej usterki , a sprzet nadal
bedzie nadal wykazywat wady uniemozliwiajgce uzywanie go,

-jezeli Autoryzowany Serwis uzna ze usuniecie wady nie jest mozliwe.

W przypadku gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujgcemu
przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Kazdy reklamowany sprzet serwis comtel sprawdza pod wzgledem poprawnosci dziatania. Jezeli sie
okaze ze sprzet jest sprawny, Autoryzowany Serwis moze obcigzy¢ reklamujgcego kosztami
zwigzanymi ze sprawdzeniem sprzetu oraz jego wysytka z powrotem do klienta.

IMPORTER / GWARANT :
COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
PLAC KUPIECKI 2, 32-800 BRZESKO,
TEL: +48 14 68 49 418, FAX: +48 14 68 49 419.
www.comtel-brzesko.pl e-mail: biuro@comtel-brzesko.pl , serwis@comtel-brzesko.pl
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