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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
o wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

I%b>9l

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnosc Elekiromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczyC miedzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac

5/PL



6/PL

nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamKknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia

piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
Cczyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na

stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy tuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkeji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewracic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy

drzwiczek.
Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatéw opakowaniowych
e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacie ogéine
Opis urzadzenia
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Panel sterowania
Uchwyt

Drzwiczki przednie
Pozycje potki

Phyta sekcja $rodkowej
Lampka
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Pole wskazZnika temperatury/wagi

Wyswietlacz funkeji

Pole wskaznika czasu biezgcego

Wyswietlacz tekstu

Symbole menu ustawien

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk wyboru menu dar gotowych

Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Klawisze w gére/ dot (Krok menu) (Wybdr menu)
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10

i

12

14

Gorny element grzejny

Silnik wentylatora sekcji gérnej (za ekranem z
blachy)

Silnik wentylatora sekcji dolnej (za ekranem z
blachy)

9 8 7 6

Przycisk temperatura - waga — ustawienia
boostera

Dziel i gotuj

Phyta sekcja $rodkowej *

Klawisz ZAk. /WY,

Silnik wentylatora sekcji gérnej (za ekranem z
blachy)
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

Blacha do pieczenia

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.

4.

Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
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(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tylu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Typ/ przekréj przewodu min.HOBW-FG 3 x 1,5 mm

Zuzycie energii el. przez grill.

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgca priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. - - odno$nymi normami. Wartosci te moga si
Rysunk[ w t,eJ 'nSt,r,UK,C,J' $a schematyczne | rézni¢ zaleznie od operacyjnych i 1o
moga sig nieco rozni¢ od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne $cianki.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
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* min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdh ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

13/PL



ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginad i przyciskad, ani styka¢ z gorgcymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

Podczas podfgczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

6 30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,
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Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wtéz do



jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
$cian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;j.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu

¢
&
o
<
<
Jd

:

14 13 12
Pole wskazZnika temperatury/wagi
Wyswietlacz funkeji
Pole wskaZnika czasu biezgcego
Wyswietlacz tekstu
Symbole menu ustawien
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk wyboru menu dar gotowych
Klawisz czasu i ustawien
Przycisk potwierdzenia
Klawisze w gére/ dot (Krok menu) (Wybdr menu)

Przycisk temperatura - waga — ustawienia
boostera

Dziel i gotuj
Phyta sekcja $rodkowej *
Klawisz ZAk. /WY,

Silnik wentylatora sekcji gérnej (za ekranem z
blachy)

1
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e Qile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzié energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

arvnia
il

10 9 8 7 6

Nastaw godzine poczatkowa

1. Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy pole i
symbol ( godziny beda migac. Wyswietli sie
tekst "Set the current time" (Ustaw biezacg

godzing).
Nl NP
oo e
Ustaw goding !
2. Ustaw pole godziny przy pomocy ~~
przyciskdws /

Dotknij & aby potwierdzi¢ godzine.

Migac bedzie ( pole i symbol minut, Ustaw
minuty przy pomocy ~przyciskéws / Dotknij,
aby 1 potwierdzi¢ minuty.

- ser
o -

Ustaw godzing |

W




» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na
wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

odzina.
| 100

Nastawianie jezyka

Jezyk mozna ustawic tylko wtedy, gdy piekarnik jest w

trybie gotowosci.

1. Dotykaj przycisk (®, a7 zobaczysz symbol 3= w
menu ustawien.

oo

Language: English

:= symbol miga na wyswietlaczu | wy$wietli sig
opcja ustawienia jezyka .

3. Dotykaj przyciskow A/~ , aby wybrac jezyk.
4. Dotknij [ aby potW|erdZ|o to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na
wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

» Tylko te (D oraz (& przyciski 3 czynne, gdy
wyswietlacz jest w tym trybie. Wszystkie czynnosci
mozna wykona¢ w menu ustawien.

przypadku awarii zasilania lub gdy piekarnik
ostat odtgczony od zasilania i ponownie
przytaczony, menu ustawien godziny wyswietli

sig ponownie.

Pierwsze czyszczenie
Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.
Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkgji i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz

|ekarn|k z grillem

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz

W trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.

3o~ LN
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$é, bo moze ulotnic sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykéw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sig, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sig ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun tg pdtke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng pdtke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy tuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
2ywno$¢ moze sig zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Pozycje stelaza

W piekarniku tym jest do dyspozycji 6 stelazy, po 3 w
dolnej i gornej sekeji. Jest jeszcze inny kanat w
szezelinie, w ktdrym zainstalowana zostanie ptyta
sekcji Srodkowej (A). Nie nalezy uzywac tego kanatu
ako stelaza podczas pieczenia.

- NW OO

Mozna piec w 4 réznych sekcjach piekarnika.



Sekcjagérna | Mozna piec tylko w Gdy goma sekcja jest
gornej sekeji. Nadaje | czynna, na wyswietlaczu
sie do grillowania i pojawiajg sie wartosé
pieczenia potraw 0 temperatury, potozenia
matych rozmiarach. stelazy, symbol
) pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu
pieczenia i symbol
godziny zakonczenia

Gdy czynne sg obie
sekcje, dolna i gorna, na
wyswietlaczu pojawiajg
sie wartosci
temperatury, potozenia
stelazy, symbol
pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu
pieczenia i symbol
godziny zakonczenia
pieczenia osobno dla
kazdej sekcji

Sekcje dolna i Mozna piec w
gorna sekcjach dolngj i
gornej jednoczesnie.
Nadajg sie do
pieczenia dwdch
réznych potraw.

= frofeofofenfo

Funkcje piekarnika W rozdziale tym objasniono wszystkie funkcje tego
Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze roznié sie piekarnika.

od ich uktadu dla tego urzadzenia. Funkcje te odnoszg

sie do piekarnika z jedng tylko duza sekcja.

Symbol Noowa  jopis
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Nagrzewanie Dziata tylko grzatka dolna. Nie nadaje sig do pizzy ani
dolne do rumienienie potrawy od spodu po upieczeniu.

Rozmrazanie (Z Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko

wymuszonym wentylator (w Scianie tylnej). Nadaje sie od

wentylatorem powolnego rozmrazania mrozonek ziarnistych w

termoobiegiem) | temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

Grzatka gorna + | Dziata grzatka gorna plus wentylator w Scianie tylnej.
wentylator Wentylator poprawia rozprowadzanie gorgcego
(Nagrzewanie od | powietrza. w poréwnaniu do grzania tylko od gory.
gory z

wymuszonym

wentylatorem

termoobiegiem

Pieczenie Réwnoczesnie dziatajg grzatki dolna i gérna oraz
wielostronne grzatka z wentylatorem. Piecz w jednej tylko blasze.

1jg SEKC| e
zewnetrzna grzatki gornej w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania kawatkéw miesa sredniej
wielkosci.

Utrzymywanie w | Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
cieple podawania przez dtugi okres czasu. Nie stosuje sie
go do pieczenia.
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Pieczenie w Jedzenie jest opiekane réwnoczesnie od gory i dotu.
niskigj Takie rozwigzanie jest odpowiednie w przypadku
temperaturze wolnego pieczenia obsmazonego miesa (cieleciny,
baraniny, drobiu itp.) w otwartym naczyniu w niskiej
temperaturze. Ta funkcja sprawa, ze mieso jest
soczyste i migkkie w srodku. Nalezy wybiera¢ mieso
spetniajgce odpowiednie standardy higieny. W
przypadku ptyty kuchennej, grilla itp. nalezy
obsmazy¢ mieso ze wszystkich stron na rozgrzanej
patelni. Obsmazone migso mozna upiec, korzystajge
z funkciji ,pieczenia w niskiej temperaturze” przez
dtugi czas. Do pieczenia nalezy uzywac tylko jednej
blachy
Sekcja gérna Termoobieg
Wentylator oszczedny
Grzatka gorna +
wentylator
Full grill+termoobieg
Petny grill
Odszranianie

Tabela funkciji
Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i
minimalne.

Funkcje roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.

Sekcje dolna i gorna Termoobieg +
Termoobieg
Peten grill-+termoobieg
Rozmrazanie +
Rozmrazanie
Grill oszezedny
+Termoobieg
Termoobieg + Grzatka
dolna

Przy kazdej regulacji na wy$wietlaczu miga¢
beda odnosne symbole.

\W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowaé piekarnik od nowa.

Cle[S]

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, Iub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

Termoobieg + Pizza

1o

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala si¢ przy otwarciu
drzwiczek.

Ze wzgledow bezpieczenstwa "Cook time"
6 (Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie

wiecej niz 6 godzin dla wszystkich funkcii, z
wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w
niskiej temperaturze).

@]

B
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Ze wzgledow bezpieczenstwa "Cook time"
(Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie
igcej niz 6 godzin dla wszystkich funkcii, z

wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w

niskiej temperaturze).

Jedna duza sekcja

Zalecana Zakres
temperatura | temperatur
(0 (°C)

Funkcja

Statyczna +
wentylator

wielostronne

cieple
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Odszranianie (- 1=

Sekcja gérna

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura | temperatur
(0 Q)

Grzatka gorna +

Wentylator 160-220
oszczedny
Sekcja dolna

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura emperatur
°C °C

40-280

40-220

Nagrzewanie
dolne



Jak obstugiwac urzadzenia sterujace piekarnika

C

ane

14 13 12
Pole wskazZnika temperatury/wagi
Wyswietlacz funkeji
Pole wskaZnika czasu biezgcego
Wyswietlacz tekstu
Symbole menu ustawien
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk wyboru menu dar gotowych
Klawisz czasu i ustawien
Przycisk potwierdzenia
Klawisze w gére/ dot (Krok menu) (Wybdr menu)

Przycisk temperatura - waga — ustawienia
boostera

Dziel i gotuj
Phyta sekcja $rodkowej *
Klawisz ZAk. /WY,

Silnik wentylatora sekcji gérnej (za ekranem z
blachy)

Wyswietlane symbole:

1

— = O 0 N O OB~ wWw N =
— O

—_ 4
S ow

*

= Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
]

Symbol czasu gotowania
=) Symbol godziny zakoriczenia gotowania
Ja\ Symbol alarmu
™ Symbol trybu gotowosci
[ 2 Symbool pieczenia
©) Symbol czasu biezacego
= Symbol ustawien
S Symbol podgrzewania potraw
e Symbol rozmrazania
Symbol blokady przyciskow
Symbol otwartych drzwiczek

10

9 8 7 6
2% Symbol nastawiania jasnosci
(D] Symbol nastawiania gto$nosci
= Symbol nastawiania jezyka

Symbol sondy do pieczenia migsa *

Rdznig sig zaleznie od modelu
piekarnika.

*

Praca piekarnika jako jednej sekcji

Sterowanie rgczne

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i
temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac nastaw
czasu trwania pieczenia. Piekarnik nie wytaczy sie
automatycznie po uptywie czasu trwania pieczenia.
Musi zosta¢ wytgczony przez uzytkownika.

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu
biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca
godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie przy
ustawieniu jako jedna duza sek%a.

Wacz piekarnik dotykajac ten \.L przycisk przez
dwie sekundy.

Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
6| T | K10
Eh.n i
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4. Nastaw wybrang funkcje pieczenia dotykajgc A~
przyciskise /

“ 0] &) | 4]0

Termoobieg

5. Jesli cheesz zmieni¢ temperature, dotkniE’C ,
L)

aby wywotaé wyswietlacz temperatury. L symbol

miga na wyswietlaczu i wy$wietla sig stowo
"Temperature" (Temperatura)

B0 2] | I

Temperatura |

6. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc .~
przyciskine / Po osiggnieciu zadanej wartosci,
potwierdZ temperature dotykajgc 1.

7. Aby ustawi¢ booster, nacisnij przycisk °C
dwukrotnie, aby wywotaé ustawienia boostera. Na

wy$wietlaczu pojawi sig =® ostrzezenie "Booster
passive" (Booster wytgczony) i symbol

8. nacisnij dowolny v lub .\ przycisk, aby
wywotaé ustawienia boostera. Na wyswietlaczu

pojawi sie =@ ostrzezenie "Booster active”
(Booster wtgczony) i symbol PotwierdZ to
ustawienie dotykajac .

Po nastawieniu boostera piekarnik dziata z
maksymalng moca aby osiggnac zadana
temperature. Po osiagnieciu zadanej

temperatury =® symbol zniknie. Booster
jest czynny przy funkcjach, przy ktérych
=@ sie wyswietla za °C podwojnym
dotknigciem przycisku
9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.
10. Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisku P Il , aby rozpocza¢
pieczenie Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawia sie na wyswietlaczu.

BT (@] | 0

Pieczenie |

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury.

@szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika Mzapalq sie, gdy

piekarnik osiggnie nastawiong temperature.
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Jesli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na
wyswietlaczu pojawi sig ostrzezenie "Door

open" (Drzwiczki otwarte) i symbol

11. Po zakoriczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku P> Il na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.

“ [0 (@] | M

Pavza

Praca pétautomatyczna

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

W tym trybie pracy pétautomatycznej mozna nastawic

okres czasu, w ktdrym piekarnik bedzie dziata¢ (czas

pieczenia).

1. Wyjmij ptyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie przy
ustawieniu jako jedna duza sek&%.

2. Wiacz piekarnik dotykajac ten \.L/ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w jednej
duzej sekgji.

“ [0 =] |00
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4. Nastaw wybrang funkcje pieczenia dotykajgc -~
przyciskine /

NG
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5. Jesli cheesz zmieni¢ temperature, dotkni&: Craz,

aby wywotaé wyswietlacz temperatury. ? symbol
miga na wyswietlaczu i wy$wietla sig stowo
"Temperature" (Temperatura)

CHRCIRN T

Temperatura |

6. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc ~~
przyciskine / Po osiggnieciu zadanej wartosci,
potwierdZ temperature dotykajgc [

7. Aby ustawi¢ booster, nacisnij przycisk C
dwukrotnie, aby wywotaé ustawienia boostera. Na




wySwietlaczu pojawi sig —3& ostrzezenie "Booster
active" (Booster wigczony) i symbol

8. nacisnij dowolny s lub A\ przycisk, aby
wywotaé ustawienia boostera. Na wyswietlaczu

pojawi sie = ostrzezenie "Booster active”
(Booster wigczony) i symbol PotwierdZ to
ustawienie dotykajgc (.

Po nastawieniu boostera piekarnik dziata Z
maksymalng moca aby osiggnac zadana
temperature. Po osiggnieciu zadanej

temperatury =® symbol zniknie. Booster
jest czynny przy funkcjach, przy ktérych

=@ sie wyswietla za °C podwojnym
dotknigciem przycisku
9. Aby wyswietlic czas trwania pieczenia, nacisnij raz
przycisk & | aby przewing¢ do "Cook time" (Czas
pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym. [=1
jednoczesnie miga symbol

BT ] | 0

(Czas pieczenia |
10. Dotykaj przyciskow A/~ , aby nastawic czas
trwania pieczenia i potwierdz to ustawienie

dotknieciem (] . Po nastawieniu czasu pieczenia,
121 symbol bedzie sig ciggle wyswietlac.
11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.
12. Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisk > Eﬂ , aby rozpocza¢
pieczenie Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawia sie na wyswietlaczu.

“ [BTE (@] | {0
Pieczenie 00:30

» Piekarnik bedzie sig nagrzewat az do nastawione;
temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny
zakonczenia gotowania.

continue” (Naci$nij start, aby kontynuowac)
pojawig sig na wyswietlaczu i odzywa sig
dzwigkowy sygnat alarmowy.

14. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolny przycisk.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.

15. Jesli chcesz, aby piekarnik nadal dziatat, nacisnij
przycisk > il na 2 sekundy Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez czas nieokreslony.

Jesli chcesz wytgczy¢ to programowanie
pélautomatyczne po jego nastawieniu,
rzeba wyzerowac czas pieczenia.

Piekarnik mozna takze wytaczy¢ dotykajac
przycisk , jesli cheesz.

Praca catkowicie automatyczna

W trybie pracy catkowicie automatycznej mozna

nastawiac czas trwania pieczenia i godzing jego

zakonczenia.

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie przy
ustawieniu jako jedna duza sekaja.

2. Wiacz piekarnik dotykajac ten \L/ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w jednej
duzej sekgji.

“ [ o] | {10
Eko.Owalng wontyl. !

4. Nastaw wybrang funkcje pieczenia dotykajgc
przyciskin /

* [T (@]
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m:/szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika Mzapalq sie, gdy

piekarnik osiggnie nastawiong temperature.

esli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na
$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie "Door
open" (Drzwiczki otwarte) E] i symbol

13. Po zakoniczeniu pieczenia teksty “Enjoy your
meal” (Smacznego) oraz “Press start to

5. Jesli chcesz zmienié temperature, dotkni{C raz,
©

aby wywota¢ wyswietlacz temperatury. L symbol
miga na wyswietlaczu i wy$wietla sig stowo
"Temperature" (Temperatura)

LURCIRE T

Temperatura i

6. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc ~~
przyciskinne / Po osiggnieciu zadanej wartosci,
potwierdZ temperature dotykajgc 1.
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7. Aby ustawi¢ booster, nacisnij przycisk C
dwukrotnie, aby wywotaé ustawienia boostera. Na

wy$wietlaczu pojawi sig =® ostrzezenie "Booster
passive" (Booster wytgczony) i symbol

8. nacisnij dowolny v lub .\ przycisk, aby
wywotaé ustawienia boostera. Na wyswietlaczu

pojawi sie E& ostrzezenie "Booster active"
(Booster wigczony) i symbol PotwierdZ to
ustawienie dotykajac 1.

Po nastawieniu boostera piekarnik dziata z
maksymalng moca aby osiggnac zadana
temperature. Po osiggnieciu zadanej

temperatury =® symbol zniknie. Booster
jest czynny przy funkcjach, przy ktérych
= sie wyswietla za C podwojnym
dotknigciem przycisku
9. Aby wyswietli¢ czas trwania pieczenia, naci$nij raz
przycisk (O | aby przewinaé do "Cook time"
(Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym =1
jednoczesnie miga symbol

= AT | M0

Czus pieczenia i

10. Dotykaj przyciski A/~ , aby nastawi¢ czas
trwania pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem 1) . Po nastawieniu czasu pieczenia,
=1 symbol bedzie sig ciggle wyswietlac.

11. Aby nastawi¢ godzing zakoriczenia pieczenia,
dotykaj O raz po raz, az "Cook end time"
(Godzina zakoriczenia pieczenia) pojawia sig na
wyswietlaczu tekstowym. ')|jednoczes’nie miga
symbol

“ 80} [2] | KO0

Koniec pieczenin

12. Dotykaj przyciskow ./~ , aby nastawi¢ godzing
zakoriczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem tego przycisku. Po nastawieniu
godziny zakoriczenia pieczenia, = bedzie sie
wy$wietlac ciggle.

13. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.

14. Po ustawieniu funkcji, temperatury i godziny
zakoniczenia pieczenia na dwie sekundy dotknij
przycisk >, aby rozpoczac pieczenie

» » Komunikat “Stand by” (Gotowo$¢) pojawi sig na

wyswietlaczu. Zegar piekarnika automatycznie wylicza
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godzing rozpoczecia pieczenia, odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.

15. Wybrany tryb pracy uruchomi sig, gdy nadejdzie
godzina rozpoczecia pieczenia, "Cooking"
(Pieczenie) pojawi sig na wyswietlaczu, a
piekarnik nagrzeje sie do zadanej temperatury.
Utrzymuje te temperature az do korica czasu
pieczenia. W trakcie podgrzewania przez pewien
czas $wieci sie lampka w piekarniku.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & zapalg sig, gdy
piekarnik osiggnie nastawiong
temperature.

esli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na

$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie
"Door open" (Drzwiczki otwarte) i
symbol

16. Po zakoniczeniu pieczenia teksty “Enjoy your
meal” (Smacznego) oraz “Press start to
continue” (Naci$nij start, aby kontynuowac)
pojawig sig na wyswietlaczu i odzywa sig
dzwigkowy sygnat alarmowy.

17. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolny przycisk.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.

18. Jesli chcesz, aby piekarnik nadal dziatat, nacisnij
przycisk >l na 2 sekundy Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez czas nieokreslony.

Jesli chcesz wytaczy¢ to programowanie
pélautomatyczne po jego nastawieniu,

rzeba wyzerowac czas pieczenia.
Piekarnik mozna takze wytaczy¢ dotykajac

przycisk , jesli cheesz.

Uzywanie tylko gornej lub dolnej sekcji
piekarnika
Sterowanie rgczne
W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i
temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac nastaw
czasu trwania pieczenia. Piekarnik nie wytaczy sie
automatycznie po uptywie czasu trwania pieczenia.
Musi zosta¢ wytgczony przez uzytkownika.
Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu
biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca
godzina.
1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie
znajdujgcej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnica stelaza.
esli plyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cafa jedna sekcja.




2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w sekcji
gornej.

® 180 "e] | 0

Termoobieg |

4. Dotknij raz = aby uruchomic dolng sekcje
piekarnika.

V‘symbol pojawi sie obok czynnej sekcji piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu, dolnej i gérnej, sekcji piekarnika

beda przebiegac w ten sam sposcb. (Na rysunkach

ako wybrang pokazano dolng sekcje piekarnika).

= [ :
- ,EMI i |

Za kazdym dotknigciem przycisku =
uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gérna
oraz tylko sekcja goérna.

5. Nastaw wybrang funkcje pieczenia dotykajgc ~~
przyciski /

- '
o szl | Hi0

6. Jesli chcesz zmienié temperature, dotknij C raz,
©

aby wywotaé wyswietlacz temperatury. L symbol
miga na wyswietlaczu i wy$wietla sig stowo
"Temperature" (Temperatura)

. '
S le i |

7. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc ~~
przyciskine / Po osiggnieciu zadanej wartosci,
potwierdz temperature dotykajgc <1 .

Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.
Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisku [, aby rozpocza¢
pieczenie Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawia sie na wyswietlaczu.

:
s=Roflh

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury.

|

©

Pieczenie |

9 szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika lzapalq sie, gdy

piekarnik osiggnie nastawiong temperature.

Jesli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na
$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie "Door

open" (Drzwiczki otwarte) i symbol

10. Po zakoriczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku Pl na dwie sekundy, aby
zakorczy¢ pieczenie.

i I
] =

Gdy do pieczenia uzywa sie tylko dolnej
lub gdrnej sekcji, niewykorzystana sekcja
powinna by¢ pusta, poniewaz bedzie sig
nagrzewac.

Praca pétautomatyczna
W tym trybie pracy pétautomatycznej mozna nastawic
okres czasu, w ktdrym piekarnik bedzie dziata¢ (czas
pieczenia).
Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu
biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca
godzina.
1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie
znajdujacej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnicg stelaza.
esli plyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cata jedna sekcja.

2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w sekcji

gornej.
B0 =] | 100
Termoobieg |

4. Dotknij raz = , aby uruchomi¢ dolng sekcje
piekarnika.

Y‘symbol pojawi sie obok czynnej sekcji piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu, dolnej i gérnej, sekcji piekarnika

beda przebiegac w ten sam sposcb. (Na rysunkach

jako wybrang pokazano dolng sekcje piekarnika).
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Za kazdym dotknigciem przycisku
uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gérna
oraz tylko sekcja goérna.

5. Nastaw wybrang funkcje pieczenia dotykajgc A~
przyciskin /

“ = =] |0
Pizo

c I

aby wywotaé wyswietlacz temperatury. L symbol
miga na wyswietlaczu i wy$wietla sig stowo
"Temperature" (Temperatura)

el |0

Temperatura

(&

c I

7. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc A~
przyciskine / Po osiggnieciu zadanej wartosci,
potwierdz temperature dotykajgc 11 .

8. Aby wyswietli¢ czas trwania pieczenia, naci$nij raz

przycisk (& | aby przewing¢ do "Cook time" (Czas

pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym. [=1
jednoczesnie miga symbol

) (=000

EEI[]E ™ Caas pieczenia |

9. Dotknij raz \przyciskin , aby nastawic czas
trwania pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem 1 . Po nastawieniu czasu pieczenia,
=1 symbol bedzie sig ciggle wyswietlac.

10. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.

11. Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisku Pl , aby rozpocza¢
pieczenie Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawia sig na wyswietlaczu.
symbole znikna, a symbol P> Il pojawi sie na
wyswietlaczu.

-1 (5] | 10

nalig Fieczenie 00:30

» Piekarnik bedzie sig nagrzewat az do nastawione;
temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny
zakoniczenia gotowania.

28/PL

szystkie segmenty symbolu temperatury

o

ewnatrz piekarnika # zapalg sig, gdy
piekarnik osiggnie nastawiong temperature.

Jesli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na
$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie "Door

open" (Drzwiczki otwarte) i symbol

12. Po zakoniczeniu pieczenia teksty “Enjoy your
meal” (Smacznego) oraz “Press start to
continue” (Naci$nij start, aby kontynuowac)
pojawig sig na wyswietlaczu i odzywa sig
dzwigkowy sygnat alarmowy.

13. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolny przycisk.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.

14. Jesli chcesz, aby piekarnik nadal dziatat, nacisnij
przycisk > il na 2 sekundy Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez czas nieokreslony.

Gdy do pieczenia uzywa sie tylko dolnej
lub gdrnej sekcji, niewykorzystana sekcja
powinna by¢ pusta, poniewaz bedzie sig
nagrzewac.

Jesli chcesz wytgczy¢ to programowanie
pélautomatyczne po jego nastawieniu,
rzeba wyzerowac czas pieczenia.
Piekarnik mozna takze wytaczy¢ dotykajac
przycisk \.L/ | jesli cheesz.

Praca catkowicie automatyczna
W trybie pracy catkowicie automatycznej mozna
nastawiac czas trwania pieczenia i godzing jego
zakonczenia.
Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu
biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca
godzina.
1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie
znajdujacej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnicg stelaza.
esli plyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cafa jedna sekcja.

2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w sekcji

gornej.
@] | HI0
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4. Dotknij raz B, aby uruchomic dolng sekcije
piekarnika.

"‘symbol pojawi sie obok czynnej sekcji piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu, dolnej i gérnej, sekcji piekarnika

beda przebiegac w ten sam sposcb. (Na rysunkach

ako wybrang pokazano dolng sekcje piekarnika).

:
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Za kazdym dotknigciem przycisku
uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gorna
oraz tylko sekcja goérna.

5. Nastaw wybrang funkcje pieczenia dotykajgc A~
przyciski /

S=RoiT
Pizza
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6. Jesi choesz zmienic temperature, dotkrligt raz,

aby wywotaé wyswietlacz temperatury. L symbol
miga na wyswietlaczu i wy$wietla sig stowo
"Temperature" (Temperatura)

@ [ '
51D

7. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc .~
przyciskine / Po osiggnieciu zadanej wartosci,
potwierdZ temperature dotykajgc 1.

8. Aby wyswietli¢ czas trwania pieczenia, naci$nij raz

przycisk () | aby przewinaé do "Cook time"

(Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym (el

jednoczesnie miga symbol

© ] =000

EEl[]t ™ Coas pioczonia |

9. Dotykaj przyciski »~/~v , aby nastawi¢ czas
trwania pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem (] . Po nastawieniu czasu pieczenia,
=1 symbol bedzie sig ciggle wyswietlac.

10. Aby nastawi godzing zakoriczenia pieczenia,

dotykaj © raz po raz, az "Cook end time"

(Godzina zakoriczenia pieczenia) pojawia sig na

wyswietlaczu tekstowym. = miga jednoczesnie

Tomperatura |

=ROITE
Ele[]t ’5'{ Koniec pleczenia :

11. Dotknij przyciski v/~ , aby nastawi¢ godzing
zakoriczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem tego przycisku. Po nastawieniu
godziny zakoriczenia pieczenia, = bedzie sie
wy$wietlac ciggle.

12. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.

13. Po ustawieniu funkcji, temperatury i godziny
zakoniczenia pieczenia na dwie sekundy dotknij
przycisk > [ll, aby rozpoczac pieczenie

» » Komunikat “Stand by” (Gotowo$¢) pojawi sig na

wyswietlaczu. Zegar piekarnika automatycznie wylicza

godzing rozpoczecia pieczenia, odejmujac czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.

14. Wybrany tryb pracy uruchomi sig, gdy nadejdzie
godzina rozpoczecia pieczenia, "Cooking"
(Pieczenie) pojawi sig na wyswietlaczu, a
piekarnik nagrzeje sie do zadanej temperatury.
Utrzymuje te temperature az do korica czasu
pieczenia. W trakcie podgrzewania przez pewien
czas $wieci sie lampka w piekarniku.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & zapalg sig, gdy
piekarnik osiggnie nastawiong
temperature.

esli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na

$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie
"Door open" (Drzwiczki otwarte) i
symbol

15. Po zakoniczeniu pieczenia teksty “Enjoy your
meal” (Smacznego) oraz “Press start to
continue” (Naci$nij start, aby kontynuowac)
pojawig sig na wyswietlaczu i odzywa sig
dzwigkowy sygnat alarmowy.

16. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolny przycisk.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.

17. Jesli chcesz, aby piekarnik nadal dziatat, nacisnij
przycisk > Ml na 2 sekundy Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez czas nieokreslony.

Gdy do pieczenia uzywa sie tylko dolnej
lub gdrnej sekcji, niewykorzystana sekcja
powinna by¢ pusta, poniewaz bedzie sig
nagrzewac.
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Jesli chcesz wytgczy¢ to programowanie
pélautomatyczne po jego nastawieniu,
trzeba wyzerowaé czas pieczenia.
Piekarnik mozna takze wytaczy¢ dotykajac

przycisk , jesli cheesz.

Rownoczesne uzywanie gornej i dolnej sekcji

piekarnika

Sterowanie rgczne

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i

temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac nastaw

czasu trwania pieczenia. Piekarnik nie wytaczy sie

automatycznie po uptywie czasu trwania pieczenia.

Musi zosta¢ wytgczony przez uzytkownika.

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie
znajdujacej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnicg stelaza.

Jesli plyta sekeji Srodkowej nie jest
wiozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cafa jedna sekcja.

2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w sekcji

Po wybraniu tej funkcji "Temperature" (Temperatura)
oraz "Cook time" (Czas pieczenia) mozna nastawiat
oddzielnie dla kazdej sekcji piekarnika. Dla tych
ustawien ™ migac bedzie symbol czynnej sekcji
piekarnika.

] AT LA
eS0T | 00

IB[]t |8 eyl grill | Termogbieg 1

6. Jesli cheesz zmieni¢ temperature sekcji gornej,
dotknij przycisk Craz, aby na wyswietlaczu
wywotac temperature u gdry piekarnika. Na
wys’wietlaozou temperatury wybranej sekcji

piekarnika L symbol bedzie migac | wy$wietli sig
stowo "Temperature" (Temperatura)

= 3 T W
£l F;I WD |

7. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc
przyciskisvz / Po osiggnieciu zadanej Wzlrtos’oi,
potwierd? te temperature dotykajgc ) C symbol
bedzie pali¢ sig ciagle i \" migac bedzie symbol
czynnej sekcji piekamika.

24 ) | KO0

"E Dt []’om”mmm |

gornej.
o] | HIO

= (a0
Termoohieg |

Za kazdym dotknigciem przycisku B
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gérna
oraz tylko sekcja goérna.

4. Uruchom obie sekcje dotykajac przycisku =)
dwukrotnie T symbol pojawi sie obok kazdej
sekgji piekarnika.

* [80] Te] | W0
IH[]t FyE] Termoobieg [wi Termoobieg

5. Dotnij przyciskdw A/~ aby wybra¢
odpowiednig funkcje pieczenia wsréd sposréd
tych, ktore wykorzystujg obie sekcje piekarnika.
Na przyktad, aby grillowac w gornej i piec ciasto w
dolnej sekeji, mozna wybrac funkcje Grill & Fan
(Grill z wymuszonym wentylatorem
termoobiegiem).
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8. Aby zmienic¢ temperature dolnej sekcji piekarnika,
wigczy¢ wyswietlanie temperatury na dnie
piekarnika dotykajac (1. Symbol dna piekarnika

bedzie migac.

e T | W0

IE []b / \iHFuII 1l lwa Termogbieg |

9. Dotknij przyciski C raz, aby na wyswietlaczu
wywotac temperature na dnie piekarnika. Na
wys’wietlaozou temperatury wybranej sekcji
piekarnika L symbol bedzie migac | wy$wietli sig
stowo "Temperature" (Temperatura)

240 ] | 0

F
Ly
! Temperatura |
10. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc
przyciskisv / Po osiggnieciu zadanej W%rtos’oi,
potwierd? te temperature dotykajgc ) C symbol
bedzie pali¢ sig ciagle i \ migac bedzie symbol
czynnej sekgji piekamika.




Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekgji, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomiedzy
sekcjami nie moze przekraczac¢ 80° C,
poniewaz temperatury sekcji bedg na
siebie wzajemnie oddziatywad.
11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.
12. Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisku P I, aby rozpocza¢
pieczenie Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawia sig na wyswietlaczu.
symbole znikna, a symbol P> Il pojawi sie na
wyswietlaczu.

7 2] | {0

IE S0 Full grill e Termoobieg ‘\

Wszystkie segmenty symbolu temperatury

wewnatrz piekarnika & zapalg sig, gdy
piekarnik osiggnie nastawiong
temperature.

Jesli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na
wyswietlaczu pojawi sig ostrzezenie

"Door open" (Drzwiczki otwarte) i
symbol

13. Po zakoriczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku P I na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.

i (] | HO
IH :lb " {1 Full grill[m] Termoobieg |

Praca pétautomatyczna

W tym trybie pracy potautomatycznej mozna nastawic

okres czasu, w ktdrym piekarnik bedzie dziata¢ (czas

pieczenia).

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie

znajdujacej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnicg stelaza.

Jesli plyta sekeji Srodkowej nie jest
wiozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cata jedna sekcja.

2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w sekcji
gornej.

* [80] "] | 00

Termoobieg |

Za kazdym dotknigciem przycisku B
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gérna
oraz tylko sekcja goérna.

4. Uruchom obie sekcje dotykajac przycisku =
dwukrotnie ™ symbol pojawi sie obok kazdej
sekgji piekarnika.

= [0 Te] | KO
IE:|t % Tormoobieg | Termoobieg |

5. Dotnij przyciski A/~ aby wybra¢ odpowiednig
funkcjg pieczenia wsrod sposrdd tych, ktdre
wykorzystujg obie sekcje piekarnika. Na przyktad,
aby grillowa¢ w gornej i piec ciasto w dolnej sekdj,
mozna wybrac funkcje Grill & Fan (Grill z
wymuszonym wentylatorem termoobiegiem).

Po wybraniu tej funkcji "Temperature" (Temperatura)

oraz "Cook time" (Czas pieczenia) mozna nastawiat

oddzielnie dla kazdej sekcji piekarnika. Dla tych
ustawien ™ migac bedzie symbol czynnej sekcji
piekarnika.

ke -
R

|B[]t ™8 Eyll grill jl Termoobieg [

6. Jesli chcesz zmignio’ temperature sekcji gérnej,
dotknij przycisk “C raz, aby na wyswietlaczu
wywotac temperature u gdry piekarnika. Na
wys’wietlaozou temperatury wybranej sekcji
piekarnika L symbol bedzie migac | wy$wietli sig
stowo "Temperature" (Temperatura)

@ [3Icm N
et 7 0

": Db Temperatura |

7. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc ~~
przyciskisvz / Po osiggnieciu zadanej W%rtos’oi,
potwierd? te temperature dotykajgc ) Csymbol
bedzie pali¢ sig ciagle i V" migac bedzie symbol
czynnej sekgji piekamika.

31/PL



=BT )
nl F]ml HI

8. Aby zmienic¢ temperature dolnej sekcji piekarnika,

wigczy¢ wyswietlanie temperatury na dnie

piekarnika dotykajac [, Symbol dna piekarnika
bedzie migac.

=11 78 | I
IEI:I|5 H\Fullgrill m{Termoobieg 3

9. Dotykaj przyciski C raz, aby na wyswietlaczu
wywotac temperature na dnie piekarnika. Na
wyswietlaczu temperatury wybranej sekcii

©
piekarnika L symbol bedzie migac | wy$wietli sig
stowo "Temperature" (Temperatura)

= 290 el | )
01 s ||

10. Nastaw wybrang temperature, dotykajgc A~
przyciskisv / Po osiggnieciu zadanej W%rtos’oi,
potwierd? te temperature dotykajgc V1 C symbol
bedzie pali¢ sig ciagle i \ migac bedzie symbol
czynnej sekcji piekamika.

' Temperatura |

time" (Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym.
Jednoczesnie symbol 1 bedzie migac.

14. Nastaw zgdany czas pieczenia gotowania dla tej
gornej sekcji dotykajgc przyciski A/ i
potwierdz dotknigciem 1! . Po nastawieniu czasu
pieczenia tej sekcji gornej, (] symbole beda sie
ciggle wyswietla¢ na ekranie.

15. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwiczki.

16. Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisk g ﬁ) , aby rozpocza¢
pieczenie Rozpoczyna sig pieczenie i I symbole
znikng, a symbol® pojawi sig na wyswietlaczu.

Nastawiony czas pieczenia pojawi sig na koricu ekranu

tekstowego. Tutaj mozna $ledzi¢ pozostaty czas

pieczenia.

* (2] | 10
B [ Fyll gl e Termaobiog 00:30

» Piekarnik bedzie sig nagrzewat az do nastawione;
temperatury i utrzyma jg az do do korica tego krétkiego
okresy pieczenia.

\Wszystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika # zapalg sig, gdy
piekarnik osiggnie nastawiong temperature.

Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekgji, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomiedzy
sekcjami nie moze przekraczaé 80° C,
poniewaz temperatury sekcji bedg na
siebie wzajemnie oddziatywad.

11. Aby wyswietli¢ czas pieczenia w czynnej sekdji
dolnej piekarnika, dotknij raz przycisk (%) , aby
przewing¢ do "Cook time" (Czas pieczenia) na
wysSwietlaczu tekstowym. Jednoczesnie symbol
12 bedzie migac.

)<l D
IE E't H?Kzus pieczenia |

12. Dotykaj przyciski A/~ , aby nastawi¢ czas
trwania pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem i) . Po nastawieniu czasu pieczenia,
=1 symbole beda sie ciggle wyswietla¢ na
ekranie.

13. Aby wyswietli¢ czas pieczenia w drugiej gérnej

sekcji, najpierw uaktywnic te sekcje dotknigciem

(3. ™ symbol tej gornej sekcji miga. Nastepnie

dotknij raz przycisk ®, aby przewing¢ do "Cook
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Jesli otwarte sg drzwiczki piekarnika, na
$wietlaczu pojawi sig ostrzezenie "Door

open" (Drzwiczki otwarte) i symbol

17. Na koniec tego krétkiego czasu pieczenia teksty
“Enjoy your meal” (Smacznego) oraz “Press
start to continue” (Naciénij start, aby
kontynuowac) pojawia sie na wyswietlaczu i
odzywa sig dzwigkowy sygnat alarmowy.

18. Po uptywie czasu pieczenia wyjmij potrawe z
piekarnika. Po ponownym zamknigciu drzwiczek
piekarnika pieczenie w drugiej sekcji o dtuzszym
czasie trwania bedzie kontynuowane.

19. Po zakonczeniu procesu tego diuzszego pieczenia
teksty “Enjoy your meal” (Smacznego) oraz
“Press start to continue” (Naciénij start, aby
kontynuowac) pojawia sie na wyswietlaczu i
odzywa sig dzwigkowy sygnat alarmowy.

20. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolny przycisk.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.

21. Jesli chcesz, aby piekarnik nadal dziatat, nacisnij
przycisk >l na 2 sekundy Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez czas nieokreslony.




Jesli chcesz wytgczy¢ to programowanie
pélautomatyczne po jego nastawieniu,
trzeba wyzerowaé czas pieczenia.
Piekarnik mozna takze wytgczy¢ dotykajac

przycisk \.L/ na 2 sekundy, jesli chcesz.

Wytgczanie piekarnika elektrycznego

Dotykaj przycisk \..’ przez 2 sekundy, aby wytaczy¢
piekarnik.
Blokada przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Blokada przyciskow moze stosowana, kiedy
piekarnik jest w trybie gotowosci.

Aktywacja blokady przyciskow

1. Dotykaj przycisk ( raz po raz, az "Keylock
passive" (Blokada przyciskéw wytaczona)
pojawia sie na wyswietlaczu.

oo -

Blokado Ko, 2l PR

» @ symbol miga.

2. Wigcz blokade przyciskéw jednokrotnym
dotknieciem dowolnego z A/~ symboli.
Blokada przyciskdw zostanie wigczona, "Key lock
active” (Blokada prz@skéw wigczona) pojawi

sie na wyswietlaczu. /7 symbol nadal miga
3. Dotykaj przycisk 71 .aby potwierdzié to ustawienie.

» Ten tekst znika i 7 symbol miga ciggle.

7 wyjatkiem przyciskéw /N po zataczeniu
blokady przyciskéw inne przyciski piekarnika

nie dziataja.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Wigcz blokade przyciskéw jednokrotnym
dotknigciem dowolnego z A/~ symboli. "Key
lock active” (Blokada przyciskéw wigczona)
pojawia sig na wyswietlaczu.

2. Dotykaj przycisk ¥} ,aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Aby nastawi¢ alarm:
oo
Alorm

1. Dotykaj przycisk (5 raz po raz, az na wyswietlaczu
pojawi sig symbol . LA symbol zaczyna miga¢

2. Dotykaj przyciski A/~ , aby nastawi¢ czas
trwania pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem L . Q symbol nadal sig¢ pali po
nastawieniu czasu alarmu.

3. Po uptywie tego czasu alarm odezwie sie.

4. Aby wylgczy¢ alarm nacisnij dowolny przycisk.

Aby skasowac alarm:

1. Dotykaj przyciski ®razporaz, az Ay symbol

2. Dotnij przycisk ~v az "00:00" pojawi sig na
wysSwietlaczu i potwierdZ to ustawienie
dotknieciem [ .

» Alarm zostaje anulowany i YA symbol znika.

Nastawianie jasnosci

Jasno$¢ mozna ustawic tylko wtedy, gdy piekarnik jest

w trybie gotowosci.

1. Dotykaj przyciski ® raz po raz, az "Brightness”
(Jasno$€) pojawi sig na wyswietlaczu. 3% symbol
miga na wyswietlaczu

[

lasnost 5 I

oo -

Bokodo Ko, BLR

» Blokada przyciskéw wytgcza sig i symbol @ gasnie
na wyswietlaczu.

2. Jest b poziomdw jasnosci, tzn. 1, 2, 3, 41 5.
Dotykaj przyciski A/~ , aby wybra¢ zgdany
poziom.

3. Dotknij (] aby potwierdzic to ustawienie.

Przy wytaczonym piekarniku poziom

6 jasnosci sig zmniejsza aby oszczgdzad
energie. Po zatgczeniu piekarnika jasno$¢
wraca do nastawionego poziomu.
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» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

Nastawienie poziomu gtosnosci

Gtosnosé mozna ustawic tylko wtedy, gdy piekarnik

jest w trybie gotowosci.

1. Dotykaj przycisk ®razporaz, az < symbol
pojawi sig na wyswietlaczu Symbol miga na
wyswietlaczu

TR

Sito ghosu: glosno

2. Sg 2 poziomy gto$nosci, tzn. "Volume low"
(Cicho) oraz "Volume high" (Gto$no). Dotykaj
przyciski A/~ , aby wybra¢ zgdany poziom.

3. Dotknij (¥ aby potwierdzic to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

Nastawianie jezyka

Jezyk mozna ustawic tylko wtedy, gdy piekarnik jest w

trybie gotowosci.

1. Dotknij & przycisk, az zobaczysz symbol 3= w
menu ustawien.

| “:"] S S

Language: English

2. symbol miga na wyswietlaczu i wyswietli sie
opCJa ustawienia jezyka .

3. Dotknij A/~ , aby wybrac jezyk.

4. Dotknij /] [ aby potwierdzic to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

Ustawianie biezacej godziny

Biezgcg godzing nastawia¢ mozna tylko przy

wyfgczonym piekarniku. Jesli chcesz zmieni¢ godzing

ustawiong przy poczgtkowej konfiguraciji piekarnika:

Potrawa Liczba blach Akcesoria do
zastosowania

1. Dotykaj przycisk & raz po raz, az tekst "Set
current time" (Ustaw biezgca godzing) pojawi
sie na wyswietlaczu. Pole godziny i symbol
migajg na wyswietlaczu

Nl 00 |
o -+
Ustaw godzing i

2. Ustaw pole godziny przy pomocy A
przyciskdws /

3. Dotknij przycisk 7] aby potwierdzié to ustawienie.

4. Pole minut i symbol ( migajg. Ustaw minuty przy
pomocy ~~\przyciskdws / Dotknij przycisk
,aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nenf IS
- -
staw godzing |

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na
wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.
| 0

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Dla jednej duzej sekcji Pieczenie ciast i migs

Po otwarciu drzwi piekarnika, jesli nie sg
6 wskazowki dostgpne na szybie drzwi

piekarnika gotowanie, znajdujg one

zastosowanie do jednego catego odcinka.

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

Symbole

Pozycja Temperatura (°C) Czas pieczenia
menu potki (ok., w min.)

ustawier

e (e emEEes 0 ] B 0
foremee druciany™*

I L B ] 5 5

5
3-Standardowa tacka* m
5-Foremka do ciasta®
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ragla tortownica o E
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™®

Jedna blacha Foremka do clasta®

3-Standardowa tacka*

5-Standardowa tacka*

Clasto zdobne Jedna blacha Standardowa tacka

3 blachy 1-Foremka do ciasta® E 1-3-5 190 45 .55
3-Standardowa tacka*
5-Foremka gleboka®

2 blachy 1-Standardowa tacka* 1-3 190 35..45
3-Foremka do ciasta®

Jedna blacha Standardowa tacka* 200 ... 220 15..20

Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min, 250/max 70..90
T nastepnie 190

25 min, 250/max 150.. 210
nastepnie 180 ... 190
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Dla samej sekciji dolnej: Pieczenie ciast i migs
Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu 0 (ok., w min.)
ustawien
Bl 8 00 S LN
tacka®

Okragta tortownica
o Srednicy 26 cm
na ruszt druciany™

clasta®
3-Standardowa

Indyk (w Jedna blacha Standardowa 25 min,

plastrach) tacka® 250/max
nastepnie
180 ... 190

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akeesorla moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Dla samej sekcji gornej: Pieczenie ciast i migs

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu (°c) (ok., w min.)
ustawien

Indyk (w Jedna blacha Standardowa 25 min,

plastrach) tacka® 250/max
nastepnie
180 .. 1

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akeesorla moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢ Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.
emperatury pieczenia.

Liczba blach Akcesoria do Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
zastosowania ok., w min

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie 9 Nie nalezy otwierac drzwiczek w trakcie

Ciasteczka Jedna blacha Standardowa 3 200 30.3
tacka®

Ciasto zdobne Jedna blacha Standardowa 40 .. 45
tacka®

Tabela gotowania do sprawdzania positkow (Dla 9 Pierwsza potka w piekarniku to pétka dolna.

jednej duzej sekcji)

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja pétki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu 0 (ok., w min.)
ustawien

3 blachy 1-Standardowa tacka* m 1-3-5 140 25..35
3-Foremka do ciasta®
5-Foremka gleboka®

3-Standardowa tacka*
5-Foremka do ciasta*

Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™*

ragla czarna metalowa
forma do pieczenia o
Srednicy 20 cm na ruszt

1-Okragla czarna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy 20
cm na ruszt grifla®*




3-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy 20
cm na blache do

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10°C i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10°C i skré¢ czas pieczenia. Nawilz
warstwy ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju,
jajka i jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
hie dos¢ sig zabragzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywkg zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Funkcja potraw gotowych

Wybieranie funkcji potraw gotowych

Menu Ready Meals (Dania gotowe) zawiera programy
dla potraw specjalnie przygotowane przez zawodowych
kucharzy i zapisane w pamieci jednostki sterujgce;.

W tym menu temperatura, pozycja pétki, waga i
funkcje pieczenia nastawiane sg automatycznie.
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Mozna zmieni¢ wage i czas pieczenia stosownie do
potrawy i wtasnego gustu. Menu potraw gotowych
o0dnoszg sie do kombinacii jednej duzej sekcji, sekcji
dolnej i sekgji dolnej-gornej.

Aby wybraé funkcje potraw gotowych:

1. Dotknij przycisk \L/ , aby wigczy¢ piekarnik.

Gdy whozona jest piyta sekcji Srodkowej, po wigczeniu
piekarnika wyswietli sig pierwsza funkcja
charakterystyczne dla pieczenia w sekgji gornej.

Za kazdym dotknigciem przycisku B
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gérna
oraz tylko sekcja gérna. Menu potraw
gotowych odnoszg si¢ do kombinacii
jednej duzej sekcji, sekcji dolnej i sekgji
dolnej-gdrne;.

2. Dotknij przycisk =3, aby wybrac sekcjg, w ktorej
bedziesz piec.

3. Dotknij przycisk &, aby wyswietlic funkcjg Ready
Meals (Potrawy gotowe). Na tym etapie na ekranie
tekstowym wyswietli sig menu gtéwne.

[0 oe

4. Dotknij przycisk /v, aby z menu gtéwnego
wybrac¢ zgdang funkcje Ready Meals (Potrawy
gotowe).

5. Dotnij przycisk {1, aby potwierdzi¢ wybrane
menu Main Meal (Potrawa gtéwna).

6. Dotknij przycisk ./~ , aby wybrac zgdang
potrawe (Cookies, Cake, Small cake, itp.)

OHel 1100 o-

Walnut cookies |

7. Przed rozpoczeciem pieczenia w menu potraw
gotowych mozna nastawi¢ wage zaleznie od
wybranego rodzaju potrawy. W tym celu:

Dotykaj “C az "Weight" (Waga) pojawi sie na

wyswietlaczu. Na wyswietlaczu wagi wybranej sekcji

piekarnika symbol "kg" bedzie miga¢ i "Weight"

(Waga) sie pojawi.

8. Wybierz odpowiednig wage dla swej potrawy
dotykajac A\przyciskows / Po osiggnieciu




zgdanej wartosci, potwierdZ te wage dotykajgc . » Po zakorczeniu pieczenia "Good appetite...”

"kg" symbol pali sie ciggle. (Smacznego...) pojawi sig na wySwietlaczu i odzywa
Piekarnik zmieni automatycznie sie dzwigkowy sygnat alarmowy. Aby wytaczyC alarm,
temperature i czas trwania na podstawie nacisnij dowolny przycisk.
zmiany wagi. Polecenie ,Back” (Wré6) wyswietlane podczas

9 poruszania sie po menu potraw pozwala
réci¢ do menu gérnego. Do ekranu funkgii
Wage mozna zmienié tylko dia tych poczatkowej mozesz wrocic, naciskajac &L
potraw, dla ktdrych zostata wskazana. Menu Ready Meals (Potrawy gotowe)

Moze sig rézni¢ zaleznie od modelu

9. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

10. Dotknij przycisku P11, aby zacza¢ pieczenie.
"Cooking" (Pieczenie) pojawi si¢ na wyswietlaczu.

Dla sekcji dolne;j:

lasteczka drobi itki al Z

Jagnieca

Dla jednej duzej sekcji

ciasteczka czerwone droblowe positki specjalne suszona | mrozona
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Piecze
clasta filoz jagnieca
serem

Placek
rodzynkowy

Stodkie Filet z
buleczki do okonia
herbaty morskiego

Udziec jagniecy Ryz perde
tandoori

Bagietka z kurczakiem | Flan ze szpinaku
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Przepisy na potrawy gotowe

PIZZA

SKEADNIKI

Na ciasto:

e 400 g maki

e 15gsoli

e 39 swiezych drozdzy
e 20 g oliwy z oliwek

e 250 g letnigj wody

L]

Na sos:

e 2 pomidory, starte

e Pottyzki pasty pomidorowej
e 1tyzeczka cukru

e 1 {yzeczka soli



e 1{yzka oliwy z oliwek

Na dodatki:

e 150 g startego sera cheddar lub mozzarella

e Salami, kietbasy fermentowane, kukurydza,
oliwki, pieczarki wg uznania

PRZYGOTOWANIE
Wymieszaj drozdze w wodzie do catkowitego
rozpuszczenia.

e Zagniataj potowe maki z drozdzami i mieszaning
wodng.

e Kontynuuj zagniatanie dodajgc sdl i oliwe z
oliwek.

e Po dodaniu reszty maki zagniataj, az uzyskasz
migkkie ciasto.

e Przenies ciasto do nasmarowanego tuszczem
garnka i przykry¢ folig. Pozostaw ciasto, aby
fermentowato przez 1 noc w temperaturze
pokojowej.

e Poldz tak sfermentowane ciasto na pulpicie i
zagniataj. Przykryj ciasto garnkiem i pozostaw na
kolejne 30 minut.

e Wiz ciasto do standardowej blachy do pieczenia
wyfozonej pergaminem i rozprowadz je dtonia.

e Wymieszaj wszystkie sktadniki na sos w garnku, i
rozsmaruje je na ciescie w blasze.

e Dodaj startg mozzarellg i wybrane przez siebie
dodatki.

e Na koniec mozesz skropic dodatki odrobing oliwy
z oliwek.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

e  Podawaj na goraco.

LAZANIA
SKEADNIKI

Na sos boloriski:

200 g chudej mielonej wotowiny

1 Sredniej wielkosci cebula, posiekana
1 Sredniej wielkosci marchewki, starta
2 $redniej wielkoSci selera, starte

2 pomidory, starte

1 tyzka koncentratu pomidorowego

1 tyzka oliwy z oliwek

20 g masta

5 szklanki czerwonego wina

1 1i$¢ laurowy

Sl

Czarny pieprz

¥ gatki muszkatotowej, starte

Na sos beszamel:
e 2 szklanki mleka
e 21yzki oliwy z oliwek

e 40 gmasta

e Y% opakowania suchego makaronu na lazanig
e 200 g parmezanu w proszku
PRZYGOTOWANIE

Przygotowanle sosu bolorskiego:

Podsmaz warzywa, z wyjgtkiem pomidoréw, na
oliwie z oliwek i masle przez 5 minut.

e Dodaj mielong wotowing i warzywa i smaz przez
kolejne 5 minut.

e Dodaj wino i od razu odparuj z niego alkohol.

e Dodaj do tej mieszaniny starte pomidory
wymieszane z koncentratem pomidorowym.
Gotuj te mieszaning na duzym ogniu, az sie
zagotuje, potem dodaj lis¢ bobkowy i dusi¢ przez
nastepne pot godziny. W razie potrzeby dodaj
wody (ok. 2,5 szklanki ).

e Zakoncz gotowanie po dodaniu soli, czarnego
pieprzu i gatki muszkatotowej. Upewnij sig, ze
S0s nie zgestniat nadmiernie.

PULPETY Z WARZYWAMI

SKEADNIKI

e 500 g chudej mielonej wotowiny

1 Sredniej wielkosci cebula, posiekana

2 baktazanu, pokrojone w drobng kostke

1 cukinia, pokrojona w drobng kostke

1 papryka kolorowa, pokrojona w drobng kostke

1 niewielki pomidor, obrany ze skdry, bez nasion

i pociety w kostke

50 g sera parmezan, starty

5 gatgzek natki pietruszki, drobno posiekane

2 jajka, zmieszane

1 filizanka butki tartej

1 tyzeczka kminu rzymskiego

1 tyzeczka ziela angielskiego

1 tyzeczka czarnego pieprzu

1 deserowa tyzka soli

2 tyzki oliwy z oliwek

PRZYGOTOWANIE
Podsmaz warzywa na niewielkigj ilosci bardzo
rozgrzanej oliwy z oliwek

e Wymieszaj podsmazone warzywa razem z innymi
sktadnikami.

e Uformuj tak przygotowang mieszaning w klops i
Scisle owin plastikowg folig. Pozostaw te
mieszaning w lodéwce na 2 godziny, aby
odpoczeta i nabrata ksztattu.

e Wyjmij potrawe z loddwki i zdejmij z niej
plastikowg folie.

e Nasmaruj ttuszczem standardowg blache do
pieczenia i wt6z do niej klops.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.
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e (Odstaw potrawe na co najmniej 10 minut przed
podaniem.

CREME BRULEE

SKI:ADNIKI

200 ml $mietany

90 ml mleka

50 g cukru krysztatu

3 z6ttka

1 laska wanilii

Brazowy cukier

PRZYGOTOWANIE
Podgrzej w garnku $mietang, mleko, cukier
krysztat i wanilig (nie zagotuj).

e Utrzyj z6ttka w osobnym naczyniu. Wez troche tej
podgrzanej mieszaniny, dodaj ubite z6ttka i
wymieszaj. Dodaj reszte mieszaniny, ciggle
mieszaj aby zottka sig nie Scigty.

e Wlej tak przygotowang mieszaning do 4
garnuszkow.

e Ustaw garnuszki z creme brulee w standardowej
blasze do pieczenia z nalang do niej woda.

e Piecz ten deser na 5 stelazu wstegpnie
podgrzanego piekarnika.

e Po upieczeniu creme brulee mozna posypac
brazowym cukrem i przypali¢ od gory palnikiem
lub w grillu piekarnika.

POLEDWICA WOLOWA A LA WELLINGTON

SKI:ADNIKI
600 g poledwicy wotowej

e 400 g pieczarek

e 1 matacebula

5 gatgzek Swiezego tymianku, oddzielone od

fodyqgi

2 tyzki musztardy ziamistej

4 duze ptatki ciasta francuskiego

2 z0ttka

1 tyzka sezamu

S6l / czarny pieprz

Oliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE
Podziel wotowing na cztery porcie.

e  Podsmaz z obu stron na gorgcej patelni kazdg
porcje przyprawiong solg, czarnym pieprzem i
oliwg z oliwek, a potem je ostudz.

e Utrzyj cebulg, pieczarki, Swiezy tymianek, sdl i
czarny pieprz na jednorodna mase.

e (otuj te mieszaning az odparowuje caty sok, a
nastepnie ostudz.

e Roztoz ciasto francuskie na posypanej makg
powierzchni, przytnij korce ciasta.
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e Rozsmaruj nadzienie pieczarkowe na ciescie
francuskim stosownie do wielkosci porcji
wotowiny.

e Pot6z wotowing na nadzienie i posmaruj
musztardg ziarnistg.

e Zawin brzegi ciasta, tak aby catkowicie przykry¢
wotowine.

e Zamknij i zalep przycigtymi na paski koricami
ciasta francuskiego.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

e Zalecasig, aby po upieczeniu tej potrawy
odczekac przez 5 minut przed jej podaniem.

ZUPA JARZYNOWA
SKEADNIKI

Na sok warzywny:

1 $redniej wielkosci marchewka, obrana i grubo
posiekana

1 Sredniej wielkosci seler, obrany i grubo
posiekany

1 Sredniej wielkosci marchewka, obrana i grubo
posiekana

1 por, grubo posiekany

2 liscie bobkowe

1 tyzeczka deserowa czarnego pieprzu

3 litry cieptej wody

Na Zupe:

1 Sredniej wielkoSci cebula, obrana i grubo

posiekana

1 por, grubo posiekany

1 kolorowa papryka, grubo posiekana

1 maty pomidor, grubo posiekany

1 seler, grubo posiekany

4 zabki czosnku, ze skorg

1 tyzeczka czarnego pieprzu

1 deserowa tyzka soli

2 tyzki oliwy z oliwek

1,5 litra soku z warzyw

PRZYGOTOWANIE
Na sok warzywny gotuj wszystkie sktadniki w
garnku przez 45-60 min. na matym ogniu.

e Przefiltruj tak przygotowany sok warzywny.

e Warzywa na zupe przypraw oliwg z oliwek, solg i
pieprzem oraz rozprowadZ na standardowej
blasze do pieczenia.

e Pot6z przykryty aluminiowg folig czosnek z boku
blachy.

e Piecz te potrawe na 5. stelazu w uprzednio
podgrzanym piekarniku.

e Utrzyj pieczone warzywa i obrany czosnek z
sokiem warzywnym na jednorodng mase.



e Zaleca sig podawanie tego dania na gorgco po
ugotowaniu.

STEK Z POLEDWICY

SKI:ADNIKI

700 g poledwicy cielecej

1 tyzka czarnego pieprzu

1 filizanki $mietany

¥ filizanki biatego wina

Oliwa z oliwek

Sal

PRZYGOTOWANIE
Grubo zmiel czarny pieprz .

e Przypraw steki z poledwicy sola, a nastgpnie
obsyp z obu stron grubo zmielonym czarnym
pieprzem.

e Obsmaz steki z obu stron w oliwie z oliwek na
patelni.

e Piecz te potrawe na 2. stelazu w uprzednio
podgrzanym piekarniku.

e Wlej biate wino, Smietang i sol w na patelnig, na
ktorej byty obsmazane steki.

e (Gotuj sos na wolnym ogniu, az zgestnieje.

e Po upieczeniu pozostaw migso w piekarniku na
5-10 min., polej steki sosem i podawaj.

ZAPIEKANKA Z WARZYW
SKEADNIKI
e 150 g brokutdw, tylko kwiaty

e 150 g kalafiora, tylko kwiaty
e 150 g brukselki
e 1 duza marchewka, pokrojona srednio grubo
e 1 duzy ziemniak, pokrojony $rednio grubo
e 500 ml mleka
e 40 g maki
e 40 gmasta
e 80 g sera parmezan, startego
e 1 1yzeczka gatki muszkatotowej, startej
e Sl
e (Czamy pieprz
PRZYGOTOWANIE
Oddzielnie ugotuj warzywa .

e Roztop masto w rondelku, dodaj make i gotuj, az
maka zamieni barwe na jasnobrgzows.

e Do tej mieszaniny masta i maki dodawaj mleko w
temperaturze pokojowej w matych porcjach i
mieszaj trzepaczkg, az mieszanina zgestnigje.
Upewnij sig, ze sos nie zgestniat zanadto.

e Do gotowanego sosu wsyp parmezan, sdl,
pieprzem i gatke muszkatotowa.

e Dodaj do sosu gotowane warzywa i wymieszaj go.

e Wigj go do szklanego naczynia zaroodpornego o
wymiarach ok. 30x20x7 cm.

e Piecz te potrawe na 2. stelazu w uprzednio
podgrzanym piekarniku.

e (Odczekaj 5-10 minut i podawaj upieczong
zapiekanke z warzyw.

SERNIK TAHINI

SKEADNIKI

e 500 gtagodnego serka homogenizowanego

150 g cukru krysztatu

5 jajek

35 g skrobi

200 ml $mietany

2 tyzki oliwy z oliwek

210 g herbatnikéw petnoziarnistych

100 g masta

PRZYGOTOWANIE
Bardzo drobno zmiel herbatniki.

e Roztop masto, wylej na zmielone herbatniki i
wymieszaj.

e W6z pergaminem foremke do ciasta, wstaw do
niej okragtg tortownicg o $rednicy ok. 24-27 cmii
wysokosci ok. 5 cm.

e Wlej mieszaning masta i herbatnikow do
tortownicy i rozprowadz jg w nigj réwnomiernie
jako spod sernika. Ostudz te mieszaning w
tortownicy przez 10 minut. w lodéwce.

e W osobnym naczyniu ubij serek homogenizowany
Z cukrem.

e W osobnym naczyniu ubjj jajka ze skrobig.

e W osobnym naczyniu ubij Smietang.

e WymieszaC wszystkie mieszaniny ze sobg i z
tahini.

e \Wylej tak przygotowang mieszaning na wyjety z
lodéwki spod z masta i herbatnikéw.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

e (dstaw ciasto na 1 noc do loddwki.

Do krojenia sernika zaleca sig uzycie noza
amoczonego w wodzie. Utatwi to krojenie
ciasta.

GULASZ Z KARKOWKI JAGNIECEJ

SKEADNIKI

800 g karkowki jagniecej, pokrojonej w plastry
2 tyzki maki

1 tyzka masta

1 tyzka oliwy z oliwek

2 Srednie cebule, pokrojone w drobng kostke

1 tyzka koncentratu pomidorowego

2 Srednie pomidory, obrane i pokrojone w drobng
kostke

2 Srednie marchewki, pokrojone w duzg kostke
e 2 drednie ziemniaki, pokrojone w duzg kostke

43/PL



1 tyzeczki suszonego tymianku
250 ml soku warzywnego
Sal

Na sok warzywny:

1 $redniej wielkosci marchewka, obrana i grubo
posiekana

1 Sredniej wielkosci seler, obrany i grubo
posiekany

1 $redniej wielkosci marchewka, obrana i grubo
posiekana

e 1 por, grubo posiekany

e 2liscie hobkowe

e 1 1yzeczka deserowa czarnego pieprzu

e 3litry cieptej wody

PRZYGOTOWANIE
Na sok warzywny gotuj wszystkie sktadniki w
garnku przez 45-60 min. na matym ogniu.

e Przefiltruj tak przygotowany sok warzywny.

e Przypraw plastry jagnieciny solg i pieprzem,
obtocz w mace i usunaé jej nadmiar.

e Podgrzej masto i oliwe z oliwek na patelni i
obsmaz plastry jagnieciny.

e Podsmaz cebule na patelni, na ktdrej obsmazane
byto migso, a nastgpnie dodaj pomidory i
koncentrat pomidorowy i zagotuj je.

e Do tej mieszaniny dodaj sok warzywny oraz sol i
pieprz.

e W6z plastry jagnigciny pigtnem do
zaroodpornego naczynia szklanego o wymiarach
ok. 30x20x7 cm, a nastepnie dodaj sos
pomidorowy i warzywa.

TORT CYTRYNOWY

SKI:ADNIKI
170 g maki

e 170 g cukru krysztatu

e 3jaka

e 5gproszku do pieczenia

e 170 g masta (w temperaturze pokojowej)

e Skdrka z 2 cytryn

e 2 gwanili

PRZYGOTOWANIE

Ubij jajka z cukrem w miseczce.

Do tej mieszaniny dodaj make, proszek do
pieczenia i skorke z cytryny.

Dodaj masto w temperaturze pokojowej i dobrze
ubij te mieszaning .

Nasmaruj mastem teflonowg foremke na ciasto o
wymiarach ok. 27x15x6 cm i wigj do niej te
mieszaning.

Piecz te potrawe na wstgpnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

44/PL

FASOLA ZWYCZAJNA
SKI'_ADNIKI

115 g fasoli zwyczajnej

e 150 g pastrami, posiekane

e 2 drednie cebule, pokrojone w drobng kostke

e 4 7zielone papryki, pokrojone cienko w kostki

e 2 drednie pomidory, obrane i pokrojone w drobng
kostke

e 1 1yzka pasty z czerwonej papryki

e 1 1yzka koncentratu pomidorowego

e 1,51yzki masta

e 1 deserowa tyzeczka papryki chili

e 500 ml soku warzywnego (na gorgco)

e 1 deserowa tyzka sody

e Sdl

e (Czamy pieprz

PRZYGOTOWANIE
Namocz fasole w wodzie z sodg na noc przed
gotowaniem.

e Na krétko zagotuj wyjetg z wody fasole.

e Podgrzej potrawe na kuchence i doda¢ masto.

e Dodaj pokrojong w kostke cebule i podsmaz.

e Dodaj papryke, pomidory, paste z czerwonej
papryki i koncentrat pomidorowy, gotu;.

e Dodaj do rondla z potrawg pastrami, gotowana
fasole, sol, czarny pieprz i papryke chili.

e Dodaj do mieszaniny gorgcy sok warzywny, a
potem gotuj przez okoto 10 minut na Srednim
ogniu.

e Przykryj rondel folig aluminiowg.

e Postaw rondel na najwyzszej ptycie separatora
we wstepnie podgrzanym piekarniku i upiecz te
potrawe.

CHLEB KUKURYDZIANY

SKI:ADNIKI
150 g maki kukurydzianej

e 150 g maki

e 10 g proszku do pieczenia

e 7gsoli

e 5 gcukru krysztatu

e 2jaka

e 100 ml mleka

e 50 g masta, roztopionego

e 50 g kukurydzy z puszki

PRZYGOTOWANIE

Wymieszaj w miseczce mak@ kukurydziang,
make, proszek do pieczenia, sdl i cukier.

W innej miseczce wymieszaj jajka, mleko, masto
i kukurydze i dobrze je ubij .

Dodaj ptynnej mieszaniny do mieszaniny w
proszku i dobrze wymieszaj.



e Nasmaruj mastem teflonowg foremke do ciasta z
¢o najmniej 8 foremkami na babeczki i wlej do
nich tg mieszaning w réwnych porcjach.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

OKON MORSKI W SOLI

SKEADNIKI

e 2 okonie morskie (ok. 2 kg)

1 kg soli kamiennej

1 kg soli kuchennej

6 gatgzek Swiezego tymianku, cienko posiekane

6 gatgzek Swiezego tymianku, drobno posiekane

10 gatazek natki pietruszki, drobno posiekane

6 gatgzek koperku, drobno posiekane

Skarka z 1 cytryny, starta

1 czosnek

6 z6ttek

PRZYGOTOWANIE
Rozgnie¢ czosnek. Przygotuj nadzienie dodajgc
drobno posiekane ziota, skdrke z cytryny i
czosnek.

e (Odstaw na bok dwie tyzki nadzienia.

e (Qczysc okonie z wnetrznosci i tusek. Nadziej
okonie przygotowanym nadzieniem.

e Ubij biatka jajek w miseczce na sztywno, dodaj
reszte nadzienia i soli, i dobrze je wymieszaj.

e \Wylej troche przyprawy na blache do ciasta,
pot6z na niej okonie i pokryj wszystko przyprawa.

e Piecz te potrawe na 4. stelazu w uprzednio
podgrzanym piekarniku.

e Usun sdl z potrawy i podawaj.

RYZ PERDE

SKEADNIKI

e 3 nozki kurczecia

Na nadzienie:

e 2 szklanki ryzu

e 2{yzki masta

e 2 1yzki orzeszkdw piniowych
L]

2 tyzki czarnej porzeczki (trzymane w cieptej
wodzie )

e 4 1yzki migdatéw, gotowanych i obranych
e 3 szklanki bulionu z kurczgcia

e Sdl

e (Czamy pieprz

Na ciasto:

e 125 g masta (w temperaturze pokojowej)
e 2jaka

e 400 g maki

e 1,51yzeczki soli

e 100 gjogurtu

PRZYGOTOWANIE

e Zagotuj ndzki, ostudz, zdejmij z nich skore i
rozdrobnij na mate kawatki.

e Przefiltruj rosét z kurczecia do nadzienia.

e Zagotuj w masle migdaly, czarne porzeczki i
orzeszki piniowe i wlej je do miseczki.

e Umyj ryzina pét godziny namocz go w cieptej
osolonej wodzie.

e Ugotuj ryz w masle, w ktérym gotowane byly
migdaty, czarne porzeczki i orzeszki piniowe.

e Dodaj gorgcy rosét z kurczecia i sol, gotuj na
wolnym ogniu przez 10 minut, a nastepnie
odstaw na kolejne 10 minut.

e Potem dodaj do tego nadzienia migdaty, czarne
porzeczki, orzeszki piniowe i zamieszaj.

e Wymieszaj make, masto i s6l na ciasto, nadal
mieszajac dodaj jajka, nastepnie dodaj jogurt i
dobrze to zagnie¢; owin to ciasto plastikowg folig
i na 30 minut wiéz do loddwki.

e Rozwatkyj ciasto na posypanej makg powierzchni
i podziel je na dwie czesci, duza i matg.

e Nasmaruj thuszczem szklane naczynie o
wymiarach okoto 25x36x6 cm, wt6z do niego
wiekszy kawatek ciasta tak, aby jego boki zwisaly
poza brzegami naczynia.

e Nat6z sktadniki, na przemian warstwa nadzienia z
ryzu i warstwa kurczaka.

e Przykryj nadzienie z ryzu mniejszym kawatkiem
clasta.

e (Obetnij nadmiar ciasta zwisajgcy poza brzegi
naczynia i potacz jego boki z ciastem na wierzchu.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

USDZIEC JEGNIECY TANDOORI

SKEADNIKI

e 2kg udziec jagniecy

e 3 gatgzki Swiezego tymianku

e 3 gatgzki Swiezego rozmarynu

e 8 zgbki czosnku

PRZYGOTOWANIE
Natnij ostrym nozem linie w ksztatcie rombu na
ttustych czg$ciach udzca jagnigcego.

e Wtz w romboidalne nacigcia Swieze ziofa i
czosnek.

e Pot6z udziec jagnigcy na drucianym ruszcie.

e Upiecz te potrawe umieszczajgc tacke na 4.
stelazu pod drucianym rusztem we wstepnie
podgrzanym piekarniku.

QUICHE JARSKIE
SKEADNIKI

Na ciasto:
e 270 g maki
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1 tyzeczka soli
e 180 g masta, zimnego i pokrojonego w kostke
e 50 g letnigj wody

Na nadzienie:

3 jajka

2 tyzki Smietany

70 g brokutdw, tylko kwiaty

1 mata cebula, pokrojona w drobng kostke

2 papryka kolorowa, pokrojona w drobng kostke

5 gatgzek natki pietruszki, drobno posiekane

Sl

Czarny pieprz

PRZYGOTOWANIE
Zagnie¢ makg, sdl i masto na ciasto.

e (idy ciasto stanie sig jednolite, dodaj zmrozonej
wody i zagniataj dalej.

e Qwin ciasto plastikowg folig i na 1 godzing odtdz
do lodéwki.

e Zagotuj warzywa w osolongj wodzie w osobnych
garnkach, trzymaj je w osolonej wodzie, aby sie
nie odbarwity.

e Ubij jajka ze Smietang na nadzienie. Dodaj
warzywa, natke pietruszki, sol i pieprz i
wymieszaj.

e Nasmaruj mastem okragtg foremke do ciasta o
Srednicy ok. 25 cm i wysokosci ok. 3cm .

e Rozwatkuj wyjete z lodowki ciasto na posypanej
maka powierzchni, wtoz je do foremki, przytnij
brzegi i widelcem naktuj w nim otwory.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

e Po 25. minutach pieczenia wyjmij foremke, dodaj
mieszanke warzywna i kontynuuj pieczenie.

SERNIK BROWNIE

SKEADNIKI

Na spdd:

e 30 g kakao, przesianego

e 185 g masta, roztopionego
e 130 g cukru krysztatu

e 2jaka

e 130 g maki

e 100 g widrkéw czekoladowych
Na nadzienie:

e 375 sera topionego

e 165 g cukru krysztatu

e 3jaka

e P6ttyzeczki wanili

Na sos:
e 100 g $mietany
e 100 g gorzkiej czekolady
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e P6tiyzki miodu

PRZYGOTOWANIE

e Wymieszaj kakao, cukier krysztat i make na spdd
sernika. Nastepnie dodaj masto, jajka i widrki
czekoladowe i dobrze ubij te mieszaning .

e W6z pergaminem foremke do ciasta, wstaw do
niej okragtg tortownicg o $rednicy ok. 24-27 cmii
wysokosci ok. 5 cm.

e Wlgj te przygotowang na spdd sermika
mieszaning na patelnig i rozprowadz jg
réwnomiernie .

e Utrzyj ser topiony, cukier krysztat i wanilie na
nadzienie. Dodaj jajka, jedno po drugim,
ucierajac mieszaning na jednorodng mase.

e Wylej tak przygotowang mase nadzienia na spod
sernika.

e Piecz te potrawe na 4. stelazu w uprzednio
podgrzanym piekarniku.

e Nasos stop w miseczce Smietane, czekoladg i
midd stosujgc kapiel wodna.

e Dodaj tak przygotowany sos i rozprowadz go
réwnomiernie na upieczonym i ostudzonym
serniku w temperaturze pokojowej.

e (Odstaw sernik na 3-4 godziny do loddwki.

Do krojenia sernika zaleca sig uzycie noza
zamoczonego w wodzie. Utatwi to krojenie
ciasta.

FLAN ZE SZPINAKU
SKEADNIKI

Na nadzienie:

250 g szpinaku

4 jajka

1 tyzka mleka

100 g sera parmezan, startego

1 tyzeczka gatki muszkatotowe, startej

1 tyzka orzeszkdéw piniowych

2 tyzki oliwy z oliwek

Czarny pieprz

Sl

Na sos:

e 200 g sera koziego, startego

e 150 ml mleka

PRZYGOTOWANIE
Odetnij liscie szpinaku, a nastgpnie umyj je i
WYSUSZ.

e Nalej oliwy z oliwek do rondla, dodaj szpinak.

e Dus szpinak przez 5 minut.

e Przenies tak ugotowany szpinaku na durszlak i
tyzkg usur nadmiar wody.

e Wymieszaj wszystkie sktadniki i utrzyj je na
kremowg mase.



e \Wytéz 4 mate garnki aluminiowe pergaminem.

e Podziel tak przygotowang mieszaning rownych
ilosciach do tych 4 garnkow.

e  Ustaw garnki w standardowej blasze do
pieczenia z nalang do niej woda.

e  Piecz te potrawe na wstepnie podgrzanym 1.
stelazu piekarnika.

e Na patelni roztop kozi ser i mleko na sos.

e Wigj sos na ugotowany flan szpinakowy i
podawaj.

NOZKI KURCZAKA

SKEADNIKI

e 4 nozki kurczecia, wyluzowane

e 6 Sredniej wielkoSci ziemniaki

e 3 gatgzki Swiezego tymianku, drobno posiekane

e Sl

Na nadzienie:

5 tyzki oliwy z oliwek

2 zgbki czosnku

5 tyzek butki tartej

3 gatgzki suszonej szatwii, drobno posiekane

3 gatgzki Swiezego tymianku, drobno posiekane

3 gatgzki natki pietruszki, drobno posiekane

Sl

Czarny pieprz

PRZYGOTOWANIE
Na patelni podgrzej oliwe z oliwek na nadzienie.

Dodaj butke tarta i gotuj.

Do mieszaniny butki tartej dodaj szatwig, Swiezy

tymianek, natke pietruszki, sol i pieprz, przygotuj

nadzienie.

e Poléz nadzienie na srodku luzowanych nézek
kurczecia i przykryj je.

e Pokroj ziemniaki w duzg kostke, przypraw je
rozmarynem, oliwg z oliwek i solg.

e Utz kostki ziemniaka na tacce. Ustaw druciany
ruszt na tacce piekarnika, utéz ndzki kurczgcia na
drucianym ruszcie.

e Piecz te potrawe na 4. stelazu w uprzednio

podgrzanym piekarniku.

Jak obstugiwac grill

0STRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Grillowa¢ mozna w jednej catej sekcii, tylko w
sekcji gornej lub w sekeji gérnej, kiedy dziatajg

sekcje dolne-gérne.

Drobno posiekaj czosnek, podsmaz go na patelni.

Grillowanie w jednej duzej sekcji

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie przy
ustawieniu jako jedna duza sek%

2. Wigcz piekarnik dotykajac ten | przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
* [1B0) Te] III]I]
o Owel !

4. Dotknij przycisk A/~ ,aby wybra¢ potrzebng
funkcje grillowania.

e8] T 0

Full grill [

5. Po wybrani funkcji mozna ustawic¢ "Temperature"
(Temperatura), "Rapid Heating (Booster)" (Szybkie
nagrzewanie/ Booster), "Cooking time" (Czas
trwania pieczenia) oraz "Cooking end time"
(Godzina zakonczenia pieczenia). patrz (Praca
piekarnika jako jednej sekcji) Jak obstugiwac
urzadzenia sterujgce piekarnika, strona 23

6. Po ustawieniu funkcji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisk >l , aby zacza¢
pieczenie. Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawi sig na wyswietlaczu.

7. Jesli ustawi sig godzing zakoriczenia pieczenia, 0
tej godzinie piekarnik wytgcza sie automatycznie.
“Enjoy your meal” (Smacznego) pojawia si¢ na
wy$wietlaczu i dwukrotnie odzywa sig sygnat
dzwigkowy. Piekarnik wytacza sig automatycznie.
Jegli nie ustawiono godziny zakoriczenia pieczenia,
po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisk P> Il ;aby zakoriczyé pieczenie.

8. Dotknij przycisk \L/ , aby wytgczy¢ piekarnik.

Grillowanie w trybie tylko gornej sekcji

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie
znajdujgcej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnicy stelaza.
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Jesli plyta sekeji Srodkowej nie jest
wiozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cafa jedna sekcja.

2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w jednej
duzej sekgji.

* 180 =] | 0

77 | formoobieg |

4. Dotknij przycisk A/~ ,aby wybra¢ potrzebng
funkcje grillowania.

AT

5. Po wybrani funkcji mozna ustawic¢ "Temperature"
(Temperatura), "Rapid Heating (Booster)" (Szybkie
nagrzewanie/ Booster), "Cooking time" (Czas
trwania pieczenia) oraz "Cooking end time"
(Godzina zakoniczenia pieczenia). patrz (Uzywanie
tylko gornej lub dolnej sekcji piekarnika) Jak
obstugiwac urzadzenia sterujgce piekarnika,
strona 23

6. Po ustawieniu funkgji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisk [ ﬁ)ﬂ , aby zaczgé
pieczenie. Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawi sig na wyswietlaczu.

7. Jesli ustawi sig godzing zakoriczenia pieczenia, 0
tej godzinie piekarnik wytgcza sie automatycznie.
“Enjoy your meal” (Smacznego) pojawia si¢ na
wy$wietlaczu i dwukrotnie odzywa sig sygnat
dzwigkowy. Piekarnik wytacza sig automatycznie.
Jegli nie ustawiono godziny zakoriczenia pieczenia,
po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisk P> [l ;aby zakoriczyé pieczenie.

8. Dotknij przycisk (D , aby wyfgczy¢ piekarnik.

Grillowanie tylko w gornej sekcji, gdy dziataja

gorne i dolne sekcje piekarnika.

Po wigczeniu piekarnika po raz pierwszy i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Umies¢ ptyte sekcji Srodkowej w jej obudowie
znajdujgcej sie pomiedzy 3 i 4 prowadnica stelaza.

Jesli plyta sekeji Srodkowej nie jest
wiozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ jako cata jedna sekcja.
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2. Wigcz piekarnik dotykajac ten @ przycisk przez
dwie sekundy.

3. Gdy wigczy sie piekarnik, wyswietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczne dla pieczenia w jednej
duzej sekgji.

= [H0]'[&] | 400

77 1 Termoobieg

Za kazdym dotknigciem przycisku B
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje dolna i gérna
oraz tylko sekcja goérna.

4. Uruchom obie sekcje dotykajac przycisku H
dwukrotnie ™ symbol pojawi sie obok kazdej
sekgji piekarnika.

B 8]

3[]t ™ Termoobiey | Termoobieg |

5. Dotknigciem przyciskow ./~ wybierz zadang
pare funkcji, przy funkgji grillowania wybranej dla
sekcji gornej.

“ G | 0
IE T [ Eyll grill e Termacbieg |

6. Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji
0sobno ustawic¢ "Temperature" (Temperatura) oraz
"Cook time" (Czas trwania pieczenia). Dla tych
ustawieri ™ migac bedzie symbol czynnej sekcji
piekarnika. Patrz: Rdwnoczesne uzywanie gornej i
dolnej sekcji piekarnika Jak obstugiwac
urzadzenia sterujgce piekarnika, strona 23

7. Po ustawieniu funkgji i temperatury na dwie
sekundy dotknij przycisk b ﬁ) , aby zaczgé
pieczenie. Rozpoczyna sig pieczenie i "Cooking"
(Pieczenie) pojawi sig na wyswietlaczu.

8. Jesli ustawi sig godzing zakoriczenia pieczenia, 0
tej godzinie piekarnik wytgcza sie automatycznie.
“Enjoy your meal” (Smacznego) pojawia si¢ na
wy$wietlaczu i dwukrotnie odzywa sig sygnat
dzwigkowy. Piekarnik wytacza sig automatycznie.
Jegli nie ustawiono godziny zakoriczenia pieczenia,
po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisk P> Il ;aby zakoriczyé pieczenie.

9. Dotknij przycisk @ , aby wyfgczy¢ piekarnik.




Zywno$¢ nie nadajgca sig do

& grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
7ywnos¢ moze sie zapali¢.

Dla jednej duzej sekcji: tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

(0k., w min.

%0

Tylko dla sekcji gornej: tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Kotlety z kurczecia 25..35 min.
Rusztdruciany 2530 min.”

Dla jednej duzej sekcji: Tabela czaséw gotowa-
nia do grillowania positkow testowych

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

(ok., W min

Klopsiki (wotowina) - Ruszt druciany 25...35 min.
12 kawatki
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwad pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac poraZenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajduija sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ boczne scianki piekarnika

1. Zdejmij z piekarnika ptyte sekcji srodkowej.

2. Wyciagnij potke druciang i wyjmij kotek nr (1) z
jego gniazda.

3. Catkiem wyjmij potke druciang stelaz ciggnac ja ku
sobie. Upewnij sie , ze kotek nr 2 zostat wyjety ze
swego gniazda w tylnej Sciance, oraz ze koricdwka
nr 3 zostata wyjeta ze Sruby w Sci j

4, Oczysc potke druciang ruszt i Scianki boczne przy
uzyciu detergentu do naczyn, letniej wody i
migkkiej Sciereczki lub ggbki, i osusz je suchg
Sciereczka.

5. Umies¢ kotek potki drucianej w piekarniku, tak aby
ich kotki (2) mogty trafi¢ do swych gniazd w
obudowie, a koficéwka nr 3 trafita do Sruby
znajdujgcej sie na sciance boczne.



anej (1) do jego gniazda w

obudowie.

Upewnij sig, Ze potka druciana jest dobrze
0sadzona w obudowie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w parg
i dwutlenek wegl

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
suchg $ciereczka.

Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)
Piekarnik

Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

1
2
3
4

3 Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4, Zdejmij drzwiczki‘briednie ciggnac je ku garze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki.
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1 Rama

2 Czes¢ plastikowa
Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong
na gorna sekcje przednich drzwiczek.

1 Szyba wewngtrzna
2 Szyba wewngtrzna
3 Szyba zewnetrzna
4 Plastikowa szczelina na szybg - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku
B

vavtérz te czynnos¢, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej

ruga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrzngj (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka w piekarniku to specjalna zardwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

HEEE B

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.



2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby ja zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, Zatdz szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz .

3. Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

4. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

0

5. Zatdz szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.
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Rozwiazywanie problemow

ie jest awaria.

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki, >>> Tonie Jest awaria.
Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uéERodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

*  Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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