PNy

INSTRUKCJA 0BStUGI

ROBOT KUCHENNY KASIA
MODEL MRK-12

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNA) SIE Z INSTRUKCJA OBStUGI



INSTRUKCJA OBSLUGI.....cueirriiniiniinniinntiniicnrinncsntcnncsnesnresnnesneens 5
USER MANUAL .....oirvtiitiitinttiiinntcicniesnteseessessresaessesssassssesnees Ll
MHCTPYKUNA MO OBCNAYXKUBAHUKD..........covvirniiniiniiiniinecinccnnes 16
BEDIENUNGSANLEITUNG.......ocovviiniinniinniiniiniiinneeniennecnneesaesseesnees 23



A
—!

A7
A6
/

A A3

A2

N

D1

D2

B3

' BI
BI
F2

B3

Bl

Gl

H1
H2

H3

H4

A2-A7

Cl12
C4/5
c7

©
&}

D1

D2

F2

F1

[“— -



H3/4

HI

H3/4

H2
H3
H4

Va1l A
T 3
> ¢




WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy dokfadnie przeczytac ponizsza
instrukcje obstugi.

D Robota kuchennego nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach aby
unikna¢ porazenia pradem.

D Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc przy obstudze robota, kiedy w poblizu
przebywaja dzieci.

D Kiedy nie korzystamy z urzadzenia lub gdy przystepujemy do jego czyszczenia
nalezy koniecznie wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

D Podczas pracy robot kuchenny ustawiamy w pozydji poziomej na gfadkie]
i stabilnej powierzchni.

D Nie nalezy odfacza¢ wytacznikdw bezpieczerstwa w inny sposéb niz jest
to przewidziane w rozwigzaniu konstrukcyjnym (do tego celu stuza: dzbanek
miksera ,G2" pokrywa malaksera B2, pokrywa sokowiréwki ,H2" lub pojemnik
wyciskacza cytrusow ,D2" ), poniewaz mozemy doprowadzi¢ do uszkodzenia
wyrobu lub nawet pokaleczenia sie.

D Przed przystapieniem do pracy nalezy sie upewnic czy w pojemniku malaksera
,B1", pojemniku sokowiréwki ,H4" lub dzbanku miksera ,G2" nie pozostawilismy
przez pomytke twardego narzedzia (np. tyzka, fopatka), gdyz moze to doprowa-
dzi¢ do trwatego uszkodzenia tych podzespotow lub nawet catego urzadzenia.

D W przypadku kiedy sprzet jest niesprawny lub ma uszkodzony przewdd lub
wtyczke nie nalezy z niego korzystac, gdyz uzytkowanie niesprawnego urzadzenia
moze zagrazac bezpieczenstwu uzytkownika. W takiej sytuacji nalezy skontakto-
wac sie z Autoryzowanym Punktem Serwisowym (APS) celem usuniecia usterki.

D Nie nalezy korzystac z przystawek i akcesoridw nie zalecanych przez producenta,
gdyz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia robota.

D Urzadzenia nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu.

D Nie nalezy wieszac¢ przewodu na ostrych krawedziach oraz nie mozna dopuscic,
aby dotykat on do goracych powierzchni.

D Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, iz wszystkie przystawki
oraz akcesoria sg prawidtowo zamontowane.

D Przed przystapieniem do demontazu nalezy odczekac do momentu, kiedy silnik
catkowicie sie zatrzyma.

D Do popychania obrabianych produktéw zywnosciowych stuza: popychacz
malaksera ,B3" lub popychacz sokowiréwki ,H1". Kategorycznie zabronione jest



wykorzystywanie do tego celu innych przedmiotéw, poniewaz moze to dopro-
wadzi¢ do uszkodzenia sprzetu lub nawet pokaleczenia sie.

D Przed przystapieniem do demontazu urzadzenia nalezy najpierw je wytaczyc,
odtaczy¢ od zrodta pradu i poczekac do catkowitego zatrzymania silnikal

D Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia w przypadku, gdy uszkodzone jest sitko
sokowirowki.

D Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy manipulacji tarczami tnacymi
podczas uzywania robota kuchennego, oprézniania i czyszczenial

D Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem.

D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palni-
kéw, kuchenek piekarnikow.

D Urzadzenia nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu

D Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

AKCESORIA

Na poczatku instrukgji obstugi sa rysunki pokazujace czesci sktadowe robota kuchennego
KASIA typ 116. Rysunki te przedstawiajg tez kolejnos¢ montazu poszczegdlnych przystawek
oraz akcesoriow.

A-JEDNOSTKA ROBOCZA A7 - pozycja PULSE ( pozwala na urucho-

mienie urzadzenia na czas trzymania

Al - watek napedowy przetacznika w tym potozeniu)

A2 - pokretto wylacznika gtéwnego i regula-

tora predkosci
A3 - pozycja 1 (wolna praca silnika) b LA
A4 - pozycja 2 (Srednia praca silnika) B1 - pojemnik malaksera
A5 - pozycja 3 (szybka praca silnika) B2 — pokrywa malaksera
A6 - pozycja OFF (wytaczony) B3 - popychacz malaksera



¢ TARCZE |G- MIKSER |

C1/2 - tarcza do plastréw G1 - pokrywa miksera
C3 - tarcza do frytek G2 - dzbanek miksera
C4/5 - tarcza grubotraca i Sredniotraca

C6 - tarcza drobnotraca H - SOKOWIROWKA

C7 - zbierak tarcz H1 - popychacz sokowiréwki

D — WYCISKACZ DO OWOCOW CYTRUSOWYCH H2 - pokrywa sokowir6wki
H3 - filtr sokowirdéwki

D1 - gtéwka wyciskowa H4 - pojemnik sokowiréwki

D2 - pojemnik wyciskowy
1 - UBIJAK DO PIANY

I1 - gtowica ubijaka piany
12 — koncéwka ubijaka piany

E - LtOPATKA

F -MIESZAK HAKOWY | NOZ METALOWY

F1 - mieszak hakowy do ciasta J—PODSTAWA NA AKCESORIA

F2 - n6z metalowy do miesa i warzyw

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po zakupie sprzetu oraz jego rozpakowaniu nalezy wszystkie przystawki i akcesoria umyc¢
w cieptej wodzie. Samej jednostki roboczej nie wolno zanurzaé w wodzie oraz innych ptynach
i mozna ja tylko wytrze¢ wilgotna $ciereczka. Nalezy takze doktadnie przeczytac ponizsza in-
strukcje obstugi.

FUNKCJA MIESZANIA CIASTA

Aby przystapi¢ do tej funkgcji nalezy na jednostke robocza ,A” natozy¢ pojemnik malaksera
,B1". Pojemnik malaksera umiejscawiamy na watku napedowym ,A1” zraczka skierowana
W nasza strone i przekrecamy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do za-
trzasniecia sie zaczepdw mocujacych. Nastepnie do pojemnika malaksera zaktadamy mieszak
hakowy do ciasta ,F1”. W tym momencie do pojemnika malaksera mozemy wsypac¢ lub wto-
zy¢ produkty spozywcze ktére bedziemy mieszac a nastepnie zaktadamy pokrywe malaksera
,B2" przekrecajac jg w strone przeciwng do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrza-
$niecia sie zaczepdw mocujacych. Tak przygotowany malakser jest gotowy do pracy. Pozosta-
te produkty spozywcze dodajemy przez otwdr w pokrywie malaksera i w razie potrzeby po-
pychamy je za pomoca popychacza malaksera ,B3”. Popychacz malaksera mozemy réwniez
wykorzysta¢ do odmierzania sypkich i ptynnych skfadnikéw.

UWAGA! Podczas ugniatania ciasta nie mozna dopusci¢ do tego, aby zbito si¢ ono w kule, gdyz moze to dopro-
wadzic¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Zalecane predkosci: w poczatkowej fazie mieszania ciasta wskazane jest ustawienie regulato-
ra predkosci na pierwszym biegu, a dopiero po kilku sekundach pracy przetaczy¢ na wyzsze
biegi w zaleznosci od konsystencji ugniatanego ciasta.
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FUNKCJA SIEKANIA

Do tej funkgji jest réwniez potrzebny pojemnik malaksera ,B1”, i sktadajac go postepujemy
dokfadnie tak samo jak w funkcji mieszania ciasta, z ta drobna rdéznica, iz zamiast mieszaka
hakowego zaktadamy n6z metalowy do miesa i warzyw ,F2". Korzystajac z tej przystawki mo-
zemy posiekac mieso lub warzywa.

Zalecana predkos¢: podczas siekania nalezy korzystac z 2 lub 3 biegu oraz mozna skorzystac
z pozycji PULSE - ,A7". Produkty, ktére wktadamy do pojemnika malaksera przez otwér w po-
krywie w razie potrzeby popychamy tylko i wytacznie za pomoca popychacza malaksera ,B3".

FUNKCJA MIKSOWANIA

Zjednostki roboczej ,A” zdejmujemy pojemnik malaksera ,B1" przekrecajac go zgodnie
zruchem wskazéwek zegara i na to miejsce zaktadamy dzbanek miksera ,G2” a nastepnie
przekrecamy go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrzasniecia
sie zaczepéw mocujacych. W dzbanku miksera umieszczamy skfadniki przeznaczone
do zmiksowania.

UWAGA! Nie nalezy napetnia¢ dzbanka miksera goracymi ptynami. Nie nalezy wlewac do dzbanka miksera wie-
cej niz 1,0 | ptynéw.

Zalecana predkos¢: predkos¢ obrotowg miksera nalezy ustawi¢ zgodnie zprzepisem
kulinarnym lub wedtug witasnych potrzeb.

FUNKCJA UBIJANIA PIANY

Gtowice ubijaka piany ,11” wraz z kor\cowka ubijaka piany ,12” montujemy do pojemnika ma-
laksera ,B1” na watku napedowym ,A1” i przykrywamy pokrywa malaksera ,B2", ktora prze-
krecamy przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrzasniecia sie zaczepow
mocujacych.

Ubijakiem do piany mozemy przygotowac wytgcznie piane z biatek. W momencie kiedy ubi-
jakiem (rys. I) bedziemy prébowali ubi¢ jakiekolwiek ciasto nawet najdelikatniejsze, to moze
dojs¢ do uszkodzenia gtowicy ubijaka ,11” i jest to traktowane jako naprawa odptatna.
Zalecane predkosci: najlepiej korzystac z 3 biegu.

FUNKCJA SZATKOWANIA ORAZ UCIERANIA

Do pojemnika malaksera ,B1” na watek napedowy ,A1” montujemy zbierak tarcz,,C7". Na zbie-
raku tarcz montujemy jedna z tarcz metalowych od ,C1/2” do ,C6” w zaleznosci od tego jakie
produkty bedziemy obrabiac¢ i co w wyniku tej obrébki chcemy uzyskaé. Nastepnie zaktada-
my pokrywe malaksera ,B2" i przekrecamy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara, az do momentu zatrzasniecia sie zaczepdw mocujacych.

UWAGA! Do przytrzymywania i popychania obrabianych produktéw nalezy uzywac tylko i wytacznie popycha-
cza malaksera ,B3".

Zalecane predkosci: zaleznie od rodzaju tarczy zalecane jest wybranie biegu 2 lub 3. Mozna
takze korzystac z pozycji PULSE ,A7".
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FUNKCJA SOKOWIROWKI

Pojemnik sokowiréwki ,H4" wraz z filtrem sokowiréwki ,H3” montujemy w pojemniku malak-
sera ,B1” na watku napedowym ,A1”. Nastepnie zaktadamy pokrywe sokowiréwki ,H2" i prze-
krecamy przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az do momentu zatrzasniecia sie zaczepéw
mocujacych. Owoce z ktdrych chcemy uzyskac sok podajemy przez otwér w pokrywie soko-
wiréwki i popychamy oraz przytrzymujemy ucierane owoce wytgcznie za pomoca popycha-
cza sokowiréwki ,H1".

Zalecana predkos¢: aby sprawnos$¢ sokowiréwki byta najwieksza nalezy stosowac 3 bieg,
poniewaz w takim ustawieniu regulatora predkosci w pojemniku sokowiréwki powstaje naj-
wieksza sita od$rodkowa zdolna przemiesci¢ powstaty sok z pojemnika sokowiréwki do po-
jemnika malaksera.

FUNKCJA WYCISKANIA CYTRUSOW

Pojemnik wyciskowy ,D2” montujemy na pojemniku malaksera ,B1” i przekrecamy przeciw-
nie do ruchu wskazéwek zegara , az do momentu zatrzasniecia sie zaczepéw mocujacych.
Nastepnie gtéwke wyciskowa ,D1” wktadamy do otworu w pojemniku wyciskowym itym
samym montujemy ja na watku napedowym ,A1”. Cytrusy z ktérych chcemy uzyska¢ sok
przekrajamy na pét i nastepnie kazda potéwke oddzielnie naktadamy migzszem w kierunku
gtowki.

Zalecana predkos¢: regulator predkosci nalezy ustawic na 1 biegu.

UWAGA! Maksymalna pojemnosc pojemnika malaksera to 1,5 litra soku.

PODSTAWA NA AKCESORIA

W standardowym wyposazeniu robota kuchennego KASIA typ 116 jest podstawa na akceso-
ria, ktéra utatwia nam przechowywanie wyposazenia urzadzenia. Na podstawie jest miejsce
na nastepujace wyposazenie: tarcze ,C", wyciskacz do owocéw cytrusowych ,D” topatka ,E”,
mieszak hakowy i n6z metalowy ,F”, ubijak do piany ,1".

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy bezwzglednie wyja¢ wtyczke
z gniazda sieciowego. Zdemontowac przystawki i akcesoria w kolejnosci odwrotnej niz byty
montowane do poszczegdlnych funkgji. Wszystkie uzywane przystawki iakcesoria umyc¢
w wodzie z dodatkiem $rodka myjacego (czynnos¢ te najlepiej wykona¢ zaraz po ich uzyciu,
co znacznie utatwi proces czyszczenia), a nastepnie wysuszyc.

Jednostki roboczej ,A" nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach. Nalezy ja jedynie
wytrze¢ wilgotna $ciereczka.

UWAGA! Zachowaj srodki ostroznosci w kontakcie z ostrzami tnacymi szczegélnie przy ich wyjmowaniu z po-
jemnika, jego oprozniania, podczas mycia.
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GDY URZADZENIE NIE DZIALA

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazda sieciowego, lub czy w gniezdzie
sieciowym jest napiecie.

Sprawdzi¢ prawidtowos¢ zamontowania: pojemnika malaksera ,B1”, pokrywy malaksera ,B2”
lub pokrywy sokowiréwki ,H2" lub pojemnika wyciskowego ,D2" a takze dzbanka miksera ,G3".
Jezeli wszystko jest ztozone i podtaczone prawidtowo, a urzadzenie w dalszym ciggu nie
dziata nalezy zgtosic sie do Autoryzowanego Punktu Serwisowego celem wykrycia i usuniecia
ewentualnej usterki.

DANE TECHNICZNE
Zasilanie: 230V ~50Hz
Moc maksymalna: 800 W D c € E

Obroty maksymalne : 13100 obr./min.
Liczba biegow : 3 + funkcja PULSE
Pojemnos¢ pojemnika malaksera: 1,5litra
Pojemnos¢ dzbanka miksera: 1,0litra

KB MAX =5 min

L,.=75dB

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane naprodukcie wskazuje, Zeproduktu pouptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwacz innymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegotowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Prior to using the appliance carefully read and understand this manual.

D Do not immerse the food processor in water or any other liquids to avoid
electrocution.

D Pay extreme attention when using the appliance with children nearby.

D Unplug the appliance when it is out of use and before cleaning it.

D Place the food processor on a smooth and even surface when preparing it for
work.

D Do not turn off the safety switches in a different way than it is intended for in the
design (use: mixer jug G2; blender lid B2, juice extractor lid H2 or citrus squeezer
container D2). This can lead to the damage of the appliance or even injury.

D Before starting work make sure there is no hard tool (spoon, spatula etc.) in the
blender container B1, juice extractor container H4 or mixer jug G2. It can lead to
a severe damage of these components or even the appliance itself.

D Do not use the appliance when it is out of order or its plug or cable is damaged,
because it may pose a safety risk to the user. In such a case contact the Authorised
Service Centre (APS) to have the defect rectified.

D Do not use accessories or attachments which are not authorised by the man-
ufacturer, because it may result in damaging the appliance.

D Do not use the appliance outdoors.

D Do not hang the cable over sharp edges and never let it touch hot surfaces.

D Before starting the appliance make sure all the attachments and accessories
are properly assembled.

D Before disassembly wait until the motor stops completely.

D To push the processed food use the blender pusher B3 or the juice extractor
pusher H1. Other objects must not be used for this purpose, because it may
result in damaging the appliance or injury.

D Before disassembly first disconnect the appliance from the mains supply and
wait until the motor stops completely!

D Do not use the appliance when the juice extractor strainer is damaged.

D Pay particular attention when changing the cutting discs, while using the food
processor, emptying and cleaning it!

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
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the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.
D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.
D Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers, burners, ovens.
D Do not use the appliance outdoors.
D This appliance has been designed for domestic use only.
D Do not pull the plug by holding the power cord.
D Do not connect the power plug with wet hands.

ACCESSORIES

At the beginning of the manual there are illustrations showing the component parts the food
processor KASIA type 116. These illustrations also demonstrate the assembly sequence of the
individual attachments and accessories.

A - PROCESSING UNIT E-SPATULA
A1 - driving shaft
A2 — main switch and speed controller knob Gl DOUGHHOONAHIMETEECOATER

A3 - position 1 (slow motor speed) F1 - dough hook
A4 - position 2 (average motor speed) F2 - meat and vegetable metal cutter
A5 - position 3 (fast motor speed)
A6 — OFF position (switched off) m
A7 - PULS.E position (en.ables Stal’tll:\g the G1 - lid of the mixer
appliance for the time of keeping the G2 - iua of the mixer
switch in this position) Jug

B - BLENDER H - JUICE EXTRACTOR

H1 - pusher of the juice extractor
H2 - lid of the juice extractor

H3 - filter of the juice extractor

H4 - container of the juice extractor

— |- EGG WHIPPER
C1/2 - slicing disc
C3 - French fries disc
C4/5 - medium and coarse shredding disc

C6 - fine shredding disc
C7 - disc holder J— ACCESSORIES STAND
D — CITRUS SQUEEZER

D1 - squeezer head
D2 - squeezer container

B1 - container of the blender
B2 - lid of the blender
B3 - pusher of the blender

IT — egg whipper head
12 - egg whipper end

12



BEFORE FIRST USE

After purchasing and unpacking the appliance, wash all the attachments and accessories in
warm water. Do not immerse the processing unit in water or other liquids, but only wipe it
with a damp cloth. Carefully read the following instructions.

DOUGH KNEADING

To start operation attach the blender container B1 onto the processing unit A. Place the
blender container on the driving shaft of the processing unit A1, with the handle directed at
you, and turn it counterclockwise until the clasps snap in place. Place the dough hook F1 in
the blender container. Place the food to be processed into the blender container, put on the
blender lid B2, turning it counterclockwise until the fastening clasps snap closed. The blender
is now ready to use. Place other food products in the blender container through the opening
in the lid and push them with the blender pusher B3, if necessary. The blender pusher may
also be used for dosing loose and liquid ingredients.

ATTENTION! When kneading the dough, make sure it does not form a ball, because it may damage the appli-
ance.

Recommended speeds: in the initial phase of dough kneading, it is advised to set the speed
controller in the first level, and turn it up after a few seconds of work, depending on the type

[e]
=
o
[e]
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CHOPPING

For this function use the blender container B1 as well, and to attach it follow the same pro-
cedure as for the dough kneading, but instead of the hook use the metal knife for meat and
vegetables F2. Use this attachment to chop meat or vegetables.

Recommended speed: for chopping use settings 2 or 3 or the PULSE function - A7. If it is nec-
essary to push the products placed in the blender container through the opening in the lid,
use only the blender pusher B3.

MIXING

Remove the blender container B1 from the processing unit A by turning it clockwise. Then
place there the mixer jug G2 and turn it counterclockwise until the clasps snap in place. Place
the ingredients to be mixed into the jug.

ATTENTION! Do not fill the jug with hot liquids. Do not pour more than 11 of liquids into the mixer jug.

Recommended speed: adjust the speed of the mixer to the recipe or your own needs.

WHIPPING EGG WHITES

Put the egg whipper head 11, together with the whipper end 12, on the blender container B1
on the driving shaft A1 and close with the blender lid B2. Twist it counterclockwise until the
clasps snap closed.

1
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Use the egg whipper only to make foam from egg whites. When trying to use the whipper
to mix even the most delicate of dough, it may result in damaging the whipper head 11 and
repair costs will not be covered by the warranty.
Recommended speed: best use speed setting 3.

SHREDDING AND GRATING

Attach the disc holder C7 to the blender bowl B1 on the driving shaft Al. Place one of the
metal discs C1/2-C6 on the disc holder, depending on the products which will be processed
and what effect you want to achieve. Next, place the lid B2 and turn it counterclockwise, until
the clasps snap shut.

ATTENTION! Use only the blender pusher B3 to hold down and push the processed products.

Recommended speed: depending on the disc, use speed setting 2 or 3. The PULSE function
A7 may also be used.

JUICE EXTRACTOR

Attach the juice extractor container H4 with the filter H3 in the blender container B1 on the
driving shaft A1. Next, place the juice extractor lid H2 and turn it counterclockwise, until the
clasps snap shut. Feed the fruit you want to juice through the opening in the lid and push or
hold them down only with the pusher H1.

Recommended speed: for highest juicing efficiency use speed setting 3, because at these set-
ting of the speed controller the centrifugal force in the container is greatest and can transfer
the juice extracted in the juice extractor container to the container of the blender.

CITRUS SQUEEZING

Place the squeezer container D2 in the blender container B1 and turn it counterclockwise,
until the clasps snap shut. Next, place the squeezer head D1 in the opening in the squeezer
container to attach it to the driving shaft Al. Cut each citrus fruit you want to squeeze into
halves and place each half with the pulp facing the squeezer head.

Recommended speed: set the speed controller to the setting 1.

ATTENTION! The blender container can maximally contain 1.5 litre of juice.

ACCESSORIES STAND

As a standard equipment, the food processor KASIA type 116 has an accessory stand, which
makes it easier to store the appliance’s attachments. The following attachments can be placed
on the stand: discs C, citrus squeezer D, spatula E, dough hook and metal cutter F, egg whites
whipperI.



CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning the appliance always unplug it. Disassemble the attachments and accessories
in the order reverse from that in which they were attached for their functions. Wash all the
attachments and accessories in water with a cleaning agent (preferably right after use, which
makes the cleaning process easier) and then dry them.

Never immerse the processing unit A in water or any other liquids. It should only be wiped
with a damp cloth.

ATTENTION! Pay attention when touching cutting blades, especially when removing them from the container,
emptying it and during cleaning.

NO OPERATION

Check if the appliance is properly plugged in to the mains and if there is power in the socket.
Check if the blender container B1, the blender lid B2 and the juice extractor lid H2, squeezer
container D2 or mixer jug G3 are properly assembled.

If everything is properly assembled and attached,and the appliance still does not work, contact
an Authorised Service Centre to have the defect identified and rectified.

TECHNICAL DATA

Power supply: 230V ~50Hz

Maximum power: 800 W D C € E
Maximum rotation: 13100rpm —
Speed settings: 3 + PULSE function

Capacity of the blender container: 1.5 litre

Capacity of the mixer jug: 1.0 litre

KB MAX =5min

L, =75dB

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department

of Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHUA, KACAKOLLWNECA BE3OIMACHOCTU MNO/1Ib30BAHUA

D [lpexae Yem NPUCTYNUTb K UCMOMB30BAHIIO YCTPOCTBA, HEOOXOAVMO BHVMA-
TeNIbHO O3HaKOMUTLCA C MPUBELAEHHON HUXE UHCTPYKLMEN MO SKCrUTyaTaLmm.

D KyXOHHbI KOMOaH Henb3s Morpykatb B BOAY MO0 APYrine XIAKOCTH, YTOOb!
1306€XaTb MOPAKEHNIA IMEKTPOTOKOM.

D Heobxoavmo cobnioaatb 0CObEHHYI0 OCTOPOXKHOCTb NP 0OCYKNBAHN
kombaliHa, e NobAM30CTU HAXOAATCA AETU.

D Ecam Bbl He nonb3yeTech YCTPOMCTBOM VAU MPUCTYMAETE K €70 OUNCTKE, CeayeT
00A3aTeNbHO BbIHYTb LWTENCESb 13 CETEBOrO rHe3Aa.

D KyXxOHHbI KOM6alH BO BpemA paboTbl JO/KeH ObiTb YCTAHOBMEH B FOPU30H-
TaSIbHOM NOMOXEHUMN Ha TAAKOW 11 YCTONYMBOV MOBEPXHOCTH.

D He cnenyeT oTkNtoUaTh NPENOXPAHUTENBHbBIE BIKIOUYATENN MHBIM COCOOOM,
yem 3TO NPemyCMOTPEHO KOHCTPYKLMOHHbBIM PELIEHVEM (And 3ToM Lenm cy-
aT: vallla Mukcepa ,G2° Kpblllka manakcepa B2, Kpbllka COKOBbIKMASKM
,H2" NN KOHTEHEep COKOBBIKMMANKK ANd LMTPYCOBbIX ,D2"), NOCKOMbKY Bbl
MOeTe CMPOBOLMPOBATL MOBPEXAEHVIE VM3AENNA U XKe aKe NOPAHNTLCA.

D [pexae yem NPUCTYNUTL K paboTe, HEOOXOAUMO YOCTOBEPUTLCA, HE OCTa-
B 1 Bbl MO OLWMOKE TBEPABIX MHCTPYMEHTOB (HanpuUMep, NTOXKY, TONaTKy)
B KOHTEMHepe Manakcepa ,B1", KoHTeHepe COKOBbIXMManku ,H4" nnu B value
MuKcepa ,G2", MOCKOMbKY 3TO MOXET MPUBECTM K HEMOMPABUMOMY MOBPEX-
[EHVII0 STUX 3MEMEHTOB UM Aaxe BCEro YCTPOMCTRA.

D B cnyyae, kora 060pyaoBaHyie HeCMpPaBHO WK Y HEro MOBPEXeHbI MPOBOL
Moo WTencenb, He cneayeT TakvM 000pyAOBaHMEM NOMb30BATLCA, MOTOMY
YTO MCMONb30BaHYE HEMCMPABHOMO YCTPOMCTBA MOXET NPEACTaBAATb COOON
yrpo3y 6e30MacHOCTI NONb30BaTeNA. B Takom Cllyuyae HeOOXOANMO CBA3ATbCA C
ABTOPV30BaHHbIM CePBUCHBIM LieHTPOM (ACLL) C Lenbto yCTpaHeHnsa Henonaaxu.

D 3anpelLaeTcaA Nonb3oBaTbCA HACAAKAMM 11 AKCECCYyapamid, He PeKOMEHIOBaHHbIMM
NpoVI3BOAMTENEM, MOCKOSbBKY 3TO MOXET MPYBECTY K NOBPEMXAEHMIO KOMOAIHA.

D 3anpetljaeTca Nonb3oBaTbCA YCTPOMCTBOM Ha CBEXXEM BO3/1YXeE, BHE MOMELLEHUA,

D 3anpellaeTcs BelaTb NPOBOA Ha OCTPble Kpas, a Takxke Henb3A AoMyCKaTb,
YTOObI OH Kacanca ropaumx NoBEPXHOCTEIA.

D [lpexae yem 3anycTiTb YCTPOWCTBO B PaboTy, CleayeT yAoCTOBEPUTLCH, NPa-
BW/IbHO /M CMOHTVPOBAHbI BCE HACAKM 1 aKCeccyapb!.

D [pexae uem NpUCTYNUTb K AEMOHTaXY, CieayeT A0KAATbCA MOMEHTa, Korja
ABVIraTesb NOMHOCTBI0 OCTAHOBUTCA.
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[Ina npoTankmBaHa 0bpabatbiBaeMblx MPOAYKTOB MUTAHWA CITy»aT: TONKaTeNb
Manakcepa ,B3" nnbo Tonkatens cokoBbhKMMankm ,H1". Kateropuuecki 3anpe-
LLIaeTCA 1CMONb30BaTh C 3TOM LEMbto ApYyriie MpeAMETbl, MOCKOMbKY 3TO MOXET
MPYBECTY K NOBPEXKAEHIII0 0O0PYA0BAHNA UMK Aaxe K TDABMUPOBaHWIO CeOs.
Mpexae Yem NPUCTYNTb K IEMOHTaXY YCTPOWCTBA, B MEPBYIO OUepeab ero
CnefyeT BblKIoUMUTb, OTCOEANHUTD OT MCTOYHMKA TOKA U [OXAATbCA MOSHOM
OCTaHOBKW ABuratens!

He cnepyet nonb30BaTbCA YCTPOMCTBOM B CITyYae, KOra NOBPEXAEHO CUTO
COKOBBIKMMASKIA.

Heobxoaymo cobntoaaTb 0CobeHHYI0 OCTOPOXHOCTb MPU MaHUMYMPOBaHUM
PEXYLLUMMY ANCKaMM BO BPEMA VCMONb30BaHWA, ONOPOXHEHMA 1 OUNCTKN
KYXOHHOrO kombaliHal

[laHHbIM 060PYA0BaHMEM MOTYT NOMb30BaTbCA ETU B BO3PACTe He MajLLe
8 neT v Nty C OrpaHNYEHHBIMM GU3NYECKMM, YMCTBEHHbBIMI BO3MOXKHOCTA-
MU, @ TaKKe JI0AK, He MMetoLLve OMbiTa obpalleHna ¢ 00opyaoBaHVeM, ecin
OyneT obecrneyeH Haf30p WY NPOBEEH NHCTPYKTaX KacaTenbHo 6e3omac-
HOCTI NMOMb30BaHMA YCTPOVCTBOM - TakM 0OPa3om, YTOObI CBA3AHHbIE C HUM
yrpo3bl Oblv NOHATHBI. [leTv 663 NpUCMOTPa He OMKHbBI BbIMONHATH OUMCTKY
1 00CNyVBaHe 0bopynOBaHNA.

XpaHuTe YCTPOWCTBO W €ro NPOBO/ B MeCTe, HEAOCTYNHOM A4 feTel MNajLle
8 ner.

Heobxoammo obpallatb BHVMaHVe, 4Tobbl TV He Urpanmncb 060PYA0BaHEM.
3anpeLaeTca yCTaHaBVBaTb YCTPOCTBO NOBAM3OCTM IPYrOro INEKTPUYECKOro
000PYAOBaHNSA, FOPESIOK, [IyXOBOK.

3anpeLLaeTcA NoMb30BaTbCA YCTPOMCTBOM Ha CBEXKEM BO3/YXE, BHE MOMELLIEHNIA.
YCTPOCTBO NpeAHa3HauYeHO TOMbKO /1A AOMALIHErO NOb30BaHNA.

He BbIHVMalTe WTencesb 13 CeTeBOro rHe3Aa, BbITATVIBAA €ro 3a NPOBO,

He noacoenmHAinTe WTencenb K CETeBOMY MHE3[y MOKPbIMI PyKamK.
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AKCECCYAPDI

B Hauane MHCTPYKLUMU NO 3KCMAyaTaLuMm UMEKTCA PUCYHKW, UINIOCTPUPYIOLMe COCTaBHbIe
YacTy KyxoHHoro kombaiHa KASIA Tun 116. Ha 3Tux prcyHKax NpovniiocTpupoBaHa Takxe
oyepeaHOCTb MOHTaXa OTAENbHbIX HAaCaAO0K U akcecCcyapoB.

A -PABOYMI Y3EN D — COKOBbI>KUMAJIKA AN1A LIUTPYCOBbIX

Al - npnBogHoOM Ban D1 - BbIXXMMHaA ronoBka

A2 - NOBOPOTHbIV MEXaHW3M FN1aBHOIO Bbl- D2 — BbIKMMHOW KOHTeHep
KnioyaTtena n perynatopa ckopocTu

A3 - no3uuua 1 (MegneHHas paboTa ABura-

Tens)

A4 - nosunums 2 (paboTa gBuratens co cpea- F —KPHOK-MELLAJIKA U METANTMYECKUIA HOX

Hell CKOPOCTbIO)

A5 - no3uuusa 3 (6bicTpan paboTa ABuraTens)

A6 — no3nuns OFF (BbiKkntoyeHo)

A7 - no3nuuna PULSE (gaeT BO3MOXKHOCTb
3anycKaTb YCTPOWCTBO TOJIbKO Ha Bpems
yAepKMBaHWA NepeknoyaTtena B Takom
NoNoXeHnw) G1 - KpblLKa MUKcep

G2 - yawa muKcepa
B — MANIAKCEP
. H - COKOBbI?KUMAJIKA
B1 - koHTeliHep Manakcepa

B2 - KpblwKa Manakcepa H1 - TonKaTtesib COKOBbIKUMASIKK
B3 - Tonkatenb Manakcepa H2 - KpblLKa COKOBbIKUMASIKM
H3 - dunbTP COKOBBIXMMANKM

C- AUCKKN H4 — KoHTeliHep COKOBbIKMMAKN

C1/2 — pUCK-WWIMHKOBKA ANA Hape3aHuA nna-

F1 - Kptok-melLanka gns Tecta
F2 — meTannnyecknm HoXx ansa mAaca u oBo-
wen

G - MUKCEP

| - B3BBUBATEJ1b NMEHbI
CTUHKaMK
C3 - gucK Ana HapesaHusa kaptodensa dpu I - ronoBka B36MBaTeNs NeHbl
C4/5 - BUCK - KpynHasA TepKka 1 cpeaHas 12 - HaKOHeYHWK B36MBaTENA NEHbI
Tepka
C6 - OunCK - Menkas Tepka J-NOACTABKA ANA AKCECCYAPOB

C7 - ycTpOWCTBO ANA COOPKM ANCKOB

NMEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

Mocne Toro, Kak Bbl Kynuau 1 ocBoboanny o6opyfoBaHue OT yNakoBKW, HEOBXOANMO Bce
HacafKv 1 akceccyapbl MOMbITb B Tensol Boae. HenocpencteeHHo pabounii y3en Henb3s no-
rpyaTb B BOAY W APYrue XULKOCTW - €r0 MOXHO TOJIbKO MPOTEPETb BAXKHOW TPAMOYKOIA.
HeobxoanMo Take BHUMATENIbHO 03HAKOMUTbCA C MPUBELEHHON HUXE WHCTPYKUMEN no
3KCnyaTaumn.



OYHKLMA 3AMELLMBAHUA TECTA

YT0o6bl peanu3oBath 3Ty GyHKUMIO, CiefyeT Ha pabounii y3en ,A” yCTaHOBUTb KOHTENHEP Ma-
nakcepa ,B1”. KoHTeliHep Manakcepa ycTaHaBnvBaeM Ha NpMBOAHOM Basy ,Al” C pyuKol, Ha-
npaBneHHON K cebe, N NPOKPYUBaeM KOHTENHEP B HaNpaBfieHUV MPOTUB YaCcOBOW CTPENKM
710 Tex Mop, NoKa He 3alleNKHYTCA KpenaALyue 3axBaTbl. 3aTeM B KOHTelHep Masiakcepa BCTaB-
nAem Kplok-mewanky ana tecta ,F1”. Tenepb B KOHTeliHep Manakcepa MOXHO BCbiMaTb UK
3aNI0KNTb NPOAYKTbI MUTaHNA, KOTOpble OyfieM CMeLLnBaTh, U fanee yCTaHaBAVBaeM KpblLu-
Ky Manakcepa ,B2", npokpyunBas ee B HanpaBneHNn NPOTUB YaCOBOW CTPENIKN 4O MOMEHTa,
MoKa He 3allenkHyTCcA Kpenawme 3axsaTbl. [IOAroToBNEHHbI TaknM 06pa3om manakcep ro-
TOB K paboTe. OcTanbHble NPOAYKTbl NMMTaHUA JOOaBNAEM Yepes OTBEPCTME B KPbILIKE Manak-
cepa 1 B c/lyyae Heo6XOAMMOCTU MPOTANKMBAEM UX C NMOMOLLbIO TONKaTens Mmanakcepa ,B3”".
TonkaTenb Manakcepa MOXHO TakXe MCMOoNb30BaTh Af1IA OTMEPMBAHMNA ChINMYyUUX U XKUAKKX
WNHIrpeaneHToB.

BHUMAHUE! Bo Bpems 3amelunBaHusA TecTa Henb3A A0NYCKaTb, 4T06bI 0HO C6MNOCH B KOM, NOCKONbKY 3TO MO-
KeT NPUBECTY K NOBPEXKACHNIO YCTPOCTBA.

PekoMeH0BaHHbIE CKOPOCTY: B HauasibHOM pase CMeLIMBaHWA TeCTa CJIeAyeT YCTaHOBUTb pe-
ryNsATOP CKOPOCTU Ha NEPBYI0 NMepeaady, a Yepes HECKONbKO CEKYHS paboTbl MEPEKIoUUTb Ha
6onee BbICOKME Nepeaayn, B 3aBUCHMOCTM OT TeCTa, KOTOPOE 3aMeLLBaeTCs.

OYHKUNA N3MENBYEHNA

[ins peanusaumm 3Ton GYyHKUMM TaKKe HEOOXOANM KOHTelHep Manakcepa ,B1”. Cobupas ero,
cnepyeT NOCTYNaTb TOYHO Tak »Ke, KaK 1 Npy peanu3aumm GyHKLMN 3aMeLIBaHmnA TecTa, C TON
NNLWb pa3sHMLEeit, YTO BMECTO KPIOKa-MeLLanKm Mbl BCTaBAAEM MeTannyecknin HoX Ana maca
n osolen «F2». icnonb3ya 3Ty HacafKy, MOXXHO M3MeNbYMUTb MACO U OBOLL.
PekomeHayemMas CKOpOCTb: BO BPeMsi M3MeSIbUeHUs cneflyeT UCMOoJb30BaTh 2-10 Nubo 3-io
nepegauu, a TakxKe MOXHO BOCNosib3oBaTbcA nosuuyuent PULSE - ,A7". NpogyKTbl, KOTOpble
Mbl 3aKnafblBaeM B KOHTEHEP ManaKkcepa Yepes oTBepCTHe B KPbILLKe, B Cllyyae Heobxoaun-
MOCTK crieflyeT NpoTaKMBaTb TONbKO M UCKIIOUUTENBHO C MOMOLLbIO TONKaTeNa Manakcepa
«B3».

OYHKUNA CMELLUINBAHUA

C pabouero y3na ,A” CHUMaeM KOHTeliHep Manakcepa ,B1”, npokpyunBas ee B HanpaBfieHWN
Mo YaCoBOW CTPeJIKe, U Ha 3TO MeCTO YCTaHaBIMBaeM Yally Mukcepa ,G2", a 3aTeM NpoKpyym-
BaeM 3Ty yally B HarnpaBfieHNN MPOTMB YacOBOWN CTPENKM A0 TeX NOp, NOKa He 3allesIKHYTCA
Kpenawwme 3axBaTbl. B yawy mukcepa 3aknagbiBaeM UHrpeMeHTbl, NpefHa3HauYeHHble anA
CMELUMBAHUS.

BHMUMAHME! 3anpewiaeTca HanoONHATD Yally MUKcepa ropaYMMU UAKOCTAMMU. 3anpeLlaeTca BANBaTh B yally
MuKcepa 6onee 1,0 nxuaKocreit.

PekomeHpoBaHHas CKOPOCTb: CKOPOCTb BpallleHUA MUKCepa cneayeT yCTaHOBUTb COMNaCHO
KyNMHapHOMY peuenTty NGO COrNMAacHO NNYHBIM I'IOTpe6HOCTF|M.



OYHKLMA B3BUBAHUA MEHbI

B36uBaTtenb neHbl 11" BMecTe ¢ HAaKOHEYHVKOM B36MBaTens neHbl ,|12” yctaHaBnvMBaem B KOH-
TeliHepe Manakcepa ,B1” Ha npuBogHoM Bany ,Al” 1 3aKpblBaeM KOHTEHEP KPbILLIKON Manak-
cepa ,B2", koTopylo 3aTeM NMPOKPyUMBaeM B HarnpaBieHVN MPOTUB YaCOBOW CTPESIKM JO TexX
nop, MOKa He 3alleNKHyTCA KpensLyme 3axBaTbl.

B36bmBaTenem neHbl MOXHO MPUIrOTOBUTb MUCKIOUMTENIbHO GenkoByto neHy. B cnyuae, ecnm
3Tvm B30OMBaTenem Bbl NpeAnpuUMeTe MOMbITKY 3aMecuTb Kakoe-nnbo, fiaxe camoe nerkoe,
TecTo, TO 3TO MOXEeT NPUBECTUN K MOBPEXAEHMIO rOTOBKM B36nBaTensa ,I1” n ee pemoHT byaeT
nnaTHbIM.

PekomeHpoBaHHble CKOPOCTH: JTyyllie BCEro NCMOoJb30BaTh 3-10 nepeaauy.

OYHKLMA LUWHKOBAHUA N HATUPAHUA

B KoHTelHep manakcepa ,B1” Ha npusogHo Ban ,A1” ycTaHaBAMBaeM yCTPONCTBO AnA cbop-
Ku anckos ,C7". B ycTpoiicTe Ana cC60pKM AUCKOB MOHTUPYEM OfUH 13 METANTUYECKNX [NC-
ko oT1,C1/2" no ,C6", B 3aBMCMOCTH OT TOFO, Kakre NPoAyKTbl Mbl byiem obpabaTbiBaTh 11 YTO
VUMEHHO Mbl XOTMM MONYUYUTb B pe3ynbTaTe 3Toli 06paboTKuy. 3aTem yCTaHaBIMBAEM KPbILLKY
Manakcepa «B2» n npokpyurBaem ee B HanpaBneHUN NPOTMB YaCOBOWN CTPENKM [0 Tex nop,
MoKa He 3alUeNIKHYTCA KpensALme 3axBaTbl.

BHUMAHMUE! ina npupepuBanua n nporankueanua o6pabatbiBaembix NpoAYKTOB HE06GX0ANMO UCMONb30-
BaTb TONIbKO 1 UCKNIOYUTENbHO TONKaTeNb Manakcepa «B3».

PekomeHAoOBaHHble CKOPOCTY: B 3aBUCUMOCTU OT BULA AUCKA, PEKOMeHIYyeTcs BbiOpaThb 2-10
unn 3-10 nepegayun. MoXxHoO Tak»ke BoCnosnb3oBaTbca nosuumen PULSE ,A7”.

OYHKLUNA COKOBbIXKUMANKN

KoHTeliHep cokoBbiKUManku «H4» BmecTe ¢ GUNbTpoM COKOBbIKMMAnKu «H3» MoHTUpyem B
KOHTelHepe manakcepa «B1» Ha npnBogHOM Bany «Al». 3aTem ycTaHaBNMBaeM KpbILWKY CO-
KOBbIXUMAKN «B2» n NpokpyurBaem ee B HanpaBiieHNN NPOTUB YaCOBOM CTPESIKM A0 TeX
nop, Noka He 3alenkHyTcA KpendAwme 3axBaTbl. OPyKTbl, U3 KOTOPbIX Mbl XOTUM MONYUYUTb
COK, 3aKnajblBaeM yepes OTBEPCTUE B KPbILIKE COKOBbPKMMAIIKM 1 NPOTANKMBaeM, a Takxke
npuaepxrBaem Hatupaemble GPYKTbl TOSIbKO 1 UCKITIOUMTENBHO C MOMOLLbIo TonKaTens «H1».
PekomeHpoOBaHHasA CKOPOCTb: UTOObI MPOM3BOAMTENbHOCTb COKOBbIKMMANKK Oblna Makcu-
ManbHOWN, ciegyeT NPUMEHATb 3-10 Nnepeaayy, NOCKObKY NPW TakoM HacTPOWKe perynatopa
CKOPOCTUN B KOHTEHEpe COKOBbIPKUMAJIKM BO3HUKAET MakcMManbHan LieHTpobexHana cuna,
cnocobHas nepemecTTb 06Pa3oBaBLUNACA COK U3 KOHTEMHEPA COKOBbIKMMAIKM B KOHTEN-
Hep Manakcepa.

OYHKLMA COKOBbI>KUMAHNA LNTPYCOBbBIX

BbikumHoONM KoHTelHep ,D2” ycTaHaBnMBaeM Ha KOHTellHepe Manakcepa ,B1” n npokpyunBa-
€M ero B HamnpaBsJ/ieHUV NPOTUB YaCOBOW CTPENIKM A0 TeX MOp, NOKa He 3alleNIKHYTCA Kpens-
Lue 3axBaTbl. 3aTem BCTaB/IAEM BblKMMHYIO rofioBKy ,D1” B oTBepcTMe B BbIPKUMHOM KOHTEN-
Hepe 1 TemM CaMbIM YCTaHaB/MBaeM ee Ha NpnBoAHOM Bany ,Al”. LinTpycoBble, N3 KOTOPbIX Mbl
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XOTUM NONYy4YUTb COK, pa3pe3aemM Hanomnosiam, a 3aTemM KaxKayt NOOBNHKY MO OTAENIbHOCTU
HaknagablBaeM MAKOTbIO B HanpaBieHNN roJioBKU.
PekomeHpoBaHHas CKOPOCTb: PErynATop CKOPOCTN CnegyeT yCTaHOBUTb Ha 1-10 nepepavy.

BHUMAHUE! MakcumanbHas eMKoCTb KOHTeiHepa Mmanakcepa - 1,5 nutpa coka.

OCHOBAHME ANA XPAHEHNA AKCECCYAPOB

B cTtaHpapTHOM 060pynoBaHMUN KyxoHHOro KombarHa KASIA Tun 116 npeycMOTpPeHO OCHO-
BaHVe 1A aKkcecCcyapoB. KOTOpoe obneryaeT XpaHeHWe COCTaBHbIX YacTel yCcTpoicTea. Ha
OCHOBaHWN NMeeTCA MeCTO ANA CNefyLmMX COCTaBHbIX YacTel: gnckm ,C”, COKOBbIXMMAsKa
ans uutpycosbix D", nonatka ,E”, Kplok-mellanka n metananyeckuin Hox ,F”, B36rnsatenb

|u

neHbl ,I°.

OYNCTKA U XPAHEHUE

Mpexnae yem MPUCTYNUTb K OYMLLEHMIO YCTPOWCTBA, HEOOXOAMMO 06sA3aTeNIbHO BbIHYTb
wTencesnb U3 CeTeBOro rHesfa. leMOHTUPOBATb HaCafKWN 1 akceccyapbl B o4epefHOCTH, 06-
paTHOI MOHTaXy AnA oTAenbHbIX GYHKLMIA. Bce ncnonb3yemble HacapKku 1 akceccyapbl He-
06x0fiMMO BbIMbITb B BOAe C AobaBieHMeM MOIOLLEero cpeAcTsa (3To AelCTBIME Nlyylle BCero
BbIMOJIHUTL CPa3y e NoCse NX NCMOJNIb30BaHMSA, YTO CyLLECTBEHHO OBGNIErUNT NPOLIECC ouMLLe-
HWA), @ 3aTeM BbICYLUNTb.

Pabouunn y3en ,A” Henb3a Norpy»aTb HU B BOAY, HN B Apyrve xugkoctu. Ero Heobxoaumo
TONbKO NPOTEPETb BNAXKHOM TPANOYKON.

BHUMAHUE! Cobniopaiite mepbl NpeAOCTOPOMKHOCTH NPY KOHTAKTE C PeXKYLUMM 1e3BUAMM, 0C06EHHO BbIHK-
Mas UX U3 KOHTeiiHepa, ONOPOKHAA ero 1 BO BpeMsa MbITbA.

EC/\V YCTPONCTBO HE PABOTAET

D [MpoBepbTe, NPaBUILHO N BCTABJIEH LUTENCENb B CETEBOE FHE3L0 MO0 eCTb N B CETEBOM
rHe3ae HanpsaxeHue.

MpoBepbTe NPaBUNbHOCTb MOHTaKa: KOHTeHepa Manakcepa ,B1”, KpblwKn manakcepa ,B2" unu
KPbILLKM COKOBbIKMMaIKK ,,H2" nnbo BbIXXMMHOIO KoHTelHepa ,D2", a Takxe yalum mrkcepa ,G3".
Ecnu Bce cocTaBneHo v MOAKIIOYEHO NPaBWIIbHO, @ YCTPOWCTBO BCe pPaBHO He paboTaeT, To
Heob6xoAMMO 06PaTUTLCA B aBTOPU3OBAHHDBIN CEPBUCHDBIN LIEHTP C LieNbio OOHapy»KeHUs n
YCTPaHeHNA BO3MOXXHOW HeNnonagaKku.



TEXHWYECKWUE AAHHDIE
Mutanme: 230B  ~50Ty,
MakcnmanbHaa mowHocTb: 800 BT D c € E:

MakcumanbHas CKOpocTb BpaueHus: 13100 06./MyH. —
KonuuecTtBo nepepau: 3 + ¢pyHkuna PULSE

EMKocTb KOHTellHepa Manakcepa: 1,5 nitpa

EmKocTb yawm mukcepa 1,0 nutpa

KB MAX =5 muH.

L,.=75nb

BHUMAHMUE! Komnanusa MPM agd S.A. octaBnset 3a co60ii npaBo Ha BO3MOXKHble TEXHUYeCKne

U3MeHeHuA.

NMPABUNbHOE YAANEHUE NMPOAYKTA
(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTpMYeCcKoe U SNeKTPOHHOR OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHve, pasmelliaeMoe Ha TOBaPe YKa3blBAET, 4T MPOAYKT NOCE MCTEUEHINS CPOKA MPUTOAHOCTH HEMb3A
BbIKWAIbIBATb CAPYTAMIA OTXOZAMM I0MALLIHET0 X03S1CTBA. YT0ObI U30€XKaTb BPEAHOTO BAMAHIAS HA OKPY>KatoLLIyI0
(Pey ¥ 300POBbe NIt0/ENi, BUIEACTBIAE HE KOHTPOAUPOBAHHOTO YANIEHIA OTXO/0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO
CIefiyeT A0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI SOMALLHEN TEXHIKM W COTNACUTLCS Ha e€ nepejiady AoMa.
[na nonyyeHist NoApo6HOiA MHGOPMALMM Ha TeMy MecTa 1 Crocoba Be30omacHoro yaaneHua SneKTPUYECKX
1 MEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATBCA C TOUKOI PO3HYHOI MPOZAXM, WM € MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyKatoLLiei cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE C APYTAMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMM.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

D Das Gerat nicht in Wasser oder in andere Flissigkeiten eintauchen, um das Risiko
des Stromstofes zu vermeiden.

D Beim Betrieb des Gerdtes in der Gegenwart von Kindern ist besondere Vorsicht
und Aufmerksamkeit geboten.

D Das Gerdt immer abstecken, wenn es nicht gebraucht wird, oder wenn es
gereinigt wird.

D Bei der Verwendung und zur Aufbewahrung das Gerdt immer waagerecht auf
eine feste und ebene Unterlage gestellt werden.

D Sicherheitsschalter nicht anders als in der Konstruktion vorgesehen abschalten -
(dazu dienen: Mixer-Aufsatz ,G2" Deckel ,B2" (Durchlaufschnitzler), Deckel ,H2"
(Entsafter) oder Behalter ,D2"(Zitruspresse), sonst kann es zur Beschadigung des
Gerdtes oder Korperverletzungen kommen.

D Vor dem Gebrauch Uberprifen, ob es in der Ruhrschissel ,B1” (Durchlauf-
schnitzler), Arbeitsschissel ,H4" (Entsafter) oder im Mixer-Aufsatz ,G2" (Mixer)
keine Gegenstande gibt (z.B. Loffel, Spatel), sonst kann es zur Beschadigung der
Gerateteile oder des ganzen Gerates kommen.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker. Dies kann sich auf die Sicherheit des Benutzers auswirken. Autori-
siertes Service kontaktieren, um das Gerat reparieren zu lassen.

D Nurdas vom Hersteller empfohlene Rihrwerkzeug/Zubehdr benutzen, um eine
Beschddigung des Gerates zu vermeiden.

D Das Gerat nicht im Freien betreiben.

D Das Leitungskabel darf keinen Kontakt mit heilSen Oberfldchen haben, sowie
nicht an scharfen Kanten aufgehdangt werden.

D Vor der Inbetriebnahme Uberpriifen, ob das Rihrwerkzeug/Zubehdr richtig
eingesetzt ist.

D Vor Beginn der Demontage den Motor zum Stillstand kommen lassen.

D Zum Nachschieben der Lebensmittel dienen: Stopfer ,B3” (Durchlaufschnitzler)
oder ,H1" (Entsafter). Niemals andere Gegenstande zum Nachschieben der
Nahrungsmittel verwenden, da es zur Beschadigung des Gerates oder zu Kor-
perverletzungen fiihren kann.

D Vor Beginn der Demontage das Gerat ausschalten, den Stecker aus der Steckdose
ziehen und den Motor zum Stillstand kommen lassen!

D Den Entsafter nicht benutzen, wenn der Filter-Sieb beschadigt ist.
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D Besondere Vorsicht ist im Kontakt mit Schneidemessern geboten, besonders
beim Gebrauch des Gerates, bei der Herausnahme und der Reinigung der
Schneidemesser!

D Dieses Gerdt ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten phy-
sischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder sollten
das Gerdt ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschiitzten
Ort aufbewahren.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

D Das Gerdt nicht in der Nahe von elektrischen Geraten, Heizkorpern, Herden
aufstellen.

D Das Gerdt nicht im Freien betreiben.

D Das Gerat ist ausschlieSlich flr die Benutzung im privaten Haushalt vorgesehen
und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

ZUBEHOR

Am Anfang der Bedienungsanleitung befinden sich Abbildungen von allen Bauteilen des Kii-
chenroboters KASIA Typ 116. Dort wird die richtige Reihenfolge der Montage der einzelnen
Bedienelemente (Riihrwerkzeug, Zubehor) abgebildet.

A—-MOTORSOCKEL (GRUNDGERAT) B — DURCHLAUFSCHNITZLER

A1l - Antriebswelle - Halterungs-Stift B1 - Rihrschussel
A2 - Drehknopf - Gerateschalter und Ge- B2 - Deckel
schwindigkeitsregler B3 - Stopfer

A3 - Position 1 (niedrige Geschwindigkeit)

A4 — Position 2 (mittlere Geschwindigkeit) m

A5 - Position 3 (hohe Geschwindigkeit)

A6 - Position OFF (ausgeschaltet)

A7 - Position PULSE (das Gerat ist eingeschal-
tet, solange der Schalter auf Position
PULSE steht)

C1/2 - Asia-Gemiise-Scheibe fein - grob
C3 - Pommes-frites-Scheibe

C4/5 - Reibscheibe mittel- und grob

C6 — Reibscheibe fein

C7 - Halterugs-Stift



D — ZITRUSPRESSE H— ENTSAFTER
D1 - Presskegel H1 - Stopfer
D2 - Siebeinsatz H2 — Deckel

H3 - Filter-Sieb

E - SPATEL H4 - Arbeitsschissel

F — KUNSTSTOFFMESSER UND METALLMESSER | - SCHNEEBESEN ZUM SCHLAGEN VON

F1 — Kunststoff -Knethaken (Teig)
F2 - Metallmesser (Fleisch und Gemiise) IT — Halter Schneebesen
12 - Schneebesen

G1 - Deckel J - ZUBEHORTRAGER

G2 - Mixer-Aufsatz

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Nachdem Sie das Gerat eingekauft und ausgepackt haben, sollen Sie das Rihrwerkzeug/
Zubehor im warmen Wasser spuilen. Den Motorsockel diirfen Sie nie in Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen. Das Grundgerat ist nur mit einem feuchten Tuch zu reinigen. Lesen
Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

FUNKTION - TEIG KNETEN

Um einen Teig zu kneten, die Riihrschiissel ,B1” auf den Motorsockel ,A” legen. Die Riihrschiis-
sel auf die Antriebswelle ,A1” (mit dem Griff zu uns) setzen und gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis sie einrastet. Danach den Kunststoff-Knethaken ,F1” auf die Antriebswelle in der
Rihrschissel setzen. Jetzt kann die Riihrschiissel mit dem Mixgut befiillt werden und den De-
ckel ,B2" aufgesetzt. Dazu den Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis es einrastet. Der
Durchlaufschnitzler ist jetzt einsatzbereit. Weitere Nahrungsmittel kdnnen in den Fiillschacht
am Deckel geschoben und nach Bedarf mit dem Stopfer ,B3" nachgeschoben werden. Der
Stopfer kann auch als Messbecher fiir pulvrige und fliissige Lebensmittel dienen.

ACHTUNG ! Beim Kneten darf sich der Teig nicht zu einer Kugel formen. Dies kann zu einer Gerdtebeschadigung
fiihren.

Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: am Anfang Geschwindigkeit 1, nach einigen Sekunden
ein hohere Geschwindigkeitsstufe, je nach Teigkonsistenz.

FUNKTION - FLEISCH UND GEMUSE ZERKLEINERN

Die Ruhrschissel ,B1” so montieren, wie im Punkt: Funktion - Teig kneten beschrieben; statt
den Knethaken das Metallmesser ,F2” auf die Antriebswelle setzen. Mit dem Metallmesser
kann Fleisch/Gem{se zerkleinert werden.



Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: beim Haken Geschwindigkeitsstufe 2 oder 3, ev. Positi-
on PULSE - ,A7". Die Nahrungsmittel kdnnen nach Bedarf in den Fiillschacht am Deckel in die
Ruhrschissel mit dem Stopfer ,B3” nachgeschoben werden.

FUNKTION - MIXEN

Vom Motorsockel ,A” die Riihrschiissel ,B1” abnehmen. Dazu die Rihrschissel mit dem Uhr-
zeigersinn drehen. Den Mixer-Aufsatz ,G2" aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis er einrastet. Den Mixer-Aufsatz mit dem Mixgut fillen.

ACHTUNG ! In den Mixer-Aufsatz niemals heiB3e Fliissigkeiten fiillen. In den Mixer-Aufsatz nicht mehrals 1,0 L
Fliissigkeit fiillen.

Empfohlene Geschwindigkeit: die Geschwindigkeit nach Rezept oder je nach eigenen Bediirf-
nissen einstellen.

FUNKTION - EISCHNEE SCHLAGEN

Den Halter ,11” mit dem Schneebesen ,12" in der Rihrschissel ,B1” auf die Antriebswelle ,A1”
setzen und den Deckel ,B2” aufsetzen. Dazu den Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
er einrastet.

Der Schneebesen dient ausschlieflich zum Schlagen von Eischnee. Der Versuch, mit dem
Schneebesen einen Teig zu kneten kann zur Beschadigung des Halters ,11” fihren und wird
nicht kostenlos repariert.

Empfohlene Geschwindigkeitsstufe: am besten die Geschwindigkeitsstufe 3 benutzen.

FUNKTION - GEMUSE HOBELN UND REIBEN

In der Riihrschiissel ,B1” den Halterungsstift ,C7” auf der Antriebswelle ,A1” setzen. Auf dem
Halterungsstift eine der Metallscheiben von ,C1/2" bis ,C6", je nach Bearbeitungszweck, mon-
tieren. Danach den Deckel ,B2" aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er ein-
rastet.

ACHTUNG ! Zum Nachschieben der Nahrungsmittel ausschlieBlich den mitgelieferten Stopfer ,B3” benutzen.

Empfohlene Geschwindigkeitsstufen: je nach Metallscheibe 2 oder 3, ev. Position PULSE ,A7".

FUNKTION - ENTSAFTER

Die Arbeitsschiissel ,H4" mit dem Filter-Sieb ,H3" auf die Antriebswelle ,A1” in der Riihrschiis-
sel ,B1” setzen. Danach den Deckel ,H2" aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
er einrastet. Obst zum Entsaften durch den Fillschacht am Deckel schieben und nach Bedarf
ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Stopfer ,H1” nachschieben.

Empfohlene Geschwindigkeitsstufe: fiir die besten Ergebnisse die Geschwindigkeitsstufe 3
benutzen, damit die auf diese Weise entstehende Zentrifugalkraft dafiir sorgen kann, dass der
Saft aus der Arbeitsschissel in die Rihrschissel geleitet wird.



FUNKTION - ZITRUSPRESSE

Den Siebeinsatz ,D2” in die Rihrschiissel ,B1” setzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis er einrastet. Danach den Presskegel ,D1” in die Offnung im Siebeinsatz setzen und damit
auf der Antriebswelle , A1". Die Fruchthélfte mit dem Fruchtfleisch nach unten auf den Press-
kegel legen.

Empfohlene Geschwindigkeitsstufe: Geschwindigkeitsstufe 1 benutzen.

ACHTUNG ! Das maximale Fassungsvermagen betragt 1,5 L Saft.

ZUBEHORTRAGER

In der Standardausstattung des Kiichenroboters KASIA Typ 116 ist ein Zubehortrager zur Auf-
bewahrung von Rihrwerkzeug und anderen Accessoires vorgesehen. Der Zubehdrtrager
dient der Aufbewahrung von: Scheiben ,C", Zitruspresse ,D”", Spatel ,E”, Kunststoff-Knethaken
und Metallmesser ,F”, Schneebesen ,I".

REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Reinigen den Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Die Montage erfolgt in um-
gekehrter Reihenfolge der Demontage. Die Riihrwerkzeuge/Zubehdr mit Wasser mit etwas
Spulmittel reinigen (@m besten unmittelbar nach dem Gebrauch / das erleichtert die Reini-
gung) und trockenen.

Den Motorsockel ,A” nie in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen. Nur mit einem
feuchten Tusch reinigen.

ACHTUNG ! Besondere Vorsicht ist im Kontakt mit Schneidemessern geboten, besonders bei ihrer Herausnah-
me, Reinigung und beim Spiilen.

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT

» Uberpriifen Sie, dass der Stecker richtig in der Steckdose steckt und ob es Netzspannung in
der Steckdose gibt.

Uberpriifen Sie, ob: Riihrschiissel ,B1”, Deckel ,B2”", Deckel ,H2", Siebeinsatz ,D2” und Mi-
xer-Aufsatz ,G3" richtig montiert wurden.

Wenn alles richtig montiert und angeschlossen ist, und das Gerét funktioniert trotzdem nicht,
wenden Sie sich an einen autorisierten Service, um das Gerat zu reparieren.
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TECHNISCHE DATEN

Energieversorgung: 230V ~50Hz

maximale Leistung: 800 W D c € E:
Max. Drehzahl: 13100 U/Min. —
Geschwindigkeitsstufen: 3 + Funktion PULSE

Fassungsvermdgen Durchlaufschnitzler: 1,5 Liter

Fassungsvermdgen Mixer-Aufsatz: 1,0 Liter

KB MAX = 5 Min.

L,,=75dB

ACHTUNG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre
Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmiill.
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INLVION
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NOTATKI
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy myr»m)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaosonbcmeue om ucnoJib3oeaHuA Haweeo npoamea
u npuesiawaem 80CnoJ1b308AMbCA WUPOKUM KOMMep4YeckKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefiicherte Handelsangebot der Firma smIs»m) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



