Zeskanuj kod QR,
aby uzyskac¢ wiecej
korzysci.

Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢
przepisy z oficjalnej strony przepisy z aplikacji.
internetowe;j.

Dreame Tasti™
AF30

Air Fryer

Instrukcja obstugi

DREAME



Zarejestruj swoj produkt

&. https://global.dreametech.com
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Cechy produktu i specyfikacja techniczna

Numer modelu: AF30

Napiecie znamionowe: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Moc znamionowa: 2300 W

Metoda sterowania: dotykowa

Konstrukgja kosza: metalowa

Konstrukcja komory: metalowa

Material obudowy zewnetrznej: PP Obudowa zewnetrzna
Regulowany zakres temperatur: 50-200 °C

Regulowany zakres czasu: 1-60 min



«~ WAZNE KWESTIE BEZPIECZENSTWA

Zanim zaczniesz korzystacé z frytkownicy bezttuszczowej, uwaznie przeczytaj
wszystkie instrukcje.

Gdy korzystasz z urzadzenia elektrycznego, zawsze dbaj o podstawowe
kwestie bezpieczenstwa, w tym ponizsze:

A OSTRZEZENIA

1 Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby z
ograniczeniami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub bez doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem, ze sg nadzorowane lub przeszty odpowiednie przeszkolenie w
zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

2 Nie wolno zezwalac, by dzieci uzywaty urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwac-
ja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg
nadzorowane.

3 Frytkownice bezttuszczowg i przewdd zasilajgcy przechowuj poza zasiegiem dzieci.

4 Urzadzenie nie obstuguje minutnikow zewnetrznych ani oddzielnych systemoéw
zdalnego sterowania.

5 W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany musi dokonac produ-
cent, autoryzowany serwis lub wykwalifikowana osoba, aby unikng¢ zagrozenia.

6 Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Uzywaj urzadzenia wytgcznie w
domu w pomieszczeniach zamknietych. Nie uzywaj frytkownicy bezttuszczowej
niezgodnie z przeznaczeniem. Nie uzywaj urzadzenia w poruszajgcych sie pojazdach
ani na todziach. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. Urzadzenie nie nadaje sie do
smazenia w gtebokim ttuszczu. Nieprawidtowa obstuga grozi urazem.

7 Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Powierzchnie urzadzenia w trakcie pracy i po
obrébce cieplnej sg gorace. Aby unikng¢ oparzen czy urazéw, zawsze korzystaj z
ochronnych podktadek zaroodpornych lub izolowanych rekawic kuchennych oraz
uzywaj dostepnych uchwytéw.

8 Pamietaj, ze w wyniku odwracania kosza gorgca tacka moze wypas¢, co moze byc
niebezpieczne.

9 Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie zanurzaj kabli, wtyczek ani obudowy jednostki
gtéwnej w wodzie oraz w zadnej innej cieczy.

10 Dzieci korzystajace z frytkownicy bezttuszczowej lub przebywajgce w poblizu pracujacej
frytkownicy bezttuszczowej muszg by¢ pod Scistym nadzorem.

11 Jesli nie uzywasz urzadzenia lub chcesz je wyczyscic, wyjmij wtyczke z gniazdka. Zanim
zaczniesz wktadac lub wyjmowac czesci, poczekaj, az urzagdzenie wystygnie.

12 Nie uzywaj urzgdzenia w razie awarii ani w razie uszkodzenia przewodu, wtyczki czy
dowolnej innej czesci urzgdzenia. Dostarcz urzadzenie do najblizszego autoryzowanego

serwisu do sprawdzenia, naprawy lub regulaciji.

13 Korzystanie z akcesoridw czy przystawek innych niz zalecane przez producenta
urzadzenia moze skutkowac urazami.

14 Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

15 Nie pozwél na to, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani dotykat gorgcych
powierzchni.

16 Nie stawiaj frytkownicy bezttuszczowej ani zadnej czesci urzagdzenia na piecu, nie ktadz
jej w poblizu palnika gazowego czy elektrycznego ani nie wktadaj do nagrzanego
piekarnika.

17 Podczas przenoszenia frytkownicy bezttuszczowej zachowaj szczegdlng ostroznosé,
gdyz kosz moze zawiera¢ goracy olej lub inne gorgce ciecze, ktére moga sie wylac.

18 Przewdd zasilajacy podtaczaj zawsze najpierw do urzadzenia, a potem do gniazdka. Aby
odtgczy¢ urzadzenie, najpierw wytacz je, korzystajac z interfejsu uzytkownika, a nastep-
nie wyjmij wtyczke z gniazdka.

19 Po wyjeciu tacki z kosza odtdz jg na zaroodporng powierzchnie.

20 Nie czys¢ urzgdzenia metalowymi druciakami do szorowania. Metalowe fragmenty
mogg odtamac sie od druciaka i dotkng¢ czesci pod napieciem, przez co moze dojs¢ do
porazenia pradem.

21 Urzadzenie stawiaj na ptaskiej, stabilnej, odpornej na ciepto powierzchni, z dala od
Zrodet ciepta i cieczy. Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia przy krawedzi blatu.

22 Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje do obrébki cieplnej wytgcznie gorace
powietrze. Nigdy nie napetniaj kosza olejem ani ttuszczem.

23 PRZESTROGA: Aby unikng¢ porazenia pradem, gotuj wytgcznie w koszu.

24 Nie wktadaj do frytkownicy bezttuszczowej zbyt duzych kawatkdw zywnosci ani meta-
lowych akcesoridw, aby unikngé pozaru lub porazenia pradem.

25 Do pozaru moze dojs¢, gdy dziatajgca frytkownica bezttuszczowa jest przykryta lub
dotyka tatwopalnego materiatu, np. zaston, firanek, $cian i podobnych obiektéw. Nie
pozostawiaj zadnych przedmiotéw na pracujgcym urzadzeniu.

26 Nigdy nie wktadaj do frytkownicy bezttuszczowej papieru do pieczenia ani pergamino-
wego bez wytozonej na nim zywnosci. Obieg powietrza moze unies¢ papier, a w
rezultacie doprowadzi¢ do kontaktu z cewkami grzewczymi.

27 Jesli korzystasz z pojemnikéw innych niz metalowe czy szklane, zachowaj szczegdlng
ostroznos¢. Uzywaj wytgcznie zaroodpornych pojemnikow.

28 Nie przechowuj w wytgczonej frytkownicy bezttuszczowej zadnych materiatow poza
akcesoriami zalecanymi przez producenta.

29 Aby wytagczyc frytkownice bezttuszczows, nacisnij raz przycisk zasilania. Frytkownica
bezttuszczowa odtworzy sygnat dzwiekowy, a pozostate przyciski zgasna.

30 Nie zakrywaj otwordw wentylacyjnych. Przez te otwory wylatuje gorgca para. Nie zblizaj
rak ani twarzy do otworow.



31 Na frytkownicy bezttuszczowej nie ktadZ papieru, kartonu, niezaroodpornego plastiku
ani podobnych materiatow.

32 Jedli z frytkownicy zacznie wydostawac sie czarny dym, natychmiast jg wytacz i odtgcz.
Biaty dym powstaje podczas obrobki cieplnej ttuszczu oraz innej zywnosci i nie powin-
ien wzbudzac¢ niepokoju, z kolei czarny $wiadczy o przypaleniu zywnosci lub
problemach z obwodem elektrycznym. Zanim wyjmiesz kosz, poczekaj, az dym sie
ulotni. Jesli przyczyng nie jest spalona zywnos¢, skontaktuj sie z biurem obstugi klienta.

33 Nie pozostawiaj dziatajacej frytkownicy bezttuszczowej bez nadzoru. Jesli wytozysz kosz
folig, upewnij sie, ze nie bedzie stykata sie z elementami grzewczymi, aby nie doszto do
przegrzania i pozaru.

34 Zanim wyjmiesz wtyczke z gniazdka, wytgcz frytkownice bezttuszczowa.

35 Nigdy nie podtaczaj frytkownicy bezttuszczowe]j do gniazdka pod blatem.

36 Zapewniamy krétki przewdd zasilajgey (lub wymienny przewdd zasilajgey), aby
ograniczy¢ ryzyko zwigzane z zaplataniem sie lub potknieciem wystepujace w przypad-
ku dtuzszych przewoddw zasilajgcych.

37 Dostepne sg dtuzsze wymienne przewody zasilajgce i przedtuzacze, ktére mozna
stosowac pod warunkiem zachowania szczegoélnej ostroznosci.

38 Jedli korzystasz z dtuzszego wymiennego przewodu zasilajgcego lub przedtuzacza:

1) Oznaczone parametry elektryczne przewodu zasilajgcego lub przedtuzacza muszg
by¢ co najmniej réwne parametrom elektrycznym urzgdzenia.

2) Przewdd poprowadz tak, aby nie zwisat z blatu lub stotu, aby urzadzenie nie zostato
Sciggniete przez dziecko ani nie spadto przypadkowo.

/N\ Uwaga

1 Uwaga, gorgca powierzchnia. Elementy oznaczone ponizszym symbolem mogg osiggac
wysokie temperatury, dlatego zachowaj ostroznos¢ w ich przypadku.

2 To oznaczenie informuje o zakazie utylizacji produktu z innymi odpadami z gospodarst-
wa domowego. Aby nie szkodzi¢ srodowisku lub ludzkiemu zdrowiu na skutek niekon-
trolowanej utylizacji odpaddw, postgp odpowiedzialnie: poddaj produkt recyklingowi, a
zasoby naturalne zostang wykorzystane ponownie. Zuzyte urzgdzenie dostarcz do
punktu zbiodrki lub do punktu sprzedazy, w ktérym produkt zostat nabyty. Pracujgce tam
osoby poddadzg produkt ekologicznemu recyklingowi.

Zachowaj instrukcje do wgladu.

«~ Komponenty produktu

(™ Ostona gérna @ Panel gérmy (panel sterowania)
® Zbiornik wody ® Tacka ® Panel boczny (® Podstawa
(@ Obudowa dolna (® Zespdt pojedynczego kosza



«~ Opisy funkcji produktu i przyciskow
Opisy funkcji Opisy ikon

STEAMFRY

lkony wskaznikéw
— oC .
S 1 lkona temperatury Wskazuje temperature
S;E-;K
2 lkona czasu m Wskazuje czas
Ostrzega o pustym
3 lkona braku wody Zbiorniku wody
lkony wskaznikéw
‘ o Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sek.,
Przycisk zasilania aby wigczyc¢/wytgczy¢
- Uruchamia/wstrzymuje
) Przycisk startu/pauzy m iryb gotowania
3 Przyciski temperatury +/- @ @ Dzieki nim dostosujesz/

. . s . " S . sprawdzisz ustawienia
Rozmieszczanie zywnosci: ostroznie wyciggnij szuflade z frytkownicy

e ) new ) ; ; B temperatury i czasu
bezttuszczowej, wtdz kosz w odpowiednim miejscu, a nastepnie wtdz marynowang 4 Przyciski czasu +/- (limit czasu 10 sek.)
Zywno$¢ do kosza. Wsun szuflade z powrotem.
5 Przycisk oswietlenia @ Wigcza/wytacza oswietlenie
wewnetrznego wewnetrzne
Uwaga: nie wlewaj oleju ani innych cieczy do frytkownicy bezttuszczowej. Postaw 6 Przycisk rozpylania Aktywuje funkcje rozpylania
produkt na stabilnej powierzchni. Produkt stawiaj wytgcznie na powierzchniach

zaroodpornych.



Frytkownica
bezttuszczowa

Ikony wskaznikow

Uzywaj cyrkulacji goracego powietrza o duzej
predkosci do obrobki cieplnej zywnosci, a Twoje
potrawy beda miaty chrupigca teksture podobng do
tych smazonych na gtebokim ttuszczu.
Technologia najlepiej sprawdzi sie do frytek,
skrzydetek z kurczaka oraz paluchdw serowych.

Obrobka z parg

Skorzystaj z funkgcji pary frytkownicy bezttuszczowej,
aby zywnos¢ nie wysychata, ale pozostawata
chrupigca na zewnatrz i miekka w srodku. Funkcja
nadaje sie do piersi z kurczaka, filetéw z ryby i innych
potraw, ktérych nie powinno sie przesuszac.

Grill

Funkcja symuluje grillowanie pod gotym niebem.
|dealnie nadaje sie do stekdw, grillowanych
skrzydetek, kietbasek i innych potraw wymagajacych
obrébki w wysokiej temperaturze.

Pieczenie

—

~

N
[l

Funkcja oferuje stabilng i réwng obrébke cieplna.
|dealnie nadaje sie do ciast, chleba, ciasteczek i
innych deserdw.

Tost

N

Funkcja zostata opracowana z mysla o wypiekach.
Oferuje szybka i rowng obrébke cieplng, dzieki ktorej
powierzchnia zewnetrzna staje sie ztocista i chrupka.

Podgrzewanie

®

Dzieki tej funkcji szybko podgrzejesz
wezedniej ugotowane potrawy.

Kurczak

Q]

Idealnie nadaje si¢ do gotowania skrzydetek,
podudzi, piersi i innych kawatkéw kurczaka.

Stek

@

Sprawdzi sie do stekéw, kotletow
wieprzowych i jagniecych oraz
innych wigkszych kawatkéw miesa.

tosos$

(@)

Powstata z mysla o filetach rybnych iinnych
owocach morza.

10

Frytki

8

Idealnie nadaje sie do frytek oraz przekasek
mrozonych wszelkiego rodzaju.

Ikony wskaznikow

Do pieczenia warzyw
Swiezych i mrozonych.

M Warzywa

Do suszenia w niskiej temperaturze
owocow, np. jabtek.
12 Jabtka Funkcja nadaje sie takze
do suszenia miesa

Uwaga:

1

Kolejno$¢ w menu moze ulec zmianie.

2 Podczas pracy na wyswietlaczu widnieje odliczanie. Aby sprawdzi¢ temperature/czas,

nacisnij jeden z przyciskéw temperatury/czasu. Po nacisnieciu przycisku +/- wyswietlacz
przechodzi do biezgcego ustawienia temperatury. Dzieki temu mozesz dostosowac
temperature. Po 10 sekundach bezczynnosci nastgpi powrdt do ekranu odliczania.

~ Pierwsze uzycie

—

Wyjmij wszystkie materiaty opakowaniowe.

Wyczysc¢ kosz i frytkownice bezttuszczowg gorgcg wodg, detergentem w ptynie i
miekka gabka.

Whytrzyj wnetrze i zewnetrze produktu czystg Sciereczka. Produkt stuzy do obrébki
termicznej zywnosci przy uzyciu gorgcego powietrza i nie wymaga oleju.

Pierwszy raz uruchom frytkownice bezttuszczowg bez zywnosci. Pozostaw
pracujgcy frytkownice bezttuszczowg na 15 min. Z urzagdzenia moze dochodzi¢ lekki
zapach lub dym. To normalne zjawiska, ktére nie $wiadczg o awarii.

Uzywaj produktu w dobrze wentylowanym srodowisku.



«~ Instrukcja do produktu
Podstawowa obstuga

1 Wyswietlacz elektroniczny: Po podtgczeniu na 1 sek. aktywowane zostanie
podswietlenie wyswietlacza i klawiszy, zostanie odtworzony sygnat dzwiekowy
oraz nastgpi przejscie do trybu czuwania.

2 Wyboér funkcji:W trybie czuwania naciénij przycisk zasilania [] w celu
aktywacji. Urzadzenie przejdzie do trybu czuwania z podswietlonymi wszystkimi
przyciskami (poza przyciskiem rozpylania podéwietlanym wytgcznie w przypadku
funkcji obstugujacych aktywacje reczng). Po 10 min bezczynnosci urzadzenie
wréci automatycznie do trybu czuwania.

3 Ustawienia temperatury/czasu: Po wyborze funkcji naciénij przycisk regulacji

czasu [ ] (lub przycisk regulacji temperatury [@ @ 1). Zostanie

podswietlona odpowiednia warto$¢. Nacisnij przycisk, aby dostosowac ustawie-
nie. Naciénij przycisk Start, aby potwierdzi¢ wybor, lub inny przycisk regulacji,
aby przetaczyc¢ i potwierdzi¢ poprzednie ustawienie.

4 Start/pauza: Po konfiguracji nacisnij przycisk startu/pauzy [ m , aby zaczac
gotowac. Naciénij ponownie, aby wstrzymac prace. Po wstrzymaniu mozesz
ponownie wybrac¢ funkcje. Temperature i czas mozesz dostosowac podczas
pracy. Dopoki funkcja dziata, pozostate przyciski funkcji sg wytgczone.

5 Koniec/wytaczenie: Na koniec gotowania urzgdzenie automatycznie wréci do
trybu czuwania.

Opisy funkcji

Temp (°C) Czas (min) Wspomaganie
Zakres Przyrost Zakres Przyrost
trybu ustawienia usta\Yvienia ustawienia usta\Yvienia R
f Nacisnij przycisk
Frytkownica 15 90 +5 1-60 +1/45 miekkosci, aby
beztiuszczowa aktywowaé rozpylanie
2 Obrébkaz 450900 +5 160 +1/45 Tak
parg
3 Grill 180-200 +5 1-20 +1
Naciénij przycisk
4 Pieczenie 120-180 5 1-60 +1/45 miekkosci, aby
aktywowac rozpylanie
5 Tost / / 5-10 +1
Naciénij przycisk
6 Podgrzewanie 150-200 5 1-60 +1/%5 miekkosci, aby
aktywowac rozpylanie
7 Kurczak / / 15-60 +1/£5 Tak
8 Stek 180-200 +5 5-15 +1
9 tosos 180-200 5 8-15 =+ Tak
10 Frytki 180-200 5 15-25 +
n Warzywa 160-200 +5 5-10 £ Tak
12 Jabtka 50-65 5 30-480 +15




«~ Czyszczenie i konserwacja «~ Rozwigzywanie problemow

Czys¢ produkt po kazdym uzyciu, aby utrzymac W razie awarii zapoznaj sie z ponizsza tabela.
higiene.

s Mozna
e Metoda czyszczenia zZmywaé w Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzania
akcesoria Zmywarce

Wtyczka zostata wyjeta z gniazdka. Dotknij przycisku zasilania.

Wiytrzyj jednostke gtéwng i panel sterowania wilgotng $ciereczka. Produkt nie Wit6z wtyczke do gniazdka. Szuflada wystajez
Jednostka ) g o o ] Nie dziat o P frytkownicy bezttuszczowe;j.
, Uwaga: Nie zanurzaj jednostki gtdwnej w wodzie ani w zadnym ptynie. Zlata Produkt powinien zacza¢ dziatac Dopchnij szuflade do
gtowna Nie myj jednostki gtéwnej w zmywarce. w trybie czuwania. kohca wneki szuflady.
) o Kawatki zywnosci sg zbyt grube lub zbyt Potnij zywno$¢ na mniejsze lub
' , ‘ Zywnos¢ jest duze. Temperatura w trybie pieczenia ciensze kawatki. Zwieksz
Mozna zmywac¢ w zmywarce lub recznie woda. niedogotowana  jest zbyt niska. Obroébka cieplna trwata  temperature na panelu sterowania.
W razie mycia recznego wytrzyj doktadnie recznikiem lub zbyt krotko. Zwigksz czas obrobki cieplne;.
Tacka wysusz wszystkie czesci. Tak 5 o Sod Sy
Jmresciest st ot wymage i o
przewrdcenia podczas gotowania. 9gq strong a
ugotowana na siebie artykuty.
' ) ‘ @ Podczas gotowania ttustej
Mozna zmywac w zmywarce lub recznie woda. zywnosci znaczna ilos¢ oleju moze
W razie mycia recznego wytrzyj doktadnie recznikiem lub $ciekac do komory.
Kosz wysusz wszystkie czgsci. Tak 7 komory @ Gotujesz ttuste skiadniki. ranodczas gotowania W wysoiden
Aby produkt postuzyt jak najdtuzej, najlepiej zmywaj wydostaje @ W komorze pozostat ttuszcz z emFgeAl'a bl,!r?C | z rolzgr,zaAnetgo o] eJu_
o ; wyc poprzedniego gotowania. powstaje biaty dym i rosnie tempera
czesci recznie. sie biaty dym tura w komorze. Nie wptywa
to na jakosc¢ potraw.
@ Biaty dym powstaje z ttuszczu
pozostatego w komorze. Doktadnie
czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Rozwarty obwdd czujnika
El temperatury
Uwaga: 2 Zwarcie czujnika
. . : : o 4 4 temperatury
1 Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie. Kontakt:
Wytrzyj $cianki zewnetrzne i wewnetrzne produktu wilgotng $ciereczka. E3 Temperatura w komorze dreamesupport@dreame.tech
; S . . 2 . przekracza 230 °C
2 Korzystajac z detergentu i miekkiej gabki lub gorgcej wody wyczy$¢ kosz i tacke z
ftuszczu. " Gdy ustawisz temperature nizsza

niz 90 °C, a komora nie osiggnie
temperatury 35 °C po 5 min pracy




1]

e

Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywg Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbidrce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
Srodowiska dotyczgcymi usuwania odpadow. Szczegétowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczehstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajacych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wiasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukgji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podjg¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Importer: INNF‘RD:E

INNPRO Robert Btedowski sp. z 0.0.
Rudzka 65c¢

44-200 Rybnik, Polska

tel. +48 533 234 303
hurt@innpro.pl

www.innpro.pl

Producent:

Dreame Trading (Tianjin) Co., Ltd.

Room 2112-1-1, South District, Finance and Trade Center,
No0.6975 Yazhou Road, Dongjiang Bonded Port Area,
Tianjin Pilot Free Trade Zone, Chiny

Podmiot odpowiedzialny w UE:

DREAME TECHNOLOGY Sp. z 0. 0.
Koszykowa 61, 00-667 Warszawa, Polska
dreamesupport@dreame.tech
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