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A Ostrzezenia

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania — mate dzieci
powinny przebywaé z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgee podczas
uzytkowania — nie dotyka¢
elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze pieczenia
nalezy chronié rece,

zakfadajgc rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

292

Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyze;
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych
za ich bezpieczenstwo.

Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqdzenia bez stafej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej
8 roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjq nie
powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowaé
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.



Ostrzezenia

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzadzania potraw, kiére
mogq wydzielaé ftuszcz lub
olej. Podgrzany ftuszcz i olej
mogq sie zapali¢. Zachowaé
maksymalng ostroznosé.

* Nie wlewa¢ wody
bezposdrednio na bardzo
gorgce blachy.

e Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzy¢
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie catkowicie otworzyé
drzwiczki.

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztuéee lub
przyrzqdy| do szczelin.

* Po zakoniczeniu uzytkowania
wylgczyd urzgdzenie.

e NIF UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
FPATWOPAINYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

A

e W POBLIZU DZIAMAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOWV.

o NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowad
naprawia¢ urzqgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

* Nigdy nie ciggnq¢ za
przewdd, aby wyjac wiyczke.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Na elementach szklanych nie
nalezy stosowad detergentow
sciernych, agresywnych lub
korozyinych (np. produkiow w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiatow
szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakow,
poniewaz mogg one
zarysowad powierzchnie,
powodujqc pekniecie szkfa.
Fwentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.
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* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowa¢ produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czedciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci

* Nie stosowac strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie rozpyla¢ produkiow w
sprayu w poblizu urzqdzenia.
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Ostrzezenia

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
pozostawiad przedmiotéw w
komorze pieczenia.

e W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

* Nie uzywac naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikow
do przyrzqdzania potraw.

* Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

* Wyijq¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

* Nie przykrywaé dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

* Nie kfas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.



Ostrzezenia A

* W razie koniecznoséci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub sprzedawany
oddzielnie w zaleznosci od
modeli), umieszczajgc go na
dnie jako element wsporczy
podczas pieczenia.

W przypadku
przygofowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

Nie kfas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

Nie uzywa¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie uzywa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

W przypadku urzqdzen z pirolizq

e Podczas pirolizy powierzchnie
mogq osiggad wyzsze
femperatury niz zazwyczai.
Trzyma¢ z dala od dzieci.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy usung¢ z wnetrza
komory pieczenia resztki
zywnosci lub pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyja¢ wszystkie
akcesoria z komory pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wytqczy¢ palniki lub
piyty elekiryczne ptyty
kuchennej, ktéra moze by¢
zainstalowana nad
piekarnikiem.

Montaz i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA B
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadne;
podstawie.
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A Ostrzezenia

* / pomocgq drugiej osoby * W celu zapobiegania wszelkim

umiesci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podigczenie do instalaci
elekirycznej powinno zosta¢
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie z
normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacii
elektrycznych.

Uzywac przewoddw
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢

1,5-2 Nm.
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niebezpieczenstwom, jesli
przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowad sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona jego
wymiany.

Przed jakgkolwiek interwencjg
na urzgdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie| zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
$rodki ochrony indywidualne;.
Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.

UWAGA: przed wymiang
zarowki nalezy sie upewnic, ze
urzagdzenie jest wytqgczone, aby
unikng¢ ryzyka porazenia
pradem elekirycznym.
Umozliwi¢ odigczanie
urzqdzenia po zainstalowaniu
poprzez dostep do wiyczki lub
wyltacznik w przypadku
podtgczenia statego.



Ostrzezenia

 Nalezy na linii zasilania
przewidzie¢ urzgdzenie, kiére
umozliwi odiqczenie
opisywanego urzgdzenia od
sieci wielobiegunowe;,
dysponujgce takg odlegtoscig
otwierania sie stykow, ktéra
zapewni kompletne odiqczenie
urzqgdzenia w warunkach
kategorii przepieciowei I,
zgodnie z zasadami instalaci.

* Niniejsze urzgdzenie moze by¢
uzytkowane na maksymalne;
wysokosci 2000 metréw nad
poziomem morza.

Informacje na temat omawianego

urzqdzenia

* Przed wymiang zarowki upewnic sie, ze
urzqdzenie jest wylgczone.

* Nie opierac sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

* Nie instalowaé/uzytkowaé urzqdzenia
na ofwartym powietrzu.

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;j

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzesirzegania zalecen zawartych w
instrukcji obsfugi;

A

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

Niniejsze urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidtowe. Poza tym nie mozna go
sfosowad:

* w kuchni przeznaczonej dla personelu
sklepéw, biur i innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientéw w hotelach, motelach i
podobnych obiektach typu
mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

1.4 Utylizacja

X

Urzqdzenie nalezy poddac
utylizacji oddzielnie od innych
odpadow (dyrekiywy
2002/95/WE, 2002 /96/WE,
2003/108 /WE). Urzqdzenie nie zawiera
substanciji w ilo$ci niebezpiecznej dla
zdrowia i $rodowiska, zgodnie z
obowigzujgcymi dyrektywami europeiskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odigczy¢ przewodd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem z
wihyczka.

Napigcie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odlgczy¢ gléwne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ kabel zasilajgcy od instalacii
elekiryczne;.
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* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostafo

wykonane z materiatow, kiére nie

zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punktéw selektywnej

zbiorki odpadow.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.
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1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caty okres eksploatacii
urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje obstugi.

1.7 Zrédta $wiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

N vy
~ Ld ; ~ Ld
L d ~ % - ~
P P

* Zrodta $wiatta znajdujace sie w tym
produkcie sq przeznaczone do
dziatania przy temperaturze ofoczenia
> 300°C i do korzystania z nich w
zastosowaniach o wysokiej
temperaturze, takich jok piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".



Ostrzezenia

.8 Oszczednosé energii

Urzgdzenie nalezy wsfepnie nagrzewaé
wylgcznie wowczas, jesli wymaga tego
przepis. Etap wstepnego nagrzewania
mozna wylqczy¢ w ramach wszystkich
funkcji (patrz rozdziat , Etap wstepnego
nagrzewania”) z wyjatkiem funkcji
PIZZA (wstepnego nagrzewania nie
mozna wylqgczy¢) i ECO (wstepne
nagrzewanie nie wystepuje).

W przypadku wszystkich funkcji (wraz z
funkcjg ECO) nalezy unika¢ otwierania
drzwiczek podczas pieczenia.

Przed wlozeniem zamrozonego
produkiu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produkiéw
jeden po drugim, aby jok najlepie;
wykorzysta¢ nagrzang juz komore.
Naijlepiej uzywaé ciemnych mefalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.
Wyigé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

Zawsze utrzymywac komore pieczenia
w czystosci.

1.9 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukcji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogélne informacje dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacj.

Opis

Obpis urzqdzenia i akcesoridw.

Uzytkowanie

Informacje o uzytkowaniu

A

) =
3 urzqdzenia i akcesoridw, porady

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Instalacja

X technika: instalacja, pierwsze

Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Informacja

K== EK B H Qi

Porada

1. Sekwencja instrukcji obsfugi.
* Pojedyncza instrukcja obstugi.

dotyczqgce przyrzqdzania potraw.

Informacje dla wykwalifikowanego

uruchomienie i proba techniczna.
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Opis

2 Opis

2.1 Opis ogdiny
1

\
,,_‘ 5
2 W o O, /

Modele z pirolizq Modele z pirolizq z ptytq na pizze
1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Lampka 6 Ramki na ruszty/blache
3 Uszczelka 7 Plyta na pizze [tylko w niektérych
4 Drzwiczki modelach]

m Poziom ramki
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2.2 Panel sterowania

1 2 3 4 5
| T |
= @". ® ® = @ =
22, J‘u i I (] -
200. ), 10 Z z
Modele z pirolizq
1 2 3 4 5
| | |
I I I
e 0'* ] --
o PR R (o) R
200, 160 ® = z x
Modele z pirolizq z ptytq na pizze
1 Pokretto temperatury 4 Kontrolka blokady drzwiczek

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢ Wiqgcza sie po uaktywnieniu cyklu
temperaturg pieczenia. automatycznego czyszczenia (pirolizy).
Przekr/e{cic’ pokreﬂo w prawo, na 2qdang 5 Pokretto funkeii
warto$¢ w zakresie od minimum do

maksimum. Rézne funkcje piekarnika odpowiadajg
roznym frybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature
Miganie wskazuije, ze piekarnik nagrzewa  pieczenia za pomocq pokretta

sie w celu osiggniecia ustfawionej temperatury.

temperatury. Po osiggnieciu temperatury

kontrolka termostatu $wieci sie na state, az

do wylqczenia urzgdzenia.

2 Kontrolka termostatu

3 Zegar

Do wyswietlenia biezqcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.
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Opis

2.3 Pozostate czesci Poziomy

Urzqgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci

\\%\\%\Q wprowadzania zostaly ustalone od dofu

Wentylator

lE do gory (patrz 2.1 Opis ogélny).

% 2.4 Dostepne akcesoria

W niektérych modelach nie sg
1 dostepne wszystkie akcesoria.

Wentylafor chtodzi urzqdzenie i uruchamia  Ruszt
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje

przeplyw powietrza, kiére ulamia sie nad
drzwiczkami i moze frwa¢ przez kilka

chwil, nawet po wytgczeniu urzqdzenio.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzqdzenia
wilgcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po uaklywnieniu jakiejkolwiek funkciji z

wyijatkiem funkcji P :

o | Gdy drzwiczki sq otwarte nie
1 mozna wylgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.

Do podtrzymywania naczyh z pieczong
potrawa.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiow, kiére mogq kapad.
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Gteboka blacha Ptyta na pizze (tylko w niektérych
, modelach)

Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gémym
ruszcie i pieczenia fortéw, pizzy i ciast.

Specjalnie zaprojekiowana do pieczenia
pizzy i podobnych.

topatka do pizzy (tylko w niektérych

Pokrywa i ptyta na pizze (tylko w modelach)

niektérych modelach)

Dla utatwienia wktadania pizzy na plyte.

Umieszczana na dnie piekarnika na
miejscu plyty na pizze, gdy ta nie jest
stosowana.
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3 Uzytkowanie

: l

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia i akcesoriéw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyigtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoridw i z komory pieczenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.




=3

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszt do blachy

Ruszty i blach Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢.
uszty | y W ten sposéb bedzie mozna oddzielnie

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w zebra¢ uszez z pieczonego produkiu.

boczne prowadnice, az do punkiu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

\l
7
\\\\ m
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Pokrywa i Plyta na pizze (tylko w
niektérych modelach)

Gdy piekarnik jest zimny, wyja¢ pokrywe z
dna i wlozyé plyte na pizze. Uwazag, aby
plyta znajdowata sie na prawidiowej
pozycji, w wyznaczonym dla niej miejscu.
Do pieczenia uzy¢ odpowiedniej funkcji
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topatka do pizzy (tylko w niektérych
modelach)

Trzymaé fopatke do pizzy zawsze za
drewniany uchwyt i wkfada¢ lub
wyjmowa¢ produkt z piekarnika. Zaleca sie
posypanie powierzchni fopatki makg, aby
ufatwi¢ posuwanie $wiezych produktéw,
ktére z powodu wilgomosci mogq sie
przyklejac.

3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekamik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcije pieczenia za pomocg
pokretta funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocq
pokrefta temperatury.




Uzytkowanie

Nagrzewanie

Funkcje pieczenia sq zawsze
poprzedzone etapem wsfepnego
nagrzewania, umozliwiajgcym urzqdzeniu
osiggniecie temperatury pieczenia.
Kontrolka miga wskazujqc, ze trwa
nagrzewanie piekarnika.

Po osiggnieciu temperatury, kontrolka
pozostaje wigczona i nastepuje emisja
sygnatu dzwigkowego, kiory wskazuje, ze
piekarnik jest gotowy i mozna wiozy¢
produkt do pieczenia.

Spis funkcji

Eco

ECO Wspétdziatanie grilla i dolnej
grzatki jest szczegolnie zalecane
do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii
elekiryczne;.

Grzatka gérna i dolna

Ciepfo pochodzgce réwnoczesnie
z gory i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
specyficznych rodzajow potraw.
Pieczenie tradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

haoaad
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Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkéow
migsa $redniej i mafej wielkosci, aw
potqgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
réwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
réwnomieme grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza miesa.

Wentylator + grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duze;j
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.

Grzatki z obiegiem powietrza

Dziafanie termoobiegu w
potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rbwnomierne pieczenie,
nawet skomplikowanych potraw.
Idealne do pieczenia ciastek i ciast,
nawet na kilku poziomach
jednoczesnie. (Do pieczenia na
kilku poziomach uzywa¢ 2-ego i 4-
ego poziomu)
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Uzytkowanie

Grzatka dolna (tylko w niektérych
modelach)

Ciepfo pochodzqgce wylqcznie z
dotu umozliwia dokoriczenie
potraw wymagajqcych wyzszej
tfemperatury bez wplywu na ich
opieczenie. Idealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Pizza (tylko w niektérych
modelach)

Dziatanie wentylatora w
potgczeniu z grillem i dolng grzatkg
zapewnia rownomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealny
nie tylko do pizzy ale réwniez do
pieczenia ciastek i ciast.

Termoobieg

Potgczenie termoobiegu z okraglq
grzatkg (wbudowana w tylng czesé
piekamika) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych poziomach, o
ile wymagaiq tej samej temperatury
i takiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepla. Jest na
przykfad mozliwe jednoczesne
pieczenie na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachoéw i
smakow.

—  Turbo

& Pofqczenie systemu wentylatora z
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
pofraw o duzej objefosci,
wymagaijqcych infensywnego
pieczenia.

Piroliza

P

Po ustawieniu tej funkcji piekarnik
osiqga temperature nawet do
500°C, eliminujgc wszelki tuszcz
osadzajqey sie na wewnetrznych
$ciankach.

3.5 Porady dotyczqgce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowad¢ jedng z
funkcji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
migsa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.
Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie tyzkg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku pofrzebuje
jeszcze kilku minut.
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Porady dotyczqce pieczenia z funkcjg Porady dotyczqce rozmrazania i

Grill i Grill z obiegiem powietrza wyrastania ciasta

* Migso mozna grillowa¢ wkiadajgc je * Umiesci¢ na pierwszym poziomie
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do piekarnika zamrozony produkt bez
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany opakowania w pojemniku bez pokrywki.
rezultatu. * Nie noktada¢ produkiow jeden na

* W funkciji Grill z obiegiem powietrza drugim.
przed grillowaniem zaleca sig wstepne * Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na
nagrzanie piekamika. drugim poziomie i blachy na pierwszym.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku W ten sposéb produkt nie wejdzie w
rusztu. kontakt z ptynem wydzielanym przy

* W funkciji Grilla zaleca sie przekrecenia rozmrazaniu.
pokretta temperatury na nojwyzszq * Najbardziej delikatne czgsci mozna

przykry¢ folig aluminiowq.
* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
Porady dotyczqce przygotowywania piekamika pojemnik z wodg.

ciast i ciastek 3.6 Zegar

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

* Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okofo 10°C

ewentualnie ustawiajgc diuzszy czas E Kontrolka minutnika
pieczenia.

., heassad
warto$¢, na symbol w celu
zoptymalizowania pieczenia.

E Kontrolka pieczenia na czas

Kontrolka pieczenia z opéznionym

rozpoczeciem
A Pokretfo regulacii
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-2 Uzytkowanie

-

Ustawianie godziny

Przy pierwszym uzyciu lub po przerwie w
zasilaniu, na zegarze miga symbol zegara

)

1. Przekreci¢ pokretfo regulaciji w prawo
lub w lewo, w celu ustawienia biezgcej
godziny.

2. Po okofo 5 sekundach, symbol zegara

wylqczy sie i zegar wréci do

normalnego funkcjonowania.

Moze sie okazaé konieczna zmiana
biezqcej godziny, na przykiad z powodu
zmiany czasu z zimowego na letni i
odwrotnie.

3. Aby ustawi¢ zegar, nalezy sie upewnig,
ze nie jest wigczona zadna funkcja
(pokretto temperatury i pokretto funkciji
znajduiq sie na pozycji 0).

4. Przekreci¢ pokreffo regulacji w prawo
lub w lewo.

Minutnik

Ta funkcja nie przerywa pieczenia,

o
1 uaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

e | Minutik mozna uaktywni¢ na
1 efapie pieczenia oraz w stanie
stand-by.

1. Nacisng¢ pokretfo regulacji. Kontrolka
minutnika E miga na zegarze.
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2. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretto
regulacji w prawo lub w lewo, aby
ustawi¢ zqgdany czas frwania
(moksymalnie 4 godzin). Kazde
zwiekszenie /zmniejszenie jest
wskazywane ruchem wskazéwki minut o
jedng 1 pozycie.

Po uptywie 5 sekund od ostatniego

ustawienia wskazdéwka powraca an

pozycie biezgcej godziny, kontrolka

minutnika $wieci sie na stafe i

rozpoczyna sie odliczanie.

Podczas funkcjonowania timera mozna
dodatkowo zmieni¢ czas frwania.

3. Nacisng¢ pokretto regulacji. Kontrolka

minutnika E miga na zegarze.

4. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokreffo
regulacji w prawo lub w lewo, aby
ustawi¢ nowq warto$¢ czasu tfrwania
pieczenia.

Po uptywie 5 sekund od osfatniego

ustawienia wskazdéwka powraca an

pozycie biezgcej godziny, kontrolka

minutnika $wieci sie na state i

rozpoczyna sie nowe odliczanie.

Po uptywie ustawionego czasu, kontrolka

minutnika zacznie migad i zostanie
wyemitowany sygnat dzwigkowy.
5. Aby dezaktywowa¢ sygnat dzwigkowy,

nacisng¢ pokretto regulacii.

/ Aby w kazdej chwili wykasowaé
& | minutnik, nacisng¢ pokretfo
regulacji na okoto 3 sekundy.




Pieczenie z opdznionym rozpoczeciem

Po ustawieniu funkcji pieczenia:

1. Dwukrotnie weisng¢ pokretto regulacii.
Kontrolka opéznionego pieczenia
miga na zegarze.

2. W ciqgu 5 sekund przekrecié¢ pokretfo
regulacji w prawo/w lewo, aby ustawié¢
godzine rozpoczecia pieczenia
(maksymalnie 12 godzin).

w

. Nacisng¢ pokretto regulacii. Kontrolka

pieczenia na czas E miga na
zegarze.

4. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretto
regulacji w prawo/w lewo, aby ustawi¢
godzine zakoniczenia pieczenia.

Po uptywie 5 sekund od ostatniego

ustawienia, wskazéwki powracajg na

pozycie biezqcej godziny.

5. Przekreci¢ pokretfo temperatury na
zqgdang warto$é.

6. Pieczenie rozpoczyna sie o ustalonym
czasie oraz kornczy sie o ustalonej
godzinie.

=3

Podczas pieczenia mozna zmieni¢
ustawione dane.

7. Nacisng¢ pokretto regulacii. Kontrolka

pieczenia na czas E miga na
zegarze.

8. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretto
regulacji w prawo/w lewo, aby ustawi¢
nowq godzine zakonczenia pieczenia.

Po uptywie 5 sekund od ostatniego

ustawienia, wskazéwki powracajqg na

pozycje biezqcej godziny.

Po zakorczeniu pieczenia, kontrolka
pieczenia na czas zacznie migac i

zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy.

9. Aby dezaktywowa¢ sygnat dzwiekowy,
nacisng¢ pokreffo regulacii.
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Pieczenie na czas Podczas pieczenia mozna zmieni¢
ustawione dane.

5. Nacisng¢ pokretto regulacii. Kontrolka
pieczenia na czas @ miga na
zegarze.

6. W ciggu 5 sekund przekreci¢ pokretto
regulacji w prawo,/w lewo, aby ustawi¢

Po ustawieniu funkeji pieczeniar: nowq godzine zakonczenia pieczenia.

1. Dwukrotnie weisng¢ pokretto regulacii. Po uptywie 5 sekund od ostatniego
Kontrolka opéznionego pieczenia ustawienia, wskazéwki powracaig na
miga na zegarze. pozycje biezqcej godziny.

2. Nacisng¢ pokreffo regulacii. Kontrolka

. . . Po zakoriczeniu pieczenia, kontrolka
pieczenia na czas miga na

zegarze. plreczenid na czas E zacznie migac |

3. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretfo zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy.
regulacji w prawo,/w lewo, aby ustawi¢ 7. Aby dezaktywowat sygnat dzwigkowy,
godzine zakonczenia pieczenia. nacisnq¢ pokretfo regulaci.

Po uptywie 5 sekund od osfatniego

ustawienia, wskazéwki powracajq na

pozycje biezqcej godziny.

4. Przekreci¢ pokreffo temperatury na
zqdang wartosé.

Pieczenie rozpoczyna sie i frwa dopoki, nie

uplynie ustalony czas.
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Przyktadowa tabela pieczenia
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0

Lasagne - Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
Zapiekanka makaronowa | 3 - Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielgcina Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180- 190 90 - 100
Schab 2 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180 - 190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator + grill 4/3 280 15
Rostbef 1 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 200 40 - 45
Krélik pieczony 1,5 | Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 180 - 190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180- 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180-190 65-70
Srona 1 Siono2
Kotlety wieprzowe 1,5 Wentylator + grill 4/3 280 15 5
Zeberka 1,5 Wentylator + grill 4/3 280 10 10
Bekon 0,7 Girill 5/4 280 7
Filet wieprzowy 1,5 Wentylator + grill 4/3 280 10
Filet wotowy 1 Grill 5/4 280 10 7
Pstrag 1,2 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 150 - 160 35-40
Zabrica 1,5 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 60 - 65
Turbot 1,5 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 45 -50
Pizza 1 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 280 8-9
Chleb 1 Termoobieg / Grzatki z obiegiem powiefrza 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 55-60
Tarta z dzemem 1 Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini 1 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 | Termoobieg / Grzatki z obiegiem powietrza 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.




4 Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenia

4.1 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylgcznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkqg szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.
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Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
osfrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkqg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.

4.2 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.
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2. Ujg¢ drzwiczki z dwaoch stron
obydwoma rekami, podnie$¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqé.

b

30°

3. Aby ponownie zamontowaé drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
i po ich ustawieniu wyja¢ sworznie z
ofworéw zawiasow.

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkq i zwyczajnym
detergentem.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

/ Uzywaé produkiow do
&7 | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmontowaé wewnetrzne szybki
wchodzqce w skfad drzwiczek.

1. Wyjq¢ wewnetfrznq szybke pociggajac
iq delikamie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggnaé szybke ku gérze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.




3. W niektérych modelach znajduje sie
szybka srodkowa. Wyjqé szybke
$rodkowqg podnoszqc jq do goéry.

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te
wyijete wezesnie|. Uzywac papierowych
recznikéw kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.

5. Wiozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.
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6. Wiozy¢ szybke wewnetrzng. Zwrécié
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajgc.

4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore pieczenia w dobrym
stanie, nalezy jq regularnie czysci¢ po jej
ostygnieciu.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngfrz
komory pieczenia resztek zywnosci,
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie.
Zawsze przed czyszczeniem wyjqaé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
* drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

* uszczelki piekarnika.
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Suszenie

Przyrzqdzanie potraw powoduje

powsfawanie wilgoci w komorze. Jest to

zupetnie normalne zjawisko, ktdre nie

zakfoea prawidtowego dziatania

urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia
sig;

2. usunq¢ zabrudzenia z komory
pieczenia;

3. wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak diugo,
az nastgpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czesci. Takg
czynno$¢ nalezy przeprowadza¢ zawsze
podczas automatycznego czyszczenia
(tylko w niektérych modelach.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Pociggna¢ ramke na dot piekarnika w
taki sposéb, aby wyja¢ jg z mocowania
A

2. Nastepnie, wyciggna¢ z gniazd
umieszczonych z tytu B.

3. Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozyé ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Wyiqé po kolei pokrywe plyty na pizze (1)
i dno (2), na ktérym jest umieszczona.
Nalezy podniesé dno do géry, na kilka
milimetréw a nastepnie wyjaé je na
zewnaqtrz.

Tylko w modelach z funkejq pizzy:

Podnie$¢ do gory, na kilka centymetréw,
koncowke dolnej grzatki (3) i wyczysci¢
dno piekarnika.

Poprawi¢ dno, na kiérym umieszczana jest
plyta na pizze popychajgc je do korica
tylnej czesci piekarnika i obnizy¢, aby
zaczepi¢ plytke grzatki z podstawa.




Czyszczenie plyty na pizze

Plyte nalezy czysci¢ oddzielnie, zgodnie z

nastepujgcq procedurg:

Nalezy czysci¢ ptyte po kazdym

zastosowaniu. Nie podgrzewad

ponownie, jezeli na plycie znajduije sie
zaschniety osad. W celu wyczyszczenia
wyla¢ na ptyte 50 m3 octu, pozostawié na

10 minut, nastepnie wytrze¢ metalowq lub

$cierng gabkq. Przefrze¢ wodgq i wytrzed

na sucho.

* Przed czyszczeniem, usungé spalony
brud z kamienia przy pomocy
metalowej topatki |UZ; skrobaka do
witroceramicznych ptyt kuchennych.

* W celu zapewnienia idealnej czystosci,
kamien musi by¢ jeszcze cieptawy lub
umyly w gorqcej wodzie.

* Uzy¢ metalowych gabek lub ggbek typu
scotch-brite nasqczonych cytryng lub
octem.

* Nie sfosowa¢ defergentéw.

* Nie my¢ w zmywarce.

* Nie moczy¢ kamienia w wodzie.

* Nie wolno uzywac wilgotnego kamienia
przed uptywem 8 godzin od
zakoniczenia czyszczenia.

Z uplywem czasu na powierzchni kamienia

mogq sie pojawi¢ pekniecia. Jest to

normalny proces, kiéremu ulega pod
wysokg temperaturqg emalia pokrywajgca
kamien.
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4.4 Piroliza: automatyczne
czyszczenie piekarnika

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:
* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug

zwyczajnej procedury czyszczenia.

* W przypadku frudnego do usuniecia

brudu, spryskac¢ szybe produktem do
czyszczenia piekamikéw (zwréci¢
uwage na ostrzezenia zamieszczone na
produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nastepnie przetrze¢ wodq i wytrzed
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkq z mikrofibry.



* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnefrza Piroliza
piekarnika.

* Umiesci¢ pokrywe piyty na pizze na
dnie piekarnika na miejscu plyty na
pizze.

* Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

* Zdjq¢ gérng osfone (gdzie obecna).

* Zamkng¢ drzwiczki.

Po wybraniu czasu frwania pirolizy,
kontrolka termostatu zacznie migad i
piekarnik rozpocznie nagrzewanie.

Po 2 minutach od rozpoczecia pirolizy
drzwiczki zostang zablokowane (wigczy
sie kontrolka blokady drzwiczek| przez
Ustawienie pirolizy urzqdzenie uniemozliwiajgce ich otwarcie.

1. Przekreci¢ pokreffo funkcji na symbol

2. Weisng¢ pokretto regulacii, aby
potwierdzi¢.

Wskazowki zegara ustawiajg sie na

godzinie zakonczenia funkgji.

Podczas pirolizy mozna zmieni¢ jej czas
frwania.
5. Nacisng¢ pokretfo regulacii. Kontrolka

3. Przekreci¢ pokretto regulacji w prawo pieczenia na czas E miga na
lub w lewo, aby ustawi¢ czas trwania zegarze.
cyklu czyszczenia od minimalnie 2 do 6. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretio
maksymalnie 3 godzin. regulacji w prawo/w lewo, aby ustawi¢
4. Nacisng¢ pokretto regulacji, aby nowq godzine zakonczenia pieczenia.
rozpoczqé pirolize. Po zakoriczeniu zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy wskazujgey koniec
cyklu automatycznej pirolizy.
7. Ustawi¢ pokretto funkeiji na pozycji 0.




Drzwiczki pozostajq zablokowane, az do

momentu, gdy femperatura wewngfrz

piekarnika nie powréci do poziomu

bezpieczenstwa.

8. Poczekad na ostudzenie piekamnika i
zebra¢ resztki za pomocg wilgotnej
szmatki z mikrofibry.

Piroliza z opéznieniem

Mozna zaprogramowac pirolize, aby
rozpoczeta sie o usfalonej godzinie.

1. Przekreci¢ pokretto funkcji na symbol

2. Nacisng¢ pokretfo regulacji. Na
zegarze wigczy sie kontrolka pieczenia

na czas @ natomiast kontrolka
opdznionego pieczenia bedzie

migac.

3. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretto
regulacji w prawo/w lewo, aby ustawié¢
godzine rozpoczecia pirolizy
(maksymalnie 12 godzin).

4. Nacisng¢ pokretto regulacji. Na
zegarze wigczy sie kontrolka

opdznionego pieczenia , natomiast
kontrolka pieczenia na czas ﬂ bedzie
migac.

5. W ciqgu 5 sekund przekreci¢ pokretto
regulacji w prawo,/w lewo, aby ustawi¢

czas trwania cyklu czyszczenia od
minimalnie 2 do maksymalnie 3 godzin.

Po uptywie 5 sekund od ostatniego
ustawienia, wskazéwki powracajg na
pozycje biezqcej godziny.



Wymiana zaréwki o$wietlenia
wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyjaé ramki na ruszty,/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

i

4. Wyijq¢ zarowke.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej

samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
w strone drzwiczek.

-
o

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do

oprawki.
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5 Instalacja

5.1 Podigczanie do instalacji
elektrycznej

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.

Tabliczka znamionowa, zawierajgea dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

Urzqdzenie jest zasilane prgdem 220-240
vV«

Uzywad trojzytowego kabla (kabel 3 x 1,5
mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm
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Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowa¢ na linii
zasilajgeej wylgcznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowaé nagrzewanie lub
przepalenie.

5.2 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjq¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

[ —)
[
—
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— —
[ a— ja—
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2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekamika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.




5.3 Ustawianie

Pozycja kabla zasilajgcego

- )

=(o
=IH

r__

(widok z tytu)

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
innych ptynow.

323



Instalacja

Gabaryty urzqgdzenia (mm)

Tuleje mocujqgce

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.

®),

2. Umieéci¢ urzgdzenie w meblu.

3. Przymocowa¢ urzqdzenie $rubami do
mebla.

@
|

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

®.
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

45°

1=
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@ min 583 - max 585
s
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Zabudowa na kolumnie (mm)

35-40 C T
560 =
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|
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