FRYTKOWNICA BEZTtUSZCZOWA
EKAFPS01BUEU | EKAFPS0TWHEU

INSTRUKCJA OBStUGI



WITAJ W RODZINIE ELLE!

Bardzo cieszymy sie, ze dotgczasz do nas w tej podrdzy ku zdrowszemu, tatwiejszemu i smaczniejszemu
gotowaniu! Z nowq frytkownicq bezttuszczowq ELLE Panache mozesz cieszy¢ sie chrupigcymi, ztocistymi
potrawami przy uzyciu niewielkiej ilosci oleju lub bez niego — dzieki czemu jedzenie zdrowo staje sie
prostsze niz kiedykolwiek, bez rezygnowania ze smaku.

Ale to nie wszystko — Twoja frytkownica to wszechstronne urzgdzenie kuchenne! Od smazenia na gorgcym
powietrzu i pieczenia, po podgrzewanie, suszenie i utrzymywanie ciepta — zaprojektowano jg tak, aby
utatwi¢ przygotowywanie positkdw i zapewniac efekty na poziomie restauracyjnym.

Wiemy, ze chcesz juz zaczg¢ tworzyE pyszne potrawy, ale zanim to zrobisz, poswiec kilka minut na
zapoznanie sie z instrukcjq, zasadami bezpieczenstwa i informacjami o gwarancji zawartymi w tej instrukcji.
Twoje bezpieczenstwo i satysfakcja sg dla nas najwazniejsze.

Zyczymy przyjemnego gotowanial
ZespOt ELLE

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NIEBEZPIECZENSTWO - Zagrozenia bezposdrednie, ktére MOGA spowodowac powazne obrazenia ciata lub
Smierc.

OSTRZEZENIE - Zagrozenia lub niebezpieczne praktyki, kiére MOGA skutkowaé powaznymi obrazeniami lub
Smierciq.

UWAGA - Zagrozenia lub niebezpieczne praktyki, ktére MOGA skutkowaé niewielkimi obrazeniami.

OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z urzgdzen elekirycznych nalezy zawsze przestrzegadé podstawowych
zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

OSTRZEZENIE: Podczas uzywania urzgdzen elekirycznych zawsze przestrzegaj podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym:

1. Przed uzyciem doktadnie przeczytaj catq instrukcje.

2. Unikaj dotykania gorgcych powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub pokretet oraz zawsze uzywaj rekawic
kuchennych lub tapek.

3. Aby zapobiec porazeniu prgdem, nie zanurzagj przewodu, wtyczek ani urzgdzenia w wodzie ani zadnym
innym ptynie.

4. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych ani przez osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze sq
nadzorowane lub odpowiednio poinstruowane.

5. Zawsze nadzoruj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

6. Odtgcz urzgdzenie od pragdu, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem. Pozwdl mu ostygngé przed
demontazem czescii czyszczeniem.

7. Nie uzywaj urzgdzenia, jedli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone, jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo
lub zostato uszkodzone. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

UWAGA: Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie - spowoduje fo utrate gwaranciji.

8. Uzywanie akcesoridw niewskazanych przez producenta moze spowodowaé obrazenia.

9. Nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz.

10. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z blatu lub dotykat gorgcych powierzchni.

11. Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu gorgcego palnika albo w nagrzanym piekarniku.

12. Zachowaj ostrozno$¢ przy przenoszeniu urzgdzenia, jesli zawiera gorgey olej lub inne gorgce ptyny.
13. Aby odtqgczy¢ urzadzenie, wyjmij kosz, a nastepnie odtgcz wtyczke z gniazdka.

14. Uzywaj urzgdzenia wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

15. Upewnij sie, ze kosz jest prawidtowo umieszczony w szufladzie przed gotowaniem.

16. Przed wtgczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze szufiada jest catkowicie zamknieta.

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie nie uruchomi sie, jesli szuflada nie jest zamknieta.

UWAGA: Po uzyciu kosz, szuflada i jedzenie bedqg gorgce — zachowaj ostroznose.



DODATKOWE SRODKI BEZPIECZENSTWA

UWAGA: Urzgdzenie podczas pracy wytwarza ciepto i pare — zachowaj srodki ostroznosci.

1. Wszyscy uzytkownicy muszg przeczytac i zrozumiec instrukcje przed obstugqg urzgdzenia.

2. Sprawd?, czy napiecie na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu Twojej instalacji.

3. Jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo, wyjmij kosz, odtqacz je i skontaktuj sie z obstugq klienta.
4. Nie pozostawiagj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

5. Nie zanurzaj przewodu w zadnym ptynie. Uszkodzony przewdd wymienia wytqcznie dziat obstugi klienta.
6. Trzymayj przewdd z dala od dzieci.

7. Ustaw urzgdzenie na ptaskiej, odpornej na ciepto powierzchni.

8. Nie zastaniaj wiotéw ani wylotéw powietrza.

9. Zachowaj co nagjmniej 4 cm odstepu od scian.

10. Aby otworzy¢ szuflade, uzywaj uchwytu kosza.

11. Nie wktadaj szuflady bez kosza. Upewnij sie, ze kosz jest prawidtowo zamocowany.
OSTRZEZENIE: Przepetnienie lub zbyt mata ilosé jedzenia moze uszkodzi¢ urzgdzenie.

12. Nie przeno$ urzgdzenia, gdy jest gorgce lub zawiera gorgce jedzenie.

OSTRZEZENIE: Nie uzywaj urzqgdzeniavtowania wody ani do gtebokiego smazenia.

NIE UZYWAJ URZADZENIA, JESLI PRZEWOD JEST USZKODZONY LUB URZADZENIE DZIALA NIEPRAWIDEOWO.

ZACHOWAUJ TE INSTRUKCJE
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

SPOSOB UZYCIA
OPIS CZESCI

1. Panel sterowania aktywowany dotykiem

2. Cyfrowy wyswietlacz czasu/temperatury

3. Uchwyt szuflady

4. Wyjmowany kosz

5. Przewdd zasilajgey z biegunowq wiyczkg
(nie pokazano)

6. N6zki antyposlizgowe

7. Schowek na przewdd (nie pokazano)

8. Tacka do smazenia

PANEL STEROWANIA Z WYSWIETLACZEM AKTYWOWANYM DOTYKOWO

Panel sterowania zostat zaprojektowany tak, aby pojawiat sie tylko wtedy, gdy jest potrzebny, zapewniajgc
elegancki i przyjozny dla uzytkownika interfejs. Kazdy przycisk funkcji podswietla sie, gdy jest aktywny, i
znika, gdy nie jest uzywany — wyjatek stanowi przycisk zasilania ).

Frytkownica tgczy statq, wysokg temperature z obiegiem gorgcego powietrza, dzieki czemu potrawy
wychodzg chrupigce przy uzyciu minimalnej ilosci oleju lub catkowicie bez niego. Umtozliwia precyzyjne
ustawienie czasu i temperatury, a po uptywie zaprogramowanego czasu wytqgcza sie automatycznie.

Przyciski regulacji czasu (+i-) ."E'} I"E." Przyciski reguiaci
Cyfrowy wyswietlacz czasu/ ’:. ’:‘ 3 ’:' ':' temperatury (+1-)

temperatury

Smazenie na powietrzu o Bt Funkcja odwadniania

. Przycisk wtgczani
Przycisk Start/Pauza 2 Reheat e Jwylaczania

Tryb wotowiny Funkcja pieczenia

Funkcja odgrzewania Funkcja utrzymywania ciepta



WtL./WYtL.

e Po podtgczeniu frytkownicy do zasilania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a panel sterowania zaswieci

¢ sie na 3 sekundy. Przycisk zasilania ) pozostanie podswietlony.

* Nacisniecie przycisku zasilania ) spowoduje wyemitowanie sygnatu dzwigkowego, a caty panel stero-
wania zaswieci sie, pozostajgc aktywny przez 20 sekund.

* Nacidnij przycisk (v, aby zatrzymaé dowolng operacje.

Uwaga:

e Po zniknieciu ekranu (§wieci sie tylko przycisk () i logo ELLE) na & minut, logo ELLE rdwniez zniknie.

* Pozostanie tylko podswietlony przycisk (). Dotkniecie dowolnego przycisku spowoduje ponowne
witgczenie ekranu.

¢ Gdy frytkownica powietrzna jest w trybie pauzy, nacisniecie przycisku ) spowoduje przetgczenie jej
w frybb czuwania.

e Gdy frytkownica pracuje, nacisniecie przycisku ) spowoduje réwniez przetgczenie jej w fryb czuwania.

e Gdy frytkownica znajduje sie w trybie czuwania, nacisniecie przycisku () spowoduje wytgczenie urzg-
dzenia.

Funkcja Start/Pauza

¢ Po wybraniu dowolnej funkcji (smazenie na powietrzu, wotowina, pieczenie, podgrzewanie, suszenie,
utrzymywanie ciepta) nacisnij przycisk

e Start/Pauza, aby rozpoczgé gotowanie.

¢ Podczas pracy frytkownicy powietrznej nacisnij przycisk Start/Pauza, aby obréci¢ potrawe lub dodac
przyprawy.

* Nacisnij go ponownie, aby wznowi¢ gotowanie.

Wyswietlanie czasu/temperatury
* Po nacisnieciu dowolnego przycisku funkcyjnego rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a domysiny czas i

e femperatura bedqg wyswietlane na ekranie co 5 sekund.

e Uzyj przyciskdw Time + lub -, aby dostosowaé czas gotowania.

e Uzyj przyciskdw Temp + lub -, aby dostosowaé temperature w krokach co 5°C.

e Nacidnij i przytrzymaj przyciski + lub -, aby szybko dostosowac czas lub temperature.
Funkcja Air Fry

* Nacidnij przycisk Air Fry, a rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu bedq sie naprzemiennie
pojawia¢ domysine ustawienia 200°C i 20 minut

¢ Nacidnij przycisk czasu + lub -, aby dostosowa¢ czas

* Nacidnij przycisk temperatury + lub -, aby dostosowac¢ temperature w krokach co 5°C.

¢ Naciénij przycisk Start/Pauza, aby obrdci¢ potrawe lub dodaé przyprawy. Nacisnij przycisk
aby zatrzymac frytkownice, a nastepnie nacisnij przycisk () ponownie, aby jg wytgczye.

Beef - funkcja wotowina

* Nacidnij przycisk Beef — urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu bedq naprzemiennie
pojawiac sie domysine ustawienia: 180°C i 16 minut.

* Nacidnij przyciski time + lub -, aby ustawic¢ czas.

* Nacidnij przyciski femp + lub -, aby regulowa¢ temperature w krokach co 5°C.

* Nacisnij Start/Pause, aby przewrdcic¢ jedzenie lub doda¢ przyprawy. Nacisnij przycisk ponownie,
aby zatrzymad prace urzgdzenia, a kolejny raz — aby je wytgczy<.

Roast - funkcja pieczenia

* Nacidnij przycisk Roast — urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu bedqg naprzemiennie
pojawiac sie domysine ustawienia: 200°C i 35 minut.

* Nacisnij time + lub -, aby ustawi¢ czas.

* Nacisnij temp + lub -, aby regulowaé temperature w krokach co 5°C.

¢ Nacidnij Start/Pause, aby przewréci¢ jedzenie lub dodaé przyprawy. Nacisnij przycisk () ponownie,
aby zatrzymaé prace urzgdzenia, a kolejny raz — aby je wytgczyé.

Reheat - funkcja podgrzewania

* Nacidnij przycisk Reheat — pojawi sie sygnat dzwiekowy. Domysine ustawienia (120°C i 6 minut) bedqg
wyswietlane naprzemiennie.

* Naciénij time + lub -, aby ustawi¢ czas.

* Naci$nij tfemp + lub -, aby regulowa¢ temperature w krokach co 5°C.



* Nacisnij Start/Pause, aby przewrdci¢ potrawe lub dodaé przyprawy. Nacisnij przycisk /) ponownie,
aby zatrzymad prace urzgdzenia, a kolejny raz — aby je wytgczy<.

Dehydrate - funkcja suszenia

* Nacisnij przycisk Dehydrate — pojawi sie sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu bedqg naprzemiennie
pojawiac sie ustawienia domysine: 55°C i 1 godzina.

* Nacidnij time + lub -, aby ustawi¢ czas.

* Nacisnij temp + lub -, aby regulowaé temperature w krokach co 5°C.

« Nacisnij Start/Pause, aby obréci¢ jedzenie lub dodaé przyprawy. Nacisnij przycisk ) ponownie,
aby zatrzymaé urzgdzenie, a kolejny — aby je wytgczyé.

Keep Warm - funkcja podtrzymywania ciepta

* Nacidnij przycisk Keep Warm — urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. Domysine ustawienia 120°C i 10
minut bedqg wyswietlane naprzemiennie.

* Naciénij time + lub -, aby ustawi¢ czas.

* Nacidnij temp + lub -, aby regulowa¢ temperature w krokach co 5°C.

* Naci$nij Start/Pause, aby przewrécié jedzenie lub dodaé przyprawy. Nacisnij przycisk () ponownie,
aby zatrzymaé prace urzgdzenia, a kolejny raz — aby je wytgczyé.

INSTRUKCJE OBStUGI

OSTRZEZENIE: Nie uzywaj Air Fryera do gotowania wody ani do gtebokiego smazenia.

1. Ustaw Air Fryer na ptaskiej, odpornej na ciepto powierzchni, w poblizu gniazdka elektrycznego.

2. Uzyj uchwytu kosza, aby otworzy¢ szuflade i wysungé kosz. Umies¢ go na ptaskiej, czystej powierzchni.

3. Dodaj jedzenie do kosza, upewnigjqc sie, ze nie jest przepetniony. Aby zapewni¢ prawidtowq cyrkulacje
powietrza, nie wypetniaj kosza w wiecej niz 2/3. W przypadku $wiezych warzyw nie przekraczaj
4-6 filizanek.

4. Wsun kosz z powrotem do Air Fryera i upewnij sie, ze szuflada jest catkowicie zamknieta.

5. Podtgcz przewdd do gniazdka. Urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a panel sterowania
podswietli sie na 3 sekundy.

Korzystanie z funkciji (Air Fry, Beef, Roast, Reheat, Dehydrate, Keep Warm)

1. Nacisnij przycisk zasilania ) — ustyszysz sygnat dzwiekowy, a panel sterowania pozostanie aktywny
przez 20 sekund.

2. Nacidnij przycisk wybranej funkcji. Wybrana funkcja oraz przycisk Start/Pause zaczng migac.

3. Domysiny czas i temperatura bedq sie naprzemiennie wyswietla¢. Nacisnij Start/Pause, aby rozpoczgé
gotowanie. Wybrany przycisk funkcji, Start/Pause i przycisk zasilania ) pozostang podswietlone.

4. Gdy timer osiggnie 0:00, urzgdzenie wyemituje 2 sygnaty dzwiekowe i wytqczy sie (podswietlone
pozostang tylko przycisk zasilania ) oraz logo ELLE).

Uwaga: Po kazdym uzyciu wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 3 minuty, aby schtodzi¢ urzadzenie
przed catkowitym wytgczeniem.

Wstepnie ustawione czasy i temperatury

E . Czas Czas Czas Temperatura | Temperatura | Temperatura
unkcja P o P o

domysiny minimalny maksymalny domysina minimalna | maksymalna
Air Fry 20 min 1 min 1 godz 200 °C 75°C 200°C
Beef 16 min 1 min 1 godz 180 °C 160 °C 200°C
Roast 35 min 1 min 1 godz 200 ‘C 175°C 200 °C
Reheat 6 min 1 min 1 godz 120°C 75 °C 200°C
Dehydrate 1 godz 1 godz 24 godz 55°C 35°C 75°C
Keep Warm 10 min 1 min 1 godz 120°C 75°C 200°C




Obstuga manualna

* Zapoznaj sie z tabelq ,Czasdw i temperatur presetdw”, aby pozna¢ minimalne i maksymalne ustawienia.

* Reguluj czas i temperature za pomocq przyciskdw ,+" i ,-" przed rozpoczeciem lub w trakcie gotowania.

* Nacidnij Start/Pause, aby rozpoczaé gotowanie. Timer zacznie odliczanie, a na wyswietlaczu bedqg
naprzemiennie pojawiac sie temperatura oraz pozostaty czas.

Uwaga: Aby natychmiast przerwac gotowanie, wysun kosz. Po ponownym wsunieciu gotowanie zostanie

wznowione.

Automatyczne wytgczanie
« Jesli w trybie gotowosci nie zostanie wykonana zadna czynnos¢ przez 20 sekund, Air Fryer wytgczy

sie automatycznie.
e Jesli podczas pauzy przez 15 minut nie zostanie wykonana zadna czynno$é, urzgdzenie rowniez sie
wytqgczy.
Uwaga: W frybie wytgczenia (gdy podswietlone sq tylko przycisk zasilania ) i logo ELLE), jesli przez 10 minut
nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, caty panel — tqcznie z przyciskiem zasilania ) ilogo ELLE —
zgasnie. Dotkniecie dowolnego przycisku ponownie aktywuje panel.

Funkcja pamieci po zaniku zasilania
Jedli zasilanie zostanie przerwane podczas pracy urzgdzenia i przywrécone w ciggu 5 minut, Air Fryer
wznowi poprzedni program i dokonczy jego dziatanie.

Wskazéwki dotyczqce gotowania w trybie Air Fry

1. Osusz jedzenie przed gotowaniem — poprawi to efekt zarumienienia i zmniejszy ilos€ dymu.

2. Aby rbwnomiernie ugotowac potfrawy, w potowie czasu gotowania wysuh kosz i potrzgdnij nim
lub przewrd¢ jedzenie. Niektdre przepisy moga wymagacé posmarowania lub spryskania olejem w trakcie
gotowania.

3. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa dotyczgcych stopnia obrébki cieplnej zywnosci. Wielkosé produktdw
moze sie rdzni¢ — nie polegaj wytgcznie na czasie podanym w przepisach. Przed podaniem upewnij sie,
ze potrawy sq dostatecznie dogotowane.

4. OSTRZEZENIE: Ostroznie obchodz sie z gorgcym koszem i tackg — uwazaj na pare wydobywajacg
sie z kosza.

5. UWAGA: Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas przenoszenia gorgcego kosza.

Przed opréznieniem kosza wyjmij tacke, aby unikngé oparzen lub zabrudzen ttuszczem.
6. Wysyp ugotowanq zywnos¢ na talerz i wsun kosz z powrotem, jedli planujesz przygotowaé kolejne porcje.
7. Podczas gotowania produktéw o wysokiej zawartosci ttuszczu, takich jak bekon czy kietbaski,
oprdzniaj nadmiar ttuszczu pomiedzy partiami, aby ograniczy¢é powstawanie dymu.
8. Aby uzyska¢ bardziej chrupigce rezultaty, smmaz na gorgcym powietrzu mniejsze porcje panierowanych
potraw. Krojenie jedzenia na mniejsze kawatki zwieksza powierzchnie i poprawia efekt. Panierowane
produkty warto schtodzi¢ w lodéwce przez co najmniej 30 minut przed gotowaniem.
9. Uktadaj panierowane potrawy w koszu tak, aby kawatki sie nie stykaty — umozliwi fo rdwnomierng
cyrkulacje powietrza.
10. Uzywaj olejow w sprayu, aby rdwnomiernie pokry¢ potrawy i zmniejszy& zuzycie oleju. Sprawdzg
sie oleje: rzepakowy, oliwa, z awokado, kokosowy, z pestek winogron, arachidowy Iub roslinny.

11. Uzyj funkcji Reheat, aby podgrza¢ jedzenie w 120°C przez 6 minut. Sprawdz temperature potrawy
PO wysunieciu kosza i w razie potrzeby powtdrz.

12, Odtgcz Air Fryer od pradu, gdy nie jest uzywany.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odtgcz urzgdzenie od pragdu i pozwdl mu catkowicie ostygnac przed czyszczeniem.

2. Umyj kosz i tacke w gorgcej wodzie z detergentem lub wtéz je do zmywarki (zalecany gérny kosz).
3. Przetrzyj obudowe Air Fryera wilgotnq, niesciernqg sciereczka.

4. Przechowuj urzgdzenie w czystym i suchym miejscu po zakoriczeniu uzytkowania.

PRZECHOWYWANIE

1. Upewnij sie, ze Air Fryer jest odtgczony od pradu i catkowicie ostudzony przed schowaniem.
2. Przechowuj kosz i tacke wewnatrz obudowy urzgdzenia.

3. Uzyj miejsca na przewdd, aby przechowaé kabel w estetyczny sposéb.

UTYLIZACJA

Wtasciwa utylizacja tego produktu.

Ta etykieta oznacza, ze w UE urzgdzen elektronicznych nie mozna wyrzucaé wraz z
zwyktymi odpadami domowymi.



PL

Prosimy skorzystac¢ z systemu zwrotdw lub zbidrki odpadéw w swojej gminie lub skontaktowac sie ze

sprzedawca, u ktérego zakupiono ten produkt.

Zgodnie z naszqg politykg ciagtego rozwoju produktdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian
w specyfikacji produktu, opakowania oraz dokumentacji bez wczesniejszego powiadomienia.

WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez

firme COMTEL GROUP spétka z ograniczong

odpowiedzialnodcia sp.k. z siedzibg Wola Debirska

572, 32-852 Debno, Tel: 14 68 49 418 nazywana

w dalszej czesci gwarancji Gwarantem/

Autoryzowanym Serwisem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie produktow

pod markg ELLE (serie ELLE Home oraz ELLE Gourmet)

zakupionych na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. Aby skorzysta¢ z gwarancji nalezy przekazac

kompletne urzgdzenie wraz z kartg gwarancyjng

i dowodem zakupu w miejscu zakupu lub do

importera - gwaranta.

4. Okres gwarancji wynosi 24 miesiecy od daty

zakupu sprzetu. Zakup produktu w ramach firmy

objety jest 12 miesieczng gwarancja

5. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie

ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas

od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania
naprawy.

6. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw

nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu

wad fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie

gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 10.

7. Zgtoszenie wad sprzetu powinno zawierac:
-dowdd zakupu towaruy, (oryginat lub kopia)
-nazwe , model towaru, jezeli sq to nr fabryczne

urzgdzenia,

-date sprzedazy (bez skreslen i poprawek),

-doktadny opis uszkodzenia, wady.

-podpis i pieczatke sprzedawcy.

8. Gwarant w ferminie 14 dni roboczych od daty

zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej

reklamaciji.

Jesli do dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢

sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy termin

naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu
sprowadzenia niezbednych elementéw, lecz
maksymalnie do 30 dni roboczych od daty
ofrzymania towaru do naprawy.

9. Reklamujgcy powinien dostarczy¢ towar

odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem

w czasie fransportu.

10. Gwarancja nie obejmuje:

-uszkodzen mechanicznych, chemicznych,
termicznych i korozji,

-uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdw
zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegdlnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego
z Instrukcja Obstugi,

-usterek powstatych w wyniku niewtasciwego
montazu sprzetu,

-samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika

lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerdbek
lub zmian konstrukcyjnych.

-uzywania urzgdzen w celach komercyjnych,

-zaniki sygnatu podczas jazdy spowodowane
odlegtosciq od nadajnika lub Zle wykonang
instalacjg antenowaq, -uszkodzenie sprzetu, ktéry
nie zostat dostarczony do serwisu w oryginalnym i
bezpiecznym opakowaniu,

-uszkodzenie plomby gwarancyjnej powoduje
utrate gwarancji

-kabli, baterii, akumulatoréw, stuchawek,
przewoddw, wtyczki, uszkodzenia powtok
lakierniczych i nadrukéw , Scierajgcych sie pod
wptywem eksploatacii, nalepki itp.

11. Niedopuszczalne jest uzywanie ogrzewacza w
pomieszczeniach o duzym zapyleniu - powoduje

to bardzo duze zagrozenie pozarowe oraz zniszczenie
urzgdzenia. Uszkodzenie spowodowane osiadaniem
kurzu i pytdw na urzgdzeniu nie podlega gwarancji.
12. Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza
ani nie wytgcza uprawnien kupujgcego w stosunku
do sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnosci towaru
konsumpcyjnego z umowq.

13. Klientowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na inny, posiadajgcy te same zblizone parametry
techniczne w przypadku:

-jezeli w okresie gwaranciji Serwis Autoryzowany
dokona 3 napraw tej samej usterki, a sprzet nadal
bedzie nadal wykazywat wady uniemozliwicjace
uzywanie go,

-jezeli Autoryzowany Serwis uzna ze usuniecie wady
nie jest mozliwe
14. W przypadku gdy naprawa, bgdz wymiana
urzgdzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujgcemu
przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.
Kazdy reklamowany sprzet serwis comtfel sprawdza
pod wzgledem poprawnosci dziatania. Jezeli sie
okaze ze sprzet jest sprawny, Autoryzowany Serwis
moze obcigzy¢ reklamujgcego kosztami zwigzanymi
ze sprawdzeniem sprzetu oraz jego wysytkq z
powrotem do klienta.

IMPORTER / GWARANT :
COMTEL GROUP spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig sp k.

Wola Debinska 572, 32-852 Debno,

TEL: +48 14 68 49 418 , FAX: +48 14 68 49 419.
www.comtelgroup.pl | e-mail: biuro@comtelgroup.pl
| serwis@comtelgroup.pl
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