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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
SZYBKOWAR
7L

Niniejsza instrukcja zawiera istotne informacje dotyczgce produktu i jego uzytkowania,
nalezy sie z nig zapoznac i zachowac na przysztosc¢.

Urzadzenie przeznaczone jest do stosowania w warunkach domowych.

Szybkowar to szczelnie zamykany garnek, w ktérym w czasie gotowania potraw nastepuje
wzrost cisnienia. Powoduje to szybki wzrost temperatury wrzenia wody i przyspieszenie
procesu gotowania. Dno naczynia pobiera btyskawicznie juz najmniejszg ilos¢ enerqii, ktéra
jest rozdzielana rownomiernie na catg powierzchnie dna. Takie zoptymalizowanie procesu
gotowania pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie oraz zachowa¢ w potrawie wiekszg ilos¢
zdrowych skfadnikow.

Przystosowany jest do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych i
indukcyjnych.

v' Wysokiej jakosci stal nierdzewna.

Cisnienie robocze: 0,6 BAR.

Cisdnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,6 BAR.

Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,2 BAR.

Cisnienie otwarcia silikonowego zaworu bezpieczenstwa: 2,0 BAR

Napetnienie: maksymalnie % dla zywnosci i ptyndw nie zwigkszajgcych swojej
objetosci, maksymalnie %2 dla zywno$ci i ptyndw zwigkszajgcych swojg objetosc.
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BUDOWA SZYBKOWARU:

naczynie

zawor roboczy

poprzeczka

rekojesc pokrywy

zawor bezpieczenstwa

pokrywa

uszczelka (pod gérng krawedzig
naczynia)

uchwyt

9. silikonowy zawor bezpieczenstwa
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UZYTKOWANIE SZYBOWARU

Przed pierwszym uzyciem garnek dokfadnie umy¢ ptynem do naczyn i wysuszy¢. Nie uzywac
tzw. druciakéw ani proszkéw czyszczgcych.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ zawor roboczy
oraz zawor bezpieczenstwa.

Ramie zaworu roboczego ustawi¢ w potozeniu poziomym
i kilkakrotnie nacisng¢ do dotu. Ramie musi swobodnie
powracaé¢ do potozenia poziomego.

Zawor bezpieczenstwa nalezy kilkakrotnie pociggngé
do goéry. Zawér musi swobodnie powracaé¢ do pierwotnego
potozenia.

Maksymalne dopuszczalne napetnienie:

. 1/2 objetosci naczynia w przypadku potraw, ktére podczas gotowania pecznieja;
. 2/3 objetosci w przypadku potraw, ktére podczas gotowania nie zmieniajg swojej
objetosci.

A W SZYBKOWARZE NIE NALEZY GOTOWAC BEZ UZYCIA WODY!!

Zamykanie szybkowaru
Podczas zamykania pokrywy szybkowaru nalezy przestrzega¢ kilku podstawowych zasad:

1. Rekojes¢ pokrywy odchyli¢ do potozenia
,otwarte”.

2. Pokrywe wsung¢ do garnka pod katem
w taki sposoéb, aby obydwa konce poprzeczki
opieraly sie na krawedzi szybkowaru.

3. Rekojes¢ odchyli¢ w drugg strone do
potozenia ,zamkniete”. Nalezy upewni¢ sie,
ze pokrywa szczelnie przylega do krawedzi
szybkowaru.

4. Szybkowar po zamknigciu ma rekojes¢ potozong poziomo. Nie wolno naciska¢
na rekojes¢ po zamknigciu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia funkcji
uszczelniajacych.




Otwieranie szybkowaru
Przed otwarciem szybkowaru nalezy catkowicie obnizy¢ cisnienie wewnatrz naczynia.

1. Cisnienie obniza sie poprzez wypuszczenie pary — nacisngc¢
kilkukrotnie ramie zaworu roboczego lub schtodzi¢ szybkowar
pod strumieniem zimnej wody.

2. Nastepnie dla wyréwnania cisnienia zawér roboczy odchyli¢
do pozyciji pionowe;j.

3. Po ustaniu syczenia otworzy¢ pokrywe.

SRODKI OSTROZNOSCI:

e Uzywac szybkowaru tylko po przeczytaniu instrukcji, zgodnie z informacjami dotyczgacymi
bezpieczenstwa jego uzytkowania.

e Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢, czy szybkowar jest kompletny oraz czy bezpieczniki
(wentyle) sg czyste i drozne.

¢ W szybkowarze gotowanie przebiega pod cisnieniem. Nieprawidlowe uzywanie moze
spowodowa¢ oparzenia! Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewni¢ @ sie,
czy szybkowar jest szczelnie zamkniety!

o W trakcie uzywania szybkowaru dzieci nie powinny znajdowac sie w jego poblizu.

¢ Nie kierowa¢ otworéw do odprowadzania pary w kierunku uzytkownika.

¢ Nie nalezy wktada¢ garnka do rozgrzanego piekarnika.

o Szybkowar nalezy ustawia¢ na stabilnie stojgcej kuchence. Nie ustawiaé na palnikach
o wiekszej Srednicy niz dno szybkowaru.

e Do podgrzania uzywac tylko dozwolonych zrodet ciepta.

e Garnek wymaga maksymalnej ostroznosci w obstudze — nie dotykaé nagrzanych
powierzchni
bez ochrony dtoni.

o Nalezy obserwowal szybkowar, dostosowywaé podgrzewanie oraz czas gotowania,
utrzymywac
i kontrolowa¢ cisnienie w szybkowarze za pomocg zaworu roboczego ograniczajgcego
ci$nienie wewnatrz szybkowaru.

¢ Nie ingerowac w systemy bezpieczenstwa inaczej niz wskazuje instrukcja.

¢ Nie uzywac garnka do innych celéw niz ten, do ktérego jest przeznaczony.

e Szybkowar otwiera¢ dopiero po obnizeniu cisnienia — nie nalezy w tym celu uzywac sity.

¢ Nie nalezy uzywac¢ garnka bez wody, gdyz moze ulec uszkodzeniu bgdz zniszczeniu.

¢ Maksymalne napetnienie szybkowaru: 2/3 objetosci dla zywnosci nie zwigekszajgcej swojej
objetosci.

e Przy gotowaniu zywnosci zwiekszajgcej swg objetos¢ w trakcie gotowania np. ryzu
lub odwodnionych warzyw, nalezy wypetni¢ szybkowar tylko do 1/2 jego objetosci.

e Przy gotowaniu migsa (ze skorg), ktére moze napecznie¢ (np. wotowy jezyk),
nie przektuwaé¢ go — moze to spowodowac oparzenia.

e Przy gotowaniu miekkich potraw przed otwarciem szybkowaru lekko nim potrzgsnac,
aby unikng¢ ewentualnego opryskania.

¢ Nie wolno uzywac¢ garnka do smazenia potraw pod cisnieniem!

o Nie wymuszac otwarcia szybkowaru.



o W przypadku uchodzenia pary przez zawér bezpieczehstwa lub pierscien uszczelniajgcy
natychmiast wytgczy¢ palnik kuchenki.

o Nalezy zawsze gotowa¢ w czystym szybkowarze. Przypalone naczynie nalezy najpierw
odmoczy¢, a nastepnie umyc.

o Wszystkie czesci zamienne powinny by¢ oryginalne i od autoryzowanego producenta.
Pokrywka i garnek powinny by¢ tego samego typu i od tego samego producenta.

NIGDY NIE OTWIERAC GARNKA NA SILE!!!

Przechowywa¢ w czystym i suchym miejscu. Wieczko naczynia nie powinno
by¢ zamkniete.

UWAGA! Z urzadzenia moga korzysta¢ wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy
pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce
przechowywania urzgdzenia jest odpowiednio zabezpieczone przed dostepem dzieci i oséb
niepozadanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem urzadzenia lub jego niewtasciwg obstuga.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA SZYBKOWARU

e Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, nalezy przestrzega¢ zalecen dotyczgcych jego
czyszczenia
i konserwacji po kazdym uzyciu.

e Szybkowar nalezy umy¢ po kazdym uzyciu w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

o Nie uzywac srodkéw zawierajgcych chlor, proszkéw do czyszczenia czy tzw. druciakéw.

¢ Nie przegrzewac garnka, gdy jest pusty.

e Garnek nadaje sie rowniez do mycia w zmywarce.

e Whnetrze oraz zewnetrzng strone garnka my¢ myjka kuchenng z dodatkiem s$rodka
do mycia naczyn. Podczas gotowania, wewnatrz urzgdzenia moze powstac naturalny osad
/ nalot. My¢ myjkg kuchenng z dodatkiem soku z cytryny bgdz octu.

o Pokrywe my¢ pod biezgca, letnig wodg za pomocg ggbki z dodatkiem Srodka do mycia
naczyn.

o Zawor bezpieczenstwa my¢ pod biezgcg wodg z kranu.

e Zawor roboczy czys¢ przeptukujgc go wodg. Sprawdz jego dziatanie, lekko naciskajgc
Zawor.

NAPRAWY | WYMIANA

Uzytkownik szybkowaru nie powinien dokonywac zadnych napraw na wtasng reke, gdyz moze
by¢ to réwnoznaczne z utratg gwarancji. Prawidtowo uzytkowany, czyszczony i konserwowany
produkt powinien stuzyé przed dtugi czas. Wszelkie naprawy moga by¢ wykonywane jedynie
przez personel firmy BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedziba przy
ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz — Polska. Adres ten jest zarazem adresem serwisu
naprawczego. W zestawie nie ma czesci zapasowych. Firma BROWIN dokonuje napraw badz
wymiany czeéci badz catych szybkowardw po uprzednim rozpatrzeniu zgtoszenia.



Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego
powiadamiania, w celu dostosowania go do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo
Z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

UWAGA! Kazdy kraj posiada wiasne regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu alkoholu
etylowego, wyrobéw winiarskich i napojow spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu,
a takze dotyczgce sankcji niestosowania sie do tych regulacji. Na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej obowigzujg: ustawa z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie alkoholu etylowego oraz
wytwarzaniu wyrobéw tytoniowych (Dz.U. 2001 Nr 31 poz. 353 z pézn. zm.), ustawa z dnia
12 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji
rynku wina (Dz.U. 2011 Nr 120 poz. 690 z pdzn. zm.) oraz ustawa z dnia 18 pazdziernika
2006 r. o wyrobie napojéw spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen geograficznych
napojéw spirytusowych (Dz.U. 2006 Nr 208 poz. 1539 z pézn. zm.).

BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. nie ponosi odpowiedzialnosci
za wykorzystanie przez uzytkownika jej produktow niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawa.

DATA PRODUKCJI ORAZ NR PARTII

Date produkcji szybkowaru mozna odczytaé z samego urzgdzenia badz z opakowania.
Na opakowaniu i (lub) na urzadzeniu podany jest nr parti i (lub) rok produkgciji.

— OPERATION MANUAL —
PRESSURE COOKER
7L

The manual contains vital information about the product and its operation. Make sure to read
it and keep it for future reference.

The device is intended for domestic use.

Pressure cooker is a hermetically sealed pot in which the pressure rises while cooking meals.
This causes an increase in water boiling temperature, and acceleration to the cooking process.
The bottom of the vessel instantly absorbs the slightest amount of energy, which gets
distributed evenly onto the entire bottom’s surface. Such optimisation of the cooking process
allows to save time and energy, and preserve a greater amount of healthy ingredients in meals.

It’s designed for use with gas, electric, ceramic and induction stoves.

v High quality stainless steel.

Operating pressure: 0.6 bar.

Main valve release pressure: 0.6 bar.

Safety valve release pressure: 1.2 bar.

Opening pressure of silicone safety valve: 2.0 BAR
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v" Filling: maximum % for foods and liquids that do not increase in volume, maximum %
for foods and liquids that increase in volume.

HOW TO USE

PRESSURE COOKER CONSTRUCTION:

vessel

main valve

crossbar

lid handle

safety valve

lid

gasket (under the upper ledge of the vessel)
handle

silicone safety valve
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PRESSURE COOKER OPERATION

Before first use, thoroughly clean the pot with washing-up
liquid and dry it. Do not use
the so-called scourers or cleaning powders.

Before every use, the main valve and the security valve
must be inspected.

Set the main valve handle in a horizontal position
and press down several times. The handle should return
easily to the horizontal position.

The security valve should be pulled upwards several times.
The valve should return easily to its initial position.

Maximum acceptable filling:

° 1/2 of the vessel capacity for foods that expand during cooking;
° 2/3 of the vessel capacity for foods that do not change in volume during cooking.

A NEVER COOK IN A PRESSURE COOKER WITHOUT WATER!!

Sealing the pressure cooker

While sealing the pressure cooker lid, several essential rules must be followed:



1.
2.

Tilt the lid handle to the “open” position.
Slide the lid into the pot at an angle,
so both ends of the crossbar lean
on the pressure cooker’s edge.

Tilt the handle in the opposite direction,
to the “closed” position. Make sure that
the lid adheres tightly to the pressure
cooker’s edge.

Once sealed, the pressure cooker's handle is positioned horizontally. You must not
pressure the handle

after sealing, as it may cause damage to the sealing functions.

Unsealing the pressure cooker

Before unsealing the pressure cooker, lower the pressure inside the vessel completely.

1. The pressure is lowered by letting out steam — push
the main valve handle several times, or cool the pressure
cooker under a stream of cold water.

2. Next, the main valve should be tilted to the vertical position
to compensate.

3. Once the hissing stops, open the lid.

4,

CAUTION MEASURES:

Only use the pressure cooker after reading the manual, in accordance with the information
regarding the safety of operation.

Before every use, make sure the pressure cooker is complete and check whether
the safeties (valves) are clean and unobstructed.

In a pressure cooker, cooking takes place under pressure. Misuse may cause burns! Before
beginning to cook, make sure the pressure cooker is tightly sealed!

During the operation of the pressure cooker, children should not be near.

Do not direct the steam outlets toward the user.

Do not place the pot into a hot oven.

The pressure cooker should be situated on a stable cooker. Do not place on a burner greater
in diameter than the bottom of the pressure cooker.

Use only permitted heat sources for heating.

The pot requires maximum caution to operate — do not touch hot surfaces without using
hand protection.

Attend the pressure cooker, adjust the heat and cooking time, maintain and control
the pressure in the pressure cooker using the main valve that limits the pressure inside
the pressure cooker.

Do not interfere with the safety systems in ways not specified in the manual.

Do not use the pot for purposes other than it is intended for.

Open the pressure cooker only after lowering the pressure — force must not be used for that
purpose.

Do not use the pot without water, as this may damage or destroy it.

Maximum pressure cooker filling: 2/3 capacity for foods that do not increase in volume.
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e When cooking foods that increase in volume while cooking, e.g. rice or dehydrated
vegetables, fill the pressure cooker only up to 1/2 of its capacity.

e During cooking meat (with skin) that might swell (e.g. beef tongue), do not pierce it — this
may cause burns.

e During cooking soft foods, lightly shake the pressure cooker before opening it to avoid
possible spraying.

e The pot must not be used for frying foods under pressure!

¢ Do not force the pressure cooker to open.

e Should steam come out from the safety valve or the sealing ring, immediately turn
off the kitchen burner.

e Always cook in a clean pressure cooker. A burnt vessel must first be soaked, then washed.

e All spare parts must be original and coming from an authorised manufacturer.
The lid and the pot should be of the same type and from the same manufacturer.

NEVER OPEN THE POT BY FORCE!!!
Store in a clean and dry space. The vessel’s lid shouldn’t be closed.

CAUTION! This device can be operated by adults only. Never leave the operating device
unattended. Make sure that the space used for storage of the device is properly secured
against unauthorised access and children.

The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use or improper handling
of the device.

CLEANING AND MAINTENANCE OF THE PRESSURE COOKER

o For the appliance to work properly, follow the recommendations regarding its cleaning
and maintenance after every use.

e The pressure cooker should be washed after every use, in lukewarm water with the addition
of washing-up liquid.

¢ Do not use solutions containing chloride, cleaning powder, or so-called scrapers.

¢ Do not overheat the pot when it's empty.

e The pot can also be washed in a dishwasher.

e The interior and exterior of the pot should be washed with a kitchen washcloth with
the addition of washing-up liquid.

o The lid should be washed in lukewarm running water, using a sponge with the addition
of washing-up liquid.

e The safety valve should be washed in running tap water.

¢ The main valve should be cleaned by rinsing it with water. Check its operation by pressing
the valve lightly.

REPAIRS AND REPLACEMENT

The user of the pressure cooker shouldn’t make any repairs by themselves, as this
may be tantamount to the loss of warranty. Properly operated, cleaned and maintained product
should serve for a long time. Any repairs can only be made by the staff of BROWIN Spoétka
Z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. based on 129-141 Pryncypalna street; 93-373 £.6dz
— Poland. This address is simultaneously the address of the repair service. The set does
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not include spare parts. The company BROWIN carries out repairs or replacement of parts
or complete pressure cookers after prior review of the submission.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notice,
in order to conform to legal regulations, standards, directives, or for structural, commercial,
aesthetic or other reasons.

CAUTION! Every country has its own legal regulations governing the manufacturing of ethyl
alcohol, wine products, and spirits, introducing them onto the market, and regarding sanctions
for non-compliance. In the Republic of Poland, in force are the following: Act of 2 March
2001 on production of ethyl alcohol and the manufacture of tobacco products (Journal of Laws
of 2001 No. 31 item 353, as amended), Act of 12 May 2011 on producing and bottling wine
products, their turnover and wine market organisation (Journal of Law of 2011 No. 120 item
690, as amended), and Act of 18 October 2006 on production of spirits and the registration
and protection of geographical indications of spirit drinks (Journal of Laws 2006 No. 208 item
1539, as amended).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. is not responsible for the use of its products by the user in violation
of applicable laws.

PRODUCTION DATE AND LOT No.

The lot no. is located on the bottom (exterior) of the pressure cooker or / and on the packaging.

— BEDIENUNGSANLEITUNG —
DER SCHNELLKOCHTOPF
7L

Diese Bedienungsanleitung enthalt wesentliche Informationen Uber das Produkt und seine
Nutzung, Man soll sie kennenlernen und fir die Zukunft aufbewahren.

Das Gerét ist fiir die Verwendung zu Hause bestimmt.

Der Set enthalt:

Der Schnellkochtopf ist ein dicht verschlieBbarer Top, in dem wahrend des Kochens
der Speisen der Druckzuwachs erfolgt. Das verursacht die schnelle Erhéhung der Temperatur
der Wasserkochens und Beschleunigung des Kochprozesses. Der Boden des Topfes nimmt
sofort schon die kleinste Menge der Energie, die gleichmaRig auf die ganze Flache des Bodens
verteilt wird, auf. Solche Optimierung des Kochprozesses erlaubt Zeit und Energie zu sparen
und in der Speise die grofite Menge der gesunden Bestandteile aufzubewahren.

Er ist an Gas-, elektrische , Keramik- und Induktionsherde angepasst.
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Rostfreies Stahl von hoher Qualitat.

Arbeitsdruck: 0,6 bar.

Druck der Offnung des Arbeitsventils : 0,6 bar.

Druck der Offnung des Sicherheitsventils : 1,2 bar.

Offnungsdruck des Silikon-Sicherheitsventils: 2,0 BAR

Auffullung : maximal % fur Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen nicht
vergrofern, maximal ¥z flr Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen
vergrofiern.
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BAU DES SCHNELLKOCHTOPFS:

=

Gefal

Arbeitsventil

Querstiick

Griff des Deckels

Sicherheitsventil

Deckel

Dichtung (unter der oberen Gefaltkante)
Griff

Silikon-Sicherheitsventil

©CoNoOA~®ON

NUTZUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

Vor der ersten Nutzung spiile genau den Topf mit dem Spilmittel und trockne
ab. Verwende keine Topfreiniger oder Reinbigungsmittel.
Vor jedem Gebrauch soll man das Arbeitsvntil
und Sicherheitsventil priifen.

Den Armdes Arbeirsventils soll man in der waagerechten
Lage einstellen und mehrmals nach unten dricken.
Der Arm muss frei in die waagerechte Lage zurickkommen.

Das Sicherheitsventil soll man mehrmals nach oben ziehen.
Das Ventil muss frei in die urspringliche Lage
zurickkommen.

Maximale zuldssige Auffiillung:

. 1/2 des Gefallvolumens im Fall der Speisen die wahrend des Kochens quellen;
. 2/3 des Gefallvolumens im Fall der Speisen, die wahrend des Kochens ihr Volumen
nicht verandern.

A IM SCHNELLKOCHTOPF DARF MAN OHNE WASSER NICHT KOCHEN!!
VerschlieBRen des Schnellkochtopfs

Wahrend des Verschlielens des Deckels des Schnellkochtopfs soll man Grundprinzipien
beachten:
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1.

2.

5

Griff des Deckels soll man in die Lage
.geodffnet ,einstellen.

Man soll den Griff in den Topf unter dem
Winkel so legen, damit sich zwei Enden des
Querstucks an der Kante des
Schnellkochtops stitzen.

Man soll den Griff in die zweite Seite in die
Lage ,geschlossen” neigen. Man soll sich
vergewissern, dass der Deckel dicht an die Kante des Schnellkochtopfs anliegt.

Der Schnellkochtopf hat nach dem VerschlieRen der Griff, der waagerecht liegt. Man darf
nicht den Griff nach dem Verschlieen driicken, denn das kann zur Beschadigung der
Dichtungsfunktionen fiihren.

Offnung des Schnellkochtopfs

Vor der Offnung des Schnellkochtopfs soll man véllig den Druck im Inneren
des Gefales senken .

1. Der Druck senkt durch Ablassen des Dampfes — man soll
mehrmals den Arm des Arbeitsventils dricken oder den
Schnellkochtopf unter der Strdmung des kalten Wassers
kihlen.

2. Dann zum Abgleich des Drucks soll man das Arbeitsventil
in die senkrechte Lage neigen.

3. Nach dem Aufhdren des Zischens soll man den Deckel
offnen.

VORSICHTSMARNAHMEN:

Man soll den Schnellkochtopf nur nach dem Lesen der Anweisung, gemaf
den Informationen Uber die Sicherheit seiner Nutzung verwenden.

Vor jeder Nutzung soll man priufen, ob. der Schnellkochtopf komplett
ist und ob die Sicherungen (Ventile) rein und durchlassig sind.

Im Schnellkochtopf verlauft das Kochen unter dem Druck. Unrichtige Verwendung kann
Verbrennungen verursachen! Vor dem Kochen soll man sich vergewissern,
ob der Schnellkochtopf dicht verschlossen ist!

Wahrend der Verwendung des Schnellkochtopfs sollen sich die Kinder fern
von ihm befinden.

Man darf nicht die Abfuhrungséffnungen in Richtung des Benutrzers richten.

Man darf keinen Topf in den erwarmten Backofen stellen.

Man soll den Schnellkochtopf auf dem stabil stehendem Herd stellen. Man darf keinen Topf
auf Brenner vom groReren Durchmesser als der Boden des Schnellkochtopfs stellen.

Zur Erwarmung soll man nur zulassige Warmequellen verwenden.

Der Topf erfordert maximale Vorsicht bei der Bedienung — man darf keine erwarmten
Oberflachen ohne Schutz der Hande beruthren.

Man soll den Schnellkochtopf beobachten, Erwarmung und Kochzeit anpassen, den Druk
im Schnellkochtopf mit Hilfe des Arbeitsventils halten und kontrollieren, das den Druck
im Inneren des Schnellkochtopfs begrenzt.

Man darf nicht in Sicherheitssysteme anders eingreifen als die Anweisung anzeigt.
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¢ Man darf keinen Topf fir andere Zwecke verwenden als diese, fiir die er bestimmt ist .

e Man soll den Schnellkochtopf erst nach der Senkung des Druckes 6ffnen — man darf
zu diesem Zwek keine Kraft verwenden.

¢ Man darf keinen Topf ohne Wasser verwenden, den er kann beschadigt oder vernichtet
werden.

e Maximale Auffullung des Schnellkochtopfs: 2/3 des Volumens fur Lebensmittel,
die ihr Voluen nicht verandern.

¢ Beim Kochen der Lebensmittel, die ihr Volumen verandern, .B beim Kochen des Reises
oder des entwasserten Gemuses soll man den Schnellkochtopf nur bis 1/2 seines
Volumens aufflllen.

¢ Beim Kochen des Fleische (mit Haut ), das quellen kann (z.B. Rindzunge), steche ihn nicht
— es kann Verbrennungen verursachen.

e Beim Kochen der weichen Speisen soll man vor dem Offnen des Schellkochtopfs ihn leicht
schuitteln, um eventuelle Bespritzung zu vermeiden.

e Man darf nicht den Topf zum Braten der Speisen unter dem Druck verwenden!

e Man soll die Offnung des Schnellkochtopfs nicht erzwingen.

¢ Im Fall des Entgehens des Dampfes durch die Sicherheits6ffnung oder Verdichtungsring
soll man sofort Brenner des Herdes ausschalten.

e Man soll immer im reinen Schnellkochtopf kochen. Angebratenes Gefal} soll man zuerst
quellen lassen,und dann spllen

e Alle Ersatzteile sollen originell sein und vom autorisierten Hersteller kommen.
Der Deckel und Topf sollen des gleichen Typs sein und vom demselben Hersteller kommen.

NIE OFFNE DEN TOPF MIT VERWENDUNG DER KRAFT!!!

Man soll den Topf in reinem und trockenem Ort aufbewahren. Der Deckel des Gefalles
soll, nicht geschlossen sein.

ACHTUNG! Das Gerdt koénnen ausschlieBlich die Erwachsenen nutzen.
Man dar nie das arbeitende Gerat ohne Aufsicht lassen. Man soll sich vergewissern, dass
der Aufbewahrungsort des Gerats entsprechend vor dem Zugang der Kinder und unbefugten
Personen versichert ist

Der Hersteller ist nicht fir eventuellen Schaden verantwortlich, die durch zweckwidrige
Verwendung des Gerats oder seine unrichtige Bedienung verursacht sind.

REINIGUNG UND WARTUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

o Damit das Gerat richtig funktioniert, sollen die Empfehlungen beachtet werden, die seine
Reinigung und Wartung nach jedem Gebrauch betreffen.

e Man soll den Schnellkochtopf nach jeder Verwendung im warmen Wasser mit Zusatz
des Spulmittels spulen.

e Man soll keine Mittel, die Chlor enthalten, keine Reinigungsmittel oder sog. Reiniger
aus Stahlwolle verwenden.

e Man dar den Topf nicht erwdrmen, wenn er leer ist.

e Der Topf kann auch in der Spulmaschine gespult werden.

¢ Die innere und die duBere Seite desTopfes soll man mit Kiichenschwamm mit Zusatz
des Spiilmittels spiilen.
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e Den Deckel soll man unter dem laufenden, warmen Wasser mit Hilfe des Schwamms
mit Zusatz des Spulmittels spilen.

e Das Sicherheitsventil soll man unter dem laufenden Wasser aus dem Wasserhahn
spulen.

o Das Arbeitsventil soll man mit dem Wasser spiilen. Man soll seine Wirkung prufen,
wenn man es leicht driickt.

REPARATUREN UND AUSTAUSCH

Der Benutzer des Schnellkochtopfs soll keine Reparaturen auf eingene Faust machen,denn
das kann mit dem Verlust der Garantie gleichbedeutend sein.Das richtig genutzte, gereinigte
und gewartete Produkt soll lange Zeit dienen. Alle Reparaturen kénnen nur vom Personal
der Firma BROWIN GmbH KG mit dem Sitz an der Pryncypalnastrasse 129/141; 93-373
in Lodz - Polen ausgefihrt werden. Die Adresse ist zugleich Adresse
des Reparaturenservices. Im Set gibt es keine Ersatzteile. Die Firma BROWIN flhrt
Reparaturen oder Austausch der Teile oder der ganzen Schnellkochtopfe nach der friiheren
Prifung der Anmeldung aus.

Der Hersteller behalt sich das Rechta auf Modifizierung des Erzeugnisses in jedem Moment
vor, ohne frihere Benachrichtigung, zum Zweck seiner Anpassung an Rechtvorschriften,
Normen, Richtlibien oder aus Konstruktions-, Handels-, asthetischen und anderen Grunden.

ACHTUNG! Jedes Land besitzt eigene Rechtsregulierungen, die die Prinzipien der Erzeugung
des Athanols ,Weinerzeugnisse und Spirituosenerzeugnisse und ihre Einfuhrung
in den Umsatz betreffen, und auch die Sanktionen keiner Haltung an diesen Regulierungen
betreffen. Auf dem Gebiet der Republik Polen gelten: Gesetz vom 2. Marz 2001 Uber
Erzeugung des Athanols und Erzeugung der Tabakwaren (GB 2001 Nr. 31
Pos. 353 mit den spateren Anderungen), Gesetz vom 12. Mai 2011 Uber Erzeugung
und Vergiel3ung der Weinerzeugnisse, Umsatz mit diesen Erzeugnissen und Organisation
des Weinmarktes (GB 2011 Nr. 120 Pos. 690 mit den spateren Anderungen) und Gesetz
vom 18. Oktober 2006 Uber die Erzeugung der Spirituosen und Uber Registrierung und Schutz
der geografischen Kennzeichen der Spirituosen (GB 2006 Nr. 208 Pos. 1539 mit den spateren
Anderungen).

BROWIN GmbH KG tragt keine Verantwortung fir Nutzung vom Benutzer ihrer Produkte,
die nicht mit den geltenden rechtlichen Vorschriften Gbereinstimmt.

PRODUKTIONSDATUM UND NR. DER PARTIE

Nr der Partie befindet sich am Boden (an der Aulenseite) des Schnellkochtopfs oder /
und auf der Verpackung.
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— PYKOBOACTBO MO 3KCMINYATAUUU —
CKOPOBAPKA
71

B pykoBoAcTBe cogepxuTcs BaHas MHdopmMaunsa ob nsgenum n ero pabote. Oba3aTenbHO
npoYnTanTe ero n CoxpaHuTe Ansi ICNoNb30BaHus B ByayLuem.

yCTpOﬁCTBO npegHasHa4vYeHoO AnA NCnosfb3oBaHUA B AOMALLHUX yCIOBUSAX.

CocTaB KoMnnekra

CKopoBapka - 9TO repMeTU4Has KacTplons, AaBneHne B KOTOPOW BO BpeMs roTOBKM Grioa
pacTteT. 3TO NPUBOAUT K MOBbILLIEHUIO TeMNepaTypbl KUMEHUS BOAbI, U YCKOPEHUIO MpoLiecca
roToBKW. HWMXHAS yacTb cocyga MrHOBEHHO MOrMollaeT Manenee KONMMYecTBO JHeprum,
KOTopas 3aTeM paBHOMEPHO pacnpedenseTca Mo Bcell MNOBEepXHOCTU [nAHa. Takas
onTMMM3aUMsa NpoLiecca rOTOBKU MO3BONSET COKOHOMUTb BPEMSI U SHEPTU0 U COXPaHUTb
Gonblle 300POBbIX MHIPEAMEHTOB B Gnoaax.

OHa npeaHa3Ha4veH Ana ncnonb3oBaHUA Cc ra3oBbimMmm, ANEeKTPN4eCKumMm,
KepaMniyeCKmMum u MTHAYKUNOHHbIMU nNeYvYaMu.

v BblCOKOKa4eCTBEHHas Hep)kaBetoLLas cTarnb.

PabGouee gaenenue: 0,6 6ap.

[laBneHune oTKpbITUS rNaBHoro knanaHa: 0,6 6ap.

[aBneHue oTKpbITUS NpegoXpaHUTENbHOro kranaxHa: 1,2 6ap.

[laBneHne oTKPbLITUS CUITMKOHOBOIO NpefoxpaHuTenbHoro knanaHa: 2.0 BAR
3anonHeHne: MakcMMyM % s NPoAYKTOB NUTaAHUA U XNOKOCTEN, OO bEM KOTOPLIX HE
yBENnMYMBaEeTCs, U MakCMMyM V2 MPOAYKTOB NMUTAHUS W XUOKOCTEN, 06beM KOTOPbIX
yBenuymMBaeTcs.

SRR NN

KOHCTPYKUUA CKOPOBAPKH

1. Cocyg

MaBHbIM KnanaH

MepeknaguHa

Py4yka KpbILLKK

MpenoxpaHuTEnbHbIN KnanaH

Kpbiwka

Mpoknagka (No4 BEepXHMM BbICTYMNOM

cocyga)

Pyuka

9. CUNMKOHOBbLIN NPeaOXpPaHUTENbHbIN
KnanaH

Nooakrwd

o
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PABOTA CKOPOBAPKH

Mepen nepBbIM UCNOMb3OBaHUEM TLUATENbHO OYUCTUTE KaCTPHOMO MOLLEN XKUOKOCTbIO
M BbicylwMTe ee. He nonb3yntecb Tak HasblBaeMbIMM "MPOBOSMIOYHLIMKU  MOYankamm'”
N YUCTALMMM NOPOLLKAMN.

Mepen kaxabiM Mcnonb3oBaHWEM crieayeT NpoBepsiTb
rMaeHbIV KnanaH 1 NpegoxXpaHUTEeNbHbIN KranaH.

YcTaHoBuTE PY4YKY rmaBHOro KnarnaHa B ropu3oHTallbHOE
norioXkeHne 1 HECKOJSIbKO pa3 HaXMUTE Ha Hee. Pyt-||<a
OOJDKHa J1erko BO3BpaLlaTbCsA B rOpn3oHTalribHoOE
NonoXXeHwne.

npeﬂ,OXpaHMTeﬂbelﬁ KnanaH cnepnyert HECKOJTbKO
pa3 NoTAHYTb BBEPX. KnanaH gorkeH nerko BO3BpaLLlaTbCA
B CBO€ MCXOOHOE NoJ1oXXeHne.

MakcumanbHbIN AONYCTUMbIN 06 bEM 3anONHeHUsA

. 1/2 eMKOCTM cocyaa Ansa NpoaykToB, KOTOPbIE PACLLUMPAOTCA BO BPEMSA FOTOBKU
. 2/3 emMKOCTM cocyaa Ans NpoaykToB, 06beM KOTOPbIX BPEMS FTOTOBKN HE MEHSIeTCA

A HUKOI'AA HE TrOTOBbTE B CKOPOBAPKE BE3 BObl!!

Fepmemsauuﬂ CKOpPOBapKun

Bo Bpemsi repmeTu3aumnm KpbILLKU CKOPOBAPKN HeOBXoaMMo crieqyeT cobnoaaTb HECKOMbKO
MPOCTbIX NpaBun:

1. HaknoHuTe py4dKy KpbIKY B MNOSIOXEHME
«OTKPbITO».

2. BOBMHbTE KpbIWKY NOA YrNOM B KacTPHOMo
Tak, 4TOObl 00a KOHUa nepeknaguHbl
onuparnucb Ha Kpan CKOpOBapKW.

3. HaknoHute pykoAaTKy B MPOTMBOMOSIOXHOM
HanpaBneHUn, B MOJSIOXKEHNE «3aKPbITO».
Y6eaumTech, UYTO KpbIlLKa NNOTHO npuneraet
K Kparo CKOpOBapKW.

4. MNocne repMeTM3aumMn pydka CKOPOBapPKM HaAXOAUTCHA B rOPU3OHTaNbHOM nonoxeHun. He
HagaBNMBaNTe Ha Py4YKy nocne repmMmeTM3aumm, Tak Kak MOXXHO HapywuTb (PyHKLUMU
repmeTmM3auum.
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PasrepmeTusaumsi CKOpoBapKu

Mepen pasrepMeTM3auumein CKOpPOBApKM MOMIHOCTLIO CTpaBuTe [OaBrieHUe BHYTpU
cocyaa.

1. [daBneHwe NOHWXaeTCs 3a CYeT BblMycka napa: HEeCKOMbKO
pa3 HaXXMUTe Ha pPy4vKy FMaBHOrO KnanaHa unu oxnagute
CKOpOBapKy nof CTpyen XonogHoun Bogbl.

2. 3atem cnegyet OTKIMOHUTb rMaBHbIN KnanaH
B BEPTMKANbHOE NOSIOXKEHME, YTOObLI KOMMNEHCHMPOBATb.

3. locne npekpalleHns LWNNeHNss OTKPONTE KPbILLKY.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

e [lonb3ynTecb CKOPOBAPKOW TOMbKO MOCIe NPOYMTEHUS 3TOr0 PyKOBOACTBA B COOTBETCTBUM
C nHcopmauuen o 6esonacHoCT paboThl.

o [lepen kaxgblM ucrnonb3oBaHueM ybeamuTecb, YTO KOMMSEKTAUUSA CKOPOBapKWM MOMHa,
a npegoxpaHuTernbHble YCTPOMUCTBA (KnanaHbl) YACTbI U HE 3aCOPEHbI.

e [lpuroToBneHve nuwM MNPOUCXOOAUT B CKOpoBapke Mo4 AasneHuem. HenpasunbHoe
NCNonb3oBaHMe MOXeT npuBecTn Kk oxoram! [Npexae Yyem HavaTb roToBUTb, ybeauTecs,
YTO CKOpOBapKa NNoTHO 3akpbiTal

e Bo BpeMsa paboTbl CKOPOBapKM pSaoOM He JOMKHO ObITb AeTeNn.

e Hwukorga He HanpaBnsanTe BbINMyCKHbIE OTBEPCTUSA ANS Napa Ha nonb3oBaTtens.

e He cTaBbTe KacTptonio B ropsyyto neyb.

o CkopoBapka JofKHa CTOSITb Ha yCTOM4MBOW nnuTe. He cTtaBbTe Ha ropenky 6onbluero
anameTpa, YeM HWXKHSS YaCTb CKOPOBAPKMW.

e [lonb3yntecb AN HarpeBaHWs TONMbKO paspeLLeHHbIMU NCTOYHMKaMK Tenna.

e PabGota kacTtptonu TpebyeT MakCMManbHOMW OCTOPOXHOCTW - He KacaWTeCb ropsymx
NMOBEPXHOCTEN HE3aLULLEHHBIMU PYKaMW.

e Cnegute 3a CKOPOBapKOW, perynupynTe nogadvy Tenna v Bpems roToBku, nogaepxveanTe
N KOHTPONMMPYWTE AaBneHue B CKOPOBapKe C MOMOLLbIO FMaBHOrO KnanaHa, KOTOpbI
OorpaHVyYnBaEeT JaBneHne BHYTPU CKOPOBAPKMW.

¢ He BmMewwmBanTech B paboTy npeaoxXpaHUTENbHbIX CUCTEM HE YKa3aHHbIMU B PYKOBOACTBE
crnocobamun.

e He ncnonb3ynTte KacTproso He N0 Ha3HA4YEeHUIo.

e OTKpbIBaNTE CKOPOBAPKY TOMNBbKO NOCNE MOHWXEHUS AABNEHNs: He npunaranTe Ans 3Toro
yCUnuin.

e He ucnonb3ynte kactpionio 6e3 BoAbl, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K ee MOBPEXAEHMUIO
NN paspyLUEHMIO.

¢ MakcMmanbHoe 3anofiIHeHE CKOPOBapKN: 2/3 eMKOCTM NS NPOAYKTOB, 06BbEM KOTOPbIX HE
yBenMunBaeTcs

e Bo Bpems rotoBkM NpoayKToB, 06beM KOTOpbIX BO BPEMSI TOTOBKU YBENNYMBAETCH, TAKUX
Kak puc unm ob6e3BoXXeHHbIe OBOLLM, 3aNOfHANTE CKOPOBapKM TONbKO Ha 1/2 ee eMKoCTW.

e Bo Bpems rotoBkn Mmsca (C Koxeun), KOTopoe MoOxXeT HabyxaTb (Hanpumep, roBsXXbero
A3blKa), He NPOTbIKANTE ero — 3TO MOXET BbI3BaTb OXOrU.

e Bo Bpemsa rotoBkum MsArkux NPOAYKTOB Crerka BCTPAXHUTE CKOPOBApKy nepen Tem,
KaK OTKpbITb €€, YTOObI n3bexaTtb pa3bpbi3rnBaHus.

e KacTtpronto Henb3a NCnonb30BaTh AMs XXapku NPoAYKTOB Nog AaBreHnem!
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e He npunarante ycunun gns Toro, 4Tobbl OTKPbITb CKOPOBApPKY.

e Ecnu u3 npegoxpaHuTenbHOro KnamaHa unu ynaoTHUTENbHOrO Konbua BbIXOAUT nap,
HEeMe TIEHHO BbIKMIOYNTE KYXOHHYHO rOpersky.

e Bcerga rotoBbTe B uMcton ckopoBapke. Cropeslunii cocyq cnegyeTt cHadana 3aMo4unThb,
a 3aTeM NpoMbITb.

e Bce 3anacHble 4actTn [OmkHbl ObiTb OpUrMHaNbHbIMM M AOMKHbI OblTb  MOMyYeHbl
OT aBTOpM30BaHHOro npoussoauTens. Kpbilwka v KacTpionsa AOMKHbl 6biTb O4HOMO TMNa
1 OT OAHOro NPOM3BOANTENS.

HUKOIAQA HE OTKPBbIBAUTE KACTPIOJIIO CHUTON!!!

XpaHVITe B CyXOM npoxnagHomMm mMecTe. KprLIJKa cocyda He OOJPKHa ObITb 3aKpbITa.

OCTOPOXHO! 3tMm  ycTpOMCTBOM  MOFyT  MNOMb30BaTbCsl  TOMbKO  B3pOCIbIE.
Hukorga He ocrtaBnsnte paboTaiwowee ycTponctBo ©6e3 npucmoTpa. YbGeauTecs,
YTO MCMNOSb3yeMOE ANsi XpaHEHUS YCTPOMCTBA NPOCTPAHCTBO AOSMKHBIM 06pa3oM 3aLlmLLEHO
OT HECaHKLMOHNPOBAHHOIO JOCTyNa 1 AeTEN.

I_lpOI/ISBOIJ,VITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTU HU 3a Kakoun I'IpVI‘-IMHeHHbWI HenpaBUIibHbIM
ncnonb3oBaHnem yCTpOIZCTBa nnn 06paLLl,eHllleM C HUM yu_l,ep6

OYUCTKA U TEXOBCNNYXUBAHUE CKOPOBAPKH

e [1na Toro 4ToObl Npnbop paboTan NpaBubHO, BbINOMHANTE PEKOMEHAALIMM MO EF0 OYUCTKE
N TEXOOCNYXMBAHMIO MOCIE KaXKA0ro UCMoNb30BaHUS.

o CKopoBapky criegyeT [MOCNne KaAoro WCnorb3oBaHWs MNpoMbiBaTb B TEMSON BOAe
c AobaBrneHnem XunakocTn ans MbiTbs NOCyapl.

e He nonb3yntecb coaepxawumu Xropugbl pacTBOpaMu, YACTAWMMM  MOPOLLUKaMMU
N Tak Ha3bIBaeMbIMN «CKpebkammny.

o He neperpesanite NyCcTy0 KaCTpIonio.

o KacTptonto MOXHO Takke MbITb B NOCYJOMOEYHOW MaLlUVHe.

o BHyTpeHHMe N HapyXXHble YaCTU KacTprONU crieayeT MbITb KYXOHHOW TPAMKOW OS5 MbITbS
nocyabl ¢ 4O6aBNEHNEM XMAKOCTM ANS MbITbS NOCYAbI.

¢ KpbIWKy cnegyeT MbiTb B TENMOW NPOTOYHON BoAe rybkon ¢ fobaBneHmem XUaKocTu Ans
MbITbS NOCYAbI.

¢ [MpepoxpaHuTenbHbLIN KNanaH crieqyeT NpombiBaTb B NPOTOYHOM BOAOMNPOBOAHOW BOAE.

e [MaBHbIN KNanaH crnegyeTt ouMwartb NyTem ornornackneaHust Bogow. MpoeepbTe paboTty

KnanaHa, crierka HaxkaB Ha Hero.
PEMOHT U 3AMEHA

Monb3oBaTenb CKOPOBapKM HE OOSMKEH CaMOCTOSATESbHO NPOWU3BOAUTL HUKAKOro pemMoHTa,
Tak Kak 9TO MOXEeT NoBfeyb noTepto rapaHTumn. Ecnv npaBunbHO NONb30BaTbCA U3AENNEM,
oyuLLaTb ero U NPon3BOANTbL €ro TEXODCNYXMBAHME, TO OH OOIDKEH CNYXUTb gonro. Jliobon
PEMOHT MOXET BbINOMHATL TONMbKO nepcoHan komnaHum BROWIN Spdétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k., koTopasa Haxogutca no agpecy 129-141 Pryncypalna street;
93-373 £6dz — NMonbLla. JTOT agpec ABnseTca O4HOBPEMEHHO aapeCcOM PEMOHTHOWN CryX0Obl.
B komnnekt He BxogAT 3anyactn. KomnaHns BROWIN ocyuiectBNsieT peMOHT U 3ameHy
Aetanen CKOPOBApOK MWIM MOSIHYK WX 3aMeHy nocrie npeaBapuTenibHOro pacCMOTPeHUS
3a5BKW.
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MponssoanTenb ocTaBnseT 3a cobor npaso B nNoboe Bpems BHOCUTbL B NPMOOP M3MEHEHWS
6e3 npenBapuTENbHOrO YBEAOMSIEHMS C LeNnbl COOMCTM NpaBoOBble HOPMbI, CTaHO4APTHI
N ANPEKTMBbI, MO0 NO KOHCTPYKTUBHBIM, KOMMEPYECKUM, SCTETUYECKMM U UHBIM NPUYMHAM.

OCTOPOXHO! Bo Bcex cTpaHax eCTb CBOM COOCTBEHHbIE MPABOBbIE HOPMbI, PETYNMPYIOLLNE
NpOV3BOACTBO 3TUMOBOIO CNMpTa, BUHOAENbYECKOM NPOAYKUMM U CIUPTHBIX HANUTKOB, BbIBOS
NX Ha PbIHOK, @ TakKe CaHKUUKM 3a HecobnoaeHne HopMmaTuBHbIX TpeboBaHui. B Pecnybnuke
Monblia OEencTBYOT cnefylolme 3akoHbl: 3akoH oT 2 mapTa 2001 r. o mpom3BoacTBe
3TUNOBOro cnuMpTa 1 TabayHbix n3genun ("3akoHodaTenbHbli BecTHUK", 2001 r., Ne 31, nyHKT
353 ¢ nonpaskamu), 3akoH oT 12 masa 2011 r. 0 NPOM3BOACTBE U PO3NMBE BUHOOEMNBYECKON
npoaykumm, ee obopoTe M opraHu3aumm pbiHka BuHa ("3akoHogaTenbHbli BeCcTHUK", 2011 T.
Ne120, nyHkT 690 ¢ nonpaBkamu) n 3akoH oT 18 okTa6ps 2006 r. 0 NPON3BOACTBE CMMPTHLIX
HaNWTKOB M PErncTpaumMm u oxpaHe reorpadmyeckMx ykasaHwi AN ChMPTHbIX HanuTKOB
("3akoHogaTenbHbI BecTHUK", 2006 r., Ne208, nyHkT 1539 ¢ nonpaskamu).

KomnaHmss BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a UCMONIb30BaHWE CBOEN
nNpoAyKUMM NONb30BaTENEM B HapyLLUEHNE AENCTBYHOLLErO 3aKOHOAATENBbCTBA.

OATA U3rOTOBJIEHUA U HOMEP NAPTUUN

Homep napTumn pacnonoxeH Ha HMXHEN (Hapy»XHOW) YacTy CKOPOBAaPKN UNW/1 Ha yNaKoBKe.

am

— NAUDOJIMO VADOVAS —
SLEGINE VIRYKLE
7L

Vadove pateikiama svarbi informacija apie gaminj ir jo veikimg. Batinai perskaitykite
ir iSsaugokite vadova, kad prireikus galétuméte jj perskaityti ateityje.

Prietaisas skirtas naudojimui namy salygomis.

Sléginé viryklé yra hermetiSkai uzdarytas puodas, kuriame gaminant maistg padidéja slégis.
Dél to padidéja vandens virimo temperatira ir pagreitéja gaminimo procesas. Indo dugnas
i5 karto sugeria maziausig energijos kiekj, kuris paskirstomas tolygiai per visg dugng. Toks
maisto ruoSimo proceso optimizavimas leidZia sutaupyti laikg ir energijg, taip pat iSsaugo
daugiau maistingyjy medziagy.

Jis skirtas naudoti su dujinémis, elektrinémis, keraminémis ir indukcinémis
krosnelémis.

v Aukstos kokybés nertdijantysis plienas.

Darbinis slégis: 0,6 bar.

Pagrindinis voztuvo iSleidimo slégis: 0,6 bar.

Saugos voztuvo iSleidimo slégis: 1,2 bar.

Silikoninio apsauginio voztuvo atidarymo slégis: 2.0 BAR

AN NI NN
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v Uzpildymas: ne daugiau kaip % maisto produkty ir skys¢iy, kuriy kiekis gaminimo metu
nepadidéja, daugiausia 2 maisto produktams ir skys€iams, kuriy kiekis gaminimo metu
padidéja.

SLEGINIO GAMYNIMO INDO |RENGIMAS:

indas

pagrindinis voztuvas

skersinis strypas

dangcio rankena

apsauginis voztuvas

dangtis

tarpiné (indo virSutinéje briaunoje)
rankena

silikoninis apsauginis vozZtuvas

N r~WNE

SLEGINES KROSNES VEIKIMAS

Pries pradedant naudoti, kruopsciai nuvalykite puodg skysciu, skirtu plovimui ir iSdZiovinkite.
Nenaudokite vadinamyjy metaliniy Sveistuvy indams arba valymo milteliy.

PrieS kiekvieng naudojimg pagrindinis ir apsauginis
voztuvai turi bati patikrinti.

Nustatykite pagrindine voZtuvo rankenéle | horizontalig
padétj ir kelis kartus nuspauskite | apacdia. Rankena turi
lengvai grjzti j horizontalig padét;.

Apsauginis voZtuvas turi bati patrauktas kelis kartus j virsy.
Voztuvas turi lengvai grjzti j pradine padét;.

Maksimalus priimtinas uzpildas:

. 2 indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant padidéja;
. % indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nesikeicia.

ZB NIEKADA NEGAMINKITE SLEGINIAME INDE BE VANDENS!

Slégio viryklés sandarinimas

Sandarinant slégio inda, reikia laikytis keliy esminiy taisykliy:
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1. Pakreipkite dangtelio rankeneéle | padétj
Latidaryta“.

2. UZlenkite dangtj | puodg kampu, kad abu
skersinio galai likty ant slégio indo krasto.

3. Pakreipkite rankeng prieSinga kryptimi |
pozicijg ,uzdaryta“. ]sitikinkite, kad dangtelis
tvirtai prispaustas prie indo.

4. Uzsandarinus indg, slégio viryklés rankena
turi bati horizontalioje padétyje.

Nespauskite rankenos po sandarinimo, nes tai gali sugadinti sandarinimo funkcijas.
Slégio indo atidarymas
Pries atidarant slégio inda, sumazinkite iki galo slégj indo viduje.

1. Slégis sumazinamas iSleidziant garus — Kkelis kartus
pastumkite pagrindine voZtuvo rankenéle arba atvésinkite
slégio indg Salto vandens srautu.

2. Toliau: pakreipkite pagrindinj voztuvg j vertikalig padét;.

3. Kai nustos $nypéti, atidarykite dangtj iki galo.

ATSARGUMO PRIEMONES:

o Slégio indg naudokite tik susipazine su visa informacijg, kuri yra iS8déstyta vadove, ir tik kaip
nurodyta.

o PrieS kiekvieng naudojimg jsitikinkite, kad sléginé viryklé yra uZpildyta ir patikrinkite,
ar voztuvai yra Svards ir laisvi.

e Slégio virykléje gaminimas vyksta esant slégiui. Netinkamas naudojimas gali sukelti
nudegimus! Prie§ pradedant gaminimo procesa, jsitikinkite, ar sleéginé viryklé yra sandariai
uzdaryta!

o Slégio viryklés veikimo metu vaikai neturéty bati Salia.

¢ Nekreipkite gary iSleidimo angy j Zmoniy puse.

¢ Nedékite puodo j karstg orkaite.

o Sléginé viryklé turéty bati gerai pritvirtinta ir stabili. Nenaudokite degiklio, kurio skersmuo
didesnis nei slégine viryklé.

« Sildymui naudokite tik leidZiamus Silumos $altinius.

¢ Naudojant puodg reikalingas didziausias budrumas — nelieskite karsty pavirSiy be ranky
apsaugos.

o Stebékite slégio indg, reguliuokite Silumg ir virimo laikg, palaikykite ir slégj virykléje,
naudojant pagrindinj voZtuva, kuris maZina slégj virykléje.

o Nenaudokite saugos sistemy taip, kaip nenurodyta instrukcijoje.

¢ Nenaudokite puodo kitais tikslais, negu jis skirtas.

o Atidarykite slégio inda tik po to, kai slégis sumazéja — neatidarinékite priverstinai.

¢ Nenaudokite puodo be vandens, nes tai gali sugadinti jj.

o DidZiausias sléginés viryklés uZzpildymas: % talpos maisto produktams, kuriy apimtis
gaminant nepadidéja.
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e Gaminant maisto produktus, kuriy apimtis gaminant padidéja, pvz., ryzius arba
dehidratuotos darZzovés, uzpildykite slégio inda tik iki 7z jo talpos.

o Gaminimo metu mésos (su oda), kuri gali iSsipusti (pvz., jautienos lieZzuvis), nereikéty
persmeigti — tai gali sukelti nudegimus.

¢ Gaminant mink$tg maistg, prie$ atidarant, Svelniai pakratykite slégio inda, kad iSvengtuméte
galimo 3nypsSimo.

e Puodo negalima naudoti kepinti maisto produktus po presu!

o Negalima priverstinai atidaryti slégio viryklés.

o Jeii8 apsauginio voZtuvo arba sandarinimo Ziedo teka garai — nedelsdami iSjunkite virtuvés
degikl].

¢ Palaikykite Svara. Jeigu sudeginote inda, pirmiausia reikia jj mirkyti, tada nuplauti.

o Visos atsarginés dalys turi bati originalios ir perkamos i$ jgalioto atstovo. Dangtis ir puodas
turi bati to paties tipo ir to paties gamintojo.

NIEKADA NEATIDARYNEKITE PUODO PRIVERSTINAI!!!
Laikykite Svarioje ir sausoje vietoje. Indas neturéty bati uzdarytas dangciu.

ISPEJIMAS! S prietaisg gali naudoti tik suaugusieiji. Niekada nepalikite prietaiso be priezitros.
Jsitikinkite, kad jrenginio saugojimo vieta tinkamai apsaugota nuo vaiky ir pasaliniu asmenuy.

Gamintojas neatsako uz zalg, kurig sukelia netinkamas prietaiso naudojimas ar netinkamos
prietaiso saugojimo aplinkybés.

SLEGINIO GAMINIMO APARATO VALYMAS IR PRIEZIURA

e Kad prietaisas veikty tinkamai, laikykités rekomendacijy dél jo valymo ir prieZiGros,
po kiekvieno naudojimo.

e Sléginé viryklé turéty bati plaunama po kiekvieno naudojimo, drungnu vandeniu,
be papildomy skysciy, skirtu plovimui.

¢ Nenaudokite tirpalo, kuriame yra chlorido, valymo milteliy ir vadinamuyjy Sveistuvy.

o NesSildykite tuscio puodo.

o Puoda taip pat galima plauti indaplovéje.

e Gaminimo indas turéty bati plaunamas i§ vidus ir iSorés virtuviniu ranksluoscéiu,
naudojant priemones, skirtas plovimui.

e Dangtis turéty bati plaunamas drungnu tekanciu vandeniu, naudojant kempine su plovimo
skysciu.

e Saugos voztuvas turéty bati plaunamas vandentiekio vandeniu.

e Pagrindinis voztuvas turéty bati iSvalytas nuplaunant vandeniu. Patikrinkite jo veikimag,
lengvai paspausdami voztuva.

REMONTAS IR KEITIMAS

Sléginiy virykliy naudotojas neturéty pats atlikti jokiy remonto darby, nes tai gali bati prilyginta
garantijos praradimui. Tinkamai valdomas, iSvalytas ir prizitrimas produktas turéty tarnauti ilgg
laikg. Bet kokius remonto darbus gali atlikti tik ,BROWIN Spodtka z ograniczong
odpowiedzialno$cig Sp. k., bistinés adresas -141 Pryncypalna ul. 93-373 £6dz — Lenkija. Siuo
adresu teikiami remonto darbai. Atsarginés dalys | komplektg nejeina. Bendrové ,BROWIN*
atlieka daliy arba pilng sléginiy indy remontg, arba keitima, prie$ tai iSnagrinéjusi
pateikimg.Gamintojas pasilieka teise modifikuoti gaminj bet kuriuo metu be iSankstinio
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jspe&jimo,
kad galéty prisitaikyti prie teisiniy nuostaty, standarty, direktyvy ar dél kity priezasciy
(konstrukcijos pakeitimas, estetiné iSvaizda, klienty poreikiai ir t.t.).

ISPEJIMAS! Kiekviena $alis turi savo jstatymus, reglamentuojanéius etilo alkoholio, vyno
produkty ir spiritiniy gérimy gamyba, jy pateikima j rinkg ir sankcijas uz jy nesilaikyma. Lenkijos
Respublikoje Siuo metu galioja: 2001 m. kovo mén. 2 d. Aktas dél etilo alkoholio gaminimo
ir tabako gaminiy (2001 m. |statymy leidimas Nr. 31, 353 punktas su pakeitimais), 2011 m.
geguzés mén. 12 d. Vyno produkty gamyba ir iSpilstymas, jy apyvarta ir vyno rinkos
organizavimas (2011 m. Jstatymas Nr. 120, punktas 690 su pakeitimais) ir 2006 m. spalio mén.
18 d. Aktas dél spiritiniy gérimy gaminimo ir spiritiniy gérimy geografiniy nuorody jregistravimo
ir apsaugos ( 2006 m. jstatymy leidimas Nr. 208, p. 1539 su pakeitimais).

,BROWIN Sp. z.0.0. Sp. k.“ — neatsako uz tai, kad naudotojas savo produktus naudojo
pazeidzZiant galiojancius jstatymus.

GAMYBOS DATA IR Nr.

Partijos Nr. yra ant slégio indo dugno (iSorés) ir/arba ant pakuotés.

>

— LIETOSANAS INSTRUKCIJA —
SPIEDIENA KATLS
7L

Rokasgramata ir bitiska informacija par produktu un ta darbibu. parliecinieties, ka esat
to izlasijis un saglabajiet to turpmakai atsaucei.

Siierice ir paredzéta lieto$anai majas apstaklos.

Spiediena katls ir hermétiski noslégts katls, kura, gatavojot &dienus, palielinas spiediens.
Tas izraisa Udens virSanas temperatiras paaugstinaSanos un gatavoSanas procesa
paatrindjumu. Trauka apakSdala uzreiz absorbé& pat vismazadko energijas daudzumu,
kas vienmérigi sadalas pa visu apakSdalas virsmu. Sada gatavosanas procesa optimizacija
lauj ietaupit laiku un energiju, ka arT saglabat vairak veseligu sastavdalu édiena.

Tas ir paredzéts lietoSanai ar gazes, elektriskajam, keramikas un indukcijas plitim.

v Augstas kvalitates nerlis€joSais térauds.

Darba spiediens: 0,6 bar.

Galvena varsta atlaiSanas spiediens: 0,6 bar.

DroSibas varsta atlaiSanas spiediens: 1,2 bar.

Silikona droSibas varsta atvérSanas spiediens: 2.0 BAR

AN NI NN

<

lepildita masa: ne vairak ka % partikas produktu un Skidrumu, kuru apjoms
nepalielinas, maksimalais 2 partikas produktiem un Skidrumiem, kas palielinas
apjoma.
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SPIEDIENA KATLA UZBUVE:

trauks

galvenais varsts

Skérsstienis

vaka rokturis

droSibas varsts

vaks

starplika (zem trauka augs€jas malas)
rokturis

silikona dro&ibas varsts

N A~®ONE

SPIEDIENA KATLA DARBIBA

Pirms pirmas lietoSanas rdpigi notiriet katlu
ar mazgasanas Skidrumu un izzavéjiet to. Neizmantojiet
ta saucamas berZzamas sukas vai tirisanas pulverus.
Pirms katras lietoSanas reizes ir japarbauda galvena
un droSibas valve.

lestatiet galvend ventila rokturi horizontalad stavoklt
un piespiediet uz leju vairakas reizes. Rokturim ir viegli
jaatgrieZzas horizontala stavoklr.

DroSibas varsts ir japavelk uz augdu vairakas reizes.
Varstam ir viegli jaatgriezas horizontala stavoklr.

Maksimala pielaujama iepildita masa:

. 1/2 no trauka ietilpibas partikai, kas gatavoSanas laika izpleSas;
. 2/3 no trauka ietilpibas partikai, kas gatavoSanas laika nemaina ietilpibu.

A NEKAD NEVARIET SPIEDIENA KATLA BEZ UDENS!

Spiediena katla noslegSana
Noslédzot spiediena katla vaku, ir jaievéro vairaki batiski noteikumi:

1. Pavérsiet vaku rokturi "atvérta" pozicija.

2. Slidiniet vaku uz katla lenkT, ta lai Skérsstiena
abi gali atbalstas uz spiediena katla malas.

3. Sasveriet rokturi pretéja virziena,
uz "aizverto" poziciju. Parliecinieties, ka vaks
cieSi turas uz spiediena katla malas.

4. Péc tam, kad spiediena katls ir noslégts,
ta rokturis ir novietots  horizontali.
Jis nedrikstat pielietot spéku rokturim péc noslégSanas, jo tas var sabojat
ta hermeétiskas funkcijas.
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Spiediena katla atvérsana
Pirms atvert spiediena katlu, pilniba pazeminiet spiedienu trauka.

1. Spiediens tiek samazinats, izlaizot ara tvaiku — nospiediet
galvena ventila rokturi vairakas reizes vai atdzesgjiet
spiediena katlu zem auksta tGdens struklas.

2. Péc tam galveno varstu ir jasasver vertikdla pozicija,
lai l"dzsvarotu.

3. Kad Snakona apstajas, atveriet vaku.

PIESARDZIBAS PASAKUMI:

e Izmantojiet spiediena katlu tikai péc rokasgramatas izlasi8anas, saskana ar informaciju
par ekspluatacijas drosibu.

e Pirms katras lietoSanas parliecinieties, vai spiediena katls ir sakomplektéts, un parbaudiet,
vai droSibas varsti ir tiri un brivi.

o Spiediena katla gatavoSana notiek zem spiediena. Nepareiza lietoSana var izraisit
apdegumus! Pirms uzsakt gatavot, parliecinieties, ka spiediena katls ir cieSi noslégts!

o Lietojot spiediena katlu, bérni nedrikst atrasties ta tuvuma.

o Nepavérsiet izplides tvaiku pret lietotaju.

o Neievietojiet katlu karsta krasnr.

e Spiediena katls janovieto uz stabilas plits. Nenovietojiet degli ar lielaku diametru neka
spiediena katla apaksa.

¢ Sildisanai izmantojiet tikai atlautos siltuma avotus.

e Katlam ir jaievéro maksimala piesardziba — nepieskarieties karstam virsmam bez roku
aizsardzibas.

e Uzmaniet spiediena katlu, regulgjiet siltumu un gatavoSanas laiku, uzturiet
un kontrolégjiet spiedienu spiediena katla, izmantojot galveno varstu, kas ierobezo spiedienu
spiediena katla.

o Neietekméjiet droSibas sistémas pretéji rokasgramatas noradijumiem.

¢ Nelietojiet katlu citiem, neparedzétiem mérkiem.

o Atveriet spiediena katlu tikai péc spiediena samazina$anas — Sim nolikam nedrikst izmantot
spéeku.

o Nelietojiet katlu bez tGdens, jo tada veida to var sabojat vai iznicinat.

o Maksimala spiediena katla iepilditd masa: 2/3 ietilpiba partikas produktiem, kuru apjoms
nepalielinas.

e Gatavojot édienus, kas gatavoSanas laika palielinds, pieméram, risi vai kaltéti darzeni,
piepildiet spiediena katlu tikai ldz 1/2 no tas ietilpibas.

e Gatavojot galu (ar adu), kas var uzbriest (pieméram, liellopu méle), to nedrikst caurdurt.
Tas var izraisit apdegumus.

e Mazu édienu pagatavoSanas laika viegli sakratiet spiediena katlu pirms atvérSanas,
lai izvairitos no iespéjamas izSlakstiSanas.

o Katlu nedrikst lietot édiena cepSanai zem spiediena!

¢ Neméginiet katlu atvért ar spéku.
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e Ja no droSibas varsta vai blivejosa gredzena nak tvaiks, nekaveéjoties izslédziet virtuves
degli.

e Vienmér gatavojiet tira spiediena katla. Karsetais trauks vispirms ir jasameércé,
pE€c tam jaizmazga.

¢ Visam rezerves dalam jabat originalam un no pilnvarota razotaja. Vacinam un katlam jabdat
tada pasa tipa un no ta pasa razotaja.

NEKAD NEATVERIET KATLU AR SPEKU!!!

Uzglabajiet tira un sausa vieta. Trauka vaku nedrikst aizvért.

UZMANIBU! So ierici var darbinat tikai pieaugusie. Nekad neatstajiet darbojo$os ierici
bez uzraudzibas. Parliecinieties, vai ierices uzglabaSanai izmantota vieta ir pienacigi
nodrosSinata pret neatlautu piekluvi un bérniem.

Razotajs neatbild par jebkadiem bojajumiem, kas radusSies ierices nepareizas lietoSanas
vai apieSanas dél.

SPIEDIENA KATLA TIRISANA UN APKOPE

e Lai ierice darbotos pareizi, ievérojiet ieteikumus par tas tiriSanu un apkopi péc katras
lietoSanas reizes.

e Spiediena katls péc katras lietoSanas janomazgad ar remdenu ddeni, pievienojot
mazgasanas lidzekli.

¢ Nelietojiet Skidumus, kas satur hloridu, tiriSanas pulveri vai ta sauktos skrapjus.

o Neparkarséjiet katlu, kad tas ir tuks$s.

o Katlu var mazgat ar1 trauku mazgajama masina.

o Katla iekSpusi un arpusi ir janomazga ar virtuves mazgaSanas lupatinu, pievienojot
mazgasanas lidzekli.

e Vaku janomazga ar remdenu tdeni, izmantojot stkli un pievienojot mazgasanas lidzekili.

¢ Drosibas varstu jamazga krana aden.

¢ Galvenais varsts jaizskalo tirs ar Gdeni. Parbaudiet ta darbibu, viegli nospiezot varstu.

REMONTS UN NOMAINA

Spiediena katla lietotajam paSam nevajadzétu veikt remontu, jo tas var radit garantijas
zaudéjumu. Pareizi izmantotajam, tiritam un uzturétam produktam vajadzétu kalpot ilgu laiku.
Jebkurus remontus var veikt tikai sabiedriba ar ierobezotu atbildibu BROWIN Sp. Kk,
kas atrodas Pryncypalna iela 129-141; 93-373 Lodza — Polija. ST adrese ir arf remonta
pakalpojumiem. Komplektacija nav ieklautas rezerves dalas. BROWIN veic detalu remontu vai
vai pilnigu spiediena katlu nomainu péc iepriekSéjas pieteikuma izskatiSanas.

Razotajs patur tiesibas veikt izmainas jebkura laika bez iepriekSéja bridingdjuma, lai atbilstu
tiestbu normam, standartiem, direktivam vai strukturalu, komercialu, estétisku vai citu iemeslu
del.

UZMANIBU! Katrai valstij ir savi tiesbu akti, kas reglamenté etilspirta, vina produktu un stipro
alkoholisko dzérienu razoSanu, to laiSanu tirgl, ka ari sankcijas par neatbilstibu. Polijas
Republika ir spéka sadi noteikumi: 2001. gada 2. marta akts par etilspirta razo$anu un tabakas
izstradajumu razoSanu (2001. gada Tiesibu Aktu Véstnesis Nr. 31, 353. punkts
ar grozijumiem), 2011. gada 12. maija akts par produktu razoSanu un iepildiSanu pudelés,
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to apgrozijumu un vina tirgus organizaciju (2011. gada Tiestbu Aktu Véstnesis Nr. 120, 690.
iedala ar grozijumiem) un 2006. gada 18. oktobra akts par stipro alkoholisko dzérienu razoSanu
un stipro alkoholisko dzérienu §eografiskas izcelsmes norazu registraciju un aizsardzibu
(Tiesibu Aktu Véstnesis 2006 Nr. 208, 1539. Ipp. ar grozijumiem).

BROWIN Sp. z o0.0. Sp. k. nenes atbildibu par to, ka lietotajs izmanto savus produktus,
parkapjot piemérojamos tiesibu aktus.

RAZOSANAS DATUMS UN PARTIJAS Nr.

Parauga nr. atrodams talak. Partijas numurs atrodas spiediena katla apak3a (virspusé) vai/un

uz iepakojuma.

— KASUTUSJUHEND —

KIIRKEEDUPOTT
7L

See juhend sisaldab olulist infot toote ja selle kasutamise kohta. Loe seda kindlasti ja hoia
tulevikus vaatamiseks alles.

See seade on moeldud koduseks kasutamiseks.

Kiirkeedupott on hermeetiliselt suletud pott, milles rohk soogivalmistamise ajal tduseb.
See pdhjustab vee keemistemperatuuri tdusu, kiirendades kiipsetamisprotsessi. Anuma pohi
neelab koheselt kdige vaiksemagi energia, mis jaotatakse uUhtlaselt tervele pdhja pinnale.
Selline kiipsetamisprotsessi optimeerimine aitab sdasta aega ja energiat ning sailitada toidus
rohkem tervislikke koostisosi.

See on moéeldud kasutamiseks gaasi-, elektri-, keraamiliste- ja induktsioonpliitidega.

v' Korgekvaliteediline roostevaba teras.
Tooréhk: 0.6 bar.

Pdhiventiili vabastuspinge: 0.6 bar.
Kaitseventiili vabastuspinge: 1.2 bar.
Silikoonist kaitseklapi avamisrdhk: 2.0 BAR

Taitmine: maksimaalselt 2/3 toidude ja vedelike puhul, mille maht ei tduse,
maksimaalselt 1/2 toitude ja vedelike
puhul, mille maht tduseb.

NN N NN

KIIRKEEDUPOTI EHITUS:

anum
peaventiil
ristldige

Kaane kaepide
kaitseventiil
kaas

ogarwhNE
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7. tihend (anuma llemise eendi all)
8. kaepide
9. silikoonist turvaventiil

KIIRKEEDUPOTI KASUTAMINE

Enne esimest kasutuskorda puhasta pott
ndudepesuvahendiga ja kuivata see. Ara kasuta
kraapivaid svamme ega puhastuspulbreid.

Enne igat kasutuskorda tuleb kontrollida peaventiili
ja kaitseventiili.

Seadista peaventiili kdepide horisontaalsesse asendisse
ja vajuta mitu korda alla. Kéepide peaks minema lihtsalt
tagasi horisontaalsesse asendisse.

Kaitseventiili tuleks tdmmata mitu korda Ulespoole. Ventiil
peaks minema lihtsalt tagasi esialgsesse asendisse.

Maksimaalne aktsepteeritav tiitmine:

° 1/2 anuma mahutavusest toidute puhul, mis kiipsetamise kaigus paisuvad;
° 2/3 anuma mahutavusest toitude puhul, mille maht kiipsetamise kaigus ei muutu.

A ARA KUNAGI KIRKEEDUPOTIS KUPSETA ILMA VEETA!!

Kiirkeedupoti sulgemine
Kiirkeedupoti kaane sulgemisel tuleb jargida mitmeid olulisi reegleid:

1. Keera kaane kaepide ,avatud“ asendisse.

2. Libista kaas potile nurga all, et mdélemad
ristldike otsad toetuvad kiirkeedupoti darele.

3. Keera kaepidet vastassuunda, ,suletud”
asendisse. Veendu, et kaas haakub
tugevasti
kiirkeedupoti aare kulge.

4. Peale sulgemist on kiirkeedupoti kdepideme
asend horisontaalne. Peale sulgemist ei tohi kdepidemele survet rakendada, sest see
voib kahjustada tihendusfunktsiooni.

Kiirkeedupoti avamine
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Enne kiirkeedupoti avamist langeta taielikult anumas olev rohk.

1. Rohu langetamiseks lase valja aur - vajuta peaventiili

2. Jargmiseks tuleb keerata peaventill kompenseerimiseks

3. Kui sisisemine |6peb, ava kaas.

kaepidet mitu korda voi jahuta kiirkeedupotti jooksva kilma
vee all.

vertikaalsesse asendisse.

ETTEVAATUSABINOUD:

Kasuta kiirkeedupotti ainult peale kasutusjuhendi labi lugemist ning jargides
kasutusohutuse informatsiooni.

Enne igat kasutuskorda veendu, et kiirkeedupott on komplektne ning kontrolli,
et kaitseklapid (ventiilid) on puhtad ja ummistusteta.

Kiirkeedupotis toimub kipsetamine réhu all. Vale kasutamine vdib pdhjustada pdletusi!
Enne kipsetamise alustamist veendu, et kiirkeedupott on tihedalt suletud!

Kiirkeedupoti tddtamise ajal ei tohiks lapsed olla laheduses.

Ara juhi auru véljalaskeavasid kasutaja suunas.

Ara aseta potti kuuma ahju.

Kiirkeedupott peaks asuma stabiilsel pliidil. Ara aseta potti keeduplaadile, mis on suurem
kui kiirkeedupott.

Kasuta kuumutamiseks ainult lubatud kitteallikaid.

Potiga tootamisel on vaja kasutada maksimaalset ettevaatust - ara puudu kuumi pindu
paljaste katega.

Tee kiirkeedupotiga toiminguid, reguleeri kuumust ja klpsetusaega, hoia ja kontrolli
kiirkeedupoti rohku peaventiili abil, mis piirab kiirkeedupotis olevat rohku.

Ara hairi ohutussiisteeme juhendis mitte kirjeldatud viisil.

Ara kasuta potti selle jaoks mitte ettendhtud otstarbel.

Ava kiirkeedupott ainult parast réhu alandamist - selleks ei tohi kasutada joudu.

Ara kasuta potti iima veeta, see vdib seda kahjustada véi poti havitada.

Maksimaalne kiirkeedupoti taitmine: 2/3 mahutavusest toitude puhul, mille maht ei suurene.
Kupsetades toitusid, mille maht kiipsetamise ajal suureneb, nt riis vdi kuivatatud juurviljad,
taida kiirkeedupott ainult kuni 1/2 ulatuses selle mahust.

Kipsetades liha (koos nahaga), mis vdib paisuda (nt. veise keel), éra torka seda - see voib
pdhjustada pdletusi.

Pehmete toitude kipsetamise ajal raputa kiirkeedupotti érnalt enne avamist, et valtida
vdimalikku pritsimist.

Potti ei tohi kasutada toitude réhu all praadimiseks!

Ara kasuta kiirkeedupoti avamiseks jéudu.

Kui kaitseventiili voi kaanetihendi rdnga vahelt peaks eralduma auru, lilita kohe pliit valja.
Klpseta toitu alati ainult puhtas kiirkeedupotis. Péhjakérbenud anumat tuleb kdigepealt
leotada, seejarel pesta.

Kdik varuosad peavad olevad originaalid ja tulema volitatud tootjalt. Kaas ja pott peavad
olema sama tudpi ja tulema samalt tootjalt.

ARA KUNAGI AVA POTTI JOUGA!!!

Hoiusta seda puhtas ja kuivas kohas. Anuma kaas ei tohiks olla suletud.
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ETTEVAATUST! Seda seadet vdivad kasutada ainult tdiskasvanud. Ara jata tddtavat seadet
kunagi jarelvalveta. Kindlusta, et seadme hoiustamise koht oleks kindlustatud laste
ja soovimatute inimeste eest.

Tootja ei vastuta mistahes kahjude eest, mis on tekkinud seadme vale kasutamise vdi ebadige
kasitlemise tulemusel.

KIIRKEEDUPOTI PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Et seade korrektselt toé6taks, jargi peale igat kasutuskorda selle puhastamise
ja hoolduse soovitusi.

o Kiirkeedupotti tuleks peale igat kasutuskorda pesta leige veega ja ndudepesuvedelikuga.

o Ara kasuta lahuseid, mis sisaldavad kloriidi ja puhastuspulbrit, ega kraapivaid nuustikuid.

e Ara kuumuta potti, kui see on tiihi.

e Potti vdib pesta ka ndudepesumasinas.

o Poti sisemist ja valimist pinda tuleks pesta ndudepesulapiga, millele on lisatud
ndudepesuvedlikku.

e Kaant tuleks pesta svammiga leige jooksva vee al svammiga, millele on lisatud
ndudepesuvedelikku.

o Kaitseventiili tuleks pesta jooksva kraanivee all.

o Peaventiili tuleks puhastada veega loputades. Kontrolli selle toimimist, vajutades kergelt
ventiilile.

PARANDUSTOOD JA ASENDAMINE

Kiirkeedupoti kasutaja ei tohiks midagi ise parandada, sest see muudab garantii kehtetuks.
Korralikult kasutatud, puhastatud ja hooldatud toode peaks kestma kaua aega. Mistahes
parandustdid voib teha ainult BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig
Sp. k. asukohaga 129-141 Pryncypalna street; 93-373 todz - Poola. Aadress on samas ka
remonditeenuste aadress. Komplekti ei kuulu varuosi. BROWIN ettevéte teostab parandustoid
vBi vahetab valja osi vdi terveid kiirkeedupotte peale eelnevat lle vaatamist.

Tootjal on digus toodet igal ajal iima eelneva teavituseta modifitseerida, et olla vastavuses
seadusesatetega, standarditega, direktiividega, voi ka struktuurilisel, kommertslikul,
esteetilisel vdi muul pdhjusel.

ETTEVAATUST! Igal riigil on oma seadussatted, mis reguleerivad etldlalkoholi, veinitoodete
ja alkohoolsete jookide tootmist ja turule toomist ning sanktsioonid nende rikkumise eest.
Poola Vabariigis kehtib jargnev: A2. martsi 2001. aasta seadus etlulalkoholi tootmise
ja tubakatoodete valmistamise kohta (2001. aasta seaduste kogu nr 31, punkt 353, muudetud
kujul), 12. mai 2011. aasta seadus veinitoodete tootmise, villimise ja veini turukorralduse kohta
(2011. aasta seaduste kogu nr 120, punkt 690 koos muudatustega) ja 18. oktoobri 2006. aasta
kangete alkohoolsete jookide tootmise ning piiritusjookide geograafiliste tahiste registreerimise
ja kaitse seadus (2006. A. seaduste kogu nr 208, punkt 1539, muudetud kujul).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. ei vastuta, kui kasutaja kasutab tema tooteid rikkudes kohaldatavaid
seaduseid.

TOOTMISKUUPAEV JA PARTII Nr.

Partii numbri naidis allpool. Partii number asub kiirkeedupoti pdhjal (valjaspool) ja/voi pakendil.
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— MANUAL DE OPERARE —
OALA SUB PRESIUNE
7L

Manualul contine informatii vitale despre produs si despre functionarea acestuia. Asigurati-va
ca l-ati citit si pastrati-I pentru referinte ulterioare.

Dispozitivul este destinat uzului casnic.

Oala sub presiune este o oala inchisa ermetic, in care presiunea creste in timpul gatitului.
Aceasta determind cresterea temperaturii de fierbere a apei si accelerarea procesului
de gatire. Partea inferioara a vasului absoarbe instantaneu cea mai mica cantitate de energie,
care se distribuie uniform pe toata suprafata fundului. O astfel de optimizare a procesului
de gatit permite economisirea timpului si a energiei si pastreaza o cantitate mai mare
de ingrediente sanatoase in mancaruri.

Este proiectat pentru utilizarea pe aragaze, plite electrice, ceramice si cu inductie.

v

ASENENE NN

Otel inoxidabil de inalta calitate.

Presiunea de lucru: 0,6 bari.

Presiunea de eliberare a supapei principale: 0,6 bari.

Presiunea de eliberare a supapei de siguranta: 1,2 bari.

Presiunea de deschidere a supapei de siguranta din silicon: 2.0 BAR

Umplere: maxim % pentru alimente si lichide care nu cresc in volum, maxim %z pentru
alimente si lichide care cresc in volum.

CONSTRUCTIA OALEI SUB DE PRESIUNE:

Noo,rwdE

o

vas

supapa principala

bara transversala

maner capac

supapa de siguranta

capac

garnitura (sub marginea superioara
a vasului)

maner

supapa de siguranta din silicon
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OPERAREA OALEI SUB DE PRESIUNE:

inainte de prima utilizare, curatati temeinic vasul cu lichid
de spalare si uscati-l. Nu folositi asa-numitii bureti de sarma
sau pulberi de curatare.

inainte de fiecare utilizare, supapa principala si supapa
de siguranta trebuie inspectate.

Fixati manerul supapei principale intr-o pozitie orizontala
si apasati in jos de mai multe ori. Manerul trebuie sa revina
cu usurinta in pozitia orizontala.

Supapa de siguranta trebuie sa fie trasa in sus de mai multe
ori. Supapa trebuie sa se intoarca cu usurinta in pozitia sa initiala.

Umplere maxima acceptabila:

e 1/2 din capacitatea vasului pentru alimente care se umfla in timpul gatitului;
e 2/3 din capacitatea vasului pentru alimente care nu-si modificd volumul in timpul
gatitului.

A NU GATITI NICIODATA INTR-O OALA SUB PRESIUNE FARA APA!!
Etansarea oalei sub presiune
In timp ce etansati capacul oalei sub presiune, trebuie respectate mai multe reguli esentiale:

1. Inclinati manerul capacului in pozitia
"deschis". &

2. Glisati capacul in vas intr-un unghi,
astfel incat ambele capete ale barei
transversale sa se sprijine pe marginea oalei
sub presiune.

3. Inclinati  manerul in directia  opusa,
in pozitia "inchis". Asigurati-va ca capacul
adera strans la marginea oalei sub presiune.

4. Odata etansat, manerul oalei sub presiune este pozitionat orizontal. Nu trebuie sa presati
manerul dupa etansare, deoarece poate provoca deteriorarea functiilor de etansare.

Deschiderea oalei sub presiune inainte de deschiderea oalei sub presiune, reduceti
presiunea din interiorul recipientului.

1. Presiunea este coboréata prin evacuarea aburului - apasati de
cateva ori manerul supapei principale sau raciti oala sub
presiune sub jet de apa rece.

2. Apoi, supapa principala trebuie inclinatd in pozitie verticala

pentru a compensa.

3. Odata ce suieratul se opreste, deschideti capacul.
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MASURI DE PRECAUTIE:

Utilizati oala sub presiune numai dupa citirea manualului, in conformitate cu informatiile
referitoare la siguranta functionarii.

inainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca oala sub presiune este completa si verificati daca
sigurantele (supapele) sunt curate si neobstructionate.

Intr-o oal sub presiune, gatitul are loc sub presiune. Utilizarea gresita poate provoca arsuri!
inainte de a Incepe sé& gatiti, asigurati-va ca oala sub presiune este bine etansata!

In timpul functionarii oalei sub presiune, copiii nu ar trebui sa se afle in apropiere.

Nu indreptati orificiile de evacuare a aburului catre utilizator.

Nu asezati vasul intr-un cuptor fierbinte.

Oala sub presiune trebuie amplasata pe un aragaz stabil. Nu asezati pe un arzator
mai mare decét diametrul oalei sub presiune.

Utilizati numai surse de caldura admise pentru incalzire.

Vasul necesita o prudentd maxima de operare - nu atingeti suprafetele fierbinti
fara a utiliza protectie pentru maini.

Supravegheati oala sub presiune, reglati timpul de incalzire si de gatit, mentineti
si controlati presiunea in oala sub presiune utilizdnd supapa principala care limiteaza
presiunea din interiorul oalei sub presiune.

Nu interferati cu sistemele de siguranta in moduri care nu sunt specificate in manual.

Nu utilizati vasul in alte scopuri decét cele pentru care este destinat.

Deschideti oala sub presiune numai dupa coborarea presiunii - forta nu trebuie utilizata
in acest scop.

Nu folositi vasul fara apa, deoarece acesta se poate deteriora sau distruge.

Umplere maxima a oalei sub presiune: 2/3 din capacitate pentru alimentele care nu cresc
in volum.

Céand gatiti alimente care cresc in volum in timpul gatitului, de ex. orez sau legume
deshidratate, umpleti oala sub presiune doar pana la 1/2 din capacitatea sa.

In timpul gétirii carnii (cu piele) care s-ar putea umfla (de ex. limba de vita), nu-l deschideti
- aceasta poate provoca arsuri.

In timpul gétirii alimentelor moi, scuturati usor oala sub presiune inainte de a o deschide
pentru a evita eventuale pulverizari.

Oala nu trebuie folosita pentru prajirea alimentelor sub presiune!

Nu fortati oala sub presiune sa se deschida.

Daca aburul va iesi din supapa de siguranta sau inelul de etansare, opriti imediat arzatorul
de bucatarie.

Intotdeauna gatiti intr-o oala sub presiune curata. Un vas ars trebuie mai intai sa fie inmuiat,
apoi spalat.

Toate piesele de schimb trebuie sa fie originale si provenite de la un producator autorizat.
Capacul si vasul trebuie sa fie de acelasi tip si de la acelasi producator.

NU DESCHIDETI NICIODATA VASUL CU FORTA!!!

Depozitati intr-un spatiu curat si uscat. Capacul oalei nu trebuie inchis.
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ATENTIE! Acest dispozitiv poate fi utilizat doar de adulti. Nu lasati niciodata dispozitivul
de operare nesupravegheat. Asigurati-va ca spatiul utilizat pentru stocarea dispozitivului este
protejat corespunzator impotriva accesului neautorizat si a copiilor.

Producatorul nu este raspunzator pentru eventualele deteriorari cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau de manipularea necorespunzatoare a dispozitivului.

CURATAREA S| INTRETINEREA OALEI SUB PRESIUNE

e Pentru ca aparatul sa functioneze corect, urmati recomandarile privind curatarea
si intretinerea acestuia dupa fiecare utilizare.

e QOala sub presiune trebuie spalata dupa fiecare utilizare, in apa calduta, cu adaos
de detergent lichid.

¢ Nu utilizati solutii care contin clor, praf de curatare sau asa-numitele razuitoare.

¢ Nu supraincalziti oala cand este goala.

e Oala poate fi spalata si intr-o masina de spalat vase.

¢ |Interiorul si exteriorul vasului trebuie sa fie spalat cu o laveta de bucatarie cu adaos
de detergent lichid.

e Capacul ar trebui sa fie spalat sub jet de apa caldutd, folosind un burete cu adaos
de detergent lichid.

e Supapa de siguranta trebuie sa fie spalata sub jet de apa de la robinet.

e Supapa principala trebuie sa fie curatatd prin clatire cu apa. Verificati functionarea
acestuia prin presarea usoara a supapei.

REPARATII SI INLOCUIRE

Utilizatorul oalei sub presiune nu trebuie sa faca nici o reparatie singur, deoarece aceasta
poate echivala cu pierderea garantiei. Produsul bine operat, curatat si intretinut trebuie sa
functioneze mult timp. Orice reparatii pot fi efectuate numai de personalul BROWIN Spédtka z
ograniczong odpowiedzialnoécig Sp. k. cu sediul in strada Pryncypalna 129-141; 93-373 L.6dz
- Polonia. Aceasta adresa este in acelasi timp adresa serviciului de reparatii. Setul nu include
piese de schimb. Compania BROWIN efectueaza reparatii sau inlocuirea pieselor
sau a oalelor sub presiune integrale, dupa o examinare prealabila.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice moment, fara notificare
prealabild, pentru a se conforma reglementarilor legale, standardelor, directivelor sau pentru
motive structurale, comerciale, estetice sau de alta natura.

ATENTIE! Fiecare tara are propriile sale reglementari legale care reglementeaza fabricarea
alcoolului etilic, a produselor vitivinicole si a bauturilor spirtoase, introducerea acestora
pe piata si sanctiunile pentru nerespectarea prevederilor. In Republica Polon4, in vigoare sunt
urmatoarele:

Legea din 2 martie 2001 privind producerea de alcool etilic si fabricarea produselor din tutun
(Monitorul Oficial din 2001, nr. 31, pct. 353, cu modificarile ulterioare), Legea din 12 mai
2011 privind producerea si imbutelierea produselor vitivinicole, cifra lor de afaceri
si organizarea pietelor vitivinicole (Monitorul Oficial din 2001 nr. 120 din 2011 pct. 690,
cu modificarile ulterioare) si Legea din 18 octombrie 2006 privind productia de bauturi spirtoase
si Tnregistrarea si protejarea indicatiilor geografice ale b&uturilor spirtoase (Monitorul Oficial
din 2006 Nr. 208, pct. 1539, cu modificarile ulterioare).
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BROWIN Sp.zooSp.k. nu este responsabila pentru utilizarea produselor sale de catre utilizator
cu incalcarea legilor aplicabile.

DATA PRODUCTIEI SI Nr. LOT

Nr. lotului este amplasat pe partea inferioara (exterioard) a oalei sub presiune si /

sau pe ambalaj.

— NAVOD K OBSLUZE —

TLAKOVY HRNEC
7L

Tento navod obsahuje dulezité informace o vyrobku a jeho provozu. Pozorné si jej procCtéte
a uschovejte pro budouci potiebu.

Toto zafizeni je uréeno k domacimu pouziti.

Tlakovy hrnec je hermeticky utésnéna nadoba, ve které se vafi potraviny pod tlakem. Tlak
zvySuje teplotu vrouci vody a celkové urychluje proces varfeni. Dno tohoto hrnce ihned
absorbuje velmi malo energie, ktera je rovhomérné rozvedena po celém povrchu dna. Jedna
se o optimalizaci procesu vareni, kterym se Setfi €as i energie a v potravinach se zachova
vy$8i obsah zdravych slozek.

Je uréen k pouziti na vareni na plynu, elektrickych i indukénich sporacich.

v Je vyroben z vysoce kvalitni nerez oceli.

Provozni tlak: 0,6 bar.

Uvolnovaci tlak hlavniho ventilu: 0,6 bar.

Uvolhovaci tlak bezpeénostniho ventilu: 1,2 bar.

Oteviraci tlak silikonového pojistného ventilu: 2,0 BAR

PIlnéni: maximalné ze 2/3 potravinami a kapalinami, které nenabyvaji v objemu,
maximalné z 1/2 u potravin a kapalin, které nabyvaji v objemu.

ANENENENEN

PROVEDENiI TLAKOVEHO HRNCE:

nadoba

hlavni ventil

pricnik

rukojet vika

bezpecCnostni ventil

viko

tésnéni (pod hornim okrajem nadoby)
rukojet’

silikonovy pojistny ventil

N rWNE
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VARENI V TLAKOVEM HRNCI

Pred prvnim pouzitim, dukladné vymyjte cely hrnec Cisticim prostfedkem a vysuste.
Nepouzivejte
pisek na nadobi ani jiné Cistici prasky.

Pred kazdodennim pouzitim, je nutné zkontrolovat hlavni
a bezpecnostni ventil.

Rukojet hlavniho ventilu dejte do vodorovné polohy
a neékolikrat stisknéte. Rukojet se musi lehce vratit
do vodorovné polohy.

BezpecCnostni ventil povytahnéte nahoru nékolikrat
za sebou. Ventil se musi lehce vratit do vodorovné polohy.

Maximalni pripustna napln:

° 1/2 obsahu nadoby u potravin, které béhem vareni nabyvaji na objemu;
. 2/3 obsahu nadoby u potravin, které béhem vareni nenabyvaji na objemu;

& JE ZAKAZANO VARIT V TLAKOVEM HRNCI BEZ VODY!
Uzavieni (utésnéni) tlakového hrnce

PFi uzavirani vika tlakového hrnce je nutné dodrzet nékolik zakladnich pravidel:

1. Rukojet dejte do pozice "otevieno".
2. Naklonéné viko nasadte na nadobu A

pod uhlem tak, aby oba konce pficniku
spocinuly na okraji hrnce.

3. Rukojet  presunte opaCnym  smérem,
do polohy “uzavieno”. Viko musi pevné
pfiléhat k okraji tlakového hrnce.

4. Po uzavieni musi byt rukojet tlakového hrnce
ve vodorovné poloze. Na rukojet’ se nesmi tlacit po uzavieni, mohlo by dojit k naruseni
tésnosti.

Otevieni tlakového hrnce
Pred otevienim tlakového hrnce je nutné uplné snizit tlak uvniti tlakové nadoby.

1. Tlak snizim tak, Ze uvolnim z hrnce paru nékolikerym
zmacknutim rukojeti nebo ochlazenim tlakového hrnce
proudem studené vody.

2. Potom je nutné hlavni ventil naklonit do vertikalni polohy
za ucelem kompenzace.

3. Jakmile hrnec prestane sycCet, oteviete viko.

BEZPECNOSTNI INSTRUKCE:
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e Tlakovy hrnec pouzivejte pouze po dikladném prostudovani tohoto navodu a v souladu
s bezpecnostnimi pokyny.

o Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec kompletni, a zda jeho bezpe&nostni
prvky (ventily) jsou Cisté a nezanesené.

e Vareni v tlakovém hrnci probiha pod tlakem. Nedodrzeni bezpecnostnich pokynt maze mit
za nasledek popaleniny! Pfed zahajenim vafeni vZdy zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec
fadné uzavieny.

o Béhem vafeni v tlakovém hrnci se nesmi pobliZz zdrZzovat déti.

o Nesméfujte vystupy pary proti sobé nebo jinym osobam.

e Tlakovy hrnec se nesmi vkladat do horké trouby.

e Tlakovy hrnec musi byt umistén na stabilnim vafi€i. Tlakovy hrnec nedavejte na vétsi
varnou plochu nez je primér jeho dna.

e Pouzivejte vyhradné schvalené zdroje tepla.

e Vareni v tlakovém hrnci vyZzaduje maximalni opatrnost a pozornost - nedotykejte se horkych
povrchl bez ochrannych rukavic.

e Tlakovy hrnec méjte vzdy pod dozorem, dodrzujte dobu vareni i teploty, udrzujte
a kontrolujte tlak v tlakovém hrnci pomoci hlavniho ventilu, ktery omezuje tlak uvnitf hrnce.

¢ Do bezpecnostnich prvkll nezasahujte v rozporu s navodem.

o Tlakovy hrnec pouZivejte vyhradné k uréenému ucelu.

o Tlakovy hrnec otvirejte pouze po snizeni tlaku - nikdy tento ukon neprovadéite silou.

¢ Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez vody, mohlo by dojit k jeho poskozeni nebo zni¢eni.

o Maximalni napli tlakového hrnce: 2/3 obsahu nadoby u potravin, které b&éhem vafeni
nenabyvaji na objemu.

o Pokud vafrite potraviny, které nabyvaji na objemu, jako je napf. ryZe nebo susena zelenina,
naplnte tlakovy hrnec pouze do poloviny jeho kapacity.

o P¥i vafeni mas (s kizi), ktera se muze stahnout, jako je napfiklad jazyk, je nepropichujte,
mohlo by dojit k jeho spaleni.

e Pfi vafeni potravin nakrajenych na drobno, jako je tfeba jidlo pro kojence, tak pred
otevienim tlakového hrnce jim zatfeste, aby nedoslo k vystfiknuti potravin.

o V tlakovém hrnci se nesmi smazit potraviny pod tlakem.

o Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou.

e Pokud by dosSlo k tomu, Zze para zaCne unikat bezpeénostnim ventilem, tak okamzité
vypnéte varnou plochu.

e Po kazdém pouziti tlakovy hrnec vzdy peclivé umyjte. Pokud dojde k pfipaleni potravin,
nechte nejdfive hrnec odmodit a potom jej umyjte.

o P¥i vyméné pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily od vyrobce. Viko i nadoba musi
byt stejného typu a od stejného vyrobce.

TLAKOVY HRNEC NIKDY NEOTVIREJTE POMOCI SILY!

Skladujte na €istém a suchém misté. Viko by nemélo byt nasazené napevno.

POZOR! Toto zafizeni je ur€eno pouze dospélym. Tlakovy hrnec nikdy nenechavejte
bez dozoru! Toto zafizeni musi byt uskladnéno na bezpe&ném misté chranéném pred détmi
a zneuzitim neopravnénymi osobami.

Vyrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym pouzivanim nebo zachazenim.
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CISTENi A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCE

e Pro spravnou funkci tohoto zafizeni dodrzujte doporuceni tykajici se jeho Cisténi,
a udrzby po kazdodennim pouziti.

e Po kazdém pouziti tlakovy hrnec dukladné umyijte ve vlazné vodé se saponatem.

¢ Nepouzivejte myci prostfedky s obsahem abraziv nebo chloridd.

¢ Neprehfivejte prazdny tlakovy hrnec.

e Tlakovy hrnec je také mozné myt v mycce.

e Vnitiek i externi €ast hrnce myjte pomoci kuchyriského hadfiku s tekutym disticim
prostifedkem.

¢ Viko myjte pod tekouci vlaznou vodou pomoci houby s tekutym C&isticim prostfedkem.

¢ Bezpecénostni ventil proplachnéte pod tekouci vodou.

¢ Hilavni ventil proplachnéte tekouci vodou. Funkénost ventilu ovéfte jeho lehkym stisknutim.

OPRAVY A VYMENY

Uzivatel nesmi provadét zadné opravy, muze to mit za nasledek propadnuti zaruky. Pokud je
toto zafizeni spravné pouzivano, Cisténo a udrzovano, tak by mélo bezproblémové slouzit
dlouhou dobu. VeSkeré opravy smi provadét vyhradné personal spole¢nosti: BROWIN Spotka
Zz ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. se sidlem na 129-141 Pryncypalna street;
93-373 £ 6dz — Polsko. Tato adresa je také adresou servisu. Tato sada nezahrnuje nahradni
soucasti. Spole¢nost BROWIN provede opravu nebo vyménu soucasti €i celého zafizeni
po pfedchozim posouzeni.

Vyrobce si vyhrazuje upravy vyrobku kdykoliv a to bez pfedchoziho oznameni za ucelem
splnéni pozadavkl pravnich predpisti, norem, smérnic nebo z duvodl konstrukénich,
obchodnich, vzhledovych &i jinych.

POZOR! Kazda zemé ma své vlastni pfedpisy tykajici se vyroby etylalkoholu, vin a destilata,
véetné jejich uvadéni na trh a také postihl pfi jejich neplnéni. V Polsku jsou v platnosti
nasledujici predpisy: Zakon z 2. bfezna 2001 upravujici vyrobu etylalkoholu a vyrobu
tabakovych produktd (Véstnik zakont 2001 &. 31, polozka 353 v platném znéni), Zakon
z 12. kvétna o vyrobé a lahvovani vina, jejich uvedeni na trh a o organizaci prodeje vin (Véstnik
zakonu z 2011, €. 120 polozka 690 v platném znéni) a Zakon z 18. fijna 2006 o vyrobé destilatu
a jejich registraci a ochrané uzemniho znaceni destilatt (Véstnik zakon 2006, €. 208, polozka
1539 v platném znéni).

BROWIN Sp.zo.o. neodpovida za pouziti svych vyrobkd v rozporu s platnymi zakony.
DATUM VYROBY A CiSLO SARZE

Priklad ¢isla $arze: Cislo $arZe je zobrazeno na vnéjsi strané dna tlakového hrnce a/nebo
na obalu.
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— NAVOD NA OBSLUHU —
TLAKOVY HRNIEC
7L

Tento navod obsahuje délezité informacie o produkte a jeho fungovani. Doékladne
si ho preéitajte a uschovajte pre buduce pouZitie.

Zariadenie je uréené na domace pouzitie.

Tlakovy hrniec je hermeticky uzavrety hrniec, v ktorom stupa tlak polas varenia jedal.
To spOsobuje zvySenie teploty varu vody a zrychlenie procesu varenia. Spodok nadoby
okamzite absorbuje aj najmensie mnozstvo energie, ktora sa rovnomerne rozdeli na cely
povrch dna. Takato optimalizacia procesu varenia umoznuje Setrit’ Cas a energiu a zachovat
vacsSie mnozstvo zdravych zloziek v jedle.

Je uréeny na pouzitie s plynovymi, elektrickymi, keramickymi a indukénymi sporakmi.

v" Vysoko kvalitna nerezova ocel.

Pracovny tlak: 0,6 bar.

Uvolfiovaci tlak hlavného ventilu: 0,6 bar.

Uvolnovaci tlak poistného ventilu: 1,2 bar.

Otvaraci tlak silikbnového poistného ventilu: 2,0 BAR

PInenie: maximalne do % pre potraviny a kvapaliny, ktoré nezvysuju objem, maximalne
do Y2 pre potraviny a kvapaliny, ktoré zvySuju objem.

DN NI NI NN

KONSTRUKCIA TLAKOVEHO HRNCA:

nadoba

hlavny ventil

prieCne rameno

rukovat' pokrievky

poistny ventil

pokrievka

tesnenie (pod hornym okrajom nadoby)
rukovat

silikbnovy bezpecénostny ventil

NN E
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POUZIVANIE TLAKOVEHO HRNCA

Pred prvym pouzitim, dokladne vycistite hrniec Cistiacim
prostriedkom na riad a vysuSte ho. Nepouzivajte
tzv. drotenky a Cistiace prasky.

Pred kazdym pouzitim treba skontrolovat hlavny a poistny
ventil.

Nastavte rukovat hlavného ventilu v horizontalnej polohe
a niekolkokrat stlacte. Rukovat by sa mala lahko vratit
do vodorovnej polohy.

Poistny ventil by ste mali niekolkokrat vytiahnut smerom
nahor. Ventil by sa mal lahko vratit do svojej pévodnej polohy.

Maximalna prijatel'na napln:

. 1/2 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré po€as varenia rozSiruju svoj objem;
° 2/3 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré po€as varenia nemenia objem.

A NIKDY V TLAKOVOM HRNCI NEVARTE BEZ VODY!
Uzavretie tlakového hrnca
Pri utesneni pokrievky tlakového hrnca je potrebné dodrziavat’ niekolko zakladnych pravidiel:

1. Sklopte rukovat veka do polohy ,otvorené*.

2. Posunte pokrievku do hrnca pod uhlom,
takze obidva konce prieCneho ramena
pokrievky sa opieraju o okraj tlakového
hrnca.

3. Naklonte  rukovat  opacnym  smerom
do polohy ,zatvorené®“. Uistite sa,
Ze pokrievka pevne prilieha ku okraju
tlakového hrnca.

4. Po utesneni je rukovat tlakového hrnca umiestnena vodorovne. Nesmiete na rukovat’
tlacit’, ked’ ste ju uz utesnili, pretoze to méze sposobit’ posSkodenie funkcii tesnenia.

Otvorenie tlakového hrnca
Pred otvorenim tlakového hrnca uplne znizte tlak vo vnutri nadoby.

1. Tlak sa znizi vyprazdniovanim pary - niekolkokrat zatlacte
rukovat’ hlavného ventilu alebo hrniec ochladte pod prudom
studenej vody.

2. Dalej by mal byt hlavny ventil sklopeny do zvislej polohy,
aby sa kompenzoval.

3. Ked sa syCanie zastavi, mdzete otvorit' veko.
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UPOZORNENIE:

Tlakovy hrniec pouzivajte len po precitani navodu na pouzitie v sulade s informaciami
tykajucimi sa bezpecénosti prevadzky.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i ma tlakovy hrniec vSetky Casti a skontrolujte,
Ci su bezpec€nostné prvky (ventily) Cisté a nezablokované.

V tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzitie méze spdsobit’ popaleniny! Pred
zacCiatkom varenia skontrolujte, €i je tlakovy hrniec tesne uzavrety!

Poclas prevadzky tlakového hrnca by sa deti nemali nachadzat v jeho blizkosti.

Neotacajte vystup pary smerom k uzivatelovi.

Nadobu neumiestnujte do horucej rury.

Tlakovy hrniec by mal byt umiestneny na stabilnom sporaku. Neumiestriujte ho na horak,
ktory ma vacsi priemer nez spodna Cast tlakového hrnca.

Na ohrev pouzivajte len povolené zdroje tepla.

Hrniec vyZaduje maximalnu opatrnost pri praci - nedotykajte sa horucich pléch bez pouZitia
ochrany ruky.

Davajte pozor na tlakovy hrniec, upravte teplotu a ¢as varenia, udrZujte a ovladajte tlak
v tlakovom hrnci pomocou hlavného ventilu, ktory obmedzuje tlak vo vnutri tlakového hrnca.
Nezasahujte do bezpecnostnych systémov spdsobom, ktory nie je uvedeny v prirucke.
Nepouzivajte nadobu na iné ucely, nez na ktoré je urena.

Otvorte tlakovy hrniec az po znizeni tlaku vo vnutri nadoby - neotvarajte nasilu.
Nepouzivajte nadobu bez vody, pretoze by ju to mohlo poskodit alebo znicit.

Maximalne naplnenie tlakového hrnca: objem 2/3 pre potraviny, ktoré nezvysuju objem.
Pri vareni potravin, ktoré zvySuju objem pocas varenia, napr. ryZe alebo dehydrovane;
zeleniny, plrite tlakovy hrniec len do 1/2 jeho kapacity.

Pri vareni masa (s kozou), ktoré by mohlo napucat’ (napr. hovadzy jazyk), ho neprepichujte
- mbze to spbsobit’ popaleniny.

PoCas varenia jemnych potravin jemne pred otvorenim pretrepte tlakovy hrniec,
aby ste predisli moznému postriekaniu.

Hrniec sa nesmie pouzivat na vyprazanie potravin pod tlakom!

Neotvarajte tlakovy hrniec nasilu.

Ak by z bezpecCnostného ventilu alebo tesniaceho kruZku prenikala von para, okamzite
vypnite horak sporaku.

Vzdy varte v Cistom tlakovom hrnci. Spalend nadobu treba najskér namocit, potom
poumyvat.

VSetky nahradné diely musia byt origindlne a musia pochadzat od autorizovaného vyrobcu.
Veko a nadoba by mali byt rovnakého typu a od toho istého vyrobcu.

NIKDY NEOTVARAJTE HRNIEC NASILU !!!

Skladujte na €istom a suchom mieste. Veko hrnca by sa nemalo zatvarat.

VAROVANIE! Toto zariadenie mézu pouzivat len dospelé osoby. Nikdy nenechavajte
zariadenie, ktoré je v prevadzke, bez dozoru. Uistite sa, Ze priestor na ukladanie pristroja
je spravne chraneny proti neopravnenému pristupu a detom.

Vyrobca nezodpoveda za ziadne 3Skody spbsobené nespravnym pouzivanim alebo
nespravnou manipulaciou s pristrojom.
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CISTENIE A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCA

o Aby spotrebi¢ spravne fungoval, dodrzZiavajte odporuané postupy Cistenia a udrzby
po kazdom pouziti.

o Tlakovy hrniec sa po kazdom pouZiti musi umyt, vo vlaZnej vode s Cistiacim prostriedkom
na riad.

¢ Nepouzivajte roztoky obsahujuce chlorid, Cistiace praskz alebo tzv. Skrabky.

e Prazdny hrniec neprehrievajte.

e Hrniec sa méze umyvat aj v umyvacke riadu.

¢ Interiér a exteriér hrnca by sa mali umyvat’ handrickou na riad s pridavkom Cistiaceho
prostriedku na riad.

o Pokryvka by sa mala umyvat pod vlaznou te€ucou vodou s pouzitim Spongie s pridavkom
Cistiaceho prostriedku na riad.

o Poistny ventil by sa mal umyvat' pod te€ucou vodou z kohutika.

¢ Hlavny ventil by sa mal istit’ oplachnutim vodou. Funk&nost skontrolujte fahkym stlaéenim
ventilu.

OPRAVY A VYMENY

Pouzivatel tlakového hrnca by nemal vykonavat Ziadne opravy, pretoZe to méze znamenat
stratu zaruky. Spravne pouzivany, Cisteny a udrziavany vyrobok by mal sluzit dlha dobu.
Vsetky opravy mozZu vykonavat iba pracovnici spolo¢nosti BROWIN Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k. na ulici Pryncypalna 129-141; 93-373 £6dz - Polsko. Tato adresa
je sucasne aj adresa opravarenskej sluzby. Suprava neobsahuje nahradné diely. Spolo¢nost
BROWIN uskutoChuje opravy alebo vymenu dielov alebo kompletnych tlakovych hrncov
po predchadzajucom preskumani reklamacie.

Vyrobca si vyhradzuje pravo kedykolvek a bez predchadzajuceho upozornenia upravit
vyrobok tak, aby zodpovedal pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo vyrobok upravit
zo Strukturalnych, obchodnych, estetickych alebo inych dévodov.

VAROVANIE! Kazda krajina ma vlastné pravne predpisy upravujuce vyrobu etylalkoholu,
vinarskych vyrobkov a liehovin, ich uvedenie na trh a sankcie za nedodrziavanie predpisov.
V Polskej republike platia tieto zakony: zakon z 2. marca 2001 o vyrobe etylalkoholu a vyrobe
tabakovych vyrobkov (zakon €. 31, bod 353, v zneni neskorsich predpisov), zakon z 12. maja
2011 o vyrobe a plneni vinarskych vyrobkov, ich obrate a organizacii trhu s vinom (zakon
€. 120, bod 690 z roku 2011, v zneni zmien a doplneni) a zakon z 18. oktébra 2006 o vyrobe
liehovin a registracii a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin ( Vestnik zakona ¢&. 208, bod
1539, v zneni neskorsich predpisov).

BROWIN Sp. z oo Sp. k. nie je zodpovedny za pouzivanie svojich produktov pouzivatelom
v rozpore s platnymi zakonmi.

DATUM VYROBY A CiSLO SARZE

Priklad ¢. SarZe nizSie. C. SarZe je umiestnené na spode (zvonka) tlakového hrnca a/alebo
na obale.
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— MANUEL D’EXPLOITATION —
L'AUTOCUISEUR
7L

Le manuel contient des informations vitales sur le produit et son fonctionnement.
Assurez-vous de le lire et de le conserver pour référence future.

L'appareil est destiné a un usage domestique.

L’autocuiseur est un pot hermétiquement fermé dans lequel la pression augmente pendant
la cuisson des repas. Cela provoque une augmentation de la température d'ébullition de I'eau
et une accélération du processus de cuisson. Le fond du récipient absorbe instantanément la
moindre quantité d'énergie, qui est répartie uniformément sur toute la surface du fond. Une
telle optimisation du processus de cuisson permet de gagner du temps et de I'énergie et de
conserver une plus grande quantité d'ingrédients sains dans les repas.

Il est congu pour étre utilisé avec les poéles a gaz, électriques, céramiques et a
induction.

v Acier inoxydable de qualité supérieure

Pression de fonctionnement: 0,6 bar.

Pression de déclenchement de la soupape principale: 0,6 bar.

Pression de déclenchement de la soupape de sécurité: 1,2 bar.

Pression d'ouverture de la soupape de sécurité en silicone: 2.0 BAR

Remplissage: maximum % pour les aliments et liquides dont le volume n'augmente
pas, maximum %z pour les aliments et les liquides dont le volume augmente.

ANRNENENEN

CONSTRUCTION D'AUTOCUISEUR:

récipient

valve principale

barre transversale

poignée du couvercle

soupape de sécurité

couvercle

joint (sous le rebord supérieur du
récipient)

poignée

soupape de sécurité en silicone

NogasrMwdE

o

©
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FONCTIONNEMENT DE L'AUTOCUISEUR

Avant la premiére utilisation, nettoyez bien le pot avec
du liguide vaisselle et séchez-le. N'utilisez pas des éponges
ou des poudres de nettoyage.

Avant chaque utilisation, la soupape principale
et la soupape de sécurité doivent étre inspectées.

Réglez la poignée de la vanne principale en position
horizontale et appuyez plusieurs fois. La poignée devrait
retourner facilement a la position horizontale.

La soupape de sécurité doit étre tirée vers le haut
plusieurs fois. La soupape devrait retourner facilement a sa position initiale.

Remplissage maximal acceptable:

° 1/2 de la capacité du récipient pour les aliments qui se dilate pendant la cuisson;
. 2/3 de la capacité du récipient pour les aliments qui ne changent pas de volume
pendant la cuisson.

A NE JAMAIS CUIRE DANS UN AUTOCUISEUR SANS EAU!!
Sceller I'autocuiseur

Tout en scellant le couvercle de l'autocuiseur, plusieurs régles essentielles doivent étre
respectées:

1. Inclinez la poignée du couvercle en position
"ouverte". A

2. Faites glisser le couvercle dans le pot a un
angle,
de sorte que les deux extrémités de la barre
transversale s'appuient sur le bord
de l'autocuiseur.

3. Inclinez la poignée dans la direction
opposeée, a la position "fermée". Assurez-vous que le couvercle adhére fermement au bord
de l'autocuiseur.

4. Une fois scellée, la poignée de l'autocuiseur est positionnée horizontalement. Vous
ne devez pas presser sur la poignée apreés le scellage, car cela pourrait endommager
les fonctions d'étanchéité.
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Desceller I'autocuiseur

Avant d'ouvrir ['‘autocuiseur, abaissez complétement la pression a l'intérieur
du récipient.

1.

2.

3.

La pression est abaissée en laissant s'échapper de la vapeur
- appuyez plusieurs fois sur la poignée de la soupape
principale ou refroidissez l'autocuiseur sous un jet d'eau
froide.

Ensuite, la soupape principale doit étre inclinée en position
verticale pour compenser.

Une fois que le sifflement s'arréte, ouvrez le couvercle.

MESURES DE PRUDENCE:

N'utilisez l'autocuiseur qu'aprés avoir lu le manuel, conformément aux informations
concernant la sécurité de fonctionnement.

Avant chaque utilisation, assurez-vous que l'autocuiseur est complet et vérifiez
si les sécurités (soupapes) sont propres et non obstruées.

Dans un autocuiseur, la cuisson se fait sous pression. Une mauvaise utilisation peut causer
des bralures! Avant de commencer a cuisiner, assurez-vous que l'autocuiseur
est hermétiquement fermé!

Pendant le fonctionnement de 'autocuiseur, les enfants ne devraient pas étre a proximite.
Ne dirigez pas les sorties de vapeur vers |'utilisateur.

Ne placez pas le pot dans un four chaud.

L'autocuiseur doit étre placé sur une cuisiniere stable. Ne pas placer sur un braleur de plus
grand diametre que le fond de I'autocuiseur.

Utilisez uniquement des sources de chaleur autorisées pour le chauffage.

Le pot nécessite un maximum de précautions d'utilisation - ne touchez pas les surfaces
chaudes

sans utiliser de protection pour les mains.

Assistez l'autocuiseur, ajustez la chaleur et le temps de cuisson, maintenez
et contrdlez la pression dans l'autocuiseur en utilisant la soupape principale qui limite
la pression a l'intérieur de 'autocuiseur.

N'interférez pas avec les systémes de sécurité d'une maniére non spécifiée dans le manuel.
N'utilisez pas le pot a d'autres fins que celles prévues.

N'ouvrez I'autocuiseur qu'aprés avoir abaissé la pression - la force ne doit pas étre utilisée
a cette fin.

N'utilisez pas le pot sans eau, car cela pourrait I'endommager ou le détruire.

Remplissage maximal de I'autocuiseur: 2/3 de capacité pour les aliments qui n‘augmentent
pas en volume.

Lorsque cuisiner des aliments dont le volume augmente pendant la cuisson, par exemple
du riz ou des légumes déshydratés, remplissez I'autocuiseur jusqu'a la moitié
de sa capacité.

Pendant la cuisson de la viande (avec la peau) qui pourrait gonfler (par exemple, la langue
de beeuf), ne pas la percer - cela pourrait causer des brdlures.

Secouez légérement 'autocuiseur pendant la cuisson des aliments mous avant de I'ouvrir
pour éviter toute pulvérisation.

Le pot ne doit pas étre utilisé pour frire des aliments sous pression!
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o Ne forcez pas l'autocuiseur a s'ouvrir.

¢ Side la vapeur s'échappe de la soupape de sécurité ou de la bague d'étanchéité, éteignez
immédiatement le brlleur de la cuisine.

e Cuissez toujours dans un autocuiseur propre. Un récipient brdlé doit d'abord étre trempé,
puis lavé.

o Toutes les pieces de rechange doivent étre d'origine et provenant d'un fabricant autorisé.
Le couvercle et le pot doivent étre du méme type et du méme fabricant.

N'OUVREZ JAMAIS LE POT EN FORCE!!!
Conservez dans un endroit propre et sec. Le couvercle du récipient ne doit pas étre fermé.

AVERTISSEMENT! Cet appareil peut étre utilisé par des adultes seulement. Ne laissez jamais
l'appareil en fonctionnement sans surveillance. Assurez-vous que l'espace utilisé pour
le stockage de l'appareil est correctement protégé contre le'accés non autorisé et les enfants.

Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une mauvaise utilisation
ou une mauvaise manipulation de l'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L'AUTOCUISEUR

o Pour que l'appareil fonctionne correctement, suivez les recommandations concernant
son nettoyage et entretien aprés chaque utilisation.

e |'autocuiseur doit étre lavé aprés chaque utilisation, dans de l'eau tiéde additionnée
de liquide vaisselle.

o N'utilisez pas de solutions contenant du chlorure, de la poudre de nettoyage ou des racloirs.

¢ Ne surchauffez pas le pot quand il est vide.

¢ Le pot peut également étre lavé dans un lave-vaisselle.

o L'intérieur et I'extérieur du pot devrait étre lavé avec un gant de cuisine avec l'ajout
de liquide vaisselle.

e Le couvercle doit étre lavé a I'eau courante tieéde, en utilisant une éponge avec l'ajout
de liquide vaisselle.

¢ La soupape de sécurité devrait étre lavé dans I'eau courante du robinet.

e La soupape principale devrait étre nettoyé en le ringant avec de l'eau. Vérifiez
son fonctionnement en appuyant légérement sur la soupape.

REPARATIONS ET REMPLACEMENT

L'utilisateur de I'autocuiseur ne doit pas effectuer des réparations par lui-méme, car cela peut
équivaloir & une perte de garantie. Un produit correctement utilis€, nettoye et entretenu devrait
servir pendant longtemps. Toute réparation ne peut étre effectuée que par le personnel de
BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. Z oo. k. basé au 129-141 rue
Pryncypalna; 93-373 £odz - Pologne. Cette adresse est simultanément |'adresse du service
de réparation. L'ensemble ne comprend pas des piéces de rechange. La société BROWIN
procéde a la réparation ou au remplacement des piéces ou des autocuiseurs complets aprées
examen préalable de la demande.
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Le fabricant se réserve le droit de modifier le produit a tout moment, sans préavis, afin
de se conformer aux réglementations Iégales, normes, directives, ou pour des raisons
structurelles, commerciales, esthétiques ou autres.

AVERTISSEMENT! Chaque pays a ses propres réglementations légales gouvernant
la fabrication d'alcool éthylique, de produits vinicoles et de spiritueux, la présentation d'eux sur
le marché et concernant les sanctions en cas de non-conformité. En République de Pologne,
les dispositions suivantes sont en vigueur: Loi du 2 mars 2001 sur la production d'alcool
éthylique et la fabrication de produits du tabac (Journal des lois de 2001 No. 31 art. 353,
tel que modifié), Loi du 12 mai 2011 sur la production et 'embouteillage des vins, leur chiffre
d'affaires et organisation du marché du vin (Journal des lois de 2011 No. 120, art. 690,
tel que modifié) et Loi du 18 octobre 2006 sur la production de spiritueux et I'enregistrement
et la protection des indications géographiques des boissons spiritueuses ( Journal des lois
2006 No. 208, art. 1539, tel que modifié).

BROWIN Sp. z oo Sp. k. n'est pas responsable de I'utilisation de ses produits par l'utilisateur
en violation des lois applicables.

DATE DE PRODUCTION ET No. DU LOT

Un échantillon de no. de lot au dessous. Le no. de lot est situé sur le fond (extérieur)

de l'autocuiseur ou sur I'emballage.

— IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALII —
CKOPOBAPKA
71

Lis iHCTpyKUia MiCTUTb BaxxnuBy iHbopMmauito npo Bupi6 Ta noro poboTy. YBaxKHO npountamTte
1T Ta 36epiranTte 4N NOAANbLUOrO BUKOPUCTAHHS.

MpucTpin npusHayeHun ANA AOMALHbLOrO BUKOPUCTAHHA.

CkopoBapka - Le TrepMeTU4HO 3akpuTa KacTpyns, B $KiA nNig 4ac nNpUroTyBaHHSA
DKi nigBuwyetbcs TUCK. Lle npu3BoguTb 00 nNiABULLEHHA TemnepaTtypy KuMiHHS BOAM
Ta NPUCKOPEHHS MpoLlecy NpuUrotyBaHHA. [HO Nocyau MUTTEBO MOMTIMHAE HAaBiTb HE3HAYHY
KiNbKiCTb eHeprii, sika pPiBHOMIPHO PO3MoAINAeTbCA MO BCiKM niowi AHa. Taka onTumisauisa
npouecy npuroTyBaHHA Ki JO3BOMSE 3aollaikyBaTu vyac Ta eHeprito Ta 30epiratn Ginby
KINbKICTb KOPUCHUX IHTPERIEHTIB Y Xi.

CkopoBapKa po3paxoBaHN Ha BUKOPUCTAHHA Ha rasoBUX, €NIeKTPUYHUX, KepaMidHUX
Ta iHAYKUiMHUX nnuTax.

v BucokosikicHa HepaBitoya cTanb.

Po6ounn Tuck: 0,6 6ap.

TucK BigKpMBaHHA ronoBHOro knanaHa: 0,6 6ap.

Tuck BigKpmBaHHSA 3axucHOro knanaxa: 1,2 6ap.

TWCK BIOKPUTTS CUNIKOHOBOrO 3anobikHoro knanaHa: 2,0 BAP

AN NI NN
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v' HanoBHeHHsi: He Ginblue HiXX Ha % Ans NpoaykTiB Ta piauH, siki He 36inbLuyoTbCA
B 06’eMmi.

BYAOBA CKOPOBAPKMU:

KacTpyns
rONOBHMI KranaH

nonepeYyHa nnaHka

pyyKa KpULLKK

3aXMCHUI KnanaH

KpuLLIKa

npoknagka (Mg BepxHiM  BUCTYMNOM
KacTpyni)

py4ka

9. cunikoHOBWI 3anobiKHMIA KnanaH

NooasMwdPE

©

EKCIMIYATALIAA CKOPOBAPKU

lMepea nepwmMM BUKOPUCTAHHAM pPeETENBHO BUMUINTE
KacTpymo pPigkMM MUIOYMM  3acoboM Ta BUCYWITb i
He BuWKOpUCTOBYWTE OpOTSAHI MOYanku Ta MOPOLLKK
ANSA YNLLEHHS.

Mepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM HEOOXiOHO MepeBipsaTy
rOSIOBHUIN Ta 3aXMCHWUI KrnanaHwu.

MepeBeadiTb pPyyKy FONOBHOMO KfamnaHa y ropuMsoHTarbHe
NOSMIOXKEHHA Ta Kiflbka pasiB HaTUCHiTb. Pydyka noBuHHa
Nerko noBepTaTUCS B FOPU3OHTAsIbHE MOSOXKEHHS.

3axucHui knanaH Tpeba Kinbka pasiB noTarHyTv Bropy. KnanaH noBMHEH nerko noBeptaTmch
B NOYaTKOBE MONIOXEHHS.

MakcumanbHe AonyctnmMme HanoOBHEHHA:

. 1/2 o6’emy kacTpyni Ans NpoAyKTiB, AKi 30iNbLYOTLCA B 06’€Mi Nif Yac NpUroTyBaHHS;
o 2/3 ob’emy kacTpyni Ona npoaykTiB, sKi He 36inbwytoTbcs B 06’emi nig 4ac
NPUroTyBaHHS.

A HIKONW HE TOTYUTE B CKOPOBAPLII, AKLLO B HIKW HEMAE BOguU!!
3akpuBaHHS CKOPOBapKu

Mpn 3aKkpMBaHHI KPULUKM CKOPOBApKM HEOOXiQHO AOTPUMYBATUCL HACTYMHWUX BaXKITMBUX
npasun:
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1. BigxmnuTb pyuyky KpULLKM Y MOSTIOXKEHHSA
"BigKpuTO".

2. BctaBTe KpuLWKy B KacTpymno nig Takum
KyToM, wWo6 obugea KiHUi nonepedHol
NSaHKKW NArnM Ha Kpai CKopoBapKMw.

3. BigBenitb py4ky B NPOTUNEXHOMY HaNpPsAMKY
00 NonoXxeHHs "3akputo". lNepekoHanTeCh,
WO KpuLWKa LWiNnbHO npunarae [o Kkpais
CKOPOBapPKM.

4. Pyyka 3aKpuUTOi CKOPOBApKU 3HAxXOAUTbCH Y TFOPU3OHTanbHOMY MOSoXKeHHi. He cnig
TUCHYTWU Ha PYYKY Micns 3aKpuMBaHHA, OCKINIbKUA Lie MOXe CMPUYUHUTU MOPYLUEHHSA
¢hyHKLiN repmeTn3adii.

BiakpuBaHHsA ckopoBapKu
Mepep BiaAKpUBaAHHAM CKOPOBapPKX NOBHICTIO 3HU3bTE TUCK BCepeauHi KacTpyri.

1. TUCK 3HMXYETbCSH, KOMM BUXOOUTb Napa - Kifbka pasiB
HaAaTUCHITb pYy4YKy TONIOBHOrO knanaHa abo oxonogitb
CKOpOBapKy nig, CTPYMEHEM XONOo4HOI BOAM.

2. llicna uboro onsa BMpPIBHIOBAHHSA TUCKY FOMIOBHUIW KnanaH chnig
nepeBecTU y BepTUKanbHEe NOMOXEHHS.

3. Konu «cuyaHHsa» CTUXHE, BiAKPUIATE KPULLIKY.

3AMNMOBIKHI 3AXOOMU:

o BukopuctoBymTe CKOpOBapKy nuwe nicnd O3HaMOMIEHHS 3 Liel0  iHCTPYKUIED
Ta iHpopmauieto wono 6esnekun ekcnnyartadi.

o [lepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM MNepeKkoHamTecb, L0 CKOpoBapKa MOBHICTIO 3ibpaHa,
i NnepeBipTe, YM 3axXMCHI enemMeHTr (KnanaHu) YUCTi Ta He3aKynopeHi.

e Y cKkopoBapui NpuroTyBaHHsa ki BigbyBaeTbca nig TUCKOM. HenpasuiibHE BUKOPUCTaHHSA
MOXe cnpuunHuTh onikn! Mepen HarpiBaHHAM NepekoHanTeCh, WO CKOpoBapKa LUifbHO
3akpural

o He sanuwanTte giter nobnunay ckopoBapku nig, yac ii poboTw.

e He cnpsamoBynte oTBOpPY BUXoAy napu y Gik KopucTyBaya.

e He cTaBTe kacTpynto B rapsiyy OyXOBKY.

o CKopoBapky cnif HarpiBaTM Ha NAuWTi, WO CTOITb cTabinbHO. He cTaBTe ckopoBapkKy
Ha nanbHWK, BiNbLlWNA 3a giaMeTPOM HiXK JHO CKOPOBapPKMW.

e BukopuctoBynTe nuule O3BONEHI oxepena HarpiBaHHs.

o CkopoBapka BMMarae MakCMMarnbHOI O0BEpexXHOCTI NPy BUKOPWUCTAHHI - He TopKamTecs
rapsiymx NoBEPXOHb, HE 3aXUCTUBLLM PYKMN.

e HarnapanTte 3a CKOpOBapKOK, KOHTPOMIOWTE piBEHb HarpiBy Ta 4vac NpuUrotyBaHHA TXi,
NiATPMMYINTE Ta KOHTPOSHOWTE TUCK Y CKOPOBAapLi 3a 4OMOMOro roflIoBHOrO KrnanaHa, sikun
peryntoe TUCK BCepeanHi CKOpOBapKu.

e He maHinynionTe 3 cuctemamm 6e3nekun y cnocib, Skui He BKasaHW B IHCTPYKLIiT.

e He BMKOpPUCTOBYNTE KacTpymto He 3a NPU3HAYEHHAM.

¢ BigkpusanTe ckopoBapKy NuLLe NiCNs 3HWKEHHS TUCKY — HE MOXHa poBuUTK LbOro CUnoto.

e He BukopuctoBymte kactpynio 6e3 BoaW, Le MOXe MpPU3BECTU A0 i MOLUIKOSKEHHS
abo Buxoay 3 nagy.
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o MakcumanbHe HanoBHEHHST CkopoBapku: 2/3 06’emMy AN NPOAYKTIB, SKi He 30iNbLyoTbCA
B 06c4asi.

e AKWO nNpoayKkTu, SKi BM BMKOPUCTOBYETE, 36inbliyloTbCca B 00’eMi, Hanpuknag,
puc abo cyLleHi 0BOYi, HANOBHITb CKopoBapky nuwie Ha 1/3 Big ii 06’emy.

e [lig 4ac npurotyBaHHa M'Aca (3i LWKipow), ske Moxe 306inblyBaTUCb Yy po3Mipax
(Hanpuknag, ANoBUYMI A3UK), HE CNiA NOro NPOKOMOBATU - e MOXe CNPUYMHUTU OMiKK.

o [lpun npurotyBaHHi M'aknx 6ntog nepen TMM SK BiGKPUTU CKOPOBApPKY, NIEFrE€HbKO Ti CTPYCHIT,
LWO6 YHUKHYTM MOXITMBOIO pO30pM3KyBaHHS.

o CKopoBapka He npu3HaveHa ans CMaxeHHa NpoAyKTiB nig TMckom!

e He 3acTocoByinTe cuny ans BigKpUBaHHSA CKOPOBAapKW.

o Ko i3 3axMCHOro knanany abo 3-nig ywinbHBa4a CTPYMEHIiTb napa, HeranHo NPUMNUHITb
HarpiBaHHs.

o 3aBXOn BUKOPUCTOBYMTE YUCTY CKOPOBApPKY. AKWO KacTpyns nigropina, il cnig cnoyatky
BiAMOYNTUN, MOTIM NOMUTN.

e Bci yacTuH1 NOBUHHI ByTK opuriHanbHMMKM i HAAXOAUTW BiA4 aBTOPU30BAHOrO BMPOOHMKA.
Kpuiuka Ta kacTpyns noBUHHI 6yTKM 04HOMO TNy Ta OQHOro BUPOBHMKA.

HIKONW HE BIOKPUBAWUTE CKOPOBAPKY CUIOIO!!!

36epiranTe B YNCTOMY Ta cyxoMy Micui. Mpu 36epiraHHi 3anuwanTe KPULLIKY CKOPOBapKu
BiAKPUTOLO.

YBAIA! Llnm npncTpoeM MOoXyTb KOPUCTYBATUCh NuLLE JOPOchi ocobun. Hikonu He 3anuwanTte
npuctpin 6e3 Harnsiay. MNepekoHanTeck, WO Micue, Ae BiH 36epiraeTbCd, HadiMHO 3axuULLEHe
BiZ AOCTYMy CTOPOHHIX OCi0 Ta giTen.

BupoBHuKK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a 6yab-AKi NOWKOAKEHHSA, CIPUYMHEHI HENpaBUIbHUM
BUKOPUCTAHHAM abo HEHaNEXHNM MOBOAXKEHHSIM 3 MPUCTPOEM.

YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA CKOPOBAPKMH

e LLlo6 npucTpii NpautoBaB HANEXHMM YUMHOM, OOTPUMYWTECH PEKOMEHAAUIN Loao Moro
OYULLIEHHS Ta 06CnyroByBaHHS NiCNS KOXXHOMO BUKOPUCTaHHS.

o CkopoBapKy cnig MUTW MICNASi KOXHOIO BMKOPWUCTAHHS TENnol BOAOK 3 AOAaBaHHAM
MUIOYOT PiaNHMN.

o He BUKOPUCTOBYNTE PO3YUHU, LLO MICTATb Xropua, NOPOLUOK ANs YMLEHHSA abo ApOTSHI
MOYarskKu.

e He neperpiBanTe KacTpyrnto, KO BOHA NOPOXHSI.

o KacTpynio TakoXX MOXHa MUTK B NOCYAOMMUIAHIA MaLUWHI.

e BHyTpiwHIO Ta 30BHIWHIO MNOBEpPXHi KacTpyni cnig MWTU M’AKOK aH4ipKo
3 gogaBaHHAM MUIOYOI PignHN.

o KpuwKy cnig Mutn TENnoK MPOTOYHO BOAOK, BUKOPUCTOBYHOUM TYOKYy 3 AodaBaHHSM
MUIOYOT PianNHN.

¢ 3axMCHUM KnanaH cnig MUTK Nig NPOTOYHOK BOAONPOBOLHOK BOLOH.

e [onoBHMM KnanaH cnig npomuBaTn Bogoto. [lepeBipTe Koro poboTy, 3nerka KMoOro
HaTUCHYBLUW.
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PEMOHT | 3AMIHA

KopuctyBay ckopoBapkM He MOBWHEH CaMOCTIMHO pPOOUTM PEMOHT, OCKIfbKM LEe MOXe
Oo3HayaTum BTpaTy rapaHTii. Akwo Bupi®G npaBunbHO  ekcnnyaTyBaTu,  ouuMwaTU
Ta obcnyroByBaTu, BiH Oyae cnykutu OoBro. byab-sikuin peMOHT MOXe NPOBOAMTUCA NuLle
cniBpobiTHMkamm komnaHii «BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.»
3a agpecoto Byn. MNMpuHumnaneHa, 129-141; 93-373 Jloasb - MNonblwa. Lia agpeca ogHoyacHo
€ agpecoto cnyxbm pemMoHTy. [Jo KOMNIEKTY He BXOAATb 3anacHi YacTuHu. Komnanis BROWIN
npoBoAuTb PEMOHT abo 3amiHy pgeTtanen abo MOBHICTIO 3aMiHy CKOpoBapku nicns
nonepeaHbOro po3rnsaay 3BepHEHHS.

Bupo6Huk 3anuvwae 3a coboto npaso moandikyBaTu Bupi6 y 6yab-akuii yac 6e3 nonepegHboro
NOBiAOMIEHHS, WO6 3a40BOMbHUTA BMMOIM 3aKOHOOABYMX HOPM, CTaHOapTiB, AWPEKTUB
ab0 3 KOHCTPYKTMBHUX, KOMEPLIMHMX, ECTETUYHNX YN iHLLNX NPUYNH.

YBAIA! Y KOXHiN KpaiHi AiloTb BriacHi MpaBoBi HOPMW, WO PerynowTb BUPOOHULTBO
€TUNOBOro CNUPTY, BUHHMX MPOAYKTIB | ankorofibHUX HanoiB, X BUBEAEHHA Ha PUHOK
Ta nokapaHHA 3a HeJoTpumaHHa Bumor. Y Pecny6niui Monblia AitloTe HAcTynHi: 3akoH
Big 2 6epesHs 2001 p. «[po BUPOOBHULTBO €TUMOBOrO CNMPTY Ta BUTOTOBMEHHST THOTIOHOBUX
BMpoGiB» («3akoHogaBuui BicHMK» 2001 p. Ne 31, n. 353 i3 amiHamu), 3akoH Big 12 TpaBHS
2011 p. «[Mpo BMPOBHMLTBO Ta PO3NUB BMHHUX NPOAYKTIB, iX 0OOPOT Ta opraHizauis puHKY
BuHa» («3akoHogarumi BicHMk» Ne 120 Big 690 p. 3i amiHamu) Ta AkT Big 18 xxoBTHs 2006 p.
«lNpo BUPOGHULTBO ankorofibHUX HaMOIB Ta PeECTpaLilo Ta 3axucT reorpadivyHnX No3Ha4YeHb
ankoronbHUX HanoiB» (3akoHogasuun BicHKK 2006 p. Ne 208, n. 1539 i3 3miHamu).

KomnaHia «BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k.» He Hece BignoBiAanbHOCTI 3@ BUKOPUCTAHHS CBOIX
NPOAYKTIB 3 NOPYLUEHHAM BiAMNOBIAHNX 3aKOHIB.

OATA BUPOBHULTBA TA HOMEP NAPTII

Homep napTii HaHOCUTbLCA Ha AHi (3 30BHILWHBLOro HOKy) ckopoBapku Ta / abo Ha ynakosLi.

CHU

— KEZELESI UTASITAS —
KUKTA
7L

Az utmutaté alapvetd informaciokat tartalmaz a készilékre és mikodésére vonatkozoan.
Gy8z6djon meg arrdl, hogy elolvasta, és tartsa meg a késdbbiekre.
A késziilék otthoni hasznalatra ajanlott.

A Kukta egy hermetikusan lezart edény, melyben az ételek f6zése kdzben emelkedik
a nyomas. Ez noveli a viz forrasi h6mérsékletét, és felgyorsitja a f6zési folyamatot. Az edény
alja azonnal elnyeli a legkisebb mennyiségl energiat is, amely egyenletesen kerul eloszlatasra
a teljes also fellleten. A f6zési folyamat ily médu optimalizalasa lehetévé teszi, hogy id6t
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és energiat takaritson meg, és az ételek nagyobb mértékben megbrizzék egészséges
Osszetevéket.

Gaz, elektromos, keramia és indukcids f6zélapokon valé hasznalatra tervezték.

v

ANANENENEN

A KUKTA FELEPITESE:

N~ E

Kiemelt minéségl rozsdamentes acél.

Uzemi nyomas: 0.6 bar.

A 6 szelep kioldé nyomasa: 0.6 bar.

A biztonsagi szelep kioldé nyomasa: 1.2 bar.

A szilikon biztonsagi szelep nyitasi nyomasa: 2.0 BAR

Toltet: legfeljebb az (rtartalom %4-ig olyan élelmiszerek és folyadékok esetében,
amelyek nem ndvelik a térfogatukat, legfeljebb '2-ig az olyan ételek és a folyadék
esetében, amelyek ndvelik a térfogatukat.

edény

f6szerep

kereszt pant

fedél fogantyu

biztonsagi szelep

fedeél

tomités (az edény felsd széle alatt)
ful

szilikon biztonsagi szelep

A KUKTA HASZNALATA

Els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg mosogatdszerrel és szaritsa meg. Ne hasznaljon
ugynevezett surolészereket vagy tisztitoporokat.

Minden hasznalat elo6tt, a f6 szelepet
és a biztonsagi szelepet meg kell vizsgalni.

A f6 szelep fogantyujat helyezze vizszintes
helyzetbe és nyomja le néhanyszor. A fogantyu
kénnyen vissza kell keriljon vizszintes helyzetbe.

A biztonsagi szelepet tobbszor felfele kell hazni.
A szelep konnyen vissza Kkell alljon eredeti

helyzetébe.

Maximalis elfogadhaté toltdémennyiség:

Az edény Urtartalmanak 1/2-e, azon élelmiszerek esetében, melyek f6zés kdzben

térfogatukat megnovelik;

Az edény Urtartalmanak 2/3-a, azon élelmiszerek esetében, melyek fézés kdzben

térfogatukat nem névelik meg;

A SOHA NE FOZzZON A KUKTABAN Viz NELKUL!!
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A kukta lefodése

A kukta lefédésekor néhany fontos szabalyt be kell tartani:

1. Dontse be a fedél fogantyut "nyitott"

. Csusztassa a fedelet az edénybe egy

helyzetbe.

olyan szdgben, hogy a keresztpant
mindkét vége kukta peremének
szélére fekudjon.

. Dontse meg a fogantyut az ellenkezd

iranyba, a "zart" helyzetbe. Gy6z6djbn meg rola, hogy a fedél szorosan tapad
a kukta pereméhez.

Miutan lezarta, a kukta fogantydja vizszintesen helyezkedik el. Ne nyomja
meg a fogantyutlezaras utan, mert ez karosithatja a tomitési funkcidkat.

A kukta kinyitasa

A kukta kinyitasa el6tt csokkentse le teljesen az edényben levé bels6 nyomast.

1. A nyomas csokkentése a g6z kiengedésével toérténik — nyomja meg

2. Ezutdn a f6 szelepet be kell donteni fliggbleges helyzetbe
3. Amint leall a sziszegés, nyissa ki a fedelet.

OVINTEZKEDESEK:

a f6 szelep fogantyujat néhanyszor, vagy hideg viz alatt hitse
le a kuktat.

a kompenzacio érdekében.

A kuktat csak a hasznalati utasitas elolvasasa utan hasznalja, a biztonsagos mikodtetéssel
kapcsolatos informacioknak megfeleléen.

Minden hasznalat el6tt gy6z6djéon meg arrdl, hogy a kukta ép, és ellendrizze, hogy
a biztosagi (szelepek) tisztak és akadalymentesek.

A kuktaban a f6zés nyomas alatt torténik. A helytelen hasznalat égési sériléseket okozhat!
A f6zés megkezdése el6tt bizonyosodjon meg arrdl, hogy a kukta szorosan le van zarval
A kukta hasznalata soran a gyerekek tavol tartandok.

Nem iranyitsa a kiaramld g6zt a felhasznalo felé.

Ne helyezze az edényt forrd sutébe.

A kuktat egy stabil tlizhelyre kell elhelyezni. Ne helyezze nagyobb atméréji fltdfellletre,
mint a kukta alja.

Csak engedélyezett héforrasokat hasznaljon.

Az edény nagyfoku elévigyazatossaggal mikddtethetd - ne érintse meg a forrd fellleteket
kézvédelem nélkul.

Figyelije a kuktat, allitsa be a hét és f6zési id6t, tartsa fenn és szabalyozza a nyomast
a kuktaban a f6 szelep segitségével, amely korlatozza a nyomast a kuktaban.

A biztonsagi rendszereket csak a kézikonyvben meghatarozott moédon hasznalja.

Az edényt rendeltetés szerlien hasznalja.

A kuktat csak a nyomas csokkentése utan nyissa ki — erével ne probala meg kinyitni.

Ne hasznalja az edényt viz nélkll, mivel ez karosithatja vagy tdnkre teheti.
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A kukta maximalis betolthet6sége: Az (rtartalom 2/3-ig azon élelmiszerek esetében,

amelyek nem névelik meg a térfogatukat.

o Azon élelmiszerek esetében, amelyek f6zés kdzben megndvelik a térfogatukat, pl. rizs vagy
szaritott zoldségek, toltse a kuktat Grtartalmanak csak 1/2-ig.

o A (b6ros) hus f6zése soran megduzzadhat (példaul marha nyelv), ne szurja at - ez égési
sérilést okozhat.

e A puha ételek f6zés soran, finoman razza meg a kuktat kinyitas elétt, hogy elkertlje
a lehetséges kispriccelést.

e Az edény nem alkalmas élelmiszerek nyomas alatti sutésére!

¢ Ne eréltesse a kuktat kinyitaskor.

¢ Amennyiben g6z jon ki a biztonsagi szelepen vagy a tomitégydriin keresztll, azonnal
kapcsolja ki a konyhai f6z8lapot.

¢ Mindig tiszta kuktaban f6zzon. A leégett edényt el8szor be kell aztatni, majd elmosogatni.

o Az Osszes alkatrész eredeti kell legyen és egy engedéllyel rendelkezé gyartétol kell

szarmazzon.

A fedd és az edény azonos tipusu kell legyen és azonos gyartotol kell szarmaznia.

SOHA NE NYISSA KI EROSZAKKAL AZ EDENYT!!!

Szaraz tiszta helyen tarolja. Az edény fedélét nem kell lezarni.

VIGYAZAT! Ezt az eszkdzt csak felnéttek hasznalhatjak. Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil
a mikodésben levd eszkdzt. Gydzbédjon meg arrdl, hogy az eszkdoz tarolasara hasznalt hely
megfeleléen biztositott jogosulatlan hozzaférés kivédésére, valamint a gyermekekkel
szemben.

A gyartd, nem vallal felel6sséget a helytelen hasznalat vagy az eszkdéz nem megfelel
kezelése altal okozott karért.

A KUKTA TISZTITASA ES KARBANTARTASA

A készulék megfelel6 mikddéséhez kdvesse a tisztitasra és karbantartasara vonatkozo

ajanlasokatminden hasznalat utan.

¢ A kuktat minden hasznalat utan, mosogatdszeres langyos vizben el kell mosni.

o Ne hasznaljon kloridot, surléport tartalmazé oldatokat, vagy ugynevezett dorzsiket.

¢ Ne hevitse tul az edényt, ha Ures.

o Az edény mosogatégépben is moshaté.

o Az edény belsejét és a kiilsejét egy mosogatdszereres konyhai mosogatd ronggyal kell
elmosni.

o A fedét langyos folydvizben mosogatdszeres szivacs segitségével kell elmosni.

¢ A biztonsagi szelepet foly6é csapvizzel ki kell mosni.

o A6 szelep tisztitasa vizzel valo éblitéssel torténik. A szelepet megnyomkodva ellendrizze

a mikddését.

JAVITAS ES CSERE

A kukta felhasznaléja nem végezhet semmilyen javitast, mivel ez a garancia elvesztésével jar.
A megfeleléen miikddtetett, megtisztitott és karbantartott termék hosszu ideig kiszolgalja Ont.
Minden javitast csak a BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.
179-141 Pryncypalna utca; 93-373 Lédz-Lengyelorszag személyzete végezhet. Ez a cim
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ugyanakkor a szerviz cime is. A készlet nem tartalmaz pétalkatrészeket. A BROWIN cég a
kuktak javitasat vagy az alkatrészek cseréjét a leadast kdvetd elézetes attekintés utan végzi.

A gyarté fenntartja maganak azon jogot, hogy elézetes értesités nélkil, barmikor médositsa
a terméket, annak érdekében, hogy megfelelien a jogszabalyoknak, szabvanyoknak,
iranyelveknek, illetve strukturalis, kereskedelmi, esztétikai vagy egyéb okokbdl.

VIGYAZAT! Minden orszag sajat, az etil-alkoholra, a boraszati termékekre és a szeszes italok
gyartasara, azoknak a piacra torténd bevezetésére, valamint a meg nem feleléssel
kapcsolatos szankcidkra vonatkozé jogszabalyokkal rendelkezik. A Lengyel Kdztarsasagban
az alabbiak a hatalyban Iévok:

Az etilalkohol és a dohanytermékek gyartasarol szol6 2001. marcius 2-i torvény (a modositott
2001 évi 31-es szamu Jogi Kozlony 353-as tétele), 2011. majus 17-i térvény a bortermékek
el6éallitasarol és palackozasardl, forgalmazasardl és a borpiac szervezésérdl (maédositott 2011.
évi 170.-as szamu Jogi Kozlony 690 tétele), valamint a 2006. oktdber 18-i torvény a szeszes
italok gyartasardl és a regisztralasrol, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelz6inek oltalmardl
(mddositott 2006. évi 208-as szamu Jogi Kézlony 1539-es tétele).

BROWIN Ps. z ohd. SP. k. nem felelés, ha a termékeit a felhasznalé az alkalmazando
jogszabalyok megsértésével hasznalja.

GYARTASI DATUM ES A SOROZAT SZAMA

A sorozatszam a kukta aljan (kivul) talalhaté vagy / és a csomagolason.
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1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141;
93-373 £6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

3. Okres gwarancji na produkt wynosi 24 miesigce od daty zakupu sprzetu z wykluczeniem
szybkowaru, na ktéry okres gwarancyjny wynosi 12 miesiecy.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o
czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawieraé:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacije.

7. Reklamujacy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajac go przed uszkodzeniem w
czasie transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli
do dokonania naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin
naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie
do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej
eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w
instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z
instrukcja.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przeglagdu
technicznego, wydania ekspertyzy technicznej.

11. Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od
producenta, a w szczegdlnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerdbek lub zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach
domowych.

57



12. Powyzsze oSwiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z
odpowiednich praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego
zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wyfacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw
zwigzanych z uszkodzeniem urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze
sprzedawca lub serwisem zalecamy dokfadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do
produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktadaé bezposrednio na
stronie www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej
pod adresem reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spotka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl
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