Zanim zaczniesz korzystac z danego urzgdzenia, uwaznie przeczytaj instrukcje ob- * Uiywaj przed{uiacza ktérego moc J’est dopa_
’

stugi i zachowa]j jg, by moéc siegngc po nig w razie potrzeby. Odpowiednie uzytko-

wanie urzadzenia znacznie przedtuzy okres jego dziatania. sowana do mocy podtqczonego urzqdzenia -
SRODKI BEZPIECZENSTWA niezgodnosc parametrow moze spowodowac
/I\ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ~ zwarcie lub zapalenie sig kabla zasilajgcego.

uszkodzenia spowodowane w wyniku * Urzadzenie nalezypodtaczacwytacznie do gniaz-
nieprzestrzegania zasad bezpieczeristwa oraz ~ dazuziemieniem - jest to obowigzkowy wymog
zasad uzytkowania urzgdzenia. bezpieczenstwa majacy na celu zapobiegnigcie
» Dane urzadzenie elektryczne jest urzadzeniem wie- p?raiiepiu prqd?m. U?ywaj q; przledtluiacza upew
lofunkcyjnym do gotowania potraw w warunkach nij sie,ze on tez posiada uziemienie.
domowych i moze by¢ uzywane w mieszkaniach, /1\ UWAGA! Podczas pracy urzqdzenia jego obu-
domach podmiejskich, pokojach hotelowych, po- dowa, misa oraz elementy metalowe
mieszczeniach gospodarczych sklepow, biur lubw  nagrzewajq sie. Nalezy zachowac ostroznosc.
innych podobnych warunkach eksploatacji nieprze- Uzywaj rekawic kuchennych. Aby zapobiec
mystowej.Przemystowe lub jakiekolwiekinnewyko- ~ poparzeniu gorgcq parq, nie pochylaj sie nad
rzystanie urzadzenia niezgodne z przeznaczeniem  Urzqdzeniem przy otwieraniu pokrywy
bedzie uwazane za naruszenie warunkow nalezytej « \Wytaczajurzadzeniezgniazdka sieciowego pokazdym
eksploatacji wyrobu. W takim przypadku producent uzyciu,a takze podczas jego czyszczenia lub przeno-
nie ponosi odpowiedzialnosciza mozliwe nastepstwa. szenia.Wyjmuj przewod zasilajacyzgniazdka suchymi
* Przed podtaczeniem urzadzenia do pradu sprawdz czy rekami, trzymajac go za wtyczke, a nie za przewadd.
poziom napiecia, na jakie urzadzenie zostato wypro- e Nie przytrzaskuj przewodu drzwiami oraz trzymaj
dukowane odpowiada napieciu sieciowemu (patrz: przewad zasilajacy z daleka od nagrzanych po-
danetechniczne lubtabliczkaznamionowa urzgdzenia). wierzchni. Pilnuj,zeby przewdd nie skrecat sie i nie




zaginat, a takze aby nie dotykat

ostrych przedmiotow i krawedzi.

’i Pamietaj: przypadkowe usz-
kodzenie przewodu
zasilajgcego moze
doprowadzic do usterki, ktore
nie sq objete gwarancjq i ktore
mogqg doprowadzic do
porazenia prgdem. Uszkod-
zony przewod zasilajgcy nalezy
jak najszybciej wymienic w
punkcie serwisowym.

» Nie stawiaj urzadzenia na
miekkim podtozu, nie nakry-
waj go w trakcie pracy -
moze to spowodowac prze-
grzanie i awarie urzadzenia.

 Zabrania sie uzywania urzadze-
nia na swiezym powietrzu — do-
stanie sie wilgoci lub obcych
przedmiotow do wnetrza obudo-
Wy urzadzenia moze spowodo-
wac jego powazne uszkodzenie.

+ Przed czyszczeniem urzadze-
nia upewnij sie, ze jest ono
odtaczone od pradu i catko-
wicie wystygto. Przestrzegaj
zasad dotyczacych czyszcze-
nia i konserwacji urzadzenia.

/I\. ZABRANIA SIE zanurzac obudowe

urzgdzeniawwodzie lub umieszczac
Ja pod strumieniem wody!

« Dane urzadzenie nie jest przezna-
czone dowykorzystania przezludzi
(laznie z dziecmi), ktdrzy maja od-
chylenia fizyczne, nerwowe lub
psychiczne,badznie posiadajacych
doswiadczenia i wiedzy, z wyjat-
kiem przypadkow, gdy osoby takie
znajduja sie pod nadzorem lub
podczas przeprowadzanego dla
nich instruktazu, odnosnie wyko-
rzystania danego urzadzenia,przez
osobe odpowiedzialng za ich bez-
pieczenstwo. Dzieci powinny znaj-

dowac sie pod nadzorem, aby nie
dopuscic dozabawyzurzadzeniem,
jego zesciami orazjego opakowa-
niem fabrycznym. (zyszczenie i
obstuga urzadzenia nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez
kontroli ze strony dorostych.

« Zabrania sie dokonywac na-
prawy urzadzenia we witas-
nym zakresie lub wprowa-
dzaniazmian w jego budowie.
Wszystkie prace zwiazane z
obstuga i naprawa urzadze-
nia powinno wykonywac au-
toryzowane centrum serwi-
sowe. Prace wykonane
nieprofesjonalnie moga spo-
wodowac awarie urzadzenia.
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Charakterystyki techniczne

Model RMC-I30E
Moc 200w
Hapigcis 220-2140V, 50 Hz
Pojemnosc misy. El
Pokrycie Misy .o powioka ceramicznz antyadhezyjna
Wyswietlacz LCD jest
Zawir wypuszczania pary dejmowany
Odbgczenie sygnatow diwigkowych. jest
Programy

1 MULTICOOK

2. STEAM/COOK - FISH (PARA/COTOWANIE - RYEY)
3. STEAM/COOK - MEAT (PARA/GOTOWANIE - MIESD),

4 STEAM/COOK - CHICKEN (PARA/GOTOWANIE - DROE)

5. STEAM/COOK - SEAFOOD (PARA/GOTOWANIE - OWOCE MORZA)
& STEAM/COOK - VEGETABLES [PARA/GOTOWANIE - WARZYWA)
7. SOUF/BEANS [ZUPA/STRACZKOWE)

3. STEW- FISH [DUSZENIE - RYEY)

9. STEW - MEAT (DUSZENIE- MIESD),

10. STEW - CHICKEN (DUSZENIE - DROE)

11, STEW - SEAFOOD (DUSZENIE- OWOCE MORZA)

12. STEW - VEGETABLES (DUSZENIE- WARZYWA)

15, DATMEAL (KASZA NA MLEKU])

14. YOGURT/YEAST DOUGH JOGURT/CIASTA DROZDZOWEGD)

15. PAELLA/RISOTTO

16. BAKE (WYPIEKI)

17. FRY - FISH [SMAZENIE- RYBY)

18. FRY - MEAT (SMAZENIE- MIESO),

13, FAY - CHICKEN [SMAZENIE- DROE)

20. FRY - SEAFOOD (SMAZENIE- OWDICE MORZA)

21, FRY - VEGETABLES [SMAZENIE- WARZYWA)

22, RICE/GRAIN [RYZ/KASIE)

135, PASTA/RAVIOLI (MAKARONY/RAVIOLI)

24, HOMEMADE BREAD (DOMOWY CHLEE)

Funkcje
Podtrzymywanie temperatury gotowych dan

(podgrzewanis aUtOmMEtYCINe) e —do 12 godzin
‘Wstgpne odigczenie podgrzewania aunomal:yunego .............. - .. o5t
Odgrzewanie potraw do 12 godzin

Opdzniany start.

Zestaw

Multicooksr z umieszczong WeWNFLz Misg e .

do 24 godzin

Zdejmowana pokrywa wewngtrana 1

Naczynie go gotowania na parze. 1

Koszyk do iz na gtebokim oleju 1

Miarka. 1 szt
Chochla 1 szt
byzka piaska 1=zt
Ksigika .100 przepiséw kulinarnych” 1=zt
Instrukcja ufytkowania 1=zt
¥zigieczha serwizowa 1=zt
Przewdd zasilajacy. 15zt
Opakowanie. 1=zt

Producent ma prawe wniesienia zmian w designie i zestawiz wyrobu, @
takie de zmiany jego charaktenystyk techniczmech w procesie dosionalenia
swafef proaukgi bez dodatkowego zawiadomienia o tych zmignach.

Budowa multicookera A1

1. Korpus urzgdzenia.

2. Uchwyt do przenoszenia.

3. Pokrywa urzadzenia.

4. Zdejmowana pokrywa wewngtrzna.
5. Misa.

& Zdejmowany zawdr wypuszczania pary
7. Panel sterowania z wyswistlaczem.
8. Chochla.

9. byiks plaska.

10. Maczynie go gotowania na parze.
11, Miarka

12. Koszyk do smazenia na gtgbokim olsju.
13_ Przewod zasilajacy.

Panel sterowania A2

1. Przycisk Cancel/Reheat” — wiaczeniefodiaczenie funkeji podgrzewa-
nia; przerwanie dziatania programu gotowania; anulowanie wprowa-
dzonych parametrow.

2. Przycisk Time DelzyCooking time™ — wigczenie trybu ustawienia asu
gotowania, czasu opdinionego startu; odigczenie sygnatiw diwigkowydh

3. Wyswistlacz

4. Przycisk Start” — wigzenie wybranego programu gotowsnia; wstep-
ne odtgczenie funkeji podgrzewania automatycznego.

5. Przycisk Temperature” — wigczenie trybu ustawienia temperatury
gotowania w programie MULTICOOK

& Przycisk Menu” — wybdr automatycznego programu gotawania.

7. Przycisk Product selection” — wybdr rodzaju produktu w programach
automatycznych STEAM/COOK, . STEW™, .FRY™.

8. Praycisk Houry="—wybdr ilodci godzin wirybach ustawienia zegars, ustewie-
nia czEsu gotoweniz i opdénionego startu; preejsce do trybu ustawienia
bisigeego cEsu; aMnijEzenie warnsc emperaturyw programie, MULTI 00K

9. Przycisk Minute/+" —wybdr ilodci minut w trybach ustawienia zega-
ra, ustawienia czasu gotowaniz | opdZnionego startu; zwiskszenie
wartoéci temperatury w programie MULTICOOK™

Buduth wyswietlacza A3
Lampki kantrolne automatycznych programow gotowaniz.
2. Czasomierz/lampka kontrolna bisfgcego czasu/lampka kontrolna
czasu opoZnionego startu.
Lampka kontrolna trybu ustawisnia czasu opdinionego startu.
Lampka kontrolna dziatania funkcji odgrzewania dan.
Lampka kontrolna dziatania funkcji podgrzewania automatycznego
(Keep warm).
& Lampki kontrolne rodzaju produktdw w programach STEAM/COOK",
STEWSFRY™.
7. Lampka kontrolna wartosci temperatury w programie MULTICOOK"
3. Lampka kontrolna wizczenia/odizezenia sygnatow diwigkowych.

[.PRZED PIERWSZYM WLACZENIEM

OstroZnie wyjmij wyrdb i jego czeéci 2 kartonu. Usuf wszystkie materiaty
opakunkowe. Obowigzkowo zachowa] na migjscu naklejki ostrzegawcae,
naklejki-wskzzdwki i tabliczke = numeram seryjnym wyrobu na jego korpusie!
Brak numeru seryjnego na wyrobie automatycznie odbiera prawo na jego
obstuge gwarancyjna. Wytrzy] korpus urzadzenia wilgotng Sciereczka. Przemyj
misg ciepty wod3 z mydtem. Dokiadnie wysusz. Przy pierwszym uyciu moz-
Liwe jest wystgpowanie nigpoZgdanego zapachu, co nie jest éwiadczy o nie-
sprawnoéci urzadzenia. W takim przypadku ponownie wymyj urzadzenie.

@ Uwoga! ioine fest uiywimie uragaizeni przy jokimioiwiek woclivym dzidianiu

bl

[l. EKSPLOATACIA MULTICOOKERA

Przed rozpoczeciem ekspLoataql

Postaw urzadzenie na réwnej poziome] powierzchni w taki sposéb, aby
wychodzzca z zaworu parowego gorgca para nie trafiala na tapety, powkoki
dekoracyjne, urzadzenia elektroniczne i inne przedmioty i materiaty, ktdre
mogs byd uszkodzone pod wpbywem zwigh j wilgotnodci | ury.

Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sig, £ czesci zewnetrzne | widone
czedci wewnetrzne multicookera nie majg uszkodzer, odiamkdw i innych wad.
Migdzy misa a elementem grzewczym nie powinna by aboych przedmiotiw.

Tryb oczekiwania

Domyélnie urzzdzenie podigczone do sieci zasilania elektrycznego znajduje
sig w trybie oczekiwania: na wyfwistlaczu wyswietlany jest bisfacy czasw
formacie 24-godzinowym, lampka kontrolna automatycznych programdw
gotowania, lampki kontrolne rodzaju produktdw w programach _STEAM/
COOK”. .STEW™ i .FRY", lampka kontrolna wigczenia/odigczenia sygnatiw
diwigkawych. Jeeli podczas ustawiznia parametrdw wybranego programu
w ciggu minuty faden przycisk nie zostak nacinigty, urzadzenie wraca do
trybu oczekiwania, przy czym wszystkie dokonane wczesniej ustawienia
zostajg anulowane.

Pamigc niezalezna od zasilania

Multicooker REDMOND RMC-280E posiada pamigt niezaleing od zasilania.
W razie czasowego odigczenia zasilania elektrycznego (do 2 godzin wtrybie
gotowania lub w trybie dziatania funkcji opéénionego startu) wszystkie
zadane ustawienia bedg zachowane. Urzadzenie ponownie rozpocznie dzia-
tznie na tym samym =tapis, na ktdrym zostato ono przerwans.

Lewaga! ledeli konty ie procesy jest niepoZgdane, na praytrzy-
maj przycisk Cancel/Reheat” Urzgdzeniz przejrzie do trybu oczekiwania.

Wigzenie/odtgczenie sygnatow dzwickowych

W multicookerze REDMDND RMC-280E przewidzizna jest mozliwodc wigcze-
3rzeniz sygnah:lw dEwigl ych. W celu odtaczenia diwigku w trybie

oczekiwania naciénij i przytrzymaj przycisk Time Delay/Cooking time" (aby

wigczy diwigk, ponownis nacigni] | przytrzymaj przycisk Time Delay,/Cooking

time”).

Ustawienie godzin
Pud!acz wrzzdzenie do sieci zazilajgcej. Maciénij | przytrzymaj praycisk Howr/=

" Lampka kontrolna blezqnega czasu na wyswietlaczu hedzm mlgotac Ma-
cigkajac przycisk Hour/=" ustaw ilo£C godzin, poprzez nacisni prycisku
Minute/+" = iloé minut. W calu szybkiej zmiany wartoéci naci i praytrzy-
maj odpowiedni przycick Po asiggnieciu wartodci maksymalngj ustawianie
czasu bedzie kontynuowane od poczatky zakrasu.

Po zakoriczeniu ustawiania czasu bietgcego nie naciskaj fadnych prayciskdw
w ciggu kilku sekund. Ustawionz wartoét czasu bedzie zachowana.

Ustawienie czasu gotowania

W multicookerze REDMOND RMC-2B0E przewidziana jest moéliwosd zmiany
czasu gotowania, ustawionago domyzlnie dla kafdege programu Podziztia zmis-
ny i moilivy zakres ustawianego czasu zalefy od wybranego programu gotowania

W celu zmiany czasu gotowania:

1. Wybierz automatyczny program gotowania, naciskajac przycisk Meanu
Ponownie naciskaj przycisk, dopoki na wyswistlaczu nie wyswistli sig
lampka kontrolna wybranego programu gotowania. Dla kazdego pro-
gramu na wyswietlaczu wysSwietli sig czas gotowania, ustawiony
domyzlnie. Program mozna rawniez wybrad poprzez nacisnigcie przy-
ciskow Hour/="i Minuts/+"



j praycizk Time delay/Cooking time™w celu przejfcia do trybu
ustawiania czasu gotowania. Lampka kontrolna praycisku Start” oraz
lampka kontrolna czasuw, ustawionege domyglnie, i Lampka kontrolna
programu badg migotad na wyswietlaczu.

3. Poprzez nacifnigeie przycisku Hour/=" ustaw ilos€ godzin, poprzez
nacignigeie przycisku Minute/ ™ — ilofE minut. W celu szybkisj zmia-
nywartagci nacisnij i praytrzymaj sdpowiadni przycisk Po asiagniaciu
wartoéci maksymalnaj ustawienia czazu bedzie kontynuowzne od
poczathu zakrasu.

4 Wealu anulowania dokonanych ustawien naciénij i preytrzymaj praycisk
Canical/Reheat”, po czym nzlesy wybrad program gotowania ponownie.

O Podczas reczrego ..rm:w.ama cZosuy gotowsnia ..ngnean igj moziiwy zakres
czasy | dokindnoss ustowi igziang olo wybranego przez cighie
programy gotowanic, Zgodmnie 2 zestawieniem prograrmew gotowsia.

W grupie pmgmmmf\v‘toox'wsre_zne odiiczenie rozpeczyng sig
o 709 niw sie wody | osiggnisciu wystarczajgee] gestoscl pary w
misie; w programie [PASTARAVIOLI™ = po zagotowaniu sig wody w misia,
wiseniu produktiw | poncwnym nacisnicciu preyeisku Start” W poaosta-

h oallit i J czasy i sig

od nrizr.r_oa nocignigciu preycisky  Start”

Opdiniony start programu

Funkcja .0pazniony start” pozwala ustawi godzing, na kidrg danie powinno
by¢ gotowe. Proces gotowania moZna opdEnic do 24 godzin. Dokiadnosd
ustawienia czasu opdZnionego starty — 5 minut.

i Po iu wyboru automatycanego prog i czasu gotowania

maesz ustawit czas opdZnionego starty, ponownie naciskajzc przycisk

Time Delay,/Cooking time”. Nawyswletlaau bedzie widoczna lampka

kontrolna trybu ustawienia czasu opdznionego startu i najblizsza

godzina, na ktdrg danie moze byt gotowe (okretlana jest domyzlnis).
Lampka kontrolna wartoéci czasu bedzie migotad.

2. Poprzez naciénigcie pm-tlsku Hour/-" ustaw ilosd godzin zasu opoz-

nionego startu, poprzez naCIEHIQCIE plzyclsku Minute/+" — ilosE minut_

W celu szybkiej zmiany wartosci naciénij i przytrzymaj odpowiedni

przycisk. Po osizgnisciu wartoSci maksymalnej ustawienie czasu bedzie

kontynuaowane od poczathu zakresu.

3. Weels anulowania dokonanych ustawien naciénij i preytrzymaj praycisk

Cancel/Reheat”, po czym program gotowania nalety wybrad ponownie.

0 Mie zaleca sig uZywania funkgi opdfnionego startu, fesli pvzepfs Zawierg

skiadniki, bedgee  produktamni szyblo psujgoymi sig {fiajka, n-wez\e mieka,

migss, ser itd,). W programach [FRY PASTA/RAVIOLI™ funksja opsznioneg

matycznage, naciénij i przytrzymaj przycizk .Start” jeszcze raz, dopdki
lzmpka kontrolna przycisku Cancel/Reheat” nie zapali sig.

Odgrzewanie potraw
Multicooker REMOND RMC-280E moinz stosowad do odgrzewania zimnych
dan. W tym celu:
1. Przeto: produkty do misy, wstaw go do multicookera. Upewnij sig, 2e
Ecile przylega on do slementu grzewczego.
2. Zamknij pokrywg do pratyknigcia, podtacz multicooker do sieci elek-

i przytrzymaj przycisk .Cancel/Reheat” Zapali sig lampka kon-
trolna przycisku, wizczy sig funkojz odgrzewania. Na wyswietlaczu bedzie
odzwierciedlane bezpoérednie odliczenie czasu dzistania funkeji.

4. Urzgdzenie podgrzeje danis do 80-80°C. Dana temperatura bedzie
utrzyrmywana w ciggu 12 godzin. W razie potrzeby odgrzewanie moz-
na wylgczy poprzez nacignigcie przycisku (Cancel/Reheat” {lampka
kontrolna przycisku zgaZnia).

Ny
v

W tym stanie ponad 2-3 godziny, poniswas czasem mode to prowaszic do
Zmiany jego wigsciwesci smakowych.

Ogdlny tryb dziatania przy uzyciu programdw automatycznych

1. Przygotuj [pdmierz) potrzebne skiadniki zgodnie z przepizem kulinar-

nym, wkdZ do misy. Zwrad uwage, aby wezystkie skizdniki byty réwno-
miernie roztoZone w misie | znajdowsaty sie ponizej kreski, oznaczajz-

cej maksymalne napetnienie na skali na jego powierzchni wewnetrzng].
2. Wstaw misg do korpusu urzgdzenia, delikatnie obrad ja, upewnij sig,

e icile przylegs on do elementu grzewczego. Zamknij pokrywe do
pratyknigcia. Podigcz urzadzenie do sisci zasilajgcs).

3. Wybierz program gotowsania, nacizskajac przycisk Menu” kilka razy.
dopdki na wyiwistlaczu nie wyswietli sie lampka kontrolna wybm-
nego programu. Program moéna rwnieZ wybrad poprzez nacisnigdie

przyciskdw Hour/-" | Minuts/+~ Lampka kontrolna przycisku Start”

i lampka kontrolna programu beda migotad, na wyswietlaczu wyswiet-
Li sig lampka kontrolna trybu ustawienia czasu gotowania i czas go-
towania, ustawiony domyslnie
Jetli zostat wybrany program MULTI-CO0K", na wyswietlaczu wyswietli sie
lampka kontrolna trybu ustawienia temperatury gotowsania i temperatura
gotowania, ustawiona domyslnie.

stortu jest niedostepng.

Funkcja podtrzymywania temperatury gotowych dar (podgrze-
wanie automatyczne)

Podgrzewanie automatyczne wigcza sie automatycznie od razu po zakod-
czeniu dziatania programu gotowania i podtrzymuje temperaturg gotowego
dania w granicach 60—-80°Cw ciggu 12 godzin. W trybie podgrzewania au-
tomatycznego lampka kontrolna przycisku Start” gasnie, lampka kontrolna
przycisku ,Cancel/Reheat” bedzie sig Swiecic. Na wyfwietlaczu rozpocznie
sig bezpodrednie odliczenie czasu dziatania funkcji.

Wstepne odtgczenie podgrzewania automatycznego

W multicookerze REDMOND RMC-280E przewidzizana jest mozliwost wstep-

negn odtgczenia funkcji padgrzewania automatycznego po uruchomisniv
go programu g ia. W tym celu po starcie programu na-

CIEI’\I] i przytrzymaj przycisk Start”, dopoki lampka kontrolna preycisku Can-

cel/Reheat” nie zgasnie. W celu ponownego wigczenia podgrzewania auto-

4. Maciskajac przycisk . Product selection” wybierz rodzaj produktu. Lamp-
ka kontrolna odpowiedniego podprogramu bedzie migotad, na wy-
Swietlaczu wyswietli sig czas gotowania, ustawiony domyslnie. Wybdr

rodzaju produktu jest dostepny w programach STEAM/COOK STEW",

FRY™ Wybierajac inne programy, pomifi ten punkt.

. Ustaw wymagany czas gotowania.

& Jeéli zostat wybrany program  MULT|-C0O0K", nacignij przycisk Tempe-
rature” i ustaw temperature gotowania. Lampka kontrolna wartoéci

w

temperatury bedzie migotal. Poprzez naciniecie praycisku Hour/~~

modesz zmniejszyc temperaturg, & poproez nacidnigcie praycisou Mi-
nuts/+" — zwiskszyc. W celu szybkiej zmiany wartoéci naciinij i pray-
trzymaj odpowiedni przycizk. Po osiggnieciu wartoéci maksymalngj
ustawianie czasu bedzie kontynuowane od poczathu zekresu.

7. W razie potrzeby ustaw czas opdinionego startu programu.

8. MaciZnij i przytrzymaj kilka sekund przycisk Start” Rozpocznie sig

wykonanie programu gotowania. Na wyswietlaczu wySwietli sig czas,

pozostaty do zakonczenia jego dzistania, i lampka kontrolna procesu
gotowania.

Mime to,2e multicocker REDMOND RMC-280E moze zachowywad produkt w
L:_"r"l stanie rozgrzamym do 12 godzin, nie 2slecane jest pozostawionie dania w

9. Po zakoficzeniu programu zabrzmi sygnat, zgasnie jege lampka kon-
trolna. W zalesnoéei od ustawier urzgdzenie przejdzie do trybu pod-
grzewania automatycznego (zapali siz lampka kontrolna praycisku
Lancel/Reheat”) lub do trybu oczekiwania.

10. W celu przerwania procesu gotowania lub anulowania wprowadzo-
nego programu nacisnij | preytrzymaj preycisk Cancel/Reheat”

Program ,MULTICOOK™

Program JHULTICOOK przeznaczony jest do gotowania potraw wg ustawio-
nych przez uzytkownika parametrdw temperatury | czasu gotowania. Domysl-
nie czas gotowania w danym programie wynosi 30 minut. Zakres ustawienia
czasw gotowania — od 2 minut do 15 godzin z dokiadneécia zmizny 1 minu-
ta. Zakres ustawienia temperatury w programie wynosi 35-170°C z doktad-
noécig zmiany 5°C.

UVAAGA! W celu b istwe przy ¥ ponad 140°C
205 gofowania nie powinien preskraczad 2 goarm
Dl twaje] wygady, w g ie potraw Brzy do

B0°C, funkgia podgrzewenic cutomatycznego bedzie dony:"me odigezong.
W razie potrzeby moinag jq wigczye recanie poprzez nacisnigcie przycisku
Stort”po uruchomieniu programu gotowania (2apali sig lampks kontrelng
przyeisku CancelReheat.

Program STEAM/COOK”

Program .STEAM/COOK" jest zalecany do gotowania roznych produktdw na
parze oraz do gotowania. Czas gotowania, ustawiony domyslnie, zalezy od
wybranego rodzaju produktu (FISH — 25 minut, MEAT — 40 minut, CHICKEMN — 35
minut, SEAFOOD — 20 minut, VEGETABLES — 30 minut). Mailiwe jest reczne
ustawienie czasu gotowania w zakresie od 5 minut do 2 godzin z doktad-
noécig ustawienia do 5 minut.

Przy gotowaniu warzyw na parze:

*  Malej do misy 600-1000 ml wody. Wstaw naczynie do gotowania na
parze do misy.

* Qdmierz i preygotuj produkty zgodnie z przepisem kulinarmym, réw-
nomiernie roztdi je w naczynisu do gotowania na parze.

*  Kieruj sie wskazdwkami p. 2-10 Ogolnego trybu dziatan przy zasto-
sowaniu programdw automatycznych ..

Podczas gotowania warzyw i innych p kieruj SIQ wskazdwhkami p.
1-10 Ogélnege trybu dziztan przy zastosowaniu programdw automatycznych™
W programie ,STEAM/COOK wsteczne odliczamie czasu rozpoczyna sig po
zagotowaniu sig wody i osiggnieciu wystarczajgcsj gestoéei pary w misie

Program SOUP/BEANS™

Program ,SOUR/BEANS" jest zalecany do gotowania rdinych pierwszych dar,
gotowania rotlin straczkowych. Domyglny czas gotowania wdanym programie
wynosi 1 godzing. MaZliwe jest reczne ustawisnie czasu gotowaniz wzakre-
sie od 10 minut do & godzin z doktzdnoéeiy ustawienia do 5 minut.

Jezeli oczekiwany rezuitot nie zostot osiggnigty, 2ajrzyj do rozdzichs Pora-
dy odnosnie gotowania gdzie znajdziesz odpowiedzi na swoje pytania i
otrzymasz niezbgdne zolecenia.

Program ,STEW"

Program STEW" jest zalecany do duszenia rdénych produktdw — ryby, migsa,
drobiu, owocdw morza, warzyw. (zas gotowania, ustawiony domyslnie, zale-
2y od wybranego rodzaju produktu (FISH — 30 minut, MEAT — 1 godzina,
CHICKEN — 45 minut, SEAFOOD — 25 minut, VEGETABLES — 40 minut).
Mozliwe jest reczne ustawienie czasu gotowania w zakresie od 10 minut do
17 godzin z doktadnoscis ustawienia do 5 minut.



= J=zeli ocz\smwm'nezum nig zosmtos.
adnasnie ’; gezie
masz nizzbedne 2alecenia.

Program ,OATMEAL"

Program ,OATMEAL jest zalecany do gotowania kasz mlecznych. Domyzlny
czas gotowania w danym programie wynosi 20 minut. Moéliwe jest reczne
ustzwienie czasu gotowania w zakresie od 5 minut do 4 godzin z doktad-
noscig ustawienia do 1 minuty.

me:),za_,'.!zy do rezdzioky Porady
iedzi na swoje pytanic §

Zalecenia, dotyczzce gotowania kasz mlecznych w multicockerze

Program [DATMEAL" przeznaczony jest do gotowania kasz y na mleku paste-
ryzowanym o matej zawartoéci thuszezu. Aby uniknad wygotowywania sig
mleka i uzyskad pozgdany rezultat, zalecane jest:

* doktadne przemywanie wszystkich kasz zboZowych (ryz, kasza grycza-
na, kaszz jaglana itp.), dopdki woda nie bedzie czysta;

* smargwanie misy multicookera mastem émietankowym przed goto-
waniem;

*  Zcizte przestrzeganie zaszd proporcji podozas edmierzaniz skiadnikdw
zgodnie z zaleceniami ksigiki przepisdw kulinarmych, zmniejszaj lub
zwigkszz] ilosc skiadnikdw tylke proporcjonalnis;

+  jegeli uiywasz mieka petnotiustego, rozciencz go wod3 pitng w pro-
porcji 1:1.

Winsciwosci miske i kesz mogg réinid sie wzaleinosci od migjseo pochodze-
nig | producenta, oo czasem mawphyw ng wynik gotowania. Jefeli oczekive-
ny rezultat wp(og(ame OATMEAL" nie zostel osiggnigty, zajrzyf do rozdzia-
!u ,P\'.\m:‘y oarmsn.e gotowania” Do gotowania kaszy misczne] taide moing

g0 Prog MULTI-C00K™ foptymalng tempers-
turg g@Mn.a wymosi 3570,

Program YOGURT/YEAST DOUGH"

Program JYOGURT/YEAST DOUGH™ jest zalecany do przyrzadzania domowego
jogurtu i koncowej fermentaci ciasta. Domyélnie czas gotowania w danym
programie wynosi 8 godzin. Moiliwe jest reczne ustawienie czasu gotowania
w zakresie od 10 minut do 12 godzin z doktadnoécia ustawienia do 5 minut
Funkcja podgrzewania sutomatycznego w danym programie jest niedostepna.

)’eaef szmm:r'}- .'EIJf!E! il ezr.\s"nf ns.qgmgry, zr:,r.!zj«',l de rozdzicty | Pom—
dy i S gdzie fi i mg swaje pytania i
otrzymasz niszbedne zalecenia.

Program PAELLA/RISOTTO”

Program PAELLA/RISOTTO" jest zalecany do gotowania roznych rodzajéw
pilawu. Domyélnie c2az gotowaniz w danym programie wynosi 40 minut.
Maozliwe jest reczne ustawiznie czasu gotowsania w zakresiz ad 10 minut do
2 godzin z doktadnogcis ustawizsnia do 5 minut

Jezeli oczekiwany .'EIJf!E! ni ezr.\s"nf ns.qgmgry, zr:.r.!zj«:.l do rozdziotu | Pom—

dy od) ; gazie fa] na swaje pytania i
otrzymasz niezbedne zalecenia.
Program BAKE"

Program jest zzlecany do wypiekania biszkoptéw, zapiekanek, ciast z ciasta
drozdiowego i francuskiego. DomySlny czas gotowsania w danym programis
wynasi 50 minut. MoZliwe jest reczne ustawienie czasu gotowania wzakresis
od 10 minut do & godzin z doktadnoécia ustawienia do § minut. W programis
BAKE" czas dziatania podgrzewania automatycznego wynosi 4 godziny.
Gotowes¢ biszhapty moing sprewdzic, wiykajge do nisgo drewniany patyczek
(rvyierboczie). feZell po wyjeciv nie ma na nigf przylepionsgo ciasta — biszkopt
Jest gotowy: Przy wypiskaniy chiebg 2alecons jest odbgezenie funkgi automa-
tyznege podgraewania potrawy ng wiZystkich etapach przyragdzania.

Jezeli pezekiwany rezum nie 2o5tat ngmg!}, 2\5_,'12}_,’ do rozdzichy Pomay

odnosnie ; gdzie jizie o i ng swoje pytania | otrzy-
masz nigzhedne zolecenia.
Program ,FRY™

Program FRY™ jest zalecany do smaienia réénych produktdw — ryby, migsa,
drobiu, owocdw morza, warzyw. (zas gotowania, ustawiony domyslnie, zale-
zy od wybranego rodzaju produktu (FISH — 15 minut, MEAT — 18 minut,
CHICKEN — 17 minut, SEAFQOD — 16 minut, VEGETABLES — 20 minut).
Mozliwe jest rgczne ustawienie czasu gotowania w zakresie od 5 minut do
2 godzin z doktadnoscia ustawienia do 1 minuty. Funkcja opdZnionsgo
startu w danym programie jest niedostgpna.
Aby uniknge przypalania sie sktodnikow, zalecomy postepowat zgodnie z
instrukciami, znm:rt}-m. w ksigéce z przepisami kulinarnymi, | co pewien
c205 mieszol misy. Przed p Y LEYCIEm Drog FRYT
pozostow wagdzenie do colkowitege wystygniecio.

Mime to, #e funkgjo podgrzewania Gutomatycznego moZe zochowywar
tempengturg potrawy w ciggy 12 godzin, nie zalecane jest pozestawignie
przygotowanege dania w fym tybie no dtuiszy czas, poniewas mode to
prowadzic do preesuszenia proguktu.

Zm'eamej\en obsmaiania produktow przy otwarte] poknywis — pozwala to
uzyskat chrupigeg skorke. JeZeli Mekwny .reuf:az nig 2ostak us\qgr'.eryg
zajrzyj do rozdziah ,Pbrady dy g gdzie znajdziesz odpo-
wigdzi na swoje pytania | otrzymosz niezbgdne zalecenia.

Program RICE/GRAIN"

Program _RICE/GRAINT jest zalecany do gotowania ryZu, kasz na wodzie
Domyslny czas gotowsania w danym programie wynaosi 30 minut. Mozliwe
jest reczne ustawienie czasu gotowania w zakresie od 5 minut do 4 godzin
z doktadnioécig ustawienia do 1 minuty.

Jezeli oczekiwany rezuitet nie zostot osiggniety, 2ajrzyf do rozdzigh .Pora-
dy odnosnie gotowania’ gdzie zngjdziesz odpewiedzi na swoje pytania §
otrzymasz niszhedne zolecenia.

Program _PASTA/RAVIOLI”

Program [PASTA/RAVIOLI” jest zalecany do gotowania makaronu, pardwek i
innych pétfabrykatdw. Domyslny czas gotowania w danym programie wyno-
=i 8 minut. MoZliwe jest recane ustawienis czasu gotowsnia w zakrasie od
2 minut do 1 gedziny z doktadnoécia do 1 minuty. Funkeja opdZnionego
startu w danym pragramis jest nisdastgpna.

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami, zawartymi w rozdzizle .0gdlny tryb
dziatania przy ufyciu programdw automatycznych” Po zagotowaniu sig wody
zabrzmi sygnat. Ostronie otwdrz pokrywe | whd: produkty do gotujgce] sig
wady. nastgpnie zamknij pokryws. nacisnij i preytrzymaj kilka sekund praycisk
Start”. Po czym rozpocznie sig wsteczne odliczenie czasu gotowania.

Jezeli orzekiwany rezuitet nie 2ostof osiggnisty, 2ajrzyj do rozdzichs Pora-
dy adnosnis gotowania’ gdzie znojdziesz odpowicdzi na sweje pytania i
otrzymesz niezhedne zolecanio.

Program ,HOMEMADE EREAD™

Program ,HOMEMADE BREAD" jest zalecany do wypiskania domowege chle-
ba. Domyilny czas gotowania w danym programie wynosi 3 godziny. Mozli-
we jest rgczne ustawienie czasu gotowania w zakresie od 10 minut do 4
godzin z doktadnodcig ustawienia do 5 minut W programie .HOMEMADE
EREAD" czas dziztzania podgrzewania automatycznego wynosi 4 godziny.

UWAGA! PDDQGSWprE‘:Dﬂ\’?HJSD i produkt nagraewa sig! Uzywqrngh‘.'mc
kuchenmych podczas wyjm g chlsba z

Przed uzyciem mgki 25lecans jest faf mﬁ.ame w ealy nmwema tlenem §
usunigein i N etwisraj poknwy it 2ok
£2enio procesu wypiekonia! Od tego tokse 2aledy jaknss ,wao’m'em.
Podezos widadanio skiadnikiv uwozaj, aby one wszysthie znojdowaly sig po-
nisf kreski 142 no wewnetrznef powierachni misy. Naledy uwagisanic, 72 w
ciggu pierwsze] godziny dziakania programu trwe kerdcows fermentogia ciosta,
a pdZniej — samo wypiekanie. W celu skrdcenia c2osu | uproszczenia procesu
przyragdzanio zalecarmy uEywad gotows mieszaniny do wypiekania chieba,
Jezeli przekiwany rezuitat nie 2ostaf osiggnicty, 2ajrzyj do rozdzichs Pora-
dy odnosnie gotows) gizie znajdziesz odpowiedzi no swaje pyfania |
otrzymasz niezbedne 20lecenia

[11.MOZLIWOSCI DODATKOWE

*  Kofcowa fermentacja ciasta

*  Przyrzadzanie fondue

*  Przyrzadzanie sera

*  Przyrzadzanie chabwy

* Pieczenie chleba

*  Pasteryzacja

*  Sterylizacja naczyni | przedmiotdw higieny osobistsj

IV.CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE
URZADZENIA

Ogdlne zasady i zalecenia

*  Przed pisrwszym uyciem urzzdzenia, 2 takfe w celu usunigcia zapachu
jEdZEnIE wmulticookarze po gotowaniu zalecamy preetarcie czystago misy
i i pokrywy 9 proces YIM roZEWarEm ootu, po czym gotowad
wnim wclagu 15 minut potowe cytryny w programie STEAMACOOK".

*  Mig jest zalecane zostawianie wzamknistym multicookerze misy z przy-
gotawanym jedzeniem lub napeinionega wods ponad 24 godziny. Misa
7 gotows potraws moina przachowywad w loddwee i w razie potrzeby
odgrzad jedzenie w multicookerze, stosujge funkeje odgrzawania.

*  Przed razpoczeciem czyszczenia urzgdzenia, upewnij sis, 22 jest ono od-
Erzone od sieci elektrycznaj | catkowicie wystygho. Do czyszczenia urzs-
dzenia ufywaj migkkiej Scisreczki i delikatrych Srodkdw do myciz naczyf.

@ ZABROMNIONE JEST uzycie do o ymar'.'a urzgdzenia szorstiich scierek lub
gagbek (ezeli to spegjalnie nie jest omdwione w 4an}1'| pod.!erzmk...;l,
Sciernyzh. TakZe niedor Jjest udywan ubstanci
agresywmych chemicznie lub inmych, mezmemn}t.ﬁ do zostosowania Z preed-
mictami, ktdre majg kontakt z jedzeniem.

ZABRONIONE JEST zanurzanie korpusu uragdzenia wwodzie lub stowignie
go pod strumieniem wody: Bgd? dokiadny pray oczyszeaoniu qumowych lub
silikonowych czesei muiticooksra: ich uszkodzenie ub deformecja moze
deprowsd2if do nieprowidiswego dzickania urzgdzenia.
Korpus wrzadzenia moina czyscic w miarg zabrudzenia. Misa, wewnetrang
pokrywe aluminiows i zdejmowany zawdr parowy nalesy oczyicic po kazdym
uZyciu urzgdzenia. Skropliny, powstajgce w procesie gotowania jedzenia w
multicookerze, usuwzj po kazdym uZyciu urzgdzenia. Powierzchnie wewngtrz-
ne komory robocze] oczyszczaj w miarg potrzeb.

Czyszczenie korpusu

Korpus wyrobu oczyszczaj mighks wilgotng serwetkg kuchenng lub gabka.
Mozliwe jest zastosowanie delikztnego frodka czyszczacego. W celu unik-
nigcia mozliwych zaciskéw | smug od wody na korpusie zalecamy wytrzed
jego powierzchnig do sucha.



Czyszczenie misy

Misa maoina cyscic zardwno recnie, ukywajac migkkiej gabki i Srodka do mycia naczyn, jak rowniez myd go w zmywarce
(zgodnie z zaleceniami jej producents).

W razie silnego zabrudzenia zalej misa ciepi wads i zostaw na pewien czas odmakad, po czym wymyj go. W celu
bardzigj skutecznego odmakania napetniony zimng wodg misa (nie wyzej, niz maksymalnie dopuszczalny poziom)
mozna wstawic do multicookera, zamkng< pokryws | wigczyd odgrzewanie na 30-40 minut Obowigzkowo wytrzyj
zewngtrzng powierzchnig misy do sucha, zanim wstawisz go do korpusu multicookera.

Przy regularmym uiyciu misy jego wewngtrzna powdoke non-stick moze cobkowicie lub czesciown zmienic barwe. Samo
po sobie nie fest to canakyg wady misy

Czyszezenie wewnetrznej pokrywy aluminiowej

1 Otwirz pokryws multicookera.

2. Od wewnetrzne]j strony pokrywy naciénij na plastykowy element, lekko pociggnij wewnetrng pokrywe do
siebie, aby odigczyia sig ona od gidwnej.

3. Przetrzyj powierzchnie obu pokryw wilgotng serwetks kuchenng lub gabka. W razie potrzeby wymyj zdjeta
pokryws pod strumieniem wody, uZywajac Srodka do mycia naczyn. W danym przypadku ufycie zmywarki jest
niewskazane.

4. Wytrzyj obie pokrywy do sucha.

5. Wstaw aluminiows pokrywe wystgpami do dolnych wpustdw, potacz ja z pokryws giowna i lekko nacisnij do
pratyknigcia

Czyszczenie zdejmowanego zaworu wypuszczania pary

Zawdr wypuszczania pary zalecamy oczyszezad po kazdym uiyciu urzgdzenia. Ostroinie pociggnij zawdr za wystep.
Catkowicie rozbierz zawdr, nastepnie dokiadnie przeptucz go pod bisfgcg wods | wysusz, zmontuj w kolejnodci od-
wrotnej i wstaw na migjsce.

Usuniecie skroplin
Podczas gotowania jedzenia modliwe jest powstanie skroplin, kbdre w danym modelu zbierajg sig w specjzlnym
watebieniu na korpusie urzadzeniz dookota misy. Skropliny katwo wsunad éciereczka lub serwetks kuchenng.

Czyszezenie komory robocze]

Przy £cistym przsstrzeganiu zalecen danego podreczniks prawdopodobisnstwo dostania sig piynw, czastek jedzeniz
lub émieci do wnetrza komory roboczej urzgdzenia jest minimalne. lefeli jednak dosz%o do znacznego zabrudzenia,
nalefy aczyicic powierzchnig komory roboczej, aby uniknad btednego dziztznia lub uszkodzenia urzadzenia.

Przed mozpoczeciem eczyszczania komery roboczef mul
cofkowicie wystygt!
Scianki boczne komory roboczej, powierzchnig tarczy grzejnej i ostong centralnego sterownika termicznego (znajdu-
je sig w frodku tarczy grzejne]) mozna oczyicid wilgotng (nie mokrz]) gabks lub serwetks. W przypadku uZycia
frodka myjgcego nalezy doktadnie usunad jego pozostatosci, w celu wykluczenia powstania niepozadanego zapachu
podczas nastgpmego przyrzgdzania jedzenia.

Teooker, upewnij sig, 2e jest on cdbgczony od sieci elektrycznef i

W przypadku dostaniz sie preedmiotdw postronnych do wagtshisnia dookoia centralnego sterownika termicznego
zkuratnis usun je pincets, nie naciskajac na ostong czujnika.
W razie zzbrudzenia powierzchnie tarczy grzejnej dopuszczalne jest uzywanie gabki o fredniej twardoéci lub szczot-
ki syntetycanej.
Przy requiarnym wéyciu wagazenia 2 czasem moze nastgpic cobkowita lub czesciows Zmiang koloru tarczy grzefne. Samo
po sobie nie jest to oznaky nissprawnesci uragdzenia | nie wpbywa ng prowiclowost jego Sziclania.

Przechowywanie urzgdzenia
*  Jedli urzgdzenie nie jest ufywane przez diuZszy czas, obowigzkowo odigcz go od sieci elsktrycznej. Komora ro-
bocza, kgcznie 7 tarczg grzejna. misa, pokrywa wewnetrzna i zawdr wypuszczania pary powinny byf czyste i suche.
* W celu zwartego przechowywania moina wiosyE czesci do misy | wstawic ja do korpusu multicookera.

V.PORADY ODNOSNIE GOTOWANIA

Btedy podczas gotowania oraz sposoby ich usunigcia
W przytoczonej poniiej tabeli zebrane s3 typowe bledy, popetniane podczas gotowania jedzenia w multicookerach,
rozpatrzone 53 moéliwe ich przyczyny | sposoby rozwiazania.

DANIE NIE JEST CALKOWICIE GOTOWE

Modlives prayczymy problamu

Niszamknigta lub zarmicnigts nissoczalnia pokrywa urzgdzania, dlstege
temparaturs getmwaniz byl riswymarezajsen wysska.

Misa ma 2ty kontskt 7 alamantam greawezym, dlatage tamparaturs
gotowania byks nicwystarrajics wyscka.

Nigudany zestaw sitadnikcw potrawy. Dans sitadriid niz nadajq sig
do gatowania w wybrany presz ciebis sposth lub wybraket blgday
program gotowaniz.

Skizdniki 59 pokrojon zbyt grubs, nanuszona & ogélng proporcie
produkain

Nispramickows nastawites (cblicoytes) cas gotawanis.
Wyksany przss Skl watiens prap sy kidinarmegs mis madaie £ e
prEyTEREzan w danym multicookerze.

Prciras patrwans mE pETIE W TR T mals wosy, aby TEpawnic
WyStaTTIa[Rcq GRStoSE pary.

Wit do misyzbyt duda claju.
Poczss smatania:

Madmiar wilgoci w misia.

Podoas gotowaria: wygctowanic sig bulicnu podoas gotwania
pradubkif o pocwyiszans] lewainoi.

W procasia farmantacii kaficawe] ciasto pezyle-
File sif B0 poknywy wewngirzng] | Zamkngto
Tawidr iz parg

Witaiylas do misis zhyt wisls ciasta.

PRODUKT PRZEGOTOWAL SIE

B v wryseres fyp pradukey s pedomas ustmwiania mElaenia)
Gas gatowania. Zbyt maks wislka:E skiachikiw.

Po gotowsniu gataws danis 2yt Suga stalo wtrybia podgraawania
automatycznaga.

PODCZAS GOTOWANIA PRODUKT WYGOTOWUIE SIE

Pockczas gotowania kaszy miscens] wygatawuje sig miska.

Skiadniki przad gatawaniem niz przygotowana lub prrygotowans
nisprawidkows (il wymyte Rl

Hiz byl rachawans properia shiasnikéw b migpmawi diwe wyars-
my By produiu.

Spesmly rmEwiEaTia
Podczas gotowsnia niz otwiarsj polrywy multicookara baz potrzaby
Zamykaj pakryws da pratyknigeia. Upawnij sig, &2 nic nie ma przaszkad
aby szczelnic zamkngé peleyws ursgczenia | guma umzcalnisjgea na
R i st o

ngtrzr

Misa powinian byt wstawicny do korpusu urzadzania swno,s jege dno
seoxelnis preyleges da tarcry gresjngj.

Upewni] sig. 52 w kamarza robocze) multicockara nic ma proedmictiw
abeych Nis dopusaczaj mbrudzest tercry grasjngj.

Buizdans et uipwanis sprawdTenysh (Sammsoeamych da danegs
modal urzgdzenia) preapistw kubnarmych. Korzysta) 7 preepisow kudi-
narmych, da ktdrych recapwiscis masz zaufaris.

Dasér siiadnikiv, spasdk ich krsjaniz, praperse, wysés pragramu |
s gotowanis powiny adpaviadet wyprenemL praspisowi kdiner
p

Obawigzkowe malawaj do misy wods w cbjgtasci, zalecans w przapisia
kuliarmym. Jzieli masz wetpliwoss, sprawd paziom wody w pracesia
gormwania.

Dlz rwyidage smatania wysarczy, by olsj prryicywat dng misy ciankg
wearstwg.

Pray smazaniu na ghibokim olsju kisruj sig wskazdwiami dls wissciwe-
9o przapisu.

Nis zamyka pokrywy multicookers podezas smazenia, jetal nis jast to
zepisan= w przapisi kulinarmym. Swisio mroione produkty proad sma-
faniam abowigzkowa nalaty razmrazié | e 2 nich wodg.

Niskesire produlty wymagais spacjalnego preygatowania prea gotowa:
niem: mycia, aksmazania itc. Kieny sig zalaceniami wybmanege przez
sishis przapisu kulinarnsga.

Whisdsj da misis ciaste o maisjsze] objgtesci.

Wyjmij wypisle = misy, preswees | panewni wiiE do misy pe ezym kan-
tynuuj prayrzqdzanis do gotawoscl. W prryszbosc przy wypisianiu
widadzj do misy iasta o mnisjszs] objgme.

Skorzystaj 2= sprawdzonage (sdaptowansga de danege modely urzgdes-
nia} przapizu kulinarnage. Dobée sidacnikéw, speséb ich krajaniz, prapar-
e, wyber programu i Czasu gatawania powiny odpawiadat jaga zale
ceriom.

Dhgetrwat wckyis funksi podgrzawsnia sutamstymznage jest nispais-
dare. Jeisli w twoim medels mubticcakers przawidzianz jest wstgpne
nkgezanic dang] funiteji, motesz skarzysta 2 tej medliweic

Iakos€ | whitiwaici miaka mogy mlaiet od misjsca | warunkéw jogo
produksi. Zalacamy uiywanic tylko mizks pesterymowanage o zawartosd
fuszzu do 2,5 % W razia patraaty mlak moina trochg razcisficry wods
pitra.

Skorzystaj 22 sprewdzonage (sdaptowansga do danage modelu urmgdes-
nis) preepisu kulinamege. Dabér skkadnikiw, spassb ich wtgpnaga
praygotowania, proparda powinny odpawisdat jego zalaceniom.

Kasze zhodows, migsa, ryb | owoss marza zawsza dokksdnic . péki
wada iz bedris czysta.



DAMNIE PRIYPALA SIE
Miss bt £ls wyczysczany po popradnim gotawsniu jedzania.
Prwizks misy non-stick 4t Lszkadzane.

iqczna objgtoié wiatana] do misy zawartasd jast mnicjsza od zals-
canaj w przapisia kulinamym.

Mastawibed 2yt Aty szas patoE

Podczas smazenia: =:nm1|=bﬂ wizd olej do misie; miz misszakes lub
23 phing praewrscalss preyrzqzans produlty.

Podczas duszania: w misie jast 2yt mato wilgoci.

Padczas goeawania:w misis jest zhy malo phynu {nie byey zachowa-
nz proparse skiacnikiw).

Padczas wypiskania: ni¢ nasmarowana clajsm powisrzchaia we-
wigtrzna misy pried razpocgizm wypisiEnia.

PRODUKT UTRACIL SW0JA FORME
Zhyt czgsto miaszales produks w misis.

Mastmwibed 2yt 2ty czas otawania.

WYPIEK WYSZEDL WILGOTHY

Bty uiyta nicodpowiadnie skkadnik, dajqce nadmiar wilgac (soczy-
sta warzywa lub owacs, mrstana jagody: Smiatana itp).

Przstymatad gty wymisk w zamn gt multizsskame.

WYPIEK NIE WYROSL
Jajka 2 cukrem zastaby 3ls bits.
Zizzs dhuge make T presziem g0 plamania
Mis prrasiabes magki lub ile wymiasias ciasto.

Papainicnz Sedy pedmes whkdania sadn ki

Zanim rozpocznizss gotowanie, upawnij sig, 2 misa jest dobrza wymyta
pewtaka antraahsz)ina nis ma wszkedzet.

Skarzystaj 22 sprawdzonage (sdsptowsnsgo do danegn modelu urzadza-
iz} preapisu kulinarmaga.
Zmiijsz czas gormwaria Wb skarzysta) Ts weGziwek Zawartych w prza-

pisic kulinarmym, sdsptawsnym da danego modedu urzadzenia.

Dls zwklags smatania etz da misy veahg sleju — sk, zhy pokrpeton
Cisrika warsters o iy ADY produkty obsmsZety si w Mmisia rowmaMieT-
R LT L T ma———y

Diadawal da misywises) phm. Bodozas getmwania mis stwiers) pakrey
multicockers bez potrzety.

Praastraagsj prawidiowych proporgji peynu i skiadnikéw twardych.

Zanim whatysz ciasto, nasmanyj dno i $ciankd misy mastem lub olajam (niz
malazty ralawat olaju do misy

Podczas TwyMaga smatenia misszaj denis ria crgicis] rik e 5-7 minut.

Zmriajs mia hub skorzysts] mrtychw przz-
pisic kulinarmym, sdsptawsnym da danego modelu urzadzenia.

Wiykisraj skiadriki zgodria 2 praspisam wypisku. Stargj sig nie wybiarsé
jein skbzdnild praduey, zawisrajges Thyt wisle wilgos Lub ubwwa] ich w
miarg madliwasci w minimaing; iloic

Stara sig wyjmowat wypisk 2 multicookers od razu po proyrzgdzaniu W
“atia potras oy mzesr ostew £ pradukew multicazkarzs na nadkugi czas
Przy wigzonym podgrIewaniu JutDmatyTEnym.

Skorzystaj 22 sprawdzanaga (daptowanaga da
tanagn modelu urzpdzeria) przepisu kulinamaga.
Deiér skbadnikiw, sposk ich wigpaage proyga-
towaniz, propartie powinny cdpowizdad jaga
zalecanicn.

Wybrany przspis kulinarny nia nadsje sig da wypiskania w danym modsiu multicockara.

o

W szeregu modeli multicookerdw REDIMOND: w pmgmmﬂk.ﬁ STEW™ i SOUPT, pr?y niewystarczajges] ilosci phynu w

zodzighs system zobezpieczenia od W takim | program g o zatrzymuje sig
multicooker p dzi do trybu podg GO,
Tabela zbiorcza programow gotowania (ustawienia fabryczne)
AR
e Zakres ia/ i iR £ E.
. PR . Dmrli cTEsw -
Program Falecenia, odnadnie uywania g nmumim.i E'E ] EE
i f g
H a
B -3 S
Proyraadzanic riimych potrawz modlivos-
MULTICO0K cig ustawisnia tamperatury | czasu goto- | 30 min 2 min - 15 godzind minvm | - 24 | 12

wania

Program

STEAMTOOK

SOUP/BEANS

STEW

OQATMEAL

YOGURTMEAST
DoueH

PAELLAS
RISOTTO

BAKE

RICE/ERAIN

PASTARAMIOL!

HOMEMADE
BREAD

Zalecania, odnognie ufywania

Preyrzadzania riinych prochletw i pere

Proyrzdzania ridmych pierwszych dai
[barsacz, 21spa agérkowa fid); gatowanis
straczhamych

Duszania rinych produktw

Proyroscranic kasz mleczmych

Erayrazdsan s damowags s ko
wa fermantaga ciasts

Prayracizanic pilaw riimych rodzjiw
Wypiskanis keksdw, bishaptiw, zapiia-

nek, rénych ciast 7 dasta droidiowaga §
francuskiago

Srmadaniz réinych produktiv

Gatawaris rydu, preyrzgdzanic kas zho-
Eowych ra wadziz

Gotewanis makaron; preyrzgdzanis raviali

Pioczania chlsba domowage

* przy ustowione] temperaturze od 80°C

Produkt

Polgdwics wiaprawswabaws b kasthadh 1,5 % 15 cm)

Polgdwica barania fw kostkach 4.5 x 1,5 o)

Filat kurczaka (w kostiach 1,5 % 1,5 cmi)

Pulpazk featiaty
Ryba (file)

Krwatic sslzthawa, smmmane, petovane mmisne

Marsy e niali

Tigmniaki (w kosticch 1,5 x 1.5 om)

Marchaw {w kostkach 1,5 x 1.5 o)

Buraki {w lostlach 1,5 x 1,5 om)

CHICKEN: 35 min
SEAFQOD: 20 min
VEGETABLES: 30 min

1 godzina

MEAT: 1 gadzing

CHICKEN: -l.: min
=

VEGETABLES: 40 min

20 min
& godain

&0 minut

50 minut

H; 15 min
MEAT: 18 min

& min
VESETABLES: 20 min
30 minut

& minut

3 godainy

Zalecany czas gotowania réznych produktéw na parze

Waga,gfilasé

100 (8 2220450 (2 52t
00
00

dszt

Zalores czasu gotowania)
Daoklzdnnt ustawies

5 min - 2 godzimyS min

10 minut - & godzin/S minut

10 minut - 12 godzin/S minut

5 minut - 4 goczimy’ minuta

10 minut — 12 godzin/S minut

10 mirust ~2 godzimgS minut

10 minut — 8 godzin/S minut

5 minut - 2 geczimy’l minuta

& minut - 4 godzimy1 minuta
2 minuty - 1 gedzina/l minats

10 mirus - £ godzingS minut

ot wady, ml
500 4040
50 &
50 35
50 035
50 2=
500 30
500 0
50 30
500 4@

Vil naparametry

robocze

Opddvikny stat, goczin

24

24

Podgracwanil
aurtormatyezne, godzn

Czas gatawania, min



Produkt

Warzywa Swizka mraionz

Iajka na parza

Nalezy uwzglednic, 2e 5q to zalecenia ogdine. Podany w tabell czas mode réénié sig od zalecanych wartosci w zalezne-

Wags, gfilogé llasé wody, ml
500 500
Isz 00

3ti od jaknsci kenkretnego produktu oroz od teoich upodobad.

Zalecenia, dotyczace uizywania trybdw temperaturowych w programi

Tempersturs raboca

150°C
155°C
1e0°C
1e5°C

170°C

= Zobarz tekde w zeigraone] ksigice 2

Zakecenia odnosnie wycia®
Hafcowa fermantatja casts, proyrodzania oc”

Prryrzgdzania jogurttw

Zlowas

Farmantada

Prryrzgdzania pamadki

Brzyrzgdzania zislana] herhaty, posibiw dla drisc

Gotowaria migsa w cpakowaniy prézniawym

Prryrzgdzaniz pancau

Pasreryzasia, preyrzadzanic bisks] harkasy

Brzyrzgdzania grzansge wina

Prryrzadzania twaragu lub petraw, wymagajanych duiszege crasy gotowania
Prayrzqtzania caarwonsj harbaty

Gotowaria kasz na mlzku

Brryrzgdzania bez lub koofitar

Prryrzgdzania galarsty migsna)

Sterylizaga

Prryrzadzania zyrepu cukrawago

Przyrzadzania galanki

Frryrzatzania duszonagn migsa

Prryrradzania zapiskarki

Obsmazania gatoeych potraw woelu Lryskania chrupigos] skirki
Wigdzenic

Zapiskanis warzyw | rybyw folii aluminiovwsj

Zzpiskanis migss wich aluminiowsj

Smagenia wyrobéw z ciasa draidiowage

Smagenis drohiu

Smagenis stk

Brzyrzgdzania Stk

i kulinary;

VI.AKCESORIA DODATKOWE

Akcesoria dodatkowe nie wohodzg w skiad dostawy multicooksra REDMOMD RMC-280E.

LMULTICOOK™

REDMOMND RAM-CL1 — szczypee do misy
Przeznaczone =3 do wygodnego i bezpiscznego wyjmawania misy z multicookera. Pazujg do wszystkich mis do
multicookerdw o pojemnoéci do 6 L

REDMOND RAM-G1 — zestaw z 4 naczyniedw do jogurtu ze znacznikami na pokrywkach
Przeznaczony jest do przyrzadzania réznych jogurtdw. Naczyniei majg znaczniki daty, pozwalajgce nz kontrolowanie
terminu przydatnogci. MoZliwe jest ich uzycie z multicookerami innych modeli.

RAM-FB1 — koszyk do smaienia na ghebokim oleju
Jest uZzywany do smaienia roznych produktdw w silnie rozgrzanym lub gotujgcym sie oleju (fryturze). Pasuje do
wezystkich mis o pojemnoéci od 3 L Jest wykonany ze stali nierdzewne], posiada zdejmowany uchwyt i haczyk
ustalajacy na misie w celu utatwienia zlewania zbednego oleju po praygotowaniu. Modliwe jest jego uzycie z multi-
cookerami innych modeli. Modnz myE w zmywarca.

VII.PRZED ZWROCENIEM SIE DO PUNKTU SERWISOWEGO

Prosimy o zapoznanie sig z oznaczeniami bigddw, ktore mogy pojawic sig na wyswietlaczu w przypadkach pojawie-
nia sig problemdw w dziataniu urzgdzenia.

Kady bigdéw Ml By Usumigeiz by
Bbpdy systemows (modliwe usthadzanic czujmikive | Niewiscms) urzsdzania 2 pusts miss!
temparatury} . o R
Odlgez urzqdzenie od siac zasilajgcs), daj mu wystygnac w ciagu
10-15 minut, pa crym dolaj do misy wody Buliona) | kantynuwj goto-
- Zacriatabo sutomatyans mbszpiscenia od proegrza- | T
nia Jaeli problamy nie udaln siy usungé, TWrGE sig do autoryzowanagE

punkty sarwisowega

Mozliwe usterki i sposoby ich usunigcia

Ustarkz Mazliwz prayezymna Usamigeic usterkd
Hig wizsza s Erskazlan s waias slekiysng S rapinse wsie ek
Praerwy sasilania w siaci claktrycena Sprawd rapigcia wsiaci slekiryema)
Misdy s 3 lemantam greeweaym SRS S8 995 | |1 ce e
Daniz gotuje sigabyt | P :
dhage. Miza wetawiany 22 karpusy wrzpdzanis 1 skasam Wataw misa réwna, bez skoséw

Ciigm urmmisenis o dddta zas e, missh wstgrie Denyds
alamant grzawezy

VIIILZOBOWIAZANIA GWARANCYINE

Ma danywyrdb udzielono gwarancji na okres 2 lat od momentu jego nabycia. W ciggu okresu gwarancyjnego produ-
cent zobowizzuje sig do usunigcia poprzez naprawe, wymiane czesci lub wymiang cakego wyrobu wszelkich wad
fabrycznych, wyniktych z powodu niewystarczajgce] jakodci materiatéw lub montaiu. Gwarancja nabiera mocy tylko
w przypadku, jezeli data zakupu jest potwierdzona stemplem sklepu i podpisem sprzedawcy na oryginalnym talonia
gwarancyjnym. Ninigjsza gwarancja bedzie uznana tylko w przypadku, jedeli wyrdb byt uiywany zgodnie z instrukcja
eksploatacji, nie byt naprawiany, rozbierany i nie byt v ¥ wwyniku nieprawi go obchodzenia sig z nim,
a takie zestaw wyrobu jest zachowany w komplecie. Dana gwarancja nie obejmuje naturalnege zuZycia wyrobu i
materiabdw zuzywanych (filtry, Lampki, powtoki antyadhezyjne, uszczelniacze itd).

Elemant grzawezy jest zabruczony

Okres sksploatacji wyrobu i czaz trwania zobowigzaf gwarancyjnych liczony jest od dnia sprzedagy lub od daty
produkeji wyrobu (w przypadku, gdy okreélenie daty sprzedasy jest niemadlive).

Datg produkcji urzgdzenia moina znalesd w numerze seryjnym, podanym na naklejce identyfikacyjnej na korpusie
wyrobu. Mumer seryjny skkzda sig z 13 znakdw: 6 i 7 znak oznacza miesiac, & — rok produkcji urzadzenia.

Ustalony przez producenta okres dziatania dla danego urzgdzenia — 5 lat od daty nabycia. Dany termin jest waimy
pod warunkiem, 2e eksploatacja wyrobu odbywa zgodnie z ninigjsz3 instrukcja | wymaganiami technicznymi.

Opakowanie, pedrecznik uiytkewniks oraz semo urzgdzenie naledy utylizowa? zgodnie z misjscowym programem
odnosnie przetwarzania edpaddw. Zatroszcz sig o Srodowisko: nie wyrzucay takich wyrobdw razem ze zwyklymi odpa-
darmi bytowym..



