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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

® Gondosan olvassa el ezt az utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatét és a termékinforma-
ciokat a késBbbi hasznalat céljara, vagy az
Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megsérllt a készUllék, ne
csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerli hasznalat

Ez a készulék csak beépitésre készult. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

A csatlakozddugd nélklli késziléket csak hiva-
talos engedéllyel rendelkezd szakember csat-
lakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt kelet-
kezett karokra nem vonatkozik a garancia.
Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szer(i beszerelés esetén garantalt az tzembiz-
tonsag. A szereld felelSs a felallitasi helyen va-
|6 kifogastalan mikddéseért.

A készuléket csak a kdvetkezdkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk szamara,
irodakban, vagy egyéb kereskedelmi helyisé-
gekben, mezdgazdasagi létesitményekben,
hotelek és egyéb szallashelyek vendégei
szamara, reggeliz6panziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti ma-
gassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a

CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B

osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot élelmiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ke-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyer-
mekek nem, ill. csak 15 év felett, kizarolag fel-
ugyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a ké-
szllék és a csatlakozovezeték kozelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sut6étérbe.
- "Tartozékok", Oldal 10

M\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sut6térben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a stté-
térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbol és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.



Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutétér-
bdl, a fatéelemekrdl és a tartozékokrdl a na-
gyobb szennyez6déseket.

A készilékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitbelemekhez

és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha
ne helyezzen rdgzités nélkul sutépapirt a tar-
tozékra.

» A sUt8papirt mindig pontosan vagja méretre
€s nehezeékkeént helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A készilék tulhevllése tluzet okozhat.

Ha a készuléket dekor- vagy butorajtd mégé

épitik be, akkor Uzem kdzben a zart dekor-

vagy butorajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A készuléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajto esetén Uzemeltesse.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-

lye!

Hasznalat soran a készilék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak flt6ele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forré edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forro su-

tétérben. A készulék ajtaja kivagodhat. Forro

gbzok és szurolangok csaphatnak ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas al-
koholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl.
ételek fel- és ledntésehez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

M\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1€vd vizbdl forrd vizgbz keép-
z8dhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak Osszekarcolt Uvege elpat-

tanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tisztitot
vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert ezek
megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajté csukldpantjai az ajtd nyitasakor és csu-

kasakor mozognak, és becsiphetik az ujjat.

» Ne nyuljon a zsanérok kérnyékére.

A készulékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen védd&kesztydit.

Az alkoholgbzok meggyulladhatnak a forrd su-

t6térben, az ajtd kivagodhat és adott esetben

le is eshet. Az ajtolapok elpattanhatnak és szi-
lankokra tdérhetnek.

— "Dologi kdrok elkertilése", Oldal 5

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas al-
koholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl.
ételek fel- és ledntéséhez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek ja-
vithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potalkat-
részeket szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevészol-
galata vagy egy hasonldoan képzett személy
cserélheti Ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérlilt szigetelése

veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készllék forrd részeivel vagy héfor-
rasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles szél( targyakkal.

» A halozati csatlakozovezetéket soha ne torje
meg, ne nyomja 0ssze, ne valtoztassa meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt halozati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon sérlt készuléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket, amely-
nek a felllete repedt vagy torott.

» Mikdzben a késziléket levalasztja az elektro-
mos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatlako-
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zOvezetéket huzza. Mindig a haldzati csatla-
kozdvezeték dugdjat huzza.

» Ha a készllék vagy a haldzati csatlakozove-
zeték megsérilt, azonnal huzza ki a haldzati
csatlakozovezeték csatlakozddugojat, vagy
kapcsolja le a biztositékszekrényben lévd
biztositékot.

» Forduljon a vevészolgalathoz. — Oldal 21

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejlkre

huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és megful-

ladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagoldanya-
got.

» Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t&-

[UK.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatrésze-
ket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - Tizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és sérlléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval t6ltott parnak meg orak mulva is meg-
gyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemd-
ket a készulékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltétt par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddt vagy ha-
sonldkat.

» A készlléket kizarolag ételek és italok készi-
tésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

lyai meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hészigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felligyelet nélktl a mU-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohullamu
teljesitményt vagy id6t. Tartsa be az ebben a
hasznalati utmutatéban feltiintetett utasitaso-
kat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

A mikrohullamu sutében tarolt targyak vagy

eszkozOk langra lobbanhatnak.

» A készulék Uzemeltetése elbtt gydzadjon
meg arrol, hogy a sutétérben nem talalhatok
targyak vagy eszkdzok, amelyek nem alkal-
masak mikrohullammal vald hasznalatra.

» Ne hasznalja a sut6teret gyulékony targyak,
konyhai eszk6zdk vagy élelmiszerek és ha-
sonlok tarolasara, ha a mikrohullamu sutét
nem Uzemelteti.

N\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan

lezart edényekben kénnyen felrobbanhatnak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

M\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-

lye!

A kemény héju vagy bérds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne mele-
gitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkortojas vagy buggyantott tojas készitése-
kor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdros éleimiszerek ese-
tében, mint pl. alma, paradicsom, burgonya
vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért melegi-
tés el6tt szurja ki a héjat vagy a bort.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart edény-
ben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hémérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.



Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a cso-

magolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a sU-
téterbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kozben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A késziulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltott parna, szi-
vacs, nedves torl6ruha stb. égési sérilésekhez
vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemd(-
ket a készulékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddét vagy ha-
sonldkat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok készi-
tésére hasznalja.

M\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkl
éri el a forrasi hémérsékletet. Legyen eldvigya-
zatos mar az edény kismértekd megmozdulasa
esetén is. A forro folyadék hirtelen kifuthat
vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett forras.

v X

M\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porcelan-
es keramiaedények esetében el&fordulhat,

Dologi karok elkerllése hu

hogy a fogantyukon és a fedeleken apro lyu-

kak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van. Az

Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sttéhoz megfeleld
edényt hasznaljon.

A fémbdl készult, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmaod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu dzemmad esetén soha
ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohullamot
eqgy flitési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!
A készulék nagyfeszultséggel mikaodik.
» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

M\ FIGYELMEZTETES - Komoly egészségka-

rosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felllete, csokkenhet az élettartama,

és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl. a

mikrohullamu energia kijuthat a készulékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszer-maradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és a
csuklopantot mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitds és apolas”, Oldal 18

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a suté-

tér ajtaja vagy az ajtotomités sérult. Ekkor mik-

rohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készlléket, ha a sutétér
ajtajanak tomitése vagy annak mianyag ke-
rete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tesse.

Boritas nélkuli készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM

Az alkoholgézok meggyulladhatnak a forrd sitétérben
és a készilék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-
banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és

szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a sU-

tétér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és lebntéséhez) ne hevitsen.



hu Kornyezetvédelem és takarékossag

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hémér-
séklet-valtozas miatt sérlilések keletkezhetnek a sitétér
aljan.

» Soha ne dntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siUt6térben hosszu tavon korrdzidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan tordlje le a kicsapodott vizet. Ma-
gas hémérsékleten vald m(ikddtetés utan a sitbteret
csak zart ajtonal hagyja lehlni.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sutétérben.

» Ne taroljon ételt a sitétérben.

» Semmit se csipjen be a készilékajtoba.

Ha a tomités er6sen szennyezett, akkor hasznalat k6z-

ben a készllék ajtaja nem zar megfeleléen. A szomszé-

dos butor-el8lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne Gzemeltesse a késziiléket sérilt tdmitéssel
vagy tomités nélkdal.

Ha Ul18- vagy rakoddfellletként hasznalja a késziilék ajta-

jat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, lljon, kapaszkodjon vagy tamaszkod-
jon a készilék ajtajara.

A készlléktipustol figgdben a készllékajtd zarasakor

osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utk6zésig a sutbtérbe.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elbirasokat, amikor hasznalja a mik-
rohullamot.

FIGYELEM

Ha a sUt6étér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajté belsd Uvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készilék karo-

sodhat a létrejové szikraképz&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a sttében.

A készllék étel nélkili Gzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Amennyiben egymast kovetben tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott kuko-

ricat, az a sitétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat k6zbtt hagyja a készlléket tébb percen
keresztil lehdlni.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplalasa

megseérul.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

A nem megfeleld edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmadd, illetve forrd levegd
hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon, ami
birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 8sszetevlket fajtanként szétvalogatva artal-
matlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadija ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

Megjegyzés: Energiamegtakaritas céljabdl a kijelz8
energiatakarékos tzemmaodban 1 perc utan elsététil.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel a

receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

v Ha nem melegiti el a készlléket, energiat takarit
meg.

Hasznaljon sétét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sttéformakat.
v Ezek a sUt6formak kuldndsen jol veszik fel a hét.

Készitsen tdébb ételt egyszerre vagy kodzvetlenll egymas

utan.

v A sitétér az elsé siités utan eld van melegitve. igy az
azt kovetd ételek elkészitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sitési id6 vé-
ge el6tt kapcsolja ki a készlléket.
v A maradék hé elegendd az étel készre slitéséhez.

A mélyh(tott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.
v Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz sziiksé-
ges energiat.

MUkddés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.
v A sitétér hémérséklete igy allanddé marad, és a ké-
szlléknek nem kell utanflitenie.

Egyidejlleg két csésze folyadékot melegitsen fel.
v Tbbb étel egyidejl felmelegitése kevesebb energiat
igényel, mint ezek egymas utan torténd felmelegitése.

Energiatakarékos zemmadban rejtse el az drat.
v A késziilék energiatakarékos Gzemmaodban energiat
takarit meg.



Megjegyzés: Az EU 2023/826 kdrnyezettudatos terve-
zést szabalyozd rendelete szerint ennél a késziléknél ki-
kapcsolt allapotban egy masik allapotrdl van szd. Ezt a
tovabbiakban energiatakarékos modnak nevezzik.
Akkor is, ha a f6 funkcid nem aktiv, a készlléknek ener-
giara van szliksége a kovetkez8khoz:

= Az érzékel6gombok miikddtetésének észlelése

Ismerkedés hu

= Az ajtonyitas felligyelete

= A pontos id§ szerkesztése (kijelzés nélkil)

Definicié szerint nincs szdé sem ,kikapcsolt”, sem ,ké-
szenléti” allapotrol, ezért hasznaljuk az energiatakarékos
maod kifejezést. Az energiatakarékos mod méréséhez az
EN IEC 60350-1:2023 szabvanyt kell hasznalni.

4 Ismerkedés

4.1 Kezel6elemek

A kezelGpanelen beadllithatja készllékének 6sszes funkciojat, és informaciokat kaphat az Uzemallapotrol.
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A készlléktipustol figgben a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkcidvalaszto

Kijelz6

Erintépanelek

Forgatovalasztd

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztdval allithatja be a fltési médokat, illet-
ve a tovabbi funkcidkat.

Egyes készlléktipusoknal a funkcidvalaszto sillyeszthe-
té.

Ha a funkcidvalasztot nulla allasbodl egy funkcidra forgat-
ja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a mindenkori
funkcid rendelkezésre all.

Erintépanelek

Forgatdvalaszt6

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatovalaszto slllyeszthe-
té.

A listak, pl. a programok listaja az utolsod pont elérése
utan ismét az els6re ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatdvalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis ér-
ték elérése utan.

Az érintémezlk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezdre.



hu Ismerkedés

Szimbo- Név Hasznalat
lum
Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu sité teljesitményfokozatait, vagy kapcsol-
ja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkcidt.
Programautomatika A programautomatika valasztékanak megjelenitése.
& Gyors elémelegités/gyermekzar  Roviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.
® Idéfunkciok A jelz6dra, id6tartam vagy pontos id6 beallitasa.
8 H&mérséklet H8mérséklet beallitdsanak kivalasztasa.
kg Suly Suly beadllitasanak kivalasztasa.
startDstop Inditas/leallitas Roviden megnyomva: Uzemmod inditasa vagy leallitasa.
Hosszan megnyomva: izemmod befejezése. A beallitasok visszaalli-
tasra kerulnek.
Kijelzé Aktiv érték A kozvetlenll bedllithatd értéket fehér szin
A kijelz6n az aktudlis bedllitasok vagy a valaszthato le- es egy piros vonal emeli ki. Az aktiv erte-
hetéségek lathatok. ket a forgatovalasztdval modosithatja.
Passziv ér- A nem zarojelben 1év6 értékek nem mo-
ték dosithatok kdzvetleniil. Ha modositani

(2
—2
-
2

Kijelz6elemek
Az alabbiakban a klldnféle kijelz6elemek jelentésének révid leirasa olvashato.

szeretne egy értéket, akkor el6szor akti-
valnia kell.

Szimboélum Név Jelentés

Jelz&dra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a ki-
jelzé a jelz8dra idejét jeleniti meg.

C) |détartam Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a ki-
jelzé az idétartamot jeleniti meg.

® Pontos id6 Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a ki-
jelzé a pontos idét jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos id6 draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos idé percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

& Gyors felfiités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C H8mérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban torté-

nik.




Hoémeérséklet-kijelzé
A hémérséklet-kijelz6 a felf(ités elérehaladasat mutatja.

4.2 Fiitési modok

Ismerkedés hu

Az Uzemmodtdl figgden a kijelzé alsod részén talalhatd
piros vonal illusztralja a stt6tér hémérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités elérehaladtanak fliggvényében tol-
t6dik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltdltédétt pi-
ros szinnel, a készilék felmelegedett. Grill Gzemmaddban
a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémérséklet a
sitétérben 1évd tényleges hémérseéklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmoéd
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22 dra

és 5:59 kozott automatikusan a legalacsonyabb értékre
kapcsol.

Itt a flitési modok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a f(itési mddok hasznalatahoz.

Szimboélum Név Hoémérséklet/fokozatok Hasznalat

Mikrohullam Mikrohullam-teljesitmények: Etelek és italok kiolvasztasa-
= OO0 W ra, parolasara és felforrdsita-
= 180 W sara.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Forrd levegd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszi-
100-230 °C nes tortak felolvasztasa.

Sutés egy szinten.
Légkeveréses grillezés 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy na-

gyobb husdarabok sltése.
= El6bmelegités 30-70 °C Edény el6melegitése.

(i Grill Grillfokozatok: Lapos grilleznivalo, pl. steak,
= 1 =gyenge virsli vagy piritds grillezése.
= 2 = normal Sutében sités.
= 3 =cerls

Programok - Szamos ételhez talalhat eld-

re programozott beallitaso-
kat.

4.3 Sitoter FIGYELEM

A sitétér funkcioi leegyszer(sitik készlléke kezelését.
Sitéter-vilagitas

Ha kinyitja az ajtét, bekapcsol a vilagitas a sttétérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtdbb Gzemmddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az lzemmaoddot. Amikor az lizem véget ér,
a sUtétér vilagitasa kikapcsol.

Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a siitétér vilagi-
tasa ne kapcsoljon be mikédés kézben. = Oldal 17

Hlitéventilator

A h(it6ventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A me-
leg levegd elillan a készllék ajtaja folotti szell§zbrése-
ken.

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készilék tulmelege-
déséhez vezet.
» Ne fedje le a szell6z6réseket.

A h(téventilator meghatarozott ideig még mikodik,
hogy a mikodést kdvetben a sutétér gyorsabban lehil-
jon. Ha a készllék mikrohullamu zemmaddban miko-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(téventilator
meégis bekapcsol. A hltéventilator akkor is tovabbmU-
kddhet, ha a mikrohullamu Uzemmod mar befejez8dott.

Kondenzviz

Parolas soran a slt6étérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék mikodését. Parolas utan toérdlje le a
kicsapodott vizet.
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4.4 A késziilék ajtaja

Ha Gzem kozben kinyitja a készllék ajtajat, akkor az
Uzemelés leall. Ha becsukta az ajtot, a startDstop elemmel
folytathatja az Gzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez ké-
sziltek.

Készlléktipustol fliggben a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat

Rostély = Rostély st izemmaoao-
ban és kombinalt mikro-
hullamu Gzemmaoddal va-
|6 sltéshez.

= Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezéséhez

= Rostély pl. sutéformak ta-
rolasahoz

= A rostély nem alkalmas a
maximalis mikrohullam-
teljesitményhez

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogo kinalatot talal a prospektusainkban
vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg késziiléke azonositészamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevdszolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készU-
lékéhez.

Tovabbi tartozékok Hasznalat

Uveg siitétal » Rakott ételek
= Felftjtak

Pizzatepsi = Sitélapon silt sitemény
= Aprdsitemény

5.2 Tartozék behelyezése

A tartozék két pozicioban helyezhetd be.

» Ugy helyezze be a tartozékot, hogy ne érjen a készii-
lék ajtajahoz.

— A tartozékot magasra helyezze be.

~ A tartozékot alacsonyan helyezze be.

Készlléktipustdl fliggéen a mellékelt tartozék eltérd
lehet.

Az abra bemutatja a behelyezési poziciét =—.

()

Az abra bemutatja a behelyezési pozicidt ~.

6 Az elsO hasznalat elott

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat.

6.1 Az elsé iizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszlnet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a
pontos id8 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a készlléket az aramra.
v A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vila-
git.
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A pontos id6 beallitasa

1. A forgatovalasztdval allitsa be az id6t.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: A készilék energiatakarékos Uzemmaod-
ban torténd fogyasztdsanak csdkkentéséhez elrejtheti az
idét.

6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sutbteret és a tartozékokat.


https://www.bosch-home.com

1. Ellenérizze, hogy a siUt6térben nem talalhaték csoma-
goldéanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas tar-
gyak.

. Csukja be a késziilék ajtajat.

. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegét @.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kovetkezd hémérseék-
letet: 180 °C.

. Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUlék elinditja az Gzemmaddot.

Wi
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6. Egy dra elteltével nyomja meg a startDstoo gombot.
7. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

v A készllék tisztitasa befejez&dott.

v A készilék ki van kapcsolva.

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A készilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkciovalasztét a készllék bekapcso-
lasahoz.

v A készllék tzemkész.

v A kijelz8n megijelenik egy javasolt érték.

7.2 A készilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a késziléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék automa-
tikusan kikapcsol.

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

A Kkijelz6 a pontos id6t mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt készilék esetén is lathatd
a kijelzén.

€ < < v

7.3 Fltési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a kivant f(itési modot.

v A kijelz6n megijelenik egy javasolt érték.

2. Szikség esetén modositsa a beallitdsokat. Ehhez
nyomja meg a megfelelé mezd&t, majd a forgatova-
lasztoval médositsa az értéket.

3. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A készulék elinditja az Gzemmadot.

v A startDstop vilagit.

v Beadllitott hémérsékletd flitési modnal a hédmérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

4. SzUkség esetén a forgatdvalasztéval mddositsa a hé-
mérsekletet Uzem kdzben.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os hémérsékle-
tet.

7.4 A miikodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
sziilék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat és
nyomja meg a startPstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilagit.

7.5 A miik6dés megszakitasa
A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlineteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb m(ikédhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

7.6 Gyors felfiités

Id6takarékossag céljabdl egyes flitési médoknél 100 °C
feletti h6mérsékleten lerdviditheti a felflitési idét.

Ezeknél a fltési mdédoknal hasznalhatja a gyors felf(itést:
. Forrd levegd, kivéve: Forrd levegé 40 °C
= I Légkeveréses grillezés

Gyors felflités beallitasa

Az egyenletes siUtési eredmény érdekében csak akkor
helyezze az ételt és a tartozékokat a sutétérbe, amikor a
gyors felf(ités befejez6dott. Csak akkor allitson be egy
idétartamot, ha a gyors felf(ités mar befejez8dbtt.

1. Megfelel§ flitési modot és 100 °C feletti h6mérsékle-
tet allitson be.

. Nyomja meg a £ gombot.

A Kijelz6n a § vilagit.

Nyomja meg a startDstoo gombot.

A gyors felfités elkezdédik.

A startDstop vilagit.

Ha a készllék elérte a beallitott h6mérsékletet, befeje-

z6dik a gyors felf(ités. Hangjelzés hallatszik és a kijel-

z6n kialszik a §§ szimbdlum. A készilék a bedllitott fU-

tési moddal és hémérséklettel mikodik tovabb.

v A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével automa-

tikusan kikapcsol.

CCCwWEN

A gyors felflités megszakitasa

» Nyomja meg a & gombot.

v A Kkijelz8n kialszik a §§ szimbdlum. A készllék a bealli-
tott fdtési moddal és hémérséklettel mikddik tovabb.

7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Készilléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem (ize-
mel, a készllék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévé idétartam a beallitastol figg:
= Forrd levegd 40 °C és Elémelegités: 24 6ra

= Forrd levegd 100-230 °C és Légkeverds grill: 5 éra
= Grill: 90 perc

Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készlléket, a
kijelz6n megjelenik a kovetkezd: £2. A startDstop megnyo-
masaval jovahagyhatja ezt az (izenetet.
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8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiilondsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis onalléan vagy egy masik flitési
maoddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Tisztan mikrohullamu Gzemmad esetén helyezzen egy
edényt a sUtétér aljara.

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis idétartam

sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 ora Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbparolésa.

360 W 1:30 dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 dra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

8.2 Mikrohullamu sutéh6z megfelelé
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkertiilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében hasznalng, ve-
gye figyelembe a gyartoi utasitdsokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenbrzést. Edény mikrohullamu si-
t6hoz vald alkalmassaganak ellenérzése — Oldal 13

Mikrohullamu siit6ben valé hasznalatra alkalmas

Indoklas

A héallo anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

Tartozékok és edények

Héallo és mikrohullamu

sitében hasznalhato

anyagbol készllt edények:

= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

HG&allé mianyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések nél-

kl

Mellékelt tartozékok: ros- A mellékelt rostély a készi-

tély lékhez van tervezve, ezért
alkalmas a mikrohullamu
stt6ben valé hasznalatra.

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kanalat
az Uvegben.

Fém ev6eszkdzok

12

Tartozékok és edények Indoklas

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely ka-
rositja a készlléket vagy
ténkreteszi az ajté belss
Uvegét. Ugyeljen arra, hogy
a fémtargy legalabb 2 cm-
re legyen a sutétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siitében valé hasznalatra

Indoklas

A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az éte-
lek nem vagy csak alig me-
legszenek fel.

Az arany- vagy eziistdiszité-
seket a mikrohulldamok ka-
rosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a gyar-
td garantalja, hogy az edé-
nyek alkalmasak mikrohul-
lamu sttében vald haszna-
latra.

Tartozékok és edények
Fémedények

Arany- vagy ezUstdiszités(
edények

Mikrohullamu siitében hasznalhaté mikrokombi (izem-
modban

Mikrokombi Gzemmaoddban legfeljebb 600 W wattos mik-
rohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy f(itési mod
mellé. A fém siut6formak ezért hasznalhatdok mikrokombi
Uzemmaddban.

Tartozékok és edények Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl. a
rostély nem gerjesztenek
szikrakat mikrokombi Uzem-

modban.

Fémbdl készilt sitéformak A sitemények alulrdl is pi-
rulnak, mivel a fém sutéfor-
mak jobban vezetik a hét.



Tartozékok és edények Indoklas

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely ka-
rositja a készlléket vagy
ténkreteszi az ajtd belss
Uvegét. Ugyeljen arra, hogy
a fémtargy legalabb 2 cm-
re legyen a sutétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

8.3 Edény mikrohullamu siutéhéz valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sitéhdz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tUzem-
maodot kizardlag edényellendrzés esetén szabad étel
nélkdl hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhet8 részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sUtétérbe.
2. A készlléket 2-1 percre allitsa maximalis teljesit-
meényre.
. A startDstop szimbdlummal inditsa el az Gzemmaddot.
4. Tobbszor ellenérizze az edényt:
- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkalmas
mikrohullamu sitében vald hasznalatra.
- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képz&dnek, sza-
kitsa félbe az edényellendrzést. Az edény nem al-
kalmas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

w

8.4 A mikrohullamu siit6 beallitasa

A kuldnféle ételfajtakhoz és elkészitési médokhoz kuldn-
boz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelkezésé-
re.

FIGYELEM

A készllék étel nélkili Gzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu stitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4 és
Az anyagi karok elkerllésére vonatkozo utmutatot
— Oldal 6.

2. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatot. — Oldal 12

3. Allitsa a funkcidvalasztot & allasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz nyom-
ja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kivant idétartamot.

Mikrohulldm hu

6. A startDstop szimbdlummal inditsa el az tzemmaodot.
A forgatdvalasztoval barmikor modosithatja az Gzem
idétartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu Gzemmad elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu Gzemmod auto-
matikusan befejezddik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

8.5 Az iddbeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban beallitott idétartam interval-
luma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc — 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot t8bbszér megnyomva atkapcsolhat a foko-
zatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitménytdl a
legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkciot csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlinetelteti a mikddést. A startDstop
szimbdlummal inditsa el az lzemmaddot.

8.7 A mukodeés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat és
nyomja meg a startPstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilagit.

8.8 A miikodés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlineteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb m(ikédhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.9 Mikrokombi

A sitési idd lerdviditésére egyes flitési moédokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Uzemmodd a kdvetkez6 fitési moédoknal
alkalmazhato:

= @ Forrd levegé

= [ Légkever(Gs grillezés

w [ Grill

Kivétel:

= & Mikrohullam-teljesitmény 900 W

= @ Forrd levegd 40 °C

13
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El Edény elémelegitése

Mikrokombi beallitasa
Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési modhoz.

1.

WiN

0o b~ <

<

Allitsa a funkciévalasztét egy kombinalhato fitési
maodra.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

. A forgatovalasztoval allitsa be a h6mérsékletet.
. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz nyom-

ja meg a & gombot.
Megijelenik egy javasolt id8tartam-érték.

. A forgatovalasztoval allitsa be az idGtartamot.
. A startDstop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lUzemmaod elin-
dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-Uzemmadd befeje-
z8dik és felhangzik egy hangjelzés.

Mikrohullam-teljesitmény médositasa

>

A

Nyomja meg a & gombot.

A gombot tébbszér megnyomva atkapcsolhat a foko-
zatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitménytdl a
legalacsonyabbig.

Ha a mikrohullam funkciot csak az inditas utan adja
hozza, a készilék sziinetelteti a mikddést. A startDstop
szimbdlummal inditsa el az lzemmaodot.

muikodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlneteltetheti.

1.

v
v

2

Nyomja meg a startDstoo gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

A készilék mikodése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat és
nyomja meg a startpstop gombot.

A készilék mikodése megall.

A startDstop vilagit.

A miikédés megszakitasa
A készilék miikddését barmikor megszakithatja.

>

v

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb mikodhet a hiitéventilator.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ik6dés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1.
2

(S

<N

9.

v

Hagyija leh(lni a készlléket.

Azonnal tavolitsa el a sitétérbdél a nagyobb szennye-
z6déseket.

Torélje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

A funkcidvalasztéval allitsa be a f(itési modot &,
Nyomja meg a § gombot.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémérsék-
letet: 150 °C.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelzén a ® van megjeldlve.

A forgatdvalasztéval allitson be 15 perces id6tarta-
mot.

A startDstop szimbdlummal inditsa el az Glzemmadot.

A szaritas elkezdd&dik, és 15 perc elteltével fejez6dik
be.

10.Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizgdz tavozhas-

son a sutétérbdl.

8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesseég.

1.
2,

3.
4,

Hagyija leh(ilni a készlléket.

Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

Szivaccsal tordlje szarazra a stt6teret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9

Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle ételek
elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az optima-

lis

beallitasokat.

9.1 Beallitasi utmutato az egyes ételekhez

Az optimalis stitési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az utmutatot.

Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.

9.2 Az ételek attekintése
A készilék felszdlitja a suly megadasara. Csak a megadott sulytartomanyon beldl allithat be sulyt.

Felolvasztas
Tisztan mikrohullamu Uzemmad esetén helyezzen egy edényt a sutétér aljara vagy a rostélyra.

Csak h(itott hust hasznaljon.

Csak kozvetlenll a fagyasztébol kivett mélyhitott éte-
leket hasznaljon.

Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje le.
Ha nem tudja beallitani a készlléken a pontos sulyt,
akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.

Tegye az élelmiszert a hideg stit6térbe.

A programokhoz csak mikrohullamu sutében hasznal-
hatd edényt, pl. Uveg- vagy keramiaedényt hasznaljon.

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany kg- Megjegyzések
ban
POl Daralt hus lapos, nyitott 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt hust forgatas utan

edény

vegye Ki.
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Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany kg- Megjegyzések
ban
PO Husszeletek lapos, nyitott 0,2-1,0 A folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
edény semmiképpen sem szabad felhasznalni,

és ugyeljen arra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

FO3 Csirke, darabolt lapos, nyitott 0,4-1,8 A folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
csirke edény semmiképpen sem szabad felhasznalni,
és Ugyeljen arra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

PO+ Kenyér lapos, nyitott 0,2-1,0 A kenyeret csak a szilkséges mennyi-
edény ségben olvassza fel. Gyorsan masna-
possa valik. Lehet8ség szerint valassza
szét a szeleteket.

F6z6programok
Tisztan mikrohullamu Gzemmaod esetén helyezzen egy edényt a sut6tér aljara vagy a rostélyra.
Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany kg- Megjegyzések
ban
POS Rizs zart edény 0,05-0,2 Ne hasznaljon f6z6tasakos rizst. A rizs

parolasnal erésen habzik. Allitsa be a

nyers sulyt (folyadék nélkul). A rizshez
adja hozza a két-két és félszeres folya-
dékmennyiséget.

POG Burgonya zart edény 0,15-1,0 Egyenld nagysagu darabokra vagja. Ad-
jon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
PN Z6ldségek zart edény 0,15-1,0 Egyenld nagysagu darabokra vagja. Ad-

jon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.

Kombinalt f6zési programok

Sz. Etelfélék Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
POB Felfujt, fagyasz- nyitott edény ~ 0,4-1,2 A felfdjt ne legyen 3 cm-nél magasabb.
tott
PoS Csirke, egész nyitott edény ~ 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
Pio SUlt hatszin, k&- nyitott edény ~ 0,5-1,5
zepesen atsltve
Pl Silt sertéstarja  zart edény ~ 0,5-2,0
P2 Barany, kdzepe- zart edény ~ 0,8-2,0 Csont nélkili lapocka vagy comb ba-
sen atsitve ranyhusbol
Pl Fasirozott nyitott edény ~ 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
sabb.
P Hal, egész nyitott edény ~— 0,3-1,0 Vagdossa be el6re a hal bérét. Tegye a
halat ,,uszd” poziciéban az edénybe.
Pi5 Rizses egytal-  magas, zart ~ 0,05-0,2 Egy rész rizshez haromszoros adag vizet
étel friss hozza- edény €s négyszeres adag zoldséget adjon
valékbol hozza. Csak friss OsszetevBket hasznal-
jon. Csak a rizs sulyat adja meg.
9.3 Etel beallitasa 4. Allitsa be a sulyt a forgatévalasztoval.
o o L Inditas el6tt a B és a ka gombbal valthat az étel és a
1. Allitsa a funkcidvalasztot [ allasba. stly kozott.
v A Kijelz6n megjelenik az elsé etel szama €s egy java- A készilék automatikusan bedlliitia a megfeleld idétar-
solt suly. tamot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant ételt.
3. Nyomja meg a kg gombot.
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5. Nyomja meg a startDstop gombot.
Inditéas utan az étel és a sdly mar nem maodosithato. A
beallitott suly a kg megnyomasaval jelenitheté meg.
A készilék elinditja az Gzemmadot.
A startDstop vilagit.
Az id6tartam letelte kdvethetd.
Egyes programoknal révid hangjelzés hallatszik, ha
meg kell keverni vagy forditani az ételt.
6. Ha az id6tartam letelt:

» Egy hangijelzés hallhatd. A készilék nem f(t to-

vabb.
» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

€ K K

9.4 A miikodés sziineteltetése
A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat és
nyomja meg a startPstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilagit.

9.5 A miik6dés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd sziineteltetése vagy megszakitasa utan
tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készulék megszakitjia a futd funkciokat.

10 Idofunkciok

A készllék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel beal-
lithatja a miikddés id6tartamat, illetve a jelz8drat.

10.1 Id6funkciok megjelenitése

Eléfeltétel: Ha tobb id&funkcid van beallitva, a kijelzén a

megfelel§ szimbdlumok vilagitanak. Uzem kdzben a jel-

zB6ra és az idGtartam all rendelkezésre. Energiatakaré-

kos Uzemmodban a jelz8dra és a pontos id§ all rendel-

kezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a & vagy a ©
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktualis érték.

10.2 A pontos id6 médositasa

El6feltétel: A pontos id6 modositasahoz a készlléknek
kikapcsolt allapotban kell lennie.
1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.
A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idéd.
. A forgatdvalasztoval allitsa be az id6t.
. Nyomja meg a ® gombot.
A pontos id8 ezzel be van allitva.
Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany ma-
sodperc elteltével a készilék atveszi a beallitott érté-
ket.
Megjegyzés: A készulék energiatakarékos lzemmod-

ban torténd fogyasztasanak csokkentéséhez elrejtheti az
idét.

€ CWwWwbdD <

10.3 Idé6tartam

Megadhat egy id6tartamot, amely utan a mikédés auto-
matikusan leall. Az id6tartam értéke legfeljebb 23:59 le-
het.

Id6tartam beallitasa

1. F(itési mod és hémérséklet beallitasa.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum nem
lesz kiemelve.

3. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

4. Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az lzemmaodot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kévethetd.

<

< <
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Id6tartam befejezése

Eléfeltétel: Egy hangjelzés hallhatd. A készllék nem fit
tovabb. A kijelz6n megjelenik a kovetkez6: O0:00.

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A hangijelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkciovalasztét a nulla allasba.

v A készulék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

» A forgatévalasztdval modositsa az idStartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelzén a mddo-
sitott id6tartam.

v Az id6tartam letelte kovethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van allitva a jelz6d6ra funkcid, nyomja meg a ®
gombot.

2. A forgatovalasztoval allitsa az id6tartamot a kovetke-
z6 értékre: 0000,

v Néhany perc elteltével a kijelz§ torlédik. A késziilék

nem szakitja meg a mikodést.

rr r

10.4 Jelzbora

Beadllithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjelzés
hallatszik. Maximum 24 oérat allithat be a jelz8dran.

A funkcid az lzemmaodtdl és a tdbbi idéfunkciotdl flg-
getlenul mikodik. A jelz66ra hangjelzése eltér a tobbi
hangjelzéstdl.

Jelz6ora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti a

bedllitott jelzési idbt.

A jelz6dra elindul.

A kijelzén vilagit a & szimbdlum.

v A jelzési iddg leteltét mindig mutatja a kijelzé.

< <

Jelzéora befejezése
Eléfeltétel: Egy hangjelzés hallhatd. A kijelz6n megjele-

InlxNulx]

nik a kdvetkezd: O0:00.



» Nyomjon meg egy tetszdleges szimbdlumot.
v A jelz66ra ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 modositasa
» A forgatévalasztoval mdédositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti a
beallitott jelzési idbt.

Gyermekzar hu

Jelzési ido torlése

» A forgatdvalasztdval allitsa a jelzési id6t a kdvetkezd
értékre: 0000,

v A jelz66ra ezzel ki van kapcsolva.

11 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne mdédosithassak a beallita-
sokat véletlendl.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Megjegyzés: Ha a gyerekzar akkor kerdl aktivalasra,
amikor a pontos idé nem lathatd, a pontos idé automati-
kusan Ujra lathatéva valik. Az id6 és a &= megjelenik.

Elé6feltétel: A készllék ki van kapcsolva.

Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig az & elemet.

A kezel&felllet le van zarva.

A kijelzén megjelenik a &= szimbdlum.

Ha beallitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem modosithatd. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési id8 letelte utan hall-
hatd, egy tetszéleges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

€ <K v

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

12 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint ad-
hatja meg.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Megjegyzés: Ha a gyerekzar aktivalasra kerll, a pontos id6é automatikusan lathatova valik.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

chl Hangjelzés hossza { =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kbzepes = id§ letelte utani hangjelzés
30 masodperc’ hosszanak bedllitasa.
3 = hosszu = 2 perc

cic Billenty(ihang O=Ki Gombok hangjelzésének be-
! =pe'’ kapcsolasa vagy kikapcsola-

sa.

ch3 Kijelz6 fényereje { = csekély A Kkijelz6 fényerejének bealli-
2 = normal’ tasa.
3 = nagy

coH ldSkijelzeés 0 = ki Pontos id6 megjelenitése a
! =be' kijelzén.

05 Sutétér-vilagitas O=KkKi A sUtétér-vilagitas bekapcso-
{=pe' lasa vagy kikapcsolasa.

cib Gyari beallitas O=ki' Modositott beallitasok visz-
i =Dbe szaallitasa a gyari beallitasra.

08 Hangjelzés er6ssége ! = csekély Jelzések hangerejének beal-
2 =normal’ litdsa.
3 = nagy

' Gyari beallitas (a készlléktipustdl figgden eltéré lehet)
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hu Tisztitas és apolas

12.2 Alapbeallitasok médositasa

El6feltétel: A készllék legyen kikapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelzén megijelenik az els§ alapbeallitas.

. A forgatdvalasztéval modositsa az alapbeallitast.

. Nyomja meg a ® gombot.
A kijelzén megjelenik a kdvetkezd alapbeallitas.

. A ® gombbal vélassza ki az 6sszes kivant alapbealli-
tast, és modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig a

maodositasok mentéséhez.

H SN L

Megjegyzés: Az alapbeadllitasokon végrehajtott modosi-
tdsai aramkimaradas utan is megmaradnak.

12.3 Alapbeallitasok médositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A készllék elveti és nem tarolja a médositasokat.

13 Tisztitas és apolas
Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfelel§ tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatolé nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyoma-
su vagy gbzsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitosziva
csot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparodt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfelel§ része ajanlja.

Az Uj szivacskendbkben [év6 so karosithatja a fellletet.

» Az Uj szivacskendd&ket hasznalat elétt alaposan mos-
sa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

13.2 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!

Hasznalat soran a késztilék felforrosodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A késziilék hasznalata soran legyen elévigyazatos és
ne érintse meg annak flitéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

Az oldott ételmaradek, zsir és sllt zsir langra lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sttétérbdl, a fit6-
elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennyezddé-
seket.
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/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készulékajto Uvegének tisztitdsahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsdl§ hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kapardt, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmuta-
tast. = Olaal 18

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fellle-
teinek tisztitdsara vonatkozdé utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
» A készilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres vizzel

és mosogatoéruhaval tisztitsa.

» Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

13.3 Sitoteér tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez6re vonatkozd dtmutata-
sokat: .
— "Tisztitdszerek", Oldal 18

2. A tisztitashoz hasznaljon forré mosogatdszeres vizet
vagy ecetes vizet.

3. Er8s szennyez6désnél hasznaljon sutbtisztitd szert. A
sUit8tisztitdt csak hideg sutétérben hasznalja.
Ne hasznaljon siutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sUitBtisztitdt vagy suroldszert.
A felllet karcosodasanak elkerllésére ne hasznaljon
fém dorzsszivacsot, durva szivacsot vagy edénytiszti-
tot.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe te-
gyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig he-
vitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. Helyez-
zen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett for-
ras elkerllése érdekében.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Uveg alsé rész tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkezére vonatkozo utmutata-
sokat: .
— "Tisztitoszerek", Oldal 18

2. Forrd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa az Uveg also részt.
Ne hasznaljon fém- vagy lvegkapardt a tisztitdshoz.
Ne surolja.

3. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.



13.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a késziilék elblap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparot a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk&-, zsir-, keményité- vagy to-
jasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprol a korrdzid el-
kerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. = Olgal 18

2. A készllék ellls§ oldalat forr6 mosogatdszeres vizzel
és mosogatoruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején el6forduld enyhe szin-
eltéréseket kilonb6z8 anyagok, pl. Gveg, mianyag
vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel egy
puha kenddével.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben sze-
rezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval térdlje szarazra.

13.5 A kezelofellilet tisztitasa

FIGYELEM
A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezeléfellletet.
» A kezel6bmez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmuta-
tast. = Olaal 18

2. A kezel6mezbt mikroszalas torl6kenddével vagy puha,
nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térléruhaval tordlje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmuta-
tast. = Olaal 18

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdszeres
vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosogato-
szeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erés szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval térdlje szarazra.

13.7 Tanacsok a késziilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készllék apolasahoz adott tanacso-
kat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendd Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké- A szennyez6dések nem ta-
szlléket, és azonnal tavo- padnak le és nem égnek
litsa el a szennyez8dése- oda.

ket. A sitéteret minden
hasznalat utan tisztitsa
meg.

A vizk&-, zsir-, keményitd-
és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Kerllje a korrdzidt.

Tisztitas és apolas hu

Teendd Elénye

Nagyon lédus sitemé- A siitétér nem szennyez6-
nyeknél ne hasznalja a piz- dik tulsagosan.

zatepsit.

A siUtéshez alkalmas A sUt6tér nem szennyezé-
edényt, pl. serpeny6t hasz- dik tulsagosan.

naljon.

A vevdszolgalatnal a lehe-

t6 leginkabb megfeleld

tisztitd- és apoldszereket

vasarolhat. Tartsa be a

gyarté Utmutatasait.

13.8 Ajtoélapok tisztitasa

FIGYELEM
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajté lGveglapjat.
» Ne hasznaljon Uvegkaparot.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. = Oldal 18

2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kenddével
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon lévé, fénytérésre emlé-
keztetdé arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

13.9 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtétomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparét a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surold tisztitdszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé Utmuta-
tast. = Oldal 18

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.10 A sutotér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!
A készilék Uzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziléket.

1. Tavolitsa el a szennyezddéseket a sutétérbdl.

2. Puha torl6kendével torolje szarazra a sttbteret.

3. A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a suttétér telje-
sen kiszarad.

13.11 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sit6tér atmeneti tisztitasanak gyors
alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz paro-
logtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szennyez6-
dések ezutan konnyebben eltavolithatok.

FIGYELEM
A nem megfelel§ tisztitas karosithatja a készlléket.
» Soha ne dntson folyadékot a sitétérbe.

A tisztitasi segéd beallitasa
1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.
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hu Zavarok elharitasa

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett for-
ras elkerilése érdekében.

3. A csészét helyezze a sUt6tér kdzepére.

4. A mikrohullamu teljesitményt allitsa 600 W-ra.

5. Allitson be 5 perces id6tartamot.

6. Inditsa el a mikrohullamot.

7. Az idGtartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja zar-
va az ajtokat.

8. Nedves ruhaval t6rélje ki a sutéteret.

9. Az ajtoét nyitva hagyva hagyja kiszaradni a stit6teret.

14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol széld informacio-
kat, miel6tt a vevészolgalathoz fordulna. lly mdédon elkerdli a felesleges kéltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sérulésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek javithatjak.

» Ha a készilék meghibasodott, hivja a vev8szolgalatot.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 21

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek javithatjak.

» A késziilék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készilék haldzati csatlakozdvezetéke megseérll, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében csak a gyarto, a
gyartd vevBszolgalata vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti ki.

14.1 Miikodési zavarok

Hiba
A készilék nem miikodik.

Ok és hibaelharitas

A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.
» Csatlakoztassa a készlléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositét a biztositdédobozban.

Az dramellatas kimaradt.
» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben 1év6 mas készlilékek
mUkddnek-e.

M(kodési zavar

. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja
meg a pontos hibalizenetet.

— "Vevdszolgdlat", Oldal 21

Demd lzemmod aktivalva.

1. R&vid id6re valassza le a készlléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy kikap-
csolja a biztositékot a biztositékszekrényben, majd kapcsolja be Ujra a készllé-
ket.

2. Kapcsolja ki 5 percen belill a Bemutatd mdédot ugy, hogy az =7 alapbeallitast &
értékre modositja.

Mikodési zavar

. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja
meg a pontos hibalizenetet.

— "Vevdszolgdlat", Oldal 21

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény van beallitva.
» Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készllékbe.
» Allitson be hosszabb id6tartamot.
A kétszeres mennyiséghez kétszeres id6re van szikség.

-

A készllék nem f(t, a kijelzén vil-
log a kett@spont.

A mikrohulldamu Gzemmadd meg-
szakad.

-t

Az ételek lassabban melegsze-
nek fel, mint korabban.
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Artalmatlanitds hu

Hiba Ok és hibaelharitas

Az ételek lassabban melegsze-
nek fel, mint korabban.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Az ételt kdzben keverje vagy forditsa meg.

A mikrohullamu stté nem mUko-

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

dik. » Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstoo gombot.

A 12:00 érteék villog a Kijelzén, és Az aramellatas kimaradt.
» Allitsa be ismét a pontos idét.

az szimbdlum vilagit.

— "A pontos idd bedllitdsa”, Oldal 10

A készllék nincs Uzemben. A ki-
jelzén egy id6tartam lathato.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstoo gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelz6n

Hiba Ok és hibaelharitas

A kijelz6n megjelenik az &2 Uze-

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivalédott.

net. » Nyomjon meg egy tetsz8leges gombot.

A kijelzén megjelenik az £i! (ize-

Nedvesség a kezelbfellleten.

net. » Hagyja megszaradni a kezel6fellletet.

15 Artalmatlanitas

15.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdnhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozévezeték dugdjat.

2. Vagja el a haldzati csatlakozdvezetéket.

3. Kérnyezetkiméld mddon artalmatlanittassa a készulé-
ket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrél a szakke-
reskeddénél, ill. a telepllési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozddhat.

Ez a készllék az elhasznalt villamossa-
gi és elektronikai készllékekrdl szolo
2012/19/EU iranyelvnek megfeleld jeld-
|ést kapott.

Ez az irdanyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és hasznosita-
sanak EU-szerte érvényes kereteit hata-
rozza meg.

B

16 Vevészolgalat

A megfelel§ kornyezetbarat tervezésrdl szold rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti potal-
katrészeket készilékének az Eurdpai Gazdasagi Térség-
ben vald forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb

10 évig beszerezheti vevdszolgalatunknal.

Ezenkivil a tovabbi, mikodés szempontjabdl relevans
és tartds eredeti pdtalkatrészeket késziiléke forgalomba
hozatalatdl szamitva akar 15 évig beszerezheti vevészol-
galatunknal.

Tovabbi informacidkért kérjuk, forduljon vevészolgala-
tunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garancia id6tartamardl és
garancidlis feltételekrdl a mellékelt, szervizelérhetésége-
ket és garancialis feltételeket tartalmazé dokumentumon
lévé QR-kodon keresztiil, vevBszolgalatunktol, kereske-
déjénél vagy weboldalunkrdl szerezhet részletes infor-
maciokat.

A vev@szolgalat elérhetéségét a mellékelt, szervizelérhe-
t6ségeket és garancialis feltételeket tartalmazé doku-
mentumon lévé QR-kddon keresztll tekintheti meg.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.

A(z) (EU) 2023/826 rendelet szerinti informaciokat on-
line a www.bosch-home.com cimen, készuléke termékol-
dalan és szervizoldalan a hasznalati Utmutatok és kiegé-
szit6 dokumentumok kdzo6tt talalja.

16.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

Ha a vevészolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD), amelye-
ket a készllék tipustablajan talal.

A szamokat tartalmazo adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

ENr FD: ZNr: CE

1

Type
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Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

17 Igy sikeriilni fog

A kllonbdz6 ételekhez itt megtaldlja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készilékére optimalizaltuk.

17.1 gy jarhat el a legjobban

Tipp: Készlléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott bedllitasokkal. Ha szeretné, hogy a készllék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye!

A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek a felmelegités

alatt, de még utana is robbanasszerlen szétpukkadhat-

nak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne melegitsen ke-
meénytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» Tlkortojas vagy buggyantott tojas készitésekor elébb
szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy béros élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a héj
megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a héjat
vagy a bdrt.

FIGYELEM

A savtartalmu élelmiszerek karosithatjak a grillracsot

» Savtartalmu élelmiszert, pl. gyimolcsét vagy savtartal-
mu paccal izesitett siitnivaldt ne helyezzen kdzvetlen(l
a racsra.

Megjegyzés: Megjegyzés nikkelallergiasok részére
A legritkabb esetekben csekély mennyiségl nikkel bele-
kerlUlhet az élelmiszerbe.
1. Valasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.
Tippek
- Ha el6sz6r haszndlja a készlléket, vegye figyelem-
be ezeket az alapvetd informaciokat:
- — "Biztonsdg”, Oldal 2
- — "Kondenzviz", Oldal 9
= Ha nem taldlja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan, ak-
kor vegyen alapul egy hasonlo ételt.

2. Vegye ki a tartozékokat a sitétérbél.

Felolvasztas mikrohullammal

Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

3. Valassza ki a megfeleld tartozékokat és edényeket.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

4. A készlléket csak akkor melegitse el6, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

5. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelelen
allitsa be.

6. /\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hédmérséklettdl fliggben nem lat-
hatd.
» Ovatosan nyissa ki a kész(ilék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.
Ha az étel elkészllt, kapcsolja ki a készlléket.

17.2 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé felolvasztas-
hoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer h6mérsék-
letétdl, minéségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért tarto-
manyokat adtunk meg a tablazatokban. El6szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel, és ha szikséges, a kdvet-
kez® alkalommal allitson be magasabb értéket. Ha a
tablazatokban megadottaktol eltéré mennyiségeket
hasznal, tartsa magat a kdvetkez@ tapasztalati szabaly-
hoz: dupla mennyiség = csaknem dupla id6, fele meny-
nyiség = fele idd.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket |6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Tipp

Az alabbi gyakorlati szabaly

szerint hosszabbitsa meg

vagy roviditse le a parolasi

id6ket:

= Kétszeres mennyiség =
csaknem kétszeres id6

= Fél mennyiség = fele id8

Helyzet

A tablazatban megadottdl
eltéré mennyiségl ételt
szeretne késziteni.

= Nyitott, mikrohullamu sitéhdz megfelel§ edényt hasznaljon.

= Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

= Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. Az alufdlia
nem érhet hozza a sutétér falahoz. A felolvasztasi id§ fele utan vegye le az alufdliat.

Etel Tartozék / EdényTartozék / Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
Edény mény wattban

Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény 1.180 1.15

sertés (csonttal vagy csont nél- 2.90 2. 10-20

kial), 800 g
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Etel Tartozék / EdényTartozék / Mikrohullam-teljesit- Id6tartam, perc
Edény mény wattban
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény 1.180 1. 20
sertés (csonttal vagy csont nél- 2.90 2.15-25
kal), 1,0 kg
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény 1. 180 1. 30
sertés (csonttal vagy csont nél- 2.90 2. 20-30
kal), 1,5 kg
Hus darabokban vagy szeletek-  Nyitott edény 1.180 1.3
ben, marha, borju vagy sertés, 2.90 2.10-15
200g
Hus darabokban vagy szeletek-  Nyitott edény 1.180 1.5
ben, marha, borju vagy sertés, 2.90 2.15-20
500¢g
Hus darabokban vagy szeletek-  Nyitott edény 1. 180 1.8
ben, marha, borju vagy sertés, 2.90 2. 15-20
800¢g
Daralt hus, vegyes, 200 g 2 Nyitott edény 90 10-15
Daralt hus, vegyes, 500 g 2 Nyitott edény 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Daralt hus, vegyes, 800 g Nyitott edény 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 1.180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 1.180 1.15
1,2 kg 2.90 2. 25-35
Kacsa, 2,0 kg Nyitott edény 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Halfilé, halkotlett vagy szelet, Nyitott edény 1.180 1.5
400¢g 2.90 2.10-15
Egész hal, 300 g Nyitott edény 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Z0ldség, pl. borsd, 300 g Nyitott edény 180 10-15
Z0ldség, pl. borsd, 600 g Nyitott edény 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Gyumdlcs, pl. malna, 300 g Nyitott edény 180 7-10
Gytmolcs, pl. méalna, 500 g Nyitott edény 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Vaj megolvasztasa, 125 g Nyitott edény 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Vaj megolvasztasa, 250 g Nyitott edény 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Egész kenyér, 500 g Nyitott edény 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Egész kenyér, 1,0 kg Nyitott edény 1. 180 1.12
2.90 2.15-25
Sltemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 90 15-25
tabdl készilt sitemény, 500 g 3
Sutemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 1.180 1.5
tabdl készilt sitemény, 750 g 2 2.90 2.10-15

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.
3 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili stiteményeket olvasszon ki.
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Etel Tartozék / EdényTartozék / Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
Edény mény wattban

Sltemeény, lédus, pl. gyimolcsds  Nyitott edény 1.180 1.5

stitemény, tlros lepény, 500 g 2.90 2.10-15

Sltemény, lédus, pl. gyimolcsds  Nyitott edény 1.180 1.7

sttemény, tiros lepény, 750 g 2.90 2.10-15

Mélyhiitott ételek felolvasztasa és felmelegitése
Megjegyzés
Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelel§ edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sitében hasznalhatd fe-

déllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

Etel Edény / Tartozék

Mikrohullam-teljesit-
mény wattban

Id6tartam, perc

Mend, egytalétel, készétel, 300-  Zart edény 600 10-15
400 g

Leves, 400 g Zart edény 600 8-15
Egytalétel, 500 g Zart edény 600 10-15
Egytalétel, 1 kg Zart edény 600 20-25
Husszeletek vagy -darabok mar-  Zart edény 600 25-30
tasban, pl. porkolt, 500 g

Husszeletek vagy -darabok mar-  Zart edény 600 25-30
tasban, pl. porkolt, 1 kg

Hal, pl. filé, 400 g Zart edény 600 10-15
Hal, pl. filé, 800 g Zart edény 600 18-20
Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, Zart edény 600 2-5
2509 ?

Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, Zart edény 600 8-10
500 g 2

Zd8ldség, pl. borsd, brokkoli, répa, Zart edény 600 5-8
el6f6zott, 300 g 2

Zdldség, pl. borsd, brokkoli, répa, Zart edény 600 14-17
el6f6zott, 600 g 2

Spendtkrém, 500 g Zart edény 600 11-16

Felmelegités mikrohullammal
/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gézbuboré-
kok megjelenése nélkil éri el a forrasi hémérsékletet. Legyen elbvigyazatos mar az edény kismérték(i megmozdulasa

esetén is. A forrd folyadék hirtelen kifuthat vagy kifréccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edénybe. igy elkeriilhets a késleltetett forras.

v’ X

' Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.
2 Adjon az ételhez egy kevés vizet.
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FIGYELEM

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak képz8dnek, amelyek karositjdk a készlléket vagy tonkreteszik az

ajto belsd lveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a poharban - legalabb 2 cm-re legyen a parolotér falatdl és az ajtd
belsé oldalatdl.

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

m Zart, mikrohullamu sutéhéz megfelel§ edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sutében hasznalhato fe-
déllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbol.

= Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
m Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.
= Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.
= Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.
= Bébiétel:

— A cumistiveget cumi és fedél nélkll helyezze a rostélyra.

- Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja meg.

— Feltétlendl ellendrizze a bébiétel h6mérsékletét.
Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Id6tartam, perc

mény wattban
Menu, egytalétel, készétel, Nyitott edény 600 5-10
kb. 400 g
ltalok, 200 ml Uveg 900 1-2
Tegyen kanalat az edénybe
ltalok, 500 ml Uveg 900 2-4
Tegyen kanalat az edénybe

Bébiételek, pl. tejesiiveq, A cumislveget cumi és fedél nél- 360 1-2
150 ml ! kil helyezze a sutétér aljara
Leves, 2 csésze, egyen- Nyitott edény 900 4-5
ként 175 g
Leves, 4 csésze, egyen- Nyitott edény 900 5-6
ként 175 g
Husszeletek vagy -darabok mar-  Zart edény 600 10-15
tasban, pl. pdrkolt, 500 g
Egytalétel, 400 g Zart edény 600 5-10
Egytalétel, 800 g Zart edény 600 10-15
Z6ldség, 150 g 2 Nyitott edény 600 2-3
Z0Oldség, 300 g 2 Nyitott edény 600 3-5

Parolas mikrohullammal

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sit6hdéz megfelelé edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sitében hasznalhaté fe-
déllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbol.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forré lehet. Hasznaljon edényfogot.

Az ételek sajat ize messzemenben megmarad. Csak enyhén sdzzon és f(iszerezzen.

A z6ldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal vizet. Koz-
ben megkeverjik.

= A rizshez kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza.

Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Id6tartam, perc
mény wattban

Egész csirke, friss, belséségek Zart edény 600 30-35

nélkdl, 1,3 kg

Halfilé, friss, 400 g Zart edény 600 10-15

' Melegités utan alaposan rdzza fel vagy kavarja meg. Ellenérizze a h6mérsékletet.
2 Adjon az ételhez egy kevés vizet.
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Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
mény wattban
Z0ldség, friss, 250 g Zart edény 600 5-10
Z6ldség, friss, 500 g Zart edény 600 10-15
Burgonya, 250 g Zart edény 600 8-10
Burgonya, 500 g Zart edény 600 10-15
Rizs, 125 g + 250 ml viz Zart edény 1. 600 1. 7-9
2.180 2.15-20
Rizs, 250 g + 500 ml viz Zart edény 1. 600 1. 8-10
2.180 2.20-25
Edességek, pl. puding (porbdl),  Zart edény 600 5-8
500 ml *
Puding pudingporbél 2. Adja hozza a maradék tejet és keverje dssze Ujra.
. L . 3. Helyezze be a talat a sut6térbe, és csukja be a készi-
A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszélye! 6k ajtajét.
A forr6 etelek hét adnak le. Az edeny forr6 lehet. 4. A késziléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(vel 4llitsa be.
vegye ki a sutdterbdl. 5. El¢szor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
1. A csomagoléson szerepl6 utasitdsok szerint keverjen meg percenkent, amig el nem éri a kivant allagot.
dssze egy csomag pudingport cukorral és egy kevés Az |dot’artam atej hémeérsékletétdl és a hasznalt
tejjel csomomentesen egy magas fald, mikrohullam- edénytdl flgg.

hoz alkalmas edényben.

Mikrohullammal készitheté popcorn

Megjegyzés

Elkészitési javaslatok

= |Lapos, héallo tvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.

= A mennyiségnek megfelel6en allitsa be az id6tartamot.

= Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masodperc elteltével rdvid id6re vegye ki a popcornos zacskot, és
razza 0ssze. Vigyazat, forro!

Etel Edény / Tartozék Mikrohullam-teljesit- Idétartam, perc
mény wattban
Mikrohullammal készitheté pop-  Uvegtal 600 35
corn, 100 g
Tippek a kovetkez6 felolvasztashoz, Helyzet Tipp
felmelegitéshez és parolashoz mikrohullammal Felolvasztas utan a szar- = Valasszon alacsonyabb
Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel- nyas vagy a hus beldl még  mikrohullam-teljesit-
melegitési és paroldsi eredményekhez mikrohulldmmal. nem olvadt ki, kivil viszont ~ ményt.
- elkezdett féni. = A nagy darabokat t6bb-

Helyzet Tipp szor forditsa meg.
Az étel tul szarazra sike- = Valasszon révidebb id6-
rat. tartamot vagy alacso- 17.3 Tortak és siitemények

nyabb mikrohullam-telje-

sitményt. Beallitasi javaslatok sitemények és aprositemények

» Fedje le az ételt és adjon szamara.
hozza t&bb folyadékot. A hémérséklet és a sitési id§ a tészta mennyiségétdl és

min&ségétdl figg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. Elészor probalja meg az alacsonyabb ér-
tékkel, és ha szikséges, legkdzelebb eggyel magasab-
bal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pirulast

Az étel az id§ lejartakor Valasszon hosszabb idétar-
meég nem olvadt fel, nem  tamot. A nagyobb mennyi-
melegedett at vagy nem ségekhez és magasabb

készllt el. ételekhez hosszabb id§ biztosit
sziikséges. Iztosit.
Az étel az id6 lejartakor = Kdzben megkeverjlk. Sutési tippek
b,el.l.“ meg nem,kegzult el, = Va}lasszor] a'ao?or!ya?b Itt 8sszegyljtdttink néhany tippet a kivalod sitési ered-
kivll viszont mar tulmele- mikrohullam-teljesitményt ményért
gedett. és hosszabb id6tartamot. '

T Kozben 2-3-szor keverje meg a habverdvel.
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Helyzet

Tipp

Helyzet

Tipp

A siteménynek egyenlete-
sen kell megkelnie.

= A kapcsos sttéformanak
csak az aljat kenje ki.

= S{tés utan 6vatosan,
késsel lazitsa fel a site-
ményt.

A kis méret( sitemények-
nek nem szabad O6sszeslil-
nitk.

Az egyes sltemények ko-
z0tt hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot. Igy van elég
hely, hogy a stitemények
felemelkedjenek, és koros-
koral megpiruljanak.

Annak ellenérzése, hogy a
sitemény készre sllt-e.

A sitemény legmagasabb
részébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkalodra,
akkor a sltemény kész.

Siitemények formaban

Megjegyzés
Elkészitési tanacsok

Sajat recept szerint szeret-
ne sutni.

Tajékozddjon a suitési tabla-
zatokban bemutatott hason-
6 sitemények alapjan.

Szilikon, tUveg, mdanyag
vagy keramia sttéformak
hasznalata.

= A s{t6formanak 250°C-
ig héallénak kell lennie.

= Ezekben a formakban a
slitemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a tab-
lazatban megadott érték-
hez képest esetleg rovi-
debb lesz az id6tartam.

A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett siitébe helyezése esetén érvényesek.

= A stteményformat mindig a rostély kbzepére tegye.
= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.
n A fémbdl készilt sit6formak csak mikrohullam nélkuli sttéshez alkalmasak.
= A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Kevert tésztabdl készilt si- Koszord vagy -~ 170-180 90 40-50
temény, egyszer( ! négyszogletes
sutéforma
Kevert tészta, finom, pl. om- Koszord vagy -~ 150-170 - 70-90
|6s sutemény ! négyszogletes
sitéforma
Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma -~— 160-180 - 30-40
GyUmolcstorta, finom, ke- Kapcsos kerek ~— 170-190 90 30-45
vert tésztabol vagy kugloéffor-
ma
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek ~— 170-180 - 30-40
sutéforma,
@ 26 cm
Gyumolcs- vagy turoétorta Kapcsos kerek ~— 170-180 180 35-45
omlds tésztalappal ! sutéforma,
@ 26 cm
Pizza Kerek pizzatep- ~— 220-230 - 15-25
Si
Pikans sitemény, pl. quiche Kapcsos kerek ~— 200-220 - 50-70
sttéforma,
@ 26 cm
Dids stitemény Kapcsos kerek ~— 170-180 90 30-35
sUt6forma,
@ 26 cm
Kelt tészta |édus toltelékkel Kerek pizzatep- ~— 170-190 - 55-65
Si

' A siteményt kb. 20 percig hagyja hilni a sttében.
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Etel Edény/tarto- Behelyezési Fiitési Hoémeérséklet, Mikrohul- Id6tartam,

zék magassag mod °C lam-teljesit- perc

mény watt-
ban
Kelesztett fonott kalacs Kerek pizzatep- ~— 170-190 - 35-45
500 g lisztbél Si
Aprosiitemény
Megjegyzés
Elkészitési tanacsok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
= A sUteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
= A sétét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési mod Homérséklet, °C Id6tartam,
magassag perc
Aprdsitemény Kerek pizzatepsi -~— 150-170 20-35
Macaron Kerek pizzatepsi =~— 110-130 35-45
Habcsok Kerek pizzatepsi -~— 100 80-100
Muffin Muffintepsi rosté- ~— 160-180 35-40
lyon
Leveles tésztabol készilt stite-  Kerek pizzatepsi ~— 190-200 35-45
meény
Kenyér- és zsemlefélék
Megjegyzés
Elkészitési tanacsok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitbe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
= A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési mod Homérséklet, °C Iddtartam,
magassag perc
Kenyér, 1,5 kg Négyszdgletes ~ 1. 230 1.10-15
sutéforma 2.200-210 2. 40-50

Zsemle, pl. buzalisztbdl késziilt Kerek pizzatepsi ~— 210-230 25-35
zsemle
Tippek a kovetkez6 sutéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkezd si-
téshez.

Helyzet Tipp

= Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hozza-
valdkat és elkészitési ja-
vaslatokat.

= Hasznaljon kevesebb fo-
lyadékot.
Vagy:

= Allitson be 10 °C-kal ala-
csonyabb sitési hémeér-
sékletet és hosszabb su-
tési idét.

A slitemény Osszeesik.

A siitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

= Ellendrizze a betolasi ma-
gassagot és a tartozékot.

= Allitson be 10 °C-kal ma-
gasabb sutési hdmérsek-
letet.
Vagy:

= Allitson be hosszabb su-
tési idét.

A siitemény 6sszességé-
ben tul s6tét.

Allitson be alacsonyabb si-
tési hémeérsékletet és hosz-
szabb sUtési idét.

A sUtemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sotét.

A sUteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sltemény tul szdrazra si- Allitson be 10 °C-kal maga-
ker(lt. sabb sUtési hmérsékletet
és rovidebb siutési id6t.
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A sitemény felll tul sotét,
alul viszont tul vilagos.

= A slUteményt tolja be egy
szinttel alacsonyabbra.

= Allitson be alacsonyabb
siitési hémérsékletet és
hosszabb sitési idét




Helyzet Tipp
A sitemény egyenetleniil = Allitson be alacsonyabb
pirult meg. sutési hémérsékletet.

= Vagja méretre a sitépa-
pirt.

= A sutéformat a sutétér
kdzepén helyezze el.

= A kis méretl siteménye-
ket azonos méret(ire és
vastagsagura formazza.

A siitemény kivill elkészilt, = Allitson be alacsonyabb
belll viszont még nem st sutési hdmeérseékletet és
at. hosszabb siitési id6t.
= Adjon hozza kevesebb
folyadékot.
Lédus toltelékkel készlld
suteménynél:
= Siisse el§ az also lapot.
= A kisUlt alsé lapot szérja
meg mandulaval vagy
zsemlemorzsaval.
= Hordja fel a tdlteléket az
alsé lapra.

A siteményt nem lehet ki- = S(tés utan 5-10 percig
boritani. pihentesse a suteményt.
= Ezutan dvatosan, késsel
lazitsa fel a sitemény
szélét.
= Boritsa ki Ujra a stite-
meényt, és a sitéforma al-
jat tobbszor térolje at hi-
deg, nedves torldvel.
= A kovetkez§ stitésnél
kenje ki a format, és
szorja be zsemlemorzsa-
val.

A sUt6forma és a rostély = Ellendrizze, hogy a suté-
kdzott szikrak keletkeznek. forma kilseje tiszta-e.
= Valtoztassa meg a forma
helyzetét a sttétérben.
= Siisse tovabb mikrohul-
lam nélkll és valasszon
hosszabb sitési idbtarta-
mot.

17.4 Sités és grillezés

A hémérséklet és a siUtési id6 az ételek mindségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban.

El6szor probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha
szikséges, legkdzelebb eggyel magasabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszer(ibben kive-
heti a sttétérbdl, és kozvetlenll az edényben szolgalhat-
ja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a sutétér
tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohullammal hasznalhatd, hdallé edényt hasznal-
jon.

n A fémbdl készilt sitéformak csak mikrohullamu sitd
nélkuli sutéshez alkalmasak.

igy sikerilni fog hu

= Az edényt dllitsa a rostélyra.

= Elbtte ellendrizze, hogy az edény illik-e a sutébe.

= | eginkabb az Uvegbdl készillt edények alkalmasak.
A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

= Az edény nagyon forro lehet. Hasznaljon edényfogot
vagy konyharuhat a kivételéhez.

= Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas stt6format.

Zart edény

n |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

= Hus sltésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az étel
és a fedd kozott. A hus megemelkedhet.

= A szarnyas, hus és hal egy zart serpeny&ben is ropo-
gosra sulhet. Hasznaljon Gvegfedével rendelkezd ser-
penyd6t. Allitson be magasabb hémérsékletet.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz

csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgben nem lathatod.

» A fedbt Ugy emelje meg, hogy a forré g6z a testétdl
tavol csapjon ki.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
- Kb. 1/2 cm magasan 6ntsén folyadékot az edény-
be, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonldt.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol, az
edény anyagatdl, illetve attdl, hasznal-e feddt.
Zomancozott vagy sétét szinl fém sutéedények-
ben tobb folyadékra van sziikség, mint az Uveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Sités kozben a folyadék elparolog. Sziikség ese-
tén dvatosan 6ntsdn hozza folyadékot.
- Az id&tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 ev6kanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés

Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-
ret.

FIGYELEM

A savtartalmu élelmiszerek karosithatjak a grillracsot

» Savtartalmu élelmiszert, pl. gyimdlcsdt vagy savtartal-
mu paccal izesitett stitnivalot ne helyezzen kodzvetlenl
a racsra.

Megjegyzés nikkelallergiasok részére
A legritkabb esetekben csekély mennyiség(i nikkel bele-
kerillhet az élelmiszerbe.

= A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés koz-
ben.

= Ne melegitse el6 a készlléket.

= Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.

= A grilleznivalot helyezze kodzvetlenll a rostélyra.

= A grilleznivaldt grillfogdval forditsa meg.
Ne szurjon bele villaval, mert kilénben kifolyik a 1é és
a hus kiszarad.
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= A grilleznivaldt csak grillezés utan sézza meg.
A s0 vizet von el a husbol.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban meg-
pirul, mint a vildgos hus, pl. borju vagy sertés. A vilagos
husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete gyakran
csak vilagosbarna, belll azonban puha és lédus.

A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez norma-
lis. A gyakorisag a beallitott grillfokozattdl fligg.
Grillezés kdzben fust keletkezhet.

Tippek sutéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo slitési és parola-
si eredményekhez.

Helyzet Tipp

A sovany husnak nem sza- = A hust izlés szerint kenje

bad kiszaradni. meg zsirral vagy tlizdelje
meg szalonnadarabok-
kal.

Marhahus

Megjegyzés
Elkészitési tanacsok

Helyzet

Tipp

Ropogods kéreggel szeret-
ne hust sitni.

A bért keresztben vagja
be.

A sUltet el&szor a bbérével
lefelé sUsse.

A sUt6tér maradjon a lehe-
t6ségekhez képest tiszta.

A siltet zart serpeny&ben
készitse, magas héfokon.

A hus maradjon forrd és
szaftos, pl. sult hatszin.

Ha a sutéssel elkészult,
hagyja az ételt 10 percig
pihenni a kikapcsolt sité-
térben. Igy jobban elosz-
lik a hus szaftja. A meg-
adott sitési idék az ajan-
lott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Az ételt sités utan csa-
varja aluféliaba.

= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitbe helyezése esetén érvényesek.

= Az id6tartam felénél forditsa meg a silt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig
hagyja allni.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Parolt marhasiilt, kb. 1 kg  Racs ~ 180-200 180 120-145
Zart edény
Silt hatszin, kdzepesen at- Racs ~ 210-230 180 30-40
sutve, kb. 1 kg Nyitott edény
Marhasteak, kozepesen at- Racs — ] 3 - 20-30
sutve, 2-3 db, 2-3 cm vas- Uvegtal
tag, egyenként 200 g
Sertéshus
Megjegyzés

Elkészitési tanacsok

= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.

= A bdr nélklli siltet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyija alini.

= A siltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bért. Ne forditsa meg a siltet. A siiltet a végén még
kb. 10 percig hagyja allni.

= A tarjabdl készllt steaket az id6 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémeérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Sdlt bér nélkdl, pl. tarja, Racs ~ 220-230 180 40-50
kb. 750 g Zart edény
B&ros siilt, pl. lapocka, Racs ~ 190-210 - 130-150
kb. 1 kg Nyitott edény
Tarjabol készilt steak, 2— Racs — ] 3 - 25-35
3 darab, 2-3 cm vastag Uvegtal

30



igy sikerilni fog hu

Egyéb husételek

Megjegyzés

Elkészitési tanacsok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

= Avirslit az idé 2/3-anak letelte utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Id6tartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Vagdalt hus, kb. 750 g Racs ~— 180-200 600 15-20
Nyitott edény

Virslik grillezéshez 4-6 db, Racs — al 3 - 25-35

egyenként kb. 150 g Uvegtal

Szarnyasok

Megjegyzés

Elkészitési tanacsok

= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

= Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

= A darabolt csirkét és a kacsamellet a bérés oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az ételeket.
= A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bért.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Id6tartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Racs ~ 220-230 360 35-45
Zart edény

Darabolt csirke, kb. 800 g  Racs ~— 210-230 360 20-30
Nyitott edény

Kacsamell, kb. 500 g Racs — 3 90 20-30
Uvegtal

Libamell, libacomb Racs — 210-230 90 30-40

700-900 ¢ Nyitott edény

Hal

Megjegyzés

Elkészitési tanacsok

= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kdzepére.
= ElStte kenje meg a rostélyt olajjal.

Etel Edény / tartozék Behelyezési  Fiitési mod Grillfokozat Id6tartam,
magassag perc
Halkotlett, 2-3 db, egyen- Racs — il 3 20-25
ként 150 g Uvegtal
Hal, egeszben, 2-3 db, egyen-  Racs —_ (| 3 20-30
ként 300 g Uvegtal
Tippek a kovetkezé sutéshez Helyzet Tipp
Ha valami nem siker(lt elsére, itt talal tippeket a kévet- A silt tul szaraz. = Allitson be alacsonyabb
kez§ sitéshez. hémérsékletet.
Ti = Allitson be révidebb siité-
Helyzet lp,p si idGtartamot.
A slilt tul sétét és a bér = Allitson be alacsonyabb
helyenként megégett. hémersekletet.

= Allitson be révidebb slité-
si id6tartamot.
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Helyzet

Tipp

Helyzet

Tipp

A siilt bére tul vékony.

Valasszon magasabb hé-
meérsékletet.

Vagy:

A sitési idé vége utan
rovid idére kapcsolja be
a grillt.

A silt szaftja odaégett.

Valasszon kisebb edényt.
Sutéskor adjon hozza
tébb folyadékot.

A st szaftja tul vilagos és
vizes.

Valasszon nagyobb
edényt, hogy tébb folya-
dék parologhasson el.
Sutéskor adjon hozza ke-
vesebb folyadékot.

17.5 Felfajtak, csében siilt ételek és pirités

Megjegyzés
Elkészitési tanacsok

Hus parolasakor odaég a
hus.

Ellenérizze, hogy a sut6-
edény illeszkedik-e a fe-
déhoz, illetve jol zar-e.
CsoOkkentse a hémérsék-
letet.

Parolaskor adjon hozza
folyadékot.

A sUlt nem st at.

Vagija fel a sdltet.

A szdszt sutéedényben
készitse.

A slltszeleteket helyezze
a szoszba.

A slltszeleteket mikrohul-
lam hasznalataval stisse
készre.

= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitébe helyezése esetén érvényesek.
= Felfujtakhoz és burgonyafelfijthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallé felfujtformat hasznaljon.
= A felfldjtakat és cs6ben sllteket hagyja a készlilék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

= A piritésszeleteket piritsa eld.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hoémeérséklet  Mikrohul- Id6tartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc

kozat mény watt-
ban

Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény  ~— 140-160 360 25-30
Felfujt, pikans f6tt dsszete-  Nyitott edény  ~— 150-170 600 20-25
v6kbél, kb. 1 kg
Burgonyafelfujt nyers hozza- Nyitott edény  ~— 210-220 600 20-25
valokbdl, kb. 1,1 kg
Piritds készitése, 4 darab Racs — ™ 3 - 8-10

17.6 Mélyhlitott készételek

Megjegyzés
Elkészitési tanacsok

= Ugyelien a csomagolason talalhaté gyartéi utasitasokra.

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félid¢ letelte utan forgassa at.

Etel Edény/tarto- Behelyezési Fiitési Hoémérséklet, Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Pizza vékony tésztaval Racs ~— 220-230 - 10-15
Pizzas bagett Racs ~ 1.- 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18
Hasabburgonya Kerek pizzatep- —~ 220-230 90 10-15
Si
Krokett Kerek pizzatep- —~ 210-220 - 10-15
Si
Roszti, toltott burgonyatas-  Kerek pizzatep- —~ 200-220 90 15-20
ka Si
Rétes Kerek pizzatep- ~— 220-230 - 20-30
Si
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Etel Edény/tarto- Behelyezési Flitési Hémeérséklet, Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Felfujtak, pl. lasagne, Zart edény ~ 220-230 600 10-15

kb. 450 g

17.7 Prébaételek
Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szama-

60350-1:2013ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN

z€s6ét.

ra készitettik, hogy megkonnyitsiik a készulék EN

Felolvasztas mikrohullammal

60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenér-

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Iddtartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus, 500 g Nyitott edény Siutétér alja 1.180 1.5
2.90 2.10-15

Parolas mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok probaételek mikrohullammal t6rténd parolasahoz.

Etel

Edény/tartozék

Behelyezési ma-

Mikrohullam-

Idétartam, perc

gassag teljesitmény
wattban
Tojaskrém, 1 kg Nyitott edény Sitétér alja 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Piskdtatorta, 475 g Nyitott edény Sitétér alja 600 8-10
Vagdalt hds, 900 g Nyitott edény Sitétér alja 18-23 18-23
Sutés mikrohullammal kombinalva
Megjegyzés
Elkészitési tanacsok
= A csirkéhez magas edényt hasznaljon.
= A csirkét mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.
Etel Edény/tarto- Behelyezési Fiitési Homeérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Csbben silt burgonya Racs ~ 210-220 600 20-25
Nyitott edény
Sitemény Racs ~ 190-200 180 20-27
Nyitott edény
Csirke Racs ~ 190 360 30-45
Nyitott edény
Sités
Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Filitési mod HoOmérséklet, °C Idbétartam,
magassag perc
Vizes piskota Racs ~ 170-180 30-40
Kapcsos kerek
sUt6forma,
@ 26 cm
Almas lepény Racs ~ 170-190 80-100
Kapcsos kerek
sutéforma,
@ 20 cm
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Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési mod Homérséklet, °C Id6tartam,

magassag perc
Kinyomds sitemény Uvegtal ~— 160-170 30-35
Teasltemény Uvegtal ~— 160-170 25-30
Grillezés

Megjegyzés: A marhahusos hamburgert félidénél forditsa meg.

Etel Edény / tartozék Behelyezési Fiitési mod Grillfokozat Id6tartam,
magassag perc

Piritos készitése Racs — i 3 4-5

Marhahusos hamburger, 9 da-  Racs — sl 3 35-45

rab Uvegtal

18 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készlilék
Osszeszerelésénél.

18.1 A szallitmany tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az 6sszes alkatrészt szal-

litasi karok tekintetében, valamint a szallitmany teljessé-
gét.

N~
\.

18.2 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-
ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer(i beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felel@s a felallitasi
helyen vald kifogastalan miikédésért.

® Az ajtd fogantyujat ne hasznalja szallitasi
vagy beépitési célokra.

m Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.
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= Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadds foliat a suts-
térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figyelem-
be a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 95 °C-ig, a szomszé-
dos butorlapoknak 70 °C-ig héallénak kell
lenniuk.

m A készuléket ne épitse be dekor- vagy butor-
ajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all fenn.

= A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése el6tt kell elvégezni. Tavolitsa el a for-
gacsot. Akadalyozhatja az elektromos részek
mUkodését.

m A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkez6 szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

M\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sériléseket okozhat.

» Viseljen véddkeszty(it.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték
€s nem engedélyezett adapterek hasznalata
veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy tébb-
sz0ros csatlakozoaljzatot.

» Csak a gyarto altal engedélyezett adaptere-
ket és haldzati csatlakozdvezetékeket hasz-
naljon.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid, és
nem all rendelkezésre hosszabb haldzati
csatlakozovezeték, forduljon villanyszerels-
hdz az éplletvillamossag modositasaért.
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Ha a készlléket az ajtéfogantyunal fogva hor-

dozza, akkor az letérhet. Az ajtéfogantyd nem

birja el a készUlék sulyat.

» A készuléket ne hordozza vagy tartsa az aj-
téfogantyunal fogva.

18.3 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elekiromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elbirasokat.

m A készilék az |. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak védbvezetb-csatlakozdval Gzemeltethetd.

= A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustablan
megadott teljesitménynek és a helyi eléirasoknak.

= A szerelési munkaknal a késziléknek fesziltségmen-
tesnek kell lennie.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
véddérintkezos csatlakozoval

Megjegyzés: A készlléket csak el6irasszerlien felszerelt

védd&érintkezds dugaszoldaljzathoz szabad csatlakoztat-

ni.

» A késziilék haldzati csatlakozédugojat dugja a készu-
lék kbzelében lévd csatlakozdaljzatba.
Ha a késziléket beépitették, a haldzati csatlakozdve-
zeték dugojanak szabadon hozzaférhetének kell len-
nie. Ha a haldzati csatlakozéhoz valé szabad hozzafé-
rés nem lehetséges, akkor a fix csatlakoztatas soran
levalasztdberendezést kell beszerelni a kialakitasi el6-
irasoknak megfeleléen.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
veédoérintkezos csatlakozo nélkiil

Megjegyzés: A késziléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.
A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berendezés-
nek kell lennie a kialakitasi el6irasoknak megfelelGen.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) veze-
téket a csatlakozoaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készilék megsértlhet.
2. A fesziiltséget lasd a tipustablaban.
3. A haldzati csatlakozévezeték ereit a szinkédolasnak
megfeleléen kell csatlakoztatni:
» z6ld-sarga = védbvezet§ @
» kék = nulla
» barna = fazis (klls6 vezetd)

18.4 Beépitett butor

A készllék csakis beépitésre készilt. A késziléket nem
asztalon vagy szekrény belsejében vald hasznalatra ter-
vezték.

A beépitett szekrénynek a készllék mdgott nem lehet
hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a felette 1évé szek-
rény hatfala kozott tartson legalabb 35 mm tavolsagot.
A beépitett szekrény elblapjan 50 cmz2-es szell6zényilas-
nak kell lennie. Ehhez a nyilaszar¢ aljat kell visszavagni
vagy szell6zbéracsot kell felszerelni. A szell6ztetd nyilaso-
kat és a szivonyilasokat ne fedje le.

A készllék beszerelése a talajtél max. 850 mm magas-
sagra megengedett.

Szerelési Utmutatd  hu

18.5 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozo beépité-
si méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

~
min. 550
\

~

I

A készllék szellbzéséhez az elvalasztdlapokon egy szel-
I6zBnyilasnak kell lennie.

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a tar-
tozékot kdnnyedén ki lehessen venni.

18.6 Két készilék beépitése egymas folé

Készllékét beépitheti egy masik készllék ala vagy folé
is. Egymas folé torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a beépitési utmutatot.

—~
min. 550
\

N

A készllékek szellbzéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell6zényilasnak kell lennie.

Mindkeét készulék megfelel§ szell6zésének biztositasa-
hoz egy legalabb 200 cmz? szell6zényilasra van szikség
a labazati részen. Ehhez a nyilaszaro aljat kell vissza-
vagni vagy szell6zdracsot kell felszerelni.

Ugyeljen ra, hogy a légaramlas a vazlatnak megfelel6en
biztositott legyen.
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N ————— .

A készllékeket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékot kdnnyedén ki lehessen venni.

18.7 Beépités munkalap ala

Munkalap ala t6rténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell§zéséhez az elvalasztdlapon egy szell8-
z6nyilasnak kell lennie.

A munkalapot régziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

Vegye figyelembe a f6z8lap 6sszeszerelési Utmutatdjat,
ha van.

Vegye figyelembe a f6z8lapra vonatkozd eltéré nemzeti
beépitési utasitasokat.

A készllék megfelel§ szell6zésének biztositasahoz egy
legalabb 100 cm? szell6zényilasra van szikség a laba-
zati részen. Példaul a labazati panelt kell visszavagni
vagy szell§z8racsot kell felszerelni.

18.8 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a készilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot is
beleszamitva.

=] !

n

2|
N LY
&*b

Nl

A szikséges minimalis tavolsagbdl ([b]) adddik a mini-
malis munkalapvastagsag ([@).

F6zdblap tipusa [l feliiletbdl (@l feliilettel (bl mm-
kiemelkedd, szintben, ben
mm-ben mm-ben

Indukcids f6z6fe- 45 46 5

[Ulet

Teljes fellletl in- 55 56 5

dukcids f6z6felU-

let

Gaz f6z6felllet 35 46 51

Uvegkeramia f6- 35 38 2

z6felllet

Vegye figyelembe a f6zb6felllet 6sszeszerelési utmutato-
jat.

18.9 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépité-
si méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

min. 90
x—

min. 90

' Vegye figyelembe a f6z6lapra vonatkozo eltéré nemzeti beépitési utasitasokat.
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18.10 A késziilék beszerelése

1. lgazitsa k6zépre a készlléket.
2. Csavarozza fel a készlléket a butorra.

18.11 Fogantyu nélkili kialakitasu

konyhaknal fiiggéleges fogantyuléc esetén:

1. Helyezzen fel mindkét oldalra egy megfeleld kitoltd
elemet, amely eltakarja az esetlegesen el&forduld
éles széleket és ezaltal megteremti a biztonsagos
szerelés feltételeit.

i

2. Rogzitse a kitoltd elemet a butorra.
3. Az dsszecsavarozashoz furja eld a kitolté elemet és a
butort.

Szerelési utmutato

4. A megfeleld csavarral rogzitse a készlléket.

/ r
i%”
~

]l

w

~—

18.12 A készilék kiszerelése

1. Feszlltségmentesitse a készlléket.
2. Csavarja ki a régzit6csavarokat.

3. Kissé emelje fel a készlléket és teljesen huzza ki.

hu
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogolne

Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg in-
strukcje.

Instrukcje nalezy zachowac i starannie prze-
chowywac jako zrédto informaciji, a takze z
mysla o innych uzytkownikach.

Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-
strukcji montazu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-
czenia urzagdzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-
nione jest tylko po prawidtowym zamontowaniu
zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest od-
powiedzialny za prawidtowe dziatanie w miej-
scu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
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do przygotowywania potraw i napojow.

w gospodarstwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, jak na przyktad w kuchni dla
pracownikow w sklepach, biurach oraz in-
nych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i

innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarza-
ne sg w celu ogrzania artykutow spozywczych.
Klasa B oznacza, ze urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria", Strona 47

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczy¢
urzgdzenie lub wyciggngc¢ wtyczke, a drzwi
pozostawi¢ zamkniete, aby ugasi¢ ewentual-
ne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

gq sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementdw grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigag. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigza¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac po-

zar.

Jesli urzadzenie jest zamontowane za drzwiami

dekoracyjnymi lub za drzwiami mebla, pod-

czas pracy urzgdzenia przy zamknietych
drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach mebla
dochodzi do kumulacji ciepta.

» UzytkowacC urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktore mozna do-
tkngC¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikngc¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogag wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

Bezpieczenstwo pl

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou > 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgce] komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czyszcze-
nia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz moga
one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z

tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogag

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szyby

w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc

sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 42

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac¢ ostroz-
nie.
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A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wy-
miane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifilkowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pragdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego po-
wierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggna¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngcC wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Skontaktowac sie z serwisem. — Sfrona 59

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogq sobie naciggna¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folig.
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Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZLOSCI

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub po-
duszki wypetnione ziarnem lub zbozem mogg
sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnoSci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki moga sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wskazo-
wek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wody,
np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej mo-
cy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

Przedmioty lub naczynia przechowywane w ku-

chence mikrofalowej mogg sie zapalic.

» Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
sprawdzic¢, czy w komorze nie znajdujg sie
przedmioty lub naczynia, ktore nie nadajg sie
do uzycia w kuchence mikrofalowej.



» Komory kuchenki mikrofalowej nie wolno
uzywac do przechowywania tatwopalnych
przedmiotdw, przybordw kuchennych, zywno-
Sci i podobnych przedmiotdw, gdy kuchenka
mikrofalowa nie jest uzywana.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysngc.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek, po-
midorow, ziemniakow lub kietbasek, moze
popekac. Przed podgrzewaniem nalezy na-
ktu¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych na-
czyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub wstrzg-
sngc.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek ku-
chennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

Bezpieczenstwo pl

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami

zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga

spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, gabek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tempe-
ratura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykdw powietrza. Zachowac
ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzgsie na-
czynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipie€ i roz-
pryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy
wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob
zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikow w
trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych lub
uzywac trybu mikrofal w potgczeniu z rodza-
jem grzania.
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A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-

nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-

fal.

» Regularnie czysci¢ urzgdzenie i natychmiast
usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika, uszczel-

ka drzwi, drzwi oraz zawias byty zawsze czy-
ste.
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 55

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi komo-
ry gotowania lub uszczelka drzwi sg uszkodzo-
ne. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie mikro-
fale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama z
tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywajg

sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzadze-
nia zwrocic¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urzg-

dzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mogg sie

gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach mogag ulec peknigciu i rozprysnaé sie. Komora

piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom wewnetrz-
nym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (zawartos¢
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury mogag

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do goracej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wode.
Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac¢ niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksplo-

atacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fron-

ty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.
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Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadagé, nie wieszacd sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwacé zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyc

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic¢

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test



naczyn.

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spowo-

dowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

Ochrona $rodowiska i oszczednos¢ pl

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywa¢ maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym tale-
rzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac¢ pokrywy generatora mikrofal w ko-
morze piekarnika.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszkodze-

nia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
goragcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktore
sg odporne na wysokie temperatury.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegolne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zywa mniej pradu.

Uwaga: Aby oszczedzac energie, wyswietlacz w trybie
niskiego zuzycia energii jest przyciemniany po uptywie 1
minuty.

Urzadzenie nagrzewacd wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

v Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ energie.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emaliowa-
ne formy do pieczenia.
v Formy te nagrzewajq sie wyjatkowo dobrze.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

v Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas przyrzadzania ko-
lejnych potraw.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia
nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-
czeniem czasu gotowania/pieczenia.

v Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowad potrawe.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
v W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna do
rozmrozenia potraw.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

v Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zosta-
nie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymagato po-
nownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwdch filizanek.

v Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw zu-
zywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jedna po
drugiej.

Ukry¢ zegar w trybie niskiego zuzycia energii.

v Urzadzenie oszczedza energie w trybie niskiego zuzy-
cia energii.

Uwaga: Zgodnie z dyrektywg UE w sprawie ekoprojektu

2023/826, to urzgdzenie jest w innym stanie, gdy jest

wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub stan

niskiego zuzycia energii.

Nawet gdy funkcja gtéwna nie jest aktywna, urzadzenie

wymaga energii do nastepujgcych funkciji:

= Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego

= Monitorowanie otwarcia drzwi

= Edycja godziny (bez wyswietlacza)

Z definicji nie ma wiec ani stanu ,wytgczenia”, ani ,czu-

wania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub stan ni-

skiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub stanu ni-

skiego zuzycia energii nalezy stosowac¢ norme EN IEC

60350-1:2023.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.

88:88 §

min:sec

agec”
N |3kg

[3 \@ii ihmm
W o =
W € L 000
0 __ _®
= w (
0 2 @ £
/ NI

start

kg

stop

W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegodty, takie jak kolor czy ksztatt, moga sie réznié.

Przetacznik funkcii

Wyswietlacz

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetacznik funkciji

Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania
oraz pozostatych funkciji.

W przypadku niektdérych wariantéw urzgdzenia przetgcz-
nik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z potoze-
nia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zajmuje
kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych wariantdéw urzadzenia przetgcz-
nik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektoérych list wyboru, np. warto-
Sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym Kkierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.

Symbol  Nazwa

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotaczenie funkcji mikrofal do

rodzaju grzania.

Programy automatyczne

Wywotanie wyboru programoéw automatycznych.

§

Szybkie nagrzewanie / zabezpie-

czenie przed dzieémi nia.
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Krotkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrzewa-
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Symbol  Nazwa Zastosowanie
Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia przed
dziecmi.

® Funkcje zegara Wprowadzanie ustawiert minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.

Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg resetowa-

ne.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

min:sec
A L) D,
0 =00
4D 4D

Elementy wyswietlacza

Aktywna
wartosc

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna bezpo-
srednio zmieni¢, jest podswietlona na bia-
to i podkreslona czerwonym paskiem. Ak-
tywng wartos¢ mozna zmieni¢ za pomoca
przetgcznika obrotowego.

Wartos¢ pa-
sywna

Wartosci, ktére nie sg umieszczone w na-
wiasach, nie mogg by¢ zmieniane bezpo-
srednio. Aby zmieni¢ wartosé, najpierw
nalezy jg aktywowad.

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
sSwietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

C) Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwania.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i se-
kundach.

= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

& Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogramach.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

4.2 Rodzaje grzania

Po wigczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej czesci
wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli wzrost
temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia sie kolo-
rem czerwonym w miare postepu procesu nagrzewania.
Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono, urzgdzenie
jest nagrzane. W przypadku grilla linia nagrzewania od
razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest au-
tomatycznie redukowana do nizszej wartosci w godzi-
nach miedzy 22:00 a 5:59.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Temperatura / poziomy Zastosowanie

B Mikrofale Poziomy mocy mikrofal: Do rozmrazania, gotowania
= O0 W oraz podgrzewania potraw i
= 180 W ptyndw.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powietrze 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzo-
100-230 °C wego, rozmrazanie tortow

Smietanowych.
Do pieczenia na jednym po-
ziomie.

Grill z cyrkulacjg powietrza  100-230 °C Smazenie drobiu, catych ryb
lub wiekszych kawatkow
miesa.

E Podgrzewanie 30-70 °C Podgrzewanie naczyn.

il Grill Stopnie mocy grilla: Do grillowania ptaskich ka-
= 1 = staby watkéw, np. stekéw, kietba-
= 2 = dredni sek i tostdw. Do zapiekania
= 3 = mocny potraw.

Programy - Urzgdzenie ma zaprogramo-
wane ustawienia dla wielu
potraw.

4.3 Komora piekarnika Wentylator

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgadze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzadzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie wy-
taczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika witgcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytacza sie.

Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
— Strona 55
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Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzgdzenia.

UWAGA

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wtgczony. Jesli urzadzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie mi-
mo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.



Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do kondensa-
cji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/piecze-
nia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Akcesoria pl

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca
start D stop,

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rézne.

Akcesoria
Ruszt

Funkcja

= Ruszt do pieczenia i za-
piekania w trybie piekar-
nika i MikroKombi.

= Ruszt do grillowania,
np. stekdw, kietbasek
i tostow.

= Ruszt jako powierzchnia
ustawiania np. form do
zapiekanek

= Ruszt nie nadaje sie do
stosowania w potgczeniu
z maksymalng mocag mi-
krofal

5.1 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w serwi-
sie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzgdzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzadzenia.

Informacje na temat dostepnych elementdw wyposaze-
nia urzgdzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Zastosowanie

= Potrawy duszone
= Zapiekanki

= Ciasta z blachy
= Ciasteczka

Pozostale akcesoria
Brytfanna szklana

Blacha do pizzy

5.2 Montaz wyposazenia

Wyposazenie mozna zamontowac¢ w dwdch pozycjach.

» Zamontowacd wyposazenie w taki sposdéb, aby nie do-
tykato drzwi urzgdzenia.

— Zamontowac wyposazenie wysoko.
~ Zamontowac¢ wyposazenie nisko.

W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akce-
soria mogg by¢ rézne.

Rysunek pokazuje pozycje montazowg .

()

Rysunek pokazuje pozycje montazowg ~—.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii zasi-
lania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o konieczno-
Sci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat pojawia
sie na 0got sie po uptywie kilku sekund.

» Podtaczy¢ urzgdzenie do zrdodta pradu.
v Na wyswietlaczu miga wartos¢ (.00 i swieci sie ©.

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ godzi-
ne.

2. Nacisnac G.

v Godzina zostata ustawiona.
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Uwaga: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzg-
dzenie dziatajgce w trybie niskiego zuzycia energii moz-
na wytgczy¢ wyswietlanie godziny.

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewni¢ sie, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ tempe-
rature na 180°C.

. Nacisngd startDstop,
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

. Po uptywie jednej godziny nacisngg¢ startDstop,

. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Czyszczenie urzadzenia zostato zakoniczone.
Urzadzenie jest wytgczone.

C <N €O

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody z
detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdcic przetacznik funkcji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosg.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu row-
niez po wytgczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomocg przetgczni-
ka funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosgé.
2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu naci-
sng¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za pomoca

przetgcznika obrotowego.

. Nacisngc startDstop,

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop,

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempera-
tury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca
przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawi¢
temperatury na 40°C.

€ € < W

7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

. Nacisngg startDstop lub otworzyé drzwi urzgdzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startDstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.
Swieci sie startDstop,

N € <=

< <
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7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.

» Przetagcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzié¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-
nia w przypadku niektdrych rodzajow grzania z tempera-
turg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w przy-
padku nastepujgcych rodzajow grzania:

= @ Gorgce powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze 40°C
» (& Grill z cyrkulacjg powietrza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakoriczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.

. Nacisngc &.
Na wyswietlaczu swieci sie §.

. Nacisngc startDstop,
Wtgcza sie szybkie nagrzewanie.
Swieci sig startDstop,
Szybkie nagrzewanie zostaje zakonczone po 0sig-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat, a
na wyswietlaczu gasnie §. Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i temperatu-
ra.

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezakty-
wowane najpozniej po uptywie 15 minut.

CCCLWwW<KND

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc¢ &.

v Na wyswietlaczu gasnie §. Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i temperatu-
ra.



7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzgdzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie wy-
tgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt diugo uzytkowa-
ne.

Czas trwania do momentu wytgczenia zalezy od wpro-
wadzonego ustawienia:
= Gorgce powietrze 40°C i podgrzewanie: 24 godziny

Mikrofale pl

= Gorgce powietrze 100-230°C i grill z cyrkulacjg po-
wietrza: 5 godziny

= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytgcznik bez-

pieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie ££. Komunikat

mozna potwierdzic¢, naciskajgc startDstop,

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna
wtgczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym
rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

W trybie mikrofal umiesci¢ naczynie na poziomie komo-
ry gotowania.

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w Maksymalny czas trwa-

Zastosowanie

watach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal urza-
dzenie proponuje czas trwania. Proponowang wartos¢
mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach dozwolone-
go zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywacé odpowiednich naczyn i akce-
Soriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikrofal
— Strona 50

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie = Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-  Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu od- zostanie uszkodzony przez
powiedniego do stosowa- mikrofale.
nia w trybie mikrofal:
= szkio
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature
= szkliwiona ceramika bez

peknied

Naczynia i wyposazenie = Uzasadnienie

Dotgczone wyposazenie:
ruszt

Dotgczony ruszt jest prze-
znaczony do stosowania w
urzadzeniu i dlatego nadaje
sie do uzytkowania w trybie
mikrofal.

Sztuéce metalowe Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, mozna uzy¢ meta-
lowych sztuécow, np. wio-
zy¢ do szklanki tyzeczke.
Uwaga: Metal moze powo-
dowac iskrzenie, doprowa-
dzajgc w rezultacie do
uszkodzenia komory piekar-
nika i wewnetrznej szyby w
drzwiach. Odstep przedmio-
tu wykonanego z metalu od
Scianek i drzwi komory pie-
karnika musi wynosi¢ co
najmniej 2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie = Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg podgrze-
wane w nieznacznym stop-

niu lub wcale.
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pl Mikrofale

Uzasadnienie

Ztote i srebrne zdobienia
mogag zostac uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia na-
dajg sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i wyposazenie

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z uzyciem
mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potgczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Uzasadnienie

Dotaczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje po-
wstawania iskier w trybie

Naczynia i wyposazenie
Dotgczone wyposazenie

MikroKombi.
Metalowe formy do piecze- Ciasta zostajg zrumienione
nia rowniez od spodu, ponie-

waz metalowe formy do
pieczenia lepiej przewodzg
ciepto.

Uwaga: Metal moze powo-
dowad iskrzenie, doprowa-
dzajgc w rezultacie do
uszkodzenia komory piekar-
nika i wewnetrznej szyby w
drzwiach. Odstep przedmio-
tu wykonanego z metalu od
scianek i drzwi komory pie-
karnika musi wynosi¢ co
najmniej 2 cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w try-
bie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadzenie
moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez umiesz-
czenia potrawy w komorze piekarnika wytacznie pod-
czas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

. Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.
. Ustawi¢ maksymalng moc urzadzenia na 2 - 1 min.
. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,
. Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:
- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.
- Jesli naczynie jest gorace lub powstajg iskry, nale-
zy przerwac test naczyni. Naczynie nie nadaje sie
do stosowania w trybie mikrofal.

HWN =
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8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajow potraw i sposobdw ich przyrza-
dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-
nia.

UWAGA

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie witgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczen-
stwa — Strona 40 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 42.

2. Przestrzegac wskazowek dotyczgcych naczyn i akce-
soridow przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.
— Strona 49

3. Przetgcznik funkcji ustawié na &.

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisng¢ E&.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zgda-
ny czas trwania.

6. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomoca przetgcznika obrotowego w trakcie try-
bu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza sie
tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obrdéci¢ przetgcznik funkcji
na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé B
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z naj-
wyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,



8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startPstop,

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop,

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatad.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest sto-
sowanie niektérych rodzajow grzania w potgczeniu z mi-
krofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku nastepuja-
cych rodzajéw grzania:

= @ Gorgce powietrze

» [ Grill z cyrkulacjg powietrza

= [ Grill

Wyjatki:

= & Moc mikrofal 900 W

n Gorgce powietrze 40°C

= [ Podgrzewanie naczyn

Ustawianie trybu MikroKombi
Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgdang
temperature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢ &.

Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza sie
tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

<

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé &l
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z naj-
wyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

Mikrofale pl

Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymad prace urzadzenia.

1. Nacisngc¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga start Dstop,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzgdze-
nia lub nacisngg¢ startPstop,

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop,

Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzadzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakonczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usungé
z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetacznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia (.

. Nacisngc b

6. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ tempe-
rature na 150°C.

. Dwukrotnie nacisnac¢ ©.
Na wyswietlaczu zaznaczone jest O.

8. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

. Za pomocag startDstop wigczy¢ tryb pracy.
Rozpoczyna sie suszenie, ktdre zostanie zakonczone
po uptywie 15 minut.

10.0tworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

o

<€ ~N

< ©

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakonczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekarni-
ka.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnagc.
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9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczgce ustawien potraw
W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania nale-
zy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

= Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

s Uzywacé wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z lo-
dowki.

9.2 Przeglad potraw

Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bezpo-
srednio z zamrazarki.

Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyd.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.
Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wprowadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w zaprogramo-

wanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

W trybie mikrofal mozna umiesci¢ naczynie na dnie komory piekarnika lub na ruszcie.

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie  Przedzial wagowy w Wskazowki
kg
PO Mieso mielone ptaskie naczy- 0,2-1,0 Rozmrozone mieso mielone wyjmowac
nie bez pokryw- po obrdceniu.
ki
Foc Kawatki miesa  ptaskie naczy- 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku nie
Ki wykorzystywa¢ do konsumpciji ani nie
dopusci¢ do zetkniecia z innymi produk-
tami spozywczymi.
FO3 Kurczak, porcje ptaskie naczy- 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
kurczaka nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku nie
Ki wykorzystywa¢ do konsumpciji ani nie
dopusci¢ do zetkniecia z innymi produk-
tami spozywczymi.
PO4 chleba ptaskie naczy- 0,2-1,0 Rozmrazac¢ tylko takg ilos¢ chleba, jaka

nie bez pokryw-
Ki

jest potrzebna. Rozmrozony chleb szyb-
ko czerstwieje. Jezeli to mozliwe, roz-
dzieli¢ kromki.

Programy gotowania

W trybie mikrofal mozna umiesci¢ naczynie na dnie komory piekarnika lub na ruszcie.

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wagowy w Wskazoéwki
kg
POS Ryz naczynie z po- 0,05-0,2 Nie uzywac ryzu w woreczkach. Podczas
krywka gotowania ryzu powstaje piana. Nalezy
ustawi¢ wage suchego produktu (bez
wody). Na 1 miarke ryzu dodac¢ 2-2,5
miarki wody.
FOG Ziemniaki naczynie z po- 0,15-1,0 Pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.
krywka Dodac¢ 1 tyzke wody na 100 g.
i Warzywa naczynie z po- 0,15-1,0 Pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.
krywka Dodac¢ 1 tyzke wody na 100 g.
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Programy w trybie kombinacji réznych rodzajéw grzania

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedziat wa-  Wskazowki
kosé gowy w kg
montazo-
wa
PO Zapiekanka, naczynie bez ~ 0,4-1,2 Wysokos¢ zapiekanki nie powinna prze-
mrozona pokrywki kracza¢ 3 cm.
FOs Kurczak, caty naczynie bez ~— 0,5-2,0 Uktadac piersig do dotu.
pokrywki
Pig Rostbef, srednio naczynie bez ~ 0,5-1,5
wypieczony pokrywki
P Pieczen z kar-  Naczynie z po- ~— 0,5-2,0
Kowki krywkg
P Jagniecina, naczynie z po- ~— 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub udziec jagniecy
Srednio wypie-  krywka bez kosci
czona
i3 Pieczen rzym-  naczynie bez ~ 0,5-1,5 Wysokos¢ pieczeni rzymskiej nie powin-
ska pokrywki na przekraczac¢ 7 cm.
P Ryba, cata naczynie bez ~ 0,3-1,0 Najpierw usung¢ skore ryby. Rybe uto-
pokrywki zy¢ W naczyniu w ,pozycji ptywajacej”.
Pi5 Potrawa zryzu  wysokie naczy- -~— 0,05-0,2 Na jednag miarke ryzu dodac trzy miarki
ze Swiezych nie z pokrywka wody i cztery miarki warzyw. Stosowac
sktadnikow tylko swieze sktadniki. Wprowadzi¢ tylko

wage ryzu.

9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetgcznik funkcji ustawic¢ na [,
v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy |
proponowana waga.
2. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgdang
potrawe.
. Nacisngc ka.
4. Za pomocg przetagcznika obrotowego wprowadzic
ustawienie wagi.
Przed wigczeniem mozna za pomocag [ i kg przeta-
czac¢ miedzy potrawg a waga.
v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.
5. Nacisng¢ startDstop,

w

Po wigczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wagi.

Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca ka.
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sig startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych programow kroétki sygnat
dzwiekowy sygnalizuje koniecznos¢ zamieszania lub
obrdcenia potrawy.

< € KX

6. Po uptywie czasu trwania:
» Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie na-
grzewad.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymad prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startDstop,

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop,

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzadzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktére umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwania
trybu pracy, jak réwniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara, swie-

cg sie odpowiednie symbole. W trybie pracy dostepny

jest minutnik i czas trwania. W trybie niskiego zuzycia

energii dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskac®, az wyrdzniony zostanie symbol G, & lub
O,

v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.
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10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzine, urzadzenie musi by¢

wytgczone.
1. Dwukrotnie nacisnac¢ ©.
v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ godzi-

ne.

3. Nacisngc¢ ©.

v Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol ®, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc¢.

Uwaga: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzg-
dzenie dziatajgce w trybie niskiego zuzycia energii moz-

na wytgczy¢ wyswietlanie godziny.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-
rym tryb pracy zakonczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-

nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.
2. Naciska¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol O,
3. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ zada-
ny czas trwania.
. Nacisngc startDstop,
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.
Swieci sie startDstop,
Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

€ < < b

Zakonczenie czasu trwania
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje

sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G000,
1. Nacisnac G.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v (Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisngé
®

2. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na G000,

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie skaso-
wany. Tryb pracy urzadzenia nie zostanie przerwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktérym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Ustawianie minutnika

1. Naciskacé ®, az wyrdzniony zostanie symbol &,

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ zgda-
ny czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wiacza sie.

v Na wyswietlaczu Swieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

Wytaczanie minutnika

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu poja-
wia sie SO0,

» Nacisng¢ dowolny symbol.

v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmienic¢ usta-
wienie czasu odliczanego przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
odliczany przez minutnik na S2:00.
Minutnik jest wytgczony.

<

11 Zabezpieczenie przed dzie

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wtgczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

Uwaga: Jesli zabezpieczenie przed dzie¢mi zostanie ak-

tywowane, gdy godzina jest niewidoczna, zostanie ona
automatycznie wyswietlona ponownie. Wyswietlana jest
godzina oraz C=.

Wymaganie: Urzgdzenie jest wytaczone.
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» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol .

v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ czasu
odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe, np.
po uptywie czasu odliczanego przez minutnik, mozna
wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przycisku.



11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

Ustawienia podstawowe pl

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
v Pulpit obstugi jest odblokowany.

12 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Uwaga: Gdy zabezpieczenie przed dzie¢mi zostanie aktywowane, godzina bedzie wyswietlana automatycznie.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis
cii Czas trwania sygnatu { = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania sy-
2 = $redni = 30 sekund’ gnatu po uptywie czasu trwa-
3 = dtugi = 2 minuty nia lub czasu odliczanego
przez minutnik.
clic Dzwiek przyciskow 0 = wyt. Witaczanie i wytgczanie
f=wt' dzwiekow przyciskdw.
ch3 Jasnosé wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wyswie-
2 = $redni’ tlacza.
3 = wysoka
ciH Wskaznik czasu 0 = wyt Prezentacja godziny na wy-
f=wt' Swietlaczu.
cl5 Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Wtaczanie lub wytgczanie
nika f=wh'’ oswietlenia komory piekarni-
ka.
clb Ustawienie fabryczne 0 =wyt’ Resetowanie zmienionych
i =wt ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
chf Gtosnosé sygnatu { = niska Ustawianie gtosnosci sygna-
2 = $redni’ tow.
3 = wysoka

12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Nacisng¢ ® i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie pod-
stawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-

wienie podstawowe.

. Nacisnac¢ C.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

w

4. Za pomocg ® wybrac¢ wszystkie zadane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisa¢ zmiany, nacisna¢ © i przytrzymac przez
kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-

stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien
podstawowych
» Obréci¢ przetgcznik funkciji.

v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg zapi-
sywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnos¢, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

13.1 Srodki czyszczace
Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkoéw czyszczacych.

' Ustawienie fabryczne (moze byé rézne zaleznie od typu urzadzenia)
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/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia prag-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczace powodujg uszkodze-

nia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkdw czysz-
czacych.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci
alkoholu.

» Nie uzywac druciakow ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkow czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub srod-
kow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac¢ wytgcz-
nie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszczenia w
odniesieniu do odpowiednigej czesci.

Sol zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed uzy-
ciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegodlnych powierzchni i cze-
$ci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czyszcze-
nia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdéw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna dotkngé, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac¢ ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementdw.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzgdzenia.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia mogg sie

rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czyszczacych o
wiasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdéw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegadé wskazdéwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. = Strona 65
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2. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia
elementow lub powierzchni urzadzenia.
3. Jesli nie podano innych wskazdwek:
» Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz go-
rgcg wodg z detergentem.
» Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych .
— "Srodki czyszczgce”, Strona 55

2. Uzywad do czyszczenia gorgcej wody z detergentem
lub wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow. Srodek do czyszczenia
piekarnikdw stosowac wytgcznie w zimnej komorze
piekarnika.

Nie uzywac spraydw do piekarnika, innych agresyw-
nych srodkéw do czyszczenia piekarnikéw lub $rod-
kéw do szorowania.

Aby unikna¢ zarysowan na powierzchni, nie uzywac
druciakow, szorstkich ggbek ani czyscikow do garn-
kow.

Wskazowka: Aby wyeliminowaé nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc maksy-
malna moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

Czyszczenie szklanego dna

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczacych .
— "Srodki czyszczgce", Strona 55

2. Szklane dno czysci¢ gorgcg wodg z detergentem i
miekka Sciereczka.
Do czyszczenia nie uzywac skrobaczek do szkta i me-
talu. Nie szorowac.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb skro-
bakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej,
przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych powierzch-
ni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 55

2. Front urzgdzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
tédw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontdw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg Sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.



4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 55

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdéw czysz-
czacych. = Strona 55

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocag wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nierdzew-
nej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia piekar-
nikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.7 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazéwek dotyczacych pielegnagcii
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Czynnos¢ Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze Wadwczas zanieczyszczenia
utrzymywacd w czystoscii  nie nawarstwiajg sie i nie
natychmiast usuwac zanie- przypalaja.

czyszczenia. Komore pie-

karnika nalezy czysci¢ po

kazdym uzyciu.

Natychmiast usuwac osa-
dy z kamienia, plamy ttusz-
czu, skrobi i biatka.

W przypadku bardzo wil-
gotnych ciast uzywac bla-
chy do pizzy.

W przypadku pieczenia
mies stosowacé odpowied-
nie naczynia, np. brytfan-
ne.

Szczegdlnie polecane
srodki czyszczace i piele-
gnacyjne mozna naby¢ w
serwisie. Nalezy przestrze-
gac wskazowek producen-
ta poszczegdlnych produk-
tow.

Zapobiegac korozji.

Komora piekarnika nie ule-
gnie wowczas tak silnemu
zabrudzeniu.

Komora piekarnika nie ule-
gnie wowczas tak silnemu
zabrudzeniu.

Czyszczenie i pielegnacja pl

13.8 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 65

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczkg i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg
smugi, to refleksy swietlne wywotane oswietleniem ko-
mory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.9 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzié¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do czysz-
czenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 65

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ goracym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekka sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.10 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzgdzenie ostygnie.

—t

Usungc¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekkag scie-
reczka.

3. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora

piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

13.11 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alternaty-
wag dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy kolej-
nymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszczenia
umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowania
wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia mozna
pozniej tatwiej usunagd.

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.
» Nigdy nie wlewac ptyndéw do komory piekarnika.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki z
woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-
zanki tyzeczke.

. Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

. Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

. Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

. Wigczy¢ mikrofale.

. Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamknigte przez
kolejne 3 minuty.

NOoOOoks,W
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8. Komore piekarnika wytrze¢ miekkg Sciereczka. 9. Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztéw.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzacd tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 59

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

14.1 Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktad-
ng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis”, Strona 59

Urzadzenie nie nagrzewa sig, na  Aktywny tryb demo.
wyswietlaczu miga dwukropek. 1. Odtgczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytgczajac, a nastepnie ponownie
wtgczajac bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. W ciggu 5 minut dezaktywowac tryb demo, zmieniajgc ustawienie podstawowe
cina wartosc¢ o.

Tryb mikrofal zostaje przerwany.  Zaktdcenie dziatania
1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.
v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.
3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktad-
ng tresé komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 59

Potrawy podgrzewajg sie wolniej  Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
niz zwykle. » Wybrac¢ wyzsza moc mikrofal.

Do urzgdzenia wtozono wiekszg iloS¢ potrawy niz zwykle.
» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
Podwojna ilos¢ wymaga dwukrotnie dtuzszego czasu.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.
» Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac¢ lub obrdcic.

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Drzwiczki sg niedomknigte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete
drzwiami.

Nie nacisnieto startDstop,
» Nacisngg startDstop,
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Na wyswietlaczu miga 12:00 i
Swieci sie symbol .

Przerwa w dostawie pradu.
» Ponownie ustawi¢ godzine.

— "Ustawianie godziny", Strona 47

Urzadzenie nie zostato urucho-
mione. Na wyswietlaczu widoczny » Nacisngg startDstop,
jest czas trwania.

Nie nacisgnigto startDstop,

14.2 Wskazowki na wyswietlaczu

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Aktywowany zostat automatyczny wytgcznik bezpieczeristwa.
munikat £2. » Nacisng¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Wilgo¢ na pulpicie obstugi.

munikat £ 1. » Osuszy¢ pulpit obstugi.

15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskacé wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecigé przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub

gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie

B

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

16 Serwis

Istotne dla prawidtowego dziatania urzadzenia, oryginal-
ne czesci zamienne zgodne z odpowiednim rozporza-
dzeniem w sprawie wymogow dotyczgcych ekoprojektu
dostepne sg w naszym dziale obstugi klienta przez
okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia urzgdze-
nia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru Gospo-
darczego.

Ponadto przez okres do 15 lat po wprowadzeniu urza-
dzenia na rynek mozna naby¢ w naszym dziale obstugi
klienta inne istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci
oryginalne czesci zamienne, ktére dostepne sg w maga-
zynie.

Aby uzyskac wiecej informaciji, nalezy zwrdéci¢ sie do na-
szego dziatu obstugi klienta.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskacd, korzystajgc z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-

tow serwisowych i warunkéw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalez¢ na na-
szej stronie internetowej.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocg kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczacym
kontaktéw serwisowych i warunkéw gwaranciji lub na na-
szej stronie internetowe.

Ten produkt zawiera Zrodta swiatta klasy energetycz-

nej G. Zrddta swiatta sg dostepne jako czesci zamienne
i mogg by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio prze-
szkolony i wykwalifikowany personel.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU) 2023/826
mozna znalez¢ online pod adresem www.bosch-
home.com na stronie produktu i stronie serwisowej urzg-
dzenia, w obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych do-
kumentow.
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16.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer produk-

tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia; numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworzeniu
drzwiczek urzgdzenia.

€ =

Type )

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

17 Tak to dziatla

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

17.1 Optymalny sposoéb postepowania

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonac¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrzaniu,

produkty ze skorupka, tuping lub skdrkg moga sie roz-

prysnac.

» Nigdy nie gotowad jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakdw.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skdérka produktéw, np. jabtek, pomidorow,
ziemniakow lub kietbasek, moze popekac. Przed pod-
grzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub skorke.

UWAGA

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusztu

» Nie umieszczac bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Uwaga: Wskazowka dla oséb uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
mogaq przedostawac sie do produktdow spozywczych.

1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.

Wskazowki

- W przypadku uzywania urzadzenia po raz pierwszy,
uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz informacije:
- — "Bezpieczeristwo", Strona 38
- — "Skropliny", Strona 47

= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy sugero-
wac sie opisem przygotowania podobnej potrawy.

2. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Uwaga
Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

3. Wybra¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktére sa
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie
podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

6. /N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

17.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak rowniez od
temperatury, ilosci i konsystencji produktéw spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty warto-
Sci. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krotszego czasu pie-
czenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym razem
wyzszg wartos¢. W przypadku uzywania innych ilosci niz
podane w tabelach, nalezy postepowac zgodnie z zasa-
da: podwojna ilos¢ - prawie podwdjny czas trwania, po-
towa ilosci - potowa czasu trwania.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci Czas gotowania lub piecze-
potrawy, niz podano w ta- nia nalezy wydtuzy¢ lub
beli. skréci¢ zgodnie z nastepu-
jaca reguta:
= Podwdjna ilos¢ = prawie
podwojny czas
= Potowa ilosci = potowa
czasu

= Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
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= W miedzyczasie zamieszac lub obréci¢ potrawe 2 do 3 razy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas roz-

mrazania.

= Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykryé kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania moz-

na zdjgc¢ folie.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa- Czas trwania w min
tach

Mieso wotowe, wieprzowe lub cie- Naczynie bez pokrywki 1.180 1. 15

lece w catosci (z koscig i bez), 2.90 2. 10-20

800 g

Mieso wotowe, wieprzowe lub cie- Naczynie bez pokrywki 1. 180 1. 20

lece w catosci (z koscia i bez), 2.90 2. 15-25

1,0 kg

Mieso wotowe, wieprzowe lub cie- Naczynie bez pokrywki 1.180 1. 30

lece w catosci (z koscia i bez), 2.90 2. 20-30

1,5 kg

Mieso wotowe, wieprzowe, ciele- Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.3

ce w kawatkach lub plastrach, 2.90 2.10-15

200g

Mieso wotowe, wieprzowe, ciele- Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.5

ce w kawatkach lub plastrach, 2.90 2. 15-20

500¢g

Mieso wotowe, wieprzowe, ciele- Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.8

ce w kawatkach lub plastrach, 2.90 2.15-20

800g

Mieso mielone, mieszane, Naczynie bez pokrywki 90 10-15

200 g 2

Mieso mielone, mieszane, Naczynie bez pokrywki 1.180 1.5

500 g 2 2.90 2.10-15

Mieso mielone, mieszane, 800 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.10
2.90 2.5-10

Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
2.90 2.10-15

Dréb lub kawatki drobiu, 1,2 kg Naczynie bez pokrywki 1.180 1.15
2.90 2. 25-35

Kaczka, 2,0 kg Naczynie bez pokrywki 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40

Filety, kotlety lub ptaty rybne, Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.5

400g 2.90 2.10-15

Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.3
2.90 2.10-15

Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.8
2.90 2.10-15

Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez pokrywki 180 10-15

Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.8
2.90 2.5-10

Owoce, np. maliny, 300 g ' Naczynie bez pokrywki 180 7-10

Owoce, np. maliny, 500 g ' Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.8
2.90 2.5-10

Rozmrazanie masta, 125 g Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.1
2.90 2.2-4

Rozmrazanie masta, 250 g Naczynie bez pokrywki 1. 360 1.1
2.90 2.2-4

Chleb w catosci, 500 g Naczynie bez pokrywki 1.180 1.6

' Porozdzielaé¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone migso wyjmowag.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa- Czas trwania w min
tach
2.90 2.5-10
Chleb w catosci, 1,0 kg Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.12
2.90 2. 15-25
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 90 15-25
5009’
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.5
750¢g 2.90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owo- Naczynie bez pokrywki 1. 180 1.5
cami, twarozkiem, 500 g 2.90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owo- Naczynie bez pokrywki 1.180 1.7
cami, twarozkiem, 750 g 2.90 2.10-15

Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw

Uwaga

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

W miedzyczasie zamieszacd lub obrdci¢ potrawe 2 do 3 razy.

Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywacé tapek kuchennych.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa- Czas trwania w min
tach

Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie z pokrywka 600 10-15

wa gotowa, 300-400 g

Zupa, 400 g Naczynie z pokrywkg 600 8-15

Potrawa jednogarnkowa, 500 g Naczynie z pokrywka 600 10-15

Potrawa jednogarnkowa, 1 kg Naczynie z pokrywkg 600 20-25

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokrywka 600 25-30

np. gulasz, 500 g

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokrywka 600 25-30

np. gulasz, 1 kg

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie z pokrywkg 600 10-15

Ryba, np. filety, 800 g Naczynie z pokrywka 600 18-20

Dodatki, np. ryz lub makaron, go- Naczynie z pokrywkg 600 2-5

towane, 250 g 2

Dodatki, np. ryz lub makaron, go- Naczynie z pokrywkg 600 8-10

towane, 500 g 2

Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywka 600 5-8

marchewka, podgotowane,

300g?

Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkg 600 14-17

marchewka, podgotowane,

600 g 2

Szpinak ze smietang, 500 g Naczynie z pokrywka 600 11-16

' Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
2 Doda¢ do potrawy troche wody.
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Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest osig-

gana bez powstawania typowych pecherzykdéw powietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzgsie na-

czynia. Gorgey ptyn moze nagle wykipie¢ i rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega sie zahamowa-
niu wrzenia.

) &

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstaja iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢ we-

wnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory piekarnika musi wyno-
si¢ minimum 2 cm.

Uwaga

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywaé naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzyc¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

= Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.
= W miedzyczasie zamieszac lub obréci¢ potrawe 2 do 3 razy.
= Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
= Pokarmy dla dzieci:
— Butelki bez smoczkoéw i pokrywek ustawi¢ na ruszcie.
- Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnaé lub wymieszac.
- Koniecznie sprawdzi¢ temperaturg pokarmu.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa- Czas trwania w min
tach
Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie bez pokrywki 600 5-10
wa gotowa, ok. 400 g
Napoje, 200 ml Szklanka 900 1-2
Wtozy¢ do szklanki tyzeczke
Napoje, 500 ml Szklanka 900 2-4
Wtozy¢ do szklanki tyzeczke
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z  Butelki bez smoczkdw i pokrywek 360 1-2
mlekiem, 150 ml ! ustawi¢ na dnie komory piekarni-
ka.
Zupa, 2 filizanki, po 175 g Naczynie bez pokrywki 900 4-5
Zupa, 4 filizanki, po 175 g Naczynie bez pokrywki 900 5-6
Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokrywka 600 10-15
np. gulasz, 500 g
Potrawa jednogarnkowa, 400 g Naczynie z pokrywka 600 5-10
Potrawa jednogarnkowa, 800 g Naczynie z pokrywkg 600 10-15
Warzywa, 150 g 2 Naczynie bez pokrywki 600 2-3
Warzywa, 300 g 2 Naczynie bez pokrywki 600 3-5

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsng¢ lub wymieszadé. Kontrolowac temperature.
2 Dodac¢ do potrawy troche wody.
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac¢ naczyn nadajagcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywad soli i przypraw.

Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac 1-2 tyzki stotowe wody. Od
czasu do czasu zamieszad.

= Do ryzu dodac¢ podwdjng ilos¢ wody.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa- Czas trwania w min
tach

Caly kurczak, swiezy, bez podro- Naczynie z pokrywkg 600 30-35

béw, 1,3 kg

Filet rybny, swiezy, 400 g Naczynie z pokrywka 600 10-15

Warzywa, swieze, 250 g Naczynie z pokrywkg 600 5-10

Warzywa, swieze, 500 g Naczynie z pokrywka 600 10-15

Ziemniaki, 250 g Naczynie z pokrywkg 600 8-10

Ziemniaki, 500 g Naczynie z pokrywka 600 10-15

Ryz, 125 g + 250 ml wody Naczynie z pokrywka 1. 600 1.7-9
2.180 2.15-20

Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokrywka 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25

Desery, np. pudding (w proszku), Naczynie z pokrywka 600 5-8

500 ml !

Pudding z proszku mleka w nadajacej sie do mikrofali, wysokiej misce

tak, aby nie byto grudek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzeni! . Dodadé pozostate mleko i zamieszaé jeszcze raz.

N

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze byc¢ 3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamknaé drzwi
gorgce. . ] o urzadzenia.
> Do wyjmowania naczyn Iu,b wyposazenia z komory 4. Wprowadzié na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych. 5. Po 3 minutach zamieszaé po raz pierwszy. Potem
1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszaé, zgodnie mieszac co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
ze wskazowkami na opakowaniu, z cukrem i odrobing systenciji.
Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Uwaga

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac¢ porcelany ani mocno wkle-
stych talerzy.

= Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.

= Aby prazona kukurydza nie przypalita sig, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krotko wyjac torebke z kukury-
dza i wstrzgsnac¢. Uwaga gorgce!

Potrawa Wyposazenie/naczynia Moc mikrofal w wa- Czas trwania w min.
tach

Prazona kukurydza do przyrza- Szklana miska 600 3-5

dzania w kuchence mikrofalowej,

100 g

' Od czasu do czasu zamieszaé trzepaczkg 2-3 razy.
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Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,
podgrzewania i gotowania z przy uzyciu

mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel/problem

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

= Skréci¢ czas trwania lub
ustawi¢ nizszg moc mi-
krofal.

= Przykry¢ potrawe i dodac
do niej wiecej wody.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie po-
trawy wymagaja dtuzszego
przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= Od czasu do czasu za-
mieszac.

= Zmnigejszy¢ moc mikrofal
i wydtuzy¢ czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz pod-
gotowane, natomiast w
srodku nadal nierozmrozo-
ne.

= Zmniejszy¢ moc mikrofal.

= Duze potrawy kilkakrot-
nie obracac podczas roz-
mrazania.

17.3 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekow.

Tak to dziata pl

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel

Porada

Réwnomierne wyrastanie
ciasta.

= Nasmarowac ttuszczem
tylko dno tortownicy.

= Po upieczeniu ostroznie
oddzieli¢ nozem ciasto
od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokadt kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny mar-
gines 2 cm. Zapewni to wy-
starczajgco duzo miejsca
do wyrosniecia i rGwnomier-
nego zrumienienia wypie-
kow.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek w
ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli ciasto nie
przykleja sie do patyczka,
jest upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazdéwkami do-
tyczacymi podobnych wy-
piekdw.

Stosowac formy do piecze-
nia wykonane z silikonu,
szkta, tworzywa sztuczne-
go lub ceramiki.

= Forma musi by¢ odporna
na dziatanie temperatury
do 250°C.

= W takich formach ciasto

Temperatura i czas pieczenia zalezg konsystencji oraz
od ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedzia-
ty wartosci. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia nizszej war-
tosci, a w razie potrzeby, nastepnym razem zmienic¢ pa-
rametry na wyzsze. Nizsza temperatura sprzyja uzyska-
niu bardziej rownomiernego zrumienienia.

Ciasto w formach

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania

bedzie mniej rumiane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrdcenie czasu pie-
czenia w pordéwnaniu z
czasem podanym w ta-
beli.

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

» Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

» Uzywaé wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytacznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
n

Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa grzania w °C fal w watach w min.
Ciasto ucierane, proste ' Forma z ko- ~ 170-180 90 40-50
minkiem lub
forma prosto-
katna
Ciasto ucierane, delikatne, Forma z ko- ~ 150-170 - 70-90
np. babka piaskowa ' minkiem lub
forma prosto-
katna
Spdd tortu z ciasta uciera- Forma na spéd ~— 160-180 - 30-40
nego tortu

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
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Potrawa Akcesoria / Wysoko$¢é Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa ¢rzania w °C fal w watach w min.

Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z ~ 170-190 90 30-45

ucierane kominkiem lub
bez

Tort biszkoptowy, 3 jaja Tortownica ~ 170-180 - 30-40
@ 26 cm

Tort owocowy lub serowy Tortownica ~ 170-180 180 35-45

na kruchym spodzie ' @ 26 cm

Pizza Okragta blacha ~— 220-230 - 15-25
do pizzy

Ciasto pikantne, np. quiche Tortownica ~ 200-220 - 50-70
@ 26 cm

Ciasto orzechowe Tortownica ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Ciasto drozdzowe z wilgot- Okrggta blacha ~— 170-190 - 55-65

ng warstwg wierzchnig do pizzy

Chatka z 500 g maki Okragta blacha ~— 170-190 - 35-45
do pizzy

Wypieki drobne

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokosé Rodzaj Temperaturaw  Czas trwaniaw
czynia montazowa grzania °C min.

Ciasteczka Okragta blacha  ~— 150-170 20-35
do pizzy

Makaroniki Okraggta blacha  ~— 110-130 35-45
do pizzy

Bezy Okraggta blacha  ~— 100 80-100
do pizzy

Muffiny Blacha do muffi- ~— 160-180 35-40
now na ruszcie

Wypieki z ciasta francuskiego Okrggta blacha  ~— 190-200 35-45
do pizzy

Chleb i butki

Uwaga

Wskazdwki dotyczace przyrzagdzania

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokosé Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania w
czynia montazowa grzania °C min.

Chleb, 1,5 kg Forma prostokgt- ~— 1. 230 1.10-15
na 2.200-210 2. 40-50

Butki, np. butki pszenne Okragta blacha  ~— 210-230 25-35
do pizzy

Porady dotyczace nastepnego pieczenia

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajacy, warto sko-
rzysta¢ z ponizszych wskazdwek.

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
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Cel/problem

Porada

Cel/problem Porada

Ciasto zapada sie.

Uzywac tylko sktadnikow
podanych w przepisie,
stosowacd sie doktadnie
do opisanego w nim spo-
sobu postepowania.
Nastepnym razem dodacd
mniej ptynu.

Lub:

Zmniejszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwigkszy¢ temperature pie-
czenia o 10°C i skrocié
czas pieczenia.

Ciasto nie odchodzi od for- = Po upieczeniu pozosta-
my przy przechyleniu. wi¢ ciasto do ostygniecia
na 5-10 minut.
= Po upieczeniu ostroznie
oddzieli¢ nozem brzegi
ciasta od formy.
= Ponownie przechyli¢ cia-
sto i kilkakrotnie przykry¢
forme wilgotnym, zimnym
recznikiem.
= Przy nastepnym piecze-
niu nattuscic¢ forme i po-
sypac dno butkg tarta.

Cate ciasto jest zbyt jasne.

Skontrolowac¢ wysokosé
wsuniecia oraz wyposa-
zenie.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.

Lub:

Wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzi¢, czy forma jest

Zz zewnatrz czysta.

= Przestawi¢ forme w inne
miejsce komory piekarni-
ka.

= Kontynuowac pieczenie

bez uzycia mikrofal i wy-

dtuzy¢ czas pieczenia.

Miedzy forma a rusztem ]
powstajg iskry.

Cate ciasto jest za ciemne.

Zmniejszy¢ temperature
pieczenia i wydtuzy¢ czas

pieczenia.
Ciasto jest za jasne u g6- Wsuna¢ ciasto o jeden po-
ry, za ciemne u dotu. ziom wyzej.

Ciasto jest za ciemne u
gory, za jasne u dotu.

Wsunag¢ ciasto o jeden
poziom nizej.
Zmniejszy¢ temperature
pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Wypiek jest nieréwnomier-
nie zrumieniony.

Zmniejszy¢ temperature
pieczenia.

Odpowiednio przycigc
papier do pieczenia.
Forme do pieczenia usta-
wi¢ na srodku.
Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wielko-
Sci i grubosci.

Ciasto wyglada od ze-
wnatrz na upieczone, jed-
nak wewnatrz jest niedo-
pieczone.

Zmniejszy¢ temperature
pieczenia i wydtuzyd
czas pieczenia.

Dodaé mniej ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwg
wierzchnig:

Podpiec spdd.
Podpieczony spdd posy-
pa¢ migdatami lub butkg
tarta.

Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

17.4 Pieczenie mies i grillowanie

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
wartosci.

Nalezy zaczyna¢ od ustawienia nizszej wartosci, a w ra-
zie potrzeby, nastepnym razem zmieni¢ parametry na
WyZsze.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzadzanych w naczyniu mozna

je tatwiej wyja¢ z komory piekarnika i poda¢ w tym sa-

mym naczyniu bezposrednio na stét. W przypadku pie-

czenia w naczyniu z pokrywka komora piekarnika jest

bardziej czysta.

Ogodlne informacje na temat pieczenia w naczyniu

» Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do
pieczenia bez uzycia mikrofal.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

= Wczesniej sprawdzié, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

= Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub ceramiki
szklanej.
Gorgce naczynia szklane stawiac¢ na suchej podstaw-
ce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowac
pekniecie szkta.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

= Przestrzegac¢ wskazdwek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki

Uzywac wysokiej formy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka

= Uzywacé dopasowanej, szczelnie przylegajgcej pokryw-
Ki.

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong potra-
wa a pokrywkag powinna wynosi¢ co najmniej 3 cm.
Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ objetosc.
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= Mieso drob i ryby moga uzyskac chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg temperatu-
re.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z na-

czynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci od

temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podnies¢ pokrywe w taki sposdb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sig.

Uwagi
= Chude mieso lub pieczenn duszona
— Wilaé do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktorego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy
podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek metalo-
wych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
- Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby ostroznie podla¢ migso ptynem.
— Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku z
cytryny albo octu.

Grillowanie
Grillowad potrawy, ktdore powinny by¢ chrupigce.

UWAGA

Kwasne potrawy moga spowodowac uszkodzenie rusztu

» Nie umieszczac¢ bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Wskazéwka dla os6b uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
moga przedostawac sie do produktdow spozywczych.

= Drzwi urzgdzenia musza by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.

= Nie podgrzewac.

= Grillowac kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one rownomiernie zrumienione i
pozostang soczyste.

Wotowina

Uwaga
Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktada¢ bezpo-
Srednio na ruszcie.
= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillowa-
nia.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i mie-
SO bedzie suche.
= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sdél wycigga z miesa wode.
Uwaga: Ciemne migso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.
Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtacza sie i
wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.
Podczas grillowania moze powstawacé dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazéwkami, aby uzyskac
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel/problem Porada

Zapobieganie wysychaniu = Chude mieso nasmaro-

chudego miesa. wacé wedtug uznania
ttuszczem lub obtozyd
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni ze = Stonine ponacinac¢ na
stoning. krzyz.
= Mieso piec najpierw sto-
ning do dotu.

Komora piekarnika powin- = Jezeli potrawa przyrza-

na pozosta¢ mozliwie czy- dzana jest w zamknietej

sta. brytfannie, ustawi¢ wyz-
Szg temperature.

Mieso powinno pozostaé = Gdy pieczen jest gotowa,

gorgce i soczyste, np. rost- pozostawi¢ jg na 10 mi-

bef. nut w zamknietej, wyta-
czonej komorze piekarni-
ka. Utatwi to rozprowa-
dzenie soku w upieczo-
nym miesie. Jest to do-
datkowy czas, ktdérego
nie uwzgledniono w po-
danym czasie pieczenia.

= Gdy potrawa jest gotowa,

owinac¢ ja folig aluminio-
wa.

= Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-

karnika na ok. 10 minut.

Potrawa Akcesoria / Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa ¢rzania w °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Sztufada, ok. 1 kg ruszt ~ 180-200 180 120-145
Naczynie z po-
krywkag
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Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa grzania w °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Rostbef, srednio wypieczo- ruszt ~ 210-230 180 30-40
ny, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek wotowy, Srednio wy- ruszt — il 3 - 20-30

smazony, 2-3 sztuki o gru-  Szklana miska
bosci 2-3 cm, po 200 g

Wieprzowina

Uwaga

Wskazdwki dotyczgce przyrzgdzania

m Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Pieczen bez stoniny obroci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczenn w komorze piekar-
nika na ok. 10 minut.

= Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do gory. Ponacinaé stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic¢ pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

» Steki z karkéwki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa grzania w °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, ruszt ~ 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g Naczynie z po-
krywka
Pieczen ze stoning, np.fo-  ruszt ~ 190-210 - 130-150
patka, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek z karkowki, 2-3 sztuki, ruszt —_ (i 3 - 25-35
grubos¢ 2-3 cm Szklana miska

Pozostate potrawy miesne

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

» Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymska w komorze piekarnika na ok.10 minut.
» Kietbaski obrécié po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania

naczynia montazowa grzania w °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Pieczen rzymska, ok. 7560 g ruszt ~ 180-200 600 15-20
Naczynie bez
pokrywki

Kietbaski do grillowania, 4  ruszt — (] 3 - 25-35

do 6sztuk, po ok. 150 g Szklana miska

Dréb

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

m Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Cate kurczaki uktadacd piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

» Kawatki kurczaka i piers kaczki uktadac¢ skorkg do gory. Nie obracac potraw.

= Udka gesi obrdci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwacd skorke.

Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa grzania w °C / stopien fal w watach w min.

mocy grilla
Kurczak, caty, ok. 1,2 kg ruszt ~ 220-230 360 35-45
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Potrawa Akcesoria / Wysoko$¢é Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa ¢rzania w °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Naczynie z po-
krywkag
Kawatki kurczaka, ruszt ~— 210-230 360 20-30
ok. 800 g Naczynie bez
pokrywki
Piers kaczki, ok. 500 g ruszt — 3 90 20-30
Szklana miska
Piers gesi, udka gesi, ruszt — 210-230 90 30-40
700-900 g Naczynie bez
pokrywki
Ryby
Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Do grillowania potozy¢ cata rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.

= \Wczesniej nasmarowad ruszt olejem.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos$¢é Rodzaj Stopien mocy Czas trwania w
czynia montazowa grzania grilla min.

Kotlet rybny, 2-3 sztuki, ruszt — ] 3 20-25

po 150 g Szklana miska

Ryba w catosci, 2-3 sztuki, po  ruszt — | 3 20-30

3009 Szklana miska

Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajacy,
warto skorzystac¢ z ponizszych porad.

Cel

Porada

Pieczen jest zbyt ciemna i
miejscami ma przypieczo-
na skorke.

Wybra¢ nizszg tempera-
ture.
Skrdci¢ czas pieczenia.

Pieczen jest zbyt sucha.

Wybrac¢ nizszg tempera-
ture.
Skrdci¢ czas pieczenia.

Warstwa chrupigcej skorki
jest zbyt cienka.

Zwiekszy¢ temperature.
Lub:

Po uptywie czasu piecze-
nia wtgczy¢ na krotko
funkcje grilla.

Sos pieczeniowy jest przy-
palony.

Wybra¢ mniejsze naczy-
nie.

Podczas pieczenia do-
dac wiecej ptynu.

17.5 Zapiekanki, suflety i tosty

Uwaga

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-

krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.
= Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5Sminut w wytgczonym piekarniku.
= Podpiec kromki chleba tostowego.
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Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

W celu odparowania
wiekszej ilosci ptynu wy-
bra¢ wieksze naczynie.
Podczas pieczenia do-
da¢ mniej ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

Sprawdzi¢, czy pokrywka
jest szczelna i dopaso-
wana do naczynia.
Zmniejszy¢ temperature.
Podczas duszenia podle-
wac mieso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

Pokroi¢ pieczen.
Przygotowaé sos w na-
czyniu do pieczenia.
Wtozy¢ plastry pieczeni
do sosu.

Dogotowac¢ mieso przy
uzyciu mikrofal.
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Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania

naczynia montazowa grzania w °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Zapiekanka na stodko, Naczynie bez ~— 140-160 360 25-30

ok. 1,5 kg pokrywki

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez -~ 150-170 600 20-25

towanych sktadnikdw, pokrywki

ok. 1 kg

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez ~— 210-220 600 20-25

surowych sktadnikdw, pokrywki

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki ruszt — O 3 - 8-10

17.6 Mrozone produkty gotowe

Uwaga

Wskazdwki dotyczgce przyrzgdzania

» Przestrzegac¢ wskazowek producenta podanych na opakowaniu.

» Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

» Frytek, krokietdw i rosti nie uktadac¢ warstwowo, po potowie czasu obrdcic.

Potrawa Akcesoria / Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa drzania w °C fal w watach w min.

Pizza z cienkim spodem ruszt ~ 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka ruszt ~ 1.- 1. 600 1.2

2.220-230 2. - 2.13-18

Frytki Okraggta blacha —~ 220-230 90 10-15
do pizzy

Krokiety Okragta blacha —~ 210-220 - 10-15
do pizzy

Roésti, pierogi ziemniaczane Okragta blacha —~ 200-220 90 15-20

z farszem do pizzy

Strudel Okragta blacha ~— 220-230 - 20-30
do pizzy

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z po- ~— 220-230 600 10-15

ok.450g krywka

17.7 Potrawy testowe
Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dl

a instytutow te-

stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

urzgdzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Mieso, 500 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 180 1.5
Krywki karnika 2.90 2.10-15

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu

mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia potraw testowych przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Masa jajeczna, 1 kg Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 600 1.10-13
Krywki karnika 2.180 2. 20-30

Tort biszkoptowy, 475 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 600 8-10
Krywki karnika

Pieczen rzymska, 900 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 18-23 18-23

Krywki

karnika
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Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

= W przypadku kurczaka uzy¢ wysokiego naczynia.

= Kurczaka wtozy¢ do naczynia piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

Potrawa Akcesoria / Wysokos¢é Rodzaj Temperatura Moc mikro- Czas trwania
naczynia montazowa ¢rzania w °C fal w watach w min.

Zapiekanka ziemniaczana  ruszt ~ 210-220 600 20-25
Naczynie bez
pokrywki

Ciasto ruszt ~ 190-200 180 20-27
Naczynie bez
pokrywki

Kurczak ruszt ~ 190 360 30-45
Naczynie bez
pokrywki

Pieczenie

Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos$¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania w
czynia montazowa grzania °C min.
Biszkopt na wodzie ruszt ~ 170-180 30-40
Tortownica
@26 cm
Szarlotka z pierzynkag ruszt ~ 170-190 80-100
Tortownica
@ 20cm
Ciasteczka wyciskane Szklana miska ~ 160-170 30-35
Ciastka Szklana miska ~ 160-170 25-30
Grillowanie

Uwaga: Hamburgery wotowe obrdéci¢ po uptywie potowy czasu.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos$¢ Rodzaj Stopien mocy Czas trwania w
czynia montazowa grzania grilla min.

Opiekanie tostow ruszt — ] 3 4-5

Hamburger wotowy, 9 sztuk ruszt — J 3 35-45

Szklana miska

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.
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18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci pod
katem ewentualnych uszkodzen podczas transportu.

/

T

\
— |~

18.2 Bezpieczny montaz

Podczas montazu urzgdzenia nalezy przestrze-
gac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym zamon-
towaniu zgodnie z instrukcjg montazu. Mon-
ter jest odpowiedzialny za prawidtowe dziata-
nie w miejscu instalacji urzadzenia.

= Nie uzywac uchwytu drzwi do transportu lub
montazu.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazéwek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementdw wypo-
sazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na
temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami deko-
racyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje ry-
zyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-
tgcznie specijalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego pod-
tgczenia urzadzenia.

Instrukcja montazu  pl

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-
razen ciata!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu zasilajgce-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewoddw sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektryczna, ktdra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne,;.

UWAGA

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzgdzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzgdzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

18.3 Podlaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytacznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

= Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mocy
podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzujacymi
przepisami lokalnymi.

= Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

Podiaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do zain-
stalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego urzadzenia
do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzadzenia.
Gdy urzgdzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Jesli
tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozliwy, w
obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi,
odtgczajgcy urzgdzenie od sieci elekirycznej.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
bez uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
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muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.
W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.
1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewod fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.
Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.
. Napigcie - patrz tabliczka znamionowa.
3. Zyly przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢ do
sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami koloréw:
» zielono-zo6tty = przewdd uziemiajgcy ©
» niebieski = przewdd zerowy
» brgzowy = faza (przewod zewnetrzny)

N

18.4 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym,
nie nadaje sie rowniez do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze miec tylnej scianki. Odle-
gtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub tylng Sciankg
szafki znajdujgcej sie nad urzgdzeniem musi wynosic
minimum 35 mm.

Szaftka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwoér wentyla-
cyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przycig¢ ostone
cokotu lub zamontowad kratke wentylacyjng. Nie zasta-
nia¢ szczelin wentylacyjnych i otwordéw doprowadzajg-
cych powietrze.

Urzadzenie mozna zainstalowa¢ na wysokosci ponizej
850 mm nad podtozem.

18.5 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzegad wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

]
min. 550
\

=~

/,
\ //I
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W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwdr wentylacyjny.

Jezeli szafka wysoka posiada oprdcz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znajdo-
wac sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

I

18.6 Montaz dwoch urzadzen jedno na
drugim

Urzadzenie mozna zamontowac réwniez powyzej lub po-
nizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jednego
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urzadzenia nad drugim nalezy przestrzega¢ wymiarow i
instrukcji montazu.

]
min. 550
\

~

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzen nalezy wykonac
otwdr wentylacyjny w ptytach przegradzajgcych.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwdr min. 200°cm?2 w obszarze cokotu. W
tym celu przycig¢ ostone cokotu lub zamontowac kratke
wentylacyjna.

Zwroci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odbywata
sie zgodnie ze szkicem.

Urzadzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

18.7 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.



Nalezy przestrzegac¢ dostepnej instrukcji montazu ptyty
grzejnej.

Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instrukcji
dotyczacych montazu ptyty grzewcze,.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzenia wy-
magany jest otwor wentylacyjny min. 100 cm2. W tym
celu mozna na przyktad przycigé ostone cokotu lub za-
montowacd kratke wentylacyjna.

18.8 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptyta grzewcza
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
na konstrukcje nosna.

%

] ] Ai
% A
( & *:%

Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu bl okreslana jest minimalna grubos$¢ blatu roboczego
[al,

Rodzaj ptyty [l naklada- [al montowa- blw

grzewczej na na blatw nanarowni mm
mm z po-

wierzchnia
blatu w mm

Ptyta indukcyjna 45 46 5

Petnopowierzch- 55 56 5

niowa ptyta induk-

cyjna

Gazowa ptyta 35 46 51

grzewcza

Elektryczna ptyta 35 38 2

grzewcza

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,.

Instrukcja montazu  pl

18.9 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

<—f

min. 90

_la

18.10 Montaz urzadzenia

1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
2. Przykreci¢ urzadzenie do mebila.

18.11 W przypadku kuchni bez uchwytéw z
pozioma listwg uchwytowa:
1. Zamontowac po obu stronach odpowiedni element

wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

2. Przymocowac element wypetniajgcy do mebla.

' Nalezy przestrzegac¢ odpowiednich krajowych instrukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewcze;.
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3. Nawierci¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utworzyé
potaczenie Srubowe.

e, |

4. Przymocowac¢ urzadzenie odpowiednig sruba.

=
gn
3

= %?éj
] IS

18.12 Demontaz urzadzenia

1. Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciagngd.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a apa-
ratului daca acesta a fost deteriorat in timpul
transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-
grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-
structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunzator
instructiunii de montaj este garantata siguranta
la utilizare. Instalatorul este responsabil pentru
functionarea ireprosabila la locul de instalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor similare,
de exemplu: in bucatariile pentru angajatii
din centrele comerciale, birouri si alte dome-
nii comerciale; in medii agricole; de catre cli-

entii din hoteluri si alte cladiri rezidentiale; in
pensiuni cu mic dejun inclus.
® pana la o inaltime de pana la 4000 m dea-
supra nivelului marii.
Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta es-
te un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2 in-
seamna ca microundele sunt generate in sco-
pul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul
ca aparatul este adecvat pentru uzul casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizata de catre utili-
zator nu trebuie facuta de copii, in afara de ca-
zul in care ei au varsta de 15 ani si mai mari Si
sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii", Pagina 85
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/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile n
interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa apa-
ratului Inchisa pentru a stinge eventualele fla-
cari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile
grosiere din interiorul cuptorului si de pe ac-
cesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge de

elementele de incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu ase-
zali niciodata hartie de copt peste accesori
fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Supraincalzirea aparatului poate duce la incen-

diu.

Daca aparatul este montat in spatele unei usi

decorative sau de mobilier, in timpul functiona-

rii acestuia se vor produce acumulari de caldu-
ra daca usa decorativa sau usa corpului de
mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

AA AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi

atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie ti-
nuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate ex-

ploda. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari
explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.
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/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot fi

uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptoru-
lui fierbinte.

A& AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgéariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau
raclete metalice ascutite pentru a curata ge-
amul usii aparatului, in caz contrar, suprafata
se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde méa-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamuri-
lor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale’,

Pagina 81

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoa-
se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai
piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la
retea al acestui aparat, acesta trebuie inlocu-
it de catre producator, de catre serviciul sau
pentru clienti sau de catre o persoana califi-
cata in mod similar, pentru a evita pericolele.



O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de caldu-
ra sau cu componentele fierbinti ale aparatu-
lui.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electrica.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apara-
te de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimenta-

re de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fi-
suri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
refeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de ali-
mentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare elec-
trica este deteriorat, scoateti imediat steche-
rul din priza sau decuplati siguranta din cutia
Cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
—Pagina 97

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPORTAN-
TE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE IN
VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazuta
sunt periculoase si pot provoca pagube. De
exemplu papucii de casa, pernele medicinale

Siguranta ro

cu cereale incalzite se mai pot aprinde si dupa

cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.

» Ultilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau al-
te materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata ex-
cesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste instru-
ctiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pute-
re prea mare a microundelor sau pentru un
timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

Obiectele sau ustensilele de bucatarie depozi-

tate in cuptorul cu microunde se pot aprinde.

» Inainte de a pune aparatul in functiune, asi-
gurati-va ca in spatiul de coacere nu exista
obiecte sau ustensile de bucatarie care nu
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde.

» Nu utilizati spatiul de coacere pentru depozi-
tarea de obiecte inflamabile, ustensile de bu-
catarie sau alimente si alte articole similare
atunci cand microundele sunt activate.

&\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte alimen-
te in recipiente inchise etans.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni

exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.
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» In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaj& sau invelis tare,
de exemplu, mere, rosii, cartofi sau carna-
ciori; coaja poate crapa. Inainte de incalzire,
intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru bebe-
lusi in vase inchise.

> Tndepértaj[i intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificati temperatura inainte de a oferi man-
carea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizdnd o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazuta

sunt periculoase. De exemplu, supraincalzirea

papucilor, a pernelor umplute cu cereale sau
boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a altor
articole similare duce la arsuri.

» Nu uscali alimente sau articole de Imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opatrire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzi-

erea fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge

temperatura de fierbere fara sa se produca bu-

lele tipice de vapori. Actionati cu atentie chiar

si in cazul unei miscari mici a vasului. Lchidul

fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi im-

proscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intérzi-
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ere a fierberii.
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/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela

din portelan si ceramica poate avea orificii fine

in manere si capac. In spatele acestor orificii,
exista cavitati. Umiditatea care patrunde in ca-
vitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru micro-
unde.

In cazul function&rii cu microunde, vesela si re-

cipientele din metal sau vesela cu ornamente

metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utiliza-
rea in cuptorul cu microunde sau pentru utili-
zarea cu functia de preparare cu microunde
in combinatie cu un mod de incalzire.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/N AVERTISMENT - Pericol de afectare gra-

va a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafata

aparatului poate suferi deteriorari, durata de vi-

ata a aparatului se poate reduce si pot rezulta

situatii periculoase, de exemplu, iesirea energi-

el produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate spatiul de coa-
cere, garnitura usii, usa si balamaua.
— "Curatare si ingrijire”, Pagina 94

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa acestu-

ia sau garnitura usii este deteriorata. Este posi-

bil ca energia produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic al
usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de unita-
tea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.




» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

Prevenirea pagubelor materiale ro

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE
Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se
pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale
aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poate
exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii se
pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpresiune,
interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu Tncalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare ne-
diluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau peste
alimente).

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fierbin-
te.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, lasati cuptorul sa
se rdceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interio-
rul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deteriorata sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deterio-

rari.

» Nu va urcati, nu va asezatli, nu agatati si nu sprijiniti

_ obiecte pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cupto-
rul cu microunde.

ATENTIE

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm faja de peretii in-
teriori ai cuptorului si fata de partea interioara a usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de scan-

tei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-
prezinta un test scurt pentru vesela.

=JIE

X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasati aparatul sa se raceasca timp de mai multe mi-
nute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodatd o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizali o putere de maximum 600 W.

» Asezali intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de prepa-

rare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interiorul
cuptorului cu microunde.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utiliz&rii grillului, modului de functionare com-
binat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi numai
vesela care rezista la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea energiei

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va con-
suma mai putind energie electrica.
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Observatie: Pentru a se economisi energie, luminozita-
tea display-ului se reduce dupa 1 minut, deocarece aces-
ta intrd Tn modul cu consum redus de putere.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este preva-

zut in reteta sau in cadrul recomandarilor de reglare.

v In cazul in care nu preincalziti aparatul, economisiti
energie.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in ne-
gru sau emailate.
v Formele de copt absorb foarte bine caldura.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea pot

fi preparate succesiv sau in paralel.

v Dupa primul proces de preparare, interiorul cuptorului
este incalzit. Astfel se reduce durata de preparare
pentru urmatorul aliment.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti deco-

necta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea duratei

de preparare.

v Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de pre-

parare.

v Astfel, se economiseste energia necesara pentru de-
congelarea alimentelor.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functiona-

rii acestuia.

v Astfel, temperatura din interiorul aparatului este menti-
nutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se reincal-
zeasca.

anélzi;i simultan doua cani cu lichid.

v Incalzirea simultana a mai multor alimente necesita
mai putind energie decét incalzirea succesiva a aces-
tora.

Ascundeti ceasul in modul cu consum redus de putere.
v In modul cu consum redus de putere, aparatul econo-
miseste energie.

Observatie: Conform directivei UE 2023/826 privind
proiectarea ecologica, in modul oprit acest aparat se
afld intr-o alta stare. Acesta este denumit in continuare
mod cu consum redus de putere.

Chiar si atunci cand functia principala nu este activata,
aparatul are nevoie de energie pentru:

= Detectarea actionarii tastelor senzorilor

= Monitorizarea deschiderii usii

» Editarea orei (fara display)

Asadar, conform definitiei nu exista nici un ,mod oprit*
si nici un ,mod standby”, motiv pentru care este utilizata
denumirea Mod cu consum redus de putere. Pentru ma-
surarea modului cu consum redus de putere se aplica
EN IEC 60350-1:2023.

4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setali toate functiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.
() aooc
<

w o =
S U.b kg
@ — —_— start

? 32 U] $ @ 8 kg sgp
% N

Tn functie de tipul aparatului, unele detalii pot s& difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.
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Selector de functii

Display

Campuri tactile

Selector rotativ

Selector de functii

Selector rotativ

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
incalzire si alte functii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este
retractabil.

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in
dreptul pozitiei unei functii, dureaza cateva secunde péa-

Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.
La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-

tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

na cand functia respectiva va fi disponibila.

Campuri tactile

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins valoa-
rea minima sau cea maxima.

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Utilizare

= Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia

de microunde pentru a porni modul de incalzire.

Programele automate Accesali modul de selectare a programelor automate.

& Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apasare scurta: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.
siguranta Tmpotriva accesului co- Apdsare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta im-
piilor potriva accesului copiilor.

® Functii de timp Setati temporizatorul, durata sau ora.

8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.

kg Greutate Selectati reglarea greutdtii.

startDstop Pornire/Oprire Apdsare scurtd: porniti sau opriti functionarea.

Apasare lunga: finaliuzati functionarea. Setarile sunt resetate.

Display Valoare acti- Valoarea care poate fi reglata direct este

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare sau

posibilitafile de selectare.

min:sec
) )
1.0 10

CINNREIR

Elemente de pe display

va afisata cu alb si subliniatd cu o linie rosie.
Valoarea activa poate fi modificata cu aju-
torul selectorului rotativ.

Valoare pa- O valoare care nu este incadrata de pa-

siva ranteze nu poate fi modificatd. Daca doriti

s& modificati o valoare, trebuie sa activati
mai Intai valoarea respectiva.

n continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe display
se afiseaza temporizatorul.

® Durata Daca simbolul este marcat, pe display
se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe display
se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.
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Simbol Nume Semnificatie

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si secun-
de.

C= Sistemul de siguranta impotriva acce- Daca simbolul este marcat, inseamm-

sului copiilor na ca sistemul de siguranta impotriva

accesului copiilor este activat.

& Incalzire rapida Daca simbolul este marcat, inseamna
ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicata in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.

Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperatura prezinta progresul procesului

de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptorulu.
Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de creste-
rea temperaturii. Daca linia este complet colorata cu
rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul grill-
ului, linia de Incélzire se coloreaza imediat complet in
rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperaturd nu se
activeaza.

Din cauza inerfiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibild o prezentare generald a modurilor de Incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/Trepte Utilizare

B Cuptor cu microunde Puterile pentru microunde:  Pentru decongelarea, coace-
= OO0 W rea si incalzirea alimentelor
= 180 W si lichidelor.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Convectie de aer fierbinte 40 °C Lasati aluatul sa creascs,
100-230 °C decongelati prajiturile cu fris-

ca.
Coaceti sau prajiti pe un
nivel.

Grill cu convectie de aer 100-230 °C Prajiti carne de pasare, pes-
te intreg sau bucati mari de
carne.

E Preincalzire 30-70 °C Preincalziti vesela.

il Grill Trepte pentru grill: Pentru prepararea pe grill a
= 1 =glab bucédtilor de carne taiate felii,
= 2 =mediu precum fripturi, a carndciori-
= 3 = puternic lor si a painii prajite. Gratina-

ti preparatele.

Programe - Pentru multe preparate sunt

disponibile setéri preprogra-
mate.
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4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Cand deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 minu-
te, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilumi-
nare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul celor
mai multe dintre modurile de functionare. Atunci cand
procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de iluminare
a interiorului cuptorului se dezactiveaza.

Din cadrul setarilor de baza puteti stabili daca doriti ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 93

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitdti. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

Accesorii  ro

ATENTIE

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa fi-
nalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocrounde,
acesta ramane rece, insa suflanta de racire se activea-
za. Suflanta de racire poate continua sa functioneze si
dupa finalizarea procesului de preparare cu icrounde.

Apa de condens

n timpul procesului de preparare, in interiorul cuptorului
Si pe usa acestuia se poate acumula apa de condens.
Acumularea apei de condens este un fenomen normal
care nu afecteaza functionarea aparatului. Indepartati
prin stergere apa de condens dupa finalizarea procesu-
lui de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua procesul
de preparare apasand pe startDstop,

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exista
accesorii livrate Impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare

Gratar = Gratar pentru coacere si
prajire In regimul de coa-
cere si cu MicroCombi.

= Gratar pentru prajirea pe
grill, de exemplu, a friptu-
rilor, carnaciorilor sau fe-
lilor de paine

= Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pentru
formele plate pentru su-
fleuri

= Gratarul nu este adecvat
pentru utilizarea cu pute-
rea maxima a microun-
delor

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de service
abilitate, din comertul de specialitate sau de pe internet.
O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Alte accesorii Utilizare
Vas de sticla termorezis- = Preparate indbusite

tent = Sufleuri
Tava pentru pizza = Prdjituri la tava
= Fursecuri

5.2 Montarea accesoriilor

Accesoriile pot fi montate in doua pozitii.

» Montati accesoriul astfel incat acesta sa nu intre in
contact cu usa cuptorului.
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ro Tnainte de prima utilizare

—_ Montati accesoriul in partea de sus.
~ Montati accesoriul in partea de jos.

Tn functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare
exista accesorii livrate ITmpreuna cu acesta.

In imagine este prezentatd pozitia de montare —~.

()

Tn imagine este prezentata pozitia de montare ~—.

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare a
orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicitarea.

» Conectati aparatul la sursa de alimentare electrica.
v Valoarea iZ:00 se aprinde intermitent pe display si ®
de aprinde.

Setarea orei

1. Setati ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe C.

v Ora este setata.

Observatie: Pentru a reduce consumul in modul cu con-
sum redus de putere al aparatului, puteti ascunde afisa-
jul orei.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima datd alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesoriile.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista resturi
de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de
aer fierbinte @,

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
180 °C.

. Apdsalti pe startDstop,

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop,

. Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curatat.

Aparatul este deconectat.

C<CNO <L,

6.3 Curatarea accesoriilor

Curatati temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de apa
cu detergent de vase si o0 laveta moale.

v

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Roititi selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectati-. In cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.
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Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Pe display este afisata ora curenta.

Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar si
cand aparatul este deconectat.

<< v

7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de in-
calzire dorit.

v Pe display este prezentatd o valoare propusa pentru
greutate.



2. Modificati setarile daca este necesar. Pentru aceasta,
apasati pe cAmpul corespunzator si modificati valoa-
rea cu ajutorul selectorului rotativ.

. Apdsali pe startDstop,

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

In cazul unui mod de incalzire cu temperatura, indica-
torul de temperatura se completeaza.

4. Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectorului
rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfasurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempera-
tura nu poate fi setata la 40 °C.

L IR G )

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incalzi-
re a tipurilor de incalzire de la o temperatura de 100 °C.

La aceste moduri de incélzire poate fi utilizata functia de

incalzire rapida:

= [@ Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte 40 °C

= [@ Grill cu convectie de aer

Cuptor cu microunde ro

Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, introdu-
ceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa finali-
zarea functiei de incalzire rapida. Setatli o durata de pre-
parare numai In momentul in care procesul de incalzire
rapida s-a finalizat.
1. Setati un tip de incalzire adecvat si o temperatura in-
cepand de la 100 °C.
. Apasali pe &
Pe display se aprinde .
. Apéasati pe startDstop,
Incepe procesul de incalzire rapida.
startDstop se aprinde.
Cand este atinsa temperatura setata, procesul de in-
calzire rapida este oprit. Este emis un semnal sonor,
iar pe display se aprinde §. Aparatul dumneavoastra
functioneaza mai departe cu modul de incalzire si
temperatura setate.
v Incélzirea rapida este dezactivata automat dupa cel
mult 15 minute.

€CCCcwKDPND

intreruperea incalzirii rapide

» Apadasati pe &.

v Pe display apare §. Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incalzire si tempera-
tura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automata de siguranta. Daca
aparatul functioneaza pentru o perioadd mai indelungata
de timp, acesta se deconecteaza automat.

Durata pana la deconectare depinde de setarea:

= Convectlie de aer fierbinte 40 °C si preincalzire:
24 ore

= Convectlie de aer fierbinte 100-230 °C si grill cu con-
vectie de aer: 5 ore

= Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deconec-
tare automata de siguranid, pe display apare £2. Puteti
confirma acest mesaj apasand pe startDstop,

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coaceti
sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti
utiliza modul de preparare cu microunde independent
sau In combinatie cu un mod de incélzire.

8.1 Puterile pentru microunde

Tn cazul functionarii doar cu microunde, asezati vasul de
gatit pe baza spatiului de coacere.

Aici este disponibild o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuali prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

87



ro Cuptor cu microunde

Puterea microun- Durata maxima Utilizare
delor exprimata in

wati

900 W 30 de minute

Tncalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazuta pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora apa-
ratul, utilizali vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectati informatiile oferite de producatori. Daca aveli
dubii, efectuati o testare a vaselor. Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu microun-
de — Pagina 88

Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii

Rationament

Vase realizate din materia-
le termorezistente si adec-
vate pentru utilizarea in

Materialele termorezistente
nu sunt deteriorate de
actiunea microundelor.

cuptorul cu microunde:

= Pahar

= vitroceramica

= portelan

= material plastic termore-
zistent

= ceramica complet sma-
ltuita, fara fisuri

Accesorii livrate Tmpreuna

cu aparatul: gratar

Gratarul inclus in pachetul
de livrare este realizat spe-
cial pentru acest aparat, fi-
ind astfel adecvat pentru
preparare cu microunde.

Pentru a evita fenomenul
de Intarziere a fierberii, pu-
teti utiliza tacamuri din me-
tal, de exemplu, o lingura
introdusa n pahar.

Observatie: Metalul poate
provoca producerea de
scantei care pot deteriora
interiorul cuptorului si gea-
mul interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului
si fatd de partea interioara
a usii.

Tacamuri din metal
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Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii
Vesela din metal

Rationament

Metalul nu permite trecerea
microundelor. Alimentele nu
sunt Tncalzire sau sunt In-
célzite foarte putin.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de ve-
sela trebuie utilizat numai
daca producatorul garan-
teaza caracterul adecvat al
veselei pentru cuptorul cu
microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul Mi-
croCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de incal-
zire cu o treaptd de putere a microundelor de pana la
600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.

Vase si accesorii

Accesorii livrate Tmpreuna
cu aparatul

Rationament

Accesoriile livrate impreuna
cu aparatul nu genereaza
scantei iTn modul de functio-
nare MicroCombi, de exem-
plu, gratarul.

Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deoa-
rece formele de copt din
metal permite trecerea mai
usoara a caldurii.
Observatie: Metalul poate
provoca producerea de
scantei care pot deteriora
interiorul cuptorului si gea-
mul interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului
si fatd de partea interioara
a usii.

Forme de copt din metal

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepera-
re cu microunde si fara alimente numai in cazul testarii
vaselor de gatit.

AA AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.



1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.
2. Setati puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-
ctioneze timp de "2 - 1 minut.
3. Porniti modul de functionare cu startDstop,
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.
- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scéantei, in-
trerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adecvat
pentru cuptorul cu microunde.

8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de preparare,
pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

ATENTIE

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-
prezintd un test scurt pentru vesela.

==

X

1. Respectati instructiunile privind siguranta — Pagina 79
si instructiunile privind evitarea ranirilor = Pagina 81.

2. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea In cuptorul cu microunde.
— Pagina 88

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &.

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microundelor,
apasatli pe EB.

5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop,

Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul se-
lectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de prepa-
rare cu microunde ncepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Cand preparatul este gata, rotifi selectorul de funcfii
in pozitia neutra.

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de functio-
nare cu microunde se schimba cu lungimea duratei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut
1ord-1ordasi 30de mi- 5 minute

nute

Cuptor cu microunde ro

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apasati pe E.
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea mai
inaltd de putere a microundelor la treapta cea mai re-
dusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul
de preparare. Porniti modul de functionare cu startDstop,

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apdsati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta.
startDstop se aprinde intermitent.

. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,
Modul de functionare va fi continuat.
startDstop se aprinde.

N € K
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8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
Ccu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este posi-
bild in combinatie cu urmatoarele moduri de incalzire:

= [@ Convectie de aer fierbinte

= (@ Grill cu convectie de aer

= [ Grill

Exceptii:

. Puterea microundelor 900 W

= [@ Convectlie de aer fierbinte 40 °C

u Preincalzirea veselei

Setarea regimului MicroCombi
Comutati la un al mod de incélzire cu microunde.

1. Pozitionali selectorul de functii in dreptul unui mod de
incalzire care poate fi combinat.
v Apare o valoare implicita pentru temperatura.
. Setali temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
. Pentru a seta treapta de putere doritd a microundelor,
apasati pe Bl
Apare o valoare implicita pentru durata.
. Setali durata cu ajutorul selectorului rotativ.
. Porniti modul de functionare cu startDstop,
Durata incepe sa se deruleze, iar procesul MicroCom-
bi incepe.
v Dupa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

Wi
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Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apdasali pe &l
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea mai
inaltd de putere a microundelor la treapta cea mai re-
dusé de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gatd doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Pornifi modul de functionare cu startDstop,

intreruperea functionarii
Puteti intrerupe n orice moment modul de functionare .

1. Apdsati pe startDstop sau deschideli usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

Anularea modului de functionare
Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotifi selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de rdcire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel In-
cat sd nu ramana urme de umezeala.

—

Lasati aparatul sa se raceasca.
2. Indepartati imediat depunerile de murdérie din interio-
rul cuptorului.
Stergeti umezeala de pe baza aparatului.
4. Setafi modul de incalzire & cu ajutorul selectorului de
functii.
Apasati pe L.
6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.
7. Apasati de doua ori pe G.
© este evidentiat pe afisaj.
8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.
Porniti modul de functionare cu startDstop,
v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.
10.Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

(]
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8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel in-
cat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul cup-
torului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. L asati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatiti diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicatii.

= Utilizati numai alimente aflate in stare optima.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

= Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.

= |n cazul preparatelor congelate, utilizati numai alimen-
te scoase direct din congelator.

= Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca nu
puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o in
sus, respectiv in jos.

= |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

= Utilizafi numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Aparatul va solicita sa specificali greutatea. Puteti seta numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati prevazut.

Decongelare

In cazul functionarii doar cu microunde, puteti aseza vasul pe baza interiorului cuptorului sau pe gréatar.

Nr. Alimente Accesorii Interval de greutate  Indicatii
in kg

PO Carne tocata vas plat, fara 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepartati carnea to-
capac cata deja decongelata.

Foe Bucali de carne vas plat, fara 0,2-1,0 Scurgeti zeama cand intoarceti carnea
capac si nu o folositi in niciun caz si nu o adu-

ceti in contact cu alte alimente.
FO3 Pui, bucati de vas plat, fara 0,4-1,8 Scurgeti zeama cénd intoarceti carnea
pui capac si nu o folositi In niciun caz si nu o adu-

ceti in contact cu alte alimente.
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Nr. Alimente Accesorii Interval de greutate  Indicatii
in kg
PO Paine vas plat, fara 0,2-1,0 Decongelati painea numai in cantitatea

capac

de care aveti nevoie. Se invecheste re-
pede. Daca este posibil, separati feliile.

Programe de preparare

Tn cazul functionarii doar cu microunde, puteti aseza vasul pe baza interiorului cuptorului sau pe gratar.

Nr. Alimente Accesorii Interval de greutate  Indicatii
in kg

P05 Orez vas cu capac 0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-
zul produce multa spuma la preparare.
Setati greutatea bruta (fara lichid). Adau-
gati la orez o cantitate de lichid de doua
pana la de doua ori si jumatate mai ma-
re.

PO& Cartofi vas cu capac 0,15-1,0 Taiati in bucati egale. Adaugati 1 lingura
de apa per 100 g.

P Legume vas cu capac 0,15-1,0 Taiati in bucéti egale. Adaugati 1 lingura

de apa per 100 g.

Programe de preparare combinate

Nr. Alimente Accesorii inaltime Interval de gre- Indicatii
in stare  utate in kg
suspen-
data
POB Sufleu, congelat vas fara capac -~ 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie mai Tnalt de 3
cm.
03 Pui, intreg vas fara capac -~ 0,5-2,0 Partea cu pieptul orientata in jos.

Pio Friptura de vitd, vas fara capac -~— 0,5-1,5
medie

P Friptura din cea- vesela acoperitd ~ 0,5-2,0
fa de porc

P2 Miel, mediu vas cu capac ~ 0,8-2,0 Carne de miel de pe spata sau pulpa de

miel fara os

Pl Friptura din car- vas fara capac -~ 0,5-1,5 Bucata de carne tocata nu trebuie sa fie
ne tocata mai Tnalta de 7 cm.

M Peste, intreg vas fard capac ~— 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in prealabil. Ase-

zali pestele In vas in "pozitia de not".

P Pilaf din ingre-  vas Tnalt, cu ca- ~— 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de orez cu o can-
diente proaspe- pac titate tripla de apa si o cantitate cvadru-
te pla de legume. Utilizati numai ingredien-

te proaspete. Introduceti numai greuta-
tea orezului.

9.3 Setarea preparatului 5. Apasati pe startDstop,

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [.

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

2. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.

. Apasati pe ka.

4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Tnainte de pornire, cu ajutorul tastelor §1 si kg uteti co-
muta intre preparat si greutate.

v Aparatul seteaza automat durata adecvata.

w
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Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea
nu mai pot fi modificate. Greutatea setatad poate fi in-
dicata apasand pe kg,

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

La unele programe, este emis un semnal sonor scurt
atunci cand trebuie s& amestecati sau sa intoarceti
preparatul.

. Atunci cand durata de preparare a expirat:

» Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-
zegste.
» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
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9.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se

vor aprinde simbolurile respective. In timpul functionarii

sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In modul cu
consum redus de putere sunt disponibile numai tempo-
rizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ©, & sau ©.

v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sd fie deconectat.
1. Apdsati de doua ori pe ©.
Pe display apar © si ora curenta.
. Setafi ora cu selectorul rotativ.
. Apasati pe C.
Ora este setata.
Daca tasta ® nu este apasatd, valoarea setatd va fi
preluatd dupa cateva secunde.

Observatie: Pentru a reduce consumul in modul cu con-
sum redus de putere al aparatului, puteti ascunde afisa-
jul orei.

€ Cwbdh K

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incélzire si a temperaturii.
2. Apasati pe ®© pana cand se evidentiaza ©.
3. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selecto-
rului rotativ.
. Apasali pe startDstop,
Aparatul porneste modul de functionare.
startDstop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este afisata.

€ < < B

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
calzeste. Pe display se afiseaza 0000,

1. Apasati pe C.

v Semnalul este deconectat.

92

2. Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
v Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

» Modificafi durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Dupa céteva secunde, pe display apare durata modi-
ficata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei

1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe C.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la J5:07.

v Dupa cateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu intrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata maxima de temporizare care
poate fi setata este de maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semnalul
temporizatorului se deosebeste de celelalte semnale.

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe © pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata de
temporizare dorita.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarméa este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare
Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afige-

aza 0000,
» Apasali pe un simbol oarecare.
v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificafi durata temporizatorului cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

v Dupa céteva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.
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Stergerea duratei de temporizare » Setali temporizatorul la 8800 cu ajutorul selectorului
rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale a » Mentineti apasat £ timp de aproximativ 4 secunde.
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modificarea v Panoul de comanda este blocat.
setdrilor de catre acestia. v Pe display este prezentat simbolul c=.

v Daca temporizatorul este setat, acesta continud sa
11.1 Activarea sigurantei impotriva functioneze. Atat timp cat este activat sistemul de si-

guranta impotriva accesului copiilor, durata de la tem-

accesului c°p"|°r porizator nu poate fi modificatda. Semnalele sonore,

Observatie: Daca siguranta pentru copii este activata in de exemplu, dupa expirarea duratei de temporizare,
timp ce ora curenta este ascunsa, ora curenta este afi- pot fi dezactivate unei taste oarecare.

satd din nou automat. Sunt afisate ora curenta si c=.

Cerinta: Aparatul este deconectat. 11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta

impotriva accesului copiilor

» Apasali timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti regla setérile de baza ale aparatului dupa cum es-
te necesar.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setdrile de baza si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea
aparatului dvs.

Observatie: Daca siguranta pentru copii este activatd, ora curenté este afisatd automat.

Indicator Setare de baza Selectie Descriere

! Durata semnalului {=scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
£ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 =lung = 2 minute zare.

c0e Semnalul sonor al tastelor & = dezactivat Activati sau dezactivati sem-
! = activat' nalele sonore ale tastelor.

ch3 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
2= medie’ ului.
3 =1nalta

ciH Indicator de timp {1 = dezactivat Afisali ora pe display.
! = activat'

05 Sistemul de iluminare a { = dezactivat Activati sau dezactivati siste-

spatiului de coacere ! = activat’ mul de iluminare din interio-
rul cuptorului.

clb Setare din fabrica & = oprit! Resetali setarile modificate.
{ = activat

08 Intensitatea semnalului ! =redusa Reglati intensitatea semnalu-
2= medie’ ui.
3 =Tnalta

12.2 Modificarea setarilor de baza 1. Mentineti apasat © timp de céateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.
Cerinta: Aparatul trebuie s3 fie deconectat. play apare p

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

3. Apasati pe C.

v Pe display apare urmatoarea setare de baza.

4. Cu O selectali toate toate setarile de baza dorite si
modificafi valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp de
céateva secunde tasta C.

Observatie: Modificarile setérilor de baza sunt péastrate
chiar si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificarii setarilor de
baza

» Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memorate.

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pentru
o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-l cu
atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de cu-
ratat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE

Produsele de curdtare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazive.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti abra-
Zivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

» Utilizati solutii de curdtare pentru sticld, raclete pentru
sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai daca
acestea sunt recomandate in cadrul instructiunilor de
curatare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora su-

prafetele.

» Spélati temeinic lavetele din burete noi inainte de utili-
zare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curatare
individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita dete-
riorarea diverselor componente si suprafete in urma cu-
ratarii necorespunzatoare cu produse de curatare nea-
decvate.

AA AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi atinse se

infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie finuti la
distanta.
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/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turd se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curadta geamul usii aparatu-
lui, Tn caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectatli indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94
2. Respectati indicatiile privind curatarea componentelor
aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
» Curatati componentele aparatului utilizadnd o solutie
fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
» Apoi uscati cu o lavetd moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

1. Respectatli indicatiile referitoare la .
— "Produse de curdfare", Pagina 94

2. Pentru curatare utilizati o solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizai
produse de curatare pentru cuptoare. Nu aplicati nici-
odata produse de curdtare pentru cuptoare in interio-
rul cuptorului atunci cand acesta este rece.

Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare si nici alti agenti
de curatare agresivi sau abrazivi.

Pentru a preveni zgérierea suprafetelor, nu utilizati bu-
reti din s&rma, buretii abrazivi sau produse de curéta-
re pentru vase de gatit.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacute,
incalzifi o cana cu apa cu céteva picaturi de zeama
de lamaie timp de 1 - 2 minute la treapta de putere
maxima a microundelor. Pentru a evita intarzierea fier-
berii, introduceti intotdeauna o lingura in vas.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Curatarea bazei din sticla

1. Respectali indicatiile referitoare la .
— "Produse de curdlare", Pagina 94

2. Curatati baza din sticla utilizand o solutie fierbinte de
detergent de vase si cu o lavetda moale.
Nu utilizati pentru curatare razuitoare pentru metal
sau geamuri. Nu frecati.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.



13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, racle-
te metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepadrtati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produse
de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru su-
prafete calde.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati partea frontala a aparatului utilizadnd o solutie
fierbinte de detergent de vase si o laveta.
Observatie: Pot apérea diferente mici de culoare ale
partiii frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticlda, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat subti-
re, cu o lavetd moale pe partea frontald a aparatului.
Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de speciali-
tate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panoului

de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utilizand
o lavetd umeda si solutie de apa cu detergent de va-
se.

3. Curatati accesoriile utilizadnd o solutie de apa fierbinte
cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizand detergent pentru inox sau in
masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati o
spirald din inox sau produse de curatare pentru cup-
toare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.7 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectati recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Curatare si ingrijire ro

Masura

Avantaj

Mentineti in permanenta
aparatul curat si indeparta-
ti imediat murdéaria. Cura-
tati interiorul cuptorului du-
pa fiecare utilizare.

Astfel, depunerile de mur-
darie nu vor adera si nu se
vor arde.

Indepartati imediat depu-
nerile de calcar, grasime,
amidon sau albus de ou.

Evitati coroziunea.

Pentru coacerea préajiturilor
foarte umede folositi tava
pentru pizza.

Interiorul cuptorului nu se
murdareste foarte puternic.

Pentru prajire folositi vese-
|a adecvata, de exemplz, o

Interiorul cuptorului nu se
murdareste foarte puternic.

tigaie.

Produsele de curafare si
ingrijire adecvate pot fi
achizifionate de la unitdtile
de service abilitate. Res-
pectali datele oferite de
catre producatori.

13.8 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamuri-

lor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati geamurile usii utilizadnd o laveta umeda si un
produs de curadtare pentru geamuri.
Observatie: Umbrele de pe geamurile usii, care arata
ca niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul
de iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.9 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garniturii

de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizati raclete metalice sau raclete
pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatafi garnitura de etansare a usii utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

13.10 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curafare, |asati aparatul s& se raceasca.

1. Tndepértati murdaria din interiorul cuptorului.

2. Uscati interiorul cuptorului utilizand o laveta moale.

3. Lasali usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.
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13.11 Programul de curatare Setarea programului de curatare
Programul de curatare este o alternativd rapidd pentru 1. Turnati céteva picaturi de detergent intr-o cana cu
curatarea ocazionala a interiorului cuptorului. Programul apa. o _ . o L
de curétare inmoaie depunerile de murdérie prin evapo- 2 Pentvru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura in
rarea solutiei de apa cu detergent. Apoi, depunerile de cana. o o _ _
murdérie pot fi indepértate cu usurint3. 3. Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

4. Setali puterea microundelor la 600 W.
ATEN]-'E , . o 5. Setati durata la 5 minute.
O curatare incorecta poate provoca deteriorari ale apa- 6. Porniti microundele.
ratului. 7. Dupé expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru inca

» Nu turnati niciodata lichide in interiorul cuptorului. 3 minute.

Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa acestu-
ia deschisa.

© ©

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiin{ati unitatea de service abilitata.
— "Serviciul clienti", Pagina 97

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de
catre serviciul sau pentru clienti sau de catre o persoana calificatd Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

14.1 Erori de functionare

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza. Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectati aparatul la reteaua de curent.

Sigurania din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare
. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
3. Dacd anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 97
Aparatul nu incalzeste, pe display Este activat modul Demo.
se aprind intermitent doua punc- 1. Deconectati scurt aparatul de la refeaua de alimentare cu energie electrica de-
te. conectand pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante, iar apoi reco-
nectati-l.
2. Dezactivati modul Demo in decurs de 5 minute pentru a putea modifica seta-
rea de baza c7 la valoarea &.

Regimul de functionare cu micro- Deficiente de functionare
unde este Intrerupt. 1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.

-t
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Regimul de functionare cu micro-
unde este intrerupt.

3. Dac& anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. in
acest caz, specificafi cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 97

Alimentele se incdlzesc mai incet
decéat de obicei.

A fost setata o treapta de putere prea mica a microundelor.
» Selectali o treapta de putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.
» Reglati o durata mai indelungata.
Cantitatea dubla necesita un timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decéat de obicei.
» Amestecali ocazional alimentele sau intoarceti-le.

Microundele nu functioneaza.

Usa nu a fost inchisa bine.
» Verificali daca usa este blocata de resturi de alimente sau de un corp strain.

Nu s-a apasat pe startDstop,
» Apasati pe startDstop,

Pe display se aprinde intermitent
ora 12:00, iar simbolul se aprin-
de.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 86

Aparatul nu este in functiune. Pe
display este prezentatd o durata.

Nu s-a apasat pe startDstop,
» Apdsali pe startDstop,

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare mesajul £C.

Deconectarea automata de siguran{a a fost activata.
» Apdsali o tasta oarecare.

Pe display apare mesajul £11.

Umezeala la panoul de comanda.
» Lasati panoul de comanda sa se usuce.

15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii prime

valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din

priza.
2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribuito-

rii comerciali de specialitate, dar si de la primaria sau
administratia locala.

B

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2012/19/UE in pri-
vinta aparatelor electrice si electronice
vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o prelu-
are napoi, valabila in intreaga UE, si va-
lorificarea aparatelor vechi.

16 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic, se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic Eu-
ropean.

In plus, de la unitatea noastra de service abilitata puteti
achizitiona si alte piese de schimb originale, care sunt
relevante pentru siguranta si care sunt disponibile pen-
tru achizitionare timp de pana la 15 ani de la punerea
aparatului pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati unitatea noas-
trd de service abilitata.

Informatii detaliate despre perioada si conditiile de ga-
rantie din tara dumneavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra de service abilitata
sau pe site-ul nostru web.

Datele de contact ale unitatii de service abilitate pot fi
gasite, prin scanarea codului QR, pe documentul anexat
referitor la contactele pentru service si conditile de ga-
rantie, precum si pe site-ul nostru web.

97



ro Procedali astfel

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cientd energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibile
ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un per-
sonal de specialitate instruit in acest scop.

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt dis-
ponibile online la www.bosch-home.com pe pagina de
produs si pe pagina de service a aparatului dumnea-
voastrd, In sectiunea rezervatd instructiunilor de utilizare
si documentelor suplimentare.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Daca apelali la serviciul pentru clienti, trebuie sa mentio-
nati numarul de identificare a produsului (E-Nr.) si numa-

rul de fabricatie (FD), pe care le gasiti pe placuta de
identificare a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste nu-
mere este vizibild atunci cand deschideti usa aparatului.

€ =

Type )

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si numa-
rul de telefon al serviciului pentru clienti le puteli nota
undeva sa le aveti la indemana.

17 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespunza-
toare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Reco-
mandarile sunt speciale pentru aparatul dumneavoastra.

17.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari speciale
pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setarile sa
fie efectuate direct de aparat, utilizati programele auto-
mate.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodatad oua in coaja si nu incalziti oua
fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnéciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepali coaja sau in-
velisul.

ATENTIE

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzati direct pe gratar alimente acide, de exem-
plu, fructe sau alimentele marinate.

Observatie: Observatie prividn persoanele alergice la
nichel

In situatii rare, in alimente pot rAméane urme mici de
nichel.

1. Selectati o greutate corespunzatoare din cadrul pre-
zentarii generale.

Recomandari

- La prima utilizare a aparatului, respectati aceste in-
formatii de baza:
- — "Sigurania", Pagina 77
- — "Apd de condens”, Pagina 85

= Daca nu stiti cu exactitate care preparatul pe care
doriti sa-1 gatiti sau care este modul de utilizare pe
care dorifi sa-l utilizati, orientati-va spre un preparat
asemanator.

2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.
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3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-
vazut in refetd sau in cadrul recomandarilor de regla-
re.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /N AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbin-
te. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu
de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.
Cand preparatul este gata, aparatul se deconecteaza.

17.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt in-
dicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar data
urmatoare setafi o valoare mai mare daca va fi necesar.
Daca utilizati cantitafi diferite de cele specificate in tabe-
le, respectati urmatoarea reguld generala: cantitate dub-
|a - durata de preparare aproape dubld, jumatate din
cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Recomandari privind decongelarea, incalzirea
si prepararea cu microunde
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-

tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Amplasare Recomandare:

Doriti sa preparati o alta Cresteti sau reduceti dura-
cantitate de alimente decét tele de preparare dupa ur-
cea specificata in tabel. matoarea regula empirica:
= Cantitate dubld = timp
aproape dublu
= Jumatate din cantitate =
jumatate din timp
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Decongelare cu microunde

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

= Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul
rezultat in urma decongelarii.

= Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucdtile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie s& atinga peretii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,
puteti scoate folia de aluminiu.

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare

lor exprimata in wati  in min.
Bucafi intregi de carne de vita, vi- Vesela neacoperitad 1. 180 1.15

tel sau porc (cu si fara os), 800 g 2: 90 2.10-20
Bucati intregi de carne de vita, vi- Veseld neacoperita 1. 180 1. 20
tel sau porc (cu si fara os), 2.90 2.15-25
1,0 kg
Bucafi intregi de carne de vitd, vi- Vesela neacoperita 1. 180 1. 30
tel sau porc (cu si fara os), 2.90 2. 20-30
1,5 kg
Bucati sau felii de carne de vita, Vesela neacoperita 1. 180 1.3
vitel sau porc, 200 g ' 2.90 2.10-15
Bucati sau felii de carne de vita, Vesela neacoperita 1.180 1.5
vitel sau porc, 500 g ' 2.90 2.15-20
Bucati sau felii de carne de vita, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
vitel sau porc, 800 g ' 2.90 2.15-20
Carne tocatd, amestec, 200 g 2 Veseld neacoperitad 90 10-15
Carne tocatd, amestec, 500 g 2 Vesel&d neacoperita 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Carne tocata, amestec, 800 g Vesela neacoperita 1. 180 1. 10
2.90 2.5-10
Pasare sau bucati de pasare, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Pasare sau bucafi de pasare, Vesela neacoperita 1. 180 1.15
1,2 kg 2.90 2. 25-35
Rata, 2,0 kg Vesela neacoperita 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
File, medalion sau felii de peste, Vesela neacoperita 1. 180 1.5
400¢g ' 2.90 2.10-15
Peste intreg, 300 g Veseld neacoperita 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 180 10-15
300¢g
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.5-10
Fructe, de exemplu, zmeura, Vesela neacoperita 180 7-10
300g !
Fructe, de exemplu, zmeura, Vesela neacoperita 1. 180 1.8
5009’ 2.90 2.5-10
Unt, topire, 125 g Vesela neacoperita 1. 180 1.1
2.90 2.2-4
Unt, topire, 250 g Vesela neacoperita 1. 360 1.1
2.90 2. 24

' Desprindeti bucatile decongelate.

2 Scoateti carnea gata decongelata.
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Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati in min.
Paine intreaga, 500 g Vesela neacoperita 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Paine intreaga, 1,0 kg Vesela neacoperita 1.180 1.12
2.90 2. 15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, pan- Vesela neacoperita 90 15-25
digpan, 500 g '
Prajituri, uscate, de exemplu, pan- Vesela neacoperita 1. 180 1.5
digpan, 750 g ' 2.90 2.10-15
Prajituri Insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 1. 180 1.5
prajituri cu fructe, prajituri cu 2.90 2.10-15
branza de vaci, 500 g !
Prajituri insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 1. 180 1.7
prajituri cu fructe, prajituri cu 2.90 2.10-15

branza de vaci, 750 g '

Decongelarea si incalzirea produselor congelate

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor putefi utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateli din ambalaj produsele gata pre-

parate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Pe parcurs, Intoarceli sau amestecali preparatele de 2 pana la 3 ori.

Dupa incélzire, lasati alimentele sd se odihneasca timp de 1-2°minute.
Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.

Preparat

Accesorii/Vesela

Puterea microunde-
lor exprimata in wati

Durata de preparare
in min.

Meniu, portii de mancare, produ- Vesela acoperita 600 10-15
se gata preparate, 300-400 g

Supa, 400 g Vesela acoperita 600 8-15
Tocana, 500 g Veseld acoperita 600 10-15
Tocana, 1 kg Vesela acoperita 600 20-25
Felii sau bucéti de carne cu sos, Vesela acoperita 600 25-30
de exemplu, gulas, 500 g

Felii sau bucéti de carne cu sos, Vesela acoperita 600 25-30
de exemplu, gulas, 1 kg

Peste, de exemplu, fileuri de pes- Vesela acoperita 600 10-15
te, 400 g

Peste, de exemplu, fileuri de pes- Vesela acoperita 600 18-20
te, 800 g

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 600 2-5
te, fierte, 250 g 2

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 600 8-10
te, fierte, 500 g 2

Legume, de exemplu, mazare, Veseld acoperita 600 5-8
broccoli, morcovi, prefierte,

300 g 2

Legume, de exemplu, mazare, Veseld acoperita 600 14-17
broccoli, morcovi, prefierte,

600 g 2

Spanac cu smantana, 500 g Vesela acoperita 600 11-16

' Decongelati numai préjituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

2 Turnati putind apa peste preparat.
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incalzirea cu microunde

AA AVERTISMENT - Pericol de oparire!
In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fierbere
fard sa se produca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a vasului. Lchidul fi-
erbinte se poate revarsa brusc si poate fi iImproscat.
» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. in acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X

ATENTIE

Procedati astfel ro

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau distrugerea

geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii interiori ai
cuptorului si fata de partea interioara a usii.

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateli din ambalaj produsele gata pre-

parate.

Mancare pentru bebelusi:

— Asezali pe gratar biberoanele fara tetind sau capac.
- Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
- Verificali neaparat temperatura mancarii pentru bebelusi.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.
Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori.

Dupa incdlzire, 1asati alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.
Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizafi manusi de bucéatarie.

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati in min.

Meniu, portii de mancare, produ- Vesela neacoperita 600 5-10

se gata preparate, aproxima-

tiv 400 g

Bauturi, 200 ml Pahar 900 1-2
Introduceti o lingura in pahar

Bauturi, 500 ml Pahar 900 2-4
Introduceti o lingura in pahar

Mancare pentru bebelusi, Asezati pe baza cuptorului bibe- 360 1-2

de exemplu, sticlute de lapte, roanele fara tetind sau capac

150 ml

Supa, 2 cani, fiecare de ca- Vesela neacoperita 900 4-5

te 175 ¢

Supa, 4 cani, fiecare de ca- Vesela neacoperita 900 5-6

te 175 ¢

Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita 600 10-15

de exemplu, gulas, 500 g

Tocana, 400 g Vesela acoperita 600 5-10

Tocang, 800 g Vesela acoperita 600 10-15

Legume, 150 g 2 Veseld neacoperita 600 2-3

Legume, 300 g 2 Vesela neacoperita 600 3-5

! Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.

2 Turnati putind apa peste preparat.
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Prepararea cu microunde

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizali numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor putetfi utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateli din ambalaj produsele gata pre-
parate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Dupa incélzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.

Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Taiali legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1-2 linguri de apa. Amestecati
din cand in cand.

= Pentru orez, adaugati o cantitate dubla de lichid.

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare

lor exprimata in wati  in min.
Pui intreg, proaspat, fara marun- Vesela acoperita 600 30-35
taie, 1,3 kg
File de peste, proaspat, 400 g Vesela acoperita 600 10-15
Legume, proaspete, 250 g Veseld acoperita 600 5-10
Legume, proaspete, 500 g Vesela acoperita 600 10-15
Cartofi, 250 g Veseld acoperita 600 8-10
Cartofi, 500 g Vesela acoperita 600 10-15
Orez, 125 g + 250 ml apa Vesela acoperita 1. 600 1.7-9

2. 180 2. 15-20
Orez, 250 g + 500 ml apa Vesela acoperita 1. 600 1.8-10

2.180 2. 20-25
Deserturi, de exemplu, budinca Vesela acoperita 600 5-8

(instant) 500 ml '

Budinca din pudra de budinca form instructiunilor de pe pachet, cu zahar si putin
. . lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.
/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

: o=t el c L 2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier- 3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa acestu-
banta foarte puternic. ia. ' ’

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti 4. Reglati aparatul conform recomandérilor de reglare.
cu ajutorul unei manusi de bucatarie. 5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din
1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste- nou dupa un minut, pana cand obtinefi consistenta
cati continutul unui pachet de pudra de budincd, con- dorita. _ o o
Durata depinde de temperatura laptelui si de recipien-
tul utilizat.

Popcorn pentru microunde

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizati doar vase din sticla plate, rezistente la caldurd. Nu utilizati vase din portelan sau farfurii foarte adanci.

= Modificali durata in functie de cantitate.

= Pentru a evita lipirea floricelelor de porumb, dupa 1 minut si 30 de secunde scoateti putin din cuptor punga cu
floricelele de porumb si scuturati-o. Atentie, este fierbinte!

Preparat Accesorii/Vesela Puterea microunde- Durata de preparare
lor exprimata in wati in min.
Popcorn pentru microunde, 100 g Tava de sticla 600 3-5

' Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

102



Recomandari privind urmatoarea decongelare,
incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu

microunde.

Amplasarea

Recomandare

Alimentul este prea uscat.

= Reduceti durata sau se-
lectati o putere mai mica
a microundelor.

= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate mai
mare de lichid.

Dupa expirarea timpului de
preparare, alimentul nu es-
te inca decongelat, incalzit

Prelungiti durata. Cantitétile
mari si alimentele groase
au nevoie de mai mult timp.

sau fiert.

Dupa expirarea timpului de =
preparare, alimentul nu es-
te Incalzit la interior, insa = Reduceti puterea micro-
la exterior este supraincal- undelor si prelungiti du-
zit, rata.

Dupa decongelare, carnea = Reduceti puterea micro-
sau pasarea nu este de- undelor.

congelata la interior, Insd = Intoarceti de mai multe
la exterior este decongela- ori alimentele de dimen-
ta complet. siuni mari.

Amestecati din cand in
cand.

17.3 Prajituri si produse de brutarie/patiserie

Recomandari de reglare pentru prepararea de prajituri
si produse de patiserie.

Temperatura si durata de preparare depind de natura si
de cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt in-
dicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar data
urmatoare cu valoarea mai mare daca va fi necesar. La
o temperatura mai scazuta, se obtine o rumenire mai
uniforma.

Prajituri in forme

Observatie
Recomandari privind prepararea

Procedati astfel ro

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

= Dupa coacere, desprin-
deti cu atentie prajitura
de pe forma de cupt cu
ajutorul unui cutit.

Tn timpul coacerii, produ-
sele de brutdrie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
ascd intre ele.

In jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie sa
existe un spatiu de cel pu-
tin 2cm. Astfel este sufi-
cient loc pentru ca produ-
sele de brutarie/patiserie
sd creasca Si sa se poata
rumeni de jur imprejur.

Stabiliti daca prajitura este
coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta a
prajiturii. Daca pe betisorul
din lemn nu raman urme de
aluat, inseamna ca prajitura
este gata.

Doriti sa coaceti dupa pro-
pria dumneavoastra reteta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din ta-
belele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

= Forma trebuie sa fie re-
zistenta la temperaturi de
pana la 250 °C.

= In aceste forme, préjituri-
le se rumenesc mai pu-
tin.

= Cu functia de microunde,
durata s-ar putea reduce
comparativ cu valoarea
indicata in tabel.

» Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Asezati intotdeauna forma de préajitura pe mijlocul gratarului.

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldurd si adecvata pentru microunde.
Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.
Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Ve- iniltimein Modde Temperatura Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire in °C croundelor preparare in
pendata exprimatad  min.
in wati
Pandigpan, simplu ' Forma rotundd -~— 170-180 90 40-50
sau dreptun-
ghiulara
Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotundda -~— 150-170 - 70-90
chec ' sau dreptun-
ghiulara
Blat de tort din pandispan  Forma pentru  ~— 160-180 - 30-40
blat de tort

! L&sati prajitura sa se raceascé timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in Modde Temperatura Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire in °C croundelor preparare in
pendata exprimatda  min.
in wati

Prdjitura fina cu fructe, din ~ Forma demon- ~— 170-190 90 30-45

pandispan tabilda sau rot-
unda

Tort de biscuiti, 3 oua Forma demon- -~ 170-180 - 30-40
tabilda @ 26 cm

Tort cu fructe sau branza Forma demon- ~— 170-180 180 35-45

de vaci, cu blat din aluat tabila @ 26 cm

fraged '

Pizza Tava rotunda -~ 220-230 - 15-25
de pizza

Placinte picante, de exem- Forma demon- ~— 200-220 - 50-70

plu, quiche tabila @ 26 cm

Prajitura cu nuca Forma demon- ~— 170-180 90 30-35
tabila @ 26 cm

Aluat dospit, umpluturé ze- Tava rotunda -~ 170-190 - 55-65

moasa de pizza

Franzela impletita din 500 g Tava rotunda -~ 170-190 - 35-45

de faina de pizza

Produse mici de patiserie

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezali intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

= Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Fursecuri Tava rotunda de -~ 150-170 20-35

pizza

Pricomigdale Tava rotunda de -~— 110-130 35-45

pizza

Bezele Tava rotunda de -~ 100 80-100

pizza

Briose Tava pentru bri- ~— 160-180 35-40

ose pe gratar

Foietaj Tava rotunda de ~— 190-200 35-45

pizza

Paine si chifle

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezafi intotdeauna forma de prdjitura pe mijlocul gratarului.

= Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Paine, 1,5 kg Forma dreptun- ~— 1. 230 1.10-15

ghiulara 2.200-210 2. 40-50

! L&sati prajitura sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Chifle dulci, de exemplu, chifle  Tava rotundd de ~— 210-230 25-35

din faina de grau pizza

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasarea Recomandare

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare

Prajitura se lasa.

= Respectafi ingredientele
indicate si instructiunile
de preparare din reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C tem-
peratura de coacere Si
prelungiti durata de coa-
cere.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempera-
tura de coacere si reducedi
durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

= Verificafi nivelul si acce-
soriul.

= Cresteti cu 10 °C tempe-

ratura de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de coa-
cere.

Prajitura este prea inchisa
la culoare peste tot.

Reduceti temperatura de
coacere si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, Tnsa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prdjitura cu un
nivel mai sus.

Prajitura este prea inchisa
la culoare in partea de
sus, Insa prea deschisa la
culoare in partea de jos.

= Amplasati prajitura cu un
nivel mai jos.

= Reduceti temperatura de
coacere si prelungiti du-
rata de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

= Reduceti temperatura de
coacere.

= Taiati hartia de copt la di-

mensiunile potrivite.
= Asezafi In centru forma
de copt.

= Produse de brutarie/pati-

serie de aceeasi dimen-
siune si grosime.

Prajitura este coapta la ex-
terior, Insa nu este coapta
bine in interior.

= Reduceti temperatura de
coacere si prelungiti du-
rata de coacere.

= Adaugati o cantitate mai
mica de lichid.

Pentru préajiturile cu umplu-

turd zemoasa:

= Precoaceti aluatul.

= Presarati pe bazd migda-
le maruntite sau pesmet.

= Asezali aluatul pe baza.

Prgjitura nu se desprinde = Dupa coacere, lasali pra-
la rasturnare. jitura sa se raceasca
timp de inca
5-10 minute.
= Desprindetfi cu atentie
marginea prajiturii cu aju-
torul unui culfit.
= Rasturnati din nou praji-
tura si acoperiti de mai
multe ori forma de copt
Cu un servet umezit cu
apa rece.
= Data urmatoare, ungeii
cu grasime forma de
copt si presarati-o cu
pesmet.
Intre forma si gratar se = Verificafi daca forma este
produc scantei. curatd la exterior.
= Modificali pozitia formei
in spainteriorul cuptoru-
lui.
= Coacetli In continuare fa-
réa microunde si prelungiti
durata de coacere.

17.4 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Temperatura si durata de prajire depind de natura si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt in-
dicate domenii.

Incepeti cu valoarea mai mica, iar data urmatoare cu va-
loarea mai mare daca va fi necesar.

Prajirea in vas

Cand preparatfi alimente in vase, le puteti scoate mai

usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-

pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul cup-

torului raméane mai curat.

Informatii generale privind prajirea in vas

= Utilizali intotdeauna vesela rezistenta la caldura si
adecvata pentru microunde.

= Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fara microunde.

= Asezali vasul pe gratar.

= Mai intai verificati daca vasul utilizat incape in interio-
rul cuptorului.

= Cea mai adecvatad este vesela din sticla.
Asezali vesela fierbinte din sticla pe un suport uscat.
Daca suportul este umed sau rece, sticla se poate
crapa.
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= Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.
= Respectafi indicatiile producatorului vasului de prgjire.

Vesela neacoperita
Utilizati o forma inalta pentru prajire.

Vesela acoperita

= Utilizati un capac potrivit, care sa acopere bine vasul.

= |n cazul prepararii de carne, distanfa dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

= Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratita acoperitd. Pentru aceasta, utiliza-
ti o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura mai
inalta.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finaliza-

rea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-

binti. In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu

de observat.

» Ridicati capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie elibe-
rati in sigurania.

» Tineli copiii la distanta.

Observatii
= Carnea slaba sau friptura inabusita
— Turnali lichid in vas pe o nédltime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne, de
materialul vasului si de utilizarea sau nu a unui ca-
pac.
In cratite de metal sau de culoare inchisa este ne-
cesara o cantitate mai mare de lichid decét in ve-
sela din sticla.
Pentru friptura indbusitd addugati putin mai mult li-
chid.
— Lichidul se evapora in timpul prajirii. Daca este ne-
cesar, completati cu atentie cu lichid.
- Intoarceti bucétile de carne dupa jumatate din timp.
= Peste
- Pentru prepararea indbusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama de
laméaie sau ofet.

Preparare pe grill
Preparati pe grill alimentele pe care doriti sa le rumeniti.

ATENTIE

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzati direct pe gratar alimente acide, de exem-
plu, fructe sau alimentele marinate.

Observatie prividn persoanele alergice la nichel

In situatii rare, in alimente pot rdméane urme mici de

nichel.

s Intotdeauna cand preparati alimente pe grill, usa apa-
ratului trebuie sa fie Inchisa.

= Nu preincalziti.

Carne de vita

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi bucati de alimente adecvate pentru prepara-
rea pe grill, cu grosimi si greutati similare.
Astfel, bucdtile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si raman suculente.
= Asezali direct pe gratar bucatile de alimente pe care
doriti sa le frigeti.
= |ntoarceli bucdtile de carne cu ajutorul unui cleste
pentru gratar.
Daca intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pierde
zeama Si se usuca.
= Sdrafi alimentele numai dupa ce le-afi preparat pe
grill.
Sarea extrage apa din carne.
Observatie: Carnea de culoare inchisé, de exemplu,
cea de vita, se rumeneste mai repede decat carnea de
culoare deschisd, de exemplu, cea de vitel sau de porc.
Bucdtile de carne de culoare deschisa sau de peste
preparate pe grill sunt adesea rumenite doar usor la su-
prafatd, insa in interior sunt coapte si suculente.
La anumite intervale de timp, rezistenta grill-ului se co-
necteaza si se deconecteaza. Acest lucru este normal.
Frecventa de repetare a acestui proces depinde de tre-
apta de grill setata.
In timpul procesului de preparare, grill-ul poate degaja
fum.

Recomandari privind prajirea si inabusirea
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si indbusire.

Recomandare

= Carnea slaba trebuie un-
sa cu grasime dupa gust
sau poate fi acoperitd cu
felii de slanina.

Daca doriti sa preparatio = crestati incrucisat sorici-

bucata de friptura cu ul.

Sorici, = Prdjiti bucata de carne

mai intai cu partea cu

soriciul orientata in jos.

Interiorul cuptorului trebuie = Preparati produsul la
sa ramana cat mai curat temperatura maxima, intr-

Amplasarea

Nu este necesar sa uscati
carnea slaba.

posibil.

o cratitd acoperita.

Carnea, de exemplu, mus-
chiul de vita, trebuie sa

ramana calda si suculenta.

Cand friptura este gata,
|asati-o sa se odihneasca
timp de 10 minute in in-
teriorul cuptorului deco-
nectat si inchis. Astfel,
zeama din carne se dis-
tribuie mai bine. In timpul
de preparare indicat nu
este cuprinsa si perioada
pentru odihna preparatu-
lui.

Dupa preparare, infagu-
rati preparatul in folie de
aluminiu.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= |ntoarceti muschiul de vita si friptura de vita dupa jumatate din timp. La sfarsit, |asati preparatele sa mai stea apro-

ximativ 10 minute.
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Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in Modde Temperatura Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire in °C/Treapta croundelor preparare in

pendata de grill exprimata  min.
in wati

Friptura de vita nabusita, Gratar ~ 180-200 180 120-145
aproximativ 1 kg Vesela acoperi-

ta
Friptura de vita, medie, Gréatar ~— 210-230 180 30-40
aproximativ 1 kg Vesela neaco-

perita
Friptura de vitd, medie, Gratar — (| 3 - 20-30

2-3 bucati, cu grosimea de Tava de sticla
2-3 cm, cu greutatea de céa-
te 200 g fiecare

Carne de porc

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= |ntoarceti friptura fara sorici la jumatatea timpului. La sfarsit, 1asati friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.
= Asezafi in vas friptura cu partea cu soriciul orientata in sus. Taiafi soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, 1asati

friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.
= |ntoarceti ceafa prajita dupa 2/3 din timp.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperatura Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire in °C/Treapta croundelor preparare in
pendata de grill exprimatada  min.
in wati
Friptura fara sorici, de Gratar ~ 220-230 180 40-50
exemplu, ceafa, aproxima- Vesela acoperi-
tiv 750 g ta
Friptura cu sorici, de exem- Gratar ~ 190-210 - 130-150
plu, spatd, aproximativ 1 kg Veselad neaco-
perita
Ceafa prajita, 2-3 bucati, cu Gratar — ] 3 - 25-35

grosimea de 2-3 cm Tava de sticla

Alte preparate din carne

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului Tn aparatul care nu a fost preincalzit.
= |a sféarsit, lasati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.

u Tntoarceti carnaciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperatura Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire in °C/Treapta croundelor preparare in
pendata de grill exprimata  min.
in wati
Friptura din carne tocata, Gratar ~ 180-200 600 15-20
aproximativ 750 g Vesela neaco-
perita
Carnaciori pentru grill, 4 pa- Gratar — (| 3 - 25-35

na la 6 bucati, fiecare de Tava de sticla

aproximativ 150 g

Pasare

Observatie
Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezali pasarea intreaga cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.
= Asezali bucdlile de pasare si pieptul de pasare cu partea cu piele orientatd in sus. Nu intoarceti preparatul.
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. Tntoarceti pulpele de gasca la jumatatea timpului. Tntepati pielea.

Preparatul Accesorii/Ve- indltimein Modde Temperatura Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire in °C/Treapta croundelor preparare in
pendata de grill exprimata  min.
in wati
Pasare, intreaga, aproxima- Gratar ~ 220-230 360 35-45
tiv 1,2 kg Vesela acoperi-
ta
Bucati de pasdre, aproxima- Gratar ~ 210-230 360 20-30
tiv 800 g Veseld neaco-
perita
Piepa de rata, aproxima- Gratar — 3 90 20-30
tiv 500 g Tava de sticla
Piept de gasca, pulpe de Gratar — 210-230 90 30-40
gasca, 700-900 g Vesela neaco-
perita
Peste
Observatie

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezati-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Medalion de peste, 2-3 bucati, Gratar — (] 3 20-25

150 g fiecare Tava de sticla

Peste intreg, 2-3 bucati, 300 g  Gratar — (| 3 20-30

fiecare Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea prajire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultati aces-
te recomandari.

Amplasare Recomandare:
Friptura este prea inchisd = Selectati o temperatura
la culoare sau crusta este mai scazuta.
pe alocuri arsa. = Reduceti durata de praji-
re.
Alimentele prajite sunt = Selectati o temperatura
prea uscate. mai scazuta.
= Reduceti durata de prgji-
re.
Crusta alimentelor prajite = Cresteti temperatura.
este prea subfire. Sau:

= Dupa finalizarea duratei
de préijire, conectati pen-
tru sucrt timp grill-ul.
Sosul de la prajire este = Utilizati un vas mai mic.
ars. = Addugati o cantitate mai
mare de lichid la prajire.

17.5 Sufleuri, gratenuri si paine prajita

Observatie
Recomandari privind prepararea

Sosul de la préajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

= Pentru evaporarea unei
cantitati mai mari de li-
chid utilizati un vas mai
mare.

= Adaugali o cantitate mai
mica de lichid la prajire.

Carnea se arde la inabusi-
re.

= Verificati daca vasul de
prajire si capacul se po-
trivesc si daca acesta din
urma se inchide bine.

= Reduceti temperatura.

= Adaugati lichid la inabu-
sire.

Friptura nu este patrunsa.

= Taiafi friptura.

= Preparati sosul in vasul
pentru prajire.

= Adaugati feliile de friptu-
ra in sos.

= Finalizati prepararea felii-
lor de friptura la microun-
de.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
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= Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizati o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-
me de 4 pana la 5 cm.

= | dsati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.

= Prgjiti in prealabil felile de paine.

Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in Modde Temperatura Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire in °C/Treapta croundelor preparare in
pendata de grill exprimata  min.
in wati
Sufleu, dulce, aproxima- Veselda neaco- ~— 140-160 360 25-30
tiv 1,5 kg perita
Sufleu picant din ingredien- Veseld neaco- -~— 150-170 600 20-25
te gatite, aproximativ 1 kg  perita
Cartofi gratinati din ingre- Veseld neaco- ~— 210-220 600 20-25
diente crude, aproxima- perita
tiv 1,1 kg
Paine prajita, 4 bucati Gratar —_ ] 3 - 8-10

17.6 Produse preparate congelate

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Respectafi indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Nu suprapuneti cartofii prdjiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in Modde Temperatura Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire in °C croundelor preparare in

pendata exprimata  min.
in wati
Pizza cu blat subtire Gratar ~ 220-230 - 10-15
Bagheta de pizza Gratar ~ 1.- 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18

Cartofi prajiti Tava rotundda  —~ 220-230 90 10-15

de pizza
Crochete Tava rotunda  —~ 210-220 - 10-15

de pizza
Turtd de cartofi, galuste din Tava rotunda  —~ 200-220 90 15-20
cartofi umplute de pizza
Strudel Tava rotunda ~— 220-230 - 20-30

de pizza
Sufleuri, de exemplu lasag- Vesela acoperi- ~— 220-230 600 10-15
na, aproximativ 450 g ta
17.7 Preparate de verificare lui conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC

.. , 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012,

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in- IEC 60705:2010.

stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatu-

Decongelare cu microunde

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Carne, 500 g Vesela neacoperita  Baza interiorului 1. 180 1.5
cuptorului 2.90 2.10-15

Prepararea cu microunde
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde a preparatelor de verificare.
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Preparatul

Accesorii/Vesela

inaltime in stare

suspendata

Puterea mi-
croundelor
exprimata in
wati

Durata de preparare
in min.

Crema de oua, 1 kg Veseld neacoperitd  Baza interiorului 1. 600 1.10-13
cuptorului 2.180 2. 20-30

Tort de biscuiti, 475 g Veseld neacoperita  Baza interiorului 600 8-10

cuptorului

Friptura din carne tocata, 900 g Veseld neacoperitd  Baza interiorului  18-23 18-23

cuptorului

Prepararea in combinatie cu microundele

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Pentru carnea de pasare utilizati un vas inalt.

= Asezali pasarea cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.

Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in  Mod de Temperatura Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire in °C croundelor preparare in
pendata exprimatd  min.
in wati
Cartofi gratinati Gréatar ~ 210-220 600 20-25
Vesela neaco-
perita

Prajituri Gratar ~ 190-200 180 20-27
Vesela neaco-
perita

Pasare Gratar ~ 190 360 30-45
Veseld neaco-
perita

Coacere

Observatie: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost prein-

calzit.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Blat de tort Gratar ~ 170-180 30-40

Forma demonta-
bila @ 26 cm
Placinta cu mere Gratar ~ 170-190 80-100
Forma demonta-
bila @ 20 cm

Fursecuri spritate Tava de sticla ~ 160-170 30-35

Prajituri mici Tava de sticla ~ 160-170 25-30

Preparare pe grill

Observatie: Tntoarceti burgerul de vita la jumatatea timpului.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Rumenirea feliilor de paine Gratar — i 3 4-5

Burgeri de vitg, 9 bucati Gratar — i 3 35-45

Tava de sticla
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18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

18.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

/

T

\
— |~

18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind siguranta
atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespunza-
tor instructiunii de montaj este garantata si-
guranta la utilizare. Instalatorul este respon-
sabil pentru functionarea ireprosabila la locul
de instalare.

= Nu folositi manerul usii pentru transportul
sau montarea aparatului. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In ca-
zul in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, acesta nu trebuie pus in fun-
ctiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de monta-
re a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale cor-
purilor de mobilier adiacente trebuie sa rezi-
te la temperaturi de panala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi deco-
rative sau usii unui corp de mobilier. Exista
pericolul de supraincalzire.

m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea compo-
nentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de spe-
cialitate autorizat. In cazul avariilor rezultate
in urma unei conectari eronate, dreptul de
garantie este anulat.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul asambla-
rii pot avea margini ascutite si pot cauza taie-
turi.

» Purtati manusi de protectie.

A\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizafi prelungitoare sau blocuri de prize
multiple.

» Ultilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la refea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozitie
un cablu de alimentare de la retea mai lung
contactati un atelier specializat in domeniul
electric pentru a adapta instalatia electrica
din casa.

ATENTIE

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-

ta din urma se poate desprinde. Manerul usii

nu poate sustine greutatea aparatului.

» Nu trageti si nu sprijiniti aparatul tindndu-l de
manerul usii.

18.3 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste

indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucré&rilor de montaj, aparatul trebuie s& fie
intotdeauna scos de sub tensiune.
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Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Observatie: Aparatul poate fi conectat doar la o priza
cu contact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apropi-
erea acestuia.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul li-
ber la stecherul cablului de alimentare electrica. Daca
accesul liber la fisd nu este posibil, in instalatia elec-
tricd permanenta trebuie montat un separator de faze,
conform regulamentelor de instalare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Observatie: Racordarea aparatului poate fi efectuata
numai de catre personal de specialitate autorizat. In ca-
zul avariilor rezultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru totii polii conform conditiilor
din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de nul”)
in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
. Pentru tensiune, consultali placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:
» verde-galben = conductor de protectie @
» albastru = conductor neutru (,de nul”)
» maro = faza (conductor extern)

N

18.4 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat trebuie pus in functiune numai dupa incor-
porarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
proiectat pentru a fi utilizat ca aparat de masa sau pen-
tru utilizarea n interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior in
spatele aparatului. Pastrati o distantd de mini-

mum 35 mm intre perete si baza dulapului sau peretele
posterior al dulapului de deasupra.

Dulapul de incorporare trebuie sa aiba in partea frontala
o deschidere pentru ventilare de 50 cm?2. Pentru aceas-
ta, decupati plinta sau fixati un grilaj de ventilare. Nu
acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.
Instalarea aparatului este permisa la o inallime mai mica
de 850 mm fata de sol.
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18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de sigurania ale dulapului nalt.

e
min. 550
\

] ——35

I

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebuie
sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Daca dulapul inalt integrat are, pe langa panourile pos-
terioare din componenta sa, un alt panou posterior,
acesta trebuie ndepartat.

Montati aparatul la o indltime la care sa puteti scoate fa-
ra probleme accesoriile.

18.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

~
min. 550
\

~

Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare trebuie
sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Pentur a asigura o ventilatie suficienta a ambelor apara-
te, este necesar un orificiu de ventilatie de minimum
200°cm? in zona soclului. Pentru aceasta, decupati plin-
ta sau fixati un grilaj de ventilare.

In acest caz, aveti grija ca schimbul de aer sa fie reali-
zat conform schemei.



Montati aparatele la o inaltime care sa va permita sa
scoateti cu usurin{d accesoriile.

18.7 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distaniele de sigurania.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa fie prevazuta cu un decupaj de ventilatie.

Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
Respectati eventualele instructiuni de montare disponibi-
le.

Respectali instructiunile diferite de la nivel national pri-
vind montarea plitei.

Pentru a asigura o ventilatie suficienta a aparatului, este
necesar un orificiu de ventilare de minimum 100 cm?2.
Pentru aceasta, putetli decupa plinta sau fixa un grilaj de
ventilafie.

Instructiuni de montare ro

18.8 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respecta-
te urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul, in-
clusiv substructura.

=] !

i

A
N LA
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sl

Pe baza dimensiunii minime necesare bl se obtine grosi-
mea minima a blatului de lucru [al.

Tip de plita [al deasupra, [@ coplanar, [lin
in mm in mm mm

Plitd cu inductie 45 46 5

Plitd cu inductie 55 56 5

pe toatd suprafata

Plitd pe gaz 35 46 51

Plita electrica 35 38 2

Respectati instructiunile de montare a plitei.

18.9 Montarea pe colt

In cazul montarii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de siguranta.

<—f

min. 90

N

—[
min. 90

' Respectati instructiunile diferite de la nivel national privind montarea plitei.
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18.10 Montarea aparatului 4. Fixafi aparatul cu un surub adecvat.

1. Pozitionali central aparatul.

2. Fixali ferm aparatul pe corpul de mobilier. Lsn’im EQX)
T N

AR

T
F

18.12 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.

18.11 in cazul bucatariilor insulare cu 2. Desfacefi suruburile de fixare.
panouri verticale: 3. Ridicati usor aparatul si extrageti-l complet.

1. Fixati pe ambele parti cate o piesa de umplere adec-
vata, pentru a acoperi eventualele muchii ascutite si
pentru a asigura un montaj sigur.

-

2. Fixati piesa de umplere pe corpul de mobilier.
3. Gauriti in prealabil piesa de umplere si corpul de mo-
bilier, pentru a realiza o Tmbinare filetata.

)

0
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1 Be3onacHoOCTb

CobntoganTte cneaytolne ykasaHua no TexHuKe
©e30MacHOCTH.

1.1 O6wMe yKasaHuA

= BHMMAaTENIbHO NpoYnTanTe AaHHOE PyKOo-
BOACTBO.

= COoXpaHuUTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMALIMIO O MNpu-
6ope AnA ganbHeWWero MCnob30BaHuA Uan
ONA nepenauv cneayrolemy Bnaaenbly.

= B cnyyae oBHapyXeHua noBpexaeHun, cBA3at-
HbIX C TPAQHCMOPTUPOBKOW, HE NOAK/OYanUTE
npuoéop.

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEHUIO

[aHHbIM Nprbop NpeaHasHa4YeH UCKIOUUTENBHO
onAa sctpavBanua. Cobnogante cneumasnibHble
MHCTPYKLMK MO MOHTaXYy.

MoakntoyeHne npudopa 6e3 WTencenbHOW BUIKK
NO/MKEH MPOU3BOANTL TOSIbKO KBaIMOULMPOBAH-
HbIM cneunanuct. B cnyuyae noBpexaeHnn ns-3a
HenpaBW/IbHOrO NOAK/YEHUA rapaHTURHbIE 00fA-
3arenibCTBa TEPAIOT CUy.

besonacHocTb akcnnyaTaumm rapaHTMpyeTcA
TO/IbKO MpPW KBa/IMPULMPOBAHHOM YCTAHOBKE C
coOnto4eHMEM UHCTPYKLMK MO MOHTaXy. 3a npa-
BM/IbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO:

= /19 NPUroToBAeHnA 6104 U HAaNUTKOB.

® 1A ObITOBOrO MCMONL30BAHUA WM UCMO/b30-
BaHWA B @aHa/IOMMUHbIX LIe1AX, HanpuMmep: Ha
KYXHAX ON1A COTPYAHUKOB MarasvHoOB, OPUCOB U
OPYTMX KOMMEPYECKUX NPeanpuaATUIA; B CEMb-
CKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHn3aLmax; KJIMeHTamm

ERL

B FOCTUHMLAX WKW APYTMX BapuaHTax pasmelle-
HWA, NpedycMaTpUBatOLLMX NUTaHKUe.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Hag ypOBHEM MO-
pA.

OT1oT npunbop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011

nnm CISPR 11. OTOT NpoayKT OTHOCKUTCA K rpyn-

ne 2, knaccy B. lNpuHagnexxHocTs K rpynne 2

O3HauaeT, YTo A/1A HarpeBa MULLEBLIX NPOAYKTOB

Cc0o34atoTCA MUKPOBO/HbI. [MPUHAANEXHOCTb K

knaccy B o3HayaeTt, uto npmubop npeaHasHayeH

Ana ObITOBOro UCMNOb30BaHMA.

1.3 OrpaHuyeHH”e Kpyra nosb3oBaTtenen

[laHHbIM NPUOOP MOXET MCMO/Ib30BaTLCA AETbMMU
B BO3pacTe OT 8 /1eT u cTaplle, a Takxe avuamu
C OrpaHUYeHHbIMU PU3UUYECKUMU, CEHCOPHbIMM
WM YMCTBEHHbLIMW CNOCOOHOCTAMMU UK C Heao-
cTaTkoOM OnbITa U/nnn 3HaHWKU, EC/IM OHW HaxoaAT-
cA Noa NPUCMOTPOM WK MOC/E MOJSyYEeHUA YKa-
3aHWi No 6e3onacHoOMy MCMNoNbL30BaHUIO NPUOO-
pa 1 Nocne Toro, Kak OHKM OCO3Ha/IM ONACHOCTH,
CBA3AHHbIE C HEMPAaBW/IbHBIM UCMO/Ib30BAHUEM.
[letam 3anpeLleHo urpatb ¢ NPMOOPOM.
OuncTky 1 obcnyxxmBaHve npudopa s3anpeLyaeT-
CA BbIMOJIHATL AETAM; 3TO pas3peLlaeTcaA TO/IbKO
netam ctapuwe 15 net noa HaA30pPOM B3POC/IbIX.
He nonyckavTte aeten mnaawe 8 net Kk npubopy
W ero ceteBoMy NpoBOaY.

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTtauus

Bcerna cneaunte 3a NpaBubHOCTbIO YCTAHOBKM
npUHaANexxHocTen B padouyto kamepy.
— "Akceccyapsbl”, CtpaHnya 124
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ru bes3onacHocTb

A\ NPEQYNPEMAEHUE — OnacHocTb noxapa!
JlerkoBocnnameHatoLWwmeca npeaMeThl, XpaHALLm-
ecAa B pabouer kamepe, MOryT 3aropeTbcA.

» He xpaHuTe B pabouei kamepe nerkoBocnna-
MEHAIOLMECA NPEAMETHI.

» Ecnv n3 npubopa noctynaeT AblM, BbIK/OUMUTE
ero Wau OTK/IIOUNUTE OT S/IEKTPOCETU U AEPXKUTE
[BEpb 3aKPbITON, UTOOLI MOracuTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyanHO ynaBlUME KYCOUKHW MULLM, KanHYBLUXKA

XXUP UKW COK OT XapEHUA MOTYT BCMbIXHYTb.

» [lepen akcnnyataumen yaanute rpyoble 3a-
rpAsHeHUA M3 padoyer KaMepsbl, C MOBEPXHO-
CTW HarpeBaTte/ibHbIX 9N1EMEHTOB W MPUHAONEX-
HOCTEMN.

N3-3a cTpyu BO3ayxa, MpoHUKatoLen B npuoop

Npv OTKPbIBaHWKM ABEPLibl, NeprameHTHaa dymara

MOXXET MOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpeBaTesIbHOro

3NEMEHTA U BCMbIXHYTb.

» [lpu NpeaBapuTebHOM Pa30rpeBe U BO BPeEMS
NPUroToBNEHMA 00A3aTebHO 3aKpenaanTe
neprameHTHyto Oymary B NpuHaaNexXHOCTAX.

» Bcerpa otpesarite noaxoaawmn pasmep dyma-
M 1 cTaBbTe Ha Bymary KacTprosto M Gopmy
ONA BbiNnekaHuA.

Meperpes npudopa MOXeT cTaTb MPUYMHON BO3-

ropaHuA.

Ecnu npmnbop BCTpOEH 3a AeKopaTUBHOW UK Me-

6enbHOW ABepLen, To akcnayaTauma npudopa

Npu 3aKpbITOW ABEpLE NPUBOAUT K U3NULLHEN ak-

KYyMynAaLuKn Tenna.

» McnonbaynTte Npubop TOIbKO C OTKPLITON ae-
KOpaTuBHOW MK MebeslbHOW ABepLen.

/N NPEOQYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpema padoTbl NnpMbop U ero AOCTyMHble Ya-
CTW HarpeBatoTcH.

» CobntoganTe OCTOPOXHOCTL, HE NMPUKacanTeCh
K HarpeBaTe/lbHbIM 31eMeHTaM.

» He noanyckanTte neten mnaguwe 8 net K npu-
oopy.

MpUHaaNEeXHOCTU UK MOoCcyda OYeHb ropayme.

» YT0Obl M3BIEUL FOPAYUYHO NOCYAY WK NPpUHa-
NEXHOCTH U3 padoyen kamepsbl, Bceraa uc-
NO/b3YUTE MPUXBATKM.

Mapbl ankoroasa MoOryT BoCn/1aMeHATLCA B rops-

yen pabouen kamepe. [1Bepua npudopa MoxeT

pacnaxHyTbcA. N3 padouer kamepbl MOTyT BbliPbl-

BaATbCA rOPAYMMK Nap U A3bIKKU MIAMEHM.

» [loBaBnante B 6n1t0a TObKO HEOObLWOE KO-
IMYECTBO HaMUTKOB C BbICOKMM COEPXKaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBawTe HepasdaBneHHbln cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu godaBneHun B Oto-
o).

» OCTOPOXXHO OTKPOWTE ABEpLY Npubopa.
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A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb owunapu-

BaHuA!

B npouecce akcnnyataumMm OTKPbITbIE 414 LOCTY-

na 4yacTu npubopa CUIbLHO HarpeBatoTCA.

» He npukacanTech K ropAaYMM YyacTtam npuodopa.

» He noanyckanTe geten 6:M3K0 K Npuodopy.

N3 OTKPbITOW ABEpLbLI NPMOOPa MOXET BblpBaTb-

cA ropauyui nap. Npu onpeaenéHHon Temnepary-

pPe OH MOXET OblTb HE BUIEH.

» OCTOPOXHO OTKpbIBaKTE ABepLy npudopa.

» He noanyckaiTe geten 6:M3K0 K Npuodopy.

Mpu Ucnonb3oBaHWK BOAbl B padouer kamepe

MOXeT oOpa3oBaTbCA ropAYMK BOAAHOW Nap.

» 3anpeujaetca HanmBaTb BoAy B ropadyto pado-
uyro Kamepy.

/A NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb TpaB-

MupoBaHuA!

MouapanaHHoe cTek10 ABepLbl Npudopa MoXeT

TPECHYTb.

» He ncnonbadynTe arpeccuBHble abpasuBHbIE Un-
CTALWME CPEeACTBA UM OCTPbIE META/I/TMYECKHME
CKpebKK AnA OYNCTKM CTekna ABepubl Npubo-
pa, Tak KaKk OHWM MOryT nouapanaTb NOBEpPX-
HOCTb.

MeTnu aBepubl Npudopa NoABWXKHbLI MPU OTKPbLIBA-

HUW W 3aKPbIBaAHWUM OBEPL|bI, Bbl MOXETE 3alle-

MWUTb cebe nasblibl.

» He goTparmBanTech 40 yyacTka, rae HaxonAaT-
cA NeTnu.

HekoTopble yact1 ABepLbl npudopa umeroT

OCTPblE KDOMKM.

» MCnonb3ynTe 3allMTHbIE MEpUaTKM.

Haxoasawmeca B HarpeTon padoyen kamepe na-

Pbl /IKOro/1A MOryT BOCM/IAMEHNUTLCA, a ABepLa

npudéopa MOXEeT ObITb BbIOUTa BblpbIBAOLMMUCA

napamu. Ctekna asepLbl MOryT pasbutbca U pas-

NETETLCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo usbexaHue marepmasibHoro yiuepba”,

CrpaHunya 119

» [lobaBnanTe B 6/1t04a TObKO HEOO/bLIOE KO-
JIMUECTBO HaMUTKOB C BbICOKMM COAEPXaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBsalite Hepas®aBneHHbln cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, nNpu godasneHunn B 61t0-
[0).

» OCTOPOXXHO OTKpOWTE ABepLy npuodopa.

/N NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb nopaxe-

HUA SNEKTPUUYECKHUM TOKOM!

MpK HekBaNMPULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP

MOXET CTaTb MCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PeMoHTHpoOBaTh Npubop paspelaeTca TObKO
KBa/IMOULUMPOBAHHbBIM CreLmaimcTam.

» [1nA pemoHTa npmbopa MOXHO MCMNONL30BAaTbL
TO/IbKO OPUTMHA/bHbLIE 3anyacTy.



» Bo nsbexxaHue onacHocTer 3ameHa nospe-
YXAEHHOro ceTeBoro kabena gaHHoro npudopa
MOXET OblTb BbINO/HEHA TO/ILKO NPOU3BOAN-
Tenem unn aBTopPU30BaHHON UM CEPBMUCHOM
cny>xéon NMOo NULIOM, UMEIOLLMM aHaTOTUYHYIO
KBa/IMpUKaLMIO.

MoBpexaeHHana n3onauma cetTeBoro kabensa AB-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOeMm cnyyae He JonyckamTe KoOHTakTa
ceTeBoro kabena ¢ ropAaYnMr YactamMm nNproo-
pa WK C UCTOYHMKAMM Tenna.

» Hu B KOeM ciyyae He JonyckanTe KoOHTakTa
ceTeBoro kabensa ¢ OCTPbIMKU KOHLAMMU UK
KPOMKaMM.

» 3anpeuljaetca neperndatb, 3aWeMnaTb Un
nepeobopyoBaTb CeTeBON kadesb.

[MpoHuKLaa B NpuOOp BNara MOXeT CTaTb NpUUn-

HOM MOpPaXXxeHWA TOKOM.

» He ucnonbaynTte anAa o4ncTku npubopa napoo-
YAUCTUTENU UM OYUCTUTE/IU BbICOKOTO JaBne-
HUA.

[MoBpexaeHHbIM NPUOOP MK NOBPEXAEHHbIN ce-

TeBoW Kabenb ABNAIOTCA MCTOUYHMKOM OMacHOCTY.

» KaTteropuuecku sanpeljaetca aKcnayatmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIW Nproop.

» KaTteropuuecku sanpellaetca aKcnayartaums
npudopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro MMeeT Tpe-
LMHbI MK MOBPEXAeHa.

» 3anpeujaeTtca TAHYTbL 3a ceTeBor Kabesb, YTo-
Obl OTCOeaANHUTL MPMOOP OT CETU INEeKTPOoNUTa-
HWA. BbIHUMaNTE 3 PO3ETKM BUIKY CETEBOrO
kabens.

» B cnyyae noBpexaeHua npubopa uam ceTeBo-
ro kabensa HemMea1eHHO BbIHbTE BWU/IKY CETEBO-
ro kabena nu3 po3eTkn UK OTKIUUTE
npegoxpaHnTens B 610Ke NpeaoxXpaHUTenen.

» OBpartntecb B CEPBUCHYIO CyxXOy.

- Ctpaxuya 136

A\ NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb yayLibA!

[leTn MoryT 3aBepHyTbCA B YNakOBOYHbIA MaTtepu-

an Wan HageTb ero cede Ha ronoBy M 3a0XHYThb-

CA.

» He noanyckanTte AeTen K ynakOBOUYHOMY MaTe-
puany.

» He no3BonAnTe AeTAM urpaTb C YnakOBOYHbLIM
Marepuasiom.

[eTn MOoryT BOOXHYTb WK NMPOTr0TUTL MENKUe ae-

Ta/u, B peaysibTaTe 4yero 3a40XHYyThCA.

» He noanyckanTte AeTen K Menkum aetansam.

» He no3BonAnTe AeTaAM urpaTb C MESIKUMK JeTa-
NAMM.

1.5 MukpoBonHoBaf neub

BHUMATEJIbBHO O3HAKOMBTECH C BAXXKHbI-
MW YKASAHUAMM 110 TEXHHUKE BE3OTNACHO-

BesonacHocTb ru

CTH U COXPAHUTE MX JTA MOCNEOYIOLLE-
o MCINOJIb3OBAHNA

A NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocTb noxapa!
Mcnonb3oBaHre npudopa He No Ha3Ha4YeHUo
OMNacHO M MOXET MNPUBECTK K NosomMKe. Hanpu-
MEep, KpynfAHblE UK 3EPHOBbLIE MOAYLIEYKN MPK
pa30rpeBaHnUn MOryT BCMbIXHYTh.

» 3anpeljaeTca CylunTb B npubope NpoayKThl
WaK oaexay.

» 3anpellaetca Harpesath B Npnbope aomMall-
HIOO 00YBb, KPYMNAHbIE UKW 3EPHOBbLIE MOAY-
LeYKH, ryoOku, BNaxHble TPAMKKU U TOMY Noao00-
HOE.

» Mcnonbayrite npnbop TONbKO A8 NMPUroTOBe-
HWMA 6104 M HAMWUTKOB.

MpoayKThl, MX yNnakoBKa U KOHTEMHEPbI ANA Xpa-

HEeHWA MOryT 3aropeThbCs.

» Hukoraa He pasorpesanTe NpoayKThl MUTAHUA
B TEPMOCTATMYECKON YNaKoBKE.

» PasorpeBaTb NPOAYKTbl B KOHTEMHEPAX M3
naacTmaccsl, Gymarn uam ua apyrux Bocniame-
HAKOLMXCA MaTepmuasioB MOXXHO TOJIbKO MoJ
JIMYHBIM HaBNtOAEHUEM.

» Henb3a yctaHaBIMBaTb CAULLIKOM OO/bLLYHO
MOLLHOCTb MMKPOBOJTH WM BPEMA UX BO3AEN-
cTBuA. Bceraga cnenynTe ykasaHuawm, nNpu-
BEAEHHBLIM B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 9KCMya-
Tayuu.

» He cywunTe npoaykThl B MMKPOBOJIHOBOW Neyu.
» He pasmopaxvmBauTe U He HarpeBanTe Npoayk-
Tbl C HU3KMM COAEepPXXaHWEM BOAbl, HANPUMEDP,
xned nNpu CAULIKOM BbICOKOM MOLLHOCTA MU-

KPOBO/IH MW A/IMTENbHOM BPEMEHM.

Macno Ana NpUroToBAEHUA MWLM MOXET 3aro-

peTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe pacTUTEIbHOE Mac-
10 B MUKPOBOJ/IHOBOM PEXUME.

Ecnn B MMKPOBOTHOBOKW Meun XpaHATcA npegme-

Tbl UM NPUHAONEXHOCTH, TO OHW MOTYT 3aropeTb-

cA.

» [lepen Hayanom akcnayatauum npudopa yoe-
[UTECh, YTO B padouer kamepe HeT NPeamMeToB
WK MPUHAONEXHOCTEN, HE NpeaHa3HaUYeHHbIX
ONA UCNOMb30BaHNA B MUKPOBOMIHOBOM MEUM.

» He ncnonbayiite padouyto kamepy a8 XpaHe-
HWA TOPIOUMX NPEAMETOB, KYXOHHbLIX NpUHaa-
NEeXHOCTEW, NPOAYKTOB NWUTaHWA U T. M., Koraa
MUWKPOBO/THOBasA Neyb He UCMO/b3YETCA.

/\ NPEQYNPEX OEHUE — OnacHocTb B3pbiBa!

KnakocTtu unu apyrue npoaykTel MUTaHWA B M1OT-

HO 3aKpPbITOW Nocyae MOryT B3OPBAThLCA.

» Hukoraa He HarpeBanTe XuaKoCTU uan Apyrue
NPOAYKTbl MUTAHWA B MIOTHO 3aKPbITOM NOCY-
ae.
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ru bes3onacHocTb

/N NPEAYNPEMXOEHUE — OnacHocTb oxora!
[MpoayKTbl C TBEPAOK KOXYPOW MW LUKYPKOW MO-
ryT NOMHYTb BO BPEMA W MOCNE HarpeBaHus.

» 3anpeLeHo roToB1Tb ANLia B CKOP/yNne u paso-
roesaTtb BapéHble AlLa B CKOp/yne.

» Hukoraa He roToBbTE MOJITIOCKOB M Pakooo-
PasHbIX.

» [1py NPUrOTOBNEHUU ANYHMLbI-TNA3YHbU MPOKO-
JITE XENToK.

» VY NPOAYKTOB NUTAHWA C TBEPAOW KOXYPOW U/
LIKYPKOW, Hanpumep, A610K, MOMWUAOPOB,
KapTodena, COCUCOK KOXypa MK LLKYpKa MO-
rYyT NONHYTb. [1POKOUTE KOXYPY WUIN LKYPKY
nepen HarpeBaHWeM.

[leTckoe nuTaHuWe nporpeBaeTcA He paBHOMeEp-

HO.

» He pagorpeBarite AeTCKOe nNUTaHue B 3aKpbl-
TOW nocyne.

» Bceraa cHUmManTe KpbIWKY WK COCKY.

» [locne HarpeBsa TWaTtenbLHO nepemMelanTe uim
B3OoNTaNTE COAEPKMMOE.

» [lepen TeM Kak KopMuTb pedeHka, obasaTe b
HO MpoBepbLTE TEMMepaTypy.

Pasorpetble 6nt0oga otaatoT Tenno. MNocyaa mo-

XKEeT CM/IbHO HarpeBsaTbCA.

» YT00Obl M3BMEYL NOCYAY U MPUHAAIEXHOCTU U3
padouern KkaMepsbl, BCceraa UCnonb3ymnTe npu-
XBaTKM.

FepMeTMUHO 3anafHHan ynakoBka M 3akaTaHHbIe

B 6aHKu NPOAYKThI NPW HarpeBaHuW MOryT J1oM-

HYTb.

» Bcerna cobntoaante ykasaHua Ha ynakoBKe.

» Y100bI M3BeYbL Otoaa n3 padoyen kamepsl,
BCerza MCMob3ynTe NpUXBaTkKy.

B mpouecce akcnnyataumm OTKpbITbie ANA AOCTY-

na yactu npmudopa CUILHO HarpeBaroTCH.

» He npukacanTechb K ropAaYMM YyacTtam npuodopa.

» He noanyckante getent 6/1M3K0o K npudopy.

Mcnonb3oBaHue npnbopa He No HasHaYeHUo

onacHo. Hanpumep, cAMwKoM ropAdas aomMall-

HAA 00YBb, KPYMNAHbLIE WX 3EePHOBbLIE MNOAYLIEYKH,

ryOKu, BAaxHble TPAMKKM 1 TOMY NogoOHOe MOryT

MNPUBECTU K OXXOram.

» 3anpeljaeTca CcylWuTb B Npubope NpoayKThl
WK oaexay.

» 3anpeulyaeTca HarpesaTh B npudope aomall-
HIOIO 00YBb, KPYMNAHbIE UM 3EPHOBLIE NMOAY-
LeYykK, rydbku, BNaXkHble TPAMKK U TOMY Mo00-
Hoe.

» Mcnonbayrte Npnbop TObKO ANA MPUroTOBE-
HWMA G104 M HAMNWUTKOB.

/N NPEQYNPEX OEHUE — OnacHocTb oLunapu-
BaHuA!

[Mpn HarpeBaHWK XUOKOCTU BO3SMOXXHA 3a4epKKa
3akunaHua. B aToM cniyuae temneparypa kune-
HMA fJocTuraeTca 6e3 oOpas3oBaHMA B XUOKOCTH
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XapakTepHbIX My3blpbKOB. PekomeHayeTcA

cobntoaatb OCTOPOXHOCTb AaXe MPU HE3HAUM-

TeNIbHOM COTPACEHUU EMKOCTU. opAYan xuna-

KOCTb MOXET BHEe3arnHo HayaTb CUILHO KMMNEeTb U

Opbl3raTsb.

» [1pu HarpeBaHwWW Bcerga Knaaute B EMKOCTb
NIOXKY. OTO NOMOXET uabexartb T.H. OT/IOXKEH-
HOro 3aKkunaHuA.

v X

A\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb Tpas-

MUpoBaHuA!

Henoaxoaauwaa nocyaa MOXET /IONHYTh. B pyu-

Kax 1 Kpblwkax ¢papdopoBOM U KEPAMUUECKON

nocyabl MOryT OblTb ME/IKME AblPOYKM, 3a KOTO-

PbIMW HaxoAATCA NMYCTOThl. [pn NPOHMKaHUK B

3T NyCTOThbI BAru nocyaa MOXeT TPECHYTh.

» McnonbaynTte cneuunansHyo nocyay A1A MUKPO-
BO/THOBbIX MEYEN.

Mcnonb3oBaHMe MeTa/l/IMYecKon Nocyabl Un Em-

KOCTeW, a TakxXe nocybl C MeTa/l/IMYeckon dyp-

HUTYPOW B PEXMME MMKPOBOJIH MOXET BbI3BaTb

o6pas3oBaHne UCKP. ITO MOXET MPUBECTU K MO-

BpexaeHuto npudopa.

» 3anpeuaeTcA Ucnonb3oBaTb MeTal/IMYecKune
EMKOCTU B PEXMME MUKPOBOJIH.

» Mcnonb3dynTe TOIbKO nocyay, npegHasdHavyeH-
HYHO /1A MUKPOBO/THOBOW MEeYn, U PEXUM MU-
KPOBOJIH B KOMOWHALMKM C BUAOM Harpesa.

/A NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb nopaxe-
HUA NEKTPUUECKUM TOKOM!

Mpnbop padoTaeT Nnoa BbICOKUM HaMPAKEHUEM.
» Hukoraa He BckpbiBarTe Kopnyc npudopa.

/\ NMPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCTb HaHece-

HUA Cepbe3HOoro Bpeaa 340poBbHo!

HenpaBuabHaA OuYMCTKa MOXET NOBPEAUTL MO-

BEPXHOCTb Npubopa, CoKpaTUTb CPOK ero CyXx-

Obl U MPMBECTU K BOSHUKHOBEHUIO OMAaCHbIX CUTY-

aluKn, HanNnpUMep, yTeuyke MUKPOBOTHOBOW SHEpP-

1.

» QuuuianTe NpMbop CBOEBPEMEHHO 1 Cpasy Xe
yaoananTe ud Hero octaTku NpPoayKTOB.

» Bcerga cneaoute 3a uMctoton padouer kame-
pbl, YIJIOTHUTENA ABEPLbI, ABEPLbI M NETENb.
- "Ounuctka n yxoq", Crpaxuya 132




He ncnonb3ynte npudop, ecnv nospexaeHa

asepua v ee ynaoTHUTEeNb. BO3MOXeEH BbIXOA

SHEPTUN MUKPOBOJTH HapPYXy.

» He ncnonbayite npnbop, ecsiv NoBpexaeHsb
nsepua padouen KaMmepsbl, YNIOTHATENb ABEP-
Ubl MW M1acTMKOBAaA pama.

Bo uzbexaHue marepuansHoro yuepba ru

» PemoHT npunbopa [o/mKeH NPOon3BOANTLCA
TOMBbKO CrneLnanMcTaMu CePBUCHON CNyXObl.

Y npubopos 6e3 3alMTHOro Koprnyca sHeprua

MWKPOBOJTH MOXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» Hukorga He CHMMaKnTe 3alUTHbIN Kopmyc.

» [1nA ocyLlecTBNeHnA NPoPUIaKTUKU U PpeMoHTa
BbI3bIBAWTE CEPBUCHYIO CNyXOY.

2 Bo usbexaHue maTtepuanbHoro yuiep6a

2.1 O6wan nHpopmauuma

BHUMAHUE

Haxoasawueca B HarpeTo padouer kamepe napbl afKkoro-

1A MOTYT BOCI/IaMEHUTLCA U NMPUBECTHU K HeoOpaTMMOMy Mo-

BpexaeHuto npubopa. B pesynstate aednarpaumm asepua

npuéopa MOXET OblTb BbIOUTA BbIPbIBAIOLMMUCA NapamMu.

Crekna aBepLbl MOryT pa3duTbcA U pasneTeTbCA Ha OCKOS-

Kn. BosHukatolee oTpuLlatensHoe AaBAEHUE MOXET NPUBE-

CTM K CUNbHOW AedOopMaLunm BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH pa-

6ouelt kamepsl.

» He HarpeBaiite HepasbasneHHbIn cnupT (= 15 % ank.)
(Hanpumep, Npu gobasneHuy B B/11000).

Bona, HaxoaAwaAaca B pasorpeTton padouer kamepe, Bbi3bl-

BaeT oOpas3oBaHue ropayero BoAAHOro napa. B pesynstaTte

M3MEHEHUA TemnepaTypbl BO3MOXHO MOBpexaeHue npudo-

pa.

» 3anpeuljaeTca HanMBaTb BOAY B ropAdYyto padouyto kame-
py.

Bnara, ckonusluiasaca B pabouyer kamepe B TeUeHWe anu-

TENbHOrO BPEMEHW, MOXET CTaTb MPUUMHOW MOABIEHUA

PXXaBUMHbI.

» [lpoTupariTe KOHOEHCAT Kaxabli pa3 nocne 3aBepLieHns
npurotoBnenua. Nocne pexwumMa sKcnayataumu npu Bbl-
COKOW Temnepatype gante padouen kamepe OCTbIThb C
3aKpbITOW ABEPLIEN.

» He OepxuTe BnaxHble NPoAyKTbl B 3aKPbITOW padouen
Kamepe B TeYeHWe ANNTENbHOrO BPEMEHM.

» He ncnonbayite padouyto kKamepy A1A XpaHeHWA npo-
AYKTOB.

» 3anpeujaetca puKcHpoBaTh ABepLy npudopa B OTKPbI-
TOM COCTOAHUM KakuM-MBO NpeamMeToMm.

Ecnv ynnoTHuTENb ABEPLbI CUIBHO 3arpAsHEH, ABepLa BO

BpPEMA UCMONb30BaHWA He OyaeT NAOTHO 3akpbiBaTLCA. ITO

MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU Npuaerato-

wev Kk npudopy medenu.

» CneauTe 3a TeM, 4yToObl YIIIOTHATENA ABEPLbI BCerga
OCTaBaICA YUCTbIM.

» He ucnonbayite Nnpudop, ecnuv ynaoTHUTEIb NOBPEXAEH
WU OTCYTCTBYET.

CuaeTb Ha aBeple npubopa win 06oKkaumMBaThcA Ha Heé

3anpellaeTca, Tak Kak Asepla npv aToM noepexaaeTca.

» 3anpellaetca BcTaBaTb Ha ABepLUy npudopa, caanTbes,
AepXaTbCA WM onMpaTbCcA Ha Heé.

B 3aBucrMMocTu OT TMna npubdopa NpuHaaNexxHoCTM MoryT

nouapanaTb CTEKN0 ABEPLbl Npudopa Npu eé 3aKpbiBaHWK.

» Bcerpna yctaHaBivBawnTe NpUHAANEXHOCTH B padouyto
Kamepy [0 yrnopa.

2.2 MuKpoBonHoBasd neub

Mpn NonNb3OBaHWKM MUKPOBOIHOBOW Neybto cobntoaante
[aHHble ykasaHus.

BHUMAHUE

COonpuKOCHOBEHUE MeTasNa C BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTHIO

padouer kamepbl MOXET NPUBECTU K 0Opa3oBaHWO UCKD,

KOTOPbLIE MOMYT MOBPEAWTL NPUOOP WK BHYTPEHHEE CTEK/0

IBepLbl.

» Cneaute 3a Tem, 4ytoObl MeTanIMyeckue npeameTsl
(Hanpumep, NoxKa B CTakaHe) HaXOAW/UChb Ha paccToA-
HWKM HEe MeHee 2 CM OT CTeHOK padouei Kamepbl U BHY-
TPEHHEeW CTOPOHbLI ABEepLbI.

ANOMUHKWEBAaA Nocyda, NoMelléHHan B Npruoop, MOXET Bbl-

3BaTb MCKPOBble paspAabl. [prOoOP MOXET NOBPEeaANTLCH M3~

3a UCKpooBpasoBaHua.

» Hu B KOEM ciiyuae He UCMOoNbL3YHTe antoMUHUEBYIO MOCY-
ay.

PadoTa npunbopa 6e3 ycTaHOBMEHHbIX B HEro 604 BeaéT K

neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexwuM MUKPOBOJIH, HE YCTaHO-
B1B O/11040 B pabdouyto kamepy. UckitoueHnem ABnaeTcA
KpaTKoBpeMeHHas npoBepka NpuUroaHOCTH MOCY/dbl.

X

[MpUroToBEHNE NOMNKOPHa B PEXUME MUKPOBOJH HECKO/Ib-
KO pas3 noapsa Npw CMLLIKOM BbICOKOW MOLLHOCTM MWKPO-
BOJIH MOXXET MPUBECTM K MOBPEXIeHWIO padouer kamepsi.
» [aiite npubOpPyY OCTbITb B TEUEHUE HECKOIbKUX MUHYT
Mexay NPUroTOBAEHUAMMU.
» Hukoraa He ycTaHaBAMBaWTE CAMLLKOM OO/bLLIYIO MOLL-
HOCTb MUKPOBOJIH.
Mcnonbayrte makcumym 600 BT.
[MakeTuku ¢ MONMKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTekIAHHOe
oénomo.
Ecnm cHATb 3alWMTHYO NaHesb, MOXHO MOBPeanThL reHepa-
TOP MWMKPOBOJIH.
» 3anpelaeTca cHUMAaTb 3alMTHYIO NaHeb reHeparopa
MWKPOBOJIH B padouel kamepe.
Mcnonb3oBaHue HenoaxoaAller nocyabl MOXET NMPUBECTH K
noBpexaeHuto npudopa win TPaBMUPOBAHKIO.
» [pu ncnonb3oBaHuM rpuns, KOMOUMHMPOBAHHOIO PeXUMa
C MCMNO/b30BaHWMEM MWUKPOBOJIH MM rOPAYEro Bo3ayxa
MCMOMb3YWTE TONBKO TEPMOCTOWKYO Mocyay.
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ru 3awmrta okpyxatolen cpeibl U 3KOHOMKA

3 3awuTa oKpymKarLlen cpeabl U 3KOHOMUSA

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnakoBOYHblE MaTepwuasbl 3KoorMyeckm 6e3onacHbl U Mo-
ryT NCNoJsIb30BATLCA NMOBTOPHO.

» YTUNnsupyiTe oTaenbHble YacTu, NPeaBapUTebHO
pPaccopTUPOBAaB MX.

3.2 DKOHOMUA 3NEKTPOIHEPIrUH

Mpun cobntoaeHn aTuxX yKkasaHui npudop ByaeT pacxono-
BaTb MEHbLLE 3NEKTPOSHEPTUH.

MpumeyaHue: [119 3KOHOMUKN SHEPTUN B PEXMME SHEPTO-
cbepexeHuna aMcnnen satemHaeTcA yepes 1 MuHyTY.

MpenBapuTensHO pasorpesariTe Npubdop, TONBKO eCnu 3T0

yKas3aHo B peLenTe Uan pekoMeHaaumax no ycTaHoBKaM.

v OTKas OT NpeaBapuTEIbHOro pa3orpesa NO3BOUT CIKO-
HOMWTb QHEPrwto.

MCnonb3ynTe TEMHbIE 3MaMPOBAHHbIE UK MOKPbLIThIE Yep-
HbIM 1akoM GpOpPMbl ANA BbiNEeKaHuA.
v OHKM 0COBEHHO Xopowo norsiowaroT Tenno.

[OTOBbLTE HECKO/IbKO 61104 OAHO 3a APYrMM WK OAHOBPE-

MEHHO.

v Pafouas kamepa yxe pasorpera nocse nepBoro npuro-
TOBJIEHWA, 38 CYET Uero yMeHbLIaeTCa BPeMa NMpurotTos-
NieHrAa BToporo 6ntoaa.

MpW ANUTENBHOM BPEMEHM NPUIrOTOBAEHMA ONtoaa BbIK/LO-

yarite npundop 3a 10 MUHYT OO 3aBEPLUEHUA NPUrOTOB/E-

HWA.

v OcTaTouyHoro Tenna AocTaTouHo, UToObl AOBECTH BI040
[0 rOTOBHOCTH.
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MpoaykThl rNyBoKON 3aMOPO3KK cneayeT pasMopaXkuBaTb

nepen nNpuroToBAEHUEM.

v Takum 00pasoM sHeprua He ByaeT pacxoaoBaThca Ha
pasMopaXKuBaHue.

Bo Bpemsa NpuroToBieHua oTKpbiBaWTe ABepLy npudopa

Kak MOXHO pexe.

v Tak nyJdlle coxpaHAeTca Temnepartypa B padouyei kame-
pe u He TpebyeTcA AONONHUTENbHBIM NoJorpes npudopa.

O[HOBPEMEHHbINA PA30rPeB ABYX YalleK C KUAKOCTHIO.

v [p1 0QHOBPEMEHHOM Pasorpese HEeCKObKMX Ot00 pac-
XOOYeTCA MeHbLUE SHEepPruu, Yem Mnpu pasorpese
HEeCKONbKMX O/1104 NoceaoBaTenLHo.

OTKItoUMTE OTOOPaXEHWEe BPEeMEHU B pexXume aHeprocoe-

pexeHus.

v Mpubop pacxodyeT MeHblle 31eKTPOIHEPTNU B PEXUME
aHeprocoOepexxeHus.

Mpumeuanue: CornacHo anpektuee EC no skoansamnHy
2023/826, y npubopa HeT COCTOAHWA «BbIK/IlOYEHO». [la-
lee 9TO COCTOAHME Ha3biBAETCA «PEXHUM 3Heprocoepexe-
HUA».

[axxe Korga OCHOBHbIE GYHKLMKU Npubopa He UCMOMb3YHoT-
cA, OH NOTPEBNAET SHEePrUo ANA:

= pacno3HaBaHWA akTMBaLMKU CEHCOPHbIX KHOMOK

= KOHTPONA OTKPbIBAHWA ABEPLbI

= OoTCYEeTa BpEMEHM CyToK (6e3 nHanKaLmu)

Mo onpeneneHuto, HeT HU COCTOAHUA «BbIK/TKOYEHO», HU CO-
CTOAHMA «TOTOBHOCTU/OXKMAAHUA», MO3TOMY WCMOJb3yeTCA
TEPMUH «PEeXMM aHeprocoepexeHus». [Ina namepeHna aaH-
HbIX B PeXUMe aHeprocoepexeHWa npumeHaeTcA ctaHaapT
EN IEC 60350-1:2023.



3HaKOMCTBO G NPUOBOPOM  Fu

4 3HaKOMCTBO C Npudbopom

4.1 OnemeHTbl ynpaBneHus

HacTpouTb Bce GpyHKLmM Nprdopa v NonyunTb MHGOPMaLMIO O ero padouemM COCTOAHWU MOXHO Yepes NaHe b YNpasieHus.

h:min

min:sec
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B 3aBMCHMOCTU OT TMMNa nNpubopa OTAe bHblE AeTann Ha PUCYHKE MOTYT OT/IMUYaThCA, HanpuMep, no LBeTy u Gopme.

Mepekntouatens Boidopa GYHKUMIA

avcnnen

CeHcopHble nona

[MOBOPOTHLIM NepekoyaTens

MepekntouaTtens Boibopa GpyHKUUIA

Mepekntoyatens Boidopa GpYyHKLUMIA NpeaHasHaueH ans ycta-
HOBKM BWIOB Harpesa v Apyrux GyHKLWMH.

B HekoTopbIX UCNOHEHUAX Npudopa nepek/oyaTtesis Bbl-
6opa GyHKUMIA ABAAETCA yTarn/IMBAEMbIM.

Ecnv noBepHyTh Nepek/oyatens Belbopa GyHKLMK 13 Hyne-
BOMO MOJIOXKEHWA B MOMOXEHWE QYHKLUK, GYHKLMA CTaHeT
[OCTyMNHa Yepes HeCKO/bKO CeKyH/I.

CeHcopHble nonsa

NMoBOpPOTHLIN NepeKntoyaTenb

C nomoLbio NOBOPOTHOMO Nepek/toyaTensa MOXHO n3me-
HWTb YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHUA, OTOBPaXatoLLMeca Ha AUC-
nnee.

B HEKOTOPbLIX MCMOSHEHMAX NPUOOPAa NOBOPOTHLIN
nepekaoyaTeNb ABAAETCA yTan/MBagMbIM.

B cnuckax Beibopa (HanpvmMep, B CnMckax nporpaMm) 3a
nocneaHuM NyHKTOM CHOBa CneayeT NepBbIn.

[pn ycTaHOBKE 3HAUYEHWI, HANPUMEP, BECA, B C/yYyae Oo-
CTMXKEHMA MUHUMAIbHOIO MM MaKCUMasibHOrO 3HaYeHMA
NOBOPOTHLIW Nepekatoyatens cneayet NoOBEPHYTL Ha3al.

CeHCOprIe Nnos1A UMEKOT YYyBCTBUTE/IbHbIE K KACaHUIKO NMOBEPXHOCTH. Ona BbléOpa ®YHKLMN KOCHUTECH COOTBETCTBYOLLEro

nonA.

Cumson damununa MpumeHeHne

B MukpoBONHOBaA Neyb BbiBop ypOBHA MOLWHOCTY MUKPOBOJIH UK BEIGOP pexuMa MUKPOBOSIH [10-

MONMHWUTENBHO K BMAY Harpesa.

Mporpammel aBTOMaTMYeCKOro npu- BbI30B MEHIO YCTAHOBKK MPOrpaMMbl aBTOMaTU4ECKOro NPUroTOBIEHHUA.
rOTOBNEHWA

& BeICTpbIM NpeaBapuTenbHbI pado-  KopoTkoe HaxaThe: akTMBauuA Wau deakTuBauua ObICTPOro npeasapu-
rpes/bnoknposka AnAa 6e3onacHo-  TebHOro pasorpesa.
CTv LeTtew [onroe HaxaTtne: akTMBauMa uau geakTvBaumna O10KMPOBKK AnA Besonac-

HOCTW OeTew.
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ru 3HaKOMCTBO C MPUOOPOM

Cumson damununa MpumeHeHne

C) ®OYHKLUMM BPEMEHMU YcTaHoBKka Tavimepa, BPEMEHW NMPUrOTOBAEHUA UM BPEMEHM CYTOK.

8 Temnepartypa BbI30B MEHIO YCTaHOBKKM TEMMepaTypbl.

kg Bec BbI30B MeHIO yCTaHOBKM Beca.

start Dstop 3anyck/cTon KopoTkoe HaxaTue: 3anyck Uan OCTaHOBKa pexuma.
[nuTensHoe HaxaTtne: okoHYaHWe paboThl pexuma. HacTporiku ByayT
COPOLLEHBI.

Auvcnneun AKTUBHOE YcTaHaBnMBaemoe 3HauyeHve BbiaesneHo Ge-

Ha ovcnnee oToBpaxatoTcA TeKyLWMe YCTaHOBOYUHbIE 3HAYe- sHadeHune /IbIM M NOAYEPKHYTO KPACHOW YepTou. Ak-

HWA WK onumKn ANA BeiBopa.

min:sec

OnemeHTbl AUcnnen

TMBHOE 3HA4YeHne MOXHO U3MEHUTL MNMOBO-
POTHbLIM NepektYaTenem.

[TaccuBHOE 3HaueHwue, He BblaeneHHoe ckobkamu, He-

3Ha4yeHne b3A USMEHUTL HanpAmyto. Y100bl M3MEHUTL
3HayeHue, HeoBX0MMO CHavana caenatb
€ro akTMBHbIM.

Hwxke gaHo KpaTkoe onMcaHue 3HaYeHWK pasIMuHbIX 3/1eMEHTOB AMChen.

Cumeon damununa 3HaueHue

Tarmep Ecnun cumBON BbIAENEH, HA AMCHIEE MNO-
ABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHN TarMepa.

® Bpema npurotoBneHua Ecnun cumBOn BbideNeH, Ha aMcniee no-
ABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHWU MPUIOTOB-
NeHuA.

C] Bpewma cyTok Ecnn cumBon BblAeNeH, Ha aucnnee no-
ABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHWU CYTOK.

h:min Yachbl/MUHYTI MHavkaumA BpEMEHU B Yacax U MUHyTax.

min:sec MWHyTbI/CEKyHAbI MHavkaumAa BPEMEHU B MUHYTax U CeKyH-
nax.

C= Bnokvpoeka ans 6esonacHocTv Aeterk  Ecnv cumBon BblaeneH, 610KMpoBKa ans
6e30nacHOCTU AeTeN BKItoYeHa.

& PexwumM 6bicTporo Harpesa Ecnu cumBon BblaeneH, ¢pyHKUMA Obl-
CTPOro npeaBapuTesbHONO HarpeBa ak-
TMBMPOBAaHa.

°C Temnepatypa Temnepatypa OyaeT nokasbiBaTecA B °C.

kg Bec MHovkaumAa Beca B Kuiorpammax.
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UHaukaTop TemnepaTtypbl
MHavkaTop Temnepatypbl yKasbiBaeT CTeneHb pasorpesa.

4.2 Buabl HarpeBa

3HaKOMCTBO G NPUOBOPOM  Fu

Mocne 3anycka pexuma padoThl KpacHaa MHUA B HUKHEW
YyacTu aucrnnen yKkasblBaeT CTeneHb NoBbIlEeHNA TeMnepary-
pbl padouer Kamepbl. JIMHXA 3aMNONHASTCA KPaCHbLIM Mo Me-
p€e NOBbIWEHMA TeMnepatypsbl. [MOHOCTLIO 3aNOHEHHAA
KpacCHbIM JIMHWA yKa3blBaeT Ha 1O, YTO rlpméop pas3orpesicA.
B pexume rpuna nHaMkatop pasorpeBa CTaHOBWUTCA Kpac-
HbIM Ccpaasy.

B pexnme MUKPOBOJIH MHOUKATOP TeMneparypbl OTCYTCTBY-
er.

MN3-3a TEPMMUYECKON MHEPLIMOHHOCTH OTOOpaxaemas Temne-
patypa MOXeT OT/iMyaTtbCcA OT GakTMUYEeCKOW TemnepaTypsi
pabouel kamepbl.

HouHoW pexum

[nA 3KOHOMUKM BNEKTPOIHEPTUU B NEPUO C 22 4acoB [0
5:59 yacoB APKOCTb MHAMKALMM aBTOMATUUYECKM YMEHbLLA-
eTcA.

3neck NpuBeaéH 0630p BUOOB HarpesBa M pekoMeHJalmnK Mo UX UCMOoJSIb30BaHMIO.

Cumson damununa TemnepaTypa/pe1mbl MprumeHeHne
B MukpoBosiHOBasA Neyvb MoOLWHOCTb MUKPOBOSH: [na pasmopaxuBaHua, JoBe-
= OO0 W [EeHWA [0 rOTOBHOCTU U paso-
= 180 W rpesaHuA 61104 U XKUOKOCTEW.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
FopAuYnii BO3ayX 40 °C MoabEM APOXKEBOro TECTa,
100-230 °C pa3mMopaxvBaHue TOPTOB CO
B3OUTLIMK CIMBKAMM.
BbinekaHue/xxapeHue Ha oa-
HOM YPOBHe.

X pNb C KOHBEKLMEN 100-230 °C >KapeHune nTuubl, poiObl Leau-
KOM MM KPYMHbIX KYCKOB MA-
ca.

E MpensaputensHbii nogorpes  30-70 °C MpenBapuTenbHbIM NOOOrPEB
nocyael.

i MpuroToBneHwe Ha rpune PexuMmbl rpunsa; [MpUroToBNEHUE Ha rpune

= 1 = cnabbii Harpes MIOCKUX NPOAYKTOB, TaKMX
= 2 = CcpeaHui Harpes Kak CTenku, konbacku unm To-
= 3 = CM/bHbIM Harpes CTbl. 3aneKkaHne NpPoayKTOB.

Mporpammei - [nA NpUrotoBAEHUE MHOMMX

6éntoa NpeaycMoTPEeHbl Npea-
BaPWTE/IbHO 3anNporpamMmmmpo-
BaHHbIE YCTAHOBKM.

4.3 Pabouan Kamepa

DyHKLUMK padoyer Kamepbl yNpoLatoT aKCnyaTauumio npu-
6opa.

OcselleHue pabouen Kamepbi

Mpu OTKpbIBaHWK ABEPLbLI Npudopa BKAOYAETCA NoacBeTKa
pabouert kamepsbl. Ecnun aBepua npudopa oTkpbITa Bonee
15 MUHYT, OCBellleHMe OTKYaeTCcA.

Mpu BbIGope BONLLMHCTBA PEXUMOB PadoThl OCBELLEHUE
pabdoueit kamepbl BKAOUAETCA cpasdy Noc/e 3anycka pexm-
ma. Mocne 3aBeplueHra padoTkl OcBelleHne padouer Ka-
Mepbl OTK/ItoUaeTcA.

B 6a30BbIX YCTAHOBKAX MOXHO YCTAHOBWUTL BK/IOYEHWUE
OCBellieHWA IyXoBOro likagda Bo Bpems padoTbl.

— Crpanmya 13171

OxnamxaaroLliMi BEHTUIIATOP

OxnaxaatoLlwmin BEHTUIATOP BKIOUAETCA U BbIK/IHOYAETCA MO
Mepe HeoBXoaMMOCTU. TEN/bIK BO3AYX BLIXOAMT Yepes BeH-
TWIALMOHHbIE Npopesn Haa AsepLer npudopa.

BHUMAHUE

He HakpblBaiTe BEHTUNALMOHHBLIE NPOPE3H, YUTOOLI HE Bbli-
3BaTb neperpes npudopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUIALMOHHbLIE MPOPE3H.

Ina 6onee ObICTPOro oxnaxaeHusa padoyen kamepbl oxna-
OaoLWWi BEHTUNATOP NpogomkaeT padoTtats onpeaenén-
HOe BpemA nocne eé BbIK/ItoYeHUA. B pexnme MMKPOBOH
npubop He HarpeBaeTCA, HO OX/IaXJAOLWMIA BEHTUAATOP
BCE paBHO BktouaeTcA. Oxnaxaatolmn BEHTUAATOP MOXET
nponomkate padoTy, JaXe ec/iM PeXUM MUKPOBOJIH 3aBep-
LLIEH.
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ru Akceccyapsl

KoHpgeHcar

Bo Bpemna goseaeHuna 6104 40 rOTOBHOCTM B padouyen Ka-
Mepe 1 Ha asepLe nprdopa MOXET CKanMBaTbCA KOHAEH-
cat. CkonseHve KoHaeHcaTa ABAAETCA HOPMOW v He BnAeT
Ha GYHKLMOHMPOBaHWe npubopa. MNocne saBeplleHna npu-
rOTOB/IEHUA MPOTPUTE KOHAEeHcaT.

4.4 Neepua npubopa

Ecnv oTKpbITh ABEpLY Npudopa BO BPeMA TEKYLLEro Pexu-
mMa padoTsl, padoTa npudopa npuoctaHosuTcA. Korga
nBepula npvoopa ByaeT 3akpbiTa, MPOAO/IXKUTL BbINOMHEHWE
peXrMMa MOXHO C MOMOLLbIO startDstop,

5 AKceccyapbl

McnonbayiiTe opuruHaibHble akceccyapsl. OHM agantupo-
BaHbl K AaHHOMY NpHUOOoPY.

B saBuncrmMocTvt oT TvNa npudopa KOMMAEeKTYoWwme MoryT
pasnuuaTbCA.

MpuHaanemHocTH
PewéTtka

MNpumeHeHue

= PelleTka AnA BbiNeKkaHua u
XapeHusa B pexnme Oyxo-
BOrO LWikada U C PeXNMOM
«MWKpPOKOMOU».

= PelweTtka anAa npurotosne-
HWA Ha rpune, Hanpumep,
CTENKOB, KOMOACOK Mnu
TOCTOB

= PelieTka ana ycTaHOBKH
nocyabl, HanpuMmep, Gopm
ONA 3aneKaHku

= PelieTka He NoaxoauT AnA
MaKCHUMa/IbHOM MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH

5.1 JlononHuTenbHble npuHagneXHoCTu

JononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUOBPECTU Ye-
pPEe3 CEPBUCHYIO CAYXOY MM Yepes MHTEPHET-MarasuH.
[MoNHbIM NepeyeHb cneunanbHbiX MPUHAONEXHOCTEN K Npwu-
6opy Bbl HAMAETE B HalUMX PEKaMHbIX MPOCMneKTax uiv B
WHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpUHAAIEXHOCTM OTHOCATCA K KOHKPETHbIM npudopam.
MoaToMy Npuv MOKyrnke Bcerga ykasbiBante TouHoe 0003Ha-
yeHue (Homep E) Bawero npudopa.

MHdopmaumio 0 TOM, Kakne NpUHaanexXHoCTH npeanararoT-
cA AnA Ballero npuoopa, Bbl MOXETE HAWUTK B OHNAWH-Mara-
3MHE MMM 3arnpoCKTbL B CEPBUCHON cryxoe.

Jpyrve npyuHagneHoCcTH
CreknaHHaA nocyaa

MpumeHeHue

= TywéHble 6noaa
= 3anekaHku

= [TMpor Ha NPOTUBHE
= Menkoe nevyeHbe

MpoTvBeHb ANA NULLb

5.2 YcTtaHOBKa npuHaanexHocTen

[MprMHaANeXXHOCTU MOXHO yCTaHaB/IMBaTh B [ABYX MOJIOXEHW-
Aax.

» YcTaHaBnnBaniTe NPUHAONEXKHOCTU TaK, YTOObI OHW HE Ka-
canuck AsepLbl npudopa.

— YcTaHoBKa NPUHaaNEXHOCTEN B BEPX-
Hee NoJIoXEeHWe.
~ YcTaHoBKa NPUHAANEXHOCTEN B HUX-

Hee NoJ1I0XXEHNE.

B 3aBucumocTn oT TMNa npwéopa KOMMIEKTYOLWME MOTYT
passimyarbCA.

Ha pucyHke n3obpaxxeHo NosoXeHne Ana yCTaHOBKU —~

()

Ha pucyHke n3obpaxeHo NoioXeHne 1A YCTaHOBKU ~—

6 Mepen nepBbIM UCNONb30OBaHUEM

BblnonHWTe ycTaHOBKM 418 NEepBOro BBOAA B SKCM/yaTa-
umto. OuncTute Npudop M akceccyapsl.
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6.1 MNMepBbi BBOA B dKCNAyaTaluto

Mocne BLINOMHEHWA 3M1EKTPUUECKOro MOAKMOUEHUA UK OT-
K/IIOUYEHUA SNEKTPOIHEPIMM Ha ANCTIee oToOpaxKaeTcn
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpemMeHu cyTok. Nepen Tem, Kak no-
ABWTCA 3aMnpPoC, MOXET MPOWTU HECKOLKO CEKYH.


https://www.bosch-home.com

» [logknatounTe NpUOOpP K SNEeKTPOCETH.
v Ha aucnnee muraet sHadeHue .00 n ceetutea O.

YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

1. YCcTaHOBMTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM Nepek/ova-
Tenem.

2. Haxmute O.

v Bpewma cyTok ycTtaHoBEHO.

MNpumeuaHue: YToObl YMEHBLLWTL NOTPEONEHNE B PEXHUME
3HEepProcOepexxeHms, MOXHO OTK/THOUWUTb MHOMKALMIO BpemMe-
HW CYTOK.

6.2 OuucTKa npubopa nepen NepebIM
ucnonb3oBaHUEM

[Mepen nepBbIM MCMONL30BaHWEM NPUBOPa HEOOXOAMMO
OYMCTUTb Padouyto Kamepy U NMPUHAATIEKHOCTU.

CrtaHaoapTHOe ynpasfeHne  ru

1. Y6eauTecs, uto B padoueli kKamepe HeT OCTaTkoB yna-
KOBKM, NMPUHAANEXHOCTEN UM APYTMX NPeaMeToB.

2. 3akpoWTe asepuy npubdopa.

3. C nomoublo nepeknovartena Buidopa GyHKLUMIA yCTaHo-
BUTE PEXUM «[ OPAYMK BO3ayX» @

4. NoBOPOTHLIM NEepek/tYaTeNIeM YCTaHOBUTE TeMnepary-
py Ha 180 °C.

5. Haxxmute Ha startDstop,

v 3anyckaetcAa pexum padoTbl npudopa.

6. Yepes yac HaxxmuTe startDstop,

7. YcTaHoBUTE Nnepek/toyatesib Boidopa GyHKLMI B Hy/1eBOe
MOJIOXKEHME.

v TMpubop ouULLEH.

v TMpubop BLIK/OYEH.

6.3 UucTtKa npuHaanexHocTeun

» TuaTenbHO OUUCTUTE NMPUHAANEXHOCTU candeTKon U3
MATKOW TKaHM M Mbl/IbHbIM PaCTBOPOM.

7 CtaHpgapTHOe ynpaBrneHue

7.1 Bknrountb npubop

» [1nA BKItOUEHMA npudopa NoBepHUTE nepekoyaTteslb
BblBOpa GYHKLMNA.

v [lpubop rotos k padorTe.

v Ha avcnnee noAsnAaeTcA pekoMeHayeMoe 3HaueHue.

7.2 BbiKnroueHue npubopa

Korna npunbop He McrnonbayeTca, ero HeoOXoAMMO BbIKHO-
yaTb. ECnv yCTaHOBKM HE BLIMOMHAIOTCA B TEYEHUE A/IUTE b
HOro BpemeHu, NPUBOP BbIKIOUYAETCA aBTOMATUUECKH.

» YcTaHoBWTE nepeksoyaTens Bbldopa GyHKUWI B HyneBoe
NONIOXEHUeE.

v BbinonHeHve GpyHKUMiA npubopa npepsiBaeTcA.

v Ha aucnnee otobpaxaeTca BpeMA CYTOK.

v HekoTopble MHAMKALUMM Ha AMCriee 0TOOPaXKaoTCA Tak-
e B TOM c/lyyae, eciiv npuoop BbIK/THOUEH.

7.3 YcTaHOBKa BUAa Harpesa U Temneparypbl

1. lNepekntovatenem sBbidopa GYHKLUA YCTAHOBUTE HYXKHbIN
BMA Harpesa.

v Ha aucnnee noABNAETCA PekOMEeHAyeMOe 3HaYeHHe.

2. [Mp1 HEeOOXOANMOCTU UBMEHWUTE YCTAHOBKM. [ns 9Toro
HaXKMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLEE MOME U UBMEHWUTE 3HaYe-
HWe C NOMOLLbIO MOBOPOTHOrO NepekstovyaTens.

3. HaxxmuTte Ha startDstop,

v 3anyckaeTca pexum padoTsl npudopa.

v [opwuT startDstop,

v [lpu BbIBOPE BWAA Harpesa ¢ TemnepaTypon MHAMKaToP
TemnepaTtypbl 3anoHAETCA.

4. NMpy HeoOXOANMOCTH B TEKYLLEM pexume padoTsl ycTa-
HOBWTE APYroe 3HauyeHue TeMnepaTypbl MOBOPOTHLIM
nepekyaTenem.

B Tekyliem pexume padoTbl HEb3A YCTAaHOBUTL 3HaYe-
HWe TemnepaTypsbl Ha 40 °C.

7.4 MNpepbiBaHKe pexuma

TeKkyLWuh pexum MOXHO NMPUOCTaHOBWUTL B /OO0 MOMEHT.

1. HaxkmuTe startDstop usim 0TKpoONTE ABepLy npudopa.
v Pabota nprbopa npvocTaHaBIMBaeTCH.
v Mwuraer startDstop,

2. Y10Obl NPOOOIXKUTL BbIMNOMHEHUE PEXMMA, 3aKPOWTE
[BepLy Npuoopa 1 HaxXMKUTE startDstop,

v BbinonHenue pexuma BO30OHOBNAETCA.

v [ opwuT startDstop,

7.5 OTmeHa pexuma

TeKyLWMh PexMmM MOXXHO OTMEHUTL B IIOOON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekovartesib Boldopa GyHKUMH B Hy/1eBOE
NOJIOXEHMeE.
Mocne npepbiBaHUA UM OTMEHbI PEXMMa OX/1aXKaatoLLMi
BEHTUNATOP MOXeT pabdoTaTh AanbLue.

v BbinonHeHve GpyHKUMIA nprbopa npepbiBasTcA.

7.6 Pexum ObicTporo HarpeBsa

YT0Obl COKOHOMUTL BPEMS, Bbl MOXETE COKPaTUTL MPOIO/-
XXUTENbHOCTb HarpeBa Npu UCMo/1b30BaHUN ONPEaETEHHbIX
BMIOB Harpesa, HaumMHasa ¢ Temnepartypsl 100 °C.

DYHKLMIO ObICTPOro HarpeBa MOXHO UCMONb30BaTb MpU
cnenywLmMx BUaax Harpesa:

L] FopAYMi BO3ayX, UCKtoUeHHe: ropaumii Bo3ayx 40 °C
u PWb C KOHBEKLIMEN

YcTtaHOBKa ObICTpOro Harpesa

Y1o6bl 1OOWTLCA PAaBHOMEPHOro NPUroToBneHua 6003,
CTaBbTe NPUHAANEXHOCTU U O1t0A0 B padouyto kamepy
TOMbKO Mocne 3aBeplueHrA OLICTPOro Harpesa. YctaHaeu-
BaWTe BPEMA MPUIrOTOBIEHWA TO/ILKO MOC/E 3aBepLIEHUs
ObICTPOro pasorpesa.

1. YcTaHaBAnBanTe NoaAxoAALlMiA BMA Harpesa v Temnepary-
py Bbite 100 °C.

. Haxkara &.
Ha ancnnee roput §.

. Haxxmute Ha startDstop,
3anyckaeTcA ObICTPbIA Harpes.
["opuT startDstop,
[MpW JOCTUXKEHWMM YCTAHOBNEHHOW TemnepaTypbl ObICTPbIM
HarpeBs 3aBepllaeTcA. PasnaeTca 3ByKOBOW CUrHas v Ha
ovcnnee racHet §. Mpubop npogomkaet padoTatb C 3a-

€CCCw<EpPD
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ru MMKpOBOﬂHOBaH neyb

[aHHbIM BUAOM Harpesa v yCTaHOB/IEHHOW TeMnepaTy-
POW.

v BbICTPbIV HarpeB aBTOMaTUYECKM AeaKTUBMPYETCA MO UC-
TEUYEHUM MaKCUMyM 15 MUHYT.

OTmeHa pyHKUUM ObICTPOro Harpesa

» HaxaTta &.

v Ha aucnnee noracHet . Mpundop npogomkaeT padoTtaTth
C 3aJaHHbIM BUAOM HarpeBa M yCTaHOB/IEHHOW TeMMepa-
TYPOM.

7.7 ABTOMaTHUecKoe OTKNoUeHUue

[na obecneyeHuna Baler 6e30nacHOCTM NprBop ocHaLLEH
GYHKUMEN aBTOMaTMYeCKOro 3alMTHOro OTKouUeHuA. [pu-

60p aBTOMaTUUYECKH OTK/OUYAETCA, €C/ A0MYyCTUMOE Bpe-
MA ero padoTbl Obl/I0 NPEBLILLEHO.

Mpoao/mKUTENBHOCTL PadOoThl 10 OTK/IOUEHUA 3aBUCUT OT
yCTaHOBOK:
= [opaunr Bo3ayx 40 °C 1 npeaBapuTe/bHbIM NOAOIPEB:
24 yacos
= [opAumr Bo3ayx 100-230 °C v rpunb C KOHBEKLIMEN:
5 yvacos
= [punb: 90 MUHYT

Ecnv npubop Bbin BbIKOUEH QYHKLMEH aBTOMATUUYECKOro
OTKJIOUEHUA, Ha aucniee noasuTcA £2. Bbl MOXeTe nof-
TBEPAWTL COOOLLEHWE, Haxas startDstop,

8 MukpoBOnHOBaA neyb

B pexxume MUKPOBOMHOBOW Meun BOSMOXHO OCOOEHHO Obl-
CTpOe NpuUroToeneHve 6104, Pa3orpes, BbiNeKaHWe unm
pasMopaXMBaHWe NpPoayKToB. PEXUM MUKPOBOTH MOXHO

8.1 MowWwHOCTb MUKPOBOJIH

MCMO/b30BATL OTAENLHO WM B KOMOMHALMK C BUAOM Harpe-
Ba.

B pexumMe «ToMbKO MUKPOBOJIHLI» CTaBbTE NMOCYdy Ha OHO
pabouei Kamepbl.

34echb npuBeaéH 0630p BMAOB MOLHOCTH MUKPOBOJIH M MX MPUMEHEHUE.

MowHocTb MUKpo- MaKcumanbHoe Bpemsa MpumeHeHne

BOJIH B BaTTax NPUroToBNEHUA

90 W 1:30 u LLlanAulee pasmopaxuBaHve NpoayKTOB.

180 W 1:30 4 PasmopaxuBaHue v noBeeHne A0 FOTOBHOCTHU NPOAYKTOB.

360 W 1:30 u [oBeneHne 00 roTOBHOCTU MACA W pPbiObl MK LiaaALlee pasorpeBaHme
onton.

600 W 1:30 y Pasorpesanue 6ntoa 1 goBeaeHWE UX [0 FOTOBHOCTY.

900 W 30 MuHYT PazorpeBaHue »1aOKOCTEW.

MakcurmManbHas MOLHOCTb HEe NpedycMoTpeHa Ana pasorpesanusa 6/1to4.

I'Ipe.qnaraeMble 3Ha4YeHuA

[nAa KaxaoW MOLHOCTA MUKPOBOJTH MPUMOOPOM pekoMeHay-
eTCA BPEeMA NPUroToBAEeHUA. Bbl MOXETe MPUHATL WK U3Me-
HWTb PEKOMEeHyemMoe 3HaueHne B COOTBETCTBYIOLEM Mose.

8.2 MNpuHagnexHoOCTU U NocyAa AnA
Mcnonb30BaHUA B peXXUMe MUKPOBOJH

YToObl paBHOMEPHO pasorpesats O1toa U He NMoBPeanTh
npundop, UCMosb3yrHTe NOAXOAALLYIO MOCYAY M NMPUHALANEX-
HOCTHU.

Mpexae yem UcnonbL30BaTh NOCYAYy B MUKPOBOJIHOBOW Me-
UM, 03HAKOMBLTECH C MHPOPMaumWen oT NpounssoanTend. B
c/lyyae COMHEHWI npoBeanTe NPOBEPKY NPUrOAHOCTH MOCY-
nbl. MpoBepka nocyabl Ha NPUroAHOCTb /1A UCMOMb30BaHKA
B MMKPOBOJIHOBOW neun — Crpaxuya 127
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MpuroaHo AnA UCnNonb3oBaHUA B MMKpOBO.ﬂHOBOﬁ neyu

Mocyna v npuHaanexHo-  O6o0CHOBaHWe

CTH

Mocyna 3 TepMocTadusib-

HOro mMatepwvana, noaxoas-

Lero 1A UCrosib30BaHWA B

MUWKPOBO/THOBOWM Meuu:

= CTekno

= Creknokepamuka

= Dapdpop

= TepmocTadunbHbIK nna-
CTUK

= [TO/IHOCTbIO 1a3ypoBaH-
HaA kepamuka 6e3 Tpe-
LLWH

>KaponpoyHbli maTepuan
YCTONUMB K BO3AEUCTBUIO MU-
KPOBOJIH.

[MpuHaoNexHocT1, BXoas-
LMe B KOMMIEKT MOCTaBKMU:
pewéTtka

PewéTtka, Bxoaawan B
KOMMAEKT NOCTaBKK, paspa-
6oTaHa ansa npubopa v nof-
XOOUT ONA UCMONb30BaAHWUA B
PEXNME MUKPOBOJH.

MeTtannuueckue npruoopsl YTobbl M3dexats 3a0epKu
3aKunaHua, Bbl MOXeTe UC-
Nno/1b30BaTh MeTanIMueckme
npudOopPsLI, HAMPUMEP, NOXKY

B CTakaHe.



Mocyna v npuHaanexHo- O6ocHoBaHWe

CTH

Mpumeyanue: Metann mo-
)KET BbI3BaTb MCKPOBbIE pas-
pAObl, KOTOPbIE MOBPEXAAoT
padouyto Kamepy u CTeK/10
nsepubl. Metanimueckumm
npeamMeT AO/MKEH HAXOANTLCA
Ha PacCTOAHMM HE MeHee 2
CM OT CTEHOK padouen kame-
Pbl ¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI
nBepLbl.

He npuroaHo ana ucnonb3oBaHUA B MUKPOBONIHOBOM MNe-
u™m

Mocyna v npuHagnexHo- O60CHOBaHWe

CTH

Mocyna n3 meTtanna MeTann He NponyckaeT Mu-
KpOBO/HbI. Bntoaa He Harpe-
BatOTCA WM HarpeBarTcA

cnabo.

Mocyna ¢ 30/10TUCTON UK
cepedpuUcTon OTAEKON

MWKPOBOHBI MOTyT NMoBpe-
[IUTb 30/10TUCTYIO U cepedpu-
CTyto oTaenky. Mcnonbaymnte
nocyay TO/IbkO B TOM C/lyyae,
eC/v UMeeTCA rapaHTusA
npou3BoAMTENA, YTO nocyaa
NoAXOAMT ANA MPUMEHEHUA B
MWK POBOJTHOBOW Meuu.

MpuroaHo ana ucnonb3oBaHuA B pexume «MUKpoKom-
6u»

PexunM «MnkpokomBu» NO3BOMAET UCMOMNb30BaTbL MOLIHOCTb
MUKPOBO/IH A0 600 W BT 04HOBPEMEHHO C MPUMEHEHUEM
BMAaa Harpesa. [103TOMy MeTanMyeckne GopMbl MOXHO UC-
Nnosb30BaTh B pexume «MukpokomoOm».

Mocyna v npuHaanexHo- OBocHoBaHue

CTH

MprMHaaNeXxXHoCTH, BXOAA-
e B KOMMJIEKT NMOCTaBKU

MpuHaAANEXHOCTH, BXoAALLME
B KOMM/EKT NOCTaBKH,
Hanpumep, pewéTtka, He 06-
PasyloT UCKPOBbIE paspAaib
MPY UCNOIb30BAHWUMU B PEXU-
Me «MUKPOKOMOU».

®opmsbl A71A BbiNeKaHuA na
MeTanna

Bbineuka xopouwo npone-
KaeTcA CHU3Y, Tak Kak Me-
Tanimyeckue CDOprI ONA Bbl-
neKkaHuA nyywe npoBoOOAT
Tenno.

MpumeyaHue: Metann mo-
YKET BbI3BaTb UCKPOBLIE pPa3-
PALbl, KOTOPLIE NoBpexaatoT
padouyto Kamepy v CTEK/0
nsepubl. Metanmyeckum
npeaMeT AOSIKEH HaXOaUTLCA
Ha PacCTOAHUM He MeHee 2
CM OT CTeHOK pabouei kame-
Pbl ¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI
nBepLbl.

8.3 lNpoBepKka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCnosib30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyu

MpoBepbTe NPUrOAHOCTb MOCYdbl K UCMO/L30BAHWIO B MU-
KPOBOJTHOBOW Meuun npu NOMOLLM crieumasnsHoro tecta. Iy-

MVIKpOBOJ'IHOBaH neyb ru

CTYIO NOCYAY MOXHO MCMOMb30BATHL B PEXMME MUKPOBOJH
TO/IbKO BO BpeMsA NpoBeAeHUA MPOBEPKMU NMPUrOaHOCTU.

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb owinapuBaHua!
B npouecce skcnayaTaumu oTKpbITelie AnA AOCTyNa Yactu
npundopa CUIbHO HarpesatoTCA.

» He npwukacaiTtech K ropAauMm yacTam npudopa.

» He noanyckante geten 6M3K0 K npuoopy.

1. MocTaBbTe NycTyto nocyay B padouyto kamepy.
2. YCTaHOBUTE MaKCUMasTbHYO MOLLHOCTL npudopa Ha V2 —
1 MUHYTY.
3. Bktounte pexum startDstop,
4. MNMpoBepka nocydbl NPOUCXOANT Cneayrolmm o0pasom:
- Ecnu nocyna octanacb xonogHoW Uaun TENOW, OHa
noaxoauT A1A UCMONb30BAHWA B MMKPOBOJIHOBOW Me-
um.
- Ecnu nocyna ctana ropayen nam BO3HUKIN UCKPBI,
NnpepBUTE NPOBEPKY NPUIroaHOCTU. [locyaa He noaxo-
OWT ANA UCNONb30BAHWA B MUKPOBOJIHOBOW MeuM.

8.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKpPOBOJIH

[nAa pasnuuHbix B1OoB 61t04 NpeaycMOTPEHbl Ppas/iMyHble
BapMaHTbl MOLLHOCTH WM YCTAHOBOK.

BHUMAHUE

PadoTa npunbopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HEro 6104 BeaéT K

neperpyske.

» Hukoraa He sanyckante pexxmm MUKPOBOJIH, HE YCTaHO-
BuB 61100 B padouyto kamepy. MckntoueHmem ABNAeTcA
KpaTKoBpeMeHHasA NpoBepKa NpuroHOCTU Nocy/dbl.

LA LA
~~ ~~
N—

X

1. Cnenyinte ykasaH1AM MO TexHUKe Be30MnacHOCTH
— Ctpanuya 117 v ykazaHnamM No NpeaoTBpalleHnto Ma-
TepuansHoro yuepba — Crparuya 119.

2. CneayiTe ykadaHWAM NO NPUMEHEHUIO NMOCYAbl M NPUHAa-
NIEXXHOCTEN, MPUIrOAHbIX A/1A MCNOb30BaHMA B MUKPOBO/I-
HoBOW neun. = CtpaHuya 126

3. YcraHoBuTe nepek/toyatesnb Boidopa pyHKLUMIA Ha .

4. Y100bl YCTAHOBUTDL XE/1aeMyto MOLWHOCTb MUKPOBOJIH, Ha-
Xmute B

5. YctaHoBuTe Tpedyemoe BpeMA NpUroToB/IEHWA C MOMO-
LL|bIO MOBOPOTHOrO nepek/varens.

6. BkntounTte pexwum startDstop,

Bbl MOXeTe B 1l000W MOMEHT BbINMOMHEHWUA PeXnUMa KU3-
MEHWTb BPEMA MPUIrOTOBNEHNA C MOMOLLbKO MOBOPOTHOIO
nepekaouarens.

v OTcyeT BpEMEHU NPUrOTOBNEHWUA NMPOAO/IKUTCA U 3any-
CTUTCA PEXUM MUKPOBOJSIH.

v [locne ucTeyeHua yCTaHOBIEHHOW NPOAO/HKUTENbHOCTH
PEXMM MUKPOBOJIH aBTOMATMUYECKWN 3aBEPLUNTCA, U pas-
[acTcA 3BYKOBOW CWrHar.

7. Korna 6ntono 6yaet rotoBo, MOBEPHUTE Nepek/tovaTeb
BbiOOpa GYHKLMI B HY/1IEBOE MOJIOXEHME.

8.5 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBan yCTaHOBKW BPEMEHW MPUTOTOB/IEHWA B PEXMME
MWKPOBOJTH 3aBUCUT OT BPEMEHU NMPUTOTOBJ/TIEHUA.

127



ru MMKpOBOﬂHOBaH neyb

Bpemsa BbinonHeHUA UHTepBan
0-1 muHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTHI 10 cekyHAa
3-15 MUHYT 30 cekyHAa
15 MuHYT — 1 vac 1 MuHyTa
1 vac - 1 vac 30 MuHyT 5 MUHYT

8.6 UsmeHeHHe MOLLIHOCTU MUKPOBONH

» Haxata &.
M3MEHNTb MOLHOCTb MMKPOBOJIH OT CaMOW HWM3KOW A0
camow BbICOKOW MOXHO MyTEM MHOrOKpPaTHOro HaxaTusA.
Ecnu pexum MUKPOBOH BbIOMpPAaEeTCa nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTtaHasnnsaeTca. BkaounTe pe-
YKMM KHOMKOW startDstop,

8.7 MpepbiBaHWe pexuma

TeKyLmi PexuM MOXXHO MPUOCTaHOBWUTL B /IIOOOK MOMEHT.

1. Haxxmute startDstop un oTKpoWTe ABepLy npudopa.

v Pabota npubopa npuoctaHaBIMBaeTcA.

v Mwuraer startDstop,

2. Y106l NPOAOMKUTL BbIMOSTHEHWE PEXMMA, 3aKPOWTE
aBepLy npubopa 1 HaxXMUTE startDstop,

v BbinonHeHue pexvnmMa BO30OHOBNAETCA.

v [ opuT startDstop,

8.8 OTmeHa pexuma

TekyLWh pexXmmMm MOXXHO OTMEHUTL B /IIOOON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekatovateslb Beldopa GyHKLUMI B Hyl1eBOe
MOJIOXEHME.
Mocne nNpepbiBaHWA WK OTMEHbI PEXUMA OXTaKaatoLLnIA
BEHTUIATOP MOXET padoTaTb AanbLie.

v BbinonHeHve ¢pyHKUMIA npubopa npepbiBasTcA.

8.9 Mukpokombu

Y100bI COKpatTuTb BpeEMA NPUIrOTOB/IEHNA, Bbl MOXETE KOM-
GMHMDOBaTb HEKOTOPLIE BUObl HAarpeesa ¢ PeXXMMoM MUKPO-
BOJIH.

B pexunme «MukpokomOu» BO3MOXHO MCMOb30BaHWE Crie-
LOyOWKMX BUOOB Harpesa:

. FopAYnik BO3ayX

" o1Nb C KOHBEKLMEN

= (O punb

Hckntoueruma:

L MouwHocTb MMkpoBoaHI00 W

= @ [opAunn Bo3ayx 40 °C

= = [IpeaBapuTe/ibHbIM NOAOTPEB MNOCYbI

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKom6u»

Bkntounte pexMm MUKPOBOJH AOMOIHUTENBHO K BUAY Ha-
rpesa.

1. YcTaHoBUTE nepekstovaTesb Bolbopa GpyHKLMIA Ha KOMOU-
HUPYEMbIV BMO Harpeea.

v Ha aucnnee noABNAETCA PEKOMeHOyEMOE 3HaYeHne anna
TeMneparypbl.

2. YcTtaHoBWTE TemnepaTypy C MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepekstoyarens.

3. YT0Obl YCTAHOBUTL Xeslaemyto MOLWHOCTb MUKPOBOJTH, Ha-
xmute B

v Ha gucnnee noAaBnAeTcA PEKOMEHAYEMOE 3HAUEHWe /1A
BPEMEHM NMPUIOTOBAEHMA.
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4. YcTaHOBWTE BPEMA MPWUIOTOBAEHWA MPU MOMOLLUM MOBO-

POTHOrO NepekatoyaTenAa.

Bkntounte pexum startDstop,

v OTCYET BPEMEHU MPUrOTOBAEHUA NPOOO/IKUTCA U 3any-
CTUTCA PEXMUM «MUKPOKOMOM».

v [0 ncTeyeHnn yctaHOBAEHHOIO BPEMEHU PEXUM «Mu-
KpOKOMOU» aBTOMaTUUYECKK 3aBepLUUTCA, 1 pasaacTca
3BYKOBOW CUrHan.

o

U3meHeHHUe MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

» Haxata &.
M3MeHWTb MOLWHOCTb MUKPOBOJIH OT CamMOW HU3KOW A0
CaMOW BbICOKOM MOXHO MyTEM MHOMOKpPaTHOro Haxartus.
Ecnv pexum MUKPOBOJH BbiIBMpaeTca nocse 3anycka,
pabdoTta npudopa npuocTaHasnMBaeTca. BkaounTe pe-
YKUM KHOTMKOW startDstop,

lNMpepbiBaHWe pexuma
Tekylwmin pexxnMM MOXXHO MPUOCTAaHOBKUTL B /IIOO0W MOMEHT.

1. HaxmuTe startDstop usin 0TKpOUTE ABepLy npudopa.

v Pabota npubopa npuoctaHaBIMBaeTcs.

v Mwuraer startDstop,

2. YTOoObl NPOAOC/IKUTL BhIMOSIHEHUE PEXUMa, 3aKPOoUTe
nsepuy npuéopa U HaKMuTe startDstop,
BbinonHeHne pexunma BO30OHOBAAETCA.

v [opwuT startDstop,

<

OTmeHa pexuma
TekyLlWun pexum MOXHO OTMEHUTL B IOOON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE nepeksoyaTens Bbldopa GyHKLUMI B HyneBoe
NOSIOXEHUE.
Mocne npepbiBaHNA UK OTMEHbI PEXUMAa OXIaXKAaoLLMIA
BEHTWUNIATOP MOXeT padoTaTb JasbLie.

v BbinonHeHune ¢yHKuUMK npudopa npepsiBaeTcs.

8.10 HarpeBaHue U cyLuKa paboueit Kamepbl

Kaxablii pas nocne 3aBeplieHns padoTsl NpocyLLunBanTe
padouyto kamepy, uToObl B HEM HEe ocTaBanach Bnara.

1. [laiTte npubopy OCThbITh.

2. Cpasy ynanute KpyrnHble 3arpasHeHus B padouen kame-
pe.

3. MpoTpuTe Bnary Ha gHe padouen Kkamepbl.

4. YcraHoBWTe BWA HarpeBalXl ¢ NOMOLLbIO NepektoyaTesna
BbIOOPa PYHKLMNA.

5. Haxara b.

6. [OBOPOTHLIM MepeKktoyaTesieM ycTaHOBUTE TeMMepary-
py Ha 150 °C.

7. eaxabl Haxmute ©.

v Ha aucnnee Bbiaenaetca O.

8. YcTaHOBWUTE MOBOPOTHLIM Nepek/uarenemM BpemMa Bbl-
NOSTHEHMA 15 MUHYT.

9. C nomolLLbto startDstop 3anNyCTUTE PEXUM.

v HauHeTcAa cylka u 3aBepLUMTCA N0 UCTEUEHUN 15 MUHYT.

10.07Kpo¥iTe ABepLy nNprdopa, YToObl BbiMYCTUTL BOAAHOM
nap.

8.11 MpocywunBaHue pabouer Kamepbl
BPYUHYO

Kaxablii pas nocne 3aBeplieHns padoThl MpocylunBanTe
padouyto kamepy, uToObl B HEM He ocTaBasiach Bnara.

1. [lante nprudopy OCThbITh.

2. YoanuTte KpynHble 3arpAsHeHna B padouen kamepe.

3. Hacyxo npoTpuTe padouyto kamepy ryoOkowu.

4. OcTaBbTe ABepLy Npudopa OTKPLITOW Ha OAMH Yac, UTo-
6bl faTb padouel kamepe NOMHOCTLIO OCTbITh.



HpOFpaMMbI aBTOMAaTUYEeCKOro nNpuroToBaeHA ru

9 MporpaMmmbl aBBTOMaTUUECKOro NPUroToBJIEHUA

MporpamMmsl aBTOMaTUUYECKOro NPUroTOBIEHUA MOMOTYT
MPU NMPUrOTOB/IEHUM Pas/IMUHbLIX O04, aBTOMATUUECKH Bbl-
Oupan onTMMasibHble HaCTPOMKM.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam anfa
npuroToBneHua 6nron

Y1006 OOUTLCA ONTUMASILHOIO Pesy/bTaTa NPUroToB/e-
HWA, CneayiTe cneayowmM ykasaHuam.

= }iCcnonb3yrTe TOALKO NPOAYKTHI OTIMYHOrO KayecTsa.

9.2 O630p 6ntoa

McnonbayiTe TOIbKO MACO, XPaHWBLLIEECA B XON0AN/TbHH-
Ke.

McnonbayiTe TOIbKO NPoayKThl F1yOOKOW 3aMOpPO3KH,
XpaHMBLIMECA B MOPO3U/LHOW Kamepe.

BbIHbTE MPOAYKT M3 YNakoBKW M B3BECLTE €ro. Ecnv Bl
He MOXeTe yKagdaTb TOUHbIM BEC NPoayKTa, OKPYrIuTe
ero.

[MomecTuTe NPOAYKT B XOM0AHYKD padouyto Kamepy.
McnonbayiTe TOMbKO XaponpouHyto Nocyay, NPUroaHyto
[1A UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOJTHOBOW Meuu, Hanpumep
CTEK/IAHHYIO MM KEPAMUUYECKY!O.

Heobxoanmo yKa3aTb BeC npoaykTta. Bbl MmOxeTe yKa3aTtb BEC MnpoayKTa TOJ/IbKO B paMKax npenyCmMoTpPEHHbIX 3HAYEHUN.

PasmopaxuBaHue
Ecnu cnonbayeTca TONMbKO PEXWM MUKPOBOJIH, MOCYYy MOXHO Pa3MecTUTh Ha AHe padouen Kamepbl WaW Ha pelleTke.
Homep Bua 6nrona MpuHagnexHo- J[JlMana3oH Beca B Kr YKasaHuA
CTH
o MacHon dapul Mnockasa oTkpbl- 0,2-1,0 YXe pasdMOpPOXEHHbIM dapLl BeIHUMaWTE
TaA nocyaa nocne nepesopayvBaHmAa.
Fo2 Kyckn maca [Mnockasa otkpbl- 0,2-1,0 Ynanante xuakoCTb NpY NepeBopayunBa-
TaA nocyaa HWK, HU B KOEM C/lyYae Hesb3A UCMONbL30-
BaTb €e /1A Ja/ibHenLlen roToBKM, OHa
TakK)Xe He [oJ/IKHa conpukacaTtbcA ¢ Apyru-
MW MPOoAYKTaMM.
Fo3 LIbiInneHok, Ky- Mnockasa oTkpbl- 0,4-1,8 Ynanante XxnakoCTb NPY NepeBopaynBa-
COYUKM LbiNIEHKA TaA nocyaa HWK, HU B KOEM C/lyYae Hesb3A UCMONb30-
BaTb ee 41A Oa/ibHeNLlen roToBKK, oHa
Tak)Xe He Ao/HKHa conpukacaTbeA ¢ Apyru-
MW MPOAYKTaMM.
P4 Xneb Mnockas otkpbl- 0,2-1,0 PasmopaxuBaiTe x1ed ToNbko B HE0OXO-

TaA nocyna

OUMbIX KO/SInYyecTBax, Tak Kak OH 6bICTDO
yepcTBeET. [10 BOBMOXHOCTK pasaesnuTe
JTOMTUKMN.

Mporpammbl NPUroTOBNEHHUA

Ecnu MCMNOIb3YETCA TOJIbKO PEXUM MUKPOBOJIH, MOCYAQYy MOXHO pa3MecTnuTb Ha AHe paéoqeﬁ KaMepbl WK Ha pelleTke.

Homep Bun 6nmoaa MpuHagnewHo- [luMana3oH Beca B KI  YKasaHuA
CTH
Fos Puc 3akpbiTasa nocy- 0,05-0,2 He vcnonbayiTe puc ObICTPOro NPUroTos-
na NleHvs B nakeTukax. [pu Bapke puca o6-
pagyeTcA MHOro nexbl. YCTaHOBUTE BEC
Kpynbl (6e3 xuakocTu). [lobasbTe B pUC
[1Ba — [1Ba C MOJIOBUHOW 0ObEMA XMOKO-
CTw.
Pos Kaptodens 3akpbiTasa nocy- 0,15-1,0 NopexXbTe Ha KYCOUYKM OANHAKOBOW Be-
na SMunHbl. JJoBaBbTe 1 CT.1. BOAbI HA Kax-
nble 100 1.
P Osoum 3akpbiTas nocy- 0,15-1,0 NopexXbTe Ha KYCOUYku OAMHAKOBOW Be-
na JMuUnHbL. JJoBaBbTe 1 CT.J1. BOAbl HA Kax-
nble 100 .
Kom6uHMpoBaHHbIe NporpaMmbl NPUroTOBNIEHUA
Homep Bug 6nrona MpuHagnewHo- BebicoTa HAuvana3oH Beca YKasaHuA
CTH yCTaHOB- B Kr
{7
FOR 3anekaHka, 3a- OTkpblTasa nocy- -~— 0,4-1,2 BbicoTa 3anekaHku He Oo/HKHa MpeBbILLaTh
MOPOXXeHHanA na 3 cm.
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ru  DOyHKUMM BDEMEHM

Homep Bugn 6nrona MpuHaanexHo- BeicoTa HAuana3oH Beca YKasaHuA
CTH yCTaHOB- B Kr
KW
Fog LibinnéHok, uenun- OTKpbITaA Nocy- -~— 0,5-2,0 [pyaKoW BHMS.
KOM na
0 Poctond, cpea- OTkpbiTaa nocy- ~— 0,5-1,5
HEenpPOXapeHHbln  aa
= CBuHanA Wwenka  3akpbiTaa nocy- -~— 0,5-2,0
ONA XapKu na
Fic ArHAatTMHa, cpea-  3akpbiTaA nocy- ~— 0,8-2,0 Jlonatka unm Hoxka ArHeHka 6e3 KocTH
HenpoXxapeHHasa na
i3 MsacHoH pynet OtkpbiTasa nocy- -~— 0,5-1,5 BbicoTa pyneta He Ao/mkHa NpeBbiWaTh
na 7 cMm.
P Pbi6a, uenvkom  OTKpbITas nocy- -~— 0,3-1,0 [MpenBapuTeNbHO HaAPEXbTE KOXY Ha Pbl-
na 6e. Bulnoxute pbl®y CNMHKONW BBEPX B MO-
cyay.
Pig [MnoB/pn30TTO M3 BbicoKana 3akpbl- ~— 0,05-0,2 K oaHow yactu puca nobasbTe TpW YacTu
CBEXMWX NPOAyK- Taa nocyaa BObl 1 YeThIPE YacTu oBollen. Mcnonbayn-
TOB Te TO/IbKO CBeXWe NpoayKTbl. Beeaute

TOJ/ILKO BEC puca.

9.3 YctaHoBKa 6nrona

1. YcTaHoBUTE nepektoyaTesnb Beidopa GyHKLUMI Ha [T,

v Ha aucnnee nosBuTCA NEepBbIi HOMep Oat0aa v Peko-
MeHyemMoe 3HaueHue Beca.

2. Mp¥ NOMOLLM MOBOPOTHOrO MNepeksovaTens Buidepute
xenaemoe 6n1010.

3. Haxara ka.

4. MoBOPOTHLIM Mepek/toyaTenemM 3afanTe HyXHbl Bec.
Mepen HauyanoM NPUrOTOBMEHUA C NMOMOLLbLIO [l 1 kg MOX-
HO nepexoauTb 0T Beidopa 6/aa K ykasaHuio Beca U
obpartHo.

v [lpnbop aBTOMaATUUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYOLLEE
BPEMA MPUrOTOBEHUA.

5. Haxxmute Ha startDstop,

Mocne Hayana NpUroToBAeHUA Heb3A U3MEHUTb BLIOOP

6éntoga 1 sHavyeHne Beca. 3ajaHHbli BEC MOXHO BbIBECTH

Ha aucnien, Haxas kg,

3anyckaetca pexum padoTsl npudopa.

opwuT startDstop,

HaunHaeTcA OTCUYET BPEMEHM NPUTOTOBNEHWA.

B HEKoTopbIX Nporpammax pasgaeTca KOPOTKUIA 3BYKO-

BOW curHan, korga 61040 Heo®xoAMMo nepemMeLlaTts Mam

NMOBEPHYTh.

€ € K

6. 1o MCTEUEeHUN BPEMEHN MPUTOTOBNEHNMA:
» Paszpaétca 3BykoBOW curHan. Mpudop nepecTaéT Ha-
rpesatbCA.
» YcTaHoBWTE Mepektoyatesis Bbidopa GyHKLUIA B Hyfe-
BOE MONOXEHWE.

9.4 lNpepbiBaHUE pexuma

TekyLMin PeXnM MOXHO MPUOCTAHOBKUTL B SIIOOOW MOMEHT.

1. HaxmuTte startDstop uin 0TKpOUTE ABEepLy npundopa.

v Paborta npubopa npvocTaHaBnMBaeTcH.

v Mwuraer startDstop,

2. YToObl NPOAOIHKUTL BLINOSIHEHUE PEXnUMa, 3aKPOUTe
nsepuy npuéopa U HaXKMuTe startDstop,
BbinosnHeHne pexunma BO30OHOBIAETCA.
["opuT startDstop,

< <

9.5 OTMeHa pexuma

TekyLWun pexum MOXHO OTMEHWUTL B IOOON MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepek/ovatenb Beibopa GpyHKLMWIA B HyNeBoe
NOOXEHue.
Mocne npepbIBaHNA UK OTMEHbI PEXUMAa OX/TaKAaOLLMIA
BEHTUNATOP MOXeT padoTaTb JanbLie.

v BbinonHeHue GpyHKUMiA npubopa npepsiBaeTcA.

10 PYHKLHU BpeMeHH

Mpubop MeeT GYHKLUU BPEMEHHM, C NMOMOLLBIO KOTOPbIX
MOXHO 3a7aTb NPOAO/IXKUTENbHOCTb NMPUIOTOBIEHUA UK
YCTaHOBUTL TarmMep.

10.1 3anpoc PpyHKUMA BpEMEHU

TpeboBaHue: Ec/ivt BLINOHEHbI HACTPONKM HECKOSbKUX
bYHKUMIA BpEMeHHW, Ha aucnnee OyayT ropeTb COOTBETCTBY-
tolme cMMBOSbLI. Bo Bpema padoTsl npudopa AOCTYMHbI
GYHKUMK TariMepa 1 BpEMEHW NpUroTosneHuA. B pexume
3HeprocOepexeHna NOCTYMNHbI GYHKLMK TarnMmepa M nHavKa-
LM BPEMEHMU CYTOK.

» Haxumante G, noka B pokyce He okaxyTtca G, & nan O.
v Ha gucnnee nosaBuUTCA Tekyllee 3HaYeHue.
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10.2 U3meHeHHe BpeMeHU CYTOK

Tpebosanue: [114 M3MEHeHUA BPEMEHM CYyTOK NpuOop Aos-

eH OblTb BbIK/THOUEH.

1. [Baxabl HaxxmuTe O.

v Ha gucnnee noasutca ® u BpemA CyTOK.

2. YcTaHOBUTE BPEMSA CYTOK MOBOPOTHbLIM Nepek/tova-
TEenem.

3. Haxmurte C.

v Bpewma cyToK ycTaHOoBEHO.

v Ecnn © He HaxaTa, yepes HeCKObKO cekyHa OyaeT npu-
HATO 3aJaHHOe 3HaJeHue.

MpumeyaHue: YToObl yMEHbLLIWTL NOTPEONEHNE B PEXMUME
OHEeprocHepexxeHnsa, MOXHO OTK/HOUNTb MHOMKALMIO BpemMe-
HW CYTOK.



10.3 BpemAa npurotoBneHus

Bbl MOXeTE yKazaTb Nepnoa BPEMEHU, MO UCTEYEHUM KOTO-
poro pexum padoTsl Npudopa OyaeT aBTOMaTUYECKU 3a-

BEPLIEH. MakcumanbHoe BpeMA NMpuUroToBJiIEHNA COCTaBIAET

23:59 u.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBneHuA

1. YcTaHoBWTE BWA Harpesa v TeMneparypy.
2. Haxxumarite G, noka B pokyce He okaxeTca O.
3. YcTaHoBuTe Tpedyemoe BpemMsa NPUroToBIeHUA C NMOMO-
LLibIO MOBOPOTHOMO MepekvaTens.
. Haxxmute Ha startDstop,
3anyckaeTca pexum pabdoTsl npudopa.
["opwuT startDstop,
HaurMHaeTcA OTCUET BPEMEHM MPUTOTOB/IEHMA.

L QIR G G Y

3aBep|.ue|-w|e BpeéMeHU NpUroToBJieHUA
Tpe6oBaHue: Pasfaétca 38ykoBoi curHan. Mpubop nepe-

CTaéT HarpesartbcA. Ha aucnnee nosasutcA vHamkauma S0:00.

1. Haxara C.
v 3BYKOBOW CUIHasT BbIK/TKOUEH.

2. YcTaHOBUTE Nepek/iovatens Beldopa GYHKLWMM B HyleBoe

NONOXEHUeE.
v [pubop BbIK/IOUEH.

U3meHeHWe BpeMeHHU NPUroTOBNEeHUA

» [MOBOPOTHLIM NepektoYaTeneM U3MeHUTEe BPeMa MpUro-
TOBMEHMA.

v Yepes HeCcKOosbKO CeKyHA Ha Aucrniee NoABUTCA M3Me-
HEeHHOE 3HaYeHWe BPEMEHW NMPUroTOBIEHMA.

v HauuHaeTca OTCUYET BPEMEHW NPUroTOBIEHMA.

COpoc BpeMeHU NPUroToBsEeHUs

1. Ecnv 3apaHa ¢yHKUMA Tanmepa, Haxmute O.
2. [pn nomoLLy NOBOPOTHOrO Nepeksyarensa ycTaHoBUTe
BpemA NpurotosneHunAa 000

v Yepes HeCKONbKO CEeKyHA YyCTaHOBKa BPEMEHW MPUroTOB-

neHuna 6ynet cOpoleHa. Pexum padoTtsl npudopa He
npepseTcA.

Bnokuposka AnA 6e3onacHoOCTH aeTen  ru

10.4 Tanmep

Bbl MOXeTe 3aaath BpeMa TariMepa, Mo UCTEYEHUN KOTOPO-
ro pasgacTca 3ByKOBOW curHas. Bpema tanmepa MOXHO
YCTaHOBUTb MakCMMyM 10 24 4acos.

Tarimep paboTaeT He3aBUCUMO OT pexruma padoThl U ApY-
X GYHKUMK BpemeHu. CurHan TaviMepa oTanyaeTtca ot
OPYrvx 3BYKOBbLIX CUIHa/IOB.

YcTaHOBKa TaMmepa

1.
2

v

v
v
v

HaxxwumarTte O, noka B pOKyCe He OKaxeTcA .
YCTaHOBUTE Xenaemoe BpeMaA TariMepa NoBOPOTHLIM
nepekayaTenem.

Yepes HECKOIbKO CEKyHA MOABUTCA MHAMKALMA 3a4aHHO-
ro BpemeHu Tanmepa.

Tanmep BK/OUaETCA.

Ha ancnnee roput &.

HaunHaeTca OTCUET BpemMeHu Tarmepa.

3aBepLueHue paboThl Talimepa

TpeboBaHue: Paznaétca 3ByKOBOM curHan. Ha aucnnee
NOABUTCA MHAMKaumaA J0:00.

>
v

Haxmute Ha ntodor cumBon.
Tanmep BbIKIHOYEH.

U3meHeHUe BpemeHU Taumepa

>

v

NameHuTe Bpema TariMepa NoBOPOTHLIM Nepek/toya-
Tenem.

Yepes HeCKOMbKO CEKyH[ MOABUTCA MHAMKALMA 3aaaHHO-
ro BpeMeHu Tanmepa.

C6poc Taiimepa

>

v

MpK NOMOLLUM MOBOPOTHOIO Nepek/oYaTeNnd ycTaHOBUTE
BpemA Tanmepa 55:00.
Tarimep BbIK/TOYEH.

11 BnokupoBKa ana 6e3onacHocTH aeTen

3abnokupynte npubop, UToBLI 4ETU HE MOT/IM CyYanHo
BK/TIOUMTb MPUOOP WA U3MEHUTL €ro HACTPOWKMK.

11.1 BKnrouyeHue GNOKUPOBKU ANA
6e3onacHocTH geTen

MpumeuaHue: Ecnu 6nokuposka aAna 6e30nacHOCTU AeTer
aKTUBUPYETCAH MNMpU OTKJ/TIOYEHHOM MHAMKaUMKN BPEMEHHU, TO

MHOMKaUMA BpeMA aBTOMaTtnu4yeCcku BK/Iro4aeTcA CHOBa. Mo-
Ka3blBaAeTCA BPEMA CYTOK U C=.

Tpebosanue: MprOOP BbIK/OUEH.

<K v

B TeueHne 4 cekyHA yaepxvBanTe HaxaTton &£.

MaHenb ynpaenexHua 3abnokuposaHa.

Ha aucnnee noAenAeTcA CMMBON C=.

Ecnv yctaHoBneHo Bpemsa TariMepa, TO OTCUET BPEMEHMU
nponomkuTea. [lo Tex nop, noka ¢GpyHKUuaA 6/T0KMPOBKM
[nAa 6e30nacHOCTU AeTen BKJIoUYeHa, Bpemsa Taimepa us-
MEHWTb HEBO3MOXHO. 3BYKOBbLIE CUIHa/IbI, HAMPUMED,
Tanmep, MOXHO OTK/IHOUWTb, HaXaB NtoOYH0 KHOMKY

11.2 [leakTMBauua ONOKMPOBKU ANA
6e3onacHocTH geTen

>
v

B TeueHne 4 cekyHA yaepxvBanTe HaxaTon L.
MaHenb ynpasneHusa pasdnoknpoBaHa.

12 BasoBble yCTaHOBKH

Bbl MOxeTe 3aaaTth 6a30Bble YyCTaHOBKK npubopa B COOT-
BETCTBMM C BalUMMKU NOTPEOHOCTAMM.
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ru QOuucTtka u yxof

12.1 0O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3neck npuseaeH 0030p 6a30BbIX YCTAHOBOK M 3aBOACKMX HACTPOEK. BasoBblie YyCTAHOBKM 3aBUCAT OT 000PYA0BaHMA NPUOO-

pa.

Mpumeuanue: Npy BKIHOUEHUM ONOKUPOBKK 1A 6E30MacHOCTU IETEN aBTOMATUUECKH BKIHOYAETCA MHAMKALIMA BPEMEHM.

UHauKkauuna BasoBaf ycTaHOBKa Boi6op OnucaHue

chl [Mpoao/MHKUT. curHana { = kopoTkmh = 10 cekyHA HacTpoika npoao/mK1uTenbHo-
2 = cpearuii = 30 cekyHa ' CTW 3BYKOBOIO CurHasna rno uc-
3 = I/MHHBIA = 2 MUHYTHI TEUEHMU BPEMEHU MPUrOTOBNE-

HUA UK Tanmepa.

coc CwvrHan KHonok & = BbIKN BkntounTe mnm BuIKIOUMTE
{=BKkn' 3BYK MPU HaXKaTun KHOMOK.

03 ApkocTb amcnnen { = HM3KanA HacTtpoliTe ApkocTs ancnnes.
2 = cpenHAan’
3 = BbICOKAA

o4 MHankauma BpeMEHU £ = BbIKN OTobpaxeHue Ha aucniee
{=BKn' BPEMEHM CYTOK.

05 OcselleHre padouen kame-  J = BbIK/ BktoueHne nnu BobIKIKOYEHUE

pbl {=BKn' ocBelleHna padouer kamepsl.

c0h 3aBojckan ycTaHOoBKa 0 =Bblkn' BosBpaT MBMEHEHHbIX Ha-

{ = Bkn CTPOEK K 3aBOACKWMM YCTaHOB-
Kam.
c0f [[POMKOCTb 3ByKOBOIrO CUrHa- { = HM3Kas BbINOHUTE HACTPOWKY rPOM-
na 2 = cpegHan’ KOCTW CWUIHanoB.

3 = BbiCOKanA

12.2 UameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpebosaHue: MprOOP NOKEH ObiTh BLIK/HOUEH.

1. YoepxupanTe HaxxaTton ®© B TeYEHME HECKO/IbKUX CEKYH.

v Ha aucnnee nossuTcA nepsan 0asoBan yCTaHOBKA.

2. N3ameHnTe 6a30BYIO YCTAHOBKY NMOBOPOTHLIM Mepektoya-
Tenem.

3. Haxxmute C.

v Ha aucnnee nossuTCcA cneaytollas 6asosas ycTaHOBKA.

4. HaxaTnem © BbiOepuTe BCe enaemblie 6asoBbie yCTa-
HOBKW K UBMEHWUTE 3HAUEHUA.

5. YTOObl COXPaHWTbL M3MEHEHWA, HAXMWUTE W yaep)XnBanTe
® B TEYEHUE HECKONBKUX CEKYH/I.

I'Ipumeqal-me: [Tocne oTkNtouerHmA OJIEKTPO3HEPINUN U3ME-
HeHWA Bas30BbIX YCTaHOBOK 6y,£lyT COXpaHeHbI.

12.3 C6poc M3ameHeHU 6a3oBbIX YCTAHOBOK

» [oBepHWTE nepekstoyatesib Boldopa yHKLWHA.
Bce nameHennAa OyayT cOpPOLIEeHbl M HE COXpaHATCA.

13 OuucTtKa v yxon

[na JonroBpeMeHHOM ucnpasHou pabdoTsl npudopa Tpedy-
eTcA ero TwaTesibHaA OunCTKa M yXOoL.

13.1 Morowme cpencrtea
Mcnonb3yrTe TONbKO NOAXOAALME UNCTALLME CpeacTBa.

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NOpaMeHua dnekK-

TPUUECKUM TOKOM!

MpoHuKwan B Npubop Bnara MOXeT cTaTb NPUUUMHON Nopa-

YXEHWA TOKOM.

» He ucnonbayiite AnA ouMcTKM Nprbopa NapooUUCTUTENH
WM OUYUCTUTENM BbICOKOIO AaB/IEHUA.

BHUMAHUE

HenoaxoaAallmMe YACTALME CPEOCTBA NOBPEXAA0T NOBEPX-

HocTW npubopa.

» He UCnosb3yiTe arpeccuBHble nin adpasuBHbLIE YNCTSA-
Me cpeacTsa.

» He ncnonbayiTe umcTawme cpeacTsa ¢ 60bLWUM Coaep-
XaHueM crnmpra.

He McrnonbaynTe KecTkne MoYanku unm ryoku.
He ncnonb3ynTe cneumasnbHble YUCTALLME CPEaCTBa B
TEn/0M COCTOAHMM.

» Mcnonb3yWTte cpeacTBo A1A OUMCTKKM CTEKON, CKpedok
ONA CTEeKAHHBLIX MOBEPXHOCTEW WM CpeacTBa Mo yxoay
3a M3aeNMAMK 13 HepxKaBetoLLen CTau TOIbKO B TOM
cnyJyae, ecnv 3T0 PEKOMEHAOBAHO B yKasaHuAX Mo
OUMCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AeTaM.

YacTuLbl COMIM B HOBbIX ryOKax MOryT noBpeanTb MOBEPXHO-

CTH.

» TwaresbHO BLIMOMTE HOBbIE MYOKM A/1A MbITbA MOCY/bI
nepen UCnonbL30BaHUEM.

YucTawme cpeacTtsa ana oTaesbHbIX MOBEPXHOCTEN U
KOMTMOHEHTOB CM. B PYKOBO/CTBAX MO OYUCTKE.

13.2 OuucTtka npubopa

OunwanTe Nprdop B COOTBETCTBUK C yKasaHWAMMU, UYTOOI
He NoBpPeaAnTb OTAE/bHbIE KOMMOHEHTbI MM MOBEPXHOCTU

! 3aBoackaA HacTpoika (MOXeT OT/IYaTbCA B 3aBUCUMOCTKM OT Thna npuodopa)
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HenoaxoAdAwmm CcnocoBOM OUUCTKM WK UNCTALLMM Cpea-
CTBOM.

VAN NMPEOYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxoral

Bo Bpema padoTbl NpMBOp M ero AOCTYMNHbIE YacTh Harpe-

BatoTcA.

» CobnofanTe 0CTOPOXHOCTL, HE NPUKACcCanTEeCh K Harpe-
BaTe/IbHbIM 3N1EMEHTaM.

» He noanyckante geten mnaawe 8 net K npudopy.

N NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb noxapa!

CnyvalHOo ynaBslUMe KYCOUKM MULLIM, KanHYBLUWKA XUP WK

COK OT XapeHWA MOTYT BCMbIXHYTb.

» [epen akcnnyartauuen yaanute rpydble 3arpAasHeHus M3
pabouyer KaMmepbl, C MOBEPXHOCTU HarpeBaTe/bHbIX 3/1e-
MEHTOB M MPUHAONEXHOCTEN.

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

MNMouapanaHHoe CTekn0 ABEPLbI NPUOOPa MOXET TPECHYT.

» He ucnonbayiTe arpeccrBHble aBpasuBHbIE YNCTALLME
CpeAcTBa WK OCTPble MeTa/lIMueckne ckpedku ann
OUMCTKM CTekna BepLbl Npudopa, Tak Kak OHW MOryT Mo-
LapanaTb NOBEPXHOCTb.

1. CneaynTte ykazaHuAM MO MCMOb30BAHUIO UMCTALLMX
cpencts. — Crpanuya 132

2. CnenyiiTe ykasaHWAM MO OYUCTKE OTAE/bHbIX KOMMOHEH-
TOB WK NMOBEPXHOCTEW npundopa.

3. Ecnm He ykasaHo MHOE:
» KOMMOHEeHTb Npudopa ounllanTe ¢ NOMOLLbLIO ropaye-

rO MbIIbHOrO pacTBOpa M TKaHEeBOW candeTky.

» [1poTpUTE HACyxo MArKOW TKaHEBOW CandeTKOMN.

13.3 OuucTtka paboueit Kamepbl

1. Cneaynte ykadaHuam .

— "Moruyme cpencrsa”, Crpaxuya 132

2. Mlcnonb3ynTe 1A OYUCTKKU FOPAYMIA Mbl/IbHBIA MK YKCYC-
HbIA pacTBop.

3. Mpwu CUIbHOM 3arpAsHEeHUW UCMOJb3YIUTe CPEeaCcTBO 1A
OUMCTKM AyXOBbIX WKadoB. McnonbayhTe cpencTso ans
OUMCTKM AYXOBbIX LWIKadOB TO/ILKO B OCThIBLIEN padouei
Kamepe.

He ucnonbayiTte HW cnpeun AnA AyXOBbIX WKadOB, HW JTHO-
Oble Apyrne arpeccuBHbLIE OQUYUCTUTENN ANA OYXOBbIX LLKa-
¢®oB, a TakKe abpasnBHbIE UACTALLME CPeACcTBa.

YtoBbl M3dexaTb LapanuH, He UCNO/bL3YITe KECTKNE MO-
yanku, rpyoble ryoku unu cpeactsa ana YMCTKK Ka-
CTPHO/b.

PekomeHpaauua: Ytobbl n3dexarb HenpuUATHLIX 3arnaxos,
HarpeBanTe yallKy BOAbl C HECKO/IbKMUMM KarAMu -
MOHHOIO COKa B TeueHue 1-2 MUHYT Npu MakcuMmasibHOM
MOLLHOCTV MWKPOBOJIH. YTOObI M3BEexaTb 3a0epXKK 3aKu-
naHua, Bceraga Knaamte B EMKOCTb JIOXKY.

4. BbITpuTe Hacyxo MArkown candeTkow.

OuuncTKa CTEKNAHHOIO AHa

1. CneaynTe ykasanvam .
— "Morwwyme cpesncrsa”, Crpaxuya 132
2. [1nA OYMCTKM CTEKIAHHOrO AHa MCMNOb3YWTe ropAYMM
MbIIbHbIA PACTBOP M candeTKy U3 MATKOW TKaHMW.
He ncnonbayiTte 4na OUMCTKM MeTaninyeckue ckpedku
WM cKpeOKK ONA CTEeKNAHHBLIX MOBEpPXHOCTEer. He Tpute.
3. BbITpuTE HAcyxo MArkou candeTkomu.

Ouuctka n yxoa ru

13.4 OuucTKa nepegHei naHenu npubopa

BHUMAHUE

HecooTBeTCTBYIOLAA OUMCTKA MOXET MPUBECTU K MOBPe-

XOEHWIO NepefHelr NaHenn npudopa.

» He ucnonbaynTte A1A OYUCTKM CpeacTBa ANA OUUCTKM
CTEKON, MeTasiiMyeckne ckpedku Unmn ckpedku Ona cTek-
NAHHBIX MOBEPXHOCTEN.

» YT106bl NPeaoTBpaTMTL KOPPO3UID, Cpasy Xe yaanante
NATHA W3BECTH, XUpa, Kpaxmana v AnuHoro Gesika ¢ no-
BEPXHOCTEWN U3 HEPXKABEIOLLEN CTaNu.

» KMcnonbadynTe cneumanbHble CpeacTsa No yxoay 3a usae-
JIMAMK U3 HEePXKaBEIOLEeN CTan AN1A OUMCTKM HarpeTbixX
NOBEPXHOCTEN M3 HEP)KABEIOLWEH CTanm.

1. CneaynTe ykasaHWAM MO UCMOIb30BAHMUIO YNCTALLMX
cpencts. = Crpanunya 132

2. MNepeaHtoo naHenb Npudopa ounLlanTe ¢ MOMOLLBIO Fo-
PAYEro MblIbHOrO pacTBOpa M CandeTkn U3 MArKoW Tka-
HW.

MpumeuaHue: Hebosnblune LUBETOBLIE OT/IMUKMA Ha Nepen-
Hel naHeny npubopa BO3HMKAIOT U3-3a Pas/IMUHbLIX MaTe-
pvanoB, HaNpUMep CTekna, naacTMacchl v meTanna.

3. CpeacTtBo Mo yxoay 3a U3AE/TMAMMU U3 HEPXKABEHOLLEN
cTanu cnefyeT HaHOCUTL NepeaHto naHenb npudopa 13
Hep>XaBetoLlen CTanM TOHKMUM CNOEM C NMOMOLLbIO MArKOW
TKaHeBOKW candeTky.

CpeacTtBo Mo yxoay 3a M3AENNAMU U3 HepXKaBetoLLEN
cTav MOXHO NMPUOBPECTH B CEPBUCHOM CyOe unv B
cneunannM3nMpoBaHHOM MarasuHe.

4. BuITpuTE HACyxo MATKOW canipeTKOoM.

13.5 OuucTKa naHenu ynpasneHunA

BHUMAHUE

HecooTBETCTBYIOWAA OUMCTKA MOXET MNPUBECTU K MOBPE-
XOEHUIO MaHeNu ynpasieHus.

» He npotupanTe naHenu ynpaBaeHMA MOKPOW candeTKOoMN.

1. CnepyiTe ykasaHvAM MO UCMOIb30BAHUIO YNCTALLMX
cpeacts. = Crpanuya 132

2. QuucTtnte naHenb ynpasneHuA candetkon n3 MMKpodu-
Opbl UK BNAXHOW TKAHEBOW CandeTKow.

3. BbITpuTE Hacyxo MArkou candeTkou.

13.6 UucTka npuHaanexHocTen

1. Cneaynte ykazaHWAM MO UCMO/Ib30BAHUIO UMCTALLMX
cpeacts. = Crpanuya 132

2. PasgMounTe NoAropesLUMe OCTaTKK MULLKM TKaHEBOW casl-
$eTKoW, CMOUYEHHOW rOPAYNM MbINIbHBIM PACTBOPOM.

3. TwaTenbHO OUUCTUTE NPUHAANEXHOCTU FOPAUYUM Mbl/lb-
HbIM PaCTBOPOM W TKAHEBOW CandeTkon unu WETKOW AnA
MbITbA NOCYab!.

4. OunwanTe pelwéTky CPeacTBOM AAA OYUCTKKU U3AeNnh 13
Hep>xaBetoLlen cTanm Wan B NOCYAOMOEYHOW MallUHE.
MK CUILHOM 3arpPA3HEHUKU UCMOMNb3YHTe TyOKy U3 He-
P>XaBEIOLIEN CTaNM WK CPEACTBO A1A OUMCTKM OyXOBbIX
LKagoB.

5. BbITpuTE Hacyxo MArkKoW candeTkou.

13.7 PeKomeHzauuu no yxoay 3a npubéopom

YuuTblBalTE peKoMeHaaLmn no yxody 3a CBOMM nNpubopomM,
yTOObl 0BECNEUNTb ero GYHKLMOHUPOBAHWE HALOMrO.
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ru YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

Cnoco6 ycTpaHeHus MpeumyLiecTeo

[epxunTe npudop B UMCTOTE YTOObI 3arpA3HEHMA He

W yOananTe sarpAs3HeHrA BBHE/IMCb U HEe NOAropesu.
cpasy Nno Mepe BO3HWKHOBE-

HWA. Oumnwante padouyto

Kamepy noc/ie Kaxmnoro uc-

NnoJ1b30BaHuA,

HemenneHHo yaanante nat- [NpuHMManTe Mepsbl No
Ha M3BECTH, XMpa, Kpaxma- NPeaoTBPAaLLEHUIO KOPPO3WHK.
na u AMyHoro Gesnka.

[nAa NUporoB ¢ COYHOM Ha-  ITO NO3BOSIUT N3BEXKAaTb
UYMHKOW MCMOSb3YHTE NPOTU- CW/bHBIX 3arpAsHeHui pado-
BEHb ON1A NULLbI. yew Kamepsl.

Monb3ynTech cneunanbHon — OTO NO3BOSUT M3bexaTb
nocyaon anA xapexwus, CWU/IbHBIX 3arpA3HeHnii pado-
Hanpumep, XapoBHEMN. yew Kamepsl.

CneunannavpoBaHHbIEe UK-
CTAWME cpe/cTBa U cpea-
CTBa Mo yxody MOXHO Mpu-
0BPECTH UEPES CEPBHCHYIO
cnyxoy. Cobntonavite
MHCTPYKLIMW U3rOTOBUTESSA.

13.8 OuucTKka cTéKON ABepLbl

BHUMAHUE

HecooTBETCTBYOWAA OUNCTKA MOXET MPUBECTH K NOBPE-

XAEHUIO CTEKON ABEPLibI.

» He ncnonb3yite ckpedok AnA CTeKIAHHbIX MOBEPXHO-
CTEN.

1. CnepgyiTe ykasaHvAM N0 MCMOMb30BAHUIO UNCTALLMX
cpencts. = CrpaHuya 132

2. Ctekna ABepubl ouMnlljanTe TKaHeEBOW candeTkon, CMo-
UEHHOW CPEeaCTBOM 1A YUMCTKM CTEKO/I.
MpumeyaHue: Tenn Ha CTéknax ABEPLbI, BbirAaALME
Kak pasBofibl, Ha CaMOM Jefie ABAAIOTCA CBETOM, OT-
PaXKEHHbIM OT OCBelleHnA padouen Kamepbl.

3. BbITpuTe Hacyxo MArkow candeTtkou.

13.9 OuucTKa ynnoTHUTEnA Asepubl

BHUMAHUE

HecooTBeTCTBYOLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTU K NOBPE-

XKOEHWIO YNIOTHUTENA ABEPLbI.

» He 1cnonbayiTe A1A OYUCTKKU MeTanimueckme ckpedku
WK CKPeOBKK ONA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

» He ucnonb3osath adpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA.

1. CneayMTe ykasaHMAM MO UCMO/Ib30BAHUIO YUCTALLMX
cpencts. = Crpaxuya 132

2. [1nA OUMCTKM YNIOTHUTENA ABEPLbI MCMOIL3YHTE ropAYMiA
Mbl/TbHbIM PACTBOP M CandeTKy U3 MAMKOW TKaHM.

3. BbITpuTE HAcyxo MArkou candeTKomu.

13.10 MpocywunBaHue pabouei Kamepbl
BPYUHYHO

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpemsa paboTkl NpMdOp CUIbHO HarpesaeTcs.
Mepen ouncTKOM aarTe NpuMdopPy OCThITh.

1. YOanute BO3MOXHbIe 3arpAsHeHra B padouer kamepe.

2. Hacyxo BbiTpUTE padouyto kamepy MArKOW TKaHbHo.

3. OcTaBbTe ABepLy npubopa oTKPLITOU, Noka padoyas Ka-
Mepa NO/IHOCTbIO HEe BbICOXHET.

13.11 lMporpamma anAa noaaepmaHua
YUCTOTbI

Mporpamma ana nogaep)XXaHua YMCTOTbl ABNAETCA ObICTPLIM
anbTepPHaTUBHbLIM BAPMAHTOM /1A NEPUOANYECKON OUNCTKH
pabouelt kamepsbl. B xone aToi nporpaMMbl 3arpA3HeHna
pasMAryarTCA NOCPEACTBOM UCMAPEHUA MblIbHOrO PacTBO-
pa. 3aTem 3arpAsHeHua Nerko yaanatoTca.

BHUMAHUE

HenpaBu/ibHaA 0uMcTKa MOXET NMPUBECTU K MOBPEXAEHUIO

npudopa.

» 3anpeljaeTca HamBaTh JIHOOYIO XUOKOCTb B padouyto Ka-
Mepy.

YcTaHOBKa nporpaMmmbl AnAa nognepxaHua
YUCTOTDI

1. Jlo6aBbTe HECKOJIbKO Karesib MOLWEro cpeAcTsa B yall-
Ky C BOJOW.

2. [onoXuTe B YallKy JIOXKKY, YTOObl NPenoTBpaTuTL 3anas-

[biBaHWe 00pa30BaHMA My3blPbKOB.

MocTaBbTe yallky B LIeHTP padouer kamepsi.

YcTaHOBUTE MOLLHOCTL MUKpoBOIH 600 BrT.

YCTaHOBUTE NPOAO/IXKUTENBHOCTE MPOrpaMmbl 5 MUHYT.

3anycTuTe pexum MUKPOBOJIH.

Mo 3aBepLUEeHUM OCTaBbTe ABEPLYY 3aKPbLITOM elle Ha

3 MUHYTHI.

MpoTpuTe OoCThIBLWYD padouyto Kamepy MArkow candet-

KOW.

9. MpocylunTte padouyto Kamepy, OCTaBuUB ABEPLY OTKPbI-
TOW.

Noos®

o

14 YcTtpaHeHUe HeUCnpaBHOCTEMH

Bbl MOXETE CaMOCTOATE/IbHO YCTPAHUTL HE3HAUUTESIbHbIE HEMCMPAaBHOCTH Balero npudopa. BocnonbayhnTeck MHpopmMaLmen
13 rnaBsbl «YCTpaHeHWe HeucrnpaBHOCTEN» nepen o0palleHneM B CEPBUCHYIO CYXOY. OTO MO3BONUT 30exaTth AOMONHUTE b

HbIX PaCcXxo4oB.

VAN NMPEAYNPEXXAEHUE — OnacHoCTb TpaBMMpOBaHUA!

Mpou HeKBaIMPULMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUOOP MOXET CTaTb MCTOUHMKOM OMACHOCTMU.
» PeMoHTHpOBaTb NPMOOP paspeLlaeTca TONbKO 0OYUYEHHbLIM CreLuaImMcTam.

» Ecnm npubop HeucrnpaseH, 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO CTyXOY.

— "CepsucHas cayxoa’, Crpanuya 136

VAN NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopaMeH!A 3NeKTPUUEeCKUM TOKOM!

Mpn HekBaNMPULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTMpOBaTh MprOOP pas3peLllaeTca TOMbKO KBAIMOULMPOBAHHLIM CrieuuanmncTam.
» [1nA pemoHTa npvbopa MOXHO MCMOb30BaTh TONBKO OPUTMHA/BHLIE 3an4YacTy.
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YcTpaHeHne HeMcrnpaBHOCTEN  ru

» Bo usbexaHue onacHoCTel 3aMeHa NoBPEeXAeHHOro ceTeBoro kadena gaHHoro npudopa MOXeT OblTb BbiMNOSIHEHA TOSIbKO
NPOW3BOANTENEM WM ABTOPHU3OBAHHON UM CEPBUCHOW CMYXOOW MO0 NMLOM, MMEIOLLMM aHaNOTUUHYIO KBandrKaLMIO.

14.1 C6ou B paboTte

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa U ycTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEM

Mpubop He padoTaer.

Bunka ceTeBoro kabensa He BCTaBneHa B PO3ETKY.
» [Moaknounte NprMBop K 91EKTPOCETH.

CpaboTan npegoxpanuTesb B 610Ke npegoxpaHuTenen.
» [poBepbTe NpenoxpaHuTelb B B10Ke NpeaoxXpaHnTeneu.

Co6or anekTponuTaHua.
» [lpoBepbTe, padoTaeT M ocBeLleHne Uan apyrue Nnprudopsl B MOMELLEHUH.

®yHKUMOHabHAaA HeMCNPaBHOCTb

1. OTK/toUMTE NpenoxpaHuTenb B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenen.

2. Bkounte ero cHoBa npumMepHo yepes3 10 cekyHa.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HEMCNPaBHOCTM COOOBLIEHWE UCUESHET.

3. Ecnm cooBlieHne noABUTCA CHOBA, 0OPaTUTECh B CEPBUCHYIO CYyXOy. [TO3BOHMB,
YKaXuTe TouHoe coobuleHre o6 owmoke.

— "CepsucHasa cayxoa’, CrparHuya 136

Mpnbop He HarpeBaeTcs, Ha ANC-
nnee MUraeT BOeToume.

AKTUBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHbBIA PEXUM.

1. HeHapgonro otcoeauHuTe Npudop OT CETU MUTaHWA, A1A 3TOro OTK/IOUUTE
npenoxpaHuTens B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenei u BkauuTe odpaTHo.

2. [leakTMBUpPYWTE AEMOHCTPALMOHHBIV PEXUM B TeYeHUEe 5 MUHYT B 6a30BbIX HACTPOM-
Kax ci, MIBMEHMB 3HaUeHue Ha &.

BbINo/HEHWE pexuMa MUKPOBOSH
npepBsaHo.

®yHKUMOHaNbLHAA HeMCNPaBHOCTb

1. OTktounTe NpenoxpaHuTens B 610Kke NpeaoxpaHuTeen.

2. BknitounTe ero cHoBa npumepHo yepes 10 cekyHa.

v B cnyyae ofHOKPAaTHOW HEMCNPABHOCTHU COOOLLEHNE UCUESHET.

3. Ecnv coobuieHne nosasuTCcA CHOBa, 00PaTUTECH B CEPBUCHYIO CyOy. [103BOHMB,
YKauTe TouHoe coodbuieHne o6 owmnoke.

— "CepsucHasa cayxoa’, Crpanuya 136

Bntoaa pasorpesatotca MeaneHHee,
yem 0BbIUHO.

YcTaHoBEHa CAMLWKOM H13KaA MOLLHOCTb MUKPOBOSIH.
» YcTaHosuTe 60/1e€ BbICOKYHO MOLWHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoanTcA Oonblumii 06bEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.
» VYBeNnUbTE BPEMA MPUIrOTOB/IEHUA.
[BoViHOM 00BEM yBEMUMBAET BPEMA NMPUroTOB/IEHWA BABOE.

Brtona xonogHee, yem OObLIYHO.
» [lepemelunBanTe UM NnepesopauvBaiiTe 6104a B NPOLECCe NPUroTOBIEHMA.

MuWKpOBONHOBasA Neys He padoTaeT.

[Bepua 3aKpbiTa HEeMnJoTHO.
» [poBepbTe, He 3axaThbl M ABEePLer OCTaTKU MWLM WK NOCTOPOHHUE NPEeaMETSI.

KHonka startDstop He Oblnia Haxkara.
» HaxxmuTe Ha startDstop,

Ha ancnnee muraet «12:00» 1 ro-
PUT CUMBOS .

Cb6ovi anekTponuTaHua.
» 3aHOBO YCTAHOBUTE BPEMSA CYTOK.
— "YeraHoBka Bpemenu cytok”, CtparHuya 125

Mpubop He padoTaeT. Ha gucnnee
oToBpaXkaeTcA Bpemsa NpUroTos/e-
HWA.

KHonka startDstop He Oblnia Haxara.
» HaxmuTe Ha startDstop,

14.2 YKasaHUA Ha gucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa U ycTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEwN

Ha aovcnnee noasnAaetca coodlLle-
Hue E2.

CpaboTana ¢pyHKLMA aBTOMaTMUECKOro BbIK/OUEHHS.
» HaxmuTe mtodyto KHOMKY.

Ha avcnnee noasnaetca coodlue-
Hue £l

[~

Bnara B naHenu ynpasneHus.
» BbicyluMTe naHens ynpasneHus.
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ru Ytuausauuna

15 YTunu3auud

15.1 YTunusauma ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTWAnMsauma B COOTBETCTBUM C SKOJIOTMUYECKUMIU HOPMaMu
oBecneunBaeT BO3MOXHOCTb BTOPUYHOIO MCMONb30BaHMA
LIEHHbIX CbIPbEBbLIX MaTepPHUasioB.

1. BbiHbTE M3 PO3ETKM BU/KY CETEBOro Kadens.

2. ObpexbTe ceTeBon Kabenb npudopa.

3. YTunuanpyite npndop B COOTBETCTBUM C OKOIOTMUECKH-
MW HOPMaMM.
CBefieHnAa 0 BO3MOXHbIX cnocodax yTmasaumn MOXHO
NoJlyYnTh B CNELMaIM3anpoBaHHOM TOProBOM Npeanpua-

TUN, a TaKXe B paﬁOHHbIX MIN TOPOACKKUX OpraHax ynpas-
NEeHnA.

[aHHbI NpMbop MMEeeT OTMETKY O COOT-
BETCTBMM EBPOMENCKUM HOpMaM
2012/19/EU ytnnusaumm anekTpu4eckKmx
W 9N1EKTPOHHbLIX NPUMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAT AENCTBYIO-
e Ha Tepputopun EBpocotosa npasuna
BO3BpAaTa W yTUIn3aLumn ctapbix Npuoo-
POB.

16 CepBuCHasA cnyxoba

B Halien cepBucHOW cnyxOe Bbl MOXETE 3aKasaTb GpYyHKLW-
OHa/IbHO 3HAYMMbIE M JOCTYMHbLIE OPUIMHASbHBIE 3anNYacTu
B TeueHue 15 neT ¢ MOMeHTa npoJaku Balero npubéopa.
3a [onoNHUTENLHOW MHpopMaumMen obpallanTeck B Hally
CEPBUCHYIO CNyxOy.

Moapo6Hyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTMAHOM CPOKE W YC/0BH-
AX rapaHTMM B BalleW CTPaHE MOXHO MOMYyUNTb, OTCKAHUPO-
BaB QR-koa B npunaraeMon goKymeHTauumn ¢ nHopmalm-
el 0 CepBUCHON cnyxbe 1 YCNOBUAX rapaHTuu, B HaLLeK
CepBUCHON cnyx0Be, y Ballero aunepa win Ha Hawem Bed-
cawre.

KOHTaKTHbIe JaHHbIe CEePBUCHOM CYXKObl MOXHO MOJYUUTh,
oTckaHupoBaB QR-koa B npunaraeMon JOKYMeEHTaLUUKU C UH-
dopmaumnen o CepBUCHON Cyx0e 1 YCNOBUAX rapaHTum
WM Ha Halwem Bed-canTe.

[na goctyna K KoHTakTaM Cny0 KAMEHTCKOro cepBuca, Bbl
TakXXe MOXeTe Ucrno/b30oBaTb AaHHbIM QR kog.
httos://www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOUYHUKM CBETA KJlacca SHEeproad-
dexkTuBHOCTH G. MCTOUHUKM cBETA NpeanaratoTca B Kave-

CTBE 3anyacTv W OO/KHbI 3aMEHATLCA TObKO CreumanbHo
00yYEHHbIM /1 3TOr0 KBA/IMPULMPOBAHHBLIM MEPCOHAIOM.
MmnopTtep/Opranvsaumsa, NpUHMMatoLLaA NPETEH3WU Mo Ka-
uecTBy: TOO «BSH Home Appliances (ECX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka KagaxctaH, r. Anma-
Thl, BocTaHabikckuin parioH, MukpopanoH KOKTEM-1, gom
15A, 5 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0Obl ycTponcTBa — 7 ieT.

Ha Tepputopun Pecnybnunku KasaxctaH, npu oOHapyXeHuu
HEeWCNpPaBHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHBIN KOHTaKT-LIEHTP
5454 (Tonbko AnA MOOUbHLIX TenedoHOB).

ChoenaHo B Kutae

16.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoackom
Homep (FD)

Mpu obpalleHnr B ciyx0y noanepku KJMeHToB noTpedy-

eTcA Homep maaenuna (E-Nr.) u 3aBoackor Homep (FD), npu-
BeJeHHble Ha 3aBojckoi Tadnunuke npudopa.

DdupmeHHan Tabnnuka ¢ HoMepamy HaxoaUTCA Ha BHYTPEH-
HEeW CTOPOHE ABepPLbl.

E-Nr: FD: Z-Nr:
| \ €

(e J

1

YTto6bl BLICTPO HaWTV AaHHble Npubdopa U HoMep TenepoHa
CEPBUCHOM CNYXObl, Bbl MOXETE 3anvcaTb 3TW AaHHbIE.

17 Y Bac Bce nonyuuTtca!

34ech Bbl HalnaéTe 0630p ONTUMASIbHBLIX YCTAHOBOK /1A
NPUroToBAEHNA PAa3/IMYHbLIX TUMOB GJ'IFO,E[, a Tak>Xe peKoOMeH-
[aumn OTHOCWUTENbHO MPUHAANEXHOCTEN U nocyabl. Bece pe-
KoMeHaaumun noaodparbl C yYeTOM XapakTePUCTUK MMEHHO
Ballero npuoopa.

17.1 PekomeHayemana nocnenoBaTesibHOCTb
ANEenCTBUH

PekomeHaauma: MNprdop MMeeT 3anporpaMMmpoBaHHble
yCcTaHOBKW An1A 6onblioro Beidopa 6ntoa. Ecnv Bel XoTUTE

BOCMO/1b30BATLCA 3aaHHbIMK YCTaHOBKaAMMH, VICI'IOﬂbSyVITe
nporpaMmmMbl aBTOMaTtnM4eCcKoro nNnpuroToB/EHUA.
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VAN NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxoral

MpoAayKTbl C TBEPAOW KOXYPOW MK LLIKYPKOW MOMYT JIOMHYTh

BO BPEMA W MOC/e HarpeBaHusa.

» 3anpelLleHo roToB1Tb AKLIA B CKOPYMe M pa3orpeBaTb
Bapé&Hble AlLa B CKOPJIyne.

Huwkoraa He roToBbTe MOJIIIOCKOB M pakooBpasHbIX.
MpY NPUrOTOBNAEHUN AUUHULBI-FNA3YHBU NMPOKOUTE XKeS-
TOK.

» VY NpoayKTOB MUTAHWA C TBEPAOW KOXYPOW WK LIKYPKOW,
Hanpumep, AGI0K, MOMUAOPOB, KAPTOPEesa, COCUCOK KO-
Xypa uam WKypKa MOryT I0MHYTb. [pOKOUTE KOXYPY
WU LWIKYPKY Nepea HarpeBaHUeM.


https://www.bosch-home.ru

BHUMAHUE

MpoaykTkl, cogepxaline KUCNOoTY, MOryT NOBPeauTs peLleT-

Ky

» He knagute npoaykThl, coaepxalline KUCIOTY, Takue Kak
$PYKThl UM BBIMOUEHHBLIE B KUC/IOM MapuHaae onoaa
[ONA NPUroTOBNEHMA Ha rpuie, NPAMO Ha PeLleTKy.

I'Ipumeqal-me: YkasaHue gnsa I10]1b3OBaTeJ19ﬁ, UMeHroLLnX
annepruro Ha HUKesb

B penkux cnyyasx Ha npoaykTax MOryT OCTaTbCA HE3Hauu-
TeJibHblE Cnebl HUKENA.

1. BbiBepuTe noaxoaduiee 611000 U3 Crmcka.

PekomeHgauum

- Ecnu Bbl ncnonb3yete npnbop Bnepsble, CeaynTe
[aHHbIM yKa3aH1AM:
- — "bezonacHocTt", CrpaHuya 115
- — "KoHpeHcar”, CrpaHuya 124

= EC/u Bbl HE MOXETE HanTU xxenaemoe 611040 WK Ba-
pUaHT NpUMeHeHna nNpudopa, OPUEHTUPYHTECH Ha pe-
KoMeHaauuun ana nogodHoro 6awoa.

2. M3BneknTe NpvHAONEXHOCTU U3 padouei Kameps.

3. Beibepute noaxoaaLLyto Nocyay U NMPUHAINEXHOCTH.
Mcrnonb3ynte nocyay M NPUHAONEXHOCTH, YKa3aHHbIE B
coBeTax Mo yCTaHOBKaM.

4. MNpenBapuTenbHO pasorpesanTe Nprdop, TONBKO eC/u
3TO yKaldaHOo B peLenTe Uan PeKoMeHAaLMAX No yCTaHOB-
Kam.

5. BbinonHute yctaHoBku npunbopa B COOTBETCTBUN C PEKO-
MeHaauMAMKM MO YCTaHOBKaM.

6. &N NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb owunapuBaHua!
M3 oTKpbITON ABepLbl Nprbdopa MOXET BbipBaTbCA ropa-
unit nap. MNpu onpenenéHHon Temnepartype OH MOXeT
OblTb HE BMAEH.

» OCTOPOXHO OTKpbLIBaKTE ABepLy npudopa.

» He noanyckante geten 61M3K0 K Npudopy.
Koraa 6ntono 6yanet rotoBo, Bbik/toUnTE Nprbop.

PasmopamMBaHMe C MUKPOBOJIHAMH

MpumeuaHue
YKasaHuA No NpuUroToBNEHUIO

Y Bac Bce nonyuutcal ru

17.2 PasmopaxuBaHue, pasorpesaHue 1
AoBeAeHue 6nron A0 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLY MUKPOBOJTH

CoBeThl MO yCTAHOBKAM /1A pa3MOopaXxuBaHud, pasorpesa-
HWA K JoBedeHuA ONoa A0 FOTOBHOCTH B PEXUME MUKPO-
BOJTH.

Bpemsa npuroToBIEHWA 3aBUCHUT OT MCMONL3YEMOW NOCYAbI,
a Tak)Ke Temneparypsbl, KOJIMYecTBa 1 CBOUCTB NMPOAYKTOB.
MoaTtomy B Tabnuue ykasbliBaeTcA AManasoH 3HaueHui. Ha-
UMHaKTe C HaMMEeHbLLEro 3HaYeHna u, ecaim HeoBXoanmo, B
cnenylolmii pas ycTaHOBUTE TeMMNepaTypHoe 3HaueHue
UyTb BblllE. ECnu Bbl roTOBUTE OMIOA0 B KOMMUYECTBE, OT/INY-
HOM OT yKasaHHOro B TabnuLax, PyKoBoACTBYWTECH OOLUM
npaBuIoM: A1A ABOWHOro obbema TpedyeTcA NoyTu B 1Ba
pasa 6onblue BpeMeHw, A1A NoJIOBUHHOro obbema — MnouTw
B [Ba pasa MeHblue.

CoBeTbl NO pasMmopaXuBaHuio, pa3orpesaHuro
U goeegeHuto 6.I1I'OJ1 A0 rOTOBHOCTU B pexume
MWUKPOBOJIH

CnenyiTte aTUM coBeTaM, UTOObI MOJIYUNTb XOPOLLIMKI pe-

3ynbTaT Npv PasMopaXknBaHm1, PasorpeBaHni u JoBeaeHUH
6nt04 [0 rOTOBHOCTU B PEXUME MUKPOBOJIH.

PacnonoxeHue Coset

Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL KO-
JIMYECTBO, HE yKasaHHOoe B
Tabnuue.

YBennubTE WK COKpaTUTe

BPEMA MPUrOTOBAEHUA, PYKO-

BOACTBYACH CleaytowmMM npa-

BU/IOM:

= [IBOMHOM OOBEM MOUTU
BABOE yBE/MUMBaET BPeMA
MPUrOTOBMIEHWA

= [losfioBrHa 0ObEMA CoKpa-
LaeT Bpema Npurotosse-
HWA BOBOE

= icnonb3ynTe OTKPLITYIO Nocydy, MPUIroAHYIO 4718 UCMOMNb30BaHWA B MMKPOBOJTHOBOW Meuw.
= [lonyTHO 2-3 pasa nepemMellanTe UM nepeBepHUTe NPoayKThl. [1py nepesopaynBaHun crenTe oOpas3oBaBLLYOCH XU-

KOCTb.

= HeXHble YacTu, HanpUMep, HOXKK M KPbIbILIKK LUbINIEHKA UK XMUPHBLIE KparHWe YacTu XapKoro, MOXHO HaKpbITh He-
6O0NbLWUMK KyCOUKaAMU aItOMUHUEBOW G Osbrv. [pK 3TOM antoMuHWeBas Gosbra He Ao/IKHA KacaTbCA BHYTPEHHWX CTEHOK
npubopa. o ncTeuyeHUn NoOBUHLI BPEMEHW PasMOPaXKnBaHWA (OJbry MOXHO CHATb.

bnrogo MpuHagnexHocTu/nocyna MNpu- MoLwHOCTb MUKpPO- Bpemsa npuroTtoBneHums,
HaaneXHocTtu/nocyaa BOJIH B BT MWH
[oBAAMHA, TENATUHA WM CBMHMHA OTkpbITan nocyaa 1. 180 1. 15
KYCKOM (Ha KOCTU 1 Be3 KoCTw), 2.90 2. 10-20
800r
[‘oBAOMHA, TENATMHA WM CBUMHMHA OTkpbITaa nocyna 1.180 1. 20
KYCKOM (Ha KOCTU 1 6e3 KOCTH), 2. 90 2.15-25
1,0 kr
oBAOMHA, TENATMHA WM CBUMHMHA OTkpbITaa nocyaa 1.180 1. 30
KYCKOM (Ha KOCTU 1 6e3 KOCTw), 2. 90 2. 20-30
1,5 kr
[oBAOMHA, TEeNATMHA WKW CBUMHMHA OTkpbITaA nocyaa 1.180 1.3
Kycoukamu unm nomtukamu, 200 r 2.90 2.10-15
[oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA OTkpbITan nocyaa 1. 180 1.5
Kycoukamu uim nomtukamu, 500 r 2.90 2. 15-20

' OtoenuTte Apyr OT Apyra pasMOPOXEHHbIe YacTv.
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bnrogo MpuHagnexHocTu/nocyna Mpu- MoLHOCTb MUKpO- Bpema npuroToBneHus,
HaaneXHocTu/nocyna BOJIH B BT MWH
[[oBAAMHA, TENATMHA WM CBUHMHA OTkpbiTasa nocyaa 1. 180 1.8
Kycoukamu uau nomtukamu, 800 r ! 2.90 2.15-20
MsAcHoOW dapul, CMeLLaHHbIN, OTkpbiTas nocyaa 90 10-15
200 2
MACHOW dapll, CMeLLaHHbIN, OTkpblTana nocyaa 1.180 1.5
500r 2 2.90 2.10-15
MsacHoW dapuw, cmeluanHbid, 800 1 OTkpbITaa nocyna 1.180 1.10
2.90 2.5-10
[Mtvua, uenMKom UKn Kyckamu, OtkpbiTaa nocyna 1.180 1.8
600r 2.90 2.10-15
Mtvua, uLenMKoM MK KycKamu, OtkpbiTana nocyana 1.180 1.15
1,2 Kr 2.90 2. 25-35
Y1Ka, 2,0 kr OTtkpbiTana nocyaa 1. 180 1.20
2.90 2. 30-40
PbiBHOe dune, pbiBHbIE KOTNETHI OTkpbiTas nocyaa 1.180 1.5
WM NoMTUKM, 400 2.90 2.10-15
Pui6a, uennkom, 300 r OTkpbiTana nocyaa 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Pbi6a, uenvkom, 600 r OTkpblTana nocyaa 1.180 1.8
2. 90 2.10-15
OBoluu, Hanpumep, ropowek, 300 r OTkpbITaa nocyaa 180 10-15
OBoluu, Hanpumep, ropowek, 600 r OTkpbITaa nocyaa 1.180 1.8
2. 90 2.5-10
®pyKThl, Arodbl, Hanpumep, maau-  OTKpbITaA nocyna 180 7-10
Ha, 3001 '
®pyKTbl, Aroasl, Hanpumep, mann-  OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.8
Ha, 5001 ' 2.90 2.5-10
CnvBouHOe macno, pactanameanue, OTKpbITaA nocyaa 1.180 1.1
125r 2.90 2.2-4
CnvBouHOe macno, pactanameaHue, OTKpbITaA nocyaa 1. 360 1.1
250r 2.90 2.2-4
Xneb, uenvkom, 500 r OTkpblTana nocyaa 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb, uenvkom, 1,0 kr OTkpbiTana nocyaa 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Mupor, cyxor, Hanpumep, caobHbii  OTKpbITaA nocyna 90 15-25
numpor, 500 2
Mupor, cyxor, Hanpumep, caobHbii  OTKpbITaA nocyna 1.180 1.5
nupor, 750 1 3 2.90 2.10-15
[M1por, couHbli, HanpuMmep, PpykTo- OTKpbITAA nocyana 1.180 1.5
BbIi MMPOT, TBOPOXHbIA MUPOT, 2.90 2.10-15
500r 8
[Mupor, couHbli, HanpuMmep, GpykTo- OTKPbLITaA nocyaa 1.180 1.7
BbIVi MMPOT, TBOPOXHbIA NMUPOT, 2.90 2.10-15

750r 3

PasmopaxuBaHue U pasorpeBaHue 6nrog rnyboKoi 3aMopo3KH

MpumeuvaHue
YKasaHvA no npuroToBIEHUIO

= Mcrnonb3yiTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUroAHyio A1A UCMOMb30BaHWA B PEXUME MUKPOBOJH. Bbl MOXeTe HakpbiTb 6/1t040 Ta-
PEsKOW WK crneunanbHOW KPbILLKOW, NpeaHasHaueHHOW A8 MCMOMb30BaHUA B PEXUME MUKPOBOSIH. BbiHbTe nonydadpu-

KaTtbl N3 ynakoBKHW.

= PaBHOMEPHO BbIIOXWTE Ooa0 B nocyay. MNnockue nonydadpukaTbl 4OXOAAT [0 FOTOBHOCTH ObICTPEE, YEM BbICOKME.

= [lonyTHO 2-3 pasa nepemMelwanTte Uan nepeBepHUTe NpoayKThl.

OTpenuTte Opyr OT Apyra pasMopOXeHHbIe YacTy.
2 [locTaHbTe Pa3MOPOXKEHHOE MACO.

w
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Pasmopammsame TOJ/IbKO BbINEYKY 6es rnasypwu, C/IMBOK, XenatnuHa nin Kpema.



Y Bac Bce nonyuutcal ru

= [locne pasorpeBaHusa ganTe 6104y nocToaTs 1—2°MUHYTHI.
= broga otaatoT Tensio nocyae. Mocyna MOXeT OUeHb CUbHO HarpeBaTbCA. MICnonb3ynTe npuxeaTky.

Bnropo MpuHaanexHocTH/Nnocyna MoLyHOCTb MUKpPO- Bpema npurotoBneHus,
BOJIH B BT MUH

MeHto, nopunoHHoe 6nao, roto-  3akpbiTas nocyaa 600 10-15

Boe 600, 300-400r

Cyn, 400r 3akpblTas nocyna 600 8-15

Pary, 500 r 3akpbiTas nocyna 600 10-15

Pary, 1 kr 3akpblTas nocyna 600 20-25

JIOMTUKM MK KYCOYKKM MAca B cO-  3akpbiTas nocyna 600 25-30

yce, Hanpumep, rynauw, 500 r

JIOMTUKKM UK KYCOYKKM MAca B cO-  3akpbiTas nocyna 600 25-30

yce, Hanpumep, rynAaw, 1 kr

PriBa, Hanpumep, KyCouku pune, 3akpbiTas nocyna 600 10-15

400 r

PriBa, Hanpumep, KyCOuku pune, 3akpbiTas nocyaa 600 18-20

800r

apHWpbI, HaNpumep, puc, Makapo- 3akpbiTas nocyna 600 2-5

Hbl, JOBEEHHbIE O FOTOBHOCTH,

250r°

apHKpPbI, HAaNpUMep, puc, Makapo- 3akpbiTasd nocyna 600 8-10

Hbl, JOBEEHHbIE A0 FOTOBHOCTH,

500r°

OBoluu, HanpumMep, ropollek, Opok- 3akpblTaa nocyaa 600 5-8

KOMM, MOPKOBb, NMOC/E NpeaBapw-
TensHoW obpadotku, 300 1 !

OBoly, HanpumMep, ropoluek, Opok- 3akpbiTaa nocyna 600 14-17
KOJ1M, MOPKOBb, NOC/E NpeaBapu-
TenbHOW 06pabdoTku, 600 !

LLrvnaT, 500 3akpbiTas nocyna 600 11-16

PasorpeBaHue B peXMme MUKPOBOJH

VAN NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb owunapyMBaHusa!

MNpwW HarpeBaHuK XWAKOCTU BOBMOXHA 3ajlepxka 3akunaHuAa. B aTom ciyyae Temnepatypa kunexHua aocturaetca 6e3 06-
pas30BaHUA B XUOKOCTH XapakTepHbIX My3blpbKOB. PekomeHayeTcA cobntoaaTb OCTOPOXHOCTb AAXE NPU HESHAUUTENTbHOM
COTPACEHUM EMKOCTU. opAYan XXMAKOCTb MOXET BHE3AMHO HayaTb CUABHO KMMETh 1 Opbi3raTh.

» [pu HarpeBaHWK Bceraa knaaute B EMKOCTb JTIOXKY. OTO MOMOXET U3bexarb T.H. OT/IOXKEHHOIO 3aKMMnaHus.

) &

BHUMAHUE

ConprKoCHOBEHWE MeTan1a C BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTLIO padouen KaMepbl MOXET NPUBECTU K 00pa30BaHUIO UCKP, KOTO-

pble MOryT NoBpPeanTb NPUOOP WK BHYTPEHHEEe CTEK10 ABEepLbI.

» CneavTe 3a TeM, yToObl METa/IMYeckKue npeameTsl (HanpuMep, NoXKa B cTakaHe) HaxodMMCh Ha pacCTOAHUKU He MeHee
2 CM OT CTEeHOK pabouer Kamepbl U BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEPLibI.

MpumeuaHue

YkasaHuA No NpuroToBAEHMIO

= }icnonb3ynTe 3aKpbITYIO Nocyay, MPUroAHYO A1A UCMOL30BaHUA B PEXUME MUKPOBOJIH. Bbl MOXETe HakpbITh 6711040 Ta-
PEsKOW UK crneumasbHOW KPbILLKOKW, NpeaHasHauYeHHOW A1A UCMob30BaHUA B PEXMME MUKPOBOJIH. BbiHbTE nonydadpu-
KaTbl U3 yNakoBKH.
PaBHOMepHO BblnoxuTe 611040 B nocydy. INnockue nonypadpukartsl 4OXOAAT 40 FOTOBHOCTU ObICTPEE, YEM BbICOKHE.
[MonyTHO 2-3 pasa nepeMellanTe Uin NnepeBepHUTE NPOAYKThI.
Mocne pasorpeBaHua gante 604y NOCTOATb 1—2°MUHYTHI.

No6asuTb B 611040 HEMHOIO BOAbI.
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= Broaa otgatoT Tenno nocyae. lNocyaa MOXET OYeHb CUIbHO HarpeBaTbcA. MCnonb3yiTe npuxeaTku.

= [JleTckoe nNuTaHue:

— CraBbTe Ha peleéTKy ByThiIOUKN BE3 COCKM WU KPbILLKK.
- [locne HarpeBsa TLATeNbHO NepeMellanTe UM B3OONTanTe CoaepPXKNMOE.
— O6as3aTensHO NpoBepaAnTe TeMmnepaTypy AeTCKOro nNuTaHus.

bnrogo MpuHagnexHocTH/nocyna MoLHOCTb MUKpO- Bpema npuroToBneHus,
BOJIH B BT MUH

MeHto, nopunoHHoe Bntoao, roto-  OTKpbITaA nocyna 600 5-10

Boe 61010, npum. 400 r

Hanutkn, 200 mn Ctekno 900 1-2
[locTaBbTe B CTakaH /TOXKKy

Hanntkn, 500 mn Crekno 900 2-4
[TocTaBbTe B CTakaH MI0XKY

[eTckoe nutanue, Hanpumep, OyTbl- CTasbTe ByThioukKn 6e3 cocku uan 360 1-2

IOUYKM C MOJIOUYHOW CMECHHO, KPbILLKK Ha AHO padouer kamepsl

150 mn !

Cyn, 2 Tapenku, npum. 1751 OtkpbiTasa nocyana 900 4-5

Cyn, 4 Tapenku, npum. 1751 OtkpblTaa nocyna 900 5-6

JIOMTUKKM MK KyCcouku mAca B Co-  3akpbiTaa nocyaa 600 10-15

yce, Hanpumep, rynaw, 500 r

Pary, 400 r 3akpblTasa nocyaa 600 5-10

Pary, 800 r 3akpblTana nocyaa 600 10-15

Osouwm, 1502 OtkpbiTana nocyaa 600 2-3

Osoum, 3001 2 OtkpblTana nocyaa 600 3-5

anrOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHAMH

MpumeuyaHue

YkasaHua no NMOUroToOBNEHUIO

= Mcrnonb3yiTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUroAHyo A1A UCMOMb30BaHWA B PEXUME MUKPOBOJH. Bbl MOXeTe HakpbiTb 611040 Ta-
PEsIKOW WK crneunanbHOW KpbILLKOW, NpeaHasHaueHHOW A8 MCMOMb30BaHUA B PEXUME MUKPOBOSIH. BbiHbTe nosydadpu-

KaTtbl N3 ynakoBKHW.

npas.

PaBHOMepHO BbiNoXKTe 611000 B nocyay. [Nnockue nonypadpukatsl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTU OLICTPEE, YEM BbICOKHME.
Mocne pasorpesaHua garTe 6104y NOCTOATb 1—2°MUHYTHI.
Bnoga otoatoT Tenno nocyae. Nocyaa MOXET OUEHb CUIbHO HarpeBaThcA. MCNoNb3ynTe NpUxBaTKy.

OpurvHanbHbIV BKyC 6/1t04a B 3HAUMTENILHOW CTerneHn coxpaHaeTcA. McnonbayiTe yMepeHHoe KOIMUYecTBO COMU U Npw-

= OBolM M KapTodeb HapexbTe Ha KyCOUKW 0MHaKOBOW BennumHbl. Ha kaxable 100 r npoaykta ao6asbte 1-2 CT.1. BO-
Obl. Bpema oT BpeMeHu nepemelumBaTh.
= K pucy nodasbTe ABOWMHOE KOMMUYECTBO XMUAKOCTH.

bnrono MNpuHaanexHocTH/nocyna MoLlHOCTb MUKpPO- Bpema npuroToBneHus,
BOJH B BT MUH
LIbInNeHOK, LENNKOM, OXNaXKaEeH- 3akpbiTasa nocyaa 600 30-35
HbIW, NOTpOLWeHbIN, 1,3 Kr
PuiBHoe pune, ceexee, 400 r 3akpblTasa nocyaa 600 10-15
Osouun, ceexue, 250 r 3akpblTasa nocyaa 600 5-10
Osouun, ceexwue, 500 r 3akpblTasa nocyaa 600 10-15
Kaptodens, 250 3akpblTana nocyaa 600 8-10
Kaptodens, 500 r 3akpblTana nocyaa 600 10-15
Puc, 125 + 250 mn Boabl 3akpblTana nocyaa 1. 600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc, 250 r + 500 mn Boasbl 3akpblTana nocyaa 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Cnapkue 6ntona, Hanpumep, NyaMHr 3akpbiTaa nocyna 600 5-8

(6bICTPOro NPUroTOBIEHKA),

500 mn 3

' Mocne Harpesa TlwaTenbLHo nepemMeLlante um ssbontanTte cogepxumoe. Cneaure 3a Temneparypon.

2 Nlo6asuTb B 611040 HEMHOIO BOAbI.

5 B npouecce NpurotosneHnsa 2—3 pasa nepemellante BEHYMKOM A8 B3OUBaHMA.
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I'Iy,qMHr U3 NOPOLUKa ANA nyauHra

N NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxoral!

PagorpeTble 6/1t04a otaaoT Tenso. [ocyna MOXeT CUTbHO

HarpesaTbCA.

» YToObl M3BNIEYL NOCYAY W MPUHAANEXHOCTH N3 padoyent
KaMepsbl, BCeraa UCronb3ynte npuxsatky.

1. B BbICOKOW nocyae, NPUrogHoW AN UCnosb30BaHnA B
MWKPOBOJ/THOBOW Meun, CMellanTe oHy ynakoBKy MOPOLL-
Ka onAa nyauHra ¢ caxapowm, 3anente Hed®onblwmnmM Konm-
YeCTBOM MOJIOKa, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMMU Ha

Y Bac Bce nonyuutcal ru

yrnakoBke, U pasMellanTe, Yytodsl He odpas3oBaIMCh KO-

MOUYKH.

2. [loBaBbTe ocTaBWMicA 0ObEM MOIOKA U NMepemeluanTe.
3. MocTaBbTe Nocyay B padodyto Kamepy W 3akpownTe ABep-

Ly npudopa.

4. BbINOMHUTE HACTPOMKK Npubopa B COOTBETCTBUM C COBE-

TaMun Nno yCTaHOBKaM.

5. MNepemellanTe B NepPBbIM pas yeped 3 MUHYTHI. 3atem no-
MELLMBANTE KaXkayto MUHYTY 0O AOCTUXEHMA XenaeMom

KOHCUCTEHLNN.

Bpema npurotosneHna 3aBncHT OT TeMnepaTypbl MOIOKa

W UCMNOSIb3yeMOM Nocydbl.

nOI'IKOpH And NPpUroToBJieHUA B MMKpOBOﬂHOBOI:i ne4yu

MpumeyaHue
YKasaHuA no npuroToBNEHUIO

= Mcnonb3yiTe )XaponpouHyto NMIOCKYHO CTeKAAHHYO nocyay. He ucnonbsyinte ¢ap@op UM CUAbHO BbIFHYThIE TAPEsKMU.

u BpeMFl NPUroToBNEHNUA 3aBUCUT OT KO/IMYeCTBa NMPOAYKTOB.

= [lnA Toro, yTOObI NOMNKOPH HE noAaropen, BblHUMAKUTE U BCTpFlXVIBaVITe NakeT C NMNONKOPHOM 4epes 1 MUHYTY U 30 CeKyHA.

OCTOpOXHO, NakeT ropaynn!

Bniogo MpuHagneHocTH/nocyna MoLWHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotosneHus,
BOJIH B BT MUH
MonKopH ANA NPUroToBAeHUA B MU-  CTEKIAHHbIA NPOTUBEHb 600 3-5

KpoBO/HOBOW neun, 100 r

CoBeTbl NO pasMmopaXuuBaHuio, pasorpesaHuro
U AaoBegeHuro 6J1I'O.[| A0 IOTOBHOCTHU B pexunume
MUKPOBOJIH

CnenyiTe 3TMM coBeTaMm, YTOObl MOYYUTh XOPOLLIMK pe-

3ynbTar npu pasmopaxXmBaHuu, pa3orpesaHnmmn n JOBEAEHUN
6ntoa [0 rOTOBHOCTM C UCMO/Ib30BaHUEM MWKPOBOJTH.

3apaua Coset
Balwwe 61040 cavwkom cy- = CokpaTute Bpemsa Npuro-
XO0€e. TOB/IEHMA UM YMEHbLLIUTE

MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
= HakponTe 61000 v A0-
6aBbTe GO0NbLIE XUOKOCTH.

PekomMmeHAaauuu no BbiNneKkaHUro

Mbl NOArOTOBUM HECKOMIbKO COBETOB A/1A AOCTMXEHUA Hau-
NlyJdllero peaysnbTarta BbinekaHuA.

PacnonoxeHue

CoBet

Bbineuka [OMKHA NOAHK-
MaTbCA PaBHOMEPHO.

= CMmasblBanTe XMPOM TOSb-
KO AHO padbeMHOW dop-
Mbl.

= [locne BbINEKAHUA OCTO-
POXHO oTAenuUTe nNMpor
HOXOM OT CTEHOK HOPMbI.

Mesnkue BbiNeYHble n3nenma
He NOJ/DKHbI CK/1ENBATLCA B

[Nomewante usgenma Ha pac-
CTOAHMKM 2 CM APYr OT Apyra.

bntoao no ucreueHuun spe-
MEHW HE Pa3MOPO3UIOCh,
He pa3orpenochb Wan He Ao-
LU0 [0 FOTOBHOCTM.

YBenuusTe BpemA npuroTos-
nexuna. MpoaykTbl 6o/bLIero
ob6bema 1 6osbluer BbICOThI
TpedytoT Boblle BPeMEeHH

Torpa 6yneT 4OCTaTOYHO Me-
cTa, YTOObl BhiNEKaeMble 13-
[e/IMA MOr/IM XOpOLLO Noa-
HATLCA WM 3aPYMAHUTLCA CO

npoLecce BbinekaHua.

ana o6padoTku.

Mo ncteyeHnn BpemeHm = BpemA OT BpeEMEHU nepe-

ONt000 ChiPpOEe BHYTPU, HO MeLLMBaTb.

neperpeToe CHapyxu. = YMeHbLIMTE MOLHOCTb MW-
KPOBOJIH W YBE/IMUbTE BpE-
MA MPUIrOTOBEHKA.

MNocne pasmopaxunsBaHua = YMeHbLIMTE MOLHOCTb MW-

nTMLUa Wan MACO CHaPYXK KPOBOJIH.

MArkue, a BHyTpH eLle He = KpynHble NpOAyKTLl Nepe-

oTTanA . BEPHWUTE HECKOJIbKO pas.

BCEX CTOPOH.

Y6eautech, UTo Bhineyka ro-
TOBa.

[TpOTKHUTE MMPOr B CaMOM
BbICOKOM MECTE AEPEBAHHON
nanoykomn. Ecnun TecTo He
NPEWIMNAET K nanouke, NMpor
rOTOB.

Bbl XoT1TE neub no cod-
CTBEHHOMY peLenTy.

OpHeHTUPYNTECH Ha NOXO-
XYIO BbiNeuky B Tabnuue Bbl-
MeyKu.

17.3 Muporu 1 Bbineyka

PeKOMeHJJ,aLlVIM Mo yCtaHoBKaM AnAa npurotoBsieHNUA NMUpo-
OB U BblMEYyKK.

TeMnepaTypa 1 BPEMA BblINEKAHWA 3aBUCAT OT CTPYKTYPbI U
KonumuecTtBa TecTa. [oaTtomy B Tabnuue ykasbiBaeTcs
Anana3oH 3HaYeHWn. HauHMTe ¢ HaMMEHbLIEero 3aHayeHuna n,
€C/IM HeoBXoANMO, B CNeayolmuin pas yseauuste ero. [pu
6onee HU3KOM TeMnepaType 61000 NOAPYMAHUBAETCA pPaB-
HOMepHee.

Mcnonb3ynTte Gopmbl Ana
BbINEKaHWA U3 CU/IMKOHA,
cTekna, nnacTuka unu kepa-
MUKH.

= Dopma Oo/mKHA BblOEPXKK-
BaTb Temnepartypy A0
250 °C.

= B takux ¢popmax Bbineuka
NOJSYYMTCA HE TaKOW pymsA-
HOMW.

= B pexvnme MMKPOBOJIH
BPEMA NPUrOTOBIEHNA MO-
KEeT OblTb MEHbLLE, YEM
yKkasaHo B Tabnuue.
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ru Y Bac Bce nonyuutca!

Muporu B popmax

MpumeyaHue
YKasaHuA no npuroToBIEHUIO

= CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha MoCcTaHOBKY O1t04a B He pasorpeThii NpeaBapuTebHo npruoop.
dopmy AnA NMpora Bcerga CTtaBbTe Ha CepeinHy PeLeTKu.
McnonbayiTe XaponpouHyto nocyay, NPUrodHyto A1 NPUMEHEHUA B MUKPOBO/IHOBOM Meuun.
DopMbl ANA BbiNEKaHWA U3 MeTala MOXHO MCMO/Mb30BaTh TOLKO 6€3 BKIOUEHUA pexuma MUKPOBOSH.
Jlydlie Bcero NoaxoAaT TEMHblE MeTanMueckue GOopMbl 41A BbiNeKaHusa.

Bnrono MpuHaanexHo- BbicoTa Buna Ha- Temnepaty- MowHocTs  Bpewmsa npuro-
cTu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MUKPOBOJIH TOBJIEHUA,
B BaTTax MUH.
CnoBHbi nupor, oObluHoe ®opma «Be- 170-180 90 40-50
TecTo! HOK» WK MpA-
MOYroJibHasn
dopma
CnoBHbIVi nupor, ToHkoe Te-  ®opma «Be- 150-170 - 70-90
CTO (HanpuMep, NECOYHbIN HOK» WK NpA-
nupor) ! MOYro/ibHanA
dopma
Kopx anAa TopTa u3 Tecta ®opma anAa 160-180 - 30-40
onAa kekca Kopyka anAa Top-
Ta
OpPYKTOBbLIA NUPOT, TOHKKH, PazbemHan nam 170-190 90 30-45
“3 TecTa anA Kekca yaleobpasHan
dopma
BUCckBUTHbLINM TOPT, 3 AWLa PasbémHan 170-180 - 30-40
dopma G 26 cm
®pPYKTOBLIA/TBOPOXHbLIK TOPT PaszbémHan 170-180 180 35-45
13 NecoyHoro Tecta’ dopma @ 26 cm
Muuyua Kpyrnbi npotu- 220-230 - 15-25
BEHb 1A MULLbI
[MMKaHTHBLIM NKMPOr, Hanpu- PasztémHan 200-220 - 50-70
Mep, KuLl dopma @ 26 cm
OpexoBbIk NMpoOr PazbémHan 170-180 90 30-35
dopma G 26 cm
[poxokeBoe TECTO € CoYHoM  Kpyribii NpoTu- 170-190 - 55-65
HaUMHKOM BeHb 1A MULLbI
lMneTeHka M3 Apox>keBoro Te- Kpyrabii NnpoTu- 170-190 - 35-45

cta n3 500 r myku

BEHb 1A MULLb

Menkas Bbineyka

MpumeuvaHue
YKasaHvA no npuroToBIEHUIO

= CoBeTbl NO yCTaHOBKam paccyntaHbl Ha NOCTAHOBKY oéntona B He pasorpeTblﬁ npeaBapuTebHoO npméop.

= DopMy A1A NUpora Bceraa CTaBbTe Ha cepeanHy peLleTku.
= Jlyywe BCcero noaxoAaT TEMHblE MeTanMueckue GOopMbl 41A BbiNeKaHua.

Bnono MpuHagnexHo- Buicota ycta- Bupg Harpe- Temnepartypa, °C Bpemsa npuro-
cTu/nocyna HOBKM Ba TOBJNIEHUA, MUH.
Menkoe neyeHbe Kpyrnabl npotu- ~ 150-170 20-35
BEHb ANA NULLbI
MwuHaanbLHoe neyeHbe Kpyrnablh npotu- ~— 110-130 35-45
BEHb ON1A NULLbI
besze Kpyrnbi npotu- ~ 100 80-100
BEHb 1A NULLbI
Kekcsl dopma oA Kek-  ~— 160-180 35-40
COB Ha peLéTke
Bbineuka s cnoéHoro tecta Kpyrnbi npotu- ~— 190-200 35-45

BEHb 1A MUULbI

' OcraBbTe MMPOr OCTbIBaTb B AYXOBOM LWKady Npum
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Xne6 u 6ynouku

MpumeyaHue
YKasaHuA no NpuUroToBNEHUIO

Y Bac Bce nonyuutcal ru

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NoCTaHOBKY 6/1t04a B He pasorpeTsii NpeaBapuTe/ibHo nproop.
= DopMy A1A Nupora Bceraa cneayeT CTaBuTb HA cepeanHy PelléTky.
= Jlyylwe BCero noaxoaaT TEMHbIE MeTanMueckne GopMbl ANA BbiNeKaHua.

bnropo MpuHaanexHo- Bbicota ycta- Bupa Harpe- Temnepartypa, °C Bpewmsa npuro-
ctu/nocyna HOBKM Ba TOBJIEHUA, MUH.
Xneo6, 1,5 kr MpAamoyronbHan ~ 1.230 1.10-15
dopma 2.200-210 2.40-50
Bynouku, Hanpumep, Bynoukn 3  Kpyrabii npoTu- ~ 210-230 25-35
NWEHUYHON MyKH BEHb A1A NULLbI
CoBeTbl N0 BbiNeKaHUIO 3apaua Coset

Ecnu Bhineuka He yganach, 34eCh Bbl HalOeTe COBEThI, Kak
YNYYLLXTL Pe3ybTaTt B Cedyrolmi pas.

3anaua

Coset

[Mupor onapnaer.

= }icnonb3yiTte Te MHrpeau-
€HTbl, KOTOPbIE YKa3aHbl B
peuenTe, U coboaanTe
yKagdaHWA Nno NpuroToBs/e-
HWIO, MPUBEAEHHbIE B HEM.

= Icnonb3ynTe MeHblle
XMOKOCTH.
Nnbo:

= yMeHblUWTE Temneparypy
BbinekaHuna Ha 10 °C u
YBENMULTE BPEMA BbiNeka-
HUWA.

[MMPOr CAULLKOM CYXOW.

YBenuubTe Temneparypy Bbl-
nekanuA Ha 10 °C u cokpa-
TUTE BPEMA BbiNeKaHuA.

Bca noBepxHOCTL nMpora
C/MLLKOM CBeT/an.

= [TpoOBepbLTE YPOBEHL YCTa-
HOBKW W MPUHAANEXHOCTH.

= YBe/mubTe TEMNeparypy
Bbinekanuna Ha 10 °C.
Nnéo:

= yBe/MYbLTE BpEMA BbiNeka-
HUA.

Bea NOBEPXHOCTbL NMpora
C/IMWIKOM TEMHAA.

YMeHbLIUTE TemnepaTtypy Bbl-
nekaHuA v yBeauubTe Bpems
BbINekaHuA.

Mupor He noapyMAHWACA
CBEPXY, HO C/IMLIKOM CUJ/IbHO
noAPYMAHWUACA CHUBY.

MocTaBkTe NMMPor Ha ypoOBEHb
BbllLeE.

M1por He NoApPYMAHWNICA
CHW3Y, HO C/IMLLKOM CMJIbHO
NOAPYMAHUIICA CBEPXY.

= [JocTaBbTe NMUPOT Ha ypo-
BEHb HUXeE.

= YMeHbKTE TeMMNepaTypy
BbIMEKAHWA U YBENNYbLTE
BPEMSA BbINEKaHMA

Bbineuka noapymaHusaeTcA
HEepaBHOMEPHO.

[MoHU3bTE TEMMepaTypy

BbinekaHusA.

= OTpexbTe HeodBxoanMoe
KO/IMYECTBO NeprameHT-
HoW Bymaru.

= PasmecTtute Gpopmy 41A
BbINEKaHWA MO LEHTPY.

= DopmMHUpyHTE MENKUE BbI-

MeyHble U3nenna oaMHaKo-

BOro pasmepa 1 TOJILIMHBI.

Bbineuka rotoBa cHapyxu,
HO He Mponekaach BHYTPW.

= YMEHbLINTE TEMMNEePATypy
BbiMEKaHWA U yBENYLTE
BpeMA BbiMNeKaHusa.

= [lo6aBbTe MEHbLUE XWUOKO-
CcTw.

[Mpw NpUroToBNEHUKN NUpPora

C COYHOM HAUMHKOW:

= CHayana ucnekure OHo.

= IcrneyeHHoe AHO NOChIMb-
Te MUHAANEM WK NaHUPO-
BOYHbIMK CyXapAMMK.

= BbIIOXUTE HAUMHKY Ha
[OHO.

[Mupor He oTaenAeTcA OT
$OpPMbI NOC/E TOrO, Kak ero
nepeBepHyM.

= [locne BbiNEKaHUA ganTe
NMUPOry OCTbITb B TEYEHWE
5-10 MuHyT.

= AKKypaTHO OTAE/IMTE CTEH-
Ku nupora oT ¢opMbl C No-
MOLLbIO HOXa.

= OnATb NepeBepHUTE NUPOr
W HECKO/IbKO pas Npwo-
XWUTe K GOpMe X0N0aHoe
B/1AXXHOE MOMOTEHLE.

= B cnenyoumn pas cmaxb-
Te GOPMY XUPOM U
NoCkINbTE NaHUPOBOYHbLIMU
cyxapamu.

Mexay GOopMOon 1 PeLLéTKOowm
BO3HUKAIOT MCKPbI.

[MpoBepbTE, HE 3arpA3He-

Ha M popma CHapyxu.

= I3MEHUTE MONoXeHme
dopMmbl B padouen kame-
pe.

= [Ipogo/mkanTe BbiNEKAHKWE,

BbIK/IIOUMB PEXUM MUKPO-

BOJ/H W YBE/IMUMB NMPOOOSI-

YKUTENbHOCTL BbINeKaHuA.

17.4 WapeHue v rpunb

TemnepaTypa v Bpema Xapku 3aBUCAT OT CTPYKTYPbl 1 KO-
MuyecTBa NpoaykToB. [oaToMy B TabsMUe ykasbiBaeTcA

ananasoH 3HaYeHuH.

HauHuTe C HauMeHbLIero sHauyeHua 1, ecnm HeoOXoaMmo, B
cnenyoLlmMn pas yBeamubTe ero.

MapeHue B nocyne

Ecnu roToBuTh 61t0aa B cnieuMasnbHOW nocyne, MX MOXXHO
JIerKo BbIHYTb M3 padouyer Kamepbl 1 NogaTk NPAMO B MOCY-
Je. MNpuroTosneHne B 3aKpbITOM Nocyae No3BoSAET coaep-
xaTb padouyto Kamepy B UMCTOTE.
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ru Y Bac Bce nonyuutca!

06u.||4e cBefeHunA O XXapeHuu B nocyne

= McnonbayiTe XaponpoyHyto Nocyay, NPUroaHyro aas
NPUMEHEHWA B MUKPOBOJ/IHOBOW MeuMu.

= DopMbl A/1A XXapeHUa U3 MeTassla MOXHO WCMO/b30BaTh
TO/IbKO 6e3 BK/IIOUYEHWA MUKPOBOJTHOBOIO pPeXumMa.
YcTaHoBUTE MOCyay Ha PELLETKY.
MpoBepbTe, NOMELaeTcA /i Nocyaa BHYTpU padouen Ka-
Mepbl.

= Jlyylle BCEro MCnonbL30BaTb CTEKAHHYIO Nocyay.
CTaBbTe ropAvYyto CTEK/IAHHYIO NMOCYAY Ha CyXyto
noactasky. Ecnn noactaska Oyaet MOKPOW WK XO-
JIOAHOM, CTEKNO MOXET TPECHYTh.

= [locyna MOXET OUeHb CUIbHO HarpesaTtbcA. [103ToMy npu
BbIHUMAHWKM UCMOMb3YHTE MPUXBATKM.

= Cneaynte MHGOPMaLMK NPOU3BOAUTENA O Nocyae ANnA
KapeHus.

OTKpbITaa nocyaa
Mcnonb3yiTe nocyay AnA XapeHWA C BbICOKMMU BopTHKa-
MMU.

3aKpbiTaa nocyaa

= lcnonb3ynTe NOAXOAALLYHO, XOPOLWO MpU/EratoLLyto
KPbILLKY.

= [Ipy NPUroTOBNEHMM MAca codntoganTe paccTofHue
MeXay NPOAYKTOM U KPbILWKOW He MeHee 3 cM. MAco Mo-
XET MPUNOAHATLCA.

= [ITMUa, MACO M pbiBa NOKPbLIBAIOTCA XPYCTALLENH KOPOY-
KOW W B 3aKPbITON apoBHe. MCnonb3ynTe XapoBHIO CO
CTEK/NIAHHONW KPLIWKOW. YcTaHOoBUTE B0J1ee BLICOKYIO TeM-

nepartypy.

VAN NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb owinapusaHua!

[Mpu OTKPbLIBAHUW KPbILLKK NOC/E NPUrOTOBAEHUA MOXET Bbl-

cBobOXgaTbCA OUYeHb ropaunii nap. MNpu onpenen&HHou

Temnepartype OH MOXeT ObiTb HE BUAEH.

» [loAHUMMaWTe KPbILIKY Tak, YTOObI FOPAYMK Nnap MOr YITH
B CTOPOHY, NPOTUBOMO/IOXHYIO OT Bac.

» He noanyckante geten 6/M3KO K npudopy.

YKasaHuA
= [ToCTHOE MACO WK TYLIEHOE MACO

— Bnelite B nocyay XWOKOCTb NPUMEPHO Ha 1/2 cwm,
Hanpumep Bo4y, BUHO, YKCYC M T.M.

K0onnMyecTBO XMAKOCTU 3aBUMCUT OT copTa MAca U OT
martepuana nocyasl, a Take oT TOro, UCNosb3yeTe
/M Bbl KPbILLKY.

[Mpn NPUroTOBAEHUKU B SMANIMPOBAHHOW UM TEMHOM
METaI/TMYECKON XapoBHe HeoBxoaMMo N0OaBUTb
B0/bLUE XWOKOCTU, YEM MPU MPUrOTOB/IEHUU B CTEK-
NIAHHOW nocyae.

MpY NPUroToBNEHUN TYLIEHOIO MAca AoOaBbTe
HEMHOro 60/bLIE XUOKOCTH.

- B npouecce xapeHua xuaKkocTb ucnaputca. MNpu
HEOOXOAMMOCTH XUAKOCTb MOXHO aKKypaTHO [O/n-
BaTh.

- [lo UcTeueHn NoNoBUHbLI BDEMEHW NPWUIOTOBIEHMA
NnepeBepHUTE KYCKKU MAca.

= PpiBa

— [pwu TyweHun pbibbl BNenTe B nocyay 1-3 cTON0BbLIX
JIOXKKM XXWMAKOCTHU, HAaNpUmep, TIMMOHHOIO coka W/u
yKcyca.

anFOTOBHeHMe Ha rpune

[nAa nonyyeHus XpycTallen KOpouku rotoBsTe 6toaa Ha
rpune.
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MpoaykThl, cogepxaline KUCNOoTY, MOryT MOBPeauTh peLleT-

Ky

» He knagute npoaykThl, coaepxalliue KUCIOTY, Takue Kak
®PYKTh UM BBIMOUEHHBLIE B KUC/IOM MapuHaae onoaa
0N NPUrOTOBNEHMA Ha rpune, NPAMO Ha PeLleTKy.

YKasaHue gnsa I10.l1b30BaTeﬂeﬁ, UMEeroLUX annepruro Ha
HUKeJb

B penkux cnyyasax Ha npoaykTax MOryT OCTaTbCA HE3HAuu-
TeJibHblE Cnefbl HUKENA.

® [OTOBLTE B PEXMME IPUA TOIbKO C 3aKPbITOW ABEPLIEN
npuodopa.
He ncnonbayite npeaBapuTebHbIM pasorpes.
Mcnonb3yrTe NOPLUMOHHbLIE KYCKM OAMHAKOBOro Beca u
TONLLUMHBI.
Torna oHv paBHOMEPHO MOAPYMAHUBAKOTCA U OCTaOT-
CA COUYHbIMM.

= Knagute NOpLMOHHbIE KYCKWM HEMOCPEACTBEHHO Ha pe-
LeTKy.

= [TepeBopaunBante NOPLMOHHBIE KYCKM NPU MOMOLLM LnM-
LOB /1A rpunA.
Ecnuv npoTKHYTb MACO BUIKOW, COK BbITEUET U MACO
MOJIYYUTCA CYXUM.

= ConnTe NOPLMOHHBIE KYCKM TOMBKO MNOCAEe NPUrOTOBME-
HWA Ha rpune.
Conb BbITArMBaET U3 MAca BoAy.

MpumeyaHue: TeMHOE MACO, HaNPUMep roBAAMHA, NOAPY-
MAHUBAETCA BbICTPEe, YeM TeNATMHA WK CBUHUHA. CHapy-
M KYCKW CBETNI0r0 MAca WK pbiObl YacTo ObIBAOT JIMLLb
Ccnerka KOpMUYHEBOro LIBETA, B TO BPEMA KakK BHYTPU OHM
V)K€ FOTOBbIE U COYHbIE.

HarpeBaTenbHbI 9N1eMEHT rpuia aBToMaTtMuecku BbiK/ItoUa-
€TCA W CHOBa BKJ/toYaeTcA. OTO HopMaslbHO. YacToTa 3aBu-
CWUT OT YCTAHOB/IEHHOIO PeXxuma rpuns.

B npouecce npurotoBneHus Ha rpuie MoxeT o0pas3oBbl-
BaTbCA AbIM.

PexomeHgauuu ansa KapeHUAa U TyLueHunqa

OBpatnTe BHMUMaHKe Ha 3TW COBETbI, YTOObI JOCTUUbL XOPO-
LUMX PesyNbTaToB MPW XapeHUU v TyLIEHWUU.

3apgaua Cosert

[ToCTHOE MACO HE OO/HKHO =[]0 XenaHuo CMaxbTe MfA-
NONYUNUTLCA CYXMM. CO YXMPOM W/IM 0BNOXKUTE
NoJIOCKaMK LLUnura.

>Kapkoe MOXHO NpuroTo- = CpgenanTte Ha KOXe Kpe-
BUTb C KOXEMN. cToobpasHbie Haapes..
= CHauana ooxapbTe MACO
KOXEW BHWK3.

MocTapanTech gepxaTth pa- = [1pu BLICOKOW Temnepary-

O0ouylo Kamepy B U4CTOTeE. pe XapeHua roToBbTe NpPo-
[YyKTbl B 3aKPbITOW apoB-
He.

MaAco, HanpumMmep poctiund, = Koraa xxapkoe OyaeT roto-

[O/IXXKHO OcTaBaThCA rops- BO, €ro creayeT OCTaBUThb

UMM W COUHBIM. eule Ha 10 MUHYT B BblI-
K/IIOUEHHOW 3aKPbITON pa-
Bouer kamepe On1A PaBHO-
MEPHOro pacnpeaeneHuns
MACHOro coka. Bpewms Bbli-
[EPXKU He BXOOUT B yKa-
3aHHOEe BpeMA NPUroToB-
NeHus.

= [locne NpuroToBneHna 3a-

BEpHWTE 611040 B anto-
MWHWEBYIO G OSbIY.




FloBAauHa

MpumeyaHue
YKasaHuA no NpuUroToBNEHUIO

Y Bac Bce nonyuutcal

= CoBeThl MO yCTAHOBKAM pacCuuTaHbl Ha NOCTAHOBKY 61t0aa B HE pas3orpeThii NpeaapuTensHo npruodop.
= [OBAXMKM CTENK 1 POCTOUD NepeBopaynBanTe No UCTEUYEHUU NMOOBUHBLI BDEMEHW NPUIrOTOBNEHUA. B 3aBeplueHne gavite
éntoay nocToAThb ewé npum. 10 MUHYT.

ru

bnropo MpuHaanexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTe Bpemsa npuro-
cTu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MWKPOBOJSIH TOBNEHUA,
rpunsa B BaTTax MHH.
[oBAAMHA ANA TyLIEHus, PeweTtka ~ 180-200 180 120-145
npum.1 kr 3akpblTasa nocy-
na
PocTtbnd, cpeaHenpoxapeH- Peluetka ~ 210-230 180 30-40
HbIW, NpuM. 1 Kr OTkpblTana nocy-
na
[oBAXMIM CTelK, cpeaHenpo- PelweTtka — i 3 - 20-30
KapeHHbIn, 2—-3 kycka, Ton-  CTekNAHHbIN
wmHom 2-3 cm, no 200 r NMPOTUBEHb

CBHHUHA

MpumeuaHue
YKasaHvA N0 NpUroTOBNEHMUIO

= CoBeTbl N0 YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6/1t04a B He pasorpeThii npeaBaputesibHo npuoop.
= MAco ana xapku 6e3 KOXu NepeBepHUTe No UCTEeYEHUM MPUMEPHO MOJIOBUHLI BOEMEHU NMPUroToBeHWA. B 3aBeplueHue
navite xapkomy noctoATtb ewé npum. 10 MUHYT.
= BhikfaablBalTe )xapkoe B Nocyay Koxen Beepx. HaapexsTe Koxy. [lepeBopaunBath xapkoe He TpebyeTtcA. B 3aBeplue-
HWe aaWTe Xapkomy NocToATb ewé npumM. 10 MUHYT.
m CTelK M3 LWEeWHON YacTn NepeBepHUTE No UcTeueHun 2/3 BpemMeHu NpuroToBIeHuUA.

Bniono MpuHagnewHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTeb Bpemsa npuro-
cTu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MWKPOBOJSIH TOBNEHUA,
rpunsa B BaTTax MHH.
MAco anna xapku 6e3 Koxu,  Peluetka ~ 220-230 180 40-50
Hanpumep, Lerka, 3akpblTasa nocy-
npum. 750 r na
MACO Onqa XapKu C KOXew, PeweTka ~ 190-210 - 130-150
Hanpumep, nonarka, OTKpbITasa Nocy-
npum. 1 Kr na
CTeWnk 13 werHomn yactu, 2— Peuwetka — ™ 3 - 25-35
3 wr., 2-3 c™M ToNLWMHOM CTekNAaHHbIN
NPOTUBEHb

Lpyrue 6nrona us maca

MpumeuaHue
YKasaHvA N0 NpUroTOBNEHMUIO

= CoBeTbl N0 YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha MOCTaHOBKY 6/1t04a B He pasorpeThi npeaBaputesibHo npuoop.
= B 3aBeplueHre ganTe MACHOMY py/eTy NOCTOATb ewé npum. 10 MUHYT.
= Konbacku nepeeopauvBamnTe no ncteueHun 2/3 BpeMeHn NpUroToBIeHUsA.

bnrogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bun Ha- Temnepatypa MowHocTe Bpemsa npuro-

cTu/nocyna yCTaHOBKM  rpesa B °C/pexum MUKPOBOJSIH  TOBMEHMUA,
rpunsa B BaTTax MUH.

MsacHon pyneT, npum. 750 r  PeweTtka ~ X 180-200 600 15-20
OTKpbITana Nocy-
na

Kon6acku-rpunb, 4—-6 wr., PeweTtka — [ 3 - 25-35

npum. no 150 r CTeknAHHbIN
NPOTUBEHb

MTuua

MpumeyaHue
YKasaHuA no nNpuUroToBNEHUIO

= CoBeThl MO yCTaHOBKaM paccyntTaHbl Ha NOCTAaHOBKY éntona

B HE pas3orpeThii NpeaBapuTebHO NPUOOoP.
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ru Y Bac Bce nonyuutca!

» | [biNNEHKa LiennKoM BbikadbiBanTe rpyakon BHKU3. [epeBopaunsaite No MCTEUEHUM NOMOBUHLI BDEMEHW NMPUTOTOBEHMA.

= KyCcouku LbIT/IEHKA W YTUHBIE TPYAKKM BbiKaabiBanTe Koxen BBepx. MNepesopaunsaTb 0/1t040 He TpedyeTcH.

= [YCUHblE OKOPOUKa NepeBopaunBanTe no UCTeUEHWU NoSOBUHbI BPEMEHW MPUrOTOBAEHUA. HaKkoAUTe KOXKY B HECKOIbKUX
MecTax.

bnrogo MpuHaanexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTb Bpemsa npuro-
cTu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOJSIH  TOBJIEHMA,
rpunsa B BaTTax MUH.
LibInnéHOoK, Luenmkom, PelweTka ~ 220-230 360 35-45
npum. 1,2 kr 3akpbiTas nocy-
na
LIbInnEHOK, Kycoukamu, PelweTka ~ 210-230 360 20-30
npum. 800 r OTKpbITan nocy-
na
YTuHana rpyaka, npum. 500 r  Pewetka — X 3 90 20-30
CTeknAHHbIN
NPOTWUBEHb
l'ycuHaa rpyaka, rycuHsle Pewetka — X 210-230 90 30-40
okopouka, 700-900 r OTkpbITan nocy-
na
Pui6a
MpumeuyaHue

YkasaHuAa no npuroToBeHUIO

= CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccunTaHbl Ha NoCcTaHoOBKY 61t04a B He pasorpeTbii NpeaBapuTebHo npuoop.

= [1nA NPUroTOBAEHWA HA rpuie pbiObl LIEIMKOM, HanpuMep, 0COoCA U GOopPenu, BolkNadbiBanTe eé Ha cepeanHy peLléTKu.
= [lpeaBapuTe/ibHO CMaxbTe PeLLETKY PacTUTEIbHbIM Mac/IOM.

Bnrono MNpuHaanexHo- BbicoTta ycTta- Bupg Harpe- Pexwum rpunsa Bpemsa npwuro-
cTu/nocyaa HOBKH Ba TOBJIEHUA, MUH.
PbIBHbIE KOTNETHI, 2—-3 WT., NO PelweTka — (i 3 20-25
150 r CTeknaHHbIR Npo-
TUBEHb
Pui6a uenukom, 2-3 wt., no 300 r PeweTka — i 3 20-30
CTeknaHHbIA Npo-
TMBEHb
CoBeTbl N0 KapeHuto PacnonomeHue Coeet
Ecnu xapkoe He yaanoch, 34eCb Bbl HaWAETe COBETHI, Kak Coyc OnA XapKoro CnuLu- = Y71006bI BEINAPUBAIOCH
VYULWUTL PesynbTaT B Ceadytowmi pas. KOM CBET/bIV ¥ BOAAHUCTIW. O0bLLIE XUOKOCTU, BbIOW-
panTe 6onee NPOCTOPHYHO
PacnonoxeHue Coset nocyay.
YKapkoe cnuikom TémMHoe, = BbiBepuTe Bonee HU3KYO = [lpu xapeHun nodasnsanTe
a Kopouyka Mectamu noaro- Temneparypy. MEHbLLIE XUOKOCTH.
pena. = CoKpaTuTe Npoao/KUTENb-

MaAco noaropaet npu Tywe- = Kpbllka OO/MKHA NOaX0-
HOCTb »KapeHus.

HWM. OUTb K Nocyade 1 nioTHO
YKapkoe nepecylieHo. = BhiGepute 6osee HU3KYHO eé 3aKpblBaTb.
Temneparypy. = YMeHbLIMTE Temneparypy.
= CokpaTtute Npoao/HKUTE b = [lpu TylleHnn nodasbTe
HOCTb apeHuA. MOKOCTb.
XpycTawasa kopouka ciui- = [oBbICkTE TemnepaTypy. YKapkoe nnoxo npoxapw- = HapexbTe )apkoe.
KOM TOHKaA. nu: JIOCb. = [1pUroToBLTE COYC B MOCY-
= [locne 3aBeplueHna Bpe- ne 1A xapenus.
MEHM XapeHWa HeHaaoro = BbIIOXUTE KYCOUKM Xap-
BK/IOUNTE PEXUM FPUNA. KOro B COYC.
Coyc ans xapkoro noaro- = BbiGepuTe nocyay MeHb- = [osenuTe xapkoe Ao ro-
= [pu xapeHnn godaBbTe KPOBOJIH.

6o0/ble XUAKOCTH.

17.5 3aneKaHKH, rpaTeHbl U TOCTbI

MpumeuaHue
YKasaHuA no npuroToBIEHUIO
= CoBeTbl N0 yCTAHOBKaM pacCuMTaHbl Ha MOCTaHOBKY Ontofa B He pasorpeThli NpeaBapuTesisHo npruoop.
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Y Bac Bce nonyuutcal ru

= [11A NpUroToBAEHMA Cydie U KapTodesbHbIX 3aneKkaHoK UCMONbIYUTE XXaponpoUHyto GOpPMyY A1A 3aneKkaHKu BeICOTOW 4—
5 CM, NoaxoaAaLlyro anAa ncnosib3o0BaHUA B MMKDOBOJ‘IHOBOVI neun.

= OcTaBbTe 3anekaHKy W rpateH B BbIK/KOUEHHOM JYXOBOM LUKady elle Ha 5 MUHYT.

= [loacylunTe KyCOUKM TOCTa 3apaHee.

Bbnrogo MpuHagnemHo- BbicoTa Bun Ha- Temnepatypa MowHocTe Bpema npwuro-
cTu/nocyna YCTAaHOBKU  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOJSIH  TOBJIEHUA,

rpunsa B BaTTax MUH.

3anekaHka, cnajakas, OTkpblTasa Nocy- ~— 140-160 360 25-30

npum. 1,5 kr na

MNMukaHTHaA 3anekaHka u3 ro- OTKpbITaa Nocy- ~— 150-170 600 20-25

TOBbIX MHIPEANEHTOB, na

npum. 1 kr

KapTtodenbHaa 3anekarnka u3 OTKpbITaa Nocy- ~— 210-220 600 20-25

ChIPbIX MHIPEANEHTOB, na

npum. 1,1 kr

TocTbl, 3anekaHve 4 wr. PeweTtka — (i 3 - 8-10

17.6 FoToBble 6ntoga rnyb6oKon 3aMOPO3KHU

MpumeuaHue

YkasaHuA no NpuUroTOBAEHMUIO

= Cobntofavite ykadaHuA NpoOU3BOAMTENA Ha YNakOBKe.

= CoBeThl MO yCTAHOBKAaM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6/1t0Aa B HE Pa30rpeThiii NpeaBapuTensHO Nproop.

= He knagute kaptodpenb ¢pu, KPOKETLl U XKapeHbld kapTodens Apyr Ha Apyra, Mo UCTEYEHUU MONOBUHbLI BPDEMEHK MPUIo-
TOB/IEHWA NEPEBEPHUTE.

bnrogo MpuHagnexHo- BbicoTta Bua Ha- Temneparty- MowHocTs  Bpemsa npuro-
ctu/nocyna YCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MUKPOBOSIH  TOBMEHMUSA,
B BaTTax MMWH.
[MMuua Ha TOHKOM TecTe PeweTtka ~ 220-230 - 10-15
Muuua-dbaret PeweTtka ~ 1- 1.600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
KapTodenb dppu Kpyrnbii npotn- -—~ 220-230 90 10-15
BEHb ANA NULLbI
KpokeThbl Kpyrabii npotn- -—~ 210-220 - 10-15
BEHb ANA N1LLUbI
JKapeHnbit kaptodens, dap-  Kpyraeit npotu- — 200-220 90 15-20
LUIMPOBAHHbIV KapTodpenb BEHb ANA NWLLbI
LTpyaens Kpyrabii npotn- ~— 220-230 - 20-30
BEHb ANA NULLbI
3anekaHka (Hanpumep, nasa- 3akpbiTaA Nocy- ~— 220-230 600 10-15
HbA), NpuM. 450 na
17.7 KOHTpONbHbIE 6mo.qa Bepku npubopa B cootseTcTBuM ¢ EN 60350-1:2013 unu

IEC 60350-1:2011 n B cooTBeTCcTBMM C HOpMOW EN
JaHHble 0630pbl OblIM COCTaBNEHb! A1A Pa3/IMUHBIX KOHTPO- 60705:2012, IEC 60705:2010.

JIMPYIOLLMX OpraHoB, YToObl 00/1erynTh NPoLeaypy Npo-

Pasmopaxu1BaH1e ¢ MMKPOBONIHAMH

Bnrono MpuHaanexHocT/  BbicoTa yctaHOB- MOLLHOCTb Bpems npurotosne-
nocyna KU MUKPOBOJIH B HWUA, MUH.
BaTTax
Maco, 500 r OTKpbITasa nocyaa [Ho paboueii ka- 1.180 1.5
Mepbl 2.90 2.10-15

anrOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHAMHU
CoseTbl MO yCTaHoBKaM /1A NMPUIrotoB/1IEeHNA KOHTPO/1bHbIX énon B pexmve MMKPOBOJIH.
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ru Y Bac Bce nonyuutca!

bnrogo MpuHagnexHoct/  BbicoTa yctaHoB- MowHOCTb Bpema npurotosne-
nocyaa K1 MUKPOBOJIH B HUA, MUH.
BaTTax

AnuHbIM Kpem, 1 kr OTkpbiTaa nocyaa [Ho pabouen ka- 1.600 1.10-13

MepbI 2.180 2.20-30
buckBuTHBIM TOPT, 475 T OTkpbiTaa nocyana [Ho pabdoueli ka- 600 8-10

Mepbl
MacHon pynet, 900 r OTkpbiTana nocyna [Ho paboueli ka- 18-23 18-23

Mepbl

anrOTOBﬂeHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume ¢ ucnosjibaoeaHUEM MUKPOBOJIH

MpumeuaHue

YKasaHuA Nno nNpuroToB/IEHNUIO

= [1nA NpUroToB/IeHWA LbIMNAEHKA UCMONb3YIUTE NOCYay C BbICOKUMU BOPTUKAMM.
= BbiknagbiBarTe UbINAEHKA rpyakon BHu3. MNepeBopaunBaiTe No UCTEUEHUM MOMOBKUHBI BPEMEHW NMPUrOTOB/IEHHA.

bnrogo MpuHaanexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepary- MowHoctb  Bpemsa npuro-

cTu/nocyna yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MUKPOBONH TOBNEHUA,
B BaTTax MUH.

KapTodenbHaa 3anekaHka PelweTka ~ 210-220 600 20-25
OTkpbITaa nocy-
na

Mupor PeweTtka ~ 190-200 180 20-27
OTkpbiTan nocy-
na

LibiInnéHok PeweTtka ~ 190 360 30-45
OTkpbITan nocy-
na

BbinekaHue

HpumeanMe: CoBeTbl MO yCTaHOBKaM paccyntTaHbl Ha NOCTAHOBKY éntona B He pasorpeTblﬁ npeaBapuTesibHO I'IpVIéOp.

bnrono MpuHagnexHo- Beicota ycta- Bupg Harpe- Temnepartypa, °C Bpemsa npuro-
cTu/nocyaa HOBKH Ba TOBJIEHUA, MUH.
buckeuT Ha BOaE Pewertka ~ 170-180 30-40
PasztémHana ¢op-
mMa @ 26 cm
3aKpbITbli AGNOUHBIA NUpOr PeweTtka ~ 170-190 80-100
PasbEmHana dpop-
ma & 20 cm
®OUrypHoe neyeHbe CTeknaHHbIA Npo- ~— 160-170 30-35
TUBEHb
ManeHbkune Kekchl CTeknaHHbIA Npo- ~— 160-170 25-30

TUBEHb

lMpuroToBneHue Ha rpune
MpumeuaHue: 1o UCTEUEHWUM NONOBUHBLI BDEMEHW MPUIOTOBNEHUA NEepeBepHUTE B Byprep.

bnrono MpuHagnexHo- Bbicota ycta- Bupg Harpe- Pemwum rpunsa Bpemsa npuro-
cTu/nocyna HOBKH Ba TOBJNEHUA, MUH.

[omKapeHHbIE TOCThI PeleTka — (d 3 4-5

BugpOyprepsl, 9 wr. PelweTka — (d 3 35-45

CTeknaHHbIK Npo-
TUBEHb
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MHCprKLlMFI No MOHTaXxy ru

18 UHCTPYKLMUA NO MOHTaKYy

YuuTblBalTe AaHHYIO MHPOPMALMIO MPKU YCTaHOBKE NPUBo-
pa.

18.1 KoMmnneKT nocTtaBKU

[Mocne pacnakoBKW NPOBepbTe BCE AeTav Ha OTCYTCTBUE
TPAHCMOPTHBLIX MOBPEXAEHWH, a TakKe KOMMIEKTHOCTb MO-
CTaBKMW.

W~
\

— |~

18.2 besonacHOCTb NpU MOHTaMe

Mpwu ycTaHoBKe nNpubopa cobntoganTe gaHHbIe
yKasaHuA Mo TexHuke 6e30MnacHOCTH.

® be30onacHOCTb 3KCM/lyaTaumu rapaHTMpyeTcA
TOMBKO MPK KBAMOULMPOBAHHOM YCTAHOBKE C
cobntoJeHMeM UHCTPYKLMK NO MOHTaXy. 3a
NpPaBu/IbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HECET YyCTaHOBLLMK.

= He MCNONL3YHWTE PyuKy ABEPLbl A1A yaep»KaHWA

nprdopa npu TPaAHCMOPTUPOBKE WK B XO4e
MOHTaXKa.

® Pacnakyiite u ocMmoTpuTe npudop. He noaknio-

yanTe npuodop, ecniv oH Obl NOBPEXAEH BO
BpeMA TPaHCMOPTUPOBKM.

® [lepen Haya/ioM aKcnayartaumu ygaauTe ynako-
BOUHbIA MaTepuan 1 KNenkyto nnéxHky ns pado-

yew Kamepbl M ¢ ABepubl Npubopa.

u OépaTl/ITe BHMMaAHME Ha MOHTaXXHbl€ MJIaCTUHbI

ONA YCTAHOBKW MPUHAANEXHOCTEN.

» Mebenb Ana BCTpanBaHUA AO/KHA BblAEPXK-
BaTb TeMmneparypy no 95 °C, a cocenHue da-
caabl — go 70 °C.

= He yctaHaBnvBarte npudop 3a AeKopaTUBHOM

nwnu medensHon asepuei. B npoTuBHOM crydyae

BO3HMKHET OMaCHOCTb Neperpesa.
® PaboTbl MO BbINO/IHEHUIO BbIPE3OB B Mebenu

BbINOJIHANTE nepe ycTaHoBKOW npubopa. Yaa-

smte onunku. OHKM MOTyT HapPYLWKUTL padoTy
S1EKTPUUYECKUX KOMMOHEHTOB.

® [loakntoyerHre npudopa 6e3 LWTencebHOW BU-
KW OO/IKEH MPOU3BOANTL TONTLKO KBaNIMPULMPO-
BaHHbIM cnieynanuct. B ciyyae nospexaeHuit
“3-3a HenpaBW/IbHOrO MOAK/IIOYEHUA rapaHTUM-
Hble 00A3aTeNbCTBA TEPAIOT CUAY.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb TpaBs-
MUpoBaHUA!

[letanu, oTKPLITbIE MPU MOHTaXe, MOTyT ObIThb
OCTPbIMM U MPUBECTH K Nopesam.

» McnonbayiTe salmTHLIE NepyaTku.

/\ NPEQYNPEX OEHUE — OnacHocTb noxapa!
Mcnonb3oBaHue YASIMHEHHOIO CETEBOro Kabens
W HEOOMNYCTUMbIX aanTePOB OMNacHO.

» He ncnonbaynTe yanmMHUTENbHbIE Kabenu unm
MHOIOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

» Mcnonb3ymTte TONbKO AOMYLEHHbIE MPOU3BOaAM-
Tenem aganTtepbl U ceTeBble Kabesnu.

» Ecnu ceteBor kabenb CAUWKOM KOPOTKUI U
6onee AMHHOIO HET B Ha/IMUUK, CeayeT CBA-
3aTbCA CO ClneunanmanpoBaHHOW 3N1eKTPOTEX-
HUUYECKOW GUPMOK, UTOObLI aaanTMpoBaTh A0-
MOBYIO BHYTPEHHIOIO MPOBOKY.

BHAMAHUE

MonbITKKM NepeHecTn Npubop, Aepxa ero 3a pyy-
Ky [ABEPLibl, MOTYT NMPUBECTH K MOBPEXAESHUIO PyY-
k1. Pyyka asepLbl npubopa He paccuuTaHa Ha
ero Bec.

» He nepeHocuTe NpuBOP 3a Pyuky ABEPLibI.

18.3 MNMoaknouyeHUe K aneKTpoceTH

[na 6esonacHoro noakatoueHa npmubopa K 31eKTpoceTm
cobntonanTe gaHHble ykasaHua,

= [Ipnbop COOTBETCTBYET Kaaccy 3aluThl |, TOSTOMY OH
[OJIKEH 9KCMIyaTpoBaThCA TONBKO C MOAK/IHOUYEHHbLIM
3aszemnAaoWmum kadenem.

= CucTtema 3aluThl NpeaoxXpaHUTeNaMu HacTpaMBaeTcA B
COOTBETCTBMM C NoKasaTeNnAMU MOLIHOCTH, YKadaHHbIMM
Ha TMMNOBOW TabNMuUKe, U CYLIECTBYIOWMMU MECTHbLIMM
TpeboBaHUAMM.

= [Tpnbop aonxkeH BbiTb 06ECTOUEH BO Bpema NtoBbix
MOHTaXKHbIX padoT.

AneKTpuuecKkoe noakntoueHue npudopa c
BUJIKOW C 3aLLMTHbIM KOHTAKTOM

I'Ipumeqal-me: I'IpMéop MOXXHO MOAK/1to4YaTh K CETU TOJIbKO
yepea npasu/ibHO YCTAaHOBJ/IEHHYIO PO3ETKY C 3a3EMJIAO-
LLIMM KOHTaKTOM.

» BcTaBbTe BUAKY ceTeBoro kabesnsa npubopa B pO3eTKY,
Pacno/IoXeHHyto BOM3M npubdopa.
[Mpw BCTpansaHuM npubopa odecneubte cBOOOAHbLIN J0-
CTyN K BW/Ke ceTeBoro kabdena. Ecav aTo HEeBO3MOXKHO,
HeoOXx0aMMO NMPeayCMOTPETL B CTALMOHAPHOW 3N1eKTPOo-
NPOBOAKE CMneLurabHbIi BbIK/toUYaTeIb COrIacHoO YC/0BU-
AM MOHTaxa.
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AneKTpuueckoe nogknroueHne npubopa des
BUJIKU C 3aLLUMTHLIM KOHTaKTOM

MpumeuaHue: NoakatoueHne npuéopa AO/MKHO BbIMOJHATL-
CA TONbKO KBaNM®ULMPOBaHHbLIM NepcoHanoM. B ciyuae
NOBPEXAEHWI 13-3a HENPaBW/ILHOrO NOAK/OUYEHUA rapaH-
TUIHbIe 00A3aTeNbCTBA TEPAIOT CUNY.

B cTaunoHapHOM 91eKTponpoBoaKe JO/MKEH OblTb YCTAHOB-
NIeH creumasnbHbIM BbIKtOYaTE b AN1A pa3MblKaHua cornac-
HO YC/TOBMAM MOHTaxa.

1. Onpenenvte $GasoBbIk U HEWTPANbHBIW (HYNIEBOW) KOH-
TakThbl B PO3ETKE.
HenpaBuibHOE NOAKIIOYEHUE MOXET CTaTb NPUUMHOKN MO-
BpexaeHua npubopa.

2. HanpsaxeHWe ykasaHo Ha TMMoBOM Tab/muke.

3. MNpoBoaa ceteBoro kadena Ao/MKHbI NOACOEANHATLCA B
COOTBETCTBUM C LIBETOBOW MapKMPOBKOMW:
> KENTO-3€e/1eHbIM = 3a3eMIALWLMK NpoBoa @
> CUHWIW = (HONb) HEMTPAsbHbLIA NPOBOA
» KOPWYHEBLIM = dasa (Ppas3oBbli NPOBOA)

18.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

JaHHbii npubop npeaHasHauYeH UCKIIIUYUTENbHO A4 BCTpa-
nBaHuA. MNprdop Henb3A UCMoIL30BATL, YCTAHOBKB €ro Ha
CTON UK B WKad.

Y wkada anAa BCTpaMBaHWA He JO/MKHO OblTh 3aHEW CTeH-
ku. Cobntogante pacctoAaHue He MeHee 35 MM Mexay
CTEHKOW M AHOM WKada Wan 3aiHel CTEHKOW yCTaHOB/EH-
HOro BbllWe wWKada.

Ha ¢poHTanbHOM NOBEPXHOCTH LWKada AnAa BCTpanBaHuaA
[OJ/HKHO pacnofarartbCA BEHTUAALMOHHOE OTBEPCTHUE MJ10-
waasto 50 cm2. [1nA aToro caenavTte Bblpes3 B LIOKOJSIbHOW
naHenu win BCTaBbTE BEHTUAALMOHHYIO PeWeTKy. BeHTuna-
LIMOHHbIE NMPOPEe3n He AO/KHbI OblTb 3aKPbIThI.

YcTaHoBka npudopa gonyckaeTcs Ha BeicoTe MeHee 850
MM OT nona.

18.5 BcTpauBaHue B LUKa¢p-KONOHHY

YunTbiBalTE YCTAHOBOUHbIE pa3mepbl 1 6e30nacHble pac-
CTOAHWA ANA LKaPa-KOMOHHBbI.

~
min. 550
S

~

I

[na obecneueHnsa BeHTUNALMKM NpuOopa B pasaenTesbHbIX
neperopoakax A0/MKHO OblTb NPEOyCMOTPEHO OTBEpPCTUe
1A BEHTUNALMM.

B cnyuae, ecnv NnoMMMO 3aHUX CTEHOK OTAE/bHbLIX CEKLMM
WKah-KONOHHA UMEET AOMONHUTENBHO 3aHIOK CM/OLWHYHO
CTEHKY, TO ee cneayeT CHAT.

YcTtaHasnvmBanTe npudopbl Ha TakoW BbICOTE, HA KOTOPOM
Oynet yaoOHO BbIHUMATb NMPUHAANEXHOCTH.
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18.6 YcTaHOBKa ABYX NPUOOPOB B KOJIOHHY

Balu npubop Takxe MOXHO YCTaHOBWTL Haa WK NoAd Apy-
MM npudopom. MNpu ycTaHoBKe NPUOOPOB B KOJTOHHY
cobstoaanTe MOHTaXHbIe pasMepbl U yKasaHua Mo MOHTa-
XY.

e
min. 550 min. 35
-~ —
4502
)\/560
I I
| i

[na obecneueHna BEHTUNALMM NPUOOPOB B NMPOMEXYTOU-
HbIX NOJIKaX AOIXXHO ObiTb MPeayCMOTPEHO OTBEepCcTHUe ANA
BEHTUNALMM,

[na obecneyeHna onTMMasibHOW BEHTUAALMKM 0O0ouX Nprnbo-
POB MN/I0OWaAb BEHTUNALMOHHBLIX OTBEPCTUI B LIOKOIE JO/HK-
Ha cocTaBnATb He meHee 200 cm2. [1na aToro caenamnTe Bbl-
pes B LIOKOJIbHOW MaHes M U BCTaBbTe BEHTUNALMOHHYIO
peLleTKy.

Heobxoanmo ydeamTbCca B TOM, UTO BO3AYyX00OMeH odecrne-
UMBaeTCA B COOTBETCTBMMU C SCKMUBOM.

|y

YcTaHasnvBaniTe NpubOop Ha Takow BbICOTE, Ha KOTOPOW Oy-
0eT yaoBHO BbIHUMATbL MPUHAONEXHOCTH.

18.7 YcTaHOBKa nog cToneLiHuleu

Mpu ycTaHOBKE Mo/ CTONEWHULEN cobmogante MOHTaXHbIe
pasmMepbl M 6e30MacHbIe PacCTOAHMA.

min.

5550
’\}
‘/| 560+




[na obecneueHna BeHTUNALMKM Nprudopa B pasaenmTeslbHon
neperopoake JO/MKHO ObiTb OTBEPCTUE [/1A BEHTUNALMM,
3akpenute cTonewHuLy Ha MedenbHbIX MOaYAAX.
CobnoaanTe BCe MMEIOLWMECA MHCTPYKLMKM MO MOHTaXyY Ba-
POYHOM MaHenu.

CobnoaanTe permoHasnbHble NosIoKeHUA n Tpe®oBaHua Mo
YCTaHOBKE BapPOYHOW NaHesnu.

[Ona obecneyeHna onTMMasibHOW BEHTUAALMK nNpudopa nio-
LWaab BEHTUAALUMOHHOIO OTBEPCTUA AO/HKHA COCTaBNAThL HE
meHee 100 cm? B LlokO/1e. Hanpumep, caenanTe Bbipes B
LIOKO/IbHOW MaHenu uau BCTaBbTE BEHTUNIALMOHHYIO PeLleT-
KYy.

18.8 YcTtaHOBKa noa BapoO4HOM NaHenbko

Mpu yctaHoBKe npubopa noa BapoUHOW naHesnbio HeoOXxo-
VMO YUMUThIBATb MMHUMAJIBHO JOMYCTUMbIE pasMephl (BK/IO-
yaA pasMepbl OCHOBAHKA).

-

TN

72 L__F
¢
b

B uenax cobnoaeHrMa HeoOxoanMoro MUHUMasIbHOMO pac-
cToAHuWA [b] onpenenaeTca cneaytolaa MUHUMabHaA TOS-
LMHa CTOoNeLHULbI [l

Tun BapouyHou na- [@ Bpe3Hoe [al BcTpauBa- [bl, B MM

Henu BCTpauBa- HUWe 3anopg-
HUe, B MM n1uo, B MM

MHaykunoHHana Ba- 45 46 5

poyYHanA naHesb

MHOyKUMOHHaA Ba- 55 56 5

poYHanA naHesnab co

CM/IOWHOW 30HOM

Harpesa

[a3oBan BapouyHaa 35 46 51

naHenb

OnexkTpuyeckana Ba- 35 38 2

poYHaA naHesb

MHCprKLlMFI No MOHTaXxy ru

CobntofanTte MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy BAPOYHOW MaHesu.

18.9 BcTtpauBaHue B yrny

Mpn MOHTaxe B yrny cobaanTe MOHTaXKHbIE pasMeps! 1
6es3onacHble PacCTOAHMA.

min. 90
\.

min. 90

18.10 MoHTax npubopa

1. BbipoBHANTE NPUOOP MO LEHTPY.
2. Mpukpenunte Npudop K medesnu.

18.11 AnA KyxoHb 6e3 pyyek ¢
BEPTUKaNbHbIMU NPOPUIIb-PYUKAMMK:
1. MCI’IOJ’Ib3yﬁTe noaxoaAlne BCtaBkn C ABYX CTOPOH, YTO-

Obl 3aKPbITb BO3MOXHbIE OCTPbIE Kpas 1 00ecneunTb
6e30MacHOCTb NMPU MOHTaxXe.

2. Mpukpenute BCTaBky K Medenu.

' Cobntofaite perMoHasibHble MoNoXeHUA U Tpe®oBaHKA MO YCTAHOBKE BAPOUYHOM NaHenu.
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3. MNpenBapuTebHO NPOCBEP/IMTE OTBEPCTUA BO BCTaBKE W
B MeOE/IM U CKPENUTE UX BUHTOM.

4. 3akpenuTe NprOop NOAXOAALMM BUHTOM.

=
?

/6—)

18.12 [lemoHTax npubopa

1. Boikatounte npuodop.
2. OcnabbTe BUMHTLI KpernieHus.
3. Cnerka npunogHumMuTe Npruoop M NMoIHOCTLIO M3B/IEKUTE.
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Many thanks for choosing a Bosch home
appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance

» Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand

Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge - including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals from
Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001494822 (051202) REG25
hu, pl, ro, ru


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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