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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogolne

Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg in-
strukcje.

Instrukcje nalezy zachowac i starannie prze-
chowywac jako zrédto informaciji, a takze z
mysla o innych uzytkownikach.

Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-
strukcji montazu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-
czenia urzagdzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-
nione jest tylko po prawidtowym zamontowaniu
zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest od-
powiedzialny za prawidtowe dziatanie w miej-
scu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
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do przygotowywania potraw i napojow.

w gospodarstwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, jak na przyktad w kuchni dla
pracownikow w sklepach, biurach oraz in-
nych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i

innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarza-
ne sg w celu ogrzania artykutow spozywczych.
Klasa B oznacza, ze urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywad tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczyc
urzgdzenie lub wyciggngc¢ wtyczke, a drzwi
pozostawi¢ zamkniete, aby ugasi¢ ewentual-
ne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

gq sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigza¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac po-

zar.

Jesli urzadzenie jest zamontowane za drzwiami

dekoracyjnymi lub za drzwiami mebla, pod-

czas pracy urzgdzenia przy zamknietych
drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach mebla
dochodzi do kumulacji ciepta.

» UzytkowacC urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).
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» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgce] komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw do czyszcze-
nia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz moga
one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z

tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu ob-

rotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac twardymi przedmiotami w
talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szyby

w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc

sie.

— "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 44

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

41



pl Bezpieczenstwo

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wy-
miane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifilkowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pragdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego po-
wierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggna¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngcC wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 61

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogq sobie naciggna¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folig.
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Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZLOSCI

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub po-
duszki wypetnione ziarnem lub zbozem mogg
sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnoSci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki moga sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wskazo-
wek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wody,
np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej mo-
cy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

Przedmioty lub naczynia przechowywane w ku-

chence mikrofalowej mogg sie zapalic.

» Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
sprawdzic¢, czy w komorze nie znajdujg sie
przedmioty lub naczynia, ktore nie nadajg sie
do uzycia w kuchence mikrofalowej.



» Komory kuchenki mikrofalowej nie wolno
uzywac do przechowywania tatwopalnych
przedmiotdw, przybordw kuchennych, zywno-
Sci i podobnych przedmiotdw, gdy kuchenka
mikrofalowa nie jest uzywana.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysngc.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek, po-
midorow, ziemniakow lub kietbasek, moze
popekac. Przed podgrzewaniem nalezy na-
ktu¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych na-
czyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub wstrzg-
sngc.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek ku-
chennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

Bezpieczenstwo pl

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami

zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga

spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, gabek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tempe-
ratura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykdw powietrza. Zachowac
ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzgsie na-
czynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipie€ i roz-
pryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy
wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob
zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikow w
trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych lub
uzywac trybu mikrofal w potgczeniu z rodza-
jem grzania.
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pl Wykluczanie szkéd materialnych

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-

nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-

fal.

» Regularnie czysci¢ urzgdzenie i natychmiast
usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika, uszczel-

ka drzwi, drzwi oraz zawias byty zawsze czy-
ste.
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 58

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi komo-
ry gotowania lub uszczelka drzwi sg uszkodzo-
ne. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie mikro-
fale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama z
tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywajg

sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzadze-
nia zwrocic¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urzg-

dzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mogg sie

gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach mogag ulec peknigciu i rozprysnaé sie. Komora

piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom wewnetrz-
nym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (zawartos¢
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury mogag

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do goracej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wode.
Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac¢ niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksplo-

atacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fron-

ty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.
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Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadagé, nie wieszacd sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwacé zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyc

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic¢

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test



naczyn.

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spowo-

dowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Ochrona $rodowiska i oszczednos¢ pl

» Torebke z popcornem ktasé¢ zawsze na szklanym tale-
rzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac¢ pokrywy generatora mikrofal w ko-
morze piekarnika.

Whnikajgce do wnetrza urzgdzenia ptyny mogg uszka-

dzac¢ naped talerza obrotowego.

» Obserwowac proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw krotki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowego.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszkodze-

nia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktére
sg odporne na wysokie temperatury.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegolne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zywa mniej pradu.

Uwaga: Aby oszczedzac energie, wyswietlacz w trybie
niskiego zuzycia energii jest przyciemniany po uptywie 1
minuty.

Urzadzenie nagrzewacd wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

v Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ energie.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emaliowa-
ne formy do pieczenia.
v Formy te nagrzewajg sie wyjatkowo dobrze.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

v Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas przyrzadzania ko-
lejnych potraw.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia
nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-
czeniem czasu gotowania/pieczenia.

v Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowad potrawe.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
v W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna do
rozmrozenia potraw.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

v Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zosta-
nie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymagato po-
nownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwdch filizanek.

v Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw zu-
zywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jedna po
drugiej.

Ukry¢ zegar w trybie niskiego zuzycia energii.

v Urzadzenie oszczedza energie w trybie niskiego zuzy-
cia energii.

Uwaga: Zgodnie z dyrektywg UE w sprawie ekoprojektu

2023/826, to urzgdzenie jest w innym stanie, gdy jest

wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub stan

niskiego zuzycia energii.

Nawet gdy funkcja gtéwna nie jest aktywna, urzgdzenie

wymaga energii do nastepujgcych funkciji:

= Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego

= Monitorowanie otwarcia drzwi

= Edycja godziny (bez wyswietlacza)

Z definicji nie ma wiec ani stanu ,,wytgczenia”, ani ,,czu-

wania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub stan ni-

skiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub stanu ni-

skiego zuzycia energii nalezy stosowac¢ norme EN IEC

60350-1:2023.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegodty, takie jak kolor czy ksztatt, moga sie réznié.

Przetacznik funkcii

Wyswietlacz

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetacznik funkciji

Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania
oraz pozostatych funkciji.

W przypadku niektdérych wariantéw urzgdzenia przetgcz-
nik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z potoze-
nia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zajmuje
kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych wariantdéw urzadzenia przetgcz-
nik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektoérych list wyboru, np. warto-
Sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym Kkierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.
Symbol  Nazwa Zastosowanie
B Mikrofale Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotaczenie funkcji mikrofal do
rodzaju grzania.
Programy automatyczne Wywotanie wyboru programoéw automatycznych.
& Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krdtkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrzewa-
czenie przed dzieémi nia.
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Symbol  Nazwa Zastosowanie
Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia przed
dziecmi.

® Funkcje zegara Wprowadzanie ustawiert minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.

Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg resetowa-

ne.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

min:sec
A L) D,
0 =00
4D 4D

Elementy wyswietlacza

Aktywna
wartosc

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna bezpo-
srednio zmieni¢, jest podswietlona na bia-
to i podkreslona czerwonym paskiem. Ak-
tywng wartos¢ mozna zmieni¢ za pomoca
przetgcznika obrotowego.

Wartos¢ pa-
sywna

Wartosci, ktére nie sg umieszczone w na-
wiasach, nie mogg by¢ zmieniane bezpo-
srednio. Aby zmieni¢ wartosé, najpierw
nalezy jg aktywowad.

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
sSwietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

C) Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwania.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i se-
kundach.

= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

& Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogramach.
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Wskaznik temperatury

Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

4.2 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Po wigczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej czesci
wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli wzrost
temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia sie kolo-
rem czerwonym w miare postepu procesu nagrzewania.
Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono, urzgdzenie
jest nagrzane. W przypadku grilla linia nagrzewania od
razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest au-
tomatycznie redukowana do nizszej wartosci w godzi-
nach miedzy 22:00 a 5:59.

Symbol Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy

= Mikrofale Poziomy mocy Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i ptynow.
mikrofal:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powie- 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortow smietanowych.

trze 100-230 °C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-230 °C Smazenie drobiu, catych ryb lub wiekszych kawatkdw miesa.
cjg powietrza
Pizza 100-230°C Do przyrzadzania pizzy i potraw, ktére wymagajgq duzej ilosci ciepta
od spodu.

i Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkdw, np. stekéw, kietbasek i tostéw. Do
grilla: zapiekania potraw.
= 1 = staby
= 2 = gredni
= 3 = mocny

Programy - Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu potraw.

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzadzenie podaje
proponowang temperature. Mozna jg zaakceptowac lub
zmieni¢ w podanym zakresie.

4.3 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgadze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzgdzenia wtgcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie wy-
taczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wtgcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.
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Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
—Sirona 67

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzgdzenia.

UWAGA

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wtgczony. Jesli urzadzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie mi-
mo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.



Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do kondensa-
cji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/piecze-
nia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Akcesoria pl

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca
start D stop,

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rézne.

Akcesoria Zastosowanie

Wysoki ruszt = Ruszt do grillowania i za-
piekania
= Ruszt jako powierzchnia
do postawienia naczynia
= Ruszt do postawienia na
talerzu obrotowym

Talerz obrotowy = Talerz obrotowy jako
podstawka pod ruszt
= Talerz obrotowy bezpo-
Srednio do naktadania
potraw, ktére wymagajg
duzej ilosci ciepta od
spodu

Niski ruszt = Ruszt do kuchenki mikro-
falowej
= Ruszt do pieczenia i za-
piekania w trybie piekar-
nika
= Ruszt do postawienia na
talerzu obrotowym

5.1 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w serwi-
sie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskacé w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana
Zastosowanie
— Potrawy duszone
- Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
- Ciasta z blachy
- Ciasteczka

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Montaz talerza obrotowego

Uzywad urzgdzenia wytgcznie z zamontowanym talerzem
obrotowym. Talerz obrotowy musi sie obracac przy
wszystkich rodzajach grzania. Maksymalne obcigzenie
talerza obrotowego to 5 kg.

» Natozy¢ talerz obrotowy [@ na zabierak [b] na srodku
dna komory piekarnika.

Talerz obrotowy musi by¢ prosto ustawiony na krzyza-
ku obrotowym.
Uwaga: Talerz obrotowy obraca sie w prawo i w lewo
oraz jest odporny na przeciecia. Mozna cig¢ bezposred-
nio na talerzu.
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6.2 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtgczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii zasi-
lania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o konieczno-
Sci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat pojawia
sie na 0got sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczyd urzadzenie do zrodta pradu.

v Na wyswietlaczu miga wartos¢ .00 i swieci sie ©.

Ustawianie godziny

1. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawi¢ godzi-
ne.

2. Nacisnac G.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urza-
dzenie dziatajgce w trybie niskiego zuzycia energii moz-
na wytgczy¢ wyswietlanie godziny.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania

potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sig, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-

wietrze @.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ tempe-
rature na 180°C.

. Nacisngc startDstop,

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Po uptywie jednej godziny nacisngc startDstop,

. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Czyszczenie urzadzenia zostato zakoniczone.

Urzadzenie jest wytgczone.

N
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6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody z
detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obroci¢ przetacznik funkcji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcije.

Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

Niektére wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu row-
niez po wytaczeniu urzadzenia.

€ < K v

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomoca przetgczni-
ka funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.
2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu naci-
snac¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za pomoca

przetgcznika obrotowego.

. Nacisngc startDstop,

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop,

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempera-
tury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca
przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

€ € W
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7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzgdzenia.

. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzgdze-
nia lub nacisngc startPstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop,

N C K=
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7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-
nia w przypadku niektdrych rodzajow grzania z tempera-
turg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w przy-
padku nastepujgcych rodzajow grzania:

u Gorgce powietrze, wyjatek: Goragce powietrze 40°C
» (@ Grill z cyrkulacjg powietrza

. Funkcja pizza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakoriczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.



1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.

. Nacisngc &.
Na wyswietlaczu swieci sie .

. Nacisngd startDstop,
Wtgcza sie szybkie nagrzewanie.
Swieci sig startDstop,
Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osig-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat, a
na wyswietlaczu gasnie $$. Urzgdzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i temperatu-
ra.

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezakty-

wowane najpozniej po uptywie 15 minut.

€CCCLWwWKD

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc &.

v Na wyswietlaczu gasnie §. Urzgdzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i temperatu-
ra.

Mikrofale pl

7.7 Wytacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie wy-
tgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzytkowa-
ne.

Czas trwania do momentu wytaczenia zalezy od wpro-

wadzonego ustawienia:

= Gorgce powietrze 40 °C : 24 godz.

= Gorgce powietrze 100-230 °C, grill z obiegiem powie-
trza i funkcja pizzy: 5 godz.

= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytgcznik bez-

pieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2. Komunikat

mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop,

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna

8.1 Poziomy mocy mikrofal

wigczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym
rodzajem grzania.

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w Maksymalny czas trwa-

Zastosowanie

watach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal urza-
dzenie proponuje czas trwania. Proponowang wartosé
mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach dozwolone-
go zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réwnomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzi¢
urzadzenia, nalezy uzywac odpowiednich naczyn i akce-
Soriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikrofal
— Strona 52

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie = Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-  Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu od- zostanie uszkodzony przez
powiedniego do stosowa- mikrofale.
nia w trybie mikrofal:
= szkio
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature
= szkliwiona ceramika bez

peknieé

Dotgczone wyposazenie: Dotgczony ruszt jest prze-

ruszt znaczony do stosowania w
urzadzeniu i dlatego nadaje
sie do uzytkowania w trybie
mikrofal.
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Uzasadnienie

Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, mozna uzy¢ meta-
lowych sztu¢céw, np. wito-
zy¢ do szklanki tyzeczke.
Uwaga: Metal moze powo-
dowac iskrzenie, doprowa-
dzajgc w rezultacie do
uszkodzenia komory piekar-
nika i wewnetrznej szyby w
drzwiach. Odstep przedmio-
tu wykonanego z metalu od
Scianek i drzwi komory pie-
karnika musi wynosi¢ co
najmniej 2 cm.

Naczynia i wyposazenie
Sztuéce metalowe

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Uzasadnienie

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg podgrze-
wane w nieznacznym stop-
niu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
mogg zostaé uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia na-
dajg sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i wyposazenie
Metalowe naczynia

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z uzyciem
mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potgczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Uzasadnienie

Dotgczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje po-
wstawania iskier w trybie

Naczynia i wyposazenie
Dotgczone wyposazenie

MikroKombi.
Metalowe formy do piecze- Ciasta zostajg zrumienione
nia rowniez od spodu, ponie-

waz metalowe formy do
pieczenia lepiej przewodzg
ciepto.

Uwaga: Metal moze powo-
dowacd iskrzenie, doprowa-
dzajgc w rezultacie do
uszkodzenia komory piekar-
nika i wewnetrznej szyby w
drzwiach. Odstep przedmio-
tu wykonanego z metalu od
Scianek i drzwi komory pie-
karnika musi wynosi¢ co
najmniej 2 cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w try-
bie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadzenie
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moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez umiesz-
czenia potrawy w komorze piekarnika wytacznie pod-
czas testu naczyn.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

- Jesli naczynie jest gorace lub powstajg iskry, nale-
zy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje sie
do stosowania w trybie mikrofal.

ERN

8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajéw potraw i sposobdw ich przyrzag-
dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-
nia.

UWAGA

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie witgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczen-
stwa — Strona 42 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 44.

2. Przestrzegac wskazowek dotyczgcych naczyn i akce-
soriow przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.
— Strona 51

3. Przetgcznik funkciji ustawié na &.

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisnac E.

5. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ zgda-
ny czas trwania.

6. Wtgczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocg przetgcznika obrotowego w trakcie try-
bu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza sie
tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obrécic¢ przetgcznik funkciji
na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.



Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

>

Nacisnac El.

Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z naj-
wyzszej na najnizszg moc mikrofal.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

8.7 Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

N K=

< <

. Nacisng¢ startDstop [ub otworzyé drzwi urzgdzenia.

Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-

nia lub nacisngc startPstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.
Swieci sie startDstop,

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.

>

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest sto-
sowanie niektérych rodzajow grzania w potgczeniu z mi-
krofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku nastepujg-
cych rodzajéw grzania:

Gorgce powietrze

Grill z cyrkulacjg powietrza
1 Grill

Funkcja pizza

Wyjatki:

Moc mikrofal 900 W
Gorgce powietrze 40°C

Ustawianie trybu MikroKombi
Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1.

v

2,

Przetacznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

Za pomocag przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgdang
temperature.

. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢ El.

Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

Mikrofale pl

4, Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wiaczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza sie
tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé E.
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z naj-
wyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocq startDstop,

Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzgdzenia.

1. Nacisngg¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startDstop,

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop,

Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwad prace urzgdzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore
piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usungc
z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia (.

5. Nacisnac b.

6. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ tempe-
rature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ ©.

v Na wyswietlaczu zaznaczone jest ©.

8. Za pomocag przetagcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocg startDstop wigczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktore zostanie zakoriczone
po uptywie 15 minut.

10.0tworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika
Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore
piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzgdzenie ostygnie.
2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekarni-
ka.
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3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha ggbka.

. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,

aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw
W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania nale-
zy przestrzegac ponizszych wskazoéwek.

= Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.
= Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z lo-
dowki.

9.2 Przeglad potraw

Uzywac wytacznie mrozonych potraw wyjetych bezpo-
Srednio z zamrazarki.

Wyjaé produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzgdze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.
Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wprowadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w zaprogramo-

wanym przedziale wagowym.

Wskazowka: Naklei¢ naklejke z programem na urzgdzenie. W ten sposdb mozna tatwiej i szybciej mieé¢ dostep do

programow.

Rozmrazanie

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedzial wago- Wskazowki

wy w kg

PO Mieso mielone ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Rozmrozone mieso mielo-
Krywki ne wyjmowac po obroce-
na niskim ruszcie niu.

Fo2 Kawatki miesa ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nale-
krywki zy wyla¢ podczas obraca-
na niskim ruszcie nia i w zadnym wypadku

nie wykorzystywac do kon-
sumpcji ani nie dopuscic
do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

FO3 Kurczak, porcje kurczaka ptaskie naczynie bez po- 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nale-
Krywki zy wyla¢ podczas obraca-
na niskim ruszcie nia i w zadnym wypadku

nie wykorzystywac¢ do kon-
sumpciji ani nie dopuscic
do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

o4 Chleb ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Rozmrazac¢ tylko takg ilosé

krywki

na niskim ruszcie

chleba, jaka jest potrzeb-
na. Rozmrozony chleb
szybko czerstwieje. Jezeli
to mozliwe, rozdzieli¢
kromki.
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Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
P05 Ryz Naczynie z pokrywka 0,05-0,2 Nie uzywac ryzu w worecz-
na niskim ruszcie kach. Podczas gotowania
ryzu powstaje piana. Nale-
zy ustawi¢ wage suchego
produktu (bez wody). Na 1
miarke ryzu doda¢ 2-2,5
miarki wody.
POG Ziemniaki Naczynie z pokrywkg 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na ka-
na niskim ruszcie watki tej samej wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke stotowg na
100 g.
PO Warzywa Naczynie z pokrywka 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na ka-

na niskim ruszcie

watki tej samej wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke stotowg na
100 g.

Programy w trybie kombinacji réznych rodzajéw grzania

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
Po Zapiekanka, mrozona Naczynie bez pokrywki 0,4-1,2 Forma nie powinna by¢
na niskim ruszcie wyzsza ni¢ 3 cm.
FOS Kurczak, caty Naczynie bez pokrywki 0,5-2,0 Uktadad piersig do dotu.
na niskim ruszcie
Pig Rostbef, srednio wypie-  Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5
czony na niskim ruszcie
Pl Pieczen z karkéwki Naczynie z pokrywkag 0,5-2,0
na niskim ruszcie
P2 Jagniecina, srednio wy-  Naczynie z pokrywkg 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub
pieczona na niskim ruszcie udziec jagniecy bez kosci
Pl Pieczen rzymska Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5 Pieczen rzymska nie po-
na niskim ruszcie winna by¢ wyzsza niz 7
cm.
P Ryba, cata Naczynie bez pokrywki 0,3-1,0 Najpierw usungé skore ry-
na niskim ruszcie by. Rybe utozyé w naczy-
niu w “pozycji ptywajace;j”.
Pl Potrawa z ryzu ze swie- wysokie naczynie z po- 0,05-0,2 Na jedng miarke ryzu do-
zych sktadnikéw krywkg dac trzy miarki wody i
na niskim ruszcie cztery miarki warzyw. Sto-
sowac tylko Swieze sktad-
niki. Wprowadzi¢ tylko wa-
ge ryzu.
9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy 5. Nacisng¢ start[stop,

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na [,

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy i

proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgdang
potrawe.

3. Nacisngc ka.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢

ustawienie wagi.

Przed wigczeniem mozna za pomocag M i kg przeta-

czac¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

Po wtgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wagi.
Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca ka.

€ € K

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.
Swieci sie startDstop,
Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektérych programow kroétki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos$¢ zamieszania lub

obrdcenia potrawy.

6. Po uptywie czasu trwania:

grzewad.

» Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie na-

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
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9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

. Nacisngg startDstop lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Miga startDstop,

. Aby kontynuowacd tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisng¢ startPstop,
Tryb pracy bedzie kontynuowany.
Swieci sie startDstop,

N C K=

< <

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia dmu-
chawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktdre umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwania
trybu pracy, jak réwniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara, Swie-

cq sie odpowiednie symbole. W trybie pracy dostepny

jest minutnik i czas trwania. W trybie niskiego zuzycia

energii dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskac®, az wyrdzniony zostanie symbol O, & lub
.

v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzing, urzadzenie musi by¢

wytaczone.

1. Dwukrotnie nacisna¢ ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ godzi-
ne.

3. Nacisngc¢ ©.

v (Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol ®, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.
Uwaga: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urza-
dzenie dziatajgce w trybie niskiego zuzycia energii moz-

na wytgczy¢ wyswietlanie godziny.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-

rym tryb pracy zakonczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.
2. Naciska¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol O,
3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zada-
ny czas trwania.
. Nacisngc startDstop,
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.
Swieci sig startDstop,
Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

€ < < BH

Zakonczenie czasu trwania
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje

[ na N uln]

sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G0:00.
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Nacisngc¢ C.

Sygnat jest wytgczony.

Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Urzadzenie jest wytgczone.

D R

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania

1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisngc
G.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania na O0:00.

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie skaso-
wany. Tryb pracy urzgdzenia nie zostanie przerwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktérym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Ustawianie minutnika

1. Naciskac¢ ©, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zgda-
ny czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wtgcza sie.

Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

<

Wyltaczanie minutnika

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu poja-
wia sie O0:00,

» Nacisng¢ dowolny symbol.

v Minutnik jest wytgczony.
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Zmiana ustawien minutnika Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta- » Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
wienie czasu odliczanego przez minutnik. odliczany przez minutnik na J0:00.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony v Minutnik jest wytaczony.

zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

/4 -

11 Zabezpieczenie przed dziecmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko- » Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta- v Pulpit obstugi jest zablokowany.
wien. v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.

v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed nie bedzie kontynuowane. Dopoki zabezpieczenie
dzieémi przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ czasu

odliczanego przez minutnik. Sygnaty dZzwiekowe, np.

Uwaga: Jesli zabezpieczenie przed dzie¢mi zostanie ak- po uptywie czasu odliczanego przez minutnik, mozna
tywowane, gdy godzina jest niewidoczna, zostanie ona wytgczy¢é przez nacisniecie dowolnego przycisku.
automatycznie wyswietlona ponownie. Wyswietlana jest
godzina oraz C=. 11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
Wymaganie: Urzadzenie jest wytaczone. dzieémi

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
v Pulpit obstugi jest odblokowany.

12 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawiert podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Uwaga: Gdy zabezpieczenie przed dzie¢mi zostanie aktywowane, godzina bedzie wyswietlana automatycznie.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis

chi Czas trwania sygnatu { = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania sy-
2 = $redni = 30 sekund’ gnatu po uptywie czasu trwa-
3 = diugi = 2 minuty nia lub czasu odliczanego

przez minutnik.

cic Dzwiegk przyciskow O = wyt. Witaczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekdw przyciskow.
ch3 Jasnosé wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wyswie-
2 = $redni’ tlacza.
3 = wysoka
ciH Wskaznik czasu 0 = wyt. Prezentacja godziny na wy-
f=wt' Swietlaczu.
5 Oswietlenie komory piekar- 0 = wyt. Witaczanie lub wytgczanie
nika f=wth'’ oswietlenia komory piekarni-
ka.
clb Ustawienie fabryczne 0 =wyt' Resetowanie zmienionych
i =wt ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
clf Gtosnosé sygnatu { = niska Ustawianie gtosnosci sygna-
2 = $redni’ tow.
3 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze byé rézne zaleznie od typu urzadzenia)
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12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wytgczone.

1. Nacisna¢ @ i przytrzymac przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie pod-
stawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisngc¢ ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

4. Za pomocg ® wybra¢ wszystkie zgdane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisac¢ zmiany, nacisnaé¢ @ i przytrzymac przez
kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-

stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» Obrdci¢ przetgceznik funkgiji.

v Woszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg zapi-
sywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowad.

13.1 Srodki czyszczace
Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszczacych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia prag-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczace powodujg uszkodze-

nia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkdw czysz-
czacych.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci
alkoholu.

» Nie uzywac druciakow ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkow czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub srod-
kow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wytgcz-
nie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszczenia w
odniesieniu do odpowiednigej czesci.

Sol zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed uzy-
ciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegodlnych powierzchni i cze-
$ci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czyszcze-
nia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdéw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna dotkngé, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac¢ ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementdw.
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» Nie pozwalaé, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie

rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdéw czyszczgcych o
witasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz moga one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazowek:
» Elementy urzgadzenia czysci¢ zmywakiem oraz go-

rgcg wodg z detergentem.

» Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore go-

towania.

» Nie uzywac sprayéw do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Czysci¢ gorgca woda z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowac wytgcz-
nie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc maksy-



malng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sSciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie zagtebiania w komorze piekarnika

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. UWAGA - Woda moze dostac sie przez naped tale-
rza obrotowego do srodka urzgdzenia i uszkodzi¢ je.
» Nigdy nie czysci¢ zagtebienia w komorze piekarni-

ka za pomocg mokrej sciereczki.

Zagtebienie w komorze piekarnika czysci¢ za pomocag
wilgotnej Sciereczki.

Czyszczenie talerza obrotowego

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Wyjac talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z gora-
cq wodg z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

5. Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.
Upewnic¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urzg-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb skro-
bakow metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej,
przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych powierzch-
ni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Front urzadzenia czysci¢ gorgca wodg z detergentem
i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58
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2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.
3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nierdzew-
nej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia piekar-
nikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.7 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzié¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do czysz-
czenia.

» Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczgcych srodkdéw czysz-
czacych. — Strona 58

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.8 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzgdzenie ostygnie.

—

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekkg scie-
reczka.

3. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora

piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

13.9 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alternaty-
wa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy kolej-
nymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszczenia
umozliwia namoczenie zabrudzenn w wyniku parowania
wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia mozna
pozniej tatwiej usungc.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki z
woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-
zanki tyzeczke.

. Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

. Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

. Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

. Wigczy¢ mikrofale.

. Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamkniete przez
kolejne 3 minuty.

NOoOOhAW
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8. Komore piekarnika wytrze¢ miekkg Sciereczka. 9. Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztéw.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzacd tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 61

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

14.1 Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktad-
ng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis” Strona 61

Urzadzenie nie nagrzewa sig, na  Aktywny tryb demo.
wyswietlaczu miga dwukropek. 1. Odtgczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytgczajac, a nastepnie ponownie
wtgczajac bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. W ciggu 5 minut dezaktywowac tryb demo, zmieniajgc ustawienie podstawowe
cina wartosc¢ o.

Tryb mikrofal zostaje przerwany.  Zaktdcenie dziatania
1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.
v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.
3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktad-
ng tresé komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 61

Potrawy podgrzewajg sie wolniej  Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
niz zwykle. » Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal.

Do urzgdzenia wtozono wiekszg iloS¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.

W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktow wymagane jest podwojenie
czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszad potrawe.

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete
drzwiami.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Nie nacisnieto startDstop,

» Nacisng¢ startDstop,

Na wyswietlaczu miga 12:00 i
Swieci sie symbol .

Przerwa w dostawie pradu.
» Ponownie ustawi¢ godzine.

— "Ustawianie godziny", Strona 50

Urzadzenie nie zostato urucho-
mione. Na wyswietlaczu widoczny » Nacisngg startDstop,
jest czas trwania.

Nie nacisnieto startDstop,

14.2 Wskazowki na wyswietlaczu

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu
Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Aktywowany zostat termiczny wytacznik bezpieczenstwa.
munikat £1. » Wezwad .

— "Serwis” Strona 61

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-
munikat £2.

Aktywowany zostat automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa.
» Nacisng¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-

munikat £4. » Wezwad .

— "Serwis" Strona 61

Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bezpieczenstwa.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.

munikat £ 1. » Osuszy¢ pulpit obstugi.
Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Szybkie nagrzewanie nie powiodto sie
munikat £ 7, » Wezwad .

— "Serwis", Strona 61

15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskacé wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecigé przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub

gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie

2

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

16 Serwis

Istotne dla prawidtowego dziatania urzadzenia, oryginal-
ne czesci zamienne zgodne z odpowiednim rozporza-
dzeniem w sprawie wymogow dotyczgcych ekoprojektu
dostepne sg w naszym dziale obstugi klienta przez
okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia urzgdze-

nia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru Gospo-
darczego.

Ponadto przez okres do 15 lat po wprowadzeniu urza-
dzenia na rynek mozna naby¢ w naszym dziale obstugi
klienta inne istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci
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oryginalne czesci zamienne, ktére dostepne sg w maga-
zynie.

Aby uzyskac wiecej informaciji, nalezy zwrécié sie do na-
szego dziatu obstugi klienta.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkdéw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocag kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczgcym
kontaktdow serwisowych i warunkdw gwarancji lub na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodfa swiatta klasy energetycz-

nej G. Zrddta Swiatta sg dostepne jako czesci zamienne
i mogg by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio prze-
szkolony i wykwalifikowany personel.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem (EU) 2023/826
mozna znalez¢ online pod adresem www.bosch-

home.com na stronie produktu i stronie serwisowej urzg-
dzenia, w obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych do-
kumentow.

16.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer produk-
tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia; numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg z numerem widac¢ po otworzeniu
drzwiczek urzadzenia.

E-Nr: FD: ZNr. c€ \/E

Type )

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

17 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

17.1 Optymalny sposoéb postepowania

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajace przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonad¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrzaniu,

produkty ze skorupka, tuping lub skdrkg moga sie roz-

prysnac.

» Nigdy nie gotowad jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowaé skorupiakdw.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skérka produktéw, np. jabtek, pomidorow,
ziemniakéw lub kietbasek, moze popekaé. Przed pod-
grzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub skorke.

1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.

Wskazowki

- W przypadku uzywania urzgdzenia po raz pierwszy,
uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz informacije:
- — "Bezpieczeristwo", Strona 40
- — "Skropliny", Strona 49

= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy sugero-
wac sie opisem przygotowania podobnej potrawy.

. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

3. Wybra¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzagdzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie
podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

N
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5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

6. /N OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sig.
Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

17.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak réwniez od
temperatury, ilosci i konsystencji produktow spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty warto-
Sci. Nalezy zaczynac od ustawienia krotszego czasu pie-
czenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym razem
wyzszg wartosc. W przypadku uzywania innych ilosci niz
podane w tabelach, nalezy postepowac zgodnie z zasa-
da: podwojna ilos¢ - prawie podwojny czas trwania, po-
towa ilosci - potowa czasu trwania.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci  Czas gotowania lub piecze-
potrawy, niz podano w ta- nia nalezy wydtuzy¢ lub
beli. skrdci¢ zgodnie z nastepu-
jaca reguta:
= Podwdjna ilos¢ = prawie
podwojny czas
= Potowa ilosci = potowa
czasu




Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczace rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowe;j.

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przygotowywania potraw

Tak to dziata pl

= Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
= W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmra-

zania.

= Po rozmrozeniu potrawy odczekac¢ 10-60 minut.
= Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania moz-

na zdjgc¢ folie.

= Zamrozone artykuty spozywcze postawi¢ na ruszcie w naczyniu bez przykrywki.
= Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 800 1. 180 1. 157
we z kosémi i bez 2. 90 2.10-20
Migso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1000 1. 180 1.20°
we z kosémi i bez 2. 90 2.15-25
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1500 1. 180 1. 30"
we z kosémi i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 200 1. 180 1. 32
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.10-15
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry cielg- 500 1. 180 1. 52
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 800 1. 180 1. 82
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso mielone, mieszane * 200 90 10°
Mieso mielone, mieszane ** 500 1. 180 1.5°

2. 90 2.10-15
Migso mielone, mieszane ** 800 1. 180 1.8

2. 90 2.15-20
Drob i czesci drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Droéb i czesci drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Kaczka 2000 1. 180 1. 20"

2. 90 2.30-40
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby* 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Warzywa, np. groch 600 1. 180 1. 10

2. 90 2. 10-15°
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 85

2. 90 2.5-10
Masto, roztapianie’ 125 1. 180 1. 1

Kilkakrotnie obroci¢ potrawe.

Potrawy zamraza¢ na ptasko.
Juz rozmrozone mieso wyjmowac.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

N o o A W N =

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min

2. 90 2.2-4
Masto, roztapianie ' 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catodci 1000 1. 180 1. 122

2. 90 2.15-25
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane ®* 500 90 15-20
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane3* 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.10-15

Podgrzewanie glebokomrozonych potraw za pomoca kuchenki mikrofalowej

Przestrzegac zalecen ustawien dla odgrzewania gtebokomrozonych potraw za pomocg kuchenki mikrofalowej.

Uwaga

Wskazoéwki dotyczace przygotowywania potraw

s Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

Po podgrzewaniu potraw odczekac¢ 2 do 5 minut.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywacé tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 2-3 300 - 400 600 10-15
sktadnikami

Zupa 400-500 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 1000 600 20-25
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 15-20
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 1000 600 25-30
Ryba, np. filety 400 600 10-15
Ryba, np. filety 800 600 18-20
Dodatki, np. ryz, makaron?® 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron® 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groch, brokuty, marchew © 600 600 15-20
Szpinak ze $mietang’ 450 600 11-16

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegad zalecen ustawien dla podgrzewania za pomocag kuchenki mikrofalowej.

Catkowicie usung¢ opakowanie.
Od czasu do czasu obrdcic¢ potrawe.

Porozdziela¢ kawatki ciasta.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

N o o~ W N =

Potrawe gotowac, nie dodajac wody.
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Do naczynia wla¢ tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
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/N OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest osig-

gana bez powstawania typowych pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowag, ze goracy

napoj nagle zaczyna kipie¢ i rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie zahamowa-
niu wrzenia.

UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢ we-

wnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory piekarnika musi wyno-
si¢ minimum 2 cm.

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywkg. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.

W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

Po podgrzewaniu potraw odczeka¢ 2 do 5 minut.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
Pokarmy dla dzieci:

— Butelki bez smoczkdéw i pokrywek ustawi¢ na ruszcie.

— Po podgrzaniu dobrze wstrzgsna¢ lub wymieszac.

— Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

= Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 2-3 350 - 500 600 5-10
sktadnikami

Napoje' 150 900 1-228
Napoje 300 900 2-328
Napoje 500 900 3-4328
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 360 ok. 15%¢
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem * 100 360 1-256
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem * 200 360 2-3°%°
Zupa 1 filizanka 175 900 2-3
Zupa, 2 filizanki 2x175 900 4-5
Zupa, 4 filizanki 4 x175 900 5-6
Mieso w sosie’ 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 400 600 5-10
Potrawa jednogarnkowa 800 600 10-15
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

Wiozy¢ tyzke do szklanki.

Nie przegrzewac napojow alkoholowych.

W miedzyczasie kontrolowaé potrawe.

Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsng¢ potrawa.
Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

Plastry miesa porozdzielac.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

® N o oA W N =

65



pl Tak to dziata

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac¢ naczyn nadajagcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Po podgrzewaniu potraw odczekadé 2 do 5 minut.

czasu do czasu zamieszac.
= Do ryzu doda¢ podwdjng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywad soli i przypraw.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodaé 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Caty kurczak, swiezy, bez wnetrznosci 1500 600 30 - 35"
Filet rybny, Swiezy 400 600 5-10
Warzywa, $wieze? 250 600 5-103
Warzywa, $wieze? 500 600 10 - 153
Ziemniaki? 250 600 8 -10°
Ziemniaki? 500 600 11 - 143
Ziemniaki? 750 600 15 - 223
Ryz 1254 1.600 1.7 -9
2.180 2.15-20
Ryz 2504 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25
Desery, np. pudding (instant)® 500 600 5-9
Owoce, kompot 500 600 9-12

Pudding z proszku

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgodnie

ze wskazdwkami na opakowaniu, z cukrem i odrobing

N

mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wysokiej misce
tak, aby nie byto grudek.

. Dodac pozostate mleko i zamieszac jeszcze raz.
. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkng¢ drzwi

urzadzenia.

. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
. Po 3 minutach zamiesza¢ po raz pierwszy. Potem

mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
systencii.
Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu torebki z popcornem, moze pojawic¢ sie gorgca para.

» Ostroznie otwierac torebke z popcornem.
» Nigdy nie nastawiac¢ petnej mocy mikrofal.

Uwaga
Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania

= Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac¢ porcelany ani mocno wkle-

stych talerzy.
= Szklane naczynie zawsze stawiac na ruszcie.

= Dopasowacd czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.

' Od czasu do czasu obrdcié potrawe.

2 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.

3 0d czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

4 Dodac¢ podwoijng ilo$¢ wody.

® Od czasu do czasu zamieszac trzepaczka 2-3 razy.
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= Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krétko wyjac torebke z kukury-
dzg i wstrzasngdé. Uwaga gorgce!

Potrawa Wagaw g Wyposazenie Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Prazona kukurydza 100 Naczynia 600 3-5
do przyrzadzenia w ruszt

kuchence mikrofalo-
wej

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,
podgrzewania i gotowania z przy uzyciu

mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel/problem

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

= Skroci¢ czas trwania lub
ustawi¢ nizszg moc mi-
krofal.

= Przykry¢ potrawe i dodac
do niej wiecej wody.

Cel Porada
Rownomierne wyrastanie = Nasmarowac ttuszczem
ciasta. tylko dno tortownicy.

= Po upieczeniu ostroznie
oddzieli¢ nozem ciasto
od formy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie po-
trawy wymagajg dtuzszego
przyrzadzania.

Wokdt kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny mar-
gines 2 cm. Zapewni to wy-
starczajgco duzo miejsca
do wyrosniecia i rGwnomier-
nego zrumienienia wypie-
kow.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= Od czasu do czasu za-
mieszad.

= Zmnigejszy¢ moc mikrofal
i wydtuzy¢ czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz pod-
gotowane, natomiast w
$rodku nadal nierozmrozo-
ne.

= Zmniejszy¢ moc mikrofal.

= Duze potrawy kilkakrot-
nie obracac podczas roz-
mrazania.

17.3 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekdw.

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krotszego cza-
Su pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartosé. Nizsza temperatura sprzyja uzy-
skaniu bardziej rownomiernego zrumienienia.

Ciasto w formach
Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

» Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
n
n

Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Whbi¢ drewniany patyczek w
ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli ciasto nie
przykleja sie do patyczka,
jest upieczone.

Nalezy kierowac sie za-

mieszczonymi w tabelach

pieczenia wskazdwkami do-

tyczacymi podobnych wy-

piekdw.

Stosowac formy do piecze- = Forma musi by¢ odporna

nia wykonane z silikonu, na dziatanie temperatury

szkta, tworzywa sztuczne- do 250°C.

go lub ceramiki. = W takich formach ciasto
bedzie mniej rumiane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrécenie czasu pie-
czenia w poréwnaniu z
czasem podanym w ta-
beli.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Podane dane dot. czasu odnoszg sie do artykutdw wstawionych do zimnego piekarnika.

Potrawa

Wyposazenie/naczynia

Ciasto ucierane, proste

Forma z kominkiem lub for-

ma prostokagtna

Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.
170-180 90 40-50
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Ciasto ucierane, delikatne, Forma z kominkiem lub for- 150-170 - 70-90

np. ciasto piaskowe ' ma prostokagtna

Spad tortu z ciasta uciera-  Forma do tarty 160-180 - 30-40

nego

Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z kominkiem lub 170-180 90 35-45

ucierane bez

Spdd biszkoptowy z 2 jaj Ciemna tortownica 160-170 - 20-25

Spdd biszkoptowy z 6 jaj Ciemna tortownica 170-180 - 35-45

Spodd z ciasta kruchego, z  Ciemna tortownica 170-190 - 30-40

krawedzig

Tort owocowy lub serowy Ciemna tortownica 170-190 180 35-45

ze spodem z ciasta

kruchego'

Placek szwajcarski? Ciemna tortownica 190-200 - 45-55

Babka Forma z kominkiem 170-180 - 40-50

Pizza, cienki spod, mato Okragta blacha do pizzy 220-230 - 15-25

farszu?

Ciasto pikantne? Ciemna tortownica 200-220 - 50-60

Ciasto orzechowe Ciemna tortownica 170-180 90 35-45

Ciasto drozdzowe z suchg  Okragta blacha do pizzy 160-180 - 50-60

wierzchnig warstwg

Ciasto drozdzowe z wilgot-  Okrggta blacha do pizzy 170-190 - 55-65

ng warstwa wierzchnig

Chatka z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 170-190 - 35-45

Strucla z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 160-180 - 60-70

Strudel, stodki Okragta blacha do pizzy 190-210 180 35-45

Wypieki drobne
Uwaga

Wskazéwki dotyczace przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Ciasteczka Okragta blacha do pizzy 150-170 25-35

Makaroniki Okragta blacha do pizzy 110-130 35-45

Wypieki z ciasta parzonego Okragta blacha do pizzy 200-220 35-45

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha do pizzy 190-200 35-45

Wypieki drozdzowe Okragta blacha do pizzy 200-220 25-35

Chleb i butki
Uwaga

Wskazdwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgadzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.
Chleb na zaczynie z 1,2 kg magki  Okragta blacha do pizzy 210-230 50-60

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
2 Forme ustawic¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Chleb pita’ Okragta blacha do pizzy 220-230 25-35

Butki Okragta blacha do pizzy 210-230 25-35

Butki z ciasta drozdzowego, stod- Okragta blacha do pizzy 200-220 15-25

kie

Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto sko- Ciasto z wilgotng warstwa

rzysta¢ z ponizszych wskazowek. wierzchnig:

Cel Porada

Ciasto zapada sie. = Uzywac tylko sktadnikow
podanych w przepisie,
stosowac sie doktadnie
do opisanego w nim spo-
sobu postepowania.

= Nastepnym razem dodac
mniej ptynu.
Lub:

= Zmniejszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto jest zbyt suche. Zwiekszy¢ temperature pie-
czenia o 10°C i skrécic

czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt jasne. = Skontrolowac¢ wysokosé
wsuniecia oraz wyposa-
zenie.

= Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.

Lub:
= Wydtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto jest za jasne u g6- Wsunagc¢ ciasto o jeden po-

ry, za ciemne u dotu. ziom wyzej.
Ciasto jest za ciemne u = Wsung¢ ciasto o jeden
gory, za jasne u dotu. poziom nize;.

= Zmniejszy¢ temperature
pieczenia i wydtuzyd
czas pieczenia.

Wypiek jest nierownomier- = Zmniejszy¢ temperature
nie zrumieniony. pieczenia.
= Odpowiednio przyciac
papier do pieczenia.
= Forme do pieczenia usta-
wi¢ na srodku.
= Uformowac¢ niewielkie
wypieki tej samej wielko-
Sci i grubosci.
Ciasto wyglada od ze- = Zmniejszy¢ temperature
wnatrz na upieczone, jed- pieczenia i wydtuzyé
nak wewnatrz jest niedo- Czas pieczenia.
pieczone. = Dodac¢ mniej ptynu.

' Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.

= Podpiec spodd.

= Podpieczony spdd posy-
pac¢ migdatami lub butkg
tarta.

= Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

Po upieczeniu pozosta-

wi¢ ciasto do ostygniecia

na 5-10 minut.

= Po upieczeniu ostroznie
oddzieli¢ nozem brzegi
ciasta od formy.

= Ponownie przechyli¢ cia-
sto i kilkakrotnie przykryé
forme wilgotnym, zimnym
recznikiem.

= Przy nastepnym piecze-

niu nattusci¢ forme i po-

sypac¢ dno butka tarta.

Miedzy formg a rusztem = Sprawdzi¢, czy forma jest
powstajg iskry. z zewnatrz czysta.
= Przestawi¢ forme w inne
miejsce komory piekarni-
ka.
= Kontynuowac pieczenie
bez uzycia mikrofal i wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Ciasto nie odchodzi od for-
my przy przechyleniu.

17.4 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krétszego cza-
Su pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartosd.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzgdzanych w naczyniu mozna
je tatwiej wyjgé z komory piekarnika i podac¢ w tym sa-
mym naczyniu bezposrednio na stét. W przypadku pie-
czenia w naczyniu z pokrywkg komora piekarnika jest
bardziej czysta.

Ogodlne informacje na temat pieczenia w naczyniu

» Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do
pieczenia bez uzycia mikrofal.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
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Weczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub ceramiki
szklanej.

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej podstaw-
ce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowac
pekniecie szkta.

Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywad tapek kuchennych.

Przestrzega¢ wskazowek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywad wysokiej formy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka

Uzywac dopasowanej, szczelnie przylegajgcej pokryw-
Ki.

W przypadku migsa odlegtos¢ miedzy pieczong potra-
wa a pokrywkg powinna wynosi¢ co najmniej 3 cm.
Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ objetosc.
Mieso dréb i ryby mogg uzyskac chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg temperatu-
re.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z na-
czynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna.

>

>

Podnies¢ pokrywe w taki sposdb, aby goragca para
nie zostata skierowana na ciato.
Nie pozwalaé¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uwagi

Chude mieso lub pieczen duszona
- Wlac¢ do naczynia ptyn na wysokosc¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy
podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek metalo-
wych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
- Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby ostroznie podla¢ mieso ptynem.
- Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku z
cytryny albo octu.

Grillowanie
Grillowanie potraw, ktére powinny by¢ chrupigce.

Wotowina

Uwaga

Wskazéwki dotyczace przygotowywania potraw
» Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

= Obréci¢ sztufade po 1/3 i 2/3 czasu. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

= Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
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karnika na ok. 10 minut.
Obréci¢ steki po 2/3 czasu.

» Drzwi urzgdzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.

= Nie podgrzewac piekarnika.

= Grillowa¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione i
pozostang soczyste.

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktada¢ bezpo-
Srednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillowa-
nia.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i mie-
so bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sdél wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne migso, np. wotowina, rumieni sie szyb-

ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.

Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-

wierzchni jasnobrgzowe, a w Srodku upieczone i soczy-

ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtacza sie i

wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosc¢ zale-

zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawacé dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazéwkami, aby uzyskac
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu = Chude mieso nasmaro-

chudego miesa. wac wedtug uznania
ttuszczem lub obtozy¢
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni ze =
stoning.

Stonine ponacina¢ na
krzyz.

= Mieso piec najpierw sto-
ning do dotu.

Komora piekarnika powin- =
na pozosta¢ mozliwie czy-
sta.

Jezeli potrawa przyrza-

dzana jest w zamknietej
brytfannie, ustawi¢ wyz-
Sszg temperature.

Mieso powinno pozostaé =
gorgce i soczyste, np. rost-
bef.

Gdy pieczen jest gotowa,
pozostawi¢ jg na 10 mi-
nut w zamknietej, wyta-
czonej komorze piekarni-
ka. Utatwi to rozprowa-
dzenie soku w upieczo-
nym migsie. Jest to do-
datkowy czas, ktérego
nie uwzgledniono w po-
danym czasie pieczenia.
= (Gdy potrawa jest gotowa,
owinac ja folig aluminio-
wa.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Sztufada, ok 1 kg Naczynie z pokrywkg 180-200 - 120-143

Filet wotowy, srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 180-200 90 30-40

czony, ok. 1 kg

Rostbeef, srednio wypieczo- Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

ny, ok. 1 kg

Stek Srednio wypieczony, Wysoki ruszt I 3 - 10-25

3 cm grubosci

Cielecina

Uwaga

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Po uptywie potowy czasu obrdci¢ pieczen cieleca. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok.
10 minut.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Pieczen cieleca i gicz ciele- Naczynie z pokrywkg 180-200 - 110-130

ca, ok. 1 kg

Gicz cieleca, ok. 1,5 kg Naczynie z pokrywka 200-220 - 120-130

Wieprzowina

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

» Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Pieczen bez stoniny obrdcié po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze piekar-
nika na ok. 10 minut.

= Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do goéry. Ponacinac stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

= Nie obracac filetu wieprzowego i schabu peklowanego. Na koniec odstawi¢ potrawe na okoto 5 minut.

= Steki z karkowki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, Naczynie z pokrywka 220-230 180 40-50
np. karkdwka, ok. 750 g
Pieczen wieprzowa ze skd- Naczynie bez pokrywki 190-210 - 130-150

ra, np. topatka, 1,5 kg

— "Pjeczenie”, Strona 74

Filet wieprzowy, ok. 500 g  Naczynie z pokrywka 220-230 90 25-30
— "Pjeczenie”, Strona 74

Pieczen wieprzowa, chuda, Naczynie z pokrywkg 210-230 90 60-80
ok. 1 kg

— "Pieczenie”, Strona 74

Schab peklowany, z koscig, Naczynie bez pokrywki - - 360 45
ok. 1 kg

— "Pieczenie”, Strona 74

Stek z karkowki, 2 cm gru- ™ 3 - 15-20
bosci 10-15
— "Grillowanie", Strona 71

Jagniecina

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Udziec jagniecy obréci¢ po uptywie potowy czasu.

71



pl Tak to dziata

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-

grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla

Schab jagniecy z koscig, ok Naczynie bez pokrywki 210-230 - 40-50

1 kg

Udziec jagniecy bez kosci, Naczynie z pokrywka 190-210 - 90-95

Srednio wypieczony, ok.

1,5 kg

Pozostate potrawy miesne

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskg w komorze piekarnika na ok.10 minut.
n Kietbaski obroci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla
Pieczen rzymska, ok. 1 kg  Naczynie bez pokrywki 180-200 600+180 -
— "Pieczenie", Strona 74
Kietbaski do grillowania, 4 - (] 3 - 10-15

do 6 sztuk, kazda po 150 g
— "Grillowanie", Strona 73

Drob

Uwaga

Wskazoéwki dotyczace przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Cate kurczaki uktadac piersig do dotu. Obréci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Pularde utozy¢ piersig do dotu. Po 30 minutach obrécic i nastawi¢ moc mikrofal na 180 Watt.

Potéwki kurczaka, czesci kurczakow, piers z kaczki i piers z gesi uktadac skérg do gory. Nie obracac potraw.
Udka gesi obrdcié po uptywie potowy czasu. Ponakiuwac skorke.

Piers z indyka i udziec indyka uktadac skérg do dotu. Obrdéci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-

grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla

Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Naczynie z pokrywkg 220-230 360 35-45

Pularda, w catosci, ok. 1,6  Naczynie z pokrywka 220-230 360 30

kg 180 20-30

Kurczak, potdwki, po 500 g Naczynie bez pokrywki 180-200 360 30-35

Kawatki kurczaka, Naczynie bez pokrywki 210-230 360 20-30

ok. 800 g

Piers kurczaka ze skorg i Naczynie bez pokrywki 190-210 180 30-40

koscig, 2 szt.,

ok. 350-450 g

Piers kaczki ze skorag, 2 Naczynie bez pokrywki i 3 90 20-30

sztuki, po 300-400 g

Piers gesi, 2 sztuki, po 500 Naczynie bez pokrywki 210-230 90 25-30

g

Udka gesi, 4 sztuki, ok. 1,5 Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

kg

Piers indyka, ok. 1 kg Naczynie z pokrywkg 200-220 - 90-100

Udziec indyka, ok. 1,3 kg Naczynie z pokrywkag 200-220 180 50-60

Ryby

Uwaga

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
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= Do grillowania potozy¢ catg rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.
= Wczesniej nasmarowad ruszt olejem.

Tak to dziata pl

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Kotlet rybny, np. tosos, 3 cm gru- Wysoki ruszt [ 3 20-25

bosci, grillowany

Ryba, cata, 2-3 sztuki po 300 g, Wysoki ruszt | 3 20-30

grillowana

Porady dotyczace nastepnego pieczenia

Jesli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajgcy,
warto skorzystac¢ z ponizszych porad.

Cel

Porada

Pieczen jest zbyt ciemna i
miejscami ma przypieczo-
na skorke.

Wybraé nizszg tempera-
ture.
Skréci¢ czas pieczenia.

Pieczen jest zbyt sucha.

Wybraé nizszg tempera-

ture.
= Skroci¢ czas pieczenia.

Warstwa chrupigcej skorki = Zwiekszy¢ temperature.
jest zbyt cienka. Lub:
= Po uptywie czasu piecze-
nia wigczy¢ na krotko

funkcije grilla.
Sos pieczeniowy jest przy- = Wybraé mniejsze naczy-
palony. nie.

= Podczas pieczenia do-
dac wiecej ptynu.

17.5 Zapiekanki

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

Cel

Porada

Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

= W celu odparowania

wiekszej ilosci ptynu wy-
brac¢ wieksze naczynie.
Podczas pieczenia do-
da¢ mniej ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

Sprawdzi¢, czy pokrywka
jest szczelna i dopaso-
wana do naczynia.

Zmniejszy¢ temperature.
= Podczas duszenia podle-
wac mieso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

= Pokroi¢ pieczen.

= Przygotowac sos w na-
czyniu do pieczenia.

= Witozy¢ plastry pieczeni
do sosu.

= Dogotowac mieso przy
uzyciu mikrofal.

m Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-

krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

Podpiec kromki chleba tostowego.
Zapiekanki ustawi¢ na niskim ruszcie.

Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-
grzania °C watach nia w min.

Zapiekanka na stodko, ok. Naczynie bez pokrywki 140-160 360 25-35

1,5 kg

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez pokrywki 150-170 600 20-25

towanych sktadnikdw,

ok. 1 kg

Lasagne, swieza Naczynie bez pokrywki 200-220 360 25-35

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez pokrywki 180-200 600 25-30

surowych sktadnikdw,

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki Wysoki ruszt (| 3 - 8-10

17.6 Mrozone produkty gotowe

Uwaga
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na opakowaniu.
= Nie ktas¢ na sobie frytek, krokietdw i rosti a po uptywie potowy czasu obrdcic.
= Artykuty spozywcze uktadac bezposrednio na talerzu obrotowym.
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= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas trwa-

grzania °C / stopien watach nia w min.
mocy grilla

Pizza z cienkim spodem Talerz obrotowy 220-230 - 10-15

Pizza na grubym spodzie Talerz obrotowy 2 - 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza Talerz obrotowy 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka Talerz obrotowy - 600 2
220-230 - 13-18

Frytki Talerz obrotowy 220-230 - 8-13

Krokiety Talerz obrotowy 210-220 - 13-18

Rosti, pierogi ziemniaczane Talerz obrotowy 200-220 - 25-30

z farszem

Butki lub bagietka do pie-  Niski ruszt 170-180 - 13-18

czenia

Paluszki rybne Talerz obrotowy 210-230 - 10-20

Paluszki z kurczaka, nuget- Talerz obrotowy 200-220 - 15-20

sy

Strudel Talerz obrotowy 210-220 180 20-30

Lasagne, ok. 400 g Niski ruszt 220-230 600 12-17

17.7 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowe;j.

urzgdzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mieso 1.180 1.5 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-
2.90 2.10-15 ne, @ 22 cm, na talerzu ob-

rotowym. Po ok. 13 minu-
tach usungc¢ rozmrozone
mieso.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mleczko jajeczne 1.600 1.10-13 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-
2.180 2.25-30 ne, 24 x 19 cm, na niskim
ruszcie.

Biszkopt 600 9-10 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-
ne, @ 22 cm, na niskim rusz-
cie.

Pieczen rzymska 600 18-23 Ustawi¢ naczynie zaroodpor-

ne, 28 cm, na niskim rusz-
cie.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.
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Potrawa Moc mikrofal Rodzaj grzania Czas trwaniaw  Temperaturaw  Wskazéwka
wWw min °C
Zapiekanka ziem- 600 25-30 210-220 Ustawi¢ naczynie
niaczana zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 180 15-20 180-200 Ustawi¢ naczynie
zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 360 35-40 200-220 Obréci¢ po upty-
wie 2/3 czasu.
Pieczenie

Einstellempfehlungen zum Backen von Prifgerichten.

Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Temperaturaw °C Czas trwania w min.
nia

Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 160-180 30-40
Niski ruszt

Szarlotka z pierzynkg Tortownica @ 20 cm 190-210 50-60
Niski ruszt

Grillowanie
Einstellempfehlungen zum Grillen von Priifgerichten.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Stopien mocy grilla  Czas trwania w min.
nia

Opiekanie tostow Wysoki ruszt i 3 4-5

Hamburger wotowy,  Wysoki ruszt i 3 30-35

9 sztuk

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac¢ tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci pod
katem ewentualnych uszkodzen podczas transportu.

| e
\.

18.2 Bezpieczny montaz

Podczas montazu urzgdzenia nalezy przestrze-
gac zasad bezpieczenstwa.
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m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym zamon-
towaniu zgodnie z instrukcjg montazu. Mon-
ter jest odpowiedzialny za prawidtowe dziata-
nie w miejscu instalacji urzgdzenia.

® Nie uzywac uchwytu drzwi do transportu lub
montazu.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementéw wypo-
sazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na
temperature do 95°C, a przylegajagce do
urzadzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzagdzenia za drzwiami deko-
racyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje ry-
zyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiodry. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego pod-
tgczenia urzadzenia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-
razen ciala!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mieC ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu zasilajgce-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektryczna, ktdra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne;.
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Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzgdzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosic¢ urzadzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

18.3 Podtaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzgdzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

= Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mocy
podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

= Podczas wszystkich prac montazowych urzgdzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do zain-
stalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Podtgczyé wtyczke przewodu zasilajgcego urzadzenia
do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzgdzenia.
Gdy urzadzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Jesli
tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozliwy, w
obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi,
odtgczajgcy urzadzenie od sieci elektrycznej.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
bez uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.
W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.
1. Nalezy zidentyfikowac przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.
Niewtasciwe podtaczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.
Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.
3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢ do
sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami koloréw:
» zielono-zotty = przewdd uziemiajacy @
» niebieski = przewod zerowy
» brgzowy = faza (przewdd zewnetrzny)

N

18.4 Meble do zabudowy

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym,
nie nadaje sie rowniez do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze miec¢ tylnej Scianki. Odle-
gtosé miedzy sciang a spodem szafki lub tylng sciankg
szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem musi wynosic
minimum 35 mm.



Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwdr wentyla-
cyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przycig¢ ostone
cokotu lub zamontowad kratke wentylacyjng. Nie zasta-
nia¢ szczelin wentylacyjnych i otworéw doprowadzajg-
cych powietrze.

Urzadzenie mozna zainstalowa¢ na wysokosci ponizej
850 mm nad podtozem.

18.5 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

e
min. 550
\

~

\ //l

450+2

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znajdo-
wac sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

I

18.6 Montaz dwéch urzadzen jedno na
drugim

Urzadzenie mozna zamontowac réwniez powyzej lub po-
nizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jednego
urzadzenia nad drugim nalezy przestrzega¢ wymiarow |
instrukcji montazu.

~d

min. 550
\

>~

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzen nalezy wykonacé
otwdr wentylacyjny w ptytach przegradzajgcych.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwdr min. 200°cm? w obszarze cokotu. W
tym celu przycigé ostone cokotu lub zamontowac kratke
wentylacyjna.

Zwrdci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odbywata
sie zgodnie ze szkicem.

Instrukcja montazu  pl

Urzadzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

18.7 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiaréw montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

Nalezy przestrzegaé dostepnej instrukcji montazu ptyty
grzejnej.

Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instrukcji
dotyczgcych montazu ptyty grzewczej.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzenia wy-
magany jest otwor wentylacyjny min. 100 cm2. W tym
celu mozna na przyktad przycig¢ ostone cokotu lub za-
montowac kratke wentylacyjna.
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18.8 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptytg grzewczg
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

- !

i
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu ] okreslana jest minimalna grubos¢ blatu roboczego
[al.

Rodzaj ptyty [a] naktada- [al montowa- bl w

grzewczej na na blatw nanaréwni mm
mm z po-

wierzchniag
blatu w mm

Ptyta indukcyjna 45 46 5

Petnopowierzch- 55 56 5

niowa ptyta induk-

cyjna

Gazowa ptyta 35 46 51

grzewcza

Elektryczna ptyta 35 38 2

grzewcza

Przestrzegad instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.

18.9 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepow.

min. 90
x—

I

HT in. 90

18.10 Montaz urzadzenia

1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
2. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

18.11 W przypadku kuchni bez uchwytow z
pozioma listwa uchwytowa:

1. Zamontowac po obu stronach odpowiedni element
wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

/
}/

2. Przymocowac¢ element wypetniajgcy do mebla.
3. Nawierci¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utworzyé
potgczenie srubowe.

0

' Nalezy przestrzegac odpowiednich krajowych instrukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewcze;.
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4. Przymocowac¢ urzadzenie odpowiednig sruba.

Lszm
.

)

S

=1l r=s
it

18.12 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.

3. Urzadzenie lekko uniesc¢ i catkowicie wyciggnac.

Instrukcja montazu  pl
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