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PL
SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych, zawsze powinny zosta¢ zachowane podstawy
bezpieczenstwa, jak ponizej:

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM URZADZENIA.

TRZYMAJ Z DALA OD WODY.

UWAGA: w przypadku wiekszos$ci urzgdzen elektrycznych, wszystkie czesci elektryczne

sg w stanie pobudzenia nawet, gdy urzadzenie jest wylgczone.

Aby zredukowacé ryzyko smierci poprzez porazenie pradem:

1. Zawsze wylgcz urzadzenie z gniazdka, gdy nie jest uzywane.

2. Nie korzystaj z urzgdzenia podczas kgpieli. Przechowuj urzgdzenie w takim miejscu, by
jego upadek do wanny, czy zlewu nie byt mozliwy.

3. Nie umieszczaj urzgdzenia w wodzie i innych ptynach.

4. Jesli urzadzenie wpadnie do wody, odtgcz je natychmiast. NIE SIEGAJ PO NIE DO
WODY!

UWAGA: By zredukowac ryzyko poparzen, porazenia prgdem, pozaru czy innego urazu:
1. Nie zostawiaj urzadzenia, gdy pracuje, bgdz jest wigczone do gniazdka.

2. Nadzér jest konieczny, gdy urzgdzenie jest uzywane przez dzieci, bgdz osoby
niepetnosprawne.

3. Korzystaj z urzgdzenia tylko w celach, do ktorych jest przeznaczone. Korzystanie z
dodatkdéw niezalecanych przez producenta moze by¢ niebezpieczne.

4. Nigdy nie korzystaj z urzadzenia, gdy jego przewdd, bgdz wtyczka sg uszkodzone.
Takze gdy nie dziata poprawnie, bgdz zostato upuszczone lub w inny sposob uszkodzone.
Tym bardziej, gdy wpadto do wody. Zanies urzgdzenie do najblizszego serwisu w celu
przegladu, badz naprawy.

5. Trzymaj przewdd zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni, bgdz innego zrédta ciepta.
6. Nigdy nie wrzucaj, ani nie wktadaj zadnych obiektow do urzgdzenia. Moze to by¢
niebezpieczne.

7. Elementy mogg nagrzewacé sie podczas uzytkowania. Pozwdl im ostygnac po

skonczonej pracy, nim schowasz urzgdzenie.



Lampka gotowosci
Lampka zasilania
Zaczep

Korpus goérny

Piyta grzejna

Jamo O @ @

Korpus dolny

CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA
e 2 piyty grzejne
¢ Nieprzywierajgca powtoka utatwiajgca czyszczenie
e Przechowywanie w pionie - oszczednos¢ miejsca
e Schowek na przewdd
e INSTRUKCJA OBStUGI

UWAGA: W przypadku korzystania z urzgdzenia po raz pierwszy, po rozpakowaniu,
otworzy¢ pokrywe, wyczysci¢ doktadnie powierzchnie ptyt wilgotng ggbkg i wysuszyc¢
powierzchnie recznikiem papierowym. Dla uzyskania najlepszych rezultatow, posmarowac

powierzchnie ptyt za pomocg papierowego recznika cienkg warstwg oleju.

UWAGA: zawsze uzywac rekawic kuchennych, aby unikng¢ poparzenia.

Jak przygotowac¢ kanapki

1. Zawsze rozgrzej urzgdzenie przed uzyciem. Podtgcz kabel do gniazdka elektrycznego
220-240 V podczas przygotowania kanapek.

2. Lampka zaswieci Swieci sie, gdy wtyczka jest podtgczona do gniazdka; Lampka
gotowosci wigczy sie, gdy urzadzenie jest nagrzane.

UWAGA: Zawsze rozgrzej urzadzenie przed uzyciem.

3. Lekko posmaruj obie ptyty grzewcze niewielkg iloscig oleju roslinnego i zamknij

obudowe opiekacza.
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4. Po okoto 3 minutach, czerwona lampka zgasnie, wskazujgc, ze toster jest gotowy do
uzycia.

5. Przygotuj kanapki smarujgc je mastem na powierzchni zewnetrznej i umies¢ pozgdane
sktadniki wewnatrz. Podnies zaczep i otworz opiekacz. Umies$¢ kanapki na ptytach
grzewczych.

UWAGA: powierzchnia ptyt jest gorgca.

6. Zamknij obudowe, upewniajac sie, ze kanapki sg umieszczone réwnomiernie. Zablokuj
zaczep. Normalny czas opiekania trwa 3 ~ 6 minut dla kazdej kanapki. Czerwona lampka
wtgcza sie i wylgcza, gdy termostat utrzymuje opiekacz w odpowiedniej temperaturze.
UWAGA: urzadzenie nie przystosowane do pracy w otwartej pozyciji.

7. Wyjmij kanapki uzywajgc topatki z tworzywa sztucznego lub drewna.

8. Odigcz przewdd zasilajgcy po uzyciu i pozostaw opiekacz do ostygniecia.

PRZEPISY

Mozesz uzywac opiekacza podczas przygotowywania $niadania, obiadu, deseru i innych
przekgsek. Zdaj sie na wiasng kreatywnosc¢ i wykorzystaj pozostatosci z positkdw
przygotowujgc smaczne przysmaki lub korzystaj z tradycyjnych sktadnikow na

kanapki. Owoce i wypetnienia ciast tworzg pyszne smakotyki, opiekane w chlebie i

posypane cukrem pudrem.

SNIADANIE

Sandwich (2 kanapki):

1. 2 jajka

2. 175 ml tartego sera (cheddar, Monterey jack lub Szwajcarski)
3. 65 ml gotowanego miesa lub warzyw.

4. 4 kromki chleba (masto lub margaryna opcjonalnie)

Umies¢ dwie kromki chleba strong posmarowang mastem na dét, na ptytkach
grzewczych. Umiesc¢ ser w srodku kazdego plasterka. Delikatnie wlej ubite jajko na
ser i gotowane mieso (szynka, boczek) lub warzywa. Zakryj pozostatymi kromkami

chleba, mastem do géry. Zamknij zatrzask pokrywy. Opiekaé przez 2 minuty.



Jajka sadzone (2 porcje)

1. 4 jajka

2. przyprawy (do smaku)

3. 2 ml masta / margaryny

Posmaruj gorng i dolng kromke mastem lub margaryng dla smaku. Wbi¢ jedno jajko
bezposrednio do kazdej studzienki ptytek grzewczych (mozna przygotowac 1 ~ 4 jajek w

tym samym czasie) Zamknij pokrywe, ale nie na zatrzask. Opiekac przez 1 ~ 3 minut.

OBIAD / PRZEKASKI

Sandwich z grillowanym serem (1 kanapka):

1. 2 kromki chleba

2. 65 ml tartego sera lub dwa plastry

3. Umiesc jedng kromke chleba na jednej stronie ptyt grzewczych. Dodaj ser. Zakryj

drugg kromkg. Zamknij pokrywe na zatrzask. Opiekac przez dwie minuty.

Monte Cristo (2 kanapki)

2 cienkie plastry sera szwajcarskiego
4 kromki biatego chleba

4 cienkie plastry szynki

1 jajko

a kr w0 N e

65 ml mleka

Rozgrzej opiekacz do kanapek. Umiesc¢ jeden plaster szynki, plaster sera szwajcarskiego i
kolejny plaster szynki (wszystkie plastry dopasowane do rozmiaru chleba) na kazdej z
dwoch kromek chleba. Zakryj pozostatymi kromkami chleba. Potgcz mleko i jajka; Zanurz
kanapki w mieszaninie jaj i mleka. Umiesc na ptytkach grzewczych. Zamknij pokrywe na

zatrzask i opiekaj przez 2 ~ 3 minuty.

DESERY

Bananowy przysmak (2 kanapki)

1. 4 kromki chleba

2. 1 banan obrany

3. 5~ 10 ml cukru

Posmaruj kromki na zewnagtrz mastem i umies¢ w opiekaczu dwie kromki chleba
posmarowang strong do dotu. Pokrdj banan i umie$¢ pot banana na kazdg kromke

chleba, posyp cukrem. Zakryj pozostatymi kromkami chleba i opiekaj 1 ~ 2 minuty.
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Sandwich jabtkowy (4 kanapki)
1. 30ml jabtek lub 30ml szarlotki z puszki

2. 5ml cukru pudru
3. 2 ml cynamonu
4, Opcjonalnie: 15ml rodzynek

Umies¢ kromke chleba (posmarowang strong w dét) w opiekaczu. Zrob otwor i dodaj
jabtko. Posyp cukrem i cynamonem. Zakryj pozostatg kromka chleba (mastem do

gory) i opiekaj przez 1 minute, podawaj natychmiast.

KONSERWACJA
To urzadzenie wymaga niewielkiej konserwacji. Nie zawiera czesci obstugiwanych
przez uzytkownika. Nie prébuj naprawia¢ go samodzielnie. Skontaktuj sie z

wykwalifikowanym personelem, jesli serwisowanie urzgdzenia bedzie konieczne.

CZYSZCZENIE

- odtgcz opiekacz od zrodta zasilania i poczekac az ostygnie przed czyszczeniem.

- wytrzyj ptyty recznikiem papierowym, aby wchtongé nadmiar oleju. Usunh okruchy z
rowkow i przetrzyj wilgotng Sciereczkg z ptynem.

- nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie. Nalezy unika¢ stosowania rysujgcyh lub
ostrych przedmiotow.

- nie nalezy uzywac srodkéw czyszczgcych ani srodkow do czyszczenia piekarnikow na
ptytach grzewczych.

- do czyszczenia uchwytow i innych czesci, nalezy uzy¢ wilgotnej szmatki z tagodnym
ptynem.

- jezeli pozostatosci po opiekaniu sg trudne do usuniecia, nalac troche oleju na ptyte i

wytrze¢ po 5 minutach.

UWAGA: NIE WOLNO zanurza¢ urzadzenia w wodzie

Dane techniczne
Napiecie: 230V ~
Czestotliwosé: 50Hz
Moc: 750 W
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SAFETY MEASURES

When using electrical equipment, the safety principles should always be followed:
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE.
KEEP AWAY FROM WATER.

NOTE: for most electrical devices, all electrical parts are able to energize even when the

device is turned off.

To reduce the risk of death by electrocution:

1. Always turn off the appliance from the socket when it is not in use.

2. Do not use the device while bathing. Store the device in a place that prevents its fall into
the bathtub or sink.

3. Do not place the device in water or other liquids.

4. If the device falls into the water, disconnect it immediately. DO NOT REACH FOR IT TO
THE WATER!

NOTE: To reduce the risk of burns, electric shocks, fire or other injuries:

1. Do not leave the device when it is working or plugged into the outlet.

2. Supervision is necessary when the device is used by children or people with disabilities.
3. Use the device only for the purposes for which it is intended. The use of additives not
recommended by the manufacturer can be dangerous.

4. Never use the device if its cord or plug are damaged. Also when it is not working
properly, it has been dropped or otherwise damaged. Even more so when it fell into the
water. Take the device to your nearest service center for inspection or repair.

5. Keep the power cord away from hot surfaces or other heat source.

6. Never throw or put any objects into the device. It can be dangerous.

7. The elements may heat up during use. Let them cool down after finishing work, before

you put the device away.



¥ A.  Resadylamp
B. Powerlamp
C. Handlecip
D. Top housing
E. cooking phte
F. Botiom housing

\
FEATURES

* 2 hotplates

» Non-stick coating for easy cleaning
« Vertical storage - saving space
 Cable storage

* USER MANUAL

NOTE: If you use the device for the first time, after unpacking, open the lid, clean the
surface of the plates thoroughly with a damp sponge and dry the surface with a paper
towel. For best results, apply a thin layer of oil to the surface of the plates using a paper
towel.

WARNING: always use oven gloves to avoid burns.

How to prepare sandwiches

1. Always warm up the device before use. Plug the cable into an electrical outlet
220-240 V during the preparation of sandwiches.

2. The indicator light will turn on when the plug is plugged into the socket; ready light will
turn on when the 2. appliance has preheated.

NOTE: Always warm up the device before use.

3. Lightly lubricate both plates with a small amount of vegetable oil and close

the casing.

4. After about 3 minutes, the red light will turn off, indicating that the toaster is ready for

use.



5. Prepare sandwiches by buttering bread on outer surface and place the desired
ingredients inside. Lift 5. safety catch and open the sandwich maker. Place the
sandwiches on the heating plates.

CAUTION: cooking surface is hot; handle with care.

6. Close the casing ensuring that the sandwiches are placed evenly. Lock

the safety catch. The normal cooking time takes 3 ~ 6 minutes for each sandwich. Red
lamp turns on and off when the thermostat keeps the toaster at the right temperature.
CAUTION: The appliance is not to be operated in the open position.

7. Remove the sandwiches using a plastic or wood spatula.

8. Unplug the power cord after use and leave the toaster to cool down.

SANDWICH RECIPES

You can use your sandwich maker around the clock-breakfast, lunch, dinner, dessert and
snacks. Try your own creativity and transform leftovers into tasty delights or use traditional
sandwich ingredients and fillings. Fruits and pie fillings make delicious treats when toasted

between slices of bread and sprinkled with powdered sugar.

BREAKFAST

BREAKFAST SANDWICH (Makes 2 sandwiches):

1.2 eggs

2. 175ml grated cheese (cheddar, Monterey jack or Swiss)

3. 65ml cooked meat or vegetables.

4. 4 slices of bread of choice (butter or margarine optional)

Place two slices of bread, buttered side down, onto heating plates. Place cheese in centre
of each slice. Gently pour the beaten egg over cheese and cooked meat (ham, bacon) or
vegetables. Top with remaining bread slices, buttered side up. Close a latch cover. Cook

for 2 minutes.

FRIED EGGS (Makes 2 servings)

1.4 eggs

2. Spices (to taste)

3. 2ml butter/margarine

Brush top and bottom well with butter or margarine for flavor. Crack one egg directly into

each well of heating plates (1~4 eggs can be cooked at same time) close cover but do no
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latch. Cook for 1~3 minutes for desired results.

LUNCH OR SNACKS

BASIC GRILLED CHEESE SANDWICH (Makes 1 sandwich):

1. 2 slices bread, any kind

2. 65ml grated cheese or two slices

3. Place one slice bread onto one side of heating plates. Add cheese. Top with other slice.
Close cover and latch. Cook for two minutes.

MONTE CRISTO (Makes 2 sandwiches)

1. 2 thin slices Swiss cheese

2. 4 slices white bread

3. 4 thin slices cooked ham

4.1 eqg

5. 65 ml milk

Preheat sandwich maker. Place one slice of ham, a slice of Swiss cheese and another of
ham (all cut to fit the bread size) on each of two slices of bread. Top with remaining bread
slices. Combine milk and egg; dip sandwiches on side at a time in egg mixture. Place onto

heating plates. Close cover catching latch and cook for 2~3 minutes.

DESSERTS:

BANANA TREATS (Makes 2)

1. 4 slices of bread

2. 1 banana peeled

3. 5~10ml sugar

Butter outsides of bread and place two slices of bread, buttered side down, into sandwich
maker. Slice banana, and place half of the banana onto each slice of bread, sprinkle with
sugar. Top with remaining slices bread, and toast for 1~2 minutes.

APPLE TURNOVERS (Makes 4)

1. 30ml apple or 30ml canned apple-pie filling

2. 5ml castor (icing) sugar

3. 2ml cinnamon

4. optional: 15ml sultanas raisins, raisin bread

Place a slice of bread (buttered side down) onto the sandwich maker. Form a hollow and

add apple. Sprinkle with (icing) sugar and cinnamon. Top with a slice bread (buttered side
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up) lower lid and toast for 1 minute, serve immediately.
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MAINTENANCE
This appliance requires little maintenance. It contains no user serviceable parts. Do not try
to repair it yourself. Refer it to qualified personnel if servicing needed.

CLEANING

- Always unplug this sandwich maker from power source and wait until it cool down before
cleaning.

- There is no need to take your sandwich maker apart for cleaning. Dry with a paper towel
to absorb excess oil. Brush crumbs from the grooves, and wipe with damp cloth and mild
soap.

- Never immerse in water. Avoid using scratching or sharp utensils, as they will scratch the
non-stick surface.

- Do not use cleansers or oven cleaners on the heating plates.

- To clean handles and other parts, use a damp cloth with mild soap.

- Should any filling be difficult to remove, pour a little cooking oil onto the plate and wipe off
after 5 minutes, when the filling has softened.

CAUTION: DO NOT IMMERSE IN WATER

Technical data
Voltage: 230V ~
Frequency: 50Hz
Power: 750 W
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KARTA GWARANCYJNA

IMPORTER / GWARANT :

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialno$cig sp.k.
PLAC KUPIECKI 2, 32-800 BRZESKO,

TEL: +48 14 68 40 418 , FAX: +48 14 68 49 419.

www.comtelgroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl , serwis@comtelgroup.pl

Nazwa i model

Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy

Adnotacje o naprawie

LP | Data przyjecia do naprawy Opis naprawy Pieczatka/podpis

“Zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 29 lipca 2005r. o ZSEIE zabronione jest umieszczanie fgcznie z innymi odpadami zuzytego sprzetu oznakowanego symbolem
przekre$lonego kosza. Uzytkownik, chcgc pozbyc sie sprzetu elektronicznego lub elektrycznego, jest obowigzany do oddania go do punktu zbierania zuzytego
sprzetu. Powyzsze obowigzki ustawowe zostaty wprowadzone w celu ograniczenia ilosci odpadow powstatych ze zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego
oraz zapewnienia odpowiedniego poziomu zbierania, odzysku i recyklingu. W sprzecie nie znajdujg sie sktadniki niebezpieczne, ktére majq szczegdlnie negatywny
wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi.”
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme COMTEL GROUP spétka z ograniczona odpowiedzialnoscia sp.k. z siedzibg Plac
Kupiecki 2, 32-800 Brzesko, Tel: 14 68 49 418 nazywana w dalszej czesci gwarancji Gwarantem/ Autoryzowanym Serwisem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie produktéw pod markg N'OVEEN zakupionych na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;.
Aby skorzysta¢ z gwaranciji nalezy przekaza¢ kompletne urzadzenie wraz z kartg gwarancyjng i dowodem zakupu w miejsce zakupu lub
do importera — gwaranta.
Okres gwarancji wynosi 30 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajacych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia zgtoszenia wady do dnia
wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktore ujawnity sie w okresie
gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 10.
Zgtoszenie wad sprzetu powinno zawierac:

- dowod zakupu towaru, (oryginat lub kopia)

- nazwe, model towaru, jezeli sa to nr fabryczne urzadzenia,

- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek),

-doktadny opis uszkodzenia, wady.

- podpis i pieczatke sprzedawcy.
Gwarant w terminie 14 dni roboczych od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji. Jesli do dokonania naprawy
wystapi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy termin naprawy moze ulec przediuZeniu do czasu sprowadzenia
niezbednych elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.
Reklamujacy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie transportu.
Gwarancja nie obejmuje:
- uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji,
- uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w szczegolno$ci wyniktych z
uzytkowania niezgodnego z Instrukcja Obstugi,
- usterek powstatych w wyniku niewta$ciwego montazu sprzetu,
- samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych.
-uzywania urzadzen w celach komercyjnych,
-zaniki sygnatu podczas jazdy spowodowane odlegto$cia od nadajnika lub Zle wykonang instalacjq antenowa,
-uszkodzenie sprzetu, ktéry nie zostat dostarczony do serwisu w oryginalnym i bezpiecznym opakowaniu,
-uszkodzenie plomby gwarancyjnej powoduje utrate gwarancji
-kabli, baterii, akumulatoréw, stuchawek, przewodéw, wtyczki, uszkodzenia powtok lakiericzych i nadrukéw, Scierajacych sie pod
wptywem eksploatacji, nalepki itp.
Niedopuszczalne jest uzywanie urzadzen grzejnych w pomieszczeniach o duzym zapyleniu - powoduje to bardzo duze zagrozenie
pozarowe oraz zniszczenie urzadzenia. Uszkodzenie spowodowane osiadaniem kurzu i pytéw na urzadzeniu nie podlega gwarancji.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytgcza uprawnien kupujacego w stosunku do sprzedawcy, wynikajacych z
niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.
Klientowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu na inny, posiadajacy te same zblizone parametry techniczne w przypadku:
-jezeli w okresie gwarancji Serwis Autoryzowany dokona 3 napraw tej samej usterki, a sprzet nadal bedzie nadal wykazywat wady
uniemozliwiajace uzywanie go,
-jezeli Autoryzowany Serwis uzna, ze usunigcie wady nie jest mozliwe.
W przypadku, gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujacemu przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej
kwoty.
Kazdy reklamowany sprzet Serwis Comtel Group sprawdza pod wzgledem poprawnosci dziatania. Jezeli sie okaze, ze sprzet jest
sprawny, Autoryzowany Serwis moze obcigzy¢ reklamujacego kosztami zwigzanymi ze sprawdzeniem sprzetu oraz jego wysytkg z
powrotem do klienta.

IMPORTER / GWARANT:
COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialno$cig sp.k.
PLAC KUPIECKI 2, 32-800 BRZESKO,
TEL: +48 14 68 49 418, FAX: +48 14 68 49 419.
www.comtelgroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl, serwis@comtelgroup.pl



