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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
CO0King, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview
1 Induction cooking plate 4 Base cover
2 Assembly clamp 5 Induction cooking plate

3 Vitroceramic surface

Technical specifications

Installation dimensions (width / depth 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Dimension

Induction cooking plate

Dimension

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,

Figures in this manual are schematic and may these values may vary.
not exactly match your product.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

O min

S5mm min

ohm

* Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual

** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

2
560mm (+2mm) omm i

S,

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
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without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
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cause operational problems and invalidate the
product warranty.
Additional protection by a residual current circuit
breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:

CoM®®
[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|
2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)
e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or
e Grey/Black cable = L (Phase)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)
e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:
e Brown cable = L1 or L2 (Phase 1 or Phase 2)
e  Black cable = L2 or L1 (Phase 2 or Phase 1)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)



Installing the product
If the oven is below:

A min. 15 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
figure.

*

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,

which was provided in the packaging, around the

hob as shown in the following picture, ensuring

that it remains 1 to 2 mm inside from the outer

edge of the glass.

4. Fix the mounting springs inserting and screwing »
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can
be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter
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hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

A min. 15 mm

B min. 2 mm

Rear view (connection holes)
Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your product.
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DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:
There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when

fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes
shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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B How to use the hob

General information about cooking

A\

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

Boiling behavior may vary depending on the pot types,
size of the pot and size of the cooking zone. For a
more homogenous hoiling behavior a one step larger
cooking zones might be used. To use a larger cooking
zone has no negative effect on energy consumption at
induction hobs, because the heat is only created in
relevant pot area.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if " does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Pan detection-focusing system

In induction cooking, energy is generated only in the
area where the base of the pan on the respective
cooking zone covers. The base of the pan is detected
by the induction system and only this area is
automatically heated. If the pan is removed from the
cooking zone during cooking, the cooking process will



be stopped."':'" symbol flashes.(For some hob models, ~ Never use aluminium foil for cooking. Never place food

the selected cooking zone level and o flash items wrapped with aluminium foil onto the cooking

respectively. Z0ne.

Safe use If there is an oven under your hob and if it is

Do not select high heating levels when you will use a running, sensors of the hob can decrease the

non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very cooking level or turn off the hob.

little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or

saucepan covers onto your hob since they can get hen the hob is running, keep items with

heated. 6 magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Your pot must cover
both centers of the
wide surface cooking
zone. Do not use the
cooking zone in other
ways.

Using pots on the wide surface cooking zone

You can use the wide
surface cooking zone
in two halves
separately as rear left
and front left cooking
Z0nes.

surface cooking zone DANGER:
for large pots. Do not allow any object to drop on the hob.

Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Q You can use the wide Using the hobs
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Control panel

BH

- O -

© & c B+
Om
Specifications

AU

Adjustment area (for temperature level )
Light indicating that the relevant key is

— functioning
(D On / Off key
() Keylock ke
7] V! i
a Timer Activation / Deactivation key
Timer level increasing key

— Timer level decreasing key
T Ouick Heating key / Booster key

5 Automatic cooking functions key
/o Stop key
eco Economy mode key
e Wide Surface Cooking Zone Selection

key
Cooking zone selection controls

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions

L]
e
*
-
mmay vary according to the model of your hob.

_Cooking zone display

1 2
bade
EEs
i
6 5 4 3

1 Temperature Indicator (temperature setting O ...
19/0 ... 9. (Varies depending on the product
model.))
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2
3
4
5
6

Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol (*)

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol ()
Varies according to the model.

This device is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an audible
signal.

I°]

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

@]

Turning on the hob
1. Touch Q key on the control panel.

Light of the D key turns on. The hob is ready for
use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

S

hen any key ([2] key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

IS

Turning off the hob

1. Touch "®" key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

H" or "h" symbols that appear on the
cooking zone display after the hob is
urned off indicates that the cooking zone
is still hot. Do not touch cooking zones.

&

Residual heat indicator

"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to

keep a small amount of food warm. This symbol will

soon turn to "h" symbol meaning less hot.



hen power is cut off, residual heat indicator
ill not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

_Turnmg on the cooking zones

1. Touch @ key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
to Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between “0" and "19".

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

If your hob gets overheated, the active cooking

ones will drop to the 14th level (if at a level
higher than 14) for safety reasons and cannot
be set to a high level. They can be set to a
high level again when the temperature of your
hob drops to a safe level. If the hob gets
heated to a critical level, it will automatically
turn off and the cooking zones cannot be
activated.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will
appear on all displays. The @ symbol on the
hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.

Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.
Turning on the wide surface cooking zone
1. Touch "®~ key to turn on the hob.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» 0 appears on the left rear oookmg zone display and

th

o

- .
%[ﬂ- o o

3. By touching the adjustment area or by sliding

your finger across the area, adjust the

temperature level between 0 and 19.
Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)
» Cooking zone starts to run. If another cooking zone
is selected or no operation is performed for 10
seconds, the light of the wide surface cooking zone
illuminates continuously.
Turning on the wide surface cooking zone while
one or hoth of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
Wlder cooking zone just with the same values.

-

. 2

':[:_ B B fgz||nm||||||||||||||||||||£

both of the left cooking zones are running.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» Temperature value of the previously selected
cooking zone appears on the left rear cooking zone
display and the light of the wide surface cooking zone
flashes.
» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value of the left
cooking zone which was not selected before
oomblnmg the cooking zones is canceled.




If you touch any of the left cooking zone
selection keys while the wide surface cooking
one is active, cooking zones are separated

and turned off.

» To change the temperature value at a later stage,
touch the wide surface cooking zone selection key and
activate the cooking zone. Adjust the desired
temperature value in the adjustment area.

Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. O will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

The @ symbol on the rear left cooking zone display

will disappear.

3. By touching the symbol of any of the left
cooking zones

If you touch the symbol of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, cooking

zones are separated and turned off.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds.

If you touch the wide surface cooking zone symbol for

3 seconds, the cooking zone is turned off

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch "®~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zon(‘a“Seleotion keys.

3. Touch the "t&t" key.

Selected cooking zone will operate at the maximum

power and 3 lights will flash on the cooking zone

display respectively. When booster time ends, cooking

zone turns off,

Selecting Booster when cooking zone is active:

§5
1. Touch "1 after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.
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Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected

level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Turning ’gff Booster function prematurely:

Touch "t&1" to turn off booster any time you want.

Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
seconds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

§electing Quick heating function:

He
e 8o

:‘& s

s

%

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

§58

4. Touch the "1 key.

The cooking zone you have selected will operate
at high power for a certain period of time (see
following table). 3 lights and the set temperature
value will appear on the cooking zone display
respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.



able: Quick Heating Operation Times

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Using 2 cooking zones simultaneously at same
side

The performance of hob can be changed according to
number of active zones. If two zones are used at the

same time, the zones at the same side should be used.

This usage style provides more cooking and pan
detection performance. You can see in figure below
the recommended usage style to use two cooking zone
at the same time.

........................

Due to the total power limitation of the hob, there may
be a decrease in the first hob level set compared to
the levels set when the right or left zones are operated
at the same time.

Turnmg off Quick heating function:

Touch fﬁﬁ key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.

Activating the cleaning lock

é—\E'Di-
!_®—]
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1. When the hob is on, press and hold "Il /D" until
20 is displayed on the time display of the hob.

» "Il /D" will become on and countdown from 20 will

start on the time display. "C" will appear on the

cooking zone displays. None of the keys on the control

panel will be functional throughout this period except

Deactivating the cleaning lock

You do not need to touch any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, "l /D" light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

If you want to cancel the cleaning lock earlier,
press and hold "l / D" until "C" disappears on
he cooking zone displays.

Child Lock

When the hob is in Standby mode, you can protect
the hob with child lock to prevent children from turning
on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.
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Activating the Child Lock
1. When the hob is in Standby model, press and hold

" key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

()
key will turn off,
If any key is pressed when the Child Lock

is active, the light of the "LE]" key flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
» Child Lock will be deactivated and the light of the

()
key will turn off,

Keylock
You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.

Activating the keylock
1. When the hob is operating, touch and hold I@l
" until two signal sounds are heard.

()
The light of the . key will flash and all cooking
zones will be locked.

You can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only the

" key will be functional. When you touch

any other key, the light of the @] key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep "L&I" key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch "®~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.
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3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch @ key to activate the timer,

"00" appears on the timer display and oD symbol

starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching s
You can touch and hold =" or "= to move
forward faster.

After flashing for a certain period of time, the oD

symbol lights up permanently. Lighting up of @

symbol continuously indicates that the function is
activated.

The timer cay only be set for the cooking
ones already in use.

)

Repeat the above procedures for the other
cooking zones for which you wish to set the
imer.

S

imer cannot be adjusted unless the cooking
zone and the temperature value for the
cooking zone are selected.

)

\When the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

©)

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically
turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on

operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

to "00™:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch @ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display touching "=". You can touch and
hold "=" to move forward faster.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a
certain time period and then it turns off permanently
and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3
seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.



2. Touch @ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch @ key for about 3 seconds.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Automatic cooking function
You can cook quickly at 3 different levels by means of
this function.

1. Keeping warm

2. Simmering

3. Frying

Activating the automatic cooking function
without setting the timer

1. Switch on the by touching its (Dr key.

2. Select the cooking zone that you want to use for
automatic cooking function.

IO
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g
keeping warm level after the first touch. "I
symbol will appear on the display.
4. The relevant cooking zone will be activated at the

simmering level after the second touch. e

0
_ -
St SR

5. The relevant cooking zone will be activated at the
frying level after the third touch. "F"symbol will
appear on the display.

» The cooking zone will start to operate at the set

automatic cooking level.

Activating the automatic cooking function by

setting the timer

1. Select the desired automatic cooking level by
touching the "1} key of the relevant cooking
Zone.

2. Activate the timer by touching the @ key.

» "00" and @ symbols will light on the display.
3. Set the desired duration by touching aan

You can touch and hold *==" or "= to move
forward faster.
» The cooking zone will keep on operating at the
selected automatic cooking level throughout the set
time period.
» Once the set time is over, the hob will be switched
off automatically and give an audible warning. Press
any key to silence the audio warning.

Deactivating the automatic cooking function

1. You can completely switch off the relevant
cooking zone by touching the O key to cancel
the automatic cooking function.

2. If you want the cooking zone to operate at a
certain level and deactivate the automatic cooking
function, set the desired temperature level by
touching the adjustment area. The cooking zone
will keep on operating at the set temperature level.
If the timer has been set previously, the set
cooking time will not be canceled and will keep on
at the set temperature level.

he cooking zones which are at same

6 side (left or right) cannot be set Frying
level and Booster level at the same time..
Due to protect auto cook function level, if
you set any cooking zone to Frying, you
cannot set the other zone at same side
(Ieft or right) to Booster. This is also valid
for opposite situation.

Stop function

Using this function, you may decrase the temperature
level at the 1st level of all active cooking zones on the
hob (except timer) for a certain period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

1. Touch the "Il /D" key when your hob is operating.

All active cooking zones will continue to operate with

their temperature at the 1st level.

2. Touch "Il /D" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Eco mode

You can switch all cooking zones to lower level by
using this function.

Economy mode can only be activated for active
cooking zones.

1. Touch the "eco" key when cooking zone is
operating.
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» Active cooking zone switches to economy mode and
its level drops by half.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the
cooking vessel as a feature of its operating principles.
Therefore, it has various advantages when compared
to other hob types. It operates more efficiently and the
hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems
that will provide you maximum usage safety.

Your hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed on
them. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time constraints
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Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If

there is any overflow that spills onto the control panel,

system will cut the power connection immediately and
turn off your hob. "E" warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a

feature of its operating principles. It changes the

power settings very fast. Thus, you can prevent a meal

(water, milk) from overflowing even if it was just about

to overflow.

Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These

sounds are normal and a part of induction cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, aregular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.



Error codes / warning messages and error
sources 9 For further information about error messages

Table-2: hat may appear on the touch control panel,
see Table-2. If "Fx" and "Ex" messages
display constantly, call Authorized Service

Agent.
keys are zone
pressed or display If the surface of the touch control panel is
overflow spills exposed to intense vapor, entire control
system may become deactivated and give “E”

No proper "= symbol lights | Cooking
vessel on the up zone

error signal. Signal sounds are heard.

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.

" Induction Ex**
hardware error. | lights up

Communication
error in touch
control
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning

works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.




Troubleshooting

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

]

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

00l down.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.
e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

Cooling fan continues operating aithough the hob is turned off.
e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B BB BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odfgczyc od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wyfaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze byC niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

e OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej

ptyty kuchenki: Natychmiast

wytacz wszystkie palniki i

elektryczne elementy grzejne oraz

odtgcz urzgdzenie od zasilania.
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Nie dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj si¢ na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
urzgdzenia i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednoS¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogoine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,



mogg miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

e (OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac si¢ go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
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Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

8/PL



A Informacje ogolne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 4 Pokrywa podstawy

2 Klamra montazowa 5 Kuchenna ptyta indukcyjna
3 Powierzchnia ceramiczna

Dane techniczne

Wymiary instalacyjne (szer./gleb. 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Przedni prawy Kuchenna piyta indukcyjna

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i

mRysunki w te] instrukcji sa schematyczne i svr}(/)r%%\ﬁ/iskowyoh warunkow pracy danego

moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

O min
S5mim min

g

Minimalna odlegtos¢ od okap musi by¢ zgodna z
podang w instrukcji obstugi okapu
Minimalna odlegto$¢ pomigdzy szafkami musi by¢
réwna szerokosci piyty kuchennegj

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

*k
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S0mm Mig

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (¥ Jesli nad kuchenkg ma byc zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e  Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwor na ptyte kuchenng zgodnie
Z wymiarami instalacyjnymi.

2
Seomme2nm 60mm min

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.

Istnieje niebezpieczerstwo peknigcia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji



uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginad i przyciskad, ani styka¢ z goracymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podfgczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajgcego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.

1. Jedli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytacznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm

(bezpieczniki, liniowy wytgcznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrab.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

CoM®®
[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz

przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza

e Niebieski/szary kabel =N gro)

e Zielony/ 76ty kabel = (E) (u

» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/bragzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ 76ty kabel = (E) (uziemiajacy)
Przy przytaczeniu dwufazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:

e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1 lub Faza 2)
e Przewdd czamy = L2 lub L1 (Faza 2 lub Faza 1)
e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ 76ty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

e Niebieski/bragzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ 76ty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

)
Ziemiajacy)

w
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Instalowanie wyrobu
Jesli piekarnik znajduije sie ponizej:

A min. 15 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

Jesli deska znajduje sie ponizej:

Wymagane jest pozostawienie otworu wentylacyjnego
w tylnej czesci mebla, jak pokazano na ponizszym
rysunku.

450%"

S

e

min.

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja

umiescic réwnolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie

zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z

blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwi¢ przedostawanie sig

ptynéw migdzy wyrdb a blat.

1. Przygotuj powierzchnig blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Qdwrécic alezy odwrdci¢ plyte kuchenng do gory
dnem i potozy¢ ja na ptaskiej powierzchni.

3. Podczas montazu ptyty nalezy zatozy¢ wokdt nigj

uszczelke dostarczong w opakowaniu, tak jak

pokazano na ponizszym rysunku, pozostawiajac

1-2 mm wewnatrz od zewngtrznej krawedzi szyby.
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b

4. Zamontuj sprezyny wktadajgc je i przykrecajac
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
ki

b

przypadku niektérych modeli produkt
moze mie¢ fabrycznie zamontowane
sprezyny montazowe.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

5. Ustaw ptyte na blacie i wyrdwnaj.

6. Jesli ptyte kuchenng ustawia sig na blacie, tatwo
ja przytwierdzi¢ za pomocg klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujgce
mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna

3 Blat



esli plyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajgca plyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustraciji. Nie jest to potrzebne

przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jesli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego

urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngé jego spodu,

musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

A min. 15 mm

B min. 2 mm

Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

mUmiejscowienie otworéw przytaczeniowych
przedstawione na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie rézni¢ w zaleznosci od

modelu wyrobu. Nalezy je zamocowac zgodnie
z otworami przytaczeniowymi w wyrobie.

ZAGROZENIE

Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest
dobrg praktykg ze wzgledéw bezpieczeristwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

ZAGROZENIE

Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane

gazem i energig elektryczna. Z tego powodu
pyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytacznie poprzez otwory mocujace, przy
pomocy wytacznie dostarczonych elementéw
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukeji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma Klejaca.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektryczngj.
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e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od piyty grzejngj.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.



B Jak uzywaé piyty kuchennej

Qgdlne informacje o gotowaniu
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrdb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczys¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz przelaniu sig
zawarto$ci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotowania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobor garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie

powodujg zarysowanie tej powierzchni.

e Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczng i
spowodowac pozar.

A———

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.
»Zachowanie podczas gotowania moze sie rézni¢ w
zalezno$ci od typu i wielkosci garnka oraz wielkosci
strefy gotowania; aby uzyska¢ bardziej rownomierne
zachowanie podczas gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wigkszej o jeden stopien. Uzywanie wigkszej
strefy gotowania nie ma negatywnego wptywu na
zuzycie energii w ptytach indukeyjnych, poniewaz
ciepto powstaje tylko w odpowiednim obszarze
garnkow”.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujaca metoda.

1. Garnek nadaje si¢, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli A e miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zataczeniu
plyty.

Mozna uzywac gamkaéw stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajgcym,

e garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie

nalezy uzywaé naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkdw i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkow

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko

obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem
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naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migajg na przemian.

Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie ktadZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki gamkaw,
poniewaz moga sig rozgrzac.

Wyhor odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Uzywanie garnkow w strefie gotowania o duzej
powierzchni.

Obu potéwek strefy
gotowania o duzej
powierzchni mozna
uzywac osobno jako
stref gotowania tylnej
lewej i przednigj lewe;.

Strefy gotowania o
duzej powierzchni

mozna uzywac do

duzych garnkow

S
JE
O
e
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Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie kladZ na strefie gotowania zywno$ci owinigtej w
folie aluminiowa.

Jesli pod plyta miesci sig piekarnik i jest
atgczony, czujniki ptyty moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytgczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od niej
przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Garnek musi
pokrywaé oba Srodki
strefy gotowania o
duzej powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o duzej
powierzchni w zaden
inny sposdb.




Uzytkowanie plyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostaé sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia plyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popegka),
natychmiast wylacz plyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

AR
.

© & o |E| + IH o tur ¢|||I||||||||||I|IIIIIIIIIIIIII s |H e ||E| 4+ eco b

Dane techniczne

AT

Obszar regulacji (do nastawiania poziomu
temperatury)

Lampka oznaczajgca, ze dany
Klawisz dziata.

Klawisz Wh./\Wyt.

Przycisk blokady przyciskéw

Przycisk zatgczania/wytgczania
czasomierza
Przycisk zwigkszania poziomu zegara

Przycisk zmnigjszania poziomu zegara

Tt Klawisz szybkiego nagrzewania /
Klawisz boostera

5 Przycisk funkcji automatycznego

programu gotowania

Klawisz Stop

Przycisk trybu oszczednego

Klawisz wyboru strefy gotowania od

duzej powierzchni

Przyciski wyboru strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytgcznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i
funkcje moga sig rozni¢ w réznych modelach

pivty.
WyéW|etIacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury (nastawiona temperatura
0..)19/0 ... 9. (Réznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.))

Lampka strefy gotowania

Przycisk wyboru strefy gotowania

Symbol funkeji utrzymania w cieple (*)

Symbol czasomierza

Przycisk wielosegmentowej strefy gotowania (*)
Rdzni sig w rdznych modelach.

*FO OB W

Urzadzeniem tym steruje sie z panelu
sterowania dotykowego. Kazda operacja
wywotana dotknigciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.
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Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowad problemy w
dziataniu funkgji.

Zataczanie piyty.
1. Dotknij przycisk D" na Ppanelu sterowania.

Zapali sie lampka przycisku (D, Plyta jest gotowa do
uzycia.

.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Diugie naciskanie dowolnego klawisza

(klawisz "[21"), powoduje automatyczne
wytgczenie produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wytaczanie ptyty
1. Dotknij przycisk D" na panelu sterowania.
Ptyta wytgczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

Symbole "H" lub "h", pojawiajgce sie na
wyswietlaczu strefy gotowania po
wytaczeniu plyty, oznaczajg, ze strefa ta
jest nadal goraca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajgcy sig na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
gorgca i moze podgrzewac niewielkg iloS¢ jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sig w symbol "h",
0znaczajgcy nizszg temperature.

Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sig nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi strefami

gotowania.
Zaiqczame stref kuchennych

L

.

- +
SHUTHIATI

1 EE

o

7%

q ©
2 Dotknij przyolsk wyboru strefy, ktérg ohoesz
zatgczyC.
Na jej wyswietlaczu pojawi sig"0" i zapali si¢ jej
lampka.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.
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Nastawianie temperatury

Nastaw temperature pomigdzy "0" a"19" dotykajac
obszar regulacji lub przesuwajgc po nim palcem.

W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)

przypadku przegrzania ptyty temperatura
aktywnych stref gotowania zostanie ze
wzgleddw bezpieczenstwa zmnigjszona do
poziomu 14 (jesli byta na wyzszym poziomie) i
nie bedzie mozliwe ustawienie wyzszego
poziomu. Po zmniejszeniu sig temperatury
piyty do bezpiecznego poziomu mozna bedzie
zwigkszy¢ temperature stref gotowania. W
przypadku nagrzania ptyty do wartosci
krytycznej zostanie ona automatycznie
wytaczona i nie bedzie mozliwe aktywowanie

stref gotowania.

Wytgczanie stref kuchennych:

Strefg gotowania mozna wytgczac na trzy sposoby:
Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajac jej
temperature do "0".

2. Stosujgc wzgledem tej strefy wylgczenie
poprzez opcje czasomierza.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wyfgczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sig "0" lub

00". Z wyswietlacza ptyty zniknie symbol D
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.
3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu tej
strefy.
Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktdrg chcesz wytgczyC.
Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni.
1. Zatacz ptyte dotknigciem przycisku (D
2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej
powierzchni
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy gotowania pojawi
sig"0" i zapali sig lampka strefy gotowania o duzej
p0W|erzohn|

3. Nastaw temperaturg pomigdzy 0" a19 dotykajao
obszar regulacji lub przesuwajgc po nim palcem.



W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)

» Strefa gotowania zaczyna dziata¢. Jesli wybierze sig
inng strefe gotowania lub przez 10 sekund nie wykona
zadnej innej czynnosci, lampka strefy gotowania o
duzej powierzchni pali sig nadal.

Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni
gdy dziataja jedna lub obie lewe strefy
gotowania.

Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy gotowania,
mozna potgczy¢ obie strefy gotowania uruchamiajgc
strefe gotowania o duzej powierzchni. Tym samym
mozna korzysta¢ z wigkszej strefy gotowania przy tych
sa ych wartosciach.

o

I‘@’!

1. Wybierz jedng z lewych stref gotowania podczas
gdy dziata jedna z nich lub obie.

2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej
powierzchni

» Warto$¢ temperatury poprzednio wybranej strefy

gotowania pojawi sig na wyswietlaczu lewej tylnej

strefy gotowania i zapali sig lampka strefy gotowania o

duzej powierzchni.

» Potgczone strefy gotowania nadal dziatajg przy

wartosciach temperatury oraz czasomierza (jesli jest

dostepny) wybranej przedtem lewej strefy gotowania.

Warto$¢ lewej strefy gotowania, ktérej nie wybrano

o
. = O -
@ [:I--]EH— s

@Jes’li dotkniesz jakikolwiek z klawiszy wyboru
lewej strefy gotowania podczas gdy dziata
strefa gotowania o duzej powierzchni, strefy
gotowania zostajg roztaczone i wylgczone.

» Aby na pdZniejszym etapie zmieni¢ wartosé
temperatury, dotknij klawisza wyboru strefy gotowania
0 duzej powierzchni i uruchom te strefe gotowania.
Ustaw pozgdang temperature w obszarze regulacji.

Wylaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczy¢

na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".

Strefe gotowania o duzej powierzchni wytgczy¢ mozna

obnizajac jej temperature do "0".

2. Stosujgc wzgledem tej strefy wylgczenie
poprzez opcje zegara.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wytgczy

strefe gotowania o duzej powierzchni. Na wy$wietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sig 0, na wyswietlaczu

czasomierza za$ pojawi sig 00. Symbol @ z niknie z
wyswietlacza lewej tylnej strefy gotowania.
3. Za dotknigciem symbolu jakiejkolwiek lewej
strefy gotowania
Jesli dotkniesz symbol jakiejkolwiek lewej strefy
gotowania podczas gdy dziata strefa gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania zostajg rozlgczone i
wytaczone.
4, Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu strefy
gotowania o duzej powierzchni.
Jesli na 3 sekundy dotknie sig symbal strefy gotowania
0 duzej powierzchni, strefa ta zostanie wytgczona.
Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)
Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna korzystac z funkgji
szybkiego nagrzewania (booster). Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej funkciji nie jest
zalecane. Funkcji booster nie mozna wybra¢ we
wszystkich strefach gotowania.
Bezposrednie wybieranie Boostera:
1. Zatacz ptyte dotknigciem przycisku 103
2. Wybierz strefg gotowania dotknigciem przyciskdw
wyboru strefy.
5
3. Dotknij przycisk "t
Wybrana strefa dziata¢ bedzie z peing mocg, a na jgj
wy$wietlaczu migac¢ bedg odpowiednio 3 lampki. Po
zakonczeniu czasu dziatania boostera, strefa
gotowania jest wytgczana.
Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa
gotowania jest wigczona:
1. Gdy strefa gotowania dziata co najmniej ”?O

sekund na pewnym poziomie, dotknij "t&1",

Strefa gotowania powinna przesta¢
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.

2. Wybrana strefa dziata¢ bedzie z petng mocg, a na
jej wyswietlaczu migac bedg odpowiednio 3
lampki. Po uptywie czasu dziatania Boostera strefa
ta przetaczy sie na nastawiong temperaturg i
wySwietli sie tylko wybrana temperatura.

Weczesniejsze wytaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania - Booster:
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Funkcije Booster w kazdej;“ohwili wytacza sie

dotknigciem przycisku "=t
Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca gotowanie.

Stuzy do szybkiego nagrzewania przez krétki czas
Wszystkie strefy gotowania wyposazone sg w funkcje
szybkiego nagrzewania. Z funkcji tej mozna korzysta¢
po wezeshigjszym ustawieniu temperatury.

Funkcje szybkiego nagrzewania mozna ustawic
ciggu 20 sekund po zatgczeniu strefy

gotowania i nastawieniu temperatury.

v—@—\

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przyolsku

2. Wybierz strefe gotowania dotknlgolem
przyciskdw wyboru strefy.

3. Dotykajgc obszar regulacji lub przesuwajac po
nim palcem nastav‘\{izadana temperature.

4, Dotknij przycisk "t&",

Wybrana strefa gotowania dziatac bedzie z
wysokg moca przez pewien czas (patrz tabela
ponizej. Na jej wyswietlaczu pojawig sig 3 lampki
i nastawiona temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
gotowania, strefa ta przetgczy sie na nastawiong
temperature i wyswietli sig tylko wybrana
temperatura.

Tabela: Czasy dziatania funkcji szybkiego gotowania
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W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych

modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ...
zaleznie od modelu piekarnika.)
Uzywanie jednoczesnie 2 stref gotowania po tej
samej stronie

Wydajnos¢ ptyty zmienia sig w zaleznosci od liczby
aktywnych stref. Jesli réwnoczesnie uzywane sg dwie
strefy, nalezy uzywac stref po tej samej stronie. Taki
sposdb korzystania z ptyty zapewnia lepsze
wykrywanie garnkow i bardziej efektywne gotowanie.
Na ponizszym rysunku wida¢ zalecany sposob
korzystania z piyty, czyli jednoczesne uzywanie dwoch
stref po tej samej stronie.

9. (Rdznig sig

LU PR ——_——————

........................

Z powodu ograniczenia catkowitej mocy ptyty podczas
jednoczesnego korzystania ze stref z lewej i prawej
strony moze nastgpic obnizenie temperatury
pierwszego stopnia w poréwnaniu z ustawiong
wartoscig.

Wytaczanie funkcji szybkiego gotowania:
Funkcje szybkiego gotowaniz}“W kazdej chwili wytgcza
sie dotknigciem przycisku "T&t",

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytgcza
dziatanie wszystkich przyciskdw na panelu sterowania
umozliwiajac jego szybkie oczyszczenie w trakcie
uzytkowania ptyty.

Zaktadanie blokady na czyszczenie



Przy wtgczonej ptycie dotknu i przytrzymaj przycisk
"Il /D" do momentu wyswietlenia wartosci 20 na
wyswietlaczu czasu ptyty.
» "Il /D" wgczy sig i na wyswietlaczu czasu
rozpocznie sig odliczanie od 20. "C" pojawi sig na
wyswietlaczu stref gotowania. W tym czasie nie dziata
zaden przycisk na panelu sterowania z wyjgtkiem
przycisku "W,
Zdejmowanie blokady na czyszczenie
Aby wytgczy¢ blokade na czyszczenie, nie trzeba
naciskac¢ zadnego przycisku. Po 20 sekundach ptyta
wyemituje sygnat dzwiekowy, zgasnie dioda "Il /D", a
blokada na czyszczenie wytgczy sie automatycznie.

by wezesniej anulowaé blokade na
czyszczenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk
"I/ D" do czasu znikniecia "C" z wyswietlaczy

stref gotowania.

Blokada dostepu dzieci

Gdy ptyta jest w trybie gotowosci , mozna jg

zabezpieczyC przed zatgczeniem stref gotowania przez

dzieci zaktadajac specjalng blokade. Blokade dostepu

dzieci mozna zatozy¢ i zdjgC tylko w trybie gotowosci.

Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy plyta jest w trybie gotowosci nacisnij i
przytrzymaj przycisk "81" az odezwa sig dwa
sygnaty dzwigkowe.

Blokada dostgpu dzieci sig zafgczy, a lampka przycisku

. s
"[2]" zgasnie.
Za nacisnieciem dowolnego przycisku prz
zalozonej blokadzie dostepu dzieci miga

lampka przycisku @]
Zdejmowanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy zataczona jest blokada dostepu dzieci nacisnij
i przytrzymaj przycisk "L&]" az odezwie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.
» Blokada dostgpu dzieci sig wytaczy, a lampka

przycisku zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokadg przyciskdw zatozy¢ mozna aby unikngé
pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy plyty.
Zaktadanie blokady przyciskow

1. Kiedy piyta jest wigczona, naci$nij i
przytrzymaj "L&1", az nastgpi wyemitowanie
dwéch ostrzegawczych sygnatéw dzwigkowych.

()
Migac bedzie lampka przycisku i wszystkie strefy
gotowania zostang zablokowane.

Blokadg przyciskéw zatozy¢ mozna tylko w
rybie pracy. Po zatozeniu blokady przyciskdw

dziata tylko przycisk "\L", Za dotknigciem
innego przycisku migac bedzie lampka

()
przycisku na znak, ze czynna jest
blokada przyciskdw.
Jesli przy zablokowanych przyciskach wylgczy
sie plyte, aby ja ponownie zataczy¢ trzeba
zdja¢ blokade przyciskéw.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Nacisnij i przez 2 sekundy przytrzymaj przycisk

Operacie te potwierdzi sygnat dzwigkowy. Zgasnie

lampka przycisku i panel sterowania odblokuje

sie.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac

kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania

wytaczy sie automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Zatgczanie czasomierza

1. Zatacz ptyte dotknigciem przycisku D,

2. Wybierz strefg gotowania dotknigciem przyciskdw
wyboru strefy.

3. Dotykajac obszar regulacii lub przesuwajgc po nim
palcem nastaw zgdang temperature.

4, Aby zataczy¢ czasomierz dotknij przycisk @

Na wySwietlaczu czasomierza pojawi sug "00", ana

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢ symbol

5. Ustaw zgdany czas trwania, dotykajac i
Mozna dotkngé i przytrzymac "=" lub e , aby
przejs¢ do przodu szybcigj.

Po chwili migania symbol @ zapali sig na state.

Zapalenie sig na state symbolu ' @ 0znacza, ze dana
funkcja jest czynna.

(Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

& same czynnosci powtdrz dla innych stref
gotowania, dla ktdrych chcesz nastawic¢

czasomierz.
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Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sie strefy gotowania i jej temperatury.

Po uruchomieniu czasomierza jego
yéwietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
dla wybranej strefy gotowania.

Wytgczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie

automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Weczesniejsze wytaczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, pyta nadal

bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az si¢ jg

wytaczy.

Czasomierz wytaczy¢ mozna na dwa sposoby:

1- Wytaczanie czasomierza przez skrécenie

nastawionego czasu do "00" :

1. Wybierz strefg gotowania, ktérg chcesz wytgczyc.

2. Dotknij (@ aby wybrac jej czasomierz.

3. Przycisnij "" do momentu, az wartos¢ na
wysSwietlaczu czasomierza bedzie rowna "00".
Mozesz nacisngC i przytrzymac przycisk "==", aby
umozliwi¢ szybsze przewijanie.

Na wySwietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz

wytacza sie.

2- Wytaczanie czasomierza poprzez nacignigcie

jego przycisku przez 3 sekundy:

1. Wybierz strefg gotowania, ktdrg chcesz wytgczyC.

2. Dotknij (@ aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotknij przycisk @ na ok. 3 sekundy.

Na wySwietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz

wytacza sie.

Funkcja automatycznego programu gotowania

Za pomocg tej funkcji mozna szybko przyrzadzi¢

potrawe przy uzyciu 3 réznych poziomdw gotowania.

1. Utrzymywanie w cieple

2. Gotowanie na wolnym ogniu

3. Smazenie

Uruchomienie funkcji automatycznego programu

gotowania bez nastawiania czasomierza

1. Wiacz funkcje, dotykajac przycisku 103

2. Wybierz strefg gotowania, ktérej chcesz uzy¢ do
automatycznego programu gotowania.
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3. Po pierwszym dotknigciu zostanie wigczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na wyswietlaczu pojawi
sie symbol "LI".

4. Po drugim dotknigciu zostanie wigczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
gotowania na wolnym ogniu. Na wyswietlaczu

bol "'

0

- o

i

o

» Strefa gotowania wigczy sig na ustawionym poziomie

automatycznego programu gotowania.

Uruchomienie funkcji automatycznego programu

gotowania przez nastawianie czasomierza

1. Wybierz zgdany poziom automatycznego
programu gotowania, dotykajgc przycisku
odpowiedniej strefy gotowania "l

2. Wiacz regulator czasowy, dotykajac przycisku '@

» Na wy$wietlaczu pojawig sig symbole ,00" i 03
3. Ustaw zgdany czas trwania, dotykajac it it
Mozna dotkngé i przytrzymac "==" lub o , aby
przejs¢ do przodu szybcigj.
» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym poziomie
automatycznego programu gotowania przez caty
nastawiony czas.
» Po uptywie nastawionego czasu plyta wytgczy sie
automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.
Aby wyciszy¢ ten sygnat, naci$nij dowolny przycisk.
Wytaczenie funkcji automatycznego programu
gotowania



1. Automatyczny program gotowania mozna
anulowac oraz catkowicie wytgczy¢ odpowiednig
strefe gotowania, dotykajac przycisku D

2. Aby nastawi¢ odpowiedni poziom temperatury
strefy gotowania i wytgczy¢ funkcie
automatycznego programu gotowania, nastaw
z3dany poziom temperatury, dotykajgc obszaru
regulacji. Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury. Jesli
wczesniej nastawiono programator czasowy,
wybrany czas gotowania nie zostanie anulowany
i bedzie nadal aktywny na wybranym poziomie
temperatury.

Dla stref gotowania znajdujacych sig po
tej samej stronie (lewej lub prawej) nie
mozna jednoczesnie ustawi¢ programu

smazenia i szybkiego podgrzewania.

Ze wzgledu na zabezpieczenie poziomu
funkcji automatycznego programu
gotowania po nastawieniu w dowolnej
strefie programu smazenia nie mozna
ustawic¢ programu szybkiego
podgrzewania w innej strefie znajdujacej
sig po tej samej stronie (lewej lub prawey).
Dotyczy to takze odwrotnej sytuacii.
Funkcja zatrzymania

Ta funkcja umozliwia obnizenie temperatury do
poziomu 1 dla wszystkich aktywnych palnikéw na
ptycie na okreslony czas (nie dotyczy czasomierza).

@:es’li dla jakies strefy nastawiono czasomierz,
bedzie dalej dziatat w trakcie takiego
atrzymania.

1. W trakcie pracy piyty dotknij przycisk'll /D",

Wszystkie aktywne strefy gotowania beda dziataty na

pierwszym poziomie temperatury.

2. Aby ponownie zataczy¢ wszystkie wytgczone strefy
gotowania przy poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk "Il / D",

Tryb oszczedny

Korzystajgc z tej funkcji mozna ustawic nizszg

temperature wszystkich stref gotowania.

ryb oszczedny mozna uruchomic tylko dla
czynnych stref gotowania.

1. W trakcie wigczenia strefy gotowania dotknij
Klawisza "eco".

» Wigczona strefa gotowania przetgczy sie na tryb

oszczedny i jej temperatura obnizy sig o potowe

wartosci.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych

stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne zalety w
poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata
wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Plyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
woja ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o $rednicy,
aleznie od modelu, 145, 180, 210 oraz 280
mm. Przy nagrzewaniu indukcyjnym kazda
strefa gotowania rozpoznaje $rednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sie z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wyfgczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pozniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.
Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.
Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.
1: Ograni
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W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury

moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych

modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig

zaleznie od modelu piekarnika.)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajace

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wyfgczy¢ czynng strefg gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezpl[ieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jesli

zawarto$¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy piyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sig znak

ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

ze natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,

mlek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odgtosy pracy

Ptyta indukcyjna moze wydawacé pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukeyjnego.

e (Odglosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e (Odgtosy moze powodowac stop, z ktérego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e QOdgtos wydaje takze podgrzewany pusty garmnek.

Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odglos
cichnie.

e Stychac odgtos wentylatora chtodzacego system
elektryczny.
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Kody btedow / komunikaty ostrzegawcze i
Zrédta biedow
Tabela-2:

Wyswietlacz
strefy
gotowania

Nacignieto dwa | Miga symbol
lub wiecej B
Klawiszy lub

zawartosc

naczynia

przelewa sie na

W strefie tej nie
postawiono
odpowiedniego

Zapala sie

Wyswietlacz
symbol“’::_"‘

strefy
gotowania

komponentow
indukeyjnych.

Zapala sie Wyswietlacz
symbol"Bx**". | strefy
gotowania

Blad Zapala sig

Wyswietlacz
komunikagji czasomierza
sterowania

dotykowego.

symbol"F3".

2.9

Dalsze informacje nt. komunikatéw bteddw,
ktdre moga pojawi¢ sie na dotykowym panelu
sterowania; patrz Tabela-2. Jesli komunikaty

"Fx" 1 "Ex" wy$wietlajg sig stale - wezwij
autoryzowanego agenta serwisowego.

Jesli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, caly system sterowania

moze zosta¢ wytgczony i nadawaé sygnat
btedu “E”. Stychac sygnat dZwigkowy.

aobserwowaé btedne dziatanie.

Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywac w czystosci. Mozna




[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwad pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnig ze szkta ceramicznego (szklano-
ceramiczng) zimng woda, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic resztek srodkow czyszczacych, i wytrzyj do
sucha migkka sciereczka. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sig dostepnymi w
handlu $rodkami do czyszczenia z wapienia lub
niewielkg iloscig octu lub soku z cytryny.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczaeym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczyS¢ powierzchnie piyty
wilgotng Sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawarto$ci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$cié
niezwtocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni moze z
lekka blakng¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjiawiska normalne, a nie defekt.
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Rozwiazywanie problemow

e Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulega¢ skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych
powierzchniach produktu. >>> To nie jest awaria

e Podgrzewane czgsci metalowe mogag sie rozszerzac i wydawac dzwigki, >>> Tonie Jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej, W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

e Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wigczeniu piyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekuna.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.

o Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawd? naczynie.

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> SprawdZ, czy w strefie gotowania znajduje sig
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

* Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygniecia.

® Jakis przedmiot moze zastaniac dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmlot z panelu.

aczyme nie nagrzewa sie, c c!toclaz strefa gntowama jest w!qczon

. Naozynle nleodp0W|edn|e do gotowanla na ptyole indukcyjnej. >>> Sprawdz Czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wtasciwej $rednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Tonie jest awaria. Wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat, az obwody elektron'i'ézne w ptycie kuchenngj
ostygna do odpowiedniej temperatury.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca urzadzenia. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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Vstavana platiia spordka

PouZivatel'ska prirucka
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Tdto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si ttito pouzivatel'sku prirucku a
iné sprievodné dokumenty pregitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odlozili pre referenciu v budtcnosti. Ak
riru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uZivatel'ska prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzeng.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaji nasledujlice symboly:

Dalezité informéacie alebo uzitotné tipy
pre pouzivanie.

Vlystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
' tykajlice sa ohrozenia zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
% pradom.

Vlystrahy pred nebezpeCenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred horticimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Délezité pokyny tykaijtice sa bezpecnosti a Zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

4/SK

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
zZnizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskoleni.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobngé vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouZzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkCny gombik vypnuty.

Elektricka bezpeCnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko z&sahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedengé v
Casti , Technickgé Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
NaSa spoloc¢nost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
stlade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecCit bud sietovou
zastrCkou alebo spinatom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietoveho zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebit a jeho
pristupné Casti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
wyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozeréate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
mdze sposobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi.

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohrejU.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
zasah elektrickym prudom.
VYSTRAHA: Varenie na platni s
tukom alebo olejom moze byt bez
dozoru nebezpecné alebo mobze
sposobit poziar. NIKDY sa
nepokuSajte uhasit ohen vodou,
ale spotrebic¢ vypnite a potom
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ohen prikryte, napr. s pokrievkou
alebo hasiacim raskom.

e [UJPOZORNENIE: Proces varenia
musi byt pod dohladom.
Kratkodoby proces varenia musia
byt pod dohladom nepretrzite.

e VYSTRAHA: Nebezpegenstvo ohria;

Na varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

e VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic, aby
ste zabranili elektrickému Soku.

e \/ pripade rozbitia skla varnej
platne: Okamyzite vypnite vSetky
horaky alebo vSetky elektrické
ohrievacie telesa a spotrebic
odpojte od elektrického napdjania.
Nedotykajte sa povrchu

spotrebiCa. Nepouzivajte spotrebiC.

e Po pouziti, vypnite platriu
pomocou jej oviadacieho gombika
a nespoliehajte sa na detektor
panvice.

e Kovové objekty ako su noze,
vidliCky, lyzice a pokrievky by
nemali byt umiestiované na
povrch platne, kedZe sa mozu
zohriat.

e Tento spotrebiC sa nema
obsluhovat pomocou externého
¢asovaca ani samostatného
dialkového ovladania.

e Pohyb platne mdze byt spdsobeny
tlakom vyparov, ktory vznikol kvoli
vihkosti na povrchu platne alebo v
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spodnej Casti nadoby. Preto sa
ubezpette, ze povrch rury a dolné
Casti nadob su vzdy suché.

Varné platne vasej rury su
vybavené «Induk¢énou»
technoldgiou. VaSu indukénu
platriu, ktora poskytuje usporu
¢asu a penazi, musite pouzivat s
hrncami, ktoré st vhodné pre
induk¢né varenie, pretoze v
opacnom pripade nebudu varné
platne fungovat. Pozrite si Cast.
0/VSeobecné informdcie o varen,
Strana 14 , vyber hrncov.
Induk¢né platne vytvaraju
magnetické pole, ktoré moze mat
negativny dopad na osoby
pouzivajuce zariadenia, ako
napriklad inzulinové Cerpadla
alebo kardiostimulatory.
VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v ndvode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo kryt
platni patriaci k sporaku. Pouzitie
nevhodného krytu moze sposobit
nehodu.

Zaruka produktu voCi poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.



e Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

ZamysSlané pouZitie

e Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domdacnosti.
Komercné vyuZitie nie je pripustné.

e UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

e \lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

Bezpecnost deti

e VYSTRAHA: Pristupné Gasti mozu
byt poCas pouzitia hortce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materidly st pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

e Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zne$kodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou 0 odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouzité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V sillade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stilade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakdzané materidly Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materidly uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobeng z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
domécnosti.
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P vseobecné informacie
Prehlad

1 Indukéna varna platia
2 MontéazZna svorka
3 Sklokeramicky povrch

Technické parametre
Napatie/frekvencia

Celkow prikon

Poistka

1Vp kablaiorieres

VonkajSie rozmery (vy$ka/Sirka/hlbka
Montaze rozmery Bitka/bibke
Hordl

Vzadi viaw

Rozmer

Wkon

Vpredu viavo

Rozmer

Vykon

Voredu voravo

Rozmer

Vykon

Vizadu vpravo

Rozmer

\Wkon

2

4 ZéKladny kryt
5 Indukénd varna platfia

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
max 7200 W

32A/16Ax2
minHOSVA2E 6y 1 bmm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (42 mm/490 (-2 mm

Indukéna varna platiia
180 mm

180000 W
Induk&nd varna platiia
186

1800/3000 W
Indukénd varng platha
145 mm

150002200 W
Induk&nd varna platiia
210 mm

2000/3700 W

echnické parametre sa mdzu zmenit bez
predchadzajliceho upozornenia za Uéelom
lepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrobkom.
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Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v
sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
laboratdrnych podmienkach v stlade s
prislu$nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.




K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat’ kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zéruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mbze to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so
Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo

elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie sU Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

: 400mm min
S5mum in

0mm
F2MM) ot

Minimalna vySka k odsavacu podia odportcania v
prirucke s pokynmi pre odsévac

Minimalna vzdialenost medzi skrifiou sa musi
rovnat Sirke platne

Montaz a pripojenie

e Produkt mdZzete namontovat a pripojit jedine v
stilade so zakonnimi pravidlami pre montaz.

Platfiu nemontujte na miesta s ostrymi
hranami alebo rohmi.
Existuje tam riziko rozbitia sklokeramického

povrchu!

*k

S0mm Mig

Pred montazou

Platiia je ur€ena na montaz v beznych pracovnych

plochach. Bezpe¢na vzdialenost musi byt ponechana

medzi spotrebicom a kuchynskymi stenami a

nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v mm).

e MbZe sa tieZ pouzivat ako volne stojaci spotrebic.
Nad povrchom platne zabezpeCte priestor
minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad spordk chystate nainStalovat kryt
sporaka, ohladom indtalatnej wsky (min. 650
mm) sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
sporaka

e (dstrante obalové materidly a prepravné pasky.

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimélne 100 °C).

e Pracovna plocha musi byt zarovnana a upevnena
horizontdine.

e Vytvorte otvor pre platiiu na pracovnej ploche

podia montéznych rozmerov.

!‘

Z
S60mm{«Zmm) -

Elektrické pripojenie

Viyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniatdrnym isticom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouzivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montéz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouzivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

9/5K



NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikované osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plyndt iba po spravnej
montazi.

\yrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pvod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravneng osoby.

NEBEZPEGENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
Castami vyrobku.

PoSkodeny sietovy kdbel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!

Ak sa s produktom doddva kabel:

[2N AC 380-415 V| [1N Ac 220-240 V|

e Pripojenie musi byt vykonané v silade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Typovy §titok sa nachadza na zadnom puzdre
produktu.

e Sietovy kabel vaSho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroindtalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym prddom!

Pripojenie napéajacieho kabla

Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouZit prislusnt zasuvku/konektor a
zastréku pre raru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujl prenosovi kapacitu
zastrcky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStalaciu bez pouzitia zastrcky a
zasuvky/konektora.
1. Aknie je mozné odpojit vSetky poly od
napédjacieho zdroja, bude potrebné pripojit
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm odstupom

kontaktov (poistky, bezpe¢nostné spinace vedenia,

kontaktory) a vSetky pdly tohto odpojovacieho
zariadenia sa musia nachadzat vedla zariadenia
(nie nad nim) v stlade so smernicami IEE. Ak sa
tento pokyn nedodrzi, moze to spdsobit

prevadzkové problémy a stratu platnosti zaruky na

produkt.

OdportiCa sa dodatona ochrana zvySkovym pridovym

istiom.
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Pri jednofazovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym spdsobom:

e Hnedy/Cierny kabel = L (Féza)

e Modry/Seda kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kdbel = (F) (Zem)

»alebo

e Sedd/Cierny kabel = L (Faza)

e Modry/Hnedy kabel = N (Nulovy)
Zeleny/Zlty kabel = (E) (Zem)

Pri dvojfdzovom zapojeni pripojte vodice

nasledovnym sposobom:

*  Hnedy kabel = L1 (Féza 1)

Cierny kdbel = L2 (Féza 2)

e Modry/Seda kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kdbel = (F) (Zem)

» alebo

e Ciemny kabel = L1 (Féza 1)

e Sedd kabel = L2 (Féza 2)

e Modry/Hnedy kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kdbel = (F) (Zem)

w



In$taldcia produktu
Ak sa rura nachadza pod:

A min. 15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Ak sa doska nachadza pod:

Je nutné umoznit pridenie vzduchu v zadnej Casti
skrine ako je zobrazené na obrazku.

* min.

PoCas inStalacie indukénej platne umiestnite produkt
paralelne s inStalaCnym povrchom. Na diely platne
prichadzajlce do kontaktu s pultom podla nizSie
uvedeného postupu naneste aj tesniace prvky, ktoré

budu zabrariovat prieniku tekutin medzi produkt a pult.

1. Pripravte povrch pultu tak, ako je to zobrazené na
obrézku.

2. Platfiu otoGte naopak a poloZte ju na plochy
podklad.

3. PriinStalacii varnej dosky pouZite tesnenie, ktoré
je sticastou dodavky. Tesnenie umiestnite okolo
varnej dosky, ako je uvedené na nasledujlicom
obrazku, a zaistite odstup 1 az 2 mm od
vnutorného okraja skla.

2

4. Pritrdite vgradne vzmeti, tako da jih vstavite in
privijete skozi luknje spodnjega zaboja, kot je
ikaz liki

U niektorych modelov mdze vyrobok
obsahovat uZ namontované pruziny.

Pocet montaZnych pruzin na vaSom
produkte sa liSi v zavislosti od modelu
produktu.

5. Platiiu umiestnite na pult a zarovnajte ju.

6. Ko je plos¢a namesCena na pult, jo lahko
enostavno namestite s pomocjo sponk. Ce
dimenzije pulta niso primerne, lahko na sprednjo
stran naprave pritrdite 2 vgradni sponki, kot je
prikazano na spodnji sliki.

1 Platfia

2 InStalagnd svorka

3 Pult
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Ked platriu inStalujete na skrinku, bude
potrebné naindtalovat policu, ktora bude
oddelovat skrinku od platne, tak, ako je
znazornené na vySSie uvedenom obrazku. Pri

intaldcii na vstavand rdru tento Ukon nie je
nevyhnutny.

NEBEZPECENSTVO:
Pripojenie k inym otvorom nie je spravne z
hl'adiska bezpeénosti, pretoze méze poskodit

plynovy a elektricky systém.

Napriklad, ak je po inStalécii do zasuvky mozné
dotknut sa spodnej asti produktu, tuto Cast je
potrebné prekryt drevenou doskou.

) 227

* 0
il

'NEBEZPECENSTVO:
Platnicka obsahuje komponenty vyuZivajice

plyn a elektrinu. Z tohto dévodu musi byt
platni¢ka upevnena na dosku iba cez fixatné
otvory, iba pomocou dodanych
bezpec€nostnych prvkov a skrutiek a ako je
uvedené v navode. V opacnom pripade bude
predstavovat ohrozenie Zivota a majetku.

Pocet montaznych pruzin na vaSom produkte
sa liSi v zavislosti od modelu produktu.

*

min. 15 mm
Pohlad zozadu (pripajacie otvory)

Umiestnenie spojovacich otvorov zndzornené
na obrazku nizSie je len schematické a moze
sa [iSit v zavislosti od modelu produktu.

Pripeviiujte je podla umiestnenia spojovacich
otvorov na vaSom produkte.

Zavereéna kontrola
1. Qvladanie spofrebi¢a..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduca preprava

e Qdlozte si povodnui krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
karténu a bezpetne ho zalepte paskou.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, €i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytndt pri preprave.
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ﬂ Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujice informécie vam pomozu pouzivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Sefrit energiou:

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
Na varenie pouZzivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa moze zvysit 4-krat.

Vlyberte horak, ktory je vhodny pre velkost dna
hrnca, ktory planujete pouzit. Pre jedla vzdy
vyberajte spravnu velkost hrnca. Va&Sie hrnce
vyzaduju viac energie.

Pri vareni s elektrickymi platiiami dévajte pozor,
aby ste pouzivali hrnce s plochym dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnui lepie vedenie
tepla. Uspora energie méze dosahovat az 1/3.
Nédoby a hrnce musia byt kompatibilné s
varnymi zénami. Dno n&dob alebo hrncov nesmie
byt menSie ako varna platia.

Varné zony a dnd hrncov udrZiavajte v Cistote.
Znedistenie znizi tepelnt vodivost medzi varnou
z0nou a dnom hrnca.

Prvé pouzitie
Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte

hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat

povrch, 6o mdze mat za nasledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materily.
2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
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B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platriu

bez dozoru. Nadmerme zohriaty olej
predstavuije riziko poZiaru. Nikdy sa
nepoku3ajte uhasit moZny poziar
vodou! Ked olej zacne horiet, prikryte
ho hasiacim ruskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpe¢né, plafiiu
vypnite a zavolajte hasitov.

e Potraviny pred vyprézanim vzdy dobre osuste a
zlahka ich viozte do hortceho oleja. Pred
vyprazanim skonfrolujte, &i sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu, ktoru
pouZzivate.

e Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich drzadla neboli
nad platriou, ¢im zabrénite zohriatiu drzadiel. Na
platiiu nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhnd.

e Nazapnuté varné zony neddvajte prazdne
nadoby a panvice. Mozu sa poSkodit.

e Prevadzka vamej zény bez toho, aby na nej bola
poloZena nadoba alebo panvica sposobi
poSkodenie produktu. Po dokon&eni varenia
vypnite varng zony.

e Vzhladom na to, Ze povrch produkiu moze byt
hortci, nedavajte nan plastové a ani hlinikové
nadoby.

Z povrchu okamzite odistite vSetky takéto
roztopeng latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jeddl.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s plochym
dnom.

e Do panvic a hrncov davajte prislu$né mnozstvo
jedla. A takto nebudete musiet prostrednictvom
zabréanenia preteCenia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov nedévajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej zéne
vycentrované. Ked chcete panvicu premiestnit na
ind varna zénu, namiesto jej postvania ju
zdvihnite a dajte na zelanu varnu zonu.
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Vyber panvice

e Sklokeramicky povrch je odolny voci teplu a
velké teplotné rozdiely nari nemaju Ziadny vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouzivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na krajanie.

e Pouzivajte len panvice a hrnce s opracovanymi
dnami. Ostré hrany vytvaraju na povrchu
Skrabance.

Rozliatia mozu poSkodit
sklokeramicky povrch a
spdsobit poziar.

NepouZivajte nadoby s
vydutymi alebo
vypuklymi dnami.

PouZivajte len panvice a
hrnce s rovnymi dnami.
ZaruCujl jednoduchsi
prenos tepla.

Pre induk&né platne pouZivajte len nadoby, ktoré

s vhodné pre indukéné varenie.

Test panvice

Pomocou nasledovnych spdsobov otestuijte, ¢i vasa

panvica je alebo nie je kompatibilnd s indukénou

platriou.

1. VaSapanvica je kompatibilng, ak jej dno
obsahuje magnet.

2. VaSapanvica je kompatibilng, ak At neblika,
ked vaSu panvicu date na varni zonu a platriu
zapnete.

Pouzit mbzete ocelove, tefldnové alebo hlinikové

panvice so Specidlinym magnetickym dnom, ktoré

obsahuju Stitky alebo vystrahy oznacuijlice, ze panvica
je vhodnd pre indukéné varenie. Nepouzivajte sklenené

a keramické nadoby, hmce a nadoby z nehrdzavejlicej

ocele s nemagnetickym hlinikovym dnom.

Systém rozpoznavacieho zaostrenia na panvicu

Pri indukénom vareni sa aktivuje len oblast prislusnej

varnej zony, ktord je pokrytd nadobou. Dno nadoby sa

rozpozna pomocou systému a automaticky sa zohreje
len tato oblast. Varenie sa zastavi, ak varnd nadobu
poCas varenia zdvihnete z varnej zony. Striedavo bude
blikat symbol zvolenej varnej zény a symbol L=



Bezpeéné pouzivanie

Vlysoké Urovne zohriatia nevyberajte, ked neprilepujticu
sa (teflénovu) panvicu pouZzijete bez oleja alebo s velmi
malym mnozstvom oleja.

Na platfiu nedavajte kovové predmety, ako napriklad
vidlicky, noze alebo pokrievky panvic, pretoze sa mozu
zohriat.

Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovd foliu. Na varnd
z0nu nikdy neukladajte jedla zabalené do hlinikovej
folie.

Vyber varnej zony vhodnej pre nadobu

k sa pod platiou nachadza rira a ak je v
prevadzke, snimace platne mozZno znizia
(roven varenia alebo rdru vypnu.

Pocas prevadzky platne udrZiavajte pre¢ od
platne predmety s magnetickymi viastnostami,
lako napriklad kreditné karty alebo kazety.

Velka varna z6na Normalna varnd z6na Mald varnd z6na

O

Velka varnd zéna
Automaticky sa prispdsobi panvici.
Idedlne rozklada vykon.
Poskytuje dokonalé rozdelenie tepla.
PouZiva sa na zriedkavé alebo velmi
zriedkavé varenie jedal, ako napriklad
velkych palaciniek alebo velkych ryb.

Normalina varnd zona
Automaticky sa L
prispdsabi panvici.

Idedlne rozklada vykon.
Poskytuje dokonalé
rozdelenie tepla. Pouziva
sa na vsetky druhy

Mala varna zéna

Pouziva sa na pomalé
varenie (omacky, krémy)
Pouziva sa na pripravu
malych porcii alebo
porcii podia poctu 0sob.

varenia.

Pouzivanie hrncov na varnej zoéne so Sirokym

povrchom
_/

Varnu zénu so
Sirokym povrchom
moZete nastavit na
dve oddelené
polovice, a to zadnu
lavi a prednu pravd
varnu zonu.

Na varnej zone so
Sirokym povrchom
mdZete pouzivat velké
hrnce.

JE

Y

V&S hrniec musi
pokryvat obe centra
varnej zony so
Sirokym povrchom.
Varnu z6nu so
Sirokym povrchom
nepouzivajte inym
spdsobom.

Pouzivanie platni

NEBEZPECENSTVO:
Nedovolte, aby na platfiu spadol akykolvek

predmet. Platiu mozu poskodit aj malé
predmety, ako napriklad solnicka.
NepouZivajte popraskané platne. Cez tieto
praskliny moZe unikat voda a spdsobit skrat.
V pripade akéhokolvek poSkodenia povrchu
(napr. viditelné praskliny) vyrobok okamZite
vypnite, aby ste minimalizovali riziko zasahu

elektrickym pridom.
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Ovladaci panel

HH
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o ol Oiat out
Technické udaje Displej varnej z6ny
SETTHTETTEERT AR IRR AR HIaRE 1 2
| |
Oblast nastavenia (pre troven teploty) i °
___ Kontrolka oznadujtica, Ze prisluSné tlaidlo ' I
funguje -
(D Tiadidlo zap./vyp. OO
I
Tlagidlo zamky tlacidiel 6 5 4 3
. . . ; 1 Indikator teploty (nastavenie teploty 0 ... 19/0 ...
@ Tlagidlo zapnutia/vypnutia Gasovaca 9. (Li&i sa v zavislosti od modelu produktu.))
2 Kontrolka varnej zény
+ Tlacidlo zvySovania Urovne ¢asovaca 3 Tlacidlo vyberu varnej zony
4 Symbol funkcie uchovania teploty (*)
wee  TlaCidlo zniZovania Grovne Casovaca 5  Symbol ¢asovata
6 Symbol multisegmentovej varnej zony (*)
Tlacidlo rychleho ohrevu/tlacidio posiliiovaca " OdiSuje sav zavislosti od modelu.
) Tlacidlo automatickych funkcii varenia oto zariadenie sa ovlada pomocou dotykového
ovladacieho panelu. Kazdu ¢innost vykonanu
/> Tlacidlo zastavenia cez dotykovy ovlddaci panel potvrdi zvukovy
signdl.
eco  Tiatidlo ekonomickeho rezimu Oviddaci panel vzdy udrZiavajte v Gistom a
- , o P suchom stave. Mokry a znecisteny povrch
[:}‘ glcilcrlgli%r\rl]ybem varnej z6ny so Sirokym moZe spdsobit problémy s fungovanim.
Ovladacie prvky vyberu varej zny Zapnutie platne

1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlatidla O
Rozsvieti sa kontrolka tlacidla (D", Platia je
pripravend na poufZitie.

k do 20 sekund nevykonate Ziadnu
Cinnost, platiia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

4t

Ked na dlhi dobu stladite ktorékolvek

@Graﬂcké zZndzomenia a obrézky s len pre {acidlo (tlaidlo "[2]"), vjrobok sa z

informacné Ucely. Skutocné displeje a funkcie hezpecnostnych dovodov automaticky
sa mozu odliSovat v zavislosti od modelu vaSej vypne.
platne.

Vypnutie platne
1. Na ovladacom paneli sa dotknite tladidla D
Platfia sa vypne a vrdti sa do pohotovostného rezimu.
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Symboly ,H* alebo ,h“, kioré sa zobrazia
na displeji varnej zény po vypnuti platne
oznauj, Ze varnd zona je stéle hortca.
Nedotykajte sa varnych zon.

Indikator zvySkového tepla

Symbol ,H*, ktory sa zobrazuje na displeji varnej zény,
upozoriuje na skutocnost, Ze platiia je stale hortica a
je mozné ju pouZit na udrzanie malého mnozstva jedla
v teplom stave. Tento symbol sa Coskoro zmeni na
symbol ,h“, ktory oznaCuje nizSiu teplotu.

pripade preruenia napdjania sa indikdtor
Skového tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hortce varné zony.

Zapnutie varnych zén

1. Dotykom tlacidla zapnite platriu.
2. Dotknite sa tlaidla vyberu vamej zony, ktortl
cheete zapnut.

Na displeji varnej zény sa zobrazi ,0 a rozsvieti sa
kontrolka prisluSnej varngj zony.

Ak do 20 sekiind nevykonate Ziadnu
Cinnost, platiia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Nastavenie trovne teploty

Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim prsta cez
oblast nastavite trover teploty medzi ,0“ a ,19".
Uroveri teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch
a1.1,2.2,.9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu.)

k sa varnd doska prehrieva, aktivne varné
ony klesnu z bezpecnostnych dovodov na 14.
Groven (ak st na drovni vy$Sej ako 14) a
nemozu byt nastavené na vysoku droveri.
MbZu sa znova nastavit na vysoky Uroven, az
ked teplota varnej dosky klesne na bezpecnu
Uroveri. Ak sa varna doska zahreje na kritickl
Groven, tak sa automaticky vypne a varné zony
nie je mozné aktivovat.
Vypnutie varnych zén:
Varnu zénu mozete vypnat 3 réznymi sposobmi:
1. Znizenim drovne teploty na ,0“.
Varnu zénu moZete vypnat znizenim drovne
teploty na ,0“.
2. Pomocou vypnutia cez vofbu ¢asovata pre
Zeland varnd zénu

Po uplynuti Casu vypne Casovac varnt zonu,
ktord mu je priradend. Na vSetkych displejoch sa
zobrazi ,0“ alebo ,00“. Symbol @ na displeji
platne zmizne.
Po uplynuti Casu zaznie zvukovd signalizacia.
Zvukovu signalizaciu vypnite dotykom
ktoréhokolvek tlaidla na oviddacom paneli.

3. Dotykom symbolu prisluSnej varnej zény na 3
sekundy.
Na priblizne 3 sekundy sa dotknite symbolu
varnej zony, ktort chcete vypnut.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom

1. Dotykom tlacidla D zapnete platiiu.

2. Stlacte tlacidlo vyberu varnej zony so Sirokym

povrchom
» Na displeji lavej zadnej varnej zony sa zobrazi 0 a
rozsvieti sa kontrolka varnej zony so Sirokym povrchom.

bt
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3. Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim
prsta po oblasti nastavite droveri teploty medzi 0 a
19.

Uroveri teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch

a1.1,2.2,...9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti

od modelu produktu.)

» Varnd zéna sa zacne spustat. Ak ste zvolili int varnu

z6nu alebo ak po dobu 10 sekiind nevykonate Ziadnu

¢innost, kontrolka varnej zony sa postupne rozvieti.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom len

pri prevadzke jednej alebo oboch l'avych

varnych zén

Zatial ¢o je jedna alebo obe lavé varng zony v

prevadzke mozete kombinovat obe varné zony

pomocou aktivovania varnej zény so Sirokym povrchom.
Takto mozete vyuzit Siroku varnu zonu s rovnakymi

Vlyber jednej z lavych varnych zon len pri

prevadzke jednej alebo oboch lavych varnych zon.

2. StalCte tlaidlo vyberu varnej zony so Sirokym
povrchom

» Na displeji lavej zadnej vamej zony sa zobrazia

hodnoty teploty naposledy zvolenej varnej zony a

rozsvieti sa kontrolka varnej zony so Sirokym povrchom.
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» Kombinovand varna zéna pokracuje v prevadzke s
hodnotami teploty a Casovaca (ak je dostupny)
zvolenymi pre lavi varnu zonu. Hodnota lavej vamnej
z6ny, ktord nebola vybrana pred kombinovanim

. o
O CHHE+ o S

mAk sa dotknete fubovolného z tladidiel vyberu

[avej varnej zony kym je varnd zona so Sirokym

povrchom v prevadzke, varné zény sa oddelia aj

vypnu.

» Pre zmenu hodnoty teploty pre neskorSiu fazu sa

dotknite tlacidla vyberu varnej zény so Sirokym

povrchom a akfivujte varnt zonu. Nastavte Zelanu

hodntu telpoty v oblasti nastaven.

Vypnutie varnej zony so Sirokym povrchom:

Varnu zénu mozete vypnat 4 réznymi sposobmi:

1. Znizenim Grovne teploty na "0".

Varnu zénu so Sirokym povrchom mézete vypnut

znizenim Urovne teploty na "0".

2. Pomocou vypnutia na volbe ¢asovata pre
Zelan( varnd zénu so Sirokym povrchom

Po uplynuti ¢asu vypne Casovac varni zonu so Sirokym

povrchom. Na displeji favej varnej zény sa rozsvietiOa

na displeji Casovaca sa rozsvieti 00 . Symbol na

displeji zadnej lavej varnej zény zmizne'

3. Dotyknutim sa symbolu fubovolnej favej varnej
z6ny

Ak sa dotknete symbolu fubolnej z favych varnych zon

kym je varnd zona so Sirokym povrchom v prevadzke,

varné zony sa oddelia a vypna.

4. Dotykom symbolu varnej zény so Sirokym
povrchom na 3 sekundy.

Ak sa dotknete symbolu varnej zony so Sirokym

povrchom na 3 sekundy varnd zona sa vypne.

Funkcia vysokého vykonu (posiliiovaca)

Funkciu posilfiovaCa mozete pouzit na rychle zohriatie.

Tuto funkciu ale neodportiéame na varenie dihti dobu.

Funkcia posilfiovata nemusi byt dostupna vo vSetkych

varnych zénach.

Priamy vyber posiliiovaca:

1. Dotykom tlaCidla D zapnite platriu.

2. Zeland varnu zénu vyberte dotykom tlacidiel
vyberu varnej zony.

it
3. Dotknite sa tladidla "F=t",
Zvolend varnd zéna bude v prevadzke pri maximalnom
vykone a na displeji varnej zény budu v poradi blikat 3
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kontrolky. Po uplynuti ¢asu posilfiovaca sa varna zéna

vypne.

Vyber posiliiovaéa, ked' je varna zéna aktivna:

1. Potom, ako bude varnd zéna v ¢innosti minimdine
20 sekL’lnd na urCitej rovni, dotknite sa tlaCidla

||||

arna zéna musi dokongit minimalne 20
sekiind Cinnosti na urcitej drovni.

2. Zvolend varnd z6na bude v prevadzke pri
maximalnom vykone a na displeji varnej zony
budu v poradi blikat 3 kontrolky. po uplynuti ¢asu
posilfiovaCa sa varnd zona prepne na nastavenu
Uroven teploty a zobrazi sa len zvolena hodnota
teploty.

Predc¢asné vypnutie funkcie posiliiovaca:

Posilﬁovaqﬂvypnete kedykolvek tak, Ze sa dotknete

tlacidla "1,

Rychle zohriatie

Rychle zohriatie je funkcia, ktord napomaha vareniu.

Mbze sa pouzivat na kratkodobé rychle zohriatie.

Funkciou rychleho zohriatia su vybavené vSetky varné

z0ny. Tto funkciu moZete ovlddat tak, Ze predtym

nastavite droven teploty.

Funkciu rychleho zohriatia méZete nastavit do
20 sekind po zapnuti varnej zony a nastaveni
(rovne teploty.

Vyber funkcie rychleho zohriatia:

r“@"z
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otykom tlacidla zapnite platnu.

Zelant varnti z6nu vyberte dotykom tlacidiel

vyberu varnej zony.

3. Zelant trover teploty nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo postivanim prsta cez oblast.

385

4, Dotknite sa tlacidla "&=",
Zvolend varnd zéna bude ur€itd dobu v
prevadzke pri vysokom vykone (pozrite si
nasledujtcu tabulku). Na displeji varnej zony sa v
poradi zobrazia 3 kontrolky a hodnota nastavenej
teploty.

5. Po uplynuti ¢asu rychleho zohriatia sa varnd zona
prepne na nastavenu Uroven teploty a zobrazi sa
len zvolend hodnota teploty.

O




Tabulka: Prevadzkové Casy rychleho zohrievania

Uroveri teploty Obmedzenie
tasu
prevadzky -

sekund
s
o g0
s 8
|6 4%
e
s s
s B
gl
s

10

Uroven teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch
a1.1,2.2,...9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu.)

Sicéasné pouzivanie 2 varnych zon

Vlykon varnej platne sa dd zmenit podla poctu
aktivnych zon. Ak sa st¢asne pouzivaju dve zény, mali
by sa pouzivat zony na rovnakej strane. Takyto Styl
pouzivania zabezpeCi lep$i vykon varenia a detekcie
hrncov. Na niZSie uvedenom obrazku najdete
odporucany Styl pouzivania pri sti¢asnom pouzivani
dvoch varnych zon.

........................

........................

Z dovodu celkového obmedzenia vykonu varnej dosky
mdze dbjst k poklesu prvej sady drovni varnej dosky v
porovnani s Urovilami nastavenymi vtedy, ked' su
stcasne prevadzkované pravé alebo lavé z6ny.
Vypnutie funkcie rychleho zohriatia:

Funkciu ryighleho zohriatia kedykolvek vypnite dotykom
tlacidla "t

Zamka Gistenia

Zamka Cistenia zabranuje prevadzke vSetkych tlacidiel
ovlddacieho panela na 20 sekuind, ¢o pouzivatelovi
umoziuje krétke Cistenie poCas pouzivania platne.
Zapnutie zamky Gistenia

W

1. Ked je varnd doska zapnutd, dotknite sa a podrzte
"I/ D" a7 sa na Gasovom displeji zobrazi 20.

» "Il /D" sa zapne a zatne odpocitavanie od 20. "C"

sa zobrazi na displeji varnej zony. Ziadne z tlacidiel na

ovladdacom paneli nebudu pocas tejto doby fungovat

okrem D,

Vypnutie zémky ¢istenia

Na vypnutie zamky Gistenia sa nemusite dotknut

Ziadneho tlacidla. Po 20 sekunddch vyda platiia

2vukovy signdl, kontrolka i/ D" zhasne a zdmka

Cistenia sa automaticky vypne.

k chcete zamku Gistenia vypnat skor, stlacte
lagidlo a drzte ho "Il / D> kym sa na displeji
"C" nezobrazuje symbol varnej zony.

Detska zamka

Ked je platfia v pohotovostnom reZime, moZete ju
chranit pomocou detskej zamky, ktora detom zabrani
zapnut varné zony. Detski zamku mdZete zapnut
alebo vypnut len v pohotovostnom rezime.

Zapnutie detskej zdmky

1. Ked je platfia v pohotovostnom rezime, stlacte

tlacidlo @l a podrzte ho, pokym nebudete poCut
dva signélne zvuky.

()
Detska zamka sa zapne a kontrolka tlacidla
zhasne.

k pri zapnutej detskej zamke stlacite
ktorékolvek tlaidlo, zablika kontrolka

tlaidla "L&l".
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Vypnutie detskej zamky

{1}
1. Ked je zapnutd detska zamka, stlacte tladidlo
a podrzte ho, pokym nebudete pocut jeden
signalny zvuk.

» Detskd zamka sa vypne a kontrolka tlacidla f%

zhasne.

Zamka tlacidiel

Zapnutim zamky tlacidiel zabrdnite ndhodnej zmene

funkcii pocas prevadzky platne.

Zapnutie zamky tlacidiel

1. Ked je platfia v prevadzke, dotknite sa tlagidla
" a podrzte ho, pokym nebudete pocut dva

zvukove signaly.

A
Kontrolka tladidla bude blikat a vSetky varné zény
sa uzamknu.

[Zamku tlacidiel mozete zapnt len v rezime
prevadzky. Po zapnuti zamky tlacidiel bude

unkéné len tladidlo "\L", Ked' sa dotknete
ktoréhokolvek iného tlacidla, kontrolka tlaCidla

N
. bude blikat, ¢im oznaduje zapnutie
zamky tlacidiel.
V pripade, Ze platiiu vypnete, ked s tladidla
uzamknuté, zamku tlacidiel musite pre
opéatovné zapnutie platne vypnat.

Vypnutie zémky tlacidiel

1. Tlacidlo IE] drzte stlacené 2 sekundy.
Ukon sa potvrdi zvukovym signalom. Kontrolka tlacidla

zhasne a ovladaci panel sa odomkne.

Funkcia Gasovaéa

Této funkcia vam pomaha pri vareni. Pri rire nebudete

musiet byt poCas celej doby varenia. Varna zéna sa

automaticky vypne po uplynuti ¢asu, ktory ste vybrali.

Zapnutie éasovaca

1. Dotykom tlacidla D zapnite platriu.

2. Zelanti vam( z6nu vyberte dotykom tlacidiel
vyberu varnej zony.

3. Zeland troveri teploty nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo postivanim prsta cez oblast.

4. Casovat zapnite dotykom tlacidla "@".

Na displeji Casovaca sa zobrazi ,00 a na displeji

varnej zény zaCne blikat symbol 03

5. Pozadovanu dobu trvania nastavite dotykom "=
nm=n Mozete sa dotkndit a podrzat =" alebo
ntr posundt dopredu rychlejSie.
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Po urcite dobe blikania sa symbol " rozsvieti

natrvalo. Trvalé rozsvietenie symbolu Q% oznaCuje
zapnutie funkcie.

Casova¢ mdZete nastavit len pre uz pouZivané
arné zony.

|

y§Sie uvedeny postup zopakujte pre ostatné
arné zony, pre ktoré chcete ¢asovac nastavit.

)

(Casova¢ nemdZete upravovat, pokym
nevyberiete varnd zonu a hodnotu teploty pre
arny zonu.

S

Po zapnuti ¢asovaca sa na displeji asovaca
obrazi len ¢as nastaveny pre zvolend varnd
onu.

Vypnutie asovaca

Po uplynuti CasovaCa sa platiia automaticky vypne a

zaznie zvukovd vystraha.

Zvukovu vystrahu wypnite stladenim ktoréhokolvek

tlacidla.

Skorsie vypnutie ¢asovacov

Ak CasovaC vypnete skorSie, platiia bude v prevadzke

pokragovat v nastavenej teploty dovtedy, kym ju

nevypnete.

Casovat mbzete vypnut dvomi roznymi spdsobmi:

1 - Vypnutie ¢asovaca znizenim jeho hodnoty nadol

na ,00“

1. Vyberte vamu z6nu, ktoru cheete wpnut.

2. Dotykom tlacidla 0% vyberte ¢asova¢ prisluSnej
varnej zony.

3. Znizujte hodnotu stlaéanim "=", kym sa na
displeji Casovaca nezobrazi ,,00“. Na rychlejsi
posun dopredu mdzete stlacit a podrzat "".

Symbol @ uréitd dobu bliké na displeji varnej zény a

potom natrvalo zhasne a ¢asovaC sa wpne.

2 - Vypnutie ¢asovata stlatenim tlagidla ¢asovata

na 3 sekundy:

1. Vyberte vamu z6nu, ktoru cheete wpnut.

2. Dotykom tlacidla LO% vyberte ¢asova¢ prisluSnej
varnej zony.

3. Tiatidia "@" sa dotknite na priblizne 3 sekundy.

Symbol @ uréitd dobu bliké na displeji varnej zény a

potom natrvalo zhasne a ¢asovaC sa wpne.

Funkcia automatického varenia

Pomocou tejto funkcie moZzete rychlo varit pri 3

roznych Urovniach.

1. UdrZiavanie teploty

2. Varenie na miernom ohni

3. VyprdZanie

©!




Aktivacia funkcie automatického varenia bez

nastavenia ¢asovaca

1. Zapnite dotknutim sa prisluSného tlacidla O

2. Vlyberte vamu z6nu, ktoru cheete pouzit pre
funkciu automatického varenia.

3 PrisluSna varna zona sa po prvom stlaceni aktivuje
na drovni udrZiavania teploty. Na displeji sa
zobrazi symbol "LI".

4. Po druhom stlageni sa prislu$na varna zéna
aktivuje pri trovni varenia na miernom ohni. Na

AAAAAAAAAAAA displef sa zobraz symbol .

|

i’" @ “‘1
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aktivuje pri trovni vyprézania. Na displeji sa
zobrazi symbol o

=
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=
s
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—
—
—
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» Vama z0na sa spusti pri nastavenej automatickej
Urovni varenia.

Aktivacia funkcie automatického varenia
prostrednictvom nastavenia ¢asovaca

1. Stlatenim tlatidla "1™ prislu$nej varnej zony

vyberte pozadovanu urove automatického varenia.

2. StlaCenim tlacidla )" aktivujte Casovac.

» Na displeji sa rozsvietia symboly ,00" a D,

3. Pozadovanu dobu trvania nastavite dotykom "=
"= Mozete sa dotkndit a podrzat "=" alebo
e posundt dopredu rychlejSie.

» Vlarnd zéna bude v prevadzke pri zvolenej drovni

automatického varenia po€as nastaveného ¢asu.

» Po uplynuti nastaveného Casu sa sporak automaticky

vypne a zaznie zvukové upozornenie. Zvukové

upozornenie stiSite stlaCenim ktoréhokolvek tlacidla.

Deaktivovanie funkcie automatického varenia

1. Stlagenim tlacidia "D na zrugenie funkcie
automatického varenia mézete Uplne vypnut
prislusnt varnd zénu.

2. Ak chcete, aby bola varnd zona v prevadzke pri
urCitej Urovni a cheete deaktivovat funkciu
automatického varenia, nastavte pozadovant
Uroven teploty tak, ze sa dotknete oblasti
nastavenia. Varna zéna bude zapnuta pri
nastavenej Urovni teploty. Ak ste predtym nastavili
Casovac, nastaveny Cas varenia sa nezrusi a bude
pokraCovat pri nastavengj trovni teploty.

arné zony, ktoré sa nachadzajd na

rovnakej strane (viavo alebo vpravo), sa
nedaju sticasne nastavit na Urover
vyprazania a zosilnenia. Ak nastavite
akukolvek varnu zonu na vypraZanie, tak z
dévodu ochrany trovne funkcie
automatického varenia nemdZete nastavit
in zénu na rovnakej strane (viavo alebo
vpravo) na zosilnenie. Toto taktieZ plati aj
pre opacnu situdciu.

Funkcia zastavenia

Pomocou tejto funkcie mozete na ur€itli dobu znizit

Uroven teploty pre vSetky zapnuté varné zony na platni

(okrem Casovaca) na 1. Uroven,

k pre ktordkolvek varn(i zénu nastavite
Casovac, casovac bude pocas zastavenia
pokraCovat v prevadzke.

1. PoCas prevadzky platne sa dotknite tlacidla ‘01 /D".
VSetky aktivne varné zény budi pokraCovat v
prevadzke s ich teplotou na 1. drovni.

2. VSetky zastavené varné zony restartujte s
predchadzajacimi nastaveniami opdtovnym
dotykom tlagidla 'l / P,

Rezim Eko

Pomocou tejto funkcie mozete vSetky varné zony

prepnut na niziu droven.

Ekonomicky rezim mozete zapnut len pre
apnuté varné zony.

1. Podas prevadzky varnej zony sa dotknite tlaCidla
eco .

» Aktivna varnd z6na sa prepne na ekonomicky rezim

ajej Uroven klesne o polovicu.

Bezpeéné a efektivne pouzivanie indukénych

varnych zén

Prevadzkové principy: Indukénd platiia priamo

ohrieva varnti nadobu, ¢o je vlastnostou jej

prevadzkovych principov. Preto ma v porovnani s inymi

druhmi platni viacero vyhod. Jej prevadzka je

efektivnejSia a povrch platne sa nezohrieva.

Indukénd platiia je vybavend prvotriednymi

bezpednostnymi systémami, ktoré vam poskytnu

maximalnu bezpecnost pouZzivania.
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aSa platiia moze byt v zavislosti od modelu
bavend indukEnymi varnymi zénami s
priemerom 145, 180, 210 a 280 mm. S

indukénou funkciou kazda varna zény zistuje
priemer kaZdej nddoby, ktorli na fiu poloZite.
Energia sa zhromaZduje len na mieste
kontaktu nadoby a varnej nadoby, ¢im sa
dosahuje minimalna spotreba energie.

Obmedzenia éasu prevadzky
Ovladanie platne je vybavené obmedzenim ¢asu
prevadzky. Ked jednu alebo viacero varnych zon
nechdte zapnuté, varna zéna sa po uplynuti urcitej
doby automaticky vypne (pozrite si tabulku 1). Ak
varnej zone priradite ¢asovac, displej Casovaca sa
taktieZ vypne neskor.
Obmedzenie Gasu prevadzky zavisi od zvolenej Urovne
teploty. Na tejto drovni teploty sa pouzije maximainy
¢as prevadzky.
Varnu zénu moze pouzivatel po jej automatickom
vypnuti reStartovat tak, ako to popisujeme vySSie.
Tabufka 1: Obmedzenia Casu prevadz
Uroveri teploty Obmedzenie
Casu prevadzky
- hoduna

___
- 0
b2 4t 6
s 2 @ 5
b j2 5
- @
ke 134
¢ 4 3
.
b
6 s 25
o 6 0 12 0 ]
2 46 2
s @
_—

Funkcia
vysokého
vykonu

FunkCIa
vysokého
vykonu
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Uroveri teploty je 1, 2, 3...19 na niektorych modeloch
a1.1,2.2,...9. nainych modeloch. (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu.)

Ochrana proti prehriatiu

VaSa platiia obsahuje niekolko snimaCov, ktoré

zaruguju ochranu proti prehriatiu. V pripade prehriatia

mdZete zaznamenat nasledovné:

e Zapnutd vamnd zona sa moze vypnut.

e Zvolend droveri moZe klesnut. Tento stav ale
nebudete vidiet na indiktore.

Bezpecnostny systém pretecenia

Va$a platiia je vybavena bezpetnostnym systém

preteCenia. V pripade preteCenia, ktoré sa rozleje na

ovladaci panel, systém okamzite vypne pripojenie
napdjania a platiiu vypne. Pocas tejto doby sa na

displeji zobrazi wstraha ,E*.

Presné nastavenie vykonu

Indukénd platria reaguje na prikazy okamZite, o je

vlastnostou jej prevadzkovych principov. Nastavenia

vykonu meni velmi rychlo. Takto moZete zabrénit
preteceniu jedla (voda, mlieko) dokonca aj v momente
tesne pred pretecenim.

Hluénost prevadzky

Z indukénej platne mézu vychadzat nejaké zvuky. Tieto

zvuky st normdine a su stcastou indukéného varenia.

e Hiuk bude napadny pri vysokych trovniach
teploty.

e Hiuk mbZete spdsobit zliatina panvice.

e Prinizkych urovniach mozete kvoli prevadzkovym
principom pocut pravidelny zvuk
zapnutia/vypnutia.

e Hiuk mbZete pocut v pripade ohrigvania prazdnej
panvice. Ked do nej ddte vodu alebo jedlo, tento
hluk zmizne.

e MbZete podut hluk ventilatora, ktory ochladzuje
elekiricky systém.



Chyhové kédy/vystrazné hiasenia a priciny Balsie informécie o chybovych hlaseniach,
portch ktoré sa mozu zobrazit na paneli dotykového
Tabufka-2: ovlddania ndjdete v tabufke-2. Ak sa hldsenia
W JFx“a Ex* zobrazujii neustéle, zavolajte
poruch autorizovanému servisnému zastupcovi.
Stlacil ste Symbot E! blike Displej
dye alebp varnej
viacero o0y
Hacidisl,
orivadne
dodlo k Povrch dotykového ovladacieho panela
preteceni a udrZiavajte v Cistote. MoZete zaznamenat
roziatiuma chybovi prevéadzku.

Hlatidla.

Prehriata Symbol ,H* blika Displej
platria varnej
70n

Nazonesa | Rogzsviel sasymbol | Displel
nenachadza | b varnej
Zatna Z0ny
yhodna

nadoba.

Hardvérova Rozsvieti sa symbol | Displej
chyba S ¢asovacta
dotykového

oviddania

Chyba Rozsvieti sasymbol | Displei
indikoneho | EBx** varie|
hardvert, 00

Chyba Rozsvieti sa symbol | Displej
citlivosti JF2° Gasovaca
dotykového

tlacidla

Komunikaena | Bozsviet sasymbo | Disple
chyba v Casovaca
dotykovom

oviadani.

Chyba Symbol ,Ex**“ blika | Displej
indukéného varnej
hardvéru. z6n

L2 9

k je povrch dotykového oviddacieho panelu
staveny intenzivnym vyparom, cely ovladaci
systém sa mdZe vypnUt a vyslat chybovy signal

L,E". Zaznejl signalne zvuky.
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[ Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelneho Cistenia sa Zivotnost produkiu
predlzi a znizi sa mnozstvo Castych problémov.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zésah
elektrickym prddom.

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.

Hortice povrchy mozu spdsobit popdleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jeddl, pretoze zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouzite tepld vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujicich
povrchov a ricky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priGom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, ¢o mdZe mat za nasledok rozbitie skla.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zagatim udrzby a Cistenia odpojte vyrobok
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Cistenie platne

Sklokeramické povrchy

Sklokeramicky povrch utrite pomocou kusu latky
namoceného do studenej vody takym spdsobom, aby
ste na niom nenechali Ziadny Cistiaci prostriedok.
Ususte jemnou a suchou latkou. ZvySky mozu pri
dalSom poutziti platne sposobit poSkodenie
sklokeramického povrchu.

VlysuSené zvySky na sklokeramickom povrchu za
Ziadnych okolnosti nezoSkrabuvajte hakovymi ¢epelami,
drotenkou alebo podobnymi nastrojmi.

Vépenaté Skvrny (ZIté Skvmy) odstréiite malym
mnozstvom odstrafiovaca vapna, ako napriklad octom
alebo citrénovou Stavou. Mézete pouzit aj vhodné
bezne dostupné produkty-.

V pripade tazkého znegistenia povrchu naneste distiaci
prostriedok na Spongiu a pockajte, pokym sa dobre
nevstrebd. Povrch platne potom ocistite navihCenou
latkou.

Cukrové potraviny, ako napriklad hustu
smotanu a sirup, musite odistit okamZite bez
Cakania na ochladenie povrchu. V opaénom
pripade moZe ddjst k trvalému poskodeniu
sklokeramického povrchu.

Casom moze na povrchovych vrstvach alebo inych
povrchoch dojst k miernemu slabnutiu farieb. Nebude
to mat vplyv na prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a Skvrny na sklokeramickom povrchu
predstavujli normalny stav a nie poruchu.



RieSenie problémov

e Para, ktord vznikne pogas varenia, mdze v pripade, Ze sa dotkne studenych povrchov produktu
skondenzovat a vytvorit kvapky vody. >>> Ngjde o poruchu.

y. >>> Nejde o poruchu.

p je chybna alebo sa prepélila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

e V/yrobok nie je zapojeny do (uzemnengj) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie Z4strcky.

e Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpajte Spotrebic v mieste istica
elektrickej siete. Pockajte 20 sekiind a znovu ho pripojte.

e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platiiu nechajte vychladntit.
yama nqqoba jel nevhodna >>> Skontroluﬂe qadobu

Nadobu ste neumiestnili na aktivnu vamd z6nu. >>> Skontrolujte, i je na varnej zéne polozena nadoba.

e Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, &i je nadoba kompatibilnd s indukénou
varnou platiiou.

e Vamd nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusni varnu

z6nu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatoCne Siroka a spravne ju umiestnite na varnt zénu.

Varnd nadoba alebo varnd zona sa prehriali. >>> Nechajte ich vychladnut.

Zvolena varna zona sa pocas prevadzky nahle vypne.

e Mohlasa prekrocn doba varenia pre 2volenti vamu zonu. >>> Mozete bud nastavit novi dobu varenia
alebo varenie ukoncit.

e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnut.

e Dotykovy ovladaci panel moZe byt pokryty urCitym predmetom. >>> 7 panela odstrarite prislusny predmet.

e Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, &i je nadoba kompatibilnd s indukénou
varnou platiiou.

e Vamd nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusni varnu
z0nu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatocne Siroka a spravne ju umiestnite na varnt zénu.

e Nejde o poruchu. Chladiaci ventilator bude v prevadzke pokraCovat, pokym teplota elektroniky v platni
neklesne na vhodnu teplotu.

k problém nedokaZzete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obrétte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokuSajte sami

opravit pokazeny vyrobok.
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