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Szanowni Klienci!

Cieszymy sie, ze podjeli Panstwo decyzje o zakupie wielofunkcyjnego

urzadzenia kuchennego PERFECTMIX MFC2000. Od teraz gotowanie to nie tylko
zaoszczedzony czas, ale rdwniez czysta przyjemnosc.

Zachecamy do doktadnego zapoznania sie z szerokimi mozliwoscimi urzadzenia
takimi jak: gotowanie, rozdrabnianie, mieszanie, ubijanie, wyrabianie ciasta oraz
gotowanie na parze.

PERFECTMIX zostat doceniony przez finalistke | polskiej edycji Master Chef

Kinge Paruzel, ktéra specjalnie dla Panstwa skomponowata kilka wyjatkowych
przepiséw. Idac w jej slady postanowilismy stworzy¢ ksigzke “PERFECTMIX-
Inspiracje’, w ktorej sg zawarte nie tylko przepisy Kingi ale réwniez nasze
propozycje.

W niniejszej instrukcji obstugi znajda Panstwo wyjasnienie wszystkich funkcji oraz
trybéw pracy, jak réwniez podstawowe przepisy pozwalajgce rozpoczaé przygode
z PERFECTMIXEM.

Smacznego

~Kazdy z nas lubi proste rozwigzania i nieskomplikowane sytuacje.
Nadzwyczaj cenie sobie te cechy w kuchni dlatego szukam
sprytnych rozwigzan. Ciesze sie, ze moge utatwiac sobie prace
dzieki wielofunkcyjnemu urzqdzeniu jakim jest PERFECT MIX
MFC2000. Moje oczekiwania zostaty w petni zaspokojone. To
urzqdzenie pozytywnie mnie zaskoczyto — sieka, blenduje, gotuje,
miksuje, ubija, gotuje na parze, a nawet bez problemu moze
podsmazy¢ warzywa. Uwielbiam gotowac w takim towarzystwie.
Polecam Ci wyprébowanie moich przepiséw, ktore stworzytam

i dedykuje specjalnie temu urzqgdzeniu. Sq pyszne, zdrowe, pieknie
wyglqdajq i zawsze sie udajq.

W prostocie - sita, elegancja i ponadczasowosc¢”

Yoo Towadl
/”i@(w
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscig tresci niniejszej instrukgji.

1.

10.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia

i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic¢ sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.
Urzadzenie tylko do uzytku domowego, przy eksploatacji
przemystowej, niezgodnej z przeznaczeniem lub wbrew niniejszej
instrukgcji uprawnienia z tytutu gwarancji wygasaja.

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie dofgczonymi
akcesoriami.

Przewod przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
wyposazonego w kotek ochronny.

Nalezy zwréci¢ uwage na to, by do jednego obiegu pradu nie
wigczac za duzo odbiornikow.

Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka nalezy wytaczy¢ urzadzenie
wytgcznikiem (13).

Urzadzenie nalezy odtgcza¢ od sieci zawsze poprzez pociggniecie
za wtyczke, a nie za przewaod zasilajacy.

Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, jezeli pozostaje bez
nadzoru oraz przed sktadaniem, rozktadaniem lub czyszczeniem.
Pracujace urzadzenie nalezy mie¢ zawsze w zasiegu wzroku,
szczegllnie, gdy w poblizu znajduja sie dzieci. Wychodzac

z pomieszczenia, gdzie znajduje sie urzadzenie nalezy je
wytaczyc.

Urzadzenie mozna stawiac tylko na ptaskiej, stabilnej i odpornej
na wysokie temperatury powierzchni.
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11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ czy
wszystkie jego elementy sq odpowiednio zamontowane.

Nie przesuwac korpusu urzadzenia w czasie pracy.

Nie chwyta¢ urzadzenia (12) mokrymi rekami,

Dla zapewnienia bezpiecznego uzytkowania urzadzenia

nie wolno napetniac¢ naczynia miksujacego (20) powyzej
zaznaczonego poziomu maksymalnego. Przepetnienie grozi
niekontrolowanym wyptywem goracych produktéw na zewnatrz
stwarzajac zagrozenie dla zdrowia uzytkownika lub uszkodzenia
urzadzenia.

Nigdy nie wktadac palcow do otworu w pokrywie (2) podczas
pracy urzadzenia.

Do naczynia miksujgcego (20) nie wolno wktada¢ materiatow
takich jak: papier, karton, plastik, metal itd.

Nie stawia¢ urzadzenia oraz nie prowadzi¢ przewodu zasilajgcego
w poblizu zrédet ciepta.

Aby zapewnic¢ swobodny i bezpieczny dostep do urzadzenia
nalezy je ustawi¢ na odpowiedniej wysokosci.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie wiaczac urzadzenia bez produktéw.

Nie zanurzac przewodu oraz korpusu urzadzenia (12) w wodzie.
Nigdy nie uzywac, gdy uszkodzony jest kabel zasilajacy lub samo
urzadzenie.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, aby zapobiec
niebezpieczenstwu musi on zosta¢ wymieniony w Serwisie
Producenta.

24. Napraw sprzetu moze dokonac jedynie Serwis Producenta

(adres podany jest w karcie gwarancyjnej oraz stronie www.
eldom.eu). Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia
jest zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

25. Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za

ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.
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OSTRZEZENIA

UWAGA Na urzadzeniu widoczny jest znak ,goraca
powierzchnia”. Znak ten informuje, ze dany element moze by¢
goracy i nie nalezy go dotykac¢ gotymi rekami.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy miksowaniu goracych
produktow.

Po zakonczeniu miksowania goragcych produktéw odczekac az

néz (4) zatrzyma sie. Zdjaé naczynie miksujace (20) z korpusu

(12) a nastepnie w pierwszej kolejnosci wyja¢ miarke (1), a nastepnie
$ciggnac pokrywe (2).

UWAGA. N6z (4) jest bardzo ostry. Istnieje mozliwos¢ zranienia
w wyniku niewtasciwego uzytkowania. Nalezy zachowac¢
ostroznos¢ podczas manipulowania nozem (4) i chwytac tylko za
jego gorng czesc.

1. Nie dotyka¢ noza (4) przy wigczonym urzadzeniu, a po wytaczeniu
mozna go dotkna¢ dopiero po jego zatrzymaniu.

2. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane z uszkodzonym nozem (4).

3. Pod nozem (4) musi by¢ zatozona uszczelka (5). Brak uszczelki (5)
moze spowodowad, ze przetwarzane w naczyniu miksujacym
produkty wyciekng stwarzajac zagrozenie dla zdrowia
uzytkownika lub uszkodzenia urzadzenia.

4. Nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania kosci i innych bardzo
twardych produktéw.

5. N6z jest elementem eksploatacyjnym i ulega naturalnemu
zuzyciu. Noza (4) nie wolno ostrzy¢. W przypadku stepienia lub
uszkodzenia noza (4) nalezy go wymienic.

6. Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy w przypadku
rozdrabniania bardzo twardych produktéw wynosi 40 s. Przerwa
przed ponownym rozpoczeciem pracy: 5 min.

6 perfect mix®



perfect mix@ 7



8 perfect mix®



OPIS OGOLNY URZADZENIA

Miarka

Pokrywa naczynia miksujgcego
Uszczelka pokrywy
N6z

Uszczelka noza
Nakretka mocujaca
Nasadka ubijajaca
Nasadka mieszajaca
9. Blokada naczynia
10. Wyswietlacz

11. Panel sterowania
12. Korpus

13. Whacznik gtéwny

NV AWN =

14. Pokrywa zestawu do gotowania na parze

15.Taca

16. Pojemnik

17.Tacka ociekowa

18. Koszyk

19. Blokada naczynia
20. Naczynie miksujace
21.Szpatutka

DANE TECHNICZNE

- moc catkowita: 1500 W

- grzatka - moc 1000 W

- silnik - moc 500W

- napiecie zasilania: 230V, ~50 Hz

— zakres obrotéw: 100 - 4500 obr./min
- pojemnos$¢ naczynia miksujacego: 2 |
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OPIS PANELU STEROWANIA

A) PULSE - praca pulsacyjna - wigczenie trybu mieszania w cyklu 2 s /obroty 12 i1s/
obroty 1. Program witaczany i wytaczany jest przyciskiem (A). Program nie dziata
w temperaturze powyzej 60°C.

B) TURBO - natychmiastowe uzyskanie maksymalnej predkosci (obroty 12). Program
wiaczany jest przyciskiem (B), dziata tak dtugo jak wcisniety jest przycisk. Program nie
dziata w temperaturze powyzej 60°C.

C) Obroty - ustawienie predkosci pracy urzadzenia. W celu ustawienia obrotéw nalezy
nacisna¢ przycisk (C), na wyswietlaczu (10) pole,c” bedzie migac. Przyciskami (+) (-)
ustawi¢ predkosci obrotéw w zakresie od 1 do 12.

D) Temperatura - ustawianie temperatury. W celu ustawienia temperatury nalezy nacisnac
przycisk (D), pole,b” na wyswietlaczu (10) zacznie migad. Przyciskami (+) (-) ustawic
temperature w zakresie od 20-120°C:
przycisk,+" powoduje zwiekszanie temperatury w krokach co 10°C.
przycisk,-" powoduje zmniejszanie temperatury w krokach co 1°C.

Wiaczenie funkgji sygnalizowane jest lapka kontrolng w przycisku (D)

E) Czas - ustawienie wytacznika czasowego (w zakresie od 1 sekundy do 60 minut). W celu
ustawienia wylacznika czasowego nalezy nacisna¢ przycisk (E), na wyswietlaczu (10)
pole,a” bedzie migac.

Przyciskami (+) (-) ustawi¢ czas:

- w zakresie od 1 s do 59 s: przyciski,+"i ,~" powoduja zmiane czasu w krokach co 1 s,
- w zakresie od 1 min. do 10 min.: przyciski,+"i ,~" powodujg zmiane czasu w krokach
co30s.

- w zakresie od 10 min. do 60 min: przyciski,,+"i ,~" powoduja zmiane czasu w krokach
co 1 min.

F) Przycisk wiaczajacy START/STOP - wiaczanie i wytgczanie urzadzenia oraz resetowanie

ustawien. Aby zresetowac ustawienia nalezy wcisna¢ i przytrzymac przycisk (F) przez 2
s.

G) Przycisk pomocniczy (+)

H) Przycisk pomocniczy (-)

1),,SLOW COOKING" - zmniejszenie predkosci do 100 obr./min. Program dziata tylko razem
z wiaczonymi funkcjami temperatury i predkosci. Wiaczenie i wytaczanie przyciskiem
(I). Wtaczenie programu sygnalizowane jest lampka kontrolng w przycisku (1).
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WYSWIETLACZ

a. Wyswietlanie czasu (w zakresie 0-60 minut). W przypadku ustawienia wyfacznika
czasowego na wyswietlaczu bedzie pokazywany uptyw czasu od zadanej wartosci. Gdy
wytgcznik czasowy nie zostanie ustawiony bedzie wyswietlany czas pracy urzadzenia.
Kolejne wcisniecie przycisku (F) wtaczy urzadzenie bez resetowania wyswietlanego
czasu.

b. Wyswietlanie temperatury (w zakresie od 20°C do 120°C). Wys$wietlacz zawsze pokazuje
rzeczywista temperature w naczyniu miksujagcym, nawet jezeli temperatura nie zostata
zaprogramowana.

c. Wskazanie predkosci w zakresie od 01 do 12.

Aby zresetowac ustawienia nalezy wcisna¢ i przytrzymac przycisk (F) przez 2 s.

OBSLUGA

Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci urzadzenia majace kontakt z zywnoscig musza
by¢ dokfadnie umyte. (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

MONTAZ NOZA W NACZYNIU MIKSUJACYM
1. Wtozy¢ néz (4) wraz z uszczelka(5) (rys.1) w otwdr na dnie naczynia miksujacego (20),
Zwracajac uwage na jego prawidtowe potozenie (rys. 2).
2. Od drugiej strony naczynia zatozy¢ mocowanie i obré¢
je w prawo do zablokowania (rys. 3).
— 3, Aby wyjac néz (4) z naczynia miksujacego (20), nalezy
jedna dtonia chwy¢ jego gérna czes¢, a druga odkrec
mocowanie.
UWAGA.

rys.1

- N6z (4) jest bardzo ostry. Nalezy zachowat¢
szczegdblna ostroznos¢ i chwytac noéz tylko za
jego gorng czesc.

- Pod nozem (4) musi by¢ zatozona uszczelka
(5). Brak uszczelki (5) moze spowodowag, ze
przetwarzane w naczyniu miksujgcym (20)
produkty wyciekna i uszkodza urzadzenie.
UWAGA.

- Na naczyniu miksujacym (20) widoczny

jest znak ,goraca powierzchnia” Znak ten
wskazuje, ze dany element moze by¢ goracy

i nie nalezy go dotyka¢ gotymi rekami.

- Dla zapewnienia bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia nie wolno przekraczac
maksymalnej objetosci zawartosci oznaczonej
na naczyniu miksujacym (2 1).

- Uchwyt naczynia miksujacego (20) stuzy tylko
do jego zdejmowania i przenoszenia.
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ZAKLADANIE POKRYWY
rys.4

1. Pokrywe (2) zzamontowang uszczelka ( 3) (rys.4) nalezy natozy¢ na naczynie miksujace
(20) w taki sposdb, aby dzidbek naczynia znalazt sie w szczelinie pokrywy. Docisnag¢
lekko pokrywe naczynia miksujacego (20), aby zablokowac (rys.5).

2. Aby zdja¢ pokrywe (20) nalezy odciagna¢ blokade (19), znajdujaca sie w uchwycie
naczynia i podnies¢ pokrywe.
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ZAKLADANIE MIARKI

1. Miarke (1) nalezy wtozy¢ w otwér w pokrywie naczynia miksujacego (20) i obrdc jg do
zablokowania (rys.6).

ZAKLADANIE / ZDEJMOWANIE NACZYNIA MIKSUJACEGO

1. W naczyniu miksujacym (20) musi by¢ zamontowany néz (4) wraz z uszczelka ( 5).
2. Naczynie miksujace (20) ustawi¢ na korpusie (12) zgodnie z rys.7

rys.7

Punkt Z1iZ2 orazT1iT2 musza sie pokrywac.
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3. Obré¢ blokade (9) w lewo do zablokowania (rys.8).

UWAGA!

PERFECTMIX posiada wbudowanga blokade. Funkcja ta zapewnia, ze urzadzenie mozna
wiaczy¢ tylko jesli jest zmontowane poprawnie. Po prawidtowym ztozeniu wbudowany
mikrowytacznik zostaje odblokowany.

Nie wolno zdejmowac pokrywy (2) urzadzenia w trakcie pracy, poniewaz goraca
zawartos$¢ oraz obracajacy sie n6z (4) moga stanowic zagrozenie dla zycia i zdrowia.
Pokrywe (2) mozna zdja¢ dopiero po wytaczeniu urzadzenia i zatrzymaniu sie noza (4).

ZDEJMOWANIE NACZYNIA MIKSUJACEGO Z KORPUSU:
1. Obré¢ blokade (9) w prawo, aby odblokowa¢ naczynie miksujace (20).
2. Zdja¢ naczynie miksujace (20) z korpusu (12).
3. Obré¢ miarke (1) i zdjac ja z pokrywy (2).
4. Odciggna¢ blokade (19) i zdja¢ pokrywke (2).

WKLADANIE/WYJMOWANIE KOSZYKA DO GOTOWANIA NA PARZE
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MONTAZ NASADKI UBIJAJACE)
Nasadka ubijajaca (7) pozwala uzyskac najlepsze efekty podczas ubijania $mietany,
majonezu albo jaj.
Montaz nasadki ubijajgcej (rys.9)

1. Chwyci¢ nasadke ubijajaca (7) za zakonczenie z kula.

2. Natozy¢ nasadke ubijajaca (7) na gérna czes$é noza (4) (rys. 9).

3. Aby zdja¢ nasadke ubijajaca (7) z noza (4) nalezy ja chwycic za zakonczenie z kulka
i pociggnac obracajac w obie strony.

4. Przy zatozonej nasadce ubijajacej (7) nalezy ograniczyc¢ zakres obrotéw do 5. Wieksza
predkos¢ pracy moze spowodowac uszkodzenie koncédwki ubijajacej (7).

5. Nie uzywac w temperaturze powyzej 100°C.

MONTAZ NASADKI MIESZAJACE)

rys.10

1. Chwyci¢ nasadke mieszajaca (8) za zakoniczenie z kulka.

2. Natozy¢ nasadke mieszajaca (8) na gérng czesc noza (4) (rys. 10).

3. Aby zdja¢ nasadke mieszajaca (8) z noza (4) nalezy ja chwycic¢ za zakoniczenie z kulg
i pociagnac obracajac w lewo.

4. Przy zatozonej nasadce mieszajacej (8) nalezy ograniczy¢ zakres obrotéw do 5. Wieksza
predkos¢ pracy moze spowodowac uszkodzenie nasadki mieszajacej (8).

5. Nie uzywac w temperaturze powyzej 100°C.

6. Uzywac do mieszania sktadnikéw ptynnych.

—_
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TRYBY PRACY URZADZENIA

MIESZANIE
1. W naczyniu miksujacym (20) zzamontowanym nozem (4) umiesci¢ skfadniki.
2. Zatozy¢ pokrywe (2).
3. Ustawi¢ naczynie miksujace (20) na korpusie (12) i zablokowac.
4. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).
5. Wcisna¢ przycisk (C) i ustawic obroty (od 1 - 12) przyciskami (+) i (-)

6. Wcisng¢ przycisk (E) i ustawi¢ wytgcznik czasowy (od 1s — 60 min.) przyciskami (+) i (-).
7. Po wcisnieciu przycisku (F) nastgpi uruchomienie urzadzenia i wytacznika czasowego.

Na 5 s przed zakonczeniem odliczania czasu, rozlegnie sie dzwiek brzeczyka.
Urzadzenie automatycznie sie wytaczy, a wyswietlacz bedzie miga¢ do chwili
przycisniecia ktéregokolwiek z przyciskow.

8. Jezeli ustawienie wytacznika czasowego zostanie pominiete, na wyswietlaczu (10)
bedzie pokazywany czas pracy. Po 1 godzinie urzadzenie automatycznie sie wyfaczy.

9. Aby wylgczy¢ urzadzenie wczesniej nalezy wcisna¢ przycisk (F).

10. Po wytgczeniu urzadzenia nalezy odczeka¢, az néz (4) sie zatrzyma i zdja¢ naczynie
miksujace (20) z korpusu (12).

11. Zdja¢ pokrywe (2) i opréznic¢ naczynie miksujace (20) przy pomocy szpatutki (21).

UWAGA.

Twarde skfadniki (np. ziarna kawy, migdaty) nalezy przetwarza¢ w urzadzeniu nie
dtuzej niz 40 sekund. Przed kolejnym uruchomieniem urzadzenie nalezy zostawi¢ do
ochtodzenia, nie uzywane na czas przynajmniej 10 minut.

UBIJANIE

1. W naczyniu miksujacym (20) zzamontowanym nozem (4) i nasadka ubijajaca (7)
umiescic¢ sktadniki.

2. Zatozy¢ pokrywe (2) wraz z miarka (1).

3. Ustawi¢ naczynie miksujace (20) na korpusie (12) i zablokowac.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

5. Wybrac tryb mieszania, ustawiajgc maksymalnie 5 poziom obrotéw.

6. Po wyfaczeniu urzadzenia nalezy odczekac, az néz (4) sie zatrzyma i zdjacé naczynie
miksujace (20) z korpusu (12).

7. Zdja¢ pokrywe (2) i oprézni¢ naczynie miksujagce (20) przy pomocy szpatutki (21).

UWAGA.

1. Nie wolno dodawac¢ sktadnikoéw, ktére moga uszkodzi¢ albo zablokowac korncowke
ubijajaca (7) podczas podczas pracy.

3. Nie wolno uzywac nasadki przy zagniataniu ciasta!

4. Nie uzywac w temperaturze powyzej 100°C.
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WYRABIANIE CIASTA

N6z (4) doskonale nadaje sie do wyrabiania réznych rodzajéw ciast.

1. W naczyniu miksujacym (20) z zamontowanym nozem (4) umiesci¢ sktadniki.

2. Zatozy¢ pokrywe (2) wraz z miarka (1).

3. Ustawi¢ naczynie miksujace (20) na korpusie (12) i zablokowac.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

5. Wcisnac przycisk (C) i przyciskami (+) i (-) ustawi¢ obroty (w zakresie od 2 do 4) zgodnie
Z przepisem.

6. Wcisna¢ przycisk (E) i ustawié czas pracy (od 1s — 60 min.) przyciskami (+) i (-).

7. Po wcisnieciu przycisku (F) nastapi uruchomienie urzadzenia i wytacznika czasowego.
Na 5 s przed zakoniczeniem odliczania czasu, rozlegnie sie dzwiek brzeczyka. Urzadzenie
automatycznie sie wytaczy, a wyswietlacz bedzie miga¢, do chwili przycisniecia
ktéregokolwiek z przyciskéw.

8. Jezeli ustawienie wytacznika czasowego zostanie pominiete, na wyswietlaczu (10)
bedzie pokazywany czas pracy. Po 1 godzinie urzadzenie automatycznie sie wyfaczy.

9. Aby wyltaczyc¢ urzadzenie wczesniej nalezy wcisna¢ przycisk (F).

10. Zdja¢ pokrywe (2) i oprézni¢ naczynie miksujace (20) przy pomocy szpatutki (21).

UWAGA.

1. Maksymalna waga wyrabianego ciasta nie moze przekroczy¢ 0,5 kg. Wyrabianie
wiekszej ilosci ciasta niz 0,5 kg moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

2. Uwaga. N6z (4) jest bardzo ostry. Nie wolno wyjmowac ciasta dtoniq! Do wyjecia
wyrobionego ciasta uzy¢ szpatutki (21).

PODGRZEWANIE
1. W naczyniu miksujacym (20) zzamontowanym nozem (4) umiesci¢ skfadniki.

2. Zatozy¢ pokrywe (2) wraz z miarka (1).

3. Ustawic¢ naczynie miksujgce (20) na korpusie (12) i zablokowac.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

5. Wcisnac przycisk (E) i ustawi¢ czas pracy (maksymalnie 60 min.) przyciskami (+) i (-).

6. Wcisna¢ przycisk (D) i ustawic¢ temperature (od 20°C do 120 °C). Po uruchomieniu
podgrzewania zacznie miga¢ lampka kontrolna. Jezeli temperatura nie zostanie
ustawiona, podgrzewanie nie zostanie zataczone. Ustawienie temperatury powoduje
jej utrzymywanie przez urzadzenie.

7. Po wcisnieciu przycisku (F) nastapi uruchomienie urzadzenia i wytacznika czasowego.
Na 5 s przed zakonczeniem odliczania czasu, rozlegnie sie dzwiek brzeczyka.
Urzadzenie automatycznie sie wytaczy, a wyswietlacz bedzie miga¢, do chwili
przycisniecia ktéregokolwiek z przyciskow.

8. Jezeli ustawienie wytacznika czasowego zostanie pominiete, na wyswietlaczu (10)
bedzie pokazywany czas pracy. Po 1 godzinie urzadzenie automatycznie sie wyfaczy.

9. Aby wyltaczyc¢ urzadzenie wczesniej nalezy wcisna¢ przycisk (F).

10. Zdja¢ pokrywe (2) i oprézni¢ naczynie miksujace (20) przy pomocy szpatutki (21).
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UWAGA.

- Wtym trybie pracy funkcja , slow cooking”(l) nie dziata.

- Nie wolno dotykac¢ goracej metalowej czesci naczynia miksujacego (20) oraz pokrywy (2)
i miarki (1) gotymi rekami.

- Nie wolno podgrzewa¢ pustego naczynia miksujacego (20).

- Nie wolno podgrzewac wiekszej ilosci mleka niz 500 ml.

- Zabezpieczenie termiczne: kiedy temperatura w naczyniu miksujacym przekracza 60°C,
nie dziatajg funkcje ,PULSE"i ,TURBO".

OGRZEWANIE | MIESZANIE

1.W naczyniu miksujacym (20) zzamontowanym nozem (4) umiesci¢ skfadniki.

2. Zatozy¢ pokrywe (2) wraz z miarka (1).

3. Ustawic¢ naczynie miksujgce (20) na korpusie (12) i zablokowac.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

5. Wcisnac przycisk (C) i ustawic obroty (od 1 - 12) przyciskami (+) i (-).

6. Wcisnac przycisk (E) i ustawic czas pracy (maksymalnie 60 min.) przyciskami (+) i (-).

7.Wcisnac przycisk (D) i ustawi¢ temperature (od 20°C do 120 °C). Po uruchomieniu
podgrzewania zacznie miga¢ lampka kontrolna (D) . Jezeli temperatura nie zostanie
ustawiona, podgrzewanie nie zostanie zataczone. Ustawienie temperatury powoduje
jej utrzymywanie przez urzadzenie.

8. Po wecisnieciu przycisku (F) nastagpi uruchomienie urzadzenia i wytacznika czasowego.
Na 5 s przed zakonczeniem odliczania czasu, rozlegnie sie dzwiek brzeczyka.
Urzadzenie automatycznie sie wytaczy, a wyswietlacz bedzie miga¢, do chwili
przycisniecia ktéregokolwiek z przyciskow.

9. Jezeli ustawienie wytacznika czasowego zostanie pominiete, na wyswietlaczu (10)
bedzie pokazywany czas pracy. Po 1 godzinie urzadzenie automatycznie sie wytaczy.

10. Aby wytaczy¢ urzadzenie wczedniej nalezy wcisnac¢ przycisk (F).

11. Jezeli potrzebne jest przedtuzenie podgrzewania o kilka minut, ustawi¢ predkosc¢ na
,0"i wcisnij przycisk (F). Urzadzenie wtaczy sie.

12. Zdja¢ pokrywe (2) i opréznic¢ naczynie miksujace (20) przy pomocy szpatutki (21).

UWAGA.

- Wtym trybie pracy mozna wiqczyc funkcje ,,slow cooking”(l).

- Nie wolno dotykac¢ goracej metalowej czesci naczynia miksujacego (20) oraz pokrywy (2)
i miarki (1) gotymi rekami.

- Nie wolno podgrzewa¢ pustego naczynia miksujacego (20).

- Nie wolno podgrzewac wiekszej ilosci mleka niz 500 ml.

- Zabezpieczenie termiczne: kiedy temperatura w naczyniu miksujacym przekracza 60°C,
nie dziatajg funkcje ,PULSE"i ,TURBO".
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MIESZANIE Z NASADKA MIESZAJACA

1. W naczyniu miksujacym (20) z zamontowanym nozem (4) i nasadka mieszajaca (8)
umiescic¢ sktadniki.

2. Zatozy¢ pokrywe (2) wraz z miarka (1).

3. Ustawi¢ naczynie miksujace (20) na korpusie (12) i zablokowac.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

5. Wybrac tryb mieszania, ustawiajagc maksymalnie 5 poziom obrotéw.

6. Po wyfaczeniu urzadzenia nalezy odczekac, az néz (4) sie zatrzyma i zdja¢ naczynie
miksujace (20) z korpusu (12).

7. Zdja¢ pokrywe (2) i oprézni¢ naczynie miksujace (20) przy pomocy szpatutki (21).

UWAGA.

1. Nie wolno dodawac sktadnikéw, ktére moga uszkodzi¢ albo zablokowa¢ koncéwke
mieszajaca (8) podczas podczas pracy.

3. Nie wolno uzywac koncéwki mieszajacej przy zagniataniu ciasta!

4. Nie uzywac w temperaturze powyzej 100°C.

GOTOWANIE NA PARZE
PERFECTMIX umozliwia przyrzadzenie potraw na parze na kilka sposobdw:
z uzyciem tylko zestawu do gotowania na parze (sposéb 1), z uzyciem tylko koszyka (18)
(sposob 2), z uzyciem koszyka i zestawu do gotowania na parze (sposoéb 3).

Sposadb 1

1. W naczyniu miksujacym (20) zamontowac néz (4) i wla¢ wode w ilosci nie mniejszej niz
0,5 li nie wiekszej niz 2,0 1. 0,5 | wody wystarcza do gotowania na parze przez 30 minut.

2. Zatozy¢ pokrywe (2) (bez miarki (1)).

3. Ustawic¢ naczynie miksujgce (20) na korpusie (12) i zablokowac.

4. Na pokrywie (2) umiesci¢ tacke ociekowa (17).

5. Na tacce ociekowej (17) umiesci¢ zestaw do gotowania na parze (14,15,16). Mozna uzy¢
samego pojemnika (16) z pokrywka (14) lub pojemnika (16) wraz z taca (15) i pokrywka
(14). W zestawie umiescic¢ produkty.

6. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

7.Wybrac zadany tryb pracy (tylko podgrzewanie albo podgrzewanie + mieszanie).

UWAGA.

1. Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia goraca para wodna i goragcymi skroplinami.

2. Nie wolno uzywac zestawu do gotowania na parze bez pokrywki (14). Pokrywa powinna
by¢ prawidtowo zatozona, aby produkty mogty sie ugotowac.

3. Uzywajac zestawu do gotowania na parze nie wolno zostawia¢ miarki (1) na pokrywce
(2) naczynia miksujacego (20).

4. Na 30 minut gotowania na parze potrzeba 0,5 litra (500 ml) wody.
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Sposdb 2

1.W naczyniu miksujacym (20) zamontowa¢ néz (4) i wla¢ wode w ilosci nie mniejszej niz
0,51'i nie wiekszej niz2,01. 0,5 | wody wystarcza do gotowania na parze przez 30 minut.

2. Do naczynia miksujacego (20) wtozyc¢ koszyk (18) z produktami.

3. Zatozy¢ pokrywe (2) wraz z miarka (1).

4. Ustawi¢ naczynie miksujace (20) na korpusie (12) i zablokowac.

5. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

6. Wybrac zadany tryb pracy (tylko podgrzewanie albo podgrzewanie + mieszanie).

7. Po zakonczeniu gotowania na parze, za pomocg szpatutki (21) wyjac koszyk (18)
z ugotowanymi produktami.

UWAGA.

1. Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia goraca para wodna i goragcymi skroplinami.

2. Na 30 minut gotowania na parze potrzeba 0,5 litra (500 ml) wody.

3. Do mieszanie sktadnikdw w koszyku (18) oraz wyjmowania koszyka (18) z naczynia
miksujacego (20) uzywac wytacznie szpatutki (21).

4. Nie wolno uzywac szpatutki (21) przy obracajacym sie nozu (4).

Sposdb 3

1.W naczyniu miksujacym (20) zamontowa¢ néz (4) i wla¢ wode w ilosci nie mniejszej niz
0,5 l'i nie wiekszej niz2,0 1. 0,5 | wody wystarcza do gotowania na parze przez 30 minut.

2. Do naczynia miksujacego (20) wtozyc¢ koszyk (18) z produktami.

3. Zatozy¢ pokrywe (2) (bez miarki (1)).

4. Ustawi¢ naczynie miksujace (20) na korpusie (12) i zablokowac.

5. Na pokrywie (2) umiescic tacke ociekowa (17).

6. Na tacce ociekowej (17) umiesci¢ zestaw do gotowania na parze (14,15,16). Mozna uzy¢
samego pojemnika (16) z pokrywka (14) lub pojemnika (16) wraz z taca (15) i pokrywka
(14). W zestawie umiesci¢ produkty.

7. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i wigczy¢ wigcznikiem (13).

8. Wybrac¢ zadany tryb pracy (tylko podgrzewanie albo podgrzewanie + mieszanie).

9. Po zakonczeniu gotowania na parze, za pomoca szpatutki (21) wyjac koszyk (18)

z ugotowanymi produktami.

UWAGA.

1. Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia goraca para wodna i goracymi skroplinami.

2. Nie wolno uzywac zestawu do gotowania na parze bez pokrywki (14). Pokrywa powinna
by¢ prawidtowo zatozona, aby produkty mogty sie ugotowac.

3. Uzywajac zestawu do gotowania na parze nie wolno zostawia¢ miarki (1) na pokrywce
(2) naczynia miksujacego (20).

4. Na 30 minut gotowania na parze potrzeba 0,5 litra (500 ml) wody.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Korpusu (12) ani Naczynia miksujqgcego (20) oraz noza (4) nie mozna my¢ w zmywarce.

1. Przed czyszczeniem urzadzenie wytaczy¢ wiacznikiem (13) i odtgcz od zasilania.

2. Nie wolno zanurza¢ naczynia miksujacego (20) w wodzie.

3. Po ostygnieciu naczynia miksujacego (20) zdemontowac néz (4). N6z (4) jest bardzo
ostry. Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢ przy jego czyszczeniu.

4. Naczynie miksujace (20) oczy$¢ w srodku i na zewnatrz. Styki na spodzie naczynia
miksujgcego (20) zawsze musza by¢ czyste i suche. Mozna je czyscic tylko za pomoca
wilgotnej tkaniny.

5. Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowac przedmiotéw ostro zakorczonych albo
ostrych, poniewaz mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo
naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

6. Wszystkie ruchome czesci nalezy umy¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢ je
bezposrednio po uzyciu. Po przeptukaniu czysta goracg woda nalezy je natychmiast
osuszyc.

7. Zalecamy nasmarowanie ostrza odrobing oleju roslinnego.

8. Nigdy nie zanurza¢ korpusu (12) w wodzie ani nie ptukac pod strumieniem biezacej
wody. Korpus (12) urzadzenia czysci¢ przy pomocy wilgotnej Sciereczki.

9. Jezeli umycie naczynia miksujgcego (20) i noza jest trudne, mozna przed demontazem
noza (4) nala¢ do naczynia miksujacego (20) odrobine goracej wody z ptynem do mycia
naczyn i na kilka sekund uruchomic urzadzenie z predkoscia 1.
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KODY BLEDOW

Kod Znaczenie Rozwigzanie

EO1 Uszkodzenie czujnika temperatury | Wymagana naprawa serwisowa.

E02 Blokada pokrywy naczynia Whytacz urzadzenie, obré¢ pokrywke

miksujacego nie dziata. naczynia miksujacego w prawo do
zablokowania i zresetuj urzadzenie.

EO3 1.Naczynie miksujace jest Prawidtowo natozy¢ naczynie miksujace
nieprawidtowo natozone na na korpus albo poprawnie zamontowac
korpus . pokrywe na naczyniu miksujagcym.

2. Pokrywa nieprawidtowo Uruchomic urzadzenie.
zamontowana na naczyniu
miksujacym.

E04 1. Zbyt duza ilo$¢ sktadnikéw 1. Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikéw albo
w naczyniu miksujacym albo ustawi¢ wyzsza predkosc.
zbyt mata predkos¢ silnika. 2. Wytaczy¢ urzadzenie na kilka minut.

2. Zabezpieczenie termiczne silnika
uruchomito sie po zbyt dtugim
czasie pracy urzadzenia wskutek
przegrzania silnika.
E5 Awaria urzadzenia Wymagana naprawa serwisowa.

Uwaga. Jezeli zadne z rozwigzan nie daja efektu, skontaktowac sie z serwisem producenta

Oznaczenie wskazuje, ze niniejszy produkt nie moze by¢ usuwany razem z innymi
odpadami domowymi na terenie catej Unii Europejskiej. Aby zapobiec
zanieczyszczeniu Srodowiska albo zagrozeniu zdrowia ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpadéw, urzadzenie nalezy oddac do przetworzenia

do przedsiebiorstwa odpowiedzialnego za promowanie zrbwnowazonego powtdérnego
uzycia surowcow. Aby zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, wykorzystaj system odbioru zuzytych
urzadzen albo skontaktuj sie z punktem, w ktérym urzadzenie zostato zakupione, aby
urzadzenie zostato skierowane do recyklingu bezpiecznego dla srodowiska.
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Qods¥amowe Vrzepisy

Ovw\Ger '\DwA(’,r

Skfadniki:
509 cukru

Przygotowanie:

Czas przygotowania:
Tmin

Akcesoria: % /@
- N6z N
- szpatutka //\

1. W naczyniu miksujacym umiesci¢ cukier i rozdrobnic: przez 20 s /obroty

10.

Bul\a Farta

Sktadniki:
3 suche butki

Przygotowanie:

Czas przygotowania:
2min

Akcesoria: %
noz, /@
szpatutka %

N

1. W naczyniu miksujacym umiesci¢ suchg butke pokrojonga (potamang) na
mniejsze kawatki, miksowac ok. 20 s /obroty 10.

Rada

Butka musi by¢ dobrze wysuszona.
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Tana z kel

Sktadniki
biatka: min.60 g - max 300 g
szczypta soli

Przygotowanie:

1. Na nozu (4) zamontowac nasadke ubijajaca,motylek” (7).

Cza§ przygotowania:

5min

Akcesoria;

noz 7
motylek M /@
szpatutka S8

2. W naczyniu miksujacym (20) umiescic¢ biatka i sél, ubija¢ 3 min. /obroty 5.
Czas ubijania zalezy od ilosci biatek. Na ubicie piany z 60 g biatek potrzeba

ok. 3 minut

Rada

Naczynie miksujace, n6z i ,motylek” muszg byc¢ czyste i suche.

B dmieFana

Czas przygotowania:
2min

Sktadniki Akcesorla %

300 g $mietany kremoéwka 30% -

mocno schtodzonej motylek E ,]
szpatutka i_

Przygotowanie: //

1. Na nozu zamontowac nasadke ubijajaca,motylek”.

2.W naczyniu miksujgcym umiesci¢ Smietane, ubija¢ 1 min. /obroty 5,az
do uzyskania wymaganej konsystencji.

Rada

Czas ubijania zalezy od wielu czynnikéw m. in. ilosci i temperatury smietany.
Jezeli $mietana nie bedzie mocno chtodzona nie ubije sie.
Jezeli $mietana bedzie ubijana zbyt dtugo powstanie masto.
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Dzewm

Sktadniki:

150 g jabtek, obranych i pokrojonych

w ¢wiartki

150 g owocéw kiwi, obranych i
pokrojonych w kostke

200 g cukru

10 g czerwonego wina

Przygotowanie:

Czas przygotowania:
15min

Akcesoria

noz
szpatutka @
p % ¢

1. W naczyniu miksujacym umiesci¢ jabtka, kiwi i cukier, gotowac 9 min.

/100°C /obroty 5.

2. Dola¢ wino, gotowac 1 min. /100°C /obroty 5.
3. Przetozyc¢ do pojemnika. Po ostudzeniu przechowywac w lodéwce.

Rada

Dzem mozna urozmaici¢ innymi owocami.
llo$¢ cukru nalezy dostosowac do indywidualnych upodoban oraz rodzaju

owocow.

oot hie \yaonamoue

Skfadniki

500 g Swiezego mleka

200 g bardzo dojrzatych bananéw
(bez skorek, pokrojonych)

30 g cukru

Przygotowanie:

Czas przygotowania:
3min

Akcesoria

néz @
szpatutka v

1. W naczyniu miksujacym umiesci¢ mleko, banany i cukier, zmiksowac

przez 30 s /obroty 12.

2. Podawac bezposrednio po przygotowaniu.

Rada

Smoothie mozna urozmaici¢ innymi bardzo dojrzatymi owocami
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Czas przygotowania:
Concewlrat warz{wiy 50min

Skfadniki: Akcesoria:
250 g pregi wotowej noz,

250 g miesa z podudzi kurczaka — bez  szpatutka

skory, % ¢/@
150 g marchwi

75 g selera //

75 g korzenia pietruszki S
75 g cebuli

10 g czosnku

2 gatazka szatwii - tylko liscie

2 gatazka rozmarynu - tylko liscie
1 peczek pietruszki

3 liscie laurowe (suszone)

4 ziarna ziela angielskiego

10 ziaren kolendry

10 ziaren czarnego pieprzu

110 ml wody

180 g soli

Przygotowanie:

1. W naczyniu miksujagcym umiesci¢ obrane i pokrojone na kawatki warzy-
wa.

2. Dodac liscie szatwii, rozmarynu i natke pietruszki, wszystko rozdrabniac
przez 7 s /obroty 6. Przetozy¢ do innego naczynia.

3. W naczyniu miksujagcym umiesci¢ pokrojone na kawatki mieso i rozdrab-
niac przez 5 s /obroty 7.

4. Dodac rozdrobnione wczesniej warzywa i reszte sktadnikow, gotowac 25
min. /100°C /obroty 2. W pokrywie nie umieszcza¢ miarki.

5. Po ugotowaniu zatozy¢ miarke i zmiksowac przez 1 min. /obroty 10.

6. Przetozy¢ do pojemnika. Po ostudzeniu przechowywac w lodéwce.

Rada:

Do przygotowania 500 ml zupy wystarczy 1-2 tyzeczki pasty.
Zamiast wody mozna uzy¢ wina.

Mozna uzyc innych zi6t np. lubczyku.
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Czas przygotowania:
Z_u:\?au VJ(LA'Z\{VJI&(L/ e wle\w 30min
. . llos¢ porgji:
Sktadniki Akcesoria: 6
50 g marchwi noz
30 g cebuli szpatutka

200 g ziemniakow
100 g selera % @
120 g zielonych cebul chifskich “%

2 g pieprzu /
11 mleka
50 g naturalnego serka kremowego <o

2 gsoli
200 g $mietany

Przygotowanie:

1.W naczyniu miksujgcym umiesci¢ obrane i pokrojone na kawatki warzy-
wa, miksowad przez 1 min. /obroty 6. Szpatutka zgarnac sktadniki ze
$cianek na dno naczynia miksujgcego.

2. Doda¢ mleko, pieprz, sél, gotowac przez 16 min. /100°C /obroty 2.

3. Dodac $mietane i serek, miksowac przez 20 s /obroty 8.

4. Gotowac dalej przez 4 min. /100°C /obroty 2.
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Dear Customers,

We are happy that you have decided to purchase our multifunctional
kitchen appliance PERFECTMIX MFC2000.

From now on, cooking will not only save time, but will also be a real
pleasure.

Please find out about the various functionalities of the appliance such as:
cooking, grinding, mixing, whisking, kneading or steaming.

This instruction explains and describes all the features and modes of
operation of the appliance, as well as essential recipes to get started with
PERFECTMIX.

Bon appétit!
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SAFE USE INSTRUCTIONS

Carefully read the entire manual before the first use

1.

The appliance can be used by children aged 8 and older, by
persons with limited physical and mental capabilities, and
by persons who have no experience nor knowledge of the
equipment, only under supervision or if instructed on the
safe use of the appliance in way that guarantees that the
associated risks are understood. Children shall not play with
the appliance. Children should not clean nor maintain the
appliance without supervision.

The appliance is designed for household use only. Industrial
use, misuse or failure to observe these instructions will
render the warranty null and void.

. The appliance may only be used with the supplied original

accessories.

Connect the power cord of the appliance only to a wall
socket with an earthing pin.

Pay attention not to add too many receivers to one power
circuit.

Before removing the plug from the outlet, turn the appliance
using the on/off switch (13).

Always disconnect the appliance from the mains by pulling
the plug, not the power cord.

Always disconnect the appliance from the mains, if is to be
left unattended, and before its assembly, disassembly or
cleaning.

Always keep the operating appliance within sight,
particularly in the vicinity of children. Always turn the
appliance of before leaving the room.

10. Do not move the body of the appliance during operation.
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11. Position the appliance on a flat, stable and heat-resistant
surface only.

12. Before turning the appliance on, make sure that all its parts
have been properly installed.

13. Do not hold the appliance (12) with wet hands,

14.To ensure safe operation, do not fill the mixing container
(20) above the indicated level. Overflow of the container
may cause uncontrolled discharge of hot products, posing a
hazard to the user or the appliance.

15. Never put your fingers into the opening in the lid (2) during
operation.

16. Do not insert materials such as paper, cardboard, plastic,
metal, etc into the mixing container (20).

17.Do not place the appliance nor route the power cord near
sources of heat.

18. To guarantee free and safe access to the appliance position it
at appropriate height.

19. Do not operate the appliance in the open air.

20. Do not operate the appliance without products.

21. Do not immerse the cord nor the body of the appliance (12)
in water.

22. Never operate the appliance if the power cord or the
appliance itself is damaged.

23.To avoid any risks, if the power cord is damaged, it should
be replaced with a new one at an authorised Manufacturer’s
Servicing Point.

24.The appliance can be repaired only by the Manufacturer (the
address is provided in the warranty card and on www.eldom.
eu). Any upgrades or the use of non-original spare parts or
components is prohibited and poses a hazard for the user.

25.Eldom Sp. z 0. 0. is not liable for any damage resulting from
improper use of the appliance.
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/$\ o
WARNINGS

NOTE: There is a“hot surface” indicator on the appliance. It
notifies the user that the given part may be hot and should not
be touched with bare hands.

Exercise special caution when mixing hot products.

After mixing hot products, wait for the blade (4) to stop. Remove

the mixing container (20) from the appliance body (12), detach the
measuring cup (1), and then remove the lid (2).

NOTE. The blade (4) is very sharp. It may cause injury, if used
improperly. Pay attention when handling the blade (4). Grab the
blade only by its top section.

1. Do not touch the blade (4) if the appliance is switched on. After
turning the appliance off, wait for the blade to stop before
handling it.

2. Do not operate the appliance if the blade is damaged (4).

3. A gasket (5) should be inserted under the blade (4). If the gasket
(5) is missing, the products processed in the mixing container may
leak out, posing a hazard to the user or the appliance.

4. Do not use the appliance for grinding bones and other very hard
products.

5.The blade is a wear part and degrades over time.

Do not sharpen the blade (4). Replace the blade, if it is dull.

6. Maximum acceptable time of continuous grinding of very hard
products is 40 s. Wait 5 minutes before recommencing work.

perfect mix® 33



34 perfect mix®



GENERAL DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Measuring cup

Lid of the mixing container
Lid gasket

Blade

Blade gasket

Nut

Whisking attachment
Mixing attachment
9. Container lock

10. Display

11. Control Panel

12. Body

13. Main switch

14. Steaming set lid
15. Tray

16. Container

17. Drip tray

18. Basket

19. Container lock

20. Mixing container
21. Spatula

ONoUnbhwWN =

TECHNICAL DATA

- total power: 1500 W

- heater power 1000 W

- motor power 500 W

- supply voltage: 230V, ~50 Hz
- speed range: 100-4500 RPM
- mixing container capacity: 2 |
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CONTROL PANEL: DESCRIPTION [EN |

A) PULSE - pulse-mode — mixing in a cycle of 2 s/speed 12 and 1 s/speed 1. Press the (A)
button to start/stop this program. The program does not work at temperatures above
60°C.

B) TURBO - instant maximum speed (12). Press and hold the (B) button to start this
program. Release the button to stop the program. The program does not work at
temperatures above 60°C.

Q) Speed - choose the appliance speed. To set the desired speed press the (C) button on
the display (10). The “c” box will start blinking. Use the (+) (-) buttons set the rotational
speed in the range from 1 to 12.

D) Temperature - setting the temperature. To set the temperature press the (D) button.
The “b” box on the display (10) will start blinking. Use the (+) (-) buttons to set the
temperature within the range of 20-1200C:

Use the “+” button to increase of temperature by 10°C. Use the “-” button to decrease the
temperature by 1°C. If this function is active, the (D) button signal lamp is lit

E) Time - setting the timer (range: 1 second to 60 minutes). To set the timer press the (E)
button on the display (10). The “a” box will start blinking.

Use the (+) (-) buttons to set the time:
-from 1 to 59 s: the “+" and “~" buttons change the time in 1 s increments,
- from 1 to 10 min: the “+” and “~" buttons change the time in 30 s increments.
-from 10 to 60 min: the “+”and “-" buttons change the time in T min increments.

F) START/STOP button - switching the appliance on and off and resetting the settings.
Press the (F) button and hold it for 2 s to reset the settings.

QG) (+) button

H) (-) button

[) “SLOW COOKING" - speed decrease to 100 rpm. This program can be activated only if
the temperature or speed mode is active. Use the (I) button to activate/deactivate this
program. If this program is active, the (I) button signal lamp is lit.
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DISPLAY

a. Displays the time (0-60 min range). If the timer is set, the display will count down the
time, starting from the set value. If the timer is not set, the elapsed time of appliance
operation will be displayed. Press the (F) button again to switch the appliance on
without resetting the displayed time.

b. Temperature display (from 20°C to 120°C). The display always shows the current
temperature in the mixing container, even if no temperature has been programmed.

¢. Speed display from 01 to 12.

Press the (F) button and hold it for 2 s to reset the settings.

OPERATION

Before first use, thoroughly wash all parts of the appliance that will be in contact with
food. (see the Cleaning and Maintenance section)

MOUNTING THE BLADE IN THE MIXING CONTAINER
1. Insert the blade (4) together with the gasket (5) (Fig. 1) into the opening at the bottom
of the mixing container (20). Make sure that the blade is positioned correctly (Fig. 2).
2. Attach the fixing piece on the other side of the container and lock it by rotating it
Fig.1 . clockwise (Fig. 3).

'/ 3. To detach the blade (4) from the mixing container (20)
hold its top section with one hand and untigthen the fixing
—— piece.

NOTE.

/. -Theblade (4) is extremely sharp. Make sure to handle the

1 blade by its top section only.

- The gasket (5) should be inserted under

the blade (4). If the gasket (5) is missing, the
products processed in the mixing container
(20) may leak out and damage the appliance.
NOTE.

-There is a“hot surface” indicator on the
mixing container (20). It notifies the user that
the given part may be hot and should not be
touched with bare hands.

- To ensure safe operation of the appliance do
not exceed the maximum volume indicated on
the mixing container (2 I).

- Use the handle of the mixing container (20)
only to detach and carry the container.
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ATTACHING THE LID m

Fig.4

1. Attach the lid (2) with the gasket (3) (Fig. 4) to the mixing container (20) in a manner so
that that the beak of the container is in the slot of the lid. Slightly press down the lid on
the mixing container (20) to lock it (Fig. 5).

2.To remove the lid (20) pull out the lock (19) in the handle of the container and lift the lid.
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ATTACHING THE MEASURING CUP

Fig.6 @

1. Insert the measuring cup (1) into the opening in the lid of the mixing container (20) and
lock it by turning (Fig. 6).

ATTACHING/REMOVING THE MIXING CONTAINER
1.The blade (4) together with the gasket (5) should be mounted in the mixing container

(20).
2. Place the mixing container (20) on the body (12) as shown in Fig. 7

Fig.7

T1

T2

71

Z2
Z1 and Z2 marks should overlap with T1 and T2.
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3.Turn the lock (9) counter clockwise until it locks (Fig. 8).

CAUTION!

The PERFECT MIX appliance has a built-in lock. This feature allows the user to turn on the
device only if it is properly assembled. If the device is assembled properly, the built-in
micro switch is unlocked.

Do not detach the lid (2) from the appliance during operation - the hot contents and the
rotating blade (4) may pose a hazard to life or health. The lid (2) can be detached only if
the appliance has been switched off and when the blade stops (4).

DETACHING THE MIXING CONTAINER FROM THE BODY:
1. Turn the lock (9) clockwise to unlock the mixing container (20).
2. Remove the mixing container (20) from the body (12).
3. Rotate the measuring cup (1) and detach it from the lid (2).
4, Pull out the lock (19) and remove the lid (2).

INSERTING/REMOVING THE STEAMING BASKET
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MOUNTING THE WHISKING ATTACHMENT
The whisking attachment (7) is perfect for whisking cream, mayonnaise or eggs.
Mounting the whisking attachment (Fig. 9)

1. Hold the whisking attachment (7) by its extreme end with the ball.

2. Attach the whisking attachment (7) onto the top section part of the blade (4) (Fig. 9).

3.To detach the whisking attachment (7) from the blade (4) hold it by its extreme end with
the ball and pull it out by turning it in both directions.

4.Do not set the speed above 5 when using the whisking attachment (7). Higher speed
may damage the whisking attachment (7).

5. Do not use at temperatures above 100°C.

MOUNTING THE MIXING ATTACHMENT

i

NI

1. Hold the mixing attachment (8) by its extreme end with the ball.

2. Attach the mixing attachment (8) onto the top section part of the blade (4) (Fig. 10).

3. To remove the mixing attachment (8) from the blade (4) hold its extreme end with the
ball and pull it out by turning it counter-clockwise.

4. Do not set the speed above 5 when using the mixing attachment (8). Higher speed may
damage the mixing attachment (8).

5. Do not use at temperatures above 100°C.

6. Do not use to mix liquid products.
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MODES OF OPERATION OF THE APPLIANCE [EN |

MIXING

1. Place the ingredients in the mixing container (20) with the blade (4) attached.

2. Attach the lid (2).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

5. Press the (C) button and set the speed (1 to 12) with the (+) and (-) buttons

6. Press the (E) button and set the timer (1 s to 60 min) with the (+) and (-) buttons.

7.The appliance will start and timer will commence countdown after pressing the (F)
button.

A buzzer will sound 5 seconds before the timer countdown. The appliance will
automatically turn off, and the display will blink until any button is pressed.

8. If the timer is not set, the display (10) will show the time of current operation. The
appliance turns off automatically after 1 hour.

9.To turn off the appliance before that time, press the (F) button.

10. After turning off the appliance, wait for the blade (4) to stop, and then remove the
mixing container (20) from the body (12).

11. Remove the lid (2), and empty the mixing container (20) using the spatula (21).

NOTE.

1. Do not add any ingredients that might damage or block the whisking attachment (7)
during operation.

3. Do not use the whisking attachment for kneading!

4. Do not use at temperatures above 100°C.

WHISKING

1. Place the ingredients in the mixing container (20) with the blade (4) and the whisking
attachment (7) attached.

2. Attach the lid (2) and the measuring cup (1).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

5. Choose the mixing mode and set the speed up to 5.

6. After turning off the appliance, wait for the blade (4) to stop, and then remove the
mixing container (20) from the body (12).

7. Remove the lid (2), and empty the mixing container (20) using the spatula (21).

NOTE.

1. Do not add any ingredients that might damage or block the whisking attachment (7)
during operation.

3. Do not use the whisking attachment for kneading!

4. Do not use at temperatures above 100°C.
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KNEADING

The blade (4) is perfectly suitable for kneading various types of dough.

1. Place the ingredients in the mixing container (20) with the blade (4) attached.

2. Attach the lid (2) and the measuring cup (1).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

5. Press the (C) button and use the (+) and (-) buttons to set the speed (from 2 to 4) as
specified in the recipe.

6. Press the (E) button and set the duration (1 s to 60 min) with the (+) and (-) buttons.

7.The appliance will start and timer will commence countdown after pressing the (F)
button.

A buzzer will sound 5 seconds before the timer countdown. The appliance will
automatically turn off, and the display will blink until any button is pressed.

8. If the timer is not set, the display (10) will show the time of current operation. The
appliance turns off automatically after 1 hour.

9.To turn off the appliance before that time, press the (F) button.

10. Remove the lid (2), and empty the mixing container (20) using the spatula (21).

NOTE.

1. The weight of the dough should not exceed 0.5 kg. If more than 0.5 kg of dough is
kneaded, the appliance may become damaged.

2. Note. The blade (4) is very sharp. Do not take out the dough with your hand! Use the
spatula (21) to remove the kneaded dough.

HEATING

1. Place the ingredients in the mixing container (20) with the blade (4) attached.

2. Attach the lid (2) and the measuring cup (1).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

5. Press the (E) button and set the duration (up to 60 min) with the (+) and (-) buttons.

6. Press the (D) button and set the temperature (from 20°C to 120°C). A signal lamp will
start blinking when the heating starts. Heating will not commence if the temperature
has not been set. If the temperature has been set, it will be maintained by the appliance
at the set level.

7.The appliance will start and timer will commence countdown after pressing the (F)
button.

A buzzer will sound 5 seconds before the timer countdown. The appliance will
automatically turn off, and the display will blink until any button is pressed.

8. If the timer is not set, the display (10) will show the time of current operation. The
appliance turns off automatically after 1 hour.

9.To turn off the appliance before that time, press the (F) button.

10. Remove the lid (2), and empty the mixing container (20) using the spatula (21).
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NOTE. m

- The“slow cooking” function (I) does not work in this mode.

- Do not touch the hot metal part of the mixing container (20), the lid (2) or the measuring
cup (1) with bare hands.

- Do not heat the mixing container (20) if it is empty.

- Do not heat more than 500 ml of milk.

- Overheating protection: if the temperature in the mixing container exceeds 60°C, the
“PULSE" and “TURBO” functions will deactivate.

HEATING AND MIXING

1. Place the ingredients in the mixing container (20) with the blade (4) attached.

2. Attach the lid (2) and the measuring cup (1).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

5. Press the (C) button and set the speed (1 to 12) with the (+) and (-) buttons.

6. Press the (E) button and set the duration (up to 60 min) with the (+) and (-) buttons.

7. Press the (D) button and set the temperature (from 20°C to 120°C). A signal lamp (D) will
start blinking when the heating starts. Heating will not commence if the temperature
has not been set. If the temperature has been set, it will be maintained by the appliance
at the set level.

8.The appliance will start and timer will commence countdown after pressing the (F)
button.

A buzzer will sound 5 seconds before the timer countdown. The appliance will
automatically turn off, and the display will blink until any button is pressed.

9. If the timer is not set, the display (10) will show the time of current operation. The
appliance turns off automatically after 1 hour.

10. To turn off the appliance before that time, press the (F) button.

11.To extend heating for a few minutes, set the speed to“0”and press the (F) button. The
appliance will turn on.

12. Remove the lid (2), and empty the mixing container (20) using the spatula (21).

NOTE.

- The “slow cooking” function (I) can be activated in this mode.

- Do not touch the hot metal part of the mixing container (20), the lid (2) or the measuring
cup (1) with bare hands.

- Do not heat the mixing container (20) if it is empty.

- Do not heat more than 500 ml of milk.

- Overheating protection: if the temperature in the mixing container exceeds 60°C, the
“PULSE" and “TURBO” functions will deactivate.
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MIXING WITH THE MIXING ATTACHMENT

1. Place the ingredients in the mixing container (20) with the blade (4) and the mixing
attachment (8) attached.

2. Attach the lid (2) and the measuring cup (1).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

5. Choose the mixing mode and set the speed up to 5.

6. After turning off the appliance, wait for the blade (4) to stop, and then remove the
mixing container (20) from the body (12).

7.Remove the lid (2), and empty the mixing container (20) using the spatula (21).

NOTE.

1. Do not add any ingredients that might damage or block the mixing attachment (8)
during operation.

3. Do not use the mixing attachment for kneading!

4. Do not use at temperatures above 100°C.

STEAMING
PERFECTMIX can be used to steam food in a number of ways: by using only the steaming
set (1), by using only the basket (18) (method 2), or by using both the basket and the
steaming set (method 3).

Method 1

1. Attach the blade (4) in the mixing container (20) and pour between 0.5 and 2 | of water.
0.5 | of water is sufficient to steam food for 30 minutes.

2. Attach the lid (2) without the measuring cup (1).

3. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

4. Place the drip tray (17) on the lid (2).

5. Place the steaming set (14, 15, 16) on the drip tray (17). Use either the container (16)
with the lid (14), or the container (16) with the tray (15) and the lid (14). Place the
products in the steaming set.

6. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

7. Select the desired mode of operation (heating or heating + mixing).

NOTE.

1. Burning hazard - scalding steam and hot condensation.

2. Do not use the steaming set without the lid (14). For the products to steam properly, the
lid should be correctly attached.

3. When using the steaming set do not leave the measuring cup (1) attached to the lid (2)
of the container (20).

4.0.51 (500 ml) of water is required for each 30 minutes of steaming.
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Method 2 m

1. Attach the blade (4) in the mixing container (20) and pour between 0.5 and 2 | of water.
0.5 | of water is sufficient to steam food for 30 minutes.

2. Place the basket (18) with the products into the mixing container (20).

3. Attach the lid (2) and the measuring cup (1).

4. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

5. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

6. Select the desired mode of operation (heating or heating + mixing).

7. At the end of steaming, use the spatula (21) to remove the basket (18) with the steamed
products.

NOTE.

1. Burning hazard - scalding steam and hot condensation.

2.0.51(500 ml) of water is required for each 30 minutes of steaming.

3. Do not use any items other than the spatula (21) to mix products in the basket (18) or to
remove the basket (18) from the mixing container (20).

4. Do not use the spatula (21) if the blade (4) is rotating.

Method 3

1. Attach the blade (4) in the mixing container (20) and pour between 0.5 and 2 | of water.
0.5 | of water is sufficient to steam food for 30 minutes.

2. Place the basket (18) with the products into the mixing container (20).

3. Attach the lid (2) without the measuring cup (1).

4. Place the mixing container (20) on the body (12) and lock it.

5. Place the drip tray (17) on the lid (2).

6. Place the steaming set (14, 15, 16) on the drip tray (17). Use either the container (16)
with the lid (14), or the container (16) with the tray (15) and the lid (14). Place the
products in the steaming set.

7. Connect the appliance to the mains and turn in on with the switch (13).

8. Select the desired mode of operation (heating or heating + mixing).

9. At the end of steaming, use the spatula (21) to remove the basket (18) with the steamed
products.

NOTE.

1. Burning hazard - scalding steam and hot condensation.

2. Do not use the steaming set without the lid (14). For the products to steam properly, the
lid should be correctly attached.

3. When using the steaming set do not leave the measuring cup (1) attached to the lid (2)
of the container (20).

4.0.51(500 ml) of water is required for each 30 minutes of steaming.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Do not wash the body (12), mixing container (20) and blade (4) in a dishwasher.

1

2.

3

. Before cleaning the appliance switch it off with the (13) switch, and disconnect from the

mains.
Do not immerse the mixing container (20) in water.

. Detach the blade (4) when the mixing container (20) cools down. The blade (4) is very

sharp. Exercise special caution when cleaning the blade.

4. Clean the inside and outside of the mixing container (20). The pins on the bottom of the

5.

mixing container (20) should be clean and dry at all times. The pins should be cleaned
with a damp cloth only.

Do not use sharp or pointy objects to clean the appliance - they might damage
mechanical parts of the appliance or compromise its safety.

6. Clean all moving parts with warm water and cleaning liquid only. We recommend to

clean the appliance immediately after use. Immediately dry the appliance after rinsing
with clean hot water.

7. Grease the blade with a little amount of vegetable oil.

8.

0.

Never immerse the body (12) in water nor rinse it with running water. Clean the body
(12) with a damp cloth.

If it is difficult to wash the mixing container (20) or the blade, leave the knife (4)
attached and pour some hot water with a dishwashing liquid into the mixing container
(20) and run the appliance at speed 1 for a few seconds.
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ERROR CODES

Code Meaning Solution

EO1 Temperature sensor damage Service repair necessary.

E02 Mixing container lid lock failure. Switch the appliance off, rotate the mix-
ing container lid clockwise until it locks,
and reset the appliance.

EO03 1. The mixing container is incorrect- | Properly attach the mixing container ()

ly placed on the body. onto the body () or properly attach the
2.The lid is correctly attached to the | lid to the container. Start the appliance.
mixing container.

E04 1. Excessive amount of ingredients | 1. Remove some ingredients or choose

in the mixing container or motor a higher speed.
speed too low. 2. Turn the appliance off for a few min-
2. Motor overheating protection utes.
has tripped after excessively long
operation.
E5 Appliance failure Service repair necessary.

Note. If the issue cannot be solved, contact the manufacturer

This marking indicates that the product may not be disposed of together
s WVith other household waste in the European Union. To prevent pollution

of the environment or risk to health due to uncontrolled disposal of waste,
the appliance must be handed over for processing to an enterprise responsible
for promoting sustainable reuse of raw materials. Return the used appliance to a
collection point for used devices, or contact the point of sale of the appliance to
have it handed over for recycling in a manner safe for the environment.
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Essential Cecipes

QONA(’J’CA S\L%&/r

Ingredients:
50 g sugar

Preparation:

Preparation time:
Tmin

Accessories: % /@
- blade X
- spatula //\

1. Put sugar into the mixing container and grind for 20 s at speed 10.

6"@«,&0"\»\;\«\«)5

Ingredients:
3 dry bread rolls

Preparation:

Preparation time:
2min

Accessories: %

blade @
4 v

spatula %

N

1. Put the sliced (crushed) bread rolls into the mixing container, mix for

approx. 20 s at speed 10.

Tip

Dry the bread rolls for best results.
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6%% ol \&’(\/C ’QO o Zr;;;zration time: m

Ingredients Accessories: %
blade,

o

egg whites: at least 60 g - max 300 g
pinch of salt “butterfly”, W
spatula

L
S
Preparation: //

1. Attach the “butterfly” whisking attachment (7) onto the blade a).

2. Put the egg whites and salt into the mixing container (20), whisk for 3
min at speed 5. Whisking time depends on the amount of egg whites. It
takes approx. 3 minutes to whisk each 60 g of egg whites

Tip
The mixing container, the blade and the “butterfly” should be clean and
dry.

\A \A'.\WCA Creowm Preparation time:

2min
Ingredients Accessories: %
300 g of 30% cream - chilled blade,

“butterfly”, @
spatula L&

Preparation: //
1. Attach the “butterfly” whisking attachment onto the blade. &
2. Put the cream into the mixing container, whisk for 1 min at speed 5 to

get the required thickness.

Tip

Whisking time depends on many factors, e.g. the amount and temperature
of the cream.

Very cold cream is difficult to whip. If cream is whipped for too, it will
change to butter.
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Preparation time:

/S [V 15min
Ingredients: Accessories:

150 g apples, peeled and cut into blade,

quarters spatula % @
150 g kiwis, peeled and diced

X
200 g sugar / \
10 g red wine

Preparation:

1. Put the apples, kiwis and sugar into the mixing container, cook for 9 min
/100°C/ at speed 5.

2. Add wine, cook for 1 min /100°C/ at speed 5.

3. Pour into a container. After cooling, keep in a refrigerator.

Tip

Add other fruits to enhance the flavour.

The amount of sugar should be chosen on an individual basis and depend-
ing on the type of fruit.

. Preparation time:
Boamana swmoothic 3min
Ingredients Accessories:
500 g fresh milk blade, @
200 g very ripe banana (peeled, spatula v
sliced) X
30 g sugar /

/\5,

1. Put milk, bananas and sugar into the mixing container, mix for 30 s at
speed 12.

2. Serve immediately after preparation.

Tip

Add other very ripe fruits to enhance the flavour
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Preparation time:
\)C%c*w\o\c concentrafe 50min
Ingredients: Accessories:
250 g beef shank blade,

150 g carrots o
75 g celery \
75 g root parsley //
75 g onion S

10 g garlic

2 sage sprig - leaves only

2 rosemary sprig — leaves only

1 bunch of parsley

3 bay leaves (dried)

4 allspice seeds

10 coriander seeds

10 black peppercorns

110 ml water

180 g salt

250 g chicken leg meat, without skin, spatula %

Preparation:

1. Put the peeled and diced vegetables into the mixing container.

2. Add sage, rosemary and parsley, grind for 7 s at speed 6. Put the con-
tents into another container.

3. Put chopped meat into the mixing container and grind by 5 s at speed 7.

4. Add the ground vegetables and the remaining ingredients, cook for 25
min /100°C/ at speed 2. Do not insert the measuring cup into the lid.

5. After cooking, attach the measuring cup and mix for 1 min at speed 10.

6. Pour into a container. After cooling, keep in a refrigerator.

Tip:

1-2 tsp of paste is sufficient for 500 ml of soup. Wine can be added instead
of water.

Feel free to add other herbs e.g. lovage
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Ml vegerable sowp

Ingredients

50 g carrots

30 g onion

200 g potatoes

100 g celery

120 g green Chinese onions
2 g pepper

1 1 milk

50 g natural cream cheese
2 gsalt

200 g cream

Preparation:

Preparation time:

30min
. No. of servings
Accessories: 6
blade,
spatula

Ve

o

1. Put the peeled and diced vegetables into the mixing container, mix for 1
min at speed 6. Use the spatula to scrape the ingredients from the wall
to the bottom of the mixing container.

2. Add the milk, pepper, salt, and cook for 16 min /100°C/ at speed 2.

3. Add the cream and cheese, mix for 20 s at speed 8.

4. Cook for 4 more min /100°C/ at speed 2.
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