




KOHERSEN
® 

JEDYNY ORYGINALNY 

Naczynia Kohersen
® 

to jedyna na rynku oryginalna konstrukcja oparta na unikatowej, dwustronnej
powierzchni funkcyjnej BLACK CUBE

® 
oraz dlugotrwalej, odpornej na zarysowania powłoce 

NX Ceramic. 
Linia Kohersen

® 
BLACK CUBE

® 
to naczynia niezbędne do gotowania w każdej nowoczesnej kuchni.

Dzięki nim możliwe będzie przygotowanie potraw, które za każdym razem będą_ zachwycać swoim 
smakiem zarówno domowników, jak i gości. 
Kohersen

® 
BLACK CUBE

® 
to naczynia precyzyjnie skonstruowane przy użyciu najwyższej jakości stali

nierdzewnej. Każdy element został uważnie i ergonomicznie zaprojektowany w sposób 
zapewniajqcy doskonalą_ wydajność i trwałość. 
Prosimy o uważne przeczytanie i przestrzeganie zaleceń zawartych w poniższej instrukcji obsługi. 
W krótkim czasie zauważysz, że gotowanie za pomocą_ naczyń Kohersen BLACK CUBE

® 
jest 

efektywniejsze i wydajniejsze w porównaniu do tradycyjnych garnków i patelni. 

Zalety naczyń Kohersen® z opatentowaną ceramiczną powłoką 

NX CERAMIC 

TRWAŁOŚĆ I NIEZAWODNOŚĆ NA LATA 
Naczynia Kohersen

® 
charakteryzuje hybrydowa konstrukcja TRI-PLY -

korpus tworzą_ trzy warstwy: stal nierdzewna - aluminium - stal nierdzewna. 
Efektem jest niezwykła trwa/ość i odporność na odkszta/cenia, dzięki czemu 
posłużą_ na długie lata. Największą_ zaletą_ warstwowej konstrukcji jest 
efektywne przewodzenie i utrzymanie ciepła. Warstwa stali nierdzewnej 
posiada właściwości magnetyczne, świetnie spisze się zatem także na 
kuchenkach indukcyjnych. 

INTELIGENTNA TECHNOLOGIA PRZYJAZNA 
DLA ZDROWIA I ŚRODOWISKA 

Naczynia wykonane przy użyciu opatentowanej technologii BLACK CUBE
® 

posiadają_ unikatową, dwustronną_ powierzchnię funkcyjną_: zarówno 
wewnqtrz, jak i na zewnqtrz naczynia. Udoskonalona struktura plastra 
miodu pozwala na wyjqtkowo efektywne rozprowadzanie ciep/a na całej 
powierzchni użytkowej, a także zapobiega przywieraniu. Gotowanie stolo 
się szybsze i łatwiejsze, a przez to również przyjazne zdrowiu 
i środowisku. 

NX CERAMIC 
To nowoczesna pow/oka ceramiczna bez PFOA, PTFE, PFOS, PFAS, metali 

ciężkich i substancji rakotwórczych. Odporna na temperatury do 300
°
C 

zachowuje trwa/ość i nie wydziela toksycznych gazów. Szybko się 

nagrzewa, zwiększajqc efektywność gotowania i oszczędzajqc energię. 
Doskonale właściwości nieprzywierajqce ułatwiają_ codzienne użytkowanie 

i czyszczenie naczyń. 
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* PFOA, PFOS, PTFE i PFAS - substancje chemiczne; szkodliwe dla organizmu człowieka zwiqzki stosowane do produkcji 

np. powłok zapobiegajqcych przywieraniu. 

Zwiqzki te przyczyniają się do problemów z tarczycą, bezpłodności, a nawet do powstawania nowotworów. Substancje te sq 

ponadto zakwalifikowane do grupy związków trwale zanieczyszczających środowisko. 
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KOHERSEN
® 

THE ONLY ORIGINAL ONE 

Kohersen
® 

cookware has the only original structure on the market, based on the unique, functional 

BLACK CUBE
® 

cooking surface on both sides and dura ble, scratch resistant DIAMOND coating. 

Kohersen BLACK CUBE
® 

line consists of cookware indispensable in every modern kitchen. With them 
you will be able to prepare dishes that delight the palate of all household members as well as your 
guests each and every time. 

Kohersen
® 

BLACK CUBE
® 

means cookware designed precisely, made of the best quality stainless steel. 
Each element was designed carefully and ergonomically to guarantee excellent efflciency and 

durability. 

Please read carefully and comply with instructions contained in the user manuał be low. 
In a blink of an eye, you will see that cooking with Kohersen

® 

BLACK CUBE
® 

cookware is more effective 
and efflcient in comparison with traditional pots and pans. 

Advantages of Kohersen
® 

BLACK CUBE
® 

cookware with 

NX CERAMIC coating 

DURABILITY AND RELIABILITY FOR YEARS 

Kohersen
® 

cookware is known for the hybrid TRI-PLY construction: the vessel 
consists of three layers: stainless steel - aluminium - stainless steel. As a 

result, you get unique durability and resistance to deformations thanks to 
which the cookware will serve you for many years. The main advantage of 
the layered structure is effective thermal conductivity and heat storage 
capacity. The stainless steel layer has magnetic properties, which 

guarantees excellent performance with induction cookers as well. 

SMART TECHNOLOGY THAT IS GOOD FOR YOUR HEALTH AND 

ENVIRONMENTALLY SUSTAINABLE 

Cookware made with the patented BLACK CUBE
® 

technology has the 
unique functional cooking surface on both sides: inside and outside the 

vessel. The improved honeycomb structure allows the heat to be distributed 

extremely effectively throughout the entire cooking surface and it also 
prevents sticking. Cooking has become faster and easier, which is good for 
your health and environmentally sustainable. 

NXCERAMIC 

Is a modern ceramic coating free from PFOA, PTFE, PFOS, PFAS, heavy 

metals, and carcinogenie substances. 

Resistant to temperatures up to 300
°

C, it maintains its durability without 

emitting toxic fumes. lt heats up quickly, improving cooking efficiency 

and saving energy. Excellent non-stick properties make everyday use 

and cleaning of cookware easier. 
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* PFOĄ PFOS, PTFE and PFAS - chemical substances; oompounds harmful for human body, used e.g. in the production of non-stick coating. 

They contribute to thyroid probleins, infertility and even the development of cancer. Addilionally, these substances are classifled as 

the group of compounds permanently contaminating the environment. 





DAS EINZIG ORIGINALE KOHERSEN
® 

Das Kochgeschirr Kohersen® ist das einzige auf dem Markt, dessen originelle Struktur auf der 
einzigartigen, doppelseitigen Funktionsoberflache BLACK CUBE® und der langlebigen, kratzfesten 
DIAMOND-Beschichtung aufbaut. 
Die Linie Kohersen BLACK CUBE® besteht aus Kochgeschirr, das in keiner modernen Ki.iche fehlen sollte. 
Mit seiner Hilfe bereiten Sie Gerichte zu, deren Geschmack ein aufs andere Mal lhre Familie und 
Geste begeistern wird. 
Kohersen® BLACK CUBE® ist prazise konstruiertes Kochgeschirr aus hochwertigem Edelstahl. Jedes 
Element wurde fiir eine hervorragende Leistung und Haltbarkeit sorgfaltig und ergonomisch gestaltet. 
Bitte lesen Sie die Anweisungen in di eser Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und befolgen Sie sie. 
Im Handumdrehen werden Sie feststellen, dass Kochen mit dem Kochgeschirr Kohersen® BLACK CUBE® 

im Vergleich zu herkommlichen Topfen und Pfannen effektiver und efflzienter ist. 

Vorzuge von Kochgeschirr Kohersen
® 

BLACK CUBE
® 

mit 

NX CERAMIC -Beschichtung 

LANGLEBIGKEIT UND ZUVERLASSIGKEIT FUR VIELE JAHRE 
Kochgeschirr Kohersen® zeichnet sich durch eine hybride TRI-PLY-Struktur 
aus - Sein Korper besteht aus drei Schichten: Edelstahl - Aluminium -
Edelstahl. 
Das Ergebnis ist eine auBergewohnliche Haltbarkeit und Bestandigkeit 
gegen Verformungen, die eine jahrelange Nutzung garantiert. Der groBte 
Vorzug des Schichtaufbaus ist die effiziente 0bertragung und Speicherung 
von Warmeenergie. Die Schicht aus Edelstahl besitzt magnetische 
Eigenschaften, daher eignet sie sich hervorragend fiir lnduktionsherde. 

INTELLIGENTE TECHNOLOGIE FUR GESUNDHEIT UND UMWELT 
Mithilfe der patentierten BLACK CUBE®-Technologie hergestelltes 
Kochgeschirr besitzt eine einzigartige, zweiseitige Funktionsflache: sowohl 
im lnneren ais cuch am AuBeren des Geschirrs. Die verbesserte 
Wabenstruktur ermoglicht eine auBerst effektive Warmeverteilung iiber 
die gesamte Nutzflache und verhindert zudem das Anhaften. 
Das Kochen geht so schneller und einfacher von der Hand und ist dadurch 
cuch vertraglicher fiir Gesundheit und Umwelt. 

NX CERAMIC 
1st eine moderne Keramikbeschichtung, frei von PFOA, PTFE, PFOS, PFAS, 
Schwermetallen und krebserregenden Stoffen. 
Sie ist hitzebestandig bis 300 °C, bleibt dauerhaft haltbar und setzt keine 
giftigen Dampfe frei. Die schnelle Erwarmung erhoht die Kochleistung und 
spart Energie. Hervorragende Antihafteigenschaften erleichtern die 
tagliche Nutzung und Reinigung des Kochgeschirrs. 

* PFOA, PFOS, PTFE und PFAS - chemische Substanzen, die fur den menschlichen Korper schodlich sind 
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und beispielsweise zur Herstellung von Antihaftbeschichtungen verwendet werden. Diese Verbindungen tragen 

zu SchilddrUsenproblemen, Unfruchtbarkeit und sogar Krebs bei. Diese Substanzen werden au�erdem in die Gruppe 

der dauerhaft umweltbelastenden Verbindungen eingeordnet. 
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KOHERSEN
® 

LE SEUL L'ORIGINAL 

Les ustensiles Kohersen
® 

sont les seuls sur le marche a avoir une surface fonctionnelle bilaterale 
originale et unique - la surface BLACK CUBE

® 

et une couche durable et resistante aux rayures - la 
couche DIAMOND. 
La gamme Kohersen

® 

BLACK CUBE
® 

est constituee d'ustensiles indispensables dans chaque cuisine 
moderne. Grćice a elle, il sera possible de preparer des plats qui raviront a chaque fois par leur 
go0t la familie et les amis. 
Kohersen

® 

BLACK CUBE
® 

sont des ustensiles fabriques avec precision a partir d'acier inoxydable 
de la plus haute qualite. Chaque element a ete con'ru avec soin et de maniere ergonomique pour 
assurer la meilleure efficacite et durabilite. 
Veuillez lire attentivement et respecter les consignes indiquees dans le present mode d'emploi. 
Tres rapidement vous remarquerez que la cuisson avec les ustensiles Kohersen

® 

BLACK CUBE
® 

est 
plus efficace en comparaison aux casseroles et poeles traditionnelles. 

Qualites des ustensiles Kohersen
® 

BLACK CUBE
® 

avec la couche 

NX CERAMIC 

DURABILITE ET FIABILITE DE LONGUE DUREE 
Les ustensiles Kohersen

® 

se distinguent par une construction hybride TRI-PLY 
-Le corps est constitue de trois couches : acier inoxydable - aluminium -
acier inoxydable. Le resultat de cette solution est une durabilite et
resistance exceptionnelle aux deformations, ce qui permet leur utilisation 
pendant de nombreuses annees. La plus grande qualite de cette 
construction a couches est la conduction thermique et le maintien de la
chaleur efflcaces. La couche en acier inoxydable possede des proprietes 
magnetiques, les ustensiles sont donc parfaitement adaptes aux plaques a 
induction. 

TECHNOLOGIE INTELLIGENTE RESPECTUEUSE DE LA SANTE ET DE 
L'ENVIRONNEMENT 
Les ustensiles fabriques avec l'utilisation de la technologie brevetee BLACK 
CUBE

® 

possedent une surface fonctionnelle bilaterale unique : du cote 
interieur et exterieur. La structure perfectionnee en nid d'abeille permet de 
distribuer efflcacement la chaleur sur toute la surface d'utilisation et 
d'empecher les aliments de coller. La cuisson devient plus rapide et plus 
facile et donc, plus respectueuse de la sante et de l'environnement. 

NX CERAMIC 
Est un revetement ceramique moderne, sans APFO, PTFE, PFOS, PFAS, 
metaux lourds ni substances cancerigenes. 
Resistant a des temperatures aliant jusqu'a 300 °C, il conserve sa 
durabilite sans emettre de gaz toxiques. li chauffe rapidement, ce qui 
ameliore l'efficacite de la cuisson et permet d'economiser de !'energie. 
Ses excellentes proprietes antiadhesives facilitent l'utilisation quotidienne 
et le nettoyage des ustensiles de cuisine. 
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* APFO, PFOS, PTFE et PFAS - substances chimiques; composes nuisibles pour l'organisme humain, utilises par exemple dans
la fabrication des couches empechant les produits alimentaires d1adh8rer. Ces composes contribuent aux troubles de la thyroYde,
a l'infertilite et meme C l'apparition de tumeurs. Ces substances sont de plus classees parmi les substances polluant durablement
l1environnement. 

Ili 
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