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1.

WARUNKI 24 MIESIECZNEJ GWARANCJI

Sprzedawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady fizyczne przedmiotu w okresie 24 miesigcy od daty sprzedazy.
Gwarancja dotyczy wyrobow zakupionych w Polsce i jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.
Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie przez wymienione w karcie gwarancyjnej zakta-
dy serwisowe w terminach nie dtuzszych niz 14 dni od daty dostarczenia sprzgtu do zaktadu serwisowego
(na podstawie prawidlowo wypetnionej przez punkt sprzedazy niniejszej karty gwarancyjnej). W wyjatko-
wych przypadkach termin ten moze by¢ wydtuzony do 21 dni — jezeli naprawa wymaga sprowadzenia czg-
$ci od producenta.

. Reklamujacy powinien dostarczy¢ sprzet do punktu przyjeé najlepiej w orginalnym opakowaniu fabrycznym

lub innym odpowiednim do zabezpieczenia przed uszkodzeniami. Dotyczy to rOwniez wysylki sprzetu. Jezeli
w poblizu miejsca zamieszkania nie ma punktu przyjeé, reklamujacy moze wystaé poczta sprzet do naprawy
w centralnym punkcie serwisowym w Minsku Mazowieckim, na koszt gwaranta.

. Zgtoszenie wady lub uszkodzenia sprzgtu przyjmowane sa przez punkty serwisowe.
. Nabywecy przystuguje prawo wymiany sprze¢tu na nowy lub zwrot gotowki tylko w przypadku gdy:

» w serwisie stwierdzono wadg fabryczng niemozliwa do usunigcia,
* w okresie gwarancji wystapi konieczno$¢ dokonania 3 napraw, a sprz¢t nadal wykazuje wady uniemozliwia-
jace eksploatacj¢ zgodng z przeznaczeniem.

5. W przypadku wymiany sprz¢tu, okres gwarancji dla sprzetu liczy si¢ od daty jego wymiany.

. Pojecie ,,naprawa” nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi (np. biezaca konserwacja, od-

kamienianie), do wykonania ktorych zobowiazany jest Uzytkownik we wlasnym zakresie.

. Gwarancja nie sg objete:

a) elementy szkalne (np. dzbanki, talerze), sznury przytaczeniowe do sieci, wtyki, gniazda, zardwki, noze, ele-
menty eksploatacyjne (np. filtry, worki, misy, blendery, noze, tarki, wirdwki, pokrywy, uchwyty noza),

b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz zanie-
chaniem dziatania przez Uzytkownika albo dziataniem sity zewngtrznej (przepigcia w sieci, wytadowania
atmosferyczne, przedmioty obce, ktore dostaty si¢ do wnetrza sprzetu, korozja, pyl, etc.),

¢) uszkodzenia wynikte wskutek:

* samodzielnych napraw,

* przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez uzytkownika lub osoby trzecie,

* okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytworca ani sprzedawca, a w szczegolnosci na skutek niewta-
sciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania, braku dbatosci o sprz¢t albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika lub 0sob trzecich,

d) celowe uszkodzenia sprzetu,

e) czynnosci konserwacyjne, wymiana czg¢sci posiadajacych okreslong zywotnos¢ (bezpieczniki, zarowki,
weze, regulatory niskiego cis$nienia etc.),

f) czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiagzany jest Uzytkownik we
wilasnym zakresie i na wlasny koszt np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, etc.

. Samowolne zmiany wpisoéw w karcie gwarancyjnej powoduja utratg gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisa-

nej nazwy urzadzenia, typu, nr fabrycznego, dotaczonego dowodu zakupu, wpisania daty sprzedazy oraz czy-
telnej pieczatki sklepu jest niewazna.

. Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego, w przypadku innego uzytkowania traci gwarancje.
10.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupuja-
cego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
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KUCHNIA
GAZOWO-ELEKTRYCZNA KGE-2090 @
INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie,
Dzigkujemy za wybor naszego produktu.

OSTRZEZENIA
Przed przystapieniem do uzytkowania, nalezy przeczyta¢ wszystkie wskazéwki i ostrzezenia, dotycza-
ce bezpieczenstwa uzytkowania.
Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych bezpieczeristwa i wskazéwek
A bezpieczerstwa, niewtasciwe zainstalowanie oraz uzytkowanie urzadzenia, moze spo-
wodowac powazne obrazenia lub smier¢ wskutek poparzen, wybuchu pozaru, poraze-
nia pradem oraz zatrucia tlenkiem wegla.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace bezpieczeristwa, aby mdc skorzystac z nich
W przysztosci.

0GOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
Urzadzenie powinno by¢ instalowane zgodnie z obowigzujacym prawem i uzytkowane
tylko w dobrze wentylowanych pomieszczeniach. PRZED ZAINSTALOWANIEM | UZYTKO-

& WANIEM NALEZY PRZECZYTAC INSTRUKCJE OBSLUGI.

Podtaczenie kuchni do wewnetrznej instalacji gazowej lub do butli z gazem ptynnym

oraz jej requlacje POWINIEN WYKONAC WY£ACZNIE UPRAWNIONY instalator urzadzen

gazowych lub technik autoryzowanego zaktadu serwisowego, zgodnie z obowiazujacy-
mi przepisami, co winno by¢ potwierdzone wpisem w karcie gwarancyjnej wyrobu. Brak takiego po-
twierdzenia uniewaznia gwarangje.

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek nieprzestrzegania obo-
wiazujacych norm i przepiséw lub podtaczenia kuchenki przez osobe nieuprawniona.

1.To urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

2. Instalacja oraz konserwacja urzadzenia musi by¢ przeprowadzona przez wykwa-
lifikowang osobe.

3. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia lub uszkodzenia

spowodowane przez niewtasciwe zainstalowanie urzadzenia lub jego nieprawi-
dtowe uzytkowanie.
4. Nie zezwala sie na wykonywanie we wtasnym zakresie jakichkolwiek zmian i modernizagji, pod rygo-
rem utraty uprawnien gwarancyjnych.
5. Urzadzenie przeznaczone jest do obstugi wytacznie przez osoby doroste. Nie zezwalac dzieciom na za-
bawe w poblizu urzadzenia.



6.To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej spraw-
nosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wie-
dzy wytacznie pod nadzorem lub przy odpowiednich instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzyt-
kowania urzadzenia i pod warunkiem, Ze rozumieja zagrozenia zwigzane z obstugg urzadzenia.
(zyszczenie i konserwacja nie moze by¢ dokonywana przez dzieci bez nadzoru, chyba ze sq starsze
niz 8 lati pod nadzorem.

7. Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

8. UWAGA! Dzieci i zwierzeta nie powinny zblizac sie do pracujacego lub stygnacego urzadzenia.
OSTRZEZENIE! Zewnetrzne i dostepne elementy moga sie rozgrzewac. Trzymaj mate dziei z dala
od nich.

9. Urzadzenie jest przeznaczone do przyrzadzania potraw w warunkach gospodarstwa domowego.
Stosowanie jej do innych celéw jest niedozwolone!

10. Kuchnie powinien naprawia¢ wytacznie autoryzowany zaktad serwisowy, wykorzystujacy oryginal-
ne (zesci zamienne.

11. UWAGA! Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mogq stanowic Zrddto znacznych zagrozen.

12. UWAGA! W przypadku awarii urzadzenia, zwtaszcza przy ulatnianiu sie gazu, urzadzenie nalezy od-
cia¢ od doptywu gazu i niezwtocznie skontaktowac sie z zakfadem serwisowym.

13. OSTRZEZENIE! W przypadku ulatniania sie gazu nalezy natychmiast zamkna¢ zaw6r na instala-
Gji gazowej lub na butli z gazem, doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie i wezwac pogotowie gazo-
we. W tym czasie nie wolno zapalac zapatek, palic papieroséw, wiacza¢ badz wytacza¢ odbiornikéw
elektrycznych (radio, dzwonek, wigcznik o$wietlenia) lub mechanicznych, powodujacych iskrzenie.
UWAGA! Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i dlatego ma tendencje do gromadzenia sie na dol-
nych poziomach. Pomieszczenia, w ktdrych zainstalowano butle z gazem ptynnym powinny by¢ wy-
posazone w kanaty wentylacyjne, wyprowadzone z pomieszczenia na zewnatrz, umozliwiajace wy-
dostanie si¢ gazu w przypadku nieszczelnosci. Z tego samego powodu butle z gazem, zaréwno pu-
ste jak i czesciowo napetnione, nie powinny by¢ ani instalowane ani przechowywane w pomiesz-
czeniach usytuowanych pod powierzchnig ziemi (np. w piwnicach). Butle nie mogg sie znajdowac
zbyt blisko Zrodet ciepta (piecyki, kominki, piekarnikiitp.), ktére mogtyby zwiekszy¢ temperature we
wnetrzu butli powyzej 50°C.

14. Kuchni nie wolno podnosi¢ za uchwyt piekarnika!

15. Przed uzyciem nalezy usungc wszystkie zabezpieczenie ochronne zatozone na czas transportu.

16. Materiaty, z ktrych jest wykonane opakowanie, nadaja sie do wykorzystania jako surowce wtéme.

17. Zuzyta kuchnie nalezy doprowadzic do stanu uniemozliwiajacego jej ponowne wykorzystanie. Na-
lezy zdjac¢ drzwi, gdyz moga stanowi¢ Zrodto zagrozenia, zwtaszcza dla dzieci. Nastepnie urzadze-
nie przekazac do wyspecjalizowanych jednostek, zajmujacych sie utylizacjg lub skupem surowcow
wtdérnych.

18. UWAGA! Przed instalacja nalezy sprawdzi¢ w miejscu instalacji cisnienie oraz rodzaj gazu, do ktére-
go kuchnia jest przystosowana.



19. Warunki dotyczace zmiany rodzaju uzywanego gazu znajduja sie w instrukgji obstugi (patrz takze
tabliczka znamionowa urzadzenia).

20. Upewnic sie, ze Zrddto zasilania, do ktdrego ma by¢ podtaczone urzadzenie, odpowiada parametrom
podanym na tabliczce znamionowej.

21. OSTRZEZENIE! Nie uzywaj urzadzenia, jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony. Jezeli przewdd
zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis lub po-
dobnie wykwalifikowane osoby, w celu unikniecia zagrozenia.

22. Nalezy uwazac, zeby przewdd zasilajacy nie stykat sie z ostrymi krawedziami oraz goracymi po-
wierzchniami.

23. OSTRZEZENIE! Gotowanie na kuchni thuszczy, olejow bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i grozi
pozarem. NIGDY nie prébuj gasi¢ pozaru woda, ale wytacz urzadzenie, a potem zakryj ptomien. Np.
pokrywa, pokrywka, kocem gasniczym.

24. OSTRZEZENIE! Niebezpieczeristwo pozaru. Nie stawiaj fatwopalnych materiatéw na powierzch-
ni grzewcze.

25. UWAGA! Sprawdzi¢, czy pokretta znajduja sie w pozycji, 0" (wytaczony), kiedy kuchnia nie jest uzyt-
kowana.

26. UWAGA! Nie pozostawia¢ na wierzchu kuchni (na palnikach) folii aluminiowej i innych przedmio-
tow, jezeli palniki s3 whyczone.

27. Jezeli kuchnia posiada pokrywe, zabezpieczajaca przed kurzem oraz rozpryskiwaniem ttuszczu nie
wolno uzywac jej do innych celéw. Nie wolno stawia¢ zadnych przedmiotéw na zamknigtej pokrywie.

28. Przed otwarciem pokrywy nalezy ja oczysci¢. Przed zamknigciem pokrywy odczekac, az urzadze-
nie ostygnie.

29. 0STRZEZENIE! Pokrywy NIE WOLNO zamykac, gdy piekarnik, ptyta lub palniki s jeszcze gorace.

30. Podczas pracy kuchni powstaje ciepto i wilgo¢. Nalezy zapewni¢ prawidtowg wentylacje w pomiesz-
czeniu, w ktérym bedzie ustawiona kuchnia.

31. OSTRZEZENIE! Pomieszczenie, w ktorym ma by¢ zainstalowana kuchnia, powinno posiadac sprawna
wentylacje nawiewno-wywiewna. Niesprawna wentylacja moze prowadzi¢ do zaktdcenia procesu
spalania gazu i powstawiania zwiekszonej zawartosci tlenku wegla w pomieszczeniu kuchennym.

32.W przypadku dtugiej pracy kuchni nalezy zapewni¢ dodatkowa wentylacje poprzez otwarcie okna
lub zwigkszenie mocy wentylacji mechanicznej (jezeli zainstalowano).

33. OSTRZEZENIE! Podczas przyrzadzania potraw na oleju lub innym ttuszczu nie wolno pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru, poniewaz przegrzany olej moze sie zapalic.

34. OSTRZEZENIE! Nie wolno stawia¢ na ruszcie zdeformowanych lub niestabilnych naczyri do goto-
wania, gdyz moga sie one przewrdcic i zawartos¢ naczynia wyleje sie na palniki.

35. OSTRZEZENIE! W przypadku podtaczenia innych urzadzen elektrycznych w poblizu kuchni, nalezy
zwréci¢ uwage, aby ich przewody zasilajace nie dotykaty goracych elementéw kuchni (lub nie zosta-
ty przytrzasniete drzwiami piekarnika).

36. 0STRZEZENIE! Podczas uzytkowania, urzadzenie staje sie gorace. Nalezy zachowa¢ szczegélng
ostroznos¢ w czasie wkfadania i wyjmowania potraw z piekarnika. Dostepne wewnatrz piekarni-
ka elementy grzejne sg bardzo gorace. Dzieci ponizej 8 roku trzymac z dala od urzadzenia chyba, ze
s pod statg opieka.



37.Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiac ciezkich naczyn, nie siadac oraz nie stawac
na nich.

38. OSTRZEZENIE! Podczas pracy piekarnika jego szyba oraz elementy zewnetrzne rozgrzewajq sie
w znacznym stopniu. Nalezy zwrdcic¢ szczegdIng uwage na dzieci w czasie uzywania tej funkcji urza-
dzenia.

39. OSTRZEZENIE! Ruszt grilla nagrzewa sie w czasie pracy piekarnika. Do wyjmowania potraw oraz
rusztu uzywac rekawic ochronnych.

40. Nie przykrywac dna komory piekarnika folia, gdyz moze doj$¢ do kumulagji ciepta i uszkodzenia pie-
karnika.

41. Nie otwierac drzwi piekarnika w czasie jego pracy bez potrzeby lub gdy jest jeszcze rozgrzany, aby
ochroni¢ pokretta przed uszkodzeniem. Po zakoriczeniu pieczenia nalezy wyjac potrawe z piekarni-
kaizamknac jego drzwi.

42. Nalezy uzywac tylko akcesoriow dostarczonych przez producenta.

43. Poza akcesoriami nalezacymi do wyposazenia piekarnika, nalezy uzywac zaroodpornych naczyn
przeznaczonych do uzytku w piekarnikach (patrz wskazowki producenta naczynia).

44. OSTRZEZENIE! W poblizu kuchni nie nalezy przechowywac $rodkéw czyszczacych i materiatéw
tatwopalnych.

45. OSTRZEZENIE! Waz przytaczeniowy nalezy wymieniac po uptywie okreslonego czasu, zgodnie ze
wskazéwkami jego producenta.

46. OSTRZEZENIE! Okresowo nalezy sprawdzac stan weza i szczelnos¢ potaczenia, zgodnie z obowia-
Zujacymi przepisami.

47. 7e wzgledow bezpieczenistwa i higienicznych, kuchenke nalezy utrzymywac w czystosci.

48. Kuchnie nalezy my¢ po kazdym uzyciu.

49. Do czyszczenia urzadzenia uzywac miekkiej wilgotnej (nie mokrej) szmatkii delikatnego detergentu.

50. Nie uzywac cisnieniowych lub parowych urzadzer czyszczacych do mycia kuchni.

51. Nie wolno uzywac rozpuszczalnikow, benzyny i innych srodkéw, mogacych uszkodzi¢ urzadzenie.

52. OSTRZEZENIE! Nalezy zwracac szczeg6Ing uwage na otwory wentylacyjne kuchni. Otwory te mu-
sz by¢ czyste, drozne, wolne od jakichkolwiek przeszkdd.

53. UWAGA! Nie nalezy narazac urzadzenia na dziatanie deszczu i warunkéw wilgotnych.

54. Urzadzenie transportowa¢ w oryginalnym opakowaniu, zabezpieczajacym przed uszkodzeniami
mechanicznymi i kurzem.

55. Pomimo stosowania urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem i przestrzegania wszystkich wskazéwek-
bezpieczeristwa, nie mozna catkowicie wyeliminowac okreslonych czynnikéw ryzyka resztkowego.

56. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania za pomocg zewnetrznego zegara lub oddzielne-
go pilota zdalnego sterowania.

57. OSTRZEZENIE! Nie wolno pozostawia¢ pracujacej kuchni bez nadzoru.

58. Ptomien palnikéw powinien by¢ reqularny i stabilny. Jezeli ptomieri nie jest reqularny, nalezy oczy-
scic palnik. W przypadku usterki wezwac autoryzowany serwis.

59. UWAGA! Szklana pokrywa moze pekna¢ pod wptywem ciepta. Przed zamknigciem pokrywy wytacz
palnikii odczekaj, az urzadzenie wystygnie.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy:

* Rozpakowac je i sprawdzi¢, czy nie jest uszkodzone. W przy-
padku wykrycia jakichkolwiek uszkodzen — NIE UZYWAC

* Sprawdzi¢ kompletnos¢ dostarczonego sprzetu

« Usuna¢ wszystkie elementy opakowania

* Wyjac wszystkie akcesoria z komory piekarnika

« Usuna¢ wszystkie naklejki oraz plastikowe elementy ochronne

» Umy¢ wszystkie akcesoria przed uzyciem

* Podnie$¢ pokrywe.(jezeli urzadzenie wyposazone jest w po-
krywe)

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy rozgrza¢ pu-

sty piekarnik, aby pozby¢ si¢ zapachu izolacji termicznejoraz
ewentualnych resztek smarow konserwacyjnych.

WIDOK OGOLNY FRONTU ORAZ PLYTY GLOWNEJ
— patrz Rys. I str. 11

KOMPLETACJA — patrz Rys. Il str. 12

1. | Ruszt 2. | Rusztdorozna

3. | Blacha 4. | Raczkarozna

5. | Pretiwidelce do rozna 6. | Stopy

7. | Adapterdoweza 8. | Dysze do gazu LPG

WIDOK PLYTY GLOWNEJ — patrz Rys. IIT str. 12
1 — otwory wentylacyjne

2 — palnik $redni

3 — palnik $redni

4 — palnik duzy

5 — palnik maty

6 — palnik ,,korona”

PANEL STEROWANIA — OBSLUGA - patrz Rys. IV str. 13
1 — Przycisk wlacz/wylacz o$wietlenie wewnatrz piekarnika
2 — Pokretla sterujace palnikami

Pokretto A — palnik 4

Pokretto B — palnik 2

Pokretto C — palnik 6

Pokretto D — palnik 3

Pokretto E — palnik 5

Sterowanie palnikami — patrz Rys. V str. 13

Pozycja 1 — Zamknigty doptyw gazu do palnika

Pozycja 2 — Odpalanie
W celu odpalenia palnika nalezy przekrecié po-
kretto do pozycji 2 i wcisna.
Po wecisnigciu zadziata piezozapalnik. Po zapa-
leniu si¢ palnika nalezy, ciagle wciskajac po-
kretto, przekrgci¢ je do pozycji 3 i odczekaé

Wiaczy¢ piekarnik na min. 45 minut, ustawiajac pokretto usta-
wienia temperatury (patrz: PANEL STEROWANIA — OBSLU-
GA) w potozeniu maksymalnym. Z pickarnika moze wydoby-
wac si¢ dym. Jest to zjawisko normalne.

Nalezy rozgrzewa¢ piekarnik, az dymienie i nieprzyjemny za-
pach ustang. Dokladnie wywietrzy¢ pomieszczenie, w ktorym
zainstalowana jest kuchnia.

Przed podtaczeniem do Zrdta za-

silania nalezy sprawdzi¢ czy Zrodto
zasilania, do ktérego ma byc¢ podtaczone urzadze-
nie, odpowiada parametrom podanym na tablicz-
(e ZNamionowe;.

okoto 10 sekund (ciagle wceiskajac pokretto, az
do momentu, w ktérym po puszczeniu pokretia
ptomien nie zgasnie). Teraz mozna ustawic¢ za-
dana wielkos$¢ ptomienia.

Pozycja 3 — Plomien maksymalny

Pozycja 4 — Plomien minimalny — oszczgdno$ciowy

3 —Pokretlo wyboru funkcji piekarnika — patrz Rys. VI str. 14
Pozycja 1 — Piekarnik wylaczony
Pozycja 2 — Wilaczona dolna i gorna grzatka piekarnika
Pozycja 3 — Wiaczona dolna grzatka piekarnika
Pozycja 4 — Wiaczona gorna grzatka piekarnika
Pozycja 5 — Whaczony grill/opiekacz

4 — Pokretlo ustawienia temperatury — patrz Rys. VII str.14

Pokretto stuzy do wybrania zadanej temperatury pieczenia.
Po wybraniu funkcji piekarnika pokre¢ttem 3 nalezy usta-
wi¢ zadana temperaturg. Wiaczenie grzalek piekarnika sy-
gnalizowane jest lampka kontrolna 1. Po osiggnigciu zada-
nej temperatury, termostat wylaczy grzatki — lampka kon-
trolna 1 zgasnie. Po obnizeniu si¢ temperatury w piekarni-
ku, termostat ponownie wlaczy grzatki w celu osiagniecia
zadanej temperatury.

5 — Pokretlo zegara — patrz Rys. VIII str. 14
Pokretto stuzy do wybrania zadanego czasu pieczenia.

Pozycja 1 — Przekrecenie pokretta zegara w lewo spowodu-
je wlaczenie si¢ piekarnika na nieokre$lony czas.

Czas pieczenia nalezy samodzielnie kontrolowaé. Po za-
konczeniu pieczenia, nalezy re¢cznie przekreci¢ pokretio ze-
gara do pozycji ,,0”.

Pozycja 2 — Przekrecenie pokretha zegara w prawo powodu-
je ustawienie czasu pracy piekarnika. Zegar samoczynnie

po odmierzeniu zadanego czasu powrdci na pozycje ,,0”.
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ELEKTRYCZNA TABLICA ROZDZIELCZA

PRZYLACZENIOWA

XV

BEZPIECZNIK (32A/16A)
Z WYLACZNIKIEM

610 mm

Przewaéd
HO5 VV-F 3G 4mm?

[ I 1
230V 1N~50Hz (32A) 400V 2N~50Hz (16A) 400V 3N~50Hz (16A)

Przewéd

Przewéd
HO5 VV-F 4G 1.5 mm HO05 VV-F 5G 1.5 mm

Korzystajac z funkcji odmierzania czasu pokrettem 5, po po-
wrocie pokretta do pozycji ,,0” grzalki piekarnika
zostang automatycznie wytaczone.

UWAGA!
Jezeli pokretto jest ustawione w pozycji W nale-
zy samodzielne kontrolowac czas pieczenia.

6 — Przycisk wlacz/wylacz silniczek rozna
GOTOWANIE
DOBOR PALNIKOW

Nad kazdym z pokrgtet znajduje si¢ symbol odpowiadajacemu
mu palnikowi. Zawsze nalezy stosowa¢ palnik o wielkosci od-

powiedniej §rednicy garnka uzywanego do gotowania. Nie na-

lezy dopuszcza¢, zeby ptomien wychodzit poza $rednicg garn-

ka (patrz Rys. X str. 15)

* Ze wzgledow ekonomicznych, zalecamy przykrywanie garn-
kow podczas gotowania.

« Nie dopuszczac zeby gotujaca si¢ potrawa wykipiata na palnik.

* Pierécien i otwory palnika nalezy utrzymywac w czysto$ci.

* Na poszczegélnych palnikach nalezy uzywac¢ naczyn o wia-
Sciwej $rednicy.

* Na rusztach nie stawia¢ zdeformowanych lub niestabilnych
naczyn, gdyz mogg si¢ przewrocic i zala¢ palniki.

* Nie zdejmowac rusztow i stawia¢ naczyn bezposrednio na
palnikach.

* Nad wiaczonym palnikiem nie stawia¢ pustych naczyn.

* Przed zestawieniem naczyn z palnikow nalezy zmniejszy¢
plomien lub zgasi¢ go catkowicie.



* Palniki utrzymywac¢ w nalezytej czystosci, poniewaz zanie-
czyszczenia ujemnie wplywaja na ich funkcjonowanie.

* Przed wlaczeniem palnika nalezy upewni¢ si¢ czy pokre-
tlo, ktore zamierzamy uruchomi¢ odpowiada palnikowi, kto-
ry chcemy zapali¢. Przyporzadkowanie pokretet do palni-
kow przedstawiono w sposob graficzny nad pokrettem kaz-
dego palnika.

 Nalezy zwraca¢ uwage na prawidlowe utozenie naktadek na
palnikach (patrz Rys. XI str. 15).

Kuchenka wyposazona jest w zabezpieczenie przeciwwy-
plywowe gazu.

W razie przypadkowego zgaszenia plomienia na skutek zala-
nia lub podmuchu, nastgpuje automatyczne odciecie doptywu
gazu. Od niekontrolowanego zgasnigcia ptomienia do odcigcia
gazu moze uplyna¢ 60 — 90 sekund.

OBSLUGA PIEKARNIKA — patrz Rys. VI, VII, VIII str. 14

Do obstugi piekarnika stuzg pokretta (Rys. IV str. 13):

* 3 —pokretto funkcji piekarnika. Pokretlem 2 nalezy wybraé¢
zadang funkcje piekarnika (Rys. VI str. 14)

* 4 — pokretto ustawienia temperatury. Pokrettem 3 nalezy usta-
wi¢ zadang temperaturg (Rys. VII str. 14)

* 5 — pokretlo zegara. Pokrgtlem 5 nalezy ustawic¢ zadany czas
pieczenia (Rys. VIII str. 14)

Pozycja 1 — piekarnik wylaczony

Pozycja 2 — Wlaczone gorna i dolna grzalka piekarnika —
pieczenie tradycyjne

Podczas pracy z ta funkcja, potrawa ogrzewana jest jednocze-
$nie z gory i z dotu. Zaleca si¢ umieszczenie potrawy w central-
nym miejscu piekarnika.

Pozycja 3 — Wlaczona grzalka dolna
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od dotu.

Pozycja 4 — Wlaczona grzalka gérna
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od gory.

Pozycja 5 — Wlaczony grill/opiekacz
Grzatka opiekacza ogrzewa od gory potrawe, obracajaca sig
na roznie.

UWAGA!

Temperatura pieczenia oraz wybrana funkga pie-
karnika powinny by¢ dobrane zgodnie z przepi-
sem przygotowania potrawy. W praktyce moga
wystepowac roznice, ktore uzytkownik powinien
skorygowa¢ na podstawie wiasnych doswiad-
azen.

UWAGA!

Po zakoriczonym procesie pieczenia, w celu wyl3-
czenia piekarnika, nalezy przekreci¢ pokretta 3, 4,
5 do pozydji, 0"/, wytaczony”.

PIECZENIE NA ROZNIE - patrz Rys. XII str. 9

. Na pret do pieczenia na roznie nalezy nakrgcic¢ raczke

N

Potrawe nalezy nadzia¢ na pret do rozna i zabezpieczy¢ z
dwoch stron widelcami

v

. Umiesci¢ na odpowiedniej wysoko$ci w piekarniku ruszt do
rozna (poz. 2)

&~

. Wiozy¢ blache do pieczenia (poz. 3) w celu zabezpiecze-
nia piekarnika przed zabrudzeniem $ciekajacym tluszczem

w

. Ostrym koncem wlozy¢ pret do rozna w odpowiednie miej-
sce w piekarniku (A) i oprze¢ go z drugiej strony o ruszt (B)
POKRETLO FUNKCIJI PIEKARNIKA ustawi¢ na Pozy-
cje 5, ustawi¢ temperaturg pieczenia POKRETLEM USTA-
WIANIA TEMPERATURY oraz ustawi¢ czas pieczenia PO-
KRETLEM ZEGARA

. Wiaczy¢ SILNICZEK ROZNA przyciskiem 6 (patrz PANEL

STEROWANIA — OBSLUGA)

S

~

UWAGA!

PO UMIESZCZENIU PRETA DO ROZNA NA WEASCI-
WYM MIEJSCUW PIEKARNIKU, NALEZY WYKRECIC
RACZKE ROZNA!

USTAWIENIE KUCHNI - patrz Rys. IX str. 9

Przed ustawieniem kuchni, nalezy wkreci¢ nozki (6) w gniazda
znajdujace si¢ w spodzie kuchni.

Kuchnig nalezy ustawi¢ na stabilnym podtozu, wypoziomowaé
za pomoca nézek. Nalezy zachowa¢ minimalne odlegtosci od
$cian bocznych, tylnych. Nie wolno umieszcza¢ nad kuchniag
zadnych palnych elementéw (mebli, potek drewnianych, itp.).
Zaleca si¢ zachowanie minimalnych odlegtoéci, pokazanych
na Rys. IX.

Przed przystapieniem do instalowania kuchni w pomieszcze-
niu kuchennym, nalezy upewni¢ si¢ czy speinia ono wymaga-
nia stawiane mu przez obowiazujace przepisy.

Pomieszczenie kuchenne powinno:

* Mie¢ minimalng wysokos¢ 2,2 m

» Umozliwia¢ doptyw powietrza, ktore jest niezbgdne do wia-
Sciwego spalania gazu. Doplyw powietrza powinien by¢ nie
mniejszy niz 2m’/h na 1kW mocy palnikow. Powietrze moze
by¢ dostarczane w wyniku bezposredniego przeptywu z ze-
wnatrz poprzez kanat o przekroju min. 100 cm? badZ posred-
nio z sasiednich pomieszczen, ktore wyposazone sa w kanaty
wentylacyjne, wychodzace na zewnatrz.



» Zapewni¢ wentylacj¢ nawiewno - wywiewng (co najmniej
1,5-krotng wymiang¢ powietrza w ciagu godziny).

 Zapewni¢ odprowadzanie spalin, np. poprzez sprawny kanat
kominowy.

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne
oraz posiada¢ sprawng wentylacjg, zgodnie z obowiazujacy-
mi przepisami technicznymi. Podstawa prawna, w oparciu o
ktora oceniamy przydatno$é pomieszczenia do zainstalowania
kuchni gazowej, jest Rozporzqdzenie Ministra Infrastruktury
z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow technicznych,
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U.
2002 Nr 75 poz. 690).

CZYSZCZENIE 1 KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie pokretla sa ustawione w potozeniu ,,wylaczony” lub
,,0”. Nalezy poczeka¢ az urzadzenie wystygnie.

Do czyszczenia uzywaé wilgotnej (nie mokrej) szmatki z do-
datkiem delikatnego detergentu.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac $rodkow szorujacych, $rod-
kow zracych oraz ostrych materiatow. Do czyszczenia szkla-
nych drzwi piekarnika nie uzywaj metalowych zmywakow,
skrobaczek, ktore niszcza powierzchnie, to moze doprowadzi¢
do peknigcia szyby.

WYMIANA ZAROWKI

UWAGA!

Przed wymiang zarowki, urzadzenie nalezy odf3-
zy¢ od Zrédta zasilania, aby unikna¢ porazenia
elektrycznego!

W celu wymiany zarowki nalezy odkreci¢ ostong, wymieni¢
zarowke, zatozy¢ ostong ponownie.

Parametry zarowki:

Napigcie znamionowe: 220-240 V~
Znamionowy pobor mocy: 15W
Czgstotliwo$¢ znamionowa: 50 Hz
Trzonek: E 14

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie transportowa¢ i przechowywa¢ w oryginalnym
opakowaniu, zabezpieczajacym go przed

uszkodzeniami mechanicznymi oraz kurzem.

INFORMACJE DLA INSTALATORA
Podtaczenie i dopasowanie kuchenki do odpowiedniego ro-
dzaju gazu moze wykona¢ wylacznie instalator urzadzen ga-
zowych z odpowiednimi uprawnieniami, zgodnie z obowigzu-
jacymi przepisami.

Instalator po przeprowadzeniu w/w czynnosci powinien zazna-
czy¢ w tabeli DANYCH TECHNICZNYCH w karcie gwaran-
cyjnej rodzaj gazu, do ktorego zostata dostosowana kuchnia.
Prawidlowe podlaczenie elektryczne rys XV str. 16.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szko-
dy powstate wskutek nieprzestrzegania obowia-
zujacych norm i przepisow lub podtaczenia ku-
chenki przez osobe nieuprawniong!

Zdja¢ elementy opakowania i ustawi¢ kuchni¢ w suchym, do-
brze wentylowanym pomieszczeniu, z dala od zaston. W pobli-
zu kuchni nie przechowywac papieru, alkoholu, benzyny itp.
Podlaczenie musi by¢ dokonane zgodnie z obowiazujacymi
normami i przepisami!

Kuchnia dostosowana jest do zasilania gazem o parametrach
zamieszczonych na tabliczce znamionowe;.

Sprawdzi¢, czy podana charakterystyka gazu odpowiada para-
metrom gazu zasilajacego.

Kuchnia jest zaopatrzona w rurowy krociec z gwintem G%2".
Do krocca podiaczyé gaz z zastosowaniem odpowiedniego
osprzetu.

Kuchni¢ mozna podlaczy¢ do wewnetrznej instalacji domowe;j
lub do butli z gazem ptynnym.

Przed przystapieniem do czynnosci podiaczania, kurek gazowy
powinien by¢ zamknigty.

PODLACZENIE WEZEM ELASTYCZNYM

UWAGA!

Podtaczenie za pomocg weza elastycznego mozna
wykonac tylko po sprawdzeniu czy jest to zgodne
z obowiazujacymi przepisami.

1. Podlaczenie do gazu ziemnego

Kuchnig¢ mozna podtaczy¢ do instalacji gazowej ,,na sztywno”
lub za pomoca certyfikowanego elastycznego przewodu meta-
lowego.

Maksymalna dlugos¢ przewodu elastycznego nie powinna
przekracza¢ 2,0 m. Przewdd nie powinien stykac si¢ z zadnymi
czg$ciami ruchomymi i nie powinien przechodzi¢ przez prze-
strzen, w ktorej nie ma wystarczajaco duzo miejsca.

Przy podiaczaniu do sztywnej instalacji rurowej, nalezy zwro-
ci¢ uwagg, aby nie wywota¢ naprezen w zadnym punkcie insta-

lacji ani w zadnej czg$ci urzadzenia.

2. Podlaczenie do gazu plynnego

Do podtaczenia urzadzenia z butlg nalezy zastosowac certyfi-
kowany przewdd gumowy.

Przewdd gumowy faczymy z kroécem kuchni przy pomocy
0,5 m odcinka rury stalowej instalacyjnej (bez szwu).

Dlugo$¢ przewodu nie moze przekracza¢ 1.5 metra bez jakich-
kolwiek zagig¢ lub skrecen.

Przewdd nie moze przechodzi¢ blisko ostrych krawedzi lub
przedmiotéw z ostrym zakoficzeniem.

Przewodu nie nalezy prowadzi¢ w poblizu Zrodel wysokiej
temperatury.



Przewod musi by¢ dostepny, aby umozliwi¢ kontrole pod
wzgledem przetarcia lub zuzycia na calej swojej

dhugosci.

Prawidlowe prowadzenie weza doprowadzajacego gaz po-
kazano na Rys. XIII str. 16

1. Przewdd zasilajacy

2. Waz doprowadzajacy gaz

3. Zacisk

UWAGA!

Po kazdorazowym podtaczeniu kuchni do butli

z gazem, nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ zaworu

na butli i potaczenie reduktora z butlg oraz jego

dziafanie.

UWAGA!

1. Niedopuszczalne jest sprawdzanie szczelnosci
za pomocg otwartego ptomienia (np. zapatka
lub $wieca). Grozi to wybuchem! Do spraw-
dzenia szczelnodci mozna uzy¢ wody z mydtem.

2.Okresowo nalezy sprawdzac stan przewodu
i szczelnos¢ potaczenia, zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami.

3. Przewdd gumowy nie powinien dotykac gora-
cych elementéw kuchni.

Urzadzenie jest wykonane w drugiej kategorii i moze pracowac
na zasilaniu dwoma rodzajami gazu [12E3B/P.

Fabrycznie urzadzenie nastawione jest na gaz z rodziny 2.
2E — gaz ziemny wysokometanowy GZ20 — 20 mbar (ustawie-
nie fabryczne).

Urzadzenie moze by¢ zasilone gazem z rodziny 3: 3B/P — pro-
pan-butan.

W celu dostosowania urzadzenia do gazu propan-butan
(PB/P) nalezy wymieni¢ dysze.

WYMIANA DYSZ - patrz Rys. XIV str. 16

W celu wymiany dysz nalezy:

1. Poczeka¢ az kuchnia ostygnie

2. Zdjac ruszt

3. Zdja¢ naktadki palnikow

4. Odkreci¢ dysze za pomoca klucza nasadowego ,,7” i zastapic¢
je dyszami przystosowanymi do gazu zasilajacego

5. Zatozy¢ naktadki palnikow i ruszt

Palniki nie wymagaja regulacji powietrza pierwotnego.

TABELA MOCY I SREDNICE DYSZ W ZALEZNOSCI OD RODZAJU GAZU ZASILAJACEGO

Rodzaj gazu Palnik
2E - G20 - 20 mbar Malty (5) Sredni (2; 3) Duzy (4) Korona (6)
Srednica dyszy [mm] 0,70 0,95 1,05 1,05
Moc palnika [kW] 0,90 1,65 2,20 2,20
Rodzaj gazu Palnik
3B/P-G30 37 mbar Maty (5) Sredni (2; 3) Duzy (4) Korona (6)
Srednica dyszy [mm] 0,50 0,65 0,75 0,75
Moc palnika [kW] 0,90 1,65 2,20 2,20

TYPOWE USTERKI
1. Iskrownik nie zapala gazu lub nie zawsze go zapala

* Sprawdz czy kuchnia jest podfaczona do sieci elektryczne;j.

* Wyczy$¢ i osusz elementy palnika i iskrownik.

* Sprawdz czy nakrywki palnikow i kotpaki sa zalozone prawidtowo.

N~

. Gaz nie zapala si¢

 Sprawdz czy nie doszto do zgniecenia przewodu gumowego, przy zasilaniu gazem ptynnymz butli.

* Sprawdz czy glowny zawor gazu jest otwarty.
* Sprawdz czy butla gazowa nie jest pusta.

« Jezeli zainstalowano nowa kuchnig¢ lub wymieniono butl¢ z gazem na nowa, wowczas nalezy powtarza¢ procedurg zapalania

do momentu, az gaz dotrze do palnika.

* Sprawdz czy dysza lub otwory ptomieniowe w palniku nie sa zanieczyszczone lub zalane. Jezeli tak, przeczy$¢ otwor dy-

szy uzywajac szpilki lub igly. Do wyczyszczenia otworéw w palniku uzyj szczoteczki. Nastgpnie wszystkie elementy osusz.
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3. Niestabilny plomien
« Sprawdz czy elementy palnika sa czyste, suche i prawi-

dtowo zatozone.

Jesli powyzsze propozycje nie rozwiaza problemu, skontaktuj
si¢ z serwisem. Zabrania nie podejmowac prob samodzielnej
naprawy. Naprawy urzadzenia moze dokona¢ wylacznie wy-
kwalifikowana, uprawniona osoba.

Kuchni¢ powinien naprawia¢ wylacznie autoryzowany zaktad

serwisowy, wykorzystujacy oryginalne czgsci zamienne.
PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220 V-240 V~

Czestotliwos¢ znamionowa: 50/60 Hz

Maksymalny pobér mocy: 3521 W

Urzadzenie wykonane w I Klasie Ochronnosci

Moc palnikow/zuzycie gazu

Malty: 0,90 kW /0,083 m*h
Sredni: 1,65 kW /0,149 m¥h
Duzy: 2,20 kW /0,208 m*h
Korona: 2,20 kW /0,200 m*h

Laczne zuzycie gazu (palniki) — 0,79 m*h

Znamionowy pobér mocy poszczegolnych elementow:

Dolna grzatka - 1500 W
Gorna grzatka  —2000 W
Grill —3500 W
Lampa -15W
Silnik rozna -6W

1P 20

Gaz: G20 — 20 mbar

Kategoria: II2E3B/P

PIN 1312BU5352

Kraj przeznaczenia — PL (Polska)

USTAWIENIE KUCHENKI

« Nalezy zapewni¢ poprawne wypoziomowanie urzadzenia.

* Palnik gazowy, ruszt, nasadki palnikow musza by¢ stabilnie
zamocowane.

 Nalezy starannie zabezpieczy¢ powierzchni¢ kuchenki oraz
nie umieszczaé cigzkich przedmiotow na kuchence.

* Nalezy zachowa¢ oryginalne opakowanie kuchenki oraz jego

nie powinno by¢

elementy znajdujace si¢ w tym opakowaniu.

EKOLOGIA - OCHRONA SRODOWISKA
Symbol ,przekreslonego pojemnika na $mieci”
umieszczony na sprzecie elektrycznym lub opako-
waniu wskazuje na to, ze urzadzenie nie moze by¢
traktowane jako ogdlny odpad domowy i
wyrzucane do przeznaczonych do tego celu pojemnikow.
Niepotrzebne lub zuzyte urzadzenie elektryczne powinno by¢
dostarczone do specjalnie wyznaczonych do tego celu punk-
tow zbiorczych, zorganizowanych przez lokalng administracj¢
publiczna, przewidzianych do zdawania elektrycznego sprzgtu
podlegajacego utylizacji.

W ten sposob kazde gospodarstwo domowe przyczynia si¢ do
zmniejszenia ewentualnych negatywnych skutkow wptywaja-
cych na $rodowisko naturalne oraz pozwala odzyska¢ materia-
ty z ktorych sktada si¢ produkt.

Waga: 56 kg €



Gas - Electric Cooker KGE-2090 UK
USER’S MANUAL

WARNINGS
Before first use, read carefully every warnings and safety instructions.
The failure to comply with the below-mentioned safety warnings and instructions,
A incorrect installation and use of the device can cause serious injuries or death due to
scalds, fire, electric shock or carbon oxide poisoning.
Please keep this warnings and safety instructions in order to be able to future use.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
The device must be installed in accordance with the applicable law and used in well-
ventilated rooms.

A ALWAYS READ THE OPERATING MANUAL BEFORE INSTALLING AND USING THE DEVICE.

The cooker can be connected to the gas system or liquefied gas cylinder and adjusted
SOLELY BY A CERTIFIED fitter of gas devices or technician from the authorised repair
service in accordance with the applicable regulations which must be confirmed by a note
on the device guarantee card. The absence of such a note renders the guarantee invalid.
ATTENTION! The manufacturer shall not be held liable for any losses caused by the failure to comply
with any applicable standards and regulations or by the cooker installation by an non-authorised person.

1. This device must be installed in accordance with the applicable law.

2.The device installation and maintenance must be carried out by a qualified
person.

3. The manufacturer shall not be held liable for any injuries or damage caused by

incorrect installation or use of the device.
4.Itis not permitted to carry out any changes or modifications which shall render the guarantee invalid.
5.The device shall be operated solely by adults. Children must not be allowed to play near the device.
6.This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than 8 years and supervised.
7.Do not allow children to play with the device.
8. ATTENTION! Please pay attention to children and pets staying near the working device. WARNING!
Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away.
9.The device is designated for preparing meals at home. It must not be used for any other purposes!
10. The appliance must be repaired by a qualified person using only original spare parts.
11. ATTENTION! Incorrect repairs may cause serious hazards.
A 12. ATTENTION! In the device failure, especially when gas escapes, the device must be

disconnected from the gas supply and contact the repair service team immediately.
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13. ATTENTION! If the gas escapes, close the valve of the gas system or the gas cylinder, ventilate the
room and call the Gas Service. Do not light any matches, smoke, switch on or off any electric (radio,
doorbell, light switch) or mechanical appliances that may cause sparking at that time.

PLEASE NOTE!

Liquefied gas is heavier than air which is why it tends to keep close to the floor. The rooms where
the liquefied gas cylinders are installed should be equipped with ventilation ducts leading outdoors
that enable gas evacuation in the case of any leaks. For the same reason, the gas cylinders, both
empty and filled partially, should not be installed or stored in below-grade rooms (e.g. cellars). The
cylinders cannot be located near sources of heat (ovens, fireplaces, stoves etc.) which could increase
the temperature inside the cylinder to over 50°C.

14. Never lift the cooker holding the oven handle!

15. Before using, remove all the protections installed for transport.

16. Packing materials are recyclable.

17.Worn cooker should be disassembled to prevent it further use. Remove the door as it can pose threat
especially for children. Then take the device to specialised services disposing the recyclable materials
or buying them.

18. ATTENTION! Before installing, check the pressure and type of gas the cooker is compatible with at
the installation site.

19.The prerequisites for changing the gas used are specified in the operating manual (see also the
rating place of the device).

20. Before switching the device on, make sure that the power characteristics comply with the
parameters on the nameplate

21.WARNING! Do not operate the appliance with a damaged cord. Damaged power cord must be
replaced by manufacturer, authorized service centre or other qualified persons in order to avoid risk.

22. Do not allow the power cord to touch sharp edges or hot surfaces. Damaged supply cable can cause
electric shock.

23. WARNING! Unattended cooking on hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with
a lid or fire blanket.

24. WARNING! Danger of fire: do not store items on the cooking surface.

25.WARNING! Do not leave the appliance running unattended.

26. Burner flame should be reqular and stable. If the flame is not regular, clean the burner. If you detect
any defect, call an authorised repair service.

27. ATTENTION! Check if the knobs are in, 0" position (off) when the cooker is not used.

28. ATTENTION! Do not leave any aluminium foil and other objects on top of the cooker (on the

burners) when the burners are on.

29. Ifthe cooker has a cover protecting against dust and fat spatter, do not use it for any other purposes.
Do not put any objects on a closed cover.

30. Clean the cover before opening it. Wait until the device cools down before you close the cover.



31. WARNING! DO NOT close the cover when the oven, hob or burners are still hot.

CAUTION: glass lids may shatter when heated. Turn off all the burners before shutting the lid.
32.The operating cooker emits heat and moisture. Ensure appropriate ventilation in the room where
the cooker is to be operated.

33.WARNING! The room where the cooker is to be operated should possess efficient intake and
exhaust ventilation system. Inefficient ventilation system can disturb gas burning process and
increased carbon oxide content in the kitchen.

34.When the cooker is to be used for an extended period of time, ensure additional ventilation by
opening a window or increasing the mechanical ventilation capacity (if installed).

35. WARNING! While frying any food on oil or other fat, do not leave the device unattended as the
overheated oil can catch fire.

36. Do not put any deformed or unstable pots etc. on the grid as they can turn over and the content will
be spilled on the burners.

37. WARNING! If any other electric appliances are connected near the cooker, ensure their supply cords
do not touch hot cooker parts (or are not pinched with the oven door).

38. WARNING! The device becomes hot when used. Exercise due care while putting the dishes in and
taking them out the oven. The heating components inside the oven are very hot. Children less than
8 years shall be kept away unless continuously supervised.

39. Do not put any heavy pots, do not sit or stand on the open oven doors.

40. WARNING! When the oven is on, its heat and external parts become very hot. Pay special attention
for children when this device function is used.

41. WARNING! Grill gets hot when the oven is on. Always use protective gloves to take out the dishes
and grill.

42. Do not cover the oven chamber bottom with foil as this can cause heat accumulation and damage
the oven.

43. Do not open the oven door when it is on unnecessarily or when it is still hot to protect the knobs
against damage. When baking/roasting is finished, remove the dish from the oven and close its doors.

44. Use only original accessories provided with the appliance.

45. Use only original accessories provided with the appliance. Apart from the accessories provided with
the appliance, use ovenproof vessels designated for ovens (see instructions provided by the vessel
manufacturer).

46. WARNING! Do not store cleaning agents and flammable materials near the cooker.

47. WARNING! The connection hose should be replaced when and as specified by its manufacturer.

48. WARNING! Check the hose and connection tightness periodically according to the applicable
regulations.

49. For safety and hygienic reasons, keep the cooker clean.

50. Wash the cooker after every use.

51. For cleaning use a slightly wet (not wet), soft cloth and mild detergent.

52. Do not use the pressure or steam cleaning devices to clean the cooker.
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53. Do not use solvents, petrol, alcohol and other measures that would damage the device. For cleaning
do not use harsh detergents.

54. WARNING! Pay special attention to the ventilation openings in the cooker. The openings must be
clean, patent and free from any obstacles.

55. ATTENTION!Do not expose the device to rain and moisture.

56.Transport in the original packaging, protecting against dust, humidity, and mechanical damages.

57. Despite proper use of the device and following all safety guidelines, some specific residual risks
cannot be completely eliminated.

58.The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-
-control system.

GUIDELINES FOR USERS 4 — big burner
5 — small burner
BEFORE FIRST USE 6 — “crown” burner

When you receive the device:
* Unpack it and check if it is not damaged. DO NOT USE when =~ CONTROL PANEL- OPERATION - sce Fig. IV p. 13

you detect any damage. 1 — On/off switch for oven lighting
* Check if the equipment supplied is complete.
* Remove all the packaging components. 2 — Burner control knobs
* Remove all the accessories from the oven chamber. Knob A — burner 4
» Remove all the stickers and plastic protective components. Knob B — burner 2
» Wash all the accessories before use. Knob C — burner 6
« Raise the cover (if the device comes with the cover). Knob D — burner 3
Knob E — burner 5
Before first use, heat the empty oven to remove the smell of Burner control —see Fig. V p. 13
thermal insulation and remnants of maintenance greases. Position 1 — Gas supply to the burner is closed
Switch the oven on for at least 45 minutes, putting the tempera- Position 2 — Lighting up
ture knob (see: CONTROL PANEL — OPERATION) to the ma- To light the burner up, turn the knob to posi-
ximum value. The oven can emit smoke. This is normal. Heat tion 2 and press.
the oven until the smoke and unpleasant smell cease. Ventilate After pressing, the piezo igniter will start.
the room where the cooker is installed. Once the burner is lit, press and hold the knob,
Before Connecting to the mains turning itA to positAion 3 and wait a?)out 10 se-
. conds (still pressing the knob until the flame
ChECk If It cOrrespondS to the para_ does not go out when the knob is released).
meters specified on the rating plate. Now you can set the size of the flame.
Position 3 — Maximum flame
DIAGRAMS - see Drawings on pages 11-16 Position 4 — Minimum flame

VIEW OF THE FRONT AND MAIN HOB - see Fig. I p. 11 3 — Knob for selecting oven function — see Fig. VI p. 14
Position 1 — oven off

PARTS - see Fig. 11 p. 12 Position 2 — the top and bottom oven heater is on
- - Position 3 — the bottom oven heater is on
1. | Grillgrate 2. | Spitgrate Position 4 — the top oven heater is on
3. | Baking tray 4, | Spit handle Position 5 — grill is on
5. | Spitrodand fork 6. | Feet
4 — Temperature control knob — see Fig. VII p. 14
7. | Hose adapter 8. | LPGnozzles

The knob is used for setting the required baking/roasting tem-

) perature.
MAIN HOB VIEW - see Fig. Il p. 12 . .
. . & Once you have set the oven function using knob 3, set the requ-
1 — ventilation openings .
R ired temperature. When the oven heaters are on, control lamp 1

2 — medium burner L . .
X is lit. When the set temperature is reached, the thermostat swit-

3 — medium burner

ches the heaters off — control lamp 1 goes out. When the tem-



perature in the oven falls down, the thermostat switches the he-
aters on again to reach the set temperature.

5 — Timer knob — see Fig. VIII p. 14

The knob is used for setting the required baking/roasting time.

Position 1 — Turning the timer knob to the left will switch on
the oven for an unspecified time.

The baking/roasting time must be controlled indi-
vidually. When baking/roasting is over, turn the ti-
mer knob manually to ,,0”.

Position 2 - Turning the timer knob to the right will set the oven
operating time. The timer will automatically return
to ,,0” when the set time expires.

When the timer function operated by knob 5 is
used and when the knob returns to ,,0” position,
oven heaters are automatically switched off.

PLEASE NOTE!
Ifthe knob is in the position @ you must control
baking/roasting time individually.

6 — Spit motor on/off switch

COOKER SETUP —see Fig. IX p. 15

The cooker should be placed on a stable surface and level by
means of feet. Ensure the minimum distances

from the sides and back. Do not place any flammable objects
above the cooker (furniture, wooden shelves etc.)

Ensure the minimum distance as shown in Fig. IX.

Before you start installing the cooker in the kitchen ensure it
meets the requirements stipulated by the

applicable regulations.

The kitchen should:

* Have the height of at least 2.2 m.

« Ensure air supply required for proper burning of gas; the air
supply should be at least 2 m*h per 1kW of burner capaci-
ty; The air can be supplied by the direct flow from outside by
the duct with the crosssection of at least 100cm2 or indirectly
from adjacent rooms which are equipped with the ventilation
ducts leading outdoors.

« Ensure intake and exhaust ventilation system (at least 1.5 air
exchange in one hour).

* Ensure fumes discharge e.g. by an operable chimney duct.

The kitchen should be dry and well-ventilated, with efficient ven-
tilation system, according to the applicable technical regulations.

COOKING

BURNER SELECTION

Above every knob, there is a symbol of the burner correspon-
ding to it. Always adjust the burner to the diameter of the pot
used for boiling. The flame must not go beyond the pot diame-
ter (see Fig. X p. 9).

* For economic reasons, cover the pots with lids while cooking.

* Do not let the boiling dish boil over to the burner.

* The burner ring and openings must be kept clean.

* Use pots with the diameter suited to the particular burners.

Do not put any deformed or unstable pots on the grates as they
can turn over and overflow the burners.

* Do not remove the grates and do not put the pots right on
the burners.

* Do not put any empty pots on the working burner.

* Before you remove the pots from the burners, reduce or put
out the flame.

* The burners should be kept neat and tidy as any dirt affects
their function.

« Before switching a burner on, ensure the knob you intend to
use corresponds to the burner we wish to light up.

* The knob allocation to burners is presented graphically above
the knob for every burner.

Ensure the grates are placed correctly on the burners (see Fig.

XIp.9).

The cooker is equipped with flame safety device.

If the flame is put out by accident due to overflowing or gust of
wind, the gas supply is cut off automatically.

The gas is cut off after about 60-90 minutes after the acciden-
tal flame extinguishing.

ROTISSERIE — see Fig. XII p. 9
. Screw the handle on the roast spit.

Place the food on the spit and protect with forks both sides.
Place the spit on the appropriate height in the oven (item 2).

BN

. Insert the baking tray (item 3) to protect the oven against
the dripping fat.

hd

Insert the sharp end of the spit in the appropriate opening in

the oven (A) and rest the other side on the grate (B).

. Turn OVEN FUNCTION KNOB to 5, set the roasting tem-
perature with TEMPERATURE CONTROL KNOB and
then the roasting time with the TIMER KNOB.

. Switch on the SPIT MOTOR with switch 6 (see CONTROL

PANEL — OPERATION).

PLEASE NOTE!
AFTER YOU PLACE THE SPIT CORRECTLY IN THE
OVEN, UNSCREW THE SPIT HANDLE!

N

N

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug from the mains.

Before you start cleaning, check if all the knobs are in the ,,0ff”
or,,0” position. Allow it to cool down before cleaning.

For cleaning use a slightly wet (not wet), soft cloth and mild
detergent. Do not use solvents, petrol, alcohol and other measu-
res that would damage the device.

For cleaning do not use harsh detergents and sharp materials.
Do not use harsh abrasive cleaner or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.
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TO REPLACE THE LIGHT BULB

ATTENTION!

Before replace the light bulb, turn device off from
socket-outlet to avoid the possibility of electric
shock.

To replace the light bulb, unscrew the cover, replace the bulb
and reassemble the cover.

Light bulb parameters:

Nominal voltage: 220-240 V~
Nominal power consumption: 15 W
Nominal frequency: 50 Hz

Bulb thread: E 14

TRANSPORT AND STORAGE
Transport and store in the original packaging, protecting aga-

inst dust, humidity, and mechanical damages.

INFORMATION FOR THE FITTER
The cooker can be connected and adapted to the appropriate
gas type solely by a gas device fitter holding appropriate licen-
ce according to the applicable regulations.
Once the fitter completes the above-mentioned activities, s/he
should indicate the type of gas the cooker is adapted to in the
TECHNICAL SPECIFICATION table.
Correct electrical connection shown on fig XV page 16.

The manufacturer shall not be held liable for any
losses caused by the failure to comply with any
applicable standards and regulations or by the co-
oker installation by an non-authorised person.

Remove the packaging and place the cooker in a dry, well-ven-
tilated place, far from any curtains. Do not store any paper, al-
cohol, petrol etc. near the cooker.

Connection must be made in accordance with the applicable
standards and regulations!

The cooker is designated for supply with gas with the parame-
ters specified on the rating plate. Check if the stipulated gas
characteristics correspond to the parameters of supplied gas.
The cooker is equipped with the stub pipe G%”. You can con-
nect gas hose to the stub using the appropriate fixtures.

The cooker can be connected to the system or liquefied gas
cylinder.

Before you start connecting, the gas valve should be closed.

CONNECTION BY MEANS OF FLEXIBLE HOSE
PLEASE NOTE!

Connection by a flexible hose can be made only
after checking if this is compliant with the appli-
cable regulations.

1. Natural gas connection

The cooker can be connected to the gas system with a stiff or
certified flexible metal hose.

The maximum length of the flexible hose should not exceed
2.0 m. The hose should not touch any moving parts and should
not cross the area lacking sufficient space.

When connecting to the rigid hose system, ensure you do not
create tension in any point of the system or the device.

2. Liquefied gas connection

Use a certified rubber hose to connect the device to the cy-
linder.

The hose should be connected with the cooker stub by means of
0.5 m section of seamless steel pipe.

The hose length cannot be more than 1.5 m without any folds
or twists.

The hose cannot go close to sharp edges or objects with sharp
ends.

The hose should not be laid near sources of high temperature.
The hose must be accessible to enable inspecting for any wear
or tear all along.

The correct way of placing the gas supply hose is shown in
Fig. XIII p. 16

1. Power cord

2. Gas supply hose

3. Clamp

ATTENTION!

After every cooker connection to the gas cylinder
check the tightness of the cylinder valve, connec-
tion of the pressure-reducing valve with the cylin-
der and its operation.

NOTE!

1. Do not check tightness with open flame (e.g.
match or candle). This may cause explosion!
Use soapy water to check tightness.

2. Check the hose and connection tightness perio-
dically according to the applicable regulations.

3.The rubber hose should not touch hot cooker
parts.

The device is made to category two and can be supplied with two
types of gas II2E3B/P.

The device is factory-adjusted to gas in family 2. 2E — metha-
ne-rich natural gas GZ20 — 20 mbar (factory settings).

The device can be supplied with gas in family 3: 3B/P — pro-
pane-butane.



To adapt the device to propane butane gas (PB/P) replace the
nozzles.

NOZZLE REPLACEMENT - see Fig. XIV p. 16
To replace the nozzles:

1. Wait until the cooker cools down.

2. Remove the grate.

3. Remove the burner grates.

4. Unscrew the nozzles with the socket wrench no. 7 and repla-
ce them with the ones suitable for the supply gas.

5. Place the burner grates and grate.

The burners do not require adjustment of primary air.

NOZZLE OUTPUT AND DIAMETER TABLE DEPENDING ON THE SUPPLY GAS TYPE

KIND OF GAS BURNER
2E - G20 - 20 mbar Small (5) Medium (2; 3) Big (4) “Crown” (6)
Nozzle diameter [mm] 0,70 0,95 1,05 1,05
Burner output [kW] 0,90 1,65 2,20 2,20
KIND OF GAS BURNER
3B/P-G30 37 mbar Small (5) Medium (2; 3) Big (4) “Crown” (6)
Nozzle diameter [mm] 0,50 0,65 0,75 0,75
Burner output [kW] 0,90 1,65 2,20 2,20
TYPICAL FAILURES TECHNICAL PARAMETERS

1. Spark igniter does not light up the gas or does not always li-
ghtitup
« Check if the cooker is connected to the mains.
« Clean and dry the burner components and the spark igniter.
« Check if the burner grates and caps are placed correctly.

N

The gas does not light up

« Check if the rubber hose, for supply with liquefied gas from
the cylinder, has not been crushed.

 Check if the main gas valve is open.

« Check if the gas cylinder is not empty.

« If a new cooker has been installed or the gas cylinder has
been replaced, repeat the lighting procedure until gas re-
aches the burner.

« Check if the nozzle or flame openings in the burner are
not dirty or wet. If so, clean the nozzle opening with a pin
or needle. Use a brush to clean the burner openings. Then
dry all the parts.

had

Unstable flame
* Check if the burner parts are clean, dry and assembled cor-
rectly.

If the above-mentioned advice does not solve the problem, con-
tact the repair service. Do not attempt to repair the device on
your own! The device repair must be carried out only by a qu-
alified person.

Nominal voltage: 220 V—240 V ~
Nominal frequency: 50/60 Hz
Maximum power consumption: 3521 W

The device is made to the I protection class

Burner output/gas consumption

Small -0,90 kW /0,083 m’/h
Medium —1,65 kW /0,149 m*h
Big —2,20 kW /0,208 m*/h
“Crown” -2,20 kW /0,200 m*/h
Total gas consumption (burns) — 0,79 m*h

Rated power consumption for particular parts:
Bottom heater — 1500 W

Top heater —2000 W
Grill —3500 W
Lamp -15W
Spit motor -6W

1P 20

Gas: G20 — 20 mbar
Category: II2E3B/P
PIN 1312BU5352
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ECOLOGY - ENVIRONMENTAL PROTECTION
The “crossed-out trash bin” symbol on electrical

equipment or packaging indicates that the device E
L

cannot be treated as general household waste and

should not be disposed of into containers for such waste.

Obsolete or broken-down electrical device should be
delivered to special designated collection points, organized
by local public administration, whose purpose is to collect
recyclable electrical equipment.

This way, each household helps reduce possible negative

effects influencing natural environment and allows the
reclaiming of materials which the product is made of.

Weight: 56 kg €



