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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania kuchenki elektrycznej nalezy przestrzega¢ podstawowych
zasad bezpieczenstwa, wigcznie z ponizszymi zaleceniami.

Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy przeczyta¢ doktadnie catg instrukcje
obstugi. Instrukcje nalezy zachowac (nie wyrzucac), a przy odsprzedazy
kuchenki (lub jej nieodptatnemu odstgpieniu) nalezy przekazaé kuchenke
nastepnemu uzytkownikowi razem z instrukcjg obstugi.

Kuchenki sg przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Na ostatnich dwdch stronach instrukcji obstugi znajduje sie karta gwarancyjna.

A UWAGA ! NIEBEZPIECZENSTWO !

Aby zmniejszy¢ ryzyko wypadku, pozaru, porazenia pradem lub
skaleczenia (oparzenia) nalezy przestrzega¢ ponizszych zalecen:

1. Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy przeczyta¢ doktadnie catg
instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy zachowac (nie wyrzucac¢) na wypadek
gdyby okazata sie potrzebna w pézniejszym okresie uzytkowania kuchenki.

2. Kuchenki elektrycznej nalezy uzywac zgodnie z jej przeznaczeniem
oraz w sposob opisany w instrukcji obstugi. Kuchenka jest przeznaczona
wyltgcznie do stosowania w gospodarstwach domowych do podgrzewania,
gotowania i przygotowywania pokarmow.

3. Przed pierwszym uzyciem skontrolowac, czy dane na tabliczce znamionowej
kuchenki odpowiadajg napieciu pradu i czestotliwosci w sieci uzytkownika.

4. Przewdd zasilajgey kuchenki podigczacé wytgcznie do gniazdka z bolcem
uziemiajgcym i sprawng instalacjg uziemiajgca. W przypadku jakichkolwiek
watpliwosci, zaleca sie aby prawidtowosc instalacji zasilajgcej sprawdzit
wykwalifikowany elektryk z odpowiednimi uprawnieniami.

5. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ wtgczonej i pracujgcej kuchenki bez nadzoru.
6. Kuchenka nie jest przeznaczona do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, psychicznych i czuciowych oraz

przez osoby o braku doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze
odbywa sie to pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
a potrafigcej uzytkowaé kuchenke ceramiczng zgodnie z jej przeznaczeniem
i zaleceniami instrukcji obstugi.

7. Nie pozostawiac dzieci i 0s6b niepetnosprawnych bez dozoru w poblizu
wigczonej i nagrzanej kuchenki. Nie pozwalaé dzieciom uzywac kuchenki
ceramicznej jako zabawki.

8. Nigdy nie nalezy dotykac¢ lub chwyta¢ wtyczki oraz przewodu zasilajgcego
kuchenki mokrymi lub wilgotnymi palcami dtoni.

9. Przewdd zasilajgcy kuchenki ceramicznej nalezy sprawdzac okresowo
i regularnie pod katem uszkodzen mechanicznych lub termicznych izolac;ji
przewodu (pekniecia, naciecia, otarcia, wykruszenia, przypalenia, nadtopienia
lub inne uszkodzenia i $lady zuzycia ostabiajgce izolacje).

10. Nigdy nie nalezy zanurzac kuchenki w wodzie catkowicie lub czesciowo,
jak réwniez nie nalezy my¢ kuchenki pod strumieniem biezgcej wody.
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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA - c.d.

11. Zabrania sie mycia kuchenki ceramicznej w zmywarkach do naczyn.

12. Nie nalezy uzywac¢ kuchenki w poblizu innych Zrédet ciepta i gorgcych
powierzchni (ptyty kuchenne, piece, grzejniki itp.)

13. W poblizu kuchenki nie powinny znajdowac sie zadne materiaty fatwopalne
(papier, tkaniny, firanki, benzyna, rozpuszczalniki lub inne ptyny tatwopalne).

14. Nie uzywac kuchenki ceramicznej w wilgotnych i zle wentylowanych
pomieszczeniach.

15. W przypadku stwierdzenia jakiegokolwiek uszkodzenia przewodu
zasilajgcego lub wtyczki, nalezy natychmiast wymieni¢ przewdd zasilajgcy
na nowy w autoryzowanym punkcie serwisowym. Wymiany przewodu moze
dokonac tylko wykwalifikowany personel punktu serwisowego. Aby unikng¢
ryzyka zagrozenia zycia i zdrowia zabrania sie¢ samodzielnej wymiany
przewodu zasilajgcego przez uzytkownika.

16. Przed pierwszym podtgczeniem kuchenki do sieci nalezy upewnic sie,
czy pokretto (pokretta) regulacji temperatury znajduje sie w pozyciji ‘0”.

17. Przy pierwszym uzyciu kuchenki moze zdarzy¢ sie, ze niewidoczna
substancja konserwujgca zacznie odparowywac ze szkta krystalicznego
ptytek, powodujgc powstanie lekkiego dymu. Nalezy potraktowac to jako
zjawisko normalne.

18. Przed przystgpieniem do mycia i czyszczenia kuchenki ceramicznej nalezy
bezwzglednie odtgczy¢ kuchenke od zasilania, wyciggajgc wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazdka sieciowego.

19. Nie podtgczac kuchenki ceramicznej do zasilania poprzez zewnetrzny
wytgcznik czasowy lub poprzez zdalnie sterowany system zasilania.

Nie uzywac¢ przewoddw przedtuzajgcych (tzw. przedtuzaczy).

20. Nie uzywac kuchenki na zewnatrz pomieszczen mieszkalnych oraz instalowaé
kuchenke w suchych i dobrze wentylowanych pomieszczeniach.

21. Zabrania sie przenoszenia kuchenki w czasie pracy, gdy temperatura ptyt
wykonanych ze szkta krystalicznego jest bardzo wysoka. Ta wysoka
temperatura utrzymuje sie rowniez przez jaki$ czas po wytgczeniu kuchenki,
0 czym ostrzega specjalny znak, umieszczony na kuchence.

22. Zabrania sie umieszczania przewodu zasilajgcego i innych, nieodpornych
na temperature przedmiotéw na kuchence, nawet po zakonczeniu pracy
oraz ostygnieciu szklanych ptyt.

23. Kuchenka ceramiczna powinna byc¢ zainstalowana na rownej i ptaskiej
powierzchni.

24. Nie nalezy wykonywac¢ zadnych czynno$ci, zwigzanych z myciem
i czyszczeniem kuchenki, az do czasu catkowitego jej ostygniecia.

Nalezy zwraca¢ szczegdlng uwage na to, aby przewdd zasilajgcy nie dotknat
szklanych ptyt w czasie, gdy sg one gorace.

25. Kuchenka ceramiczna jest urzgdzeniem przenosnym i wyposazona jest
w elastyczny przewdd zasilajgcy z wtyczkg, stuzacy do poditgczania
i odtgczania urzadzenia od sieci zasilajgcej. Po zakonczeniu gotowania
(przygotowywania potraw) nalezy wyciggng¢ wtyczke przewodu z gniazdka
sieciowego. Zabrania sie wyciggania wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtorimi.
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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA - c.d.

26.
27.

28.

29.
30.

31.

32.

33.

34.

35.

Zabrania sie wyciggania wtyczki z gniazdka sieciowego poprzez ciggniecie
za przewaod zasilajgcy, gdyz moze prowadzi¢ to do uszkodzenia przewodu.
Nie pozostawia¢ wigczonej kuchenki bez naczynh postawionych na szklanych
ptytkach grzewczych lub z pustymi naczyniami (garnkami, patelniami).
Nalezy zachowac¢ szczegodlng ostroznos¢ przy przestawianiu lub zdejmowaniu
z kuchenki naczyn uzywanych w czasie przygotowywania positkéw (garnkow,
patelni), gdyz naczynia te mocno sie nagrzewajg w czasie gdy kuchenka jest
wigczona. Zaleca sie stosowanie kuchennych rekawic ochronnych.

Zabrania sie uzytkowania kuchenki z peknietg ptytka ze szkta krystalicznego.
Kuchenka posiada 6-stopniowg regulacje temperatury. Stopnie od 1 do 3
stuzg do rozmrazania potraw, utrzymywania potraw w stanie cieptym,
rozpuszczania tluszczu, podgrzewania potraw, utrzymywania temperatury
wrzenia, duszenia i smazenia. Stopnie 4, 5 i Max stuzg do szybkiego
zagotowania potraw (przy szybkim gotowaniu zawsze nalezy uzywac
pokrywki).

Nigdy nie nalezy dotyka¢ powierzchni szklanych ptyt grzewczych pracujgcej
lub niedawno wylgczonej kuchenki. Plyty grzewcze sg bardzo gorace i przy
maksymalnych nastawach sg w stanie osiaggngé temperature 300°C w czasie
90 sekund. Przed dotykaniem ptyt grzewczych ostrzega specjalny znak
umieszczony na gornej czesci obudowy kuchenki.

Kuchenka jest przeznaczona wytgcznie do uzytku domowego oraz do
okresowego przygotowywania i podgrzewania positkéw w indywidualnych
gospodarstwach domowych.

Wszelkie przeglady i naprawy powinny by¢ prowadzone przez autoryzowane
punkty serwisowe lub serwis importera i dystrybutora. Nie przestrzeganie tej
zasady w okresie gwarancyjnym automatycznie pozbawia uzytkownika prawa
do bezptatnych napraw w okresie gwarancyjnym i tym samym skutkuje
wygasnieciem gwarancji.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane niewtasciwg obstugg
kuchenki (np. poparzenie, oparzenie, zanieczyszczenie ptyt grzewczych).
Kuchenka jest przeznaczona wytgcznie do uzytku domowego oraz do
okresowego przygotowywania i podgrzewania positkow w indywidualnych
gospodarstwach domowych.

Producent zastrzega sobie prawo do wszelkich nieistotnych zmian,

w poréwnaniu z wersjg standardowa, ktére nie majg wptywu na dziatanie
urzgdzenia i nie zmieniaja jego funkcji uzytkowych.
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BUDOWA | CZESCI SKLADOWE KUCHENKI

Kuchenka ceramiczna (1 lub 2 ptytkowa) jest urzgdzeniem przenosnym i jest
wyposazona w elastyczny przewdd zasilajgcy z wtyczkg z bolcem uziemiajgcym.
Gtéwne czesci sktadowe kuchenki pokazane sg na rysunku ponize;.

Szkio krystaliczne

Metalowy
korpus
kuchenki

o wysokiej twardosci

Lampka sygnalizacyjna
trybu pracy

Pokretto regulatora
temperatury (termostatu)

1. Kuchenka wykorzystuje zjawisko promieniowania podczerwonego (tzw. wigzki
dalekiej podczerwieni) do podgrzewania i moze by¢ wykorzystywana do
przygotowywania potraw we wszelkiego rodzaju naczyniach kuchennych
o ptaskim dnie i o érednicy zblizonej do $rednicy ptyty grzewczej czyli 192 mm

(patrz rysunek ponizej).

j =]
.-'

2. Kuchenka p03|ada regulator temperatury z wbudowanym termostatem i moze
byc uzywana do przygotowywania positkdw w réznoraki sposéb (gotowanie,
gotowanie na parze, podgrzewanie, duszenie, smazenie itp.).

3. Kuchenka posiada ptyty grzewcze wykonane z twardego szkfa krystalicznego,
fatwe do zmywania i utrzymania w czystos$ci, bez ryzyka zarysowania.

4. Kuchenka jest wyposazona w system automatycznego utrzymania ustawionej
temperatury, co zapobiega przypalaniu sie potraw i pozwala utrzymac¢ walory
smakowe potraw.

5. Kuchenka jest bardzo prosta w obstudze, ktéra sprowadza sie praktycznie do
ustawienia pokretta regulacji temperatury w zaplanowanym potozeniu
(pozycja pokretta 1, 2, 3, 4, 5 lub MAX).

UWAGA.:
Wigczanie kuchenki bez naczynia z przygotowywang potrawg na ptytce
grzewczej lub z pustym naczyniem grozi uszkodzeniem kuchenki.
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PRZYGOTOWANIE KUCHENKI DO UZYTKOWANIA

- Kuchenke umiesci¢ na poziomej, suchej, stabilnej i odpornej na temperature
powierzchni tak, aby w jej poblizu byto wolne miejsce. Kuchenka w czasie
pracy mocno nagrzewa sie i dlatego wokét kuchenki, w odlegtosci mniejszej
niz 15 cm, nie powinny znajdowac sie zadne inne urzgdzenia badz
przedmioty.

- Powierzchnia robocza winna znajdowac¢ sie na wysokosci okoto 75 - 80 cm.

- Przewdd zasilajacy winien leze¢ swobodnie (nie powinien by¢ naprezony)

i nie powinien dotykaé innych urzadzen, a zwtaszcza ostrych krawedzi oraz
gorgcych powierzchni, ktére mogty by uszkodzi¢ izolacje przewodu.

UZYTKOWANIE KUCHENKI

- Przed podtagczeniem do sieci nalezy upewni¢ sie, czy pokretto (pokretta)
regulacji temperatury znajduje sie w pozycji wytgczone;.

- Ustawic¢ na ptytce (ptytkach) naczynie z przygotowywang potrawg (garnek,
patelnia, rondelek). Uzywac tylko naczyn z ptaskim dnem.

- Wetknag¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka sieciowego.

- Ustawi¢ zgdang temperature pracy, pokrecajgc pokrettem regulaciji
temperatury. Po ustawieniu pokretta na zgdang temperature grzania
(pozycje od “1” do “Max”), zapali sie lampka kontrolna ptytki grzewcze;j.

- Naczynie z przygotowywang potrawg powinno by¢ umieszczone na ptytce
grzewczej centralnie. Wielko$¢ naczynia powinna by¢ zblizona $rednicg do
Srednicy ptytki grzewczej. W czasie gotowania nalezy uzywac¢ pokrywki, co
przyspiesza proces gotowania i pozwala unikng¢ strat energii elektrycznej.

- Po zakonczeniu przygotowywania potraw nalezy przekreci¢ pokretto regulaciji
temperatury do pozycji wytgczonej tak, aby zgasta lampka sygnalizacyjna,

a nastepnie wyciggna¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka sieciowego.

- Po zakonczeniu przygotowywania potraw i wytgczeniu kuchenki, nie wolno
pozostawia¢ kuchenki bez dozoru, az do czasu catkowitego jej ostygniecia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Przed przystgpieniem do czyszczenia i konserwacji kuchenki nalezy
sprawdzi¢, czy wtyczka przewodu zasilajgcego jest wyciggnieta z gniazdka
sieciowego oraz czy kuchenka nie jest nagrzana.

- Wszystkie powierzchnie kuchenki mogg by¢ czyszczone przy uzyciu
miekkiej, wilgotnej szmatki bgdz Sciereczki z niewielkim dodatkiem ptynu
do zmywania naczyn lub innego tagodnego detergentu.

- Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych przedmiotéw (nozy, sztuécow,
skrobaczek, zmywakéw drucianych itp.) oraz zragcych srodkéw do
czyszczenia, past sciernych, ptynéw z dodatkiem srodkow Sciernych,
ktére mogg porysowaé powierzchnie obudowy.

- Miejsca zapieczone na szklanej ptytce grzewczej lub na obudowie mozna,
po ostygnieciu kuchenki oraz przed jej umyciem, zwilzy¢ niewielkg iloscig oleju
roslinnego, co pomoze usungc¢ zapieczone resztki potraw.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - c.d.

- Okresowo nalezy sprawdzac czysto$¢ naczyn, uzywanych do przygotowywania
potraw, a zwtaszcza czystosc¢ ich spodniej strony tak, aby brud zbierajacy sie
na zewnetrznej stronie dna garnkéw, rondelkow, patelni itp. nie zanieczyszczat
powierzchni szklanych ptyt, wykonanych z twardego szkta krystalicznego.

- Stale dbac¢ o ogoding czystos¢ kuchenki i nie dopuszcza¢ do nadmiernego jej
zabrudzenia (zaolejenia, zatluszczenia, zakurzenia).

DANE TECHNICZNE.

Wyszczegolnienie Model 101 T Model 102 T
Napiecie prgdu zasilajgcego: 220-240V 220-240V
Czestotliwos¢ pradu: 50-60 Hz 50-60 Hz

Moc znamionowa: 1050-1250 W 2100-2500 W
llos$¢ ptyt grzewczych: 1 szt. 2 szt.
Srednica ptyt grzewczych: 192 mm 192 mmi 192 mm
Waga netto/brutto: 1.20/1.52 kg 2.40/2.93 kg
Wymiary kuchenki: 247 x 283 x 81 mm 468 x 285 x 72 mm
Wymiary opakowania: 270 x 305 x 93 mm 496 x 296 x 81 mm

C€

Wyréb spetnia zasadnicze wymagania nastepujgcych dyrektyw:

1. Dyrektywa 2006/95/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 12 grudnia 2006 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw Panstw
Cztonkowskich odnoszgcych sie do sprzetu elektrycznego przewidzianego
do stosowania w okreslonych granicach napiecia (dyrektywa LVD).

2. Dyrektywa 2004/108/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 15 grudnia 2004 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Cztonkowskich odnoszgcych sie do kompatybilnosci elektromagnetycznej
oraz uchylajgcg dyrektywe 89/336/EWG (dyrektywa EMC).

3. Dyrektywa 2009/125/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 21 pazdziernika 2009 r. ustanawiajgca ogdlne zasady ustalania
wymogow dotyczgcych ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia.

Wyrab jest rowniez zgodny z odpowiednimi normami europejskimi EN,
co producent potwierdza odpowiednimi deklaracjami zgodnosci i dokumentacja.




INFORMACJE O SERWISIE

W razie jakichkolwiek problemoéw prosimy kontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem lub dziatem serwisu dystybutora:

SERWIS CENTRALNY, ARKA AGD Sp. z o.0.
ul. Strycharska 4, 26-601 RADOM
Telefon: (48) 360 91 40 wewn. 24, (48) 360 94 32 wewn. 24

PROSIMY ZACHOWAC INSTRUKCJE OBStUGI
(na ostatniej stronie instrukcji znajduje sie karta gwarancyjna urzadzenia)

PROSIMY ZACHOWAC ORYGINALNE OPAKOWANIE
W OKRESIE GWARANCYJNYM

Obstuga serwisowa urzgdzenia winna by¢ dokonywana wytgcznie przez
autoryzowane punkty serwisowe

WAZNA INFORMACJA DLA UZYTKOWNIKOW

&
i
(—
INFORMACJA

0 postepowaniu ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym

W zwigzku z obowigzkiem informacyjnym wynikajgcym z wprowadzenia ustawy
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym, informujemy ze:

1.

2.

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ umieszczany z innymi
odpadami.

Zuzyty sprzet nalezy przekazaé¢ do punktu zbierania zuzytego sprzetu
elektrycznego lub sprzedawcy, przy zakupie nowego sprzetu tego samego
rodzaju.

. Umieszczony obok symbol kosza oznacza, iz zuzyty sprzet zostanie poddany

procesowi przetwarzania lub odzysku, co zapewnia ochrone zdrowia ludzi
oraz ochrone srodowiska.

. Za nie przekazanie zuzytego sprzetu punktom zbierania lub umieszczenie go

tacznie z innymi odpadami grozi kara grzywny (Ustawa z dnia 29.07.2005
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym).

To urzadzenie oznakowane jest specjalnym symbolem odzysku.

Po okresie uzytkowania trzeba je zwrdci¢ do odpowiedniego punktu zbiorki i nie
wolno umieszczaé go razem z nieposortowanymi odpadam.

Takie dziatanie przyniesie korzys$¢ dla srodowiska (tylko w Unii Europejskiej).
Informac;ji o adresach punktéw zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego udzielajg jednostki samorzgdu terytorialnego.
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NOTATKI UZYTKOWNIKA
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