CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s Sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE (KQVOTTOINON LIE T
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
EUPEIT EUTTOPIKN TTOOTPOOT TNE ETAIPEINC
MPMm

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR' Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, terméekink hasznélataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kviecCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL| Wi hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPMm

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala larga a companiel
MPMm

RU )KesriaeM nomnyunTb y[OBOMLCTBME
OT MCMOJIb30BaHWA HaLLEero npoaykTa u
npurnaLwaem BOCMNOJIb30BATLCA LUMPO-
KUM  KOMMEPYECKUM  MPEASTIOXEHNEM
KomraHu MBPM

SK' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 33/J0BOSIEHHA Bif] KOPUC-
TYBAHHSA HALLIMM BUPOBOM | 38MPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMmnaHil MM

MPM agd S.A.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukgcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznosc, gdy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci.

D Nie zostawiaj pracujacego urzadzenia bez nad-
zorul!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw,
niz zostato przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu | wtyczki
w wodzie lub w innych ptynach.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
ody nie uzywasz urzadzenia lub przed rozpo-
czeciem jego czyszczenia.

D Uzycie akcesoriow nie zalecanych przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia lub wypadek.

D W razie nietypowych dzwiekow, zapachow lub
dymu wydobywajgcych sie z urzadzenia, nalezy
je natychmiast wytgczyc, a nastepnie skontakto-
wac sie zautoryzowanym punktem serwisowym
w celu naprawy urzadzenia.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu sieciowego na ostrych
krawedziach i nie pozwol, aby stykat sie z go-
rgcymi powierzchniami.
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D /wracaj uwage by przewdd sieciowy nie zwisat
poza krawedz podtoza, na ktorym stoi urzadze-
nie. Zapobiegnie to przypadkowemu sciggnieciu
urzadzenia z tej powierzchni.

D Nie dotykaj sorgcych powierzchnil Korzystaj
Z uchwytow.

D Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym,
zacienionym i suchym miejscu.

D Nalezy unika¢ odksztatcenia elementow pla-
stikowych, nie nalezy myc¢ urzadzenia goraca
woda oraz w zmywarce.

D Nie nalezy wktadac rak lub przedmiotéw do
zbiornika w trakcie pracy urzadzenia.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzadzenie
nalezy odtgczy¢ od zrodta pradul

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci
majacych bezposredni kontakt z zywnoscia,
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzy-
ciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposdb postepowania
jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA',

D Nie wolno stawiac¢ urzadzenia w poblizu innych
urzadzen elektrycznych, palnikow, kuchenek,
piekarnikow itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij
sie, czy wszystkie elementy urzadzenia sa pra-
widtowo zamontowane.
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D Po zakonczeniu smazenia nalezy odczekac do
catkowitego ostygniecia urzadzenia przed za-
mocowaniem lub zdjeciem jego elementow,
a takze przed czyszczeniem urzadzenia.

D Podczas smazenia goracym powietrzem przez
otwory wylotowe powietrza uchodzi goragca
para.

D Nie zblizaj rak ani twarzy do uchodzacej pary
ani do otworow wylotowych powietrza. Uwa-
zaj takze na pare oraz na powietrze w trakcie
wyjmowania misy z koszem z urzadzenia.

D Podczas dziatania urzadzenia nie nalezy zasta-
nia¢ wlotow | wylotow powietrza.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak firanki, obrusy i inne —
moze to spowodowac pozar.

D Produkty przeznaczone do smazenia nalezy
zawsze wktadac do kosza.

D Nie napetniaj misy olejem, gdyz moze to dopro-
wadzi¢ do pozaru.

D Urzadzenie nadaje sie jedynie do uzytku domo-
wego. Nigdy nie nalezy g0 uzywac ciggle przez
dtuzszy okres czasu, aby zapobiec odksztatceniu
obudowy oraz pokrywy.

D Jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy zostanie
uszkodzony, nalezy so wymienic¢ u producenta
lub w serwisie, lub u innej, odpowiednio wy-
kwalifilkowanej osoby, aby uniknac wszelkiego
ryzyka.
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D Temperatura powierzchni moze wzrosnac
w trakcie uzytkowania.

D Urzadzenie powinno by¢ podigczone do gniazd-
ka sieciowego z bolcem uziemiajgcym! Zanim
w’faczysz urzadzenie sprawdz czy napiecie sie-
ciowe zgadza sie z parametrami podanymi na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

D Podczas uzytkowania zaleca sie stosowanie
rekawic ochronnych przewidzianych do obstugi
tego typu urzadzen.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmnigj 8 lat i przez osoby
o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac
czyszczenia / konserwadji.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy przy
uzyciu zewnetrznego wytgcznika czasowego
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

D Przechowuj urzadzenie ijego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.
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D Nie podtacza) wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.

D Nie wycigga) wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilne] po-
wierzchni.

D Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy
scianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostaw
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po
obu bokach urzadzenia, a takze nad nim. Na
urzadzeniu nie umieszczaj zadnych przedmiotow.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folig. Niebezpieczeristwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec
zaptonowi. Zachowaj szczegélna ostroznos¢!

UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol

informuje, iz w trakcie uzywania po-
wierzchnia urzadzenia moze osiggac bardzo
wysokie temperatury.
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OPIS URZADZENIA

200N O s W

0.

Panel sterujacy z wyswietlaczem 11. Przycisk zmniejszania temperatury/
Wylot powietrza czasu pracy ,-”

Uchwyt1i2 12. Przycisk On/Off/Start/Pauza

Kosz do smazeniali?2 13. Przycisk wyboru temperatury/czasu
Grill rusztowy 1i2 14. Przycisk wiaczania/wytaczania lampki
Przycisk kosza do smazenia 1 wewnetrznej kosza (1)

Przycisk kosza do smazenia 2 15. Przycisk wiaczania/wyfaczania lampki
Przycisk funkcji Synk Cook wewnetrznej kosza (2)

Przycisk funkcji Smart Finish 16. Przewdd zasilajacy

Przycisk zwiekszania temperatury/
czasu pracy ,*”

Wielofunkcyjne urzadzenie, ktore dzieki wyjatkowej konstrukcji umozliwia smazenie, gril-
lowanie, duszenie, a nawet pieczenie bez koniecznosci dodawania oleju. Air fryer przy-
gotowuje dania z wykorzystaniem cyrkulacji goracego powietrza, dzieki czemu potrawy
sa chrupigce na zewnatrz i delikatne w srodku. Do wiekszosci sktadnikow nie trzeba do-
dawac oleju.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

2.

w

0 0 N o

Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetnia-
cze i etykiety.

Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzen mogacych powsta¢ podczas transportu
urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsultuj sie ze
sprzedawca.

Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia.

Umyj urzadzenie kierujac sie wskazowkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACIA.

Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, rownej i pozio-

mej powierzchni.

Zamontuj uchwyt (3) na przodzie kosza do smazenia (4).

Umies¢ grill rusztowy (5) w koszu do smazenia (4). _ &
Wsun do frytkownicy kosz do smazenia (4). ' ]w;
Analogicznie postepuj w przypadku drugiego kosza do smaze- III

nia (4). )

. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy ma wystarczajaca diu-

gos¢ do gniazdka elektrycznego, a wokot produktu zapewniona jest dobra cyrkulacja
powietrza.

UZYCIE URZADZENIA

UWAGA! Podczas pierwszego uzycia zurzadzenia moze wydostawac sie niewielka ilosé
dymu. Jest to zjawisko normalne.

1.

Podtacz urzadzenie do zZrodta zasilania z uziemieniem. Po podfaczeniu do sieci urzadzenie
zasygnalizuje to sygnatami dzwiekowymi. Nastepnie caty panel sterujacy (1) na krotko sie
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podswietli, a po jego wygaszeniu zaswieci sie przycisk On/Off/Start/Pauza (12). Urzadzenie
znajduje sie w trybie czuwania.

2. Wysun kosz do smazenia gorny lub dolny (4) pociagajac za uchwyt (3).

3. Umies¢ produkty spozywcze przeznaczone do pieczenia w koszu do smazenia, nie przekra-
czajac poziomu MAX zaznaczonego wewnatrz kosza do smazenia.

4. Trzymajac za uchwyt, wsun kosz z powrotem do urzadzenia Air fryer.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk On/Off/Start/Pauza (12), a na wyswietlaczu pojawi sie komu-
nikat ,HELLO".

UWAGA! Jesli przez 30 sekund nie wykonamy zadnej czynnosci urzadzenie przejdzie

wtryb czuwania. Natomiast po wybraniu jednego zprograméw domysinych jesli nie zo-

stanie on uruchomiony, urzadzenie po 5 minutach réwniez przejdzie w tryb czuwania.

6. Wybierz przyciskiem (6) lub (7) kosz do smazenia, ktdry bedzie uzywany i wybierz odpowied-
ni program. Nacisnij przycisk On/Off/Start/Pauza (12), aby rozpocza¢ pieczenie. Podczas pra-
cy urzadzenia masz mozliwosc¢ regulacji czasu i temperatury pieczenia. Zakres temperatury
wynosi od 40°C do 200°C co 5°C, czas pieczenia mozna ustawi¢ od 1 minuty do 60 minut co
T minuta natomiast suszenie od 15 minut do 12 godzin.

7. W potowie procesu pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,EUrn” oraz urzadzenie
wyda sygnaty dzwiekowe. Oznacza to, ze nalezy wyjac kosz do smazenia i wstrzasnac (wymie-
szac) znajdujace sie w nim sktadniki. Dzieki temu potrawa zostanie rownomiernie podgrzana
i dokfadnie przyrumieniona. Po wykonaniu tej czynnosci wioz koszyk do smazenia z powro-
tem i kontynuuj pieczenie.

8. Po zakoriczeniu programu frytkownica automatycznie przejdzie w tryb chtodzenia, a na wy-
Swietlaczu pojawi sie komunikat ,COOL". Proces ten potrwa okoto 30 sekund. Po jego zakon-
czeniu wyjmij kosz do smazenia, pociagajac za uchwyt i umies¢ go na powierzchni odpornej
na wysokie temperatury.

9. Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. Jesli wymaga dodatkowego czasu, wsun kosz z po-
wrotem do frytkownicy i ustaw odpowiednie parametry, dodajac kilka minut pieczenia.

10. Podczas pieczenia mozna wiaczy¢ lub wytaczyé oswietlenie wnetrza frytkownicy, na-
ciskajac przycisk (14) lub (15). Funkcja ta umozliwia lepszg kontrole nad procesem pie-
czenia, zapewniajac lepsza widocznos¢ wnetrza urzadzenia.

PRACA ZROZNYMI PARAMETRAMI W OBU KOSZACH

Dzieki tej funkcji mozesz niezaleznie kontrolowac¢ oba kosze, ustawiajac rézne parametry

dla kazdej strefy smazenia.

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk On/Off/Start/Pauza (12), a nastepnie przyciskiem (6) wybierz
kosz 1. Wybierz odpowiedni program i ponownie nacisnij przycisk On/Off/Start/Pauza (12),
aby rozpocza¢ prace.

2. Aby ustawi¢ kosz 2, ponownie naci$nij przycisk On/Off/Start/Pauza (12), nastepnie przyci-
skiem (7) wybierz kosz 2. Wybierz odpowiedni program i zatwierdz, naciskajac przycisk On/
Off/Start/Pauza (12).

3. Podczas pracy urzadzenia nacisnij przycisk kosza (6) lub (7), aby edytowac ustawienia dla wy-
branego kosza — przycisk kosza zacznie migac. Nacis$nij przycisk wyboru temperatury/czasu
(13). Nastepnie przyciskmi regulacji (10) lub (11) ustaw temerature lub czas wedtug potrzeb.

FUNKCJA SMART FINISH

Dzieki tej funkcji potrawy z obu koszy beda gotowe jednoczesnie.
Po ustawieniu parametréow (czas, temperatura, program) dla obu koszy, nacisnij krétko
przycisk Smart Finish (9), aby zsynchronizowac zakonczenie pracy obu koszy.
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Jesli jeden z koszy ma krotszy czas pracy, na jego wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,HOLD® a na drugim rozpocznie sie odliczanie dtuzszego czasu. Gdy oba programy maja
ten sam czas, pieczenie rozpocznie sie w koszu, ktory wczesniej byt w trybie ,HOLD".

FUNKCJA SMART COOK

Funkcja Smart Cook (8) umozliwia jednoczesne ustawienie tych samych parametréw dla
obu stref smazenia. Aby jg uruchomi¢ nacisnij przycisk Smart Cook (8), wybierz odpo-
wiedni program i naci$nij przycisk On/Off/Start/Pauza (12), aby rozpoczaé pieczenie. Alter-
natywnie, mozna rowniez nacisna¢ przycisk kosza (6) lub (7), wybrac¢ odpowiedni program
i nacisna¢ przycisk Smart Cook (8), aby zschynronizowa¢ ustawienia dla obu koszy. Za-
twierdz wybor, naciskajac przycisk On/Off/Start/Pauza (12).

Podczas pracy urzadzenia istnieje mozliwos¢ regulacji czasu i temperatury pieczenia zgod-
nie z indywidualnymi potrzebami.

PROGRAMY DOMYSLNE

Urzadzenie oferuje dziesie¢ programow domysinych. Aktualnie wybrany program jest
oznaczony na panelu sterujgcym (1), gdzie wyswietla sie jego symbol. Aby rozpoczaé prace
wybierz jeden z programow domysinych. Na panelu pojawi sie domysina temperatura oraz
czas trwania programul.

UWAGA! Domyslne ustawienia programow sa jedynie wskazéwkami. Zaleca sie dosto-
sowanie czasu pieczenia w zaleznosci od rodzaju, wielkosci oraz ilosci przygotowywa-
nej potrawy.

Ze wzgledu na réznice muin. w ksztatcie, wielkosci, strukturze artykutow spozywczych ob-
robka termiczna moze sie rozni¢ w zakresie czasu i temperatury pieczenia. Za pomoca
urzadzenia mozna przyrzadzi¢ wiele potraw. Podane w tabeli dane nalezy traktowac jako
informacje orientacyjne, ktére utatwia rozpoczecie pracy z urzadzeniem. Z czasem zapew-
ne sam wypracujesz swoje ustawienia czasu i temperatury w poszczegdlnych programach
dla wybranych przez Ciebie potraw.

UWAGA! Ryzyko poparzenia oparami, rozgrzanym tluszczem, goracymi elementami
urzadzenia. Wyjmujac kosz do smazenia (4) z pracujacego urzadzenia zachowaj szcze-
gdlng ostroznos¢.

Artykuty spozywcze Program domysiny Temperatura Czas

Frytki 200°C 25 min.
Ciasto 160°C 15 min.
Skrzydetka a 200°C 25 min.
Ryba 180°C 20 min.
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Krewetki %', 160°C 18 min.
Zeberka s@ 180°C 20 min.
Pizza 180°C 12 min.
Cytrusy 60°C 4h

Brokut 160°C 15 min.
Ulubione 180°C 15 min.

Do podanego w tabeli czasu pieczenia nalezy doliczy¢ 3 min., jezeli urzadzenie nie jest
nagrzane.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.

2.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekac, az
urzadzenie catkowicie wystygnie.
Wysun kosz do smazenia (4), aby urzadzenie szybciej ostygto.

UWAGA! Kosz oraz wnetrze urzadzenia sq pokryte powloka zapobiegajaca przywiera-
niu. Nie czysé ich za pomoca metalowych sprzetéw kuchennych ani srodkéw sciernych,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki.

3.

4.

o

7.

Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka. Nigdy nie zanurzaj obudowy w wodzie lub
innej cieczy, nie myj jej w zmywarce.

Umyj kosz ciepta woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Sptucz i doktadnie wysusz. Nie
uzywaj sciereczek drucianych lub srodkéw Sciernych do czyszczenia obudowy.

Wyczysc¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i delikatng gabka niepowodujaca zarysowan.
Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu usuniecia wszelkich
zanieczyszczen.

Po wyczyszczeniu i wysuszeniu urzadzenie nalezy ztozy¢ i przechowywac w bezpiecznym
miejscu.

UWAGA! Jesli do kosza przywart brud, napetnij go goraca woda z dodatkiem niewiel-
kiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Pozostaw go namoczony na ok. 10 minut.
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DANE TECHNICZNE

Model MFR-13

Zasilanie 220-240V ~ 50/60Hz
Moc 3000w

Dostepnosé trybu wytaczenia i czuwania dostepny

Zuzycie energii w trybie czuwania 0,35 W

Zuzycie energii w trybie wytaczenia -

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -

Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacjg | -

Dtugos¢ przewodu sieciowego 08m

g

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

iPysznie
ol

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s P I RAC-’ I

AKCESORYA ﬁ KULINARNYCH
mpmstre a. p m SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
| |
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