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INSTRUKCJA OBSLUGI

ZASADY BEZPIECINEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywac urzqdzenie przeczytaj uwaznie instrukcje i
postepuj wytqcznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzqgdzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i
wiecej oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majqgce doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi nadzor lub udzielono
im instrukcji dotyczqcych bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia i
zwiqgzanych z tym niebezpieczenstw. Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej
niz 8 lat i sq pod nadzorem. Nie zostawiaj wtgczonego urzqdzenia
wraz z przewodem bez nadzoru, frzymaj z dala od dzieci ponizej 8
roku zycia i osob niepowotanych zwtaszcza kiedy jest podtqgczone
do sieci lub sie chtodzi.

o Zanim wtgczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe
zgadza sie z parametrami podanymi na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

o Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

o Regularnie sprawdzaj czy kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony. Nie
uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym. Wszelkie
naprawy powinny by¢ dokonane przez wykwalifikowanego
elektryka(*). Jezeli przewdd jest uszkodzony, musi zostac
zastgpiony przez wykwalifikowanego elektryka(*) w celu
unikniecia niebezpieczenstwa.

o Urzgdzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno by¢
uzywane zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukcii.

o Nie zanurzaj w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie czy$¢ w
zmywarce do naczyn.

o Nie uzywaj w poblizu zrodet ciepta.

o Stawiaj urzgdzenie na ptaskiej powierzchni.

o Przed czyszczeniem oraz montazem i demontazem urzgdzenia
zawsze wytgcz urzgdzenie z sieci. Nigdy nie zostawiq
wtgczonego urzgdzenia i nigdy nie pozwdl dzieciom na
korzystanie z urzgdzenia bez nadzoru.
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Nie uzywaj na zewngtrz, zadbaj aby urzgdzenie pracowato w
suchym otoczeniu.

Nigdy nie uzywaj urzgdzen ani czesci nie posiadajgcych
rekomendaciji producenta poniewaz moze to by¢ niebezpieczne
dla uzytkownika. Mogg one rowniez wptyngc na wadliwe
dziatanie urzgdzenia lub jego uszkodzenie.

Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzgdzenia za kabel ani nie
wytgczaj wiyczki z sieci w ten sposdb. Nie owijaj kabla wokot
urzgdzenia, nie zginaj go, nie skreca;.

Zwracaj szczegolng uwage na kabel. Nie powinien on zwisac ze
stotu, miec stycznosci z gorgcymi przedmiotami ani by¢ splgtany.
Uzywaj urzgdzenia wytgcznie do prac kuchennych.

Aby urzgdzenie nie ulegto przegrzaniu pamietaj o kilku-
minutowych przerwach w jego pracy.

Ze wzgledu na kontakt z zywnoscig urzadzenie powinno by¢ caty
czas czyste.

Zachowaj szczegdlina ostroznos¢ przy pracy i czyszczeniu
urzgdzenia. Koncoéwka miksera posiada ostre ostrze wiec
pamietaj aby czysci¢ je ostroznie (czyszczenie, oproznianie
zbiornikdw czy zmiana akcesoridw). Zachowaj szczegdlng
ostroznosc¢ i nie dopusc aby urzgdzenie znalazto sie bez opieki.
Przed uruchomieniem urzgdzenia sprawdz czy wszelkie czesci |
akcesoria zostaty prawidtowo zamontowane.

Zadbaj aby rece oraz wszelkie akcesoria, ktorych uzywasz przy
przygotowaniu positkdw byt czyste.

Do czyszczenia ostrzy mozesz uzy¢ twardszych materiatow.
Czyszczenie przeprowadzaj wytgcznie po odtgczeniu urzgdzenia
od sieci.

Nie uzywaj urzgdzenia do miksowania cieptych ptynow.
Urzgdzenie zostato zaprojektowane do przygotowania matych
porcji produktéw zywnosciowych. Urzgdzenie nie stuzy do
przemystowego przerobu zywnosci.

Nie dotykaj ostrzy, kiedy urzgdzenie jest wtgczone. Pod zadnym
pozorem nie stargj sie zatrzymac rekg obracajgcych sie ostrzy.
Wytqcz urzgdzenie z sieci, kiedy nie jest uzywanie oraz przed jego
czyszczeniem.

Uzywaj wytgcznie do gotowania produktéw spozywczych. Nie
umieszczaj w urzgdzeniu zbyt duzych kawatkow.
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o Upewnij sie ze kabel zasilajgcy nie styka sie z nagrzanymi
elementami urzgdzenia.

o Temperatura urzgdzenia i akcesoriow moze by¢ bardzo wysoka
podczas uzywania. Nie dotykaj nagrzanych elementow bez
uzycia rekawic kuchennych. Uzywaj ich podczas zdejmowania
pokrywy czy wyjmowania misy.

o Zachowaqjszczegdlna ostroznosc w trakcie przenoszenia.
Zalecamy, aby nie przenosi¢ urzgdzenia zanim catkowicie nie
ostygnie.

o Urzgdzenie posiada krotki kabel zasilajgey, by zminimalizowac
ryzyko jego zaplgtania lub potkniecia sie. Przedtuzacze mogg
byc¢ uzywane tylko przy zachowaniu szczegolnej ostroznosci.
Dtuzszy kabel musi by¢ tak utozony, by uniemozliwi¢ jego
przypadkowe pociggniecie np. przez dzieci.

o Nie wolno wtgczac¢ urzqdzenia za pomocqg zewnetrznego timera
lub innego dodatkowego urzgdzenia sterujgcego.

o Uwaga: Jezeli symbol & znajduje sie na powierzchni, nalezy by
ostroznym przy uzytkowaniu produktu. Symbol ten oznacza:
UWAGA, powierzchnia ta moze stac sie bardzo gorgcy podczas
uzytkowania.

Symbol &jesf Zawsze umieszczany na powierzchniach o
najwyzszej temperaturze, jednakze inne metalowe lub
niemetalowe powierzchnie mogq rowniez nagrzewac sie w
trakcie uzytkowania, w zwigzku z tym zawsze nalezy obchodzic¢ sie
z nimi ostroznie, a jesli to mozliwe, z pomocqg rekawic
izotermicznych lub innych zabezpieczen termicznych. W
przypadku watpliwosci co do temperatury okreslonej

powierzchni, zawsze lepiej jest sie zabezpieczyc.

(*) Uprawniony elekiryk: Osoba wskazana przez dziat sprzedazy
producenta lub importera lub kazda osoba posiadajgca niezbedne
kwallifikacje umozliwiajgce dokonywanie tego typu napraw bez
stwarzania zagrozenia. W kazdym przypadku urzgdzenie nalezy
przekazywac tym osobom.
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ZAKRES ZASTOSOWANIA/DZIALANIA

e Urzgdzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno by¢ uzywane zgodnie ze

wskazaniami niniejszej instrukciji.

. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz zastosowan podobnych:
Aneksy kuchenne dla personelu pracowniczego, biura i inne podobne.
Gospodarstwa rolnicze.

Do uzytku klientéw hoteli, motel i innych podobnych.
Pomieszczenia typu “bed and breakfast”.

OPIS CZESCI | AKCESORII:

TermoCook sktada sie z nastepujgcych czescii akcesorii:
1. Jednostka centralna

2. Panel kontrolny

3. 2l misa ze stali nierdzewnej 11—

{‘ E 4 —

MISA:
4. Miarka
5. Pokrywa

6. Ostrza ze stali nierdzewnej (4)
7.2l misa ze stali nierdzewnej

o

PANEL KONTROLNY:

9. Lampka kontrolna

10. Wyswietlacz LCD

11. Timer

12. Regulator temperatury

13. Wtqgcznik / wytacznik On/Off
14. Regulator predkosci

15. Przycisk PULSE

Akcesoria w zestawie z termocook:

W

kosz do gotowania akcesoria do gotowania mieszadto topatka odporna na
na parze temperature
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PANEL KONTROLNY:

LAMPKA KONTROLNA

Po podtgczeniu urzgdzenia do sieci zasilajgcej zapali sie

czerwona kontrolka usytuowana nad wyswietlaczem, i bedzie

sie Swieci¢ az do momentu odtgczenia urzgdzenia od sieci

zasilajgce;.

Sygnat dzwiekowy, ktéry trwa kilkka sekund potwierdza, ze

| urzgdzenie jest gotowe do uzycia. Wszystkie funkcje, ktére

‘ pojawiajq sie na ekranie LCD, takie jak czas, predkosc i
temperatura bedq pokazywaty “00". Nacisnij
witgcznik/wytqcznik ON/OFF w celu uruchomienia urzqgdzenia;
kolor na wyswietlaczu zmieni sie na niebieski.

TIMER

Timer jest uzywany do programowania czasu gotowania i / lub
ustawienia czasu przygotowania sktadnikdéw — do maksymalnie
60 minut. Za pomocq tego pokretta Master Cook moze by¢
zaprogramowany w minutach i sekundach: w odstepach 1
sekundy do pierwszej minuty, a nastepnie w odstepach co 30
sekund. Mozemy zwiekszy¢ czas przez przekrecenie pokretta
Timera w prawo lub zmniejszy¢ przez przekrecenie go
przekrecajgc w lewo. Master Cook odlicza poczgtkowo
zaprogramowany czas w dét. Czas mozna zmieniaé w razie
potrzeby w trakcie pracy urzgdzenia. Aby rozpoczgé prace,
konieczne jest zaprogramowanie czasu na urzgdzeniu.

WLACINIK/WYLACINIK ON/OFF

Przycisk ten stuzy do uruchamiania urzadzenia po wybraniu czasu, predkosci i temperatury
(chociaz ustawienie temperatury nie zawsze jest konieczne). Po nacisnieciu przycisku ON,
lampka kontrolna zmienia sie z czerwonego na niebieski i urzgdzenie zaczyna wykonywad
zaprogramowane zadanie. Aby zatrzymac lub wstrzymaé maszyne, po prostu nacisnij ten
przycisk ponownie. Nacisniecie tego przycisku podczas pracy urzgdzenia zatrzyma urzgdzenie
oraz zresetuje aktualne ustawienia.

PULSE
Funkcja Pulse jest stosowana do mieszania i siekania sktadnikdw na wysokich obrotach. Aby
moéc uzy¢ tej funkcji trzymaj przycisk Pulse wcisniety w czasie zazwyczaj od 3 do 4 sekund.
Uwaga: Podczas uzywania tej funkcji nalezy pamietaé, ze sktadniki mogaq rozprysngé a to w
konsekwencji moze prowadzi¢ do poparzen jezeli nie zostang zachowane konieczne
srodki ostroznosci. Dlatego zaleca sie, aby mocno trzymacd pokrywke na swoim
miejscu i korzysta¢ z tej funkcji jedynie przez krétki czas.
Nie stosuj motylka podczas korzystania z tej funkciji.
TEMP
Master Cook za pomocq regulatora temperatury (TEMP) mozesz zaprogramowadc temperature
w zakresie od 40°C minimum do maksimum 130°C. Mozesz zwiekszy¢ temperature poprzez
przekrecenie regulatora temperatury zgodnie ze wskazédwkami zegara, lub zmniejszy¢ —
przekrecajqgc regulator w przeciwnym kierunku. Wybrana temperatura pojawi sie na ekranie.
Pojawienie sie znaku graficznego na wyswietlaczu wraz z sygnatem dzwiekowym wskazuije, ze
urzgdzenie osiggneto wybrang temperature.
To innowacyjne urzqdzenie kuchenne wyposazone jest w specjalng technologie folii grzewczej,
ktéra znajduje sie w bazie misy i pozwala na szybkie osiggniecie zgdanej temperatury.
Przedziale temperatur wynosi 10°C i zaczyna sie od 40°C: 40, 50, 60, 70 az do maksymalnie
130°C.
Uwaga: Podczas przygotowywania sktadnikdw w temperaturze wyzszej niz 60°C, zaleca sie,
aby nie uzywac funkciji Pulse. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé podczas dotykania misy
i miarki zakrywajgcej pokrywe.
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REGULATOR PREDKOSCI

Dla wiekszej wszechstronnosci urzgdzenia, ThermoMaster posiada 10 stopni predkosci do
siekania, mieszania, miksowania, ugniatanie i tarcia, ktére sq kontrolowane przez pokretto
Speed.

Speed 1 jest przeznaczony do delikatnego mieszania, nie posieka produktdw a jedynie lekko je
wymiesza.

Speed 2 do 10 pozwala na ustawienie predkosci dostosowanej do aktualnych wymagan
przygotowywanej pofrawy.

Np. im wieksza predkos¢ tym drobniej posiekane mieso.

Tylko predkos¢ (speed) 1, 2 3 sq dostostosowane do funkcji gotownia, przy wyzszych
predkosciach funkcja gotowania zostanie automatycznie wytgczona.

PREDKOSC DLA KREMOWYCH MAS | CIASTA

Poniewaz niektdre przepisy wymagajg tagodnego i wolnego tempa mieszania np. kremy, bita
Smietana, zupy, itp., ThermoMaster wyposazony jest w dodatkowe akcesoria, Mieszadto do
mieszania specjalnie zaprojektowane do tego typu potraw, ktére moze by¢ réwniez uzywane
do wyrabiania ciasta na pizze i pieczywo.

Mieszadto jest umieszczane na szczycie ostrzy wewngtrz misy i miesza z predkoscig 1-2.
Uwaga: Podczas stosowania Mieszadta do mieszania nie przekraczaj predko$¢ mieszania 2.

WYSWIETLACZ LCD

Gdy urzgdzenie jest podtgczone do zrédta zasilania, r
wyswietlacz LCD $wieci i pokazuje wszystkie ikonki kontrolne @ @u
urzgdzenia (Patrzrys. 1).

e e QEE:ad Il
Time .
Wybrany czas pojawia sie w gérnej czesci ekranu z symbolem
zegara i stowem TIME. Tutaj czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach i mozna zaprogramowac maksymalnie do 60 8 “-.'lllll
minut (Patrz rys. 2).

Speed { ‘ﬁ .ﬁ .( IIII
Wybrana predko$¢ bedzie wyswietlana na ekranie za ( vewe 4 00 L0 A“..l
pomocq symbolu predkoscii wynosi od 1 do 10 (Patrzrys. 3). Fig.1

Predkos¢ dla kremowych mas i ciasta:

Symbol dla kremowych mas i ciasta pojawi sie na ekranie, @ ﬁ ﬁ r‘
gdy wybrana jest predkos¢ 1, 2 lub 3. Korzystanie z urzqadzenia

do mieszania dla kremowych mas i ciasta opcjonalne i moze TIME a a a
sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju przepisu.

Uwaga: Symbol Pulse nie pojawia sie na ekranie podczas Fig.2
uzywania tej funkcji.

Temperatura o , 8 -.-llllll'

Wybrana temperatura zostanie wyswietlona na ekranie za
pomocq symbolu TEMP (patrz rys. 4) w zakresie od 40°C do Fig.3
130°C. Temperatura ta jest doktadng temperature wewngtrz
misy i moze by¢ zmieniana bez koniecznosci zatrzymywania ‘ ﬂ l'l ; 4 lll
urzgdzenia. ewe @ L0 LY ‘-I.'ll

Fig.4
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INFORMACJE NA WYSWIETLACZU

m)

HHH

LLL

Pokrywa misy jest niedomknieta.

Misa ThermoMaster jest wyposazony w dwa czujniki bezpieczehstwa w
pokrywie i podstawie misy. Kiedy pokrywa jest otwarta lub niewtasciwie
zamknieta, symbol ostrzegawczy pojawi sie na ekranie.

Zaprogramowana temperatura zostata osiggnieta.

Ten symbol miga na ekranie przez kika sekund, aby wskazaé, ze
ThermoMaster osiggnat wybrang temperature. Ponadto, przy osiggnieciu
przez urzqdzenie wybranej temperatury pojawia sie réwniez sygnat
dzwiekowy.

Komunikat o btedzie:

symbol ten pojawia sie gdy misa nie jest prawidtowo zamontowana na
jednostce cenfralnej lub zostata usunieta, podczas gdy urzgdzenie byto
wtqgczone.

Komunikat o btedzie:
informuje o btedzie w instalacji elektrycznej, ktéry moze by¢ rozwigzany
jedynie przez autoryzowany serwis.

JAK DZIALA THERMOMASTER

| =

\':7\

Przed uzyciem urzgdzenia
ThermoMaster po raz pierwszy,
upewnij sie ze posiadasz wszystkie
wymienione czesci i akcesoria.
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1. Montowanie misy:

Upewnij sie, ze noze sq dobrze dopasowane do misy. Podtgcz mise do jednostki centralnej
poprzez umieszczenie jej we wgtebieniu jednostki centralnej i lekko naciskaj w dét tak, aby
byta wtasciwie dopasowana.

2. Zaktadanie pokrywy:

Najpierw umie$¢ pokrywe po przekgtnej, na gérnej czesci misy i przekre¢ jg zgodnie ze
wskazébwkami zegara w taki sposéb, aby jezyk znajdowat sie z przodu, wpisujgc sie w
zaprojektowanq przestrzen jednostki centralnej. Rowniez klips, znajdujgcy sie w tylnej czesci
pokrywy, doskonale pasuje do wgtebienia w uchwycie do misy (Patrz rys. 5&46).

Jezyk pokrywy

Przestrzen jednostki

centralnei £

Klips

Fig. 6

. Jesli pokrywa nie jest prawidtowo zatozona ThermoMaster nie bedzie dziatat i symbol
misy pojawi sie na wyswietlaczu.

e Jedli misa jest niewtasciwie umieszczona symbol HHH pojawi sie na wyswietlaczu a
zniknie tylko w przypadku, gdy misa zostanie prawidtowo zamontowana.

Fig.5

Maksymalna pojemno$¢ misy ThermoMaster to 2 litry. Wskaznik po wewnetrznej i zewnetrznej
stronie misy wskazuje pojemnos$é co 0.5 1.

Uwaga: Nigdy nie przekraczaj maksymalnego poziomu misy!

3. Montaz ostrzy

Ostrza mogg by¢ tatwo usuniete przed czyszczeniem i konserwacji urzgdzenia. Umiesé miske w
pozycji poziomej i obré¢ dzwignie (znajdujgcg sie w bazie misy) w prawo w celu usuniecia
ostrzy (Patrzrys. 7).

Aby zamontowac¢ ostrza ponownie
umiescic je w tym samym miejscu i
obréci¢ dzwignie (znajdujacq sie w bazie
misy) zgodnie ze wskazdwkami zegara.

Uwaga:
e  Zachowaqj szczegding ostroznose

podczas usuwania lub wymiany
ostrzy, poniewaz sq bardzo ostre.

e  Pozakohczeniu gotowania,
pozostawi¢ ostrza do wystygniecia
przed ich dotykaniem.
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ELEMENTY URZADZENIA | AKCESORIA

MISA

Misa Thermo Master jest wykonana ze stali
nierdzewnej, ma pojemno$¢ 2 | oraz wskaznik po
wewnetrznej i zewnetrznej stronie pokazujgcy
pojemnos¢ co 0.5 1.

\
Uwaga:

1. Nigdy nie napetniaj misy ponad maksymalny poziom, zapewni to bezpieczne
korzystanie i lepszq wydajnosci urzadzenia.

2. Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas usuwania misy z jednostki centralnej, aby
unikng¢ rozlania lub wychlapania zawartosci.

3. Na wysokich obrotach oraz podczas korzystania z funkcji Pulse, misa musi a measuring
cover powinien by¢ dociskany dla dodatkowego zabezpieczenia.

POKRYWA

Thermo Master dziata tylko z odpowiednio
zamontowang pokrywq i dlatego konieczne
jest, aby zamknac¢ jg prawidtowo. Symbol misy

(@) pojawia sie na wyswietlaczu, aby
zasygnalizowac, ze misa nie zostata prawidtowo
zamknieta.

MIARKA

200:23 Otwér w pokrywie zatykany jest uniwersalng
B05 Sl miarkg. Pozwala to na tatwe korzystanie z
100" el

urzadzenia, bez koniecznosci zatrzymywania

urzgdzenia, gdy jest w uzyciu. Miarka spetnia

kilka funkciji:

e Aby dodac¢ sktadniki do misy, kiedy pokrywa
jest zamknieta a Thermo Master jest w uzyciu.

o Aby utrzymac temperature gotowania.

e Jako miarka o pojemnosci 100 ml.

Uwaga:
Aby unikna¢ rozpryskiwania sie sktadnikéw, nie nalezy wyciggaé miarki kiedy urzgdzenie dziata

na obrotach powyzej 4 poziomu.

KOSZ DO GOTOWANIA

Dla maksymalnego wykorzystania funkcjonalnosci urzqadzenia, Thermo Master
posiada specjalny kosz do gotowania, ktéry mozesz umiesci¢c wewngtrz misy.
Kosz jest idealny dla przygotowania réznych potraw:
e Jako durszlak utrzymuje smak i konsystencije sktadnikéw.
e Jako urzgdzenie stuzgce do duszenia potraw. Wil RO ) y

1111
Illll‘

e Dla przygotowania potraw z duzq iloscig sosu. ‘
|
S

|
o N
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AKCESORIA DO GOTOWANIA NA PARZE

Akcesoria do gotowania na parze sq idealne do gotowania miesa, ryb i warzyw. To urzgdzenie

sktada sie z 4 czesci.

Pierwsza z nich spetnia funkcje zewnetrznej tacy do gromadzenia ptyndw, ktére mogqg

wydostawac sie ze sktadnikdw podczas procesu gotowania na parze.

Druga i trzecia, mniejsza taca stuzy jako tacka na ktérej
umieszczone sqg sktadniki.

Czwarta cze$¢ stuzy jako pokrywa, ktéra jest wykorzystywana do
utrzymania pary wewngtrz misy.

OSTRZEZENIE:

1. To urzgdzenie nie moze by¢ stosowane w kuchenkach
mikrofalowych, piecach lub innych urzgdzeniach do
gotowania.

2. Nalezy zachowa¢ ostroznosé przy korzystaniu z akcesorii do
gotowania na parze, poniewaz moze mie¢ wewnatrz pare lub
gorgcq wode.

Jak korzystaé z tacek do gotowania na parze?

1. Umies¢ mise we wgtebieniu w jednostce
centralnej a nastepnie dodaj 0.5 | wody.

2. Umies¢ zewnetrzng tace po przekgtnej, na
gdrnej czesci misy i przekre¢ w prawo, tak
aby wystajacy "jezyk" idealnie wpasowat sie
w specjalnie zaprojektowanq przestrzen i po
zacisnieciu idealnie tgczyt sie zwnekg w
uchwycie misy.

3. Umies¢ tacki na gérnej czesci zewnetrznej
tacy i upewnij sie, ze sq one dobrze
dopasowane. Umiescic¢ sktadniki do
gotowania na parze na srodkowej tacy.

4.  Zakryj tfacki.

5. Zaprogramuj czas i temperature.

Sktadniki zaczng sie gotowaé, gdy woda zaczynie wrze¢ w temperaturze 100°C a para zacznie
przenika¢ z misy i wydostanie sie na tacki poprzez przestrzeh pozostawiong dzieki otworowi w
pokrywie.

UWAGA: NIGDY NIE ZASLANIAJ OTWOROW W NAKLADCE DO GOTOWANIA NA PARZE PODCIAS
UZYTKOWANIA!

MIESZADLO

Urzgdzenie do mieszania jest idealne do
przygotowania kremowych mas, puree,
bitej Smietany czy kremdw do deserdw.
Urzgdzenie do mieszania jest
umieszczone w gérnej czesci ostrzy i
pracuje z predkoscig 1i 2. Aby
wyciggngc¢ urzgdzenie, mocno chwy¢
jego gérng czesc i pociggnij lekko.
é Podczas korzystania z mieszadta
nigdy nie przekraczaj predkosci 2, w
przeciwnym razie moze dojsé do
uszkodzenia mieszadta. Nie uzywqj
Mieszadta do mieszania z funkcjq Pulse.
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LOPATKA ODPORNA NA TEMPERATURE
Uzyj topatki do wygodnego mieszania sktadnikdw w misie urzgdzenia. Dzieki pierscieniowi
zabezpieczajgcemu mozna wsungc¢ topatke do urzgdzenia przez otwdr w pokrywie i nie
obawiac sie, ze zahaczy o néz miksujgcy podczas pracy urzgdzenia. Dodatkowo zaczep
umieszczony w tej topatce stuzy do wygodnego wyciggania z misy kosza do gotowania.
OSTRZEZENIE:

1. Nie nalezy stosowac innych
przyrzaddéw do mieszania
sktadnikdw wewnatrz misy Thermo
Master, gdyz mogq one uszkodzi¢
urzgdzenie lub zaplgtac sie w
ostrza.

2. Nigdy nie pozostawiaj topatki
wewngtrz misy, podczas gdy
ostrza sq w ruchu.

ROZPOCZECIE PRACY Z THERMOMASTER

Wazine:
e Umiesc¢ urzgdzenie na czystej i stabilnej ptaszczyznie, z daleka od powierzchni emitujgcych
ciepto.

e Thermo Master jest wyposazony w dwa czujniki bezpieczenstwa, ktére sq umieszczone w
uchwycie i na dnie misy. Dla optymalnego wykorzystania maszyny, misa musi byc¢
odpowiednio dopasowana do jednostki centralnej, w przeciwnym razie urzgdzenie wykryje
btgd i nie bedzie dziatac.

e Upewnij sie, misa, ostrza i wszystkie akcesoria sg dobrze wyczyszczone przed uzyciem
urzgdzenia.

Umie$¢ mise na jednostce centralne;j.

Zamontuj pokrywe misy.

Wybierz czas gotowania.

Przekre¢ regulator temperatury w prawo, aby wybrac¢ temperature gotowania (nie jest to

konieczne gdy chce sie tylko miksowac/siekac).

Wybierz predkosc.

Przycisnij przycisk ON/OFF w celu rozpoczecia pracy urzgdzenia.

Gdy urzgdzenie osiggnie wymagang temperature, pojawi sie sygnat dzwiekowy, ktdry

frwa kilka sekund i wskazuje, ze proces gotowania moze sie rozpoczgé.

8. W trakcie gotowania Thermo Master odliczanie zaprogramowany czas w doét. Kiedy
zakonczy sie proces gotowania zostanie to zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym.

9. Czas gotowania, temperatura i predkos¢ moze by¢ zmieniana w dowolnym momencie,
bez koniecznosci zatrzymywania urzgdzenia.

10. Aby przerwaé prace przed ustawionym czasem nalezy ponownie wcisng¢ przycisk

ON/OFF.

PN~

Noo»
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KONSERWACJA

1.

RN

Jezeli nie planujesz uzywacé urzadzenia przez dtuzszy okres czasu, zaleca sie, aby je
wytgczy¢ i odtgczy¢ od zasilania.

Aby unikng¢ przegrzania urzgdzenia nie zastaniaj wylotu powietrza.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci misy.

Przed bezposrednim uzyciem gorgcych sktadnikdw, pozostaw je najpierw do schtodzenia.
Myj i susz ostrza doktadnie, zaraz po uzyciu — nigdy nie zostawiaj ich aby sie moczyty przez
dtuzszy okres.

Jesli podczas korzystania z urzadzenia predkosé wyddaije sie nie stabilna lub silnik sprawia
wrazenie jakby miat sie zatrzymad, zwieksz predkos$¢ od 1 do 2iod 2 do 3.

Predkosci: 1, 2 i 3 sg przeznaczone do gotowania (z podgrzewaniem) i mieszania w tym
samym czasie. Aby zwiekszy¢ bezpieczenstwo uzytkowania urzgdzenia Thermo Master
pamietaj, ze urzgdzenie nie pozwoli na ustawienie wiekszej predkosci niz 3 jezeli jest
ustawione podgrzewanie.

Funkcja gotowania dziata tylko wtedy, gdy oprdcz temperatury i czasu jest réwniez
zaprogramowany poziom predkosci (1, 2 lub 3).

Do przygotowania potraw na wysokich predkosciach, mocno trzymaj Miarke zastaniajgcg
otwdr w pokrywie , aby unikng¢ rozchlapan.

. Temperatura powyzej 100°C, moze by¢ stosowana jedynie podczas gotowania lub

gotowania na parze, pod warunkiem, ze w misie znajduje sie woda.

. Zachowaqj szczegdling ostrozno$¢ podczas wyjmowania ostrzy z misy, poniewaz sq bardzo

ostre.

. Nigdy nie wktadaj rgk do miski, gdy urzgdzenie jest wtqczone i misa zamontowana w

korpusie.

. Jezeli silnik nie dziata poprawnie przy danej predkosci, zaleca sie, aby zwiekszy< predkose

o jeden poziom. Oznacza to, ze urzgdzenie potrzebuje wiecej mocy dla zgdanego
zadanie, aby unikng¢ zatrzymania, Thermo Master sygnalizuje potrzebe zwiekszenia
predkosci.

CIYSICIENIE

1.
2.

3.
4.

Przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzgdzenie jest odtgczone od gniazda zasilajgcego.
Przed pierwszym a takze po kazdym uzyciu Thermo Master, wyczys¢ doktadnie wszystkie
czescii akcesoria, ktdére miaty stycznos¢ ze sktadnikami.

Punkty kontaktowe, ktére znajdujqg sie na dnie misy powinny by¢ zawsze czyste i suche.
Zachowaj szczegdling ostrozno$¢ podczas wyjmowania ostrzy z misy, poniewaz sq bardzo
ostre.

Wszystkie czesci i akcesoria do tego urzgdzenia mozna my¢ w zmywarce. Jednak zaleca
sie, aby nie pozostawi¢ ich w zmywarce przez dtuzszy czas.

Pamietaj aby zachowad w czystosci rowniez pierscien uszczelniajgcy, ktdry znajduje sie w
pokrywie urzqgdzenia.

W celu osiggniecia optymalnej wydajnosci urzgdzenia, po umyciu doktadnie osusz
wszystkie czesci i akcesoria Thermo Master.

Czyszczenie jednostki centralnej mozesz wykonaé za pomocq suchego i wilgotnego
recznika.

Nie uzywdaj chemicznych i ostrych srodkdw szorujgcych.
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PARAMETRY TECHNICZNE

Model: EXC HA 39807

Napiecie: 230V~/ 50Hz

Dtugosc¢ kabla elektrycznego: 1,1m

Silnik: 500W (mieszanie), 1000W (gotowanie)
Predkos¢: 10 + Turbo

Maksymalna temperatura: 130°C
Pojemno$¢ misy: 2 |

OCHRONA SRODOWISKA NATURALNEGO

Symbol = na tabliczce znamionowej urzgdzenia oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé
razem z innymi odpadami z gospodarstw domowych. Polskie prawo zabrania pod karg
grzywny tgczenia zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz z innymi odpadami.
Dbajgc o pozbycie sie produktu w nalezyty sposdb, mozina zapobiec potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, jakie mogtyby wynikngé
Z niewtasciwego postepowania z odpadami powstatymi ze zuzytego sprzetu elektronicznego.
System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej normami prawnymi, (Ustawa z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw Nr 180 poz.1494 i
1495) obowigzki wynikajgce z ustawy przejeta w imieniu przedsiebiorcy Organizacja Odzysku.
Gospodarstwo domowe petni istotnqg role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu elekirycznego. Przestrzeganie zasad selektywnej zbidrki
sprzetu ma zapewnic¢ wtasciwy poziom ochrony zdrowia ludzkiego i Srodowiska naturalnego.

Waga netto urzgdzenia - 2,1 kg

Na podstawie prostego wniosku, instrukcja obstugi jest rdwniez dostepna w formie
elektronicznej w ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).
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multifunction food processor
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