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Rostélyok

H Kapcsolok

Takarék égéfej, max. 1 kW
A Normal égbfej, max. 1,75 kW

B Erds égdbfej, max. 3 kW
A Mini wok égdfej 3,5 kW-ig
Wok égdéfej max. 4 kW-tal

Ruszty

H Pokretta

H Palnik oszczedny o mocy do 1 kW
A Palnik zwykty o mocy do 1,75 kW

A Palnik o duzej mocy do 3 kW
[ Minipalnik Wok o mocy do 3,5 kW
Palnik Wok o mocy do 4 kW

Gratare

H Comenzi

H Arzator economic cu pana la 1 kW
A Arzator normal cu pana la 1,75 kW

B Arzator puternic cu pana la 3 kW
[ Mini-arzator pentru wok pana la 3,5 kW
Arzator pentru Wok cu pana la 4 kW

PeweTku

H Pyuku ynpasnexua

H OkoHoMunuHasa KoHgopka 4o 1 kBT
B CraHpapTHaa KoHdopka Ao 1,75 kBT

H KoHdopka noBbILLEHHOW MoLHOCTM A0 3 KBT
A Kondopka Mini-Wok ao 3,5 kBT
KoHnpopka Wok oo 4 kBt
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Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrol, az
alkatrészekrél és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.bsh-group.com és az
Online-Shop-ban: www.siemens-home.bsh-
group.com/eshops talal.

Rendeltetésszer
hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kovetkez6
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készlléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatot, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyutt adja at
azokat.

A kézikdnyv utasitasainak figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felel6sség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztato jelleglek.

A készuléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbdl. Ha barmilyen
sérulést észlel a késziléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevaszolgalatunkkal.

Ez a készulék a gazkészilékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett készilék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon
meg arrol, hogy az tzembe helyezés a
beszerelési utmutatod szerint torténik.

A készuléket tilos jachton vagy lakdokocsiban
Uuzembe helyezni.

Ez a készulék kizarélag megfeleléen szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A készulék kulsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal vald Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valé
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lév6 szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok elSirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozé
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.

A készlléket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jel6lt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van szikség, kérjuk,
olvassa el a beszerelési utmutatoban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra valo atallitas
esetén kérjuk, hogy forduljon
vevldszolgalatunkhoz.



Ezt a készlléket kizarélag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagylzemi hasznalata nem megengedett. A
készuléket kizarolag ételek készitésére
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizarolag
rendeltetésszerl hasznalat esetén érvényes.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Csak olyan fedét vagy gyermekbiztonsagi
védBelemet hasznaljon, melyet a f6z6lap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
példaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulekkel.
Tisztitast es felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkul felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készuléket huzatos helyre. Az égbk
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikodésére vonatkozo
utasitasokat és figyelmeztetéseket.

/\ Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!
A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szell§zését, féként a f6z6lap mikddtetése
soran: hagyja nyitva a természetes szell6zést
biztositd nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell6ztetd készuléket (elszivo
kirt6t). Ha a készuléket nagy teljesitményen
vagy hosszu iddn at hasznalja, kiegészitd vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet szikség:
nyisson ablakot, vagy ndvelje a mechanikus
szellbztetd teljesitményét.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6zbfellletek és a készilék
kornyezetében talalhatod butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forrd
fellleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
flggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égdéfejeknél. Az
alkatrészek megsértlhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellendrizetlentl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési sérlléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
fuggbleges helyzetben hasznalja.

/\ Figyelmeztetés — Tlizveszély!

= A f6zési folyamatot feligyelni kell. A rdvid
ideig tarto f6zési folyamatot folyamatosan
feligyelni kell.

n A f6zbfellletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6z8lapon.

= Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kivll az elektromos haztartasi
készllékek alatt vagy kdzelében.



hu A készlilék megismerése

= A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
konnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kdzben ne hagyja a
tlizhelyet feligyelet nélkul. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tlzet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6z6fellletet.

/\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Minden égdfejet és
elektromos flit6elemet haladéktalanul
kapcsoljon ki. Huzza ki a csatlakozddugot
és kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt. Ne
érintse meg a készulék fellletét. Soha ne
kapcsolja be a hibas készlléket. Hivja a
vevidszolgalatot.

= A hirtelen hdmérséklet-valtozas az Uveg
torését okozhatja. Ugyeljen, hogy mikddés
kdzben ne érje huzat vagy hideg folyadék a
f6z6lapot.

= A sérilt, nem megfeleld méret(, a f6zb8lap
szélein tulnyuld és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos sérlléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozd tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

s A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérllt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készUllék hibas, huzza
Ki a halozati csatlakozddugot, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Ha egy kezel6gomb nem forgathatd vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy cseréjéhez forduljon
azonnal a vevdszolgalathoz.

/\ Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés

veszélye!!

s A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gbzzel mikodod készilékeket.

s Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések aramutést okozhatnak. Kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

) A késziilék megismerése

A modell attekintésénél megtalalja készllékét az
égbfejek teljesitményével. — 2. oldal

Kezel6elemek és égék

Minden kezel6égombon jeldlve van a hozza tartozo égé.
A kezel6gombokkal a kildnféle pozicidknak
megfelel§en allithatja be a mindenkor sziikséges
teljesitményt a maximalis és minimalis értékek kozott.
Soha ne probaljon a 0 pozicioérdl kozvetlenll az 1
pozicidra, vagy az 1 poziciérdl a 0 pozicidra valtani.

BE  Kezeldgombbal szabalyozott ég6
() Kikapcsolt ég6
9 Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyujtas

1 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

A készllék megfeleld mikddése érdekében
mindenképpen ellendrizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égdk fedeleit.

A feltéteket mindig dvatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1évé feltéteket is odébbtolhatja.

Alkatrészek

1 Gyujtogyertya
2 Hdelem

3 Egokehely

4 Egbfedgl



Tartozékok

A készllék tipusatdl figgben a f6z6lap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezhetdk.

Wok kiegészit6 feltét

Csak wok égdfejeken vald hasz-
nalatra alkalmas. Dombord alju
edényt hasznaljon.

A készillék élettartamanak meg-
hosszabbitdsahoz javasolt a
wok kiegeészité feltét hasznalata.

Eszpressz6f6z6 kiegészitd
feltét

Csak a legkisebb égofejen valo
haszndlatra alkalmas. Csak

12 cm-nél kisebb atmérdj
edényt haszndljon.

Simmer Cap

A fedelet kizardlag minimalis tel-
jesitménnyel valo fézésre hasz-
ndlja. A Simmer Cap-et helyezze
a takarékos égo fedelére. Az
edényt a rostélyra helyezze,
soha ne kdzvetlenil a Simmer
Cap-re.

Kod

HZ298108 Wok kiegészitd feltét: dntdttvas (mini wok
égdbfej)

HZ298107 Wok kiegészitd feltét: ontdttvas (4-5 kW)

HZ298110 Wok kiegészit6 feltét: zomancozott acél

HZ298114 Eszpresszdf6zb kiegészitd feltét

HZ211310 Simmer Cap

A gyartot semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja 6ket.

Gazrdézsak hu

@A Gazrozsak
Kézi bekapcsolas

1. Nyomja meg a kivalasztott égé kezelégombijat, és
forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

2. Tartson egy elektromos gyujtét vagy langot
(6ngyuijtd, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6felulet automatikus gyuijtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1. Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombijat, és
forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.
Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égénél
szikra képzd8dik. A lang létrejon. Varjon néhany
masodpercet.

2. Engedje el a kezel6gombot.

3. A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha a gyujtas nem sikerUll, kapcsolja ki az égét, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

AFigyeImeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha a lang nem j6n létre 15 masodperc elteltével,
kapcsolja ki az égét, és nyissa ki a helyiség ajtajat vagy
ablakat. Varjon legalabb egy percet, mielbtt Ujra
bekapcsolja az égét.

Utasitas: Ugyeljen a maximalis tisztasagra. Ha az
égbgyertyak szennyezddnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtogyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtogyertyakat ne érje erés Utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égék véletlenil kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. Gyuljtsa meg az égét a szokasos modon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsoldt,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egé eloltasa

Forgassa a megfeleld kapcsoldt jobbra, a 0 pozicidba.

Az g6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikodése kdzben halk
sipolé hang hallatszik.

Az elsé néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.



hu Tablazatok és tippek

A narancssarga szind lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kidmlétt folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
ég06t vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas el6tt.

Bl Tablazatok és tippek
Megfelel6 edények

Az edény aljanak Az edény aljanak
minimalis &tmér6- maximalis atméro-

je je
Wok égdfej 22 cm 30 cm
Erds égofej 20 cm 26 cm
Normal égofej 14 cm 22.¢cm
Takarék égéfej 12cm 16 cm

Az edény ne nyuljon tul a f6zbfelllet peremén.

Csak akkor hasznaljon domboru alju edényeket, ha
f6z6felllete rendelkezik wok égbfejjel és wok kiegészitd
feltéttel. A wok kiegészité feltétet megfelel6en kell
elhelyezni.

Hasznalati szabalyok

A kdvetkezd tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények sérlléseinek
megel&zésében:

Mindig az adott égének
v megfeleld méretli edényt
hasznaljon.
Ne hasznaljon a nagy
€gdkdn kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.
Ne hasznaljon alakjukat
\ Vg x vesztett edényeket,
amelyek nem allnak
stabilan a f6z6lapon. Az
ilyen edények
felborulhatnak.
Kizarolag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.
Ne f6zz6n fedd nélkul

'V WV)( vagy elmozdult fedével.

R igy az energia egy része
elvész.

Az edényeket mindig az
€96 kozepére helyezze.
Ellenkezd esetben az
edény felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az égdkre,
amelyek kdzel vannak a
kapcsolokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hémérséklet miatt.

Az edényeket ne
kozvetlenll az égére,
hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellendrizze,
— hogy a rostélyok és az
égdk fedelei megfeleléen
allnak.

A f6z68lapon 1évé
edényekkel dvatosan
banjon.

Ne (t6gesse a f6zblapot,

<
X

r¥1‘ illetve ne tegyen ra nagy
sulyt.
Ne hasznaljon két égét
vagy két héforrast
x egyetlen edényhez.

Kerllje a pecsenyesitd
lapok, agyagedények stb.
hosszan tartd hasznalatat
a legnagyobb
teljesitményen.

F6zési tablazat
A kovetkezd tablazat kildnb6zd ételek optimalis f6zési

fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok négy
adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a f6zési fokozat az ételek fajtajatdl,
sulyatdl és mindségétdl, a hasznalt gaz tipusatal,
valamint az edények anyagatdl fiigg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbol készilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelel6 méretl edényeket, és
ezeket igazitsa az égé kdzepéhez. Az edény
atmeérdjével kapcsolatos informacidkat itt talalja:
— "Megfelels edények"

A tablazathoz kapcsolodoé informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két 1épésbdl all. Minden
[épés informacidt tartalmaz a kdvetkez8krél:

iy Fézési pozicio

(® Id6tartam percben

A tablazatban az ételek kilénbdz6 égbfejeken torténd
elkészitésére vonatkozd adatok talalhatok. Az ajanlott
opcid az elsé égdfej. A f6zbfelllet Osszes égbfejének
lefrasa a modell attekintésében talalhatd.— 2. oldal



Maodszer

Etel

F6zés
Halleves

Tokkrémleves, bor-
SCS

Minestrone (z6ld-
ségleves)

Spagetti

Rizs

Ravioli

Hegyi lencse
Fekete kagylo

Fozdkolbasz (12
db)

Tejberizs™*
Spanyol puding™*
Piskota (vizflirdd-
ben)

Olajban valo
siités
Hasdbburgonya
Spanyol tortilla
Panirozott hekk

Csirkeszelet (8
darab csir-
kemellfilé)

Krokett, fagyasz-
tott (16 db)

Halrudacskak,
mélyh(it6tt (12 db)

Kevés olajban

siités, aranybar-
nara siités, ser-
penydben siités

Z0ldség tempura-
tésztaban

Hirtelen sUtott friss
z0ldségek
(sauté)**

Shakshuka, mene-
men

Omlett (1 adag)
Slilt lazac
Kacsamell (1 db)

Marhaszelet Stro-
ganoff modra

Daralt hus

Sitékolbasz (12
db)

*Fedd nélkl

(51417
(5]4]7]

(51417
(51417
(51417
(51417
(51617
(41715

(4]3]7]
(5]4]7]
(51716

(71516
(51617
(51617
(5]714]
6157

(6157

(51617

~

4]5]7]

(41516
(5167
(41517
6157

(51416
(51417

**Folyamatos keveres

89
89
89
69

49

79
2-5*

7y
9*
6-8"
9*
89

89

7*

9*

69

89
7-8*
57"
89

89
79

613 14
817 26

812 36

812 67
49 2-6
414 68
822 48
4-7

7-14

914 14
i3
3545

15-20
1830

410

212 6*
410

410

6-8 56"

68

713 34

2-5

2-4 1
6-11

53

12-25
512

49
17-33

35-50

10-12
11-15
58

25535

21-31

58

59

49

38

Tablazatok és tippek hu

Modszer

Etel

Hamburgerhus BEHA 9 1-3 7 26
marhabol (4 db, 1

cm vastag, 110 g)

Crépe (4 db) 6]5]7] 7 1-3 4-6* 7-19
Fagyasztott zold- A 9 512

Seg**

Napolyi mértas [4[7]6] 68* 14 46* 1219
Pizza (20 cm atmé- HBEE 1 4-20

réj)

Fozés kuktaban

Fétt burgonya (5(4[7] 79 813 56 14-18
(piré, krumplisa-

ata)

Hummusz (csicse- HIEHE 7-9 10-12 47 37-43
riborso plré)

Kenyérpuding (vizz EIAE 89 812 67 12-18
flrddben)

Olvasztas, felol-
vasztas, kényes
ételek

Besamelmartas™*

Sz0sz kékpe-
neésszel érlelt sajt-

(31417] 56 14 56 2-11
BAA 37 36

tal**
Carbonaramértdés HAAHHE 59* 47 35 48
Tejcsokoladé [3]4] 1* 10-20

“Fedd nélkl

*“*Folyamatos keverés

F6zési tanacsok

m Krémlevesek és hivelyesek f6zéséhez hasznaljon
kuktafazekat. A f6zési id6 jelentésen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a gyartd
utasitasait. Minden hozzavaldét adjon hozza mar az
elején.

m Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id8 jelentésen lecsdkken. A viznek
forrnia kell, miel6tt hozzaadja a tésztat, rizst vagy
krumplit. Végul allitsa be a f6zési fokozatot a f6zés
folytatasahoz.

m  Serpeny@ben késziilt ételek esetén el8szor forrdsitsa
fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést, tartsa
egyenletesen a h6mérsékletet a f6zési fokozat
szliikség szerinti allitasaval. Tobb adag készitésénél
varja ki, amig a készlilék ismét eléri az adott
hémérsékletet. Rendszeres id6kozonként forditsa
meg az ételt.

m Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy
csicseriborsét 16z, minden hozzavaldt egyszerre
tegyen az edénybe.



hu Tisztitas és karbantartas

k& Tisztitas és karbantartas
Tisztitas

Ha a késziilék kih(li, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kihdlt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) konnyen raszaradnak a f6z&fellletre, és
késébb nehezebb lesz ket eltavolitani. Az égé
megfelel§ langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon védégumi van, legyen évatos a
tisztitaskor. A tdmités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z6lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves terlletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égbket,
ellen@rizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok
fedelét.

Uzemzavar — mi a teend6?

Bizonyos esetekben a fellépett zavarok kénnyen
elharithatok. Miel6tt felhivna az tgyfélszolgalatot, vegye
figyelembe az alabbi dtmutatast:

Hiba Lehetséges ok
Ateljes elektromos elldtas Hibas biztositék.
meghibasodott.

Figyelem!

m A késziilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezel6elemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a késziléket.

m A tisztitashoz ne hasznaljon g6zzel m(ikodé
készilékeket. Ezek karosithatjak a f6z8lapot.

m A f6z8lapra szaradt ételmaradékok eltavolitasara
soha ne hasznaljon suroldszert, fém
mosogatoszivacsot, éles targyakat, kést stb.

m Ne hasznaljon kést, kapardt vagy hasonld eszkdzt az
olyan részek tisztitasara, ahol az lveg talalkozik az
g6k takarasaval, illetve a fémprofilokon és az liveg-
vagy aluminium lapokon sem (ha vannak).

m Az égdbfej részeit ne tegye mosogatdgépbe.

Karbantartas

A kiomlott folyadékot azonnal tordlje fel. igy elkertilhetd,
hogy az ételmaradékok raégjenek a f6z6lapra, és
megelbzhetd a késbBbbi, idéigényesebb tisztitas.

Az edényeket ne csusztassa az lUvegen, mivel
megkarcolhatjak azt. Ugyancsak Ugyeljen, hogy
kemény vagy hegyes végl targyak ne essenek az
Uvegre. Ne Utdgesse a f6z6lapot egyik sarkan sem.

A homokszemcsék (amelyek példaul a zdldségfélék
tisztitdsakor fordulhatnak el§) megkarcolhatjak az Uveg
fellletét.

A f6z6fellletre kerlilt olvasztott cukrot vagy magas
cukortartalmu ételt azonnal tavolitsa el a kapard
segitségével.

Megoldas

Ellendrizze a kapcsolotablan, hogy hibas-e a biztositék, és
ha sziikséges, cserélje Ki.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem mikodik. Ellendrizze a f6 vezérléegysegen, hogy mikodik-e az auto-

Az automatikus gyujtas nem

mUkodik. tisztitdszer-maradékok vannak.

Nedvesek az égok.

Az ég0 fedele nem megfeleléen van visszahelyezve.

mata biztositék, illetve kiégett-e egy biztositék.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égok kozott étel-vagy Meg kell tisztitani a gyertya és az €96 kozotti részt.

Alaposan szaritsa meg az égék fedelét.

Ellendrizze, hogy a fedelek megfeleléen vannak-g vissza-
téve.

A késziilék nincs foldelve, nem megfelelden van foldelve  Lépjen kapcsolatba egy villamossagi szakemberrel.

vagy a foldelés hibas.

Az ég6 langja nem egyenletes. Az égd egyes alkatrészei rosszul vannak visszatéve.

Szennyezddés van az €gd vajatain.

A gaz kidgramlasa rendellenes-  Eqy kozbeeso gdzcsap elzérta a gaz dtjat.

Helyezze vissza az egyes elemeket megfeleléen az érintett
ggore.

Tisztitsa meg az €go vdjatait.

Nyissa ki az esetleges kdzbeesd gazcsapokat.

nek tdnik, vagy nem jon gaz.  Amennyiben gézpalackot haszndl, ellendrizze, hogy nem  Cserélje ki a gézpalackot.

urdift-e Ki.
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Hiba Lehetséges ok

A konyhéban géazszag van. Valamelyik gdzcsap nyitva maradt.
Gazpalack hibas csatlakoztatdsa.
Lehetséges gazszivargas.

Ha elengedi a kapcsoldt, az
€90 azonnal kialszik.

Szennyezddés van az €g6 vajatain.

Tul rovid ideig tartotta benyomva a kapcsolot.

A Vevészolgalat

Ha vev&szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
készllék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informaciot megtalalja a f6z6lap alsd részén lévd
mUiszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készilék sérilt vagy
min&sége nem megfeleld, kérjik, hogy errél a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a késziléken nem végeztek
modositasokat, illetve csak rendeltetésszeriien
hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a
készlléket vasarolta. Részletes informaciokeért forduljon
a forgalmazdkhoz. A jotallas érvényesitéséhez
szlkséges a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A vaéltoztatas jogat fenntartjuk.

Vevészolgalat hu

Megoldas

Zérja el a gazcsapokat.

Ellendrizze, hogy a csatlakozas megfeleld-e.

Zérja el a f6 gazcsapot, szelldztesse ki a helyiséget, €s
azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezé szakember
segitségét a keszUlék ellendérzéséhez és mikodtetésenek
jovahagyasahoz. Ne haszndlja a készUléket addig, amig

nem bizonyosodott meg arrdl, hogy megsz(int a gazszivar-
gas a rendszerben vagy a készulékben.

Az g6 meggyujtasa utan tartsa a kapcsolot benyomva
meég néhany masodpercig.

Tisztitsa meg az €g0 véjatait.

Kornyezetvédelem

Ha késziléke tipustablajan a E szimbodlum taldlhatd,
vegye figyelembe az alabbi utmutatast.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elektromos és elektronikus
E készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm <lectronic equipment - WEEE) megfelel6

jeléléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes modon.

A készllék csomagolasa kizarélag olyan anyagokbdl
készillt, melyek feltétlenll szilkségesek a biztonsagos
szallitdshoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
ujrahasznosithatok, igy csdkkentve a kérnyezetet ért
karokat. Kérjik, évja On is a kdrnyezetet a kdvetkez8
tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv
hulladékgyljtébe helyezze,

m a készllék kiselejtezése el6tt tegye azt
hasznalhatatlanna. A készlléket megfeleld
hulladékgy(ijté telepen adja le (a lakéhelyéhez
legkbzelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot gydijté
teleprdl érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne 6ntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfelelé gyUjt6helyen,
vagy ennek hianyaban dobja a szemétbe (igy a
hulladékleraké-helyre kertl, ami ugyan nem a
legjobb megoldas, de ezzel legalabb elkerljik a
vizszennyezést).
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu sie z ich
trescig bedg Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposob skuteczny
I bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwigzane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzgdzeniem w przypadku
zmiany wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
normg EN 30-1-1 dotyczacg urzgdzen
gazowych: urzgdzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwiazane z instalacja,
podiaczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajow gazu
powinny by¢é wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowigzujacych w danym kraju oraz zalecen
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i
gazu. Nalezy zwréci¢ szczegolng uwage na



obowigzujace przepisy w zakresie
wentylacji.

Opisywane urzgdzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcjg
montazu. W celu dostosowania urzgdzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca sie
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych
lub profesjonalnych. Nalezy uzywac
urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania
pomieszczen. Gwarancja bedzie wazna
wytacznie w przypadku przestrzegania
przewidzianego sposobu uzytkowania
urzadzenia.

To urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym
razie mogg spowodowac wypadek, na
przyktad na skutek nadmiernego nagrzania,
zapalenia lub oddzielenia sie fragmentdw
materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzgdzenie i sg sSwiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa pl

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!
Nagromadzenie w zamknietym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wigze sie z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakciji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzgdzenia w miejscach
narazonych na przeciggi, poniewaz mogg one
powodowac gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczytac¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczgce dziatania palnikow
gazowych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza gdy
wtgczona jest ptyta kuchenki: pamigtac, aby
otwory umozliwiajgce naturalng wentylacje
pozostawaty otwarte lub zainstalowac
mechanizm zapewniajgcy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem). Jezeli
urzgdzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
mocg, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwiekszy¢
moc systemu wentylacji mechaniczne,.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

» Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzgdzenia.

= Jedli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogag tworzyc¢
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takie] sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.
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Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

Proces przygotowywania potraw i napojow
nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle.

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewaja. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotdw tatwopalnych. Nie nalezy

gromadzi¢ przedmiotéw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substancji tatwopalnych lub
produktow nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzgdzeniem badz w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg
sie. Podczas ogrzewania ttuszczu lub oleju,
nie nalezy pozostawiac¢ urzgdzenia bez
nadzoru. Jesli substancje te ulegng
zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomocg wody. Nakry¢ naczynie pokrywkg
w celu sttumienia ognia i wytgczy¢ strefe
grzejna.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zranienia!

14

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanegj
stanowig zagrozenie. Niezwtocznie wytgczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzewcze. Wyciggna¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Odcigé doptyw gazu. Nie
dotykac¢ powierzchni urzgdzenia. Nigdy nie
wtgczac uszkodzonego urzadzenia.
Wezwac serwis.

Nagte zmiany temperatury mogg
spowodowac pekniecie szklanego
elementu. W trakcie uzytkowania ptyty
kuchenki, nalezy chroni¢ urzadzenie przed
przeciggami i zalaniem zimnymi ptynami,
Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosg,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogg
spowodowac powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac¢ naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektryczne i
gazowe. Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej, zamkngc¢ doptyw gazu.
Wezwac serwis.

= Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracad,

nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!
s W celu oczyszczenia urzgdzenia, nie nalezy

uzywac maszyn do czyszczenia parg
wodna.

Pekniecia lub zarysowania szklanej ptyty
moga spowodowac porazenie prgdem.
Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.



S informacje na temat
urzadzenia

Urzadzenie wraz z parametrami mocy palnikéw
wymienione jest w zestawieniu modeli. — Strona 2

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiajg, zaleznie od
ustawionej pozyciji, regulacje zgdanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji 0 bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozycji O.

B2 Palnik sterowany za pomoca pokretta obstugi

) Wytaczony palnik

9 Maksymalny stopien mocy i elektryczne zapalanie
1 Minimalny stopien mocy

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia,
nalezy upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikow sg prawidtowo zatozone. Nie zamieniaé
miejscami naktadek palnikdw.

Zachowac ostroznos¢ przy zdejmowaniu rusztow.
Przesuniecie jednego rusztu moze spowodowac¢ zmiane
potozenia sagsiednich rusztow.

Elementy

1 Swieczka zaptonowa
2 Termoogniwo

3 Kotpak palnika

4 Nakrywka palnika

Informacje na temat urzadzenia pl

Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki mogg by¢
dotaczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

4

=

—
=

Kod produktu
HZ298108

Wok)
HZ298107
HZ298110
HZ298114

HZ211310 Simmer Cap

Dodatkowy ruszt Wok
Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na palnikach Wok. Uzy-
wac naczyn z wklestym dnem.
W celu wydfuzenia okresu uzyt-
kowania urzadzenia zalecane
jest stosowanie dodatkowego
rusztu Wok.

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na najmniejszym pal-
niku. Uzywac naczyn o srednicy
ponizej 12 cm.

Simmer Cap

Nakrywka przeznaczona wytacz-
nie do gotowania z zastosowa-
niem minimalnej mocy. Natozy¢
Simmer Cap na nakrywke pal-
nika oszczednego. Ustawic¢
naczynie na ruszcie, a nie bez-
posrednio na Simmer Cap.

Dodatkowy ruszt Wok: zeliwo (minipalnik

Dodatkowy ruszt Wok: zeliwo (4-5 kW)
Dodatkowy ruszt Wok: stal emaliowana
Dodatkowy ruszt pod kawiarke

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w

sposdb nieprawidtowy.
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pl Palniki gazowe

(@) Palniki gazowe

Wiaczanie reczne

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrécic je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania (Swieczki zaptonowe):

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrdcic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

Dopoki pokretto obstugi jest wcisniete, wszystkie
palniki generujg iskry. Zapala sie ptomien. Odczekac
kilka sekund.

2. Pusci¢ pokretto obstugi.

3. Obrdci¢ pokretto obstugi na zgdang pozycje.

Jesli nie nastgpi zapton, nalezy wytgczy¢ palnik i
powtdrzy¢ czynnosci opisane powyzej. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto obstugi dtuzej (do 10
sekund).

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli ptomien nie zapali sie po 15 sekundach,
wytaczy¢ palnik i otworzy¢ drzwi lub okno
pomieszczenia. Odczekadé co najmniej minute przed
ponownym witgczeniem palnika.

Wskazowka: Zadbac¢ o maksymalny poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze miec¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczoteczka
wykonang z materiatu innego niz metal. Dopilnowac,
aby swieczki zaptonowe nie byly narazone na silne
uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikdw.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykty sposodb zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

Gaszenie palnika

Obraci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie O.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna

ustyszec¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytgczyt sie system zabezpieczajgcy.
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Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzgdzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzgdzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomient w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakreci¢ pokretto palnika i odczekac przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

Bl Tabele i rady

Odpowiednie naczynia

Palnik Minimalna sredni- Maksymalna sred-
ca spodu naczy- nica spodu naczy-

nia do gotowania nia do gotowania

Palnik Wok 22 cm 30 cm
Palnik o duzej mocy 20 cm 26 cm
Palnik zwykty 14 cm 22 ¢cm
Palnik oszczedny 12.cm 16 cm

Naczynie nie moze wystawac¢ poza krawedz ptyty
grzewczej.

Uzywac naczynia z wypuktym dnem tylko witedy, jesli
ptyta grzewcza wyposazona jest w palnik Wok i
dodatkowy ruszt Wok. Dodatkowy ruszt Wok musi by¢
umieszczony w odpowiedniej pozyciji.

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomogg Paristwu zaoszczedzié
energie oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:
Uzywacd naczyn o

\ V wielkosci dostosowane;j
do danego palnika.
Nie uzywac¢ matych
naczyn na duzych
palnikach. Ptomien nie
powinien dotykac
bocznych scianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac
\ Ve odksztatconych naczyr
l/ﬂx y y ’

ktdre stojg w sposob
niestabilny na ptycie

kuchenki i mogg sie

przewrdcic.

Nalezy stosowac
wytgcznie naczynia o
ptaskim i grubym dnie.



) Nie gotowac bez
Ve WV < przykrycia lub z czesciowo
odsunietg pokrywka, gdyz
w ten sposdb
niepotrzebnie zuzywa sie
czesc energii.
Umieszcza¢ naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym .
W przeciwnym razie moze
sie ono wywrocic.
Nie stawia¢ duzych
naczyn na palnikach
blisko pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek
wysokiej temperatury.
Stawia¢ naczynia na
rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiac ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikéw
— sprawdzi¢, czy ruszty i
naktadki palnikdw sa
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie
na ptycie kuchenki
powinny by¢ przestawiane
Z zachowaniem
ostroznosci.
Nie nalezy uderzac w ptyte
kuchenki ani umieszczac
na niej bardzo ciezkich
przedmiotow.
Nie nalezy uzywacé dwdch
palnikéw lub dwdch zrodet
x ciepta dla jednego
naczynia.
Unika¢ dtuzszego
uzywania ptyt do
grillowania, garnkow z
kamionki, itd.,
wykorzystujgc
maksymalng moc
urzgdzenia.

«
¥

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla réznych potraw.
Informacje te majg charakter orientacyjny i dotyczg
porcji dla czterech osob.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtéwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewne;.

Zawsze nalezy uzywac¢ naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawiaé je posrodku palnika. Informacje na temat
Srednicy naczyn podane sg w.— "Odpowiednie
naczynia"

Tabele i rady pl

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzadzania kazdej potrawy sktada sie z
jednego lub dwdch etapow. Kazdy etap zawiera
informacje takie jak:

i, Pozycja gotowania
(® Czas trwania w minutach

W tabeli podane sg informacje na temat przyrzadzania
potraw na réznych palnikach. Zalecang opcjqg jest
pierwszy palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.— Strona 2

Metoda Palnik Krok 1

Potrawa ) ©)

Gotowanie,

duszenie

Zupa rybna [5147] 89 613 14 49
Krem z dyni, 5(47] 9 817 26 17-33
barszcz

Minestrone (zupa HEBR 9 812 36 3550
jarzynowa)

Spaghetti [5147] 8-9* 8-12 67 10-12
Ryz (5(4[7] 89 49 26 11-15
Ravioli [5147] 89 4-14 68 5-8
Soczewica zielona EHIAHA 69 822 48 25-35
Omutki 5167] 9 4-7

Kietbasy parzone  E1HE 49 7-14

(12 szt

Ryz na mleku (4(317] 729 914 14 21-31
Pudding hiszpan-  BIEIHE 25* 313

Ski**

Biszkopt (w kapieli EIEAE 9 35-45

wodnej)

Smazenie w gte-

bokim ttuszczu

Frytki EEA 79 1520

Hiszpanska tortila IR 9 18-30

Morszczuk panie- BRI 68 410

rowany

Sznycel drobiowy  EIEAEA 9 212 6" 58
(8 filetow z piersi

kurczaka)

Krokiety, mrozone B 89 410
(16 szt.)

Paluszki rybne,
mrozone (12 szt.)

Smazenie w nie-
wielkiej ilosci
oleju, smazenie
do uzyskania
ztoto-bragzowego
koloru, smazenie
na patelni

Warzywa w tempu- B 7" 68 56* 59
rze

*Bez pokrywki
Stale mieszajgc
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pl Czyszczenie oraz przeglad

Metoda

Potrawa

Smazone swieze
warzywa™*

Shakshuka, mene-
men

Omlet (1 szt.)
Pieczony toso$

Piers kaczki
(1szt)

Filet wotowy Stro-
ganoff

Mieso mielone

Kietbaski do sma-
zenia (12 szt.)

Hamburger z
migsa wotowego
(4 szt., grubo$c 1
cm, 110 g)

Nalesniki (4 szt.)

Warzywa mro-
Z0ne**
Sos neapolitanski

Pizza (srednica
20 cm)

Gotowanie w
szybkowarze

Gotowane ziem-
niaki (purée,
Safatka ziemnia-
czana)

Hummus (pasta z
ciecierzycy)
Pudding chlebowy
(w kapieli wodnej)
Roztapianie, roz-
mrazanie, dania
delikatne

So0s beszame-
lowy™*

Sos na bazie "nie-
bieskiego" sera
plesniowego™*

Sos carbonara

Czekolada
mleczna

*Bez pokrywki
Stale mieszajac
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Palnik

(7165
4]5]7]

(41516
(5167
4]5]7]

6]5]7]

(51416
(51417

(5167

6]5]7]
(5167

(41716
(7165

(5]417]

(5167

(51716

(31417

69

89
78"
57"
89

89"
79

9*

7*
9*

6-8*

79

79

89

56"

37

o9
1 *

718
25
2-4
6-11
5113

12-25
512

1-3

1-3
512

1-4
420

813

10-12

8-12

1-4

36

47
10-20

34

7*

46"

46

56

4-7

6-7

56

"

3-8

2-6

719

12-19

14-18

3743

12-18

2-11

4-8

Porady dotyczace gotowania

m Do przyrzadzania zup kremow i warzyw
strgczkowych uzywac szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie wowczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢ od
razu na poczatku gotowania.

m Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
uzywac pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skroceniu. Przed wtozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakdw woda musi sie zagotowac.
Nastepnie dopasowac stopien mocy grzania, aby
kontynuowac gotowanie.

m W przypadku potraw przyrzgdzanych na patelnie
najpierw rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywac statg temperature, dostosowujgc w razie
potrzeby stopiert mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania kilku porcji odczekad, az zgdana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac¢ potrawy.

m W przypadku gotowania zup, kremow lub ciecierzycy
wszystkie dodatki wtozy¢ rdwnoczesnie do naczynia.

k2 Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzgdzenia, oczyscic je przy uzyciu
gabki i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekad, az palnik ostygnie
i oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementéw.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgng do niej, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny by¢ czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyrn moga
pozostaé slady metalu na rusztach.

Oczyscic palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajac
niemetalowg szczoteczka.

Nalezy zachowac ostroznosé podczas czyszczenia
rusztdw wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli
podktadki odpadnag, ruszt moze porysowac ptyte
kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszad palniki i ruszty. Obecnosc¢
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzic, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajgca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

m Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowacd uszkodzenie ptyty
kuchenki.

m Nigdy nie uzywac srodkow o wtasciwosciach
sciernych, stalowych zmywakow, ostrych
przedmiotdw, nozy itp. do usuniecia zaschnietych
resztek potraw z powierzchni ptyty kuchenki.



m  Nie uzywac nozy, skrobakdéw lub podobnych
narzedzi do czyszczenia potgczenia elementu
szklanego z ozdobnymi elementami palnikdw,
profilami metalowymi bgdz pokrywy szklanej lub

aluminiowej (jesli urzadzenie jest w nie wyposazone).

m Nie my¢ elementéw palnika w zmywarce.

Konserwacja

Natychmiast usuwacd rozlane ptyny. W ten sposdb
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

EJ Co robié w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektérych
przypadkach tatwo usungc. Przed skontaktowaniem sie
Z serwisem nalezy zapoznac sie z ponizszymi
wskazowkami:

Anomalia Mozliwa przyczyna
Funkcje elektryczne urzadze-  Uszkodzony bezpiecznik.
nia nie dziataja.

"Wyskoczyt" wytgcznik termomagnetyczny lub rozni-

cowo-pradowy.

Funkcja zapalania automatycz- Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a palnikami
znajduja sie resztki potraw lub pozostatosci po czyszcze-

nego nie dziata.
niu.
Palniki s3 mokre.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Nie nalezy przesuwac naczyn po szkle, gdyz moga je
one zarysowac. Z tego samego powodu nie nalezy
dopuszczac, aby na szklany element upadaty twarde
lub spiczaste przedmioty. Nie nalezy uderza¢ w brzegi
ptyty kuchenki.

Ziarnka piasku (ktdre sypig sie na przyktad podczas
oczyszczania warzyw) powodujg zarysowanie szklanego
elementu.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o wysokiej
zawartosci cukru, rozlane na powierzchni ptyty, nalezy
natychmiast usungc¢ ze strefy grzejnej za pomoca
szklanego skrobaka.

Rozwigzanie

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtownej skrzynce bezpiecznikow
i wymienic go, jezeli jest uszkodzony.

Sprawdzi¢ na gtownej tablicy rozdzielczej, czy nie "wysko-
czyt" wytacznik termomagnetyczny lub réznicowo-pra-
dowy.

Przestrzen miedzy Swiecq zaptonowa a palnikiem powinna
byC czysta.

Starannie osuszy¢ nakfadki palnika.

Ptomien wydobywajacy sie z
palnika jest nierowny.

Strumien gazu wydobywa sie

Naktadki palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Urzadzenie nie jest podtgczone do uziemienia, jest podta-
czone nieprawidtowo lub uziemienie jest nieprawidtowo
wykonane.

Elementy palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Rowki palnika sg zabrudzone.
Doptyw gazu jest odciety przez zawory posrednie.

w nienaturalny Sposob Iub nie  josei k chenka zasilana jest gazem z butli, sprawdzic,

wydobywa sie wcale.

W kuchni czu¢ zapach gazu.

Palnik gasnie natychmiast po
puszczeniu pokretta.

czy butla nie jest pusta.
Jeden z kurkow jest otwarty.
Nieprawidtowe ztacze butli.

Mozliwy wyciek gazu.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajaco dtugo.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Sprawdzi¢, czy naktadki palnika sa prawidtowo zatozone.
Prosze skontaktowac sie z instalatorem.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpowiednim
palniku.

Oczysci¢ rowki palnika.
Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu gazu.
Wymienic¢ butle.

Zakrecic kurki.

Sprawdzi¢, czy ztacze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Zamknac gtowny doptyw gazu, wywietrzy¢ pomieszczenie
i niezwtocznie powiadomic technika uprawnionego w
zakresie przegladu i certyfikacji instalacji gazowej. Przed
ponownym uzyciem, sprawdzic, czy nie ma wycieku gazu
w instalacji lub w urzadzeniu.

Po zapaleniu palnika, przytrzymac pokretto docisniete o
kilka sekund dtuzej.

Oczyscic rowki palnika.
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pl Serwis

V& Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg

rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikéw serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwaranciji

Jesli mimo staran producenta, urzadzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznosdé tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegotowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzystac¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.
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EJOchrona srodowiska

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia znajduje
sie symbol E nalezy przestrzegac¢ ponizszych
wskazowek.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
E\ Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
mmmm  ZUzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z
materiatow, ktdre gwarantujg skuteczne zabezpieczenie
podczas transportu. Materiaty te w petni podlegajg
recyklingowi, dzieki czemu ogranicza sie ich negatywny
wptyw na srodowisko naturalne. Zachecamy Paristwa
do wigczenia sie w ochrone srodowiska naturalnego
poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m  wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy
wytaczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbiérki materiatow
podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy przekazad
zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalne;
placoéwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewad do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknigtego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki odpaddw, a w przypadku jego braku,
umiesci¢ w pojemniku na smieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego Scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu
unikamy skazenia wody).
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inméanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
Cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observati
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

fnainte de a instala noua dvs. plitd de gétit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
caracteristici. Daca este necesar sa il
schimbati, consultati instructiunile de montare.
Este recomandat sa apelati la serviciul nostru
tehnic pentru adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea
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ro Instructiuni de siguranta importante

casei. Garantia va fi valabila numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost
conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datorita supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.
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ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

/\ Avertizare — Pericol de intoxicare!
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire
este in functiune: mentineti deschise orificiile
de aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau matrifi
puterea aerisirii mecanice.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

» Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat ntotdeauna in pozitie verticala.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

s Procesul de preparare trebuie
supravegheat. Un proces de preparare de
scurta durata trebuie supravegheat fara
intrerupere.

= Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitati obiecte pe plita de gatit.

= Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.



s Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperili
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

= Crapaturile sau fisurile in placa de sticla
sunt periculoase. Toate arzatoarele si
fiecare element de incalzire electric trebuie
sa fie imediat deconectate. Scoateti fisa de
retea din priza sau intrerupeti siguranta de
la tabloul de sigurante. Inchideti alimentarea
cu gaz. Nu atingeti suprafata aparatului. Nu
porniti niciodata un aparat daca acesta este
defect. Apelati unitatea service abilitata.

= Schimbarile bruste de temperatura pot
provoca spargerea sticlei. Evitati curentii de
aer si varsarea lichidelor reci in timpul
utilizarii plitei de gatit.

m Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile si
indicatiile referitoare la recipientele de gatit.

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la fel
si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti fisa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

= In cazul in care un buton de comanda nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitati
repararea sau inlocuirea acestuia.

/\ Avertizare — Pericol de soc electric!

= Nu utilizali aparate de curatare cu aburi
pentru a curata aparatul.

= In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
prizd. Chemati unitatea de service abilitata.

Familiarizarea cu aparatul ro

) Familiarizarea cu aparatul

In imaginea de ansamblu a modelului gasiti aparatul
dvs. cu puterile arzatoarelor. — Pagina 2

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzatorul
aferent. Cu butoanele de control puteti regla de fiecare
data puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu incercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia O la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

B2 Arzator comandat de la butonul de control

° Arzator deconectat

9 Treapta de putere cea mai mare si aprinderea electrica
1 Treapta de putere cea mai redusa

Pentru o functionare corecta a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzatoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbali
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor alaturate.

1 Bujie

2 Termoelement

3 Corpul arzatorului

4 Capacul arzatorului
Accesorii

In functie de model, plita dvs. de gétit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.
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ro Arzatoare cu gaz

Suport suplimentar pentru
wok

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul pentru wok. Utilizati
vase de gatit cu fund bombat.
Pentru a asigura o duratd de
viatd indelungata a aparatului,
se recomanda utilizarea supor-

[
ﬁ?@é%ﬁ turilor suplimentare pentru wok.

f%@ﬁ“?

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul cel mai mic. Utilizati
vase de gatit cu un diametru mai
mic de 12 cm.

Capac Simmer

Utilizati capacul numai pentru
prepararea cu putere minima.
Asezati capacul Simmer pe
capacul arzatorului economic.
Asezati vasul de gétit pe grétar,
niciodata direct pe capacul Sim-
mer.

Cod
HZ298108

HZ298107
HZ298110

HZ298114
HZ211310

Suport suplimentar pentru wok: fonta
(mini-arzator pentru wok)

Suport suplimentar pentru wok: fonta

(4-5 kW)

Suport suplimentar pentru wok: otel
emailat

Suport suplimentar pentru espressor moka
Capac Simmer

Producatorul nu isi asuma raspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.
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{®) Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2. Tineti un element de aprindere sau o flacara
(bricheta, chibrit etc.) la arzator.

Aprindere automata
Daca plita dispune de aprindere automata (bujii):

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si

rotifi-l spre stdnga pana la treapta de putere cea mai
mare.
Cét timp butonul de control este mentinut apasat,
toate arzatoarele produc scantei. Flacara se aprinde.
Asteptati cateva secunde.

2. Eliberati butonul de control.

3. Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

In cazul in care nu se realizeaza aprinderea,
deconectati arzatorul si repetati etapele descrise mai
sus. De data aceasta, mentineti butonul de control
apasat mai mult timp (pana la 10 secunde).

AAvertizare — Pericol de explozie!

Daca flacara nu se aprinde dupa 15 secunde,
deconectati arzétorul si deschideti usa sau fereastra
camerei. Inainte de a conecta din nou arzatorul,
asteptati cel putin un minut.

Indicatie: Asigurati o curatenie cat mai buna. in cazul in
care buijiile sunt murdare, se poate produce o aprindere
gresitd. Curatati bujiile regulat cu o perie mica, dar nu
metalica. Aveli grija ca buijiile s& nu fie supuse unor
lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care Impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2. Fard a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacara.

Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la
pozitia 0.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio
anomalie, aceasta inseamna ca siguran{a a incetat sa
mai functioneze.

Indicatii

In timpul functionarii arzatorului, este normal sa se auda
un suierat usor.



La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normala. Se
datoreaza prezeniei prafului in aer, lichidelor varsate,
etc.

In cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzatorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu
incercati sa il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Ell Tabele si recomandari

Recipiente adecvate

Arzator Diametrul minim  Diametrul maxim
al bazei vasului  al bazei vasului de
de gatit gatit

Arzator pentru wok 22 cm 30 cm

Arzétor puternic 20cm 26 cm

Arzator normal 14 cm 22 cm

Arzator economic 12¢cm 16 ¢cm

Vasele nu trebuie sa depdseasca marginea zonei de
gatit.

Utilizali vase de gatit cu baza curbatd numai daca plita
este prevazutd cu un arzator Wok si cu un suport
suplimentar pentru Wok. Suportul suplimentar pentru
Wok trebuie sa fie pozitionat corespunzator.

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul
de energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:

Utilizati recipiente de

dimensiune potrivita cu

fiecare arzator.

Nu utilizati recipiente mici

pe arzatoare mari. Flacara

nu trebuie sa atinga

lateralele recipientului.

Nu utilizati recipiente

\ Ve x deformate care se
dovedesc instabile pe plita

de gatit. Recipientele s-ar

putea rasturna.

Utilizati numai recipiente

cu baza plata si groasa.

Nu gatiti fara capac sau

\ Vg WN cu acesta deplasat. Astfel
se disipad o parte din

energie.

Tabele si recomandari ro

Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. In caz
contrar s-ar putea
rasturna.

Nu asezati recipiente mari
pe arzatoarele apropiate
de comenzi. Acestea s-ar
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.
Asezati recipientele pe

\ Ve gratare, niciodata direct

= ) ( pe arzator.
Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
—

bine pozitionate Tnainte de
a le folosi.

Manevrati recipientele cu
grija pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutati
excesive.

Nu utilizati doua arzatoare
sau doua surse de

x caldura pentru un singur

recipient.

Evitati utilizarea de tigai

pentru prajit, vase de lut,

etc. un timp indelungat la
putere maxima.

Tabel de preparare

Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica
si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate.
Informatiile reprezinta valori de referin{a pentru patru
portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din otel inoxidabil.

Utilizati intotdeauna un vas de gatit suficient de mare,
pozitionat in centru pe arzator. Informatii referitoare la
diametrul vasului de gatit gasiti la — "Recipiente
adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implica una sau doua
etape. Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

{iy Pozitie de preparare
(® Durata de preparare in minute

Tn tabel sunt disponibile informatii cu privire la
pregatirea preparatelor pe diverse arzatoare. Optiunea
recomandata este primul arzator. In prezentarea
generald a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.— Pagina 2
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ro Tabele si recomandari

Metoda
Preparatul
F_ierbere, inabu-
sire

Supéd de peste

Crema de dovleac,
ciorba

Minestrone (supa
de legume)

Spaghetti

Orez

Ravioli

Linte de munte
Scoici

Cérnati fierti (12
bucati)

Orez cu lapte™*
Budinca spani-
ola*

Biscuii (in bain-
marie)

Prajire in baie de
ulei

Cartofi prajiti
Tortilla spaniola
Merluciu pane
Snitel de pui (8
fileuri de piept de
pui)

Crochete, conge-
late (16 buc.)

Crochete de peste,
congelate (12
buc.)

Prajire cu o canti-
tate mica de ulei,
rumenire, prajire
in tigaie

Legume in aluat
tempura

Legume proas-
pete sotate™™

Shakshuka, Mene-
men

Omleta (1 portie)
Somon la cuptor

Piept de rata
(1 portie)

File de vitd Stro-
ganoff

Carne tocatd
Cérnati (12 bucati)
“Fara capac

(51417
(5]417]

(5]417]
(51417
(51417
(51417
(5167
(4]7]5]

(4]3]7]
(5]417]

(51716

(7516
(5167
(5167
(5]714]
(6]5]7]

6]5]7]

(5167 ]

(7165

41517

(41516
(5167
4]5]7]

6]5]7]

(51416
(51417

**Amestecati constant

26

Etapa 1

L

89
89
89
69

49

79
245"

79"
9 *
6-8"
9 *
89

89

7*
9*
69

89"
7-8*
57"

89

89
79

®

613 14
817 26

812 36

812 67
49 26
414 68
822 48
4-7

714

914 14
313

3545

15-20
18-30
4-10

212 6"
410

4-10

6-8 56~

6-8

713 34

2-5
24 1
6-11

5118

12-25
512

49
17-38

3550

10-12
11-15
58

2535

21-31

58

59

49

38

Metoda Arzator  Etapa

Preparatul R
BEA o 1-3 7 2-6

Hamburgeri din
carne de vita (4
bucdti, 1 cm gro-

sime, 110 g)

Clatite (4 buc.) 657 7* 1-3 4-6* 719
Legume conge- HEH 9* 512

late™™

Sos Napali 4716 68 14 46* 1219
Pizza (diametru de  HAEE 1 4-20

20 cm)

Fierbere in oala

sub presiune

Cartofi fierti (piure, HIEEA 79 813 56 1418
salata de cartofi)

Hummus (boabe  HEHA 79 10-12 47 37-43
de ndut piure)

Budinca de paine HHAE 89 812 67 12-18

(in bain-marie)
Topire, deconge-
lare, preparate
fine

Sos Béchamel*

S0s cu branza cu
mucegai albas-
tru**

Sos Carbonara [4[5]3] 59% 47 35° 48
Ciocolatd cu lapte 1IN 1* 10-20
*Fara capac

(31417 56 14 56 2-11
BAA 37 36

**Amestecati constant

Sugestii pentru gatit
m Pentru pregatirea supelor crema si a

leguminoaselor, folositi 0 oala sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oald sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Adaugati toate ingredientele de la
inceput.

m Cand gatiti cartofi si orez, acoperiti intotdeauna vasul

cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiarta inainte
de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati apoi treapta
de preparare termica pentru a continua procesul de
preparare.

m  Mai intéi incalziti uleiul in tigdile pentru preparare.

Imediat dupa ce ati inceput prajirea, mentineti
temperatura constanta, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai
multor portii, asteptati pana la atingerea din nou a
temperaturii de preparare. Intoarceti regulat
alimentele.

m Atunci cand preparati supe, creme, linte sau mazare,

introduceti toate ingredientele in acelasi timp in vasul
de gatit.



E3 Curatare si intretinere

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si
sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe
gratare.

Curatali arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curafati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna.
Prezenta picaturilor de apa sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

m Pentru curdtarea aparatului, nu indepartati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

B Defectiuni - ce este de
facut?

In anumite cazuri, defectiunile care apar pot fi
remediate usor. Inainte de a chema unitatea de service
abilitatd, acordati atentie urmatoarelor indicatii:

Anomalie

Functionarea electricd gene-
rald este avariata.

Cauza posibila
Sigurantd fuzibila defecta.

Curatare si intretinere ro

m Nu utilizali aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

m Nu utilizali niciodata produse abrazive, bureti de
sarma, obiecte ascutite, cutite, etc. pentru a
indeparta resturile de mancare intarite pe plita de
gatit.

m  Nu utilizafi cutite, raclete sau obiecte similare pentru
a curata imbinarea sticlei cu ornamentele
arzatoarelor, profilele metalice, nici pe panourile de
sticla sau aluminiu, daca exista.

= Nu spalafi componentele arzatoarelor in masina de
spdlat vase.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Nu deplasati recipientele pe sticld, deoarece o pot
zgéaria. De asemenea, evitali caderile de obiecte dure
sau ascutite pe sticla. Nu loviti plita de gatit pe niciuna
din margini.

Granulele de nisip (de exemplu, cele care provin de la

spalarea legumelor si verdeturilor) zgarie suprafata
sticlei.

Zaharul topit sau alimentele cu un continut ridicat de
zahar care s-au varsat trebuie Indepartate imediat de pe
zona de gatit cu ajutorul racletei pentru sticla.

Solutie

Controlati daca siguranta fuzibila din tabloul general de
sigurante fuzibile este avariata si schimbati-o.

Tntrerupatorul automat sau un intrerupétor diferential s-a  Verificali in tabloul general de comanda daca s-a deconec-

deconectat.

Aprinderea automata nu func-  Este posibil s existe reziduuri de alimente sau de pro-
duse de curdtare intre bujii i arzatoare.

fioneaza.
Arzdtoarele sunt umede.

Capacele arzdtorului sunt pozitionate gresit.

tat intrerupatorul automat sau un intrerupétor diferential.
Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

Uscati cu grija capacele arzatorului.
Verificati pozitionarea corecta a capacelor.

Aparatul nu este conectat laimpamantare, este conectat  Luafi legdtura cu electricianul.

gresit sau impamantarea este defecta.

Flacéra arzatorului nu este uni- Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

formd.
Canelurile arzatorului sunt murdare.

Pozitionati in mod corect piesele pe arzdtorul corespunza-
tor.

Curatati canelurile arzatorului.
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ro Unitatea service abilitata

Anomalie Cauza posibila

Debitul de gaz nu pare normal  Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.
Dacéd gazul provine de la o butelie, verificati s& nu fie

sau nu iese gaz.
goala.

Se simte miros de gaz in bucd Un robinet este deschis.

tarie. Racord gresit la butelie.
Posibild scurgere de gaz.

Arzatorul se stinge imediat ce  Nu ati mentinut comanda apésata suficient timp.

comanda a fost eliberata.
Canelurile arzatorului sunt murdare.

P Unitatea service abilitata

Daca se solicita Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta
cu caracteristici, situata In partea inferioara a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo dauna sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, va rugam sa ne instiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat Tn mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in tara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentali
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.
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Solutie
Deschideti posibilele chei intermediare.
Schimbati butelia.

Inchideti robinetele.
Verificati ca racordul s& fie perfect.

Inchideti cheia generald de gaz, ventilati incaperea si
anuntati imediat un tehnician autorizat pentru revizia si
certificarea instalafiei. Nu utilizati aparatul pand cand nu v-
afi asigurat ca nu exista nicio scurgere de gaz la instalatie
sau la aparat.

(Odata aprins arzatorul, mentineti comanda apdsata cateva
secunde mai mult.

Curatati canelurile arzdtorului.

[®} Protectia mediului

Atunci cand pe placuta de identificare a aparatului
apare simbolul X, acordati atentie urmatoarelor
indicatii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie
eficienta in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitam sa contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectand urmatoarele
instructiuni:

m depozitati ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m inainte de a arunca un aparat la care doriti sa
renuntali, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locald despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

m nu aruncati uleiul uzat la chiuveta. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de colectare,
sau, In lipsa acestuia, la un container de gunoi (va
ajunge intr-un loc de deversare supravegheats;
probabil nu este cea mai buna solutie, nsa evitam
contaminarea apei).
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EYNpumenenue no
Ha3sHaYeH!ro

BHMMaTENbHO O3HAKOMbBTECH C AAHHbLIMMN
NHCTPYKLMAMUK. TOMBKO MOC/E 3TOro Bbl
CMOXETEe NpaBuIbHO 1 6e3onacHo
nonb3oBaTbcA cBonM npudéopom. CoxpaHute
PYKOBO/ACTBO MO aKcnyartaumm n MOHTaxy W,
ecnun npndop NepexoanT K ApYyromy
NoAb30BATENIO, NepeaanTe emy 370
PYKOBOACTBO.

MNpu HeBbINOMHEHUHU UHCTPYKLUNA,
coaepmaliuxca B JaHHOM PYKOBOACTBeE,
NPOU3BOAUTESNIb OCBOOOKAAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTH.

MpuBeaeHHble B JAHHOM PYyKOBOACTBE
PUCYHKWN ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMN.

He cHuManTe 3alUmTHY YNakoBKy C
anekTponpudopa 40 MOMeHTa NpoBeaeHUA
MOHTaxa. Ecnu Bbl 3ameTuin Ha npudope
cnefbl Kaknx-néo noBpexaeHun, He
noakntouanTe ero K cetn. CBAXUTECH C HALLNM
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

[aHHbIi NpnOOpP OTHOCUTCA K TPETLEMY
knaccy sawmtbl no ctaHgapty EN 30-1-1 ana
ras3oBbIX MPUOOPOB: BCTPOEHHOE
obopyaoBaHue.

Mepen Tem, Kak yCTaHOBUTL HOBYIO BApPOUHYHO
naHesnb, No3adoTbTeCh O TOM, UTOObI
yCTaHOBKa npoBoAWN/Iach B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.

[laHHbIM Npubop Henb3A ycTaHaBaMBaTb Ha
AXTax U B aBTOKeMMnepax.

[aHHbI Nprbop MOXHO yCcTaHaBNMBaTb
TOJIBKO B XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIX
NOMELLEHNAX.

O10T Npndop He npeaHasHayeH And
NCMNO/Ib30BaHUA C BHELHUM TaiMepoM UIun
NybTOM yrnpaBneHns.

Bce onepauuu no yctaHoOBKe,
NOAKNIOUEHUIO K INEKTPOCETHU, HanaaKe U
ajanTauuu K agpyromy BUay rasa AOJIHHbI
NpPoOBOAUTLCA CEPTUPULUPOBAHHBIM
cneuvanucTom B COOTBETCTBMU CO BCEMU
AEeUCTBYHOLWUMU HOPMaMH U
3aKoOHOZaTeNnbCTBOM, a TaKMe C
npeanYcaHMAMU MECTHbIX ra3o- U
aneKTpocHabarowmux Komnanum. Ocoboe

29



ru BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

BHUMaHHWe clnieayeT yaelsnTb TpEéOBaHMHM K
BeHTUNALIUN.

[laHHbIn Nprubop HacTpoeH aAnA
NCNosb30BaHMA C ra3oM, yKasaHHbIM B
Tabnunuke ¢ xapaktepuctmkamu. Mpu
HeoOX0ANMOCTM NepeHacTPoUTbL ero ana
NCMNOsIb30BaAHNA C APYrM TUMOM rasa
O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO MOHTAXY.
[na apantaumm npubopa K Apyromy Tuny rasa
PEKOMEHAYEM CBA3AThLCA C HALWNM CEPBUCHbLIM
LEHTPOM.

JaHHbln Nprubop npeaHasHaueH
NCKOUUTENBHO ANnA ObITOBOrO MCNONL30BaHWA
N HE MOXET MPUMEHATLCA B MPOMbILLIEHHbIX
NN KOMMEPYECKMX Lensax. Mcnonblynte
NpuOOp TONLKO AN1A NPUrOTOBAEHMA NMULLN, a
He onAa oborpesa nomelleHua. FapaHTua
NPON3BOANTENA AENCTBUTENbHA TOTbKO B
cnyyae 1cnosb3oBaHua npmudopa no
Ha3HAYEHNIO.

[laHHbI npubop npeaHasHaveH ana
MCNob30BaHWA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Haa YpOBHEM MOPSA.

He ncnonbdynte 3aluTHble KPbILWKK 416
BAPOYHOW MaHEN U 3alUUTHbIE OrpaXkaeHuna
ONA OeTen, 3a UCK/TIUYEHNEM
PEKOMEHIOBAHHbIX MPOU3BOANTENEM
BAPOUYHOW NaHenn. 310 MOXET NPUBECTU K
HecuyaCTHOMY C/iyyato, HanpuMmep, BCNeacTBne
neperpesa, BO3ropaHna nuin oTCa0eHuna
(bparmMeHTOB Matepmasnos.

[etn 0o 8 net, nvua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DUINYECKNUMWN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNYECKNMMN
BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe nvua, He
ofnagarolime 4OCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npundope, MOryT UCMONb30BaTb NPUOOP TOSTBLKO
noA NPUCMOTPOM /ML, OTBECTBEHHbIX 38 NX
6e30MacHOCTb, WK Nnocsae noapodHOro
NHCTPYKTaXa 1 OCO3HaAHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npuodopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpMdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndopa He
[IO/TXHbI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[IONYCTUMO, TONIbKO €Cnn oHu cTapwe 15 net u
X KOHTPOJIPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckanTte neten mnaauwe 8 nert K
Npnbopy 1 ero ceTeBoMy MpPoBoAay.
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INBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\Mpeaynpemnaenue — CyuiecTeyeT
onacHOCTb BO3ropaHusa!

CkonneHne rasa B 3aKpbITOM MOMELLEHU
MOXET NPMBECTU K Bo3ropanuto. CneauTe,
yToObl BO BpemMa padoTbl BAPOUHONM NaHen He
Obl10 CKBO3HAKOB. CTpyA BO3AyXa MOXET
3a0yThb NnamA Ha KoHpopKax. BHUMaTenbHO
O3HaKOMbTECb C MHCTPYKUUAMU 1 MpasBuiamm
TEXHVKN BKCMlyaTallmn ra3oBbiX KOHMOPOK.

/\Npenynpemnenne — CywiecTeyert
onacHoOCTb OoTpaBneHuA!

cnonb3oBaHme ra3oBoro npuoéopa NoBbILaeT
Temneparypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPaLMIO
NPOAYKTOB CropaHnA B MOMELLEHW, FAe OH
yCcTaHOBNEeH. Heobxoanmo obecneymnTb
XOPOLLYK BEHTUAALMIO KYXHW, B OCOOEHHOCTH
BO BpeMA padoTbl BAPOUHOW NaHenu: He
3arpomoxjante oTBepCTUA eCTECTBEHHOM
BEHTUAALMM UK YCTAHOBUTE YCTPOWCTBO ANA
MEXaHNYECKOW BEHTUAALUMN (BbITAXKY). [Tpn
NPOAO/HKUTENBHOM UAN MHTEHCUBHOM
MCNOMb30BaHNN Nprndopa MOXET
NOHaa0OUTLCA AOMONHUTENBHOE UK Bonee
WHTEHCMBHOE NPOBETPUBAHME: OTKPONTE OKHO
NN YBENNYLTE MOLLHOCTb MEXaHUYECKOM
BbITAXKMU.

A MpeaynpewaeHuve — CywecrteyeT

OnacHoOCTb oXora!

s KOHMOPKM 1 MOBEPXHOCTb BOKPYT HNX
CWIbHO HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaneHHOW NOBEPXHOCTU. He gonyckanTe
K nauTe geten mnaaawe 8 ner.

s Ecnm 6annoH co CXKMXKXEHHbIM rasom
HaxXOAUTCA He B BEPTUKASIbHOM MOSTOXKEHWNU,
TO CXMXEHHbIN nponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npudop. Mpn 3TOM N3 ropesiok
MOXET BblpBaTbCA CULHOE MiamA.
HekoTopble yacTtn npudopa MoryT
NOBPEeaNTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HEerepmMeTu4YHbIMN N3-3a
HEKOHTPOIMPYEMOIO BbIXO4a rasa, 4to
MOXET MPUBECTN K oxoram. [epxute
©anoHbl CO CXMXEHHbLIM ra3omM Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM MOJIOXEHUN.

/\Npenynpemaenne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

= Heobxoanmo HabntoaaTh 3a NpoLeccoMm
Bapkn. Heo6xoammo HenpepbIBHO
HabnaaTb 3a KPATKOBPEMEHHbLIM
NPOLIECCOM BapKMu.



s KOHMOPKM OUEHbL CUIBHO HarpeBaroTCA.

Hukorpa He Knagute
NerkoBoCnIaMeHAaAroWmeca NnpeameTsl Ha
BApOUHYIO NaHesb. He ncnonbaymnte
BApOYHYO NaHes b B KaYeCcTBe MecTa
cKnaanpoBaHnA NPeaMeTos.

Henb3Aa xpaHutb 1 NCNob30BaTh BOIN3M
[aHHOro anexktponpudéopa Wiv noa HUM
efKkne XMMnyeckmne cpeacTaa,
rasoo®pasHble BellecTsa,
NIErKOBOCM/IAMEHAIOLWMECA MaTeEPUasbl 1
HenuLeBble MPOAYKThI.

[MeperpeTbin XMP 1 Macao Nerko
BO3ropatoTcA. He octaBnanTe
HarpeBsatoLWninca Xmp nnm macno 6es
npucmoTpa. Ecnn Bo3ropaHne npousowno,
He 3a/MBalTe OroHb BOAOW. HakponTe
CKOBOPOAY VN KACTPHIO KPbILKOW, UTOOSI
NnoracuTb OrOHb, U BBIKTHOYUTE KOHMOPKY.

BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

s [1pn HEKBANMDULNPOBAHHOM PEMOHTE

NPNBOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTn. JTtoOble PeMOHTHbIe padoThl U
3aMeHa rasonoABoAaLmx TpyO nnm
3NEKTPOMNPOBOAKMN AO/MKHbI BbINMO/HATHCA
TOMIbKO crneunainctTaMmm CepBUCHON
cny0bl, NpoLeawnmMn cnelmnanbHoe
obyyenue. Ecnm npnbop HencnpaseH,
OTK/IOUNUTE NpeaoxpaHuTenb B 6/10ke
npeaoxpaHnTenen Uin BbiHbTe BUIKY
CEeTeBOro NpoBoaa U3 PO3ETKU U
nepekponTe nogavy rasa. Beizosute
cneumanncTa CepBUCHON CNYXOb.

Ecnn KHoMKa ynpasnieHnsa He
NoBOPAYNBAETCA WUAN AEPXUTCA CNLLKOM
cnabo, eé Henb3A NCnonbL3oBaTh.
ObpaTntechb B CEPBUCHYIO CyOy ana
PEeMOHTa U 3aMeHbl KHOMKW yrnpasieHus.

/A\MNpeaynpemaenune — CyuiecTeyet
OMacHOCTb NOpPareHUA INEKTPOTOKOM!
= Henb3a nonb3oBaThCcA ANA OUNCTKU
BAPOYHON MaHenun napooYncTUTENEM.
m TPELUMHbI WX CKOMbl HA CTEK/IAHHOW

/\Npeaynperaenne — OnacHoCcTb

TpaBMUpoOBaHUA!

= TPELUMHbI N CKOMbl CTEK/IAHHOW NaHen
MOTYT MPUBECTU K TPaBMUPOBAHNIO.

HemeaneHHo BbIKKOUNTE BCE FTOPEKN U
3/1EKTPOHArpeBaTe/IbHbIE 3/IEMEHTHI.
13BNeKkuTe n3 po3eTKn BUJIKY CETEBOIO
npoBOAa UKW BbIKIOUNTE NPpegoxpaHuTeb
B 6/10Ke npenoxpanutenei. lNepekponte
nogavy rasa. He kacantecb NOBEPXHOCTU
npubéopa. Hukorga He BkAtoYanTe
HeuncnpasHbIM Npudop. Beizosute
crneunanncTa cepBUCHON CyXObl.

Peskne nepenaabl TemnepaTypbl MOryT
BbI3BaTb NOBpexaeHne crekna. Bo Bpems
NCMONb30BaHMA BAPOYHOWM MaHenu
naderamnte CKBO3HAKOB W NPOJSIMBaHNA
XONOAHbIX XNUOKOCTEN.

icnonb3oBaHne MoBPEXAEHHON NOCyabl,
nocydbl HENOAXOAALLErO pa3Mepa,
KacTpHo/ib U CKOBOPO/, Kpasa KOTOPbIX
BbICTYNatOT 3a rpaHuLibl BAPOUYHOW MaHenu,
a TakXXe HenpaBwu/bHaA yCTaHOBKA MOCYabl
Ha KOHMOPKY MOryT cTaTb MPUYMHON
cepbesHbIX TpaBM. Crieaynte coBetam U
pekoMeHaaunAaM nNo UCrnonb30BaHNIO
nocyasbl.

naHenn MoryT NpuUBeCTU K yaapy
aNeKTPUYECcKNM Tokom. OTKIoUNTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaxutenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOWN CTyXObl.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

& 3HakomcTBO ¢ Nnprbopom

B 0630pe mogenen Bbl HarigéTe Baw npudop ¢
NHMOPMaLMEN O MOLWHOCTAX ropenkn. — CrpaHuya 2

dnemMeHTbI ynpaBneHUA U FOpenKu

Ha kaxaom perynatope ykazaHa COOTBETCTByOLWAnA
ropenka. C NoMOLLbO PEry1ATOPOB MOXHO YCTaHOBUTL B
COOTBETCTBUM C PA3/IMUYHLIMU NMOMOXEHUAMN TPEBYEMYIO
MOLLIHOCTb; OT MakCMMasibHOrO 40 MUHUManbHOrO
3Ha4yeHnA. Hukoraa He nbiTanTecb NepenT U3 noaoXKeHna
0 cpagy B nonoxeHme 1 unm na nonoxeHma 1 B
nonoxetxue O.

2 Ynpaenaemas perynaropoM ropeska

) BbIkntoueHHanA ropeska
9 MakcumarbHblid YPOBEHb MOLLIHOCTI W 3IEKTPUYECKIIA MOMKIAT
1 MUHUManbHbIA yDOBEHb MOLHOCTH

YtoObl BApOYHaA naHenb Xxopowo padoTana, cneante sa
TeM, YToObl PELIETKN 1 BCe AeTan ropesiok Obian
NpPaBWbHO YCTAHOB/EHbI. He MeHANTe MecTaMun KpbIWKK
rOpenoxK.

Bcerna ocTopoxHO cHumarite pelétku. MNpn
nepemMeLleHn OQHON PEWETKN MOXHO CABUHYTL U
HaxogAawmnecH pAaAoOM peLLIéTKI/I.

OnemeHTbI

1 CBeua nomxura
2 TepmM0oaneMeHt
3 Kopnyc ropesku
4 KpbILLKa ropesku
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LononHuTenbHoe obopynoBaHue

B 3aBucuMMoCTV OT MOAENN, B KOMM/IEKTE C BAPOUYHOM
naHesblo MOXEeT MNOCTaBNATLCA Creaytoliee
JONoHUTEIbHOE 0bopynoBaHue. Ero MoxHO Takxe
NPYoBPECTV B HaLLEM CEPBUCHOM LIEHTPE.

[lononHuTenbHan pelwéTka
Wok

[NoaxoanT TOIbKO 1A UCTIO/B30-
BaHMA Ha KoH(opkax Wok.
cnonb3yiite nocyay ¢ Bbiny-
K/1bIM AHOM.

Yro6bl yBENMNYUTL CPOK 3KCMya-
Tauun npubopa, peKoMeHayetcA
1CM0/b30BATH [OMNOHUTENBHYIO
pelwétky Wok.

[lononHutensHaa peléTka ana
KoeBapku

MoaxoauT TONbKO 1A UCTONb30-
BaHMA HA CaMOW MaIEHbKOI KOH-
(hopke. Mcnonbayite nocymy ¢
QIMaMETPOM AHa MeHee 12 M.

Simmer Cap

KpblllKa NpeaHa3HaueHa K-
UnTENbHO ANA NPUFOTOBNEHA
MWL HA MeAIEHHOM OrHe. YcTa-
HosuTe Simmer Cap Ha KPbILLKY
9KOHOMMWYHOWN ra30BO FOPEKIA.
Bcerna craBbTe nocyay Ha
PELIETKY, HUKOr/1a He CTaBbTe e€
npAMO Ha ropenky Simmer Cap.

ApTUKYN

HZ298108 [ononHutensHas pelwéTka Wok: uyryH
(koHhopka Mini-Wok)

HZ298107 [ononHutenbHas pelwéTtka Wok: uyryH
(4-5 kBT)

HZ298110 [dononHutensHasa pewéTtka Wok:
amanmpoBaHHaA cTasb

HZ298114 [dononHutensHasa pelweéTka Ana kopesapkm

HZ211310 Kpelwka koHhopku Simmer Cap

[MponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocneacTsmA HENCNO/IL30BaHNA UK HEMPaBW/IbHOIo
NCMNos1b30BaHMA 3TOro AONO/IHNTE/TIbHOIO OéOpYﬂOBaHI/IFI.



AlasoBble KOHPOPKU

PyuHoe BKnro4yeHue

1. Haxmute perynatop BeIOpaHHOW ropesnkin 1 NoBepHUTE
€ro B/IEBO A0 MAKCUMa/IbHOIMO YPOBHA MOLLHOCTW.

2. lNoaHecuTe 3ananbHUK WKW niama (3axuranka, crnnyka
N Op.) K TOpeske.

ABTOMaTUUYECKUHN MOJAMMUT

Ecnu ana BapoyHon naHenu npedycmoTpeHa MyHKLUMA
aBTOMaTUYEeCKOro nomkura (CBeun nomxkura):

1. Haxmute perynatop BbIOpaHHOW ropesnkin 1 NoBepHUTe
€ro BMEeBO 0 MakKCManbHOIO YPOBHSA MOLLHOCTW.
MNMoka Bbl yaepXmnBaeTe PeryaaTop HaxaTtbiM, Ha BCex
ropesikax cosnaroTcA CKPOBble paspadsbl. BenbixvBaeT
nnama. MNMogoxanTe HeCKOMbKO CEKYH/I.

2. Otnyctute perynAatop.

3. TloBepHUTE PerynaTop B Hy)KHOE MOMIOXKEHME.

Ecnn nomxur He ocyLecTBAAETCA, BbIK/IOUNTE TOPENKY U
NOBTOPUTE OMUCaHHbIE BbILE Warn. B a1oT pas
yaepxXuBarTe perynatop HaxatbiM B TeueHune 6onee
AnuTensHoro Bpemenn (0o 10 cekyHa).

A MNpeaynpexaeHne — OnacHOCTb B3pbiBa!

Ecnu no ucteueHun 15 cekyH nnama He BCMbIXHY/O,
BbIK/THOUMTE TOPEsIKY U OTKPOWTE ABEPb UK OKHO B
nometleHun. Mpexae yem 3aHOBO 3aXeUb ropPesKy,
NOAOXANTE MUHUMYM OLHY MUHYTY.

YkasaHue: Cobntogante MakcumasnbHyto uicToTy. Ecnm
CBEeuUM Noaxura 3arpAsHeHbl, 3TO0 MOXET NPUBECTU K
HenpaBWIbHOMY Nomkury. QuuilanTe cBeYn Nomkura
perynapHoO HeBO/bLLION HeMEeTaNIMYeCcKol WETKOMN.
Cnenute 3a TeM, YToObl CBEUM MOMKMUra He NoaABepraincs
CU/IbHBIM yapam.

Cuctema ras-KoOHTpoOsb

Balia BapoyHas naHenb 06opyaoBaHa CMCTEMON ras-
KOHTPO/b (TepMOMNapoi), KoTopaa NpenAaTCTBYET yTeuke
rasa npu cayyamHom yracaHuv naameHn Ha ropeskax.

[na Toro, ytoBbl 0BECNEeUnTb BKITIOUYEHNE STON CUCTEMBI:

1. 3axrnte KOHMOPKY Kak 0ObIYHO.

2. He oTnyckaiTte pyuky, a yaepXuTe ee B HaxaToM
COCTOAIHMM B TEUEHME 4 CeKyHA Noc/e Toro, Kak
3aXNOKETCA naams.

BbikntoueHne KOHPOPKHU

[MoBepHUTE COOTBETCTBYHOLLYIO PYUKY BMpaBo A0
oTmeTkn 0.

Yepes HECKO/IbKO CEKYHA MOCNE BbIKMOYEHNA KOHPOPKN
pasgaeTcA cyxon wen4ok. OH He ABMAETCA NPU3HAKOM
HencnpaBHOCTK, & O3HAYaET, YTO OTK/IKOUMIACh cUcTEMA
ras-KoOHTPOSA.

MpumeyaHuna

Bo Bpemsa pabdoThl KOHDOPOK MOXET CAbILLATLCA JTErKuii
CBWCT, 3TO HOPMasbHO.

B nepBoe BpemA padoTbl HOBOro Npudopa mMoryTt
BbIOENATLCA cneunduueckme 3anaxu. OHN He

[[a30Bble KOHPOPKM ru

npencTtabBnAoT ONacHOCTW A1A 300PO0BbA 1 HE ABAKOTCA
NPU3HaKOM HEUCMPABHOCTK BapoyHon naHenun. Co
BpeMeHEM 3anaxm NCYE3HYT.

[Mnama opaHXeBoro LBeTa ABAAETCA HOPMa/bHbIM. Takom
LBET NnameHn MOXeT OblTb 0OYCNOBAEH UMEtOLLENCA B
BO3AyXe MblNbo, MPOMNBLIENCA XUOKOCTbIO U T. A.

Ecnn nnamsa KoHMOPKK cryyainHo noracnio, NoBepHUTE
PYUKY 9TOW KOH(OPKM B HYN1€BOE MOSIOXEHWE U NOAOXKANTE
He MeHee 1 MUHYTbI Nepend NOBTOPHbLIM BK/OUEHVEM.

Bl Tabnuubl 1 nonesHble
COBeTbl

MoaxoxnAwana nocyna

KoHdopka MuHumanbHbI an-  MakcumanbHbIi au-
ameTp [Ha mocyabl ameTp AHa Nocynbl

KoHdopka Wok 22 CM 30 ¢cm

KoHdopka noBblleHHO 20 cm 26 cm

MOLLHOCT

CTaHpapTHaA KoHgopKa 14 cm 22 CM

OKOHOMWNYHAA KOH(opKka 12 ¢cM 16 cm

[Mocyna He nomkHa BbICTyNaTk 3a NPeenbl BapOYHOM
naHesnn.

Micnonbayite KyXOHHYHO Nocyay C BbIMYK/bIM AHOM, TO/TbKO
ec/1 Balla Bapo4HanA naHens nmeet ropenky Wok un
nononHuTenbHyo pewetky Wok. [lononHutensHan
pewéTtka Wok gonkHa 6biTb NpaBuIbHO YCTaHOB/EHA.

CoBeTbl N0 JKCcnnyatauuu

HpVIBe,EleHHbIe HWM>Xe COBEThLI MOMOryT BaM COKOHOMUTb
OJIEKTPO3HEPIUIO U n3bexaTtb noBpeXxaeHmnA nocyabl:

VMcnonbayiite nocyay,
Ve COOTBETCTBYIOLLYIO
pasMepam Kaxaon
KOHMOPKMN.
He nonbayintecb nocyaom
MafneHbKOro anameTpa Ha
BOO0/bLINX KOHMOPKaX.
[ThamA He OO/HKHO KacaTbCA
CTEHOK Mocyasbl.
He ncnonbayiite nocyay ¢
Vg x NOBPEXIEHHBIM 1
HEpPOBHbLIM JHOM, KOTOPAaA
HEeyCTOMUYMBO CTOUT Ha
nnuTe. Takaa nocyna MoxeT
== nepeBepHYTLCA.
Monb3ynTechb TONbKO
nocyaon C POBHbIM
TO/CTBIM AHOM.
y He rotoBbTe 6e3 KpPbILLKK
\ Vg W" WU C MPUOTKPLITON
KPbILWKOWN. YacTb aHeprum
npu 3TOM pacxoayeTca 3ps.
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ru Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

CtaBbTe nocyay TOYHO Mo
LileHTPY KOHtopku. B
NPOTMBHOM C/lyyae oHa
MOXET NepeBepHyTbCA.
He yctanasnumBarite
6onblUne KacTproam u
CKOBOPO/Abl Ha KOHGOPKMK,
PAaCMONIOXEHHbIE OKOJ10
pyyeK ynpaBieHuAa.
VI3nnLiHMIA neperpes MOXET
NoBPEANTb PYUKMN.
YcTaHaBnmnBanTe nocyay Ha
PELLETKM, HUKOrda He
CcTaBbTe ee NpPAMO Ha
ropenky KOHMOPKM.
Mepea ncnonb3oBaHNeEM
= KOHMOPOK yOeamTech, Uto
PELETKN N KPbILLKK rOpesiok
NpaBWIbHO YCTAHOB/EHSI.
ByabTe OCTOPOXHbI B
obpalleHnn ¢ nocynon Ha
BApPOUHOW NaHesu.
He yaapaiTe no BapouHoOW
naHenn n He Knaaute Ha
Hee CANULIKOM TAXesble
BELLN.
He ncnonbayinte ase
KOHMOPKM nnn aea
x NCTOYHMKA Tenna ana
HarpeBaHnA O4HOMN
KacCTPHO/IM U CKOBOPObI.
Naberaiite
NPOAOIKUTENLHOIO
HarpeBaHnA CKOBOPO/-
rPUNb, KEPaMUYECKIMX
COTEWHWKOB W ApPYrom
nonoBHoN nocybl Ha
MaKCUMaslbHOM MOLLHOCTW.

V4

{
X

Tabnuua NPUroToBneHuA

B cnenytouwen tabnuvue coaepxutca nHdopmauma ob
ONTUMasbHbIX CTYMEHAX HarpeBa KOHMOPOK 1 BPEMEHM!
NPUroToBNEHNA ANA pasnuuHbLIX 61t04. Bece AaHHbIe
ABMAIOTCA OPUEHTUPOBOUHBLIMU U yKasaHbl B pacuéTte Ha
yeTbipe nopuUum.

Bpemsa npurotosneHua u CTyneHb Harpesa KOHOPKM
3aBNCAT OT BMAa, Beca 1 Ka4yecCTtBa NpoAyKTOB, BAa
MCMoJIb3yeMOro rasa, a Takxe oT Matepuana nocyasl. [na
NPUroToB/EHNA 3TUX énon npenmMmyLecTBeHHO Bbina
ncnosib3oBaHa nocyna ma Hep>xaBetoLLleln cTanu.

Bcerga ncnonbaylite nocyay COOTBETCTBYIOLIEro pasmepa
N ycTaHaBmBamTe eé no LUeHTpy KoHMopkK. Hdopmaunto
O AvameTpe aHa nocyabl cM.— "lloagxoaAdiyad nocyna”

MH$popmauma o npuBedA&HHbIX B Tabnuue AaHHbIX

MpuroToBneHne Kaxxaoro 61t4a CoOCTOUT U3 OAHOIO WK
[Byx aTanos. [1na Kax/Joro atana ykasaHbl crefytoline
JaHHble:

i) KoHopka
(® BpemA NpurotoBIeHUA, MUH

B Tabnuue npvBeaeHs gaHHbLIe O MPUrOTOBAEHUN B0 C
NCNO/1Ib30BaHMEM Pas/IMUHbLIX FOPEesoK. Vicnonb3oBaHmne
nepBOW ropenku ABNAETCA PEKOMeHAyeMOn onunen. B
0630pe Moaenen NpMBeaeHo onncaHne Bcex KOHMOPOK
Bapo4yHou naHenn.— CrpaHuya 2
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Cnocob lFasopaa Jtan1

ropenka
Bbniono
MpuroTtoenexwue,
foBefeHue 1o
rOTOBHOCTM
PLiGHbIiA cyn Bd@AE 389 613 14 49
ToikeeHHbid kpev- EHIEIA 9 817 26 17-33
cyn, 6opLL
Munectpore (osow- EHEAEA 9 812 36 35-50
HOW cyn)
Cnaretu BO@E 389 812 67 10-12
Puc BHAOA 39 49 2-6 11-15
Pasionm HOA 39 414 68 5-8
FopHadueuesnya EHIEHE 69 822 48 25-35
Muaum 5167 NS 47

Capnenbkn (12 wr) EIHABE 49 7-14
Monoursiii puc™  EAEIE 79 914  14*  21-31
Vicnanckuii HAE 25 313
NyaNHE

buckewt (Hasons- HHEABA 9 3545
HoVi OaHe)

XapeHue Bo

thputiope

Kaptodenb dpu 7 5] 6 AT 15-20
NcnaHckasa Topunes EIEEA 9 18-30
Xeksnannposke ~ HEAM 68  4-10

Kypurbii whviens  EHAE - 9* 212 6 5-8
(KypuHaA rpyaka,
(hune, 8 wwr.)

Kpokersl, savopox.  [EIHE 89 4-10
(16 wr.)

PuiGHbie nanouky,  EHEEA 89 410
rny6. 3aMOpO3KH
(12 wr.)

XapeHue Bo

(hputiope ¢

HebonbluMM [06.

macna, 3anek. o

30/10TUCTON

KOPOUKH, Xape-

Hue Ha CKoBopofne

OsowmsTecrerev- BHEAM 7* 6-8 56* 59
nypa

MaccepoBaHHbIe 716]5] 9" 6-8

CBEX/E 0BOLM™™

[llakiwyka, mevemer EIEIEA 69 713 34 49
Omnert (1 wr.) aEa 389 25

3aneugnHbid nococe HIEA 78 24 1 38
YTuHaA rpyaxa oAl 577 611

(1 wr.)

BeterporaHos ABEE 389 513
MACHON hapL HAR@ 389 1225

*bes KpblLLKm
**ToCTOAHHOE NOMELLVBAHNE




[asoBaf
ropenka

Konbackn andxape- B 79 512

H1A (12 wr.)

WHauem norav-  BHEABR 9 1-3 7* 26
OYPrCKU U3 roBA-

JWHbI (4 Wwr., 1 cMm
TonwmHon, 110T1)

BAuHbI (4 Wr.) 1657 I 1-3 46*  7-19
3aMOpOXKEHHbIE 5167 IECM 512
oBOLLM™™

Coyc «Heanonw- oA 68 14 46 12-19
TaHo»

Mnuua (amametp 7165 I 420
20 cm)

Bapka B ckopo-

Bapke

BapéHuitkapropen> EHIEAEA 79 813 56 14-18
(ntope, kapTodens-

HbI canar)

Xymyc (niope 13 HAEA 79 1012 47 37-43
HyTa)

Xneonoid nyourr (Ha EHEAB 89 812 67 12-18
BOMAHON OaHe)

PactannusaHue,

pasmopaxuBaHme,

N3bICKaHHbIE

6ntona

Coyc «bewamens>** EIEAEA  56* 14 56 2-11
Coycccopomcrony- KIEAAA 37 36

00/ NNECEHbH™™

Coyc «KapboHapa> EIHE  59° 47 35 48

Wokonaa c mono-  HEA 1* 1020
KOM

*be3 KpbILLKN

**TocToAHHOE MOMeLLBaHNE

CoseTbl No NMPUroTOBNEHUIO 61“0.]1

m /1A NpuroToBIEeHNA KPEMOBLIX CYrnoB 1 ©000BbIX
NCNob3ynTEe CKOPOBApPKy. Bpema npurotosneHua
3HAUUTENBHO YMEHbLLAeTCA. [1pyn NCnonb3oBaHNM
CKOpOBAapKK cneaynTe ykasaHuaM U3rotoBuUTeNA.
3arpyauTe BCe MHIPEeaneHTbl B caMOM Havane.

m [lpn npurotoBneHun KaptTodena n puca Bceraga
3aKpblBaANTE NOCYOy KPbILWKOW. 3TO NO3BONAET
3HAYNTETLHO YMEHbLIWUTL BPEeMA MPUroToBAEHNA.
Mpexae uem Bbl 3arpy3nTe MakapOHbl, PUC UK
KapTodens, BoAa A0/MKHA 3aKUNeTb. 3aTtem
OTPErynnpymTe CTyneHb Harpesa KOHMOPKKN ANns
NPOAO/IKEHNA BAPKW.

m [lpu xapke NpodyKTOB cHayana pasorpeinte macno. B
Hauasie npouecca xapku odecneusTe NoCTOAHHYIO
Temneparypy, npu HeoBXoaANMOCTN U3MEHUB CTYMNEHb
Harpesa. [Mpy NPUroTOBAEHUN HECKOIbKUX NMOPLINIA
[OXAWTeCh, Noka cHosa OyaeT AOCTUrHyTa
Temnepartypa npuroToBaeHnA. PerynapHo
nepeBopavMBanTe NpoayKT.

m  ECAn Bbl rOTOBUTE CYMbl, KDEMOBBIE CYMbl, YEUEBWLLY UM
HYT, OAHOBPEMEHHO 3arpyanTe BCE UHIPEANEHTHI B
nocynay.

Yuctka n TexHuyeckoe obcnyxnsaHue ru

EZ UncTHa M TexHMuecKoe
obcnyuBaHue

OuuncTtKa

Koraa BapouHana naHesb OCThIHET, NPOTPUTE ee ¢
MOMOLLbIO TYOKW, BOALI U Mbl/a.

Kaxabiii pas nocie ncnoib3oBaHnA NpoTpuTe
NOBEPXHOCTb AeTaNen ropenki Nocae Toro, Kak oHa
ocTbiHET. [laxke Hebonbluve 3arpA3HeHnA (MpuropesLune
NPOAYKTbl, Kann Xupa v T. M.) Npyn NOBTOPHOM
HarpeBaHuK 3anekyTcaA Ha NOBEPXHOCTU, U NOTOM KX OyaeT
TPYAHO yaanTb. YTOObI NaamMaA ropeno PoBHO, HEOOXOANMO
coflepxarb B UNCTOTE BCE OTBEPCTUA M MPOPE3N FOPESIKN.

ot nepenaBmxeHnAa HEKOTOPbLIX BUAOB MOCYAdbl HA peLlleTKax
MOTyT OCTaBaTbCA MEeTa/I/IMYeCKnE Criebl.

Fopenkn 1 peweTky caegyeT MbiTb BOJON C MblIOM C
MOMOLLbIO HEMETaNTIMUYECKOW LLETKU.

ByabTe 0CTOPOXKHbI NPV NMPOMbIBAHWN PELIETOK, Ha KOTOPbIX
YCTaHOB/EHbI PE3UHOBLIE NPOKIaAKKW. MPOKNaaKN MoryT
cneTeTb, U TorJa pelleTka nouapanaeT BapoyHyto NaHesb.

Bcerga gocyxa npoTtvpaiiTe AeTany ropesiok U peleTku.
Hannume Ha Hux kanenb BoAbl UK BAaXKHBIX YUaCTKOB B
Hauasie npoLecca HarpesaHna MOXET NOBPEaNTL IMaIb.

Mocne NPOMbIBKW 1 BbITUPAHWA AeTanel ropesiok
y6eanTech B TOM, UTO KPbILIKN MNPaBU/IbHO YCTaHOB/EHbI Ha
paccekaTensx.

BHumaHue!

m [na ounctku npudopa He CHUMAaNTe 3/1eMeHThI
yrnpaeneHus. MNpoHukwana B npudop Brara MoxeT
nospeanTb Npunodop.

m He ucnonb3ylite napoounctutenn. 310 MOXeT
NoBpPeanTb BAPOUHYHO NaHesb.

m HuKkoraa He nonb3yiteck adpasmBHbLIMKU CPEACTBAMMU,
METaITMYECKUMMN MOYaTKaMU, PEXYLLMMI NpeaMeTamu,
HOXaMmu 1 T. N. AN1A YCTPAHEHMA OCTAaTKOB NPUIrOpEBLLEN
MALLX C NOBEPXHOCTN BAPOYHON NaHenu.

m He nonbayinTeck HoXamu, ckpedkamu 1 Apyrumm
NoA0OHbLIMY MHCTPYMEHTaAMW /1A OYMCTKM CThiKa MeXay
CTEKJ/IAHHOW MOBEPXHOCTLIO U KOJbLIAMW FOPESTOK UK
MEeTa/ITMYeCKUMM NPODUIAMU U A1A OUNCTKN
CTEK/IAHHBIX U a/ITOMUHUEBLIX MOBEPXHOCTEN, ECNN OHU
nMeroTCA.

m He nomelwante coctaBHbIE YaCTM FOPENKN B
NMOCYAOMOEUHYIO MalLLMHY.

Yxon

Ecnun Ha BapouHyto naHenb NPoaMIachk Kakaa-To XUAKOCTb,
cpasy BbITpUTe ee. Takum o0pasoM MOXHO 130exaTb
NpUANNaHna OCTaTKOB MUY U BNOCAEACTBUM COKOHOMUTL
YCU/IMA MO OUMCTKE MaHesn.

He nepeapurante nocyay No NOBEPXHOCTU BAPOUHOM
naHenn, CTeKSI0 MOXET rnouapanaTbea. Takxe nsberaiite
nageHna Ha CTEKO TBepPAbIX 1 OCTPLIX NpeamMeToB. He
yaapanTe no KpaaMm BapoYyHOW naHenu.

[TeCUMHKWM, KOTOPLIE MOTYT MOMNACTb HA BApPOYHYIO NaHe b,
HanNpUMep, B MPOLIECCE OYMNCTKMN OBOLLEWN, MOryT
nouapanatb NOBEPXHOCTb CTEK/Ia.

PacnnaBneHHbIn caxap MM NponvBLIMECa NPOAYKTbl C
BbICOKMM COAepXXaHneM caxapa HeoOXOANMO cpasy Xe
yOasuTb C NMOBEPXHOCTM BAPOYHOWN NMaHe M C NMOMOLLbLIO
cKpebKa A/19 YNCTKN CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN.
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ru

Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

B HEKOTOPbLIX CyyaAx BOSHWUKLWNE HENCTPABHOCTU MOXHO
Nerko ycTpaHuTb. MNpexae yem obpallatbCa B CEPBUCHYIO
cnyx0y, BHUMATEIbHO NpoYnTanTe creayrolime ykasaHus.

Henonapka
O61wLmit cOoi 3NEKTPOCUCTEMSI.

He pa6oTaet aBTomMatuecKui

MOJXNT.

[nama HepaBHOMEpPHOe.

['a3 He BLIXOAWT /N BLIXOANT
HepaBHOMEPHO.

B KyXHe naxHer rasom.

Cpasy nocsie oTrycKaHua pyyku
MNamA Ha KOH(OPKE racHer.
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Bo3amoxHasA npuunHa
HeuncnpaeHblil NPeaoXpaHuTeSb.

Cpaboran aBToMaTNueCKmii NpesoxpanuTenb v andde-
PEHLMANbHbINA BLIKAOYATENb.

B03MOXHO, Mexy CBeYamu 1 ropesikamit Hakonuanch
OCTaTKu NPoAyKTOB M MOKOLLINX CPEACTB.

['Opesiku MOKpBIE.
[1710X0 YCTAHOB/EHbI KPBILLIKA FOPESIOK.

[Mpn6op He3a3emseH, HEMPaBWIbHO 3a3eM/IEH N 3a3eM-
NAOLLMIA NPOBO/ HEUCMPABEH.

[noxo YCTaHOB/IEHbI AETA/IN FOPESIOK.

OTBEPCTUA rOPEsKY 3arPASHEHDI.

Monaya rasa NepexpbiTa NPOMEXYTOUHBIMIA BEHTUAAMM.
Ecnu ra3 nogaetca u3 6annoHa, NpoBepbTe, He MYCT /N OH.
OTKPHIT KPaH Kako-T0 KOHOPKM.

[110X0 NOACOEANHEH ra30BbIiA O/IIOH.

B03MOXHO, MPOMCXOANT yTeUKa rasa.

Pyuka He 6blna yaepxaHa B HOKatoM COCTOAHNI B TeUeHNE
HY>KHOTO BDEMEHM.

OTBEPCTUA rOPEsIKM 3arPASHEHDI.

PewieHune

[poBepbTE NPENOXPAHNTENb HA LLUUTKE NPENoXPaHNTENEi I
3aMEHNTE €ro B CyYae HeNCNPaBHOCTH.

[poBepbTe, He cpaboTan 1 aBTOMATYECKIA NPEAOXPaHI-
Te/b WK ANHEePEHLNANHBIA BLIK/OYATESb HA 3/IEKTPO-
Lure.

[POCTPAHCTBO MEXY CBEUON 11 FOPENKOIA IOMKHO COAEp-
KaTbCA B YACTOTE.

Hacyxo BbITpUTE KPbILLIKK FOPEOK.
YOEAUTECH, UTO KPbILLKW NPABUILHO YCTAHOB/EHI.
CBAXUTECH C KBAMMDNLIMPOBAHHBIM 3/IEKTPUKOM.

MpaBu/IbHO YCTAHOBITE KPLILLIKM HA COOTBETCTBYIOLLNE
FOPEIKU.

OumcTnTe OTBEPCTUA FOPESKU.

OTKPOIATE NPOMEXXYTOUHBIE BEHTWN, ECAIM OHW UMEKOTCA.
CMeHWTe ra3oBbli GanIoH.

3aKpoiTe KpaHbl KOHMOPOK.

[poBepPbTE, FEPMETUYHO /I NMOACOEANHEH OA/IIOH.

MepeKpOitTe rNaBHbliA ra30Bblil BEHTUb, NDOBETPUTE NOME-
LLIeHne 1N CPOYHO CBAXIWTECH C KBaJ'IVI(DI/ILlI/IpOBaHHbIM cneuna-
JINCTOM, MMEIOLLIMM NPaBO Ha MPOBELEHWE NPOBEPKI 1
cepTiduKaLnio cUcTeM ra3ocHadxeHuA. He ncnonsayire
npn6op, noka He 6yaeT NpoBeaeHa NPOBEPKa Hannuig
YTEYKHM rasa n3 CUCTemMbl ra30CHAOXeHVA 1 Camoro npu-
oopa.

Mocne 3aKUraHuA NIaMeRu YAEPXHUTE PYUKy B HKATOM
COCTOAHUIN B TEUEHNE BLLE HECKOMbKUX CEKYHL.

OumcTnTe OTBEPCTUA FOPESKUA.



VA Cnynba cepBuca

Mpn obpalleHnn B CePBUCHbIN LEHTP HEoBX0aMMO
coobwunTtb ko npudopa (E-Nr.) n ero saBoackon Homep
(FD). OT1a nHhopmaumnsa HaxoauTca B Tabnnuke ¢
XapakTepucTnkamu, pacrnosioXeHHON B HUXKHEN YacTu
BAPOYHOW NaHenun, u Ha STUKETKe B PYKOBOACTBE MO
akcnyataumm.

3anBKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKax

KoOHTaKTHblE AaHHblIE BCEX CTpaH Bbl HangéTe B
MPUNOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHLIX LIEHTPOB.

MoNoXnTECh HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBUTENA. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTh YBEPEHbI, YTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT npovsseaéH rpaMoTHLIMU CreLnanncTamm u ¢
NCMNO/Ib30BaHMEM (DUPMEHHBIX 3anacHbIX YacTel.

YcnosusA rapaHTMﬁHOFO 06CﬂyH'(MBaHI4F|

Ecnn, Bonpekn Hawmnm oxuaanuam, AaHHbIN
31eKTPONpMOOP NOBPEXAEH UK He oTBevaeT
npeabABAAEMbIM K HeMy TpeBoBaHMAM KayecTsa, NPoCKM
coobWnTb Ham 06 3TOM Kak MOXHO ckopee. 'apaHTia Ha
NaHHbIN NpMOOoP AENCTBUTENBHA TOMBLKO B Clyyae, eciin B
npudope He NPOV3BOANIOCH HUKAKMX UBMEHEHWI U OH He
MCMO/L30BA/ICA HeHaaexalym o6pasom.

YcnoBusa rapaHTUiMHOro o6cnyXnBaHna gaHHoro npuéopa
onpeaenalTcA NPeacTaBUTe/IbCTBOM Halleli KOMMaHu B
cTpaHe, rae 6bl1a nponsseneHa nokynka. bonee
NoAPOOHYIO0 MHPOPMALIMIO Bbl MOXETE MONYUNTL B
marasuHax. YtoObl BOCNO/Ib30BATLCA rapaHTUEN,
HeoBOX0AMMO NPeabABUTbL TOPrOBbLIN YekK.

MpounsBoanTens ocTaBnaeT 3a coOol NpaBo Ha BHECEHMe
N3MEHEHWN.

Cnyx06a cepsuca ru

EYOxpaHna oxpymaroLuei
cpeael

Ecnun Ha Tunosow Tabnnuke npudopa MMeeTcA CUMBO/I E
cobntoganTe cneaylowme ykasaHus.

I'IpaBManaﬁ yTunusauuma ynakoBKku

YTUAN3NpyinTe ynakosky ¢ coboaeHnem npasun
9KOJIOrMUYECcKoi 6e30MacHOCTU.

[aHHbIli NpMBOP MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn
ANEKTPUUYECKNX U DIEKTPOHHbLIX Nprnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenaAtnT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosda npasuna Bo3Bpara u
YTUAU3aLUMN cTapbiX NpudopoB.

YnakoBKa gaHHoro npuéopa npovsseneHa us
MUHUMAILHOTO KOIMYECTBa MaTepuanos, HEOOXOANMOro
anA obecrneyeHns HagexHoW 3allnTbl BO Bpems
TPaHCNopPTUPOBKU. Bce 3T maTepuansl MOryT ObiTh
NOBTOPHO NepepadoTaHbl, UTO COKpaLlaeT UX HeraTuBHOe
B/IMAHME Ha OKPYXXatoLLyto cpedy. Bbl Mo)XeTe BHEeCTV CBOM
BK/1a[ B OXpaHy Npupoabl, €C/n nocneayete crieaytolmnm
coBeTam:

m BLIOPOCUTE YNaKOBKY B COOTBETCTBYIOLIUIA KOHTENHEP
ONA Matepuanos, noanexatinmx ytmansaumnmu;

m npexae, Yem BblOPOCUTL HEHYXXHbI Npubop, caenarte
ero ABHO HeMPUroaHbIM A71A UCNOMNb30BaHWA; y3HaNTE B
MECTHOI aAMUHUCTPaLXK, rAe HaxXoaUTCA NMPUEMHbIN
NYHKT No c6opy BTOPUYHOIO ChIPbA, U OTBE3UTE Tyaa
cBoW npuodop;

m He BblMBaliTe NCMOb30BAHHOE PACTUTENbHOE Macno B
PaKOBMWHY; BblNENTE ero B 3aKpbIBaOLLYOCA eMKOCTb U
OTHECUTE B NMPUEMHbIA NMYHKT, & €C/IM PAAOM C BallUM
[IOMOM TaKoro MyHKTa HeT, NMoIoXnTe eMKOCTb C
MacC/IOM B MYyCOPHbI KOHTENHEP (OTTyda OHO nonaget
Ha KOHTPONMPYEMYIO CBasIKy; BO3MOXHO, 3TO He
NYYLNA BapuaHT, HO TaknMm 00pasoM MOXHO 1M3dexaTb
3arpA3HeHnA BOabl).
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