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Rostélyok
H Kapcsolok
H Takarék égéfej, max. 1,1 kW

A Normal égéfej, max. 1,9 kW
B Er§s égbfej, max. 2,8 kW
A Kett6s wok égbfej max. 4,2 kW-tal

Ruszty
H Pokretta
Palnik oszczedny o mocy do 1,1 kW

A Palnik zwykty o mocy do 1,9 kW
B Palnik o duzej mocy do 2,8 kW
[ Podwadjny palnik Wok o mocy do 4,2 kW

Gratare
H Comenzi
Arzator economic cu pana la 1,1 kW

A Arzator normal cu pana la 1,9 kW
H Arzator puternic cu pana la 2,8 kW
[ Arzator dual pentru Wok cu pana la 4,2 kW

PelweTtku
H Pyuku ynpasneHus
H OkoHomuuHaa koHdopka ao 1,1 kBT

A CraHpaptHaa kKoHgopka o 1,9 kBt
H KoHdopka noBbIWEHHOMW MoLLHOCTK A0 2,8 KBT
A [soiiHaa KoHdopka Wok 1o 4,2 kBT



Tartalomjegyzek

Rendeltetésszerili hasznalat ................ 3
Fontos biztonsagi elGirasok . ............... 4
A készliléek megismerése. . .........ccvueunn. 5
Kezelbelemek és églk. . . ... ..o i 5
Maradékhé-kijelz6 .. ........ ... ... . . . . 6
Tartozékok . . ... .. 6

Kézi bekapcsolas. . ........... ... ... 7
Automatikus gyujtas. .. ... ... 7
Biztonsagirendszer . ... ... . 7
Egy ég6 kikapcsolasa . .............. o L 7
Megjegyzesek . ... . . 7
Tablazatok és tippek . ..................... 7
Megfelel§ edények. . ........ .. i 7
Hasznalati szabalyok . .......... ... ... ... ..... 7
Fézésitablazat................ ... ... ......... 8
i s, ,

Tisztitas és karbantartas. . . ............... 11
Tisztitas . . ... 11
Karbantartds. . ........... .. 11
Uzemzavar-miateend6? ................ 11
788 VevOszolgalat................ccoiviinnnn 12
Jotallasi feltételek. . . ... ... L 12
Kérnyezetvédelem....................... 12
Kdrnyezetbarat artalmatlanitas. . . ............... 12

Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.bsh-group.com és az
Online-Shop-ban: www.siemens-home.bsh-
group.com/eshops talal.

hu

Rendeltetésszerii
hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kovetkez6
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készlléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatodt, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyltt adja at
azokat.

A kézikdnyv utasitasainak figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelésség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztato jelleglek.

A készuléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbol. Ha barmilyen
sérulést észlel a késziléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevdszolgalatunkkal.

Ez a készulék a gazkészilékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett készulék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon
meg arrol, hogy az tzembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint torténik.

A készuléket tilos jachton vagy lakokocsiban
uzembe helyezni.

Ez a készulék kizarélag megfeleléen szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A készulék kilsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal vald Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valé
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévo szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok eléirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozo6
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.

A készuléket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jel6lt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van szikség, kérjuk,
olvassa el a beszerelési utmutatoban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra valo atallitas
esetén kérjuk, hogy forduljon
veviszolgalatunkhoz.



hu Fontos biztonsagi el8irasok

Ezt a készuléket kizardlag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagyuzemi hasznalata nem megengedett. A
késziléket kizarolag ételek készitésére
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizardlag
rendeltetésszerl hasznalat esetén érvényes.

Ezt a készuléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Csak olyan fed6t vagy gyermekbiztonsagi
védBelemet hasznaljon, melyet a f6z6lap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
példaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast es felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
felligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkil felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készlléket huzatos helyre. Az ég6k
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikddésére vonatkozo
utasitasokat és figyelmeztetéseket.

/\ Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!
A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szell§zését, fékeént a f6z6lap mikddtetése
soran: hagyja nyitva a természetes szell§zést
biztositd nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell6ztetd késziléket (elszivo
kurtét). Ha a készuléket nagy teljesitményen
vagy hosszu idén at hasznalja, kiegészité vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet sziikség:
nyisson ablakot, vagy ndvelje a mechanikus
szell6ztetd teljesitményét.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

n A f6zbfellletek és a készulék
kornyezetében talalhatd butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forrd
fellleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
fuggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égdfejeknél. Az
alkatrészek megsérilhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellenérizetlendl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
fuggbleges helyzetben hasznalja.

/\Figyelmeztetés — Tlizveszély!

s A f6zési folyamatot fellgyelni kell. A rdvid
ideig tarto f6zési folyamatot folyamatosan
felugyelni kell.

s A f6zbfellletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6zélapon.

= Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kivll az elektromos haztartasi
készllékek alatt vagy kdzelében.



= A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
konnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kbzben ne hagyja a
tlizhelyet feligyelet nélkul. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tizet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6z6fellletet.

= Ha egy égdét tul magas teljesitménnyel
mukddtet, nagyon magas hémeérséklet
keletkezik. Az éghet§ anyagok
meggyulladhatnak. A kijelzén megjelend
teljesitményfokozat eltérhet a gombbal
beallitott teljesitményfokozattol. A Kijelzén
megjelend teljesitményfokozat csak
kiegészit6 informacioként szolgal. A
teljesitményfokozatot mindig a gombon
olvashato érték szerint allitsa be.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Minden égdbfejet és
elektromos fltGelemet haladektalanul
kapcsoljon ki. Huzza ki a csatlakozodugot
és kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt. Ne
érintse meg a készulék fellletét. Soha ne
kapcsolja be a hibas késziléket. Hivja a
vev(@szolgalatot.

= A sérllt, nem megfeleld méretl, a f6zblap
szélein tulnyuld és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos sérlléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozd tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

s A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sértlt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készUllék hibas, huzza
Ki a haldzati csatlakozodugodt, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Ha egy kezel6gomb nem forgathatd vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy cseréjéhez forduljon
azonnal a vevdszolgalathoz.

/\ Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés

veszélye!!

s A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gb6zzel mikodod készulékeket.

= Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések aramutést okozhatnak. Kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A késziilék megismerése hu

) A késziilék megismerése

A modell attekintésénél megtalalja készilékét az
égdbfejek teljesitményével. — 2. oldal

Kezel6elemek és égok

Minden kezelégombon jeldlve van a hozza tartozd égé.
A kezel6gombokkal a kildnféle pozicidknak
megfelel6en allithatja be a mindenkor sziikséges
teljesitményt a maximalis és minimalis értékek kdzott.
Soha ne probaljon a 0 poziciordl kdzvetlenll az 1
pozicidra, vagy az 1 poziciordl a 0 pozicidra valtani.

Kijelzések
2E KezelGgombbal szabalyozott g6
) Kikapcsolt g6

9 Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyujtas
1 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

Kijelzések

~ Elektromos gyuijtas

9.1 Fézésifokozatok

o Kikapcsolt 696
H-+  Maradékho
A kettds duplaégbk bels§ és kiilsé langjai egymastol

fuggetlenul szabalyozhatdk. Lehetséges
teljesitményfokozatok:

Belsé és kils6 lang
maximalis teljesitményen.

Kilsé lang minimalis,
belsé lang maximalis
teljesitményen.

Bels8 lang maximalis
teljesitményen.




hu A készlilék megismerése

Belsd lang minimalis
teljesitményen.

A készilék megfelel§ mikodése érdekében
mindenképpen ellendrizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égoék fedeleit.

A feltéteket mindig dvatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1év§ feltéteket is odébbtolhatja.

Alkatrészek

1 Gyujtagyertya
Héelem
Egdgydir(
Egokehely
Egofedél

o B~ w N

Maradékhd-kijelz6

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye maradékhd-
kijelzbvel rendelkezik, amely mutatja a forré vagy meleg
f6z6helyeket.

Ha a kijelzén megjelenik egy H szimbdlum, a f6zéhely
még forrd. Ha a f6z6hely tovabb hil, a kijelzé a h
szimbodlumra valt. Amikor a f6z6hely kell6képpen lehdilt,
a kijelz8 kialszik. Ne érintse meg a f6z6helyet, ha ezt a
kijelzést |atja.

Tartozékok

A készllék tipusatdl figgden a f6z8lap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezheték.

Wok kiegészit6 feltét

Csak wok égdfejeken vald hasz-

nalatra alkalmas. Dombord alju

edeényt hasznaljon.

Akészillék élettartamanak meg-

. ’H/\ hosszabbitdsahoz javasolt a
wok kiegészité feltét hasznalata.

Eszpresszof6z6 kiegészitd
feltét

Csak a legkisebb égdfejen vald
haszndlatra alkalmas. Csak

12 cm-nél kisebb atmérdj
edényt hasznaljon.

Simmer Plate

Ez a kiegészitd csak alacsony
hémérsékleten vald f6zéshez
hasznalhato. Hasznalhatd taka-
rék égofejjel vagy normal égéfej-
jel. Ha fézofelllet tobb normal
égofejjel rendelkezik, akkor a
Simmer Plate elhelyezése a jobb
elsé vagy hatso normal égdfejre
javasolt.

A kiegészitét a dudorokkal fel-
felé helyezze a tartora, és ne
kozvetlen(l az égofejre.

Kad
HZ298114 Eszpresszof6zb kiegészitd feltét
HZ298105 Simmer Plate

A gyartot semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja 6ket.



@) Gazrozsak

Kézi bekapcsolas

1. Nyomja meg a kivalasztott égé kezel6gombijat, és

forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

2. Tartson egy elektromos gyujtét vagy langot
(6ngyujtd, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6felulet automatikus gyuijtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1. Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombijat, és

forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égénél
szikra képz&dik, és a kijelzé6n megjelenik a i~
szimbolum. A lang létrejon. Varjon néhany
masodpercet.

2. Engedje el a kezel6gombot.

3. A kezel6gombot forgassa a kivant pozicidra.

Ha a gyujtas nem sikerll, kapcsolja ki az égét, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

AFigyeImeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha a lang nem j6n létre 10 masodperc elteltével,
kapcsolja ki az égét, és nyissa ki a helyiség ajtajat vagy
ablakat. Varjon legalabb egy percet, mielbtt Ujra
bekapcsolja az égét.

Utasitas: Ugyeljen a maximalis tisztasagra. Ha az
égbgyertyak szennyezddnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtogyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtogyertyakat ne érje erés Utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égék véletlendl kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. GyUljtsa meg az égét a szokasos maodon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsoldt,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egy g6 kikapcsolasa

Forgassa a kezel6gombot jobbra a 0 pozicidba. A
kijelz6n megjelenik a i szimbdlum, majd néhany
masodperc elteltével a maradékhdé-kijelzb.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles

hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikodése kdzben halk
sipoldé hang hallatszik.

Gazrdézsak hu

Az elsd néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodeési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szind lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kiomlo6tt folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
g6t vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas elétt.

Bl Tablazatok és tippek
Megfelel6 edények

Az edény aljanak Az edény aljanak
minimalis atméro- maximalis atméro-

je je
Wok égéfej 22.cm 30cm
Erds égofej 20 cm 26 cm
Normal égéfej 14 cm 22.cm
Takarék égofej 12.cm 16.cm

Az edény ne nyuljon tul a f6z&felllet peremén.

Hasznalati szabalyok

A kovetkez6 tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények sériléseinek
megelbzésében:

Mindig az adott égének

megfelel§ méret( edényt

hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy

égdkon kis edényeket. A

lang ne érje el az edény

oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat
— vesztett edényeket,

=——x amelyek nem allnak

stabilan a f6z8lapon. Az

ilyen edények

felborulhatnak.

Kizarolag vastag és

egyenletes alju edényeket

hasznaljon.

Ne f6zz6n fedd nélkll vagy

Wv,x elmozdult fedével. igy az

energia egy része elvész.

Az edényeket mindig az
€96 kdzepére helyezze.
Ellenkezé esetben az edény
felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az égbkre, amelyek
kozel vannak a
kapcsolokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hémérséklet miatt.

R Bk B




hu Tablazatok és tippek

Az edényeket ne

\ Ve x kdzvetlendl az égbre,
hanem a rostélyokra

helyezze.

Hasznalat el6tt ellenbrizze,

— hogy a rostélyok és az

égbk fedelei megfeleléen

allnak.

A f6z6lapon 1évé

edényekkel dvatosan
ax banjon.
Ne Utdgesse a f6zblapot,

l';'l‘ illetve ne tegyen ra nagy
sulyt.

F6zési tablazat

A kovetkezd tablazat kilonb6zé ételek optimalis f6zési
fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok négy
adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a f6zési fokozat az ételek fajtajatdl,
sulyatdl és mindségétdl, a hasznalt gaz tipusatol,
valamint az edények anyagatdl fiigg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbdl készilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelel§ méretli edényeket, és
ezeket igazitsa az égé kdzepéhez. Az edény
atmérdjével kapcsolatos informacidkat itt talalja:

— "Megfelelé edények”

A tablazathoz kapcsolddo informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két lépésbdl all. Minden
I[épés informacidt tartalmaz a kdvetkezdkrél:

5 Etelkészités madja

i) F6zési fokozat

(® Idétartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési modok
&+ Felforralds

Tovabbfézés

Nyomas létrehozasa a kuktafazékban
Nyomas szinten tartdsa a kuktafazékban
Er8s piritas

Enyhe piritas

Olvasztas, felolvasztas

Fedd nélkul

Folyamatos keveréssel
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Utasitas: A szimbdlumok nem jelennek meg a
készlléken. A kilonbdzé ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

Adatok jelennek meg a kiilonb6zb égbfejeken készitett
ételekre vonatkozodan. Az ajanlott opcid az emlitett elsé
égdfej. A f6z6felllet Osszes égdbfejének leirasa a modell
attekintésében talalhaté.— 2. oldal

Levesek, krémlevesek
Halleves
Erds égdfej 12-17 8 79 1 58

Normédl égdfej  17-22 8 1113 1 69
Wok égdéfej 10-15 9 68 4 47

Ez a példa egy halleves elkészitését mutatja be az erés
égdbfejjel, a normal égbfejjel és a wok égdbfejjel.

Az er@s égbfejjel (javasolt opcid) a teljes f6zési id6 12-

17 percet tesz ki.

m 1. 1épés: felforralas. 7-9 percre dllitsa be a 8-as
f6zési fokozatot.

m 2. |épés: tovabbfbzés. 5-8 percre kapcsoljon az 1-
es f6zési fokozatra.

Az adatok a tovabbi javasolt égbfejekre is érvényesek.

Levesek, krémlevesek
Halleves

Erds ég6fej  12-17 79 1 58

Normadl égéfej 17-22 11-13 6-9

Wok égdfej 1217 9 79 4 58
Tokkrémleves, borscs

Erés égofej 30-35 9 1012 20-23

Normél égGfej 45-50 9 1517 30-33

Wok égdéfe] 25-30 9 79 18-21
Minestrone (zoldségleves)

Erds égéfej  47-52 9 1012 37-40

Normadl égéfej 57-62 9 1012 47-50

Wok 6gdfej 4550 8 810 37-40
Tészta és rizs
Spagetti

Erds égéfej 1822 * 810 10-12

Normdl égéfej 20-24 * 10-12 10-12

Wok égdfe] 18-22 * 8-10 10-12
Rizs

Erés égdfej 1722 9 57 12-15

Normal égofej 18-23 79 11-14

Wok égdéfe] 13-18 4-6 912
Ravioli

Erds 6g6fej  9-14 4-6 5-8

Normadl égéfej 17-22 12-14 58

Wok égdfe] 13-18 57 8-11
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Zoldségek és hiivelyes ndvények
F6tt burgonya (pré, krumplisaldta)

Erds égéfej 2328 = 9
Normal égéfej 2530 & 9
Wok égéfej 2530 =~ 7
Hummusz (csicseriborso plré)
ErGség6fej 5065
Normdl égéfej 52-57 =
Wok égdfe; 4752 =
Hegyi lencse

Erds égéfej  40-45
Normdl égfej 50-55
Wok égdfej  45-50
Z0ldség tempuratésztaban

Erés égofej 12-17 &%+ 7
Normal égéfej 1520  &S5-* 8
Wok égdfe; 10-15 &%+ 7

Hirtelen sUitott friss z6ldségek (sauté)**

Wok égdfe] 6-8 &5-* 9

Erds égofej 6-8 &5 9
Hasdbburgonya

Wok égdfe] 12-17 &8

Erds égdfej 1520 &%

Normal égéfej 25-30  &%-* 9

Tojas
Shakshuka, menemen
Normal égéfej 1520  &%-

Erds égdfej 1318 &%
Wok égdfe] 1520 &%~
Omlett (1 adag)
Normal égdfej 3-5 o,
Erds égofej 2-4 &
Wok égéfej 2-4 &5 5
Spanyol tortilla
Erés égofej 2530 &5+ 9
Wok égofej 2025 &5+ 8
Martasok
Besamelmartds™*
Takarék égofej 10-15  {@p*
Normal égéfej 10-15  {llp*
Wok égofej 3-8 eI

Sz0sz kékpenésszel érlelt sajttal™
Takarék égéfej 4-6 o 7

810
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

810
18-20
20-22

6-8
810
57

6-8
6-8

12-17
1520
25-30

10-12
79
11-13

35
24
24

25-30
20-25

2-4
24
1-2

4-6

15-18
15-18
14-17
40-43
40-43
m 3740

8 3235
6 3235
5 2528

LSS 6 6_9
7-10
4688 5 5_ 8

= 4 58
== 3 69
= 4 47

* 6 811
* 5 811
* 6 26

o] o] o
o 3 3|
S S S
) 9 3

Normal égéfej 3-5 o 7
ErGs égdfej 35 & 5
Napolyi martas

Normal égdfej 1823 &5-* 6
Erds égofej 1520 &+
Wok égofej 1217 & _» g
Carbonara martas

Normal égdfej 10-15 <=—* 6
Erds égifej 813 S-* 5
Takarék égofej 10-15 &5+
Hal

Panirozott hekk

Erds égifej 510 R
Normal égdfej 8-13 s
Wok égdfe; 510 s v 7
Sult lazac

Erds égdfej 510 Wk 7
Normél égdfej 5-10 e«
Wok égdfe; 7-12 Wk 7
Kagylo

Erds égifej 57

Wok égéfej 46

Normal égéfej 10-12

Hus

Kacsamell (1 db)

Normal ég6fej 6-8 & 7
Erés égdfej 9-11 & 7

LSS 6

Wok égéfej 6-8
Marhaszelet Stroganoff mddra

Erds égdfej 8-13 o,
Wok égofe 510 &5-* 8
Normdl 6gdfej 12-17 &%+ 9

Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)

Erds égifej 7-12 & _x g
Wok égdfej 7-12 s« g
Normal égdfej 7-12 & g
Daralt hus

Erds egéfej 1520 & g
Normal égéfej 2025 &S+ 9
Wok égofej 1520 & _» 7

35
35
24 <=4 1619
13 = 14-17
24 -t 10-13

57 <—=*3 58
46 S 3 47
5/ <" 5 58

510
813
510

24 == 1 36
24 == 1 36
24 <<= 1 58

57
4-6
10-12

68
911
6-8

813
510
12-17

2.4 S8 _x § F§
2.4 s _x § b8
712

156-20
20-25
156-20
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Etel 0
Egofej

Etel Os- 1. 1épés

Eg6fej SZ|d6, ﬁ,

Késztermékek

MH krokett (16 db)
MH halrudacska (12 db)

Erds égdfej 6-10 &- 8 610

Normal égdfej 8-12 & 8 812

Wok égdfe] 6-10 &~ 9 35 & 4 35
Sutékolbasz (12 db)

Erds égifej 510 & 9 13 & 7 47

Normal égéfej 7-12 & 9 712

Wok égdfe] 510 & 9 13 & 6 47
F6z6kolbasz (12 db)

Normél égGfej 8-13 9 813

Wok égdfe;] 9-14 5 914

Erés égofej 7-12 7 712
Hamburgerhts marhabdl (4 db, 1 cm vastag, 110 g)

Erds égifej 49 &9 13 &7 36

Wok égdfe] 49 T 1-3 &7 36

Normal égéfej 5-10 & _* 9 13 & § 47

Bab paradicsomszoszban, felmelegités és melegen tartas (Simmer
Plate hasznalataval)

Normdl égéfej 20-22 6 57 115
Pizza (20 cm atmérdj)

Wok égdfe] 4-8 = 4 48
Erdés égofej 1620 <5 1 1620
Normdl égofej 20-25 <&5—- 1 2025

Desszertek
Din 3360-12* szerinti tejberizs (Simmer Plate hasznalataval)

Normdl égéfej 62-67 = 8 2732 2 35
Tejberizs™*

Normal ég6fej 3035  Fr* 8 9-11 4 2124

Takarék ég6fej 40-45 * 9 1214 * 2 2831

Wok égdfe;] 2328 * 7 810 * b 1518

EN 60350-2 szerinti csokoladéolvasztas (Simmer Plate hasznalataval)
Takarék égofej 34-38 @y 1 34-38

Normdl égGfej 2024 M 1 2024

Palacsinta (8 db)

Normdl égéfej 17-22 &%-* 8 35 &%+ 5 50mp

oldalan-
ként
Erds égdfej 2025 &6 46 &+ 4 60mp
oldalan-
ként
Wok égdfe] 1520 &% 4 35 &4 40mp
oldalan-
keént
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Kenyérpuding (vizflird6ben)

Fréségsfej 2530 10-12 6 1518
Wok égéfej 2328 810 8 1518
Normél ég6fej 27-32 & 9 1012 7 1720

¥

4}

Spanyol puding**

Erés égéfej 38 * 3-8

Normal égéfej 8-13 2 813

Wok égofej 38 & 3-8
Piskata (vizflirdében)

Erds égofej 3540 35-40

Wok égéfej 40-45 40-45

Normal égofej 45-50 9 4550

F6zési tanacsok
m Krémlevesek és hlivelyesek f6zéséhez hasznaljon

kuktafazekat. A f6zési id6 jelent6sen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a gyartd
utasitasait. Minden hozzavaldt adjon hozza mar az
elején.

Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id6 jelentésen lecsdkken. A viznek
forrnia kell, miel6tt hozzaadja a tésztat, rizst vagy
krumplit. Végul allitsa be a f6zési fokozatot a f6zés
folytatasahoz.

Serpeny&ben késziilt ételek esetén el6szdr forrdsitsa
fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést, tartsa
egyenletesen a hémérsékletet a f6zési fokozat
szlkség szerinti allitasaval. Tobb adag készitésénél
varja ki, amig a készilék ismét eléri az adott
hémérsékletet. Rendszeres id6kdzonként forditsa
meg az ételt.

Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy
csicseriborsot 6z, minden hozzavaldt egyszerre
tegyen az edénybe.



k& Tisztitas és karbantartas
Tisztitas

Ha a késziilék kih(ilt, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kih(lt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) konnyen raszaradnak a f6z6fellletre, és
késbbb nehezebb lesz ket eltavolitani. Az égé
megfeleld langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

A rostélyok mosogatégépben is tisztithatok. A
mosogatdgép gyartdja altal ajanlott mosogatdszert
hasznaljon. Erés szennyez8dés esetén a rostélyokat
ajanlott el6szdr kézzel megtisztitani.

Az égbk fedeleit ne tisztitsa mosogatogépben.

Ha a rostélyokon véd&gumi van, legyen dvatos a
tisztitaskor. A tomités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z8lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves teriiletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égdket,
ellendrizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok fedelét.

Ed Uzemzavar — mi a teend6?

Bizonyos esetekben a fellépett zavarok konnyen
elharithatok. Mielétt felhivna az dgyfélszolgalatot, vegye
figyelembe az alabbi utmutatast:

Hibajelenség Lehetséges ok

Az elektromos mikodés dltala- A biztositék meghibasodott.
nos zavara.

Tisztitas és karbantartas hu

Figyelem!

m A késziilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezelBelemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a készliléket.

m A tisztitashoz ne hasznaljon g6zzel m(ikodé
készilékeket. Ezek karosithatjak a f6z8lapot.

m A f6z8lapra szaradt ételmaradékok eltavolitasara
soha ne hasznaljon suroldszert, fém
mosogatoszivacsot, éles targyakat, kést stb.

m Ne hasznaljon kést, kapardt vagy hasonld eszkdzt az
olyan részek tisztitasara, ahol az lveg talalkozik az
g6k takarasaval, illetve a fémprofilokon és az liveg-
vagy aluminium lapokon sem (ha vannak).

Karbantartas

A kiemlstt folyadékot azonnal térélje fel. Igy elkeriilhets,
hogy az ételmaradékok raégjenek a f6z6lapra, és
megelbzhetd a késBbbi, iddigényesebb tisztitas.

Az edényeket ne csusztassa az lvegen, mivel
megkarcolhatjak azt. Ugyancsak Ggyeljen, hogy
kemény vagy hegyes végl targyak ne essenek az
Uvegre. Ne Utdgesse a f6zblapot egyik sarkan sem.

A homokszemcsék (amelyek példaul a zdldségfélék
tisztitasakor fordulhatnak el§) megkarcolhatjak az lGveg
fellletét.

A f6z6fellletre kerllt olvasztott cukrot vagy magas
cukortartalmu ételt azonnal tavolitsa el a kapard
segitségével.

Hibaelharitas
Ellendrizze a biztositékdobozban, hogy meghibasodott-e
egy biztositék, és cserélje ki azt.

Az automata biztositék vagy egy hibadram-véd6kapcsold  Ellendrizze a kezelGfellileten, hogy az automata biztositék

kioldott.

Az automatikus gyujtas nem
mUkodik. gyertyak és az ég6k kozott.
Az égok nedvesek.

Az égobfedelek nincsenek jol felhelyezve.

A készillék nincs foldelve, nem szakszer(en van csatla-

vagy egy hibaaram-véddkapcsolo oldott-e Ki.

Etel- vagy tisztitoszer-maradékok rakddhattak le a gydjts- A gydjtogyertyak és az égok kozotti terliletnek tisztdnak

kell lennie.

Gondosan széritsa meg az égdfedeleket.
Ellendrizze a fedelek megfeleld elhelyezkedését.
Lépjen kapcsolatba a villanyszereldvel.

koztatva, vagy a foldelévezeték meghibasodott.

Az automatikus gyujtas nem Az elektronika tulheviilt.

miikodik, és a kijelzon a = {

vagy a - 2 szimbolum jelenik

meg.

Az ég0 langja nem €g egyenle- Az égbelemek nincsenek jol felhelyezve.

tesen. Az égonyilasok szennyezettek.

Ugy tdnik, a gaz dramldsanem A beiktatott szelepek elzdrjak a gdzbemenetet.
Ha a gaz egy gazpalackbdl szarmazik, ellendrizze, hogy

tokeéletes, vagy nem tavozik
b az nem (ires-e.

Kapcsolja ki az égét, vagy csak a legalacsonyabb égdfo-
kozatot hasznalja mindaddig, amig az elektronika kell6-
képpen le nem hilt.

Helyezze az ég6elemeket helyesen a megfeleld égore.
Tisztitsa meg az égényilasokat.

Nyissa ki a beiktatott szelepeket.

Cserélje ki a gazpalackot.
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hu Vev@szolgalat

Hibajelenség
A konyhdban gdzszag érez-

Lehetséges ok
Egy gazcsap nyitva van.

hetd. A gazpalackot nem csatlakoztattak megfeleléen.

Lehetséges, hogy gdz tavozik.

Az €90 kikapcsol, mihelyt elen- Nem tartotta elég hosszu ideig benyomva a kezelégom-

gedi a kezeldgombot. bot.
Az égonyilasok szennyezettek.

meg:F 3, F4 F5 FE,
F1FBFS.

Afézésifokozat-kijelzés a kijel- Az elektronika hibas kalibréldsa.
z6n rendszeresen eltér a kez-

elégombbal kivalasztott f6zési

fokozattol.

VA Vevészolgalat

Ha vev@szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
készilék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informacioét megtalaljia a f6z6lap alsd részén l1évé
m(iszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készllék sértlt vagy
mindsége nem megfeleld, kérjik, hogy errdl a lehet§
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a készilléken nem végeztek
maodositasokat, illetve csak rendeltetésszerlien
hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a
készlléket vasarolta. Részletes informacidkért forduljon
a forgalmazokhoz. A jotallas érvényesitéséhez
szliikséges a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

12

Hibaelharitas
Zérja el a gazcsapokat.

Ellendrizze, hogy a gazpalack csatlakoztatasa szaksze-
rden tortént-e.

Zarja el a gazvezeték kozponti csapjat, szelldztesse ki a
helyiséget, és haladéktalanul hivjon egy szakképzett sze-
relot, aki ellendrzi a gazkészUléket, és kidllitja az 6ssze-
szerelgsi tanusitvanyt. Ne hasznalja a késziiléket
mindaddig, amig nem biztos abban, hogy a gazkészUilék-
nél és a készuléknél sem tavozik gaz.

Ha az g0 bekapcsol, tartsa még nehany masodpercig
benyomva a kezel6gombot.
Tisztitsa meg az égdnyilasokat.

Vélassza le a fézofelliletet a halozatrol. Varjon néhany
masodpercet, majd csatlakoztassa Ujra. Ha a kijelzés
tovabb vildgit, forduljon a vevdszolgdlathoz.

Végezze el a kalibrélast a szerelési utmutatonak megfele-
16en.

Kérnyezetvédelem

Ha készlléke tipustablajan a E szimbodlum taldlhatd,
vegye figyelembe az alabbi utmutatast.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készlilék az elektromos és elektronikus
E\ készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfeleld
jeldléssel rendelkezik.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes maodon.

A készllék csomagolasa kizarélag olyan anyagokbdl
készllt, melyek feltétlendl szilkségesek a biztonsagos
szallitashoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
ujrahasznosithatok, igy csdkkentve a kornyezetet ért
karokat. Kérjlk, évja On is a kdrnyezetet a kdvetkez8
tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv
hulladékgy(ijtébe helyezze,

m a készllék kiselejtezése elbtt tegye azt
hasznalhatatlanna. A késziléket megfeleld
hulladékgyl(ijté telepen adja le (a lakéhelyéhez
legk6zelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot gydijté
teleprél érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne dntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfeleld gydjt6helyen,
vagy ennek hianyaban dobja a szemétbe (igy a
hulladéklerako-helyre kertl, ami ugyan nem a
legjobb megoldas, de ezzel legalabb elkerlljik a
vizszennyezést).
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu si€ z ich
trescig bedag Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposob skuteczny
| bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwigzane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzgdzeniem w przypadku
zmiany wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
normg EN 30-1-1 dotyczacg urzgdzen
gazowych: urzgdzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podigczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajéw gazu
powinny by¢ wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowigzujacych w danym kraju oraz zalecen
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i
gazu. Nalezy zwréci¢ szczegolng uwage na
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obowigzujace przepisy w zakresie
wentylacji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzgdzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca sie
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych
lub profesjonalnych. Nalezy uzywac
urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania
pomieszczen. Gwarancja bedzie wazna
wytacznie w przypadku przestrzegania
przewidzianego sposobu uzytkowania
urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym
razie mogg spowodowac wypadek, na
przyktad na skutek nadmiernego nagrzania,
zapalenia lub oddzielenia sie fragmentdow
materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakciji spalania)!
Nagromadzenie w zamknietym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wigze sie z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzagdzenia w miejscach
narazonych na przeciagi, poniewaz mogg one
powodowac gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczytac¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczgce dziatania palnikow
gazowych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza gdy
wtgczona jest ptyta kuchenki: pamietac, aby
otwory umozliwiajgce naturalng wentylacje
pozostawaty otwarte lub zainstalowac
mechanizm zapewniajgcy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem). Jezeli
urzgdzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
moca, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwiekszy¢
moc systemu wentylacji mechanicznej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

» Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzgdzenia.

= Jedli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogg tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takie] sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

Proces przygotowywania potraw i napojow
nalezy nadzorowad. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle.

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewaja. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotdw tatwopalnych. Nie nalezy

gromadzi¢ przedmiotéw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substanciji tatwopalnych lub
produktow nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzgdzeniem bagdz w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg
sie. Podczas ogrzewania ttuszczu lub oleju,
nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru. Jesli substancje te ulegng
zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomocg wody. Nakry¢ naczynie pokrywkg
w celu sttumienia ognia i wytgczy¢ strefe
grzejna.

Eksploatacja palnika przy ustawieniu
wysokiej mocy generuje bardzo wysokie
temperatury. tatwopalne materiaty moga
sie zapali¢. Wskazanie stopnia mocy
widoczne na wyswietlaczu moze roznic sie
od stopnia mocy ustawionego na pokretle.
Wskazanie stopnia mocy na wyswietlaczu
stanowi jedynie informacje dodatkowa.
Stopien mocy nalezy ustawiac kierujgc sie
oznaczeniami na pokretle.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zranienia!

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanej
stanowig zagrozenie. Niezwtocznie wytgczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzewcze. Wyciggnac wtyczke z gniazda lub
wytgczyC¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Odcig¢ doptyw gazu. Nie
dotykac¢ powierzchni urzgdzenia. Nigdy nie
wtgczac uszkodzonego urzgdzenia.
Wezwac serwis.

Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majq nieodpowiednig wielkosc,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogg
spowodowac powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa pl

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy

stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogag
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektryczne |
gazowe. Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej, zamkngc¢ doptyw gazu.
Wezwac serwis.

Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracad,
nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!
= W celu oczyszczenia urzadzenia, nie nalezy

uzywac¢ maszyn do czyszczenia parg
wodna.

Pekniecia lub zarysowania szklanej ptyty
mogg spowodowac porazenie prgdem.
Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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S informacje na temat
urzadzenia

Urzadzenie wraz z parametrami mocy palnikéw
wymienione jest w zestawieniu modeli. — Strona 2

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiajg, zaleznie od
ustawionej pozyciji, regulacje zgdanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji 0 bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozyciji O.

2k Palnik sterowany za pomoca pokretta obstugi

® Wytaczony palnik

9 Maksymalny stopient mocy i elektryczne zapalanie
1 Minimalny stopien mocy

Wskazniki na wyswietlaczu

Pl Zapalanie elektryczne

5. ! Stopnie mocy grzania

' Wytaczony palnik

H--  Zaleganie ciepfa
W przypadku palnikdw o podwdjnym wiencu ptomienia
z oddzielng regulacjg, istnieje mozliwos¢ regulowania w

sposdb niezalezny ptomienia wewnetrznego |
zewnetrznego. Mozliwe stopnie mocy:

Ptomien zewnetrzny i
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien zewnetrzny - moc
minimalna, ptomien
wewnetrzny - moc
maksymalna.
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Ptomient wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomient wewnetrzny - moc
minimalna.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzgdzenia,
nalezy upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikdw sg prawidtowo zatozone. Nie zamieniad
miejscami naktadek palnikdw.

Zachowad ostroznos¢ przy zdejmowaniu rusztow.
Przesuniecie jednego rusztu moze spowodowac¢ zmiane
potozenia sasiednich rusztow.

Elementy

1 Swieczka zaptonowa
2 Termoogniwo

3 Pierscien palnika

4 Kofpak palnika

§ Nakrywka palnika

Wskaznik zalegania ciepta

Ptyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik zalegania
ciepta dla kazdego pola grzewczego, dzieki czemu
wiadomo, ktdére pole grzewcze jest jeszcze gorgce lub
bardzo ciepte.

Jesli na wskazniku widoczny jest symbol H, pole
grzewcze jest jeszcze gorgce. Gdy pole grzewcze
ostygnie, na wskazniku pojawia sie f. Wskaznik gasnie,
gdy pole grzewcze ostygnie w wystarczajgcym stopniu.
Nie dotykac pola grzewczego, na ktérego wskazniku
Swieci sie ten symbol.



Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki mogg by¢
dotaczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

Dodatkowy ruszt Wok
Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na palnikach Wok. Uzy-
wac naczyn z wklestym dnem.
W celu wydtuzenia okresu uzyt-
kowania urzadzenia zalecane

, jest stosowanie dodatkowego
(/ . 5 \\ rusztu Wok.

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na najmniejszym pal-
niku. Uzywac naczyn o srednicy
ponizej 12 cm.

Ptyta Simmer

Ten element wyposazenia jest
przeznaczony do gotowania w
niskich temperaturach. Moze
by¢ uzywany w potaczeniu z pal-
nikiem oszczednym lub palni-
kiem zwyktym. Jezeli ptyta
grzewcza posiada kilka palni-
kow zwyktych, zalecane jest sto-
sowanie ptyty Simmer na tylnym
lub na przednim palniku zwy-
ktym po prawej stronie.
Umiescic element wyposazenia
wpustkami do gory na ruszcie,
nigdy bezposrednio na palniku.

Kod produktu
HZ298114 Dodatkowy ruszt pod kawiarke

HZ298105 Ptyta Simmer

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
sposob nieprawidtowy.

Palniki gazowe pl

i®1 Palniki gazowe
Wiaczanie reczne

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obréci¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania (Swieczki zaptonowe):

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrdcic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

Dopdki pokretto obstugi jest wcisniete, wszystkie
palniki generujg iskry, a na wyswietlaczu pojawia sie
symbol /. Zapala sie ptomien. Odczekad kilka
sekund.

2. Pusci¢ pokretto obstugi.

3. Obrdci¢ pokretto obstugi na zgdang pozycije.

Jesli nie nastgpi zapton, nalezy wytgczy¢ palnik i
powtdrzy¢ czynnosci opisane powyzej. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto obstugi dtuzej (do 10
sekund).

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli ptomien nie zapali sie po 10 sekundach,
wytaczy¢ palnik i otworzy¢ drzwi lub okno
pomieszczenia. Odczekadé co najmniej minute przed
ponownym wigczeniem palnika.

Wskazoéwka: Zadba¢ o maksymalny poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze miec¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczoteczka
wykonang z materiatu innego niz metal. Dopilnowac,
aby swieczki zaptonowe nie byty narazone na silne
uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykty sposob zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

Wytaczanie palnika

Obrocic¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje 0. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol I, a po kilku
sekundach wskaznik zalegania ciepta.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna
ustyszec¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytgczyt sie system zabezpieczajgcy.
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Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzgdzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomient w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakreci¢ pokretto palnika i odczekac¢ przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

Bl Tabele i rady

Odpowiednie naczynia

Palnik Minimalna sredni- Maksymalna sred-
ca spodu naczy- nica spodu naczy-

nia do gotowania nia do gotowania

Palnik Wok 22 cm 30 cm
Palnik o duzej mocy 20 cm 26 cm
Palnik zwykty 14 cm 22 cm
Palnik oszczedny 12.cm 16 .cm

Naczynie nie moze wystawac¢ poza krawedz ptyty
grzewczej.

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomogg Parstwu zaoszczedzié
energie oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:

Uzywac naczyn o wielkosci

\/ dostosowanej do danego

palnika.
Nie uzywa¢ matych naczyn
na duzych palnikach.
Ptomien nie powinien
dotykacé bocznych scianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac
\ v /ﬁx odksztatconych naczyn,
— ktdre stojg w sposdéb
niestabilny na ptycie
kuchenki i mogg sie
przewrdcic.
Nalezy stosowacd wytgcznie
naczynia o ptaskim i
grubym dnie.
[ Nie gotowac bez przykrycia
\ Ve W lub z czedciowo odsunieta
pokrywka, gdyz w ten
Sposob niepotrzebnie
zuzywa sie czesc¢ energii.
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Umieszczacé naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym . W
przeciwnym razie moze sie
ono wywrocic.

Nie stawia¢ duzych naczyn
na palnikach blisko
pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek wysokiej
temperatury.

Stawia¢ naczynia na
rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiac¢ ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikéw
— sprawdzic, czy ruszty i
naktadki palnikéw sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie na
ptycie kuchenki powinny
by¢ przestawiane z
zachowaniem ostroznosci.
Nie nalezy uderzac¢ w ptyte
kuchenki ani umieszczac
na niej bardzo ciezkich
przedmiotow.

<
X

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla réznych potraw.
Informacje te majg charakter orientacyjny i dotyczg
porcji dla czterech osdb.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtéwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewne;.

Zawsze nalezy uzywac naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawiac je posrodku palnika. Informacje na temat
$rednicy naczyn podane sg w.— "Odpowiednie
naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzgdzania kazdej potrawy sktada sie z
jednego lub dwdch etapdw. Kazdy etap obejmuje
informacije o:

£ metodzie gotowania
i) stopniu mocy grzania
(® czasie trwania w minutach



Podane w tabeli metody gotowania

Zagotowanie

o
i
S

Kontynuacja gotowania

Wytwarzanie cisnienia w szybkowarze
Utrzymywanie cisnienia w szybkowarze
&% Silne obsmazanie

=5~ Delikatne obsmazanie

{#r Roztapianie, rozpuszczanie

* Bez pokrywki

Stale mieszajgc

404

*%

Wskazowka: Te symbole nie pojawiajg sie na
urzgdzeniu. Majg charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.

Pojawiajg sie informacje na temat przyrzgdzania potraw
na réznych palnikach. Zalecang opcjg jest pierwszy
wymieniony palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.— Strona 2

Przyktad:

Potrawa
Palnik

Zupy, zupy kremy
Zuparybna

P.oduzejmocy 12-17 8 79 1 58
Palnik zwykly 17-22 8 11-13 69
Palnik Wok 10-15 9 68 4 47

Prezentowany przyktad ilustruje przyrzadzanie zupy
rybnej przy uzyciu palnika o duzej mocy, palnika
zwyktego oraz palnika Wok.

Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika o
duzej mocy (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17
minut.
m FEtap1: zagotowanie.
Ustawi¢ stopien mocy grzania 8 na 7-9 minut.
m FEtap 2: kontynuacja gotowania. Na 5-8 minut
zmieni¢ stopien mocy grzania na 1.

W przypadku uzywania jednego z pozostatych
proponowanych palnikow nalezy postepowac w
taki sam sposob.

Potrawa
Palnik

Zupy, zupy kremy
Zuparybna

P.oduzejmocy 12-17 79 1 58
Palnik zwykty 17-22 1113 1 69
Palnik Wok 12-17 7-9 4 58
Krem z dyni, barszcz

P.oduzejmocy 30-35 10-12 20-23
Palnik zwykly ~ 45-50 1517 30-33

Tabele i rady

Potrawa
Palnik

Palnik Wok 25-30 9 79 4
Minestrone (zupa jarzynowa)

P.oduzejmocy 47-52 10-12
Palnik zwykly 5762 9 1012
Palnik Wok 4550 810

Makaron i ryz
Spaghetti

P.oduzejmocy 1822 * 810
Palnik zwykly ~ 20-24 - 10-12
Palnik Wok 18-22 . 8-10
Ryz

P.oduzejmocy 17-22 57
Palnik zwykly ~ 18-23 79
Palnik Wok 1318 46
Ravioli

P.oduzejmocy 9-14 4-6
Palnik zwykly 1722 12-14
Palnik Wok 13-18 8 57

Warzywa, w tym warzywa straczkowe

Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana)
P.oduzejmocy 2328 &+ 9 810 5
Palnik zwykty 2530 & 9 1012
Palnik Wok 2530 &~ 7 1113 6
Hummus (pasta z ciecierzycy)
P.oduzejmocy 5065

Palnik zwykty 5257 &~ 9 1214
Palnik Wok 4752 &~ 8 1012 6
Soczewica zielona
P.oduzejmocy 40-45

Palnik zwykty 50-65 9 1820
Palnik Wok 4550

Warzywa w tempurze

P.oduzejmocy 1217 &+ 7 68 &+ 6
Palnik zwykty 1520 &%+ 8 810 &S+ 7
Palnik Wok 10-15 &8 7 57 &~ 5
Smazone Swieze warzywa™*

Palnik Wok 6-8 &5+ 9 68
P.oduzejmocy 6-8 -+ 9 68

Frytki

Palnik Wok 1217 & 8 1217
P.oduzejmocy 1520 &S+ 9 1520

Palnik zwykty 2530 &S5+ 9 2530

D

(@]

pl

18-21

37-40
47-50
37-40

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
912

58
58
811

156-18
15-18
14-17

40-43
40-43
37-40

32-35
2=
25-28

69

7-10
58
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pl Tabele i rady

Potrawa
Palnik

Jaja
Shakshuka, menemen
Palnik zwykty 15-20
P.oduzejmocy 13-18
Palnik Wok 15-20
Omlet (1 szt.)
Palnik zwykty 35
P.oduzejmocy 2-4
Palnik Wok 2-4
Hiszpariska tortilla
P.oduzejmocy 25-30
Palnik Wok 20-25

Sosy

S0s beszamelowy™*
Palnik oszczedny 10-15
Palnik zwykty 10-15
Palnik Wok 3-8

ASSSY
f—
$448¢

ASSSY

06868 %
6868 %
fu—

LSS
fe—

S
f—

LSS
fu—

e i
v i

*

L]

6
5
6

1012 = 58
N 69

113 &~ 4 47

w b

34
2-4
24

25-30
20-25

24 3 6 811
24 £5 5 811
12 £ 6 26

Sos na bazie "niebieskiego" sera plesniowego™*

Palnik oszczedny 4-6
Palnik zwykty 35
P.oduzejmocy 35
Sos neapolitanski

Palnik zwykty 18-23
P.oduzejmocy 1520
Palnik Wok 12-17
Sos carbonara

Palnik zwykty 10-15
P.oduzejmocy 8-13
Palnik oszczedny 10-15

Ryba

Morszczuk panierowany
P.oduzejmocy 510
Palnik zwykty 8-13
Palnik Wok 510
Pieczony tosos$
P.oduzejmocy 510
Palnik zwykty 510
Palnik Wok 7-12
Matze

P.oduzejmocy 57
Palnik Wok 4-6
Palnik zwykty 10-12
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e oy
e o
e i

LSS
fu—
LSS

96868 %
fu—

46868 %
96868 %
fu—

NS

7
7
)

4-6
34
3

24 =" 4 1619
13 = 14-17
24 =-*6 1013

*
(o))

57/ <3 58
46 < 4-7
57/ <-* 5 68

,
*
wW

510
813
510

2-4 = 1 36
24 - 1 36
24 S5~ 1 58

5
4-6
10-12

Potrawa
Palnik

Mieso

Piers kaczki (1 szt.)

Palnik zwykty 6-8 &-* 7 68

P.oduzejmocy 9-11 &x 7 911

Palnik Wok 6-8 &+ 6 68

Filet wotowy Stroganoff

P.oduzejmocy 813 & 9 813

Palnik Wok 510 &+ 8 510

Palnik zwykty 1217 &~ 9 1217

Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka)

P.oduzejmocy 7-12 &-* 9 24 &6 5H8
Palnik Wok 7-12 &* 9 24 &_x § 58
Palnik zwykty 7-12 &* 9 712

Mieso mielone

P.oduzejmocy 1520 &$-* 8 1520

Palnik zwykty 2025 &S+ 9 2025

Palnik Wok 1520 &5 7 1520

Gotowe produkty

Krokiety mrozone (16 szt.) Paluszki rybne mrozone (12 szt.)
P.oduzejmocy 6-10 & 8 610

Palnik zwykty 8-12 & 8 812

Palnik Wok 6-10 & 9 35 &~ 4 35
Kietbaski do smazenia (12 szt.)

P.oduzejmocy 5-10 - 9 13 &~ 7 47
Palnik zwykty 7-12 & 9 712

Palnik Wok 510 &~ 9 13 & 6 47
Kietbasy parzone (12 szt.)

Palnik zwykly 813 9 813

Palnik Wok 9-14 5 914

P.oduzejmocy 7-12 7 712

Hamburger z miesa wotowego (4 szt., grubos¢ 1 cm, 110 g)
P.oduzejmocy 49 &+ 9 13 &7 36
Palnik Wok 49 &Ex 8 13 &7 36
Palnik zwykty 510 &+ 9 1.3 & 8§ 47

Podgrzewanie i podtrzymywanie ciepta fasoli w sosie pomidorowym
(uzy¢ ptyty Simmer)

Palnik zwykly ~ 20-22 6 57 1 15
Pizza (Srednica 20 cm)

Palnik Wok 4-8 = 4 48

P.oduzejmocy 1620 <5- 1 1620

Palnik zwykty 2025 <5- 1 2025



Potrawa Catko- Etap 1
Palnik wity =

czas w
min

Desery

Ryz na mleku zgodnie z normg Din 3360-12* (uzy¢ ptyty Simmer)
Palnik zwykty 6267 E=* 8 2732 2 35
Ryz na mleku**

Palnik zwykty 30-35 * 8 911 F=r 4 2124
Palnik oszczedny 40-45 9 1214 FF* 2 2831
Palnik Wok 23-28 * 7 810 F£%* 5 1518

Roztapianie czekolady zgodnie z normg EN 60350-2 (uzy¢ ptyty Sim-
mer)

Palnik oszczedny 34-38  {#r* 1 34-38
Palnik zwykty 2024 @ 1 2024
Nalesniki (8 szt.)

Palnik zwykly 1722 &%+ 8 35 &% 5 B50sz
kazdej
strony

P.oduzejmocy 2025 &S+ 6 46 &5+ 4 60sz
kazdej
strony

Palnik Wok 1520 &%+ 4 35 &%« 4 40sz
kazdej
strony

Pudding chlebowy (w kapieli wodnej)

P.oduzejmocy 2530 &~ 9 1012 6 1518
Palnik Wok 2328 =~ 9 810 8 1518
Palnik zwykty 2732 = 9 1012 7 1720
Pudding hiszpanski**

P.oduzejmocy 3-8 2 38

Palnik zwykly 813 . 8-13

Palnik Wok 3-8 * 3-8

Biszkopt (w kapieli wodnej)

P.oduzejmocy 3540 35-40

Palnik Wok 40-45 40-45

Palnik zwykly 4550 9 4550

Porady dotyczace gotowania

m Do przyrzadzania zup kremow i warzyw
straczkowych uzywac szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie woéwczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢ od
razu na poczatku gotowania.

m Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
uzywac pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skrdceniu. Przed witozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakdw woda musi sie zagotowac.
Nastepnie dopasowac stopieri mocy grzania, aby
kontynuowac¢ gotowanie.

Czyszczenie oraz przeglad pl

m W przypadku potraw przyrzgdzanych na patelnie
najpierw rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywac statg temperature, dostosowujgc w razie
potrzeby stopien mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania kilku porcji odczekad, az zgdana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac¢ potrawy.

m W przypadku gotowania zup, kremow lub ciecierzycy
wszystkie dodatki wtozy¢ rownoczesnie do naczynia.

E8 Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic je przy uzyciu
gabki i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekad, az palnik ostygnie
i oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementdw.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgng do niej, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny by¢ czyste.

Na skutek przesuwania niektorych naczyn moga
pozostaé slady metalu na rusztach.

Oczysci¢ palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajgc
niemetalowg szczoteczka.

Jako alternatywne rozwigzanie, mozna umyc¢ ruszty w
zmywarce do naczyn. Zastosowac detergent zalecany
przez producenta zmywarki do naczyn. W przypadku
duzego zabrudzenia, zaleca sig, aby wykonac wstepne
czyszczenie rusztow.

Nie my¢ naktadek palnikéw w zmywarce do naczyn.

Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas czyszczenia
rusztow wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli
podktadki odpadng, ruszt moze porysowac ptyte
kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszac¢ palniki i ruszty. Obecnosc¢
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzic¢, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajgca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

m Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowad uszkodzenie ptyty
kuchenki.

m Nigdy nie uzywac srodkow o wiasciwosciach
sciernych, stalowych zmywakow, ostrych
przedmiotdw, nozy itp. do usuniecia zaschnigtych
resztek potraw z powierzchni ptyty kuchenki.

m Nie uzywac nozy, skrobakéw lub podobnych
narzedzi do czyszczenia potgczenia elementu
szklanego z ozdobnymi elementami palnikow,
profilami metalowymi badz pokrywy szklanej lub
aluminiowej (jesli urzgdzenie jest w nie wyposazone).
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pl Co robi¢ w razie usterki?

Konserwacja

Natychmiast usuwac¢ rozlane ptyny. W ten sposdéb
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Nie nalezy przesuwac naczyn po szkle, gdyz mogag je
one zarysowad. Z tego samego powodu nie nalezy
dopuszczac, aby na szklany element upadaty twarde

Bl Co robi¢ w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektorych przypadkach
tatwo usungc. Przed skontaktowaniem sie z serwisem
nalezy zapoznac¢ sie z ponizszymi wskazéwkami:

Usterka

Nie dziatajg funkcje elek-
tryczne urzadzenia.

Mozliwa przyczyna
Uszkodzony bezpiecznik.

Zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wytacznik rozni-

cowopradowy.

Nie dziata funkcja automatycz-  Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a palnikami
znajduijg sie resztki potraw lub pozostatosci Srodkow

nego zapalania.
czyszczacych.

Palniki sg wilgotne.

Nakrywki palnikow sg nieprawidtowo natozone.

Urzadzenie nie jest podtaczone do uziemienia,

lub spiczaste przedmioty. Nie nalezy uderza¢ w brzegi
ptyty kuchenki.

Ziarnka piasku (ktdre sypig sie na przyktad podczas
oczyszczania warzyw) powodujg zarysowanie szklanego
elementu.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o wysokiej
zawartosci cukru, rozlane na powierzchni ptyty, nalezy
natychmiast usung¢ ze strefy grzejnej za pomoca
szklanego skrobaka.

Spos6b usuniecia

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bezpiecznik
nie jest uszkodzony i w razie potrzeby wymienic.

Sprawdzi¢ na pulpicie obstugi, czy dziata automatyczny
bezpiecznik lub wytacznik rdznicowopradowy.

Przestrzen miedzy Swieczkq zaptonowa a palnikiem
nalezy utrzymywac w czystosci.

Starannie osuszy¢ nakrywki palnikow.

Upewnic sie, ze nakrywki palnikow sg prawidtowo nato-
Zone.

jest niepra- Skontaktowac sie z instalatorem elektrycznym.

widtowo podtaczone lub przewod uziemiajacy jest uszko-

dzony.

Nie dziata funkcja automatycz-  Ukfad elektroniczny ulegt przegrzaniu.
nego zapalania, a na wyswie-
tlaczu pojawia sie symbol & {
lub F 2.

Ptomien wydobywajacy sie z
palnika jest nierowny.

Elementy palnika sa nieprawidtowo natozone.
Szczeliny palnika sg zabrudzone.

Przeptyw gazu jest nieprawi-
dfowy lub gaz w ogole nie
wyptywa. nie jest pusta.

Jeden z kurkow jest otwarty.

Butla gazowa jest nieprawidtowo podtaczona.

Mozliwy wyciek gazu.

W kuchni wyczuwalny jest
zapach gazu.

Palnik wytaczy sie, gdy tylko
pokretto obstugi zostanie pusz- wiednio dtugi czas.

Rl Szczeliny palnika sg zabrudzane.

Na wyswietlaczu pojawia si¢  Usterka uktadu elektronicznego.

F3,FHFS FG R,

Wskaznik stopni mocy grzania Btedna kalibracja ukfadu elektronicznego.
wskazany na wyswietlaczu

czesto odbiega od stopnia

mocy grzania wybranego za po

mocg pokretta obstugi.
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Doptyw gazu jest odciety przez wstawione zawory.
W przypadku uzywania butli gazowej sprawdzic, czy butla

Pokretto obstugi nie zostato przytrzymane przez odpo-

Wytaczy¢ palnikii uzywac wytacznie minimalnego stopnia
mocy, dopoki uktad elektroniczny wystarczajgco nie osty-
gnie.

Natozy¢ elementy palnika w prawidtowy sposaob.
Oczyscic szczeliny palnika.

Otworzy¢ wstawione zawory.

W razie potrzeby wymienic butle.

Zamknac¢ kurki gazowe.
Upewnic sie, ze butla gazowa jest prawidtowo podtaczona.

Zamkna¢ gtowny zawor instalacji gazowej, wywietrzy¢
pomieszczenie i niezwtocznie wezwac autoryzowanego
instalatora, ktory sprawdzi instalacje i wystawi odpowiedni
certyfikat. Nie uzywac urzadzenia, dopdki nie zostanie
potwierdzona szczelnosé instalaci oraz urzadzenia.

Po wiaczeniu palnika przytrzymac weisniete pokretto
obstugi jeszcze przez kilka sekund.

Oczyscic szczeliny palnika.

Odtaczy¢ plyte grzewcza od sieci elektrycznej. Odczekac
kilka sekund i ponownie podtaczyc. Jezeli wskazanie nie
zniknie, powiadomic serwis.

Przeprowadzic kalibracje zgodnie z instrukcjg montazu.



V& Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg

rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktorzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwaranciji

Jesli mimo staran producenta, urzgdzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznosdé tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegotowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Serwis pl

EJOchrona srodowiska

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia znajduje
sie symbol >§ nalezy przestrzegac ponizszych
wskazowek.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

ﬁ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmm  ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z
materiatow, ktdre gwarantujg skuteczne zabezpieczenie
podczas transportu. Materiaty te w petni podlegajg
recyklingowi, dzieki czemu ogranicza sie ich negatywny
wptyw na srodowisko naturalne. Zachecamy Parnstwa
do wiaczenia sie w ochrone srodowiska naturalnego
poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m  wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy
wytaczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbidrki materiatow
podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy przekazac
zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalnej
placéwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewac¢ do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki odpaddw, a w przypadku jego braku,
umiescié¢ w pojemniku na smieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu
unikamy skazenia wody).

23



ro

Cuprins

Utilizarea conform destinatiei.............. 24
Instructiuni de siguranta importante . ....... 25
Familiarizarea cu aparatul................. 26
Elementele de operare si arzatoarele. . ........... 26
Indicatorul de caldurd reziduala. ................ 27
ACCESON . 27

R

Aprindereautomata . ............. .. ... .. ..... 28
Sistemdesiguranta................. . 28
Deconectarea unui arzator. . . .................. 28
Indicafii. .. ... 28
Tabele sirecomandari.................... 28
Recipiente adecvate. . ............ ... ... . ..., 28
Indicatii de utilizare. . . ......... ... ... ..., 28
Tabelde preparare. . ......... ... ... 29
g < ‘- .
Curatare giintretinere .................... 32
CUratare . . ..o 32
Intretinere. . ... 32
Defectiuni — ce este de facut?.............. 33
/0 . . -
Unitatea service abilitata.................. 34
Conditide garantie .......... ... ... ... 34
Protectiamediului ....................... 34
Evacuarea corectd cadeseu................... 34

Pe pagina noastrd de internet gasiti alte informatii
referitoare la produse, accesorii, piese de schimb si
servicii: www.siemens-home.bsh-group.com si la
magazinul online: www.siemens-home.bsh-
group.com/eshops

24

Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inmanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
Cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observati
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

fnainte de a instala noua dvs. plitd de gétit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
caracteristici. Daca este necesar sa il
schimbati, consultati instructiunile de montare.
Este recomandat sa apelati la serviciul nostru
tehnic pentru adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea



casei. Garantia va fi valabila numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost
conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datorita supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Instructiuni de sigurantad importante ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

/\ Avertizare — Pericol de intoxicare!
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire
este in functiune: mentineti deschise orificiile
de aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau marifi
puterea aerisirii mecanice.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

= Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

s Procesul de preparare trebuie
supravegheat. Un proces de preparare de
scurta durata trebuie supravegheat fara
intrerupere.

= Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitati obiecte pe plita de gatit.

= Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.
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ro Familiarizarea cu aparatul

s Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperifi
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.

= In cazul in care un arzator este exploatat la
O putere prea mare, sunt generate
temperaturi foarte mari. Materialele
inflamabile se pot aprinde. Afisarea treptei
de putere de pe display poate diferi de
treapta de putere reglata de la butonul de
control. Afisarea treptei de putere pe
display serveste numai ca informatie
suplimentara. Reglati intotdeauna treapta
de putere corespunzator inscriptiei de pe
buton.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

s Crapaturile sau fisurile in placa de sticla
sunt periculoase. Toate arzatoarele si
fiecare element de incalzire electric trebuie
sa fie imediat deconectate. Scoateti fisa de
retea din priza sau intrerupeti siguranta de
la tabloul de sigurante. Inchideti alimentarea
cu gaz. Nu atingeti suprafata aparatului. Nu
porniti niciodata un aparat daca acesta este
defect. Apelati unitatea service abilitata.

s Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile si

indicatiile referitoare la recipientele de gatit.

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la fel
si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti fisa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

= In cazul in care un buton de comanda nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitati
repararea sau inlocuirea acestuia.

/\ Avertizare — Pericol de soc electric!

= Nu utilizati aparate de curatare cu aburi
pentru a curata aparatul.

= In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.
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& Familiarizarea cu aparatul

In imaginea de ansamblu a modelului gasiti aparatul
dvs. cu puterile arzatoarelor. — Pagina 2

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzatorul
aferent. Cu butoanele de control puteli regla de fiecare
data puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu incercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia 0 la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

B2 Arzdtor comandat de la butonul de control

() Arzator deconectat
9 Treapta de putere cea mai mare si aprinderea electrica
1 Treapta de putere cea mai redusa

Afisari pe display
(o Aprinderea electrica

9! Trepte de fierbere
Arzdtor deconectat
H-+  Caldurarezidual

Flacarile interioare si cele exterioare ale arzatoarelor
duble duale pot fi reglate independent unele de
celelalte. Treptele de putere posibile sunt:

Flacdra exterioara si cea
interioard la putere
maxima.

Flacara exterioara la
putere minima, flacara
interioara la putere
maxima.

Flacara interioara la
putere maxima.




Flacara interioara la
putere minima.

Pentru o functionare corecta a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzatoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor alaturate.

Termoelement
Inelul arzatorului
Corpul arzatorului
Capacul arzatorului

1
2
3
4
5

Indicatorul de caldura reziduala

Plita are un indicator de caldura reziduald pentru fiecare
pozitie de fierbere, care atentioneaza cu privire la
pozitiile de fierbere fierbin{i sau calde.

Dacé pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste,
indicatia de pe afisaj se modifica in ~. Afisajul se stinge
cand pozitia de fierbere s-a racit suficient. Nu atingeti
pozitia de fierbere pentru care existd aceasta indicaie.

Familiarizarea cu aparatul ro

Accesorii

In functie de model, plita dvs. de gatit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Cod

Suport suplimentar pentru
wok

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul pentru wok. Utilizati
vase de gatit cu fund bombat.

Pentru a asigura o duratd de
viatd indelungaté a aparatului,
se recomanda utilizarea supor-
turilor suplimentare pentru wok.

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzétorul cel mai mic. Utiliza]
vase de gatit cu un diametru mai
mic de 12 cm.

Suport Simmer

Acest accesoriu este numai pen-
tru preparare la temperaturd
scdzutd. Acesta poate fi utilizat
impreund cu arzatorul economic
sau cu arzatorul normal. Daca
plita dumneavoastra dispune de
mai multe arzdtoare normale, se
recomanda utilizarea unui
suport Simmer pe arzatorul nor-
mal din spate sau fafa, dreapta.
Introduceti accesoriul cu proe-
minentele in sus, niciodata
direct pe arzator.

HZ298114 Suport suplimentar pentru espressor moka

HZ298105 Suport Simmer

Producatorul nu isi asuma raspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.
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ro Arzatoare cu gaz

Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2. Tineti un element de aprindere sau o flacara
(bricheta, chibrit etc.) la arzator.

Aprindere automata

Daca plita dispune de aprindere automata (bujii):

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotifi-l spre stdnga pana la treapta de putere cea mai
mare.

Cét timp butonul de control este mentinut apasat,
toate arzatoarele produc scantei, iar pe display
apare simbolul 7. Flacdra se aprinde. Asteptati
cateva secunde.

2. Eliberati butonul de control.

3. Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

In cazul in care nu se realizeaza aprinderea,
deconectati arzatorul si repetati etapele descrise mai
sus. De data aceasta, mentineti butonul de control
apasat mai mult timp (pana la 10 secunde).

AAvertizare — Pericol de explozie!

Daca flacara nu se aprinde dupa 10 secunde,
deconectati arzétorul si deschideti usa sau fereastra
camerei. Inainte de a conecta din nou arzatorul,
asteptati cel putin un minut.

Indicatie: Asigurati o curdtenie cat mai buna. in cazul in
care bujiile sunt murdare, se poate produce o aprindere
gresitd. Curatati bujiile regulat cu o perie mica, dar nu
metalica. Aveli grija ca bujiile sa nu fie supuse unor
lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2. Fara a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacara.

Deconectarea unui arzator

Rotiti butonul de control spre dreapta pe pozifia 0. Pe
display apare simbolul {/ si dupa cateva secunde
apare indicatorul de caldura reziduala.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio

anomalie, aceasta inseamna ca siguran{a a incetat sa
mai functioneze.
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Indicatii

In timpul functiondrii arzatorului, este normal si se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normala. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate, etc.

In cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzatorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu
incercati sa il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Bl Tabele si recomandari

Recipiente adecvate

Arzator Diametrul minim  Diametrul maxim
al bazei vasului  al bazei vasului de
de gatit gatit

Arzdtor pentru wok 22.cm 30cm

Arzator puternic 20 cm 26 cm

Arzator normal 14 cm 22 cm

Arzdtor economic 12 cm 16 cm

Vasele nu trebuie sa depaseasca marginea zonei de
gatit.

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul
de energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:
Utilizati recipiente de
\ Ve dimensiune potrivita cu
fiecare arzator.
Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
nu trebuie sa atinga
lateralele recipientului.
Nu utilizati recipiente
W/ = deformate care se
a——x dovedesc instabile pe plita
de gatit. Recipientele s-ar
putea rasturna.
Utilizati numai recipiente cu
baza plata si groasa.
y Nu gatiti fara capac sau cu
\ Vg WN acesta deplasat. Astfel se

disipa o parte din energie.




Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. In caz
contrar s-ar putea rasturna.
Nu asezati recipiente mari
pe arzatoarele apropiate de
comenzi. Acestea s-ar
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.
Asezati recipientele pe
gratare, niciodata direct pe
arzator.

Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
— bine pozitionate nainte de

a le folosi.
Pad

Manevrati recipientele cu
- Ayt

¢
X

grija pe plita de gatit.

Nu lovili plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutati
excesive.

Tabel de preparare

Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica
si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate.
Informatiile reprezinta valori de referinta pentru patru
portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din ofel inoxidabil.

Utilizati intotdeauna un vas de gatit suficient de mare,
pozitionat in centru pe arzator. Informatii referitoare la
diametrul vasului de gatit gasiti la — "Recipiente
adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implicd una sau doua
etape. Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

T Metoda de preparare
i) Treapta de preparare termica
(® Durata de preparare in minute

Metodele de preparare din tabel
Fierbere

Continuarea prepararii

Cresterea presiunii in oala sub presiune
Mentinerea presiunii in oala sub presiune
Sotare puternica

Sotare usoara

Topire, dizolvare

Fara capac

Amestecati constant

oIl [
2| o[ E
AR 3

1

-
2
2
2
2

#E

*
*

Indicatie: Simbolurile nu apar pe aparat. Ele sunt
orientative pentru diversele metode de preparare.

Apar informatii cu privire la pregatirea preparatelor pe
diverse arzétoare. Optiunea recomandaté este
mentionatd pentru primul arzator. In prezentarea
generala a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.— Pagina 2

Tabele si recomandari ro

Exemplu:

Preparatul Timp
total in

Arzator

min.

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzator puternic  12-17 8 79 1 58
Arzator normal  17-22 8 1113 1 69
Arzator pentru~ 10-15 9 68 4 47

wok

Acest exemplu prezinta prepararea unei supe de peste
utilizand arzatorul puternic, arzatorul normal si arzator
pentru wok.

Cu arzatorul puternic (optiune recomandata), timpul

total este intre 12 si 17 minute.

m FEtapa 1: fierbere. Setati treapta de preparare termica
8 pentru 7-9 minute.

m FEtapa 2: continuarea prepararii. Schimbati pe treapta
de preparare termica 1 pentru 5-8 minute.

Informatiile sunt valabile, de asemenea, si pentru
celelalte arzatoare propuse.

Preparatul Timp

Arzitor total in
min.

Etapa 1

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzétor puternic  12-17 79 1 58
Arzator normal  17-22 11-13 1 69
Arzdtor pentru  12-17 79 4 58
wok

Crema de dovleac, ciorba

Arzator puternic  30-35 10-12 2023
Arzdtor normal  45-50 1517 30-33
Arzator pentru~ 25-30 79 18-21
wok

Minestrone (supd de legume)

Arzdtor puternic  47-52 10-12 37-40
Arzdtor normal  57-62 10-12 4750
Arzator pentru 45-50 810 37-40
wok

Taitei si orez

Spaghetti

Arzdtor puternic 1822 fegH* 810 10-12
Arzatornormal 2024 gt 10-12 10-12
Arzdtorpentru 1822 et 810 10-12
wok

Orez

Arzétor puternic  17-22 57 12-15
Arzdtor normal  18-23 79 11-14
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ro Tabele si recomandari

Preparatul
Arzator

Timp
total in
min.

Arzatorpentru 13-18
wok

Ravioli

Arzator puternic  9-14
Arzatornormal ~ 17-22
Arzdtor pentru~ 13-18

wok

Legume si leguminoase
Cartofi fierti (piure, salaté de cartofi)

Arzdtor puternic 2328
Arzdtornormal  25-30 =
Arzator pentru 25-30 =

wok
Hummus (boabe de ndut piure)

Arzator puternic 5065 =
Arzdtor normal 5257
Arzdtor pentru 4752 =
wok

Linte de munte

Arzator puternic  40-45
Arzator normal ~ 50-55
Arzdtor pentru 4550

wok
Legume in aluat tempura

Arzdtor puternic  12-17 &5+
Arzdtornormal 1520 &5+
Arzdtorpentru  10-15 &5+
wok

Legume proaspete sotate**
Arzétorpentru  6-8 o
wok

Arzétor puternic  6-8 s
Cartofi prajiti

Arzdtor pentru 12-17 &5~
wok

Arzdtor puternic 1520  &5-*
Arzdtornormal 2530 &5-*

Oua

Shakshuka, Menemen
Arzdtornormal 1520 &%~
1318 &%
1520 &%~

Arzétor puternic

Arzétor pentru
wok

Omleta (1 portie)

Arzdtor normal 35 W«
Arzétor puternic  2-4 W%

30

Etapa 1

o
L

9

]

@ O

9

9

8

8
9

4-6 6 58
12-14 8 58

5-7 811
810 @ 15-18
10-12 15-18
11-13 14-17
10-12 40-43
12-14 40-43
10-12 37-40
810 32-35
18-20 32-35
20-22 25-28

6-8 S _x 6 B9
8-10 7-10
57 M8 _x 5 R8

LSS 7

6-8

6-8

12-17

15-20
25-30

1012 &5~ 4 58
79 = 3 69
1113 &5~ 4 47

3H
2-4

Preparatul
Arzator

Arzdtor pentru
wok

Tortilla spaniola
Arzétor puternic

Arzator pentru
Wwok

Sosuri
Sos Béchamel**
Ar;étor £cono-
mic

Arzator normal

Arzétor pentru
wok

Timp
total in

min.
2-4

25-30
20-25

10-15

10-15
38

i

.‘. Y
L) '~!¢'

NS 5

LSS 9

LSS 8

o 6

e i
v i

Sos cu branza cu mucegai albastru™*

Ar;étor econo-
mic

Arzator normal
Arzétor puternic
Sos Napoli
Arzator normal
Arzdtor puternic

Arzator pentru
wok

Sos Garbonara
Arzator normal
Arzétor puternic
Arzator econo-
mic

Peste

Merluciu pane
Arzétor puternic
Arzator normal

Arzdtor pentru
wok

Somon la cuptor
Arzétor puternic
Arzator normal

Arzator pentru
wok

SCoici
Arzétor puternic

Arzétor pentru
Wok

Arzator normal

4-6

B
0

18-23
1520
12-17

10-15
813
10-15

510
813
510

510
510
712

o7
4-6

10-12

o 7

o 7
o 5

S 6
LSS 8

LSS 8

0868 % 8
fu—

06868 %
fu—

NS 7

24

2-4
1-2

4-6

3
3

24
1-3
2-4

o7
4-6
57

510
813
510

24
24
24

o7
4-6

10-12

&3 6 811
& 5 811
B3 6 26
= 4 1619
=% 6 14-17
——* 6 1013
<5—* 3 58
——* 3 47
——* 5 58
T

= 1 36

= 1 58



Preparatul
Arzator

Timp
total in
min.
Carne

Piept de ratd (1 portie)
Arzator normal  6-8
Arzdtor puternic  9-11

Arzator pentru ~ 6-8
wok

File de vita Stroganoff

Arzator puternic  8-13
Arzétor pentru~ 5-10
wok

Arzator normal  12-17

Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)

Arzator puternic  7-12
Arzétor pentru~ 7-12
wok

Arzator normal  7-12
Carne tocatad

Arzator puternic 1520
Arzator normal 2025
Arzétor pentru 15-20
wok

Produse preparate

Crochete congelate (16 bucati)
Crochete din peste, congelate (12 bucafi)

Arzator puternic  6-10
Arzator normal  8-12
Arzdtor pentru 6-10
wok
Carnati (12 bucéti)
Arzator puternic  5-10
Arzator normal  7-12
Arzétor pentru~ 5-10

wok
Cérnati fierti (12 bucdti)

Arzétor normal  8-13
Arzator pentru ~ 9-14
wok

Arzdtor puternic  7-12

Hamburgeri din carne de vita (4 bucafi, 1 cm grosime, 110 g)

Arzétor puternic 49
Arzator pentru~ 4-9
wok

Arzatornormal 510

inclziti fasolea in sosul de rosii si mentineti preparatul cald (utilizati

suportul Simmer)

Arzator normal  20-22

Tabele si recomandari ro

SEER Preparatul

Arzator

Timp
total in
min.
Pizza (diametrul 20 cm)

Arzétor pentru 4-8 - 4 48
wok

Arzétor puternic
Arzator normal

Etapa 1
47

i O

488 % 7 6_8
88 % 9_1 1

&6 68

16-20
20-25

1 1620
20-25

Deserturi
Orez cu lapte conform Din 3360-12* (utilizafi suportul Simmer)
S 813 Arzdtornormal 6267 gt 8 27-32 2 35
& 8 510 Orez cu lapte**
Arzatornormal 3035 g 8 911 F=* 4 2124
-1 9 1217 Arzdtorecono- 4045 &+ 9 1214 £+ 2 2831
mic
&-* 9 24 &6 58 Arzatorpentru 2328 &g 7 810 F=* 5 1518
Y e viok
Topirea ciocolatei conform EN 60350-2 (utilizati suportul Simmer)
e Qg 742 Arzator econo-  34-38  {#r* 1 3438
mic
s 1590 Arzatornormal  20-24 @y 1 20-24
o 2025 Clatite (8 bucdti)
Arzdtor normal 1722 &5-* 8 35 &S+ 5 50s/
& 7 1520 parte
Arzétor puternic 2025 < &5-* 6 46 &S+ 4 605/
parte
Arzdtorpentru =~ 1520 &S 4 35 &S 4 405/
wok parte
s 8 610 Budinca de paine (in bain-marie)
s g g0 Arzdtor puternic 2530 = 10-12 6 1518
s g 35 w4 35 C\vrozftorpentru 2328 = 8-10 8 1518
Arzdtornormal 2732 £+~ 9 1012 7 1720
S g 13 & 7 47 Budinca spaniola**
s g 749 Arzator puternic 3-8 &t 38
s g 13 88§ 47 Arzator normal 813 o 813
Arzdtor pentru 3-8 2 38
wok
9 813 Biscuiti (in bain-marie)
914 Arztor puternic 3540 3540
Arzator pentru ~ 40-45 40-45
7 712 wok
Arzator normal  45-50 9 4550

G888 % 9 1_3
68 % 8 ‘]_3

G888 % 7 3_6
68 % 7 3_6

Sugestii pentru gatit

m Pentru pregatirea supelor crema si a
leguminoaselor, folositi o oald sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oala sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Adaugati toate ingredientele de la
inceput.

G888 % 9 1_3 G888 % 8 4_7

@ 6 57 % 1 15
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ro Curatare si intretinere

m Cand gatili cartofi si orez, acoperiti intotdeauna vasul
cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiarta inainte
de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati apoi treapta
de preparare termica pentru a continua procesul de
preparare.

= Mai intai incalziti uleiul in tigdile pentru preparare.
Imediat dupa ce ati inceput prajirea, meniinei
temperatura constanta, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai
multor portii, asteptati pana la atingerea din nou a
temperaturii de preparare. Intoarceti regulat
alimentele.

m Atunci cand preparati supe, creme, linte sau mazare,
introduceti toate ingredientele 1n acelasi timp in vasul
de gatit.
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k3 Curatare si intretinere

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe
gratare.

Curatati arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Ca metoda alternativa, gratarele pot fi introduse in
masina de spalat vase. Utilizati detergentul recomandat
de catre producatorul masinii de spalat vase. Daca
murdaria este excesiva, se recomanda curafarea
prealabila a gratarelor.

Nu introduceti capacele arzatoarelor in masina de
spalat vase.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveli
grija atunci cand le curatati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna.
Prezenta picaturilor de apa sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

m Pentru curdtarea aparatului, nu indepartati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

m Nu utilizati aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

m Nu utilizali niciodatd produse abrazive, bureti de
sarma, obiecte ascutite, cutite, etc. pentru a
indeparta resturile de mancare intarite pe plita de
gatit.

m  Nu utilizali cutite, raclete sau obiecte similare pentru
a curata Imbinarea sticlei cu ornamentele
arzatoarelor, profilele metalice, nici pe panourile de
sticla sau aluminiu, daca exista.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de méancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Nu deplasati recipientele pe sticla, deoarece o pot
zgéria. De asemenea, evitati caderile de obiecte dure
sau ascutite pe sticla. Nu lovifi plita de gatit pe niciuna
din margini.

Granulele de nisip (de exemplu, cele care provin de la
spalarea legumelor si verdeturilor) zgérie suprafata sticlei.

Zaharul topit sau alimentele cu un continut ridicat de
zahar care s-au varsat trebuie Indepartate imediat de pe
zona de gatit cu ajutorul racletei pentru sticla.



Kl Defectiuni — ce este de
facut?
In anumite cazuri, defectiunile care apar pot fi

remediate usor. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie urmatoarelor indicatii:

Defectiune Cauza posibila
Defectiune la functionarea Sigurantd defecta.
electricd generald.

S-a declansat siguranta automata sau un intrerupédtor cu
protectie diferentiald.

Aprinderea automatd nu functi- Este posibil s se fi depus resturi de alimente sau resturi
oneaza. de detergenti intre buijii si arzatoare.

Arzatoarele sunt umede.
Piesele arzatorului nu sunt asezate corect.

Aparatul nu este legat la pdmant, nu este racordat regula-

mentar sau cablul de impamantare este deteriorat.

Aprinderea automatd nu functi- Sistemul electric este supraincalzit.
oneaza, iar pe display apare
simbolul £ { sau F .

Flacdra arzatorului este neuni- - Piesele arzatorului nu sunt agezate corect.
forma.

Fantele arzatorului sunt murdare.

Fluxul de gaz pare cd nu functi- Alimentarea cu gaz este inchisa prin supape cuplate pe
oneaza regulamentar saunu  traseu.

2L gL Dacé gazul provine dintr-0 butelie, asigurati-vd ca aceasta
nu este goala.

Un robinet de gaz este deschis.
Butelia nu a fost racordatd regulamentar.
Posibile scapari de gaz.

In bucitarie miroase a gaz.

Arzdtorul se deconecteaza
imediat ce butonul de control
este eliberat.

Nu ati mentinut butonul de comanda apdsat suficient de
mult timp.

Fantele arzatorului sunt murdare.

Pe display apare F 3, ~,  Eroare la sistemul electric.

F5 FGFIFEFS.

Afisarea treptelor de prepa-
rare termica de pe display se
distinge din nou fata de trep-
tele alese cu ajutorul butonu-
|ui de comanda.

O calibrare gresitd a sistemului electric.

Defectiuni — ce este de facut? ro

Remediere

Verificati in tabloul sigurantelor daca este o siguranta
deterioratd si dacd trebuie inlocuita.

Verificati pe panoul de comanda dacé siguranta auto-
mata sau un intrerupator de protectie sunt desprinse.

Spatiul intermediar dintre buijie si arzator trebuie sa fie
curat.

Uscati cu grija capacele arzatoarelor.

Asigurati-va ca respectivele capace sunt asezate regula-
mentar.

Luati legatura cu un electrician.

Deconectati arzétoarele sau utilizati exclusiv cea mai
redusd treapta de fierbere, pana cand sistemul electronic
s-a racit suficient.

Asezati piesele arzatorului corect pe arzatorul corespun-
zator,

Curdtati fantele arzatorului.
Deschideti supapele cuplate pe traseu.

Inlocuiti butelia.

Inchideti robinetele de gaz.
Asigurati-va ca butelia este racordata regulamentar.

Inchideti robinetul central al conductei de gaz, aerisiti
incdperea si chemati imediat un instalator autorizat, care
sa verifice instalatia de gaz si sd emitd certificatul pentru
instalatie. Nu utilizati aparatul pand cand nu aveti sigu-
ranta cd nu iese gaz, nici de la instalatie si nici de la apa-
rat.

Dacd arzdtorul este conectat, mentineti butonul de con-
trol apdsat cu cateva secunde mai mult.

Curatati fantele arzatorului.

Deconectati plita de la reteaua de curent electric. Astep-
tafi cateva secunde si racordati-o din nou. Daca afisarea
se aprinde din nou, anuntati unitatea service abilitata.

Executati calibrarea conform instructiunilor de montaj.
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ro Unitatea service abilitata

FA Unitatea service abilitata

Daca se solicitda Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta
cu caracteristici, situata in partea inferioara a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo daunad sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, va rugam sa ne ingtiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in fara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentali
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.
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B Protectia mediului

Atunci cand pe placuta de identificare a aparatului
apare simbolul X, acordati atentie urmatoarelor
indicatii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

E\ Acest aparat a fost marcat in conformitate cu

Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie
eficienta in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitdm sa contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectand urméatoarele
instructiuni:

m depozitati ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m Tnainte de a arunca un aparat la care dorifi sa
renuntati, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locala despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

m nu aruncali uleiul uzat la chiuvetd. Pastrafi-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de colectare,
sau, In lipsa acestuia, la un container de gunoi (va
ajunge Intr-un loc de deversare supravegheats;
probabil nu este cea mai buna soluiie, Insa evitam
contaminarea apei).
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EYNpumenenue no
Ha3sHaYeH!ro

BHMMaTENbHO O3HAKOMbBTECH C AAHHbLIMMN
NHCTPYKLMAMUK. TOMBKO MOC/E 3TOro Bbl
CMOXETEe NpaBuIbHO 1 6e3onacHo
nonb3oBaTbcA cBonM npudéopom. CoxpaHute
PYKOBO/ACTBO MO aKcnyartaumm n MOHTaxy W,
ecnun npndop NepexoanT K ApYyromy
NoAb30BATENIO, NepeaanTe emy 370
PYKOBOACTBO.

MNpu HeBbINOMHEHUHU UHCTPYKLUNA,
coaepmaliuxca B JaHHOM PYKOBOACTBeE,
NPOU3BOAUTESNIb OCBOOOKAAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTH.

MpuBeaeHHble B JAHHOM PYyKOBOACTBE
PUCYHKWN ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMN.

He cHuManTe 3alUmTHY YNakoBKy C
anekTponpudopa 40 MOMeHTa NpoBeaeHUA
MOHTaxa. Ecnu Bbl 3ameTuin Ha npudope
cnefbl Kaknx-néo noBpexaeHun, He
noakntouanTe ero K cetn. CBAXUTECH C HALLNM
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

[aHHbIi NpnOOpP OTHOCUTCA K TPETLEMY
knaccy sawmtbl no ctaHgapty EN 30-1-1 ana
ras3oBbIX MPUOOPOB: BCTPOEHHOE
obopyaoBaHue.

Mepen Tem, Kak yCTaHOBUTL HOBYIO BApPOUHYHO
naHesnb, No3adoTbTeCh O TOM, UTOObI
yCTaHOBKa npoBoAWN/Iach B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.

[laHHbIM Npubop Henb3A ycTaHaBaMBaTb Ha
AXTax U B aBTOKeMMnepax.

[aHHbI Nprbop MOXHO yCcTaHaBNMBaTb
TOJIBKO B XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIX
NOMELLEHNAX.

O10T Npndop He npeaHasHayeH And
NCMNO/Ib30BaHUA C BHELHUM TaiMepoM UIun
NybTOM yrnpaBneHns.

Bce onepauuu no yctaHoOBKe,
NOAKNIOUEHUIO K INEKTPOCETHU, HanaaKe U
ajanTauuu K agpyromy BUay rasa AOJIHHbI
NpPoOBOAUTLCA CEPTUPULUPOBAHHBIM
cneuvanucTom B COOTBETCTBMU CO BCEMU
AEeUCTBYHOLWUMU HOPMaMH U
3aKoOHOZaTeNnbCTBOM, a TaKMe C
npeanYcaHMAMU MECTHbIX ra3o- U
aneKTpocHabarowmux Komnanum. Ocoboe
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ru BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

BHUMaHHWe clnieayeT yaelsnTb TpEéOBaHMHM K
BeHTUNALIUN.

[laHHbIn Nprubop HacTpoeH aAnA
NCNosb30BaHMA C ra3oM, yKasaHHbIM B
Tabnunuke ¢ xapaktepuctmkamu. Mpu
HeoOX0ANMOCTM NepeHacTPoUTbL ero ana
NCMNOsIb30BaAHNA C APYrM TUMOM rasa
O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO MOHTAXY.
[na apantaumm npubopa K Apyromy Tuny rasa
PEKOMEHAYEM CBA3AThLCA C HALWNM CEPBUCHbLIM
LEHTPOM.

JaHHbln Nprubop npeaHasHaueH
NCKOUUTENBHO ANnA ObITOBOrO MCNONL30BaHWA
N HE MOXET MPUMEHATLCA B MPOMbILLIEHHbIX
NN KOMMEPYECKMX Lensax. Mcnonblynte
NpuOOp TONLKO AN1A NPUrOTOBAEHMA NMULLN, a
He onAa oborpesa nomelleHua. FapaHTua
NPON3BOANTENA AENCTBUTENbHA TOTbKO B
cnyyae 1cnosb3oBaHua npmudopa no
Ha3HAYEHNIO.

[laHHbI npubop npeaHasHaveH ana
MCNob30BaHWA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Haa YpOBHEM MOPSA.

He ncnonbdynte 3aluTHble KPbILWKK 416
BAPOYHOW MaHEN U 3alUUTHbIE OrpaXkaeHuna
ONA OeTen, 3a UCK/TIUYEHNEM
PEKOMEHIOBAHHbIX MPOU3BOANTENEM
BAPOUYHOW NaHenn. 310 MOXET NPUBECTU K
HecuyaCTHOMY C/iyyato, HanpuMmep, BCNeacTBne
neperpesa, BO3ropaHna nuin oTCa0eHuna
(bparmMeHTOB Matepmasnos.

[etn 0o 8 net, nvua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DUINYECKNUMWN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNYECKNMMN
BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe nvua, He
ofnagarolime 4OCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npundope, MOryT UCMONb30BaTb NPUOOP TOSTBLKO
noA NPUCMOTPOM /ML, OTBECTBEHHbIX 38 NX
6e30MacHOCTb, WK Nnocsae noapodHOro
NHCTPYKTaXa 1 OCO3HaAHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npuodopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpMdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndopa He
[IO/TXHbI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[IONYCTUMO, TONIbKO €Cnn oHu cTapwe 15 net u
X KOHTPOJIPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckanTte neten mnaauwe 8 nert K
Npnbopy 1 ero ceTeBoMy MpPoBoAay.
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INBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\Mpeaynpemnaenue — CyuiecTeyeT
onacHOCTb BO3ropaHusa!

CkonneHne rasa B 3aKpbITOM MOMELLEHU
MOXET NPMBECTU K Bo3ropanuto. CneauTe,
yToObl BO BpemMa padoTbl BAPOUHONM NaHen He
Obl10 CKBO3HAKOB. CTpyA BO3AyXa MOXET
3a0yThb NnamA Ha KoHpopKax. BHUMaTenbHO
O3HaKOMbTECb C MHCTPYKUUAMU 1 MpasBuiamm
TEXHVKN BKCMlyaTallmn ra3oBbiX KOHMOPOK.

/\Npenynpemnenne — CywiecTeyert
onacHoOCTb OoTpaBneHuA!

cnonb3oBaHme ra3oBoro npuoéopa NoBbILaeT
Temneparypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPaLMIO
NPOAYKTOB CropaHnA B MOMELLEHW, FAe OH
yCcTaHOBNEeH. Heobxoanmo obecneymnTb
XOPOLLYK BEHTUAALMIO KYXHW, B OCOOEHHOCTH
BO BpeMA padoTbl BAPOUHOW NaHenu: He
3arpomoxjante oTBepCTUA eCTECTBEHHOM
BEHTUAALMM UK YCTAHOBUTE YCTPOWCTBO ANA
MEXaHNYECKOW BEHTUAALUMN (BbITAXKY). [Tpn
NPOAO/HKUTENBHOM UAN MHTEHCUBHOM
MCNOMb30BaHNN Nprndopa MOXET
NOHaa0OUTLCA AOMONHUTENBHOE UK Bonee
WHTEHCMBHOE NPOBETPUBAHME: OTKPONTE OKHO
NN YBENNYLTE MOLLHOCTb MEXaHUYECKOM
BbITAXKMU.

A MpeaynpewaeHuve — CywecrteyeT

OnacHoOCTb oXora!

s KOHMOPKM 1 MOBEPXHOCTb BOKPYT HNX
CWIbHO HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaneHHOW NOBEPXHOCTU. He gonyckanTe
K nauTe geten mnaaawe 8 ner.

s Ecnm 6annoH co CXKMXKXEHHbIM rasom
HaxXOAUTCA He B BEPTUKASIbHOM MOSTOXKEHWNU,
TO CXMXEHHbIN nponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npudop. Mpn 3TOM N3 ropesiok
MOXET BblpBaTbCA CULHOE MiamA.
HekoTopble yacTtn npudopa MoryT
NOBPEeaNTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HEerepmMeTu4YHbIMN N3-3a
HEKOHTPOIMPYEMOIO BbIXO4a rasa, 4to
MOXET MPUBECTN K oxoram. [epxute
©anoHbl CO CXMXEHHbLIM ra3omM Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM MOJIOXEHUN.

/\Npenynpemaenne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

= Heobxoanmo HabntoaaTh 3a NpoLeccoMm
Bapkn. Heo6xoammo HenpepbIBHO
HabnaaTb 3a KPATKOBPEMEHHbLIM
NPOLIECCOM BapKMu.



s KOHMOPKM OUEHbL CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukorga He knaaute
NIErkoBOCMIaMEHAOLLMECA NPEAMEThI Ha
BAPOYHYO NaHenb. He ncnonssymnre
BApOYHYIO MaHeb B KA4eCTBE MecTa
CKNnaampoBaHuA NpeamMeTos.

= Henb3Aa XpaHuTb U NCNoNbL30BaTh BONNIM
[aHHOro anexkTponpudopa nunn noa HUM
eflkne XMMnJyeckmne cpeacTsa,
rasoo®pasHble BellecTsa,
NIErKOBOCM/IAMEHAIOLWMECA MaTeEPUasbl 1
HEeNWLIEBbIE NPOAYKThI.

m [leperpetbin XMp 1 Macao Nerko
BO3ropatoTcA. He ocrtasnante
HarpeBsatoLWninca Xmp nnm macno 6es
npucmoTpa. Ecnv Bo3ropaHme nponsoLuno,
He 3a/MBalTe OroHb BOAOW. HakponTe
CKOBOPOAY VN KACTPHIO KPbILKOW, UTOOSI
NnoracuTb OrOHb, U BBIKTHOYUTE KOHMOPKY.

= [lpn akcnayataumm ropenkn co CAnWKOM
©0/1bLIONM MOLLHOCTLIO TEMMNepaTypa CUIbHO
noBbllaeTcA. JlerkoBocniameHarowmecna
Marepuvanbl MOryT 3aropetbeq. ViHaukaumna
YPOBHA MOLHOCTM Ha ANCMNIEE MOXET
OTAnMYaThCA OT UHAMKALUUN YPOBHA
MOLLHOCTU, YCTAHOBIEHHOW PErYNATOPOM.
MHOMKaumnA ypOBHA MOLLHOCTW Ha Aucnnee
CNY)XUT NULLb B KAYECTBE AOMNO/THUTENBHOM
nHdopmauunn. Becerga yctaHasnmBante
YPOBEHb MOLIHOCT B COOTBETCTBUN CO
3HAYEHWEM Ha pPerynatope.

/A\MpenynpemaeHne — OnacHoCTb

TpaBMUpoOBaHUA!

= TPELWNHbI NN CKOJbl CTEKNAHHOW NaHEeu
MOryT NMPUBECTM K TPaBMUPOBAHMIO.
HemeaneHHO BbIK/IKOUMTE BCE FOPESIKM 1
3NEeKTPOHarpeBarTe/ibHbIE SNEMEHTHI.
13BNEKNTE N3 POIETKN BUJIKY CETEBOIO
npoBoAa WM BbIK/IOUNTE NPEAOXPAHUTENb
B 6/10Ke npenoxpanutenei. lNepekponte
nogadvy rasa. He kacanTtecb NOBEPXHOCTMU
npubéopa. Hukorga He BkAtoYanTe
HeucnpaBHbIn Nprnodop. BbizoBuTe
crneuvanncta CepBUCHOM CNyXObl.

= /Icnonb3oBaHMe NOBPEXOAEHHOW NOCYAbI,
nocyabl HeNOAXoAALWEero pasmepa,
KaCTpHo/ib M CKOBOPOA, KpaA KOTOPbIX
BbICTYNatOT 3a rpaHuLibl BAPOUYHOW MaHenu,
a Takxe HenpasWibHAA YyCTaHOBKA NOCY/bl
Ha KOHMOPKY MOryT CTaTb NPUYNHOM
cepbesHbix TpaBm. Creaynte CoBeTam U
pekoMeHaaumaM rno UCnosib30BaHMIo
nocyaebl.

BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

s [1pn HEKBANMDULNPOBAHHOM PEMOHTE

NPNBOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTn. JTtoOble PeMOHTHbIe padoThl U
3aMeHa rasonoABoAaLmx TpyO nnm
3NEKTPOMNPOBOAKMN AO/MKHbI BbINMO/HATHCA
TOMIbKO crneunainctTaMmm CepBUCHON
cny0bl, NpoLeawnmMn cnelmnanbHoe
obyyenue. Ecnm npnbop HencnpaseH,
OTK/IOUNUTE NpeaoxpaHuTenb B 6/10ke
npeaoxpaHnTenen Uin BbiHbTe BUIKY
CEeTeBOro NpoBoaa U3 PO3ETKU U
nepekponTe nogavy rasa. Beizosute
cneumanncTa CepBUCHON CNYXOb.

Ecnn KHoMKa ynpasnieHnsa He
NoBOPAYNBAETCA WUAN AEPXUTCA CNLLKOM
cnabo, eé Henb3A NCnonbL3oBaTh.
ObpaTntechb B CEPBUCHYIO CyOy ana
PEeMOHTa U 3aMeHbl KHOMKW yrnpasieHus.

/A\MNpeaynpemaenune — CyuiecTeyet
OMacHOCTb NOpPareHUA INEKTPOTOKOM!
= Henb3a nonb3oBaThcA 419 OUNCTKY

BAPOYHON NaHenn napooYnCTUTENEM.
TpeLUnHbl NN CKOMbl Ha CTEKTAHHOM
naHenn MoryT NpuUBeCTU K yaapy
aNeKTPUYECcKNM Tokom. OTKIoUNTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaxutenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOWN CTyXObl.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

& 3HakomcTBO ¢ Nnprbopom

B 0630pe mogenen Bbl HarigéTe Baw npudop ¢
NHMOPMaLMEN O MOLWHOCTAX ropenkn. — CrpaHuya 2

dnemMeHTbI ynpaBneHUA U FOpenKu

Ha kaxaom perynatope ykazaHa COOTBETCTByOLWAnA
ropenka. C NoMOLLbO PEry1ATOPOB MOXHO YCTaHOBUTL B
COOTBETCTBUM C PA3/IMUYHLIMU NMOMOXEHUAMN TPEBYEMYIO
MOLLIHOCTb; OT MakCMMasibHOrO 40 MUHUManbHOrO
3Ha4yeHnA. Hukoraa He nbiTanTecb NepenT U3 noaoXKeHna
0 cpagy B nonoxeHme 1 unm na nonoxeHma 1 B
nonoxetxue O.

2 Ynpaenaemas perynaropoM ropeska

) Bblk/toueHHadA ropeska

9 MakcumarbHbliA YPOBEHb MOLLIHOCTI W 3IEKTPUYECKIIA MOMKIAT
1 MUHUManNbHbIA YDOBEHb MOLHOCTH

WHankauua Ha aucnnee

r INEKTPUUECKII NOMKNT
9!  Crynenu Harpesa KOH(OPOK
0 BbIKntoueHHasA ropesnka

W)}

+  OcratouHoe Tenno

HacTpoika BHYTPEeHHero naaMeHn 1 HacTporikKa BHELIHErO
nAaMeHn ABOMHbLIX FOPEeoK MOryT OCYLLECTBAATLCA
HE3aBMCVMO APYT OT Apyra. Bo3MOoXHbIe yPOBHK
MOLLHOCTW:

oo Ly,
%
e N

S N2
= B
= EE

= =

TYNX =

&> S

U A

MakcumanbHas MOLWHOCTb
BHYTPEHHEro 1 BHeWHero
nnaMmeHu.

MwuHUManbHasa MOLHOCTb
BHELWIHEro rnjiamMmeHn,
MaKcumasibHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHEro niameHu.

MakcumasibHaA MOLHOCTb
BHYTPEHHErO NiameHu.

38

MuHuMansHaa MOLWHOCTb
BHYTPEHHErO NJameHu.

YToObl BapoyHada naHesb xopolwo padoTana, cneauTe sa
TeM, YToObl PELIETKN 1 BCe AeTan ropesiok Obian
NpPaBWbHO YCTAHOB/EHbI. He MeHAlTe MecTtaMu KpbIWKK
rOpenoxK.

Bcerga oCcTopoxHO cHumalTe pewétku. Mpu
nepemMeLleHnn OQHON PELWETKN MOXHO CABUHYTL U
HaxogAawmnecH pAaoM peLLIéTKI/I.

OnemeHThbI

1 CBeyva nomxmra

2 TepMo3aneMeHt

3 [namApaccekaresb
4 Kopnyc ropenku

9 KpblILLKa ropesku

MHAaMKaumMA ocTaToOuyHOro Tenna

BapouHana naHenb ocHalleHa dyHKUMen nHankaumm
OCTaTOYHOro Tenna, coobLatoLelt, YTo KOHPOPKK ropaYune
WIn TENMbIE.

Ecnu Ha nHavkaTope oToBpakaeTcA CUMBO H, 3TO
o3HayaeT, UTo KoHgopKa eweé ropayasn. 1o mepe
OCTbIBaHMA KOH(MOPKM MHOMKALMA U3MeHAETCA Ha . Koraa
KOH(PopKa AOCTAaTOUHO OCTbIHET, MHAMKALMA racHeT. [oka
NHAWKALWA He NoracHeT, He NpuKacamnTech K KOHMopKe.



JononHutenbHoe o6opyaoBaH1e

B 3aBucuMocTi OT Modenw, B KOMMIEKTe C BapOYHOM
naHesbio MOXET MOCTaBAATLCA CreaytoLlee
[ononHuTensHoe oBopyaoBaHne. Ero MoXHoO Takxe
NPMOBPECTU B HALLEM CEPBUCHOM LIEHTPE.

JlononHutenbHaa pelweéTka
Wok

MoaxoauT TONBKO ANIA UCTOMB30-
BaHKA Ha KoH(opkax Wok.
cnonbayiite nocyay ¢ Bbiny-
K/T6IM AHOM.

YT00bl YBENNYUTL CPOK SKCMYa-

@ Tauuv Npuéopa, peKOMEHAYETCA
fﬁ u \\ MCM0M30BATh AOMOMHUTENBHYIO

pelértky Wok.

[lononHutensHaa pelwéTka ang
KotheBapku

[oaxoauT TONBKO AN1A UCTOMb30-
BaHWA HA CaMOV Ma/IEHbKOI KOH-
(hopke. Vicnonbayite nocymy ¢
QVAMETPOM aHa MeHee 12 cM.

MaHenb AnA MeaneHHoro Kune-
HuA

312 NPUHAANEXHOCTb NOAXOANT
TObKO ANA HU3KOTEMMNEDATYP-
HOTO NPUroTOBNEHNA. OHa MOXET
NCMOML30BATHCA HA SKOHOMIUYHON
WM CTAHAAPTHON KOH(OPKaX.
Ecnv Ha BaLLiel BapouHON NaHem
NPeaycMOTPEHO HaMune
HECKO/bKIX CTAHAAPTHBIX KOH(O-
POK, PEKOMEHAYETCA YCTAHOBUTb
naHenb ANA MENEHHOO KUNEHWA
Ha 3a[Hew UNn nepeaHelt npason
CTaHAAPTHOW KOHAOPKE.
KnaauTe NpuHaaNeXHOCTb BbleM-
Kamu BBEPX Ha AepKaTesb,
HUKOra He Knaaute eé Npamo Ha
KOHMOPKY.

ApTUKYn
HZ298114 [NononHutenbHaa pewéTka ana KopeBapku
HZ298105 [laHenb onA MeaneHHoro KuneHuna

[MponssoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocsieacTemAa HENCNO/Ib30BaAHNA W1 HEMPaBW/IbHOI O
NCnob30BaHNA 3TOro AOMNOJ/THNTENIbHOTO OéOpWJOBaHVIFL

[[a30Bble KOHPOPKM ru

JlasoBble KOHPOPKH

PyuHoe BKnro4yeHue

1. Haxmute perynatop BbIOpaHHOW ropenkn 1 NoBepHUTe
€ro BMEBO 0 MaKCUMaNbHOrO YPOBHA MOLLHOCTW.

2. lNoaHecuTe 3ananbHUK WAKM nnama (3axuranka, crnyka
N Op.) K TOpeske.

ABTOMaTUUYECKUHN MOAMMUT

Ecnu ana BapouHon naHenu npedycmotpeHa dyHKLUMA
aBTOMaTUYECKOro nomkura (CBeun nomxkura):

1. Haxxmute perynatop BbiOpaHHOW ropesnkin 1 NoBepHUTe
€ro B/AIEBO A0 MaKCMMasbHOro YPOBHA MOLLHOCTW.
Moka Bbl yaepXunBaeTe PeryaTop HaxaTbiM, Ha BCex
ropesfikax co3aatoTcA UCKPOBblE paspaAbl 1 Ha Ancniee
NOABNAETCA CUMBON r~. BembixmsaeT nnamd. Mogoxante
HECKOJ/IbKO CEKYH[.

2. OTtnyctute perynatop.

3. [NoBepHUTE PErynaTop B HYy)KHOE MOSIOXEHNE.

Ecnn nomxur He oCywleCcTBAAETCA, BbIK/HOUNTE TOPESKY U
NOBTOPUTE ONMUCaHHbIE BbILE Wwarn. B a1oT pas
yaepxXuBarTe perynatop HaxatbiM B TeueHune 6onee
nvTenbHOro Bpemenun (0o 10 cekyHa).

A MpenynpexaeHue — OnacHOCTb B3pbiBa!

Ecnn no ncteuennn 10 cekyHa nnama He BCMbIXHYO,
BbIK/IIOUNTE FOPESIKY U OTKPOWTE ABEPb UM OKHO B
nomeleHnn. MNpexae yem 3aHOBO 3aXKeub FrOpPeskKy,
NOAOXANTE MUHUMYM OfHY MUHYTY.

YkaszaHue: Cobntogante MakcumasnbHyto uncToTy. Ecnm
CBEYM NOMKMra 3arpA3HeHbl, 3TO MOXET NPUBECTU K
HenpaBWIbHOMY Nomkury. QuuiianTe cBeYn Nomxkura
perynapHoO HeBO/bLLION HeMEeTaNIMYECKOW WETKOMN.
Cneaute 3a Tem, 4ToBbl CBEYM NOXKMra He NoABepraavch
CW/bHBIM yaapam.

Cuctema ras-KOHTpoOsb

Bala BapoyHas naHenb 06opynoBaHa CMCTEMON ras-
KOHTPO/b (TepMOonapoi), KoTopaa NPenAaTCTBYET yTeuke
rasa npu cay4anHom yracaHum niameHun Ha ropenkax.

na Toro, ytToBbl 0BECNEUnTh BKIOYEHUE STOW CUCTEMBI:

1. Baxrute KOHPOPKY Kak 0BbIYHO.

2. He otnyckanTe pyuky, a YAEPXUTE €€ B HaXaTtom
COCTOAHUN B TeuyeHne 4 CeKyH nocne Toro, Kak
3aXoKeTeA nnamA.

BbikntoyeHue ropeinku

[MoBepHUTE perynAatop Bnpaeo B nosoxexune 0. Ha
AUCT/ee NOABMAETCA CUMBON i, @ Yepes HECKObKO
CeKyH[ oToOpaxaeTca MHAMKaLUMA OCTaTOYHOro Tenna.

Yepes HECKO/IbKO CEKYH/ MOCNe BbIKMOYEHNA KOHPOPKN
pasgaeTcA cyxon wen4ok. OH He ABIAETCA NPU3HAKOM
HEMCNPAaBHOCTK, & O3HAYaET, YTO OTK/IKOUMIACh CUCTEMA
ras-KoOHTPOSIA.
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ru Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

MpumeyaHun

Bo Bpemsa padoTbl KOHPOPOK MOXKET C/bILLATLCA NEerkuii
CBWCT, 3TO HOPMasbHO.

B nepBoe Bpema padoTbl HOBOro npudopa mMoryTt
BblOENATLCA cneumdunueckme 3anaxu. OHu He
NpeAcTaBAT ONACHOCTW ANA 3A0PO0BLA U HE ABNAIOTCA
NPU3HAKOM HEeVUCnpPaBHOCTY BapoyHoi naHenn. Co
BPEMEHEM 3anaxu UCUE3HYT.

Mnama OpaH>XXeBoro uBeTa AB1AETCA HOPMaJ/lbHbIM. Takon
LBET NnaameHn MOXeT ObITb oéycnosneH nMetoulercA B
BO34YyXe Mbl/bto, I'IDOJ'IVIBUJGVICH XNOKOCTbO U T. A.

Ecnn nnama KoHMopKK cnyyarnHo noracno, NoBepHUTe
PYYKY 3TON KOH(POPKM B HYJIEBOE MOJIOXKEHNE N NOAOXANTE
He MeHee 1 MUHYTbI Nepea NOBTOPHbLIM BKKOUEHUEM.

Bl Ta6bnuubl v nonesHele
coBeThl

NMoaxoaAawana nocyna

KoHdopka MuHumanbHbI an- MakcumanbHbIiA au-
ameTp AHa nocyabl ameTp AHa Nocynabl

KoHdhopka Wok 22 CM 30 cm

KoHdopka noBbiweHHO 20 cm 26 cm

MOLLHOCTK

CranaapTHad KoHdopka 14 cm 22 CM

IKOHOMNYHAA KOH(opka 12 ¢cM 16 ¢cm

Mocyda He JOMXKHa BbICTYNAaTb 3a Npeaesbl BapoUuHON
naHenw.

CoseTbl NO JKCcnnyatauuu

le/lBe)JeHHble HWMXe COBEThI MOMOryT BamM COKOHOMUTb
OJIEKTPOSHEPIUIO U n3bexaTtb noBpexaeHmnAa nocyabl.

Vcnonbayiite nocyay,
\/ COOTBETCTBYIOLLYIO

pasMepam Kaxkaomn

KOHMOPKN.

He nonbayntechb nocynom

MafIeHbKOro anameTpa Ha

6onblmnx KoHhopKax. Mnama

He IO/HKHO KacaTbCA CTEHOK

nocyasl.

He ncnonbaylite nocyay ¢

\ Vg x NOBPEXAEHHBIM 1 HEPOBHbIM
— JHOM, KOTOpanA HeyCTOMUYMBO

CTOUT Ha naute. Takasa

nocyaa MoxeT

== NepeBepHYTLCA.

[Monb3ynTeck TONbKO

NOCyOOW C POBHbIM TOCTLIM

HOM.

g He rotoBbTe 6€3 KpbilWKK

Vg WN WU C MPUOTKPLITON

KPbIWKOWN. YacTb aHeprnm
npv 3TOM pacxoayeTcaA 3pA.
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CraBbTe nocyay TOYHO Mo
LleHTPY KOHMopku. B
NPOTUBHOM CJly4ae OHa
MOXET NepeBeEPHYTLCA.

He ycTaHaBnmBaiite 6onblune
KacTptosin 1 CKOBOPObl Ha
KOHMOPKN, PACNONOXEHHbIE
OKOJ10 PYYEK ynpaBieHus.
N3nuwHuii neperpes MOXeET
NOBPEANTL PYYKMN.
YcTaHaBnueamnTe nocyay Ha

\/ PELEeTKM, HUKOraa He
CTaBbTe ee MpAMOo Ha
—

ropesnky KOH(OPKM.

[Mepen ncnonbL3oBaHMEM
KOH(MOPOK ydeanTech, uto
PEeLEeTKN U KPbILWKN rOpesioK
npaBU/IbLHO YCTaHOB/EHBI.
ByabTe OCTOPOXHbLI B
ofpallleHnn ¢ Nocyaon Ha
BApPOUHOWM NaHesu.

He ynapante no BapouHoi
naHenn n He KNaauTe Ha Hee
C/IMLLIKOM TAXE/ble BELLU.

X

r¥1 ¥

Tabnuua npurotoBneHus

B cnenytouwlen Tabnuue coaepxutca nHdopmauma od
OonTUMasbHbIX CTYMEHAX HarpeBa KOHMPOPOK 1 BPeMEHN
NPUrOTOBEHUA ANA PasnyHbLIX 604, Bece aaHHbIe
ABNAOTCA OPUEHTMPOBOYHLIMUN 1 YKa3aHbl B pacuyéTte Ha
yeTblpe Nopumu.

Bpema npurotoBneHmna n CTyneHb HarpeBa KOHMOPKM
3aBUCAT OT BMAa, BeEca M KayecTBa NPOAYyKTOB, BMaA
NCNOMb3YEMOrO rasa, a Takxe oT maTepuana nocyabl. [na
NPUrOTOBNEHNA 3TUX ON0A MPEUMYLLIECTBEHHO Oblna
ncnosib3oBaHa nocyaa 13 Hep)KaBetoLen cTanu.

Bcerpa ncnonbsyiite nocyay COOTBETCTBYIOLIErO pasmepa
N ycTaHaBAMBamTe eé no LUeHTpy KOHMopKK. VHdopmaunto
O amameTpe aHa nocyabl cM.—>  "lloagxoaAiyad nocyga”

MHdopmaumnsa o npuBeaéHHbIX B Tabnuue gaHHbIX

MpuroTtoBneHve ntodoro 614a COCTOUT U3 OAHOIO UK
[BYyx oTanos. 1A Kaxaoro atana ykasaHbl creaytoLmne
JaHHble:

£ Cnoco® npurotosnenus
i) CTyneHb HarpeBa KOHMOPKK
(® Bpema NpUroToBAEHWA, MI1H

MpueenéHHble B Tabnuue cnoco6bl NPUroToBNEHMS
[loBeneHne o0 KMNeHnAa

[anbHenwee npuroTosneHme

= CosfgaHue AaBneHus B CKOPOBapKe
MooaepxaHue [aB/eHua B CKOPOBapKe

& CunbHoe obxapuBaHue

LLlanauwee obxapuBaHue

PactannuBaHnue

bes Kpbillky

[locToAHHOE NepemelnBaHme

Wl

*

*

YKaszaHue: CvMBOJIbI He nosaBaAtoTcA Ha npudope. OHn
ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU MPY UCMONB30BAHN
pPasNNUHbIX CNocoOOB NPUrOTOBAEHMA.



Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

[aHHble ana npuroTosneHnsa 61104 NoABAAOTCA Ha Bniofo
pasNYHbIX KOHPOpKax. VicnonsaoBaHue nepsBom
yKa3aHHOW KOHMOPKM ABNAETCA PEKOMEHAYEMON ONUNEN.
B 0630pe moaenen npueseneHo onucaHmne Bcex KOHMOPOK
BapouHou naHenn.— CrpaHua 2

KoH¢opka

Mpumep:
Bniono Obuwee MakapoHb! 1 puc
KoHdopka BpemA =5 i) = CnarerTi
npwuro- S — —
TOBNe- K. noBbilieHHOW  18-22 9 8-10 6 10-12
HMA, MUH MOLLHOCTM
CraHpaptHas  20-24 &=+ 9 10-12 7 10-12
Cynbl, KpEMOBbIE CYMbl KOH(opKa
PbIGHEIA Cyn KoHdopka Wok 18-22 & 8 8-10 6 10-12
K. nosblweHHon ~ 12-17 8 7-9 1 5-8 PUC
el . . K. noBbleHHon  17-22 9 5-7 2 12-15
CraHpapTHaA koH-  17-22 8§ 11-13 1 6-9 MOLLHOCTY
opka o o CraHgapthaa  18-23 9 7-9 6 11-14
KoHthopka Wok ~ 10-15 9 6-8 4 4-7 KOH(OpKa
KoHtopka Wok  13-18 8 4-6 4 9-12
Ha naHHOM npuMepe nokasaHo NpUroToBieHne PuIOHOro
cyna C NOMOLLbIO KOH(POPKK MOBbLILIEHHOW MOLIHOCTH, Pasiosm
CTaHOapTHOW KOHAOPKK 1 KoHDopkn Wok. K. MoBBILEHHON 9-14 9 4-6 6 5-8
o MOLLHOCTM
MpK MCNonb30BaHUM KOHPOPKM MOBbILLEHHON MOLLHOCTK — —
(pekoMeHayeman onuua) obLuee BPeMA NPUrOTOBNEHUA CraHnaptHas  17-22 8 12-14 8 5-8
cocTasnAeT oT 12 40 17 MuHYT. KoH(opKa
m Ortan 1: goBeneHve A0 KUNeHuA. YCTaHoBUTE CTyMNeHb KoHdopka Wok ~ 13-18 8 5-7 8 8-11
HarpeBa 8 Ha 7-9 MUHyT.
m  Jran 2: jansHenwee npurotosnexune. Vicnonsaynre OBowwy 1 6060BLIe

CTyneHb Harpesa 1 B TeueHne 5-8 MUHyT.

BapéHblil kapToesb (Mope, KapTodesbHbIN canar)

[aHHble NeNCTBUTENbHBI TaKxXe ANA APYrnxX K. nosblwenHon 23-28 = 9 8-10 5 15-18
PEKOMEHJOBaHHbLIX KOH(DOPOK. MOLLHOCTH
Bniono CranpaptHas  25-30 &~ 9 10-12 6 15-18
KoHdopka o g
KoHdopka Wok 25-30 =~ 7 11-13 & 6 14-17
Xymyc (mtope u3 Hya)
K. nosbiwenHont 50-55 &~ 9 10-12 &r 4 40-43
MOLLHOCTH
LD LA (L Clangaprias  52-57 & 9 12-14 & 5 40-43
PbIGHbIA Cyn KOH(opKa
K. nosbilueHHoA  12-17 8 7-9 1 5-8 KoHdopka Wok 47-52 &~ 8 10-12 6 37-40
MOLLHOCTH
CraHpaptHas  17-22 &= 8 11-13 £ 1 6-9 JOpIER) MBI
= K. noBbiwerHon  40-45 9 8-10 8 32-35
O MOLLHOCTH
K Wok 12-17 7- & 4 - - —
ORI N 5-8 Cranmaptas  50-55 9 18-20 6 32-35
TbIKBEHHbI Kpem-cyn, 60pLL KOH(OpKa
K. nosbiwenHon  30-35 9 10-12 5 20-23 KoHtopka Wok ~ 45-50 7 20-22 5 25-28
MOLLHOCTY
CraHpaptiaa  45-50 9 15-17 6 30-33 OROLLI B ToUTo ToMTypa
p = K.moBbiligHHOW 12-17 &%~ 7 6-8 &% 6 6-9
R MOLLHOCTY
KoHtopka Wok  25-30 9 7-9 4 18-21 Crannapiian 15-20 &%+ 8 810 &+ 7 7-10
MuHecTpoHe (0BOLLHOI Cym) KOH(opKa
K. noBbIlUEHHOR  47-52 9 10-12 5 37-40 KoHdopka Wok 10-15 &S+ 7 5.7 &~ 5 5.8
MOLLHOCTY =
. 760 M 0 1012 M & 47-50 MaccepoBaHHbIE CBEXME 0BOLLIA
TAHAAPTHAA - - - W
KOH(poppKa KoHdopka Wok  6-8 &5+ 9 6-8
Kotthopka Wok  45-50 8 8-10 4 37-40 SresEleo G e BB

MOLLHOCTH

41



ru

Bniono
KoH¢opka

Kaprotens tpu
KoHthopka Wok

K. NOBbILLEHHOIA
MOLLIHOCTH

CraHpapTHas
KOH(OpKa

Anua

12-17
15-20

25-30

LLJaKuyka, MeHeMeH

CraHpapTHad
KOH(opKa

K. NoBbILLEHHON
MOLLHOCTY

KoHdopka Wok
Omnert (1 wr.)

CraHnapTHan
KOH(OpKa

K. NOBbILLEHHOIA
MOLLHOCTH

KoHthopka Wok

15-20

13-18

15-20

3-5

2-4

2-4

cnaHckaa TopTuiba

K. noBbilieHHon  25-30
MOLLHOCTH

Kondopka Wok  20-25
Coycel

Coyc «beluamens»**
9KoHoMMyHaa  10-15
KOH(OpKa
CraHnaptHas 10-15
KOH(opKa

KoHtopka Wok 3-8

LS 8

A N 9

4888 % 9

& g
& g
& 6
& g
&g
& p

Coyc ¢ CbIpoM ¢ rony6oi NneceHbo™

OKOHOMMYHaA  4-6
KOH(OpKa
CraHpnaptHas 3-5
KOH(OpKa
K. noBblilieHHON  3-5
MOLLHOCTH

Coyc «HeanonutaHo»

CraHpapTHad 18-23
KOH(OpKa

K. noBblleHHOW  15-20
MOLLHOCTY

KoHtopka Wok  12-17
Coyc «KapboHapa»
CraHnaptHaA 10-15
KOH(OpKa

K. noBelllgHHOW 8-13
MOLLHOCTM
9KoHoMMyHaa  10-15
KOH(OpKa
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4688 % 9
ASSAEY * 8
W 6
W 5
W 6
o 7
o 7
W 5
06688 % 6
4688 % 8
ASIALY * 8

$ * 6
=" 5

S * 9

Tabnuubl 1 NoNe3HbLIE COBETHI

12-17
15-20

25-30

10-12 &5-

-9 -

11-13 -

3-5
2-4

2-4

25-30
20-25

2-4 5+
04 B
2
4-6

3-5

3-5

2-4 e
I p—
24 e
57 -
4-6 o
=

4 5-8
3 6-9
4 4-7
6 8-11
5 8-11
6 2-6
4 16-19
6 14-17
6 10-13
3 5-8
3 4-7
5 5-8

Bniono
KoH¢opka

Pbiba

XEeK B NaHMpOBKe

K. nosbileHHoi  5-10
MOLLHOCTM
CraHpapTHad 8-13
KOH(opKa

KoHdopka Wok  5-10
3aneyéHHebI 10coCh

K. noBbllleHHOW  5-10
MOLLHOCTM
CTaHpapTHad 5-10
KOH(OpKa

KoHtopka Wok  7-12
Monntocku

K. NOBbILLEHHOW  5-7
MOLLHOCTM

KoHdopka Wok  4-6
CraHpaptHas 10-12
KOH(OPKa

Maco

YuHaa rpyaka (1 wr.)
CraHpapTHad 6-8
KOH(opka

K. noBbleHHOW 9-11
MOLLHOCTM

KoHdopka Wok  6-8
bedcrporaHos

K. noBbllleHHOW  8-13
MOLLHOCTM

KoHtopka Wok  5-10
CraHnaptHaA 12-17
KOH(OpKa

KyprHBIiA WHULENb (KyprHaA

K. noBbilieHHOn  7-12
MOLLHOCTY

KoHtopka Wok  7-12
CraHpapTHas 7-12
KOH(OopKa

MacHo# dapLu

K. noBellleHHOW  15-20
MOLLHOCTM

CraHpapTHas 20-25
KOH(OpKa

KoHdopka Wok  15-20
FoToBbIE NPOAYKTbI

$444¢ * 8 5 _ 1 O
88 9 8 -1 3
WS 7 5-1 O
WS 7 2 _4
$444¢ * 8 2 _ 4
WS _x 7 2_4
& 9 5-7
2, 4-6

B 9 10-12

WS _x 7 6-8
s _x 7 911
4646 * 6 6 _ 8
4646 * 9 8 _ 1 3
W% 5-10
& 9 12-17

rpyaka, (une, 8 wr.)

&9 2.4
& 9 24

&9 7-12
& g 15-20
& 9 20-25
&8 7 15-20

KpokeTbl, Fy60oKoii 3aMopo3ki (16 wr.)
PbIOHbIE ManouKK, rAy60KoN 3amopo3ki (12 wr.)

K. noBblleHHoin  6-10
MOLLHOCTH

& g 6-10

= 1 3-6
— 1 3-6
= 1 5-8

s _x 5 5_§

&6 58



Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

Bniono Bniono
KoHdopka . B; . i) KoHdopka

CranpaptHan 8-12 &% 8 8-12 Baunbl (8 wr.)
KOH(bOpKa Cranpaptiaa  17-22 &%+ 8 3.5 &« 5 50¢/
KoHpopka Wok 6-10 &%~ 9 3-5 &% 4 3-5 KOH(OopKa oaHa
Konbacku ona xapeHna (12 wr.) cTopora
V] 4868 4668 %
K MOBBILEHHOH 5-10 &S 9 1.3 s 7 4.7 K.nosuiwerHor 20-25 &S5-* 6 4-6  &5-* 4 60¢/
— = MOLLHOCTM oaHa
MOLLHOCTM
C 7-12 &%~ 9 7-12 CToPONE
JEERA 5] - = B KoHthopka Wok ~ 15-20 &%+ 4 3-5 &% 4 40¢/
KOH(OpKa TR
KoHdopka Wok 5-10 &%~ 9 1-3 &% § 4-7 CTOPOHA
Capnenbku (12 wr.) XneGHbIA MyauHr (Ha BOAAHOW GaHe)
CrangaptHas ~ 8-13 9 8-13 K.nosbiweHHo 25-30 <~ 9 10-12 & 6 15-18
KOH(OopKa MOLLHOCTM
KoHtopka Wok — 9-14 5 9-14 KoHdopka Wok 23-28 &~ 9 8-10 &r 8 15-18
K. nosblweHHon  7-12 7 T7-12 CranpaptHas  27-32 &~ 9 10-12 7 17-20
MOLLHOCTH KOH(OpKa
LLIHWLenn no-rambypreku U3 roBAAnHD (4 ., 1 cM TonwmHoiA, 110T) McnaHckuin nyamHr™
K. noBbilieHHoA  4-9 & 9 1-3 &+ 7 3-6 K. noBbilieHHoA 3-8 &3 5 3-8
MOLLHOCTM MOLLHOCTM
KoHthopka Wok ~ 4-9 & 8 1-3 &+ 7 3-6 CranpaptHas  8-13  f&=* 5 8-13
CraHpaptHas  5-10 &%+ 9 1-3 &.» 8 4-7 KOH(OPKa
KOH(opKa KoHtopka Wok 3-8 FF* 4 3-8
Harpertb hacosib B TOMarHoM COYCe 1 MOAAEPXKIBATL B TOPAYEM COCTOA- BucksuT (Ha BOAAHOI OaHe)
HWV (MCNONb30BATL NAHENb ANA MEMIEHHOMO KIMMEHMA) AT 9 35-40
CraHpaptHas ~ 20-22 6 5-7 1 15 MOLLHOCTY
KOH(OPKa Kothopka Wok  40-45 40-45
MALa (dauetp 20 o) Crangaptan  45-50 45-50
KoHtopka Wok  4-8 - 4 4-8 KOH(opKa
K.nosbillenHo  16-20 &5- 1 16-20
MOLLHOCTH CoBeTbl N0 NpUroToBREeHUIo 6nrog
CrannapTHan 20-25 & 1 20-25 m [nA MpUroToBNEHNA erMOBBbIX cynoB 1 6060BbIX
KOH(ODKA = NCMOJIL3YNTE CKOPOBapKy. BpemA npurotoBeHns
3HAUUTENIbHO yMeHbluaeTcA. [py ncnoL30BaHnm
Tece CKOPOBAPKW CrefdyinTe yKasaHuAM U3roToBuTesns.
PTbl
. 3arpyanTe BCce MHIpeaneHTbl B caMOM Havarse.
MonouHbIN puc no DIN 3360-12* (cnonb3oBark naHeb Ana MeaneH- ] |_|pl/| NPUrOTOBNEHNN Kap'rod)eﬂg n puca Bceraa
HOrO KuneHus) 3aKpblBaNTe Nocyay KPbIWKOW. OTO NO3BOAAET
CraHzapTHas 62-67 e 8 27-32 2 35 3HAYNTE/IbHO YMEHbLLUNTL BPEMA MPUIrOTOBIEHMA.
KOH(hopKa Mpex/ae Yem Bbl 3arpy3nTe MakapoHbl, puUc Un
M — KapTodenb, Boda A0/KHA 3aKMNeTb. 3ateM
ON0HBIN PUC OTPEerynnpyinTe CTyrneHb Harpesa KOHMOPKK aA
CravpaptHas  30-35 &* 8 9-11 &= 4 21-24 MPOLOSIKEHNA BAPKMN.
KOH(OpKa m [lpu xapke NpoayKTOB cHayana pasorpente macno. B
SKoHoMMuHaa  40-45 &5+ 9 12-14 &5 2 28-31 Hayane npouecca Xapkn odBecneusTe NOCTOAHHYIO
KOHOpKa Temneparypy, npu HeoOXoAMMOCTU U3MEHUB CTyMeHb
o i Harpesa. [py NPUrOTOBAEHNN HECKOJbKUX MOPLIAIA
Kowdopka Wok  23-28 7 8-10 5 15-18 LNOXOUTECH, NOKa CHOBA ByAeT AOCTUrHyTa
Pacrannveanue wokonana corn. EN 60350-2 (1cnonb3oBats naHesb And Temneparypa npurotoeaeHuA. PerynAapHo
MELIEHHOTO KIMEHMA) EeDeBODaWIBaVITe NPOAYKT.
= m  ECnu Bbl rOTOBUTE Cyrbl, KDEMOBbIE CYMbl, UEUEBWLLY W
OkoHomuuran  34-38 ly* 1 34-38 HYT, OIHOBPEMEHHO 3arpy3nTe BCe UHMPeaNeHTbl B
KOH(OopKa nocyay.
CraHpaptHas ~ 20-24 < 1 20-24
KOH(OpKa
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ru Yuctka n TexHudyeckoe obcnyxnBaHune

E2 UncTHa M TexHMuecKoe
obcnyuBaHue

OuucTKa

Koraa BapouHana naHesb OCThIHET, NPOTPUTE ee C
MOMOLLbIO TYOKW, BOALI U Mbl/1a.

Kaxabli pa3 nocne ncnofb3oBaHnA NpoTpuTe
NOBEPXHOCTb AeTanen ropenkn nocae Toro, Kak oHa
ocThIHeT. [laxke Hebonblune 3arpAsHeHuA (MpuropesLwne
NpOoAayKTbl, Kanan Xupa v T. M.) Npy NOBTOPHOM
HarpeBaHuy 3anekyTca Ha NOBEPXHOCTK, U NOTOM KX OyaeT
TPYAHO yaaIUTb. YTOBbI N1amMA ropeno POBHO, HEOOXOANMO
cofiepxarb B UNCTOTE BCE OTBEPCTUA M NPOPE3N rOPESIKM.

ot nepeaBmxeHnAa HEKOTOPbIX BUAOB NMOCYAdbl HA pelleTKax
MOTyT OCTaBaTbCA MEeTa/I/INYECKNE Criebl.

Fopenkun 1 peweTkn ciaegyeT MbiTb BOJOW C MblJIOM C
MOMOLLbIO HEMETaITMYECKOW LLETKU.

PelweTtkn Takxe MOXHO MbITb B rlocy,uomoequPl MallnHe.
|/|CI'IOJ'Ib3yI71Te Moroulee cpeacTBo, pekoMmeHaoBaHHOe
NPOW3BOANTENIEM MOCYJOMOEYHON MallunHbl. Eciin
3arpA3HeHre CANWKOM CuibHOE, ydlle npeasaputTesibHoO
OUNCTUTb PELUETKN BPYYHYIO.

KprLLIKI/I rOpPEIOK MbITb B ﬂOCVﬂOMOSQHOVI MallnHe HENb3A.

ByabTe OCTOPOXHbLI MPU NPOMbIBAHUN PELIETOK, Ha
KOTOPbIX YCTAHOB/EHbI PE3UHOBbLIE MPOKAAAKK. MpoKnaaKu
MOTYT C/IeTETb, M TOr4a peLleTka nouapanaet BapouHyto
naHesb.

Bcerna nocyxa npoTupaiTte AeTanu ropesiok 1 peleTku.
Hannuve Ha HVX Kanesb BOAbl UK BAaXHbIX yUaCTKOB B
Hauase npouecca HarpesaHna MOXeT NOBPEeauTL SMasb.

Mocne NPOMbIBKM 1 BbITUPaHWA AeTanei ropesiok
y6eauTech B TOM, UTO KPbILLIKM NpaBUIbHO YCTAHOB/IEHbI Ha
paccekaTtensx.

BHumaHue!

m [1na ounctku npudopa He CHUMaNTe 31eMEHThI
ynpasnexus. MpoHukiiaa B NpuOop Brara MoxeT
noBpeanTs Npuéop.

m He ncnonbayite napoouncTutTenn. 3to MoOXeT
NMoBPEANTb BAPOYHYIO MaHe b.

m Hukoraa He nonb3yiTeck abpasnBHLIMU CPEACTBaMY,
MeTaNIMYECKMU MOYaSIKaMK, PEXYLLMMU NpeaMeTamu,
HOXamu 1 T. N. ANA yCTpaHeHA OCTaTKOB NPUrOPEBLLEN
MWK C NOBEPXHOCTN BAPOUYHOW naHesnn.

m He nonbayiteck HoXamu, ckpedkamu 1 apyrumm
NOA0OHLIMY MHCTPYMEHTaMM /1A OUUCTKM CThiKa Mexay
CTEK/IAHHOM MOBEPXHOCTLIO M KOMbLaMMW ropesiok uan
MeTanIMYeckuMm NPoUIAMU U ANA OYNCTKM
CTEK/IAHHBIX N a/TIOMUHMEBBIX MOBEPXHOCTEN, €CM OHU
NMetoTCA.

Yxon

Ecnu Ha BApOYHYIO naHes b Npoanaach Kakana-To XUOKOCT,
cpasy BbITpUTE ee. TakuM 008PasoM MOXHO 13bexatb
NPUANMAHNA OCTATKOB MWLM 1 BIOCNEACTBUN CIKOHOMUTH
YCWINA MO OUYUCTKE MaHenu.

He nepenpurainte nocyay no noBepxHOCTW BAPOYHOM
naHenn, CTeKN0 MOXET nouapanaTbca. Takxe nsberaiTe
nafeHns Ha CTeKN0 TBepdblX U OCTPbIX NpeaMeToB. He
yaapanTe no KpaaM BapoOUHOW naHenu.

[MeCUMHKM, KOTOPbIE MOMYT NOMAaCTb Ha BAPOYHYHO MaHesb,
Hanpumep, B NPOLIECCe OUMCTKMU OBOLLEN, MOTyT
nouapanaTb NOBEPXHOCTb CTeK/a.

PacnnaeneHHbIli caxap Wan NponvBLINEcA NPOAYKTbl C
BbICOKMM cofep)XaHnem caxapa HeoOX0aMMOo cpasy xe
YOQIUTH C NMOBEPXHOCTU BAPOYHOW MaHen ¢ NOMOLLbLIO
CcKpedKa O/1A UNCTKU CTEK/AHHBIX NOBEPXHOCTEN.

El4T0 nenatb B cnyuae HencnpasHocTU?

B HEKOTOPbLIX C/yyanx BOZHUKLWINE HEUCNPABHOCTN MOXHO
NEerko ycrtpanuTe. MNpexae yeM oBpalllaTtbCA B CEPBUCHYIO
cnyx06y, BHMMATE/IbHO NpoynTaiTe cnedyrolne yKasaHuma.
HeucnpasHocTb Bo3amoxHaAa npuunHa

HapylweHue o6LLero GyHKUMo-  HeucnpaseH npeaoxpaHuTeNb.
HUPOBaHIA 3M1EKTPO0BOPY/0Ba-
HIA.

HOr0 OTK/TOYEHNA.

ABTOMATNYECKIN MOMKUT HE
paboTaer.

TOPe/KiN MOKpbIE.

KpbILLKM FOPEnoK HeMpaBnibHO YCTAHOB/EHS.
Mpn6op He 3a3eMNEH, HeMPaBUILHO NOAKIOYEH UK

NOBPEXAEH NPOBOA 3a3EM/IEHUA.

ABTOMATUUECKMIA NOMKUT HE INEKTPOHMKA Neperpenach.

paboraer, Ha Ancnnee noAsA-

etca cumson £ wm F 2.
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Mexxay cBeuamu nokura 1 ropesikamit MoryT 0CTarTses
KYCOYKW MULLI WA OCTATKW YNCTALLIEro CpeacTsa.

YctpaHeHue

[poBEpbTE MCMPABHOCTb NMPEAOXPAHUTENEN B G/I0KE NPeso-
XpaHuteneit. MoBpPeXaEHHbIN NPea0XPAHNTENb 3AMEHNTE.

Cpaborana sallutHad asTomarka 1am yCTpOocTBO 3allinT- [poBepbTE Ha MaHen ynpasneHna, He Bl I U3 CTPOA

3allTHaA aBToMarKa am yCTPOVCTBO 3aLUNUTHOTO OTKIOYE-
HIA.

[POCTPAHCTBO MEXAY CBEUO MOMXKIATA 11 FOPENKON A0MKHO
ObITb YNCTLIM.

TLLATENbHO BHICYLINTE KPbILLIKY FTOPE/IOK.
YOeauTech, Uto KpbILLIKK NPUIEralT Haanexallum 00pasom.
CBAXMTECH C 3/IEKTDOCHAOXAIOLLIAM NPEANPUATAEM.

BbIK/t0UMTE FOPEKY AN UCTIONb3YATE MAHUMASBHYIO CTY-
MeHb MOLLHOCTIA, MOKA 371BKTPOHNKA HE 0XNaauTCs.



HeucnpaBHoCTb Bo3amoxHasa npuunHa

[1nama ropesiku roput HepasHo-  [leTani ropenok HeNpaBubHO YCTAHOB/IEHSI.

MEPHO.
KaHaBKy ropenok 3arpAsHeHbl.

['a3 nocTynaer HepaBHOMEPHO

U HE MOCTYNaeT BOOGLLE. BEHTUNEN.

[Mpw MCN0L30BaHNM Fa30BOr0 BasoHa yoeauTech, Uto OH

HE MyCT.
B kyxHe UyBCTBYeTCA 3anax rasa. [asoBbiii KpaH OTKPHIT.

["a30Bbii 6ANI0H NOAKMOUEH HENPABUBHO.

Bo3moxHa yTeuka rasa.

[ope/ka BbIK/I0YAeTCA Cpasy
nocne OTMyCKaHWA perynatopa.

KaHaBKy ropesiok 3arpAsHeHbI.

Ha nvcnnee nosensetca = 5,  HencnpasHOCTb 3NEKTPOHMKA.

FHFS FEFIFEFS

lokazaHuA HaMKatopa ctyne-  HencnpaBHaA KannopoBKa 3NEKTPOHNKM.
Hel HarpeBa KOHMOPKIA Ha AnC-

M/1e€ OTAINYAKOTCA OT CTYNEHU

HarpeBa KOH(MOPKW, 3aAaHHON

PErynATopoM.

VA Cnymba cepBuca

Mpw oBpalleH B CEPBUCHbLIN LIEHTP HeoOX0MMO
cooBwmTb koa npudopa (E-Nr.) n ero 3asoackon Homep
(FD). 9Ta nHdhopmaumna HaxoamTca B Tabnmuke ¢
XapaKTeEPUCTUKAMM, PACMONOXEHHON B HUXHEN YacTu
BAPOYHOW MaHesn, 1 Ha 9TUKETKE B PYKOBOACTBE MO
aKcnayatauunu.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYIbTaUuA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUNOXXEHHOM CMNCKE CEPBUCHLIX LIEHTPOB.

[lonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT NponssBeaEH rpamMoTHLIMU CrieUunancTaMmm n ¢
NCcno/b3oBaHMEM MUPMEHHbLIX 3amnacHbIX YacTen.

Monaya rasa NpepBaHa 13-3a 3aKPhIThiX MPOMEXKYTOUHBIX

Perynatop He Obl1 Hakar A0CTaTouHO 0JTO.

Cnyx06a cepsuca ru

YcTpaHeHue

[paBWbHO YCTAHOBHTE IETANM FOPE/IOK Ha COOTBETCTBYHO-
LLINE FOPEIKN.

OunCTUTE KAHABKM FOPESOK.
OTKPOITE MPOMEXXYTOUHbIE BEHTIIN.

3aMeHuTe ra3oBblil OANIOH.

3aKpoiTe rasoBble KPaHb.
Y6eauTech, Uto rasoBblit 6annoH NOAKAYEH NPaBIILHO.

3aKpoitTe LIEHTPasIbHbIA KpaH ra3onoABoaALLen TpyGsl, npo-
BETPUTE MOMELLEHINE U HE3AMETNTENBHO BLI30BUTE ABTOPU-
30BAHHOTO 3NIEKTPOMOHTEPA, KOTOPbIA NMPOBEPUT ra30ByH0
YCTaHOBKY W BbIAACT CBIAETENLCTBO 00 YCTaHOBKE. He
MCMOMB3YITE NPUOOP, NMOKA HEe YOeaNTECh B TOM, UTO U3 yCTa-
HOBKY U1 NPUGOpPA He BbIAENAETCA as.

Mocne 3axuraHua ropesKu YAepxKmBaiiTe perynatop Haxa-
ThIM B TEYEHUE HECKOTLKIAX CEKYH].

QuncTute KaHaBKM ropesiok.

OtcoeanHnTE BapPOUHYO NaHesb 0T 31eKTpoceTu. [oao-
XIOWUTE HECKOJBKO CEKYH/ 1 CHOBA MOAKIOUNTE e€. Ecnm
WHAMKALWA CHOBA 3aropaeTcA, 00paTuTeCh B CEPBUCHYID
CRyx0y.

MpoBeanTe KanM6POBKY COrNACHO PYKOBOACTBY MO MOH-
Taxy.

YcnoBua rapaHTUIMHOro 06cnyuBaHuA

Ecnun, BONpeKn HawmmM OXngaHuaMm, OaHHbIN
anekTponpudop NoBPEXOeH UnN He oTBeYaeT
npeabABIAEMbIM K HEMY Tpe®oBaHMAM KauyecTBa, NPOCUM
CcooBWNTL HaM 00 9TOM Kak MOXHO ckopee. FapaHTua Ha
NaHHbIN NpUOOop AelCTBUTE IbHA TOMILKO B Clyyae, ec/in B
npuéope He NPON3BOAUIOCH HUKAKUX USMEHEHWI U OH He
Ncnonb3oBasncA HeHagnexatnm o0pasom.

YcnoBua rapaHTUnHOro oOcnyxmBaHna gaHHoro npubopa
onpeaenArnTcA NPeacTaBUTeIbCTBOM Hallel KoMNaHuu B
CcTpaHe, rae Oblna npounsseneHa nokynka. bonee
NoApPOBHY MHMDOPMALMIO Bbl MOXETE MOMYUUTL B
marasuHax. YtoObl BOCNO/Ib30BATLCA rapaHTUeln,
Heo6X0AMMO NPeabABUTL TOPrOBbLIN YekK.

MpowvsBoanTe b OCTaBAAET 3a coOOol NpaBo Ha BHECEHWEe
N3MEHEHNN.
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ru OxpaHa okpyxxatoLlen cpesbl

B OxpaHna okpymaroLueit
cpeasl

Ecnun Ha Tunoson Tabnnuke npudéopa MMeeTca CUMBO/I E
cobnonanTe cneayowme ykasaHus.

I'IpaBManaﬁ yTunu3auua ynakoBKkHu

YTUAU3NpyinTe ynakosky ¢ coBt0aeHNeM npasu
9KOJIOrMUYECKOn 6e30MacHOCTU.

[aHHbIli NpuBop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm
ANEKTPUUYECKNX N SIEKTPOHHbLIX Npnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI oNpeaenatoT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosda npasuna Bo3Bpara u
YTUAU3aLMKN cTapbiX NprudopoB.

YnakoBka gaHHoro npuéopa npovisseneHa us
MUHUMA/ILHOTO KO/IMUYECTBa MaTepunanos, HeOBXOANMOro
AnA oBecneyeHnn HagexHoW 3allnTbl BO Bpems
TpaHCNopTUPOBKU. Bece aTu matepuansl MOryT ObiTb
MOBTOPHO NepepadoTaHsl, UTO COKpaLLaeT UX HeraTuBHOE
B/IMAHME Ha OKPYXatoLLyto cpedy. Bbl MoXeTe BHEeCTV CBOI
BKMa4 B OXpaHy Npupo/bl, €CAn nocnenyeTe credytoLnm
coBeTam:

m  BbIOpPOCUTE YNAKOBKY B COOTBETCTBYIOLWUIA KOHTENHEP
ONA Matepuanos, noanexatimx ytmansaumu;

= npexae, Yem BblOPOCUTL HEHYXXHbI Npubop, caenavTe
ero ABHO HEeNpUroAHbIM 4118 UCNOb30BaHWA; y3HaNTE B
MECTHOM aAMUHUCTPAaLUN, rae HaxoanTca NpUeMHbIn
NYHKT No cGopy BTOPUUHOIO ChipbA, U OTBE3UTE Tyda
cBoW npuodop;

m He BblAMBaliTe NCNOb30BAHHOE PACTUTENIbHOE Mac/o B
PaKOBUWHY; BblENTE €ro B 3aKPbiBatOLLYOCA EMKOCTb U
OTHEeCUTE B MPUEMHbIA NMYHKT, & eC/IM PAAOM C BallUM
[IOMOM TaKoro MyHKTa HeT, NoIoXNTe EMKOCTb C
MacC/IOM B MYCOPHbIN KOHTENHEP (OTTyda OHO nonaget
Ha KOHTPONNPYEMYIO CBasKy; BO3MOXHO, 3TO He
NYULINA BapuaHT, HO TaknMm 00pasoM MOXHO 13dexaTb
3arpA3HeHnA BOabl).
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